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1.

m AVISO IMPORTANTE:

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de
utilizar el aparato.

Este manual puede descargarse de nuestro sitio web
WWW.S0gO.€s.

Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

2. Instrucciones de seguridad para el usuario

GENERAL . = 4 0
Precauciones generales durante el uso de equipos eléctricos

No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en este
manual.

No utilice ni guarde el aparato al aire libre.

Este producto esta destinado al uso en interiores, no industrial, no
comercial y solo para uso domeéstico. No lo utilice al aire libre ni
para ningun otro fin. El uso indebido o la manipulacion incorrecta
pueden causar problemas en el aparato.

El aparato sélo debe utilizarse para los fines previstos. No se
acepta ninguna responsabilidad por dafios derivados de un uso
inadecuado o una manipulacion incorrecta.

A Restricciones de uso para evitar dafios personales

No utilice nunca accesorios no recomendados por el fabricante.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante
del aparato puede provocar incendios, descargas eléctricas o
lesiones personales.

Todas las piezas de la olla a presion deben ser de esta olla a presion.
En caso de mal funcionamiento del aparato, o si éste ha sufrido
algun dano, devuélvalo al servicio técnico autorizado mas cercano
para su examen, reparacion o ajuste.

Si detecta un fendmeno anormal durante el uso de la olla a presion
o el dispositivo de seguridad no funciona con normalidad, debe
dejar de utilizarla inmediatamente y enviarla a nuestro centro de
servicio autorizado para su inspeccion y reparacion. No intente
repararla usted mismo.

A Restricciones de uso con niilos y ancianos

Los nifios deben ser vigilados para evitar que jueguen con el aparato.
Esta prohibido que los nifios utilicen la olla a presion.

Vigile la olla a presion cuando esté en uso, especialmente en el lugar
0 momento en que haya nifios cerca de ella.

ESPANOL

3



A Instrucciones de uso del aparato

No toque directamente la superficie caliente. Utilice el asa y el regu-
lador.

No presione la valvula de control de presion ni utilice otras para
sustituirla.
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No coloque la olla a presién sobre la placa de coccidén cuando esté
vacia. No la utilice para freir.

No utilice la olla a presion para un uso distinto al previsto.

La olla a presién debe calentarse sobre un fuego estable.

Debe tener mucho cuidado al mover la olla a presién que esta bajo
presion o lleno de liquido caliente.

No deje que la ventana de descompresion y la valvula de control de
presion apunten hacia una persona direccion.

Solo podra abrir la olla a presion cuando no haya presion en su
interior. No fuerce su apertura.

Inspeccione siempre antes de usarla si el tubo de escape y el filtro
antiobstrucciones estan atascados.

Este aparato cocina a presion. El uso inadecuado puede provocar
guemaduras. Asegurese de cerrarlo correctamente antes de utilizar-
lo. Siga las “Instrucciones de uso”.

No llene el aparato mas de 2/3 de su capacidad. Cuando cocine
alimentos que tienden a expandirse durante la coccion, como arroz
o0 verduras secas, no llene el aparato mas de 1/2 de su capacidad.
El llenado excesivo puede causar un riesgo de obstruccion del tubo
de ventilacion y desarrollar un exceso de presion. Consulte “Instruc-
ciones para la preparacion de alimentos”.

Tenga en cuenta que ciertos alimentos, como la compota de man-
zana, los arandanos, la cebada perlada, la avena u otros cereales,
los guisantes partidos, los fideos, los macarrones, el ruibarbo o los
espaguetis pueden hacer espuma, chisporrotear y obstruir el dispo-
sitivo de liberacion de presion (salida de vapor). Estos alimentos no
deben cocinarse en una olla a presion.

Compruebe siempre que los dispositivos de liberacion de presion
no estén obstruidos antes de utilizarlos.

No abra la olla a presion hasta que el aparato se haya enfriado y
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toda la presion interna se ha soltado. Si resulta dificil separar las
asas, esto indica que la olla todavia esta presurizada, no la abra a
la fuerza. Cualquier presion en la olla puede ser peligrosa.

» Cuando la unidad llegue a la presién normal, baje la calefaccion
para que no se evapore todo el liquido que crea el vapor.

3. DESCRIPCION DE PIEZAS

1. Asa de la tapa 1 )
2. Regulador

3. Valvula de control de presion de dos niveles
4. Tapa

5. Ventana de descompresién

6. Junta

7. Asa lateral de la olla

8. Olla

9. Base sandwich _ T
10. Asa principal de la olla

11. Cierre de la tapa y tap6n de sobrepresion
12. Deslizador interior

13. Deslizador exterior

o>
=

4. PARAMETROS TECNICOS DEL PRODUCTO

1. El producto esta hecho de acero inoxidable 18/10 de alta calidad. La base sandwich de tres niveles
lo hace mas duradero, con un calentamiento uniforme y ahorra energia y tiempo. Es adecuado para
placas de induccion, superficie eléctrica y otras cocinas de gas.

2. La junta esta hecha de caucho de silicona, y tiene buena hermeticidad. No es tdxica ni tiene sabor, es
segura y duradera. Ayuda a abrir y cerrar facilmente la tapa de la olla a presion.

5. DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD

- Valvula de control de presion de dos niveles: En primer lugar, puede elegir 60kpa o 90kpa para
regular la presion utilizando el regulador. En segundo lugar, la presion podria ser liberado a “0” antes de
abrir para garantizar la seguridad. En tercer lugar, la valvula de control de presion se puede desmontar
y limpiar facilmente.

- Bloqueo de la tapa y tapon de sobrepresion: Si la tapa no esta completamente cerrada, la presion
interna de la olla a presion no subira hasta 5 Kpa. Si la presion supera los 5 Kpa, la tapa y la olla se
bloguearan. Si la presién es superior a la presion de trabajo del tapon de sobrepresion, éste se abrira
automaticamente para liberar la presion.

- Ventana de descompresién: Si la presion es superior a la presion de escape de la junta, ésta sera
empujada y la presién caera rapidamente.

- Regulador de tapa abierta: Al desplazarse con el cierre de la tapa y el tapdn de sobrepresion, evita
eficazmente los accidentes. Cuando la tapa no esta completamente cerrada, el regulador y el desliza-
dor interior evitan que el tapdn de sobrepresion suba. Por el contrario, si hay presion en la olla, el tapon
de sobrepresion no bajara.

Impedir que el regulador y el deslizador exterior se muevan para que la tapa no pueda abrirse.

6. MODO DE FUNCIONAMIENTO

* Para el primer uso, por favor limpie la olla a presién con detergente liquido, lavela bien y séquela. Asegu-
rese de que el orificio del tubo de escape esté limpio. Si esta atascado, limpielo con una aguja de 2 mm
de diametro (ilustracion 2).
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*Si el cierre de la tapa no se mueve libremente,
puede limpiarlo y colocarlo alrededor. (Foto 3)

* Independientemente de la olla a presion que uti-
lice, la capacidad total de los alimentos no debe
sobrepasar las 3/4 partes de la olla (ilustracién
4), mientras que el arroz no debe sobrepasar
las 2/3 partes (ilustracion 5) y los alimentos que
deben extenderse, como las gachas de
avena, no deben sobrepasar la mitad de su
capacidad. (Foto 6)

* Mientras cierra la tapa, alinee la marca

triangular de la tapa con la marca del asa de

la olla, sujete el asa de la olla con la mano iz-
quierda y mueva el asa de la tapa con la mano
derecha en el sentido de las agujas del reloj
hasta que el asa de la tapa se mueva por enci-
ma del asa de la olla, lo que indica que la tapa
esta completamente cerrada. (Figuras 7 y 8)

*Coloque la olla a presién en la fuente de calor, como
la placa de cocina. Cuando salga vapor constante
por el tubo de escape, abroche la vélvula de control
de presion en el tubo de escape, entonces el tapon

de sobrepresion se eleva cuando el vapor de esca- = =
pe sale del control de presién valvula (Foto 9). Baje
la energia calorifica (Foto 10) y deje salir un poco
de vapor, con la referencia “Tiempo de coccion”,
hasta que los alimentos estén cocidos.
g 6660000 10 666600000

*Antes de abrir la tapa, se debe apagar el fuego
o la fuente de calor o alejar la olla a presion
de la fuente de calor, utilizando las siguientes
formas de enfriar: /M

1. Enfrielo de forma natural a temperatura normal.

2. Quite el regulador de presion antes de abrir
la tapa, asegurese de que el tubo de escape
no esté saliendo. Mientras tanto, sobre la cai- 11
da del tapdn de presion, mueva el regulador
de la mano de la tapa hacia el extremo delantero, mueva la mano de la tapa en la direccion contraria a
las agujas del reloj hasta que se alinee con dos triangulos (Foto 12), entonces se puede abrir la tapa.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA:

. Limpie la olla a presion con el detergente después de cocinar.

. Manténgalo seco cuando no lo utilice.

. No raspe la olla a presion con objetos duros como estropajos metalicos o similares.

. Limpie la junta antes y después de cada uso. Elimine la suciedad y el aceite y manténgala seca. Col6-
quela en la posicion correcta de la tapa.

. Limpie cuidadosamente la valvula de control de presién después de cada uso. Si el tubo de escape
esta atascado, dragarlo a fondo.(Foto 2).

. Limpie el tapén de sobrepresion con frecuencia. Sujete el deslizador interior para levantar el cabezal,
coloque la tapa opuesta, para observar si el tapon de sobrepresion se mueve libremente, lave el resto
cuando el orificio del tapon esté fuera. (Foto 3)

[o)] [$)] AOWON-

8. PROBLEMAS Y SOLUCION:

1. Al calentar, si el tapdn de sobrepresion no sube o parece bloqueado, limpie el orificio del tapén.

2. Si la junta no esta bien colocada o si esta envejeciendo, coldquela bien, limpiela o cambiela.

3. Si el regulador no vuelve a su posicion final, limpielo o aytdelo con la mano.

4. Si no esta lo suficientemente caliente al calentar, suba el fuego o elimine las cosas chamuscadas del
interior de la olla.
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5. Si la chamusquina del fondo de la olla esta dura, introduzca agua caliente en la olla a presién para
ablandarla y luego limpiela. No utilice objetos duros como estropajos metalicos, o dafiara la olla.

6. Tras un uso prolongado, se produciran fugas en la junta. En tal caso, debera cambiarla inmediatamen-
te. Nuestra vida util sugerida para una junta es de 400 horas, y debe ser del mismo material y piezas que
las suministradas por SOGO.

9. REFERENCIA DE TIEMPO DE COCCION PARA UN USO SEGURO

Nivel Alimentacion Tiempo (Min.)
60 Arroz 5
60 Col 5
60 Coliflor 5
60 Pescado 5
60 Sopa de cebolla 4~5
60 Sopa de tomate 4
60 Pasta 6
60 Congee 20
60 Patata 6
90 Pollo 15
90 Cordero 20
90 Soja 20
90 Carne de cerdo 20
90 Carne de vacuno 20
90 Ternera 15
90 Sopa de rabo de toro 20~30
90 Alubia blanca 18~23
90 Sopa de alubias rojas 18~23

1. El tiempo se calcula a partir del inicio de la liberacién normal de la valvula de control de presion.

2. El tiempo de coccion depende del volumen de los alimentos, el clima, la energia calorifica, etc. El
tiempo es solo de referencia.

3. El tiempo de coccién se obtiene segun la coccion en cocinas de gas. Puede variar si utiliza otro tipo de
fuentes de calor.

10. PRECAUCIONES:

1. Antes de utilizar la olla a presion, compruebe siempre que la valvula de accionamiento esté limpia de
particulas acumuladas.

2. Para mayor seguridad y mejores resultados, la junta de goma debe sustituirse después de utilizarla
aproximadamente durante 400 horas.

3. Cada vez, antes de utilizar la olla a presién, compruebe siempre que las asas, el asa de la base, el
asa de apoyo y el asa de la tapa estén bien atornillados. Si no es asi, apriete los tornillos de las asas
con un destornillador.

11. PIEZAS DE RECAMBIO

Todas las piezas de nuestra olla a presion estan disefiadas de forma independiente y especialmente
para este producto por SOGO. NO cambie ninguna pieza ni ensamble las piezas de ninguna otra mane-
ra. Todas las piezas utilizadas deben ser las de nuestra olla a presion SOGO. Por favor, contacte con su
punto de venta habitual para que le suministren piezas para esta olla a presion o contacte con el Centro
de Servicio Autorizado SOGO.

El tiempo de coccién depende del apetito de cada persona, del estilo de coccién y de los ingredientes.
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1. m IMPORTANT NOTICE: :

* Always read the instruction manual carefully before use.

* This manual can be downloaded from our website
WWW.S0gO.€s.

* Keep these instructions for future reference.

2. A Safety instructions for the user
General precautions during the use of electrical equipment

* Do not use the appliance for any other purpose than described in this
manual.

* Do not use or store the appliance outdoors.

» This product is intended for indoor, non-industrial, non-commercial and
only for household use. Do not use the item outdoors or for any other
purpose. Misuse or improper handling may cause problems in the appli-
ance.

* The unit must be used only for the intended purposes. No liability is ac-
cepted for damages arising from improper use or wrong handling.

A Restrictions on use to avoid personal injury

* Never use accessories that are not recommended by the manufacturer.

* The use of accessories not recommended or sold by the appliance
manufacturer may result in fire, electric shock or injury to persons.

* All the pressure cooker parts must be this pressure cooker.

* In case of appliance malfunction, or if it has been damaged in any
manner, return the appliance to the nearest authorized service facility for
examination, repair or adjustment.

« If you find an abnormal phenomenon while using the pressure cooker
or the safety device does not work normally, you should stop using it
immediately and send it to our authorized service centre for inspection
and repair. Do not attempt to repair it by yourself.

A Restrictions for use with children and the elderly

+ Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

* Children are prohibited to use the pressure cooker.

* Keep an eye on the pressure cooker when in use, especially at the
place or time when children are near it.
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A Instructions to be followed when using the device

* Do not touch the hot surface straight away. Use the handle and the
regulator.

* Do not press down the pressure-control valve or use others to take
place of it. (Picture1)
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* Do not place the pressure cooker on the cooktop when it is empty. Do
not use it for frying.

* Do not use pressure cooker for other than intended use.

* The pressure cooker should be heated on a stable fire.

* You should be very careful while moving the pressure cooker which is
under pressure or full of hot liquid.

* Do not let the decompression window and the pressure control valve
point towards a persons direction.

* You can open the pressure cooker only when there is no pressure in-
side. Do not force it to open.

* Always inspect before using if the exhaust pipe and the clog proof filter
is jammed.

* This appliance cooks under pressure. Improper use may result in
scalding injury. Make sure to close if properly before use. Please follow
“Operating instructions”

* Do not fill the unit over 2/3 full. While cooking foods which tend to ex-
pand during cooking such as rice or dried vegetables, do not fill the unit
over 1/2 full. Over filing may cause a risk of clogging the vent pipe and
developing excess pressure. See “Food Preparation instructions.”

* Be aware that certain foods, such as applesauce, cranberries, pearl barley,
oatmeal or other cereals, split peas, noodles, macaroni, rhubarb, or spa-
ghetti can foam, froth, and spultter, and clog the pressure release device
(steam vent). These foods should not be cooked in a pressure cooker.

* Always check the pressure release devices are not clogged before use.

* Do not open the pressure cooker until the unit has cool down and all
internal pressure has been released. If the handles are difficult to push
apart, this indicates that the cooker is still pressurized-do not force it
open. Any pressure in the cooker can be hazardous.

* When the unit arrive at normal pressure, turn the heat down, so that all
the liquid, which creates the steam, does not evaporate.

ENGLISH
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3. PARTS DESCRIPTION

. Lid handle

Regulator

. Two level pressure-control valve
Lid

Decompression window
Gasket

. Pot side handle

Pot

. Sandwich Base

10. Pot main handle

11. Lid lock & Overpressure plug
12. Inside slider

13. Outside slider

CONOOAWNS

4. PRODUCT’S TECHNICAL PARAMETERS

1. The product is made of high-quality 18/10 stainless steel. The three levels sandwich base makes it
more durable, with uniform heating and saves energy and time. It is suitable for induction hobs, elec-
tric surface and other gas stoves.

2. The gasket is made out of silicon rubber, and has good airtightness. It is non-toxic and tasteless, safe
and durable. It helps to open easily and close the lid of the pressure cooker.

5. SAFETY DEVICES

» Two levels pressure-control valve: First, you can choose 60kpa or 90kpa to regulate pressure using
the regulator. Second, the pressure could be released to “0” before opening to ensure safety. Third, the
pressure-control valve can be removed easily and cleaned.

« Lid lock & Over pressure plug: If the lid is not closed completely, the pressure cooker’s internal
pressure will not be rises up to 5 Kpa. If pressure rises more than 5 Kpa, then lid and pot will be locked
together. If the pressure is more than over pressure plug’s working pressure, it will open automatically to
release the pressure.

» Decompression window: If the pressure is more than the gasket's exhaust pressure, the gasket will be
pushed and the pressure will drop quickly.

» Open -lid regulator: Moving with lid lock & over pressure plug, it effectively avoids accidents. \When
the lid is not closed completely, the regulator and the inside slider prevent the over pressure plug from
rising. On the contrary, if there is pressure in pot, the over pressure plug won’t drop.

Stop the regulator and outside slider from moving so that the lid could not open.

6. MODE OF OPERATION

* For the first time use, please clean the
pressure cooker with liquid detergent, wash
thoroughly and dry it. Make sure the exhaust
pipe hole is clean. If it is jammed, dredge it
with 2mm diameter’s needle (Picture 2).

*If the lid lock doesn’t move freely, you can
clean it and place around it. (Picture 3)

* No matter which pressure cooker you use,
the total capacity of food should not be filled
more than 3/4 of the pot (Picture 4), while
cooking rice it should not be filled over 2/3
(Picture 5) and the food which supposed to
extend, such as porridge should not be more
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Than % full. (Picture 6)

* While closing the lid, align the triangle mark
of lid with the pot handle mark, hold the pot
handle with your left hand and move the lid
handle flatly with right hand in the clockwise
direction until the lid handle is moves above
the pot handle which indicates that the lid is
closed completely. (Picture 7 and Picture 8)

*Place the pressure cooker on the heating
Source such as kitchen hob. When there is
steady steam exhausted from the exhaust
pipe, buckle the pressure-control valve on the
exhaust pipe, then over pressure plug rises
when steam exhaust escapes from pressure
control valve (Picture 9). Turn down the heat
energy (Picture 10) and let the little steam
exhausting, with the reference of “Cooking
Time”, until food cooked.

*Before opening the lid, the fire or heat sour-
ce must be turned off or move the pressure
cooker away from the heat source, by using
following ways to cool:

1. Cool it naturally in normal temperature.

2. Cold water force it to cool (Picture 11) Take
off the pressure-control before opening
the lid, make sure the exhaust pipe is not

<
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exhausting. Meanwhile, over pressure plug drop, move the regulator of lid hand to front end, move
the lid hand in the counter-clockwise direction till it aligns to two triangles (Picture 12), then the lid

can be opened.

7. MAINTENANCE AND CLEANING:

Keep it dry when not in use.

in right position of lid.

o g hwN-

thoroughly.(Picture 2)

. Clean the pressure cooker with the detergent after cooking.

Do not scrap the pressure cooker with hard things such as metal scouring agent or similar.
. Clean the gasket before and after every time using. Remove the dirt and oil and keep it dry. Put it

. Clean the pressure-control valve carefully after each use. If the exhaust pipe is jammed, dredge it

. Clean the over pressure plug frequently. Hold on the inside slider to stand up the head, put the lid

opposite, to observe if the over pressure plug moves freely, wash the remainder when plug-hole is

out. (Picture 3)

8. PROBLEMS AND SOLUTION:

o hwN-o

. When heating, if the over pressure plug does not rise or looks locked, please clean the plug hole.
. If gasket is not put in right way or if it is ageing, put it right, clean it or change it.

. If the regulator is not back to end, clean it or help it with your hand.
. If is not hot enough when heating, turn the fire up or eliminate the scorched things inside the pot.
If the scorched thing inside the pot bottom is hard, fill hot water into the pressure cooker to make it
soft then clean it. Do not use hard things such as metal scourers, or you will damage the pot.

. After prolonged usage, leakage of gasket will occur. In such a case you should change it promptly.

Our suggested life of a gasket is 400 hours, and it must be of the same material and parts as

supplied by SOGO.

9. COOKING TIME REFERENCE FOR SAFE USE
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Level Food Time (Min.)
60 Rice 5
60 Cabbage 5
60 Cauliflower 5
60 Fish 5
60 Onion soup 4~5
60 Tomato soup 4
60 Pasta 6
60 Congee 20
60 Potato 6
90 Chicken 15
90 Mutton 20
90 Soybean 20
90 Pork 20
90 Beef 20
90 Veal 15
90 Oxtail soup 20~30
90 Haricot bean 18~23
90 Red bean soup 18~23

1. The time is calculated from the beginning of pressure-control valve’s normal releasing.

2. Cooking time is affected by volume of food, weather, heat energy and so on. The time is only for

reference.

3. Cooking time is obtained according to cooking on gas stoves. It may vary if you use another type of

heat sources.

10. PRECAUTIONS:

1. Each time, before using the pressure cooker, always check to make sure that the operating valve is
clean of any built-up particles.

2. For increased safety and best results, the rubber gasket should be replaced after using it approxima-

tely for 400 hours.

3. Each time, before using the pressure cooker, always check the handles, the base handle, support

grip, and the lid handle to make sure that they are securely screwed in place. If not, tighten the handle
screws with a screwdriver.

11. REPLACEMENT PARTS

All parts of our pressure cooker are designed independently and specially for this product by SOGO. DO

NOT change any part or assemble the parts in any other way. All parts used must be our SOGO pressure

cooker parts. Pls contact your regular retail outlet to supply you parts for this pressure cooker or contact
the SOGO Authorized Service Centre.
Cooking time is decided by different people’s appetite, cooking style and ingredient

12

ENGLISH




1. m AVIS IMPORTANT :

* Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant

d’utiliser I’appareil.

* Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre site Inter-
net www.sogo.es.

* Conservez ces instructions pour vous y référer ultérieurement.

2. A Consignes de sécurité pour I'utilisateur

Précautions générales lors de l'utilisation de matériel électrique

* Nutilisez pas 'appareil a d’autres fins que celles décrites dans ce
manuel.
* Ne pas utiliser ou stocker I'appareil a I'extérieur.

» Ce produit est destiné a un usage intérieur, non industriel, non com-

mercial et uniquement domestique. Ne I'utilisez pas a I'extérieur ou
a d’autres fins. Une mauvaise utilisation ou une manipulation incor-
recte peut entrainer des problemes dans 'appareil.

» L’appareil ne doit étre utilisé qu’aux fins prévues. Nous déclinons
toute responsabilité pour les dommages résultant d’'une utilisation
inappropriée ou d’'une mauvaise manipulation.

A Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures

» Nutilisez jamais d’accessoires non recommandés par le fabricant.

+ Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus par le
fabricant de 'appareil peut provoquer un incendie, une électrocution
ou des blessures.

» Toutes les pieces de I'autocuiseur doivent provenir de cet autocuiseur.

* En cas de dysfonctionnement de I'appareil, ou s'il a été endom-
mageé de quelque maniére que ce soit, retournez I'appareil au
centre de service agréé le plus proche pour qu'il soit examing,
répareé ou ajuste.

+ Sivous constatez un phénoméne anormal lors de l'utilisation de l'auto-

cuiseur ou si le dispositif de sécurité ne fonctionne pas normalement,
vous devez cesser de l'utiliser immédiatement et I'envoyer a notre
centre de service agréé pour qu'il l'examine et le répare. N'essayez
pas de le réparer vous-méme.

Restrictions concernant I'utilisation avec les enfants
et les personnes agées

* Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil. . .
+ Lutilisation de 'autocuiseur est interdite aux enfants.
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» Surveillez 'autocuiseur lorsqu'’il est utilisé, en particulier a 'endroit
ou au moment ou les enfants s’en approchent.

A Instructions a suivre lors de l'utilisation de I’appareil

* Ne touchez pas immédiatement la surface chaude. Utilisez la poi-
gnée et le régulateur.

* Ne pas appuyer sur la soupape de contréle de la pression et ne pas
utiliser d’autres personnes pour la remplacer. (Image 1)
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* ne pas placer 'autocuiseur sur la table de cuisson lorsqu'il est vide.
Ne I'utilisez pas pour la friture.

* Ne pas utiliser 'autocuiseur a d’autres fins que celles prévues.

» L’autocuiseur doit étre chauffé sur un feu stable.

» Vous devez étre trés prudent lorsque vous déplacez 'autocuiseur
sous pression. ou plein de liquide chaud.

* Ne laissez pas la fenétre de décompression et la soupape de
contréle de la pression pointer vers une personne. direction.

* Vous ne pouvez ouvrir 'autocuiseur que lorsqu’il N’y a plus de pres-
sion a l'intérieur. Ne le forcez pas a s’ouvrir.

« Avant d'utiliser I'appareil, verifiez toujours si le tuyau d’échappement
et le filtre anti-colmatage sont bloques.

» Cet appareil cuit sous pression. Une utilisation incorrecte peut
entrainer des brllures. Veillez a fermer correctement 'appareil
avant de l'utiliser. Veuillez suivre les «Instructions d’utilisation»

* Ne remplissez pas 'appareil a plus de 2/3. Lors de la cuisson d’ali-
ments qui ont tendance a se dilater pendant la cuisson, tels que le
riz ou les légumes secs, ne remplissez pas I'appareil a plus de 1/2.
Un remplissage excessif risque d’obstruer le tuyau d’évacuation et
de provoquer une surpression. Voir «Instructions pour la préparation
des aliments».

» Sachez que certains aliments, tels que la compote de pommes, les
canneberges, l'orge perlé, les flocons d’avoine ou d’autres céréales,
les pois cassés, les nouilles, les macaronis, la rhubarbe ou les spa-
ghettis peuvent mousser, écumer et cracher, et obstruer le dispositif
d’évacuation de la pression (évent de vapeur). Ces aliments ne
doivent pas étre cuits dans un autocuiseur.
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» Toujours vérifier que les dispositifs de décompression ne sont pas
obstrués avant l'utilisation.

» N’ouvrez pas I'autocuiseur tant que I'appareil n’a pas refroidi et que
toute la pression interne n’a pas été éliminée. a été libéré. Si les
poignées sont difficiles a écarter, cela indique que le cuiseur est en
panne. est encore sous pression, ne le forcez pas a s’ouvrir. Toute
pression dans le cuiseur peut étre dangereuse.

» Lorsque l'unité arrive a une pression normale, réduisez le chauf-
fage, afin que tout le liquide, qui crée la vapeur, ne s’évapore pas.

3. DESCRIPTION DES PIECES

. Poignée du couvercle ! ! 3 4

. Régulateur

. Vanne de régulation de pression a deux
niveaux

. Couvercle

. Fenétre de décompression

. Joint d’étanchéité

. Poignée latérale du pot

. Marmite

. Base du sandwich

10. Poignée principale du pot

11. Verrouillage du couvercle et bouchon de

surpression
12. Coulisseau intérieur
13. Coulisseau extérieur

ooo~NOoOORA WN-—-

4. PARAMETRES TECHNIQUES DU PRODUIT

1. El producto esta hecho de acero inoxidable 18/10 de alta calidad. La base sandwich de tres niveles 1.
Le produit est fabriqué en acier inoxydable 18/10 de haute qualité. La base sandwich a trois niveaux
le rend plus durable, avec un chauffage uniforme et permet d’économiser de I'énergie et du temps. Il
convient aux plaques a induction, aux surfaces électriques et aux autres cuisinieres a gaz.

2. Le joint est fabriqué en caoutchouc de silicone et présente une bonne étanchéité a I'air. Il est non toxi-
que et insipide, sar et durable. Il permet d’ouvrir et de fermer facilement le couvercle de I'autocuiseur.

5. DISPOSITIFS DE SECURITE

- Valve de contréle de la pression a deux niveaux : Premiérement, vous pouvez choisir 60kpa ou
90kpa pour réguler la pression a l'aide du régulateur. Deuxiémement, la pression peut étre ramenée a
“0” avant I'ouverture pour garantir la sécurité. Troisiemement, la valve de controle de la pression peut
étre facilement retirée et nettoyée.

- Verrouillage du couvercle et bouchon de surpression : si le couvercle n’est pas completement fer-
mé, la pression interne de I'autocuiseur ne montera pas jusqu’a 5 Kpa. Si la pression dépasse 5 Kpa, le
couvercle et la cocotte sont bloqués ensemble. Si la pression est supérieure a la pression de fonction-
nement du bouchon de surpression, celui-ci s’ouvrira automatiquement pour relacher la pression.

- Fenétre de décompression : Si la pression est supérieure a la pression d’échappement du joint, le
joint sera poussé et la pression chutera rapidement.

- Régulateur a couvercle ouvert : Se déplacant avec le verrouillage du couvercle et le bouchon de
surpression, il permet d’éviter efficacement les accidents. Lorsque le couvercle n’est pas complétement
fermé, le régulateur et le curseur intérieur empéchent le bouchon de surpression de monter. Au contrai-
re, s'il y a de la pression dans la casserole, le bouchon de surpression ne tombera pas.

Empécher le régulateur et la glissiére extérieure de bouger afin que le couvercle ne puisse pas s’ouvrir.
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6. MODE DE FONCTIONNEMENT

* Pour la premiére utilisation, veuillez nettoyer
l'autocuiseur avec un détergent liquide, le laver
soigneusement et le sécher. Assurez-vous que
l'orifice du tuyau d’échappement est propre. S'il
est bloqué, draguez-le avec une aiguille de 2 mm
de diamétre (image 2).

*Si le verrou du couvercle ne bouge pas libre-
ment, vous pouvez le nettoyer et le placer
autour. (Image 3)

* Quel que soit 'autocuiseur utilisé, la capacité
totale des aliments ne doit pas étre remplie a
plus de 3/4 de la marmite (photo 4), pendant
la cuisson du riz, elle ne doit pas étre remplie
a plus de 2/3 (photo 5) et les aliments qui sont
censés s’étendre, tels que le porridge, ne doivent
pas étre remplis a plus de 2 litre. (Photo 6)

* Lors de la fermeture du couvercle, alignez la mar-
que du triangle du couvercle avec la marque de
la poignée de la casserole, tenez la poignée de
la casserole avec votre main gauche et déplacez
la poignée du couvercle a plat avec votre main
droite dans le sens des aiguilles d’'une montre s s
jusqu'a ce que la poignée du couvercle se dépla-
ce au-dessus de la poignée de la casserole, ce
qui indique que le couvercle est complétement
fermé. (Image 7 et Image 8)
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*Placer 'autocuiseur sur une source de chaleur
telle que la plaque de cuisson de la cuisine.
Lorsque la vapeur s’échappe régulierement du
tuyau d’échappement, boucler l'autocuiseur.
la soupape de contrdle de la pression sur
le tuyau d’échappement, puis le bouchon
de surpression s’éléve lorsque la vapeur
d’échappement s’échappe du contrdle de
la pression (Image 9). Réduisez I'énergie 1
calorifique (image 10) et laissez la vapeur
s’échapper, en vous référant au “temps de
cuisson”, jusqu’a ce que les aliments soient cuits.

/N

*Avant d’ouvrir le couvercle, il faut éteindre le feu ou la source de chaleur ou éloigner I'autocuiseur de la
source de chaleur, en utilisant les moyens de refroidissement suivants :

1. Refroidir naturellement a température normale.

2. Enlever le régulateur de pression avant d’ouvrir le couvercle, s’'assurer que le tuyau d’échappement ne
s’échappe pas. Pendant ce temps, le bouchon de surpression chute, déplacez le régulateur du couvercle
vers 'avant, déplacez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il s'aligne
sur le bouchon de surpression.
deux triangles (photo 12), puis le couvercle peut étre ouvert.

7. UENTRETIEN ET LE NETTOYAGE :

1. Nettoyez l'autocuiseur avec le détergent aprés la cuisson.

2. Gardez-le au sec lorsqu’il n’est pas utilisé.

3. Ne grattez pas I'autocuiseur avec des objets durs tels qu’un produit a récurer le métal ou un produit
similaire.

4. Nettoyez le joint avant et aprés chaque utilisation. Enlevez la saleté et I'huile et gardez-le sec. Placez
le couvercle dans la bonne position.

5. Nettoyez soigneusement la valve de contrdle de pression aprés chaque utilisation. Si le tuyau

16 FRANCAIS



d’échappement est bloqué, nettoyez-le soigneusement (photo 2).

6. Nettoyer frequemment le bouchon de surpression. Tenir la glissiére intérieure pour relever la téte,
placer le couvercle a I'opposé€, pour observer si le bouchon de surpression se déplace librement, laver le
reste lorsque le trou du bouchon est sorti. (Image 3)

8. PROBLEMES ET SOLUTIONS :

RN

. Lors du chauffage, si le bouchon de surpression ne se léve pas ou semble bloqué, nettoyez I'orifice du
bouchon.

Si le joint n’est pas mis en place correctement ou s'il vieillit, remettez-le en place, nettoyez-le ou
changez-le.

Si le régulateur n'est pas en butée, nettoyez-le ou aidez-le avec la main.

Si la température n’est pas assez élevée lors du chauffage, augmentez le feu ou éliminez les parties
brdlées a l'intérieur de la marmite.

Si la substance brdlée au fond de la casserole est dure, versez de I'eau chaude dans I'autocuiseur
pour la ramollir, puis nettoyez-la. N'utilisez pas d’objets durs tels que des éponges métalliques, car
vous risqueriez d'endommager |'autocuiseur.

6. Apres une utilisation prolongée, une fuite du joint d’étanchéité se produit. Dans ce cas, vous devez le
remplacer rapidement. La durée de vie suggéerée d’un joint est de 400 heures, et il doit étre fabriqué
avec le méme matériau et les mémes piéces que ceux fournis par SOGO.

o oD

9. TEMPS DE CUISSON POUR UNE UTILISATION SURE

Niveau Alimentation Temps (Min.)
60 Riz 5
60 Choux 5
60 Chou-fleur 5
60 Poisson 5
60 Soupe a I'oignon 4~5
60 Soupe de tomates 4
60 Pates 6
60 Congee 20
60 Pommes de terre 6
90 Poulet 15
90 Mouton 20
90 Soja 20
90 Porc 20
90 Boeuf 20
90 Veau 15
90 Soupe de queue de boeuf 20~30
90 Haricot rouge 18~23
90 Soupe de haricots rouges 18~23

1. Le temps est calculé a partir du début de la libération normale de la vanne de régulation de pression.

2. Le temps de cuisson depend du volume des aliments, des conditions météorologiques, de I'énergie
thermique, etc. Le temps n’est indiqué qu’a titre de référence.

3. Le temps de cuisson est obtenu en fonction de la cuisson sur des cuisinieres a gaz. Il peut varier si
vous utilisez un autre type de source de chaleur.

10. PRECAUTIONS :

1. Chaque fois, avant d'utiliser I'autocuiseur, vérifiez toujours que la soupape de fonctionnement est
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exempte de toute particule accumulée.

2. Pour une sécurité accrue et des résultats optimaux, le joint en caoutchouc doit étre remplacé aprés
environ 400 heures d'utilisation.

3. Avant d'utiliser 'autocuiseur, vérifiez a chaque fois que les poignées, la poignée de la base, la poignée
de support et la poignée du couvercle sont bien vissées. Si ce n'est pas le cas, serrez les vis des
poignées a 'aide d’un tournevis.

11. PIECES DE RECHANGE

Toutes les piéces de notre autocuiseur sont congues indépendamment et spécialement pour ce produit
par SOGO. NE PAS modifier les piéces ou les assembler d’'une autre maniere. Toutes les pieces utilisées
doivent étre celles de I'autocuiseur SOGO. Veuillez contacter votre revendeur habituel pour vous procurer
des pieces pour cet autocuiseur ou contactez le centre de service agréé SOGO.

Le temps de cuisson dépend de I'appétit de chacun, du style de cuisson et des ingrédients.
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1. m AVISO IMPORTANTE:

* Leia sempre atentamente o manual de instrugcoes antes de
o utilizar.

* Este manual pode ser descarregado do nosso sitio Web
WWW.S0gO.€s.

* Guarde estas instrugcoes para referéncia futura.

2. A Instrucoes de seguranga para o utilizador

Precaugoes gerais durante a utilizagao de equipamento elétrico

* Nao utilizar o aparelho para outros fins que nao os descritos neste
manual.

» Nao utilizar ou guardar o aparelho no exterior.

» Este produto destina-se a ser utilizado em interiores, nao
industriais, ndo comerciais e apenas para uso doméstico. Nao
utilizar o aparelho no exterior ou para qualquer outro fim. A
utilizacao incorrecta ou 0 manuseamento inadequado podem
causar problemas no aparelho.

» O aparelho s6 deve ser utilizado para os fins previstos. Nao se
aceita qualquer responsabilidade por danos resultantes de uma
utilizagao inadequada ou de um manuseamento incorreto

A Restrigcoes de utilizagado para evitar danos pessoais

* Nunca utilize acessorios que n&o sejam recomendados pelo fabricante.

+ A utilizacdo de acessorios ndo recomendados ou vendidos pelo
fabricante do aparelho pode provocar incéndios, choques eléctricos ou
ferimentos em pessoas.

* Las pegas da panela de pressao devem ser desta panela de pressao.

* Em caso de mau funcionamento do aparelho, ou se este tiver sido
danificado de alguma forma, devolva o aparelho ao servico de assisténcia
autorizado mais proximo para ser examinado, reparado ou ajustado.

» Se detetar um fendmeno anormal durante a utilizacéo da panela de
pressao ou se o dispositivo de seguranga nao funcionar normalmente,
deve deixar de a utilizar imediatamente e envia-a para o nosso centro de
assisténcia autorizado para inspecao e reparacao. Nao tentar repara-a
por si proprio.

A Restrigcoes para utilizagdo com criangas e idosos

» As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com
o aparelho.
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As criangas estao proibidas de utilizar a panela de pressao.
Manter a panela de pressao debaixo de olho quando estiver a ser
utilizada, especialmente no local ou momento em que as criancas
estao perto dela

A Instrugoes a seguir durante a utilizagao do aparelho

Nao tocar imediatamente na superficie quente. Utilizar a pega e o
regulador.

Nao pressionar a valvula de controlo da pressao nem utilizar outras
pessoas para a substituir. (Figura 1)
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nao colocar a panela de pressao sobre a placa de cozinhar quando
estiver vazia. Nao a utilizar para fritar.

Nao utilizar a panela de pressao para outra utilizagao que nao a prevista.
A panela de pressao deve ser aquecida num fogo estavel.

Deve ter-se muito cuidado ao deslocar a panela de pressao que
esta sob pressao ou cheio de liquido quente.

N&o deixar que a janela de descompresséao e a valvula de controlo
da pressao apontem para uma pessoa direcao.

S6 se pode abrir a panela de pressdo quando ndo houver pressao
no interior. Nao forgar a abertura.

Antes de utilizar, verifique sempre se o tubo de escape e o filtro anti-
-entupimento estao entupidos.

Este aparelho cozinha sob pressdo. Uma utilizagao incorrecta pode
provocar queimaduras. Certifique-se de que fecha corretamente o apa-
relho antes de o utilizar. Por favor, siga as “Instrugées de utilizagao”
Nao encher o aparelho com mais de 2/3 da capacidade. Quando
cozinhar alimentos que tendem a expandir-se durante a cozedura,
COMO O arroz ou o0s legumes secos, ndo encha o aparelho mais de
1/2 vez. Um enchimento excessivo pode causar o risco de entupir o
tubo de ventilagcdo e desenvolver uma pressao excessiva. Ver “Ins-
trucdes de preparacao dos alimentos”.

Tenha em atengéo que determinados alimentos, como a compota de
maca, os arandos, a cevada, as papas de aveia ou outros cereais,
as ervilhas partidas, a massa, o macarrao, o ruibarbo ou o espar-
guete podem fazer espuma e entupir o dispositivo de libertagao de
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pressao (saida de vapor). Estes alimentos nao devem ser cozinha-
dos na panela de pressao.

 Verificar sempre se os dispositivos de libertagdo de pressao nao
estao obstruidos antes da utilizagao.

* Na&o abrir a panela de presséo até que o aparelho tenha arrefecido
e toda a pressao interna foi libertado. Se as pegas forem dificeis de
separar, isso indica que a panela ainda esta pressurizado*+  n&o
force a abertura. Qualquer presséo na panela pode ser perigosa.

* Quando a unidade chegar a pressao normal, reduzir o aquecimento,
para que todo o liquido, que cria o vapor, ndo se evapore

3. DESCRIGAO DAS PEGAS

. Pega da tampa

Regulador

Valvula de controlo da pressao de dois niveis
Tampa

Janela de descompressao

Junta de vedagéao 1
. Pega lateral da panela

. Panela

. Base Sanduiche

10. Pega principal da panela

11. Fecho da tampa e tamp&o de sobrepresséo
12. Corrediga interior -
13. Corrediga exterior

CENOUAWNS

4. PARAMETROS TECNICOS DO PRODUTO

1. O produto é feito de ago inoxidavel 18/10 de alta qualidade. A base em sanduiche de trés niveis torna-
0 mais duravel, com aquecimento uniforme e poupa energia e tempo. E adequado para placas de
inducdo, superficies electricas e outros fogdes a gas.

2. Ajunta é feita de borracha de silicone e tem boa estanquidade ao ar. Ndo ¢ tdxica e ndo tem sabor, é
segura e duradoura. Ajuda a abrir e a fechar facilmente a tampa da panela de presséo.

5. DISPOSITIVOS DE SEGURANCA

- Valvula de controlo de pressao de dois niveis: Primeiro, pode escolher 60kpa ou 90kpa para regular
a pressao utilizando o regulador. Em segundo lugar, a presséo pode ser libertada para “0” antes da
abertura para garantir a seguranga. Em terceiro lugar, a valvula de controlo da presséo pode ser facil-
mente removida e limpa.

- Bloqueio da tampa e tampao de sobrepressao: Se a tampa néo estiver completamente fechada, a
pressao interna da panela de pressao nao aumentara até 5 Kpa. Se a pressao subir mais de 5 Kpa, a
tampa e a panela serdo blogueadas em conjunto. Se a pressao for superior a presséo de funcionamen-
to do tampao de sobrepressao, este abre-se automaticamente para libertar a presséo.

- Janela de descompresséao: Se a pressao for superior a pressao de escape da junta, a junta sera
empurrada e a pressao caira rapidamente.

- Regulador de tampa aberta: A deslocagdo com bloqueio da tampa e tamp&o de sobrepresséao evita
eficazmente acidentes. Quando a tampa néo esta completamente fechada, o regulador e o cursor
interior impedem que o tamp&o de sobrepressao suba. Pelo contrario, se houver pressao na panela, o
tamp&o de sobrepresséo nao desce.

Impedir que o regulador e o cursor exterior se desloquem para que a tampa nao se possa abrir.
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6. MODO DE FUNCIONAMENTO

* Na primeira utilizagao, limpar a panela de pressao
com detergente liquido, lavar bem e secar. Verifi-
car se o orificio do tubo de escape esta limpo. Se
estiver encravado, dragar com uma agulha de 2
mm de didmetro (Figura 2).

*Se o fecho da tampa nao se mover liviemente,
pode limpa-lo e coloca-lo a volta. (Figura 3)

* Independentemente da panela de pressdo
que utilizar, a capacidade total dos alimentos
nao deve ser preenchida a mais de 3/4 da pa-
nela (Figura 4), enquanto se cozinha o arroz
nao deve ser preenchida a mais de 2/3 (Figura 5)
e os alimentos que devem ser estendidos, como
as papas, nao devem ser preenchidos a mais de
2. (Figura 6)

* Ao fechar a tampa, alinhe a marca do tridngulo da
tampa com a marca da pega da panela, segure
a pega da panela com a mao esquerda e mova a
pega da tampa com a mao direita no sentido dos
ponteiros do relégio até que a pega da tampa se
mova acima da pega da panela, o que indica que - -
a tampa esta completamente fechada. (Figura 7
e Figura 8)

*Colocar a panela de pressao na fonte de aqueci-
mento, como a placa de cozinha. Quando o vapor
sair do tubo de escape de forma constante, dobrar| 9 6660000 10 666600000

a valvula de controlo da presséo no tubo de esca-
pe, depois o tampéao de sobrepresséo sobe
quando o vapor de escape sai do controlo da
pressao valvula (Figura 9). Baixar a energia AN
térmica (Figura 10) e deixar sair o pouco vapor,
tendo como referéncia o “Tempo de Cozedura”,
até os alimentos estarem cozinhados.

*Antes de abrir a tampa, o fogo ou a fonte de 11
calor deve ser desligado ou afastar a panela de
pressao da fonte de calor, utilizando as seguintes formas de arrefecimento:

1. Arrefecer naturalmente a temperatura normal.

2. A agua fria forga o arrefecimento (Figura 11). Retire o controlo de presséo antes de abrir a tampa e certifi-
que-se de que o tubo de escape nao esta a sair. Entretanto, se a presséo do bujao cair, deslocar o regulador
da méo da tampa para a frente, deslocar a mao da tampa no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
até ficar alinhada com dois tridngulos (Figura 12), depois a tampa pode ser aberta.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA:

. Limpar a panela de pressao com o detergente apos a cozedura.

Manter o aparelho seco quando nao estiver a ser utilizado.

. N&o raspar a panela de presséo com objectos duros, tais como esfregdes de metal ou similares.

. Limpe a junta antes e depois de cada utilizacdo. Remova a sujidade e o 6leo e mantenha-a seca.
Colocéa-la na posigao correcta da tampa.

. Limpar cuidadosamente a valvula de controlo da pressao apds cada utilizagéo. Se o tubo de escape
estiver encravado, drague-o bem. (Figura 2)

. Limpar frequentemente o tampéo de sobrepresséo. Segure o cursor interior para levantar a cabega,
coloque a tampa do lado oposto, para observar se o tampao de sobrepressao se move livremente,
lave o restante quando o orificio do tampao estiver fora. (Figura 3)

o o AwN-o
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8. PROBLEMAS E SOLUGOES:

N

. Durante o aquecimento, se o bujao de sobrepressao ndo subir ou parecer bloqueado, limpe o orificio
do bujao.

. Se ajunta ndo estiver corretamente colocada ou se estiver a envelhecer, corrigir, limpar ou substituir.

. Se o regulador n&o estiver de costas para a extremidade, limpe-o ou ajude-o com a méo.

. Se néo estiver suficientemente quente durante o aquecimento, aumentar o lume ou eliminar as coisas
queimadas no interior da panela.

. Se a coisa queimada no fundo da panela for dura, deitar &gua quente na panela de presséo para a
amolecer e depois limpa-la. Nao utilize utensilios duros, como esfregdes de metal, ou danificara a
panela.

6. Apos uma utilizagao prolongada, pode ocorrer uma fuga da junta. Nesse caso, deve ser substituida

imediatamente. A nossa sugestao de vida Util de uma junta € de 400 horas, e deve ser do mesmo

material e pecas que as fornecidas pela SOGO.

g hWON

9. REFERENCIA DO TEMPO DE COZEDURA PARA UMA UTILIZAGAO SEGURA

Nivel Alimentagao Tempo (Min.)
60 Arroz 5
60 Couve 5
60 Couve-flor 5
60 Peixe 5
60 Sopa de cebola 4~5
60 Sopa de tomate 4
60 Massa 6
60 Congee 20
60 Batata 6
90 Galinha 15
90 Carne de carneiro 20
90 Soja 20
90 Carne de porco 20
90 Carne de vaca 20
90 Carne de vitela 15
90 Sopa de rabo de boi 20~30
90 Feijao frade 18~23
90 Sopa de feijao vermelho 18~23

1. O tempo ¢é calculado a partir do inicio da libertagdo normal da valvula reguladora de presséo.

2. O tempo de cozedura é afetado pelo volume dos alimentos, pelo clima, pela energia térmica, etc. O
tempo é apenas uma referéncia.

O tempo de cozedura é obtido de acordo com a cozedura em fogéo a gas. Pode variar se utilizar outro
tipo de fontes de calor.

o

10. PRECAUCIONES:

1. Antes de utilizar a panela de pressao, verificar sempre se a valvula de comando esta limpa de particu-
las acumuladas.

2. Para maior seguranga e melhores resultados, a junta de borracha deve ser substituida apds uma
utilizagdo de cerca de 400 horas.

3. Antes de utilizar a panela de presséo, verifique sempre se as pegas, a pega da base, a pega de apoio
e a pega da tampa estdo bem aparafusadas. Caso contrario, aperte os parafusos das pegas com uma
chave de fendas.
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11. PEGAS DE SUBSTITUIGAO

Todas as pegas da nossa panela de presséo séo concebidas de forma independente e especial para
este produto pela SOGO. NAO alterar qualquer pega ou montar as pegas de qualquer outra forma. Todas
as pegas utilizadas devem ser as pecas da nossa panela de pressdo SOGO. Por favor, contacte o seu
revendedor habitual para lhe fornecer pegas para esta panela de pressao ou contacte o Centro de Assis-
téncia Autorizado SOGO.

O tempo de cozedura é decidido em fungdo do apetite de cada pessoa, do estilo de cozedura e dos
ingredientes

PORTUGUESE



1. m WICHTIGER HINWEIS:

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor dem Gebrauch immer
sorgfaltig durch.

Dieses Handbuch kann von unserer Website www.sogo.es
heruntergeladen werden.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.

2. A Sicherheitshinweise fiir den Benutzer

Allgemeine VorsichtsmaBnahmen bei der Verwendung

idieidyoNn elektrischen Geraten

Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben.

Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

Dieses Produkt ist fUr den nicht-industriellen, nicht-kommerziellen

Gebrauch in Innenraumen und nur fur den Hausgebrauch bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder fur andere Zwecke.
Falsche Verwendung oder unsachgemalfie Handhabung kann zu
Problemen mit dem Gerat fiihren.

Das Gerat darf nur fur die vorgesehenen Zwecke verwendet
werden. Fur Schaden, die durch unsachgemafen Gebrauch oder

falsche Handhabung entstehen, wird keine Haftung tbernommen.

A Nutzungsbeschrankungen zur Vermeidung von
Personenschaden

Verwenden Sie niemals Zubehdr, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen oder verkauft wird, kann zu Branden, Stromschlagen
oder Verletzungen fiihren.

Alle Teile des Schnellkochtopfes missen diesem Schnellkochtopf
entsprechen.

Im Falle einer Fehlfunktion des Gerats oder einer Beschadigung
bringen Sie das Gerat zur Uberprifung, Reparatur oder Einstellung
zur nachsten autorisierten Kundendienststelle.

Wenn Sie bei der Verwendung des Schnellkochtopfs ein
abnormales Phanomen feststellen oder die Sicherheitsvorrichtung
nicht normal funktioniert, sollten Sie den Schnellkochtopf sofort
aulder Betrieb nehmen und ihn zur Uberprufung und Reparatur an
unser autorisiertes Servicezentrum schicken. Versuchen Sie nicht,
das Gerat selbst zu reparieren.

A Beschrankungen fiir die Verwendung bei Kindern und
alteren Menschen

DEUTSCH
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Geréat spielen.

Kindern ist die Benutzung des Schnellkochtopfes untersagt.
Behalten Sie den Schnellkochtopf im Auge, wenn er in Betrieb ist,
insbesondere wenn sich Kinder in der Nahe befinden.

A Bei der Verwendung des Gerats zu beachtende Hinweise

Beruhren Sie die heilde Oberflache nicht sofort. Benutzen Sie den
Griff und den Regler.

Dricken Sie das Druckbegrenzungsventil nicht herunter und ver-
wenden Sie keine anderen Mittel, um es zu ersetzen. (Bild1)

Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht auf das Kochfeld, wenn er leer
ist. Verwenden Sie ihn nicht zum Braten.

| 6660000

Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht flr einen anderen als den
vorgesehenen Zweck.

Der Schnellkochtopf sollte auf einem stabilen Feuer erhitzt werden.
Sie sollten sehr vorsichtig sein, wenn Sie den unter Druck stehen-
den Schnellkochtopf bewegen. oder voll mit heil3er FlUssigkeit.

Das Dekompressionsfenster und das Druckbegrenzungsventil dur-
fen nicht auf eine Person gerichtet sein. Richtung.

Sie kdnnen den Schnellkochtopf nur 6ffnen, wenn im Inneren kein
Druck mehr vorhanden ist. Offnen Sie ihn nicht mit Gewalt.

Prifen Sie vor der Verwendung immer, ob das Auspuffrohr und der
verstopfungssichere Filter verstopft sind.

Dieses Gerat kocht unter Druck. Unsachgemaler Gebrauch kann
zu Verbruhungsgefahr fuhren. Vergewissern Sie sich, dass das Ge-
rat vor dem Gebrauch richtig geschlossen ist. Bitte beachten Sie die
,Betriebsanleitung®.

Flllen Sie das Gerat nicht mehr als 2/3 voll. Beim Garen von Le-
bensmitteln, die sich beim Garen ausdehnen, wie z. B. Reis oder
Trockengemuse das Gerat nicht mehr als 1/2 voll fiillen. Bei Uber-
flllung besteht die Gefahr, dass das Entluftungsrohr verstopft und
ein Uberdruck entsteht. Siehe LAnweisungen fur die Zubereitung
von Lebensmitteln®.

Beachten Sie, dass bestimmte Lebensmittel wie Apfelmus, Preisel-
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beeren, Graupen, Haferflocken oder andere Getreidesorten, Spalt-
erbsen, Nudeln, Makkaroni, Rhabarber oder Spaghetti schaumen,
sprudeln und die Druckentlastungsvorrichtung (Dampfablass) ver-
stopfen kénnen. Diese Lebensmittel sollten nicht in einem Schnell-
kochtopf gekocht werden.

» Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch immer, dass die Druck-
entlastungsvorrichtungen nicht verstopft sind.

» Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht, bevor das Gerat abgekunhlt ist
und der gesamte Innendruck geldst wurde. Wenn sich die Griffe nur
schwer auseinanderdricken lassen, deutet dies darauf hin, dass
der Herd noch unter Druck steht

. F’Jffr?en.Sie ihn nicht gewaltsam. Jeder Druck im Kocher kann gefahr-
ich sein.

» Wenn das Gerat bei normalem Druck angekommen ist, drehen Sie
die Heizung herunter, damit die gesamte Flussigkeit, die den Dampf
erzeugt, nicht verdampft.

3. TEILEBESCHREIBUNG

. Griff des Deckels 1 ) 3 4
Regler

. Zweistufiges Druckbegrenzungsventil
Deckel

Fenster Dekomprimierung

. Dichtung

. Topf-Seitengriff

Topf 1"
. Sandwich-Basis _ T
10. Hauptgriff des Topfes

11. Deckelverschluss & Uberdruckstopfen
12. Schieberegler innen

13. Schieberegler aullen

CENOORWNS

4. DIE TECHNISCHEN PARAMETER DES PRODUKTS

1. Das Produkt ist aus hochwertigem Edelstahl 18/10 gefertigt. Der dreistufige Sandwichboden macht es
haltbarer, mit gleichmagiger Erwarmung und spart Energie und Zeit. Es ist geeignet flr Induktionsko-
chfelder, elektrische Oberflache und andere Gasherde.

2. Die Dichtung ist aus Silikonkautschuk und hat eine gute Luftdichtheit. Es ist ungiftig und geschmack-
sneut;al, sicher und langlebig. Es hilft, leicht zu 6ffnen und schlieen Sie den Deckel des Schnellko-
chtopfes.

5. SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

- Zweistufiges Druckregelungsventil: Erstens kénnen Sie zwischen 60kpa und 90kpa wahlen, um den
Druck tber den Regler zu regulieren. Zweitens kann der Druck vor dem Offnen auf “0” abgelassen wer-
den, um die Sicherheit zu gewahrleisten. Drittens kann das Druckregelventil leicht entfernt und gereinigt
werden. .

- Deckelverriegelung & Uberdruckstopfen: Wenn der Deckel nicht vollstandig geschlossen ist, kann
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der Innendruck des Schnellkochtopfes bis zu 5 Kpa nicht ansteigen. Steigt der Druck auf mehr als 5
kPa, werden Deckel und Topf zusammen verriegelt. Wenn der Druck hoher ist als der Arbeitsdruck des
Uberdruckstopfens, 6ffnet sich dieser automatisch, um den Druck abzulassen.

- Dekompressionsfenster: \WWenn der Druck hoher ist als der Auslassdruck der Dichtung, wird die
Dichtung gedrtickt und der Druck fallt schnell ab. .

- Regler mit offenem Deckel: Die Bewegung mit Deckelverriegelung und Uberdruckstopfen vermeidet
effektiv Unfalle. Wenn der Deckel nicht vollstdndig geschlossen ist, verhindern der Regler und der
Innenschieber, dass der Uberdruckstopfen ansteigt. Im Gegenteil, wenn es Druck im Topf gibt, wird der
Uberdruckstopfen nicht fallen.

Verhindern Sie, dass sich der Regler und der duRRere Schieber bewegen, damit sich der Deckel nicht
offnen kann.

6. BETRIEBSART

* Bei der ersten Verwendung reinigen Sie den
Schnellkochtopf bitte mit einem flissigen Reini-
gungsmittel, waschen ihn griindlich und trocknen
ihn ab. Vergewissern Sie sich, dass das Abluftro-
hrloch sauber ist. Wenn es verstopft ist, stechen
Sie es mit einer Nadel mit 2 mm Durchmesser
aus (Bild 2).

*Wenn sich der Deckelverschluss nicht frei
bewegen lasst, kdnnen Sie ihn reinigen und
um ihn herum anbringen. (Bild 3)

* Unabhangig davon, welchen Schnellkochtopf
Sie verwenden, sollte das Gesamtfassungs-
vermogen der Lebensmittel nicht mehr als 3/4
des Topfes betragen (Abbildung 4), beim Kochen
von Reis nicht mehr als 2/3 (Abbildung 5) und die
Lebensmittel, die sich ausdehnen sollen, wie z. B.
Brei, sollten nicht mehr als ¥ gefiillt sein. (Bild 6)

* Richten Sie beim SchlieRen des Deckels
die Dreiecksmarkierung des Deckels an der
Markierung des Topfgriffs aus, halten Sie den
Topfgriff mit der linken Hand fest und bewegen
Sie den Deckelgriff mit der rechten Hand flach im < <
Uhrzeigersinn, bis sich der Deckelgriff Gber dem
Topfgriff bewegt, was anzeigt, dass der Deckel
vollstandig geschlossen ist. (Abbildung 7 und
Abbildung 8)

*Stellen Sie den Schnellkochtopf auf die Heizquelle, ) 4660000 10 b00602000

z. B. den Kichenherd. Wenn aus dem Auspuffrohr
gleichmanig Dampf austritt, schlieRen Sie den
Deckel. das Druckregelventil an der Abgaslei-
tung, dann steigt der Uberdruckstopfen, wenn

der Abdampf aus dem Druckregler entweicht
Ventil (Bild 9). Drehen Sie die Heizleistung
herunter (Bild 10) und lassen Sie den kleinen
Dampf ausstromen, mit dem Hinweis auf die
“Garzeit’, bis das Essen gar ist.

11

*Bevor Sie den Deckel 6ffnen, missen Sie das Feuer oder die Warmequelle ausschalten oder den Schne-
llkochtopf von der Warmequelle wegbewegen, indem Sie folgende Moglichkeiten zum Abkuhlen nutzen:

1. Kuhlen Sie es bei normaler Temperatur ab.

2. Nehmen Sie den Druckregler ab, bevor Sie den Deckel 6ffnen, und vergewissern Sie sich, dass das
Abluftrohr nicht auslauft. In der Zwischenzeit, wenn die Druckschraube abfallt, bewegen Sie den Regler
der Deckelhand nach vorne, bewegen Sie die Deckelhand gegen den Uhrzeigersinn, bis sie mit dem
Deckel Ubereinstimmt.
zwei Dreiecke (Bild 12), dann kann der Deckel gedffnet werden.
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7. WARTUNG UND REINIGUNG:

. Reinigen Sie den Schnellkochtopf nach dem Kochen mit dem Reinigungsmittel.
. Halten Sie es trocken, wenn es nicht benutzt wird.

. Reinigen Sie die Dichtung vor und nach jedem Gebrauch. Entfernen Sie Schmutz und Ol und halten
Sie sie trocken. Bringen Sie den Deckel in der richtigen Position an.

. Reinigen Sie das Druckbegrenzungsventil nach jedem Gebrauch sorgféltig. Wenn das Auspuffrohr
eingeklemmt ist, spllen Sie es griindlich aus (Bild 2).

. Reinigen Sie den Uberdruckstopfen regelmaRig. Halten Sie den Innenschieber fest, um den Kopf
aufzurichten, legen Sie den Deckel gegentiber, um zu beobachten, ob sich der Uberdruckstopfen frei
bewegt, waschen Sie den Rest, wenn das Stopfenloch heraus ist. (Bild 3)

[o)] [6)] AOWON -

8. PROBLEME UND LOSUNGEN:

1. Wenn der Uberdruckstopfen beim Aufheizen nicht aufgeht oder verschlossen aussieht, reinigen Sie
bitte das Stopfenloch.

2. Wenn die Dichtung nicht richtig eingesetzt ist oder wenn sie gealtert ist, setzen Sie sie richtig ein,
reinigen Sie sie oder wechseln Sie sie aus.

3. Wenn der Regler nicht bis zum Ende durchgedriickt ist, reinigen Sie ihn oder helfen Sie ihm mit der
Hand.

4. Wenn es beim Erhitzen nicht heil3 genug ist, drehen Sie das Feuer héher oder entfernen Sie die
verbrannten Teile im Topf.

5. Wenn das verbrannte Teil im Topfboden hart ist, fiillen Sie heiRes Wasser in den Schnellkochtopf, da-
mit es weich wird, und reinigen Sie es. Verwenden Sie keine harten Gegensténde, wie z. B. Metallspa-
chtel, da Sie sonst den Topf beschadigen.

6. Nach langerem Gebrauch kann die Dichtung undicht werden. In einem solchen Fall sollten Sie die
Dichtung umgehend austauschen. Die von uns empfohlene Lebensdauer einer Dichtung betragt 400

. Kratzen Sie den Schnellkochtopf nicht mit harten Gegenstanden wie Metallscheuermittel oder ahnlichem.

Stunden, und sie muss aus demselben Material und mit denselben Teilen wie von SOGO geliefert sein.

9. HINWEIS AUF DIE KOCHZEIT FUR EINE SICHERE VERWENDUNG

Ebene Lebensmittel Zeit (Min.)
60 Reis 5
60 Kraut 5
60 Blumenkohl 5
60 Fisch 5
60 Zwiebelsuppe 4~5
60 Tomatensuppe 4
60 Nudeln 6
60 Congee 20
60 Kartoffel 6
90 Huhn 15
90 Hammelfleisch 20
90 Sojabohnen 20
90 Schweinefleisch 20
90 Rindfleisch 20
90 Kalbfleisch 15
90 Ochsenschwanzsuppe 20~30
90 Stangenbohne 18~23
90 Rote Bohnensuppe 18~23

1. Die Zeit wird ab dem Beginn der normalen Freigabe des Druckregelventils berechnet.
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. Die Garzeit hangt von der Menge der Lebensmittel, dem Wetter, der Warmeenergie usw. ab. Die Zeit

ist nur ein Richtwert.

. Die angegebene Garzeit bezieht sich auf das Garen auf Gasherden. Sie kann abweichen, wenn Sie

eine andere Art von Warmequelle verwenden.

10. VORSICHTSMASSNAHMEN:

. Vergewissern Sie sich vor jeder Benutzung des Schnellkochtopfes, dass das Bedienungsventil frei von

Ablagerungen ist.

. Um die Sicherheit zu erhthen und beste Ergebnisse zu erzielen, sollte die Gummidichtung nach ca.

400 Betriebsstunden ausgetauscht werden.

. Uberpriifen Sie vor jeder Benutzung des Schnellkochtopfes, ob die Griffe, der Bodengriff, der Stiitzgriff

und der Deckelgriff fest verschraubt sind. Ist dies nicht der Fall, ziehen Sie die Schrauben der Griffe mit
einem Schraubendreher fest.

11. AUSTAUSCHTEILE

Alle Teile unseres Schnellkochtopfes wurden von SOGO unabhangig und speziell fiir dieses Produkt ent-
wickelt. Andern Sie KEINE Teile und bauen Sie die Teile nicht auf andere Weise zusammen. Alle verwen-
deten Teile missen unsere SOGO Schnellkochtopfteile sein. Bitte wenden Sie sich an Ihren Fachhandler,

30

um Ersatzteile fur diesen Schnellkochtopf zu erhalten, oder an das autorisierte SOGO-Servicezentrum.
Die Kochzeit richtet sich nach dem Appetit, dem Kochstil und den Zutaten.
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1.

m AVVISO IMPORTANTE::

Leggere sempre attentamente il manuale di istruzioni prima
dell’uso.

Questo manuale puo essere scaricato dal nostro sito web
WWW.S0gO.e€s.

Conservare queste istruzioni per riferimenti futuri.

2. A Istruzioni di sicurezza per 'utente

G
PRE!
L]

Precauzioni generali durante I'uso di apparecchiature
CAUTIONS

elettriche

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel
presente manuale.

Non utilizzare o conservare I'apparecchio all’aperto.

Questo prodotto & destinato a un uso interno, non industriale,
non commerciale e solo domestico. Non utilizzare I'apparecchio
all’aperto o per altri scopi. L'uso improprio o0 non corretto pud
causare problemi all’apparecchio.

L'unita deve essere utilizzata solo per gli scopi previsti. Si declina
ogni responsabilita per danni derivanti da un uso improprio o da
una manipolazione errata.

A Limitazioni d’uso per evitare lesioni personali

Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore
dell’apparecchio puo provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.

Tutte le parti della pentola a pressione devono essere di questa
pentola a pressione.

In caso di malfunzionamento dell’apparecchio, o se & stato
danneggiato in qualsiasi modo, restituire 'apparecchio al piu
vicino centro di assistenza autorizzato per 'esame, la riparazione
o la regolazione.

Se si riscontra un fenomeno anomalo durante 'uso della

pentola a pressione o se il dispositivo di sicurezza non funziona
normalmente, € necessario interromperne immediatamente I'uso
e inviarla al nostro centro di assistenza autorizzato per il controllo
e la riparazione. Non tentare di ripararla da soli.

A Restrizioni per 'uso con bambini e anziani
| bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con
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'apparecchio.

L'uso della pentola a pressione ¢ vietato ai bambini.

Tenere d’occhio la pentola a pressione durante I'uso, soprattutto
quando i bambini si trovano nelle vicinanze.

A Istruzioni da seguire per I'utilizzo del dispositivo

Non toccare subito la superficie calda. Utilizzare 'impugnatura e il
regolatore.

Non premere la valvola di regolazione della pressione e non sostitu-
irla con altre. (Immaaine1)

| 6660000

Non collocare la pentola a pressione sul piano di cottura quando &
vuota. Non utilizzarla per friggere.

Non utilizzare la pentola a pressione per usi diversi da quelli previsti.
La pentola a pressione deve essere riscaldata su un fuoco stabile.
E necessario prestare molta attenzione quando si sposta la pentola
a pressione che e sotto pressione.

o pieno di liquido caldo.

Non lasciare che la finestra di decompressione e la valvola di con-
trollo della pressione siano rivolte verso una persona.

direzione.

E possibile aprire la pentola a pressione solo quando non c’é pres-
sione all'interno. Non forzare I'apertura.

Prima dell'uso, verificare sempre se il tubo di scarico e il filtro anti-in-
tasamento sono bloccati.

Questo apparecchio cuoce sotto pressione. L'uso improprio pud
provocare scottature. Assicurarsi di chiudere correttamente I'appa-
recchio prima dell’'uso. Seguire le “Istruzioni per 'uso”.

Non riempire I'apparecchio oltre i 2/3. Quando si cucinano alimenti
che tendono a dilatarsi durante la cottura, come il riso o le verdure
secche, non riempire l'unita oltre la meta. Un riempimento eccessivo
pud comportare il rischio di intasare il tubo di sfiato e di sviluppare
una pressione eccessiva. Vedere “Istruzioni per la preparazione
degli alimenti”.

Tenete presente che alcuni alimenti, come la salsa di mele, i mirtilli
rossi, 'orzo perlato, la farina d’avena o altri cereali, i piselli spezza-
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ti, le tagliatelle, i maccheroni, il rabarbaro o gli spaghetti, possono
formare schiuma, schiumare, schizzare e ostruire il dispositivo di
rilascio della pressione (sfiato del vapore). Questi alimenti non devo-
no essere cucinati nella pentola a pressione.

» Prima dell'uso, verificare sempre che i dispositivi di rilascio della
pressione non siano ostruiti.

» Non aprire la pentola a pressione finché 'apparecchio non si & raf-
freddato e la pressione interna non si € esaurita.
é stato rilasciato. Se i manici sono difficili da spingere, significa che
la pentola € stata rilasciata.
€ ancora sotto pressione, non forzare I'apertura. La pressione nella
pentola pud essere pericolosa.

* Quando l'unita arriva alla pressione normale, abbassare il riscalda-
mento, in modo che tutto Il liquido, che crea il vapore, non evapori.

3. DESCRIZIONE DELLE PARTI

. Maniglia del coperchio

. Regolatore

. Valvola di regolazione della pressione a due
livelli

. Coperchio

. Finestra di decompressione

. Guarnizione

. Maniglia laterale della pentola

. Pentola

. Base a sandwich

10. Maniglia principale della pentola

11. Blocco del coperchio e tappo di

sovrapressione
12. Cursore interno
13. Cursore esterno

©o~NOOIR WN-

4. PARAMETRI TECNICI DEL PRODOTTO

1. Il prodotto & realizzato in acciaio inossidabile 18/10 di alta qualita. La base a sandwich a tre livelli lo
rende piu resistente, con un riscaldamento uniforme e un risparmio di energia e tempo. E adatto per
piani di cottura a induzione, piani elettrici e altri fornelli a gas. .

2. La guarnizione € realizzata in gomma siliconica e ha una buona tenuta all’aria. E atossica e insapore,
sicura e resistente. Aiuta ad aprire e chiudere facilmente il coperchio della pentola a pressione.

5. DISPOSITIVI DI SICUREZZA

- Valvola di regolazione della pressione a due livelli: In primo luogo, & possibile scegliere 60kpa o
90kpa per regolare la pressione utilizzando il regolatore. In secondo luogo, la pressione pud essere
portata a “0” prima dell’'apertura per garantire la sicurezza. In terzo luogo, la valvola di controllo della
pressione puo essere faciimente rimossa e pulita.

- Blocco del coperchio e tappo di sovrapressione: se il coperchio non & completamente chiuso, la
pressione interna della pentola a pressione non aumenta fino a 5 Kpa. Se la pressione supera i 5 Kpa,
il coperchio e la pentola vengono bloccati insieme. Se la pressione supera la pressione di esercizio del
tappo di sovrapressione, questo si aprira automaticamente per scaricare la pressione.

- Finestra di decompressione: Se la pressione & superiore alla pressione di scarico della guarnizione,
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la guarnizione viene spinta e la pressione diminuisce rapidamente.

- Regolatore a coperchio aperto: Grazie al blocco del coperchio e al tappo di sovrapressione, evita
efficacemente gli incidenti. Quando il coperchio non & completamente chiuso, il regolatore e il cursore
interno impediscono al tappo di sovrapressione di salire. Al contrario, se la pentola € in pressione, il
tappo di sovrapressione non scende.

Impedire al regolatore e al cursore esterno di muoversi in modo che il coperchio non possa aprirsi.

6. MODALITA DI FUNZIONAMENTO

* Per il primo utilizzo, pulire la pentola a pressione
con un detergente liquido, lavarla accuratamente
e asciugarla. Assicurarsi che il foro del tubo di
scarico sia pulito. Se & incastrato, pulirlo con un
ago di 2 mm di diametro (figura 2).

*Se il blocco del coperchio non si muove liberamen-
te, & possibile pulirlo e posizionarlo intorno ad
esso. (Immagine 3)

* Indipendentemente dalla pentola a pressione
utilizzata, la capacita totale degli alimenti
non deve essere riempita per pit di 3/4 della
pentola (Figura 4), mentre la cottura del riso
non deve essere riempita per pit di 2/3 (Figura 5)
e gli alimenti che dovrebbero estendersi, come il
porridge, non devono essere riempiti per piu di V2
(Figura 6).

* Durante la chiusura del coperchio, allineare il
segno del triangolo del coperchio con il segno del
manico della pentola, tenere il manico della pen-
tola con la mano sinistra e muovere il manico del
coperchio con la mano destra in senso orario fino
a quando il manico del coperchio si sposta sopra il
manico della pentola, il che indica che il coperchio
€ completamente chiuso. (Figura 7 e Figura 8)

< <

*Posizionare la pentola a pressione sulla fonte di
riscaldamento, ad esempio il piano cottura della g 6660200 10 666600000
cucina. Quando il vapore che fuoriesce dal tubo di
scarico € costante, chiudere la pentola.

la valvola di controllo della pressione sul tubo
di scarico, quindi il tappo di sovrapressione si /M
alza quando il vapore di scarico fuoriesce dal
controllo della pressione. (Figura 9). Abbassare
I'energia termica (Figura 10) e far fuoriuscire il
vapore, tenendo conto del “Tempo di cottura”,
fino a quando il cibo & cotto. 11

*Prima di aprire il coperchio, spegnere il fuoco o la fonte di calore o allontanare la pentola a pressione dalla
fonte di calore, utilizzando le seguenti modalita di raffreddamento:

1. Raffreddare naturalmente a temperatura normale.

2. Togliere il regolatore di pressione prima di aprire il coperchio, assicurarsi che il tubo di scarico non sia in
uscita. Nel frattempo, in caso di caduta del tappo di pressione, spostare il regolatore della mano del coper-
chio verso I'estremita anteriore, muovere la mano del coperchio in senso antiorario fino ad allinearla a due
triangoli (Figura 12), quindi il coperchio puo essere aperto.

7. MANUTENZIONE E PULIZIA:
1. Pulire la pentola a pressione con il detergente dopo la cottura.

2. Quando non viene utilizzato, tenerlo all'asciutto.
3. Non raschiare la pentola a pressione con oggetti duri, come ad esempio un detergente per
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metalli o simili.

4. Pulire la guarnizione prima e dopo ogni utilizzo. Rimuovere lo sporco e l'olio e tenerla asciutta. Posizio-
nare il coperchio nella giusta posizione.

5. Pulire accuratamente la valvola di controllo della pressione dopo ogni utilizzo. Se il tubo di scarico €
incastrato, pulirlo accuratamente.(Figura 2)

6. Pulire frequentemente la spina di sovrapressione. Tenere il cursore interno per sollevare la testa,
mettere il coperchio di fronte, per osservare se la spina di sovrapressione si muove liberamente, lavare
il resto quando il foro della spina € fuori. (Figura 3)

8. PROBLEMI E SOLUZIONI:

N

. Se durante il riscaldamento il tappo di sovrapressione non si alza o sembra bloccato, pulire il foro del
tappo.

. Se la guarnizione non & inserita correttamente o se € invecchiata, sistemarla, pulirla o sostituirla.

. Se il regolatore non ¢ in posizione verticale, pulirlo o aiutarlo con la mano.

. Se non & abbastanza caldo durante il riscaldamento, alzare il fuoco o eliminare gli elementi bruciati
allinterno della pentola.

. Se I'elemento bruciacchiato all'interno del fondo della pentola & duro, riempire la pentola a pressione
di acqua calda per renderlo morbido e poi pulirlo. Non utilizzare oggetti duri come spatole metalliche,
altrimenti si danneggia la pentola.

6. Dopo un uso prolungato, la guarnizione pud perdere. In tal caso, & necessario sostituirla tempestiva-

mente. La durata consigliata di una guarnizione € di 400 ore e deve essere dello stesso materiale e

delle stesse parti fornite da SOGO.

g hWN

9. TEMPO DI COTTURA DI RIFERIMENTO PER UN UTILIZZO SICURO

Livello Cibo Tempo (Min.)
60 Il riso 5
60 Cavolo 5
60 Cavolfiore 5
60 Pesce 5
60 Zuppa di cipolle 4~5
60 Zuppa di pomodoro 4
60 Pasta 6
60 Congee 20
60 Patata 6
90 Pollo 15
90 Montone 20
90 Soia 20
90 Maiale 20
90 Manzo 20
90 Vitello 15
90 Zuppa di coda di bue 20~30
90 Fagiolo Haricot 18~23
90 Zuppa di fagioli rossi 18~23

1. Il tempo viene calcolato a partire dall’inizio del rilascio normale della valvola di regolazione della pres-
sione.

2. Il tempo di cottura € influenzato dal volume del cibo, dal tempo, dall’'energia termica e cosi via. | tempi
sono solo di riferimento.

3. Il tempo di cottura & ottenuto in base alla cottura su fornelli a gas. Puo variare se si utilizzano altri tipi di
fonti di calor
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10. PRECAUZIONI:

1. Prima di utilizzare la pentola a pressione, verificare sempre che la valvola di esercizio sia pulita da
eventuali particelle accumulate.

2. Per una maggiore sicurezza e per ottenere i migliori risultati, la guarnizione in gomma deve essere
sostituita dopo un utilizzo di circa 400 ore.

3. Ogni volta, prima di utilizzare la pentola a pressione, controllare sempre che i manici, il manico della
base, l'impugnatura di supporto e il manico del coperchio siano ben avvitati. In caso contrario, serrare
le viti dei manici con un cacciavite.

11. PARTI DI RICAMBIO

Tutte le parti della nostra pentola a pressione sono state progettate da SOGO in modo indipendente e
appositamente per questo prodotto. NON cambiare alcun pezzo o assemblare i pezzi in altro modo. Tutte
le parti utilizzate devono essere quelle della nostra pentola a pressione SOGO. Rivolgersi al proprio punto
vendita abituale per la fornitura di parti di ricambio per questa pentola a pressione o contattare il centro di
assistenza autorizzato SOGO.

Il tempo di cottura dipende dall’'appetito delle persone, dallo stile di cottura e dagli ingredienti.
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m DULEZITE UPOZORNENI:

Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tuto priru¢ku si mizete stahnout z nasich webovych
stranek www.sogo.es.

Tyto pokyny si uschovejte pro budouci pouziti.

2, A Bezpeénostni pokyny pro uzivatele

Obecné bezpecnostni opatreni pfi pouzivani

elektrickych zarizeni

Nepouzivejte spotfebi€ k jinym ucelim, nez je popsano v tomto navodu.
SpotrebiC nepouzivejte ani neskladujte venku.

Tento vyrobek je urCen pro vnitfni, neprimyslové, nekomercni a
pouze pro pouziti v domacnosti. Nepouzwejte jej ve venkovnim
prostiedi ani k jinym ucelum. Nespravné pouZiti nebo nespravné
zachazeni mlze zpusobit problémy se spotfebi¢em.

Pfistroj se smi pouzivat pouze k ur¢enému ucelu. Za Skody
vzniklé v dUsledku nespravného pouziti nebo nespravné
manipulace nepfebirame Zzadnou odpovédnost.

A Omezeni pouzivani, aby nedoslo ke zranéni osob

Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni doporu¢eno
vyrobcem.

Pouziti pfislusenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano
vyrobcem spotfebice, mlize zpusobit pozar, uraz elektrickym
proudem nebo zranéni osob.

VSechny €asti tlakového hrnce musi byt z tohoto tlakového hrnce.
V pfipadé poruchy spotfebiCe nebo jakéhokoli jeho poSkozeni
odevzdejte spotiebiC nejblizSimu autorizovanému servisu ke
kontrole, opravé nebo sefizeni.

Pokud pfi pouzivani tlakového hrnce zjistite neobvykly jev

nebo bezpecnostni zafizeni nefunguje normalné&, méli byste jej
okamzité prestat pouzivat a poslat jej do naSeho autorizovaného
servisniho stfediska ke kontrole a opravé. NepokousSejte se o
opravu sami.

A Omezeni pro pouziti u déti a starSich osob
Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebicem nehraly.

Détem je pouzivani tlakového hrnce zakazano.

CESTINA | 37



38

Tlakovy hrnec pfi pouzivani hlidejte, zejména v dobé, kdy jsou v
jeho blizkosti déti.

A Pokyny, které je tfreba dodrzovat pfi pouzivani zarizeni
Horkého povrchu se hned nedotykejte. Pouzivejte rukojet’ a regulator.

Netlacte na regulacni ventil tlaku a nepouzivejte misto néj jiné pfi-
stroje. (Obrazek 1)

| 6660000

nepokladejte tlakovy hrnec na prazdnou varnou desku. NepouZivejte
jej ke smazeni.

Tlakovy hrnec nepouzivejte k jinému nez urcenému ucelu.

Tlakovy hrnec by se mél zahfivat na stabilnim ohni.

P¥i pfenaseni tlakového hrnce, ktery je pod tlakem, byste méli byt
velmi opatrni.

nebo plna horké tekutiny.

Nenechavejte dekompresni okénko a regulacni ventil sméfovat k
osobam.

SMEr.

Tlakovy hrnec muzete oteviit, az kdyz v ném neni zadny tlak. Neot-
virejte Jej nasilim.

Pfed pouzitim vzdy zkontrolujte, zda neni vyfukové potrubi a filtr
odolny proti ucpani ucpane.

Tento spotrebicC vafi pod tlakem. Pfi nespravném pouziti miize dojit
k opareni. Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je fadné uzavien. Ridte se
,Navodem k obsluze®

PFistroj nenaplriujte vice nez ze 2/3. P¥i vafeni potravin, které maji
tendenci se béhem vareni rozpinat, jako je ryZe nebo susena zele-
nina, nenaplriujte pfistroj vice nez do 1/2. Nadmeérné naplnéni mize
zpusobit riziko ucpani odvzdusrnovaciho potrubi a vznik nadmérného
tlaku. Viz ,,Pokyny pro pfipravu potravin®,

Uvédomte si, ze nekteré potraviny, jako je jableCna omacka, brusin-
ky, perlovy je€men, ovesné vloCky nebo jiné obiloviny, déleny hrach,
nudle, makardny, rebarbora nebo Spagety, mohou pénit, pénit a
prskat a ucpavat zafizeni pro uvolfovani tlaku (odvzdusnéni pary).
Tyto potraviny by se v tlakovém hrnci nemély vafit.
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» Pred pouzitim vzdy zkontrolujte, zda nejsou zafizeni pro uvolnéni
tlaku ucpana.

» Tlakovy hrnec neotevirejte, dokud nevychladne a dokud se nezméni
vnitrni tlak.
byl vydan. Pokud jdou rukojeti od sebe jen obtizné oddélit, znamena
to, Ze vafic je stale pod tlakem

* neotvirejte jej nasilim. Jakykoli tlak v hrnci mize byt nebezpecny.

» Po dosaZeni normalniho tlaku v jednotce sniZte teplotu, aby se ne-
odparila veskera kapalina, ktera vytvari paru.

3. POPIS DiLU | )

. Rukojet vika

Regulator

Dvoustupriovy ventil pro regulaci tlaku

Viko

Dekompresni okno

Tésnéni

. Boéni rukojet hrnce 1 7
Hrnec !

. Sendvicova zakladna

10. Hlavni rukojet’ hrnce

11. Zamek vika a pretlakova zatka

12. Vnitini posuvnik 10

OCRNODORWN =

4. TECHNICKE PARAMETRY VYROBKU

1. Vyrobek je vyroben z vysoce kvalitni nerezové oceli 18/10. Diky tfiuroviiové sendvi¢ové zakladné
je odoInéjsi, ma rovnomérny ohfev a Setfi energii a ¢as. Je vhodny pro indukéni varné desky,
elektricky povrch a jiné plynové sporaky.

2. Tésnéni je vyrobeno ze silikonove pryze a ma dobrou vzduchotésnost. Je netoxické a bez chuti,
bezpecnée a odolné. Pomaha snadno otevirat a zavirat viko tlakového hrnce.

5. BEZPECNOSTNI ZARIZENI

- Dvoustupnovy ventil pro regulaci tlaku: Nejprve si mGzete zvolit 60 kpa nebo 90 kpa pro regulaci
tlaku pomoci regulatoru. Za druhé, pfed otevienim Ize tlak uvolnit na “0”, aby byla zajiSténa bezpec€nost.
Za treti, ventil pro regulaci tlaku Ize snadno vyjmout a vycistit.

- Zamek vika a pretlakova zatka: Pokud neni viko zcela zaviené, vnitini tlak v tlakovém hrnci se
nezvysi az na 5 Kpa. Pokud tlak stoupne nad 5 Kpa, viko a hrnec se zablokuji. Pokud je tlak vyssi nez
pracovni tlak pretlakové zatky, automaticky se otevre, aby se tlak uvolnil.

- Dekompresni okno: Pokud je tlak vy$si nez vyfukovy tlak t&snéni, t€snéni se stlaci a tlak rychle klesne.

- Otevireny regulator vika: Uginné zabrariuje nehodam. Pokud neni viko zcela zaviené, regulator
a vnitfni jezdec zabrariuji zvySeni pretlakové zatky. Naopak, pokud je v hrnci tlak, pfetlakova zatka
neklesne.

Zastavte pohyb regulatoru a vnéjSiho jezdce, aby se viko nemohlo otevrit.
6. ZPUSOB PROVOZU

* Pfi prvnim pouziti vycCistéte tlakovy hrec tekutym Eisticim prostfedkem, dikladné jej umyjte a osuste. Ujistéte
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se, Ze je otvor vyfukového potrubi Cisty. Pokud
je ucpany, prohlubte jej jehlou o priméru 2 mm
(Obrazek 2).

*Pokud se zamek vika volné nepohybuje, miizete
jej vycistit a umistit kolem néj. (Obrazek 3)

* Bez ohledu na to, jaky tlakovy hmec pouzivate,
by celkova kapacita potravin nemeéla byt
naplnéna vice nez 3/4 hmce (Obrazek 4),
pfi vafeni ryze by neméla byt napinéna vice
nez 2/3 (Obrazek 5) a potraviny, které se maji
rozSifit, jako je kaSe, by nemély byt naplnény
vice nez z .. (Obrazek 6)

* Pfi zavirani vika vyrovnejte trojuhelnikovou znacku
vika se znackou rukojeti hrnce, levou rukou
pridrzte rukojet hmce a pravou rukou pohybujte
rovné rukojeti vika ve sméru hodinovych rucicek,
dokud se rukojet vika nepohne nad rukojeti hmce,
coz znamena, Ze je viko zcela zaviené. (Obrazek
7 a Obrazek 8)

*Tlakovy hrnec umistéte na topny zdroj, napr.
kuchyriskou varmou desku. Kdyz z vyfukového
potrubi vytéka stala para, zapnéte ho.
regulacniho ventilu na vyfukovém potrubi, pak se
pfi uniku vyfukové pary z regulacniho ventilu zvysi
pretlakova zatka.

ventil (obrazek 9). Ztlumte tepelnou energii 9 6660000 10 660600000
(Obrazek 10) a nechte odvadét malé mnozstvi
pary s odkazem na “Dobu vareni”, dokud se
jidlo neuvari.

< <

*Pred otevienim vika je tfeba vypnout oheri nebo
zdroj tepla nebo tlakovy hmec od zdroje tepla
oddalit a ochladit jej nasledujicimi zplisoby:

1. Zchladte ji pfirozenou cestou pfi normalni 11
teploté.
2. Studena voda ji donuti vychladnout (Obrazek 11) Pred otevienim vika sejméte regulator tlaku a ujistéte
se, ze vyfukové potrubi nevyfukuje. Mezitim pfes pokles tlakoveé zatky presunte regulator rukojeti vika na
predni konec, pohybuite rukojeti vika proti sméru hodinovych ruciek, dokud se nesrovna s dva trojuhelniky
(Obrazek 12), pak Ize viko otevrit.

7. UDRZBA A CISTENI:

1. Po vareni vycistéte tlakovy hrnec mycim prostfedkem.

2. Pokud jej nepouzivate, uchovavejte jej v suchu.

3. Neposkrabejte tlakovy hrnec tvrdymi pfedméty, jako je napfiklad draténka na kovy nebo podobné
prostredky.

4. Pfed kazdym pouzitim a po ném tésnéni vycistéte. Odstrarite neCistoty a olej a udrzujte jej v suchu.
VloZte jej do spravné polohy vika.

5. Po kazdém pouziti peclivé vycistéte regulacni ventil. Pokud je vyfukové potrubi ucpané, diikladné jej
prohlubte (Obrazek 2).

6. Casto gistéte pretlakovou zatku. PFidrzte vnitini jezdec, aby se hlava postavila, nasadte viko naproti,
abyste pozorovali, zda se pretlakova zatka volné pohybuje, zbytek umyjte, kdyz je otvor pro zatku
venku. (Obrazek 3)

8. PROBLEMY A JEJICH RESENI:

1. Pokud se pfi zahfivani pretlakova zatka nezveda nebo vypada zablokovanég, vycistéte otvor zatky.
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2. Pokud neni té€snéni spravné nasazeno nebo pokud stame, dejte ho do poradku, vycistéte ho nebo vymérite.

3. Pokud regulator neni zpét na konci, oCistéte jej nebo mu pomozte rukou.

4. Pokud neni pfi ohfivani dostate¢né horky, zvyste oher nebo odstrarite pfipalené véci uvnitf hrnce.

5. Pokud je spalenina na dné hrnce tvrda, nalijte do tlakového hrnce horkou vodu, aby zmékla, a pak ji
vycistéte. Nepouzivejte tvrdé véci, napfiklad kovové draténky, jinak hrnec poskodite.

6. Po del$im pouzivani dojde k netésnosti tésnéni. V takovém pfipadé byste jej méli neprodlené vyménit.
Nami navrhovana Zivotnost tésnéni je 400 hodin a musi byt ze stejného materialu a dild, jaké dodava
spole¢nost SOGO.

9. REFERENCNI DOBA VARENI PRO BEZPECNE POUZITI

Uroven Potraviny Cas (Min.)
60 Ryze 5
60 Zeli 5
60 Kvétak 5
60 Ryby 5
60 Cibulova polévka 4~5
60 Raj¢atova polévka 4
60 Téstoviny 6
60 Congee 20
60 Brambory 6
90 Kure 15
90 Skopové 20
90 Soja 20
90 Veprové maso 20
90 Hovézi maso 20
90 Teleci maso 15
90 Polévka z volského ocasu 20~30
90 Fazole haricot 18~23
90 Polévka z Cervenych fazoli 18~23

1. Cas se poéita od zagatku normalniho uvolnéni ventilu regulace tlaku.

2. Doba vareni je ovlivnéna objemem potravin, po¢asim, tepelnou energii atd. Uvedena doba je pouze
orientacni.

3. Doba vareni se ziska podle vareni na plynovych sporacich. Mdze se liSit, pokud pouzivate jiny typ
zdroje tepla.

10. BEZPECNOSTNi OPATRENI:

1. Pfed kazdym pouzitim tlakového hrnce vzdy zkontrolujte, zda je ovladaci ventil Cisty od
nahromadénych &astic.

2. Pro zvySeni bezpecnosti a dosazeni nejlepSich vysledku je tfeba pryzové tésnéni vymenit priblizné po
400 hodinach pouzivani.

3. Pred kazdym pouzitim tlakového hrnce vzdy zkontrolujte, zda jsou rukojeti, rukojet zakladny,
podpérna rukojet’ a rukojet’ vika pevné zaSroubovany. Pokud tomu tak neni, utdhnéte Srouby rukojeti
Sroubovakem.

11. NAHRADNI DILY

V8echny ¢asti naseho tlakového hrnce jsou navrzeny nezavisle a specialné pro tento vyrobek spolecnosti
SOGO. NEMENTE 2&dné dily ani je nesestavuite jinym zpusobem. VSechny pouzité dily musi byt nase
dily pro tlakovy hrnec SOGO. Obratte se prosim na svou béznou prodejnu, ktera vam doda dily pro tento
tlakovy hrec, nebo na autorizované servisni stfedisko SOGO.
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1. m VIGTIG MEDDELELSE:

* Laes altid brugsanvisningen omhyggeligt for brug.

* Denne manual kan downloades fra vores hjemmeside www.
s0go.es.

* Gem disse instruktioner til senere brug.

2, A Sikkerhedsinstruktioner til brugeren
Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

* Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejledning.

» Apparatet ma ikke bruges eller opbevares udendgrs.

» Dette produkt er beregnet til indendars, ikke-industriel, ikke-
kommerciel og kun til husholdningsbrug. Brug ikke produktet
udendgars eller til andre formal. Misbrug eller forkert handtering
kan forarsage problemer med apparatet.

* Enheden ma kun bruges til de tilsigtede formal. Vi patager os
intet ansvar for skader, der opstar som faglge af forkert brug eller
forkert handtering.

A Begransninger i brugen for at undga personskade

» Brug aldrig tilbehar, som ikke er anbefalet af producenten.

* Brug af tilbehar, der ikke anbefales eller seelges af
apparatets producent, kan medfgre brand, elektrisk stad eller
personskade.

+ Alle dele til trykkogeren skal veere fra denne trykkoger.

+ | tilfeelde af funktionsfejl i apparatet, eller hvis det er blevet
beskadiget pa nogen made, skal du returnere apparatet til
det neermeste autoriserede serviceveerksted til undersggelse,
reparation eller justering.

* Hvis du opdager et unormalt faenomen, mens du bruger
trykkogeren, eller hvis sikkerhedsanordningen ikke fungerer
normalt, skal du straks holde op med at bruge den og sende den
til vores autoriserede servicecenter til inspektion og reparation.
Forsag ikke selv at reparere den.

A Begraensninger for brug med bgrn og aldre
* Barmn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

+ Det er forbudt for bagm at bruge trykkogeren.
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Hold @je med trykkogeren, nar den er i brug, iseer pa det sted eller tids-
punkt, hvor b@m er i neerheden af den.

A Instruktioner, der skal folges ved brug af enheden

Rar ikke ved den varme overflade med det samme. Brug handtaget
og regulatoren.

Tryk ikke trykreguleringsventilen ned, og brug ikke andre til at erstat-
te den. (Billede 1)

| 6660000

Sttil ikke trykkogeren pa kogepladen, nar den er tom. Brug den ikke il

stegning.

Brug ikke trykkogeren til andet end det, den er beregnet til.

Trykkogeren skal opvarmes pa et stabilt bal.

([j)u ?kil vaere meget forsigtig, nar du flytter trykkogeren, som er un-
er tryk.

eller fyldt med varm vaeske.

Lad ikke dekompressionsvinduet og trykreguleringsventilen pege

mod en person.

retning.

Du kan kun abne trykkogeren, nar der ikke er noget tryk indeni. Du

ma ikke tvinge den til at abne.

Undersgg altid far brug, om udstadningsraret og det tilstopningssikre

filter sidder fast.

Dette apparat koger under tryk. Forkert brug kan resultere i skold-

ning. Serg for at lukke den ordentligt far brug. Felg venligst "Betje-

ningsvejledning”

Fyld ikke apparatet mere end 2/3 op. Ved tilberedning af fadeva-

rer, der har tendens til at udvide sig under tilberedningen, f.eks. ris

eller tgrrede grontsager, ma enheden ikke fyldes mere end 1/2 op.

Overfyldning kan medfgre risiko for tilstopning af udluftningsreret og

udvikling af overtryk. Se "Anvisninger for tilberedning af mad”.

Veer opmaerksom pa, at visse fadevarer, f.eks. aeblemos, tranebeer,

perlebyg, havregryn eller andre kornprodukter, flaekaerter, nudler,

makaroni, rabarber eller spaghetti, kan skumme og sprutte og tilstop-

pe trykaflastningsanordningen (dampventilen). Disse fadevarer bar
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ikke tilberedes i en trykkoger.

. ;(ontrollér altid, at trykudlgsningsanordningerne ikke er tilstoppede

ar brug.

« Abn ikke trykkogeren, far den er kglet af, og alt indvendigt tryk er
veek.
er blevet frigivet. Hvis handtagene er sveere at skubbe fra hinanden,
indikerer det, at komfuret er stadig under tryk

+ tving den ikke op. Ethvert tryk i komfuret kan veere farligt.

» Nar enheden kommer op pa normalt tryk, skal du skrue ned for var-
men, sa al den vaeske, der skaber dampen, ikke fordamper.

3. BESKRIVELSE AF DELE

. Handtag til lag 1 1
. Regulator

. Trykreguleringsventil med to niveauer
Lag

. Dekomprimeringsvindue

. Pakning

. Handtag pa siden af gryden

Gryde 11 .
. Sandwich-base —_— !
10. Grydens hovedhandtag
11. Laglas og overtryksprop
12. Indvendig skyder

13. Udvendig skyder

>
=
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4. PRODUKTETS TEKNISKE PARAMETRE

1. Produktet er fremstillet af 18/10 rustfrit stal af hgj kvalitet. Sandwichbasen i tre niveauer ger den mere
holdbar, med ensartet opvarmning og sparer energi og tid. Den er velegnet til induktionskogeplader,
elektriske overflader og andre gaskomfurer.

2. Pakningen er lavet af silikongummi og har god lufttaethed. Den er ugiftig og smaglgs, sikker og holdbar.
Den hjzelper med at abne og lukke laget pa trykkogeren.

5. SIKKERHEDSANORDNINGER

- Valvola di regolazione della pressione a due livelli: In primo luogo, & possibile scegliere 60kpa
o - Trykreguleringsventil med to niveauer: For det forste kan du vaelge 60kpa eller 90kpa til at regulere
trykket ved hjeelp af regulatoren. For det andet kan trykket frigives til “0” fgr abning for at sikre sikkerhe-
den. For det tredje kan trykreguleringsventilen nemt fiernes og renggares.

- Laglas og overtryksprop: Hvis laget ikke er lukket helt, vil trykkogerens indre tryk ikke stige op til 5
Kpa. Huvis trykket stiger mere end 5 Kpa, lases lag og gryde sammen. Hvis trykket er hgjere end over-
tryksproppens arbejdstryk, abnes den automatisk for at udlgse trykket.

- Dekompressionsvindue: Hvis trykket er stgrre end pakningens udstadningstryk, vil pakningen blive
skubbet, og trykket vil falde hurtigt.

- Regulator med abent lag: Ved at bevaege sig med laglas og overtryksprop undgar man effektivt
ulykker. Nar laget ikke er helt lukket, forhindrer regulatoren og den indvendige skyder overtryksproppen
i at stige. Tveertimod, hvis der er tryk i gryden, vil overtryksproppen ikke falde.

Stop regulatoren og den udvendige skyder i at bevaege sig, sa laget ikke kan abnes.
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6. FUNKTIONSMADE

* Farste gang du bruger trykkogeren, skal du
rengere den med flydende vaskemiddel, vaske
den grundigt og terre den. Serg for, at hullet i
udstadningsrgret er rent. Hvis det sidder fast, skal
du rense det med en nal med en diameter pa 2
mm (billede 2).

*Hvis laglasen ikke beveeger sig frit, kan du ren-

gere den og placere den udenom. (Billede 3)
=71 = | == L~ == [V
* Uanset hvilken trykkoger du bruger, bgr den W % \j ( \TVF
samlede kapacitet af madvarer ikke fyldes ' — 5 e § —_—

mere end 3/4 af gryden (billede 4), mens du
koger ris, bar den ikke fyldes mere end 2/3
(billede 5), og madvarer, der skal straekke sig,
som f.eks. grad, ber ikke fyldes mere end V.
(Billede 6)

* Mens du lukker laget, skal du justere lagets
trekantsmaerke med grydehandtagets maerke,
holde grydehandtaget med din venstre hand
og bevaege lagets handtag fladt med hgjre
hand i urets retning, indtil lagets handtag
bevaeger sig over grydehandtaget, hvilket
indikerer, at laget er lukket helt. (Billede 7 og
billede 8)

< <h

*Placer trykkogeren pa en varmekilde som f.eks.
en kogeplade. Nar der kommer jeevn damp ud
af udstedningsreret, skal du speende trykregu- g 6660000 10 066600000
leringsventilen pa udstedningsraret, sa stiger
overtryksproppen, nar dampudstgdningen
slipper ud af trykreguleringen ventil (billede 9).
Skru ned for varmeenergien (billede 10), og /N
lad den lille damp sive ud med henvisning til
“Tilberedningstid”, indtil maden er feerdig.

*Far laget abnes, skal ilden eller varmekilden
slukkes, eller trykkogeren skal flyttes veek fra 11
varmekilden ved at bruge fglgende afkalings-
metoder:

1. Atkel den naturligt ved normal temperatur.

2. Koldt vand tvinger den til at kgle af (billede 11) Tag trykreguleringen af, fer du abner laget, og sgrg for, at
udstedningsraret ikke lgber ud. | mellemtiden, nar trykproppen falder, skal du flytte regulatoren pa lagets
hand til den forreste ende og flytte lagets hand mod uret, indtil den flugter med to trekanter (billede 12), sa
kan laget abnes.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

. Renggar trykkogeren med rengaringsmiddel efter tilberedning.

Hold den tgr, nar den ikke er i brug.

. Skrab ikke trykkogeren med harde ting som f.eks. metalskuremiddel eller lignende.

. Renger pakningen for og efter hver brug. Fjern snavs og olie, og hold den tgr. Saet den i den rigtige
position pa laget.

. Renger trykreguleringsventilen omhyggeligt efter hver brug. Hvis udstedningsraret sidder fast, skal du
rense det grundigt (billede 2).

. Renger overtryksproppen ofte. Hold fast i den indvendige skyder for at fa hovedet til at sta op, saet
laget modsat for at se, om overtryksproppen bevaeger sig frit, og vask resten, nar prophullet er ude.
(Billede 3)

o o AwN-
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8. PROBLEMER OG L@SNINGER:

. Hvis overtryksproppen ikke hzever sig eller ser last ud under opvarmning, skal du rense hullet i prop-

pen.

. Hvis pakningen ikke er sat rigtigt i, eller hvis den er ved at blive gammel, skal du rette den, rense den

eller skifte den.

. Hvis regulatoren ikke er tilbage til enden, skal du renggre den eller hjeelpe den med handen.
. Hvis det ikke er varmt nok under opvarmningen, skal du skrue op for ilden eller fierne de braendte ting

inde i gryden.

. Hvis det breendte i bunden af gryden er hardt, skal du fylde varmt vand i trykkogeren for at gare det

bladt og derefter rense det. Brug ikke harde ting som f.eks. metalskuremidler, for sa beskadiger du
gryden.

. Efter laengere tids brug vil der opsta laekage i pakningen. | s& fald ber du skifte den omgéaende. Vores

anbefalede levetid for en pakning er 400 timer, og den skal veere af samme materiale og dele som
leveret af SOGO.

9. HENVISNING TIL TILBEREDNINGSTID FOR SIKKER BRUG

Niveau Fodevarer Tid (Min.)
60 Ris 5
60 Kal 5
60 Blomkal 5
60 Fisk 5
60 Lagsuppe 4~5
60 Tomatsuppe 4
60 Pasta 6
60 Congee 20
60 Kartoffel 6
90 Kylling 15
90 Fareked 20
90 Sojabgnner 20
90 Svinekad 20
90 Oksekad 20
90 Kalvekgd 15
90 Oksehale-suppe 20~30
90 Haricotbgnne 18~23
90 Rgd bgnnesuppe 18~23
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. Tiden beregnes fra begyndelsen af trykreguleringsventilens normale udlgsning.
. Tilberedningstiden pavirkes af maengden af mad, vejret, varmeenergi og sa videre. Tiden er kun vejle-

dende.

. Tilberedningstiden er opnaet i henhold til tilberedning pa gaskomfur. Den kan variere, hvis du bruger en

anden type varmekilde.

10. FORHOLDSREGLER:

. Far du bruger trykkogeren, skal du altid kontrollere, at betjeningsventilen er fri for ophobede partikler.
. For at @ge sikkerheden og opna de bedste resultater bgr gummipakningen udskiftes efter ca. 400

timers brug.

. Far du bruger trykkogeren, skal du altid kontrollere handtagene, bundhandtaget, stattegrebet og lagets

handtag for at sikre, at de er skruet ordentligt pa plads. Hvis ikke, skal du stramme handtagsskruerne
med en skruetraekker.
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11. PARTI DI RICAMBIO

Tutte le parti della nostra pentola a pressione sono state progettate da SOGO in modo indipendente e
appositamente per questo prodotto. NON cambiare alcun pezzo o assemblare i pezzi in altro modo. Tutte
le parti utilizzate devono essere quelle della nostra pentola a pressione SOGO. Rivolgersi al proprio punto
vendita abituale per la fornitura di parti di ricambio per questa pentola a pressione o contattare il centro di
assistenza autorizzato SOGO.

Il tempo di cottura dipende dall'appetito delle persone, dallo stile di cottura e dagli ingredienti.
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1.

m POMEMBNO OBVESTILO:

Pred uporabo vedno natanéno preberite navodila za uporabo.
Ta priro€nik lahko prenesete z nasega spletnega mesta
WWW.S0gO.€s.

Ta navodila shranite za poznejSo uporabo.

2. A Varnostna navodila za uporabnika

Splosni previdnostni ukrepi pri uporabi elektricne opreme

48

Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem
priroCniku.

Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

Ta izdelek je namenjen za notranjo, neindustrijsko, nekomercialno
in izklju€no gospodinjsko uporabo. I1zdelka ne uporabljajte

na prostem ali v druge namene. Zaradi napa¢ne uporabe ali
neustreznega ravnanja lahko pride do tezav v napravi.

Enota se sme uporabljati samo za predvidene namene. Za
Skodo, ki bi nastala zaradi nepravilne uporabe ali nepravilnega
ravnanja, ne prevzemamo nobene odgovornosti.

A Omejitve uporabe za preprecevanje telesnih poskodb

Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca.
Uporaba dodatne opreme, ki je ne priporo¢a ali prodaja
proizvajalec naprave, lahko povzroci pozar, elektricni udar ali
poskodbe oseb.

Vsi deli lonca za kuhanje pod pritiskom morajo biti iz tega lonca
za kuhanje pod pritiskom.

V primeru nepravilnega delovanja ali kakrSne koli poSkodbe
aparata ga vrnite najbliziemu pooblas¢enemu servisu, da ga
pregleda, popravi all nastavi.

Ce med uporabo tlacnega lonca opazite nenavaden pojav ali Ce
varnostna naprava ne deluje normalno, ga morate takoj prenehati
uporabljati in ga poslati nasemu pooblascenemu servisnemu
centru v pregled in popravilo. Ne poskuSajte ga popraviti sami

A Omejitve za uporabo pri otrocih in starejsih

Otroke je treba nadzorovati, da se ne igrajo z napravo.

Otrokom je uporaba lonca pod pritiskom prepovedana.

Ko uporabljate tlaéni lonec, ga pazite, Se posebej takrat, ko so v
njegovi blizini otroci.
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A Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi naprave

Ne dotikajte se vroCe povrsine takoj. Uporabite rocaj in regulator.
Ne pritiskajte na ventil za uravnavanije tlaka in ga ne nadomescajte z
drugimi. (Slika 1)

| 6660000

ne postavljajte tlacnega lonca na kuhalno ploSco, ko je prazen. Ne
uporabljajte ga za cvrije.

Tlacne posode ne uporabljajte za druge namene, kot je predvideno.
Tlacni lonec je treba segrevati na stabilnem ognju.

Pri premikanju tlaCne posode, ki je pod pritiskom, morate biti zelo
previdni. ali poln vrocCe tekoCine.

Okno za dekompresijo in ventil za uravnavanje tlaka ne smeta biti
usmerjena proti osebam. smer.

Tlacni lonec lahko odprete Sele takrat, ko v njem ni pritiska. Ne odpi-
rajte ga na silo.

Pred uporabo vedno preverite, ali sta izpusna cev in filter proti zama-
Sitvi zamasena.

Ta aparat kuha pod pritiskom. Nepravilna uporaba lahko povzroci
opekline. Pred uporabo se prepriCajte, da je aparat pravilno zaprt.
Upostevajte »Navodila za uporabo«

Naprave ne napolnite do vec¢ kot 2/3. Med kuhanjem Zivil, ki se

med kuhanjem razsirijo, kot sta riZ ali posuSena zelenjava, enote ne
napolnite ve€ kot do 1/2. Zaradi prevelikega polnjenja lahko pride do
zamasitve prezraCevalne cevi in nastanka prekomernega tlaka. Glejte
»Navodila za pripravo hrane«.

Upostevaijte, da se lahko nekatera Zivila, kot so jaboléna omaka, brusni-
ce, jeCmen, ovseni kosmici ali druga Zita, deljeni grah, rezanci, makaroni,
rabarbara ali Spageti, spenijo, spenijo in razprsijo ter zamasijo napravo za
sprostitev tlaka (odvod pare). Teh Zivil ne smete kuhati v tlacni posodi.
Pred uporabo vedno preverite, ali so naprave za sprostitev tlaka zamasene.
Tlacne posode ne odpirajte, dokler se enota ne ohladi in dokler se v
njej ne ustvari notranji tlak.

je bil izdan. Ce rocaja tezko potisnete narazen, to pomeni, da je ku-
halnik je Se vedno pod pritiskom

ne odpirajte ga na silo. Vsak pritisk v loncu je lahko nevaren.

Ko enota doseze normalen tlak, zmanjSajte temperaturo, da vsa teko-
¢ina, ki ustvarja paro, ne izhlapi.
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3. OPIS DELOV

. Ro¢aj pokrova

Regulator

. Dvostopenjski ventil za uravnavanje tlaka
Pokrov

. Okno za dekompresijo

Tesnilo

. Stranski ro¢aj lonca

Lonec

. Sendvi¢na osnova

10. Glavni ro¢aj lonca

11. Zaklep pokrova in vti¢ za nadtlak
12. Notranji drsnik

13. Zunanji drsnik

©CONONRWN

4. TEHNICNI PARAMETRI IZDELKA

1. Izdelek je izdelan iz visokokakovostnega nerjavecega jekla 18/10. Zaradi tristopenjske sendvi¢ne
osnove je bolj vzdrZljiv, z enakomernim segrevanjem ter varcuje z energijo in casom. Primeren je za
indukcijske kuhalne plosce, elektricne povrsine in druge plinske Stedilnike.

2. Tesnilo je izdelano iz silikonske gume in je dobro zrakotesno. Je nestrupeno in brez okusa, varno in
trajno. Pomaga pri enostavnem odpiranju in zapiranju pokrova lonca na pritisk.

5. VARNOSTNE NAPRAVE

- Dvostopenjski ventil za uravnavanje tlaka: Za uravnavanje tlaka z regulatorjem lahko najprej izberete
60 kpa ali 90 kpa. Drugic, tlak se lahko pred odprtjem sprosti na “0”, da se zagotovi varnost. Tretjic,
ventil za uravnavanje tlaka je mogoce enostavno odstraniti in oistiti.

- Blokada pokrova in vti¢ za previsok tlak: Ce pokrov ni popolnoma zaprt, se notraniji tlak v tlaCnem
loncu ne bo dvignil do 5 Kpa. Ce tlak naraste nad 5 Kpa, se pokrov in lonec zakleneta. Ce je tlak visji od
delovnega tlaka nadtlacnega vtica, se ta samodejno odpre, da se tlak sprosti.

- Okno za dekompresijo: Ce je tlak vedji od izpuSnega tlaka tesnila, se bo tesnilo potisnilo in tlak bo hitro
padel.

- Odprite regulator pokrova: Premikanje s klju¢avnico na pokrovu in vtiéem za nadtlak uc€inkovito
preprec€uje nesrece. Ko pokrov ni popolnoma zaprt, regulator in notranji drsnik preprecita dvig nadtlacne
kape. Nasprotno, ¢e je v loncu tlak, se nadtlacni ¢ep ne spusti.

Prekinite premikanje regulatorja in zunanjega drsnika, da se pokrov ne bi mogel odpreti.

6. NACIN DELOVANJA

* Pri prvi uporabi tlacni lonec oCistite s tekocim
detergentom, ga temeljito operite in posusite.
Prepricajte se, da je odprtina izpudne cevi Cista.
Ce je zamasena, jo poglobite z iglo premera 2
mm (slika 2).

*Ce se kljudavnica pokrova ne premika prosto, jo
lahko ocistite in namestite okoli nje. (Slika 3)

* Ne glede na to, kateri lonec pod pritiskom
uporabljate, skupna zmogljivost hrane ne
sme biti napolnjena ve€ kot 3/4 lonca (slika
4), pri kuhanju riza ne sme biti napolnjena
vecC kot 2/3 (slika 5), hrana, ki naj bi se razsirila,
kot je kaSa, pa ne sme biti napolnjena ve¢ kot V5.
(Slika 6)

* Med zapiranjem pokrova poravnajte trikotno
oznako pokrova z oznako rocaja posode, z levo
roko primite ro¢aj posode in z desno roko ravno
premikajte rocaj pokrova v smeri urinega kazalca,
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dokler se ro€aj pokrova ne premakne nad rocaj
posode, kar pomeni, da je pokrov popolnoma o o
zaprt. (Slika 7 in Slika 8)

*Tlagni lonec postavite na ogrevalni vir, kot je ku-
hinjska plosc¢a. Ko se iz izpuSne cevi enakomerno
odvaja para, zapnite ventil za uravnavanje tlaka
na izpusni cevi, nato pa se nadtlacni ¢ep dvigne,
ko izpusna para izstopi iz ventila za uravnavanje
tlaka.
ventil (slika 9). ZmanjSajte toplotno energijo
(slika 10) in pustite, da se malo pare odvaja,
pri Semer upostevaite “Cas kuhanja”, dokier se
hrana ne skuha.

g 6660000 10 660600000

*Pred odprtiem pokrova je treba ogenj ali vir
toplote izklopiti ali tlacni lonec odmakniti od vira
toplote in ga ohladiti na naslednje nacine:

1. Naravno ga ohladite pri obi¢ajni temperaturi.

2. Hladna voda ga ohladi (slika 11) Preden odprete pokrov, odstranite regulator tlaka in se prepriCajte, da
izpudna cev ne odvaja izpusnih plinov. Medtem nad padcem tlacne vticnice premaknite regulator rocice po-
krova na spredniji konec, premaknite ro€ico pokrova v nasprotni smeri urinega kazalca, dokler se ne poravna
z dva trikotnika (slika 12), nato lahko odprete pokrov.

7. VZDRZEVANJE IN CISCENJE:

1. Tlagni lonec po kuhanju ocistite z detergentom.

2. Ko ga ne uporabljate, ga hranite na suhem.

3. Tlane posode ne drgnite s trdimi predmeti, kot je sredstvo za €iS€enje kovin ali podobno.

4. Pred vsako uporabo in po njej ocistite tesnilo. Odstranite umazanijo in olje ter ga ohranite suhega.
Postavite ga v pravi polozaj pokrova.

5. Po vsaki uporabi skrbno ogistite ventil za uravnavanje tlaka. Ce je izpu$na cev zamasena, jo temeljito
poglobite (slika 2).

6. Pogosto Cistite nadtlacni ¢ep. Drzite notraniji drsnik, da se glava dvigne, postavite pokrov nasproti, da
opazuijete, ali se nadtlacni ¢ep prosto premika, preostanek operite, ko je luknja za ¢ep zunaj. (Slika 3)

8. TEZAVE IN RESITVE:

1. Ce se nadtlacni ¢ep med segrevanjem ne dvigne ali je videti zaklenjen, ocistite luknjo za Cep.

2. Ce tesnilo ni pravilno vstavljeno ali se stara, ga popravite, ogistite ali zamenjajte.

3. Ce regulator ni obrnjen nazaj, ga oCistite ali mu pomagaijte z roko.

4. Ce med segrevanjem ni dovolj vroce, povecajte ogenj ali odstranite opecene stvari v loncu.

5. Ce je zaZgana stvar na dnu lonca trda, napolnite tlaéni lonec z vroéo vodo, da se zmehéa, in jo ogistite.
Ne uporabljajte trdih predmetov, kot so kovinske Scetke, sicer boste lonec poskodovali.

6. Po daljsi uporabi pride do pus¢anja tesnila. VV takem primeru ga morate takoj zamenjati. Nasa
predlagana Zivljenjska doba tesnila je 400 ur, pri emer mora biti iz istega materiala in delov, kot jih je
dobavila druzba SOGO.

9. REFERENCNI CAS KUHANJA ZA VARNO UPORABO

Raven Hrana Cas (Min.)
60 Riz 5
60 Zelie 5
60 Cvetaa 5
60 Ribe 5
60 Cebulna juha 4~5
60 Paradiznikova juha 4
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Raven Hrana Cas (Min.)
60 Testenine 6
60 Congee 20
60 Krompir 6
90 PiS€anec 15
90 Ovcetina 20
90 Soja 20
90 Svinjina 20
90 Govedina 20
90 TeleCje meso 15
90 Juha iz volovskega repa 20~30
90 Fizol haricot 18~23
90 Juha iz rdeCega fizola 18~23

1. Cas se izraGuna od zaCetka normalnega sproS¢anja ventila za uravnavanje tlaka.

2. Na ¢as kuhanja vplivajo prostornina Zivila, vreme, toplotna energija itd. Navedeni ¢as je le informativen.
3. Cas kuhanja se dolo¢i glede na kuhanje na plinskih stedilnikih. Lahko se razlikuje, ¢e uporabljate druge
vrste virov toplote.

10. PREVIDNOSTNI UKREPI:

1. Vsaki¢ pred uporabo tlaénega lonca preverite, ali je na upravljalnem ventilu odstranjen kakrsen koli
delcek.

2. Za vecjo varnost in najboljSe rezultate je treba gumijasto tesnilo zamenjati po priblizno 400 urah upora-
be.

3. Pred uporabo tlacnega lonca vsaki€ preverite, ali so ro¢aji, ro¢aj podstavka, podporni ro¢aj in ro¢aj
pokrova dobro priviti. Ce ni tako, z izvijacem privijte vijake rocajev.

11. NADOMESTNI DELI

Vse dele naSega lonca na pritisk je podjetie SOGO zasnovalo samostojno in posebej za ta izdelek. NE
ZAMENJAJTE nobenega dela ali jih sestavite na kakrSen koli drug nacin. Vsi uporabljeni deli morajo biti
nasi deli za tlacni lonec SOGO. Za dobavo delov za ta kuhalnik pod pritiskom se obrnite na svojo obi¢ajno
prodajalno ali na pooblas&eni servisni center SOGO.

Cas kuhanja je odvisen od apetita razli¢nih ljudi, nacina kuhanja in sestavin.
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1. m VAZNA OBAVIJEST:

* Prije uporabe uvijek pazljivo procitajte upute za uporabu.

* Ovaj priruénik mozete preuzeti s nase web stranice www.
s0go.es.

* Sacuvajte ove upute za buducu upotrebu.

2. A Sigurnosne upute za korisnika
Opc¢e mjere opreza tijekom uporabe elektricne opreme

* Ne koristite uredaj u druge svrhe osim onih opisanih u ovom priru¢niku.

* Ne Koristite ili ne pohranjujte uredaj na otvorenom.

* Ovaj proizvod namijenjen je za unutarnju, neindustrijsku,
nekomercijalnu i samo za kuénu upotrebu. Ne koristite predmet
na otvorenom ili u druge svrhe. Zloupotreba ili nepravilno
rukovanje mogu uzrokovati probleme s uredajem.

» Uredaj treba koristiti samo za namijenjene svrhe. Ne prihvaca
se odgovornost za Stetu nastalu nepravilnom uporabom ili
pogresnim rukovanjem.

A Ograniéenja uporabe kako bi se izbjegle ozljede

* Nikada ne koristite dodatke koji nisu preporuceni od strane proizvodaca.

« Koristenje dodataka koji nisu preporuceni ili prodani od strane
proizvodaca uredaja moze rezultirati pozarom, elektriCnim
udarom ili ozljedom osoba.

+ Svi dijelovi tlakovog lonca moraju biti dijelovi ovog tlakovog lonca.

* U slucaju kvara uredaja ili ako je ostecen na bilo koji nacin,
vratite uredaj najblizem ovlastenom servisu za pregled,
popravak ili podesavanje.

» Ako primijetite abnormalnu pojavu tijekom koristenja tlakovog
lonca ili sigurnosni uredaj ne radi normalno, trebali biste odmah
prestati koristiti i poslati ga u nas ovlasteni servisni centar na
pregled i popravak. Ne pokuSavajte ga popraviti sami.

A Ograniéenja za uporabu kod djece i starijih osoba
* Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrali s uredajem.
 Djeci je zabranjeno koristiti tlakovni lonac.

+ Pazite na tlakovni lonac kada se koristi, posebno na mjestu ili u
vrijeme kada su djeca u blizini.

HRVATSKI

53



54

A Upute kojih se treba pridrzavati prilikom koristenja uredaja

Ne dodirujte vrucu povrsinu odmah. Koristite rucku i regulator.
Ne pritiskajte ventil za kontrolu tlaka niti koristite druge da ga zamije-
ne. (Slika1)

| 6660000

ne postavljajte tlakovni lonac na Stednjak kada je prazan. Ne koristite
ga za przenje.

Ne koristite tlakovni lonac za druge svrhe osim predvidenih.

Tlakovni lonac treba zagrijavati na stabilnoj vatri.

Budite vrlo oprezni dok premjestate tlakovni lonac koji je pod tlakom
ili pun vruce tekucine.

Ne dopustite da prozor za dekompresiju i ventil za kontrolu tlaka
upiru prema nekoj osobi.

Tlakovni lonac mozete otvoriti samo kada unutra nema tlaka. Ne
prisiljavajte ga da se otvori.

Uvijek prije upotrebe provjerite je li cijev za ispustanje i filter za zastitu
od zacepljenja zacepljeni. « Ovaj uredaj kuha pod tlakom. Nepravilna
upotreba moze rezultirati opeklinama. Prije upotrebe uvijek se pobri-
nite da je dobro zatvoren. Molimo slijedite “Upute za upotrebu”

Ne punite uredaj vise od 2/3 punog. Prilikom kuhanja hrane koja

se tiiekom kuhanja Siri, poput rize ili suhog povrca, ne punite uredaj
vise od 1/2 punog. Pretjerano punjenje moZe uzrokovati rizik od
zacepljenja cijevi za ventllacuu i razvoj prekomjernog tlaka. Pogleda-
jte “Upute za pripremu hrane.”

Budite svjesni da odredene hrane, kao Sto su umak od jabuka, brusnice,
jeCam, zobena ka3a ili druge Zitarice, grasak, tiestenina, makaroni, rabar-
bara ili Spageti mogu pjeniti, siktati i prskati, te zaCepiti uredaj za otpustanje
tlaka (pami ventil). Takvu hranu ne bi trebalo kuhati u tlakovnom loncu.
Uvijek provjerite da uredaji za otpustanje tlaka nisu zacCepljeni prije
upotrebe.

Ne otvarajte tlakovni lonac dok se uredaj nije ohladio i dok se sav
unutarnji tlak nije otpustio. Ako su rucke tesko razdvoijiti, to ukazuje
na to da je lonac jos uvijek pod tlakom - ne prisiljavajte ga da se otvo-
ri. Bilo koji tlak u loncu moze biti opasan.

Kada uredaj dostigne normalan tlak, smanijite toplinu, tako da sva
tekucina, koja stvara paru, ne ispari.

HRVATSKI



3. OPIS DIJELOVA ! J 3 4

Rucka poklopca

Regulator

Ventil za kontrolu tlaka s dvije razine
Poklopac

Prozor za dekompresiju

Brtva

Boc¢na rucka lonca

Lonac

. Sendvi¢ baza

10.Glavna rucka lonca
11.Zaklju€avanje poklopca & Sigurnosni ¢ep
12.Unutarnji kliza¢

13.Vanjski kliza¢

CoNohwN=

4. TEHNICKI PARAMETRI PROIZVODA

1. Proizvod je izraden od visokokvalitetnog nehrdajuéeg celika 18/10. Trostruka sendvi¢ baza ¢ini ga
trajnijim, omogucuje ravnomjerno zagrijavanje te Stedi energiju i vrijeme. Pogodan je za indukcijske
ploce, elektriéne povrsine i druge plinske Stednjake.

2. Brtva je izradena od silikonske gume i ima dobru zrakonepropusnost. Nije toksi¢na i bez okusa, sigur-
na i trajna. Olak$ava otvaranje i zatvaranje poklopca tlakovnog lonca.

5. SIGURNOSNI UREDAJI

* Ventil za kontrolu tlaka s dvije razine: Prvo, moZete odabrati 60kpa ili 90kpa za regulaciju tlaka
pomocu regulatora. Drugo, tlak se moze otpustiti na “0” prije otvaranja kako bi se osigurala sigurnost.
Trece, ventil za kontrolu tlaka moze se lako ukloniti i ocistiti.

» Zakljucavanje poklopca & Sigurnosni éep: Ako poklopac nije potpuno zatvoren, unutarnji tlak

tlakovnog lonca nece se podi¢i do 5 Kpa. Ako tlak poraste vise od 5 Kpa, tada ¢e poklopac i lonac biti

zakljucani zajedno. Ako tlak premasi radni tlak sigurnosnog ¢epa, automatski ¢e se otvoriti kako bi se
otpustio tlak.

Prozor za dekompresiju: Ako tlak premasi ispusni tlak brtve, brtva ée biti gurnuta i tlak ¢e brzo pasti.

Regulator za otvaranje poklopca: Krece se zajedno sa zaklju€avanjem poklopca & sigurnosnim

¢epom, efikasno izbjegavajuci nesrece. Kad poklopac nije potpuno zatvoren, regulator i unutarnji kliza¢

sprjeavaju da sigurnosni Cep poraste. Naprotiv, ako postoji tlak u loncu, sigurnosni ¢ep nece pasti.

Zaustavite regulator i vanjski kliza¢ od kretanja kako se poklopac ne bi mogao otvoriti.

6. NACIN RADA

Pri prvoj upotrebi, oistite tlakovni lonac tekuc¢im
deterdzentom, temeljito operite i osusite. Pro-
vjerite je li rupa cijevi za ispustanje Cista. Ako je
zacepliena, proCistite je iglom promjera 2 mm
(Slika 2).

Ako se zaklju¢avanje poklopca ne pomice slobo-
dno, mozete ga oCistiti i postaviti oko njega.
(Slika 3)

Bez obzira koji tlakovni lonac koristite, ukupni
kapacitet hrane ne bi trebao biti veci od 3/4
lonca (Slika 4), dok se kuha riza ne bi trebao

biti pun viSe od 2/3 (Slika 5) i hrana koja se treba
prosiriti, kao $to je kaSa, ne bi trebala biti puna
viSe od 1/2. (Slika 6)

Pri zatvaranju poklopca, poravnajte trokutasti
znak poklopca s oznakom rucke lonca, drzite
rucku lonca lijevom rukom i ravno pomaknite
rucku poklopca desnom rukom u smjeru kazalike
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na satu dok se rucka poklopca ne pomakne iznad
rucke lonca $to ukazuje na to da je poklopac < ©
potpuno zatvoren. (Slika 7 i Slika 8)

Postavite tlakovni lonac na izvor grijanja, kao Sto
je kuhinjski Stednjak. Kad se iz cijevi za ispustanje
ispusta stabilna para, pri¢vrstite ventil za kontrolu
tlaka na cijev za ispustanje, tada se sigurnosni
Gep podize kad para izlazi iz ventila za kontrolu
(Slika 9). Smanijite toplinsku energiju (Slika 10)

i pustite da malo pare ispari, s referencom na
“Vrijeme kuhanja”, dok se hrana ne skuha.

g 6660000 10 660600000

Prije otvaranja poklopca, vatru ili izvor topline
mora biti iskljuCen ili pomaknite tlakovni lonac
dalje od izvora topline, koristeéi sljedece nacine
za hladenje:

. Prirodno ga ohladite na normalnoj temperaturi.
. Hladnom vodom prisilno ga ohladite (Slika 11) Skinite ventil za kontrolu prije otvaranja poklopca, pazite da

cijev za ispustanje ne ispusta paru. U meduvremenu, sigurnosni ¢ep pada, pomaknite regulator ru¢ke po-
klopca na prednji kraj, pomaknite rucku poklopca u smjeru suprotnom od kazaljke na satu dok se ne poravna
s dva trokuta (Slika 12), tada se poklopac moze otvoriti.

7. VZDRZEVANJE IN CISCENJE:

Tlakovni lonac odistite deterdZentom nakon kuhanja.

Drzite ga suhim kada se ne koristi.

Ne struzite tlakovni lonac tvrdim predmetima kao $to su metalni abrazivi ili sli¢no.

Brtvu cistite prije i nakon svake upotrebe. Uklonite prljavstinu i ulje i drzite je suhom. Stavite je na pravo
mjesto poklopca.

Ventil za kontrolu tlaka paZljivo Cistite nakon svake upotrebe. Ako je cijev za ispustanje zacepljena,
temeljito je procistite. (Slika 2)

Cesto Cistite sigurnosni €ep. Drzite unutarnji kliza€ kako bi glava stajala uspravno, stavite poklopac
nasurzg)t, kal;o biste vidjeli da li se sigurnosni ¢ep slobodno krece, operite ostatke kad je rupa ¢epa
vani. (Slika 3

8. PROBLEMI | RIESENJA:

. Pri zagrijavanju, ako sigurnosni ¢ep ne poraste ili izgleda zaklju¢ano, ocistite rupu ¢epa.

. Ako brtva nije postavljena na pravi nacin ili ako je ostarila, postavite je ispravno, ocistite je ili je promije-
nite.
Ako regulator nije vraéen na kraj, ocistite ga ili mu pomognite rukom.
Ako nije dovoljno vruce pri zagrijavanju, pojacajte vatru ili uklonite zagorene stvari unutar lonca.

. Ako je zagorena stvar na dnu lonca tvrda, napunite tlakovni lonac vru¢om vodom da omeksa pa ga
ocistite. Ne koristite tvrde stvari kao Sto su metalni abrazivi, jer ¢ete ostetiti lonac.

. Nakon dugotrajne upotrebe, doéi ¢e do curenja brtve. U tom slu€aju trebali biste je brzo zamijeniti. Na$

preporuceni vijek trajanja brtve je 400 sati, i mora biti istog materijala i dijelova kao oni koje isporucuje
SOGO.

9. REFERENCNI CAS KUHANJA ZA VARNO UPORABO

56

Razina Hrana Vrijeme (Min.)
60 Riza 5
60 Kupus 5
60 Cvjetaca 5
60 Riba 5
60 Juha od Luka 4~5
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Razina Hrana Vrijeme (Min.)
60 Juha od rajcice 4
60 Tjestenina 6
60 Congee 20
60 Krumpir 6
90 Piletina 15
90 Janjetina 20
90 Soja 20
90 Svinjetina 20
90 Govedina 20
90 Telecetina 15
90 Juha od repa 20~30
90 Bijeli grah 18~23
90 Juha od crvenog graha 18~23

1. Vrijeme je izracunato od poCetka normalnog otpustanja tlaka ventilom za kontrolu.

2. Vrijeme kuhanja ovisi o koli¢ini hrane, vremenu, toplinskoj energiji i tako dalje. Vrijeme je samo za
referencu.

3. Vrijeme kuhanja dobiveno je prema kuhanju na plinskim Stednjacima. MozZe varirati ako koristite drugi
tip izvora topline.

10. PREPORUKE

1. Svaki put, prije koristenja tlakovnog lonca, uvijek provjerite je li ventil za upravljanje ¢ist od nakupljenih
Cestica.

2. Za povecanu sigurnost i najbolje rezultate, gumenu brtvu treba zamijeniti nakon otprilike 400 sati
koristenja.

1. Svaki put, prije koriStenja tlakovnog lonca, uvijek provjerite rucke, ru¢ku baze, ru¢ku za podrsku i ruc¢ku
poklopca kako biste bili sigurni da su ¢vrsto priévrséene. Ako nisu, zategnite vijke ru¢ki odvijacem.

11. ZAMJENSKE DIJELOVE

Svi dijelovi naseg tlakovnog lonca su neovisno dizajnirani i posebno za ovaj proizvod od strane SOGO. NE
mijenjajte nikakav dio niti sastavljajte dijelove na bilo koji drugi nacin. Svi koristeni dijelovi moraju biti dijelovi
naseg tlakovnog lonca SOGO. Molimo kontaktirajte vasu redovitu maloprodajnu trgovinu za dobavu dijelova
za ovaj tlakovni lonac ili kontaktirajte Ovlasteni servisni centar SOGO. Vrijeme kuhanja odlucuije razliciti
apetit ljudi, stil kuhanja i sastojci.
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m WAZNA UWAGA:

Przed uzyciem nalezy zawsze uwaznie przeczyta¢ instrukcje
obstugi.

Niniejszg instrukcje mozna pobraé¢ z naszej strony
internetowej www.sogo.es.

Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

A Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

Ogolne srodki ostroznosci podczas korzystania z
CAUTIONS

urzadzen elektrycznych

Nie uzywaj urzgdzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej
instrukciji.

Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.

Ten produkt jest przeznaczony do uzytku wewnetrznego,
nieprzemystowego, niekomercyjnego i wytgcznie do uzytku
domowego. Nie nalezy go uzywac¢ na zewnatrz ani w zadnym
innym celu. Nieprawidtowe uzytkowanie lub niewtasciwa
obstuga mogg spowodowac problemy z urzgdzeniem.
Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
Wgn*ikajace z niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowej
obstugi.

A Ograniczenia uzytkowania w celu unikniecia obrazen
ciata

Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktore nie sg zalecane przez
producenta.

Korzystanie z akcesoriow niezalecanych lub sprzedawanych
przez producenta urzgdzenia moze spowodowac pozar,
porazenie prgdem elektrycznym lub obrazenia ciata.
Wszystkie czesci szybkowaru muszg pochodzi¢ z tego
szybkowaru.

W przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia lub jesli
zostato ono w jakikolwiek sposéb uszkodzone, nalezy zwrdcic
urzgdzenie do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu
sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

Jesli podczas uzytkowania szybkowaru wystgpi nietypowe
zjawisko lub urzadzenie zabezpieczajgce nie dziata prawidtowo,
nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzytkowania szybkowaru i
przesta¢ go do autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia i
naprawy. Nie nalezy podejmowac préb samodzielnej naprawy.
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A Ograniczenia dotyczace stosowania u dzieci i oséb
starszych

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

Dzieci nie moga korzysta¢ z szybkowaru.

Nalezy pilnowac szybkowaru, gdy jest on uzywany, zwtaszcza
gdy w jego poblizu znajdujg sie dzieci.

Instrukcje, ktérych nalezy przestrzega¢ podczas
korzystania z urzagdzenia

Nie nalezy od razu dotykac gorgcej powierzchni. Nalezy uzywaé
uchwytu i regulatora.

Nie wolno naciska¢ zaworu kontroli cisSnienia ani uzywac innych
urzgdzen w celu zastgpienia go. (Zdjecie1)

| 6660000

Nie stawiaC pustego szybkowaru na ptycie grzewczej. Nie uzywaj
go do smazenia.

Szybkowaru nie nalezy uzywac niezgodnie z jego przeznacze-
niem.

Szybkowar powinien by¢ podgrzewany na stabilnym ogniu.
Podczas przenoszenia szybkowaru znajdujgcego sie pod cisnie-
niem nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢ lub petne gorgce-
go ptynu.

Nie pozwdl, aby okno dekompresyjne i zawor kontroli ciSnienia
byty skierowane w strone osob.

kierunek.

Szybkowar mozna otworzy¢ tylko wtedy, gdy w jego wnetrzu nie
ma cisnienia. Nie nalezy otwiera¢ szybkowaru na site.

Przed uzyciem nalezy zawsze sprawdzi¢, czy rura wydechowa i
filtr przeciwzapchaniowy nie sg zatkane.

To urzadzenie gotuje pod cisnieniem. Niewtasciwe uzytkowanie
moze skutkowac poparzeniem. Przed uzyciem nalezy upewni¢
sie, ze urzgdzenie jest prawidtowo zamkniete. Nalezy przestrze-
gac "Instrukcji obstugi”

Nie napetnia¢ urzgdzenia powyzej 2/3. Podczas gotowania
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potraw, ktdre majg tendencje do rozszerzania sie podczas go-
towania, takich jak ryz lub suszone warzywa, nie nalezy na-
petnia¢ urzgdzenia powyzej 1/2. Nadmierne napetnienie moze
spowodowac ryzyko zatkania rurki odpowietrzajgcej i wytworze-
nia nadmiernego ci$nienia. Patrz "Instrukcje dotyczace przygo-
towywania zywnosci”.

» Nalezy pamietac, ze niektére produkty spozywcze, takie jak mus
jabtkowy, zurawina, kasza jeczmienna, ptatki owsiane lub inne
ptatki zbozowe, groszek, makaron, rabarbar lub spaghetti mogg
sie pienic i zapychac¢ urzgdzenie uwalniajgce cisnienie (odpowi-
etrznik pary). Produkty te nie powinny by¢ gotowane w szyb-
kowarze.

* Przed uzyciem nalezy zawsze sprawdzi¢, czy urzgdzenia zwal-
niajgce cisnienie nie sg zatkane.

» Szybkowar nalezy otwiera¢ dopiero po ostygnieciu urzgdzenia i
ustabilizowaniu sie cisnienia wewnetrznego.
zostat zwolniony. Jesli uchwyty sg trudne do rozsuniecia, oznac-
za to, ze kuchenka jest nadal pod cisnieniem

* nie otwieraj go na site. Jakiekolwiekcisnienie w kuchence moze
by¢ niebezpieczne.

+ Gdy urzgdzenie osiggnie normalne cisnienie, nalezy zmniejszyc
temperature, aby cata ciecz, ktora tworzy pare, nie wyparowata.

3. OPIS CZESCI

. Uchwyt pokrywy

. Regulator

. Dwupoziomowy zawér kontroli ci$nienia
. Pokrywa

Okno dekompresji

. Uszczelka

. Uchwyt boczny garnka

. Garnek 1
. Sandwich Base

10. Gtéwny uchwyt garnka

11. Blokada pokrywy i korek nadcisnieniowy
12. Suwak wewnetrzny

13. Suwak zewnetrzny

©oONOUAWN

K

4. PARAMETRY TECHNICZNE PRODUKTU

1. Produkt jest wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 18/10. Trzypoziomowa podstawa sprawia,
ze jest bardziej wytrzymaly, zapewnia réwnomierne ogrzewanie oraz oszczedza energie i czas. Nada-
je sie do piyt indukcyjnych, powierzchni elektrycznych i innych kuchenek gazowych.

2. Uszczelka jest wykonana z gumy silikonowej i ma dobrg szczelnos¢. Jest nietoksyczna i bez smaku,
bezpieczna i trwata. Utatwia otwieranie i zamykanie pokrywy szybkowaru.

60 POLSKI



5. URZADZENIA ZABEZPIECZAJACE

- Dvostopenjski ventil za uravnavanije tlaka: Z- Dwupoziomowy zawor regulacii ci$nienia: Po pierwsze,
mozna wybrac¢ 60 kpa lub 90 kpa, aby regulowac cisnienie za pomoca regulatora. Po drugie, cisnienie
moze zosta¢ zwolnione do “0” przed otwarciem, aby zapewni¢ bezpieczenstwo. Po trzecie, zawér
regulacji ci$nienia mozna tatwo zdemontowac i wyczyscic.

- Blokada pokrywy i korek nadcisnieniowy: Jesli pokrywa nie jest catkowicie zamknigta, cisnienie
wewnetrzne szybkowaru nie wzrosnie do 5 Kpa. Jesli ciSnienie wzro$nie powyzej 5 Kpa, pokrywa i
garnek zostang zablokowane. Jesli cisnienie jest wyzsze niz ci$nienie robocze korka nadcisnieniowego,
otworzy sie on automatycznie, aby uwolnic¢ cisnienie.

- Okno dekompresiji: Jesli cisnienie jest wieksze niz cisnienie wylotowe uszczelki, uszczelka zostanie

wypchnieta, a cisnienie szybko spadnie.

- Regulator z otwartg pokrywa: Poruszanie si¢ z blokadg pokrywy i korkiem nadcisnieniowym skutecz-
nie zapobiega wypadkom. Gdy pokrywa nie jest catkowicie zamknigta, regulator i wewnetrzny suwak
zapobiegajg podnoszeniu sie korka nadcisnieniowego. Z drugiej strony, jesli w garnku jest cisnienie,

korek nadcisnieniowy nie opadnie.

Zatrzymanie ruchu regulatora i suwaka zewnetrznego w celu uniemozliwienia otwarcia pokrywy.

6. TRYB DZIALANIA

* Przy pierwszym uzyciu szybkowar nalezy
wyczysci¢ ptynnym detergentem, doktadnie umyc¢ i
wysuszy¢. Upewnij sie, ze otwor rury wydechowej
jest czysty. Jesli jest zablokowany, nalezy go
pogtebi€ igtg o srednicy 2 mm (rysunek 2).

* Jesli blokada pokrywy nie porusza sie swo-
bodnie, mozna jg wyczysci¢ i umiescié wokot
niej. (Zdjecie 3)

* Niezaleznie od uzywanego szybkowaru,
catkowita pojemno$¢ naczynia nie powin-
na by¢ wieksza niz 3/4 (zdjecie 4), podczas
gotowania ryzu nie powinna by¢ wigksza niz 2/3
(zdjecie 5), a potrawy, ktére maja sie rozciggac,
takie jak owsianka, nie powinny by¢ wigksze niz 2
naczynia. (Zdjecie 6)

* Podczas zamykania pokrywy, wyréwnaj tréjkatny
znak pokrywy ze znakiem uchwytu gamka, przytr-
zymaj uchwyt gamka lewa reka i przesun uchwyt
pokrywy ptasko prawg rekg w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara, az uchwyt pokrywy
przesunie si¢ nad uchwyt garnka, co oznacza, ze
pokrywa jest catkowicie zamknieta. (Zdjecie 7 i
Zdjecie 8)

* Umies¢ szybkowar na zrédle ciepta, takim jak
plyta kuchenna. Gdy z rury wydechowej wydob-
ywa sie para, zapnij klamre.
zawor kontroli cisnienia na rurze wydechowej,

a nastepnie nadcisnienie grzyba wzrasta,

gdy para wydechowa wydostaje sie z kontroli
cisnienia (Zdjecie 9). Zmniejsz moc grzania (rys.
10) i pozwdl, aby niewielka ilo$¢ pary wodnej
wydostawata sie do momentu, az potrawa
bedzie ugotowana.
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* Przed otwarciem pokrywy nalezy wytgczy¢ ogien lub zrédto ciepta lub odsuna¢ szybkowar od zrédta ciepta,
stosujac nastepujace sposoby chtodzenia:

1. Schtodzi¢ naturalnie w normalnej temperaturze.

2. Przed otwarciem pokrywy nalezy zdjg¢ regulator cisnienia i upewnic sie, ze rura wydechowa nie jest
wydmuchiwana. W miedzyczasie, w przypadku spadku cisnienia w korku, przesun regulator pokrywy do
przodu, przesun pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az ustawi sie w pozycji
dwa trojkaty (rysunek 12), po czym mozna otworzy¢ pokrywe.

7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE:

Po zakonczeniu gotowania szybkowar nalezy wyczys$ci¢ detergentem.

Przechowywac¢ w suchym miejscu, gdy nie jest uzywany.

Nie wolno skroba¢ szybkowaru twardymi przedmiotami, takimi jak metalowy srodek do szorowania itp.
Uszczelke nalezy czysci¢ przed i po kazdym uzyciu. Usungc¢ brud i olej i pozostawi¢ do wyschnigcia.
Umiesc¢ jg we wiasciwej pozycji pokrywy.

Po kazdym uzyciu nalezy dokfadnie wyczysci¢ zawor regulacii cisnienia. Jesli rura wydechowa jest
zablokowana, nalezy jg doktadnie pogtebi¢.(Zdjecie 2)

. Czesto czys¢ korek nadcisnieniowy. Przytrzymaj wewnetrzny suwak, aby podnies¢ glowice, umiesc
pokrywe naprzeciwko, aby obserwowac, czy korek nadcisnieniowy porusza sie swobodnie, umyj
pozostatg czes¢, gdy otwor korka jest wyjety. (Zdjecie 3)

o g ko=

8. PROBLEMY | ROZWIAZANIA:

1. Jesli podczas nagrzewania korek nadcisnieniowy nie podnosi sig lub wyglada na zablokowany, nalezy
wyczysci¢ otwor korka.

. Jesli uszczelka nie jest zatozona prawidtowo lub starzeje sie, nalezy jg poprawic, wyczyscic lub
wymienic.

. Jesli regulator nie wraca do konca, wyczys¢ go lub poméz mu reka.

. Jesli nie jest wystarczajgco gorgcy podczas podgrzewania, zwieksz ogien lub usun przypalone ele-
menty wewnatrz garnka.

. Jesli przypalony element wewnatrz dna garnka jest twardy, napetnij szybkowar gorgca wodg, aby
zmigkt, a nastepnie wyczys$c go. Nie uzywaj twardych przedmiotéw, takich jak metalowe zmywaki,
poniewaz spowoduje to uszkodzenie garnka.

6. Po dtuzszym uzytkowaniu moze dojs¢ do rozszczelnienia uszczelki. W takim przypadku nalezy jg

niezwtocznie wymieni¢. Sugerowana przez nas zywotnos¢ uszczelki wynosi 400 godzin i musi ona by¢
wykonana z tego samego materiatu i czesci, co dostarczona przez SOGO.

9. REFERENCNI CAS KUHANJA ZA VARNO UPORABO

Poziom Zywnosé Czas (Min.)
60 Ryz 5
60 Kapusta 5
60 Kalafior 5
60 Ryba 5
60 Zupa cebulowa 4~5
60 Zupa pomidorowa 4
60 Makaron 6
60 Congee 20
60 Ziemniak 6
90 Kurczak 15
90 Baranina 20
90 Soja 20
90 Wieprzowina 20
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Poziom Zywnosé Czas (Min.)
90 Wotowina 20
90 Cielecina 15
90 Zupa ogonowa 20~30
90 Fasola szparagowa 18~23
90 Zupa z czerwonej fasoli 18~23

1. Czas jest obliczany od poczatku normalnego zwolnienia zaworu kontroli ci$nienia.

2. Czas gotowania zalezy od objetosci potrawy, pogody, energii cieplnej itp. Podany czas stuzy jedynie
jako odniesienie.

3. Czas gotowania podano dla gotowania na kuchence gazowej. Moze sie on rézni¢ w przypadku korzys-
tania z innych zrodet ciepta.

10. SRODKI OSTROZNOSCI:

1. Kazdorazowo przed rozpoczeciem uzytkowania szybkowaru nalezy sprawdzic¢, czy zawor sterujgcy
jest wolny od wszelkich zanieczyszczen.

2. Aby zwiekszy¢ bezpieczenstwo i uzyskac najlepsze wyniki, gumowa uszczelke nalezy wymieni¢ po
okoto 400 godzinach uzytkowania.

3. Przed kazdym uzyciem szybkowaru nalezy sprawdzi¢, czy uchwyty, uchwyt podstawy, uchwyt podpory
i uchwyt pokrywy sg dobrze przykrecone. Jesli nie, nalezy dokrecic Sruby uchwytéw za pomocg
Srubokreta.

11. CZESCI ZAMIENNE

Wszystkie czesci szybkowaru zostaly zaprojektowane niezaleznie i specjalnie dla tego produktu przez firme
SOGO. NIE WOLNO zmienia¢ zadnych czesci ani montowac ich w jakikolwiek inny sposéb. Wszystkie
uzywane czesci muszg by¢ czesciami szybkowaru SOGO. Prosimy o kontakt z punktem sprzedazy detali-
cznej w celu dostarczenia czesci do tego szybkowaru lub o kontakt z autoryzowanym centrum serwisowym
SOGO.

Czas gotowania zalezy od apetytu réznych osob, stylu gotowania i sktadnikéw.
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1.

m NOTIFICARE IMPORTANTA:

Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte
de utilizare.

Acest manual poate fi descarcat de pe site-ul nostru
WWW.S0gO.€s.

Pastrati aceste instructiuni pentru consultari ulterioare.

2. A Instructiuni de siguranta pentru utilizator

Precautii generale in timpul utilizarii echipamentelor electrice

64

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in acest
manual.

Nu utilizati si nu depozitati aparatul in aer liber.

Acest produs este destinat utilizrii in interior, non-industriale,
necomerciale si numai pentru uz casnic. Nu utlllzat| articolul in

aer liber sau in orice alt scop. Utilizarea gresita sau manipularea
necorespunzatoare poate cauza probleme la aparat.

Aparatul trebuie utilizat numai in scopurile prevazute. Nu se
accepta nicio raspundere pentru daunele care rezulta din utilizarea
necorespunzatoare sau manipularea gresita.

A Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor corporale

Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de
producator.

Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de catre
producatorul aparatului poate provoca incendii, electrocutare sau
vatamari corporale.

Toate piesele oalei sub presiune trebuie sa fie din aceasta oala sub
presiune.

In caz de functionare defectuoasa a aparatului sau daca acesta a fost
deteriorat in orice mod, returnati aparatul la cel mai apropiat service
autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

Daca observati un fenomen anormal in timpul utilizarii oalei sub
presiune sau daca dispozitivul de siguranta nu functioneaza normal,
trebuie sa incetati imediat utilizarea acesteia sisao trlmltetl la centrul
nostru de service autorizat pentru inspectie Si reparatu Nu’ incercati sa
o reparati de unul singur.

A Restrictii de utilizare cu copii si varstnici

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu
aparatul.
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Copiilor le este interzisa utilizarea oalei sub presiune.
Supravegheati oala sub presiune atunci cand este folosita, in speci-
al in locul sau in momentul in care copiii se afla in apropierea ei.

A Instructiuni care trebuie respectate la utilizarea dispozitivului

Nu atingeti imediat suprafata fierbinte. Folositi manerul si regulatorul.
Nu apasati supapa de control al presiunii si nu folositi alte persoane
pentru a o Tnlocui. (Imagine1)

| 6660000

nu asezati oala sub presiune pe plita de gatit atunci cand este goala.
Nu o utlllzatl pentru prajire.

Nu folositi oala sub presiune pentru alte scopuri decat cele prevazute.
Oala sub presiune trebuie incalzita pe un foc stabil.

Trebuie sa fiti foarte atenti in timp ce mutati oala sub presiune care
este sub presiune.

sau plin de lichid fierbinte.

Nu |asati fereastra de decompresie si supapa de control al presiunii
sa fie indreptate spre o persoana.

directia.

Putetl deschide oala sub presiune doar atunci cand nu mai exista
presiune in interior. Nu o fortati sa se deschida.

Inspectati intotdeauna inainte de utilizare daca teava de evacuare si
filtrul antiinfundare sunt blocate.

Acest aparat gateste sub presiune. Utilizarea necorespunzatoare
poate duce la ranirea prin scaldare. Asigurati-va ca inchideti daca
este corect inainte de utilizare. Va rugam sa urmati ,Instructiuni de
utilizare”

Nu umpleti aparatul cu mai mult de 2/3. in timpul gatitului alimente-
lor care au tendinta de a se dilata in timpul gatitului, cum ar fi orezul
sau legumele uscate, nu umpleti unitatea peste 1/2 plin. Umplerea
excesiva poate cauza riscul de infundare a tevii de aerisire si dezvol-
tarea unei presiuni excesive. Consultati ,,Instructlunl de preparare a
alimentelor”.

Fiti atenti la faptul ca anumite alimente, cum ar fi compotul de mere,
afinele, orzul perlat, fulgii de ovaz sau alte cereale, mazirea | sparta,
taiteii, macaroanele rubarba sau spaghetele pot face spuma, spuma
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si spitele si pot bloca dispozitivul de eliberare a presiunii (gura de
aerisire a aburului). Aceste alimente nu trebuie gatite intr-o oala sub
presiune.

+ Verificati intotdeauna daca dispozitivele de eliberare a presiunii nu
sunt infundate nainte de utilizare.

* Nu deschideti oala sub presiune pana cand unitatea nu se raceste si
pana cand toata presiunea internd a fost lansat. Dacd manerele sunt
greu de indepartat, acest lucru indca faptul ca aragazul este inca
sub presiune

. Inu -l fortati sa se deschida. Orice presiune in aragaz poate fi pericu-
oasa.

+ Cand unitatea ajunge la presiune normala, reduceti caldura, astfel
incat sa nu se evapore tot lichidul care creeaza aburul.

3. DESCRIEREA PIESELOR 1 1 3 4

. Manerul capacului

. Regulator

. Supapa de control al presiunii cu doua niveluri

Capacul

. Fereastra de decompresie

. Garnitura 1

. Ménerul lateral al vasului —_— !

. Oala

. Baza sandwich

10. Méanerul principal al vasului

11. Inchiderea capacului si dopul de
suprapresiune —

12. Glisiera interioara

13. Glisiera exterioara

©CONOTAWN

4. PARAMETRII TEHNICI Al PRODUSULUI

1. Produsul este fabricat din otel inoxidabil 18/10 de inalta calitate. Baza sandwich cu trei niveluri il face
mai durabil, cu incalzire uniforma si economiseste energie si timp. Este potrivit pentru plite cu inductie,
suprafete electrice si alte sobe cu gaz.

gust sigura si durabila. Ajuta la deschiderea si inchiderea usoara a capaculm oalei sub presiune.

5. DISPOZITIVE DE SIGURANTA

- Supapa de control al presiunii cu doua niveluri: In primul rand, puteti alege 60kpa sau 90kpa pentru
aregla presiunea cu ajutorul regulatorului. | Tn al doilea rand, presiunea ar putea fi eliberat la “0” inainte
de deschidere pentru a asigura siguranta. in al treilea rand, supapa de control al presiunii poate fi
indepartata cu usurinta si curatata.

- inchiderea capacului SI fisa de suprapresiune: Daca capacul nu este inchis complet, presiunea
interna a oalei sub presiune nu se va ridica pana la 5 Kpa. Daca presiunea creste mai mult de 5 Kpa,
atunci capacul si oala vor fi blocate impreuna. Daca presiunea este mai mare decat presiunea de lucru
a dopului de suprapresiune, acesta se va deschide automat pentru a elibera presiunea.

- Fereastra de decompresie: Daca presiunea este mai mare decat presiunea de evacuare a gamniturii,
garnitura va fi impinsa si presiunea va scadea rapid.

- Deschideti -regulatorul cu capac: Se deplaseaza cu un sistem de blocare a capacului si un dop de
suprapresiune, evitand in mod eficient accidentele. Atunci cand capacul nu este inchis complet, regula-
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torul si glisorul interior impiedica ridicarea dopului de suprapresiune. Dimpotriva, daca exista presiune in

oald, fisa de suprapresiune nu va scadea.

Opriti regulatorul si glisorul exterior sa nu se miste, astfel incat capacul sa nu se poata deschide.

6. MODUL DE FUNCTIONARE

* Pentru prima utilizare, va rugam sa curatati oala
sub presiune cu detergent lichid, s& o spélati bine si
sa o uscati. Asigurati-va ca orificiul tevii de evacuare
este curat. Daca este blocata, dragati-o cu un ac de
2 mm diametru (imaginea 2).

*In cazul in care dispozitivul de blocare a capacului
nu se misca liber, 1l puteti curata si plasa in jurul
acestuia. (Imaginea 3)

* Indiferent ce oala sub presiune folositi, capa-
citatea totala a alimentelor nu trebuie umpluta

mai mult de 3/4 din oala (imaginea 4), in timp

ce gatiti orezul nu trebuie umplut mai mult de

2/3 (imaginea 5), iar alimentele care trebuie sa se
extinda, cum ar fi terciul, nu trebuie sa fie mai mult
de Y2 plin. (Imaginea 6)

* In timp ce inchideti capacul, aliniati semnul
triunghiular al capacului cu semnul manerului oalei,
tineti manerul oalei cu mana stanga si deplasati
manerul capacului cu mana dreapta in sensul
acelor de ceasornic pana cand manerul capacului
se misca deasupra manerului oalei, ceea ce indica
faptul ca capacul este inchis complet. (Imaginea 7
si imaginea 8)

*Puneti oala sub presiune pe sursa de incélzire,
cum ar fi plita de bucatarie. Atunci cand din conduc-
ta de evacuare iese un abur constant, indoiti
supapa de control al presiunii de pe conducta de
evacuare, apoi suprapresiunea se ridica atunci
cand aburul de evacuare scapa de la controlul
presiunil.

supapa (imaginea 9). Coborati energia termica
(imaginea 10) si lasati sa se evacueze putin
abur, cu referire la “Timpul de gatire”, pana cand
mancarea este gatita.

*Inainte de a deschide capacul, focul sau sursa

<
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de caldura trebuie oprita sau indepartati oala sub presiune de sursa de caldura, folosind urmétoarele modalitat

de racire:

1. Raciti-l in mod natural la temperatura normala.

2. Apa rece il forteaza sa se raceasca (Imaginea 11) Scoateti regulatorul de presiune inainte de a deschide
capacul, aS|gurat| -va ca teava de esapament nu este evacuat. Intre timp, peste caderea dopului de presiune,
deplasati regulatorul de ména al capacului la capatul din fata, deplasati mana capacului in sens invers acelor

de ceasornic pana cand se aliniaza la

doua triunghiuri (imaginea 12), apoi capacul poate fi deschis.

7. INTRETINERE S| CURATARE:

1. Curatati oala sub presiune cu detergentul dupa ce ati gatit.

2. Pastrati-l uscat atunci cand nu este utilizat.

3. Nu zgariati oala sub presiune cu lucruri dure, cum ar fi un agent de curatare a metalelor sau altele

similare.

4. Curatati garnitura Tnainte si dupé fiecare utilizare. Indepartati murdéria si uleiul si pastrati-o uscata.
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Puneti-l in pozitia corecta a capacului.

. Curatati cu grija supapa de control al presiunii dupa fiecare utilizare. Daca teava de evacuare este

blocata, dragati-o bine.(Imaginea 2)

. Curatati frecvent dopul de suprapresiune. Tineti de glisorul interior pentru a ridica capul, puneti capacul

opus, pentru a observa daca busonul de suprapresiune se misca liber, spalati restul cand gaura
busonului este afara. (Imaginea 3)

8. PROBLEME $I SOLUTII:

. La incalzire, daca busonul de suprapresiune nu se ridica sau pare blocat, va rugam sa curatati orificiul

busonului.

. In cazul in care garnitura nu este pusa corect sau daca este imbatranita, indreptati-o, curatati-o sau

schimbati-o.

. In cazul in care regulatorul nu este cu spatele la capat, curatati-l sau ajutati-l cu mana.
. Daca nu este suficient de fierbinte la incalzire, mariti focul sau eliminati lucrurile arse din interiorul

vasului.

. Daca lucrul ars din interiorul fundului oalei este tare, umpleti apa fierbinte in oala sub presiune pentru

a-l inmuia, apoi curatati-l. Nu folositi lucruri dure, cum ar fi scrumbii de metal, pentru ca veti deteriora
oala.

. Dupé o utilizare indelungata, vor aparea scurgeri ale garniturii. in acest caz, trebuie s& o schimbati

prompt. Durata de viata sugerata de noi pentru o garniturd este de 400 de ore, iar aceasta trebuie sa
fie din acelasi material si piese ca cele furnizate de SOGO.

9. REFERINTA PRIVIND TIMPUL DE GATIRE PENTRU O UTILIZARE SIGURA

Nivel Alimente Timp (Min.)
60 Orez 5
60 Varza 5
60 Conopida 5
60 Peste 5
60 Supa de ceapa 4~5
60 Supa de rosii 4
60 Paste 6
60 Congee 20
60 Cartofi 6
90 Pui 15
90 Mutton 20
90 Soia 20
90 Carne de porc 20
90 Carne de vita 20
90 Carne de vitel 15
90 Supa de coada de bou 20~30
90 Fasole Haricot 18~23
90 Supa de fasole rosie 18~23

1.
2.

3.
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Timpul se calculeaza de la inceputul eliberarii normale a supapei de control al presiunii.

Timpul de gatire este influentat de volumul alimentelor, de vreme, de energia termica si asa mai depar-
te. Timpul este doar de referinta.

Timpul de gatire se obtine in functie de gatitul pe sobe cu gaz. Acesta poate varia daca folositi un alt tip
de surse de caldura.
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10. PRECAUTII

1. De fiecare data, inainte de a utiliza oala sub presiune, verificati intotdeauna daca supapa de operare
este curata de orice particule acumulate.

2. Pentru o siguranta sporita si pentru rezultate optime, garnitura de cauciuc trebuie inlocuita dupa o
utilizare de aproximativ 400 de ore.

3. De fiecare data, nainte de a utiliza oala sub presiune, verificati intotdeauna manerele, manerul de la
baza, manerul de sustinere si manerul capacului pentru a va aS|gura ca sunt bine |nsurubate la locul
lor. In caz contrar, strangeh suruburlle manerelor cu o surubelnita.

11. PIESE DE SCHIMB

Toate piesele oalei noastre sub presiune sunt proiectate independent si special pentru acest produs de
catre SOGO. NU modificati nicio piesa si NU asamblati piesele in alt mod. Toate piesele utilizate trebuie
sa fie piesele noastre pentru oala sub presiune SOGO. Va rugam sa va adresati punctului dumneavoastra
obisnuit de vanzare cu amanuntul pentru a va furniza piese pentru aceasta oala sub presiune sau sa con-
tactati Centrul de service autorizat SOGO.

Timpul de gatire este decis de apetitul diferitelor persoane, stilul de gatit si ingredientele.
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1.

m BAXITMBE NOBIAOMIJIEHHA: :

3aBxAau yBaXXHO YMTanTe iIHCTPYKLIiIO 3 ekcnnyaTtauii nepen
BUKOPUCTAHHSIM.

Lie NnOCiGHMK MOXXHa 3aBaHTaXXMUTKU 3 HaLLOro Be6-canuty
WWW.S0gO.€S.

36epexiTb Ui iIHCTPYKUIT A4Ns NnoaanbLWOro BUKOPUCTaHHSA.

2. A IHCTPYKLU,T 3 TexHiKM 6e3neku ans KopuctyBa4a

G
PRE!
L]
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3aranb|-|i 3axoam 6e3neku nig 4ac BUKOPUCTAHHSA
CAUTIONS

eneKkTpoobnagHaHHsA

He BukopucToBynTe npunag ansa byab-skux iHWKWX Linen, okpim
ONUCaHUX y LbOMY MOCIBHUKY.

He BukopucToBymnTe i He 3bepiranTte npunag Ha BiaKpUToOMy
noBiTpI.

Llen Bnpi6 npnsHavyeHuin ons BHYTPILUHBOro, HEMPOMUCIIOBOTO,
HEKOMepLUINHOro Ta BUKITHOYHO NOBYTOBOIro BUKOPUCTaHHSA. He
BMKOPUCTOBYWTE MOr0O Ha BigKPUTOMY MOBITPi abo ansa 6yab-aknx
iHWKX uinen. HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHSA abo HeHanexHe
MNOBOKEHHSA MOXE CMPUYNHUTK Npobnemu B poboTi npunagy.
MpucTpin NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS TiNbKK 3a
npuaHayeHHsM. Mn He HeceMo BigNOBIganbHOCTI 3a
MOLLKOMXEHHS, WO BUHUKNW BHACNIAOK HEHANEXHOro
BMKOPUCTaHHA abo HENPaBUITbHOTO MOBOAXEHHS.

A OGMeXeHHS Y BUKOPUCTaHHI ANsl YHUKHEHHS1 TpaBM

Hikonu He BMKOPUCTOBYNTE akcecyapu, He peKOMeHA0BaHi
BMPOOHMKOM.

BukopuctaHHa akcecyapis, HE pekOMeH4OoBaHMX abo He
NpoAaHMX BUPOOHMKOM npunagy, MoXxe Npu3BecTn 40 NoXeXi,
YPaXXeHHs enekTpu4yHMM CTPyMOM abo TpaBMyBaHHS JtO4EN.
Bci getani ckopoBapku NoBUHHI ByTn came Taknmu.

Y pasi HecnipaBHOCTI Npunagy abo AKLLO BiH ByB NOLIKOIKEHWI
Byab-AK1MM YMHOM, NOBEPHITL Npunag 40 Handbnux4oro
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOMO LEHTPY ANS Nepesipku, PEMOHTY
abo HanawTyBaHHS.

FAKLO nig Yac BUKOPUCTAHHSA CKOPOBAPKN BU MOMITUIN
HeHopMarnbHe siBuLLe abo npucTpin 6e3nekn He Npaue
HaNeXHUM YNMHOM, CIig HEranHoO NPUNUHUTK TT BUKOPUCTAHHS |
BiANpaBuTK il 4O HALIOro aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY
ONs nepeBipkn Ta peMoHTy. He HamaramnTecs BiapeMOHTYyBaTu 11
CaMOCTIMHO.
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A O6MeXeHHSs WoA0 3aCTOCYBaHHSA AITAM Ta NoaaMm
NOXUNOro BiKy

OiTv noBuHHI ByTY Nig Harnsaom, Wwob He rpaTncsa 3 Npunagom.
HiTam 3abopOHEHO KOPUCTYBATUCA CKOPOBAPKOIO.

Cnigkynte 3a CKOpOBapKOLO Mi Yac BUKOPUCTaHHSA, 0cobnmBeo B
ToMy Micui abo B Ton 4ac, konu 6ins Hel nepebyBatoTb 4iTw.

A IHCTPYKUIT, AKX cnig AoTpUMyBaTUCA MNif Yac
BUKOPUCTaHHS NMPUCTPOIO
He TopkanTecs rapa4voi noBepxHi Bigpasy. BukopuctoBynte pyu-
Ky Ta perynsarop.

e HaTucKanTe Ha KranaH erg/mosaHHﬂ TUCKY i HE BUKOPUCTO-
BYWTE 3aMiCTb HbOrO iHWi. (3obpaxeHHs 1)
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He CTaBTe CKOPOBapKy Ha BapuIlbHY MNOBEPXHIO, KON BOHa Mno-
OXHs. He BMKOpUCTOBYNTE 11 ANA CMaXXeHHS.
€ BUKOPUCTOBYITE CKOPOBAPKY HE 3a NPU3HAYEHHAM.
CKopoBapkKy cnig HarpisaTu Ha cTabiflbHOMY BOTHi.
[Mig yac nepemilleHHs CKOpOBapKX, Aka 3HaxoauUTbCA Nig TUCKOM,
cnig 6ytn gyxe obepexxHMM abo HanoBHEHI rapsiyol0 PIgUHOLO.
He ponyckawnTe, wo6 ﬂ,eKOMngCiVIHe BiKHO i KnanaH peryrnoBaH-
HSA TUCKY Bynu cnpsaiMoBaHi B Gik Ntogen HanpsiMky.
BiokpvBaTtn ckopoBapKy MoXHa nuiie Tofi, Konu BcepeanHi He-
Mae TUCKY. He HamaramTecs BigKpUTK Ti CUIIOL0.
[Mepen BUKOPUCTAHHAM 3aBXaW NepeBipAnTe, UM He 3aCMideHi
BUXonHa Tpyba Ta ginkTp, Wo 3anobirae 3acMiveHH!o.
Llen npunag npautoe nig TmckoM. HenpasunbHe BUKOPUCTaH-
HA MOXe MPU3BECTN 0 ownapoBaHHS. [lepen BUKOPUCTAHHAM
000B’A3KOBO 3aKpunTE Npunag HanexHum YmHom. byab nacka,
OOTpUMYNTECh «IHCTPYKUIT 3 ekcnyaTauiiy
He 3anoBHonTe NpucTpin GinbL HiX Ha 2/3. ig Yac npuroTyeaH-
HSA NPOAYKTIB, SKi MalTb BNACTMBICTb po3LIMpIOBaTUCS Nig vYac
roTyBaHHsA, Hanpuknag, pucy abo CyLIEHVX OBOYiB, HE 3aroB-
HouTe npunag 6inblw HiX Ha 1/2. NepenoBHEHHS MOXe Npu3Be-
CTM 00 3aCMiYEHHSI BEHTUNSAUINHOI TPYOM Ta BUHUKHEHHS HaA-
NULLIKOBOTIO TUCKY. [MB. po3ain «HCTPyKUIiT 3 NPUroTyBaHHSA 1Xi».
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« MawnTte Ha yBasi, W0 AesaKi NpoayKTu, Taki Ak ssény4He ntope,
XXypaBnuvHa, nepnosa Kpyna, BiBCSIHKa abo iHLWi Kpynu, KONoTum
ropox, NOKLMHA, MakapoHu, peBiHb abo cnareTi, MOXYTb MiIHNTK-
csl, po3bpuskyBaTucs i 3abuBatu NPUCTPIN ANst CKNOAHHS TUCKY

naposigsig). Lli npoaykTn He MOXHa roTyBaTu B CKOpoBapL,.

* llepen BMKOPUCTaAHHAM 3aBXaW NepeBipsanTe, YN He 3acCMiYeHi
NPUCTPOI CKMOAHHSA TUCKY.

* He BigKkpmnBanTe CKOpoBapKy, NOKM MPUCTPIN HE OXOSIOHE | He
3HUKHE BHYTPILLHIN TUCK BYNo BUMNYLLEHO. AKLLO pyYKU BaXKO
pO3CyBalTbCH, Lie 03Havae, Wwo nnuTa Bece LWwe nepebysae nig
TUCKOM

* He HamaramTecs BigKpUTU ii cunoto. byab-aknin TUCK y KacTpyni
MoXe ByTn HebesnevyHnm.

» Konu npucTpin gocarHe HopMasnbHOro TUCKY, 3MEHLUITb BOMOHb,
o6 Bcs pignHa, Ska yTBOPIOE napy, He Bunapysanacs.

3. ONuUC OETANEN

. Pyyka kpuiuku
. Perynatop
. [1BOpiBHEBMI KNanaH perynioBaHHs TUCKY
Kpuwka
BikHo gekomnpecii
. Mpoknagka
. BiuHa pyuka ropnka
. lopymk 11 7
. Cenpggiy-6asa
10. OcHoBHa py4ka kacTpyni
11. BNoKyBaHHSs1 KpULLIKM Ta 3armnyLuka
HaANMLLKOBOrO TUCKY
12. BHyTPILLHIN NOB3YHOK 10
13. 30BHILLHIN NOB3YHOK

©CONOUAWN

4. TEXHIYHI NTAPAMETPU NPOOYKTY

1. Bupi6 BUroToBneHo 3 BUCOKOSIKICHOT Hepxasitodoi ctani 18/10. Tpuwwapose AHO pobuTb i GinbLu
MiLHOO, PIBHOMIPHO HarpiBaeTbCsi Ta EKOHOMUTb EHEprito i Yac. MiaxoanTb oNnst iIHOYKUNHKX,
€MNeKTPUYHUX Ta IHLIMX ra3oBMX MINT.

2. [Npoknagka BUroToBrneHa 3 CUMiKOHOBOI NyMUW, Ma€e XOpOLLY repMETUYHICTb. BoHa HeToKCcWYHa i He mae
cMmaky, 6e3neyHa i JoBroeiyHa. [lonomarae nerko BiAKPUBATY i 3aKpyBaTW KPULLIKY CKOPOBAPKU.

5. MPUCTPOI BE3MEKU
- [lBopiBHEBMUM KIanaH peryntoBaHHs TUCKY: [No-nepue, Bu moxete Bubpatn 60 kla abo 90 klMa
[Ons perynoBaHHsa TUCKY 3a JOMOMOroto perynstopa. Mo-gpyre, TUCK MOXHa ckuHyTu o “0” nepeq
BiAKPUTTSIM, LWOG 3abe3neunTtn Besneky. MNo-TpeTe, knanaH peryrnoBaHHsi TUCKY MOXHa NErko 3HSTU i
MOYNCTUTU.

- BnokyBaHHS KpULLUKM Ta 3armnyLika Bif HaANMLLKOBOIO TUCKY: SIKLLO KpULLKA HE 3aKpuTa MOBHICTHO,
BHYTPILLHIM TUCK B CKOpoBapLi He nigHimeTbest 4o 5 klMa. Akwo Tuck nigHimeTbes Buwe 5 Kna, 1o
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KpWLLKa | KacTpyns 6yayTb 3abnokoBaHi pa3oM. SKLLIO TUCK NepeBuLLye pobo4unii TUCK NPOBKM, BOHa
aBTOMaTW4YHO BIOKPUETHCS, OO CKUHYTU TUCK.

- BikHo gekomnpecii: KO TVCK NepeBULLYE TUCK Ha BUXOZi 3 NPOKNaaku, Npoknaaka byae BUTUCHYTA, i
TUCK LUBUAKO 3HU3UTLCS.

- PerynsaTop 3 BiAKpPUTOIO KpULLIKOHO: [epeMmilLieHHs 3 (DiKCaTOPOM KPULLIKM Ta 3arfyLLKO
HaANMLLIKOBOTO TUCKY ehekTMBHO 3anobirae HelacHnM Bunagkam. Konm kpuLlka He 3akpuTta NoBHICTHO,
perynaTop i BHyTPILLHi NOB3YHOK 3anobiratoTb MigHATTIO NPOOKM HAAMMLLKOBOTO TUCKY. | HaBnaku, SKLLO
B KacTpyrni € TUCK, Npobka He OrMycKaeTbCsl.
3ynNuHITb Pyx perynstopa Ta 30BHILLUHBbOrO MOB3YHKa, WO KpULLKa HEe MOrNa BigKpUTUCS.

6. PEXXUM POBOTHU

* Mepeq nepLUMM BUKOPUCTaHHAM, Byap nacka,
OUMCTITb CKOPOBAPKY PIAKMM MUKOHMM 3aCO00M,
peTenbHO BUMWIATE | BUCYLLITL. [epekoHarTecs,
LLIO OTBip BUTSDKHOI TPYOU YMCTUI. SIKLLO BiH
3aCMiYEeHWIA, NPOYUCTITb MOro 3a JOMOMOTOK
rorkv aiameTpoM 2 MM (306paxeHHst 2).

* AKLIO 3aMOK KPULLIKM HE PyXaETbCS BirlbHO, BU MOXETE MOYUCTUTU
11010 Ta OBKPYTUTU HABKOMO HBOTO. (306paxeHHs 3)

* HesanexHo Big TOro, sKy CKOpOBapKy B1 BUKOPUCTOBYETE,
3ararnbHUi 06'eM NPOAYKTIB HE MOBUHEH OyTy 3anoBHEHWIA
GinbLL HX Ha 3/4 (Pvic. 4), Npy NpUroTyBaHHi pucy - He binbLue
Hix Ha 2/3 (Puc. 5), a npoayKTw, siki MOBUHHI
PO3LLMPIOBATUCS, HANPUKag, kalla, He NOBUHHI
OyT1 3anoBHeHi GirnbLL HiX Ha V2. (PoTo 6)

* 3aKpuBaro4M KPULLIKY, CYMICTiTb TPUKYTHY
MO3HaYKy Ha KPULLILI 3 MO3HAYKOKO Ha pyYLli
KacTpyri, TpMmariTe pyyKy KacTpyri JiBOKO PyKOHO,
a NpaBoo PYKOHO NITaBHO pyxanTe PyqKy KPULLIKM
3a rOAVHHUKOBOIO CTPINKOO, JOKW PyYKa KPULLIKM
He ONWHUTLCS Haf, PYYKOO KacTpyni, Lo BKasye
Ha Te, Lo KpKLLIKa NOBHICTIO 3akpuTa. (MartoHok S o
7 i MantoHok 8)

* [NocTaBTe CKOPOBApKy Ha [Keperio Tenna,
Hanpuknag, Ha KyxoHHy nnuty. Konu 3 BunycKHoI
Tpy6m Gyne BuxoauTv piBHOMIpHA napa, ) 666090 n 466600090
3acTebHITb KranaH peryrnoBaHHsi TUCKY Ha
BUXJIOMHil TPY6i, TO Npobka HafLLKOBOrO
TWUCKY NiOHIMAETBCS, KONM BignpaLpboBaHa
napa BUxoguThb 3-Mig KOHTPOro Tcky (Poto
9). 3MeHLLITb piBeHb TeNnoBoi eHeprii (Puc. /M
10) i paviTe HeBenuKil KinbKOCTi Napyn BUNTH,
BiNOBIQHO A0 3HAYEHHSs1 “Yac NpuroTyBaHHs",
[OOKN Ka He NPUroTyeTbCS.

11

* [epen, TUM, 5K BIAKPUTY KPULLIKY, HEODXiAHO
BUMKHYTV BOTOHb ab0 fpkepero Tenna abo
nepeMiCTUTV CKOpOBapKy nogani Bif mreperna Tenna, BUKOPUCTOBYHOMM HACTYMHI COCOOM OXONMOMKEHHST:

1. OxonogiTb oMo NpYPOAHMM YMHOM MPY HOpMarbHI TeMrnepaTypi.

2. OxonogiTb 1oro xonogHoto Bogoto (Pvic. 11) MNMepen Tm, siK BIGKPUTY KPULLIKY, 3HIMITb PETYNSTOP TUCKY,
nepekoHamnTecs, Lo BUXJIoMHa Tpyba He nepenoBHeHa. TviM YacoMm, MepeKkprBatoymn nepenag TUCKy B
npo6Li, NepeMiCTiTb perynsiTop Ha pyuLli KPULLKU B NEPEAHIl KiIHELb, NEPEMICTITb PyYKY KPULLKM MPOTY
FOAVHHMKOBOI CTPIfIKK, AOKV BOHA HE BUPIBHAETLCS A0 MO3HAYKN
[Ba TPUKYTHUKM (POTO 12), Nicrs YOro KpULLIKY MOXHa BiOKPUTU.
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7. OBCIYrOBYBAHHSA TA MNPUBUPAHHA:

. MMicns npurotyBaHHA i OYNCTITL CKOPOBaPKY 3a AOMOMOIOK MUKOHOTO 3acoby.

. 36epiraviTe NOro CyXvM, KOMW BiH HE BUKOPUCTOBYETLCS.

. He uucTiTb ckopoBapKy TBepaMMM NpeamMeTaMu, TakuMy sik 3acobu Anst YULLEHHS! MeTary TOLLO.

. OunariTe Npoknagky Ao i Micns KOXHOro BUKOpUCTaHHs. Bupganite 6pya i macno i TpumaiiTe ii cyxoto.
BCTaHOBITh KpYILLKY B NPaBUIbHE NONOXEHHS.

. PetenbHo ounLainTe knanaH perymnoBaHHs TUCKY MiCINs KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS. AKLLO BUXIOMNHA
Tpyba 3acmiveHa, peTenbHO NPoYUCTITh i (hoTo 2).

. YacTto uncTiTb npobKy BiA HAAMULLKOBOrO TUCKY. TpYMatouMch 3a BHYTPILLHI MOB3YHOK, NiAHIMITE
ronoBKY, MOKMaAiTe KPULLKY HABNPOTH, NEPEBIPTE, UM BiNlbHO PyXaeTbCs Npobka HafMLLKOBOTO TUCKY,
NPOMUUTE 3anULLIKW, KOMW OTBIp AN Npobku Buiiae HasosHi. (MamtoHok 3)

(o)) 6] AOWON -

8. MPOBNEMMU TA X BUPILLEHHS:

1. Akwo nig Yac HarpiBaHHs Npobka HaAMLLKOBOMO TUCKY He NiaHiMaeTbest abo Burmsinae
3abMOKOBaHOI0, O4UCTITh OTBIP A8 NPOGKY.

. SAAKLWo npoknafka BCTaHOBMEHa HenpaBuIibHO abo cTapie, BCTaHOBITh ii NpaBUIbHO, NOYKCTiITb abo
3aMiHITb.

. SAAKLLIO perynsTop He MOBEpPTaETbCSA Ha MiCLie, MOYUCTIThb Oro abo AOMOMOXITb MOMY PYKOHO.

. SAAKwWo nig Yac HarpiBaHHSA KacTpyns HEAOCTaTHLO rapsya, 3pobiTe BOrOHb CUMbHILLMM abo BUAaniTb
npuropini NpeamMeTy 3 KacTpyni.

. fAAkwwio obropine Ha AHi KacTpyni TBEPAE, 3anuninTe B CKOPOBAaPKy rapsdvy Body, L6 BOHO CTano M’skuMm,
a MoTiM NOYUCTITb oro. He BUKOpUCTOBYITE TBEPAI NPpeaMETH, Taki ik MeTanesi LUKpebky, iHaKLe BU
noLLIKoAMTE KacTpyrto.

6. MNicnsa TprBanoro BUKOPUCTaHHS MOXe CTaTUCS MPOTIKaHHA NPOKNaaku. Y TakoMy BUNaaky cif

HeranHo 3aMiHUTK Npoknaaky. My pekoMeHAyeMO BUKOPUCTOBYBaTY Npoknagky npotsarom 400 roauH, i
BOHa MOBWHHa ByTy 3 TOrO X MaTepiany Ta Aetanen, Wo i npoknagka, siky noctadae SOGO.

a ~w N

9. OPIEHTOBHWUW YAC NMPUrOTYBAHHSA OANA BE3MNEYHOIO BUKOPUCTAHHSA

PiseHb xa Yac (Min.)
60 Puc 5
60 Kanycra. 5
60 LiBiTHa kanycTa 5
60 Pnba 5
60 Linbynesui cyn 4~5
60 TomatHui cyn 4
60 Macra. 6
60 Bigsap. 20
60 Kaptonns 6
90 Kypka. 15
90 BapaHuHa. 20
90 Cos 20
90 CBUWHVHA 20
90 AnoBuunHa 20
90 TensatuHa 15
90 Cyn 3 6ruyayoro xsocTa 20~30
90 Ksacons 18~23
90 Cyn 3 4epBOHOI KBacori 18~23

1. Yac BigpaxoByeTbCA Bif MO4aTKy HOPMAarbHOrO BiAMyCKaHHS perynstopa TUCKY.
2. Ha yac npuroTyBaHHs BnnmBae 06’eM NpoaykTiB, norofa, TENnoBa eHepris Towo. Yac HaBeaeHo nuie
ONs OOBIAKN.
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3. Yac npurotyBaHHs OTPUMaHO BigMoBIQHO A0 NPUrOTYBaHHSA Ha ra3osii NnuTi. BiH Moxe BigpisHATUcS,
SIKLLO BW BUKOPUCTOBYETE iHLUMI TN [Kepen Tenna.

10. 3AMNOBDLKHI 3AXOOU:

1. MNepen KOXHUM BUKOPUCTaHHAM CKOPOBapKU 3aBXau NepeBipsviTe, Y1 Hemae Ha pobo4oMy KnanaHi
HaKOMUYEHNX YaCTUHOK.

2. Ansa nigBuLLeHHs 6e3nekn Ta JOCATHEHHS HalKpaLLyx pe3ynbsraTiB ryMOoBY MPOKNaaKy chif 3amiHATh
nicrs BUKOpUCTaHHs npubnnaHo 400 roguH.

3. LLlopady nepea BUKOPUCTaHHAM CKOPOBAPKM 3aBXaN NepeBipsanTe pyyku, pyyKy OCHOBW, OMOPHY PYYKY
Ta PyYKy KPULLIKM, LLOG NepeKoHaTMCs, LLO BOHW HaAiiHO NPUKPYYeHi. AKLO Lie He TakK, 3aTArHiTb rBUHTY
PYHOK 3@ [JOMOMOTO0 BUKPYTKM.

11. 3ANACHI YACTUHU

Yci petani HaLwoi ckopoBapky po3pobneHi komnanieto SOGO HesanexHo Ta crieujarnibHO Ans Lboro
npoaykty. HE 3miHtonTe >xoaHy Aetans i He 3buparite ix y 6yab-AKkuiA iHWniA cnoci6. Yci BUKOpUCTOBYBaHI
[aertani noBuHHI 6yTn aetansimm ckopoBapkn SOGO. byap nacka, 3BepHITbCSA 40 BaLLOrO 3BUYaNHOTO
MarasuHy, LWob npuadat getani Ans Liei CKopoBapku, abo 3BEPHITLCS 10 aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOTO
ueHTpy SOGO.

Yac npurotyBaHHsi 3anexvTb Bif aneTuUTy Pi3HUX Ntoaew, CTUIMK0 NPUroTyBaHHS Ta iHrpeaieHTiB
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1.

m AVIS IMPORTANT:

Llegiu sempre atentament el manual d’instruccions abans
d’utilitzar-lo.

Aquest manual es pot descarregar de la nostra pagina web
WWW.S0gO.e€s.

Conserveu aquestes instruccions per a futures consultes.

2. A Instruccions de seguretat per a 'usuari

Precaucions generals durant I’as d’equips eléctrics

76

No utilitzi 'aparell per a fins diferents dels descrits en aquest manual.
No utilitzi ni guardi I'aparell a l'aire lliure.

Aquest producte esta destinat a I'is en interiors, no industrial, no
comercial i només per a us domestic. No ho utilitzi a I'aire lliure ni
per a cap altre fi. L'is indegut o la manipulacio incorrecta poden
causar problemes en I'aparell.

L'aparell només ha d'utilitzar-se per als fins previstos. No s’accepta
cap responsabilitat per danys derivats d’un us inadequat o una
manipulacio incorrecta.

A Restriccions d’us per evitar danys personals

No utilitzi mai accessoris no recomanats pel fabricant.

L’Us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant de I'aparell pot
provocar incendis, descarregues eléctriques o lesions personals.
Totes les peces de l'olla de pressié han de ser d’aquesta olla de pressio.
En cas de mal funcionament de 'aparell, o si aquest ha sofert algun
mal, retorni’l al servei tecnic autoritzat més proxim per al seu examen,
reparacio o ajust.

Si detecta un fenomen anormal durant I'is de I'olla de pressi6 o el
dispositiu de seguretat no funciona amb normalitat, ha de deixar
d'utilitzar-la immediatament i enviar-la al nostre centre de servei
autoritzat per a la seva inspeccio i reparacio. No intenti reparar-la
vosté mateix.

A Restriccions d’us amb nens i gent gran

Els nens han de ser vigilats per a evitar que juguin amb l'aparell.
Esta prohibit que els nens utilitzin I'olla de pressio.

Vigili I'olla de pressio quan estigui en Us, especialment en el lloc o
moment en qué hi hagi nens prop d’ella.
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A Instruccions a seguir en utilitzar el dispositiu

* No toc directament la superficie calenta. Utilitzi 'ansa i el regulador.
* No pressioni la valvula de control de pressié ni utilitzi unes altres per
a substituir-la. (Foto 1)
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* no col-loqui l'olla de pressio sobre la placa de coccié quan estigui
buida. No la utilitzi per a fregir.

* No utilitzi I'olla de pressio per a un Us diferent al previst.

+ Lolla de pressio ha d’escalfar-se sobre un foc estable.

» Ha de tenir molta cura en moure l'olla de pressié que esta sota pres-
si6 o ple de liquid calent.

* No deixi que la finestra de descompressio i la valvula de control de
pressio apuntin cap a una persona direccio.

* Nomeés podra obrir I'olla de pressié quan no hi hagi pressié en el seu
interior. No forci la seva obertura.

* Inspeccioni sempre abans d’'usar-la si el tub d’'escapament i el filtre
antiobstruccions estan embussats.

» Aquest aparell cuina a pressio. L'Us inadequat pot provocar cre-
mades. Asseguri’s de tancar-ho correctament abans d'utilitzar-ho.
Segueixi les “Instruccions d’us”.

* No ompli 'aparell més de 2/3 de la seva capacitat. Quan cuini ali-
ments que tendeixen a expandir-se durant la coccid, com a arros o
verdures seques, no ompli 'aparell més de 1/2 de la seva capacitat.
L'ompliment excessiu pot causar un risc d’obstruccio del tub de ven-
tilacio i desenvolupar un excés de pressié. Consulti “Instruccions per
a la preparacié d’aliments”.

+ Tingui en compte que uns certs aliments, com la compota de poma,
els nabius, l'ordi perlat, la civada o altres cereals, els pésols partits, els
fideus, els macarrons, el ruibarbre o els espaguetis poden fer escuma,
espetarregar i obstruir el dispositiu d’alliberament de pressio (sortida de
vapor). Aquests aliments no han de cuinar-se en una olla de pressio.

» Comprovi sempre que els dispositius d’alliberament de pressié no
estiguin obstruits abans d’utilitzar-los.

» No obri I'clla de pressio fins que I'aparell s’hagi refredat i tota la
pressio interna s’ha deixat anar. Si resulta dificil separar les anses,
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aixo indica que l'olla encara esta pressuritzada, no I'obri a la forga.
Qualsevol pressio en l'olla pot ser perillosa.

* Quan la unitat arribi a la pressié normal, baixi la calefaccié perqué
no s’evapori tot el liquid que crea el vapor.

3. DESCRIPCIO DE PECES

. Ansa de la tapa

. Regulador

. Valvula de control de pressio de dos nivells
. Tapa

. Finestra de descompressio

. Junta

. Ansa lateral de I'olla

8. Olla ] 7
9. Basi sandvitx

10. Ansa principal de I'olla

11. Tancament de la tapa i tap de sobrepressioé

12. *Deslizador interior

13. *Deslizador exterior 10

NOORWN =

4. PARAMETROS TECNICOS DEL PRODUCTO

1. El producte esta fet d’acer inoxidable 18/10 d’alta qualitat. La base sandvitx de tres nivells ho fa
més durador, amb un escalfament uniforme i estalvia energia i temps. Es adequat per a plaques
d’induccid, superficie eléctrica i altres cuines de gas.

2. La junta esta feta de cautxu de silicona, i té bona *hermeticidad. No és toxica ni té sabor, és segura i
duradora. Ajuda a obrir i tancar facilment la tapa de l'olla de pressié.

5. DISPOSITIUS DE SEGURETAT

- Valvula de control de pressié de dos nivells: En primer lloc, pot triar *60kpa o *90kpa per a regular la
pressio utilitzant el regulador. En segon lloc, la pressio podria ser alliberat “0” abans d’obrir per a garan-
tir la seguretat. En tercer lloc, la valvula de control de pressié es pot desmuntar i netejar facilment.

- Bloqueig de la tapa i tap de sobrepressioé: Sila tapa no esta completament tancada, la pressio
interna de l'olla de pressié no pujara fins a 5 *Kpa. Si la pressié supera els 5 *Kpa, la tapa i l'olla es
bloguejaran. Si la pressié és superior a la pressio de treball del tap de sobrepressid, aquest s’obrira
automaticament per a alliberar la pressio.

- Finestra de descompressio: Si la pressio és superior a la pressié de fuita de la junta, aquesta sera
empesa i la pressié caura rapidament.

- Regulador de tapa oberta: En desplagar-se amb el tancament de la tapa i el tap de sobrepressio, evita
eficagment els accidents. Quan la tapa no esta completament tancada, el regulador i el *deslizador
interior eviten que el tap de sobrepressié pugi. Per contra, si hi ha pressié en l'olla, el tap de sobrepres-
si6 no baixara.

Impedir que el regulador i el *deslizador exterior es moguin perqué la tapa no pugui obrir-se.

6. MODE DE FUNCIONAMENT

* Per al primer Us, si us plau netegi I'olla de pressié amb detergent liquid, renti-la bé i assequi-la. Asseguri’'s
que l'orifici del tub d’escapament estigui net. Si esta embussat, netegi-ho amb una agulla de 2 mm de
diametre (il-lustracio 2).
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* Si el tancament de la tapa no es mou lliurement,
pot netejar-lo i col-locar-lo al voltant. (Foto 3)

* Independentment de I'olla de pressié que utilitzi,
la capacitat total dels aliments no ha de sobre- /AT
passar les 3/4 parts de l'olla (il-lustracié 4), men- ) Bp
tre que I'arrds no ha de sobrepassar les 2/3 parts
(il-lustracio 5) i els aliments que han d’estendre’s,

com les farinetes de civada, no han de sobrepassar la meitat de la
seva capacitat. (Foto 6) \T—" [ (j H\T [ (ﬂ‘
* Mentre tanca la tapa, alinei la marca triangular de la tapa amb la 5 — 6 —_—

marca de l'ansa de l'olla, subjecti 'ansa de I'olla amb la ma esque-
rra i mogui I'ansa de la tapa amb la ma dreta en
el sentit de les agulles del rellotge fins que I'ansa
de la tapa es mogui per sobre de 'ansa de l'olla,
la qual cosa indica que la tapa esta completa-
ment tancada. (Figures 7 i 8)

* Col-loqui 'olla de pressi6 en la font de calor, com
la placa de cuina. Quan surti vapor constant pel
tub d’escapament, cordi la valvula de control
de pressio en el tub d’escapament, llavors el
tap de sobrepressié s’eleva quan el vapor de
fuita surt del control de pressié valvula (Foto 9).
Baixi I'energia calorifica (Foto 10) i deixi sortir
una mica de vapor, amb la referéncia “Temps de
coccid”, fins que els aliments estiguin cuits.

< <

* Abans d'obrir la tapa, s’'ha d’apagar el foc o la 9 6660000 10 666600000
font de calor o allunyar l'olla de pressié de la font
de calor, utilitzant les seglients maneres de
refredar: )

N

. Refredi-ho de manera natural a temperatura
normal.

2. Llevi el regulador de pressio abans d’obrir la
tapa, asseguri’'s que el tub d’'escapament no
estigui sortint. Mentrestant, sobre la caiguda 11
del tap de pressid, mogui el regulador de la
ma de la tapa cap a I'extrem davanter, mogui la ma de la tapa en la direcci6 contraria a les agulles del
rellotge fins que s’alinei amb dos triangles (Foto 12), llavors es pot obrir la tapa.

12

7. MANTENIMENT | NETEJA:

Netegi l'olla de pressié amb el detergent després de cuinar.

Mantingui-ho sec quan no ho utilitzi.

No raspi l'olla de pressié amb objectes durs com a fregalls metal-lics o similars.

Netegi la junta abans i després de cada Us. Elimini la bruticia i I'oli i mantingui-la seca. Col-loqui-la en
la posici6 correcta de la tapa.

Netegi acuradament la valvula de control de pressié després de cada Us. Si el tub d’escapament esta
embussat, dragar-lo a fons.(Foto 2).

Netegi el tap de sobrepressié amb frequiencia. Subjecti el “deslizador interior per a aixecar el capgal,
col-loqui la tapa oposada, per a observar si el tap de sobrepressié es mou lliurement, renti la resta
quan l'orifici del tap estigui fos. (Foto 3)

I S i

8. PROBLEMES | SOLUCIO:

En escalfar, si el tap de sobrepressié no puja o sembla bloquejat, netegi I'orifici del tap.

Si la junta no esta ben col-locada o si esta envellint, col-loqui-la bé, netegi-la o canvii-la.

Si el regulador no torna a la seva posicio final, netegi-ho o ajudi-ho amb la ma.

Si no esta prou calent en escalfar, pugi el foc o elimini les coses *chamuscadas de l'interior de l'olla.

Si el socarrim del fons de l'olla esta dura, introdueixi aigua calenta en I'olla de pressio per a estovar-la i

ahrwN=
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després netegi-la. No utilitzi objectes durs com a fregalls metal-lics, o danyara l'olla.

6. Després d’'un Us prolongat, es produiran fugides en la junta. En tal cas, haura de canviar-la immedia-
tament. La nostra vida util suggerida per a una junta és de 400 hores, i ha de ser del mateix material i
peces que les subministrades per *SOGO

9. REFERENCIA DE TEMPS DE COCCIO PER A UN US SEGUR

Nivell Alimentacio Temps (Min.)
60 Arros 5
60 Col 5
60 Coliflor 5
60 Pescat 5
60 Sopa de ceba 4~5
60 Sopa de tomaquet 4
60 Pasta 6
60 Congee 20
60 Patata 6
90 Pollastre 15
90 Xai 20
90 Soia 20
90 Carn de porc 20
90 Carn de bovi 20
90 Vedella 15
90 Sopa de cua de toro 20~30
90 Mongeta blanca 18~23
90 Sopa de mongetes vermelles 18~23

N —

1.
2.
3.

. El temps es calcula a partir de l'inici de 'alliberament normal de la valvula de control de pressio.
. El temps de cocci6 depén del volum dels aliments, el clima, I'energia calorifica, etc. El temps és només

de referéncia.

. El temps de coccio6 s’obté segons la coccid en cuines de gas. Pot variar si utilitza un altre tipus de fonts

de calor.

10. PRECAUCIONS:

Abans d'utilitzar I'olla de pressié, comprovi sempre que la valvula d’accionament estigui neta de parti-
cules acumulades.

Per a major seguretat i millors resultats, la junta de goma ha de substituir-se després d'utilitzar-la
aproximadament durant 400 hores.

Cada vegada, abans d'utilitzar I'olla de pressié, comprovi sempre que les anses, I'ansa de la base,
'ansa de suport i 'ansa de la tapa estiguin ben caragolats. Si no és aixi, colli fort els caragols de les
anses amb un tornavis.

11. PECES DE RECANVI

Totes les peces de la nostra olla de pressié estan dissenyades de manera independent i especialment
per a aquest producte per *SOGO. NO canvii cap pega ni acobli les peces de cap altra manera. Totes les
peces utilitzades han de ser les de la nostra olla de pressié *SOGO. Si us plau, contacti amb el seu punt
de venda habitual perqué li subministrin peces per a aquesta olla de pressié o contacti amb el Centre de
Servei Autoritzat *SOGO.

El temps de coccio depén de 'apetit de cada persona, de I'estil de coccid i dels ingredients.

de Servicio Autorizado SOGO.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato cumple la Directiva 2014/68/CE, la
Directiva 2015/863/UE sobre restricciones a la
utilizacién de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y aparatos
eléctricos y electronicos.

C€

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive directive
2014/68/CE relative aux équipements sous
pression, a la directive 2015/863/UE relative a la
limitation de I'utilisation de I'utilisation de certaines
substances dangereuses dans les électriques et

électroniquesc €

DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with the pressure
equipment directive 2014/68/EC, Directive
2015/863/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment.

A/

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este aparelho esta em conformidade com a
Diretiva Diretiva 2014/68/UE relativa a
equipamentos sob pressao, Diretiva 2015/863/UE
relativa a restricdo do uso de determinadas
substancias perigosas em equipamentos
eléctricos e equipamentos eléctricos e

electrénicos.
A/

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo € conforme alla 2014/68/UE,
alla direttiva2015/863/UE relativa alla restrizione

dell’'uso di sostanze pericolose nelle apparecchiature

elettriche ed elettroniche.

A/

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der Druckgeraterichtlinie
gerate-Richtlinie 2014/68/EU, der Richtlinie
2015/863/EU zur Beschrankung der Verwendung
von bestimmter geféhrlicher Stoffe in elektrischen
und elektronischen Geraten.

\/

PROHLASENIi O SHODE

Toto zafizeni splfiuje poZzadavky na tlaksmérnici
2014/68/EU, Smérnici 2015/86/EU 3 o omezeni
pouzivani tlakovych zafizeni, které se pouZzivaji k
vyrobé tlakovych zafizeni. nékterych

nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych

zafizenich.

\/
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ERKLARING OM OVERENSSTEMMELSE

Denne enhed er i overensstemmelse med tryk
direktiv 2014/68/EU om trykbaerende udstyr,
direktiv 2015/863/EU om begreensning af
anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og
elektronisk udstyr.

ce
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Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura
normal o residuos domésticos. Todos los equipos eléctricos, electrénicos y unidades que funcionan con baterias
deben reciclarse de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos
llevandolos a un centro de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede
encontrar en cualquier gran supermercado cercano, tiendas de productos electrénicos o electrodomésticos o
centros comerciales que tengan este tipo de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafia
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish

or household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper
manner and according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized
disposal centres or specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro
domestics products stores or malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Ce symbole sur le produit ou sur I'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet
normal ou un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent
étre recyclésde maniére appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler

en les apportant a un centre d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que
vous pouvez trouver dans tous les grands supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou
électroménagers ou les centres commerciaux qui disposent de ces types d’installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

|4

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal
ou lixo doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletrénicos e unidades a bateria devem ser reciclados

de maneira adequada e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um

centro de descarte autorizado pelo governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes
supermercados proximos, lojas de produtos eletrénicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo
de instalacdes disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Mull oder Hausmidill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen
Gerate missen auf ordnungsgemafie Weise und entsprechend recycelt werden nach den ortlichen
Gemeindegesetzen. Sie kénnen sie recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren

oder Spezialbehaltern bringen, die Sie in nahe gelegenen groen Supermarkten, Elektronike oder
Elektrohaushaltswarengeschaften oder Einkaufszentren finden kénnen, die diese Typen fihren der verfugbaren
Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf europdischen Qualitétsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

e

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non pud essere smaltito come normale
rifiuto domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a
batteria devono essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli

in un centro di smaltimento autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi
supermercati, nei negozi di prodotti elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di
questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

|4

Tento symbol na produktu nebo na obalu znamena, ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo

domovni odpad. VSechna elektricka, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zpisobem a
v souladu s mistnimi zakony. MlZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu
nebo do specializovanych popelnic, které mizete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech
s elektronikou nebo domacimi elektrospotiebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standard( kvality N
Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélsko
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1IZJAVA O SKLADNOSTI IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ta naprava je skladna s tlakom Direktivo 2014/68/

EU o opremi za tlaéno opremo, Direktivo 2015/863/  Ovaj uredaj je u skladu s Direktivom o tla¢noj opremi

EU o omejevanju uporabe nekaterih nevarnih snovi  2014/68/EU, Direktivom 2015/863/EU o ogranicenju

v elektricnih in elektronski opremi. upo-trebe odredenih opasnih tvari u elektricnoj i
elektronickoj oprem

5
\/ \/

DEKLARACJA ZGODNOSCI DECLARATIE DE CONFORMITATE

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywag dyrektywa Acest dispozitiv este in conformitate cu presiunea

2014/68/EU, dyrektywg 2015/863/UE w sprawie Directiva 2014/68/UE privind echipamentele de

ograniczenia stosowania niektorych niebezpiecznych  presiune, Directiva 2015/863/UE privind restrictiile

substancji w sprzecie elektrycznym i sprzecie de utilizare a anumitor substante periculoase in

elektrycznym i elektronicznym. echipamentele electrice si echipamente electrice si
electronice.

\/

OEKINAPALIA NMPO BIANOBIAHICTb DECLARACIO DE CONFORMITAT

Llen npucTpin Binnosigae Bumoram OUpekTuBin LWoao Aquest aparell compleix la Directiva2014/68/UE,
obragHaHHs, Lo NpaLtoe nig TMCKoMOoGnaaHaHHS la Directiva 2015/863/UE sobre restriccions
2014/68/€C, OnpekTmnai 2015/863/€C npo a la utilitzacio de determinades substancies
0OMEXEHHS! BUKOPUCTaHHS AesiKX Hebe3neyHmnx perilloses en aparells eléctrics i aparells eléctrics
PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta ENEKTPOHHOMY i electronics.

obnagHaHHi.

\/
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Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald
eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og
i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle naerliggende store supermarkeder,
elektronike eller elektriske husholdningsprodukter eller indkebscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

¢

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoce odvreci med obi¢ajne smeti ali med
gospodinjske odpadke. Vso elektricno, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen
nacin in v skladu z lokalnimi obcinskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblas€ene centre
za odlaganje odpadkov ali specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z
elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali nakupovalnih sredi&¢ih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti N
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

| ¢

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalaZi ozna¢ava da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao obi¢no smece ili
kucni otpad. Sva elektri¢na, elektronicka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan
nacin iu skladu s lokalnim opéinskim zakonima. Mozete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za
zbrinjavanje ili specijalizirane kante koje moZete pronaci u bilo kojem obliZznjem velikom super marketu, trgovini
elektronike ili elektricnih proizvoda za kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete N
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

| ¢

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucaé razem ze zwyktymi
$mieciami lub odpadami domowymi. Caty sprzet elektryczny, elektroniczny i urzadzenia zasilane bateryjnie
nalezy poddac recyklingowi w odpowiedni sposéb i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je podda¢
recyklingowi, zanoszgc je do autoryzowanych przez rzad osrodkow utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikéw,
ktére mozna znalez¢ w pobliskich duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa
domowego lub w centrach handlowych, w ktorych dostgpne sg tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /
0034 902 222 161

¢

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale
sau deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie
sa fie reciclate in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la
centre de eliminare autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari
din apropiere, magazine de produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati
disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Lle cvmBon Ha BUpoGi abo Ha 1oro ynakoBLi BKa3ye Ha Te, LLIO BYPIO He MOXHa yTUni3yBaT K 3BUYaiiHe cMiTTs abo
nobyToBi Biaxoay. Bce enekTpuyHe i1 enexkTpoHHe obnagHaHHs Ta Groku, Lo NpaLiooTb Bif, 6atapeitok, NoBuHHI ByTn
niepepobneHi HaNeXHUM YMHOM i BiANOBIAHO A0 MICLIEBUX MyHILMManbHUX 3aKoHIB. By MoxeTe nepepobuti ix, BigaasLum

X 40 CXBaneHoro ypsiAoM LieHTpy yTunisaulii abo [o creLjanizoBaHUX KOHTENHEPIB, siki MOXHa 3HalTK B Byab-ikomy
Habnpk4oMy BEMMKOMY CynepMapKeTi, MaraauwHi enekTpoHikv Y NoByToBOI TEXHIKW Y TOProBOMY LIEHTPI, A€ € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha 0CHOBI €BPOMNENCHKUX CTaHAAPTIB SKOCTI

ImnopT: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, IcnaHis

Tosap BurotosneHo B KUTAL MicnanpopaxHe o6cnyroByBaHHsA: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com
/0034 902 222 161

=i

Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries
normals o residus domeéstics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-
se de manera adequada i d'acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacié
autoritzat pel govern o a contenidors especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de
productes electronics o electrodomeéstics o centres comercials que tinguin aquest tipus d'instal-lacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees

Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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