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1. m IMPORTANTE:

¢ Lea siempre atentamente el manual de instrucciones antes de
utilizar el aparato.

¢ Este manual puede descargarse de nuestra pagina web www.sogo.
es.

e Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Antes de utilizarlo, limpie la supen‘lme del recipiente, las cuchillas, las tapas
y otros accesorios con un pafio esponjoso y una pequefa cantidad de
detergente.

» Para limpiar este producto, utilice agua a una temperatura que no supere
los 60 °C y una cantidad adecuada de detergente.

 Allimpiar la cuchilla, tenga cuidado con el filo para evitar lesiones. La
cuchilla debe colocarse en un lugar al que los nifios no puedan acceder
facilmente.

» No se recomienda picar alimentos de cascara dura, como granos de café,
huesos y conchas.

» Cuando utilice este producto, no fuerce el mango para que funcione a alta
velocidad. Debe funcionar de baja a alta velocidad durante su uso.

A No introduzca este producto en el microondas para calentarlo o enfriarlo.
Manipule las cuchillas con cuidado, ya que son extremadamente afiladas.
Manténgalo alejado de los nifios.

A No utilice la picadora sin la tapa bien cerrada.

No lo utilice con ingredientes muy duros (por ejemplo, huesos o alimentos
congelados).

DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO

La picadora manual de cocina es un dispositivo manual para picar, cortar en
cubitos y triturar verduras, frutas, frutos secos y hierbas de forma eficaz, sin
necesidad de electricidad.

Este producto puede procesar rapidamente ingredientes como carne,
verduras, frutas y frutos secos. Se utiliza para elaborar rellenos, mermeladas,
complementos alimenticios para bebés, nueces peladas, etc. El nivel de
picado se puede controlar mediante el nimero de tirones.

1-5 veces para alimentos picados gruesos

6-10 veces para alimentos picados medianos

11-20 veces para alimentos picados finos

Mas de 20 veces para alimentos extrafinos

En esta serie de picadoras manuales tenemos 2 modelos disponibles:
SS-17355: capacidad de 400 ml

SS-17360: capacidad de 900 ml

ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO
Cuerpo de plastico sin BPA duradero
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Cuchillas de acero inoxidable para un picado rapido y uniforme

Base antideslizante para mayor estabilidad durante el uso

Facil de limpiar y apto para el lavavaijillas (excepto el mecanismo de la tapa)
Compacto y portatil: ideal para cocinas, acampadas o viajes

CONTENIDO DEL PAQUETE

Contenido del embalaje de este producto:

1 x Bol picador

1 x Tapa con mecanismo de cordon de traccion
1 x Conjunto de cuchillas de acero inoxidable

1 x Manual de usuario

ESPECIFICACIONES DEL MATERIAL DEL PRODUCTO

Material: La parte del cuerpo de plastico y el soporte de las cuchillas estan
fabricados en plastico sin BPA duradero, mientras que las cuchillas estan
fabricadas en acero inoxidable.

Cordén de traccién: Cordon de traccion resistente probado con 30 000
tracciones sin ningun problema durante mas de 2 dias.

INSTRUCCIONES DE USO

1. Coloque el soporte de la cuchilla en el bol picador. Preste atencion a
alinearlo con la columna del centro de la caja inferior (imagen 1).

2. Coloque los ingredientes cortados en el recipiente de plastico y tape con
la tapa. Girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que encaje en su
sitio (imagen 2).

3. Mientras tapa con la tapa, alinee el centro de la tapa con la parte concava
del centrg)del soporte de las cuchillas y gire la tapa para fijarla en la ranura

imagen

4. Sujete el producto que contiene los ingredientes, tire del cordon con una
mano y la cuchilla girara para picar los ingredientes (imagen 4).

5. Compruebe la consistencia: tire menos veces para obtener cortes gruesos
y mas veces para obtener cortes mas finos.

6. Abra Ia tapa y retlre el contemdo plcado con una espatula.

Y AP

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
No sumerja la tapa (con mecanismo de cordén) completamente en
agua. Limpiela con un pafo humedo.

» Lave el recipiente y las cuchillas con agua tibia y jabon o coléquelos
en el lavavajillas (bandeja superior).

» Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

» Guardelas lejos del calor y de la luz solar directa.

s
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1. [ﬂ IMPORTANT:
¢ Always read the instruction book carefully before using.
¢ This manual can be downloaded from our web page www.sogo.es

¢ Keep these instructions for future reference.

SAFETY INSTRUCTIONS
» Before use, clean the surface of the chopper bowl, blades, lids and other
accessories with a sponge cloth and a small amount of cleaning agent.
» When cleaning this product, please use water with a temperature not
exceeding 60 °C and an appropriate amount of cleaning agent.
» When cleaning the blade, be careful with the sharp blade to avoid injury.
The blade should be placed where children cannot easily access it.
* ltis not recommended to chop hard - shelled foods such as coffee beans,
bones and shells.
* When using this product, do not force the handle to run at high speed. It
should run from low speed to high speed during use.
Do not put this product in a microwave oven for heating or cooling.
Handle blades carefully — they are extremely sharp.
Keep away from children.
A Do not operate the chopper without the lid securely closed.
Do not use for very hard ingredients (e.g., bones, frozen food).

PRODUCT OVERVIEW

The manual kitchen chopper is a hand-operated device for chopping, dicing,
and mincing vegetables, fruits, nuts, and herbs efficiently—without electricity.
This product can quickly process ingredients such as meat, vegetables, fruits,
and nuts. It is used to make fillings, jams, baby food supplements, nut kernels,
etc. Chopping level can be controlled by the number of pulls.

1-5 times for coarse chopped food

6-10 times for Medium chopped food

11-20 times for finely chopped food

20+ times for extra fine food

In this manual chopper series we have 2 models available:

SS-17355: capacity of 400ml

SS-17360: capacity of 900ml

PRODUCT SPECIFICATIONS

Durable BPA-free plastic body

Stainless steel blades for fast and even chopping

Non-slip base for stability during use

Easy to clean and dishwasher-safe (except lid mechanism)
Compact and portable — ideal for kitchens, camping, or travel
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PACKAGE CONTENT

Packaging of this product contents:
1 x Chopper bowl

1 x Lid with pull-cord mechanism

1 x Stainless steel blade assembly
1 x User manual

PRODUCT MATERIAL SPECIFICATIONS

Material: Plastic body part and blade holder is made of durable BPA-free
plastic, Where as Blades are made of stainless steel material.

Pull Cord: Strong pull cord tested with 30,000 pulls without any problem for
more than 2 days.

INSTRUCIONS FOR USE

1. Place the blade holder into the chopping bowl. Please pay attention to
aligning it with the column in the centre of the bottom box (Pic.1).

2. Place the cut ingredients into the plastic bow and cover the lid. Rotate it
clockwise until it clicks into place (Pic.2).

3. While covering the lid, align the centre of the lid with the concave part on
the centre of the blade holder, and rotate the lid to secure it in the slot
(Pic.3).

4. Hold the product containing ingredients, pull the drawstring with one hand,
and the blade will rotate accordingly to chop the ingredients (Pic.4).

5. Check consistency — pull fewer times for coarse cuts, more for finer
chopping.

6. Open the lid and remove chopped contents with a spatula

"W

CLEANING AND MAINTENANCE
Do not immerse the lid (with pull-cord mechanism) fully in water. Wipe
it clean with a damp cloth.

* Wash the bowl and blades with warm soapy water or place in
dishwasher (top rack).

* Dry all parts thoroughly before storage.

+ Store away from heat and direct sunlight.
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1. [ﬂ IMPORTANT:

* Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant d’utiliser
I'appareil.

e Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre page web www.
s0go.es.

e Conservez ces instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

CONSIGNES DE SECURITE
» Avant utilisation, nettoyez la surface du bol du hachoir, les lames, les
couvercles et les autres accessoires a I'aide d’un chiffon éponge et d’une
etite quantité de produit nettoyant.
* Pour nettoyer ce produit, veuillez utiliser de I'eau a une température ne
dépassant pas 60 °C et une quantité appropriée de produit nettoyant.
+ Lors du nettoyage de la lame, faites attention a la lame tranchante
afin d’éviter toute blessure. La lame doit étre placée dans un endroit
inaccessible aux enfants.
» |l n’est pas recommandé de hacher des aliments a coque dure tels que des
grains de café, des os et des coquillages.
* Lors de I'utilisation de ce produit, ne forcez pas la poignée a fonctionner
a grande vitesse. |l doit fonctionner a vitesse lente puis a vitesse rapide
pendant I'utilisation.
Ne placez pas ce produit dans un four a micro-ondes pour le chauffer ou le
ﬁ refroidir.
Manipulez les lames avec précaution, elles sont extrémement tranchantes
A Tenez-les hors de portée des enfants.
A Ne faites pas fonctionner le hachoir sans que le couvercle soit bien fermé.
Ne I'utilisez pas pour des ingrédients trés durs (par exemple, des os, des
aliments congelés).

PRESENTATION DU PRODUIT

Le hachoir manuel est un appareil a commande manuelle qui permet de hacher,
couper en dés et émincer efficacement des légumes, des fruits, des noix et des
herbes, sans électricité.

Ce produit permet de traiter rapidement des ingrédients tels que la viande, les
légumes, les fruits et les noix. Il est utilisé pour préparer des garnitures, des
confitures, des compléments alimentaires pour bébés, des noix décortiquées, etc.

Le niveau de hachage peut étre contrélé par le nombre de coups.
a 5 fois pour des aliments hachés grossiérement

6 a 10 fois pour des aliments haches moyennement

11 a 20 fois pour des aliments hachés finement

Plus de 20 fois pour des aliments hachés tres finement

Dans cette série de hachoirs manuels, nous proposons 2 modéles :
SS-17355 : capacité de 400 ml

SS-17360 : capacité de 900 ml



CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Corps en plastique sans BPA durable

Lames en acier inoxydable pour un hachage rapide et uniforme

Base antidérapante pour plus de stabilité pendant I'utilisation

Facile a nettoyer et lavable au lave-vaisselle (a I'exception du mécanisme du
couvercle)

Compact et portable - idéal pour la cuisine, le camping ou les voyages

CONTENU DE L'EMBALLAGE

Contenu de I'emballage de ce produit :

1 x Bol hachoir

1 x Couvercle avec mécanisme a cordon

1 x ensemble de lames en acier inoxydable
1 x manuel d'utilisation

CARACTERISTIQUES DU MATERIAU DU PRODUIT

Matériau : le corps en plastique et le support de lames sont fabriqués

en plastique sans BPA durable, tandis que les lames sont en acier inoxydable.
Cordon : cordon solide testé avec 30 000 tractions sans aucun probleme
pendant plus de 2 jours.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

1. Placez le support de lame dans le bol hachoir. Veillez a I'aligner avec la colonne
au centre de la boite inférieure (photo 1).

2. Placez les ingrédients coupés dans le bol en plastique et couvrez-le avec le
couvercle. Tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il
s’enclenche (photo 2).

3. Tout en couvrant le couvercle, alignez le centre du couvercle avec la partie
concave au centre du support de lame, puis tournez le couvercle pour le fixer
dans la fente (photo 3)

4. Tenez le produit contenant les ingrédients, tirez sur le cordon d’'une main et la
lame tournera pour hacher les ingrédients (photo 4).

5. Vérifiez la consistance : tirez moins de fois pour une coupe grossiere, plus de fois
pour une coupe plus fine.

6. Ouvrez le couvercle et retlrez le contenu haché a l'aide d’ une spatule

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

* Ne plongez pas le couvercle (avec le mécanisme a cordon) enti€rement dans
I'eau. Essuyez-le avec un chiffon humide.

Lavez le bol et les lames a I'eau chaude savonneuse ou placez-les dans le lave-
vaisselle (panier supérieur).

Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les ranger.

Conservez-les a I'abri de la chaleur et de la lumiére directe du soleil.




1. [ﬂ IMPORTANTE:

¢ Ler sempre atentamente o manual de instrucées antes de o utilizar.

e Este manual pode ser descarregado da nossa pagina Web www.sogo.es
¢ Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

INSTRU(}OES DE SEGURANCA
Antes de utilizar, limpe a superficie do processador, as laminas, as tampas
e outros acessoOrios com um pano esponjoso € uma pequena quantldade
de produto de limpeza.

* Ao limpar este produto, utilize agua com uma temperatura ndo superior a
60 °C e uma quantidade adequada de produto de limpeza.

* Ao limpar a lamina, tenha cuidado com a lamina afiada para evitar
ferimentos. A lamina deve ser colocada num local onde as criangas nédo
possam aceder facilmente.

* Nao é recomendavel picar alimentos com casca dura, como gréos de café,
0ss0s e conchas.

Ao utilizar este produto, ndo force a alavanca para funcionar em alta

velocidade. Deve funcionar de baixa velocidade para alta velocidade

durante a utilizagao.

Nao coloque este produto no micro-ondas para aquecer ou arrefecer.

Manuseie as laminas com cuidado — elas séo extremamente afiadas.

Mantenha longe das criangas.

N&o opere o picador sem a tampa bem fechada.

Na&o utilize para ingredientes muito duros (por exemplo, ossos, alimentos

congelados).

BB

VISAO GERAL DO PRODUTO

O picador manual de cozinha é um dispositivo manual para picar, cortar

em cubos e triturar vegetais, frutas, nozes e ervas de forma eficiente, sem
eletricidade.

Este produto pode processar rapidamente ingredientes como carne, vegetais,
frutas e nozes. E usado para fazer recheios, compotas, suplementos
alimentares para bebés, nozes, etc. O nivel de picagem pode ser controlado
pelo numero de puxdes.

1-5 vezes para alimentos picados grosseiramente

6-10 vezes para alimentos picados médios

11-20 vezes para alimentos picados finamente

Mais de 20 vezes para alimentos extrafinos

Nesta série de picadores manuais, temos 2 modelos disponiveis:
SS-17355: capacidade de 400 ml

SS-17360: capacidade de 900 ml

ESPECIFICAGOES DO PRODUTO
Corpo em plastico sem BPA duravel
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Laminas em acgo inoxidavel para um picado rapido e uniforme

Base antiderrapante para estabilidade durante a utilizagéo

Facil de limpar e lavavel na maquina de lavar louca (exceto o0 mecanismo da
tampa)

Compacto e portatil — ideal para cozinhas, campismo ou viagens

CONTEUDO DA EMBALAGEM
Contetdo da embalagem deste produto:

1 x Taca picadora

1 x Tampa com mecanismo de cordao

1 x Conjunto de laminas de ago inoxidavel
1 x Manual do utilizador

ESPECIFICAGOES DO MATERIAL DO PRODUTO

Material: A parte do corpo em plastico e o suporte das laminas sao feitos de
plastico sem BPA duravel, enquanto as laminas sao feitas de aco inoxidavel.
Cordao: Cordao resistente testado com 30.000 puxdes sem qualquer
problema durante mais de 2 dias.

INSTRUGOES DE UTILIZACAO

1. Coloque o suporte da lamina na tigela picadora. Tenha o cuidado de o
alinhar com a coluna no centro da caixa inferior (Fig. 1).

2. Coloque os ingredientes cortados na tigela de plastico e cubra com a
tampa. Rode-a no sentido horario até encaixar no lugar (Fig. 2).

3. Enquanto cobre a tampa, alinhe o centro da tampa com a parte concava no
centro do suporte da lamina e gire a tampa para prendé-la na ranhura (Fig.
3

4. Segure o produto contendo os ingredientes, puxe o corddo com uma mao e
a lamina girara de acordo para picar os ingredientes (Fig. 4).

5. Verifique a consisténcia — puxe menos vezes para cortes grossos e mais
vezes para picar mais finamente.

6. Abra a tampa e remova o conteudo p|cado com uma espatula

LIMPEZA E MANUTEN(}AO

Nao mergulhe a tampa (com mecanismo de cordao) totalmente na agua.
Limpe-a com um pano humido.

» Lave atigela e as laminas com agua morna e sab&o ou coloque-as na
magquina de lavar louga (na prateleira superior).

» Seque bem todas as pegas antes de guardar.

* Guarde longe do calor e da luz solar direta.
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1. [ﬂ WICHTIG!:
. Iaeselr]i Sie die Gebrauchsanweisung vor dem Gebrauch immer sorgfiltig
urch.
* Diese Anleitung kann von unserer Webseite www.sogo.es
heruntergeladen werden.

e Bewahren Sie diese Anleitung zum spéateren Nachschlagen auf.

SICHERHEITSHINWEISE ) . ) o

* Reinigen Sie vor der Verwendung die Oberflache des Mixers, die Klingen,
Deckel und anderes Zubehér mit einem Schwammtuch und etwas
Reinigungsmittel. n ) o

» Verwenden Sie zur Reinigung dieses Produkts Wasser mit einer Temperatur
von maximal 60 °C und eine angemessene Menge Reinigungsmittel.

» Seien Sie beim Reinigen der Klinge vorsichtig, um Verletzungen durch
die scharfe Klinge zu vermeiden. Die Klinge sollte an einem fur Kinder
unzugéanglichen Ort aufbewahrt werden. )

» Es wird nicht empfohlen, harte Lebensmittel wie Kaffeebohnen, Knochen
und Schalen zu zerkleinern. ) ) )

» Zwingen Sie den Giriff bei der Verwendung dieses Produkts nicht zu einer
hohen Drehzahl. Es sollte wahrend des Gebrauchs von niedriger auf hohe
Geschwindigkeit laufen.

Stellen Sie dieses Produkt nicht zum Erhitzen oder Kihlen in die
A Mikrowelle. . ) o
Gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um — sie sind extrem scharf.
Von Kindern fernhalten.
A Betreiben Sie den Zerkleinerer nicht, ohne dass der Deckel sicher
eschlossen ist. o
icht fir sehr harte Zutaten (z. B. Knochen, Tiefkuhlkost) verwenden.

PRODUKTUBERSICHT o ) . o
Der manuelle Kiichenhacker ist ein handbetriebenes Gerat zum effizienten
Zerkleinern, Wirfeln und Hacken von Gemise, Obst, Nissen und Krautern —
%anz ohne Strom. . . B .

ieses Produkt kann Zutaten wie Fleisch, Gemise, Obst und Nisse
schnell verarbeiten. Es wird zur Herstellung von Fillungen, Marmeladen,
Babynahrungserganzungsmitteln, Nusskernen usw. verwendet. Der
Zerkleinerungsgrad kann durch die Anzahl der Zige gesteuert werden.

1-5 Mal fir grob gehackte Lebensmittel

6-10 Mal fur mittelgro® gehackte Lebensmittel

11-20 Mal fir fein gehackte Lebensmittel

20+ Mal fur extra fein gehackte Lebensmittel L

In dieser manuellen Zerkleinerer-Serie sind 2 Modelle erhaltlich:
SS-17355: Fassungsvermdgen von 400 ml

SS-17360: Fassungsvermdgen von 900 ml

PRODUKTSPEZIFIKATIONEN

Robustes Gehause aus BPA-freiem Kunststoff
Edelstahlklingen fir schnelles und gleichmaRiges Zerkleinern
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Rutschfeste Basis fur Stabilitat wahrend des Gebrauchs .
Leicht zu reinigen und spuilmaschinenfest (aulRer Deckelmechanismus)
Kompakt und tragbar — ideal fiir Kiichen, Camping oder Reisen

PAKETINHALT

Verpackungsinhalt dieses Produkts:

1 x Zerkleinerungsschussel .

1 x Deckel mit Zugschnurmechanismus
1 x Edelstahlklingenbaugruppe

1 x Bedienungsanleitung

PRODUKTMATERIALSPEZIFIKATIONEN
Material: Der Kunststoffkérper und der Klingenhalter bestehen aus
str?pr?z%er_faglgem BPA-freiem Kunststoff, wahrend die Klingen aus Edelstahl
efertigt sind.
ugschnur: Starke Zugschnur, die mit 30.000 Zugvorgangen Uber einen
Zeitraum von mehr als 2 Tagen ohne Probleme getestet wurde.

GEBRAUCHSANWEISUNG = ) . )

1. Setzen Sie den Messerhalter in die Zerkleinerungsschussel ein. Achten
Sie dabei darauf, ihn mit der Saule in der Mitte des unteren Behalters
auszurichten (Abb. 1).. o R

2. Geben Sie die geschnittenen Zutaten in die Kunststoffschiissel und setzen
gie den Deckel auf. Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb.

3. Richten Sie beim SchlieRen des Deckels die Mitte des Deckels an der
Vertiefung in der Mitte des Messerhalters aus und drehen Sie den Deckel,
um ihn in der Aussparung zu befestigen r(Abb. 3). o

4. Halten Sie das Produkt mit den Zutaten fest, ziehen Sie mit einer Hand an
der Zugschnur, und das Messer dreht sich entsprechend, um die Zutaten zu
zerkleinern (Abb. 4). . . . . . .
Uberpriifen Sie die Konsistenz — fiir grobe Schnitte weniger oft ziehen, fur
feinere Schnitte ofter ziehen. ) o

6. g)ffnterr Sie den Deckel und entfernen Sie den gehackten Inhalt mit einem

patel.

W e ) ‘~
= = \ﬂ §

REINIGUNG UND WARTUNG ) ) o

» Tauchen Sie den Deckel (mit Zugschnurmechanismus) nicht vollstandig in
Wasser. Wischen Sie ihn mit einem feuchten Tuch ab.

* Waschen Sie die Schussel und die Klingen mit warmem Seifenwasser oder
stellen Sie sie in die Spulmaschine (oberes Fach).

» Trocknen Sie alle Teile griindlich, bevor Sie sie weglegen.

» Bewahren Sie das Produkt fern von Hitze und direkter Sonneneinstrahlung
auf.

DEUTSCH 1



1. [ﬂ IMPORTANTE:

Prima dell’uso, leggere sempre attentamente le istruzioni per I'uso.
Questo manuale puo essere scaricato dalla nostra pagina web www.
sogo.es.

e Conservare queste istruzioni per riferimenti futuri.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Prima dell'uso, pulire la superficie del robot da cucina, le lame, i coperchi
e gli altri accessori con un panno in spugna e una piccola quantita di
detergente.

» Per la pulizia di %uesto prodotto, utilizzare acqua a una temperatura non
superiore a 60 °C e una quantita adeguata di detergente.

» Durante la pulizia della lama, prestare attenzione alla lama affilata per
evitare lesioni. La lama deve essere riposta in un luogo non facilmente
accessibile ai bambini.

+ Sisconsiglia di tritare alimenti dal guscio duro come chicchi di caffe, ossa e

USCi.
. %urante I'utilizzo di questo prodotto, non forzare la maniglia per farlo
funzionare ad alta velocita. Durante 'uso, dovrebbe funzionare da bassa
velocita ad alta velocita.
Non mettere questo prodotto nel forno a microonde per riscaldarlo o
A raffreddarlo.
A Maneggiare le lame con cautela: sono estremamente affilate.
Tenere lontano dalla portata dei bambini.
Non azionare il tritatutto senza il coperchio ben chiuso.
Non utilizzare per ingredienti molto duri (ad es. ossa, alimenti congelati).

PANORAMICA DEL PRODOTTO

Il tritacarne manuale & un dispositivo azionato a mano per tritare, tagliare

a dadini e sminuzzare in modo efficiente verdure, frutta, noci ed erbe
aromatiche, senza bisogno di elettricita.

Questo prodotto € in grado di lavorare rapidamente ingredienti quali carne,
verdure, frutta e noci. Viene utilizzato per preparare ripieni, marmellate,
integratori alimentari per bambini, noccioli di noci, ecc. Il livello di triturazione
puo essere controllato dal numero di azionamenti.

1-5 volte per alimenti tritati grossolanamente

6-10 volte per alimenti tritati mediamente

11-20 volte per alimenti tritati finemente

20+ volte per alimenti tritati molto finemente

In questa serie di tritatutto manuali sono disponibili 2 modelli:
SS-17355: capacita di 400 ml

SS-17360: capacita di 900 ml

SPECIFICHE DEL PRODOTTO
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Corpo in plastica senza BPA resistente

Lame in acciaio inossidabile per un trito veloce e uniforme

Base antiscivolo per garantire stabilita durante I'uso

Facile da pulire e lavabile in lavastoviglie (eccetto il meccanismo del
coperchio

Compatto e portatile: ideale per la cucina, il campeggio o i viaggi

CONTENUTO DELLA CONFEZIONE
Contenuto della confezione di questo prodotto:
1 x Ciotola tritatutto

1 x Coperchio con meccanismo a cordicella

1 x Gruppo lame in acciaio inossidabile

1 x Manuale d’uso

SPECIFICHE DEI MATERIALI DEL PRODOTTO

Materiale: la parte in plastica e il supporto delle lame sono realizzati in
plastica resistente senza BPA, mentre le lame sono in acciaio inossidabile.
Cordino: cordino resistente testato con 30.000 trazioni senza alcun problema
per piu di 2 giorni.

ISTRUZIONI PER L’'USO

1. Posizionare il supporto delle lame nella ciotola tritatutto. Prestare attenzione
ad allinearlo con la colonna al centro della scatola inferiore (Fig. 1

2. Mettere gli ingredienti tagliati nella ciotola di plastica e coprire con il
cic__)perzchio Ruotarlo in senso orario fino a quando non scatta in posizione

g

3. Mentre si copre il coperchio, allineare il centro del coperchio con la parte
concava al centro del supporto delle lame e ruotare il coperchio per fissarlo
nella fessura (Fig. 3).

4. Tenere il prodotto contenente gli ingredienti, tirare il cordino con una mano
e la lama ruotera di conseguenza per tritare gli ingredienti (Fig.

5. Controllare la consistenza: tirare meno volte per tagli grossolanl p|u volte
per tritare piu finemente.

6. Aprire il coperchio e rimuovere il contenuto tritato con una spatola.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Non immergere il coperchio (con meccanismo a cordicella) completamente
in acqua. Pulirlo con un panno umido.

+ Lavare la ciotola e le lame con acqua calda e sapone o metterle in
lavastoviglie (nel cestello superiore).

» Asciugare accuratamente tutte le parti prima di riporle.

» Conservare lontano da fonti di calore e dalla luce solare diretta.
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1. [ﬂ DULEZITE:

Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.

Tento navod si mtizete stahnout z nasich webovych stranek www.
s$0go.es.

¢ Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.

BEZPECNOSTNI POKYNY
Pred pouzitim ocistéte povrch mixéru, noze, vicka a dalSi pfislusenstvi
houbic¢kou a malym mnozstvim gisticiho prostredku

» K ¢isténi tohoto vyrobku pouzivejte vodu o teploté nejvyse 60 °C a
pfiméfené mnozstvi Cisticiho prostfedku.

« Pri Cisténi noze budte opatrni, abyste se neporanili o ostré ostii. N1z by mél
byt uloZzen na misté, které neni snadno pfistupné détem.

* Nedoporu€uje se sekani tvrdych potravin, jako jsou kavova zrna, kosti a
skorapky.

» P¥i pouzivani tohoto vyrobku nepouzivejte rukojet k provozu pfi vysokych
otackach. B&éhem pouzivani by mél bézZet od nizké rychlosti k vysoké
rychlosti.

/A Tento vyrobek nevkladejte do mikrovinné trouby za ucelem ohfevu nebo
A chlazeni.
A S Cepelemi zachazejte opatrné — jsou extrémné ostré.
A Uchovavejte mimo dosah déti.
Nespoustéjte sekacek, pokud neni viko bezpecné uzavieno.
Nepouzivejte na velmi tvrdé suroviny (napf. kosti, mrazené potraviny).

PREHLED PRODUKTU

Ruéni kuchyrisky sekacek je ruéné ovladané zafizeni pro efektivni sekani,
krajeni na kostky a mleti zeleniny, ovoce, ofechu a bylinek — bez pouziti
elektfiny.

Tento produkt dokaze rychle zpracovat ingredience, jako je maso, zelenina,
ovoce a orechy. Pouziva se k pfipravé naplini, dzemu, doplnkl détské vyzivy,
ofechovych jader atd. Urover sekani Ize regulovat poctem taha.

1-5krat pro hrubé nasekané potraviny

6—10krat pro stfedné& nasekané potraviny

11-20krat pro jemné nasekané potraviny

20+krat pro extra jemné potraviny

V této sérii ruénich sekackt mame k dispozici 2 modely:
SS-17355: kapacita 400 ml

SS-17360: kapacita 900 ml

SPECIFIKACE PRODUKTU

)
w0
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Odolné plastové télo bez BPA

Nerezové Eepele pro rychlé a rovnomérné sekani

Protiskluzova zakladna pro stabilitu b&éhem pouzivani

Snadné ¢isténi a moznost myti v mycce (kromé mechanismu vika)
Kompaktni a pfenosny — idealni do kuchyné, na kempovani nebo na cesty

OBSAH BALENI

Obsah baleni tohoto produktu:

1 x sekaci misa

1 x viko s mechanismem pro tahani za $nlirku
1 x Sada nerezovych nozu

1 x Navod k pouziti

SPECIFIKACE MATERIALU PRODUKTU

Material: Plastova ¢ast téla a drzak nozu jsou vyrobeny z odolného plastu bez
BPA, zatimco noze jsou vyrobeny z nerezové oceli.

Sndra: Silna $nudra testovana 30 000 tahy bez jakychkoli problému po dobu
vice nez 2 dnu.

NAVOD K POUZITI

1. Vlozte drzak noze do misky sekacku. Dbejte na to, aby byl vyrovnany se
sloupkem uprostred spodni ¢asti (obr. 1).

2. Vlozte nakrajené ingredience do plastové misky a zakryjte vikem. Otacejte
jim ve sméru hodinovych rucicek, dokud nezacvakne na misto (obr. 2).

3. PFi zakryvani vika vyrovnejte stfed vika s konkavni ¢asti uprostred drzaku
noze a otocte viko, aby zapadlo do drazky (obr. 3).

4. Drzte produkt obsahujici ingredience, jednou rukou zatédhnéte za $idru a
nuz se bude otacet tak, aby ingredience nasekal (obr. 4).

5. Zkontrolujte konzistenci — pro hrubsi sekani zatahnéte menékrat, pro
jemnéjSi sekani vicekrat.

6. Otevrete viko a vyjmete nasekany obsah Spachtli.

2 ﬁ
CISTENI A UDRZBA

» Neponofujte viko (s mechanismem tahla) zcela do vody. Otfete jej vihkym
hadfikem.

* Misu a noze umyjte teplou mydlovou vodou nebo vloZte do mycky nadobi
(horni kos).

» Pred uskladnénim v$echny ¢asti dikladné osuste.

+ Skladujte mimo dosah tepla a pfimého slune¢niho zareni.

(o1
w0
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. [ﬂ VIGTIGT:

1

* Leaes altid instruktionsbogen omhyggeligt, for du bruger den.

* Denne manual kan downloades fra vores webside www.sogo.es.
e Opbevar disse instruktioner til senere brug.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER
Fer brug skal du rengare overfladen pa processoren, knivene, lagene og
andet tilbehgr med en svamp og en lille maengde reng(zurmgsmlddel
» Nar du renger dette produkt, skal du bruge vand med en temperatur pa
hejst 60 °C og en passende maengde renggringsmiddel.
 Veer forsigtig med den skarpe kniv, nar du renger den, for at undga skader.
Kniven skal opbevares et sted, hvor barn ikke let kan fa fat i den.
+ Det anbefales ikke at hakke harde fedevarer med hard skal, sdsom
kaffebanner, knogler og skaller.
» Nar du bruger dette produkt, ma du ikke tvinge handtaget til at kere med hgj
hastighed. Det skal kere fra lav hastighed til hgj hastighed under brug.
A Seet ikke dette produkt i en mikrobglgeovn til opvarmning eller afkgaling.
A Handter knivene med forsigtighed — de er ekstremt skarpe.
Holdes vaek fra barn.
Betjen ikke hakkemaskinen uden at laget er lukket korrekt.
Brug ikke til meget harde ingredienser (f.eks. knogler, frosne fgdevarer).

PRODUKTOVERSIGT

Den manuelle kekkenhakker er et handbetjent redskab til effektiv hakning,
skaering og findeling af grentsager, frugt, ngdder og urter — uden elektricitet.
Dette produkt kan hurtigt forarbejde ingredienser som kad, gregntsager,

frugt og n@dder. Det bruges til at lave fyld, marmelade, babymadstilskud,
ngddekerner osv. Hakningsniveauet kan styres ved hjeelp af antallet af treek.

1-5 gange for groft hakket mad

6-10 gange for medium hakket mad

11-20 gange for fint hakket mad

20+ gange for ekstra fin mad

| denne serie af manuelle hakker har vi 2 modeller til radighed:
SS-17355: kapacitet pa 400 ml

SS-17360: kapacitet pa 900 ml

PRODUKTSPECIFIKATIONER

Holdbart BPA-frit plast-hus

Rustfri stalknive til hurtig og jeevn hakning

Skridsikker base for stabilitet under brug

Let at rengere og taler opvaskemaskine (undtagen lagmekanismen)
Kompakt og baerbar — ideel til kekkener, camping eller rejser
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PAKKEINDHOLD

Indhold i emballagen til dette produkt:
1 x Hakebolle

1 x Lag med traek-mekanisme

1 x Rustfrit stalkniv

1 x Brugervejledning

PRODUKTMATERIALESPEcifikationer

Materiale: Plastdel og knivholder er lavet af holdbart BPA-frit plast, mens
knivene er lavet af rustfrit stal.

Traekband: Steerkt treekband testet med 30.000 treek uden problemer i mere
end 2 dage.

BRUGSANVISNING

1. Placer knivholderen i hakkerens skal. Vaer opmeerksom pa at justere den i
forhold til sgjlen i midten af den nederste kasse (billede 1).

2. Placer de skarne ingredienser i plastskalen og leeg laget pa. Drej det med
uret, indtil det klikker pa plads (billede 2).

3. Mens du deekker laget, skal du rette midten af Iaget ind efter den konkave
del i midten af knivholderen og dreje laget for at fastgere det i spalten
(billede 3).

4. Hold produktet med ingredienserne, treek i traekledningen med den ene
hand, og kniven vil rotere i overensstemmelse hermed for at hakke
ingredienserne (billede 4).

5. Kontroller konsistensen — traek feerre gange for grove snit, flere gange for
finere hakning.

6. Abn laget og fiern det hakkede indhold med en spatel.

‘ = \ ﬁ

RENGﬁRING 0oG VEDLIGEHOLDELSE
Saenk ikke laget (med treek-mekanismen) helt ned i vand. Ter det af med en
fugtig klud.

» Vask skalen og knivene med varmt saebevand eller laeg dem i
opvaskemaskinen (@verste kurv).

» Tor alle dele grundigt, inden de opbevares.

* Opbevares veek fra varme og direkte sollys.
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1. [ﬂ POMEMBNO:
* Pred uporabo vedno natanéno preberite navodila za uporabo.
e Tanavodila lahko prenesete z nase spletne strani www.sogo.es.

* Ta navodila shranite za uporabo v prihodnosti.

VARNOSTNA NAVODILA
Pred uporabo ocistite povrsino procesorja, nozev, pokrovov in drugih
dodatkov z gobico in majhno koli¢ino Cistila.
Pri €iS€enju tega izdelka uporabite vodo s temperaturo, ki ne presega 60
°C, in ustrezno koli¢ino Cistila.
Pri €iS€enju nozZa bodite previdni, da se ne poSkodujete, saj je noz zelo
oster. Noz shranite na mesto, ki ni dostopno otrokom.
Ne priporo¢amo sekanja trdih Zivil, kot so kavna zrna, kosti in lupine.
Pri uporabi tega izdelka ne silite roaja, da bi deloval na visoki hitrosti. Med
uporabo naj deluje od nizke do visoke hitrosti.
Izdelka ne postavljajte v mikrovalovno pecico za segrevanje ali hlajenje.
Z rezili ravnajte previdno — so izredno ostra.
Hranite izven dosega otrok.
A Sesalnika ne uporabljajte, ¢e pokrov ni varno zaprt.

Ne uporabljajte za zelo trde sestavine (npr. kosti, zamrznjena hrana).

PREGLED IZDELKA

Ro¢ni kuhinjski sekljalnik je roéno upravljana naprava za ucinkovito sekljanje,
rezanje na kocke in mletje zelenjave, sadja, oreskov in zeliS¢ — brez elektrike.
Ta izdelek lahko hitro obdela sestavine, kot so meso, zelenjava, sadje in
oreski. Uporablja se za pripravo nadevov, marmelad, dodatkov za otroSko
hrano, oreskovih jedrc itd. Stopnjo sekljanja je mogoc¢e nadzorovati s Stevilom
potegov.

1-5-krat za grobo sesekljano hrano

6—10-krat za srednje sesekljano hrano

11-20-krat za drobno sesekljano hrano

20-krat in ve€ za ekstra drobno sesekljano hrano

V tej seriji ro¢nih sekljalnikov imamo na voljo 2 modela:
SS-17355: kapaciteta 400 ml

SS-17360: kapaciteta 900 ml

SPECIFIKACIJE IZDELKA

Trpezno ohiSje iz plastike brez BPA

Rezila iz nerjavecega jekla za hitro in enakomerno sekanje

Protizdrsna podlaga za stabilnost med uporabo

Enostavno CiS¢enje in primerno za pomivanje v pomivalnem stroju (razen
mehanizma pokrova)
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Kompakten in prenosljiv — idealen za kuhinje, kampiranje ali potovanja

VSEBINA PAKETA

Vsebina embalaze tega izdelka:

1 x posoda za sekanje

1 x pokrov z mehanizmom za vieko
1 x sklop rezil iz nerjavecega jekla
1 x navodila za uporabo

SPECIFIKACIJE MATERIALA IZDELKA

Material: Plasti¢ni del ohiSja in drzalo rezil je izdelano iz trpezne plastike brez
BPA, rezila pa so izdelana iz nerjavecega jekla.

Vle€na vrvica: Moc¢na vle€na vrvica, testirana z 30.000 potegi brez tezav v
vec kot 2 dneh.

NAVODILA ZA UPORABO
1. Drzalo nozev vstavite v posodo za sekljanje. Pazite, da ga poravnate s
stebriCkom v sredini spodnjega dela posode (slika 1).

2. Narezane sestavine vstavite v plasticno posodo in pokrijte s pokrovom.
Pokrov zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler ne zaskoc¢i na svoje mesto
(slika 2).

. Med pokrivanjem pokrova poravnajte sredino pokrova z vbo€enim delom na
sredini drzala rezila in zavrtite pokrov, da se zaskoci v rezo (slika 3).

. Drzite izdelek z sestavinami, z eno roko potegnite vrvico in rezilo se bo
ustrezno zavrtelo, da seseklja sestavine (slika 4).

. Preverite konsistenco — za grobo sesekljane sestavine potegnite manjkrat,
za fino sesekljane sestavine pa veckrat.

. Odprite pokrov in odstranite sesekljano vsebino s spatulo.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Pokrova (z mehanizmom za vle€enje vrvice) ne potapljajte v vodo. ObriSite
ga z vlazno krpo.

» Posodo in rezila operite s toplo milnico ali jih postavite v pomivalni stroj
(zgorniji ko$).

» Vse dele pred shranjevanjem temeljito osusite.

» Shranjujte stran od virov toplote in neposredne sonéne svetlobe.

o o b~ W
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1. [ﬂ VAZNO:

* Prije uporabe uvijek pazljivo procitajte knjizicu s uputama.
e Ovaj priruénik mozete preuzeti s nase web stranice www.sogo.es
e Sacuvajte ove upute za buducu upotrebu.

SIGURNOSNE UPUTE
+ Prije upotrebe oCistite povrSinu procesora, ostrica, poklopaca i ostalog
pribora spuzvastom krpom i malom koli€¢inom sredstva za Ciscenje.
 Prilikom ciS¢enja ovog proizvoda koristite vodu temperature ne vece od 60
°C i odgovarajucu koli¢inu sredstva za Cis¢enje.
» Prilikom €iS¢enja ostrice budite oprezni s oStrom ostricom kako biste izbjegli
ozljede. Ostricu treba postaviti tamo gdje joj djeca ne mogu lako pristupiti.
» Ne preporucuje se sjeckanje hrane s tvrdom ljuskom poput zrna kave,
kostiju i Skoljki.
 Prilikom koristenja ovog proizvoda nemojte forsirati ru¢ku da se okrece
velikom brzinom. Tijekom upotrebe trebala bi se okretati od male do velike
brzine.
A Ne stavljajte ovaj proizvod u mikrovalnu pecnicu radi zagrijavanja ili
hladenja.
PaZzljivo rukujte ostricama — izuzetno su oStre.
Drzite izvan dohvata djece.
Ne koristite sjeckalicu bez ¢vrsto zatvorenog poklopca.
Ne koristite za vrlo tvrde sastojke (npr. kosti, smrznutu hranu).

PREGLED PROIZVODA

Ruéna kuhinjska sjeckalica je ru€ni uredaj za ucinkovito sjeckanje, rezanje
na kockice i mljevenje povrca, voca, orasastih plodova i zaCinskog bilja - bez
struje.

Ovaj proizvod moze brzo obraditi sastojke poput mesa, povréa, voca i
oraSastih plodova. Koristi se za izradu nadjeva, dZzemova, dodataka djecjoj
prehrani, kostica orasastih plodova itd. Razina sjeckanja moze se kontrolirati
brojem povlacenja.

1-5 puta za grubo nasjeckanu hranu

6-10 puta za srednje nasjeckanu hranu

11-20 puta za fino nasjeckanu hranu

20+ puta za ekstra fino nasjeckanu hranu

U ovoj seriji ru¢nih sjeckalica imamo 2 modela dostupna:

SS-17355: kapacitet 400 ml

SS-17360: kapacitet 900 ml

SPECIFIKACIJE PROIZVODA

Izdrzljivo plasti¢no tijelo bez BPA
Ostrice od nehrdajuceg Celika za brzo i ravnomjerno sjeckanje
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Protuklizna baza za stabilnost tijekom upotrebe
Jednostavno ¢iS¢enje i pranje u perilici posuda (osim mehanizma poklopca)
Kompaktno i prenosivo — idealno za kuhinje, kampiranje ili putovanja

SADRZAJ PAKIRANJA

Sadrzaj pakiranja ovog proizvoda:

1 x Posuda sjeckalice

1 x Poklopac s mehanizmom za povlacenje
1 x Sklop ostrica od nehrdajuceg Celika

1 x Korisni€ki priru¢nik

SPECIFIKACIJE MATERIJALA PROIZVODA

Materijal: Plasticno tijelo i drza¢ oStrica izradeni su od izdrzljive plastike bez
BPA, dok su ostrice izradene od nehrdajuceg Celika.

Uze za povlacenje: Snazno uze za povlacenje testirano s 30.000 povlacenja
bez ikakvih problema tijekom viSe od 2 dana.

UPUTE ZA UPORABU

1. Stavite drzac ostrice u zdjelu za sjeckanje. Molimo obratite pozornost na
poravnanje sa stupcem u sredini donje kutije (SI. 1).

2. Stavite izrezane sastojke u plasti¢nu posudu i pokrijte poklopac. Okrecite ga
u smjeru kazaljke na satu dok ne klikne na svoje mjesto (SI. 2).

3. Dok pokrivate poklopac, poravnajte srediSte poklopca s konkavnim dijelom
na sredini drzaCa ostrice i okrenite poklopac kako biste ga pri€vrstili u utor
(Sl. 3).

4. Drzite proizvod koji sadrzi sastojke, povucite uze jednom rukom i ostrica ¢e
se okretati u skladu s tim kako bi usitnila sastojke (SI. 4).

5. Provjerite konzistenciju - povucite manje puta za grubo rezanje, viSe za
finije sjeckanje.

6. Otvorite poklopac i izvadite naSJeckam sadrzaj Iopatlcom

W /{'d

'

CISCENJE | ODRZAVANJE
» Nemojte uranjati poklopac (s mehanizmom za uze) u potpunosti u vodu.
Obrisite ga vlaznom krpom.

» Operite posudu i ostrice toplom vodom sa sapunom ili stavite u perilicu
posuda (gornja reSetka).

* Prije skladistenja temeljito osusite sve dijelove.

» Cuvajte dalje od topline i izravne sunceve svjetlosti.
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1. [ﬂ WAZNE:

* Przed rozpoczg¢ciem korzystania z urzadzenia nalezy zawsze uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi.

¢ Instrukcje te mozna pobraé z naszej strony internetowej www.sogo.
es.

* Instrukcje nalezy zachowac na przysztosc.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem nalezy wyczysci¢ powierzchnie robota kuchennego, ostrza,
pokrywki i inne akcesoria za pomocg gabki i niewielkiej ilosci srodka
czyszczgcego.

» Do czyszczenia produktu nalezy uzywac¢ wody o temperaturze
nieprzekraczajgcej 60°C i odpowiedniej ilosci srodka czyszczgcego.

» Podczas czyszczenia ostrza nalezy zachowac ostroznosé, aby unikng¢
zranienia. Ostrze nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

» Nie zaleca sie rozdrabniania twardych produktow, takich jak ziarna kawy,
kosci i skorupy.

» Podczas uzytkowania produktu nie nalezy wymuszac pracy uchwytu z duzg
predkoscia. Podczas uzytkowania nalezy zwieksza¢ predkos$¢ stopniowo,
od niskiej do wysokiej.

A Nie nalezy wktada¢ tego produktu do kuchenki mikrofalowej w celu

A podgrzania lub schtodzenia.

A Nalezy obchodzic sig z ostrzami ostroznie — sg one bardzo ostre.

Trzymac z dala od dzieci.
Nie nalezy uzywac siekacza bez szczelnie zamknigtej pokrywy.
Nie nalezy uzywac do bardzo twardych sktadnikéw (np. kosci, mrozonek).

OPIS PRODUKTU

Reczna siekaczka kuchenna to urzgdzenie obstugiwane recznie, stuzace

do skutecznego siekania, krojenia w kostke i mielenia warzyw, owocéw,
orzechdw i zi6t — bez uzycia energii elektryczne;j.

Produkt ten pozwala szybko przetwarzac¢ sktadniki takie jak mieso, warzywa,
owoce i orzechy. Stuzy do przygotowywania nadzien, dzeméw, suplementow
diety dla niemowlat, orzechoéw itp. Poziom siekania mozna kontrolowaé
poprzez liczbe pociggnieé.

1-5 razy dla grubo posiekanych produktow

6-10 razy dla srednio posiekanych produktow

11-20 razy dla drobno posiekanych produktow

Ponad 20 razy dla bardzo drobno posiekanych produktéw
W tej serii recznych rozdrabniaczy dostepne sg 2 modele:
SS-17355: pojemnos¢ 400 ml

SS-17360: pojemnos¢ 900 ml

SPECYFIKACJA PRODUKTU
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Wytrzymaty korpus z BPA-free plastic

Ostrza ze stali nierdzewnej do szybkiego i rownomiernego siekania
Antyposlizgowa podstawa zapewniajgca stabilno$¢ podczas uzytkowania
tatwe czyszczenie i mozliwos¢ mycia w zmywarce (z wyjatkiem mechanizmu
pokrywy) o . . N
Kompaktowe i przenosne — idealne do kuchni, na kemping lub w podréz

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Zawartos¢ opakowania tego produktu:

1 x miska siekacza

1 x pokrywa z mechanizmem sznurkowym
1 x Zespot ostrzy ze stali nierdzewnej

1 x Instrukcja obstugi

SPECYFIKACJA MATERIALOWA PRODUKTU

Materiat: Korpus z tworzywa sztucznego i uchwyt ostrzy wykonane sg z

wytrzymatego tworzywa sztucznego bez BPA, natomiast ostrza wykonane sg

ze stali nierdzewnej.

Sznurek: Mocny sznurek przetestowany pod kgtem 30 000 pociagnie¢ bez

zadnych probleméw przez ponad 2 dni.

INSTRUKCJA UZYCIA

1. Umies$¢ uchwyt ostrza w misce do siekania. Zwrd¢ uwage, aby wyréwnacé
go z kolumng w Srodkowej czesci dolnej czesci miski (rys. 1).

2. Umies¢ pokrojone sktadniki w plastikowej misce i przykryj pokrywkg. Obroé
ja w prawo, az zaskoczy na swoje miejsce (rys. 2

3. Podczas zakrywania pokrywy nalezy wyréwnaé srodek pokrywy z wklestg
czescig na srodku uchwytu ostrza i obréci¢ pokrywe, aby zamocowac jg w
szczelinie (rys. 3).

4. Trzymajgc produkt zawierajacy sktadniki, pociagna¢ za sznurek jedng reka,
a ostrze obrdci sie odpowiednio, aby posiekac sktadniki (rys. 4).

5. Sprawdzi¢ konsystencje — pociagnac mniej razy, aby uzyskac grubsze
kawatki, wigcej razy, aby uzyskac drobniejsze kawatki.

6. Otworz pokrywe i wyjmij pomekana zawartosc za pomocq ’fopatkl

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie zanurzaj pokrywki (z mechanizmem sznurkowym) catkowicie w wodzie.
Wytrzyj ja do czysta wilgotng Sciereczka.

» Umyj miske i ostrza cieptg wodg z mydtem lub umiesc¢ je w zmywarce
(gorny kosz).

* Przed przechowywaniem doktadnie wysusz wszystkie czesci.

» Przechowuj z dala od zrodet ciepta i bezposredniego $wiatta stonecznego.
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1. [ﬂ IMPORTANT:

» Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte de
utilizare.

¢ Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra de internet
WWW.S0go0.es

» Pastrati aceste instructiuni pentru referinte viitoare.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
Tnainte de utilizare, curétati suprafata procesorului, lamele, capacele si alte
accesorii cu o carpa din burete si o cantitate mica de agent de curatare

+ Cand curatati acest produs, utlllzatl apa cu o temperatura care nu
depaseste '60 °C si o cantitate adecvata de agent de curatare.

+ Cand curatatl lama, aveti grija la lama ascutita pentru a evita ranirea. Lama
trebuie asezata intr-un loc inaccesibil copulor

+ Nu se recomanda tocarea alimentelor cu coaja tare, cum ar fi boabele de
cafea, oasele si cojile.

+ Cand utilizati acest produs, nu fortati manerul sa functioneze la viteza mare.

in timpul utilizarii, acesta trebuie s& functloneze de la viteza mic3 la viteza

mare.

Nu introduceti acest produs in cuptorul cu microunde pentru incalzire sau

racire.

Manipulati lamele cu atentie — acestea sunt extrem de ascutite.

Tineti produsul departe de copii.

Nu utilizati tocatorul fara capacul bine inchis.

Nu utilizati pentru ingrediente foarte dure (de exemplu, oase, alimente

congelate).

PREZENTARE GENERALA A PRODUSULUI

Tocatorul manual de bucatérie este un dispozitiv actionat manual pentru
tocarea, cubularea si maruntirea eficienta a legumelor, fructelor, nucilor si
ierburilor — fara electricitate.

Acest produs poate prelucra rapid ingrediente precum carne, legume, fructe
si nuci. Este utilizat pentru prepararea umpluturilor, gemurilor, suplimentelor
alimentare pentru copii, miezului de nuci etc. Nivelul de tocare poate fi
controlat prin numarul de trageri.

> > >

1-5 trageri pentru alimente tocate grosier

6-10 trageri pentru alimente tocate mediu

11-20 trageri pentru alimente tocate fin

Peste 20 de trageri pentru alimente tocate foarte fin

In aceasta serie de tocatoare manuale avem 2 modele disponibile:
SS-17355: capacitate de 400 ml

SS-17360: capacitate de 900 ml
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SPECIFICATII PRODUS

Corp durabil din plastic fara BPA

Lame din otel inoxidabil pentru tocarea rapida si uniforma

Baza antiderapanta pentru stabilitate in timpul utilizarii

Usor de curatat si poate fi spalat in masina de spalat vase (cu exceptia
mecanismului capacului)

Compact si portabil — ideal pentru bucatarie, camping sau calatorii

CONTINUTUL PACHETULUI

Continutul ambalajului acestui produs:

1 x Bol tocator

1 x Capac cu mecanism cu cordon de tragere

1 x Ansamblu lame din otel inoxidabil

1 x Manual de utilizare

SPECIFICATII MATERIALE PRODUS

Material: Corpul din plastic si suportul lamelor sunt fabricate din plastic fara
BPA rezistent, in timp ce lamele sunt fabricate din otel inoxidabil.

Cordon de tragere: Cordon de tragere rezistent, testat cu 30.000 de trageri
fara probleme timp de mai mult de 2 zile.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

1. Puneti suportul lamei in bolul tocatorului. Aveti grija sa il aliniati cu coloana
din centrul cutiei inferioare (Fig. 1).

2. Puneti ingredientele taiate Tn bolul din plastic si acoperiti-l cu capacul.
Rotiti- in sensul acelor de ceasornic pana cand se fixeaza in pozitie (Fig.

2).

3. In timp ce acoperiti capacul, aliniati centrul capacului cu partea concava din
centrul suportului lamei si rotiti capacul pentru a-l fixa in slot (Fig. 3).

4. Tineti produsul care contine ingredientele, trageti de cordon cu 0 ména, iar
lama se va roti corespunzator pentru a toca ingredientele (Fig. 4).

5. Verificati consistenta — trageti de mai putine ori pentru taieturi grosiere, de
mai multe ori pentru tocarea mai fina.

6. Deschldetl capacul si scoateti contlnutul tocat cu o spatula

CURATARE Sl INTRETINERE

Nu scufundatl capacul (cu mecanismul cu snur) complet in apa. Stergeti-I
cu o carpa umeda.

+ Spalati bolul si lamele cu apa calda si sapun sau puneti-le in masina de
spalat vase (raftul superior).

» Uscati bine toate partile inainte de depozitare.

* Depozitati-le ferite de caldura si de lumina directa a soarelui.

ROMANA
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1. [ﬂ BAXINUBO:

*  3aBxau yBaXHO uMTanTe iIHCTPYKLUiO 3 eKcnnyarauii nepep
BUKOPUCTaHHAM.

e Lo iHCTPYKLit0o MOXXHa 3aBaHTaXXWUTU 3 HALLOI BEG-CTOPIHKM WWW.
sogo.es

e 36epiranTe Lo iIHCTPYKLiO ANA NoganbLLIOro BUKOPUCTAHHS.

IHCTPYKLIII 3 BE3MNEKU
Mepea BMKOPUCTaHHAM O4MCTITb MOBEPXHIO NPOLIECOpa, fesa, KpULLKA
Ta IH%JI akcecyapu 3a 4OMOMOrOK ry6Ku Ta HEBEMUKOI KifTIbKOCTi MMIOYOro
3aco0y.

+ [Ins ounLleHHs Lboro BUpoby BMKOPWUCTOBYITE BOAY 3 TEMMNEPATYPOIO He
BuLe 60 °C Ta BiANOBIAHY KiNbKICTb MUIOYOro 3acoby.

* MMip yac ounweHHs nesa dyaste obepesxHi, o6 He nopizaTucs. Jleso cnig
3bepiraTv B MicLi, He4OCTYMHOMY Anst OiTeN.

* He pekomeHayeTbcsa noapibHoBaTV TBEPAi NPOAYKTH, Taki Ik KaBOBi 3epHa,
KICTKM Ta MyLUAi.

* [Mig yac BUKOPUCTaHHS LbOro BUPOBY HE NPpUMYLLYNTe pyyKy npalosaru

Ha BUCOKIM WBMAKOCTI. [ia Yac BUKOPUCTaHHS BiH NOBUHEH NpaLyioBaTH Bifl

HM3bKOT 1O BUCOKOI LUBMAKOCTI.

He ctaBTe el BUpIG y MIKpOXBUMbOBY MiY A4S HarpiBaHHs abo

OXONOPKEHHS.

Bynbte obepexHi 3 nesamm — BOHU AiyXe rocTpi.

TpumanTe nogani Big AiTen.

He BukopucTtoByiiTe nogpibHoBay 6e3 HaginHO 3aKPUTOIT KPULLIKA.

He BukopucToByiiTe Ans Ayxe TBeEpAMX iHIPeQIeEHTIB (Hanpuknag, KicTok,

3aMOPOXEHNX NMPOAYKTIB).

ornag NPOAYKTY

Py4HWUI KyXOHHWII NOApiGHIOBaY — L& Py4HWIA NPUCTPIN AN eeKTUBHOro
noApibHeHHs, HapisaHHsA Kybukamu Ta nepementoBaHHs OBOMIB, OPYKTIB,
ropixis i 3eneHi 63 BUKOPUCTaHHS enekTpoeHepril.

Llev npoaykT moxe WBWAKO 06pobnsTy Taki iHrpedieHTn, Kk M’co, 0Boui,
dpyKTN Ta ropixun. BiH BUKOPUCTOBYETLCS ANS MPUrOTYBaHHS HAYMHOK, [KEMIB,
OVTAYMX Xap4oBKX J0OaBOK, ropixoBoro sapa ToLwo. PiBeHb no,qpiGHeHHﬂ
MOXHa perynioBaTi 3a JONOMOTOH KifbKOCTi HAaTUCKaHb.

BB BB

1-5 pasiB Ans rpy6oro nogpibHeHHs NpoaykTiB

6-10 pasiB Ans cepefHboro noapibHeHHs NpPoayKTiB

11-20 pasie ansa apibHoro nogpibHeHHst NpoayKTiB

20+ pasiB Ansa HaA3BMYanHo Api6Horo noapibHeHHs NpoayKTiB
Y uin cepil py4HMX noApibHIoBaYiB My NMPOMOHYEMO 2 MoAeni:
SS-17355: micTkictb 400 mn

SS-17360: micTkicTe 900 mn

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
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MiuHui kopnyc 6e3 BPA

Jlesa 3 HepikaBgito4oi cTani 4ns WBMAKOrO i PIBHOMIPHOIO NOAPIGHEHHS
HekoB3Ha ocHoBa Ans cTabiNbHOCTI Mif Yac BUKOPUCTaHHA

Jlerko MMeTbCA | NpUAATHUIA ANS MATTS B MOCYAOMUIAHINA MaLUWHi (KpiM
MeXaHi3My KpULLIKK)

KomnakTHuiA | nopTaTyBHUIA — ideanbHUA ANS KyXHi, kemniHry abo nogopoxen

KOMMMNEKTALIA

YnakoBKa LibOro NpoayKTy MiCTUTb:

1 % yawa nogpibHoBava

1 X KpuLIKa 3 MexaHi3MOM TAru

1 x Komnnekr nes i3 Hepxasito4oi cTani
1 x IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTauii

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU MATEPIANY

Martepian: Kopnyc i Tpumay nes BurotoeneHi 3 MilHoro nnactuky 6es BPA, a
nesa — 3 Hepxasito4oi cTari.

WHyp: MigHnia wHyp, BunpobysaHunii 30 000 pasis 6e3 xofHnX npobnem
npoTsAromM Binblue Hix 2 oHIB.

IHCTPYKLISA 3 EKCMNYATALIT
1. BcTaBTe TpMMaY nes3 y yally Ans noapibHeHHs. 3BepHiTh yBary Ha Te, o6
|13|H 6yB BUPIBHSIHIN 3 KONOHKOK B LIEHTPI HIKHBOT YaCTIHI KOPOBKM (Mar.

2. Moknagaite HapisaHi iHrpedieHT B NIacTUKOBY Hallly i HAKPUATE KPULLIKOKO.
I'I)osepHn'b il 32 rOANHHUKOBOIO CTPINIKOIO, MOKN BOHA He 3adikcyeTbes (Man.
2

. 3aKpVBao4M KPULLIKY, BUPIBHAWTE Ti LEHTP 3 YBIrHYTOK YaCTVHOK B LIEHTPI
TpMaYa resa i NoBEpHITb KPULLKY, WWo6 3adikcysaty ii B rHizai (man. 3).

. Tpmatoum BupIb 3 iHrpeaieHTamMu, MOTATHITL 3a LUHYPOK OAHIEI PYKOIO, i
Nes30 NoYHe 0bepTaTncs, NoApPIGHIOYM iHrpeaieHTn (Marn. 4).

. MepesipTe KOHCUCTEHUI0 — AN rpy6oro NoapiGHeHHA NOTATHITL MeHLUe
pasiB, Ana 6inblw ApiéHoro — GinbLue.

. BI,EleVIVITe KPWLLIKY | BUTSITHITE NoApiGHEeHUI BMiCT nonarkoro.

NS

Ol-IVILIJ.EHHFI TA OBCNYIOBYBAHHA
He 3aHyptoiiTe KpULLKy (3 MexaHiaMOM LuHypKa) NOBHICTIO y Body. MpoTpiTh
il BOMOroK0 raHyipKoto.

* Mwuiite yawy Ta 1e3a Tensow MIUIbLHO BOAOK abo MoMICTiTb y
NOCYAOMUIHY MaLLUHY (BEPXHS NOMULS).

* Tepen 36epiraHHsAM peTenbHO BUCYLUITb YCi AeTari.

» 3bepirante nogani Big mxepen Tenna Ta NpsiMmx COHAYHUX MPOMEHIB.

o o b~ W
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1. [ﬂ IMPORTANT:

Llegiu sempre atentament el llibre d’instruccions abans d’utilitzar-lo.
Aquest manual es pot descarregar des de la nostra pagina web www.
sogo.es

* Conserveu aquestes instruccions per a referéncia futura. .

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT
» Abans d'utilitzar el producte, netegi la superficie del processador, les fulles,
les tapes i altres accessoris amb un drap esponjos i una petita quantitat de
detergent.
» Per a netejar aquest producte, utilitzi aigua a una temperatura que no superi
els 60 °C i una quantitat adequada de detergent.
» En netejar la fulla, vagi amb compte amb el tall per a evitar lesions. La fulla
ha de col-locar-se en un lloc on els nens no puguin accedir faciiment a ella.
* No es recomana picar aliments de pela dura, com a grans de cafe, ossos i
petxines.
» En utilitzar aquest producte, no forci el manec perqué funcioni a alta velocitat.
Ha de funcionar de baixa a alta velocitat durant el seu Us.
A No introdueixi aquest producte en el microones per a escalfar-lo o refredar-lo.
A Manipuli les fulles amb cura, ja que sén extremadament esmolades.
Mantingui-ho allunyat dels nens.
A No utilitzi la picadora sense la tapa ben tancada.
No ho utilitzi amb ingredients molt durs (per exemple, ossos o aliments
congelats).

DESCRIPCIO GENERAL DEL PRODUCTE

La picadora manual de cuina és un dispositiu manual per a picar, tallar en
glacons i triturar verdures, fruites, fruita seca i herbes de manera eficag, sense
necessitat d’electricitat.

Aquest producte pot processar rapidament ingredients com a carn, verdures,
fruites i fruita seca. S'utilitza per a elaborar farciments, melmelades,
complements alimentosos per a bebés, nous pelades, etc. El nivell de picat es
pot controlar mitjangant el nombre d’estirades.

1-5 vegades per a aliments picats gruixuts

6-10 vegades per a aliments picats mitjans

11-20 vegades per a aliments picats fins

Més de 20 vegades per a aliments extrafins

En aquesta serie de picadores manuals tenim 2 models disponibles:
SS-17355: capacitat de 400 ml

SS-17360: capacitat de 900 ml

ESPECIFICACIONS DEL PRODUCTE
Cos de plastic sense BPA durador
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Fulles d’acer inoxidable per a un picat rapid i uniforme

Base antilliscant per a major estabilitat durant I'Gs

Facil de netejar i apte per al rentavaixella (excepte el mecanisme de la tapa)
Compacte i portatil: ideal per a cuines, acampades o viatges

CONTINGUT DEL PAQUET

Contingut de I'embalatge d’aquest producte:
1 x Recipient picador

1 x Tapa amb mecanisme de cordd

1 x Conjunt de fulles d’acer inoxidable

1 x Manual d’'usuari

ESPECIFICACIONS DEL MATERIAL DEL PRODUCTE

Material: La part del cos de plastic i el suport de les fulles estan fabricats en

plastic durador sense BPA, mentre que les fulles estan fabricades en acer

inoxidable.

Cordé de traccio: Cordd de traccio resistent provat amb 30 000 traccions

sense cap problema durant més de 2 dies.

INSTRUCCIONS D’US

1. Col-loqui el suport de fulles en el bol picador. Pari esment a alinear-ho amb
la columna del centre de la caixa inferior (imatge 1).

2. Col'loqui els ingredients tallats en el bol de plastic i tapi amb la tapa. Giri-la
en el sentit de les agulles del rellotge fins que encaixi en el seu lloc (imatge
2).

3. Mentre cobreix la tapa, alinei el centre de la tapa amb la part concava del
centre del suport de la fulla i giri la tapa per a fixar-la en la ranura (imatge
3

).
4. Subjecti el producte que conté els ingredients, tiri del cordd amb una maila
fulla girara per a picar els ingredients (imatge 4).
5. Comprovi la consisténcia: tiri menys vegades per a obtenir talls gruixuts i
més vegades per a obtenir corts més fines.
6. Obri Ia tapa i ret|r| el contlngut plcat amb una espatula

NETEJA | MANTENIMENT
No submergeixi la tapa (amb el mecanisme de cordd) completament
en aigua. Netegi-la amb un drap humit.

* Renti el recipient i les fulles amb aigua tébia i sabé o col-loqui’ls en el
rentavaixella (safata superior).

» Assequi bé totes les peces abans de guardar-les.
* Guardi-les lluny de la calor i de la llum solar directa.

=N

4
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DECLARACION DE CONFORMIDAD
Este producto cumple con el
Reglamento (CE) n.° 1935/2004

del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.

DECLARATION DE CONFORMITE

Ce produit est conforme au réglement
(CE) n° 1935/2004 du Parlement européen
et du Conseil concernant les matériaux et
objets destinés a entrer en contact avec
des denrées alimentaires.

DECLARATION OF CONFORMITY

This product complies Regulation (EC)
No. 1935/2004 of the European Parliament
and of the Council on materials and
articles intended to come into contact
with food.

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE
Este produto esta em conformidade
com o Regulamento (CE) n.° 1935/2004
do Parlamento Europeu e do Conselho
relativo aos materiais e objetos
destinados a entrar em contacto com
alimentos.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Produkt entspricht der
Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des
Europaischen Parlaments und des Rates
iiber Materialien und Gegensténde, die
dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA
Questo prodotto & conforme al
Regolamento (CE) n. 1935/2004 del
Parlamento europeo e del Consiglio
relativo ai materiali e agli oggetti
destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari.

PROHLASENI O SHODE

Tento vyrobek spliiuje pozadavky
narizeni Evropského parlamentu a
Rady (ES) €. 1935/2004 o materialech
a predmétech uréenych pro styk s
potravinami.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING
Dette produkt overholder Europa-
Parlamentets og Radets forordning

(EF) nr. 1935/2004 om materialer og
genstande bestemt til at komme i kontakt
med fedevarer.

1ZJAVA O SKLADNOSTI

Ta izdelek je v skladu z Uredbo (ES) st.
1935/2004 Evropskega parlamenta in
Sveta o materialih in izdelkih, namenjenih
za stik z zivili.

1IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj proizvod je u skladu s Uredbom
(EZ) br. 1935/2004 Europskog parlamenta
i Vije¢a o materijalima i predmetima
namijenjenima dodiru s hranom.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Produkt ten jest zgodny z
rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady

w sprawie materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

DECLARATIE DE CONFORMITATE
Acest produs este conform cu
Regulamentul (CE) nr. 1935/2004 al
Parlamentului European si al Consiliului
privind materialele si obiectele destinate
sa vina in contact cu produsele
alimentare.

OEKNAPALIA BIONOBIAHOCTI

Lle npoaykT BignoBiaae PernameHTy
(€C) N2 1935/2004 €Bponeicbkoro
MapnameHTy Ta Pagu wopo matepianis
i BUpO6iB, NPU3HaAYEHMX ANl KOHTAKTY 3
Xap4yoBUMM NpPoAYKTaMM.
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DECLARACIO DE CONFORMITAT
Aquest producte compleix amb el
Reglament (CE) num. 1935/2004 del
Parlament Europeu i del Consell sobre
materials i objectes destinats a entrar en
contacte amb aliments.
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!)zg;{eé(o r§2|z2v1eg1en na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete e
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
(F)’gghz\égg Egi?\é?den u KINL. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu 0 eurogei_)skie standardyi'akos'ci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania
Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com
sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Aﬁxliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
gggg%% ;azbzrizc?’et3 gn CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /

Po3po6neHo: SOGO Ha 0CHOBI EBPONENCHKIX CTaHAAPTIB SKOCTi

IMnopT: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, |cnaHis
Toeap BurotoeneHo B KUTAI. MNicnsanpogaxHe o6¢crnyroByBaHHs: Www.sogosat.com
sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
5632%%‘5 {ggr%%af a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /
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