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. m IMPORTANTE:

* Lea siempre atentamente el libro de instrucciones antes de
utilizarlo.

* Este manual puede descargarse de nuestra pagina web
WWW.S0go0.€es.

* Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

—

2. A Instrucciones de seguridad para el usuario
GENERAL . . L, .
Precauciones generales durante el uso del equipo eléctrico

* No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en este
manual.

* No utilice ni guarde el aparato al aire libre.

» Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana y uniforme.

» El aparato solo debe utilizarse para los fines previstos. No se
acepta ninguna responsabilidad por dafios derivados de un uso
inadecuado o una manipulacion incorrecta. El uso indebido o la
manipulacion incorrecta pueden causar problemas en el aparato y
provocar lesiones al usuario.

» Este aparato esta destinado al uso doméstico y aplicaciones
similares.

* Asegurese de que la tension indicada en la placa de caracteristicas
coincide con la tensién de red antes de enchufar el aparato.

» Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente cuando
no utilice el aparato. No deje el aparato sin vigilancia cuando esté
encendido.

* Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato
sea utilizado por nifios o cerca de ellos.

* Antes de limpiar o guardar el aparato, desenchufelo siempre de la
corriente y deje que se enfrie.

» El aparato no esta completamente desconectado de la fuente de
alimentacion, incluso después de apagarlo. Para desconectarlo
completamente, desenchufelo de la toma de corriente.

* Los aparatos no estan disefiados para funcionar mediante
un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

A Restricciones de uso para evitar dafios personales
» No coloque ni haga funcionar este aparato cerca de fuentes de agua.

*No coloque ni haga funcionar el aparato y su cable de alimentacion
sobre o cerca de superficies calientes (por ejemplo, placas de cocina,
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hornos o quemadores eléctricos) o llamas abiertas.

No deje el cable de alimentacion colgando de bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas. No enrolle el cable
alrededor del aparato ni lo doble.

No utilice nunca accesorios no recomendados por el fabricante.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante
del aparato puede provocar incendios, descargas electricas o lesiones
personales.

Cuando desee desconectar el enchufe del contacto de la pared,
hagalo en el propio enchufe y no tirando del cable o del propio
aparato.

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de tener las manos secas
antes de enchufar o desenchufar.

No utilice el aparato con las manos mojadas, sobre suelos humedos o
cuando el ambiente sea humedo, existe riesgo de descarga eléctrica.
No sumerja nunca el aparato ni el enchufe en agua ni en ningun

otro liquido. En caso de que el aparato caiga al agua, desconéctelo
inmediatamente de la red eléctrica y llévelo a un servicio técnico
autorizado para su reparacion antes de volver a utilizarlo.

No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si presenta dafos visibles
o si tiene fugas.

No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafados. En caso
de que el cable esté danado, solo debe ser sustituido por el fabricante,
su agente de servicio o personas con cualificaciéon similar con el fin de
evitar riesgos.

En caso de mal funcionamiento del aparato, o si éste ha sufrido algun
dano, devuélvalo al servicio técnico autorizado mas cercano para su
examen, reparacion o ajuste.

& Restricciones de uso con nifios y ancianos

Este aparato no esta destinado a ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, a
menos que hayan sido debidamente instruidas acerca del uso
del aparato y estén totalmente supervisadas por una persona
responsable de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para evitar que jueguen con el
aparato.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados
por ninos sin supervision.

No permita que los nifos utilicen el aparato.

Los aparatos pueden ser utilizados por nifios a partir de 8 anos
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y por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales

reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si han recibido

supervision o instrucciones relativas al uso del aparato de forma
segura y comprenden los peligros que conlleva.

A Instrucciones de uso del aparato

Este aparato incluye un interruptor de seguridad que impide el
funcionamiento a menos que los accesorios estén bien instalados.
Este aparato esta disefiado con un dispositivo de proteccion en
caso de funcionamiento a altas temperaturas. Si la temperatura
es demasiado alta, el aparato se apagara automaticamente

y reanudara su funcionamiento cuando el motor se enfrie por
completo (después de unos 30-60 minutos).

Nota: No utilice el aparato durante mas de 3 minutos seguidos.
Si, el aparato sigue en funcionamiento mas de 5 minutos, puede
activar la proteccion contra sobrecalentamiento del motor, lo que
puede causar algunos dafos en el aparato.

Precaucion: Si la operacion no se completa en 3 minutos, apague
la maquina y enfriela durante 1 minuto antes de la siguiente
operacion. Si se requieren mas de 5 rondas de operacion, enfrie
la maquina durante 30-60 minutos a temperatura ambiente. Esto
puede alargar la vida util del aparato.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada
cuando el aparato esta en funcionamiento.

Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, incendio o lesiones
personales, no sumerja el cable de alimentacion, el enchufe o la
base del motor en agua ni en ningun tipo de liquido.

No sumerja la base del motor en agua ni la enjuague bajo el grifo.
No empuje la comida con los dedos u otros objetos (como
cuchillos), utilice siempre el empujador adjunto para alimentar la
comida.

Desconecte siempre el procesador de cocina de la red eléctrica
cuando la deje desatendida y antes de montarla, desmontarla o
limpiarla.

Tenga cuidado si vierte liquido caliente en el procesador o en la
batidora, ya que puede salir despedido fuera del aparato debido al
vapor repentino.

ADVERTENCIA: jLas cuchillas estan muy afiladas!

Evite el contacto con las partes moviles del aparato mientras esté
en funcionamiento.

Apague el aparato y desconéctelo de la red eléctrica antes de
cambiar los accesorios 0 acercarse a las piezas moviles en uso.
Hay que tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar
el recipiente y durante la limpieza.
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No conecte el aparato a la red eléctrica hasta que esté
completamente montado y desconéctelo siempre antes de
desmontar o manipular la cuchilla.

Mantenga las manos y los utensilios fuera del recipiente mientras
mezcla para reducir el riesgo de lesiones graves a las personas o
danos a la licuadora. Puede utilizar un rascador, pero sélo cuando
la batidora no esté en funcionamiento.

La unidad esta equipada con una funcién de seguridad. La unidad
solo puede encenderse si todos los accesorios estan montados
correctamente.

PRECAUCION: No utilice la unidad cuando esté vacia.
PRECAUCION: No introduzca ingredientes calientes en el tarro.
Antes de preparar los alimentos, deje que se enfrien durante unos
minutos. i

PRECAUCION: Antes de comer o servir alimentos mezclados,
compruebe siempre que no haya ingredientes que no se hayan
mezclado adecuadamente.

Para evitar una sobrecarga del circuito al utilizar este producto, no
haga funcionar otro producto de alto voltaje en el mismo circuito
eléctrico.

Con este producto se suministra un cable de alimentacién corto. No
se recomienda utilizar un cable alargador con este producto, pero si
es necesario utilizar uno:

La capacidad eléctrica marcada del cable debe ser al menos igual a
la del producto.

Coloque el cable alargador de forma que no cuelgue de un lugar en
el que se pueda tropezar o del que se pueda tirar involuntariamente.
La instalacion de un protector contra picos ofrecera una proteccion
adicional con una corriente de disparo nominal no superior a 30 Ma
en la instalacion doméstica. Consulte a su electricista instalador.
Utilice siempre una fuente de alimentacion con toma de tierra fiable
para hacer funcionar el aparato.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Consuilte la seccion de limpieza y mantenimiento para obtener
informacion detallada sobre como limpiar las superficies que entran en
contacto con los alimentos.

6
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3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tension Frecuencia Potencia
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. DESCRIPCION DE LAS PARTES

Partes:

1. Pomo del interruptor

2. Base del motor

3. Eje motriz

4. Tazon procesador

5. Adaptador de cuchilla

6. Tapa de tazon

7. Empujador pequefio

8. Empujador Grande

9. Cuchilla con hoja ondulada
10. Cuchilla para patatas fritas
11. Cuchilla de corte fino

12. Cuchilla de trituracion fina
13. Cuchilla de rejilla

14. Cuchilla de corte grueso
15. Soporte de disco

16. Cuchilla de corte

17. Cuchilla amasadora

18. Disco emulsionador

19. Cono exprimidor de citricos
20. Exprimidor de citricos

5. EL PANEL DE VELOCIDAD Y EL MANDO GIRATORIO

Mando giratorio: esta unidad esta provista de un mando giratorio. Con la ayuda de esta perilla,
podemos cambiar las velocidades y la funcion de pulso.

En el modo reposo la pantalla Led muestra 0 Velocidad. Podemos cambiar las velocidades de 1 a 6

segun nuestra necesidad. La velocidad 1 es la mas baja y la velocidad 6 es la mas alta. Girando el

mando en el sentido de las agujas del reloj podemos cambiar las velocidades de 0 a 6 y girandolo en

Zegtidcl) c%nt(rjario a las agujas del reloj, el indicador de marcha correspondiente en el panel cambia de
-0 velocidad.

Para utilizar la “funcién de pulso” Gire el mando del interruptor a 0, Pulse la tecla “P”, y la unidad

empezara a funcionar con la funcién de pulso. Pulsando el mismo botén, podemos dejar de utilizar la
funcion de pulso.
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6. INSTRUCCIONES DE USO

Coémo utilizar el procesador con ayuda de accesorios:
CUCHILLA DE CORTE

1. Coloque el aparato sobre la mesa plana y seca, y coloque el eje motriz sobre la base del motor en

posicion vertical.

2. Coloque el bol del procesador en el eje de accionamiento y girelo en el sentido de las agujas del
reloj para fijarlo firmemente en la base del motor hasta que oiga un clic. El asa del bol debe estar
en el lado derecho del pomo del interruptor.

. Coloque el adaptador de la cuchilla en el eje motriz en posicion vertical.

. Coloque firmemente la cuchilla de corte en el adaptador de la cuchilla.

. Gire la cuchilla de corte a la posicion correcta y, a continuacion, coloque los alimentos en el bol.

. Coloque la tapa en el bol del procesador, girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que
oiga un clic, la tapa se encaja en el bol.

7. Coloque un empujador en el canal de alimentacion.

[N B NN

Consulte en la siguiente tabla para el volumen de alimentos por lote a utilizar con cuchilla de picar,
seleccione la velocidad segun la dureza de los alimentos.

Alimentos procesados Medicion por lote Tiempo de trabajo
Chocolate <100g 30-60 segundos
Queso <200g 30-60 segundos
Carne <5009 30-60 segundos
Té o especias 50~100g 30-60 segundos
Frutas y verduras 100~300g 30-60 segundos
Cebolla <5009 30-60 segundos

Notas:

CUCHILLA AMASADORA (17)
1.
2.

N o o b~ W

8

. Coloque el adaptador de la cuchilla en el eje motriz en posicion

. Coloque firmemente la cuchilla amasadora en el adaptador de la

. Gire la cuchilla amasadora a la posicion correcta y, a continuacion,
. Coloque la tapa en el bol, girela en el sentido de las agujas del reloj

. Coloque un empujador en el canal de alimentacion.

Mantenga siempre la cuchilla dentro del recipiente antes de darle de comer.

Utilice la funcion PULSE varias veces para evitar un corte demasiado fino. No lo haga funcionar
durante demasiado tiempo mientras corta queso duro o chocolate. De lo contrario, estos
materiales se sobrecalentaran y comenzaran a derretirse.

El tiempo de picado estandar es de 30-60 segundos, y la seleccién de velocidad puede hacerse
en funcion de la dureza del ingrediente.

Coloque el aparato sobre la mesa plana y seca, y coloque el eje =
motriz sobre la base del motor en posicion vertical. 5‘%@
Coloque el bol del procesador en el eje de accionamiento y girelo en 4} 4

el sentido de las agujas del reloj para fijarlo firmemente en la base =5

del motor hasta que oiga un clic. El asa del bol debe estar en el lado !
derecho del pomo del interruptor.

vertical.

cuchilla.

coloque los alimentos en el bol del procesador.

hasta que oiga un clic, la tapa se enclava en el bol.
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Consulte en la siguiente tabla el volumen de ingredientes por lote para el proceso de amasado.
Recuerde que la velocidad recomendada para el amasado de masas es de 4 a 6. Para ingredientes
liquidos, como huevo batido y batido de leche utilice la velocidad 1 a 3.

Alimentos procesados Medicion por lote Tiempo de trabajo
Harina y queso blando <300g 10-30 segundos
Huevos <5pcs 10-30 segundos

Notas:

DISCO EMULSIONADOR (18)

Mantenga siempre la cuchilla amasadora dentro del cuenco antes de poner la comida.

Al amasar, la proporcion de harina y agua es de 1:0,6, es decir, 100 g de harina y 60 g de agua.
La velocidad 4 a 6 es para amasar, la velocidad 1 a 3 es para batir clara de huevo, preparar
batido o procesar cualquier ingrediente liquido.

Al amasar la masa, siga las normas de trabajo que se mencionan a continuacion: Haga funcionar
el procesador durante 20 segundos, luego haga una pausa de 2 min. y vuelva a ponerlo en
marcha durante los siguientes 15 segundos, para completar un circulo. La masa estara lista
después de 1 6 2 circulos. Se recomienda utilizar la velocidad alta si el tiempo de preparacion de
la masa es largo. El uso de la velocidad baja hara la masa mas pegajosa y puede causar el mal
funcionamiento del aparato.

(Consulte el siguiente plano de montaje) 54 (%D
S
1. Coloque el aparato sobre la mesa plana y seca, y coloque el eje
motriz sobre la base del motor en posicion vertical. ey
2. Coloque el bol del procesador en el eje de accionamiento y girelo en 34 “

~N o o A~ W

. Coloque el adaptador de la cuchilla en el eje motriz en posicion

. Coloque firmemente el disco emulsionador en el adaptador de la

. Gire el disco emulsionador a la posicion correcta y, a continuacion,
. Coloque la tapa en el bol, girela en el sentido de las agujas del reloj

. Coloque un empujador en el canal de alimentacion.

el sentido de las agujas del reloj para fijarlo firmemente en la base
del motor hasta que oiga un clic. El asa del bol debe estar en el lado
derecho del pomo del interruptor.

vertical.

cuchilla.

introduzca los alimentos en el bol del procesador.

hasta que oiga un clic, la tapa se encaja en el bol.

E=

A

2L S

Consulte en la siguiente tabla el volumen de alimento por lote para utilizar el disco emulsionador,
puede utilizar el disco emulsionador para hacer pudin de nata y salsa bearnesa.

Alimentos procesados Medicion por lote Tiempo de trabajo
Huevos 3-6 piezas 30~70 segundos
crema 125~350 ml 20 segundos

Notas:

No utilice un disco emulsionador para amasar la masa ni para batir la mantequilla.
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CUCHILLA ONDULADA / CUCHILLA
REBANADORA GRUESA / CUCHILLA
REBANADORA FINA / CUCHILLA RALLADORA
/ CUCHILLA PARA PATATAS FRITAS
(9/10/11/12/13/14)

1.

. Coloque el bol del procesador en el eje de

. Instale el disco de corte en el eje motriz con la

. Coloque la tapa en el comedero, girela en el

. Utilice el empujador para empujar los alimentos

Coloque el aparato sobre la mesa plana y seca, y
coloque el eje motriz sobre la base del motor en
posicion vertical.

accionamiento y girelo en el sentido de las agujas
del reloj para fijarlo firmemente en la base del
motor hasta que oiga un clic. El asa del bol debe
estar en el lado derecho del pomo del interruptor.

cuchilla adecuada segun las necesidades.
sentido de las agujas del reloj hasta que oiga un
clic; la tapa se encaja en el comedero. Coloque el
alimento en el comedero.

hacia abajo y procesarlos.

Notas:

Seleccione la cuchilla en funcién del alimento y de la forma

deseada.

Empuje el alimento hacia abajo lentamente cuando lo alimente.

Asegurese de cortar la comida en trozos mas pequefios para que quepan en el diametro del
conducto de alimentacion.

Siga alimentando gradualmente para obtener mejores resultados. Cuando corte alimentos
blandos, seleccione una velocidad mas baja. Si necesita cortar una gran cantidad de alimentos,
cértelos en varias tandas, dependiendo del tipo de alimento...

Las cuchillas estan muy afiladas, tenga cuidado al montarlas, desmontarlas, limpiarlas y
guardarlas.

EXPRIMIDOR DE CiTRICOS (19 / 20)

1.

El exprimidor de citricos puede utilizarse para exprimir

. Coloque el bol del procesador en el eje de

. Coloque el exprimidor de citricos sobre el eje motriz

Coloque el aparato sobre la mesa plana y seca, y
coloque el eje motriz sobre la base del motor en
posicion vertical.

accionamiento y girelo en el sentido de las agujas del
reloj para fijarlo firmemente en la base del motor hasta
que oiga un clic. El asa del bol debe estar en el lado
derecho del pomo del interruptor.

dentro del bol del procesador.

zumo de naranja. Corte la naranja por la mitad, coléquela
en el filtro del exprimidor y sujétela con la mano, el filtro
de zumo de naranja gira para el proceso de exprimido.

Nota: Monte el exprimidor de citricos como se muestra en

la figura anterior. Asegurese de utilizar la velocidad mas
baja para el proceso de exprimido.
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CONSEJOS Y RECOMENDACIONES

» Se recomienda elegir la funcién de pulsacion 2-3 veces para premezclar los ingredientes
alimentarios antes de la operacion.

1500ML es la cantidad maxima para un lote.

Asegurese de que la base esta instalada correctamente antes de la operacion.

El vaso medidor puede utilizarse para afiadir ingredientes durante la operacion.

No utilice la batidora durante mas de 1 minuto. Después de utilizarla durante 1 minuto, deje que
se enfrie durante 3 minutos antes de volver a utilizarla.

COMO DESMONTAR

1. Retire el empujador. Gire la tapa en sentido antihorario, levantela y retirela.

2. Levante el accesorio del eje motriz.

3. Gire el bol del procesador en el sentido contrario a las agujas del reloj para desbloquearlo de la
base del motor. Levantelo y extraigalo.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

-

. Desenchufe el cable de alimentacién para evitar descargas eléctricas mientras limpia la maquina.
No sumerja la base del motor ni el cable de alimentacion en agua.

2. Todos los accesorios desmontables pueden limpiarse en agua, excepto la base del motor. Seque
las piezas mojadas después de limpiarlas. Todos los accesorios desmontables pueden lavarse en
el lavavajillas.

. Para facilitar la limpieza, al limpiar la jarra de la batidora, puede utilizar un poco de agua tibia y
detergente en la jarra de la batidora y dejarla durante algun tiempo.

. Coloque siempre la maquina en un lugar seco con circulacién de aire.

. No utilice detergente duro (solido) para evitar arafiazos en el producto.

. No utilice el aparato durante mas de 3 minutos seguidos para las funciones de picado y corte, ni
durante mas de 1 minuto para la funcién de batidora. El uso de este aparato durante mas de 5

oo W

minutos puede provocar el sobrecalentamiento del motor. No utilice el aparato durante demasiado

tiempo para evitar dafios.

7. Si la operacion no se completa en 2 minutos, apague la maquina y déjela enfriar durante 1 minuto
antes de la siguiente operacion. Si necesita utilizar la maquina mas de 5 veces, déjela enfriar
durante 30-60 minutos a temperatura ambiente.

8. NO SUMERJA LA BASE DEL MOTOR EN AGUA.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Solucién

1. Asegurese de realizar el montaje correctamente. Preste atencion
a la direccion de blogueo y desbloqueo, las flechas y las marcas
de la tapa y la base.

2. La tapay la base disponen de doble cierre de seguridad.
Asegurese de que los cierres de seguridad estan activados.

3. NUNCA intente instalar el bol con el asa a la izquierda. No se
puede instalar. Instale el bol con el asa a la derecha.

4. La cubeta y la tapa deben estar firmemente bloqueadas para

La maquina no funciona activar el sistema de bloqueo de seguridad. En el caso de un

aparato nuevo, puede resultar un poco dificil bloquear el bol
en el arranque. Asegurese de que el asa esté orientada hacia
el lado derecho y forme un angulo de 90 grados con la parte
delantera.

5. Asegurese de que la clavija de alimentacion esta bien
enchufada.

Compruebe que la alimentacion eléctrica no esté desconectada o

cortada.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Solucion

La maquina deja de
funcionar de repente.

1. El bol del procesador puede aflojarse durante el procesamiento
enérgico. Vuelva a colocar el bol y la tapa.

2. El aparato dispone de una funcién de proteccion contra el
sobrecalentamiento. El uso prolongado del aparato reduce
la vida util del robot de cocina y activa la proteccion contra
sobrecalentamiento. El tiempo recomendado para utilizar el
aparato con el bol del robot de cocina es de 3 minutos por
circulo. (Nota: El uso de la funcion batidora es de 1 minuto por
circulo) . Después de terminar un circulo de trabajo, apague el
aparato y déjelo enfriar 3 minutos antes de la siguiente ronda.

3. Si ya se ha activado la proteccion contra sobrecalentamiento,
enfrie el aparato durante 30-60 minutos y vuelva a enchufarlo
para utilizarlo.

La maquina se sacude
violentamente.

1. Por favor, introduzca menos cantidad de comida.

2. Por favor, corte la comida en trozos mas pequefios y péngala en
el bol de manera uniforme.

3. Instale las cuchillas siguiendo las instrucciones. Las cuchillas
deben estar firmemente instaladas.

4. Coloque el aparato en un lugar plano vy liso.

La maquina no mezcla
bien.

1. Aflada siempre agua o leche en la jarra de la batidora.
2. Se recomienda no afiadir mas de 5 cubitos de hielo a la vez.

La maquina no puede
picar perfectamente.

1.Por favor, corte la comida en trozos mas pequefios si el tamafio
de la comida es grande.

2. Instale firmemente la cuchilla y el adaptador de la cuchilla antes
de introducir los alimentos en el bol.

El motor esta en
marcha, mientras que
otros componentes no
funcionan.

Asegurese de que el eje motriz esta instalado correctamente.
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. E] IMPORTANT:
Always read the instruction book carefully before using.

e This manual can be downloaded from our web page

2

WWW.S0go0.es
Keep these instructions for future reference.

. A Safety instructions for the user

GENERAL . . - -
General precautions during the use of electrical equipment

Do not use the appliance for any other purpose than described in
this manual.

Do not use or store the appliance outdoors.

Always place the appliance on to the flat and even surface.

The unit must be used only for the intended purposes. No liability is

accepted for damages arising from improper use or wrong handling.

Misuse or improper handling may cause problems in the appliance
and cause injury to the user.

This appliance is intended to be use used in household and similar
applications.

Ensure that the voltage indicated on the nameplate matches the
mains voltage before plugging in the appliance.

Always remove the plug from the power socket when the appliance
is not in use. Do not leave the appliance unattended when switched
on.

Close supervision is necessary when any appliance is being used
by or near children.

Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and let it cool down.

The device is not completely disconnected from the power source,
even after it has been turned off. To disconnect it completely,
disconnect it from the mains plug.

The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

& Restrictions on use to avoid personal injury

Do not place or operate this appliance near water sources.

Do not place or operate the appliance and its power cord on or near

Hot surfaces (e.g., stove plates, Ovens or Electric burners) or open
ames.

Do not leave the power cord hanging from sharp edges and keep

away from hot objects and flames. Do not wind the cord around the

appliance and do not bend it.

ENGLISH
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Never use accessories that are not recommended by the
manufacturer.

The use of accessories not recommended or sold by the appliance
manufacturer may result in fire, electric shock or injury to persons.
When you want to remove the plug from the wall contact, please do
jtpislfat the plug itself and not by pulling on the cable or the appliance
itself.

To avoid electric shock, make sure your hands are dry before plugging
or unplugging.

Do not use the device with wet hands, on damp floors or when the
atmosphere is humid, there is a risk of electric shock.

Never immerse the appliance or the plugin water or any other liquid. In
the event of the appliance falling in water, disconnect immediately from
the mains supply and take it to an authorized service agent for repair
before reusing.

Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are visible
signs of damage or if it has a leak.

Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In case of
the cord be damaged, it must be replaced only by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid Hazard.

In case of appliance malfunction, or if it has been damaged in any
manner, return the appliance to the nearest authorized service facility
for examination, repair or adjustment.

A Restrictions on use when used with children and elders

This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge, unless they have been properly
instructed concerning use of the appliance and are fully supervised
by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Keep the appliance and its cord out of the reach of the children.
Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

Do not allow the children to use the appliance.

Appliances can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instructions concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.
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A Instructions to follow when using the appliance

This appliance includes a safety switch which prevents operation
unless the accessories are securely installed.

This appliance is designed with a protective device in case of
operation in high temperatures. If the temperature becomes too
high, the unit will turn off automatically and will resume operation
when the motor cools completely (after about 30-60 minutes).
Note: Do not operate the appliance for more than 3 minutes
continuously. Need to use it for more than 5 minutes, it may trigger
overheat protection of the motor, which may cause some damages
to the appliance.

Caution: If the operation is not completed within 3 minutes, turn off
the machine and cool it for 1 minute before the next operation. If
more than 5 rounds operations are required, cool the machine for
30-60 minutes to room temperature. This can lengthen lifespan of
the appliance.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

To protect against risk of electric shock, fire or personal injury, do not
ir?lrne((sje the power cord, plug or motor base into water or any form
of liquid.

Do not immerse the motor base into water, or rinse it under tap
water.

Do not push food with fingers, or other objects (like knives), always
use the enclosed pusher for feeding food.

Always disconnect the blender from the mains when it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender,
as it can be ejected out of the appliance due to the sudden
steaming.

WARNING: The blades are very sharp!

Avoid contacting moving parts of the appliance while in function.
Turn off the appliance and disconnect from the mains supply before
changing accessories or approaching movable parts in use.

Care must be taken when handling the sharp blades, emptying the
bowl and during cleaning.

Do not connect the appliance to the mains until it is completely
assembled and always disconnect the appliance before
disassembling or handling the blade.

Keep hands and utensils out of container while blending to reduce
the risk of severe injury to persons or damage to the blender. A
scraper may be used but must be used only when the blender is not
running.
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* The unitis equipped with a security function. The unit can only be
switched on if all the accessories are mounted properly.

« CAUTION: Do not operate the unit when empty.

« CAUTION: Do not put hot ingredients into the jar. Before food
preparation, allow food to cool down for a few minutes.

» CAUTION: Before you eat or serve blended food, please always
check for ingredients that might have not been blended adequately.

» To avoid a circuit overload when using this product, do not operate
another high-wattage product on the same electrical circuit.

» Ashort power supply cord is provided with this product. An
extension cord is not recommended for use with this product, but if
one must be used:

- The marked electrical rating of the cord must be at least as great as
that of the product.

- Arrange the extension cord so that it does not hang where it can be
tripped over or pulled unintentionally.

- Installation of a spike protector will offer additional protection with
a nominal trigger current of not more than 30 Ma in the house
installation. Please consult your installing electrician.

- Always use a reliable earthed power supply to operate the
appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE

Kindly refer to the cleaning and maintenance section for details on how
to clean surfaces which comes in the contact of food.
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3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage Frequency

Power

AC 220-240V 50-60Hz

1000W

4. PARTS DESCRIPTION

Part

1.Switch knob
2.Motor base
3.Driving shaft

4. Processor bowl

5. Blade adapter

6. Bowl cover

7. Small pusher

8. Big pusher

9. Wavy blade

10. French fry blade
11. Fine slicing blade
12.Fine shredding blade
13. Grating blade

14. Coarse slicing blade
15. Disc support
16.Chopping blade
17. Kneading blade
18. Emulsify disc
19.Citrus juicer cone
20. Citrus Juicer

5. THE SPEED PANEL AND ROTARY SWITCH KNOB

S

’1,.'

3

7

Al

—_—

Rotary switch knob: this unit is provided with rotary switch knob. With the help of this knob, we can

change the speeds and pulse function.

In standby position Led display shows 0 Speed. We can change the speeds from 1 to 6 as per our
requirement. Speed 1 is the lowest and speed 6 is the highest. By rotating knob in clockwise direction
we can change the speeds from 0 to 6 and by rotating it counter clockwise, the corresponding gear
indicator on the panel switches from 6-0 speed.

In order to use the “Pulse function” Rotate the switch knob to 0, Press the “P” key, and unit will start
working on pulse function. By pressing the same button, we can stop using pulse function.
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6. INSTRUCTIONS OF USE

How to use food processor with the help of accessories:
CHOPPING BLADE

1. Place the appliance onto the flat and dry table, and place the driving shaft on the motor base
vertically.

2. Place the processor bowl on to the driving shaft and turn it clockwise to fix it firmly on the motor
base until you hear a click sound. The handle of the bowl must be in the right-hand side of the

[N B NN

Please refer to the following table for the food volume per batch to use chopping blade, select the

switch knob.

interlocks on the bowl.

. Place the blade adapter onto the driving shaft vertically.
. Attach firmly the chopping blade into the blade adapter.
. Turn the chopping blade to the right position and then place food into the bowl.
. Place the lid on the processor bowl, turn it clockwise until you hear a click sound, the cover

7.

Place a pusher into the feeding chute.

speed according to the hardness of food.

Processed Food Measurement Per batch Working time
Chocolate <100g 30-60 sec
Cheese <200g 30-60 sec
Meat <5009 30-60 sec
Tea or Spice 50~100g 30-60 sec
Fruit & Vegetable 100~300g 30-60 sec
Onion <500g 30-60 sec

Notes:

» Always keep the chopping blade inside the bowl before feeding food.

» Use the PULSE function for several times to avoid cutting too fine. Do not operate it for too long
while cutting hard cheese or chocolate. Otherwise, these materials will overheat and begin to
melt.

» The standard chopping period is 30-60 seconds, and the speed selection can be according to the
hardness of the ingredient.

KNEADING BLADE (17)

1. Place the appliance onto the flat and dry table, and place the driving

shaft on the motor base vertically.

2. Place the processor bowl on to the driving shaft and turn it clockwise
to fix it firmly on the motor base until you hear a click sound. The
handle of the bowl must be in the right-hand side of the switch knob.

. Place the blade adapter onto the driving shaft vertically.

. Attach firmly kneading blade on to the blade adapter.

. Turn the kneading blade to the right position and then place food into
the processor bowl.

. Place the lid on the bowl, turn it clockwise until you hear a click noise,
the cover interlocks on the bowl.

. Place a pusher into the feeding chute.

N O Ogabhw
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Please refer to the following table for the ingredients volume per batch for the kneading process.
Remember, that recommended speed for dough kneading is 4 to 6. For Liquid ingredients, such as
egg stirring and milkshake use speed 1 to 3.

Processed Food Measurement Per batch Working time
Flour & Soft Cheese <300g 10-30 sec
Eggs <5pcs 10-30 sec

Notes:

» Always keep the kneading blade inside the bowl before feeding food.

* When kneading dough, the ratio of flour and water is 1:0.6, that is, 100g flour and 60g water.

» Speed, 4 to 6 is for dough kneading, speed 1 to 3 is for stirring egg white, preparing milk shake or
processing any liquid ingredient.

* While kneading the dough, please follow the working standards as mentioned below:
Run the processor for 20 seconds, then give a pause for 2 min. and then restart again for next
15 seconds, to complete one circle. The dough will be ready after 1 to 2 circles. It is suggested to
use the high speed in the case where dough preparation time is long. Use of low speed will make
dough stickier and can cause appliance mal function.

EMULSIFYING DISC (18)
(Refer to below assembly drawing)

1. Place the appliance onto the flat and dry table, and place the

driving shaft on the motor base vertically.

2. Place the processor bowl on to the driving shaft and turn it
clockwise to fix it firmly on the motor base until you hear a click
sound. The handle of the bowl must be in the right-hand side of
the switch knob.

. Place the blade adapter onto the driving shaft vertically.

. Attach firmly emulsify disc on to the blade adapter.

Turn the emulsify disc to the right position and then place food

into the processor bowl.

. Place the lid on the bowl, turn it clockwise until you hear a click

sound, the lid interlocks on the bowl.

. Place a pusher into the feeding chute.

N o ohw

Please refer to the following table for the food volume per batch to use emulsify disc, you can use
emulsify disc to make cream pudding and bearnaise sauce.

Processed Food Measurement Per batch working time
Eggs 3-6pcs 30~70 sec
cream 125~350 ml 20 sec

Note:
» Do not use an emulsify disc to knead the dough or beat the butter.
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WAVY BLADE / COARSE SLICING BLADE / FINE
SLICING BLADE / FINE SHREDDING BLADE

| GRATING BLADE/ FRENCH FRIES BLADE
(9/10/11/12/13/14)

1. Place the appliance onto the flat and dry table,
and place the driving shaft on the motor base
vertically.

2. Place the processor bowl on to the driving shaft
and turn it clockwise to fix it firmly on the motor
base until you hear a click sound. The handle
of the bowl must be in the right-hand side of the
switch knob.

3. Install the blade disc onto the driving shaft with
adequate blade as per requirement.

4. Place the lid on the bowl, turn it clockwise until
you hear a click sound, the lid interlocks on the
bowl. Place food into the feeding chute.

5. Use the pusher to push the food down for
processing.

Notes:

» Select blade according to the food and the desired shape of
food.

» Push the food down slowly when feeding.

» Make sure to cut the food in smaller pieces to fit in the diameter of feeding chute.

» Keep feeding food gradually for better results. While chopping soft food, choose lower speed. If
large quantity of food needs to be cut, please cut it in several batches, depending on the type of
food.

» The blades are very sharp, please be careful while assembling, disassembling, cleaning and
storing.

CITRUS JUICER (19 / 20)

1. Place the appliance onto the flat and dry table, and
place the driving shaft on the motor base vertically.

2. Place the processor bowl on to the driving shaft and
turn it clockwise to fix it firmly on the motor base until
you hear a click sound. The handle of the bowl must be
in the right-hand side of the switch knob.

3. Place the citrus juicer onto driving shaft inside the
processor bowl.

Citrus juicer can be used to squeeze orange juice. Cut
the orange in half, place it on the juicer filter and hold it by 14
hand, the orange juice filter rotates for juicing process.

Note: Assemble the citrus juicer as shown in the figure
above. Make sure to use the lower speed for juicing
process.
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TIPS AND RECOMMENDATIONS

It is recommended to choose the pulse function 2-3 times for pre-mixing the food ingredients
before the operation.

1500ML is Max. quantity for one batch.

Make sure that the base is installed properly before the operation.

Measuring cup can be used to add ingredients during the operation.

Please do not operate the blender function for more than 1 minute. After operating it for 1 minute,
let it cool it for 3 minutes before the next operation.

HOW TO DISASSEMBLE

. Remove the pusher. Turn the cover counterclockwise, lift and remove it.

2. Lift the accessory from the driving shaft.
3. Turn the processor bowl counterclockwise to unlock it from the motor base. Lift it and remove it.

1.

CLEANING & MAINTENACE

Please unplug the power cord to protect from electric shock while cleaning the machine. Do not
immerse the motor base and power cord into water.

All the removable accessories can be cleaned in water except the motor base. Dry the wet parts
after cleaning. All the detachable accessories can be washed in a dishwasher.

For easy cleaning, while cleaning the blender jar, you can use some warm water and detergent in
the blender jar and leave it for some time.

Do not use the hard (solid) detergent to avoid any scratch on the product.

2.
3.
4. Always place the machine in a dry place with air circulation.
5.
6.

Do not operate the appliance for more than 3 minutes at a stretch for chopping and cutting
functions and do not operate it more than 1 minute for the blender function. Using this appliance
more than 5 minutes, can trigger of overheating of motor. Please do not operate the appliance for
too long to avoid damages to it.

. If the operation is not completed within 2 minutes, turn off the machine and let it cool for 1 minute

before the next operation. In case the machine need to use more than 5 times, then cool it for 30-
60 minutes to room temperature.

. DO NOT IMMERSE THE MOTOR BASE INTO WATER.

TROUBLESHOOTING

Problem Solution

1. Make sure to assemble correctly. Please pay attention to the lock

and unlock direction, arrows and marks on the lid and base.

2. Double safety locks are on the lid and base. Make sure the

safety locks are activated.

3. NEVER try to install the bowl (blender) with the handle on the
left. It cannot be installed. Please install the bowl with the handle
on the right.

. The bowl and lid should be firmly locked to activate the safety
lock system. For a new appliance, it may be a little difficult to
lock the bowl in the starting. Make sure that the handle is facing
to the right side and is at a 90-degree angle to the front.

5. Make sure the power plug is plugged in properly.

The machine does not 4
work.

Check whether the power supply is not tripped or cut off.

ENGLISH
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TROUBLESHOOTING

Problem

Solution

The machine stops
running suddenly.

1. The processor bowl may loosen during vigorous processing.
Please re-install the bowl and cover.

2. There is an over-heating protection function in appliance. Using
the appliance for longer period of time reduce the lifespan
of the food processor and trigger the overheat protection.
Recommended time for using the appliance with food processor
bowl is 3 minutes per circle. (Note: Using blender function is
1 minute per circle). After finishing one working circle please
switch of the appliance and let it for cool 3 minutes before next
round.

3. If the overheat protection has already been triggered, please
cool the appliance for 30-60 minutes, and plug it again to use it.

The machine shakes
violently.

1. Please insert lesser quantity of food.

2. Please cut the food into smaller pieces and put it in the bowl
evenly.

3. Please install the blades as per instructions. The blades must be
firmly installed.

4. Please place the appliance in a flat smooth place.

The machine doesn’t
blend properly.

1. Always add water or milk in the blender jar.
2. Please do not add hard ice cubes bigger than 2cm. it is
recommended to not to add more than 5 ice cubes at a time.

The machine cannot
chop perfectly.

. Please cut food into smaller pieces if the food size is big.
. Please install the chopper blade and blade adapter firmly before
putting food into the bowl.

N —

The motor is running,
while other components
do not run.

Make sure the driving shaft is installed correctly.
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. G] IMPORTANT:
Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant
de l'utiliser.
Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre page web
WWW.S0go0.€es.
Conservez ces instructions pour vous y référer
ultérieurement.

. AConsignes de sécurité pour I'utilisateur

GENERAL
Précautions générales lors de I'utilisation d’appareils électriques

N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce manuel.

Ne pas utiliser ou stocker lappareil a I'extérieur.

Placez toujours l'appareil sur une surface plane et réguliere.

Lappareil ne doit étre utilisé qu'aux fins prevues. Nous déclinons toute

responsabilité pour les dommages résultant d'une mauvaise utilisation ou

d’'une mauvaise manipulation. Une mauvaise utilisation ou une mauvaise

manipulation peut entrainer des problemes dans lappareil et causer des

blessures a l'utilisateur.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et a des applications

similaires.

Avant de brancher 'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la

Blaque signalétique correspond a la tension du réseau. .
ebranchez toujours la fiche de la prise de courant lorsque 'appareil n'est
as utilisé. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsquiil est allume.
ne surveillance étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé par

des enfants ou a proximité de ceux-ci.

Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez-le toujours de

lalimentation électrique et laissez-le refroidir.

L’aPpareiI n'est pas complétement déconnecté de la source

d’alimentation, méme apres avoir été éteint. Pour le déconnecter

complétement, débranchez-le de la prise secteur.

Les appareils ne sontcf)as destinés a étre utilisés au moyen d’'une

minuterie externe ou d’un systéme de commande a distance séparé.

A Restrictions d'utilisation pour éviter les blessures

Ne pas placer ou faire fonctionner cet appareil a proximité de
sources d’eau.

Ne placez pas et ne faites pas fonctionner I'appareil et son cordon
d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes (par
exemple, plaques de cuisson, fours ou braleurs électriques) ou de
flammes nues.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre des bords
tranchants et tenez-le éloigné des objets chauds et des flammes.

FRANCAIS
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N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le pliez pas.
N'utilisez jamais d’accessoires non recommandés par le fabricant.
L'utilisation d’accessoires hon recommandés ou non vendus par le
fabricant de 'appareil peut provoquer un incendie, une électrocution
ou des blessures.

Lorsque vous souhaitez retirer la fiche du contact mural, veuillez le
faire au niveau de la fiche elle-méme et non en tirant sur le cable ou
lappareil lui-méme.

Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos mains sont
seches avant de brancher ou de débrancher 'appareil.

Ne pas utiliser 'appareil avec des mains mouillées, sur un sol
humide ou lorsque 'atmosphére est humide, il y a un risque
d’électrocution. . .

Ne jamais immerger I'appareil ou la fiche dans I'eau ou tout autre
liquide. En cas de chute de I'appareil dans 'eau, le débrancher
immédiatement et le faire réparer par un agent de service agréé
avant de le réutiliser.

N’utilisez pas I'appareil s’il est tombé par terre, s’il présente des
signes visibles de dommages ou s'il y a une fuite.

N'utilisez pas 'appareil si le cable ou la fiche est endommagé.

Si le cordon est endommage, il ne doit étre remplacé que Par le
fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification
similaire afin d’eviter tout danger.

En cas de dysfonctionnement de I'appareil, ou s'il a été endommagé
de quelque maniére que ce soit, retournez I'appareil au centre de
s_erv{c;e agree le plus proche pour qu'il soit examiné, réparé ou
ajusté.

A Restrictions d’utilisation en présence d’enfants et de
personnes agées

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles

ou mentales sont réduites, ou qui manquent d’expérience et de
connaissances, a moins gqu’elles n’aient recu des instructions
appropriées concernant l'utilisation de 'appareil et qu’elles ne soient
er,ltiér_(:[)[nent surveillées par une personne responsable de leur
securité.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne jouent
pas avec l'appareil.

Gardez 'appareil et son cordon hors de portée des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des enfants a partir de 8 ans
et par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
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ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et de
connaissances, a condition qu’elles aient été supervisées ou
gu’elles aient regu des instructions concernant l'utilisation de
'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les risques
encourus.

A Instructions a suivre lors de I'utilisation de I'appareil

Cet appareil est équipé d’un interrupteur de sécurité C\ui empéche
_sor,: fl(ljnctionnement si les accessoires ne sont pas solidement
installés.

Cet appareil est équipé d’'un dispositif de protection en cas de
fonctionnement a des températures élevées. Si la température
devient trop élevée, 'appareil s’éteindra automatiquement et
reprendra son fonctionnement lorsque le moteur aura complétement
refroidi (aprés environ 30 a 60 minutes?.
Remarque : Ne faites é)as fonctionner 'appareil pendant plus de

3 minutes en continu. Si vous l'utilisez pendant plus de 5 minutes,
vous risquez de declencher la protection contre la surchauffe du
moteur, ce qui pourrait endommager I'appareil.

Attention : Si 'opération n’est Fas terminée dans les 3 minutes,
éteignez la machine et laissez-la refroidir pendant 1 minute avant
'opération suivante. Si plus de 5 opérations sont nécessaires,
refroidissez I'appareil pendant 30 a 60 minutes jusqu’a ce qu'l
atteigne la tempeérature ambiante. Cela peut prolonger la durée de
vie de l'apparell.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I'appareil fonctionne.

Pour éviter tout risque d’électrocution, d'incendie ou de blessure,
ne pas immerger le cordon d’alimentation, la fiche ou la base du
moteur dans I'eau ou dans tout autre liquide.

Ne pas immerger la base du moteur dans I'eau, ni la rincer a 'eau
du robinet.

Ne poussez pas les aliments avec les doigts ou d’autres objets
(comme des couteaux), utilisez toujours le poussoir fourni pour
nourrir les aliments.

Débranchez toujours le mixeur lorsqu'’il est laissé sans surveillance
et avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.

Faites attention si vous versez un liquide chaud dans le robot ou le
mixeur, car il peut étre éjecté de 'appareil en raison de la formation
soudaine de vapeur.

AVERTISSEMENT : Les lames sont trés tranchantes !

Eviter tout contact avec les piéces mobiles de I'appareil lorsqu’il
fonctionne.

Eteindre 'appareil et le débrancher avant de changer les
accessoires ou d’approcher les parties mobiles en cours
d’utilisation.
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» Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des
lames tranchantes, de la vidange du bol et du netto?/age.

* Ne branchez pas I'appareil sur le secteur avant qu'’il ne soit
completement assemblé et débranchez toujours I'appareil avant de
démonter ou de manipuler la lame.

» Gardez les mains et les ustensiles hors du récipient pendant
le mixage afin de réduire les risques de blessures graves ou
d’endommagement du mixeur. Un grattoir peut étre utilisé, mais
uniqguement lorsque le mixeur n’est pas en marche.

» L’appareil est équipé d’'une fonction de sécurité. L'appareil ne
peut étre mis en marche que si tous les accessoires sont montés
correctement.

» ATTENTION : Ne pas faire fonctionner 'appareil lorsqu'’il est vide.

« ATTENTION : Ne pas mettre d'ingrédients chauds dans le bocal.
Avant de préparer les aliments, laissez-les refroidir pendant

uelques minutes.

« ATTENTION : Avant de manger ou de servir des aliments mixés,
vgrjfiez ;toujours que les ingrédients n'ont pas été mixés de maniere
adéquate.

* Pour éviter une surcharge du circuit lors de I'utilisation de ce produit,
ne faites pas fonctionner un autre produit de forte puissance sur le
méme circuit électrique.

» Un cordon d’alimentation court est fourni avec ce produit. Il n’est
pas recommandé d’utiliser une rallonge avec ce produit, mais si une
rallonge doit étre utilisée :

- Les caractéristiques électriques marquées du cordon doivent étre
au moins aussi elevées que celles du produit.

- Disposez la rallonge de maniéere a ce qu’elle ne pende pas dans un
endroit ou 'on pourrait trébucher ou tirer dessus par inadvertance.

- Linstallation d’un protecteur de pointes offrira une protection
supplémentaire avec un courant de déclenchement nominal ne
dépassant pas 30 Ma dans l'installation domestique. Veuillez
consulter votre électricien.

- Utilisez toujours une alimentation électrique fiable avec mise a la
terre pour faire fonctionner I'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veuillez vous référer a la section de nettoyage et d’entretien pour
plus de détails sur la maniere de nettoyer les surfaces qui entrent en
contact avec les aliments.

26 FRANCAIS



3. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Tension Fréquence Puissance
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. DESCRIPTION DES PIECES

| @
Partie s D’*7
1. bouton d'interrupteur

2. socle moteur
19
=%
e 20

3.Arbre d’entrainement

4. Bol du processeur

5. Adaptateur de lame

6. Couvercle de la cuvette

7. Petit poussoir

8. Gros pousseur

9. Lame ondulée

10. Lame a frites

11. Lame a trancher finement
12. lame de broyage fin

13. Lame de caillebotis

14. Lame a trancher grossiérement
15. Support de disque
16.lame de hachage

17. Lame de pétrissage

18. Disque d’émulsion

19. cbne pour presse-agrumes
20. Presse-agrumes

5. LE PANNEAU DE VITESSE ET LE BOUTON DU COMMUTATEUR ROTATIF

Bouton rotatif : cet appareil est équipé d’un bouton rotatif. Ce bouton permet de modifier les vitesses
et la fonction d’impulsion.

En position d’attente, I'écran LED affiche 0 vitesse. Nous pouvons modifier les vitesses de 1 a 6 en
fonction de nos besoins. La vitesse 1 est la plus basse et la vitesse 6 est la plus élevée. En tournant le
bouton dans le sens des aiguilles d'une montre, nous pouvons changer les vitesses de 0 a 6 et en le
tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre, I'indicateur de vitesse correspondant sur le
panneau passe de la vitesse 6 a 0.

Pour utiliser la “fonction d'impulsion”, tournez le bouton de commutation sur 0, appuyez sur la touche

“P”, et 'appareil commencera a fonctionner avec la fonction d'impulsion. En appuyant sur le méme
bouton, on peut arréter la fonction d’'impulsion.
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6. MODE D’EMPLOI

Comment utiliser le robot de cuisine a 'aide d’accessoires :

LAME DE HACHAGE

1.

N oubhw

Placez I'appareil sur une table plane et séche, et placez I'arbre d’entrainement sur la base du
moteur a la verticale.

. Placez le bol du processeur sur I'arbre d’entrainement et tournez-le dans le sens des aiguilles

d’'une montre pour le fixer fermement sur la base du moteur jusqu’a ce que vous entendiez un
déclic. La poignée du bol doit se trouver a droite du bouton de I'interrupteur.

. Placez 'adaptateur de lame sur I'arbre d’entrainement a la verticale.

. Fixez fermement la lame de coupe dans I'adaptateur de lame.

. Tournez la lame de hachage dans la bonne position, puis placez les aliments dans le bol.

. Placez le couvercle sur le bol du robot, tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a

ce que vous entendiez un déclic, le couvercle s’enclenche sur le bol.

. Placer un poussoir dans la goulotte d’alimentation.

Veuillez vous référer au tableau suivant pour connaitre le volume d’aliments par lot pour utiliser la
lame de hachage, sélectionnez la vitesse en fonction de la dureté des aliments.

Aliments transformés Mesure par lot Temps de travail
Chocolat <100g 30-60 sec
Fromage <200g 30-60 sec

Viande <5009 30-60 sec

Thé ou épices 50~100g 30-60 sec
Fruits et légumes 100~300g 30-60 sec
Oignon <500g 30-60 sec

Notes:

LAME DE PETRISSAGE (17)
1.
2.

o abhw
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. Placez 'adaptateur de lame sur I'arbre d’entrainement a la verticale.
. Fixer fermement la lame de pétrissage sur 'adaptateur de lame.
. Tourner la lame de pétrissage dans la bonne position, puis placer les

. Placez le couvercle sur le bol, tournez-le dans le sens des aiguilles

Gardez toujours la lame a l'intérieur du bol avant de donner de la nourriture.

Utilisez la fonction PULSE plusieurs fois pour éviter de couper trop finement. Ne le faites pas
fonctionner trop longtemps lorsque vous découpez du fromage a pate dure ou du chocolat. Sinon,
ces matériaux surchaufferont et commenceront a fondre.

La durée standard de hachage est de 30 a 60 secondes, et la vitesse peut étre sélectionnée en
fonction de la dureté de 'ingrédient.

Placez I'appareil sur une table plane et seche, et placez I'arbre
d’entrainement sur la base du moteur a la verticale.

Placez le bol du processeur sur I'arbre d’entrainement et tournez-
le dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le fixer fermement
sur la base du moteur jusqu’a ce que vous entendiez un déclic. La
poignée du bol doit se trouver a droite du bouton de linterrupteur.

aliments dans le bol du robot.

d’'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un déclic, le couvercle
s’enclenche sur le bol.

. Placer un poussoir dans la goulotte d’alimentation.
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Veuillez vous référer au tableau suivant pour connaitre le volume d’ingrédients par lot pour le
processus de pétrissage. N'oubliez pas que la vitesse recommandée pour le pétrissage de la pate
estde 4 a 6. Pour les ingrédients liquides, tels que les ceufs et les milk-shakes, utilisez les vitesses
1a3.

Aliments transformés

Mesure par lot

Temps de travail

Farine et fromage a pate molle

<300g

10-30 sec

CEufs

<5pcs

10-30 sec

Notes:

» Gardez toujours la lame de pétrissage a I'intérieur du bol avant de donner de la nourriture.

» Lors du pétrissage de la pate, le rapport entre la farine et I'eau est de 1:0,6, c’est-a-dire 100 g de
farine et 60 g d’eau.

* Les vitesses 4 a 6 permettent de pétrir la pate, les vitesses 1 a 3 permettent de mélanger des
blancs d’'ceufs, de préparer des milk-shakes ou de traiter tout ingrédient liquide.

» Lors du pétrissage de la pate, veuillez respecter les normes de travail mentionnées ci-dessous :
Faire tourner le robot pendant 20 secondes, puis faire une pause de 2 minutes et redémarrer a
nouveau pendant les 15 secondes suivantes, pour compléter un cercle. La pate sera préte aprés
1 ou 2 cercles. Il est conseillé d'utiliser la vitesse élevée lorsque le temps de préparation de la
pate est long. L'utilisation d’'une vitesse basse rendra la pate plus collante et peut entrainer un
dysfonctionnement de I'appareil.

DISQUE EMULSIFIANT (18)
(Voir le schéma d’assemblage ci-dessous)

1. Placez I'appareil sur une table plane et séche, et placez I'arbre

d’entrainement sur la base du moteur a la verticale.

2. Placez le bol du processeur sur I'arbre d’entrainement et
tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre pour le fixer
fermement sur la base du moteur jusqu’a ce que vous entendiez
un déclic. La poignée du bol doit se trouver a droite du bouton
de l'interrupteur.

. Placez 'adaptateur de lame sur 'arbre d’entrainement a la
verticale.

. Fixer fermement le disque émulsifiant sur I'adaptateur de lame.

. Tourner le disque d’émulsification dans la bonne position et
placer les aliments dans le bol du robot.

. Placez le couvercle sur le bol, tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que vous entendiez un clic, le
couvercle s’enclenche sur le bol.

7. Placer un poussoir dans la goulotte d’alimentation.

o ok W

Veuillez vous référer au tableau suivant pour connaitre le volume d’aliments par lot pour
I'utilisation du disque émulsifiant, vous pouvez utiliser le disque émulsifiant pour préparer du
pudding a la créme et de la sauce béarnaise.

Aliments transformés

Note:

Mesure par lot

temps de travail

CEufs

3-6pcs

30~70 sec

creme

125~350 ml

20 sec

» Ne pas utiliser de disque émulsifiant pour pétrir la pate ou battre le beurre.
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LAME ONDULEE / LAME A TRANCHER
GROSSIEREMENT / LAME A TRANCHER
FINEMENT / LAME A RAPER FINEMENT / LAME
A RAPER / LAME A FRITES (9/10/11/12/13/14)

1. Placez I'appareil sur une table plane et séche,
et placez I'arbre d’entrainement sur la base du
moteur a la verticale.

2. Placez le bol du processeur sur I'arbre
d’entrainement et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre pour le fixer fermement sur
la base du moteur jusqu’a ce que vous entendiez
un déclic. La poignée du bol doit se trouver a
droite du bouton de l'interrupteur.

3. Installer le disque a lames sur 'arbre
d’entrainement avec la lame adéquate selon les
besoins.

4. Placez le couvercle sur le bol, tournez-le dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que
vous entendiez un clic, le couvercle s’enclenche
sur le bol. Placez la nourriture dans la goulotte
d’alimentation.

5. Utilisez le poussoir pour pousser les aliments vers
le bas en vue de leur traitement.

Notes:

» Choisir la lame en fonction de I'aliment et de la forme souhaitée.

» Poussez lentement la nourriture vers le bas lorsque vous la nourrissez.

» Veillez a couper les aliments en morceaux plus petits pour qu'ils tiennent dans le diametre de la
goulotte d’alimentation.

» Pour de meilleurs résultats, continuez a donner des aliments progressivement. Lorsque vous
hachez des aliments mous, choisissez une vitesse plus faible. Si une grande quantite d’aliments
doit étre coupée, coupez-la en plusieurs fois, en fonction du type d’aliment.

» Les lames sont trés tranchantes, faites attention lors du montage, du démontage, du nettoyage et
du stockage.

PRESSE-AGRUMES (19 / 20)

1. Placez I'appareil sur une table plane et séche, et placez
I'arbre d’entrainement sur la base du moteur a la
verticale.

2. Placez le bol du processeur sur I'arbre d’entrainement
et tournez-le dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour le fixer fermement sur la base du moteur jusqu’a
ce que vous entendiez un déclic. La poignée du bol doit
se trouver a droite du bouton de l'interrupteur.

3. Placer le presse-agrumes sur I'arbre d’entrainement a
I'intérieur du bol du robot.

Le presse-agrumes peut étre utilisé pour presser du jus
d’orange. Coupez I'orange en deux, placez-la sur le filtre
du presse-agrumes et tenez-la a la main. Le filtre a jus
d’orange tourne pour extraire le jus.

Remarque : Assemblez le presse-agrumes comme
indiqué sur la figure ci-dessus. Veillez a utiliser la vitesse
la plus faible pour le processus de pressage.
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CONSEILS ET RECOMMANDATIONS

» Il est recommandé de choisir la fonction d'impulsion 2 ou 3 fois pour pré-mélanger les ingrédients
alimentaires avant I'opération.

La quantité maximale pour un lot est de 1500ML.

Assurez-vous que la base est correctement installée avant I'opération.

Une tasse a mesurer peut étre utilisée pour ajouter des ingrédients pendant I'opération.

Ne faites pas fonctionner le mixeur pendant plus d’'une minute. Aprés une minute d’utilisation,
laissez-le refroidir pendant 3 minutes avant de I'utiliser a nouveau.

COMMENT DEMONTER

1. Retirer le poussoir. Tourner le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre, le
soulever et le retirer.

2. Soulever 'accessoire de I'arbre d’entrainement.

3. Tournez le bol du processeur dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour le déverrouiller
de la base du moteur. Soulevez-le et retirez-le.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

-

. Débranchez le cordon d’alimentation pour éviter tout risque d’électrocution lors du nettoyage de
I'appareil. Ne pas immerger la base du moteur et le cordon d’alimentation dans I'eau.

2. Tous les accessoires amovibles peuvent étre nettoyés a I'eau, a I'exception de la base du moteur.
Séchez les parties mouillées aprés le nettoyage. Tous les accessoires amovibles peuvent étre
lavés au lave-vaisselle.

. Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez utiliser de I'eau ti€de et du détergent dans le récipient du
mixeur et le laisser reposer un certain temps.

. Placez toujours I'appareil dans un endroit sec ou I'air circule.

. N'utilisez pas de détergent dur (solide) pour éviter de rayer le produit.

. Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 3 minutes d’affilée pour les fonctions de
hachage et de coupe et ne le faites pas fonctionner pendant plus d’'une minute pour la fonction
de mixage. L'utilisation de I'appareil pendant plus de 5 minutes peut entrainer une surchauffe du
moteur. Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps pour éviter de 'endommager.

7. Sil'opération n’est pas terminée dans les 2 minutes, éteindre la machine et la laisser refroidir
pendant 1 minute avant 'opération suivante. Si la machine doit étre utilisée plus de 5 fois, laissez-
la refroidir pendant 30 a 60 minutes jusqu’a ce qu’elle atteigne la température ambiante.

8. NE PAS IMMERGER LA BASE DU MOTEUR DANS L’EAU.

oo W

DEPANNAGE

Probléme Solution

1. Veillez a ce que I'assemblage soit correct. Faites attention au
sens de verrouillage et de déverrouillage, aux fleches et aux
marques sur le couvercle et la base.

2. Le couvercle et la base sont munis de doubles verrous de
sécurité. Assurez-vous que les verrous de sécurité sont activés.

3. N'essayez JAMAIS d’installer le bol (mixeur) avec la poignée
a gauche. Il ne peut pas étre installé. Installez le bol avec la
poignée a droite.

. Le bol et le couvercle doivent étre fermement verrouillés pour
activer le systéme de verrouillage de sécurité. Dans le cas d’'un
appareil neuf, il peut étre un peu difficile de verrouiller la cuvette
au départ. Assurez-vous que la poignée est orientée vers le coté
droit et qu’elle forme un angle de 90 degrés avec I'avant.

5. Assurez-vous que la fiche d’alimentation est correctement

branchée.

La machine ne 4
fonctionne pas.

Vérifier si I'alimentation électrique n’est pas déclenchée ou coupée.
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DEPANNAGE

Probléme

Solution

La machine s’arréte
brusquement.

1. Le bol du processeur peut se détacher lors d’un traitement

vigoureux. Veuillez réinstaller le bol et le couvercle.

2. L'appareil est doté d’une fonction de protection contre la
surchauffe. L'utilisation prolongée de I'appareil réduit la durée
de vie du robot et déclenche la protection contre la surchauffe.
La durée recommandée pour I'utilisation de I'appareil avec le
bol du robot est de 3 minutes par cercle. (Remarque : la durée
d’utilisation de la fonction mixeur est de 1 minute par cercle)

. Apres avoir terminé un cycle de travail, veuillez eteindre
I'appareil et le laisser refroidir pendant 3 minutes avant le cycle
suivant.

. Si la protection contre la surchauffe s’est déja déclenchée,
laissez refroidir 'appareil pendant 30 a 60 minutes, puis
rebranchez-le pour I'utiliser.

w

La machine tremble
violemment.

1. Veuillez insérer une quantité inférieure de nourriture.

2. Coupez les aliments en petits morceaux et mettez-les dans le bol
de maniére uniforme.

3. Installez les lames en suivant les instructions. Les lames doivent
étre fermement installées.

4. Placez I'appareil dans un endroit plat et lisse.

L'appareil ne mélange
pas correctement.

1. Ajoutez toujours de I'eau ou du lait dans le bocal du mixeur.
2. N'ajoutez pas de glacons durs de plus de 2 cm. |l est
recommandé de ne pas ajouter plus de 5 glagons a la fois.

La machine ne
peut pas hacher
parfaitement.

N

. Veuillez couper les aliments en petits morceaux si leur taille est
importante.

2. Veuillez installer fermement la lame du hachoir et 'adaptateur de

lame avant de mettre les aliments dans le bol.

Le moteur fonctionne,
alors que les autres
composants ne
fonctionnent pas.

Assurez-vous que l'arbre d'entrainement est correctement installé.
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. m IMPORTANTE:
Lsilg sempre atentamente o manual de instrugoes antes de o
utilizar.
Este manual pode ser descarregado da nossa pagina web
WWW.S0go.es
Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

. A Instrugcoes de segurancga para o utilizador

GENERAL
Precaugoes gerais durante a utilizacao de equipamento elétrico

N&o utilizar o aparelho para outros fins que ndo os descritos neste
manual.

N&o utilizar ou guardar o aparelho no exterior.

Colocar sempre o aparelho sobre uma superficie plana e regular.
O aparelho s6 deve ser utilizado para os fins previstos. Ndo se
acelta qualquer responsabilidade por danos resultantes de uma
utilizagao incorrecta ou de um manuseamento incorreto. Ama
utilizagdo ou 0 manuseamento incorreto podem causar problemas
no aparelho e provocar ferimentos no utilizador.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacées domésticas
e similares.

Antes de ligar o aparelho a tomada, certifique-se de que a tensao
in|<jiq[a_da na placa de identificagdo corresponde a tensao da rede
eléctrica.

Retirar sempre a ficha da tomada de corrente quando o aparelho
nao estiver a ser utilizado. Nao deixar o aparelho ligado sem
vigilancia.

E necessaria uma supervisao apertada quando qualquer aparelho é
utilizado por criangas ou perto delas.

Antes de limpar ou guardar o seu aparelho, desligue-o sempre da
corrente eléctrica e deixe-o arrefecer.

O aparelho nao esta completamente desligado da fonte de
alimentacao, mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar
completamente, desligue-o da ficha de alimentacgao.

Os aparelhos nao se destinam a ser acionados por meio de

um temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

A Restricoes de utilizagao para evitar danos pessoais

N&o coloque ou opere este aparelho perto de fontes de agua.
N&o coloque ou opere o aparelho e 0 seu cabo de alimentacéo
sobre ou perto de superficies quentes (por exemplo, placas de
fogao, fornos ou queimadores eléctricos) ou chamas abertas.
Nao deixe o cabo de alimentacao pendurado em arestas vivas e
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mantenha-o afastado de objectos quentes e chamas. Nao enrole o
cabo a volta do aparelho e ndo o dobre.
Nunca utilize acessorios que ndo sejam recomendados pelo
fabricante.
A utilizacido de acessorios ndo recomendados ou vendidos pelo
fabricante do aparelho pode provocar incéndios, choques eléctricos
ou lesdes corporais.
Quando pretender retirar a ficha do contacto de parede, faga-o na
Brépria ficha e ndo puxando pelo cabo ou pelo préprio aparelho.
ara evitar choques eléctricos, certifique-se de que as suas maos
estdo secas antes de ligar ou desligar a ficha.
N&o utilize o aparelho com as maos molhadas, em pisos humidos
ou quando a atmosfera estiver humida, pois existe o risco de
choque elétrico.
Nunca mergulhar o aparelho ou a ficha em agua ou em qualquer
outro liquido. Em caso de queda do aparelho na agua, desligue-o
imediatamente da rede eléctrica e leve-0 a um servigo de
assisténcia autorizado para reparacao antes de o voltar a utilizar.
Nao utilizar o aparelho se este tiver caido no chao, se houver sinais
visiveis de danos ou se tiver uma fuga.
N&o utilizar o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Se o cabo estiver danificado, sé deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou por pessoas com
Eualificagées semelhantes, para evitar riscos.

m caso de mau funcionamento do aparelho, ou se este tiver sido
danificado de alguma forma, devolva o aparelho ao servigo de
assisténcia autorizado mais proximo para ser examinado, reparado
ou ajustado.

A Restri¢coes de utilizagao em caso de utilizagao com
criangas e idosos

Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, exceto
se tiverem recebido instru¢cdes adequadas sobre a utilizacdo do
aparelho e se forem totalmente supervisionadas por uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

As crianﬁas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com
o aparelho.

Manter o aparelho e o seu cabo fora do alcance das criangas.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao devem ser
efectuadas por criangas sem supervis&o.

Nao permitir que as criangas utilizem o aparelho.

Os aparelhos podem ser utilizados por criancas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
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mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos,
desde que tenham recebido supervisao ou instru¢des relativas a
utilizacao do aparelho de forma segura e compreendam os perigos
envolvidos.

A Instrugoes a seguir durante a utilizagao do aparelho

Este aparelho inclui um interrutor de seguranca que impede o

seu funcionamento se os acessorios nao estiverem corretamente
instalados.

Este aparelho foi concebido com um dispositivo de protecdo em
caso de funcionamento a altas temPeraturas. Se a temperatura se
tornar demasiado elevada, o aparelho desliga-se automaticamente
e retoma o funcionamento quando o motor arrefecer
completamente (apds cerca de 30-60 minutos).

Nota: N&o utilizar o aparelho durante mais de 3 minutos continuos.
Se o utilizar durante mais de 5 minutos, pode acionar a protecao
contra sobreaquecimento do motor, o que pode causar alguns
danos no aparelho.

Atencao: Se a operagao nao for concluida no espacgo de 3
minutos, desligue a maquina e arrefega-a durante 1 minuto antes
da operagéo seguinte. Se forem necessarias mais de 5 operagbes
de rondas, arrefeca a maquina durante 30-60 minutos ate a
temperatura ambiente. Isto pode prolongar a vida util do aparelho.
A temperatura das superficies acessivels pode ser elevada quando
o aparelho esta a funcionar.

Para proteger contra o risco de choque elétrico, incéndio ou
ferimentos pessoais, ndo mergulhe o cabo de alimentagéo, a ficha
ou a base do motor em agua ou em qualquer forma de liquido.
{\léo mergulhar a base do motor em agua, nem lava-la com agua da
orneira.

Nao empurre os alimentos com os dedos ou outros objectos (como
facas), utilize sempre o empurrador incluido para alimentar os
alimentos.

Desligue sempre o liquidificador da rede eléctrica quando nao
estiver a ser utilizado e antes de o montar, desmontar ou limpar.
Tenha cuidado se deitar liquido quente no robot de cozinha ou

no liquidificador, pois este pode ser expulso do aparelho devido a
vz_arporizagéo repentina.

ATENCAO: As laminas sao muito afiadas!

Evitar o contacto com as partes méveis do aparelho durante o seu
funcionamento.

Desligue o aparelho e desligue-o da rede eléctrica antes de mudar
QS acessorios ou de se aproximar das pecas moveis em utilizagao.
E necessario ter cuidado ao manusear as laminas afiadas, ao
esvaziar a taga e durante a limpeza.

Nao ligar o aparelho a rede eléctrica antes de estar completamente
montado e desligar sempre o aparelho antes de desmontar ou
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manipular a lamina.

Mantenha as maos e os utensilios fora do recipiente enquanto
estiver a misturar para reduzir o risco de ferimentos graves

nas pessoas ou de danos no misturador. Pode ser utilizado um
raspador, mas so6 deve ser utilizado quando o misturador n&o
estiver a funcionar.

O aparelho esta equipado com uma funcao de seguranga. O
aparelho so6 pode ser ligado se todos os acessorios estiverem
corretamente montados.

CUIDADO: Nao utilizar a unidade quando estiver vazia.
CUIDADO: Nao colocar ingredientes quentes no frasco. Antes da
preparacao dos alimentos, deixar arrefecer os alimentos durante
alguns minutos.

CUIDADO:Antes de comer ou servir alimentos misturados,
verifique sempre se os ingredientes podem no ter sido misturados
adequadamente.

Para evitar uma sobrecaga do circuito quando utilizar este produto,
nao utilize outro produto de alta poténcia no mesmo circuito elétrico.
Este produto é fornecido com um cabo de alimentagéo curto. Nao
se recomenda a utilizagdo de um cabo de extensao com este
produto, mas se for necessario utiliza-lo:

A classificagao eléctrica marcada do cabo deve ser, pelo menos,
tao elevada como a do produto.

Coloque o cabo de extensdo de modo a que nao fique pendurado
num local onde possa tropecar ou ser puxado involuntariamente.
Ainstalagéo de um protetor de espigdes oferecera protegéo
adicional com uma corrente de disparo nominal ndo superior a 30
Ma na instalagdo doméstica. Consulte o seu eletricista instalador.
Utilize sempre uma fonte de alimentacao fiavel com ligagao a terra
para operar o aparelho.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Consulte a secgéo de limpeza e manutengdo para obter informagdes
sobre como limpar as superficies que entram em contacto com os
alimentos.
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3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Tensao Frequéncia Poténcia
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. DESCRIGAO DAS PEGAS

| @
Parte 6 D’*7
. botdo de comutagao

. base do motor
19
=%
e 20

eixo de acionamento

Taga do processador

Adaptador de laminas

. Tampa da taga

. Pequeno empurrador

. Grande empurrador

. L&dmina ondulada

10. Lamina para batatas fritas
11. Lamina de corte fino

12. lamina de trituragédo fina

13. Lamina de grelha

14. Lamina de corte grosso

15. Suporte do disco

16. lamina de corte

17. Lamina para amassar

18. Disco de emulsao

19. espremedor de citrinos em cone

20. Espremedor de citrinos

©CONONARWN =

5. O PAINEL DE VELOCIDADES E O BOTAO ROTATIVO

Botao do interrutor rotativo: esta unidade é fornecida com um botéo do interrutor rotativo. Com a
ajuda deste botao, podemos alterar as velocidades e a fungao de impulsos.

Na posicao de espera, o ecra LED mostra a velocidade 0. Podemos alterar as velocidades de 1 a 6
consoante as nossas necessidades. A velocidade 1 é a mais baixa e a velocidade 6 € a mais alta. Ao
rodar o botédo no sentido dos ponteiros do reldgio, podemos alterar as velocidades de 0 a 6 e, ao roda-
lo no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio, o indicador de mudanga correspondente no painel
muda para a velocidade 6-0.

Para utilizar a “Fungéo de impulsos”, rode o botao do interrutor para 0, prima a tecla “P” e a unidade
comegara a funcionar com a fungdo de impulsos. Ao premir o mesmo botdo, podemos parar de utilizar
a funcéo de impulsos.
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6. INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Como utilizar o robot de cozinha com a ajuda de acessorios:
LAMINA DE CORTE

1.Colocar o aparelho sobre uma mesa plana e seca e colocar verticalmente o eixo de acionamento

sobre a base do motor.

2. Coloque a taga do processador no eixo de acionamento e rode-a no sentido dos ponteiros do
relégio para a fixar firmemente na base do motor até ouvir um clique. A pega da taga tem de ficar
do lado direito do botéo do interrutor.

. Colocar o adaptador da lamina no eixo de acionamento verticalmente.

. Fixe firmemente a lamina de corte no adaptador da lamina.

Rode a lamina picadora para a posicao correta e, em seguida, coloque os alimentos na taga.

. Coloque a tampa na taga do processador, rode-a no sentido dos ponteiros do relégio até ouvir um
clique, a tampa encaixa na taga.

7. Colocar um empurrador na calha de alimentagéo.

oYL ENN

Consulte a tabela seguinte para saber o volume de alimentos por lote para utilizar a lamina de corte,
selecione a velocidade de acordo com a dureza dos alimentos.

Alimentos transformados Medicao Por lote Tempo de trabalho
Chocolate <100g 30-60 seg
Queijo <200g 30-60 seg
Carne <5009 30-60 seg
Cha ou especiarias 50~100g 30-60 seg
Frutas e legumes 100~300g 30-60 seg
Cebola <500g 30-60 seg

Notas:

* Mantenha sempre a lamina de corte dentro da tigela antes de dar comida.

» Utilize a fungdo PULSE varias vezes para evitar um corte demasiado fino. Nao o utilize durante
muito tempo quando estiver a cortar queijo duro ou chocolate. Caso contrario, estes materiais
sobreaquecerao e comegarao a derreter.

» O periodo de corte padrao é de 30-60 segundos, e a selegdo da velocidade pode ser feita de
acordo com a dureza do ingrediente.

LAMINA PARA AMASSAR (17)

1. Colocar o aparelho sobre uma mesa plana e seca e colocar

verticalmente o eixo de acionamento sobre a base do motor.

2. Coloque a taga do processador no eixo de acionamento e rode-a no
sentido dos ponteiros do reldgio para a fixar firmemente na base do
motor até ouvir um clique. A pega da taca tem de ficar do lado direito
do botado do interrutor.

. Colocar o adaptador da lamina no eixo de acionamento

verticalmente.

. Colocar a lamina de amassar firmemente no adaptador da Iamina.

Rode a lamina de amassar para a posigao correta e, em seguida,

coloque os alimentos na tigela do processador.

. Coloque a tampa na taga, rode-a no sentido dos ponteiros do relégio

até ouvir um clique, a tampa encaixa na taga.

. Colocar um empurrador na calha de alimentagao.

N o g~ W
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Consulte a tabela seguinte para saber o volume de ingredientes por lote para o processo de
amassadura. Lembre-se de que a velocidade recomendada para amassar a massa é de 4 a 6. Para
ingredientes liquidos, tais como ovos mexidos e batidos, utilize a velocidade 1 a 3.

Alimentos transformados Medicao Por lote Tempo de trabalho
Farinha e queijo de pasta mole <3009 10-30 segundos
Ovos <5pcs 10-30 segundos

Notas:

* Mantenha sempre a lamina de amassar dentro da tigela antes de alimentar os alimentos.

» Para amassar a massa, a proporgéo de farinha e agua é de 1:0,6, ou seja, 100g de farinha e 60g
de agua.

* As velocidades 4 a 6 destinam-se a amassar a massa, as velocidades 1 a 3 destinam-se a mexer
claras de ovo, preparar batidos de leite ou processar qualquer ingrediente liquido.

» Ao amassar a massa, respeitar as normas de trabalho a seguir indicadas:
Ponha a batedeira a funcionar durante 20 segundos, depois faca uma pausa de 2 minutos e
volte a liga-la durante os 15 segundos seguintes, para completar um circulo. A massa estara
pronta apds 1 a 2 circulos. Sugere-se a utilizagdo da velocidade alta nos casos em que o tempo
de preparacao da massa é longo. A utilizacdo de uma velocidade baixa torna a massa mais
pegajosa e pode provocar um mau funcionamento do aparelho.

DISCO DE EMULSAO (18)
(Ver desenho de montagem abaixo)

1. Colocar o aparelho sobre uma mesa plana e seca e colocar
verticalmente o eixo de acionamento sobre a base do motor.
2. Coloque a taga do processador no eixo de acionamento
e rode-a no sentido dos ponteiros do relégio para a fixar
firmemente na base do motor até ouvir um clique. A pega da
taga tem de ficar do lado direito do botao do interrutor.
. Colocar o adaptador da lamina no eixo de acionamento
verticalmente.
. Fixar firmemente o disco de emulsdo no adaptador da lamina.
Rode o disco de emulsdo para a posigéo correta e, em seguida,
coloque os alimentos na taga do processador.
. Coloque a tampa na taga, rode-a no sentido dos ponteiros do
relégio até ouvir um clique, a tampa encaixa na taca.
. Colocar um empurrador na calha de alimentagao.

N~ o uakr W
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Consulte a tabela seguinte para saber o volume de alimentos por lote para utilizar o disco
emulsionador, pode utilizar o disco emulsionador para fazer pudim de natas e molho bearnaise.

Alimentos transformados Medicao Por lote tempo de trabalho
Ovos 3-6 unidades 30~70 seg
creme 125~350 ml 20 sec

Nota:
» N&o utilizar um disco emulsionador para amassar a massa ou bater a manteiga.

PORTUGUESE
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LAMINA ONDULADA / LAMINA PARA CORTE
GROSSO / LAMINA PARA CORTE FINO /
LAMINA PARA TRITURAR FINO / LAMINA PARA
RALAR / LAMINA PARA BATATAS FRITAS
(9/10/11/12/13/14)

1. Colocar o aparelho sobre uma mesa plana e seca
e colocar verticalmente o eixo de acionamento
sobre a base do motor.

2. Coloque a taga do processador no eixo de
acionamento e rode-a no sentido dos ponteiros do
relégio para a fixar firmemente na base do motor
até ouvir um clique. A pega da taga tem de ficar
do lado direito do botéo do interrutor.

3. Instale o disco da Iamina no eixo de acionamento
com a ldmina adequada, conforme necessario.

4. Coloque a tampa na taga, rode-a no sentido dos
ponteiros do relégio até ouvir um clique, a tampa
encaixa na taga. Colocar os alimentos na calha
de alimentagao.

5. Utilize o empurrador para empurrar os alimentos
para baixo para serem processados.

Notas:

» Selecione a lamina de acordo com o alimento e a forma
desejada do alimento.

» Empurrar a comida para baixo lentamente quando se alimenta.

» Certifique-se de que corta os alimentos em pedagos mais pequenos para que caibam no
didametro da calha de alimentagéo.

» Para obter melhores resultados, continue a alimentar gradualmente os alimentos. Se estiver a
cortar alimentos moles, escolha uma velocidade mais baixa. Se for necessario cortar uma grande
quantidade de alimentos, corte-os em varios lotes, consoante o tipo de alimento.

» As laminas sao muito afiadas, pelo que deve ter cuidado ao montar, desmontar, limpar e guardar.

ESPREMEDOR DE CITRINOS (19 / 20)

1. Colocar o aparelho sobre uma mesa plana e seca e
colocar verticalmente o eixo de acionamento sobre a
base do motor.

2. Coloque a taga do processador no eixo de acionamento
e rode-a no sentido dos ponteiros do relégio para a
fixar firmemente na base do motor até ouvir um clique.
A pega da taga tem de ficar do lado direito do botéo do
interrutor.

3. Coloque o espremedor de citrinos no eixo de condugao
dentro da taga do processador.

O espremedor de citrinos pode ser utilizado para
espremer sumo de laranja. Corte a laranja ao meio,
coloque-a no filtro do espremedor e segure-a com a
mao, o filtro de sumo de laranja roda para o processo de
espremer 0 sumo.

Nota: Monte o espremedor de citrinos como indicado
na figura acima. Certifique-se de que utiliza a velocidade
mais baixa para o processo de produgéo de sumos.
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DICAS E RECOMENDAGOES

» Recomenda-se que escolha a fungéo de pulsagéo 2-3 vezes para pré-misturar os ingredientes
alimentares antes da operagao.

1500ML é a quantidade maxima para um lote.

Certifiqgue-se de que a base esta corretamente instalada antes da operagéo.

O copo de medicao pode ser utilizado para adicionar ingredientes durante a operacéao.

N&o utilize a fungdo misturadora durante mais de 1 minuto. Depois de o utilizar durante 1 minuto,
deixe-o arrefecer durante 3 minutos antes da operagao seguinte.

COMO DESMONTAR

1. Retirar o empurrador. Rode a tampa no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio, levante-a e
retire-a.

2. Levantar o acessorio do eixo de acionamento.

3. Rode a taca do processador no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para a desbloquear
da base do motor. Levante-a e retire-a.

LIMPEZA E MANUTENGAO

1. Desligue o cabo de alimentacéo para se proteger de choques eléctricos enquanto limpa a
maquina. Nao mergulhe a base do motor e o cabo de alimentagdo na agua.

2. Todos os acessorios amoviveis podem ser limpos com agua, exceto a base do motor. Secar as
pecas molhadas apos a limpeza. Todos os acessoérios amoviveis podem ser lavados na maquina
de lavar louga.

3. Para facilitar a limpeza, ao limpar o recipiente de mistura, pode utilizar um pouco de agua morna
e detergente no recipiente de mistura e deixa-lo durante algum tempo.

4. Colocar sempre a maquina num local seco e com circulagao de ar.

5. Nao utilizar o detergente duro (s6lido) para evitar riscar o produto.

6. Nao utilize o aparelho durante mais de 3 minutos seguidos para as fungdes de picar e cortar e
ndo o utilize durante mais de 1 minuto para a fungéo de liquidificador. Se utilizar este aparelho
durante mais de 5 minutos, pode provocar o sobreaquecimento do motor. Por favor, néo utilize o
aparelho durante demasiado tempo para evitar danos no mesmo.

7. Se a operagdo nao estiver concluida no espago de 2 minutos, desligue a maquina e deixe-a
arrefecer durante 1 minuto antes da operagao seguinte. Se a maquina tiver de ser utilizada mais
de 5 vezes, deve ser arrefecida durante 30-60 minutos até a temperatura ambiente.

8. NAO MERGULHAR A BASE DO MOTOR EM AGUA.

RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Problema Solugao

1. Certifique-se de que a montagem é feita corretamente. Tenha
em atencdo a diregao de bloqueio e desbloqueio, as setas e as
marcas na tampa e na base.

2. Existem fechos de seguranca duplos na tampa e na base.
Certifique-se de que os bloqueios de seguranca estédo activados.

3. NUNCA tente instalar a taga (misturador) com a pega do lado
esquerdo. Nao pode ser instalada. Instale a taga com a pega do
lado direito.

4. Ataca e a tampa devem ser firmemente bloqueadas para
ativar o sistema de bloqueio de seguranga. Para um aparelho
novo, pode ser um pouco dificil bloquear a taga no arranque.
Certifique-se de que a pega esta virada para o lado direito e
num angulo de 90 graus para a frente.

5. Certifique-se de que a ficha de alimentagdo esta corretamente
ligada.

Verificar se a alimentagéo eléctrica ndo esta desactivada ou

cortada.

A maquina nao
funciona.

PORTUGUESE
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Solugao

A maquina para de
funcionar subitamente.

1. Ataca do processador pode soltar-se durante um
processamento vigoroso. Volte a instalar a taga e a tampa.

2. O aparelho possui uma fungdo de protegdo contra o
sobreaquecimento. A utilizagdo do aparelho durante um longo
periodo de tempo reduz o tempo de vida util do processador
de alimentos e acciona a prote¢ao contra sobreaquecimento.
O tempo recomendado para utilizar o aparelho com a taca do
processador de alimentos é de 3 minutos por circulo. (Nota: A
utilizagéo da fungéo misturadora demora 1 minuto por circulo) .
Depois de terminar um circulo de trabalho, desligue o aparelho e
deixe-o arrefecer durante 3 minutos antes da proxima ronda.

3. Se a protegao contra sobreaquecimento ja tiver sido acionada,
arrefeca o aparelho durante 30 a 60 minutos e volte a liga-lo a
corrente para o utilizar.

A maquina treme
violentamente.

1. Por favor, insira uma quantidade menor de alimentos.

2. Corte os alimentos em pedagos mais pequenos e coloque-os
uniformemente na tigela.

3. Instale as laminas de acordo com as instru¢des. As laminas
devem ser instaladas com firmeza.

4. Colocar o aparelho num local plano e liso.

A maquina ndo mistura
corretamente.

1. Colocar sempre agua ou leite no recipiente de mistura.

2. N&o adicione cubos de gelo duros com mais de 2 cm.
Recomenda-se que ndo adicione mais de 5 cubos de gelo de
cada vez.

A maquina néo pode
cortar na perfeigao.

N

. cortar os alimentos em pedagos mais pequenos se o tamanho
dos alimentos for grande.

2. Instale firmemente a lamina do picador e o adaptador da lamina

antes de colocar os alimentos na taca.

O motor esta a
funcionar, mas os
outros componentes
nao funcionam.

Certifique-se de que o veio de transmisséo esta corretamente
instalado.

42
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. m WICHTIG!:

* Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor dem Gebrauch immer
sorgfaltig durch.

* Dieses Handbuch kann von unserer Webseite www.sogo.es
heruntergeladen werden.

. Be]yvahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen

auf.

2. A Sicherheitshinweise fiir den Benutzer

—

Allgemeine VorsichtsmaBnahmen bei der Verwendung
von elektrischen Geraten
L]

Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als in dieser

Anleitung beschrieben.

+ Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

» Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache und ebene Oberflache.

» Das Gerat darf nur fur die vorgesehenen Zwecke verwendet
werden. Fur Schaden, die durch unsachgemafien Gebrauch oder
falsche Handhabung entstehen, wird keine Haftung Ubernommen.
Fehl?ebrauch oder unsachgemafie Handhabung kénnen zu
Problemen im Gerat und zu Verletzungen des Benutzers fuhren.

* Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und ahnliche
Anwendungen bestimmt.

* Vergewissern Sie sich vor dem Anschlief3en des Gerats, dass die
auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

« Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wenn es eingeschaltet ist.

* Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt
wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich.

* Bevor Sie |hr Gerat reinigen oder einlagern, trennen Sie es immer
vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen.

» Das Gerat ist nicht vollstandig von der Stromquelle getrennt, auch
wenn es ausgeschaltet wurde. Um es vollstandig zu trennen, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

» Die Gerate sind nicht fur den Betrieb mit einer externen

Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem

vorgesehen.

Verwendungsbeschrankungen zur Vermeidung von
Personenschaden

» Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wasserquellen auf und
betreiben Sie es nicht.
» Stellen Sie das Gerat und sein Netzkabel nicht auf oder in der
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Nahe von heilten Oberflachen (z. B. Herdplatten, Ofen oder
E.Ierlfttrobrennern) oder offenen Flammen auf und betreiben Sie es
nicht.

Lassen Sie das Netzkabel nicht an scharfen Kanten hangen und
halten Sie es von heil3en Gegenstanden und Flammen fern.
Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie es nicht.
Verwenden Sie niemals Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats
empfohlen oder verkauft wird, kann zu Branden, Stromschlagen
oder Verletzungen fuhren.

Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen wollen, tun Sie
dies bitte am Stecker selbst und nicht durch Ziehen am Kabel oder
am Gerat selbst.

Vergewissern Sie sich, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie
das Gerat einstecken oder ausstecken, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf feuchten
Bdden oder in feuchter Umgebung, es besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in \Wasser oder
eine andere Flissigkeit. Sollte das Gerat ins \Wasser fallen, trennen
Sie es sofort vom Stromnetz und bringen Sie es zur Reparatur in
eine autorisierte Servicestelle, bevor Sie es wieder verwenden.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es auf den Boden gefallen ist,
wenn es sichtbare Schaden aufweist oder wenn es ein Leck hat.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Sollte das Kabel beschadigt sein, darf es nur durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Im Falle einer Fehlfunktion des Gerats oder einer Beschédigun?
bringen Sie das Gerat zur Uberprufung, Reparatur oder Einstellung
zur nachsten autorisierten Kundendienststelle.

A Nutzungseinschrinkungen bei der Verwendung mit Kin
dern und alteren Menschen

Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie wurden in
die Benutzung des Gerates eingewiesen und werden durch eine fur
ihre Sicherhelt zustandige Person beaufsichtigt.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aulerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
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Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat zu benutzen.

Die Gerate konnen von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur
sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

A Hinweise zur Verwendung des Gerats

Dieses Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet, der den
Betrieb verhindert, wenn das Zubehor nicht fest installiert ist.
Dieses Gerat ist mit einer Schutzvorrichtung fur den Betrieb bei
hohen Temperaturen ausgestattet. VWenn die Temperatur zu hoch
wird, schaltet sich das Gerat automatisch ab und nimmt den Betrieb
Kvﬂled(tar a)uf, wenn der Motor vollstandig abgekuhlt ist (nach etwa 30-60
inuten).
Hinweis: Lassen Sie das Gerat nicht langer als 3 Minuten
ununterbrochen laufen. Wenn Sie das Gerat langer als 5 Minuten
betreiben, kann der Uberhitzungsschutz des Motors ausgelost
werden, was zu Schaden am Gerat fuhren kann.
Achtung! Wenn der Vorgang nicht innerhalb von 3 Minuten
abgeschlossen ist, schalten Sie das Gerat aus und kihlen Sie es
vor dem nachsten Vorgang 1 Minute lang ab. Wenn mehr als 5
Durchgange erforderlich sind, kilhlen Sie das Gerat 30-60 Minuten _
lang auf Raumtemperatur ab. Dies kann die Lebensdauer des Gerats
verlangern. o ) _
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist.
Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder den Motorsockel
nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten ein, um die Gefahr eines
Stromschlags, eines Brands oder von Verletzungen zu vermeiden.
Tauchen Sie den Motorsockel nicht in Wasser ein, und spulen Sie ihn
nicht unter Leitungswasser ab.
Schieben Sie das Essen nicht mit den Fingern oder anderen
Gegenstanden (z. B. Messern), sondern verwenden Sie immer den
beiliegenden Schieber.
Trennen Sie den Mixer immer vom Stromnetz, wenn er
unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor Sie ihn zusammenbauen,
auseinandernehmen oder reinigen. .
Seien Sie vorsichtig, wenn heif3e Flissigkeit in die Kliichenmaschine
oder den Mixer gegossen wird, da sie durch die plotzliche
Dam fent\NlckIun%(aus dem Gerat herausgeschleudert werden kann.
WARNUNG: Die Klingen sind sehr scharf!_ .
Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen des Gerats,
wahrend es in Betrieb ist.
Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Stromnetz,
bevor Sie Zubehorteile auswechseln oder sich beweglichen Teilen im
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Gebrauch nahem. . .

Beim Umgandq mit den scharfen Klingen, beim Entleeren des

Behalters und bei der Reinigung ist Vorsicht geboten.

SchlieRen Sie das Gerat erst dann an das Stromnetz an, wenn es

vollstandig zusammengebaut ist, und trennen Sie das Gerat immer

vom Stromnetz, bevor Sie es zerlegen oder das Messer anfassen.

Halten Sie wahrend des Mixvorgangs Hande und Utensilien aus dem

Behalter fern, um die Gefahr schwerer Verletzungen von Personen

oder einer Beschadigung des Mixers zu verringern. Ein Schaber kann

verp]/\{el_ndfctat werden, darf aber nur benutzt werden, wenn der Mixer

nicht 13uft.

Das Gerat ist mit einer Sicherheitsfunktion ausgestattet. Das Gerat

lasst sich nur einschalten, wenn alle Zubehdrteile ordnungsgemaf’

montiert sind.

ACHTUNG: Betreiben Sie das Gerat nicht im leeren Zustand.

ACHTUNG: Geben Sie keine heifden Zutaten in den Behalter. Lassen

Sie die Lebensmittel vor der Zubereitung ein paar Minuten abkuhlen.

ACHTUNG: Bevor Sie gemischte Speisen essen oder servieren,

uUberprifen Sie bitte immer, ob die Zutaten mdglicherweise nicht

ausreichend gemischt wurden. _ . .

Um eine Uberlastung des Stromkreises bei der Verwendung dieses

Gerats zu vermeiden, sollten Sie kein anderes Gerat mit hoher

Wattzahl am selben Stromkreis betreiben.

Ein kurzes Netzkabel wird mit diesem Produkt mitgeliefert. Ein .

Verlangerungskabel wird fur die Verwendung mit diesem Produkt nicht

empfohlen, aber wenn es verwendet werden muss: _

Die angegebene elektrische Leistung des Kabels muss mindestens so
rof3 sein wie die des Produkts. . )
erIegen__Sle das Verlangerungskabel so, dass es nicht so hangt, dass

man daruber stolpern oder ungewollt daran ziehen kann.

Der Einbau eines Uberspannungsschutzes bietet zusatzlichen

Schutz mit einem Nennauslésestrom von hoéchstens 30 Ma in der

Hausinstallation. Bitte wenden Sie sich an lhren Installateur.

Verwenden Sie fur den Betrieb des Gerats immer eine zuverlassige

geerdete Stromversorgung.

REINIGUNG UND WARTUNG

Bitte lesen Sie im Abschnitt Reinigung und Wartung nach, wie Sie die
(k)perfléchen, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, reinigen
onnen.
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3. TECHNISCHE DATEN

Spannung Frequenz Strom
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. TEILE BESCHREIBUNG

| B
Teil s D’*7
. schaltknopf

. motorische Basis
19
=%
—L="F

. die Antriebswelle

. Prozessorschissel

. Klingenadapter

. Deckel der Schale

. Kleiner Driicker

. GroRer Driicker

. Gewellte Klinge

10. Pommes-frites-Klinge
11. Feines Schneidemesser 3 &=
12. feines Zerkleinerungsmesser
13. Reibeisen

14. Grobschneidmesser

15. Scheibenstiitze

16 Schneidemesser

17. Knetschaufel

18. Emulgierscheibe

19. konische Zitruspresse

20. Zitruspresse

OCONOORWN =

5. DIE GESCHWINDIGKEITSTAFEL UND DER DREHSCHALTERKNOPF

Drehschalter: Dieses Gerat ist mit einem Drehschalter ausgestattet. Mit Hilfe dieses Knopfes kénnen
wir die Geschwindigkeiten und die Impulsfunktion andern.

Im Standby-Modus zeigt die Led-Anzeige 0 Geschwindigkeit an. Wir kénnen die Geschwindigkeiten
von 1 bis 6 je nach Bedarf andern. Geschwindigkeit 1 ist die niedrigste und Geschwindigkeit 6 ist die
héchste. Durch Drehen des Knopfes im Uhrzeigersinn kdnnen wir die Geschwindigkeiten von 0 bis 6
andern, und durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn schaltet die entsprechende Ganganzeige auf dem
Bedienfeld von 6-0 Geschwindigkeit.

Um die “Pulsfunktion” zu nutzen, drehen Sie den Schaltknopf auf 0, driicken Sie die Taste “P”, und
das Gerat beginnt mit der Pulsfunktion zu arbeiten. Durch Driicken der gleichen Taste kdnnen wir die
Pulsfunktion beenden.
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6. GEBRAUCHSANWEISUNG

Wie man die Kiichenmaschine mit Hilfe des Zubehors benutzt:

SCHNEIDEMESSER

1.
2.

o abhw

7.

Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen und trockenen Tisch, und setzen Sie die Antriebswelle
senkrecht auf den Motorsockel.

Setzen Sie die Prozessorschale auf die Antriebswelle und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, um sie
fest auf dem Motorsockel zu fixieren, bis Sie ein Klickgerausch horen. Der Griff der Schissel muss
sich auf der rechten Seite des Schaltknaufs befinden.

. Setzen Sie den Messeradapter senkrecht auf die Antriebswelle.
. Setzen Sie das Hackmesser fest in den Messeradapter ein.
. Drehen Sie das Hackmesser in die richtige Position und geben Sie die Lebensmittel in die

Schussel.

. Setzen Sie den Deckel auf die Schissel der Kiichenmaschine, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,

bis Sie ein Klickgerausch horen, dann rastet der Deckel in der Schissel ein.
Setzen Sie einen Schieber in den Einflillschacht ein.

Bitte beachten Sie die folgende Tabelle flr die Lebensmittelmenge pro Charge zu verwenden
Hackmesser, wahlen Sie die Geschwindigkeit nach der Harte der Lebensmittel.

Verarbeitete Lebensmittel Messung pro Charge Arbeitszeiten
Schokolade <100g 30-60 Sekunden
Kase <200g 30-60 Sekunden
Fleisch <5009 30-60 Sekunden
Tee oder Gewiirz 50~100g 30-60 Sekunden
Obst & Gemuse 100~300g 30-60 Sekunden
Zwiebel <5009 30-60 Sekunden

Anmerkungen:

KNETSCHAUFEL (17)
1.
2.

o abhw
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. Setzen Sie den Messeradapter senkrecht auf die Antriebswelle.
. Befestigen Sie das Knetmesser fest auf dem Messeradapter.
. Drehen Sie das Knetmesser in die richtige Position und geben Sie

. Setzen Sie den Deckel auf die Schissel, drehen Sie ihn im

. Setzen Sie einen Schieber in den Einflllschacht ein.

Halten Sie das Schneidmesser immer im Napf, bevor Sie das Futter futtern.
Verwenden Sie die PULSE-Funktion mehrmals, um ein zu feines Schneiden zu vermeiden.
Schneiden Sie Hartkase oder Schokolade nicht zu lange mit dem Gerat. Diese Materialien werden
sonst Uberhitzt und beginnen zu schmelzen.

Die Standard-Zerkleinerungszeit betragt 30-60 Sekunden, und
die Geschwindigkeit kann je nach Hartegrad der Zutaten gewahlt
werden.

Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen und trockenen Tisch, und
setzen Sie die Antriebswelle senkrecht auf den Motorsockel.

Setzen Sie die Prozessorschale auf die Antriebswelle und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, um sie fest auf dem Motorsockel zu fixieren, bis 3t |
Sie ein Klickgerausch horen. Der Griff der Schissel muss sich auf
der rechten Seite des Schaltknaufs befinden.

die Lebensmittel in die Schiissel der Klichenmaschine.

Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klickgerdausch horen, dann rastet der
Deckel auf der Schissel ein.
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Die Zutatenmenge pro Charge fiir den Knetvorgang entnehmen Sie bitte der folgenden Tabelle.
Denken Sie daran, dass die empfohlene Geschwindigkeit fir das Kneten von Teig 4 bis 6 betragt.
Far flissige Zutaten, wie z. B. Rihr-Ei und Milchshake, verwenden Sie die Geschwindigkeiten 1 bis
3.

Verarbeitete Lebensmittel Messung pro Charge Arbeitszeiten
Mehl & Weichkase <300g 10-30 Sekunden
Eier <5Stiick 10-30 Sekunden
Anmerkungen:

Halten Sie das Knetmesser immer im Napf, bevor Sie das Futter futtern.

» Beim Kneten des Teigs ist das Verhaltnis von Mehl und Wasser 1:0,6, d. h. 100 g Mehl und 60 g
Wasser.

» Die Geschwindigkeitsstufen 4 bis 6 dienen zum Kneten von Teig, die Geschwindigkeitsstufen
1 bis 3 zum Ruhren von Eiweil}, zur Zubereitung von Milchshakes oder zur Verarbeitung von
flissigen Zutaten.

+ Bitte beachten Sie beim Kneten des Teigs die unten aufgefiihrten Arbeitsstandards:
Die Kiichenmaschine 20 Sekunden lang laufen lassen, dann 2 Minuten lang eine Pause einlegen
und dann erneut 15 Sekunden lang laufen lassen, um einen Kreis zu vollenden. Der Teig ist
nach 1 bis 2 Kreisen fertig. Es wird empfohlen, die hohe Geschwindigkeit zu verwenden, wenn
die Teigzubereitung lange dauert. Die Verwendung einer niedrigen
Geschwindigkeit macht den Teig klebriger und kann zu einer
Fehlfunktion des Gerats fuhren.

EMULGIERSCHEIBE (18)
(siehe Montagezeichnung unten)

1. Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen und trockenen Tisch,
und setzen Sie die Antriebswelle senkrecht auf den Motorsockel.

2. Setzen Sie die Prozessorschale auf die Antriebswelle
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, um sie fest auf dem
Motorsockel zu fixieren, bis Sie ein Klickgerausch horen.

Der Griff der Schiissel muss sich auf der rechten Seite des
Schaltknaufs befinden.

3. Setzen Sie den Messeradapter senkrecht auf die Antriebswelle.

4. Befestigen Sie die Emulgierscheibe fest auf dem
Klingenadapter.

5. Drehen Sie die Emulgierscheibe in die richtige Position
und geben Sie die Lebensmittel in die Schissel der
Klchenmaschine.

6. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klickgerausch héren, dann rastet der
Deckel auf der Schissel ein.

7. Setzen Sie einen Schieber in den Einflillschacht ein.

Bitte entnehmen Sie der folgenden Tabelle die Lebensmittelmenge pro Charge fir die
Verwendung der Emulgierscheibe. Sie kénnen die Emulgierscheibe zur Herstellung von
Sahnepudding und Sauce Bearnaise verwenden.

Verarbeitete Lebensmittel Messung pro Charge Arbeitszeiten
Eier 3-6 Stick 30~70 seg
Creme 125~350 ml 20 sec
Hinweis:

» Verwenden Sie keine Emulgierscheibe, um den Teig zu kneten oder die Butter zu schlagen.
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WELLENFORMIGE KLINGE / GROBE
SCHNEIDEKLINGE / FEINE SCHNEIDEKLINGE
| FEINE RASPELKLINGE / REIBEKLINGE /
POMMES FRITES-KLINGE (9/10/11/12/13/14)

1. Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen und
trockenen Tisch, und setzen Sie die Antriebswelle
senkrecht auf den Motorsockel.

2. Setzen Sie die Prozessorschale auf die
Antriebswelle und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, um sie fest auf dem Motorsockel
zu fixieren, bis Sie ein Klickgerausch hoéren. Der
Griff der Schiissel muss sich auf der rechten Seite
des Schaltknaufs befinden.

3. Montieren Sie den Messerteller auf die
Antriebswelle mit dem passenden Messer je nach
Bedarf.

4. Setzen Sie den Deckel auf den Napf, drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn, bis Sie ein Klickgerausch
horen, dann rastet der Deckel auf dem Napf ein.
Geben Sie das Futter in den Futterschacht.

5. Verwenden Sie den Schieber, um die Lebensmittel
zur Verarbeitung nach unten zu dricken.

Anmerkungen:

» Wahlen Sie die Klinge entsprechend den Lebensmitteln und der gewlinschten Form der
Lebensmittel.

» Dricken Sie das Futter beim Fittern langsam herunter.

= Achten Sie darauf, das Futter in kleinere Stlicke zu schneiden, die in den Durchmesser des
Futterschachts passen.

» Futtern Sie die Lebensmittel nach und nach, um bessere Ergebnisse zu erzielen. Wahlen Sie
beim Zerkleinern weicher Lebensmittel eine niedrigere Geschwindigkeit. Wenn eine grofe Menge
an Lebensmitteln zu zerkleinern ist, schneiden Sie sie bitte in mehreren Chargen, je nach Art der
Lebensmittel.

» Die Klingen sind sehr scharf, bitte seien Sie beim Zusammenbau, Zerlegen, Reinigen und
Aufbewahren vorsichtig.

ZITRUSPRESSE (19 / 20)

1. Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen und trockenen
Tisch, und setzen Sie die Antriebswelle senkrecht auf
den Motorsockel.

2. Setzen Sie die Prozessorschale auf die Antriebswelle
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, um sie fest auf
dem Motorsockel zu fixieren, bis Sie ein Klickgerdusch
horen. Der Griff der Schiissel muss sich auf der rechten
Seite des Schaltknaufs befinden.

3. Setzen Sie die Zitruspresse auf die Antriebswelle in der
Schissel der Kiichenmaschine.

Die Zitruspresse kann zum Auspressen von Orangensaft
verwendet werden. Schneiden Sie die Orange in zwei
Halften, legen Sie sie auf den Filter des Entsafters und
halten Sie sie mit der Hand, der Orangensaftfilter dreht
sich fur den Entsaftungsprozess.

Hinweis: Bauen Sie die Zitruspresse wie in der Abbildung
oben gezeigt zusammen. Stellen Sie sicher, dass Sie die
niedrigste Geschwindigkeit fir den Entsaftungsvorgang
verwenden.
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TIPPS UND EMPFEHLUNGEN

» Es wird empfohlen, die Pulsfunktion 2-3 Mal zu wahlen, um die Lebensmittelzutaten vor dem
Betrieb zu mischen.

1500ML ist die maximale Menge fiir eine Charge.

Vergewissern Sie sich vor dem Einsatz, dass die Basis richtig installiert ist.

Der Messbecher kann zum Hinzufiigen von Zutaten wahrend des Vorgangs verwendet werden.
Bitte betreiben Sie die Mixerfunktion nicht langer als 1 Minute. Lassen Sie das Gerat nach 1
Minute Betrieb 3 Minuten lang abkuhlen, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

WIE MAN DEMONTIERT

1. Entfernen Sie den Driicker. Drehen Sie die Abdeckung gegen den Uhrzeigersinn, heben Sie sie an
und nehmen Sie sie ab.

2. Heben Sie das Zubehorteil von der Antriebswelle ab.

3. Drehen Sie die Prozessorschale gegen den Uhrzeigersinn, um sie vom Motorsockel zu entriegeln.
Heben Sie sie an und nehmen Sie sie heraus.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Bitte ziehen Sie den Netzstecker, um sich vor einem Stromschlag zu schiitzen, wahrend Sie das
Gerat reinigen. Tauchen Sie den Motorsockel und das Netzkabel nicht in Wasser ein.
2. Mit Ausnahme des Motorsockels kdnnen alle abnehmbaren Zubehérteile mit Wasser gereinigt
werden. Trocknen Sie die nassen Teile nach der Reinigung ab. Alle abnehmbaren Zubehorteile
kénnen in der Spiilmaschine gereinigt werden.
. Um die Reinigung des Mixerbehalters zu erleichtern, kénnen Sie etwas warmes Wasser und
Spulmittel in den Mixerbehalter geben und ihn einige Zeit stehen lassen.
. Stellen Sie das Gerat immer an einem trockenen Ort mit Luftzirkulation auf.
. Verwenden Sie keine harten (festen) Reinigungsmittel, um Kratzer auf dem Produkt zu vermeiden.
. Betreiben Sie das Gerat nicht langer als 3 Minuten am Stuck fiir die Hacksel- und
Schneidefunktion und nicht langer als 1 Minute fir die Mixerfunktion. Wenn Sie das Gerat langer
als 5 Minuten betreiben, kann es zu einer Uberhitzung des Motors kommen. Bitte betreiben Sie
das Gerat nicht zu lange, um Schaden zu vermeiden.
7. Wenn der Vorgang nicht innerhalb von 2 Minuten abgeschlossen ist, schalten Sie das Gerat
aus und lassen Sie es 1 Minute lang abkuhlen, bevor Sie den nachsten Vorgang starten.
Falls das Gerat mehr als 5 Mal benutzt werden muss, kiihlen Sie es 30-60 Minuten lang auf
Raumtemperatur ab.

8. TAUCHEN SIE DEN MOTORSOCKEL NICHT IN WASSER EIN.

oo W

FEHLERSUCHE

Problem Losung

1. Achten Sie auf den richtigen Zusammenbau. Achten Sie auf die
Ver- und Entriegelungsrichtung, Pfeile und Markierungen auf
dem Deckel und dem Boden.

2. Am Deckel und am Boden befinden sich doppelte
Sicherheitsschlsser. Vergewissern Sie sich, dass die
Sicherheitsverschlusse aktiviert sind.

3. Versuchen Sie NIEMALS, die Schussel (Mixer) mit dem Griff auf
der linken Seite zu installieren. Sie kann nicht installiert werden.
Bitte installieren Sie die Schiissel mit dem Giriff auf der rechten
Seite.

4. Die Schiissel und der Deckel sollten fest verriegelt sein, um das
Sicherheitssystem zu aktivieren. Bei einem neuen Gerat kann
es etwas schwierig sein, die Schissel in der Startposition zu
verriegeln. Vergewissern Sie sich, dass der Griff nach rechts
zeigt und in einem 90-Grad-Winkel zur Vorderseite steht.

5. Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker richtig eingesteckt
ist.

Priufen Sie, ob die Stromzufuhr nicht unterbrochen oder

unterbrochen ist.

Die Maschine
funktioniert nicht.
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FEHLERSUCHE

Problem

Losung

Die Maschine hort
plétzlich auf zu laufen.

1. Die Schussel der Kiichenmaschine kann sich bei intensiver
Verarbeitung I6sen. Bringen Sie die Schiissel und den Deckel
wieder an. .

. Das Gerat verfugt Uber eine Uberhitzungsschutzfunktion.
Wenn Sie das Gerat Uber einen langeren Zeitraum verwenden,
wird die Lebensdauer der Kiichenmaschine verkirzt und der
Uberhitzungsschutz ausgel6st. Die empfohlene Zeit fur die
Verwendung des Gerats mit der Kiichenmaschinenschiissel
betragt 3 Minuten pro Kreis. (Hinweis: Die Verwendung der
Mixerfunktion dauert 1 Minute pro Kreis) . Schalten Sie das
Gerat nach einem Arbeitsgang aus und lassen Sie es vor dem
nachsten Arbeitsgang 3 Minuten abkuhlen.

3. Wenn der Uberhitzungsschutz bereits ausgeldst wurde, lassen

Sie das Gerat bitte 30-60 Minuten abkiihlen und schliefen Sie
es dann wieder an, um es zu verwenden.

N

Die Maschine wird
heftig geschuttelt.

1. Bitte geben Sie eine geringere Menge an Lebensmitteln ein.

2. Bitte schneiden Sie das Futter in kleinere Stiicke und geben Sie
es gleichmaRig in die Schissel.

3. Bitte installieren Sie die Klingen gemafR den Anweisungen. Die
Klingen mussen fest installiert sein.

4. Bitte stellen Sie das Gerat auf eine ebene, glatte Flache.

Das Gerat mischt nicht
richtig.

1. Geben Sie immer Wasser oder Milch in den Mixerbehalter.

2. Bitte fligen Sie keine harten Eiswurfel hinzu, die grofer als 2 cm
sind. Es wird empfohlen, nicht mehr als 5 Eiswidirfel auf einmal
hinzuzuftigen.

Die Maschine
kann nicht perfekt
zerkleinern.

5N

. bitte schneiden Sie die Lebensmittel in kleinere Stlucke, wenn die
GroRe der Lebensmittel gro ist.

2. Bitte setzen Sie das Hackmesser und den Messeradapter fest

ein, bevor Sie Lebensmittel in die Schussel geben.

Der Motor lauft,
wahrend die anderen
Komponenten nicht
laufen.

Vergewissern Sie sich, dass die Antriebswelle richtig eingebaut ist.

52

DEUTSCH




—

2

. m IMPORTANTE:
Leﬁgere sempre attentamente il libretto di istruzioni prima
dell’uso.
Questo manuale puo essere scaricato dalla nostra pagina
web www.sogo.es.
Conservare queste istruzioni per riferimenti futuri.

. Alstruzioni di sicurezza per l'utente

GENERAL
Precauzioni generali per I'uso di apparecchiature elettriche

Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel
resente manuale.
on utilizzare o conservare I'apparecchio all'aperto.
Posizionare sempre 'apparecchio su una superficie piana e
uniforme.
L'unita deve essere utilizzata solo per gli scopi previsti. Si declina
ogni responsabilita per danni derivanti da un uso improprio o da
una manipolazione errata. L'uso improprio o la manipolazione non
corretta possono causare problemi allapparecchio e provocare
lesioni all'utente.
Que_lgto apparecchio € destinato alluso domestico e ad applicazioni
simili.
Prima di collegare I'apparecchio, accertarsi che la tensione indicata
sulla targhetta corrisponda a quella di rete.
Togliere sempre la spina dalla presa di corrente quando
'apparecchio non € in uso. Non lasciare I'apparecchio incustodito
uando é acceso.
necessaria una stretta sorveglianza quando I'apparecchio viene
utilizzato da o in prossimita di bambini.
Prima di pulire o riporre 'apparecchio, scollegarlo sempre dalla rete
elettrica e lasciarlo raffreddare.
Il dispositivo non &€ completamente scollegato dalla fonte di
alimentazione, anche dopo essere stato spento. Per scollegario
completamente, staccarlo dalla spina di rete.
Gli apparecchi non sono destinati a essere azionati tramite un timer
esterno o un sistema di controllo a distanza separato.

A Limitazioni d’uso per evitare lesioni personali

Non collocare o far funzionare questo apparecchio in prossimita di
fonti d’acqua.

Non collocare o utilizzare 'apparecchio e il suo cavo di alimentazione
su o vicino a superfici calde (ad esempio, piastre di cottura, forni o
bruciatori elettrici) o fiamme libere.

Non lasciare il cavo di alimentazione appeso a bordi taglienti e tenerlo
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lontano da oggetti caldi e fiamme. Non avvolgere il cavo intorno
all’apparecchio e non piegarlo.
Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore
dellapparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni alle
persone.
Quando si desidera rimuovere la spina dal contatto a parete, si prega
di farlo sulla spina stessa e non tirando il cavo o l'apparecchio stesso.
Per evitare scosse elettriche, accertarsi che le mani siano asciutte
erima di collegare o scollegare la spina.

on utilizzare il dispositivo con le mani bagnate, su pavimenti umidi o
in presenza di un’atmosfera umida, poiche sussiste il rischio di scosse
elettriche.
Non immergere mai I’aSpparecchio o la spina nellacqua o in
qualsiasi altro liquido. Se I'apparecchio cade in acqua, scollegarlo
immediatamente dalla rete di alimentazione e portarlo presso un
centro di assistenza autorizzato per la riparazione prima di riutilizzarlo.
Non utilizzare I'apparecchio se & caduto a terra, se presenta segni
visibili di dannegglamento o se ha una perdita.
Non utilizzare 'apparecchio se il cavo o la spina sono danneggiati.
Se il cavo & danneggiato, deve essere sostituito solo dal produttore,
dal suo agente di assistenza o da persone altrettanto qualificate, per
evitare rischi.
In caso di malfunzionamento dellapparecchio, o se € stato
danneggiato in qualsiasi modo, restituire 'apparecchio al piu vicino
centro di assistenza autorizzato per 'esame, la riparazione o la
regolazione.

A Restrizioni d’uso in presenza di bambini e anziani

Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone
(compresi | bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, o prive di esperienza e conoscenza, a meno che non
siano state adeguatamente istruite sull'uso dellapparecchio e siano
completamente sorvegliate da una persona responsabile della loro
sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con
apparecchio.

Tenere 'apparecchio € il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con 'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere
eseguite da bambini senza supervisione.

Non permettere ai bambini di utilizzare 'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da bambini a partire dagli

8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione
che abbiano ricevuto la supervisione o le istruzioni per 'uso
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dellapparecchio in modo sicuro e che comprendano i pericoli
connessi.

A Istruzioni da seguire per 'uso dell’apparecchio

Questo apparecchio € dotato di un interruttore di sicurezza che
impedisce il funzionamento se gli accessori non sono installati in
modo sicuro.
Questo apparecchio € dotato di un dispositivo di protezione in caso
di funzionamento a temperature elevate. Se la temperatura diventa
troppo alta, 'apparecchio si spegne automaticamente e riprende a
funzionare quando il motore si raffredda completamente (dopo circa
30-60 minuti).
Nota: non utilizzare I'apparecchio per piu di 3 minuti
ininterrottamente. Se I'apparecchio viene utilizzato per piu di 5
minuti, potrebbe scattare la protezione contro il surriscaldamento del
motore, con conseguenti danni all’apparecchio.
Attenzione: Se 'operazione non viene completata entro 3
minuti, spegnere la macchina e raffreddarla per 1 minuto prima
dell’'operazione successiva. Se sono necessarie piu di 5 operazioni,
raffreddare la macchina per 30-60 minuti a temperatura ambiente.
Cio puo allungare la durata dell’'apparecchio.
La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata
guando I'apparecchio & in funzione.

er evitare il rischio di scosse elettriche, incendi o lesioni personali,
non immergere il cavo di alimentazione, la spina o la base del
motore in acqua o in qualsiasi altro liquido.
Non immergere la base del motore in acqua, né sciacquarla sotto
'acqua del rubinetto.
Non spingere il cibo con le dita o con altri oggetti (come i coltelli), ma
utilizzare sempre lo spingi cibo in dotazione.
Scollegare sempre il frullatore dalla rete elettrica quando viene
lasciato incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.
Prestare attenzione se si versa del liquido caldo nel robot da cucina
o nel frullatore, in quanto pud essere espulso dall’apparecchio a
causa dellimprovvisa formazione di vapore.
ATTENZIONE: le lame sono molto affilate!
Evitare il contatto con le parti in movimento dell’apparecchio mentre
e in funzione.
Spegnere 'apparecchio e scollegarlo dalla rete elettrica prima di
cambiare gli accessori o di avvicinarsi alle parti mobili in uso.
E necessario prestare attenzione quando si maneggiano le lame
affilate, quando si svuota la vasca e durante la pulizia.
Non collegare I'apparecchio alla rete elettrica prima di averlo
completamente assemblato e scollegarlo sempre prima di smontare
0 maneggiare la lama.
Tenere mani e utensili fuori dal contenitore durante la frullatura per

ITALIANO 55



ridurre il rischio di lesioni gravi alle persone o di danni al frullatore. E
possibile utilizzare un raschietto, ma solo quando il frullatore non &
in funzione.

L’'unita & dotata di una funzione di sicurezza. L'unita pud essere
accesa solo se tutti gli accessori sono montati correttamente.
ATTENZIONE: non utilizzare I'unita quando € vuota.
ATTENZIONE: non inserire ingredienti caldi nel barattolo. Prima di
preparare gli alimenti, lasciarli raffreddare per qualche minuto.
ATTENZIONE: prima di consumare o servire il cibo frullato,
cqntrolll?lre sempre che non vi siano ingredienti non adeguatamente
miscelati.

Per evitare un sovraccarico del circuito quando si utilizza questo
prodotto, non utilizzare un altro prodotto ad alta potenza sullo stesso
circuito elettrico.

Il prodotto & dotato di un cavo di alimentazione corto. L'uso di una
prolunga non & consigliato per questo prodotto, ma se € necessario
utilizzarla:

La goﬁata elettrica del cavo deve essere almeno pari a quella del
prodotto.

Sistemare la prolunga in modo che non penda dove possa
inciampare o essere tirata involontariamente.

L'installazione di un dispositivo di protezione da picchi offre una
protezione aggiuntiva con una corrente nominale di attivazione non
superiore a 30 Ma nell’installazione domestica. Consultare il proprio
elettricista di fiducia.

Per il funzionamento dell’'apparecchio utilizzare sempre
un’alimentazione affidabile con messa a terra.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Per informazioni su come pulire le superfici a contatto con gli aliment,
consultare la sezione Pulizia e manutenzione.

56

ITALIANO



3. SPECIFICHE TECNICHE

Tensione Frequenza Potenza
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. TEILE BESCHREIBUNG

| B
Parte 6 D’*7
1.Manopola dell'interruttore
2.Base motore ﬁ =
3.Albero motore 5
4. Ciotola del processore i
p = Sy

5. Adattatore per lama i
=S4
et 20

6. Coperchio della ciotola

7. Spingitore piccolo

8. Spingitore grande

9. Lama ondulata

10. Lama per patatine fritte

11. Lama per affettare finemente
12.Lama di triturazione fine

13. Lama per grigliare

14. Lama per affettare grossolanamente
15. Supporto del disco

16.Lama per tritare

17. Lama per impastare

18. Disco per emulsionare
19.Cono spremiagrumi

20. Spremiagrumi

5. IL PANNELLO DI VELOCITA E LA MANOPOLA DELL’INTERRUTTORE ROTANTE

Manopola dell’interruttore rotante: questa unita € dotata di una manopola dell’interruttore rotante.
Con l'aiuto di questa manopola, € possibile modificare le velocita e la funzione di impulso.

In posizione di standby il display a LED visualizza 0 velocita. E possibile modificare le velocita da 1 a
6 in base alle proprie esigenze. La velocita 1 € la piu bassa e la velocita 6 € la piu alta. Ruotando la
manopola in senso orario si possono cambiare le velocita da 0 a 6 e ruotandola in senso antiorario,
l'indicatore di marcia corrispondente sul pannello passa dalla velocita 6-0.

Per utilizzare la “funzione impulso”, ruotare la manopola dell’interruttore su 0, premere il tasto “P” e
I'unita iniziera a funzionare con la funzione impulso. Premendo lo stesso tasto, € possibile interrompere
I'utilizzo della funzione impulso.
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6. ISTRUZIONI PER L’'USO

Come utilizzare il robot da cucina con Iaiuto degli accessori:
LAMA DA TAGLIO

1. Collocare I'apparecchio su un tavolo piano e asciutto e posizionare verticalmente I'albero motore

sulla base del motore.

2. Posizionare la ciotola del processore sull’albero motore e ruotarla in senso orario per fissarla
saldamente sulla base del motore finché non si sente un clic. Il manico della ciotola deve trovarsi
sul lato destro della manopola dell'interruttore.

. Posizionare I'adattatore della lama sull’albero motore in verticale.

. Fissare saldamente la lama di taglio nell’adattatore della lama.

. Ruotare la lama di taglio nella posizione corretta e inserire il cibo nella ciotola.

. Posizionare il coperchio sulla ciotola del processore, ruotarlo in senso orario finché non si sente
un clic: il coperchio si blocca sulla ciotola.

7. Inserire uno spintore nello scivolo di alimentazione.

[N B NN

Fare riferimento alla seguente tabella per il volume di cibo per lotto da utilizzare per la lama tritatutto,
selezionare la velocita in base alla durezza del cibo.

Alimenti trasformati Misura Per lotto Tempo di lavoro
Cioccolato <100g 30-60 secondi
Formaggio <200g 30-60 secondi

Carne <5009 30-60 secondi

Té o spezie 50~100g 30-60 secondi
Frutta e verdura 100~300g 30-60 secondi
Cipolla <5009 30-60 secondi

Note:

» Tenere sempre la lama di taglio all'interno della ciotola prima di somministrare il cibo.

» Utilizzare la funzione PULSE per diverse volte per evitare un taglio troppo fine. Non utilizzare
I'apparecchio per troppo tempo quando si tagliano formaggi duri o cioccolato. In caso contrario,
questi materiali si surriscaldano e iniziano a sciogliersi.

+ |l tempo di triturazione standard € di 30-60 secondi e la selezione
della velocita pud essere effettuata in base alla durezza
dell'ingrediente.

LAMA PER IMPASTARE (17)

1. Collocare I'apparecchio su un tavolo piano e asciutto e posizionare 4{5@9'
verticalmente 'albero motore sulla base del motore. 0

2. Posizionare la ciotola del processore sull’albero motore e ruotarla =
in senso orario per fissarla saldamente sulla base del motore finché 3t || |
non si sente un clic. Il manico della ciotola deve trovarsi sul lato LD ’

destro della manopola dellinterruttore.

3. Posizionare 'adattatore della lama sull’albero motore in verticale. %
4. Collegare saldamente la lama impastatrice all’adattatore della lama. =
5. Ruotare la lama dell'impastatrice nella posizione giusta e inserire il

cibo nella ciotola del robot da cucina.
6. Posizionare il coperchio sulla ciotola, ruotarlo in senso orario finché

non si sente un clic: il coperchio si blocca sulla ciotola. 1}
7. Inserire uno spintore nello scivolo di alimentazione.
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Fare riferimento alla seguente tabella per il volume degli ingredienti per lotto per il processo di
impasto. Ricordare che la velocita consigliata per 'impasto € da 4 a 6. Per gli ingredienti liquidi,
come le uova e il frullato, utilizzare la velocita da 1 a 3.

Alimenti trasformati Misura Per lotto Tempo di lavoro
Farina e formaggio morbido <300g 10-30 secondi
Uova <5pz 10-30 secondi

Note:

» Tenere sempre la lama impastatrice all'interno della ciotola prima di somministrare il cibo.

» Quando si lavora I'impasto, il rapporto tra farina e acqua & 1:0,6, cioé 100 g di farina e 60 g di
acqua.

» Lavelocita da 4 a 6 serve per impastare, quella da 1 a 3 per mescolare I'albume, preparare |l
frullato o lavorare qualsiasi ingrediente liquido.

» Durante la lavorazione dell'impasto, attenersi alle norme di lavorazione indicate di seguito:
Far funzionare il processore per 20 secondi, quindi fare una pausa di 2 minuti e riavviare
per i successivi 15 secondi, per completare un cerchio. L'impasto sara pronto dopo 1 o 2
giri. Si consiglia di utilizzare I'alta velocita nel caso in cui i tempi di preparazione dellimpasto
siano lunghi. L'uso di una velocita bassa rende I'impasto piu appiccicoso e puo causare il
malfunzionamento dell’apparecchio.

DISCO EMULSIONANTE (18)

(fare riferimento al disegno di montaggio sottostante) 54 (%D
44
1. Collocare I'apparecchio su un tavolo piano e asciutto e @
posizionare verticalmente I'albero motore sulla base del motore. ey
2. Posizionare la ciotola del processore sull'albero motore e 3} “

ruotarla in senso orario per fissarla saldamente sulla base del

motore finché non si sente un clic. Il manico della ciotola deve

trovarsi sul lato destro della manopola dell’interruttore.

3. Posizionare 'adattatore della lama sull’albero motore in

verticale.

4. Fissare saldamente il disco di emulsione sull’adattatore della

lama.

5. Ruotare il disco per emulsionare nella posizione corretta e
inserire il cibo nella ciotola del robot da cucina.

6. Posizionare il coperchio sulla ciotola, ruotarlo in senso orario
finché non si sente un clic: il coperchio si blocca sulla ciotola.

7. Inserire uno spintore nello scivolo di alimentazione.

E=

A

2L S

Per il volume di cibo per lotto da utilizzare per il disco emulsionatore, fare riferimento alla tabella
seguente.

Alimenti trasformati Misura Per lotto tempo di lavoro
Uova 3-6 pezzi 30~70 secondi
crema 125~350 ml 20 sec

Nota:
» non utilizzare un disco emulsionatore per lavorare I'impasto o sbattere il burro.
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LAMA ONDULATA / LAMA PER AFFETTARE
GROSSOLANAMENTE / LAMA PER AFFETTARE
FINEMENTE / LAMA PER SMINUZZARE
FINEMENTE / LAMA PER GRATTUGIARE / LAMA
PER PATATINE FRITTE (9/10/11/12/13/14)

1. Collocare I'apparecchio su un tavolo piano e
asciutto e posizionare verticalmente I'albero
motore sulla base del motore.

2. Posizionare la ciotola del processore sull’albero
motore e ruotarla in senso orario per fissarla
saldamente sulla base del motore finché non si
sente un clic. Il manico della ciotola deve trovarsi
sul lato destro della manopola dell'interruttore.

3. Installare il disco della lama sull’albero motore con
una lama adeguata alle esigenze.

4. Posizionare il coperchio sulla ciotola, ruotarlo
in senso orario finché non si sente un clic: il
coperchio si blocca sulla ciotola. Inserire il cibo
nello scivolo di alimentazione.

5. Utilizzare lo spintore per spingere il cibo verso il
basso per la lavorazione.

Note:

» Selezionare la lama in base all’alimento e alla forma desiderata.

» Spingere lentamente il cibo verso il basso durante la somministrazione.

» Assicurarsi di tagliare il cibo in pezzi piu piccoli per adattarlo al diametro dello scivolo di
alimentazione.

+ Per ottenere risultati migliori, continuare a somministrare il cibo gradualmente. Quando si tritano
alimenti morbidi, scegliere una velocita inferiore. Se € necessario tagliare una grande quantita di
cibo, tagliarlo in diversi lotti, a seconda del tipo di cibo.

» Le lame sono molto affilate, si prega di prestare attenzione durante il montaggio, lo smontaggio,
la pulizia e la conservazione.

SPREMIAGRUMI (19 / 20)

1. Collocare I'apparecchio su un tavolo piano e asciutto e
posizionare verticalmente I'albero motore sulla base del
motore.

2. Posizionare la ciotola del processore sull’albero motore
e ruotarla in senso orario per fissarla saldamente sulla
base del motore finché non si sente un clic. Il manico
della ciotola deve trovarsi sul lato destro della manopola
dell'interruttore.

3. Posizionare lo spremiagrumi sull’albero motore
all'interno della ciotola del processore.

Lo spremiagrumi pud essere utilizzato per spremere il
succo d’arancia. Tagliare I'arancia a meta, posizionarla sul
filtro dello spremiagrumi e tenerla a mano; il filtro ruota per
spremere il succo.

Nota: assemblare lo spremiagrumi come mostrato nella
figura sopra. Assicurarsi di utilizzare la velocita piu bassa
per il processo di spremitura.

60 ITALIANO



CONSIGLI E RACCOMANDAZIONI

+ Si consiglia di scegliere la funzione a impulsi per 2-3 volte per premiscelare gli ingredienti
alimentari prima dell’'operazione.

1500ML & la quantita massima per un lotto.

Assicurarsi che la base sia installata correttamente prima dell'operazione.

Il misurino puo essere utilizzato per aggiungere gli ingredienti durante I'operazione.

Non utilizzare la funzione frullatore per piu di 1 minuto. Dopo averla utilizzata per 1 minuto,
lasciarla raffreddare per 3 minuti prima dell’operazione successiva.

COME SMONTARE

1. Rimuovere lo spintore. Ruotare il coperchio in senso antiorario, sollevarlo e rimuoverlo.

2. Sollevare I'accessorio dall’albero motore.

3. Ruotare la ciotola del processore in senso antiorario per sbloccarla dalla base del motore.
Sollevarla e rimuoverla.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Scollegare il cavo di alimentazione per evitare scosse elettriche durante la pulizia della macchina.
Non immergere la base del motore e il cavo di alimentazione nell’acqua.

. Tutti gli accessori rimovibili possono essere puliti in acqua, tranne la base del motore. Asciugare le

parti bagnate dopo la pulizia. Tutti gli accessori rimovibili possono essere lavati in lavastoviglie.

. Per facilitare la pulizia del vaso del frullatore, si pud utilizzare acqua tiepida e detersivo nel vaso

del frullatore e lasciarlo per qualche tempo.

. Collocare sempre la macchina in un luogo asciutto e con circolazione d’aria.

. Non utilizzare detergenti duri (solidi) per evitare di graffiare il prodotto.

. Non utilizzare I'apparecchio per piu di 3 minuti consecutivi per le funzioni di tritatura e taglio e

non utilizzarlo per piu di 1 minuto per la funzione di frullatore. L'utilizzo dell’apparecchio per piu
di 5 minuti puod provocare il surriscaldamento del motore. Non utilizzare I'apparecchio per troppo
tempo per evitare di danneggiarlo.

7. Se I'operazione non viene completata entro 2 minuti, spegnere la macchina e lasciarla raffreddare
per 1 minuto prima dell’operazione successiva. Se la macchina deve essere utilizzata per piu di 5
volte, raffreddarla per 30-60 minuti a temperatura ambiente.

8. NON IMMERGERE LA BASE DEL MOTORE IN ACQUA.

ook W N

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Soluzione

1. Assicurarsi che il montaggio sia corretto. Prestare attenzione
alla direzione di blocco e sblocco, alle frecce e ai segni sul
coperchio e sulla base.

2. Sul coperchio e sulla base sono presenti doppi blocchi di
sicurezza. Assicurarsi che i blocchi di sicurezza siano attivati.

3. Non cercare MAI di installare la ciotola (frullatore) con la
maniglia a sinistra. Non & possibile installarla. Installare la
ciotola con la maniglia a destra.

. La bacinella e il coperchio devono essere bloccati saldamente
per attivare il sistema di blocco di sicurezza. Per un apparecchio
nuovo, potrebbe essere un po’ difficile bloccare la ciotola in
partenza. Assicurarsi che la maniglia sia rivolta verso il lato
destro e abbia un angolo di 90 gradi rispetto alla parte anteriore.

5. Assicurarsi che la spina di alimentazione sia inserita
correttamente.

La macchina non 4
funziona.

Verificare che I'alimentazione non sia intervenuta o interrotta.

ITALIANO 61



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Soluzione

La macchina smette
di funzionare
improvvisamente.

1.

2.

e

La ciotola del processore potrebbe allentarsi durante una
lavorazione energica. Installare nuovamente la ciotola e il
coperchio.

L’apparecchio & dotato di una funzione di protezione dal
surriscaldamento. L'uso prolungato dell’apparecchio riduce

la durata del robot da cucina e fa scattare la protezione

contro il surriscaldamento. Il tempo consigliato per I'utilizzo
dell’'apparecchio con la ciotola del robot da cucina & di 3 minuti
per ogni cerchio. (Nota: I'uso della funzione frullatore richiede 1
minuto per ogni giro) . Al termine di un ciclo di lavoro, spegnere
I'apparecchio e lasciarlo raffreddare per 3 minuti prima del ciclo
successivo.

Se la protezione contro il surriscaldamento & gia stata attivata,
raffreddare I'apparecchio per 30-60 minuti e collegarlo
nuovamente per utilizzarlo.

La macchina trema
violentemente.

. Inserire una quantita minore di cibo.
. Tagliate il cibo in pezzi piu piccoli e mettetelo nella ciotola in

modo uniforme.

. Installare le lame come da istruzioni. Le lame devono essere

installate saldamente.

. Collocare I'apparecchio in un luogo piano e liscio.

La macchina non frulla
correttamente.

N —

. Aggiungere sempre acqua o latte nel vaso del frullatore.
. Si raccomanda di non aggiungere piu di 5 cubetti di ghiaccio alla

volta.

La macchina non
€ in grado di tritare
perfettamente.

N -

. Si prega di tagliare il cibo in pezzi piu piccoli se le dimensioni del

cibo sono grandi.

. Installare saldamente la lama del tritatutto e I'adattatore della

lama prima di inserire il cibo nella ciotola.

I motore & in
funzione, mentre gli
altri componenti non
funzionano.

Assicurarsi che I'albero motore sia installato correttamente.

62

ITALIANO




. G] DULEZITE:
Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tuto priruc¢ku si mizete stahnout z nasich webovych
stranek www.sogo.es.

* Tyto pokyny si uschovejte pro budouci pouziti.

—

2. Bezpec€nostni pokyny pro uzivatele

Obecna bezpecnostni opatieni pfi pouzivani
msadiad elektrickych zarizeni
L]

Ngapoduil'vejte spotiebi€ k jinym ucelim, nez je popsano v tomto

navodu.

* SpotfebiC nepouzivejte ani neskladujte venku.

* Spotiebic vzdy pokladejte na rovny a rovny povrch.

* Pristroj se smi pouzivat pouze k uréenému ucelu. Za Skody
vzniklé v dusledku nespravného pouziti nebo nespravné
manipulace nepfebirame zadnou odpoveédnost. Nespravne
pouziti nebo nespravna manipulace mohou zpUsobit problémy s
[IJ_Fistrojem a zpusobit zranéni uzivatele.

. lgn;to spotrebi€ je urCen pro pouziti vdomacnosti a pro podobné
ucely.

. PFec?/zapojenim spotrebice se ujistéte, Ze napéti uvedene na -
vyrobnim stitku odpovida napéti v siti.

* Pokud spotiebi¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrCku ze
zasuvky. Nenechavejte zapnuty spotrebiC bez dozoru.

* PFi pouzivani spotfebiCe détmi nebo v jejich blizkosti je nutny

fisny dohled.

» Pred Cisténim nebo uskladnénim spotiebiCe jej vzdy odpojte od
elektricke sité a nechte vychladnout.

* Zafizeni neni zcela odpojeno od zdroje napajeni ani po vypnuti.
Chcete-li jej zcela odpojit, odpojte jej od sitové zastrcky.

» Spotiebie nejsou urceny k ovladani pomoci externiho ¢asovace

nebo samostatného systému dalkového ovladani.

A Omezeni pouzivani, aby nedoslo ke zranéni osob

. Tegto spotfebi¢ neumistujte ani nepouzivejte v blizkosti zdroj
vody.

» Spotiebi€ a jeho napajeci kabel nestavte na horké povrchy
(napf. plotynky sporaku, trouby nebo elektrické horaky) nebo do
jNejich blizkosti, ani je nepouzivejte v otevieném ohni.

* Nenechavejte napajeci kabel viset na ostrych hranach a chrante
jej pred horkymi pfedméty a plameny. Neomotaveijte kabel

olem spotfebiCe a neohybeijte jej.
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Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem.
PouZiti pfislusenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano
vyrobcem spotiebiCe, mlze zpUsobit pozar, uraz elektrickym

roudem nebo zranéni osob.

okud chcete vyjmout zastrCku ze zasuvky, provedte to na
samotné zastrce, a ne tahanim za kabel nebo samotny
spotrebic.
Abyste predesli urazu elektrickym proudem, ujistéte se, Ze mate
Bl’ed zapojenim nebo odpojenim suché ruce.

fistroj nepouzivejte s mokryma rukama, na vihkych podlahach
nebo ve vinkém prostfedi, hrozi nebezpeci urazu elektrickym

roudem.

ikdy neponotuijte spotrebiC ani zastrCku do vody nebo jiné
tekutiny. V pfipadé padu spotrebice do vody jej pfed opetovnym
pouzitim okamzité odpojte od elektrickeé site a odneste k oprave
do autorizovaného servisu.
SpotrebiC nepouzivejte, pokud spadl na podlahu, pokud jsou na
nem viditelné znamky poskozeni nebo pokud z né;j tecCe.
Pokud je kabel nebo zastrcka poskozena, spotfebic
nepouzivejte. V pripadé poskozeni kabelu jej smi vymenit pouze
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo nebezpedi.
V pfipadé poruchy spotiebiCe nebo jakéhokoli jeho poskozeni
odevzdejte spotiebiC nejblizZS§imu autorizovanému servisu ke
kontrole, opravé nebo sefizeni.

A Omezeni pouziti u déti a starSich osob

Tento spotiebic neni urCen pro pouZiti osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osobami s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud
neb?lly fadné pouceny o pouzivani spotiebice a nejsou piné pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecCnost.

Déti by mely byt pod dohledem, aby si se spotfebiCem nehraly.
Udrzujte spotiebiC a jeho kabel mimo dosah deéti.

Déti si se spotrebicem nesmi hrat.

Cisteni a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.
Nedovolte détem, aby spotfebiC pouZzivaly.

Spotiebi¢e mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl
poskytnut dohled nebo pokyny tykajici se bezpecného pouzivani
spotrebice a pokud rozumi souvisejicim nebezpec€im.
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A Pokyny k pouzivani spotiebice

Tento spotiebic¢ obsahuje bezpecnostni spinac, ktery zabraruje
;])_rovozu, pokud neni pfisluSenstvi bezpecné nainstalovano.
ento spotrebiC je vybaven ochrannym zafizenim pro pfipad
provozu pfi vysokych teplotach. Pokud je teplota pfili$ vysoka,
pristroj se automaticky vypne a po Uplném ochlazeni motoru
gﬁiblizné po 30-60 minutach) se opét uvede do provozu.
oznamka: Spotfebi€ nepouzivejte nepfetrzité déle nez 3
minuty. Pokud jej budete pouzivat déle nez 5 minut, mize
se spustit ochrana proti prehfati motoru, coz maze zpUsobit
oskozeni spotrebice.
pozornéni: Pokud se operace nedokonc¢i do 3 minut, lepnéte
stroj a pfed dalSi operaci jej nechte 1 minutu chladnout. Pokud
je treba provest vice nez 5 operaci, ochlazujte stroj 30-60 minut
na pokojovou teplotu. To mize prodlouZit Zivotnost spotiebice.
Tepl?(t,a pristupnych povrcht mize byt pfi provozu spotfebice
vysoka.
dlvodu ochrany pred nebezpec€im urazu elektrickym proudem,
pozaru nebo zranéni osob neponorfujte napajeci kabel, zastrcku
ani zakladnu motoru do vody nebo jakékoli kapaliny.
Zakladnu motoru neponofujte do vody ani ji neoplachujte pod
tekouci vodou.
Do jidla nestrkejte prsty ani jiné predmety (napf. noze), k
odavani jidla vzdy pouzivejte pfilozené peéchovadlo.
ixér vzdy odpojte od elektrické sité, pokud je ponechan bez
dozoru, a pfed jeho sestavenim, rozebranim nebo ¢isténim.
Davejte pozor, pokud do kuchyrnského robotu nebo mixéru
nalijete horkou tekutinu, protoze muze byt v dusledku nahlého
zapareni ze sgotfebiée vystfiknuta.
VAROVANI: Cepele jsou velmi ostré!
Za provozu se vyhnéte kontaktu s pohyblivymi ¢astmi
spotrebice.
Pred vymenou pfislusenstvi nebo pfiblizenim se k pohyblivym
éé{gtem spotfebiCe vypnéte spotiebi€ a odpojte jej od elektrické
sité.
Pfi manipulaci s ostrymi noZzi, vyprazdnovani misy a Cisténi je
treba dbat zvySené opatrnosti.
Spotrebic pfipojte k elektrické siti az po jeho Uplném sestaveni a
Bred demontazi nebo manipulaci s lopatkou jﬂ' vzdy odpojte.
€hem mixovani drzte ruce a nacini mimo nadobu, abyste sniZili
riziko vazného zranéni osob nebo poskozeni mixéru. Skrabku
Ize pouzit, ale musi se pouzivat pouze tehdy, kdyz mixér neni v
rovozu.
fistroj je vybaven bezpecnostni funkci. Jednotku Ize zapnout
pouze v pfipadé, Ze je spravné namontovano veskere
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fisluSenstyj. |

POZORNENI: NepouZivejte pfistroj, pokud je prazdny.

 UPOZORNENI: Nevkladejte do nadoby horke prfisady. Pred

fipravou potravin nechte potraviny nékolik minut vychladnout.

+ UPOZORNENI:Pfed konzumaci nebo podavanim
rozmixovaného jidla vzdy zkontrolujte, zda nebyly ingredience
dostateCné rozmixovany.

* Abyste pfi pouzivani tohoto vyrobku zabranili pretizeni obvodu,
nepouzivejte na stejném elektrickém obvodu jiny vyrobek s
vysokym prikonem.

» S timto vyrobkem je dodavan kratky napajeci kabel.
Prodluzovaci kabel se pro pouZiti s timto vyrobkem
nedoporucuje, ale pokud je nutné jej pouzit:

» Oznacena elektricka jmenovita hodnota SAdry musi byt
minimalné stejna H’ako u vyrobku.

» Usporadejte prodiuzovaci kabel tak, aby nevisel na misté,
kde by o néj mohl nékdo zakopnout nebo za n€j nechténé
zatahnout.

* Instalace proudoveého chraniCe poskytne dodatecnou ochranu

pfi %'menowtém spoustécim proudu nejvySe 30 Ma v domovni

Instalaci. Poradte se prosim se svym instalacnim elektrikarem.

+ K provozu spotiebiCe vzdy pouzivejte spolehlivy uzemnény zdroj
napajeni.

CISTENi A UDRZBA:

Podrobnosti o Cisténi povrchu, které pfichazeji do styku s
potravinami, naleznete v ¢asti Cisténi a udrzba.
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3. TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti Frekvence Power
AC 220-240V 50-60Hz 1000W
4. POPIS DiLU

Cast

1.Switch knoflik
2.Motoricka zakladna
3.Hnaci hfidel

4. Miska procesoru

5. Adaptér na Cepele
6. Kryt misy

7. Maly tlacny vozik
8. Velky tlacitel

9. Vinité ostfi

10. NUz na hranolky
11. Jemny krajeci ndz
12.Jemny drtici nGz
13. Mtizkovy nuz

14. Hruby krajeci ndz
15. Podpora disku ]

16.Chopping naz JIIHIIMZ

|

J

Qe

S——
- —
\

3

17. Hnétaci cepel .g\

18. Emulgacni kotou¢ Q)
19.Citrusovy odstavnovaci kuzel &Q!’
20. Odstavnovac citrust

5. PANEL RYCHLOSTI A OTOCNY SPIiNAC

Otoény spinaci knoflik: tato jednotka je vybavena oto¢nym spinacim knoflikem. Pomoci tohoto
knofliku mGzeme ménit rychlosti a pulzni funkce.

V pohotovostni poloze se na LED displeji zobrazi 0 otaéek. Rychlosti mizeme ménit od 1 do 6

hodinovych ruci¢ek mizeme ménit rychlosti od 0 do 6 a otacenim proti sméru hodinovych ruci¢ek se
prislusny ukazatel rychlosti na panelu pfepne z rychlosti 6-0.

Chcete-li pouzit funkci “Pulse function”, oto¢te prepinaci knoflik na 0, stisknéte tlacitko “P” a jednotka
zacne pracovat v pulzni funkci. Stisknutim stejného tlacitka mizeme pouzivani pulzni funkce ukoncit.
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6. NAVOD K POUZITI

Jak pouzivat kuchynsky robot s pomoci prislusenstvi:

SEKACI NUZ

1.
2.

[N B NN

Umistéte spotfebi¢ na rovny a suchy stll a umistéte hnaci hfidel na zakladnu motoru ve svislé
poloze.

Nasadte misu procesoru na hnaci hfidel a ota€enim ve sméru hodinovych rucicek ji pevné
upevnéte na zakladnu motoru, dokud neuslySite cvaknuti. Rukojet misy musi byt v pravé Casti
spinaciho knofliku.

. Nasadte adaptér noze na hnaci hfidel ve svislé poloze.

. Pevné nasadte sekaci nliz do adaptéru.

. Otocte sekaci nuz do spravné polohy a poté vlozte potraviny do misy.

. Nasadte viko na misu procesoru, otacejte jim ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud neuslysite

7.

cvaknuti, a viko se na mise zablokuje.
Do podavaciho Zlabu vlozte péchovadlo.

Objem potravin na jednu davku pro pouziti sekaciho nozZe naleznete v nasledujici tabulce, rychlost
zvolte podle tvrdosti potravin.

Zpracované potraviny Méreni na davku Pracovni doba
Cokolada <100g 30-60 s
Syr <2009 30-60 s
Maso <5009 30-60 s
Caj nebo koteni 50~100g 30-60 s
Ovoce a zelenina 100~300g 30-60 s
Cibule <500g 30-60 s
Poznamky:

HNETACI CEPEL (17)
1.
2.

N o ohw

68

. Nasadte adaptér noZe na hnaci hfidel ve svislé poloze.

. Nasadte viko na misu, otacejte jim ve sméru hodinovych rucicek,

. Do podavaciho Zlabu vlozZte péchovadlo.

Pred podavanim krmiva vzdy drzte sekaci nGz uvniti misky.
Abyste se vyhnuli pfili§ jemnému fezani, pouzijte nékolikrat funkci PULSE. Pfi krajeni tvrdého
syra nebo Cokolady ji nepouzivejte pfilis dlouho. V opaéném pfipadé se tyto materialy pfehfeji a
zacnou se tavit.

Standardni doba sekani je 30-60 sekund a rychlost Ize volit podle
tvrdosti suroviny.

Umistéte spotfebi¢ na rovny a suchy stll a umistéte hnaci hfidel na
zakladnu motoru ve svislé poloze.

Nasadte misu procesoru na hnaci hfidel a otacenim ve sméru
hodinovych rucicek ji pevné upevnéte na zakladnu motoru, dokud
neuslysSite cvaknuti. Rukojet misy musi byt v pravé ¢asti spinaciho
knofliku.

Pevné nasadte hnétaci n(iz na adaptér noze.
Otocte hnétaci nuz do spravné polohy a poté viozte potraviny do
misy procesoru.

dokud neuslySite cvaknuti, a viko se na mise zablokuje.
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Objem pfisad na jednu davku pro hnéteni najdete v nasledujici tabulce. Nezapomernite, ze

doporucena rychlost hnéteni tésta je 4 az 6. Pro tekuté pfisady, jako je michani vajec a mlé€nych

koktejlt, pouzijte rychlost 1 az 3.

Zpracované potraviny

Méreni na davku

Pracovni doba

Mouka a mékky syr

<3009

10-30's

Vejce

<5ks

10-30's

Poznamky:
» Pred podavanim krmiva méjte hnétaci niz vzdy uvnitf misky.

mlé¢ného koktejlu nebo zpracovani jakékoli tekuté slozZky.
» PFi hnéteni tésta dodrzujte nize uvedené pracovni normy:

Spustte procesor na 20 sekund, pak dejte pauzu na 2 minuty a znovu spustte na dalSich 15
sekund, abyste dokonili jeden kruh. Tésto bude hotové po 1 az 2 koleCkach. V pfipadg, Ze je
doba pfipravy tésta dlouha, doporu€ujeme pouzit vysoké otacky. Pfi pouziti nizké rychlosti bude

EMULGACNI KOTOUC (18)
(viz nize uvedeny montazni vykres)

1. Umistéte spotfebi¢ na rovny a suchy stdl a umistéte hnaci hiidel

na zakladnu motoru ve svislé poloze.

2. Nasadte misu procesoru na hnaci hfidel a ota¢enim ve sméru
hodinovych ruci€ek ji pevné upevnéte na zakladnu motoru,
dokud neuslysite cvaknuti. Rukojet misy musi byt v pravé ¢asti
spinaciho knofliku.

. Nasadte adaptér noZe na hnaci hfidel ve svislé poloze.

. Pevné nasadte emulgacni kotou¢€ na adaptér noze.

. Otoc¢te emulgacni disk do spravné polohy a poté viozte

potraviny do misy procesoru.

Nasadte viko na misu, otacejte jim ve sméru hodinovych

rucicek, dokud neuslysite cvaknuti, viko se na mise uzamkne.

. Do podavaciho Zlabu vlozZte péchovadlo.

N o ohw

Objem potravin na jednu davku pro pouziti emulgacniho kotou€e najdete v nasledujici tabulce,

PFi hnéteni tésta je pomér mouky a vody 1:0,6, tj. 100 g mouky a 60 g vody.
Rychlost 4 az 6 je ur€ena k hnéteni tésta, rychlost 1 az 3 k michani vaje¢ného bilku, pfipravé

emulgacni kotou¢ muazete pouzit k pripravé krémového pudinku a omacky bearnaise.

Zpracované potraviny Méreni na davku

pracovni doba

Vejce

3-6ks

30~70s

krém

125~350 ml

20 sec

Poznamka:

K hnéteni té€sta ani ke Slehani masla nepouzivejte emulgacni kotou¢.
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VLNITY NUZ /| HRUBY KRAJECI NUZ / JEMNY
KRAJECI NUZ / JEMNY KROUHACI NUZ

/| STROUHACI NUZ / NUZ NA HRANOLKY
(9/110/11/12/13/14)

1. Umistéte spotfebi€ na rovny a suchy stil a
umistéte hnaci hfidel na zakladnu motoru ve
svislé poloze.

2. Nasadte misu procesoru na hnaci hfidel a
otacenim ve sméru hodinovych rucicek ji pevné
upevnéte na zakladnu motoru, dokud neuslysite
cvaknuti. Rukojet misy musi byt v pravé ¢asti
spinaciho knofliku.

3. Namontujte kotou€ s nozi na hnaci hridel s
odpovidajicim noZzem podle potieby.

4. Nasadte viko na misu, otacejte jim ve sméru
hodinovych ruéiek, dokud neuslySite cvaknuti,
viko se na mise uzamkne. VloZte krmivo do
krmného Zlabu.

5. Pomoci tlaéného zafizeni zatlacte potraviny dold
a zpracujte je.

Poznamky:

Zvolte niz podle potraviny a pozadovaného tvaru potraviny.

PFi krmeni krmivo pomalu odsunujte.

Nezapomerite jidlo nakrajet na mensi kousky, aby se veslo do priméru krmného zlabu.

Pro dosazeni lepSich vysledkd podavejte krmivo postupné. PFi sekani mékkych potravin zvolte
nizsi rychlost. Pokud je tfeba nasekat velké mnozstvi potravin, krajejte je v nékolika davkach v
zavislosti na typu potravin.

» Cepele jsou velmi ostré, budte opatrni pfi montazi, demontazi, ¢isténi a skladovani.

ODSTAVNOVAC CITRUSU (19 / 20)

1. Umistéte spotfebi¢ na rovny a suchy stul a umistéte
hnaci hfidel na zakladnu motoru ve svislé poloze.

2. Nasadte misu procesoru na hnaci hfidel a ota¢enim
ve sméru hodinovych rucicek ji pevné upevnéte na
zakladnu motoru, dokud neuslysite cvaknuti. Rukojet
misy musi byt v pravé ¢asti spinaciho knofliku.

3. Odstavriovac citrust nasadte na hnaci hiidel uvnitf
misy procesoru.

K odstavriovani pomerancové stavy lze pouzit
odstavnovac na citrusy. Rozkrojte pomeran¢ na polovinu,
polozte jej na filtr odStavriovace a drzte jej rukou, filtr na
pomerancovou Stavu se otaci a odstavnuje.

Poznamka: Odstavnovac citrust sestavte podle obrazku
vyse. Ujistéte se, Ze pro odstaviiovani pouzivate nizsi
rychlost.
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TIPY A DOPORUCENI

Doporucujeme zvolit 2-3krat pulzni funkci pro pfedmichani potravinovych slozek pfed zahajenim
provozu.

1500ML je maximalni mnozstvi pro jednu davku.

Pfed operaci se ujistéte, Ze je zakladna spravné nainstalovana.

K pfidavani ingredienci béhem provozu Ize pouZit odmérku.

Funkci mixéru nepouzivejte déle nez 1 minutu. Po 1 minuté provozu nechte mixér pfed dalSim
pouzitim 3 minuty vychladnout.

JAK DEMONTOVAT

. Vyjméte tlacnou ¢ast. Otocte kryt proti sméru hodinovych rucicek, zvednéte jej a vyjméte.
. Zvednéte pfislusenstvi z hnaciho hfidele.
. Oto¢enim misy procesoru proti sméru hodinovych rucicek ji uvolnéte ze zakladny motoru.

Zvednéte ji a vyjméte.

CISTENi A UDRZBA

. B&hem cisténi pristroje odpojte napajeci kabel, abyste se chranili pfed drazem elektrickym

proudem. Zakladnu motoru a napajeci kabel neponofujte do vody.

. Veskeré odnimatelné pfislusenstvi Ize kromé zakladny motoru Cistit ve vodé. Po ¢isténi mokré

Casti osuste. Veskeré odnimatelné pfislusenstvi Ize myt v my&ce nadobi.
Pro snadné cisténi mazete pfi CiSténi nadoby mixéru pouzit trochu teplé vody a myciho prostfedku
a nechat ji néjakou dobu puUsobit.

. Stroj vzdy umistéte na suché misto s cirkulaci vzduchu.
. Nepouzivejte tvrdy (pevny) myci prostfedek, aby nedos$lo k poskrabani vyrobku.
. PFi funkcich sekani a krajeni nepracujte se spotrebicem déle nez 3 minuty v kuse a pfi funkci

mixovani déle nez 1 minutu. Pouzivani spotfebi¢e déle nez 5 minut maze zpUsobit prehrati
motoru. Nepouzivejte spotfebic pfili§ dlouho, aby nedoslo k jeho poskozeni.

. Pokud se operace nedokon¢i do 2 minut, vypnéte stroj a pfed dalSi operaci jej nechte 1 minutu

vychladnout. V pfipadé, Ze stroj potfebujete pouzit vice nez 5krat, nechte jej 30-60 minut
vychladnout na pokojovou teplotu.
NEPONORUJTE ZAKLADNU MOTORU DO VODY.

RESENi PROBLEMU

Problém Reseni

1. Dbejte na spravnou montéaz. Vénujte pozornost sméru zamykani
a odemykani, Sipkam a znackam na viku a zakladné.

2. Na viku a zakladné jsou dvojité bezpe€nostni zamky.
Zkontrolujte, zda jsou bezpecnostni zamky aktivovany.

3. NIKDY se nepokousejte instalovat misu (mixér) s rukojeti vlevo.
Nelze ji nainstalovat. Misku instalujte s rukojeti vpravo.

4. Miska a viko by mély byt pevné zajistény, aby se aktivoval
systém bezpecnostniho zamku. U nového spotfebice mize
byt trochu obtizné zajistit misu pfi spusténi. Ujistéte se, ze
rukojet sméfuje na pravou stranu a je v thlu 90 stupfid smérem
dopredu.

5. Zkontrolujte, zda je zastr¢ka spravné zapojena.

Stroj nefunguje

Zkontrolujte, zda nedoslo k vypnuti nebo prerusSeni napajeni.
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RESENi PROBLEMU

Problém

Reseni

Stroj se nahle zastavi.

1. Miska procesoru se mize pfi intenzivnim zpracovani uvolnit.
Znovu nasadte misu a kryt.

2. Spotrebic je vybaven funkci ochrany proti prehrati. DelSi
pouzivani spotfebice snizuje Zivotnost kuchyrnského robota a
spousti ochranu proti pfehrati. Doporu¢ena doba pouzivani
spotfebice s misou kuchyriského robota je 3 minuty na jeden
kruh. (Poznamka: P¥i pouziti funkce mixéru je to 1 minuta na
jeden kruh) . Po dokonéeni jednoho pracovniho kola spotfebi¢
vypnéte a pred dalSim kolem jej nechte 3 minuty vychladnout.

. Pokud jiz do$lo k aktivaci ochrany proti prehfati, nechte
spotrebi¢ 30-60 minut vychladnout a poté jej znovu zapojte do
zasuvky a pouzivejte.

w

Stroj se prudce otfese.

. Vlozte prosim mensi mnozstvi potravin.
. Potraviny nakrajejte na mensi kousky a rovnomérné je vlozte do
misky.

nainstalovany.
. Spotfebi¢ umistéte na rovné a hladké misto.

1
2
3. Nainstalujte epele podle pokyn(i. Cepele musi byt pevné
4

PFistroj nemixuje
spravné.

Do nadoby mixéru vzdy pfidejte vodu nebo miéko.
. Nepridavejte tvrdé kostky ledu vétSi nez 2 cm. doporucujeme
nepridavat vice nez 5 kostek ledu najednou.

N —

Stroj nemize sekat
dokonale.

.Pokud je jidlo velké, nakrajejte ho na mensi kousky.
. Pfed vlozenim potravin do misy pevné nasadte sekaci niz a
adaptér na nGz.

N —

Motor bézi, zatimco
ostatni komponenty
nebézi.

Zkontrolujte, zda je hnaci hfidel spravné namontovana.
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. m VIGTIGT:
. Iaaas altid instruktionsbogen omhyggeligt, for du bruger
en.
* Denne manual kan downloades fra vores webside
WWW.S0go.es
* Gem disse instruktioner til senere brug.

2. ASikkerhedsinstruktioner til brugeren
Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

—

» Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejlednin%

» Apparatet ma ikke bruges eller opbevares udendgars.

» Placer altid apparatet pa en flad og jeevn overflade.

* Enheden ma kun bruges til de tilsigtede formal. Vi patager os
intet ansvar for skader, der opstar som fglge af forkert brug eller
forkert handtering. Misbrug eller forkert handtering kan medfgre

roblemer med apparatet o? forarsage skader pa bru?eren.

* Dette apFarat er beregnet til brug i husholdningen og lignende
anvendelser.

» Sorg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, svarer
til netspaendingen, far du tilslutter apparatet.

» Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er teendt.

» Teet opsyn er ngdvendigt, nar et apparat bruges af eller i
naerheden af bagrn.

* Far du renggr eller opbevarer dit apparat, skal du altid tage
stikket ud af stikkontakten og lade det kgle af.

* Enheden er ikke helt afbrudt fra stremkilden, selv efter at den er
blevet slukket. For at afbryde den helt skal du tage stikket ud af
stikkontakten.

» Apparaterne er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af en
ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

A Begransninger i brugen for at undga personskade

» Placer eller brug ikke dette apparat i naerheden af vandkilder.

* Anbring eller brug ikke apparatet og dets netledning pa eller i
naerheden af varme overflader (f.eks. komfurplader, ovne eller
elektriske braendere) eller aben ild.

» Lad ikke netledningen haenge i skarpe kanter, og hold den vaek
fra varme genstande og flammer. Sno ikke ledningen rundt om
apparatet, og? bgj den ikke.

» Brug aldrig tilbehar, som ikke er anbefalet af producenten.
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Brug af tilbehar, der ikke anbefales eller saeléges af apparatets
roducent, kan medfare brand, elektrisk stad eller personskade.
ar du vil tage stikket ud af vaegkontakten, skal du ggre det ved

selve stikket og ikke ved at traekke i kablet eller selve apparatet.

For at undga elektrisk stad skal du sgrge for, at dine haender er

torre, for du seetter stikket i eller tager det ud.

Brug ikke apparatet med vade haender, pa fugtige gulve eller i

fugtig atmostfaere, da der er risiko for elektrisk stad.

Nedsaenk aldrig apparatet eller stikket i vand eller anden

vaeske. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks afbryde

stramforsyningen og bringe det til et autoriseret servicevaerksted
til reparation, f@r du bruger det igen.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er

synlige tegn pa skader, eller hvis det er utzet.

Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget.

Hvis ledningen er beskadiget, ma den kun udskiftes af

producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende kvalificerede

Fersoner for at undga fare.
tilfeelde af funktionsfejl i apparatet, eller hvis det er blevet

beskadiget pa nogen made, skal du returnere apparatet til

det neermeste autoriserede servicevaerksted til undersggelse,

reparation eller justering.

A Begraensninger i brugen med born og aldre

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer ﬁherunder
barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet behgrigt
instrueret i brugen af apparatet og er under fuldt opsyn af en
erson, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
grn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.
Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for barn.
Barn ma ikke lege med apparatet.
Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af barn
uden opsyn.
Lad ikke bgrn bruge apparatet.
Apparater kan bruges af barn fra 8 ar og opefter og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er blevet overvaget eller
har faet instruktioner om at bruge apparatet pa en sikker made
og forstar de involverede farer.
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A Instruktioner, der skal folges ved brug af apparatet

Dette apparat har en sikkerhedsafbryder, som forhindrer drift,
medmindre tilbehgret er forsvarligt installeret.
Dette apparat er designet med en beskyttelsesanordning i
tilfeelde af drift ved hgje temperaturer. Hvis temperaturen bliver
for hgj, slukker enheden automatisk og genoptager driften, nar
motoren er kglet helt af (efter ca. 30-60 minutter).
Bemeerk: Brug ikke apparatet uafbrudt i mere end 3 minutter.
Hvis det skal bruges i mere end 5 minutter, kan det udlgse
motorens overophedningsbeskyttelse, hvilket kan forarsage
skader pa apparatet.
Forsigtigr: Hvis operationen ikke er afsluttet inden for 3 minutter,
skal du slukke for maskinen og kale den ned i 1 minut far
naeste operation. Hvis der er behov for mere end 5 runder, skal
maskinen afkgles i 30-60 minutter til stuetemperatur. Dette kan
forlaenge apparatets levetid.
Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan veere hgj, nar
apparatet er i drift.
For at beskytte mod risikoen for elektrisk stad, brand eller
personskade ma netledningen, stikket eller motorbasen ikke
nedsaenkes i vand eller nogen form for vaeske.
Seaenk ikke motorbasen ned i vand, og skyl den ikke under
vandhanen.
Skub ikke maden med fingrene eller andre genstande (f.eks.
knive), brug altid den medfelgende skubber til at fodre maden.
Tag altid blenderen ud af stikkontakten, nar den efterlades uden
\O}szn, og far den samles, skilles ad eller re_n?(ares.

eer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i foodprocessoren
eller blenderen, da den kan blive slynget ud af apparatet pa
%rund af den pludselige dampning.

DVARSEL: Knivene er meget skarpe!
Undga at komme i kontakt med apparatets bevaegelige dele,
mens det er i funktion.
Sluk for apﬁaratet, og tag stikket ud af stikkontakten, fgr du
skifter tilbehar eller neermer dig bevaegelige dele i brug.
Veer forsigtig ved handtering af de skarpe knive, ved tamning af
skalen og ved rengarin%.
Tilslut ikke apparatet til lysnettet, fgr det er helt samlet, og afbryd
altid apparatet, for du skiller det ad eller handterer kniven.
Hold haender og redskaber ude af beholderen under blendning
for at reducere risikoen for alvorlig personskade eller
beskadigelse af blenderen. En skraber kan bruges, men ma kun
bruges, nar blenderen ikke kgarer.
Enheden er udstyret med en sikkerhedsfunktion. Enheden kan
kun taendes, hvis alt tilbehgret er monteret korrekt.
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FORSIGTIG: Brug ikke enheden, nar den er tom.
FORSIGTIG: Kom ikke varme ingredienser i glasset. Lad maden
kale af i et par minutter, far du tilbereder den.

FORSIGTIG:Fgar du spiser eller serverer blendet mad, skal du
altid kontrollere, om der er ingredienser, der ikke er blendet
tilstraekkeligt.

For at undga overbelastning af kredslgbet, nar du bruger dette
produkt, ma du ikke bruge et andet produkt med hgj effekt pa
det samme elektriske kredslgb.

Der fglger en kort stramledning med dette produkt. Det
anbefales ikke at bruge en forlzengerledning til dette produkt,
men hvis det er nrzsdvendigt, kan du bruge en:

Ledningens maerkede elektriske veerdi skal vaere mindst lige sa
stor som produktets.

Placer forlaeengerledningen, sa den ikke haenger, hvor man kan
snuble over den eller traekke i den utilsigtet.

Installation af en spike protector vil give yderligere beskyttelse
med en nominel udlgsningsstrem pa hgjst 30 Ma i
husinstallationen. Radfer dig med din installerende elektriker.
Brug altid en palidelig stramforsyning med jordforbindelse til at
betjene apparatet.

RENGOQRING OG VEDLIGEHOLDELSE:

Se venligst afsnittet om renggring og vedligeholdelse for detaljer
]cc)rg, hvordan man rengar overflader, der kommer i kontakt med
gdevarer.
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3. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spanding Frekvens Kraft
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. BESKRIVELSE AF DELE
Del s

. afbryderknap

. motorbase

. drivaksel

. Processorskal

. Bladadapter

. Lag til skal

. Lille skubber

. Stor skubber

. Bolget klinge

10. Blad til pommes frites
11. Fint skeereblad

12. fint kveernblad

13. Kniv il ristning

14. Groft skeereblad

15. Stette til skive

16. skeerekniv

17. Alteblad

18. Emulgeringsskive
19. kegle til citruspresser
20. Citruspresser

OCONOORWN =

5. HASTIGHEDSPANELET OG DREJEKNAPPEN

Drejeknap: Denne enhed er forsynet med en drejeknap. Ved hjaelp af denne knap kan vi aendre
hastighederne og pulsfunktionen.

| standby-position viser LED-displayet 0 hastigheder. Vi kan sendre hastighederne fra 1 til 6 efter behov.
Hastighed 1 er den laveste, og hastighed 6 er den hgjeste. VVed at dreje knappen i urets retning kan vi
2endre hastighederne fra 0 til 6, og ved at dreje den mod uret skifter den tilsvarende gearindikator pa
panelet fra 6-0 hastighed.

For at bruge “Pulse-funktionen” skal du dreje kontaktknappen til 0, trykke pa “P”-tasten, og enheden
begynder at arbejde med pulsfunktionen. Ved at trykke pa den samme knap kan vi stoppe med at
bruge pulsfunktionen.
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6. BRUGSANVISNING

Sadan bruger du foodprocessoren ved hjalp af tilbehor:
HAKKEKNIV

. Placer apparatet pa et fladt og tert bord, og placer drivakslen lodret pa motorbasen.

. Seet processorskalen pa drivakslen, og drej den med uret for at fastgere den pa motorbasen, indtil
du hgrer en kliklyd. Skalens handtag skal veere i hgjre side af afbryderknappen.

. Placer klingeadapteren lodret pa drivakslen.

. Saet hakkekniven godt fast i knivadapteren.

. Drej hakkekniven til den rigtige position, og leeg derefter maden i skalen.

. Seet laget pa processorskalen, drej det med uret, indtil du herer en kliklyd, og laget lases fast pa
skalen.

7. Placer en skubber i indfgringsskakten.

obhwW N-=

Se folgende tabel for meengden af fadevarer pr. portion, der skal bruges, og veelg hastighed efter
fedevarernes hardhed.

Forarbejdet mad Maling pr. batch Arbejdstid
Chokolade <100g 30-60 sekunder
Ost <200g 30-60 sekunder
Kad <5009 30-60 sekunder
Te eller krydderi 50~100g 30-60 sekunder
Frugt og grentsager 100~300g 30-60 sekunder
Lag <5009 30-60 sekunder

Noter:

+ Hold altid skeerekniven inde i skalen, for du fodrer med mad.

» Brug PULSE-funktionen flere gange for at undga at skaere for fint. Brug den ikke for leenge, nar
du skeerer hard ost eller chokolade. Ellers bliver disse materialer overophedede og begynder at
smelte.

» Standardhakketiden er 30-60 sekunder, og hastigheden kan vaelges
henhold til ingrediensens hardhed.

/LTEBLAD (17)

1. Placer apparatet pa et fladt og tert bord, og placer drivakslen lodret
pa motorbasen.

2. Placer processorskalen pa drivakslen, og drej den med uret for
at fastgere den pa motorbasen, indtil du hgrer en kliklyd. Skélens
handtag skal vaere i hgjre side af afbryderknappen.

. Placer klingeadapteren lodret pa drivakslen.

. Seet eeltebladet godt fast pa bladadapteren.

. Drej aeltebladet til den rigtige position, og leeg derefter maden i
processorskalen.

. Seet 1aget pa skalen, drej det med uret, indtil du herer en kliklyd, og
laget lases fast pa skalen.

7. Placer en skubber i indfgringsskakten.

o abhw
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Se folgende tabel for meengden af ingredienser pr. portion til 2eltningsprocessen. Husk, at den

anbefalede hastighed til eltning af dej er 4 til 6. Til flydende ingredienser, som f.eks. seggergre og
milkshake, skal du bruge hastighed 1 til 3.

Forarbejdet mad

Maling pr. batch

Arbejdstid

Mel og blgd ost

<3009

10-30 sekunder

Ay

<5 stk.

10-30 sekunder

Noter:
Hold altid eeltebladet inde i skalen, fer du fodrer med mad.

Nar man elter dej, er forholdet mellem mel og vand 1:0,6, det vil sige 100 g mel og 60 g vand.
Hastighed 4 til 6 er til eltning af dej, hastighed 1 til 3 er til omrgring af seggehvide, tilberedning af

milkshake eller behandling af enhver flydende ingrediens.
Nar du zelter dejen, skal du felge de arbejdsstandarder, der er naevnt nedenfor:

Lad processoren kegre i 20 sekunder, hold derefter en pause pa 2 minutter, og start sa igen i 15
sekunder for at fuldfgre en cirkel. Dejen vil veere klar efter 1 til 2 cirkler. Det anbefales at bruge

den hgje hastighed, hvis det tager lang tid at lave dejen. Brug af lav hastighed vil ggre dejen mere
kleebrig og kan medfare, at apparatet ikke fungerer korrekt.

EMULGERINGSSKIVE (18)

(Se nedenstaende samlingstegning)

1. Placer apparatet pa et fladt og tert bord, og placer drivakslen

2.

N o gabhw

lodret pa motorbasen.

Saet processorskalen pa drivakslen, og drej den med uret for at
fastggre den pa motorbasen, indtil du hgrer en kliklyd. Skalens
handtag skal vaere i hgjre side af afbryderknappen.

maden i processorskalen.

sa laget lases fast pa skalen.

. Placer en skubber i indfgringsskakten.

. Placer klingeadapteren lodret pa drivakslen.
. Seet emulgeringsskiven godt fast pa knivadapteren.
. Drej emulgeringsskiven til den rigtige position, og leeg derefter

. Seet Iaget pa skalen, drej det med uret, indtil du hgrer en kliklyd,

Se folgende tabel for fadevaremaengden pr. portion for at bruge emulgeringsskive, du kan bruge
emulgeringsskive til at lave fladebudding og bearnaisesauce.

Forarbejdet mad Maling pr. batch Arbejdstid
Ag 3-6 stk. 30~70 sek.
creme 125~350 ml 20 sek.

Bemaerk:

Brug ikke en emulgatorskive til at elte dejen eller piske smarret.
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BOLGET BLAD / GROFT SKAREBLAD / FINT
SKAREBLAD / FINT RIVEBLAD / RIVEBLAD /
POMMES FRITES-BLAD (9/10/11/12/13/14)

1. Placer apparatet pa et fladt og tert bord, og placer
drivakslen lodret pa motorbasen.

2. Placer processorskalen pa drivakslen, og drej den
med uret for at fastggre den pa motorbasen, indtil
du herer en kliklyd. Skalens handtag skal veere i
hgjre side af afbryderknappen.

3. Monter klingeskiven pa drivakslen med en
passende klinge efter behov.

4. Saet laget pa skalen, drej det med uret, indtil du
harer en kliklyd, sa laget lases pa skalen. Laeg
maden i foderskakten.

5. Brug skubberen til at skubbe maden ned til
forarbejdning.

Noter:

» Veelg kniv efter maden og den gnskede form pa
maden.

» Skub maden langsomt ned, nar du fodrer.

+ Sorg for at skaere maden i mindre stykker, sa den passer i
foderskaktens diameter.

» Bliv ved med at fodre maden gradvist for at opna bedre resultater. Vaelg lavere hastighed, nar du
hakker blgd mad. Hvis der skal skeeres store maengder mad, skal du skaere det i flere omgange,
afhaengigt af madens type.

» Knivene er meget skarpe, sa veer forsigtig, nar du samler, adskiller, renggr og opbevarer dem.

CITRUSPRESSER (19 / 20)

1. Placer apparatet pa et fladt og tert bord, og placer
drivakslen lodret pa motorbasen.

2. Placer processorskalen pa drivakslen, og drej den med
uret for at fastgere den pa motorbasen, indtil du harer
en kliklyd. Skalens handtag skal vaere i hgjre side af
afbryderknappen.

3. Placer citruspresseren pa drivakslen inde i
processorskalen.

Citruspresseren kan bruges til at presse appelsinjuice.
Skeer appelsinen i halve, laeg den pa saftpressens filter og 14
hold den i handen, appelsinsaftfilteret roterer for at presse

saften.

Bemaerk: Saml citruspresseren som vist i figuren ovenfor.
Serg for at bruge den laveste hastighed til juiceprocessen.
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TIPS OG ANBEFALINGER

Det anbefales at vaelge pulsfunktionen 2-3 gange til forblanding af fedevareingredienserne inden
brug.

1500ML er maks. maengde for et parti.

Sgarg for, at basen er installeret korrekt far brug.

Malebaegeret kan bruges til at tilseette ingredienser under arbejdet.

Brug ikke blenderfunktionen i mere end 1 minut. Nar du har brugt den i 1 minut, skal du lade den
kale af i 3 minutter, far du bruger den naeste gang.

HVORDAN MAN SKILLER DEM AD

. Fjern skubberen. Drej deekslet mod uret, |oft og fiern det.
. Loft tilbehgret fra drivakslen.
. Drej processorskalen mod uret for at lgsne den fra motorbasen. Lgaft den, og fiern den.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

. Tag netledningen ud af stikkontakten for at beskytte mod elektrisk stad under rengering af

maskinen. Saenk ikke motorbasen og netledningen ned i vand.

. Alt aftageligt tilbehgr kan rengeres i vand, undtagen motorbasen. Tar de vade dele efter

renggring. Alt det aftagelige tilbehgr kan vaskes i opvaskemaskine.

. For at lette renggringen af blenderglasset kan du bruge lidt varmt vand og renggringsmiddel i

blenderglasset og lade det sta i et stykke tid.

. Placer altid maskinen pa et tert sted med luftcirkulation.
. Brug ikke harde (faste) renggringsmidler for at undga ridser pa produktet.
. Brug ikke apparatet i mere end 3 minutter ad gangen til hakke- og skeerefunktioner, og brug det

ikke i mere end 1 minut til blenderfunktionen. Hvis du bruger apparatet i mere end 5 minutter, kan
det udlgse overophedning af motoren. Brug ikke apparatet for lsenge for at undga skader pa det.

. Hvis operationen ikke er afsluttet inden for 2 minutter, skal du slukke for maskinen og lade den

kale af i 1 minut far neeste operation. Hvis maskinen skal bruges mere end 5 gange, skal den
afkgles i 30-60 minutter til stuetemperatur.

. SZENK IKKE MOTORBASEN NED | VAND.

FEJLFINDING

Problem Lesning

1. Serg for at samle korrekt. Vaer opmaerksom pa lase- og

oplasningsretningen, pilene og meerkerne pa laget og basen.

2. Der er dobbelte sikkerhedslase pa laget og bunden. Sgrg for, at

sikkerhedslasene er aktiveret.

3. Forsgg ALDRIG at installere skalen (blenderen) med handtaget
til venstre. Den kan ikke installeres. Installer venligst skalen med
handtaget til hgjre.

. Skalen og laget skal lases godt fast for at aktivere
sikkerhedslasesystemet. Pa et nyt apparat kan det veere lidt
sveert at Iase skalen i starten. Segrg for, at handtaget vender mod
hgijre side og er i en 90-graders vinkel mod fronten.

5. Sgrg for, at stramstikket er sat korrekt i.

Maskinen virker ikke. 4

Kontrollér, at stramforsyningen ikke er udlgst eller afbrudt.

DANSK
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FEJLFINDING

Problem

Lasning

Maskinen holder
pludselig op med at
kare.

1.
2.

Processorskalen kan lgsne sig under kraftig behandling. Seet
skalen og laget pa plads igen.

Der er en funktion til beskyttelse mod overophedning i apparatet.
Brug af apparatet i leengere tid reducerer foodprocessorens
levetid og udlgser overophedningsbeskyttelsen. Den anbefalede
tid for brug af apparatet med foodprocessorskalen er 3 minutter
pr. cirkel. (Bemaerk: Brug af blenderfunktionen er 1 minut pr.
cirkel) . Nar du er feerdig med en arbejdscirkel, skal du slukke for
apparatet og lade det kgle af i 3 minutter for neeste runde.

. Hvis overophedningsbeskyttelsen allerede er blevet udlgst, skal

du kele apparatet ned i 30-60 minutter og saette stikket i igen for
at bruge det.

1. Indseet venligst en mindre maengde mad.

. 2. Skeer maden ud i mindre stykker, og leeg den jeevnt i skalen.
Maskinen ryster 3. Montér knivene i henhold til instruktionerne. Knivene skal sidde
voldsomt. godt fast

4. Placer apparatet pa et fladt og glat sted.
. ; 1. Tilseet altid vand eller maelk i blenderglasset.
('\)Argzlﬂt?ie? blender ikke 2. Tilseet ikke harde isterninger, der er starre end 2 cm. Det
ot. anbefales ikke at tilseette mere end 5 isterninger ad gangen.

. : 1. Skeer venligst maden i mindre stykker, hvis den er stor.

Maskinen kan ikke 2. Seet hakkekniven og knivadapteren godt fast, for du laegger mad

hakke perfekt.

i skalen.

Motoren karer, mens
andre komponenter
ikke kgrer.

Serg for, at drivakslen er monteret korrekt.
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. m POMEMBNO:

* Pred uporabo vedno natanc¢no preberite navodila za
uporabo.

e Ta priro€nik lahko prenesete z nase spletne strani
WWW.S0go0.€es.

* Ta navodila shranite za poznejSo uporabo.

—

2. AVarnostna navodila za uporabnika
GENERAL
Splosni previdnostni ukrepi pri uporabi elektricne opreme

. Naprvav_ﬁ ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem

riro¢niku.

* Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

* Napravo vedno postavite na ravno in ravno povrsino.

» Enota se sme uporabljati le za predvidene namene. Za $kodo, ki
bi nastala zaradi nepravilne uporabe ali nepravilnega ravnanja,
ne odgovarjamo. Zaradi napacne uporabe ali nepravilnega
ravnanja lahko pride do teZzav v napravi in poskodb uporabnika.

* Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in

odobnih aplikacijah.

» Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje se prepriCajte,
da se napetost, navedena na ploscici, ujema z omrezno
napetostjo.

+ Ko naprave ne uporabljate, vedno izvlecite vti€ iz vti€nice.
Vklju€enega aparata ne puscajte brez nadzora.

» Kadar napravo uporabljajo otroci ali v njihovi blizini, je potreben
strog nadzor.

* Pred CisCenjem ali shranjevanjem naprave jo vedno izkljucite iz
elektricnega omrezja in pustite, da se ohladi.

* Naprava tudi po izklopu ni popolnoma izkljuCena iz vira
napajanja. Ce jo zelite popolnoma odklopiti, jo izkljucite iz
vticnice.

* Naprave niso namenjene upravljanju z zunanjim ¢asovnikom ali
lo€enim sistemom daljinskega upravljanja.

A Omejitve uporabe za preprecevanje telesnih poskodb

» Naprave ne postavljajte in ne uporabljajte v bliZini vodnih virov.

* Naprave in njenega_napajal_ne%a kabla ne postavljaljte inne_
ur)orabljajte na vrocCih povrsinah (npr. plo§cah Stedilnika, pecici
ali elektricnih gorilnikih) ali v njihovi blizini ali v odprtem ognju.

* Napajalnega kabla ne puscCajte viseti na ostrih robovih in ga
hranite stran od vroCih predmetov in ognja. Napajalnega kabla
ne ovijte okoli naprave in ga ne upogibajte.

SLOVENSKI
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Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca.
Uporaba dodatne opreme, ki je ne priporocCa ali prodaja
proizvajalec naprave, lahko povzrocCi poZzar, elektricni udar ali
poskodbe oseb.
Ce zelite vti€ izvleli iz stenskega stika, to storite na samem vti¢u
in ne z vleCenjem za kabel ali napravo.
Da bi se izognili elektricnemu udaru, poskrbite, da bodo vase
roke suhe, preden prikljucite ali odklopite vtic.
Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami, na vlaznih tleh ali v
vlaznem okolju, saj obstaja nevarnost elektricnega udara.
Naprave ali vtica nikoli ne potog)ite v vodo ali katero koli drugo
tekocCino. Ce aparat pade v vodo, ga pred ponovno uporabo
takoj izkljuCite iz elektricnega omrezja in ga odnesite na
Rloprawlo k pooblasCenemu serviserju. . .
aprave ne uporabljajte, Ce je padla na tla, Ce ima vidne znake
Rloskodb ali Ce pusca. .
aprave ne uporabljajte, Ce je kabel ali vtic poSkodovan. Ce je
kabel poskodovan, ga sme zamenjati le proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da bi se
izognili nevarnosti.
V primeru nepravilnega delovanja ali kakrSne koli poSkodbe
aparata ga vrnite najbliziemu pooblasCenemu servisu, da ga
pregleda, popravi all nastavi.

A Omejitve uporabe pri otrocih in starejsih

Ta naprava ni namenjena za uporabo osebam (vkljucno z
otrokig)z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali duSevnimi
sposobnostmi ali osebam brez izkusenj in znanja, razen Ce so
bile ustrezno poucene o uporabi naprave in so pod popolnim
nadzorom osebe, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Otroke je treba nadzorovati, da se ne igrajo z napravo.
Napravo in kabel hranite zunaj dosega otrok.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave.
Otrokom ne dovolite uporabe naprave.

Aparate lahko uporabljajo otroci, stari od 8 let, in osebe z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali z
navodili o varni uporabi aparata in razumejo nevarnosti, ki so s
tem povezane.

A Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi naprave

Ta naprava ima varnostno stikalo, ki preprecCuje delovanje, Ce
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ribor ni varno namescen.

a naprava je opremljena z zascitno napravo za primer
delovanja pri visokih temperaturah. Ce je temperatura previsoka,
se naprava samodejno izklopi in ponovno zacne delovati, ko se
motor popolnoma ohladi (po gribliino 30-60 minutah).
Opomba: Naprave ne uporabljajte neprekinjeno vec kot 3
minute. Ce ga uporabljate veC kot 5 minut, se lahko sprozi
zaéc“:itta motorja pred pregrevanjem, kar lahko povzroCi poSkodbe
aparata.,

Pozor: Ce postocFek ni kon€an v 3 minutah, izklopite stroj

in ga pred nasle ry)'im postopkom 1 minuto hladite. Ce je

potrebnih ve€ kot 5 krogov, stroj 30-60 minut ohlajajte na sobno

temperaturo. To lahko podaljSa Zivljenjsko dobo aparata.

Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem

naprave visoka.

Zaradi zascite pred nevarnostjo elektricnega udara, pozara

ali telesnih poskodb ne potapljajte napajalnega kabla, vtica ali
odstavka motorja v vodo ali kakrdno koli tekocino.

odstavka motorja ne potapljajte v vodo in ga ne spirajte pod
tekoco vodo.

Hrane ne potiskajte s prsti ali drugimi predmeti (npr. nozi), za
hranjenje hrane vedno uporabljajte prilozeni potisnik.
MesSalnik vedno izkljucite iz elektricnega omrezja, kadar je brez
nadzora, in pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢iScenjem.
Bodite previdni, ¢e v kuhinjski robot ali mesalnik nalijete vro€o
tekocCino, saj jo lahko zaradi nenadne pare izstreli iz naprave.
OPOZORILO: Rezila so zelo ostra!
Med delovanjem se izogibajte stiku s premikajoCimi se deli
naprave.
Pred menjavo dodatkov ali pribliZzanjem premi¢nim delom med
uporabo napravo izklopite in izkljuCite iz elektricnega omrezja.
Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju posode in €iS€enju je
treba biti previden.
Naprave ne prikljuCite na elektricno omrezje, dokler ni v celoti
sestavljena, in jo pred razstavljanjem ali ravnanjem z rezilom
vedno 1zklopite.
Med meSanjem ne puscajte rok incf)ribora v posodi, da
zmanjSate nevarnost hudih Eoéko b oseb ali poSkodb
mesSalnika. Uporablja se lahko strgalo, vendar se sme uporabljati
le, ko mesSalnik ne deluje.
Enota je opremljena z varnostno funkcijo. Enota se lahko vklopi
le, Ce je vsa dodatna oprema pravilno namescena.
OPOZORILO: Naprave ne uporabljajte, Ce je prazna.
OPOZORILO: V kozarec ne vstavljajte vrocCih sestavin. Pred
grcl;)ravo hrane poCakajte nekaj minut, da se hrana ohladi.
ZOR: Preden zauzijete ali postrezete z zmiksano hrano,
vedno preverite, ali so sestavine morda premalo zmeSane.
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Da bi se izognili preobremenitvi tokokroga pri uporabi tega
izdelka, v istem elektricnem tokokrogu ne uporabljajte drugega
visokozmogljivega izdelka.

Temu izdelku je prilozen kratek napajalni kabel. PodaljSevalnik
ni pripg{oéljiv za uporabo s tem izdelkom, Ce pa ga je treba
uporabiti:

Oznacena elektricna nazivnost kabla mora biti vsaj tako velika
kot elektriCna nazivnost izdelka.

PodaljSevalni kabel namestite tako, da ne visi na mestu, kjer bi
se lahko spotaknili ali ga nenamerno potegnili.

Namestitev zasCite pred konicami bo zagotovila dodatno zascito
z nazivnim sproZzilnim tokom najvec 30 Ma v hiSni inStalaciji.
Posvetujte se z elektriCarjem, ki bo namestil napravo.

Za delovanje naprave vedno uporabljajte zanesljivo ozemljeno
napajanje.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE:

Za
po
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podrobnosti o CisCenju povrsin, ki pridejo v stik s hrano, glejte
glavje o CiSCenju in vzdrzevanju.
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3. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost Frekvenca Napajanje
AC 220-240V 50-60Hz 1000W
4. DELI OPIS

Del

1.Switch gumb

2.Motorna baza

3.Driving gred

4. Procesorska posoda

5. Adapter za rezila

6. Pokrov sklede

7. Majhen potisnik

8. Velik potiskalnik

9. Valovito rezilo

10. Rezilo za cvrtje

11. Rezilo za fino rezanje
12.Fine rezilo za drobljenje
13. Rezilo reSetke

14. Rezilo za grobo rezanje
15. Podpora za disk ]

16.Chopping rezilo JIIHIIMJ

|

J

Qe

S——
- —
\

3

17. Rezilo za gnetenje .g\

18. Emulgirni disk Q)
19.Citrus sokovnik stozec —OL>
20. Sokovnik za agrume

5. PLOSCA ZA HITROST IN VRTLJIVI GUMB STIKALA

Vrtljivi gumb: ta enota je opremljena z vrtljivim gumbom. S pomo¢jo tega gumba lahko spreminjamo
hitrosti in pulzno funkcijo.

V stanju pripravljenosti Led zaslon prikazuje 0 Hitrost. Hitrosti lahko spreminjamo od 1 do 6 po nasih
zahtevah. Hitrost 1 je najnizja, hitrost 6 pa najviSja. Z vrtenjem gumba v smeri urinega kazalca lahko
spreminjamo hitrosti od 0 do 6, z vrtenjem v nasprotni smeri urinega kazalca pa se ustrezni indikator
hitrosti na plosc¢i preklopi s hitrosti 6-0.

Za uporabo funkcije “Pulse function” obrnite stikalo na 0, pritisnite tipko “P” in enota bo zacela delovati
v funkciji pulza. S pritiskom na isto tipko lahko prenehamo uporabljati pulzno funkcijo.
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6. NAVODILA ZA UPORABO

Kako uporabiljati kuhinjski robot s pomo¢jo dodatkov:
REZILO ZA REZANJE

1. Napravo postavite na ravno in suho mizo, pogonsko gred pa postavite navpi¢no na podstavek

motorja.

2. Postavite posodo procesorja na pogonsko gred in jo zavrtite v smeri urinega kazalca, da se trdno
pritrdi na podstavek motorja, dokler ne zasliSite klika. Ro¢aj posode mora biti na desni strani
preklopnega gumba.

. Adapter za rezilo namestite na pogonsko gred navpi¢no.

. Rezilo za sekljanje trdno pritrdite v adapter za rezilo.

. Rezilo za sekljanje obrnite v pravi polozaj, nato pa hrano polozite v posodo.

. Na posodo procesorja namestite pokrov in ga zavrtite v smeri urinega kazalca, dokler ne zasliSite
klika, s Cimer se pokrov zasko€i na posodo.

7.V podajalni Zleb vstavite potisnik.

[N B NN

V spodnji preglednici si oglejte koli€¢ino hrane na serijo za uporabo rezil za sekljanje, hitrost izberite
glede na trdoto hrane.

Predelana hrana Merjenje na serijo Delovni ¢as
Cokolada <100g 30-60 s
Sir <200g 30-60 s
Meso <5009 30-60 s
Caj ali zagimbe 50~100g 30-60 s
Sadje in zelenjava 100~300g 30-60 s
Cebula <500g 30-60 s

Opombe:

» Pred hranjenjem s hrano rezilo za sekljanje vedno drzite v posodi.

» Veckrat uporabite funkcijo PULSE, da se izognete prefinjenemu rezanju. Med rezanjem trdega
sira ali Cokolade ga ne uporabljajte predolgo. V nasprotnem primeru se ti materiali pregrejejo in
zacnejo topiti.

» Standardni ¢as sekljanja je 30-60 sekund, hitrost pa lahko izberete
glede na trdoto sestavine.

REZILO ZA GNETENJE (17)

1. Napravo postavite na ravno in suho mizo, pogonsko gred pa

postavite na podstavek motorja navpi¢no.

2. Postavite posodo procesorja na pogonsko gred in jo zavrtite v smeri
urinega kazalca, da se trdno pritrdi na podstavek motorja, dokler ne
zaslisite klika. Ro¢aj posode mora biti na desni strani preklopnega
gumba.

. Adapter rezila namestite na pogonsko gred navpicno.

. Trdno pritrdite rezilo za gnetenje na adapter za rezilo.

. Obrnite rezilo za gnetenje v pravi polozaj, nato pa zivila polozite v

posodo procesorja.

Na posodo namestite pokrov in ga obracajte v smeri urinega kazalca,

dokler ne zaslisite klika, s ¢imer se pokrov zaskoci na posodo.

.V podajalni Zleb vstavite potisnik.

N o ohw
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V spodniji preglednici so navedene koli¢ine sestavin na serijo za postopek gnetenja. Ne pozabite,
da je priporocena hitrost gnetenja testa od 4 do 6. Za tekocCe sestavine, kot so jajca za meSanje in
mlec¢ni napitek, uporabite hitrost od 1 do 3.

Predelana hrana Merjenje na serijo Delovni ¢as
Moka in mehki sir <300g 10-30 s
Jajca <5 kosov 10-30 s

Opombe:

* Pred hranjenjem s hrano imejte gnetilno rezilo vedno v posodi.

» Pri gnetenju testa je razmerje med moko in vodo 1:0,6, torej 100 g moke in 60 g vode.

» Hitrost od 4 do 6 je namenjena gnetenju testa, hitrost od 1 do 3 pa meSanju jajénega beljaka,
pripravi mle€nega napitka ali obdelavi katere koli tekoCe sestavine.

* Med gnetenjem testa upostevajte spodaj navedene delovne standarde:
Procesor poganjajte 20 sekund, nato naredite premor za 2 minuti in ga ponovno zazenite za
naslednjih 15 sekund, da zakljucite en krog. Testo bo pripravljeno po 1 do 2 krogih. V primeru, da
je Cas priprave testa dolg, predlagamo uporabo visoke hitrosti. Pri uporabi nizke hitrosti bo testo
bolj lepljivo in lahko povzroci nepravilno delovanje aparata.

EMULGATORSKI DISK (18)
(glejte spodnjo risbo sklopa)

1. Napravo postavite na ravno in suho mizo, pogonsko gred pa

postavite na podstavek motorja navpi¢no.

2. Postavite posodo procesorja na pogonsko gred in jo zavrtite v
smeri urinega kazalca, da se trdno pritrdi na podstavek motorja,
dokler ne zasliSite klika. Ro¢aj posode mora biti na desni strani
preklopnega gumba.

. Adapter rezila namestite na pogonsko gred navpicno.

. Trdno pritrdite disk za emulgiranje na adapter za rezilo.

. Obrnite disk za emulgiranje v pravi polozaj, nato pa zivila
vstavite v posodo procesorja.

. Na posodo namestite pokrov in ga obracajte v smeri urinega
kazalca, dokler ne zaslisite klika, s ¢imer se pokrov zaskoci na
posodo.

7.V podajalni Zleb vstavite potisnik.

o bW

V spodniji preglednici si oglejte prostornino zZivila na serijo za uporabo diska za emulgiranje, disk
za emulgiranje lahko uporabite za pripravo kremnega pudinga in omake bearnaise.

Predelana hrana Merjenje na serijo delovni €as
Jajca 3-6 kosov 30~70s
smetana 125 ~ 350 ml 20 sec

Opomba:
Za gnetenje testa ali stepanje masla ne uporabljajte diska za emulgiranje.
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VALOVITO REZILO / REZILO ZA GROBO
REZANJE / REZILO ZA FINO REZANJE / REZILO
ZA FINO DROBLJENJE / REZILO ZA STRGANJE /
REZILO ZA KROMPIRCEK (9/10/11/12/13/14)

1. Napravo postavite na ravno in suho mizo,
pogonsko gred pa postavite na podstavek motorja
navpicno.

2. Postavite posodo procesorja na pogonsko gred
in jo zavrtite v smeri urinega kazalca, da se trdno
pritrdi na podstavek motorja, dokler ne zasliSite
klika. Ro¢aj posode mora biti na desni strani
preklopnega gumba.

3. Namestite rezilno ploS¢o na pogonsko gred z
ustreznim rezilom glede na zahteve.

4. Na posodo namestite pokrov in ga obracajte v
smeri urinega kazalca, dokler ne zaslisite klika,

s Cimer se pokrov zaskoc€i na posodo. Hrano
vstavite v Zleb za hranjenje.

5. S potisnikom potisnite Zivilo navzdol za obdelavo.

Opombe:

Izberite rezilo glede na zivilo in Zeleno obliko Zivila.

Med hranjenjem hrano pocasi potisnite navzdol.

Hrano razrezite na manjSe kod¢ke, da se bodo prilegali premeru Zleba za hranjenje. .

Za boljSe rezultate hrano hranite postopoma. Pri sekljanju mehke hrane izberite nizjo hitrost. Ce je
treba razrezati veliko koli¢ino hrane, jo razrezite v vec serijah, odvisno od vrste hrane.

* Rezila so zelo ostra, zato bodite previdni pri sestavljanju, razstavljanju, ¢iS€enju in shranjevanju.

SOKOVNIK ZA AGRUME (19 / 20)

1. Napravo postavite na ravno in suho mizo, pogonsko
gred pa postavite na podstavek motorja navpi¢no.

2. Postavite posodo procesorja na pogonsko gred in jo
zavrtite v smeri urinega kazalca, da se trdno pritrdi
na podstavek motorja, dokler ne zasliSite klika. Rocaj
posode mora biti na desni strani preklopnega gumba.

3. Sokovnik za agrume postavite na pogonsko gred znotraj
posode procesorja.

S sokovnikom za citruse lahko stisnete pomaranéni sok.
Pomaranco prerezite na pol, jo polozite na filter sokovnika 14
in jo drzite z roko, filter za pomaranc¢ni sok se vrti, da se iz

nje iztisne sok.

Opomba: Sokovnik za agrume sestavite, kot je prikazano
na zgornji sliki. Pri postopku soCenja soka uporabljajte
nizjo hitrost.
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NASVETI IN PRIPOROCILA

Priporogljivo je, da pred zacetkom delovanja 2-3-krat izberete pulzno funkcijo za predhodno
mesanje Zivilskih sestavin.

1500ML je najvecja koli¢ina za eno serijo.

Pred zaCetkom delovanja se prepri¢ajte, da je podstavek pravilno namescen.

Za dodajanje sestavin med delovanjem lahko uporabite merilno skodelico.

MeSalnika ne uporabljajte ve€ kot 1 minuto. Po 1 minuti delovanja pustite, da se pred naslednjim
delovanjem ohladi za 3 minute.

KAKO RAZSTAVITI

. Odstranite potisnik. Zavrtite pokrov v nasprotni smeri urinega kazalca, ga dvignite in odstranite.
. Dvignite dodatno opremo s pogonske gredi.
. Posodo procesorja obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca, da jo odklenete s podstavka

motorja. Dvignite jo in jo odstranite.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

. Med ¢&is¢enjem stroja izkljucite napajalni kabel, da se zascitite pred elektricnim udarom. Podstavka

motorja in napajalnega kabla ne potapljajte v vodo.

. Vso odstranljivo dodatno opremo, razen podstavka motorja, lahko ocistite v vodi. Po ¢i€enju

mokre dele posusite. Vse odstranljive dodatke lahko pomivate v pomivalnem stroju.

. Za lazje CiSCenje lahko med &iS¢enjem posode mesalnika uporabite nekaj tople vode in detergenta

ter jo pustite nekaj Casa stati.

. Stroj vedno postavite na suho mesto s krozenjem zraka.
. Ne uporabljajte trdega (trdega) detergenta, da se izdelek ne bi opraskal.
. Pri funkcijah sekljanja in rezanja naprave ne uporabljajte ve¢ kot 3 minute naenkrat, pri funkciji

mesSalnika pa ne vec kot 1 minuto. Ce aparat uporabljate ve¢ kot 5 minut, lahko pride do
pregrevanja motorja. Naprave ne uporabljajte predolgo, da se ne poskoduje.

. Ce se postopek ne zakljuci v 2 minutah, izklopite stroj in ga pred naslednjim postopkom pustite

1 minuto, da se ohladi. Ce morate stroj uporabiti ve¢ kot 5-krat, ga 30-60 minut hladite na sobno
temperaturo.

. NE POTAPLJAJTE PODSTAVKA MOTORJA V VODO.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem Resitev

1. Prepri€ajte se, da ste ga pravilno sestavili. Bodite pozorni na
smer zaklepanja in odklepanja, puscice in oznake na pokrovu in
podstavku.

2. Na pokrovu in podstavku so dvojne varnostne klju¢avnice.
PrepriCajte se, da sta varnostni klju¢avnici aktivirani.

3. NIKOLI ne posku$ajte namestiti posode (mesalnika) z roc¢ajem
na levi strani. Ne morete je namestiti. Posodo namestite z

Naprava ne deluje. roajem na desni strani.

4. Posodo in pokrov je treba trdno zakleniti, da se aktivira sistem
varnostnega zaklepanja. Pri novem aparatu je morda nekoliko
tezje zakleniti skledo pri zagonu. Prepri¢ajte se, da je rocaj
obrnjen na desno stran in da je pod kotom 90 stopinj obrnjen
napre;.

5. Prepricajte se, da je vti¢ pravilno prikljucen.

Preverite, ali ni priSlo do prekinitve ali prekinitve napajanja.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Resitev

Stroj nenadoma
preneha delovati.

1. Med intenzivno obdelavo se lahko skleda procesorja zrahlja.
Ponovno namestite posodo in pokrov.

2. Naprava ima funkcijo za$cite pred pregrevanjem. Dalj$a
uporaba aparata skraj$a zZivljenjsko dobo kuhinjskega robota
in sprozi zas¢ito pred pregrevanjem. Priporo¢eni ¢as uporabe
aparata s posodo za kuhinjski robot je 3 minute na krog.
(Opomba: uporaba funkcije mesalnika traja 1 minuto na krog) .
Po kon¢anem enem delovnem krogu izklopite aparat in ga pred
naslednjim krogom pustite 3 minute, da se ohladi.

3. Ce se je zasScita pred pregrevanjem ze sprozila, ohladite aparat
za 30-60 minut in ga ponovno prikljucite ter ga uporabite.

Stroj se mocno strese.

1. Prosimo, vstavite manjso koli¢ino hrane.

2. Hrano razrezite na manj$e kose in jo enakomerno polozite v
skledo.

3. Lopatice namestite v skladu z navodili. Rezila morajo biti trdno
namescena.

4. Napravo postavite na ravno in gladko mesto.

Stroj ne mesa pravilno.

1.V posodo meSalnika vedno dodajte vodo ali mleko.
2. Ne dodajajte trdih ledenih kock, vecjih od 2 cm. priporocljivo je,
da ne dodajate vec kot 5 ledenih kock naenkrat.

Stroj ne more popolno
sesekljati.

1.Ce je hrana velika, jo razreZite na manjée kose.
2. Preden hrano vstavite v posodo, trdno namestite rezilo za
sekljanje in adapter za rezilo.

Motor deluje, medtem
ko druge komponente
ne delujejo.

Prepri€ajte se, da je pogonska gred pravilno namescena.
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. m VAZNO:
Prije uporabe uvijek pazljivo procitajte knjizicu s uputama.
Ovaj priruénik mozete preuzeti s nase web stranice
WWW.S0go0.es
Sacuvajte ove upute za buducu upotrebu.

—

2, A Sigurnosne upute za korisnika
GENERAL
Opce mjere opreza tijekom uporabe elektricne opreme

* Nemojte Koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su
opisane u ovom prirucniku.

* Nemojte koristiti niti drzati uredaj na otvorenom.

* Aparat uvijek postavite na ravnu i ravnu povrsinu.

* Uredaj se smije koristiti samo za predvidene svrhe. Ne preuzima
se odgovornost za Stete nastale nepravilnom uporabom ili
pogresnim rukovanjem. Zloupotreba ili neprikladno rukovanje
moze uzrokovati probleme u uredaju i uzrokovati ozljede
korisnika.

* Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u ku¢anstvu i sli¢ne

Brimjene.

vjerite se da napon naveden na natpisnoj plocici odgovara
naponu mreze prije uklju€ivanja uredaja.

+ Uvijek izvucite utikac iz utiCnice kada se uredaj ne koristi. Ne
ostavljajte uklg'uéeni uredaj bez nadzora.

+ Potreban je strogi nadzor kada bilo koji uredaj koriste djeca ili su
u blizini djece.

» Prije CiSc¢enja ili spremanja uredaja, uvijek ga iskljucite iz struje i

ustite da se ohladi. o .

+ Uredaj nije potpuno iskljuCen iz izvora napajanja, ¢ak ni nakon
Sto je i1skljuCen. Kako biste ga potpuno odspajili, iskljuCite ga iz
mreznog utikaca.

» Uredaji nisu namijenjeni za upravljanje pomoc¢u vanjskog timera
ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

A Ogranicenja uporabe kako bi se izbjegle ozljede

* Nemojte postavljati niti koristiti ovaj uredaj u blizini izvora vode.
* Nemojte postavljati niti koristiti uredaj i njegov kabel za
napajanje na ili u blizini vrucih povrsina gnpr. ploCe za kuhanje,
ecnice ili elektricni plamenici) ili otvorenog plamena.
* Ne ostavljajte kabel za napajanlje da visi s ostrih rubova i drzite
ga dalje od vrucih predmeta i plamena. Ne motajte kabel oko

uredaja i ne saviLaJte ga.
* Nikada nemoijte koristiti pribor koji nije preporucio proizvodac.
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Koristenje pribora koji nije preporucen ili prodan od strane
proizvodaca uredaja moze dovesti do pozara, strujnog udara ili
ozljeda osoba.
Kada zelite izvaditi utikac iz zidne uti¢nice, ucinite to na samom
utikaCu, a ne povlacenjem kabela ili samog uredaja.
Kako biste izbjegli struIJni udar, provijerite jesu li vam ruke suhe

rije ukljuCivanja ili iskljucivanja iz utiCnice.

emoijte koristiti uredaj s mokrim rukama, na vlaznim podovima
ili u vlaznoj atmosferi, postoji opasnost od strujnog udara.
Nikada ne uranjajte uredaj ili prikljucak u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu. U slucaju da uredaj padne u vodu, odmah ga iskljucite
iz elektricne mreze i odnesite ga u ovlasteni servis na popravak
erije ponovne uporabe. o .

emoijte koristiti uredaj ako je pao na pod, ako su vidljivi znakovi
oStecenja ili ako curi.
Nemoijte koristiti uredaj ako je kabel ili utika€ oSte¢en. U slucaju
da je kabel ostecen, mora ga zamijeniti samo proizvodac,
njegov serviser ili sli¢no kvalificirana osoba kako bi se izbjegla
opasnost.

sluCaju kvara uredaja ili ako je na bilo koji nacin ostecen,
vratite uredaj u najblizi ovlasteni servis na pregled, popravak ili
podeSavanje.

A Ograni¢enja uporabe kod djece i starijih osoba

Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje od strane osoba
(uklju€ujuci djecu) sa smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima, ili bez iskustva i znanja, osim ako su propisno
upuceni u koristenje uredaja i ako su pod punim nadzorom
osobe odgovorne za njihov sigurnost.

Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrala s uredajem.

Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

CiSc¢enije i korisni¢ko odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora.

Ne dopustite djeci da koriste uredaj.

Aparate mogu koristiti djeca starija od 8 godina te osobe sa
smanjenim fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva | znanja ako su pod nadzorom ili su dobili
uEute u vezi s koriStenjem uredaja na siguran nacin i razumiju
ukljuCene opasnosti.

A Upute kojih se morate pridrzavati prilikom koristenja
uredaja

Ovaj uredaj uklju€uje sigurnosnu sklopku koja sprjeCava rad ako
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dodaci nisu sigurno postavljeni.
Ovaj uredaj je dizajniran sa zastitnim uredajem u slucaju rada
na visokim temperaturama. Ako temperatura postane previsoka,
jedinica ¢e se automatski iskljuciti i nastaviti s radom kada se
motor potpuno ohladi (nakon otprilike 30-60 minuta).
Napomena: Ne koristite uredaj duze od 3 minute neprekidno.
Ako ga trebate Koristiti dulje od 5 minuta, moze se aktivirati
zaééjta od pregrijavanja motora, $to mozZe uzrokovati oStecenja
uredaja.
Oprez: Ako operacija nije dovrSena unutar 3 minute, iskljucite
stroj i ohladite ga 1 minutu prije scljedeée ogeracije. Ako je
potrebno vise od 5 krugova, ohladite stroj 30-60 minuta na
sobnu temperaturu. To moze produziti zivotni vijek uredaja.
Te(;nperatura dostupnih povrsina moze biti visoka dok uredaj
radi.
Kako biste se zastitili od opasnosti od strujnog udara, pozara
ili ozljeda, nemojte uranjati kabel za napajanje, utikac Ili bazu
motora u vodu ill bilo koju tekuéinu.
Nlemojte uranjati bazu motora u vodu niti je ispirati pod vodom iz
slavine.
Nemojte gurati hranu prstima ili drugim predmetima (poput
nozeva), uvijek koristite prilozeni potiskivac za stavljanje hrane.
Uvijek iskljucCite blender i1z elektricne mreze kada je ostavljen
bez nadzora i prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja.
Budite oprezni ako ulijevate vrucu tekucinu u multipraktik ili
blender, jer moze izbaciti iz uredaja zbog naglog kuhanja pare.
UPOZORENJE: OStrice su vrlo oStre!
Izb{'egavajte dodir s pokretnim dijelovima uredaja dok radi.
Iskljucite uredaj i odspojite ga s mreznog napajanja prije
rknijer][janja pribora ili priblizavanja pokretnim dijelovima koji se
oriste.
Morate biti oprezni pri rukovanju ostrim ostricama, praznjenju
osude i tijekom éiséen{'a.

e spajajte uredaj na elektricnu mrezu dok nije u potpunosti
sastavljen i uvijek ga iskljucite prije rastavljanja ili rukovanja
oStricom.

Drzite ruke i pribor izvan spremnika tijekom mijeSanja kako biste
smanijili rizik od teskih ozljeda osoba ili oste¢enja blendera.
Strugda.c“: se moze Koristiti, ali mora se koristiti samo kada blender
ne radi.

Jedinicaﬂ'e opremljena sigurnosnom funkcijom. Jedinica se
moze ukljuciti samo ako su svi dodaci ispravno montirani.
OPREZ: Nemojte koristiti jedinicu kada je Erazna.

OPREZ: Ne stavljajte vruce sastojke u staklenku. Prije pripreme
hrane ostavite jelo da se ohladi nekoliko minuta.

OPREZ: Prije nego Sto pojedete ili posluzite mijeSanu hranu,
uvijek provjerite ima li sastojaka koji mozda nisu pravilno
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izmijesani.
Kako biste izbjegli preoptereéenje strujnog kruga pri koriStenju
ovog proizvoda, nemojte pokretati drugi proizvod visoke snage
na istom elektricnom krugu.
Uz ovaj proizvod dolazi kratki kabel za napajanje. Produzni
kabel se ne preporucuje za koriStenje s ovim proizvodom, ali
ako se mora koristiti:
Oznacena elektriCna vrijednost kabela mora biti barem jednaka
onoj proizvoda.
Postavite produzni kabel tako da ne visi na mjestu gdje se moze
spotaknuti ili nenamjerno povuci.

gradnja zastite od Siljaka ponudit ¢e dodatnu zastitu s
nazivnom strujom okidanja od najvise 30 Ma u kucnoj instalaciji.
Obratite se svom elektriCaru koji Je instalirao.
Za rad uredaja uvijek koristite pouzdano uzemljeno napajanje.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Za detalje o tome kako ocistiti povrsine koje dolaze u dodir s
hranom, pogledajte odjeljak o Cis¢enju i odrzavanju.
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3. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon Frekvencija Vlast
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. OPIS DIJELOVA

Dio

1. Gumb prekidaca

2. Baza motora

3.Pogonsko vratilo

4. Zdjela procesora

5. Adapter za ostricu

6. Poklopac zdjele

7. Mali potiskiva¢

8. Veliki potiskivac

9. Valovita sjecivo

10. Pomfrit sjecivo

11. Fino rezanje sjecivo

12.Fino usitnjavanje sjecCivo

13. Resetkanje sjecivo

14. Grubo rezanje na kriske sjecivo
15. Podrska za disk ]

16. Odtrica za sjeckanje J]I“IIM;

|

J

Qe

S——
- —
\

3

17. GnjecCenje sjecivo .g\

18. Disk za emulgiranje Q)
19.Cijednjak za citruse konus NQ:-’
20. Sokovnik za citruse

5. PLOCA BRZINE | ZAKRETNI PREKIDAC

Okretni prekidaé: ova jedinica je opremljena okretnim prekidacéem. Pomo¢u ovog gumba mozemo
mijenjati brzine i funkciju pulsa.

U stanju pripravnosti LED zaslon prikazuje 0 Brzina. MoZzemo mijenjati brzine od 1 do 6 prema
nasim zahtjevima. Brzina 1 je najniza, a brzina 6 najve¢a. Okretanjem gumba u smjeru kazaljke
na satu mozemo mijenjati brzine od 0 do 6, a okretanjem u smjeru suprotnom od kazaljke na satu,
odgovarajudi indikator stupnja prijenosa na ploci prebacuje se sa brzine 6-0.

Kako biste koristili “Pulsnu funkciju” Okrenite prekidac¢ na 0, pritisnite tipku “P” i jedinica ¢e poceti raditi
na pulsnoj funkciji. Pritiskom na isti gumb mozemo prestati koristiti pulsnu funkciju.
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6. UPUTE ZA UPORABU

Kako koristiti procesor hrane uz pomo¢ dodataka:

SJECKANJE B LADE

1.
2.

onbhw

7.

Postavite uredaj na ravan i suh stol, a pogonsku osovinu postavite okomito na bazu motora.
Postavite zdjelu procesora na pogonsku osovinu i okrenite je u smjeru kazaljke na satu kako biste
je ¢vrsto pricvrstili na bazu motora dok ne Cujete zvuk klika. Ru¢ka posude mora biti na desnoj
strani gumba prekidaca.

. Postavite adapter oStrice na pogonsku osovinu okomito.

. Cvrsto pri¢vrstite oStricu za sjeckanje u adapter za ostricu.

. Okrenite oStricu za sjeckanje u pravi polozaj i zatim stavite hranu u zdjelu.

. Postavite poklopac na zdjelu procesora, okrenite ga u smjeru kazaljke na satu dok ne Cujete zvuk

klika, poklopac se uklopi na zdjelu.
Postavite potiskivac u Zlijeb za hranjenje.

Molimo pogledajte sljedecu tablicu za koli€inu hrane po seriji da biste koristili oStricu za sjeckanje,
odaberite brzinu prema tvrdoci hrane.

Preradena hrana Mjerenje po seriji Radno vrijeme
Cokolada <100g 30-60 sek
Sir <200g 30-60 sek
Meso <5009 30-60 sek
Caj ili zagin 50~100g 30-60 sek
Voce i povrée 100~300g 30-60 sek
Luk <5009 30-60 sek

Blljeske

ZA MIJESENJE (17)
1.
2.

N O Ooabhw
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. Postavite adapter oStrice na pogonsku osovinu okomito.

. Cvrsto pri¢vrstite oStricu za mijeSenje na adapter ostrice.

. Okrenite noz za mijeSanje u ispravan polozaj i zatim stavite hranu u

. Stavite poklopac na zdjelu, okrenite ga u smjeru kazaljke na satu dok

. Postavite potiskiva¢ u Zlijeb za hranjenje.

Ostricu za sjeckanje uvijek drzite u posudi prije hranjenja.

Koristite funkciju PULSE nekoliko puta kako biste izbjegli prefino rezanje. Ne koristite ga predugo
dok rezete tvrdi sir ili Cokoladu. Inae ¢e se ti materijali pregrijati i poceti topiti.
Standardno vrijeme usitnjavanja je 30-60 sekundi, a odabir brzine moze biti prema tvrdo¢i
sastojka. p

Postavite uredaj na ravan i suh stol, a pogonsku osovinu postavite
okomito na bazu motora.

Postavite zdjelu procesora na pogonsku osovinu i okrenite je u
smjeru kazaljke na satu kako biste je ¢vrsto pricvrstili na bazu motora
dok ne Cujete zvuk klika. Ru¢ka posude mora biti na desnoj strani
gumba prekidaca.

zdjelu procesora.

ne Cujete Skljocaj, poklopac se uklopi na zdjelu.
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Molimo pogledajte sljedecu tablicu za koli€inu sastojaka po $arzi za postupak mijeSanja. Zapamtite
da je preporu¢ena brzina za mijeSenje tijesta 4 do 6. Za tekuce sastojke, kao §to su mijeSanje jaja i
milkshake, Koristite brzinu 1 do 3.

Preradena hrana Mjerenje po seriji Radno vrijeme

10-30 sek
10-30 sek

Brasno i meki sir <300g

jaja <5kom

Biljeske:

DISK ZA EMULGIRANJE (18)
(Pogledajte donji crtez sklopa)

1.
2.

N O Ogabhw

. Postavite adapter oStrice na pogonsku osovinu okomito.
. Cvrsto pri¢vrstite disk za emulgiranje na adapter ostrice.
. Okrenite disk za emulgiranje u ispravan polozaj i zatim stavite
. Postavite poklopac na zdjelu, okrenite ga u smjeru kazaljke na

. Postavite potiskiva¢ u Zlijeb za hranjenje.

Ostricu za mijeSanje uvijek drzite u zdjeli prije stavljanja hrane.

Kod mijeSenja tijesta omjer brasna i vode je 1:0,6, odnosno 100g brasna i 60g vode.

Brzina 4 do 6 je za mijeSenje tijesta, brzina 1 do 3 je za mijeSanje bjelanjaka, pripremu milk
shakea ili obradu bilo kojeg tekuceg sastojka.

Dok mijesite tijesto, pridrzavajte se dolje navedenih radnih standarda:

Pustite procesor na 20 sekundi, zatim napravite pauzu od 2 minute. a zatim ponovno pokrenite
sliedecih 15 sekundi kako biste zavrsili jedan krug. Tijesto ¢e biti gotovo nakon 1 do 2 kruga.
Preporucuje se koristenje velike brzine u slu€aju kada je priprema tijesta duga. Upotreba niske
brzine ucinit ce tijesto ljepljivijim i moze uzrokovati neispravan rad uredaja.

Postavite uredaj na ravan i suh stol, a pogonsku osovinu
postavite okomito na bazu motora.

Postavite zdjelu procesora na pogonsku osovinu i okrenite je u
smjeru kazaljke na satu kako biste je Cvrsto pri¢vrstili na bazu
motora dok ne Cujete zvuk klika. Ru¢ka posude mora biti na
desnoj strani gumba prekidaca.

hranu u zdjelu procesora.

satu dok ne Cujete zvuk klika, poklopac se uklopi na zdjelu.

Molimo pogledajte sljedecu tablicu za koliinu hrane po seriji da biste koristili disk za emulgiranje,
mozete koristiti disk za emulgiranje za pripremu krem pudinga i bearnaise umaka.

Preradena hrana

Mjerenje po seriji

radno vrijeme

jaja

3-6kom

30~70 sek

krema

125~350 ml

20 sek

Napomena:

* nemojte koristiti disk za emulgiranje za mijeSenje tijesta ili tu€enje maslaca.
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VALOVITA OSTRICA / OSTRICA ZA GRUBO
REZANJE / OSTRICA ZA FINO REZANJE / =3
OSTRICA ZA FINO SJECKANJE / OSTRICA

ZA RIBANJE / OSTRICA ZA POMFRIT (9/10/11 &
12113114 ot E

-
1. Postavite uredaj na ravan i suh stol, a pogonsku 54 -
osovinu postavite okomito na bazu motora.
2. Postavite zdjelu procesora na pogonsku osovinu e 34 -_—

=

zvuk klika. Ru¢ka posude mora biti na desnoj

strani gumba prekidaca.

3. Postavite disk s noZzevima na pogonsku osovinu s ‘
odgovaraju¢om ostricom prema zahtjevu. 2}

4. Postavite poklopac na zdjelu, okrenite ga u ﬁ ot

i okrenite je u smjeru kazaljke na satu kako biste a4 a_ -
je ¢vrsto pricvrstili na bazu motora dok ne Cujete @ @
1 |

smjeru kazaljke na satu dok ne Cujete zvuk klika,
poklopac se uklopi na zdjelu. Stavite hranu u Zlijeb 14
za hranjenje.

5. Koristite potiskiva¢ da gurnete hranu prema dolje
za obradu.

Biljeske:

Odaberite ostricu prema hrani i Zeljenom obliku hrane.

Tijekom hranjenja polako gurajte hranu prema dolje.

Obavezno izrezite hranu na manje komade kako bi odgovarala promjeru otvora za hranjenje.
Nastavite davati hranu postupno za bolje rezultate. Dok sjeckate meku hranu, odaberite manju
brzinu. Ako treba rezati veéu koli€inu hrane, reZite je u nekoliko serija, ovisno o vrsti hrane.

» Ostrice su vrlo ostre, budite paZljivi prilikom sastavljanja, rastavljanja, ¢iS¢enja i skladistenja.

SOKOVNIK ZA CITRUSE (19 / 20)

1. Postavite uredaj na ravan i suh stol, a pogonsku
osovinu postavite okomito na bazu motora.

2. Postavite zdjelu procesora na pogonsku osovinu i
okrenite je u smjeru kazaljke na satu kako biste je
¢vrsto pricvrstili na bazu motora dok ne Cujete zvuk
klika. Ru¢ka posude mora biti na desnoj strani gumba
prekidaca.

3. Postavite sokovnik za citruse na pogonsku osovinu
unutar posude procesora.

Sokovnik za citruse moze se Koristiti za cijedenje soka
od narance. Prerezite narancu na pola, stavite je na filtar
sokovnika i drzite je rukom, filtar za sok od narance se
okrece za proces cijedenja.

Napomena: sastavite sokovnik za citruse kao $to je
prikazano na gornjoj slici. Pazite da koristite nizu brzinu za
proces cijedenja.
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SAVJETI | PREPORUKE

» Preporuca se odabrati funkciju pulsiranja 2-3 puta za prethodno mijesanje sastojaka hrane prije
postupka.

1500 ml je maks. koli¢ina za jednu seriju.

Provjerite je li baza pravilno postavljena prije operacije.

Mjerna posuda se mozZe Koristiti za dodavanje sastojaka tijekom rada.

Ne koristite funkciju blendera dulje od 1 minute. Nakon §to je radio 1 minutu, ostavite da se ohladi
3 minute prije sljedeéeg rada.

KAKO RASTAVITI

1. Uklonite potiskivac. Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od kazaljke na satu, podignite ga i
uklonite.

2. Podignite pribor s pogonske osovine.

3. Okrenite zdjelu procesora u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako biste je otkljucali od baze
motora. Podignite ga i uklonite.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Iskljucite kabel za napajanje kako biste se zastitili od strujnog udara tijekom ¢iS¢enja stroja.
Nemojte uranjati bazu motora i kabel za napajanje u vodu.

2. Svi uklonjivi dodaci mogu se Cistiti u vodi osim baze motora. Osusite mokre dijelove nakon
¢is¢enja. Svi odvojivi dodaci mogu se prati u perilici posuda.

3. Za jednostavno Cis¢enje, dok Cistite posudu blendera, mozZete upotrijebiti malo tople vode i
deterdZenta u posudi blendera i ostaviti neko vrijeme.

4. Stroj uvijek postavite na suho mjesto s cirkulacijom zraka.

5. Nemoijte koristiti tvrdi (kruti) deterdZzent kako biste izbjegli ogrebotine na proizvodu.

6. Ne koristite uredaj dulje od 3 minute neprekidno za funkcije sjeckanja i rezanja i nemojte ga
koristiti duze od 1 minute za funkciju blendera. Koristenje ovog uredaja duze od 5 minuta moze
izazvati pregrijavanje motora. Nemojte predugo raditi s uredajem kako biste izbjegli oStecenja.

7. Ako radnja nije dovrsena u roku od 2 minute, iskljucite stroj i ostavite da se ohladi 1 minutu prije
sliedece operacije. U slu¢aju da stroj treba koristiti vise od 5 puta, ohladite ga 30-60 minuta na
sobnu temperaturu.

8. NEMOJTE URANITI BAZU MOTORA U VODU.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Otopina

1. Pazite da pravilno sastavite. Obratite paznju na smjer
zakljucavanja i otklju€avanja, strelice i oznake na poklopcu i
bazi.

2. Dvostruke sigurnosne brave nalaze se na poklopcu i bazi.
Provijerite jesu li sigurnosne brave aktivirane.

3. NIKADA ne poku$avaijte postaviti posudu (blender) s ru¢kom na
lijevoj strani. Ne moze se instalirati. Molimo postavite zdjelu s

Stroj ne radi. ru¢kom na desnoj strani.

4. Posuda i poklopac trebaju biti Evrsto zaklju€ani kako bi se
aktivirao sigurnosni sustav zaklju¢avanja. Za novi uredaj moze
biti malo tesko zaklju¢ati posudu na pocetku. Provjerite je li
ruCka okrenuta na desnu stranu i pod kutom od 90 stupnjeva
prema naprijed.

5. Provjerite je li utika¢ ispravno ukljucen.

Provijerite nije li napajanje isklju¢eno ili prekinuto.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Otopina

Stroj iznenada prestaje
raditi.

1. Zdjela procesora moze se olabaviti tijekom snazne obrade.
Ponovno postavite posudu i poklopac.

2. Uredaj ima funkciju zastite od pregrijavanja. KoriStenje uredaja
dulje vrijeme smanjuje Zivotni vijek procesora hrane i aktivira
zastitu od pregrijavanja. Preporu€eno vrijeme korisStenja uredaja
s posudom multipraktika je 3 minute po krugu. (Napomena:
koristenje funkcije blendera je 1 minuta po krugu) . Nakon
zavrSetka jednog radnog kruga iskljuCite uredaj i ostavite ga da
se ohladi 3 minute prije sljedec¢e runde.

3. Ako je zastita od pregrijavanja ve¢ aktivirana, ohladite uredaj
30-60 minuta i ponovno ga ukljucite u struju da biste ga mogli

koristiti.
1. Ubacite manju koli¢inu hrane.
2. Narezite hranu na manje komade i ravnomjerno je stavite u
. X zdjelu.
Stroj se snazno trese. 3. Ugradite ostrice prema uputama. Ostrice moraju biti évrsto
postavljene.
4. Postavite uredaj na ravno i glatko mjesto.

Stroj ne blenda
pravilno.

. Uvijek dodajte vodu ili mlijeko u posudu blendera.
. Nemojte dodavati tvrde kockice leda vece od 2 cm. preporuca se
ne dodavati viSe od 5 kockica leda odjednom.

N —

Stroj ne moze savrseno
usitniti.

. NareZite hranu na manje komade ako je hrana velika.
. Cvrsto postavite ostricu sjeckalice i adapter ostrice prije
stavljanja hrane u zdjelu.

N —

Motor radi, dok ostale
komponente ne rade.

Provjerite je li pogonsko vratilo pravilno instalirano.
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. m WAZNE:
PII;Z?d uzyciem nalezy zawsze uwaznie przeczytac instrukcje
obstugi.
Niniejszg instrukcje mozna pobraé z naszej strony
internetowej www.sogo.es.
Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

. A Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

Ogolne srodki ostroznosci podczas korzystania z
AUTION:

(c]
PRE!
L]

urzadzen elektrycznych

_Nie:[ uiy\_/yaj urzgdzenia do celéw innych niz opisane w niniejsze;j
instrukciji.
Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.
Zawsze umieszczaj urzgdzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowe;
obstugl. Nieprawidtowe uzytkowanie lub niewfasciwa obstuga
mogg spowodowac problemy z urzgdzeniem i obrazenia
uzytkownika.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i

odobnych zastosowan.

rzed podtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze napiecie
wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
sieciowemu.
Gdy urzgdzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wyjmowac
wtyczke z gniazda zasilania. Nie pozostawia¢ wtgczonego
urzgdzenia bez nadzoru.
Gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu,
konieczny jest scisty nadzor.
Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy
zawsze odtgczy¢ je od zasilania i odczekac, az ostygnie.
Urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od zrédta zasilania,
nawet po i’ego wytgczeniu. Aby catkowicie odtgczy¢ urzadzenie,
nalezy odtgczyc¢ je od wtyczki zasilania.
Urzadzenia nie sa} przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

A Ograniczenia uzytkowania w celu uniknigcia obrazen ciata
Nie umieszczaj ani nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu zrodet

wody.
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Nie nalezy umieszczac¢ urzgdzenia ani jego przewodu
zasilajgcego na %oracych powierzchniach (np. ptytach
kuchennych, piekarnikach lub palnikach elektrycznych) ani w ich
Rloblizu, ani tez w poblizu otwartego ognia.

ie pozostawiaj przewodu zasilajgcego zwisajgcego z ostrych
krawedzi i trzymaj go z dala od gorgcych przedmiotow i
Rl’romieni. Nie owijac przewodu wokot urzgdzenia i nie zgina¢ go.

igdy nie uzywaj akcesoriow, ktore nie sg zalecane przez

roducenta.

orzystanie z akcesoriow niezalecanych lub sprzedawanych
przez producenta urzgdzenia moze spowodowac pozar,
porazenie prgdem elektrycznym lub obrazenia ciata.
Jesli chcesz wyjgc wtyczke z kontaktu Sciennego, zrob to przy
samej wtyczce, a nie ciggnac za kabel lub samo urzgdzenie.
Aby unikng¢ porazenia pragdem, przed podtgczeniem lub
odtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze rece sg suche.
Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami, na wilgotnej podtodze
lub w wilgotnej atmosferze, poniewaz grozi to porazeniem
prgdem elektrycznym.

AOgraniczenia dotyczace stosowania u dzieci i oséb starszych

To urzagdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
(w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umys’row%ch lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, chyba ze zostaty one odpowiednio
poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia i sg

w petni nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Nie zezwalaj dzieciom na korzystanie z urzgdzenia.
Urzgdzenia mogg by¢ uzywane przez dzieci w wieku od

8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce korzystania z urzgdzenia w bezpieczny
sposoéb | rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
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A Instrukcje, ktérych nalezy przestrzegaé podczas

korzystania z urzadzenia

To urzgdzenie jest wyposazone w wytgcznik bezpieczenstwa,

ktéry zapobiega jego uruchomieniu, jesli akcesoria nie sg
rawidtowo zamontowane.

0 urzgdzenie jest wyposazone w urzgdzenie zabezpieczajgce
na wypadek pracy w wysokich temperaturach. Jesli temperatura
stanie sie zbyt wysoka, urzgdzenie wytgczy si¢ automatycznie |
w_znotwi )race po catkowitym ostygnieciu silnika (po okoto 30-60
minutach).

Uwaga: Nie uzywaj urzgdzenia dtuzej niz 3 minuty bez przerwy.

Uzywanie urz%jzenia przez ponad 5 minut moze spowodowaé

zadziatanie zabezpieczenia przed przegrzaniem silnika, co

moze doprowadzic do uszkodzenia urzgdzenia.

Przestroga: Jesli operacja nie zostanie zakonczona w ciggu

3 minut, wytgcz urzadzenie i schtadzaj je przez 1 minute przed

kolejng operacjg. Jesli wymagane jest wigcej niz 5 operaciji,

nalezy schtodzi¢ urzgdzenie przez 30-60 minut do temperatury

Bokojowej. Moze to wydtuzy¢ zywotnos¢ urzgdzenia. _
odczas pracy urzgdzenia temperatura dostepnych powierzchni

moze bKé wysoka.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym, pozaru

lub obrazen ciata, nie wolno zanurza¢ przewodu zasilajgcego,

wtyczki ani podstawy silnika w wodzie lub jakiejkolwiek cieczy.

Nie zanurza¢ podstawy silnika w wodzie ani nie ptukac jej pod

wodg z kranu.

Nie nalezy popychac¢ zywnosci palcami ani innymi przedmiotami

(takimi jak noze). Do podawania zywnosci nalezy zawsze

uzywac dotgczonego popychacza.

Zawsze odigczaj blender od zasilania, gdy jest pozostawiony

bez nadzoru oraz przed montazem, demontazem lub

czyszczeniem.

Nalezy zachowac ostroznos¢ w przypadku wlania gorgcego

ptynu do robota kuchennego lub blendera, poniewaz moze on

zostac wyrzucony z urzgdzenia w wyniku nagtego zaparowania.

OSTRZEZENIE: Ostrza sg bardzo ostre!

Unika¢ kontaktu z ruchomymi czesciami urzgdzenia podczas

jego dziatania.

rzed wymiang akcesoriéw lub zblizeniem ruchomych czesci do
urzgdzenia nalezy je wytgczyc i odtgczy¢ od zasilania.

Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas obchodzenia sie z
ostrymi ostrzami, oprézniania miski i czyszczenia.

Nie podtgczaj urzgdzenia do sieci elektrycznej, dopoki nie
zostanie ono catkowicie zmontowane i zawsze odtgczaj
urzgdzenie przed demontazem lub manipulowaniem ostrzem.
Podczas miksowania nalezy trzymac rece i przybory z dala od
pojemnika, aby zmniejszy¢ ryzyko powaznych obrazen ciata lub
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uszkodzenia blendera. Mozna uzywac skrobaka, ale tylko wtedy,
(L;de blender nie pracuje. . _

rzadzenie jest wyposazone w funkcje bezpieczenstwa.
Urzgdzenie mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy wszystkie akcesoria
saR rawidtowo zamontowane.

PRZESTROGA: Nie uzywaj pustego urzgdzenia.

UWAGA: Nie wktada¢ gorgcych sktadnikow do stoika. Przed
prztygotowaniem zywnosci nalezy odczekac kilka minut, az
ostygnie.

PRZESTROGA: Przed spozyciem lub podaniem zblendowanej
zywnosci nalezy zawsze sprawdzi¢, czy sktadniki nie zostaty
odpowiednio zblendowane.

Aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego
produktu, nie nalezy uzywac innego produktu o duzej mocy w
tym samym obwodzie elektrycznym.

o produktu dotgczony jest krotki przewod zasilajgcey.
Przedtuzacz nie jest zalecany do uzytku z tym produktem, ale
jesli jest to konieczne, nalezy go uzy¢:

Oznaczone parametry elektryczne przewodu muszg by¢ co
najmniej tak wysokie, jak parametry produktu.

Utoz przedtuzacz tak, aby nie zwisat w miejscu, w ktorym mozna
sie o niego potkngc lub przypadkowo pociggnac.

Instalacja zabezpieczenia przeciwprzepieciowego zapewni
dodatkowg ochrone przy nominalnym pradzie wyzwalajgcym nie
wiekszym niz 30 mA w instalacji domowej. Nalezy skonsultowac
sie z elektrykiem.

Do obstugi urzgdzenia nalezy zawsze uzywac¢ niezawodnego,
uziemionego zrodta zasilania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Szczegotowe informacje na temat czyszczenia powierzchni _
majgcych kontakt z zywnoscig mozna znalez¢ w sekcji dotyczgcej
czyszczenia i konserwaciji.
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3. DANE TECHNICZNE

Napiecie Czestotliwos¢ Moc
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. OPIS DIJELOVA

| B
Czesé s D——7
1. pokretto przetgcznika
2. podstawa silnika P i ol
3. wat napedowy 5
4. Miska procesora 18
- Pe—y V8 é@g

5. Adapter ostrza i
=S4
et 20

6. Pokrywa miski

7. Maty popychacz

8. Duzy popychacz

9. Faliste ostrze

10. Ostrze do frytek

11. Ostrze do drobnego krojenia
12. drobne ostrze rozdrabniajgce
13. Ostrze kraty

14. Ostrze do krojenia zgrubnego
15. Obstuga dyskow

16.ostrze tngce

17. Ostrze ugniatajace

18. Tarcza emulgujgca

19. stozek wyciskarki do cytrusow
20. Wyciskarka do cytrusow

5. PANEL PREDKOSCI | POKRETLO PRZELACZNIKA OBROTOWEGO

Pokretto przetgcznika obrotowego: to urzgdzenie jest wyposazone w pokretto przetgcznika
obrotowego. Za pomocg tego pokretta mozemy zmienia¢ predkosci i funkcje impulsowe.

W trybie gotowosci wyswietlacz LED pokazuje 0 predkosci. Mozemy zmienia¢ predkosci od 1 do 6
zgodnie z naszymi wymaganiami. Predkos$c¢ 1 jest najnizsza, a predkos¢ 6 jest najwyzsza. Obracajgc
pokretto w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, mozemy zmienia¢ predkosci od 0 do 6,
a obracajgc je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, odpowiedni wskaznik biegu na
panelu przetacza sie z predkosci 6-0.

Aby korzysta¢ z “funkcji pulsu”, nalezy obrdéci¢ pokretto przetagcznika do pozycji 0, nacisng¢ przycisk

“P”, a urzadzenie zacznie dziata¢ w funkcji pulsu. Naciskajgc ten sam przycisk, mozemy zatrzymac
korzystanie z funkgji pulsu.
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6. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
Jak uzywacé robota kuchennego z pomocg akcesoriow:
OSTRZE TNACE

1. Umies¢ urzadzenie na ptaskim i suchym stole i umie$¢ pionowo wat napedowy na podstawie

silnika.

2. Umies¢ mise procesora na wale napgdowym i obrdc¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, aby zamocowac jg mocno na podstawie silnika, az ustyszysz dzwigk klikniecia. Uchwyt
misy musi znajdowac sie po prawej stronie pokretta przetgcznika.

. Umies¢ adapter ostrza pionowo na wale napedowym.

. Mocno zamocuj ostrze thgce w adapterze ostrza.

. Obroc ostrze tngce do wiasciwej pozycji, a nastepnie umies¢ zywnos¢ w misce.

. Umies¢ pokrywe na misie procesora, przekrec jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az
ustyszysz klikniecie - pokrywa zablokuje si¢ na misie.

7. Umies¢ popychacz w rynnie podajgce;.

[N B NN

Nalezy zapoznac sie z ponizszg tabelg dotyczacg ilosci zywnosci na partie, aby uzy¢ ostrza thgcego
i wybra¢ predkos¢ w zaleznosci od twardosci zywnosci.

Przetworzona zywnos¢ Pomiar na partie Czas pracy
Czekolada <100g 30-60 s
Ser <200g 30-60 s
Migso <5009 30-60 s
Herbata lub przyprawa 50~100g 30-60 s
Owoce i warzywa 100~300g 30-60 s
Cebula <5009 30-60 s

Uwagi:

» Zawsze trzymaj ostrze tngce wewnatrz miski przed podaniem pokarmu.

» Aby unikng¢ zbyt drobnego krojenia, nalezy kilkakrotnie uzy¢ funkcji PULSE. Nie uzywaj
urzadzenia zbyt dtugo podczas krojenia twardego sera lub czekolady. W przeciwnym razie
materiaty te przegrzeja sie i zaczng sie topié.

+ Standardowy czas siekania wynosi 30-60 sekund, a wybor predkosci
moze by¢ dostosowany do twardosci sktadnika.

OSTRZE UGNIATAJACE (17)

1. Umies¢ urzadzenie na ptaskim i suchym stole i umies¢ pionowo wat

napedowy na podstawie silnika.

2. Umies$¢ mise procesora na wale napedowym i obré¢ jg zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara, aby zamocowac jg mocno na podstawie
silnika, az ustyszysz dzwiek klikniecia. Uchwyt misy musi znajdowac
sie po prawej stronie pokretta przetgcznika.

. Umies¢ adapter ostrza pionowo na wale napedowym.

. Mocno przymocuj ostrze ugniatajgce do adaptera ostrza.

. Obré¢ ostrze ugniatajgce do wiasciwej pozycji, a nastepnie umiesc
zywnos¢ w misie robota.

. Umies¢ pokrywe na misce, przekre¢ jg zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az ustyszysz klikniecie - pokrywa zablokuje sie na misce.

. Umies¢ popychacz w rynnie podajacej.

N O Ooabhw
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Ponizsza tabela zawiera informacje na temat ilosci sktadnikoéw na partie w procesie wyrabiania
ciasta. Nalezy pamietac, ze zalecana predkos$¢ wyrabiania ciasta wynosi od 4 do 6. W przypadku
ptynnych sktadnikéw, takich jak mieszanie jajek i koktajli mlecznych, nalezy uzywac¢ predkosci od 1
do 3.

Przetworzona zywnos¢ Pomiar na partie Czas pracy
Maka i ser miekki <300g 10-30 s
Jajka <5szt. 10-30 s

Uwagi:

« Zawsze trzymaj ostrze ugniatajgce wewnagtrz miski przed podaniem pokarmu.

» Podczas wyrabiania ciasta stosunek maki i wody wynosi 1:0,6, czyli 100 g maki i 60 g wody.

» Predkosci od 4 do 6 stuzg do wyrabiania ciasta, a predkosci od 1 do 3 do mieszania biatek jaj,
przygotowywania koktajli mlecznych lub przetwarzania jakichkolwiek ptynnych sktadnikéw.

» Podczas wyrabiania ciasta nalezy przestrzega¢ ponizszych standardow pracy:
Uruchomi¢ procesor na 20 sekund, nastepnie przerwa¢ na 2 minuty i ponownie uruchomié na
kolejne 15 sekund, aby wykonac jeden okrag. Ciasto bedzie gotowe po 1 do 2 obrotach. Zaleca
sie uzywanie wysokiej predkosci w przypadku, gdy czas przygotowania ciasta jest dtugi. Uzycie
niskiej predkosci sprawi, ze ciasto bedzie bardziej lepkie i moze spowodowac nieprawidtowe
dziatanie urzadzenia.

TARCZA EMULGUJACA (18)
(patrz ponizszy rysunek montazowy)

1. Umies¢ urzadzenie na ptaskim i suchym stole i umie$¢ pionowo

wat napedowy na podstawie silnika.

2. Umies$¢ mise procesora na wale napedowym i obré¢ jg
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby
zamocowac jg mocno na podstawie silnika, az ustyszysz dzwiek
klikniecia. Uchwyt misy musi znajdowac sie po prawej stronie
pokretta przetgcznika.

. Umies¢ adapter ostrza pionowo na wale napedowym.

. Mocno przymocuj tarcze emulgujaca do adaptera ostrza.

. Obré¢ tarcze emulgowania do wtasciwej pozycji, a nastepnie
umies¢ produkt w misie robota.

. Umies¢ pokrywe na misce, przekre¢ jg zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, az ustyszysz kliknigcie - pokrywa zablokuje
sie na misce.

7. Umies$¢ popychacz w rynnie podajgce;.

o gabhw

Zapoznaj sie z ponizsza tabela, aby sprawdzi¢ objetos¢ potrawy na partie, aby uzy¢ tarczy
emulgujgcej, mozesz uzyc¢ tarczy emulgujacej do przygotowania kremowego puddingu i sosu
bearnaise.

Przetworzona zywnos¢ Pomiar na partie czas pracy
Jajka 3-6szt. 30~70 sek
krem 125~350 ml 20 sek

Uwaga:

» Nie uzywaj tarczy emulgujgcej do wyrabiania ciasta lub ubijania masta.
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OSTRZE FALISTE / OSTRZE DO KROJENIA
ZGRUBNEGO / OSTRZE DO KROJENIA
DROBNEGO / OSTRZE DO SZATKOWANIA
DROBNEGO / OSTRZE DO TARCIA / OSTRZE DO
FRYTEK (9/10/11/12/13/14)

1. Umies¢ urzgdzenie na ptaskim i suchym stole
i umies$¢ pionowo wat napedowy na podstawie
silnika.

2. Umies¢ mise procesora na wale napedowym
i obrd¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby zamocowac jg mocno na
podstawie silnika, az ustyszysz dzwigk klikniecia.
Uchwyt misy musi znajdowac sie po prawej
stronie pokretta przetgcznika.

3. Zamontuj tarcze tngca na wale napedowym z
odpowiednig tarczg zgodnie z wymaganiami.

4. Umies¢ pokrywe na misce, przekreé jg zgodnie z
ruchem wskazowek zegara, az ustyszysz dzwiek
kliknigcia - pokrywa zablokuje sie¢ na misce.
Umies$c¢ jedzenie w zsypie.

5. Uzyj popychacza, aby popchng¢ zywnos¢é w doét w
celu przetworzenia.

Uwagi:

» Wybierz ostrze w zaleznosci od zywnosci i pozgdanego ksztattu zywnosci.

» Podczas karmienia nalezy powoli dociska¢ pokarm.

* Upewnij sie, ze pokroites jedzenie na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie¢ w srednicy kanatu
podajacego.

» Aby uzyskac¢ lepsze rezultaty, podawaj jedzenie stopniowo. Podczas rozdrabniania miekkiej
zywnosci nalezy wybrac¢ nizszg predkosc¢. Jesli konieczne jest rozdrobnienie duzej ilosci zywnosci,
nalezy rozdrabniac jg w kilku partiach, w zaleznosci od rodzaju zywnosci.

» Ostrza sg bardzo ostre, dlatego nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas montazu, demontazu,
czyszczenia i przechowywania.

WYCISKARKA DO CYTRUSOW (19 / 20)

1. Umies¢ urzgdzenie na ptaskim i suchym stole i umiesé
pionowo wat napedowy na podstawie silnika.

2. Umies$¢ mise procesora na wale napedowym i obréé
ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara,
aby zamocowac jg mocno na podstawie silnika,
az ustyszysz dzwiek klikniecia. Uchwyt misy musi
znajdowac sie po prawe;j stronie pokretta przetgcznika.

3. Umies¢ wyciskarke do cytruséw na watku napedowym
wewnatrz misy procesora.

Wyciskarka do cytrusow moze by¢ uzywana do
wyciskania soku pomaranczowego. Przekréj pomarancze
na poét, umiesé jg na filtrze sokowiréwki i przytrzymaj reka,
a filtr soku pomaranczowego obroci sie w celu wycisniecia
soku.

Uwaga: Wyciskarke do cytrusow nalezy zmontowaé w
sposob pokazany na powyzszym rysunku. Upewnij sie, ze
uzywasz nizszej predkosci do wyciskania soku.
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WSKAZOWKI | ZALECENIA

» Zaleca sie 2-3-krotne wybranie funkcji pulsacyjnej w celu wstepnego wymieszania sktadnikdw
Zywnosci przed rozpoczeciem pracy.

1500 ml to maksymalna ilo$¢ dla jednej partii.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sig, ze podstawa jest prawidtowo zainstalowana.
Miarka moze by¢ uzywana do dodawania sktadnikéw podczas pracy.

Nie uzywaj funkcji blendera dtuzej niz 1 minute. Po 1 minucie pracy nalezy odczeka¢ 3 minuty, az
urzadzenie ostygnie.

JAK DEMONTOWAC

1. Wyja¢ popychacz. Obréé pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, unie$ jg i
zdejmij.

2. Podnie$ akcesorium z watu napedowego.

3. Obré¢ miske procesora w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby odblokowac jag
od podstawy silnika. Podnies jg i wyjmij.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajgey, aby unikngé porazenia

pradem. Nie zanurza¢ podstawy silnika i przewodu zasilajgcego w wodzie.

2. Wszystkie wymienne akcesoria mozna czysci¢ w wodzie, z wyjgtkiem podstawy silnika. Po
zakonczeniu czyszczenia nalezy wysuszy¢ mokre czesci. Wszystkie odtgczane akcesoria mozna
my¢ w zmywarce.

. Aby utatwi¢ czyszczenie, podczas czyszczenia dzbanka blendera mozna uzy¢ cieptej wody i
detergentu w dzbanku blendera i pozostawi¢ go na jaki$ czas.

. Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac¢ w suchym miejscu z zapewniong cyrkulacjg powietrza.

. Nie uzywaj twardego (statego) detergentu, aby unikng¢ zarysowania produktu.

. Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz przez 3 minuty w przypadku funkcji siekania i krojenia oraz nie

oo W

uzywaj go dtuzej niz przez 1 minute w przypadku funkcji blendera. Uzywanie urzadzenia dtuzej niz

5 minut moze spowodowac przegrzanie silnika. Nie uzywaj urzadzenia zbyt dtugo, aby unikngc
jego uszkodzenia.

7. Jesli operacja nie zostanie zakornczona w ciggu 2 minut, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i pozostawic
je na 1 minute do ostygniecia przed kolejng operacjg. W przypadku koniecznosci uzycia
urzgdzenia wiecej niz 5 razy, nalezy schiodzic je przez 30-60 minut do temperatury pokojowe;.

8. NIE ZANURZAC PODSTAWY SILNIKA W WODZIE.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Rozwigzanie

1. Upewnij sie, ze urzgdzenie zostato prawidtowo zmontowane.
Nalezy zwrdci¢ uwage na kierunek blokowania i
odblokowywania, strzatki i oznaczenia na pokrywie i podstawie.

2. Na pokrywie i podstawie znajduja sie podwaojne blokady
bezpieczenstwa. Upewnij sie, ze blokady bezpieczenstwa sa
wigczone.

3. NIGDY nie prébuj instalowa¢ miski (blendera) z uchwytem
po lewej stronie. Nie mozna go zainstalowa¢. Mise nalezy
zamontowac z uchwytem po prawe;j stronie.

4. Misa i pokrywa powinny by¢ mocno zablokowane, aby
aktywowac system blokady bezpieczenstwa. W przypadku
nowego urzadzenia zablokowanie misy na poczatku moze by¢
nieco trudne. Upewnij sig, ze uchwyt jest skierowany w prawg
strone i pod katem 90 stopni do przodu.

5. Upewnij sie, ze wtyczka zasilania jest prawidtowo podtgczona.

Sprawdz, czy zasilanie nie zostato przerwane lub odciete.

Urzgdzenie nie dziata.

POLSKI
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Rozwigzanie

Urzadzenie nagle
przestaje dziataé.

1. Misa procesora moze poluzowac sie podczas intensywnego
przetwarzania. Nalezy ponownie zamontowac¢ mise i pokrywe.
2. Urzadzenie posiada funkcje ochrony przed przegrzaniem.
Korzystanie z urzgdzenia przez dtuzszy czas skraca zywotnosc
robota kuchennego i uruchamia zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Zalecany czas korzystania z urzadzenia z misg
robota kuchennego wynosi 3 minuty na okrazenie. (Uwaga:
korzystanie z funkcji blendera trwa 1 minute na okrazenie) .
Po zakonczeniu jednego cyklu roboczego nalezy wytaczyc
urzagdzenie i pozostawic¢ je na 3 minuty do ostygniecia przed
rozpoczeciem kolejnego cyklu.
. Jesli zabezpieczenie przed przegrzaniem zostato juz
uruchomione, nalezy schtodzi¢ urzadzenie przez 30-60 minut, a
nastepnie podtaczyc je ponownie w celu uzycia.

w

Maszyna trzesie sie
gwattownie.

1. Wstaw mniejszg ilos¢ jedzenia.

2. Pokroj jedzenie na mniejsze kawatki i rownomiernie umiesc je w
misce.

3. Zamontuj ostrza zgodnie z instrukcjami. Ostrza muszg by¢
solidnie zamontowane.

4. Urzadzenie nalezy umiesci¢ w ptaskim, gtadkim miejscu.

Urzgdzenie nie miesza
prawidtowo.

Zawsze dodawaj wode lub mleko do pojemnika blendera.
. Nie nalezy dodawac twardych kostek lodu wiekszych niz 2 cm.
Zaleca sie, aby nie dodawac wiecej niz 5 kostek lodu na raz.

N —

Maszyna nie moze
idealnie siekac.

5N

. pokrdj jedzenie na mniejsze kawatki, jesli rozmiar jedzenia jest
duzy.

2. Przed wiozeniem zywno$ci do miski nalezy dokfadnie

zamontowac ostrze rozdrabniajgce i adapter ostrza.

Silnik pracuje, podczas
gdy inne komponenty
nie dziatajg.

Upewnij sie, ze wat napedowy jest prawidtowo zamontowany.

n2
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. m IMPORTANT:

» Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte
de utilizare.

* Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra web
WWW.S0go0.es

» Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.

—

2. A Instructiuni de siguranta pentru utilizator

= Precautii generale in timpul utilizarii echipamentelor
PRECAUTIONS electrice

 Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in acest
manual.

* Nu utilizati sau depozitati aparatul in aer liber.

+ Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si uniforma.

» Unitatea trebuie sa fie utilizata numai in scopurile prevazute.

Nu se accepta nicio raspundere pentru daunele rezultate din
utilizarea necorespunzatoare sau manipularea gresita. Utilizarea
necorespunzatoare sau manipularea necorespunzatoare pot cauza
probleme in aparat si pot provoca vatamari utilizatorului.

* Acest aparat este destinat utilizarii in aplicatii casnice si similare.

+ Inainte de a conecta aparatul, asigurati-va ca tensiunea indicata pe
placuta de identificare coincide cu tensiunea retelei.

» Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand aparatul nu
este _E[Jtilizat. Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este

ornit.

» Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat este
utilizat de catre sau in apropierea copiilor.

+ Inainte de curatarea sau depozitarea aparatului, scoateti
intotdeauna aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca.

+ Dispozitivul nu este deconectat complet de la sursa de alimentare,
chiar si dupa ce a fost oprit. Pentru a-l deconecta complet,
deconectati-l de la priza de retea.

* Aparatele nu sunt destinate functionarii prin intermediul unui
ge_r?potrjzator extern sau al unui sistem separat de control de la

istanta.

A Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor corporale

* Nuamplasati si nu folositi acest af)arat in apropierea surselor de apa.

¢ Nu asezati sau nu folositi aparatul si cablul sau de alimentare pe sau
langa suprafete fierbinti (de exemplu, placi de aragaz, cuptoare sau
arzatoare electrice) sau flacari deschise.

* Nu lasati cablul de alimentare agatat de margini ascutite si tineti-l departe
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ded o?lecte fierbinti si flacari. Nu infasurati cablul in jurul aparatului si nu il
indoiti

Nu utilizati niciodaté accesorii care nu sunt recomandate de producator.
Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate sau vandute de
producatorul aparatului poate duce la incendii, socuri electrice sau
vatamari corporale.

Atunci cand doriti sa scoateti stecherul din contactul de perete, va rugam
sa faceti acest lucru la stecherul in sine si nu tragand de cablu sau de
aparatul in sine.

Pentru a evita socurile electrice, asigurati-va ca mainile sunt uscate
inainte de conéctare sau deconectare.

Nu utilizati dispozitivul cu mainile ude, pe podele umede sau cand
atmosfera este umeds, exista riscul de soc electric.

Nu scufundat niciodat3 aparatul sau mufa in apa sau in orice alt lichid.
In cazul in care aparatul cade in apa, deconectati-l imediat de la reteaua
de alimentare si duceti- la un agent de service autorizat pentru reparatii
inainte de reutilizare. ’

Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut pe podea, daca exista semne
vizibile de deteriorare sau daca are o scurgere.

Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa sunt deteriorate. in cazul in care
cablul este deteriorat, acesta trebuie Thlocuit numai de producator, de
agentul sdu de service sau de persoane calificate in mod similar, pentru
a evita pericolele.

Incazde functionare defectuoasa a aparatului sau daca acesta a fost
deteriorat in orice mod, retumnati aparatul la cel mai apropiat service
autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

C Restrictii de utilizare atunci cand se utilizeaza cu copii si
batrani’

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv

copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara

experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au fost

instruite corespunzator cu privire la utilizarea aparatului si sunt su-
ravegheate pe deplin de 0 persoana responsabila pentru siguranta

or.

Copmttr?bwe supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu

aparatu

Pastrati aparatul si cablul sau la indemana copiilor.

Copiii nu trebuie $& se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea utilizatorului nu trebuie efectuate de copii

fara supraveghere.

Nu permiteti copiilor sa utilizeze aparatul.

Aparatele pot fi utilizate de copii cu varste incepand de la 8 ani si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau

cu lipsa de experienta si cunostlnte daca au primit supraveghere
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sau instructiuni privind utilizarea aparatului in conditii de siguranta si
inteleg pericolele implicate.

A Instructiuni de urmat la utilizarea aparatului

Acest aparat include un intrerupator de siguranta care impiedica
functionarea daca accesoriile nu sunt bine instalate.
Acest aparat este proiectat cu un dispozitiv de protectie in cazul
functionarii la temperaturi ridicate. Daca temperatura devine prea
ridicata, aparatul se va opri automat si isi va relua functionarea
atpncti génd motorul se raceste complet (dupa aproximativ 30-60 de
minute).
Nota: Nu folositi aparatul mai mult de 3 minute continuu. Daca tre-
buie sa il utilizati mai mult de 5 minute, se poate declansa protectia
la supraincalzire a motorului, ceea ce poate cauza unele deteriorari
ale aparatului.
Atentie: Daca operatiunea nu este finalizata in 3 minute, opriti
masina si raciti-o timp de 1 minut inainte de urmatoarea operatiune.
Daca sunt necesare mai mult de 5 operatii rotunde, raciti aparatul
timp de 30-60 de minute la temperatura camerei. Acest lucru poate
[?_relungi durata de viata a aparatului.

emperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand
aparatul este in functiune.
Pentru a proteja impotriva riscului de soc electric, incendiu sau
vatamare corporala, nu scufundati cablul de alimentare, fisa sau
baza motorului in apa sau in orice forma de lichid.
N% .sc%fundat,i baza motorului in apa si nu o clatiti sub apa de la
robinet.
Nu impingeti alimentele cu degetele sau cu alte obiecte ﬁcum arfi
cutitele), folositi intotdeauna impingatorul inclus pentru alimentarea
cu alimente.
Deconectati intotdeauna blenderul de la retea atunci cand este
lasat nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau
curatare.
Avetl géijé daca se toarna lichid fierbinte in robotul de bucatarie sau
in blender, deoarece acesta poate fi ejectat din aparat din cauza
aburului brusc.
AVERTISMENT: Lamele sunt foarte ascutite!

Evitati contactul cu partile mobile ale aparatului in timpul functionarii.

Opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua de alimentare inainte
dﬁ_a schimba accesoriile sau de a apropia piesele mobile in timpul
utilizarii.

Trebuie sa aveti grija cand manevrati lamele ascutite, cand goliti
vasul si in timpul curatarii.

Nu conectati aparatul la retea pana cand nu este complet asamblat
si deconectati intotdeauna aparatul inainte de a dezasambla sau
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manipula lama.

Tineti mainile si ustensilele departe de recipient in timp ce
amestecati pentru a reduce riscul de ranire grava a persoanelor sau
de deteriorare a blenderului. Se poate utiliza un razuitor, dar trebuie
folosit numai atunci cand blenderul nu este in functiune.

Unitatea este echipata cu o functie de securitate. Unitatea poate fi
pornitd numai daca toate accesoriile sunt montate corect.
ATENTIE: Nu folositi unitatea cand este goala.

ATENTIE: Nu punefi ingrediente fierbinti in borcan. Inainte de pre-
parartea alimentelor, I&sati alimentele s se raceasca timp de cateva
minute

ATENTIE: Tnainte de a manca sau servi alimente amestecate,
verificati intotdeauna daca exista ingrediente care nu au fost ames-
tecate corespu nzator.

Pentru a evita supraincarcarea circuitului atunci cand utilizati acest
plrodtus nu utilizati un alt produs de mare putere pe acelasi circuit
electric.

Acest produs este prevazut cu un cablu scurt de alimentare. Nu se
recomanda utilizarea unui cablu prelungitor cu acest produs, dar
daca trebuie utilizat unul:

Clasificarea electrica marcata a cablului trebuie sa fie cel putin la fel
de mare ca cea a produsului.

Aranijati cablul prelungitor astfel incat sa nu atarne unde se poate
impiedica sau trage neintentionat.

Instalarea unui dispozitiv de protectie impotriva varfurilor va oferi
protectie suplimentara cu un curent nominal de declansare de cel
mult 30 Ma in instalatia casei. Va rugam s& consultati €lectricianul
care efectueaza instalarea.

Utilizati intotdeauna o sursa de alimentare fiabila cu impamantare
pentru a utiliza aparatul.

CURATARE S| INTRETINERE

Va rugam sa consultati sectiunea de curatare si intretinere pentru detalii

privin

16

modul de curatare a'suprafetelor care vin in contact cu alimentele.
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3. SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune Frecventa

Putere

AC 220-240V 50-60Hz

1000W

4. DESCRIERE PIESE

Parte

1. Buton comutator

2. Baza motorului

3. Arbore de antrenare

4. Bol procesor

5. Adaptor lama

6. Capacul bolului

7. Impingator mic

8. Mare impingator

9. Lama ondulata

10. Lama pentru cartofi prajiti
11. Lama de feliere fina
12.Lama de maruntire fina
13. Lama de gratar

14. Lama de feliere grosiera
15. Suport disc
16.Chopping blade

17. Lama de framantat
18. Disc de emulsificare
19.Citrus juicer con

20. Storcator de citrice

19
r—"l\=>%
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5. PANOUL DE VITEZE S| BUTONUL COMUTATORULUI ROTATIV

Buton comutator rotativ: aceasta unitate este prevazuta cu buton comutator rotativ. Cu ajutorul

acestui buton, putem schimba vitezele si functia de impuls.

In pozitia de asteptare, afisajul Led arata 0 viteza. Putem modifica vitezele de la 1 la 6 in functie de
cerintele noastre. Viteza 1 este cea mai mica, iar viteza 6 este cea mai mare. Prin rotirea butonului in
sensul acelor de ceasornic, putem modifica vitezele de la 0 la 6, iar prin rotirea acestuia in sens invers
acelor de ceasornic, indicatorul de viteza corespunzator de pe panou trece de la viteza 6-0.

Pentru a utiliza “Functia puls” Rotiti butonul comutatorului la 0, Apasati tasta “P”, iar unitatea va incepe
sa lucreze cu functia puls. Prin apasarea aceluiasi buton, putem opri utilizarea functiei puls.
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6. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Cum sa utilizati robotul de bucatarie cu ajutorul accesoriilor:

LAMA DE TOCAT

1.
2.

[N B NN

~

Asezati aparatul pe o masa plana si uscata, iar arborele motor pe baza motorului in pozitie
verticala.

Asezati bolul procesorului pe arborele motor si rotiti-1 in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa
ferm pe baza motorului pana cand auziti un clic. Manerul bolului trebuie sa fie in partea dreapta a
butonului de comutare.

. Asezati adaptorul lamei pe arborele de antrenare in pozitie verticala.

. Atasatl ferm lama de tocat in adaptorul pentru lama.

. Rotltl lama de tocat in pozitia corecta si apoi puneti alimentele Tn bol.

. Puneti capacul pe bolul procesorului, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana cand auziti un clic,

capacul se blocheaza pe bol.

. Introduceti un impingator in jgheabul de alimentare.

Va rugam séa consultati urmatorul tabel pentru volumul de alimente pe lot pentru a utiliza lama de
tocat, selectati viteza in functie de duritatea alimentelor.

Alimente procesate Masurare Pe lot Timp de lucru
Ciocolata <100g 30-60 sec
Branza <200g 30-60 sec
Carne <5009 30-60 sec
Ceai sau mirodenii 50~100g 30-60 sec
Fructe si legume 100~300g 30-60 sec
Ceapa <500g 30-60 sec

Note:

LAMA DE FRAMANTAT (17)
1.
2.

N O Ooabhw

ns

. Asezati adaptorul lamei pe arborele de antrenare in pozitie verticala.
.Atasatl ferm lama de framantat la adaptorul pentru lama.
. Rotltl lama de framantare in pozitia corecta si apoi puneti alimentele

Tineti intotdeauna lama de tocat in interiorul bolului inainte de a da méancare.
Utilizati functia PULSE de mai multe ori pentru a evita taierea prea find. Nu il folositi prea mult
timp in timp ce taiati branza tare sau ciocolata. In caz contrar, aceste materiale se vor supraincalzi
si vor incepe sa se topeasca.

erioada standard de tocare este de 30-60 de secunde, iar
selectarea vitezei poate fi in functie de duritatea ingredientului.

Asezati aparatul pe o masa plana si uscata, iar arborele motor pe
baza motorului in pozitie verticala.

Asezati bolul procesorului pe arborele motor si rotiti-l in sensul acelor
de ceasornic pentru a-| fixa ferm pe baza motorului pana cand auziti
un clic. Manerul bolului trebuie sa fie in partea dreapta a butonului de
comutare.

in bolul robotului.

. Puneti capacul pe bol, rotiti- in sensul acelor de ceasornic pana cand

auziti un zgomot de clic, capacul se blocheaza pe bol. 1}

. Plasati un impingétor in jgheabul de alimentare.
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Va rugam sa consultati urmatorul tabel pentru volumul de ingrediente pe lot pentru procesul de
framantare. Retineti ca viteza recomandata pentru framantarea aluatului este de la 4 la 6. Pentru
ingredientele lichide, cum ar fi amestecarea oualor si milkshake, utilizati viteza de la 1 la 3.

Alimente procesate Masurare Pe lot Timp de lucru
Faina si branza moale <300g 10-30 sec
Oua <5pcs 10-30 sec

Note

DISC DE EMULSIFICARE (18)
(consultati desenul de asamblare de mai jos)

1.
2.

N O oab~ W

. Asezati adaptorul lamei pe arborele de antrenare in pozitie

. Atasati ferm discul de emulsificare la adaptorul lamei.
. Rotiti discul de emulsificare in pozitia corecta si apoi puneti

. Puneti capacul pe bol, rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pana

. Plasati un impingator in jgheabul de alimentare.

Tineti intotdeauna lama de framéantat in interiorul bolului inainte de a da mancare.

La framantarea aluatului, raportul de faina si apa este de 1:0,6, adica 100 g faina si 60 g apa.
Viteza de la 4 |a 6 este pentru frimantarea aluatului, viteza dela 1la 3 este pentru amestecarea
albusului de ou, prepararea shake-ului de lapte sau procesarea oricarui ingredient lichid.

In timpul framantarii aluatului, va rugam sa respectati standardele de lucru mentionate mai jos:
Se ruleaza procesorul timp de 20 de secunde, apoi se face o pauza de 2 min. si se reporneste din
nou pentru urmatoarele 15 secunde, pentru a completa un cerc. Aluatul va fi gata dupa 1 pana la
2 cercuri. Se sugereaza utilizarea vitezei mari in cazul in care timpul de preparare a aluatului este
lung. Utilizarea vitezei reduse va face aluatul mai lipicios si poate cauza functionarea defectuoasa
a aparatului.

Asezati aparatul pe o masa plana si uscata, iar arborele motor
pe baza motorului in pozitie verticala.

Asezati bolul procesorului pe arborele motor si rotiti-l in sensul
acelor de ceasornic pentru a-l fixa ferm pe baza motorului
pana cand auziti un clic. Manerul bolului trebuie sa fie in partea
dreapta a butonului de comutare.

verticala.

alimentele Tn bolul robotului.

cand auziti un clic, capacul se blocheaza pe bol.

,;%. -

A

\-O]l 4

\

Va rugam sa consultati urmatorul tabel pentru volumul de alimente pe lot pentru a utiliza discul
emulsificator, puteti utiliza discul emulsificator pentru a face budinca cremé si sos bearnaise.

Alimente procesate Masurare Pe lot timp de lucru
Oua 3-6 bucati 30~70 sec
crema 125~350 ml 20 sec

Nota:

Nu folositi un disc emulsificator pentru a framéanta aluatul sau pentru a bate untul.
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LAMA ONDULATA / LAMA DE FELIERE
GROSIERA / LAMA DE FELIERE FINA / LAMA DE
MARUNTIRE FINA / LAMA DE GRATAR / LAMA
PENTRU CARTOFI PRAJITI (9/10/11/12/13/14)

1. Asezati aparatul pe o masa plana si uscata,
iar arborele motor pe baza motorului in pozitie
verticala.

2. Asezati bolul procesorului pe arborele motor si
rotiti-l in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa
ferm pe baza motorului pana cand auziti un clic.
Manerul bolului trebuie sa fie in partea dreapta a
butonului de comutare.

3. Instalati discul cu lamé pe arborele de antrenare
cu o lama adecvata conform cerintelor.

4. Puneti capacul pe bol, rotiti-I in sensul acelor
de ceasornic pana cand auziti un clic, capacul
se blocheaza pe bol. Introduceti méncarea in
jgheabul de alimentare.

5. Utilizati impingatorul pentru a impinge alimentele
n jos pentru procesare.

Note

Selectati lama in functie de alimente si de forma dorita a

allmentelor
. Impingeti mancarea incet in jos cand il hraniti.

» Asigurati-va ca taiati mancarea in bucati mai mici pentru a incépea in diametrul jgheabului de

alimentare.

+ Continuati sa hraniti alimentele treptat pentru rezultate mai bune. Cand taiati alimente moi, alegeti
o viteza mai mica. Dacé trebuie taiata o cantitate mare de alimente, va rugam séa o taiati in mai

multe reprize, in functie de tipul de alimente...

» Lamele sunt foarte ascutite, va rugam sa fiti atenti in timpul asamblarii, dezasamblarii, curatarii si

depozitarii.

STORCATOR DE CITRICE (19 / 20)

1. Asezati aparatul pe o masa plana si uscata, iar arborele
motor pe baza motorului in pozitie verticala.

2. Asezati bolul procesorului pe arborele motor si rotiti-|
in sensul acelor de ceasornic pentru a-l fixa ferm pe
baza motorului pana cand auziti un clic. Manerul bolului

trebuie sa fie in partea dreapta a butonului de comutare.

3. Asezati storcatorul de citrice pe axul de actionare din
interiorul bolului robotului de bucatarie.

Storcatorul de citrice poate fi folosit pentru a stoarce
sucul de portocale. Taiati portocala in jumatate, puneti-o
pe filtrul storcatorului si tineti-o cu mana, filtrul de suc de
portocale se roteste pentru procesul de stoarcere.

Nota: Asamblati storcatorul de citrice asa cum se arata in
figura de mai sus. Asigurati-va ca folositi viteza cea mai
mica pentru procesul de stoarcere a sucului.
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SFATURI S| RECOMANDARI

» Se recomanda alegerea functiei puls de 2-3 ori pentru preamestecarea ingredientelor alimentare
inainte de operare.

1500ML este cantitatea maxima pentru un lot.

Asigurati-va ca baza este instalata corect inainte de operare.

Cupa de masurare poate fi utilizata pentru a adauga ingrediente in timpul operatiunii.

Va rugam sa nu folositi functia de blender pentru mai mult de 1 minut. Dupa functionarea timp de
1 minut, |asati-l s& se réceasca timp de 3 minute Thainte de urmétoarea functionare.

CUM SA DEZASAMBLATI

1. Scoateti impingatorul. Rotiti capacul in sensul invers acelor de ceasornic, ridicati- si scoateti-I.

2. Ridicati accesoriul din arborele motor.

3. Rotiti bolul procesorului in sensul invers acelor de ceasornic pentru a-l debloca de la baza
motorului. Ridicati-l si scoateti-I.

CURATARE $I INTRETINERE

1. Va rugam sa deconectati cablul de alimentare pentru a va proteja de socuri electrice in timpul
curatarii aparatului. Nu scufundati baza motorului si cablul de alimentare in apa.

. Toate accesoriile detasabile pot fi curatate in apa, cu exceptia bazei motorului. Uscati piesele

umede dupa curatare. Toate accesoriile detasabile pot fi spalate in masina de spalat vase.

Pentru o curatare usoara, in timp ce curatati borcanul blenderului, puteti folosi putina apa calda si

detergent in borcanul blenderului si lasati- un timp.

. Asezati intotdeauna aparatul ntr-un loc uscat cu circulatie de aer.

.NUu utlllzatl detergent dur (solid) pentru a evita orice zgarletura pe produs.

.Nu folosm aparatul mai mult de 3 minute la rand pentru functiile de tocare si taiere si nu-I folositi
mai mult de 1 minut pentru functia de blender. Utilizarea acestui aparat mai mult de 5 minute
poate declansa supraincalzirea motorului. Va rugam sa nu folositi aparatul prea mult timp pentru a
evita deteriorarea acestuia.

7. Daca operatiunea nu este finalizata in 2 minute, opriti aparatul si lasati-l sa se raceasca timp de 1
minut Tnainte de urmatoarea operatiune. In cazul in care aparatul trebuie utilizat de mai mult de 5
ori, raciti- timp de 30-60 de minute la temperatura camerei.

8. NU SCUFUNDATI BAZA MOTORULUI IN APA.

ook w N

DEPANARE

Problema Solutie

1. Asigurati-va ca asamblati corect. Va rugam sa acordati atentie
dlrectlel de blocare si deblocare, sagetilor si marcajelor de pe
capac si baza.

2. Pe capac si pe baza exista incuietori duble de siguranta.
Asigurati-va ca incuietorile de siguranta sunt activate.

3. Nu incercati NICIODATA sa instalati bolul (blenderul) cu manerul
din stanga. Acesta nu poate fi instalat. Va rugam sa instalati
bolul cu méanerul pe dreapta.

Masina nu functioneaza. | 4. Bolul si capacul trebuie sa fie bine blocate pentru a activa
sistemul de blocare de siguranta. Pentru un aparat nou, poate
fi putin dificil s& blocati bolul in pornire. Asigurati-va ca manerul
este orientat spre partea dreaptéa si este la un unghi de 90 de
grade fata de fata.

5. AS|gurat| va ca flsa de alimentare este conectata corect.

Verificati daca sursa de alimentare nu este declansata sau
intrerupta.
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DEPANARE

Problema

Solutie

Masina se opreste
brusc din functionare.

1. Este posibil ca bolul procesorului sa se slabeasca in timpul
procesarii viguroase. Va rugam sa reinstalati bolul si capacul.

2. Aparatul are o functie de protectie la supraincalzire. Utilizarea
aparatului pentru o perioada mai lunga de timp reduce durata
de viata a robotului de bucatarie si declanseaza protectia la
supralncalere Timpul recomandat pentru utilizarea aparatului
cu bolul robotului de bucatarie este de 3 minute pe cerc. (Nota:
utilizarea functiei de blender este de 1 minut pe cerc) . Dupa
terminarea unui cerc de lucru, va rugam sa opriti aparatul si sa il
lasati sa se raceasca timp de 3 minute Tnainte de urmatorul cerc.

3. Daca protectia la supraincalzire a fost deja declansata, va
rugam sa raciti aparatul timp de 30-60 de minute si sa il
conectati din nou pentru a- utiliza.

Masina se zguduie
violent.

1. Va rugam sa introduceti o cantitate mai mica de alimente.

2. Va rugam sa taiati mancarea in bucati mai mici si sa o puneti in
castron in mod egal.

3. Va rugam sa instalati lamele conform instructiunilor. Lamele
trebuie sa fie bine instalate.

4. Va rugam sa asezati aparatul intr-un loc plat si neted.

Aparatul nu amesteca
corect.

1. Adaugati intotdeauna apa sau lapte in borcanul blenderului.

2. Va rugam sa nu adaugati cuburi de gheata tari mai mari de
2 cm. se recomanda sa nu adaugati mai mult de 5 cuburi de
gheata la un moment dat.

Masina nu poate taia
perfect.

1.Va rugam sa taiati alimentele in bucati mai mici daca
dimensiunea alimentelor este mare.

2. Va rugam sa instalati ferm lama tocatorului si adaptorul lamei
inainte de a pune alimentele in bol.

Motorul functioneaza,
in timp ce alte
componente nu
functioneaza.

Asigurati-va ca arborele motor este instalat corect.
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. m BAXITUBO:

e 3aBXAau YBaXXHO YMTanTe iHCTPYKLUilO nepen
BUKOPUCTaHHSAM.

e Llen NnOoCiOHMK MOXHA 3aBaHTAXXUTU 3 HaLLOI BeO-CTOPiHKMK
WWW.S0go.es

e 30epexiTb Ui iIHCTPYKLUii ANA NoAanbLworo BUKOPUCTaHHA.

—

N

. IHCTPYKLU,IT 3 TeXHiKM 6e3neku ans KopuctyBaya

el 3aranbHi 3acCTepexeHHA nig vyac BUKOPUCTAHHA
PRECAUTIONS
eneKTpoo6nap,HaHHﬂ

He BukopucToBynTe npunag anst 6yab-sKkux iHWKX Linen, OKpim

OMMCaHNX Y LbOMY MOCIOHWUKY.

* He BukopucToBynTe i He 36epiranTe nNpunag Ha BigKPUTOMY MOBITPI.

» 3aBXau BCTAHOBIMIONTE Npunag Ha pPiBHY Ta MIOCKY NOBEPXHIHO.

* [1pUCTpin NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCSA TiNbKWU 32 NPU3HAYEHHSAM.
B1poOHMK He Hece BIANOBIAanNbHOCTI 3@ MOLLKOMKEHHS,

LLIO BUHWKIN BHACTAOK HEHANEXHOro BUKOPUCTaHHS abo
HenpaBUITbHOIO NOBOMAKEHHSA. HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHS abo
HEHaneXHe NOBOMKEHHSA MOXE CNPUYMHUTI Npobrnemu B poboTi
npunagy Ta Npu3BeCcTX 40 TPaBMYyBaHHSI KOPUCTyBaYa.

* Llen npvnag npusHayeHnin onis BUKOPUCTaHHSA B AOMALLHBOMY
rocnodapcTBi Ta iHWKNX NoaibHnx cdepax.

* [MepLu HiX BMMKaTV Npunag y Mepexy, nepekoHanTecs, Lo Hanpyra,
3a3Ha4YeHa Ha 3aBOACHKiM Tabnuyi, BiANoBigae Hanpysi Mepexi.

+  3aBxau BUManTe BUNKY 3 PO3ETKW, KONU npuniag He
BMKOPUCTOBYETLCA. He 3anuwiante yBiMKHEHWU npunag 6e3
Harnsaay.

* HeobxigHun petenbHUn Harnsag, konn Byab-akuin npunag
BMKOPUCTOBYETLCA AITbMU ab0 NOpyY 3 HAMMN.

* [epeq uneHHam abo 3bepiraHHAM Npunady 3aBxay BigKnovaiiTe
MOro Big Mepexi Ta JanTe NOMY OXOSOHYTH.

* [lpUCTpin He NOBHICTIO BIAKMOYMAETLCA Bif [Kepesa XUBMEHHS,
HaBITb NiCrsA TOro, 1K MOro BUMKHEHO. LLI06 NOBHICTHO BigKO4MTH
100, BUTAHITh BUINKY 3 PO3ETKM.

* [Mpunagun He Npu3HaYeH! 48 KepyBaHHS 3a 4ONOMOIOH

30BHILUHLOIO TanmMepa abo OKPEMOI CUCTEMWN ANCTAHLINHOIO

KepyBaHHS.

A O6MeXeHH: y BUKOPUCTaHHI OISl YHUKHEHHSI TPaBM

* He po3milynTe Ta He BUKOPUCTOBYMTE Lier npunag, nobnuay mxkepen
BOAM.

* He po3smilynTe i He BUKOPUCTOBYIMTE Npunag, Ta Uoro LLUHYp
KVBIMEHHA Ha rapsumx MOBEPXHSAX (Hanpuknag, nnutax, AyxXoBux
Lwadpax abo enexkTpnyHMX KoHGopKax) abo NObnM3y HKX, a TakoX Gins
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BiAKPUTOrO MOMyM'si.

He sanuwianite LHyp XUBNEHHA 3BMCaTU 3 TOCTPYX KpaiB | TpuManTe
nogani Big rapsumx NpeameTis i nonym’st. He HamoTyuTe LHyp
HaBKOS10 NMpunagy i He 3rmHanTe Noro.

Hikonu He BUKOPUCTOBYMTE akcecyapn, He PEKOMEHOBaHI
BMPOBHMKOM.

BuikopuctaHHa akcecyapiB, He pekoMeHO0BaHNX abo He NpogaHnx
BMPOBHUKOM Npunagy, MOXe NPU3BECTU A0 NOXEXI, YPaKEHHS
€NeKTPUYHMM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHS NHOAEN.

£KLIO BM XO4ETE Big'eaHATV BUIKY Bif po3eTky, Oyab nacka, pobitb ue
3a camy BUIIKY, @ He TArHITb 3a kabenb abo cam npunag.

LLIo6 YHVKHYTN YpaXKEeHHSI eNeKTPUYHUM CTPYMOM, NepeKkoHanTecs,
LLIO BaLLi pyK/ CyXi, NEpLL HXX BMUKaTV ab0 BUMMUKATMN BUIKY 3 PO3ETKN.
He BrKkop1CTOBYWiTE NPUCTPIA MOKPUMW PyKaMu, Ha BOMOTiN Nifosi
abo B yMOBax MigBULLEEHOI BOSOrOCTi - iICHYE PU3MK YpaXKEHHS
€MNEeKTPUYHMM CTPYMOM.

Hikonn He 3aHyptronTe npunag abo wrencensHy BUMKY y Bogy abo
Oyab-aKy iHWY piavHy. Y pasi nagiHHA npunaay y BoAy HeramHo
BIOKIIOYITH OTO Bif, €MeKTPoOMepeski Ta BiAHECITb 1O aBTOPM30BAHOM
CEpPBICHOrO LIEHTPY Ansl PEMOHTY nepes, NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSM.
He BukopucToBymnTe npwurnag, AKLLO BiH BNae Ha Nianory, Mae BUOUMI
O3HaKM MOLUKOPKEHHS abo NpoTikae.

He BukopucToBynTe npunag, Ko kabenb abo BUIka NoLKOmKeEHI. Y
pasi NOLLKOMKEHHST LUHYPA, OB YHUKHYTM HeBe3nekn, Noro NoBUHEH
3aMiHUTU TiNbKN BUPOOHWK, MOrO CepBICHWUI areHT abo ocobn 3
aHarioriYHoo Kearidikaujeto.

Y pasi HecnpasHOCTI Npunagy abo SKLWO BiH 6yB NOLLKOmKeHW Byab-
AKUM YMHOM, MOBEPHITb Npuriag Ao HabnMK4oro aBTopr30BaHOMO
CEepBICHOIO LIEHTPY Ans NepeBipkn, pEMOHTY abo HanaLUTyBaHHS.

AOGMG)KGHHH_ LOAO0 3aCTOCYBaHHSA AiTAM Ta nioasam
NOXMIIoro BiKy

Lien npunag He npusHadYeHnii Ans BYKOPUCTaHHA ocobamu
(BKrrOYat04UM AiTen) 3 0bMeEXeHNMN i3NHHIMKU, CEHCOPHUMK abo
PO3YMOBUMW 3AJOGHOCTAMM, & TaKoXK 0cobamu 3 HEAOCTaTHIM JOCBIAOM
| 3HAHHSMMW, 32 BUHATKOM BUMNAZKiB, KON BOHW Oy HAaneXxH1Um YyHOM
MPOIHCTPYKTOBAHI LLIOAO BUKOPUCTaHHS Npunagy i nepedysatoTb nig
NMOBHUM Harnsgom ocobu, BignoBiganbHOI 3a IXHI0 6e3neky.
Cnig Harnsigaty 3a AiTbMK, Wo6 BOHW HE rpanvcs 3 Npurnagom.
36epiranTe npunag i LHYpP XUBIEHHS B HEOOCTYMHOMY NS AiTen
MiCLJj.
HiTM He NOBWHHI rpaT1ca 3 NpunagoMm.
OumieHHs Ta 06CryroByBaHHsi KOPUCTyBaYa HE MOBUHHO
NPOBOANTUCS AiTbMW 6e3 Harnsay.

€ [03BOrIAnTE OiTSM KOPUCTYBATUCS MPUagoM.
Mpynagy MOXyTb BUKOPUCTOBYBATUCS OiTbMU BIKOM Bif 8 pOKiB i
CTapLue, a TakoxX ocobamm 3 0OMeXeHMM Pi3NHHUMKN, CEHCOPHUMM
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abo posymoBMMU 3ai6HOCTAMM abo 3 HeQOCTaTHIM LOCBIAOM i
3HaHHAMMU, SKLLO BOHW NepebyBatoTb nig HarmsgomM abo oTpumani
IHCTPYKUi LWoAo 6e3neqHOro BUKOPUCTaHHA Npunagy i po3yMmitoTb
NMoB’sA3aHi 3 LM Hebe3neKw.

IHCTpPYKUIil, AKUX cnig goTpuMyBaTUCA Nig vac
BMKOPUCTAHHA Npunagy

Lien npunap ocHalleHui 3anobikHM BUMKUKaYeM, KU 3anobirae
060TI, KO akcecyapy He BCTAHOBMEHI HANEXHUM YMHOM.
Ele|7| npunag oOCHaLLEHUA 3aXMCHUM NPUCTPOEM Ha BUNALoK poboTu
B YMOBaX BMCOKMX TeMneparyp. AKLIO Temneparypa cTaHe 3aHaaTo
BMCOKO0, NMPUCTPI aBTOMATUYHO BUMKHETLCS | BIZHOBUTL POBOTY,
KOIn OBUIyH MNOBHICTHO OX0OroHe (NpmbnmnsHo Yepes 30-60 XBUnvH).
Mpumitka: He BrkopuctoByiTe npunag Ginblie 3 XBUMWH
6e3nepepBHO. AKLLO KOpUCTyBaTUCA Npuniagom GinbLue 5 XBunuH,
MOXe crpautoBaTh 3axXuUCT ABUryHa Bif neperpisy, O MOXe
MPU3BECTN A0 MOLUKOMKEHHS Npunaay.

Bara! AKLLo onepauia He 3aBepLumnacs NPoTaromMm 3 XBUIuH,
BMMKHITb MaLLMHY i JanTe 11 OXONOHYTU NPOTAroM 1 XBUITMHN
nepeq HacTynHo onepaujiero. AKLWO NOTPIBHO BUKOHATK BinbLue 5
UMKIIB, OXorogiTe MawmHy npotsarom 30-60 XBWUMH 0 KIMHATHOI
Temnepatypu. Lle moxe nogoBXuT TepMiH Cnyxom npunagy.

[ig yac pobotn npunagy Temnepartypa AOCTYNHUX NOBEPXOHb
MOXe ByTn BUCOKOL.

00 YHUKHYTW PU3NKY YPaXKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM, MOXEXi
abo TpaBMyBaHHS, HE 3aHYPIONTE LLHYP XMBIEHHS, BUNKY abo
OCHOBY ABWryHa y Bogy abo Oyab-sKy iHLLY PianHYy.

He 3aHyptonTe OCHOBY ABUryHa Y BOAY | HE npoMumBainTe i nig

CTPYMEHEM BOAOMPOBIAHOI BOAW.

He npowtoBxynTte 1Ky nanbusiMy abo iHWmMMn npeaMmeTamm

(Hanpuknag, HoXamu), 3aBXON BUKOPUCTOBYWTE LLTOBXaY, LLO

J0o0aeTbCs, Ans nogavi ixi.

3aexau BigkntovanTe Gnenaep Big Mepexi, Konv 3anvacte

noro 6e3 Harnsay, a Takox nepen, 3bupaHHsaM, po3drpaHHsaM abo

YULLEHHSM.

Byabre ob6epexHi, SKLLO B KyXOHHUI koMbBariH abo bneHaep HanuTa

rapsida pigvHa, oCKirnbku BoHa Moxe ByTn BUKMHYTa 3 npunaay

Yyepes panToBe YTBOPEHHS Nnapw.

YBAT'A: Jlesa ayxe roctpi!

yHgKaMTe KOHTaKTy 3 pyXOMUMUW YacTuHaMu npunagy nig yac
o6oTn.

epe[l 3amiHO0 aKcecyapis abo HabMKEHHAM [0 PyXOMUX YacCTUH,
LLIO BUKOPUCTOBYHOTLCS, BUMKHITL NpUnag i Big eaHanTe 1oro Big
enekTpoMepeXxi.

Byabre 06epexHi 3 rocTpumm niesamm, CnopoXXHEHHAM Yalui Ta nig
Yac YMLLIEHHS.
He nigkntodanTe npynag 4o enekTpoMepexi, 4OKW BiH He byae
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MOBHICTIO 3i0paHniA, i 3aBXaW BigknoyanTe npunag nepea
P|O36l/lpaHHFIM abo maHinynauismm 3 nesom.

il Yac 3MiLlyBaHHA TpUMaKnTe pyky Ta Nocyd nogani sig
KOHTEeNHepa, Wob 3MEHLLNTN PU3MK CEPNO3HUX TpaBM abo
NOLLKOpKEeHHs1 brieHaepa. MoxHa BUKOpUCTOBYBaTU CKpebokK, ane
TiNbKX TOAi, KON GrieHaep He npautoeE.

MNpucTpin ocHaLLeHNN OYHKLIEID 3axUCTy. [pUcTpin MoxHa
BMMKaTW, NULLIE SKLLO BCl akcecyapy BCTAHOBMEHI HANEXHNM
YYHOM.

YBAI'A: He BuKop/CTOBYITE NPUCTPI MOPOXHIM.

YBATI'A: He knagitb y 6aHKy rapsadi iHrpedieHTu. [Nepen
NPUroTYBaHHAM DXi anTe 11 OXONOHYTW NPOTArOM AEKiNbKOX
XBUIVH.

YBATIA: lNepen 1M, sk 3'icTn abo nogaty amiwaHy ixy, 6yab nacka,
3a%>|<,u,m nepesipanTe, UM He 3MilLaHi IHrpesieHTU He4OCTaTHBO
pobpe.

LLlo6 YHUKHYTK NepeBaHTaXKeHHs! NlaHLtora nig Yac BUKOPUCTaHHS
LibOro BUpOBY, HE BMMKaWTE B TOM CaMUA ENEKTPUYHMIA NaHLOr
IHLLMW NOTY>KHUA NPUCTPIN.

[o uboro BMpoby 40OaeETbCA KOPOTKUM LUHYP KUBIEHHS.
[NopoBxXyBay He pekOMeHay€ETbCA BUKOPUCTOBYBATH 3 LIM
BMPOBOM, ane SAKLLO BiH HeObXiaHWK, NOro chig BUKOPUCTOBYBATU:
HomiHanbHa enekTpryHa NOTYXKHICTb LWHYpa NOBUHHA ByTu
LLIOHAMMEHLLIE TaKOHO X, SIK i Y BUPOOY.

PosTawynte nogoexyBad Tak, wob BiH HE BUCIB TaM, € NPO HbOro
MOXXHa CMITKHYTUCSt ab0 HEHAaBMMCHO MOTSAMHYTW.

BcraHoBNeHHS po3psaHvKa 3abe3nedmnTb J04aTKOBUIA 3aXMCT

3 HOMiHanbHMM CTPYMOM CrnpaLboByBaHHA He Binbe 30 MA

B IOMaLLHI ycTaHoBLj. byab nacka, NPOKOHCYNbTyMTeCH 3
€NEKTPUKOM, SIKUA BUKOHYE MOHTaX.

[ns pobGoTn npunagy 3aexan BUKOPUCTOBYMTE HafiiHE 3a3eMrieHe
[XKEepPEero XMBMEHHS.

UNCTKA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA

=)
0

b Nacka, 3BepHIiTbCA A0 po3ainy ““ductka Ta TeXHIYHE
CNyroByBaHHA" Ars OTPUMaHHA AeTarnbHOI iHpopmalLlii Npo Te, AK

YUCTUTU I'IOBerHi, LLIO KOHTaKTYIOTb 3 NPOAYKTaMWN Xap4yBaHHA.
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3. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKMN:

Hanpyra YacTora Cuna
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. OMUC OETAINEN

YactuHa

1. pyyka nepemvkada

. 6asa gBuryHa

npvBOAHWI Barn

Yawa npouecopa

. MepexigHuk ona nesa

Kpuiika vai

. ManeHbkui LuToBxay

Benukui wrosxay

. XBUnsicte neso

10. Jleso ang kaptonni dpi

11. J1e30 4ns TOHKOI Hapi3kn

12. JNleso gns gpibHoro noapibHeHHs

13. Jleso peLwuiTkn

14. Nleso ans rpy6oi Hapi3ku

15. lMigTpumka guckis

16.Py6atoye neso

17. MicunbHa nonatb

18. Ouck onsa eMynbryBaHHs

19.KoHyC CoKoBMXMMarKku s
LIUTPYCOBMX

20. CokoBwxUMarnka ans UuTpycoBmx

©CRNDNRWN

19
Siin== g

5. MAHEJb LUBUOKOCTEW | MOBOPOTHA PYYKA MEPEMUKAYA

MoBopoTHa pyyka nepemMukaya: Liei NpMUCTPil OCHALLEHWI MOBOPOTHOIO PY4KOIO NepeMukada. 3a
[0MNOMOrOH0 LLET PYYKU MU MOXEMO 3MIHIOBATU LUBUAKICTb Ta iMNYNbCHY (OYHKLO.

Y pexumi ovikyBaHHs CBITNoAiogHUA gucnnen nokasye 0 wemgkocTti. Mu moxemo 3MiHioBaTH
wBKMAKICTb Big 1 oo 6 BignoBigHO 40 Halmx BUMOT. LLBMAKICTb 1 - HAHWXKYa, a LWBUAKICTL 6 -
HameuLa. ObepTatoum pyyKy 3a rogUHHUKOBOO CTPINKOK, MU MOXEMO 3MiHIOBaTU LWBWUAKICTb Bif,
0 po 6, a obepTatoum ii NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK, BiANOBIAHWIA iIHAMKATOP LIECTEPHI Ha naHeni
nepeMumKaeTbes 3i LWBMAKOCTI 6-0.

[Insa BMKopucTaHHs “IMNynbCHOT hyHKLIT” NOBEPHITE PyYKy NepeMukaya B nonoxeHHs 0, HaTUCHITb

KHOMKy “P”, i npucTpilt NoYHe npautoBaTy B iMNyNbCHOMY PeXuUMi. HaTUCKaHHSIM TiET ) KHOMKM MU
MOXEMO 3YMUHUTU POBOTY B iMMYIIbCHOMY PEXUMI.
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6. IHCTPYKUIA 3 BUKOPUCTAHHA

AK KOPUCTYBATUCS KYXOHHUM KOMBAMHOM 3A IOMOMOIOI0 AKCECYAPIB:
PYBAIOYE JIE30

1.

N oubhw

BcTaHoBITL Npunag Ha piBHUIA | Cyxuii CTin, a MPUBOAHUIA Ban NOKMagiTe Ha OCHOBY ABUryHa
BEPTUKAmNbHO.

. BcTtaHoBITh Yally npouecopa Ha NpYBOAHUIA Ban i NOBEPHITb MOr0 3a FOAVHHUKOBOIO CTPINKOH,

o6 HagiHo 3adpikcyBaTU Ha OCHOBI ABUIyHa, AOKU HE NMOYyeTe KnauaHHs. Pyyka Yalli noBuHHa
3HaxoaMTMCs 3 NpaBoro 60Ky BiA pyYky BUMMKaYa.

. BctaHoBITb aganTtep HoXa Ha NPVMBOAHUI Ban BEPTUKAbHO.

. LinbHo 3akpiniTb NoapiGHIoBanbHWIA Hixk B aganTepi Ans HOXIB.

. [MoBepHITb Hixk ANA NOAPIGHEHHS B NMOTPIGHE NOMOXEHHS, @ MOTIM NOKNaAiTb NPOAYKTY B YalLlly.
. BcTaHoBITb KpuLLKY Ha Yally npoLiecopa, NOBEPHITh ii 3@ rOANHHMKOBOIO CTPINKOO, MOKU He

noyvyeTe KnauaHHs, KpyLKa 3adikCyeTbCsa Ha Yalli.

. BcTaHoBIiTh WTOBXAY y %0no6 nogaui.

Byab nacka, 3BepHiTbCa [0 HAcTyNHOI Tabnuui Ans Bu3HaveHHs o6’emy ixi Ha ogHy nopuito, Wwob
BMKOPVCTOBYBaTM NOApPIGHIOBANbHUIA HixX, 06epiTb LIBUAKICTb BiAMOBIAHO A0 TBEPAOCTI iXi.

O6pobneHi xap4yoBi NnpoaykTn | BumiproBaHHsA Ha napTito Po6ouunit yac

LLlokonap <100g 30-60 cek

Cup. <200g 30-60 cek

M'sico <500g 30-60 cek

Yaw abo cneuii 50~100g 30-60 cek

PpyKTM Ta OBOMI 100~300g 30-60 cex

Linbyns. <500g 30-60 cek

HoraTtku:

MICUNbHA JNONATb (17)
1.
2.

N O Ooabhw
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. BcTaHoBITE afganTep HoXa Ha NPUBOAHWI Ban BePTUKarbHO.
. MiyHo 3akpiniTe MiCUNbHUIA HiXX HA aganTepi AN HOXIB.
. [MoBepHiTb MicnnbHy nonaTky B NOTPibHE NONOXeHHS | NoknaaiTb

f =
1
=
=
. MoknagiTe KpULLKY Ha Yally, MOBEPHITb ii 3@ rOAMHHUKOBOK CTPINKOH, ﬂ

3aBxau TpMManTe HixX Ans HapisaHHsA BcepeauHi MUCKM nepes nogadeto Kopmy.
BukopucToByiite pyHkuito PULSE kinbka pasis, W06 YHUKHYTU HaATO TOHKOO Hapi3aHHs. He
BMKOPWCTOBYITE ii 3@aHaATO AOBro Nig Yac HapisaHHs TBepaoro cupy abo wokonagy. IHakwe ui
mMaTtepianv neperpitoTbes i NOYHYTb MIABUTUCS.

CTtangapTHui nepiof noapibHeHHs ctaHoBUTbL 30-60 cekyHa, a
LIBUAKICTb MOXHa BMOPATU Bi4NOBIAHO 40 TBEPAOCTI iHFpeaieHTIB.

[MoknagiTe Npunag Ha pPiBHWUI | CyXuin CTin, a NPUBOAHUIA Ban
BCTaHOBITb HA OCHOBY [IBUryHa BEPTUKAIbHO.

BcraHoBITh Yally npouecopa Ha NpPYBOAHWIA Ban i NOBEPHITb

110ro 3a rogvHHUKOBO CTPINKOHo, LWO6 HadiiHo 3adikcyBaTh Ha
OCHOBI IBUryHa, AOKM HE MOYYETe KnauaHHs. Pyyka yalli noBvHHa
3HaXOAMTUCS 3 NpaBoro 60Ky Bif pyYkn BUMMKaYa.

npoayKTu B HYally npouecopa.

MOKN HEe No4yeTe KnauaHHA, Kpulika 3a(biKCy€TbCF| Ha YaLi. 11

. BcTtaHoBITb WTOBXaY y 0nob nogaui.
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Bynb nacka, 3BepHiTbCA A0 HACTYNHOI Tabnuui, Wob [i3HaTUCS KINbKICTb iHrpeaieHTiB Ans
3aMillyBaHHs TicTa Ha ogHy nopuito. Mam’aTariTe, WO pekoMeHAoBaHa LWBUAKICTb AN 3aMillyBaHHS
TicTa cTaHOBUTbL B 4 Ao 6. [ns piokux iHrpedieHTiB, Hanpuknaz, Anst 3buBaHHs sielb abo MOMOYHMX
KOKTEWriB, BUKOPUCTOBYITE LWBMAKICTL 1-3.

O6pobneHi xap4yoBi npoaykTn | BumiptoBaHHA Ha naprTito PoGouun yac
BopoluHo Ta M'skuii cup <300g 10-30 cek
Anus. <5wT 10-30 cek
Hotartku:

3aBxav TpumanTe nonatky Ans 3amillyBaHHsi BCepeanHi MUCKN nepes TUM, SiK nogaBaTty iXy.
Mpwu 3amiwyBaHHi TicTa cniBBigHOLEHHs 6opolHa i Bogn ctaHoBuTb 1:0,6, To6T0 100 r GopoliHa i
60 r Bogu.

LLiBnakocTi Big 4 fo 6 npu3HayeHi Ans 3amillyBaHHS TicTa, WBUAKOCTI Big 1 Ao 3 - Anst 36uBaHHs
si€4YHOro Ginka, NPUroTyBaHHsI MOTOYHOIO KOKTEWNM0 abo 06pobku Byab-sikMX PiAKUX iHFpeaieHTIB.
Mig yac 3amiwyBaHHSA TicTa, Oyap nacka, 4OTPUMYNTECH CTaHAAPTIB pO6OTU, 3a3HAYEHMX HXKYE:
BanycTiTe npouecop Ha 20 cekyHA, NOTiM 3pobiTb Nay3y Ha 2 XBUINWHWY | 3HOBY 3anycTiTb

Ha HacTynHi 15 cekyHA, Wo6 3aBepLunTK ofHe koro. TicTo byae rotose nicns 1-2 kin.
PekomeHOyeTbCS BUKOPUCTOBYBATU BUCOKY LUBUAKICTb Yy BUMAAKY, SIKLLO Yac NPUroTyBaHHs TicTa
TpuBanuii. BuUkopucTaHHs HU3bKOI LWBUAKOCTI 3p06UTb TiCTO BinlbLU NIMMKUM | MOXe NPU3BECTU 40
HenpasunbHOI po6oT Npunaay.

EMYNbIYIOUMA OUCK (18)
(AUB. HNXKYE CKNAOANBHE KPECINEHHA) 54 (%D
S
1.MoknagaiTe Npunag Ha piBHWM | CyXUn CTiN, a NPUBOAHWI Ban
BCTaHOBITb Ha OCHOBY ABUrYHa BEPTUKAmbHO. ey
2. BcTaHoBITh Yally npouecopa Ha NpYBOAHWIA Ban i MOBEPHITb 34 Il

o bW

. BcTaHoBITE aganTep HoXa Ha NPUBOAHWI Ban BePTUKarbHO.
. LinbHO NpuKpiniTe eMynbryloumni AUCK 40 agantepa nesa.
. [oBepHiTb AMCK ANS 3MillyBaHHS B MOTPIOHE NOMOXeHHS i

. BcTaHoBITb WTOBXAY Y %0Mn06 nogaui.

oro 3a roAMHHUKOBOLO CTPInKot, LWob HadiiHo 3adikcyBaTtu
Ha OCHOBI ABWIyHa, OKM He nodyeTe KnauaHHs. Pyyka valui
NMOBWMHHA 3HAXOQUTUCA 3 NPaBOro BOKy Big PyYKM BUMUKaYa.

. MoknagiTe KpULLKY Ha Yally, NOBEPHITb ii 3@ rOAMHHUKOBOK 14

NoKNagiTe NPOAYKTY B Yally nogpibHiosaya. i

CTPINKOI, MOKM He NoYyeTe KnawlaHHs, KpuLka 3adikCyeTbes Ha
vaLdi.

Byab nacka, 3BepHiTbCA 40 HaBeOEeHO! Hbk4e Tabnuui Ans BU3Ha4YeHHs 06’'eMy NPOAYKTIB Ha
naprito, o6 BMKOPMCTOBYBATU ONCK A1 EMYIbryBaHHS, BU MOXETE BMKOPUCTOBYBATU ANCK NS
eMyIbryBaHHs Ans NPUroTyBaHHSA Kpem-nyauHry Ta coycy 6eapHes.

O6pobneHi xap4yoBi NpoaykTn | BumiproBaHHsA Ha napTito po6ouuit yac
Anus. 3-6wTt 30~70 cek
BEPLLKN 125~350 mn 20 cekyHay.
MpumiTtka:

* He BuKopuCTOBYWTE AMCK ANst 36MBaHHs TicTa abo BepLUKOBOro Macna.
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XBUNACTE NE30 / IE30 AN FTPYBOI HAPI3KU @

/ NE30 ONA TOHKOT HAPI3KU / NE30 And 71
OPIBHOI HAPI3KWU / NE30 ANnA WWMHKYBAHHA
/ NE3O0 ONA TEPKWU / NE30 ANA KAPTOMII ®PI = -
(9/10/11/12/13/14) 6! E
&y
1. MNoknagiTe Nnpunag Ha piBHWUM | CyxuK CTin, a 54 -
NPVBOOHMI Ban BCTAHOBITb HA OCHOBY ABUIyHa § Q
BEPTVKAIbBHO. 2 3} -
2. BcTaHOBITb Yally npouecopa Ha NpUBOAHMI Ban a4 @ = . ey
i MOBEPHITb MOro 3a roANHHUKOBOIO CTPISKOLO, @
o6 HagiHo 3adpikcyBaTh Ha OCHOBI ABUIyHa, Fi— s, 1 O
OOKWN He novyeTe knauaHHs. Pyyka valli noBuHHa ——
3HaAXOAMTUCS 3 NpPaBoro 6OKy Bif pyYku BUMMKAYa. ‘ I
3. BcTaHOoBITbL AWCK 3 N1€30M Ha Beay4un Ban 3

BiANOBIAHWM Ne30M BianoBiAHO A0 BUMOT.

4. BCTaHOBITb KPULLKY Ha Yaluy, NOBEPHITh il 3a
FOAMHHMKOBOIO CTPINKO, OKN He novyeTe
KnawuaHHsi, KpULLKa 3adikCyeTbCsl Ha YaLli.
[MomicTiTb KOopM y omnob Ansa nogadi.

5. BukopucToByiTe LUTOBXaY, LOG NPOLLUTOBXHYTH
XKy BHU3 Anst o6pobku.

HotaTtku:

* BwubupaniTe ne3o BiANoBiAHO 4O NPOAYKTIB | BaxkaHoi hopmMu ixi.

« T[1ig yac rogyBaHHS NOBINbLHO HaknaganTe ixy.

» [NepekoHaiTecs, Lo a HapisaHa HEBENMKMMU LLUMaTo4YKamu, LWo6 Bni3Tu B AiameTp xonoba ans
nogadi.

» [NopaBanTe XXy NOCTynoBo ANs Kpaworo peaynsraty. [ns nogpibHeHHs M'SKUX NPOAYKTIB
BMOMpanTe MeHLLY WBUAKICTb. AKLLO NOTPIGHO Hapi3aTh BENUKY KinbkicTb ixi, byap nacka,
HapixTe ii KinbKoMa nopuisiMu, 3anexHo Big TUny DXi...

. J'Igma nyxe rocTpi, 6yap nacka, 6yaste obepexHi nig Yac 36upaHHs, po3dMpaHHs, YULLEHHS Ta
36epiraHHs.

COKOBWXUMAIJIKA ONnA ULUTPYCOBUX (19 / 20)

1. MNoknagiTe Nnpunag Ha piBHU | CyXWKA CTif, a NPUBOAHWUIA
Bas1 BCTAHOBITb HA OCHOBY ABUIyHa BEPTUKAaNbHO.

2. BcTaHoBITb Yally npouecopa Ha NpyBOAHWIA Ban i
MOBEPHITb MOro 3a roAMHHUKOBOO CTPINKOLO, W06
HafinHo 3adikcyBaTV Ha OCHOBI ABUrYHa, AOKU He
nouyeTe KnauaHHs. Pyuka Yalli noBUHHa 3HaxoguTucs 3
npaBoro GOKy Bif pyYkn BUMMKaYa.

3. BCTaHOBITb COKOBWXMMANKY AN LUTPYCOBUX Ha
NMPUBOAHWI Ban BCepeAMHi Yalli npoLiecopa.

[1ns BMYaBMNOBaHHSI anefibCUHOBOIO COKY MOXHa
BMKOPVCTOBYBATW COKOBWXMMAIKY AN LUTPYCOBUX.
Po3pixTe anenbCuH HaBnin, NoknaaitTe Noro Ha ineTp
COKOBVKMMAIKW | NPUTPUMYWTE pyKoto, insTp Ans
anenbCYHOBOIO COKY 06epTaeThbCs, W0 BU4aBUTH Cik.

Mpumitka: 36epiTb COKOBMXMMANKY AN LUTPYCOBUX,
SIK MOKa3aHo Ha MarntoHKy BuLle. MNepekoHanTecs, Lo BU
BUKOPUCTOBYETE HU3bKY LUBWUAKICTD AN BiAXWUMY COKY.
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NMOPAOU TA PEKOMEHDALIIT

* PekomeHayeTbcs 2-3 pasu BUbpaTy iMnynbCHY YHKLIKO A5 MONepeaHboro 3MillyBaHHSA
Xap4yoBMX IHrPedieHTIB nepes novyaTkoMm poboTu.

* 1500 mn - ue MakcMarnbHa KinbKiCTb Anst OgHiel napTil.

» [lepen noyatkom poboTK NepeKkoHanTecs, Lo OCHOBA BCTAHOBMEHA HANEXHUM YMHOM.

*  MipHui cTakaH4YMK MOXHa BMKOPUCTOBYBaTU AN AoAaBaHHS iHrpedieHTIB nig yac poboTu.

» bByab nacka, He BUKopUCTOBYITE dpyHKLit0 GrieHaepa aosle 1 xBunuHu. lMicns po6oTu npoTsirom
1 XBUNWHWN faviTe NOMY OXOSIOHYTW MPOTAroM 3 XBUIMH Nepes HACTYMHO onepawieto.

SAK PO3IBPATH

1. BHiMiTb WwTOBXa4. [MOBEPHITH KPULLKY NPOTU FOAUHHWKOBOI CTPINKKW, NiAHIMITb | 3HIMIT .

2. 3HiMiTb Npunagas 3 NpMBOAHOIO Bana.

3. [NoBepHiTb Yally npolecopa NpoTH rOAUHHUKOBOT CTPINKK, WoO Bia'egHaTK ii Big OCHOBM ABUTYHA.
MigHiMiTL 1T Ta 3HIMITb.

NPUBUPAHHA TA OBCITYTOBYBAHHA

1. ANs 3axucTy Bif ypaXXeHHs! eNeKTPUYHUM CTPYMOM TMif, Yac YMLLEHHS MaLlWHW Bid'€QHYNTE LUHYP
XKMBIEHHS Bif Mepexi. He 3aHyptoiiTe OCHOBY ABUryHa Ta LUHYP XXMBIEHHS Y BOAY.

. YCi 3HIMHI akcecyapu MOXHa MUTU y BOAj, OKPiM OCHOBM ABUryHa. icns YnweHHs BUCYLLITb BOMOTi
YaCTUHM Hacyxo. YCi 3HIMHI akcecyapu MOXXHa MUTU B NOCYAOMUMHIN MaLLMWHI.

. Ansi nonerweHHs O4ULLEHHS, Nig Yac YULLEHHS Yawi GneHaepa, BU MOXeTe 3anvTu Tpoxu Tennofl
BOAM 3 MUIOYMM 3acob0M y yally brieHaepa i 3anuwmnTy Ha Aeskui vac.

. 3aBXauM po3MmiLLynTe MallMHy B CyXOMY MicLi 3 LMPKyNsALieto NoBiTpsi.

. He BUKOpUCTOBYWTE XOPCTKUIA (TBEPAMIA) MUKOYUIA 3aCiB, WOG YHUKHYTM NOAPSINUH Ha BUPOGI.

. He BukopuctoBywite npunag foslue 3 XBANWH NOCMiNb Y PEXUMi NoApiGHEHHs Ta pisaHHs i He
BMKOPVCTOBYITE 1Oro JoBLUe 1 XBUNWHK Y pexumi 6rnieHaepa. BukopuctaHHs Lporo npunagy
noHag 5 XBUINWH MOXe NpU3BecTy A0 neperpisy ABuryHa. byab nacka, He BUKOPUCTOBYITE npunag
3aHaATO AOBTO, WOO YHMKHYTU NOTO MOLUKOMKEHHS.

7. AKwo onepalisi He 3aBepLUMacs NPOTAroM 2 XBUMNMH, BUMKHITb MaLLMHY i AalTe il OXONOHYTU
NpoTAroM 1 XBUMUHU NEPE HACTYMHOK onepauieto. AKLO MalUnHy NOTPIGHO BUKOPUCTOBYBATH
6inble 5 pasis, To oxonoAditk ii npotarom 30-60 XBUWMH A0 KIMHATHOI TeMnepaTypu.

8. HE 3AHYPIOUTE OCHOBY ABUI'YHA Y BOLY.

ook W N

YCYHEHHSA HECNPABHOCTEWN

Mpo6nema PiweHHsA

1. MepekoHanTecs, Wo Bce 3ibpaHo NpaBubHO. 3BEPHITb yBary Ha
HanpsiMoK BroKyBaHHsi Ta PO36MNOKyBaHHS, CTPISKM Ta NO3HAYKN
Ha KpuWLL Ta OCHOBI.

2. Ha KkpuLuLi Ta OCHOBI € NoABinHI 3anobixHuKN. [NepekoHalnTecs,
LLIO 3an0BIKHNKN aKTUBOBAHI.

3. HIKOJIN He HamaraiiTecs BcTaHOBUTKM Yally (bneHaep)
pyuykoto 3niBa. BoHa He moxe GyTn BcTaHoBneHa. byap nacka,
BCTaHOBIIOWTE Yallly Py4KO NpaBopy-.

MawwuHa He npautoe. 4. Yawa i kpuLLKa NoBUHHI ByTH LWinbHO 3adikcoBaHi, LWob
aKkTuByBaTV cMcTeMy 3anobikHOro 6roKkyBaHHS. Y HOBOMY
npunagi moxe ByTn TPOxu cknagHo 3adikCyBaTyh Yally Ha
noyatky poboTu. [NepekoHanTecs, WO pyyka cnpsiMoBaHa B
npasui Bik i 3HaxoguTbCs nig kytom 90 rpaayciB A0 nepeaHbol
naHeni.

5. MNMepekoHarTecs, WO WTencenbHa BUMKa npaBuibHO BCTaBneHa
B PO3ETKY.

MepeBipTe, 41 He BUMKHYTO ab0 He BiAKMIOYEHO KMUBMEHHS.
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YCYHEHHSA HECNPABHOCTEW

Mpo6nema

PiweHHs

MawunHa pantoBo
3YMUHSAETLCS.

1. Yawa npouecopa moxe ocnabHyTv nif Yac iHTEHCUMBHOI
06pobku. byap nacka, BCTAHOBITb Yallly Ta KpULLKY Ha MicLie.

2. Mpunag Mae yHKUilo 3axUCTy Big neperpisy. BukopucraHHa
npunagy npoTaromMm TPMBAroro nepiogy Yacy cKopoyye TepMiH
cnyx6u KyXoHHOro kombaliHa i NPU3BOANTb A0 CrpaLbOByBaHHS
3axucTy BiA neperpisy. PekomeHaoBaHW Yac BUKOPUCTAHHS
npunagy 3 Jallero KyXoHHOro kombawHa - 3 XBUNMHW Ha OfHe
kono. (MpumiTka: BukopuctaHHs dyHKuUii GneHgepa cTaHOBUTD
1 XBUNUHY Ha kono) . MNicns 3aBepLUeHHs ogHoro kona, 6yab
nacka, BUMKHITb Npunag i 4ante Nomy OXONOHYTV NpoTArom 3
XBWIMWH nepen HacTyMHUM KOMOM.

3. Akwo 3axucT Big neperpisy Bxe cnpautoas, byab nacka,
oxonofite npunag npotsarom 30-60 XBUNAWH, a NOTiM 3HOBY
YBIMKHITb NOr0 B MEPEXY.

MawwwuHy cunsHo
Tpsice.

1. Byab nacka, noknagite MeHLy KifnbKiCTb iXi.

2. byab nacka, HapixTe XXy HEBENVKMMU LUMaTO4YKaMu i PiIBHOMiIpHO
noknagite ii B MUCKY.

3. Byap nacka, BCTaHOBITb Ne3a BigNoBIigHO A0 iHCTPYKUin. Jlesa
NOBWHHI ByTW HaAiiHO BCTAHOBIEH.

4. Byab nacka, BCTaHOBITb Npurnaj Ha piBHOMY rragkoMy Micli.

MawwHa He 3miwye
HanexHUM YMHOM.

1. 3aBxaun gogasanTte Bogy abo MOMoKo B Yawy bneHgepa.

2. byob nacka, He gogaBanTe KyOvKkn TBEpAOro Nbogy po3mMipom
GinbLie 2 cM. pekoMeHAyeTbCs He fodaBaTtu binbLie 5 kybukis
nboAy 3a oauH pas.

MalumHa He Moxe
Hapi3aTtu igeanbHo.

1.6ynpb nacka, po3spisaiite Ky Ha MEHLLi LLIMATOYKW, SIKLLO BOHa
BEJTMKOrO PO3Mipy.

2. Mepen TMM, SIK NOKNACTW XY B YaLly, LWiNbHO BCTAHOBITb HiX
noagpibHoBava Ta agantep A5t HOXIB.

[BuryH npautoe, a
iHLWi KOMNOHEHTN He
npavoTb.

I'IepeKOHaﬁTec;l, o I'IpMBO,ElHVIﬁ Basl BCTAHOBJ1IEHO NpaBuIibHO.
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. m IMPORTANT:

* Llegeixi sempre atentament el llibre d’instruccions abans
d’utilitzar-lo.

* Aquest manual pot descarregar-se de la nostra pagina web
WWW.S0go.€es.

* Conservi aquestes instruccions per a futures consultes.

—

2. A Instruccions de seguretat per a I'usuari
GENERAL
Precaucions generals durant I'is d’equips eléctrics

* No utilitzi 'aparell per a fins distints dels descrits en aquest
manual.

* No utilitzi ni guardi I'aparell a 'aire lliure.

* Col-loqui sempre I'aparell sobre una superficie plana i uniforme.

» L’aparell nomes ha d’utilitzar-se per als fins previstos. No
s’accepta cap responsabilitat per danys derivats d’un us
inadequat o una manipulacio incorrecta. L’Us indegut o la
manipulacio incorrecta poden causar problemes en 'aparell i
provocar lesions a l'usuari.

* Aquest aparell esta destinat a I'is domestic i aplicacions
similars.

» Asseguri's que la tensio indicada en la placa de caracteristiques
coincideix amb la tensi6 de xarxa abans d’endollar I'aparell.

* Desconnecti sempre I'endoll de la presa de corrent quan no
utilitzi 'aparell. No deixi 'aparell sense vigilancia quan estigui
ences.

* Es necessaria una estreta supervisié quan qualsevol aparell
sigui utilitzat per nens o prop d’ells.

» Abans de netejar o guardar I'aparell, desendolli’l sempre del
corrent i deixi que es refredi.

* L’aparell no esta completament desconnectat de la font
d’alimentacié, fins i tot després d’apagar-lo. Per a desconnectar-
ho completament, desendolli-ho de |la presa de corrent.

» Els aparells no estan dissenyats per a funcionar mitjangant
un temporitzador extern o un sistema de control remot
independent.

A Restriccions d’us per evitar danys personals
* No col-loqui ni faci funcionar aquest aparell prop de fonts

d’aigua.
* No col-loqui ni faci funcionar I'aparell i el seu cable d’alimentacio
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sobre o prop de superficies calentes (per exemple, plaques de
cuina, forns o cremadors electrics) o flames obertes.

No deixi el cable d’alimentacié penjant de vores esmolades i
mantingui’l allunyat d’objectes calents i flames. No enrotlli el
cable al voltant de I'aparell ni el doblegui.

No utilitzi mai accessoris no recomanats pel fabricant.

L'us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant de
I'aparell pot provocar incendis, descarregues eléctriques o
lesions personals.

Quan desitgi desconnectar I'endoll del contacte de la paret, faci’l
en el propi endoll i no tirant del cable o del propi aparell.

Per a evitar descarregues eléctriques, asseguri’s de tenir les
mans seques abans d’endollar o desendollar.

No utilitzi 'aparell amb les mans mullades, sobre sols humits o
quan I'ambient sigui humit, existeix risc de descarrega eléctrica.
No submergeixi mai I'aparell ni 'endoll en aigua ni en cap

altre liquid. En cas que I'aparell caigui a I'aigua, desconnecti'l
immediatament de la xarxa eléctrica i porti’l a un servei técnic
autoritzat per a la seva reparacié abans de tornar a utilitzar-lo.
No utilitzi 'aparell si s’ha caigut a terra, si presenta danys
visibles o si té fugides.

No utilitzi 'aparell si el cable o I'endoll estan danyats. En cas
que el cable estigui danyat, només ha de ser substituit pel
fabricant, el seu agent de servei o persones amb qualificacio
similar amb la finalitat d’evitar riscos.

En cas de mal funcionament de I'aparell, o si aquest ha sofert
algun mal, retorni’l al servei técnic autoritzat més proxim per al
seu examen, reparacio o ajust.

A Restriccions d’Us en nens i ancians

Aquest aparell no esta destinat a ser utilitzat per persones
(inclosos nens) amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals
reduides, o que manquin d’experiéncia i coneixements, tret
que hagin estat degudament instruides sobre I'is de I'aparell i
estiguin totalment supervisades per una persona responsable
de la seva seguretat.

Els nens han de ser vigilats per a evitar que juguin amb l'aparell.
Mantingui I'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens.

Els nens no han de jugar amb l'aparell.

La neteja i el manteniment de 'usuari no han de ser realitzats
per nens sense supervisio.

No permeti que els nens utilitzin I'aparell.

Els aparells poden ser utilitzats per nens a partir de 8 anys i
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per persones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o amb falta d’experiéncia i coneixements si han rebut
supervisio o instruccions relatives a I'is de I'aparell de manera
segura i comprenen els perills que comporta.

A Instruccions d’us de I'aparell

Aquest aparell inclou un interruptor de seguretat que impedeix el
funcionament tret que els accessoris estiguin ben instal-lats.
Aquest aparell esta dissenyat amb un dispositiu de proteccio en
cas de funcionament a altes temperatures. Si la temperatura és
massa alta, 'aparell s’apagara automaticament i reprendra el seu
funcionament quan el motor es refredi per complet (després d’'uns
30-60 minuts).

Nota: No utilitzi I'aparell durant més de 3 minuts seguits. Si, I'aparell
segueix en funcionament mes de 5 minuts, pot activar la proteccio
contra sobreescalfament del motor, la qual cosa pot causar alguns
danys en 'aparell.

Precaucio: Si'operacié no es completa en 3 minuts, apagui la
maquina i refredi-la durant 1 minut abans de la seglent operacio.

Si es requereixen més de 5 rondes d’operacio, refredi la maquina
durant 30-60 minuts a temperatura ambient. Aixo pot allargar la vida
util de l'aparell.

La temperatura de les superficies accessibles pot ser elevada quan
'aparell esta en funcionament.

Per a evitar el risc de descarrega eléctrica, incendi o lesions
personals, no submergeixi el cable d’alimentacié, 'endoll o la base
del motor en aigua ni en cap mena de liquid.

INo SLtmeergeixi la base del motor en aigua ni 'esbandeixi sota
‘aixeta.

No empenyi el menjar amb els dits o altres objectes (com a
ganivets), utilitzi sempre 'empenyedor adjunt per a alimentar el
menjar.

Desconnecti sempre el processador de cuina de la xarxa eléctrica
ﬁuan la deixi desatesa i abans de muntar-la, desmuntar-la o netejar-
a.

Vagi amb compte si aboca liquid calent en el processador o en la
baLedora, ja que pot sortir acomiadat fora de I'aparell degut al vapor
sobtat.

ADVERTIMENT: Les fulles estan molt esmolades!

Eviti el contacte amb les parts mobils de I'aparell mentre estigui en
funcionament.

Apagui I'aparell i desconnecti’l de la xarxa eléctrica abans de
canviar els accessoris 0 acostar-se a les peces mobils en Us.
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Cal anar amb compte en manipular les fulles esmolades, en buidar
el recipient i durant la neteja.

No connecti 'aparell a la xarxa eléctrica fins que estigui
completament muntat i desconnecti’l sempre abans de desmuntar o
manipular la fulla.

Mantingui les mans i els utensilis fora del recipient mentre mescla
per a reduir el risc de lesions greus a les persones o danys a la
liquadora. Pot utilitzar un rascador, perd només quan la batedora no
estigui en funcionament.

La unitat esta equipada amb una funcié de seguretat. La unitat
nomeés pot encendre’s si tots els accessoris estan muntats
correctament.

PRECAUCIO: No utilitzi la unitat quan estigui buida.

PRECAUCIO: No introdueixi ingredients calents en el pot. Abans de
preparar els aliments, deixi que es refredin durant uns minuts.
PRECAUCIO: Abans de menjar o servir aliments barrejats,
comprovi sempre que no hi hagi ingredients que no s’hagin barrejat
adequadament.

Per a evitar una sobrecarrega del circuit en utilitzar aquest producte,
nlo faci funcionar un altre producte d’alt voltatge en el mateix circuit
eléctric.

Amb aquest producte se subministra un cable d’alimentacié curt. No
es recomana utilitzar un cable allargador amb aquest producte, perd
si és necessari utilitzar un:

La capacitat eléctrica marcada del cable ha de ser almenys igual a
la del producte.

Col-loqui el cable allargador de manera que no pengi d'un lloc en el
qual es pugui ensopegar o del qual es pugui tirar involuntariament.
La instal-lacié d’'un protector contra pics oferira una proteccio
addicional amb un corrent de tret nominal no superior a 30 Dt. en la
instal-lacié domeéstica. Consulti al seu electricista instal-lador.

Utilitzi sempre una font d’alimentaciéo amb presa de terra fiable per a
fer funcionar I'aparell.

NETEJA | MANTENIMENT

Consulti la seccio de neteja i manteniment per a obtenir informacio
detallada sobre com netejar les superficies que entren en contacte
amb els aliments.
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3. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Tensio Freqiiéncia Poténcia
AC 220-240V 50-60Hz 1000W

4. DESCRIPCIO DE LES PARTS

| B
Parts s D’*7
1.Pom de l'interruptor

2.Base del motor
19
=%
e 20

3.Eix motriu

4. Bol processador

5. Adaptador de fulla

6. Tapa de tazon

7. Empenyedor petit

8. Empenyedor Gran

9. Fulla amb tall ondulada

10. Fulla per a patates fregides
11. Fulla de tall fi

12.Fulla de trituracié fina

13. Fulla de reixeta

14. Fulla de tall gruixut

15. Suport de disc

16.Fulla de tall

17. Fulla pastadora

18. Disc emulsionador
19.Con espremedor de citrics
20. Espremedora de citrics

5. EL PANELL DE VELOCITAT | LA PERILLA GIRATORIA

Comandament giratori: aquesta unitat esta proveida d’'un comandament giratori. Amb I'ajuda
d’aquesta perilla, podem canviar les velocitats i la funcié de pols.

En el mode reposo la pantalla Led mostra 0 Velocitat. Podem canviar les velocitats d'1 a 6 segons la
nostra necessitat. La velocitat 1 és la més baixa i la velocitat 6 és la més alta. Girant el comandament
en el sentit de les agulles del rellotge podem canviar les velocitats de 0 a 6 i girant-lo en sentit contrari
a les agulles del rellotge, I'indicador de marxa corresponent en el panell canvia de 6-0 velocitat.

Per a utilitzar la “funcio de pols” Giri el comandament de l'interruptor a 0, Premi la tecla “P”, i la unitat
comengcara a funcionar amb la funcié de pols. Prement el mateix botd, podem deixar d'utilitzar la funcié
de pols.
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6. INSTRUCCIONS D’US

Com utilitzar el processador amb ajuda d’accessoris:
FULLA DE TALL

1. Col-loqui I'aparell sobre la taula plana i seca, i col-loqui I'eix motriu sobre la base del motor en

posicié vertical.

2. Col'loqui el bol del processador en I'eix d’accionament i giri’l en el sentit de les agulles del rellotge
per a fixar-lo fermament en la base del motor fins que senti un clic. L'ansa del bol ha d’estar en el
costat dret del pom de I'interruptor.

. Col-loqui I'adaptador de la fulla en I'eix motriu en posicio vertical.

. Colloqui fermament la fulla de tall en I'adaptador de la fulla.

. Giri la fulla de tall a la posicié correcta i, a continuacié, col-loqui els aliments en el bol.

. Col-loqui la tapa en el bol del processador, giri-la en el sentit de les agulles del rellotge fins que
senti un clic, la tapa s’encaixa en el bol.

7. Col-loqui un empenyedor en el canal d’alimentacié.

[N B NN

Consulti en la seguent taula per al volum d’aliments per lot a utilitzar amb fulla de picar, seleccioni la
velocitat segons la duresa dels aliments.

Aliments processats Mesurament per lot Temps de treball
Xocolata <100g 30-60 segons
Formatge <200g 30-60 segons

Carn <500g 30-60 segons

Te o especies 50~100g 30-60 segons
Fruites i verdures 100~300g 30-60 segons
Ceba <500g 30-60 segons

Notes:

» Mantingui sempre la fulla dins del recipient abans de donar-li menjar.
+ Utilitzi la funcié “P” diverses vegades per a evitar un tall massa fi. No ho faci funcionar durant
massa temps mentre curta formatge dur o xocolata. En cas contrari, aquests materials se

sobreescalfaran i comencaran a fondre’s.
» El temps de picat estandard és de 30-60 segons, i la seleccio de
velocitat pot fer-se en funcié de la duresa de l'ingredient.

FULLA PASTADORA (17)

1. Col-loqui I'aparell sobre la taula plana i seca, i col-loqui I'eix motriu

sobre la base del motor en posicio vertical.

2. Col‘loqui el bol del processador en I'eix d’accionament i giri’l en el
sentit de les agulles del rellotge per a fixar-lo fermament en la base
del motor fins que senti un clic. L'ansa del bol ha d’estar en el costat
dret del pom de l'interruptor.

. Col-loqui 'adaptador de la fulla en I'eix motriu en posicio vertical.

. Col-loqui fermament la fulla pastadora en I'adaptador de la fulla.

. Giri la fulla pastadora a la posicioé correcta i, a continuacio, col-loqui

els aliments en el bol del processador.

Col-loqui la tapa en el bol, giri-la en el sentit de les agulles del

rellotge fins que senti un clic, la tapa s’enclava en el bol.

. Col-loqui un empenyedor en el canal d’alimentaci6.

N o ohw
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Consulti en la seguient taula el volum d’'ingredients per lot per al procés de pastat. Recordi que la
velocitat recomanada per al pastat de masses és de 4 a 6. Per a ingredients liquids, com a ou batut i
batut de llet utilitzi la velocitat 1 a 3.

Aliments processats Mesurament per lot Temps de Treball
Farina i formatge tou <3009 10-30 segons
Ous <5pcs 10-30 segons

Notes:

» Mantingui sempre la fulla pastadora dins del bol abans de posar el menjar.

» En pastar, la proporcio de farina i aigua és de 1:0,6, és a dir, 100 g de farina i 60 g d’aigua.

» Lavelocitat 4 a 6 és per a pastar, la velocitat 1 a 3 és per a batre clara d’ou, preparar batut o
processar qualsevol ingredient liquid.

» En pastar la massa, segueixi les normes de treball que s’esmenten a continuacio:

» Faci funcionar el processador durant 20 segons, després faci una pausa de 2 min. i torni a
posar-ho en marxa durant els segients 15 segons, per a completar un cercle. La massa estara
llesta després d’1 o 2 cercles. Es recomana utilitzar la velocitat alta si el temps de preparacio
de la massa és llarg. L'Us de la velocitat baixa fara la massa més enganxosa i pot causar el mal
funcionament de I'aparell.

DISC EMULSIONADOR (18)

1.Col-loqui I'aparell sobre la taula plana i seca, i col-loqui I'eix Alé@
motriu sobre la base del motor en posicio vertical.

2. Col'loqui el bol del processador en I'eix d’accionament i giri’l en ey
el sentit de les agulles del rellotge per a fixar-lo fermament en 34 “
la base del motor fins que senti un clic. L'ansa del bol ha d’estar -
en el costat dret del pom de l'interruptor.

. Col-loqui 'adaptador de la fulla en I'eix motriu en posicio
vertical.

. Col-loqui fermament el disc emulsionador en I'adaptador de la
fulla.

. Giri el disc emulsionador a la posicioé correcta i, a continuacio,
introdueixi els aliments en el bol del processador.

. Col-loqui la tapa en el bol, giri-la en el sentit de les agulles del
rellotge fins que senti un clic, la tapa s’encaixa en el bol.

. Col-loqui un empenyedor en el canal d’alimentacio.

N o g A~ W

Consulti en la seguent taula el volum d’aliment per lot per a utilitzar el disc emulsionador, pot
utilitzar el disc emulsionador per a fer puding de nata i salsa bearnesa.

Aliments processats Mesurament per lot Temps de treball
Ous 3-6 Peces 30~70 segons
crema 125~350 ml 20 sec

Nota:
» No utilitzi un disc emulsionador per a pastar la massa ni per a batre la mantega.
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FULLA ONDULADA / FULLA REBANADORA
GRUIXUDA / FULLA REBANADORA FINA /
FULLA RALLADORA / FULLA PER A PATATES
FREGIDES (9/10/11/12/13/14)

1. Col-loqui I'aparell sobre la taula plana i seca, i
col-loqui I'eix motriu sobre la base del motor en
posicio vertical.

2. Col-loqui el bol del processador en I'eix
d’accionament i giri’l en el sentit de les agulles
del rellotge per a fixar-lo fermament en la base
del motor fins que senti un clic. L'ansa del bol ha
d’estar en el costat dret del pom de I'interruptor.

3. Instal‘li el disc de tall en I'eix motriu amb la fulla
adequada segons les necessitats.

4. Col-loqui la tapa en la menjadora, giri-la en el
sentit de les agulles del rellotge fins que senti un
clic; la tapa s’encaixa en la menjadora. Col-loqui
I'aliment en la menjadora.

5. Utilitzi l'empenyedor per a empényer els aliments
cap avall i processar-los.

Notes:

+ Seleccioni la fulla en funcié de I'aliment i de la forma desitjada.

» Embranzida I'aliment cap avall lentament quan I'alimenti.

» Asseguri’s de tallar el menjar en trossos més petits perqué capiguen en el diametre del conducte
d’alimentacio.

+ Continui alimentant gradualment per a obtenir millors resultats. Quan talli aliments tous,
seleccioni una velocitat més baixa. Si necessita tallar una gran quantitat d’aliments, talli’ls en
diverses tandes, depenent del tipus d’aliment...

+ Les fulles estan molt esmolades, vagi amb compte en muntar-les, desmuntar-les, netejar-les i
guardar-les.

ESPREMEDORA DE CITRICS (19 / 20)

1. Col-loqui I'aparell sobre la taula plana i seca, i col-loqui
I’eix motriu sobre la base del motor en posicié vertical.
2. Col-loqui el bol del processador en I'eix d’accionament i
giri’l en el sentit de les agulles del rellotge per a fixar-lo
fermament en la base del motor fins que senti un clic.
L'ansa del bol ha d’estar en el costat dret del pom de

I'interruptor.
3. Col-loqui 'espremedora de citrics sobre I'eix motriu dins
del bol del processador.

L’'espremedora de citrics pot utilitzar-se per a esprémer 1}
suc de taronja. Talli la taronja per la meitat, col-loqui-la en
el filtre de 'espremedora i subjecti-la amb la ma, el filtre
de suc de taronja gira per al procés d’espremut.

Nota: Muntanya I'espremedora de citrics com es mostra
en la figura anterior. Asseguri’s d'utilitzar la velocitat més
baixa per al procés d’espremut.
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CONSELLS | RECOMANACIONS

» Es recomana triar la funcié de pulsaci6 2-3 vegades per a premezclar els ingredients alimentaris
abans de I'operacié.

1500ML és la quantitat maxima per a un lot.

Asseguri’s que la base esta instal-lada correctament abans de I'operacié.

El got mesurador pot utilitzar-se per a afegir ingredients durant I'operacio.

No utilitzi la batedora durant més d’1 minut. Després d'utilitzar-la durant 1 minut, deixi que es
refredi durant 3 minuts abans de tornar a utilitzar-la.

COM DESMUNTAR

1. Retiri 'empenyedor. Giri la tapa en sentit antihorari, aixequi-la i retiri-la.

2. Llevant 'accessori de 'eix motriu.

3. Giri el bol del processador en el sentit contrari a les agulles del rellotge per a desbloquejar-lo de la
base del motor. Aixequi-ho i extregui-ho.

NETEJA | MANTENIMENT

1. Desendolli el cable d’alimentacié per a evitar descarregues eléctriques mentre neta la maquina.
No submergeixi la base del motor ni el cable d’alimentacié en aigua.

2. Tots els accessoris desmuntables poden netejar-se en aigua, excepte la base del motor. Assequi
les peces mullades després de netejar-les. Tots els accessoris desmuntables poden rentar-se en
el rentavaixella.

. Per a facilitar la neteja, en netejar la gerra de la batedora, pot utilitzar una mica d’aigua tébia i
detergent en la gerra de la batedora i deixar-la durant algun temps.

. Col-loqui sempre la maquina en un lloc sec amb circulacié d’aire.

. No utilitzi detergent dur (solid) per a evitar esgarrapades en el producte.

. No utilitzi 'aparell durant més de 3 minuts seguits per a les funcions de picat i talli, ni durant més
d’1 minut per a la funcié de batedora. L'Us d’aquest aparell durant més de 5 minuts pot provocar el
sobreescalfament del motor. No utilitzi 'aparell durant massa temps per a evitar danys.

7. Si l'operacio no es completa en 2 minuts, apagui la maquina i deixi-la refredar durant 1 minut
abans de la seglient operacié. Si necessita utilitzar la maquina més de 5 vegades, deixi-la
refredar durant 30-60 minuts a temperatura ambient.

8. NO SUBMERGEIXI LA BASE DEL MOTOR EN AIGUA.

oo W

SOLUCIO DE PROBLEMES

Problemes Solucié

1. Asseguri’s de realitzar el muntatge correctament. Pari esment a
la direcci6 de bloqueig i desbloqueig, les fletxes i les marques
de la tapa i la base.

2. Latapa i la base disposen de doble tancament de seguretat.
Asseguri’s que els tancaments de seguretat estan activats.

3. MAl intenti instal-lar el bol amb I'ansa a I'esquerra. No es pot
instal-lar. Instal-li el bol amb I'ansa a la dreta.

La maquina no 4. La cubeta i la tapa han d’estar fermament bloquejades per a

funciona. activar el sistema de bloqueig de seguretat. En el cas d’un
aparell nou, pot resultar una mica dificil bloquejar el bol en
'arrencada. Asseguri’s que I'ansa estigui orientada cap al costat
dret i formi un angle de 90 graus amb la part davantera.

5. Asseguri’s que la clavilla d’alimentacié esta ben endollada.

Comprovi que I'alimentacié eléctrica no estigui desconnectada o
tallada.
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SOLUCIO DE PROBLEMES

Problemes

Solucié

La maquina deixa de
funcionar de sobte.

1. El bol del processador pot afluixar-se durant el processament
energic. Torni a col-locar el bol i la tapa.

2. L'aparell disposa d’'una funcié de proteccié contra el
sobreescalfament. L'Us prolongat de I'aparell redueix la vida util
del robot de cuina i activa la proteccié contra sobreescalfament.
El temps recomanat per a utilitzar I'aparell amb el bol del robot
de cuina és de 3 minuts per cercle. (Nota: L'Us de la funcié
batedora és d’1 minut per cercle) . Després d’acabar un cercle
de treball, apagui I'aparell i deixi’l refredar 3 minuts abans de la
seglent ronda.

3. Si ja s’ha activat la proteccié contra sobreescalfament, refredi
I'aparell durant 30-60 minuts i torni a endollar-lo per a utilitzar-lo.

La maquina se sacseja
violentament.

1. Si us plau, introdueixi menys quantitat de menjar.

2. Si us plau, talli el menjar en trossos més petits i posi-la en el bol
de manera uniforme.

3. Instal-li les fulles seguint les instruccions. Les fulles han d’estar
fermament instal-lades.

4. Col-loqui I'aparell en un lloc pla i llis.

La maquina no barreja
bé.

Afegeixi sempre aigua o llet en la gerra de la batedora.
. Es recomana no afegir més de 5 glagons alhora.

N —

La maquina no pot
picar perfectament.

1.Si us plau, talli el menjar en trossos més petits si la mida del
menjar €s gran.

2. Instal-li fermament la fulla i 'adaptador de la fulla abans
d’introduir els aliments en el bol.

El motor esta en
marxa, mentre que
altres components no
funcionen.

Asseguri’s que I'eix motriu esta instal-lat correctament.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

C€

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiére d’éco
conception applicables aux produits liés a I'énergie.

CeEV

DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.

Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

\/

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo esta em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tensao 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restrigdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electronicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecoldgica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

\/

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo & conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.

Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi

all’energia.
\/

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG Uber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.

\/
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Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura
normal o residuos domeésticos. Todos los equipos eléctricos, electronicos y unidades que funcionan con baterias
deben reciclarse de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos
llevandolos a un centro de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede
encontrar en cualquier gran supermercado cercano, tiendas de productos electronicos o electrodomésticos o
centros comerciales que tengan este tipo de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafa
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish

or household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper
manner and according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized
disposal centres or specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro
domestics products stores or malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Ce symbole sur le produit ou sur 'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet
normal ou un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent
étre recyclésde maniere appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler

en les apportant a un centre d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que
vous pouvez trouver dans tous les grands supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou
électroménagers ou les centres commerciaux qui disposent de ces types d'installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal
ou lixo doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletronicos e unidades a bateria devem ser reciclados

de maneira adequada e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um

centro de descarte autorizado pelo governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes
supermercados proximos, lojas de produtos eletronicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo
de instalacées disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Mull oder Hausmiill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate
muissen auf ordnungsgemaRe Weise und entsprechend recycelt werden nach den értlichen Gemeindegesetzen.
Sie kénnen sie recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern
bringen, die Sie in nahe gelegenen groRen Supermarkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschaften
oder Einkaufszentren finden kénnen, die diese Typen flihren der verfligbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf europdischen Qualititsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non pud essere smaltito come normale
rifiuto domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a
batteria devono essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli

in un centro di smaltimento autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi
supermercati, nei negozi di prodotti elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di
questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢
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Tento symbol na produktu nebo na obalu znamen3, Ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo

domovni odpad. V8echna elektricka, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zpusobem a
v souladu s mistnimi zakony. MuZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu
nebo do specializovanych popelnic, které mazete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech
s elektronikou nebo domacimi elektrospotrebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standard( kvality
Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélisko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161



PROHLASENi O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smérnice 2015/863/EU o omezeni pouziti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

\/

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begreensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

\/

1ZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruZljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektri¢nih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

\/

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom napo-
nu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o ogranitenju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektricnim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekoloSkom dizajnu

zahtjevi primjenjivi na proizvode povezane s energijom.

A/

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywg UE dotyczaca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektorych substancji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majgce zastosowanie do produktéw
zwigzanych z energia.

\/

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea
utilizarii a anumitor substante periculoase in
electricitate.

Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

c€

OEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npuctpin Bignoeigae Bumoram JUpekTBn LWoao
Hu3bkoi Hanpyrn 2014/35/EC.

[vpekTrBa NPO enekTpoMarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

[upekTtnea 2015/863 €C npo 06MexXeHHs
BMKOPUCTaHHS NEBHUX HEGE3NeYHUX pevoBuH B
enekTpryHomy obnagHaHHi.

[OupekTrea 2009/125/EC woa0 BUMOT €KOAN3aNHY,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS 40 NPOAYKTIB, NOB'A3aHUX 3

eHeprieto.
\/

DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensié 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacié de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb I'energia.

\/
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B

Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald
eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og
i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle nzerliggende store supermarkeder,
elektronik- eller elektriske husholdningsprodukter eller indkabscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoce odvreci med obicajne smeti ali med
gospodinjske odpadke. Vso elektricno, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen
nacin in v skladu z lokalnimi ob¢inskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblasc¢ene centre
za odlaganje odpadkov ali specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z
elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali nakupovalnih sredicih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalazi ozna¢ava da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao obi¢no smece ili
kuéni otpad. Sva elektri¢na, elektroni¢ka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan
nacin iu skladu s lokalnim op¢inskim zakonima. MozZete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za
zbrinjavanije ili specijalizirane kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini
elektronike ili elektricnih proizvoda za kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac¢ razem ze zwyktymi
$mieciami lub odpadami domowymi. Caty sprzet elektryczny, elektroniczny i urzgdzenia zasilane bateryjnie
nalezy poddac¢ recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je poddac
recyklingowi, zanoszac je do autoryzowanych przez rzad osrodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikéw,
ktére mozna znalez¢ w pobliskich duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa
domowego lub w centrach handlowych, w ktérych dostepne sg tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /
0034 902 222 161

Jed

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale
sau deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie
sa fie reciclate in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la
centre de eliminare autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari
din apropiere, magazine de produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati
disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

el

Lle cumBon Ha BMpoGi abo Ha Oro ynakoBLii BKa3ye Ha Te, LLO BUPIO He MOXHa yTUNi3yBaTy ik 3BuYaiiHe cMiTTa abo
no6yToBi Binxoaw. Bce enekTpuyHe 11 enekTpoHHe obnagHaHHs Ta Groku, Lo npavotoTs Bif 6atapeiiok, NoBuHHI 6yt
nepepobrneHi HaneXxHYM YYMHOM i BiAMoBiAHO A0 MICLEBMX MyHiLMNanbHKX 3akoHiB. By moxeTe nepepobuty ix, BinaasLum

X 4O CXBANIEHOro ypsiioM LieHTpY yTunisaLii abo 4o creLjaniaoBaHyX KOHTEHEPIB, siki MOXHa 3HalTV B Byab-sikomy
HanBnvkioMy BEMMKOMY CyrnepMapKeTi, Mara3uHi eneKTpoHIkv Ym NoByTOBOI TEXHIKW UM TOPrOBOMY LIEHTPI, i € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha OCHOBi EBPONENCHKNX CTAHAAPTIB AKOCTi

ImnopT: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, Icnanis

Tosap BurotosneHo B KUTAI. MicnsanpoaaxHe o6cnyroByBaHHA: Www.sogosat.com sogosat@sogosat.com
/0034 902 222 161

e
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Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries
normals o residus domestics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-
se de manera adequada i d’acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacio
autoritzat pel govern o a contenidors especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de
productes electronics o electrodomeéstics o centres comercials que tinguin aquest tipus d’instal-lacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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