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. m IMPORTANTE:

* Lea siempre el manual de instrucciones detenidamente
antes de usar el aparato.

* Este manual se puede descargar desde nuestra pagina web
WWW.S0go.es

* Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

—

2. A Instrucciones de seguridad para el usuario

Precauciones generales durante el uso de equipos
PRECAUTIONS eléctricos

* No utilice ni guarde el aparato al aire libre.

» Este producto esta disefiado para uso domestico en interiores,
no industrial ni comercial. No utilice el aparato al aire libre ni para
ningun otro fin. El uso indebido o la manipulacién incorrecta pueden
provocar problemas en el aparato y causar lesiones al usuario.

» El aparato solo debe utilizarse para el fin previsto. No se acepta
ninguna responsabilidad por los dafios derivados de un uso
inadecuado o una manipulacion incorrecta.

» Asegurese de que la tension indicada en la placa de caracteristicas
coincida con la tensién de la red eléctrica antes de enchufar el aparato.

» Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente cuando no
lo utilice. No deje el aparato desatendido cuando esté encendido.

» Es necesario supervisar el uso de cualquier aparato eléctrico
cuando lo utilicen niflos 0 haya nifios cerca.

* Antes de limpiar o guardar el aparato, desenchufelo siempre de la
red eléctrica y deje que se enfrie.

» El dispositivo no queda completamente desconectado de la red
eléctrica, incluso después de haberlo apagado. Para desconectarlo
por completo, desenchufelo de la toma de corriente.

» Los aparatos no estan disefiados para funcionar con un temporiza-
dor externo ni con un sistema de control remoto independiente.

A Restricciones de uso para evitar lesiones personales

* No deje el aparato sin vigilancia.

* No coloque ni utilice este aparato cerca de fuentes de agua.

* No coloque ni utilice el aparato y su cable de alimentacion sobre o cerca
de superficies calientes (por ejemplo, placas de coccion) o llamas abiertas.

* No deje el cable de alimentacién colgando sobre bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas abiertas. No enrolle
el cable alrededor del aparato ni lo doble.

* No utilice nunca accesorios no recomendados por el fabricante.

» El uso de accesorios no recomendados 0 no comercializados por el
fabricante del aparato puede provocar incendios, descargas eléctricas
o lesiones a las personas.
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Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que sus manos estén
secas antes de enchufar o desenchufar el aparato.

No utilice el aparato con las manos mojadas, sobre suelos mojados o
en un entorno humedo, ya que existe riesgo de descarga eléctrica.
Nunca sumerja el aparato ni el enchufe en agua ni en ningun otro
liquido. Si el aparato cae al agua, desconéctelo inmediatamente de

la red eléctrica y llévelo a un centro de servicio autorizado para su
reparacion antes de volver a utilizarlo.

No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si presenta signos visibles
de dafios o si tiene fugas.

No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafiados. En caso
de que el cable esté dafnado, solo debe ser sustituido por el fabri-
cante, su agente de servicio técnico o personas con cualificacién
similar, a fin de evitar riesgos.

En caso de mal funcionamiento del aparato, o si ha sufrido algun
daro, devuélvalo al centro de servicio técnico autorizado mas cercano
para su revision, reparacion o ajuste.

Para evitar sobrecargar el circuito al utilizar este producto, no utilice
otro producto de alta tensidn en el mismo circuito eléctrico.

No se recomienda utilizar un alargador con este producto, pero si
fuera necesario utilizarlo:

La potencia eléctrica nominal del cable debe ser, como minimo, igual
a la del producto.

Coloque el cable alargador de manera que no cuelgue en un lugar
donde se pueda tropezar con él o tirarlo accidentalmente.

Restricciones de uso cuando se utiliza con nifos

y personas mayores
El aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido
supervision o instrucciones.
Se debe vigilar a los nifios para que no jueguen con el aparato.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifos sin supervision.
Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios cuando esté
encendido o enfriandose.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

Instrucciones a seguir al utilizar el aparato
Este aparato no es un juguete; cuando lo utilicen nifios o se
encuentre cerca de ellos, es necesario prestar mucha atencion, y
guardelo en un lugar seguro, fuera del alcance de los nifios.
No toque el elemento de sellado caliente situado en el borde
de la carcasa superior de esta maquina. Esta caliente y puede
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provocar quemaduras.

* Manténgase alejado de las piezas moviles.

* No es necesario utilizar ningun lubricante, como aceites lubricantes
0 agua, en este aparato.

* Se recomienda esperar 60 segundos después de cada sellado.

* En el modo de alimentos humedos, solo se pueden envasar al
vacio alimentos que contengan un poco de agua; nunca envase
al vacio alimentos liquidos, ya que estos solo son aptos para el
sellado.

» Cuando se introduzcan bolsas de plastico selladas o al vacio en el
microondas, asegurese primero de perforar la bolsa para crear una
salida de aire.

. Después de su uso, no toque la banda calefactora de la

maquina para evitar quemaduras.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Consulte la seccion de limpieza y mantenimiento para obtener detalles so-
bre como limpiar las superficies que entran en contacto con los alimentos.

3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje Frecuencia Potencia
CA220-240 V 50-60 Hz 110 W

Accesorios: 10 bolsas de vacio (10 unidades de 20 x 25 cm) + manguera de vacio + cable de
alimentacion

Este producto cumple con el reglamento de la UE 2023/826 bajo la directiva 2009/125
ECsobre los requisitos de diseio ecolégico.

Consumo de energia en modo apagado: N/A

Consumo de energia en modo de espera: <0.50W

Tiempo después del cual el producto entra en modo apagado: N/A

BOLSAS DE VACIO DE RECAMBIO Y ROLLOS DE BOLSAS DE VACIO

Este aparato puede utilizarse con bolsas de vacio y rollos de bolsas de plastico para vacio de hasta
25 cm de ancho. Estas bolsas y rollos se pueden encontrar en cualquier supermercado cercano o
en pequefas tiendas de electronica.

Sin embargo, en SOGO creemos en ofrecer al cliente un servicio posventa completo, por lo que las
bolsas y los rollos de recambio estan disponibles en la pagina web de SOGO o en distribuidores
autorizados. Se trata de bolsas de vacio y rollos de bolsas de plastico para vacio, que son
totalmente seguras y estan fabricadas con material apto para uso alimentario. Estas bolsas se
pueden encontrar en nuestra pagina web www.sogo.es y también en tu tienda de electrénica mas
cercana, donde normalmente compras los productos SOGO de la mejor calidad.

Los modelos y tamafios de las bolsas de plastico y los rollos de plastico para vacio son los que se
indican a continuacion

Los modelos y tamaiios de las bolsas de plastico y los rollos de bolsas de vacio de plastico
son los siguientes:

BR-2025 Paquete de 100 bolsas de 20 x 25 cm

BR-2230 Paquete de 100 bolsas de 22 x 30 cm
BR-2205 Paquete de 2 rollos de 22 cm de ancho y 5 m de largo
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4. DESCRIPCION DE PIEZAS

1. BOTON DE AJUSTES SUAVE/NORMAL.: Presién de vacio ajustable. La presién de vacio es mayor en
la VELOCIDAD NORMAL. Elige el modo y pulsa el botdn; la maquina comenzara a aspirar y a sellar.

2. PULSO: Pulsalo para iniciar el vacio. Deja de pulsarlo para detener el vacio.

3. SELLADO: Solo sella, sin vacio.

4. PANTALLA DE TIEMPO: Muestra el estado de la selladora al vacio

5. SECO: Para envasar al vacio y sellar alimentos secos.

6. HUMEDO: Para envasar al vacio y sellar alimentos humedos o mojados.

7. PARADA: Detiene el funcionamiento

8. RECIPIENTE: Utiliza un tubo de vacio adicional para envasar al vacio recipientes, bolsas de
vacio especiales o vino tinto.

9. MARINAR: Encurtir alimentos; utiliza el tubo de vacio para conectar el tarro de encurtidos a la
maquina y marinar.

10. CORTADOR: Corta la bolsa.

11. Tira de silicona para sellar.

12. Bandeja recogegotas extraible: Tras hacer el vacio en alimentos humedos, el liquido se
acumula en la bandeja recogegotas; retirala para vaciarla.

13. Tira de esponja.

14. Tejido recubierto de teflén/hilo calefactor.

15. Puerto para accesorios: conecta el tubo de vacio.

16. Botones para abrir la tapa superior

17. Orificio para el enchufe

Caracteristicas y funciones

. Seco / Himedo (sellado al vacio)
. Solo sellado

. Recipiente

. Pulso

. Marinar

. Cortador

1. Modo seco (sellado al vacio)

OO WN =

A.Coloca la bolsa en la bandeja recogegotas extraible.

B. Presiona ambos lados hacia abajo para cerrar la tapa.

C.Si necesitas un modo de presién de vacio mas fuerte, selecciona el modo «fuerte»; el proceso de
vacio sera mas rapido que a velocidad normal.

D.Selecciona el boton «seco» o «humedox»: para alimentos secos, selecciona el botén «secoy, y
para alimentos humedos, selecciona el botén «humedo».

E.La luz indicadora se apaga cuando finaliza el sellado al vacio.

F. Si encuentra liquido en la bandeja recogegotas tras el sellado al vacio de alimentos humedos,
retirelo y deséchelo.

Nota: asegurese de no llenar la bolsa mas alla de los 2/3 de su capacidad.

Para liquidos, pulse unicamente el boton de sellado y no el de sellado al vacio.

2. Solo sellado

A. Coloque la bolsa con los alimentos en la bandeja recogegotas extraible.

B. Presione hacia abajo ambos lados para cerrar la tapa.

C. Pulsa el boton de sellado y la selladora al vacio comenzara a funcionar.

D. La luz indicadora se apagara cuando finalice el sellado. Pulsa los botones laterales para abrir la tapa.

3. Recipiente hermético
A.Cierra la tapa de la selladora al vacio.
B. Utiliza el tubo de vacio para conectar el recipiente hermético a la selladora al vacio.

C.Pulsa el boton del recipiente hermético y, una vez finalizado el proceso de vacio, la luz indicadora
se apagara.

4. Pulsar

A. Coloca la bolsa con los alimentos en la bandeja recogegotas extraible.
B. Presiona hacia abajo ambos lados para cerrar la tapa.
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C. Pulsa el boton «Pulsar» y la maquina comenzara a funcionar. Puedes detenerla en cualquier
momento y pulsar el botdn de sellado para sellar la bolsa.

5. Marinar

A. Cierra la tapa de la selladora al vacio.

B. Utiliza el tubo de vacio para conectar el recipiente hermético a la selladora al vacio. Pulsa el
botén de «marinar» y se realizara el proceso de vacio 5 veces. Una vez finalizado el proceso de
vacio, la luz indicadora se apagara.

6. Como utilizar el cortador

Utiliza el cortador tal y como se muestra en la imagen.
5. INSTRUCCIONES DE USO

Coémo sellar al vacio una bolsa

. Conecta el aparato a la red eléctrica.

. Coloca los alimentos dentro de la bolsa de vacio. Asegurate de que el extremo abierto de la bolsa
esté limpio, seco y sin arrugas.

. Introduce el extremo abierto de la bolsa texturizada (en relieve) en la camara de vacio. Coldcala
correctamente en el soporte para bolsas para evitar que se deslice.

. Cierra la tapa superior y presiona firmemente a ambos lados hasta que oigas un «clic», lo que
indica que la tapa esta bien cerrada.

. Selecciona el modo de vacio adecuado segun el tipo de alimento: modo «Seco» para alimentos
secos y modo «Humedo» para alimentos humedos. A continuacién, pulsa el boton de inicio/
parada. El aparato primero extraera el aire y, a continuacion, sellara automaticamente la bolsa.

6. Una vez finalizado el proceso de sellado, pulsa los botones de liberacion (cierres) de ambos

lados, abre la tapa y retira la bolsa sellada.

a W N

Nota

» Para el vaciado al vacio solo se pueden utilizar bolsas de vacio con textura (en relieve) o bolsas
con pliegues en las esquinas.

» Las bolsas lisas normales solo son aptas para el sellado y no se pueden utilizar para el vaciado al vacio.

» No introduzcas alimentos demasiado puntiagudos, ya que perforaran la bolsa y provocaran fugas
de aire.

* Los liquidos solo se pueden sellar, pero no se pueden someter a vaciado al vacio.

» Alimentos de sabor fuerte como la cebolla, el ajo o el jengibre; alimentos fermentables como el
maiz fresco o el arroz hiumedo. Y fruta oxidada. Si no se secan estos alimentos antes de aplicar el
vacio, la bolsa se hinchara al cabo de unos dias. O bien, introduce un desecante en la bolsa junto
con los alimentos antes de aplicar el vacio.

» Después de su uso, no toques el cable calefactor para evitar quemaduras en las manos.

» No lo coloques cerca de la cocina de gas.

CONSEJOS

. Tira de silicona de sellado extraible: si la tira de silicona se sale, afectara al sellado.

. Tira de esponja extraible: si se retira la tira de esponja, la selladora al vacio no funcionara
correctamente y no realizara el vacio.

. Mantén la tapa abierta mientras guardas la maquina; de lo contrario, la tira de esponja podria aplastarse.

. No dobles la bolsa al colocarla en la bandeja de goteo extraible.

. Si hay liquido en la bandeja de goteo, deséchalo.

. Mantén limpio el cable calefactor, ya que afectara al proceso de sellado.

. No llenes las bolsas mas alla de los 2/3 de su capacidad. De lo contrario, el aparato no funcionara
correctamente.

. Mantén los alimentos a una distancia de unos 2,5 cm de la selladora al vacio.

ASPECTOS A TENER EN CUENTA AL UTILIZAR LA SELLADORA AL VACIO
No llene la bolsa en exceso. Deje siempre un espacio de al menos 6-8 cm entre el contenido de la
bolsa y la parte superior de la misma.

» Asegurese de que la bolsa esté seca. Sera dificil conseguir un sellado perfecto si la bolsa estéa himeda.

» Para obtener los mejores resultados, los productos perecederos deben congelarse o refrigerarse
tras el proceso de sellado al vacio.

» Limpia el extremo de apertura de la bolsa por dentro y por fuera. Alisa la abertura de la bolsa.

» Al envasar al vacio un articulo grande, para evitar arrugas en el sellado, estira suavemente la

© Nouobhw N-=
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bolsa y aplanala antes colocarlo en la camara de vacio.

» Cuando selles al vacio articulos con bordes afilados (como espaguetis secos, cubiertos, etc.),
protege la bolsa de que se perfore envolviendo el objeto en un material acolchado suave, como
una toalla de papel, o puede utilizar un recipiente en lugar de una bolsa.

+ Cuando utilice recipientes, deje siempre 2,5 cm / 1 pulgada de espacio en la parte superior del recipiente.

» Deje que el aparato se enfrie durante 60 segundos entre usos para evitar que se active la
proteccion contra el sobrecalentamiento y para garantizar una larga vida util del aparato.

+ Sino estas seguro de si la bolsa se ha sellado correctamente, simplemente vuelve a sellarla.

» Para obtener los mejores resultados, utilice bolsas y recipientes fabricados por el fabricante.

» Microondas: No caliente alimentos sellados en el microondas

NOTA IMPORTANTE

Cuando la maquina no esté en uso, vuelva a colocar la tarjeta de soporte en su posicién. No cierre ni bloquee
la maquina, ya que la esponja de sellado podria deformarse, lo que reduciria el rendimiento del sellado.

GUIA DE ALMACENAMIENTO Y DATOS TECNICOS

En la nevera (5 2 °C) Sin vacio Conservacion al vacio
Carne roja 2-3 dias 8-9 dias

Carne blanca 2-3 dias 6-8 dias

Pescado 1-3 dias 4-5 dias

Carne cocinada 3-5 dias 10-15 dias

Queso blando 5-7 dias 20 dias

Queso duro/semiduro 1-5 dias 60 dias

Frutas 5-7 dias 14-20 dias

Hortalizas 3-5 dias 7-10 dias

Sopa 2-3 dias 8-10 dias

Restos de pasta/arroz 2-3 dias 6-8 dias

Postres cremosos 2-3 dias 8 dias

Temperatura ambiente (25 * 2 °C) Sin vacio Conservacion al vacio
Pan fresco 1-2 dias 6-8 dias

Galletas 4-6 meses 12 meses

Pasta/arroz sin cocer 5-6 meses 12 meses

Harina 4-6 meses 12 meses

Fruta seca 3-4 meses 12 meses

Café molido 2-3 meses 12 meses

Té a granel 5-6 meses 12 meses

Té con leche 1-2 meses 12 meses

En el congelador (-18 * 2 °C) Sin vacio Conservacion al vacio
Carne 3-5 meses 12 meses

Pescado 3-5 meses 12 meses

Verduras 8-10 meses 8-24 meses
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6. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

. Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.
. No sumerja el aparato en agua ni en ningun otro liquido para evitar que el agua u otros liquidos

entren en la toma de corriente de CA del aparato y lo dafien.

. No limpie el aparato con productos de limpieza abrasivos para evitar dafiar la superficie.
. Limpie la superficie exterior con un pafio suave y himedo.
. Limpie con papel de cocina cualquier resto de comida o liquido que haya caido en la camara de

vacio.

. Asegurese de secar bien el aparato antes de volver a utilizarlo.

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

. El producto no funciona
. Compruebe si hay un corte de corriente y asegurese de que el enchufe esté correctamente

conectado.

. Si el aparato se ha utilizado de forma continua durante mucho tiempo (por ejemplo, sellando mas

de 10-15 bolsas seguidas), deje que se enfrie durante 10-15 segundos antes de continuar.
Comprueba si el cable de alimentacién esta dafiado. Si el problema persiste, ponte en contacto
con un centro de servicio técnico autorizado

La bolsa no se sella correctamente
Asegurate de que el extremo abierto de la bolsa de vacio se inserte sin problemas, sin arrugas ni
pliegues.

. Comprueba que la tapa esté completamente cerrada. Presiona firmemente a ambos lados hasta

que oigas un «clicy».
Tras pulsar el botén de sellado, comprueba que se encienda la luz indicadora. Si no es asi, ponte
en contacto con un centro de servicio técnico autorizado.

El aparato sella pero no crea el vacio

. Asegurese de que esta utilizando una bolsa de vacio compatible con relieve (texturizada). Las

bolsas lisas no son adecuadas para las selladoras de vacio externas.

Vacio insuficiente o fuga de aire dentro de la bolsa

. No selle al vacio alimentos con bordes afilados o huesos a menos que estén debidamente

protegidos, ya que podrian perforar la bolsa.

Comprueba que la bolsa de vacio no presente agujeros ni dafios. Sustituye la bolsa si es
necesario.

No envases al vacio liquidos directamente. Utiliza un recipiente adecuado o congela los liquidos
antes de sellarlos al vacio.

. El sellado se abre tras el sellado
. Es posible que la temperatura de sellado sea demasiado alta debido al funcionamiento continuo.

Deja que el aparato se enfrie durante 10-15 segundos antes de sellar la siguiente bolsa.

. Entra aire en la bolsa al cabo de unos dias
. Algunos alimentos liberan gases de forma natural durante el almacenamiento, como las cebollas

frescas, el ajo, el jengibre y ciertos alimentos fermentados. Esto puede hacer que la bolsa se hinche
con el tiempo. Si es posible, escaldar o tratar previamente los alimentos antes de sellarlos al vacio.
Comprueba que la bolsa no se haya perforado con bordes afilados de los alimentos o con huesos.
Asegurate de que la zona de sellado esté limpia, seca y libre de residuos de alimentos antes de sellar.

Eliminacion de los envases

Deseche todos los materiales de embalaje de acuerdo con la normativa local sobre gestion de
residuos y reciclaje.

Separe los componentes del embalaje (como cartén, bolsas de plastico, espuma y otros materiales
protectores) y depositelos en los contenedores de reciclaje adecuados, siempre que existan.

No deseche los materiales de embalaje con la basura doméstica si dispone de sistemas de recogida
selectiva y reciclaje.

Ayude a proteger el medio ambiente reciclando los envases de forma responsable.
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E] IMPORTANT:
Always read the instruction book carefully before using.

e This manual can be downloaded from our web page

2

WWW.S0go0.es
Keep these instructions for future reference.

A Safety instructions for the user

General precautions during the use of electrical equipment

12

Do not use or store the appliance outdoors.

This product is designed for indoor domestic, non-industrial
and non-commercial use. Do not use the item outdoors or for
any other purpose. Misuse or improper handling may cause
problems with the appliance and may cause injury to the user.
The unit must only be used for its intended purpose. No liability
is accepted for damage resulting from improper use or incorrect
handling.

Make sure that the voltage indicated on the nameplate matches
the mains voltage before plugging in the appliance.

Always remove the plug from the socket when the appliance

is not in use. Do not leave the appliance unattended when it is
switched on.

It is necessary to supervise when any electrical appliance is
being used by or near children.

Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and allow it to cool down.

The device is not completely disconnected from the power
supply, even after it has been switched off. To disconnect it
completely, unplug it from the mains socket.

The appliances are not designed to be operated by an external
timer or a separate remote-control system.

Restrictions on use to avoid personal injury
Do not leave the appliance unattended.
Do not place or use this appliance near water sources.
Do not place or use the appliance and its power cord on or near
hot surfaces (e.g., hotplates) or open flames.
Do not leave the power cord hanging over sharp edges and
keep it away from hot objects and naked flames. Do not coil the
cord around the appliance or bend it.
Never use accessories not recommended by the manufacturer.
The use of accessories not recommended or sold by the
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appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

To avoid electric shock, make sure your hands are dry before
plugging or unplugging the appliance.

Do not use the appliance with wet hands, on wet floors or when
the environment is damp, there is a risk of electric shock.
Never immerse the appliance or the plug-in water or any

other liquid. Should the appliance fall into water, disconnect it
immediately from the mains and take it to an authorised service
centre for repair before using it again.

Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if it shows
visible signs of damage or if it is leaking.

Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In the
event of damage to the cord, it must be replaced only by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid hazards.

In case of malfunction of the appliance, or if it has been
damaged in any way, return the appliance to the nearest
authorised service centre for examination, repair or adjustment.
To avoid overloading the circuit when using this product, do not
operate another high voltage product on the same electrical
circuit.

It is not recommended to use an extension cord with this
product, but if an extension cord should be used:

The marked electrical rating of the cable must be at least as
good as that of the product.

Arrange the extension cord so that it does not hang down where
it can be tripped over or pulled unintentionally.

Restrictions on use when used with children and elders
The appliance is not to be used by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction.
Children being supervised not to play with the appliance.
Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.
Keep the appliance out of reach of children when it is energized
or cooling down.
Keep the appliance and its cord out of the reach of children.

A Instructions to follow when using the appliance

This appliance is not a toy, when used by or near children, close
attention is necessary, and store this appliance to a safe place,
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out of the reach of children.
. / Do not contact the hot sealing element located on edge of
the top housing of this machine. It is hot and may get burn.
+ Keep away from moving parts.
* It's no need to use any lubricant, such as lubricating oils or
water, on this appliance.

* Intervals for 60 seconds is recommended every time after seal.
It only vacuums foods with a little water under moist food mode;
never vacuum pack liquid foods, these foods are only suitable

for sealing.
* When sealed or vacuumed plastic bags are put into the microwave
oven, please make sure to punch a vent in the bag at first.
After using, do not touch the heating strip on the machine to
avoid being burned.

CLEANING AND MAINTENANCE
See the cleaning and maintenance section for details on how to
clean the appliance.

3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage Frequency Power
AC 220-240V 50-60Hz 110W

Accessories :10pcs vacuum bags (10pcs of 20*25cm) + vacuum hose + Power cable

This product complies with EU regulation 2023/826 under directive 2009/125/EC on
the Eco design requirements.

Power consumption in off mode: N/A

Power consumption in standby mode: <0.50W

Time after which the product enters into off mode: N/A

SPARE VACUUM BAGS AND VACUUM BAG ROLLS

This appliance can be used with the Vacuum bag and Vacuum plastic bag rolls up to 25 cm width.
These bags and rolls you can find in any nearby supermarket or small electronic store.

But as in SOGO we do believe in giving the customer full after sales service, so to provide that
Replacement vacuum bags and rolls are available from the SOGO website or authorised retailers.
of Vacuum bags and Vacuum plastic bag rolls, which are completely safe and made of food grade
material. These bags you can find in our website www.sogo.es and your nearest electronics store as
well, where usually you buy the Best Quality SOGO products.

The models and sizes of Plastic bags and Plastic vacuum rolls are as given below:
BR-2025 Pack of 100 bags of 20 x 25 cm

BR-2230 Pack of 100 bags of 22 x 30 cm
BR-2205 Pack of 2 rolls of 22 cm width and 5 m long roll
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4. PARTS DESCRIPTION

1. GENTLE/NORMAL SETTINGS BUTTON: Adjustable vacuum pressure. The vacuum pressure is
stronger at the NORMAL SPEED. Choose the mode and press it, it will start to vacuum and seal.

2. PULSE: Press it, then vacuum. Stop pressing it, stop vacuuming.

3. SEAL: Only seal, no vacuum.

4. TIME DISPLAY: Display the status of vacuum sealer

5. DRY: Dry foods vacuum and seal.

6. MOIST: Moist/Wet foods vacuum and seal.

7. STOP: Stop working

8. CANISTER: Use extra vacuum tube to vacuum containers, special vacuum bags or red wine.

9. MARINATE: Pickle food, use vacuum tube to connect the pickle jar and machine to marinate.

10. Cutter: Cut the bag

11. Silicone strip seal

12. Removable drip tray: After vacuum moist food, liquid into drip tray, take to pour away.

13. Sponge strip

14. Teflon coated fabric/Heating wire

15. Accessary port: Connect vacuum tube.

16. Open upper lid buttons

17. Plug hole

Feature and functions

. Dry / Moist (Vacuum seal)
. Only Seal

. Canister

. Pulse

. Marinate

. Cutter

1. Dry mode (Vacuum seal)

A. Place the bag into removable drip tray.

B. Press down both sides to close the lid.

C. If you need strong vacuum pressure mode, select strong mode, it will vacuum faster than normal
speed.

D. Select dry or moist button, for dry food need to select dry button and for moist food it need to
select moist button.

E. Indicator light turns to stop when vacuum sealing finishes.

F. if you find liquid in drip tray after vacuum sealing moist food. Remove it to throw away.

Note: make sure no to fill the bag more then 2/3 of its capacity.

For liquid, press only seal button and not vacuum seal.

Only seal

. Place the bag with food into removable drip tray.

. Press down both sides to close the lid.

. Press seal button and vacuum sealer start working.

. Indicator light turns to stop when sealing finishes. Press side buttons to open the lid.

Canister

. Close the lid of vacuum sealer.
. Use vacuum tube to connect airtight container and vacuum sealer.
Press the canister button and once vacuum process finishes, indicator light turns to stop.

Pulse

. Place the bag with food into removable drip tray.
. Press down both sides to close the lid.
. Press pulse button and start working. You can stop it any time and press seal button to seal the bag.

5. Marinate

A. Close the lid of vacuum sealer.
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B. Use vacuum tube to connect airtight container and vacuum sealer. Press the marinate button it

6.

will vacuum 5 times. Once vacuum process finishes, indicator light turns to stop.

How to use cutter

Use the cutter as shown in the picture.

5. INSTRUCTIONS FOR USE

How to Vacuum Seal a Bag

1.
2.

3.
4.
5

Connect the appliance to the power supply.

Place the items inside the vacuum bag. Ensure that the open end of the bag is clean, dry, and free
from wrinkles.

Insert the open end of the textured (embossed) bag into the vacuum chamber. Position it properly
in the bag holder to prevent slipping.

Close the top cover and press down firmly on both sides until you hear a “click,” indicating that the
lid is securely locked.

. Choose the appropriate vacuum mode according to the type of food: Dry mode for dry items, and

Moist mode for wet items. Then press the Start/Stop button. The appliance will first vacuum the air
and then automatically seal the bag.

. Once the sealing process is completed, press the release buttons (fasteners) on both sides, open

the cover, and remove the sealed bag.

Note

Only textured (embossed) vacuum bags or corner-folded bags can be used for vacuuming.
Regular smooth bags are suitable for sealing only and cannot be vacuumed.

Don’t vacuum too sharp food, it will puncture the bag and make air leak.

Only liquid can seal but cannot vacuum.

Strong tasting food like onion, garlic, ginger; Fermentable food like fresh corn, wet rice. And
oxidized fruit. If don’t dry these foods before vacuum, the bag will blow after a few days. Or put
desiccant into bag with food before vacuum.

After using, do not touch the heating wire avoid hands being scalded.

Don’t put it near the gas stove.

TIPS:

o~NoOOhW N

. Removable sealing silicone strip: If silicone strip moves out, it will affect sealing effect.
. Removable sponge strip: By removing sponge strip vacuum sealer will not function properly and

won’t vacuum.

. Keep the lid open while storing the machine, otherwise sponge strip might get crushed.
. Do not fold the bag and place it into removable drip tray.

. When you encounter liquid into the drip tray, throw it away.

. keep clean heating wire as it will affect the sealing process.

. Do not fill the bags more then 2/3 area of bag. The unit will not function properly.

. Keep the food away from vacuum sealer about 2.5cm.

THINGS TO REMEMBER WHILE USING THE VACUUM SEALER

Do not overfill the bag. Always leave at least 6-8cm gap between bag contents and top of the bag.
Make sure the bag is dry. It will be difficult to make a perfect seal if the bag is wet.

For best results, perishables still need to be frozen or refrigerated after vacuum sealing process.
Clean the opening end of the bag inside and outside. Flatten the bag opening.

When vacuuming a large item, to prevent wrinkles in the seal, gently stretch bag and make it flat
before placing it into the vacuum chamber.

When you are vacuum sealing items with sharp edges (such as dry spaghetti, silverware, etc.),
protect the bag from getting punctures by wrapping the item in soft cushioning material, such as a
paper towel or you can use a canister instead of a bag.

When using canisters, always leave 2.5 cm / 1 in of space at the top of canister.

Allow the appliance to cool for 60 seconds between uses to avoid activating overheating protection
and to ensure the long life of the appliance.

If you are not sure whether your bag was sealed properly, simply reseal the bag.

For best results, use bags and canisters produced by the manufacturer.

Microwave: Don't heat sealed food in microwave
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IMPORTANT NOTE

When the machine is not in use, please place the support card back in position. Do not close and
lock the machine, otherwise the sealing sponge may deform, which will reduce sealing performance.

STORAGE GUIDE AND TECHNICAL DATA

In the fridge (5%2°C) Without Vacuum Vacuum Preservation
Red Meat 2-3 days 8-9 days

White Meat 2-3 days 6-8 days

Fish 1-3 days 4-5 days

Cooked Meat 3-5 days 10-15 days

Soft Cheese 5-7 days 20 days

Hard/Se mi Hard Cheese 1-5 days 60 days

Fruits 5-7 days 1 4-20 days
Vegetables 3-5 days 7-10 days

Soup 2-3 days 8-10 days

Pasta /Rice leftover 2-3 days 6-8 days

Cream Desserts 2-3 days 8 days

Room Temperature (25% 2°C) No vacuum Vacuum Preservation
Fresh Bread 1-2 days 6-8 days

Biscuits 4-6 months 12 months

Uncooked Pasta/Rice 5-6 months 12 months

Flour 4-6 months 12 months

Dry Fruits 3-4 months 12 months

Ground Coffee 2-3 months 12 months

Loose Tea 5-6 months 12 months

Milk Tea 1-2 months 12 months

In the Freezer (-18+2°C) No vacuum Vacuum Preservation
Meat 3-5 months 12 months

Fish 3-5 months 12 months

Vegetables 8-10 months 8-24 months

ENGLISH
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6. CLEANING AND MAINTENANCE

. Unplug the appliance before cleaning.

. Do not immerse the appliance in water or in any other liquid to Prevent water or other liquids
entering the AC power port of the appliance and damage it.

Do not clean the appliance with abrasive cleaning agent to avoid damaging the surface.

. Wipe the outer surface with a soft and damp cloth.

. Wipe away if any food or liquid fallen into the vacuum chamber with paper towel.

. Make sure to dry the appliance thoroughly before using it again.

7. TROUBLE SHOOTING

. Product does not operate

. Check whether there is a power outage and ensure the power plug is properly connected.

. If the appliance has been used continuously for a long time (e.g. sealing more than 10-15 bags
consecutively), allow it to cool down for 10-15 seconds before continuing.

. Check whether the power cord is damaged. If the problem persists, contact an authorized service
centre

. Bag does not seal properly

. Ensure the open end of the vacuum bag is inserted smoothly without wrinkles or folds.

. Check that the lid is fully closed. Press down firmly on both sides until you hear a “click”.

. After pressing the sealing button, verify that the indicator light turns on. If not, contact an
authorized service centre.

. The appliance seals but does not vacuum
. Ensure you are using a compatible embossed (textured) vacuum bag. Smooth bags are not
suitable for external vacuum sealers.

. Poor vacuum or air leakage inside the bag

. Do not vacuum seal foods with sharp edges or bones unless they are properly protected, as they
may puncture the bag.

. Inspect the vacuum bag for holes or damage. Replace the bag if necessary.

. Do not vacuum liquids directly. Use a suitable container or freeze liquids before vacuum sealing.

. The seal opens after sealing
. The sealing temperature may be too high due to continuous operation. Allow the appliance to cool
for 10—15 seconds before sealing the next bag.

. Air enters the bag after a few days

. Some foods naturally release gases during storage, such as fresh onions, garlic, ginger and
certain fermented foods. This may cause the bag to inflate over time. If possible, blanch or pre-
treat the food before vacuum sealing.

Check that the bag has not been punctured by sharp food edges or bones.

. Ensure the sealing area is clean, dry and free from food residues before sealing.

Packaging Disposal

Please dispose of all packaging materials in accordance with your local waste disposal and recycling
regulations.

Separate the packaging components (such as cardboard, plastic bags, foam and other protective
materials) and place them in the appropriate recycling containers where facilities exist.

Do not dispose of packaging materials with household waste if separate collection and recycling
systems are available.

Help protect the environment by recycling packaging responsibly.

18
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. m IMPORTANT:

* Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant
d’utiliser I'appareil.

* Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre page web
WWW.S0gO.€S.

* Conservez ces instructions pour pouvoir vous y référer

ultérieurement.

—

2. Consignes de sécurité pour I'utilisateur
Précautions générales lors de I'utilisation d’appareils
PRECAUTIONS électriques

* N'utilisez pas et ne stockez pas I'appareil a I'extérieur.

* Ce produit est congu pour un usage domestique, non industriel et
non commercial en intérieur. N'utilisez pas I'appareil a 'extérieur
ou a d'autres fins. Une utilisation abusive ou une manipulation
incorrecte peut entrainer des problémes avec I'apparell et causer
des blessures a l'utilisateur.

» L'appareil doit étre utilisé uniquement pour 'usage auquel il est desti-
né. Aucune responsabilité n'est acceptée pour les dommages résul-
tant d’'une utilisation inappropriée ou d’'une manipulation incorrecte.

» Assurez-vous que la tension indiquée sur la g aque signalétique
correspond a la tension du réseau avant de brancher 'appareil.

» Débranchez toujours la fiche de la prise lorsque I'appareil n'est pas
utilisé. Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lorsqu’il est allumé.

* |l est nécessaire de surveiller tout appareil électrique utilisé par
des enfants ou a proximité de ceux-ci.

* Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez-le
toujours de la prise de courant et laissez-le refroidir.

» L'appareil n'est pas complétement déconnecté de I'alimentation
électrique, méme apres avoir été éteint. Pour le déconnecter
complétement, débranchez-le de la prise secteur.

» Les appareils ne sont pas congus pour étre commandés par une
minuterie externe ou un systeme de télécommande séparé.

A Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance.
. (l;l,e placez pas et n'utilisez pas cet appareil a proximité de sources
eau.
* Ne placez pas et n'utilisez pas 'appareil et son cordon
d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes (par exem-
Rlle, des plaques de cuisson) ou de flammes nues.

e laissez pas le cordon d’alimentation pendre au-dessus de bords
tranchants et tenez-le a I'écart des objets chauds et des flammes
nues. N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le pliez pas.
» N'utilisez jamais d’accessoires non recommandés par le fabricant.
» Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus par
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le fabricant de I'appareil peut entrainer un incendie, un choc élec-
trique ou des blessures.
Pour éviter tout risque d’électrocution, assurez-vous que vos ma-
ins sont séches avant de brancher ou de débrancher I'appareil.
N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées, sur un sol hu-
mide ou dans un environnement humide, car il existe un risque de
choc électrique. _ _
Ne plongez jamais I'appareil ou la fiche dans 'eau ou tout autre
liquide. Si 'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le immédiate-
ment du secteur et confiez-le a un centre de service agréé pour
réparation avant de I'utiliser a nouveau.
N’utilisez pas I'appareil s'il est tombé par terre, s’il présente des
signes visibles de détérioration ou s'il fuit.
N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche est endommagé. En
cas de détérioration du cordon d’alimentation, celui-ci doit étre
remplacé uniquement par le fabricant, son agent de service ou des
ersonnes qualifiées de maniére similaire afin d’éviter tout danger.
n cas de dysfonctionnement de I'appareil, ou s'’il a été endomma-
ge de quelque maniére que ce soit, renvoyez-le au centre de servi-
ce agreée le plus proche pour qu’il soit examiné, réparé ou régle.
Pour éviter de surcharger le circuit lors de I'utilisation de ce produit,
n’utilisez pas d’autre appareil a haute tension sur le méme circuit
électrique.
Il n’est pas recommandé d’utiliser une rallonge avec ce produit,
mais si une rallonge doit étre utilisée :
La puissance nominale indiquée sur le cable doit étre au moins
égale a celle du produit.
Disposez la rallonge de maniére a ce qu’elle ne pende pas a un
endroit ou I'on pourrait trébucher dessus ou la tirer accidentellement.

ARestrictions d’utilisation en présence d’enfants et de
personnes agées

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales

sont réduites, ou qui manquent d’expérience et de connaissances, a
moins qu’elles ne soient surveillées ou aient regu des instructions.
Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas etre effectués par des
enfants sans surveillance.

Gardez 'appareil hors de portée des enfants lorsqu'il est sous
tension ou en cours de refroidissement.

Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants.

Instructions a suivre lors de I'utilisation de I’appareil

Cet appareil n'est pas un jouet ; lorsqu'il est utilisé par des enfants
ou a proximité de ceux-ci, une surveillance attentive est nécessaire.
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Rangez cet aﬁpareil dans un endroit sdr, hors de portée des enfants.
. Ne touchez pas I'élément chauffant situé sur le bord du
boitier supérieur de cet appareil. Il est chaud et peut causer
. des brllures.

» Eloignez-vous des pieces en mouvement.

» Il n'est pas nécessaire d'utiliser de lubrifiant, tel que de I'huile ou
de I'eau, sur cet appareil.

|l est recommande de respecter un intervalle de 60 secondes
aprées chaque scellage.

* En mode « aliments humides », 'appareil ne met sous vide que
les aliments contenant un peu d’eau ; ne mettez jamais sous vide
des aliments liquides, ceux-ci ne peuvent étre que scellés.

» Lorsque vous placez des sachets en plastique scellés ou sous
vide dans le four a micro-ondes, veillez a percer un trou d’aération
dans le sachet au préalable.

. Aprées utilisation, ne touchez pas la bande chauffante de

I'appareil pour éviter de vous brdler.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Consultez la section « Nettoyage et entretien » pour savoir comment
nettoyer I'appareil.

3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension Fréquence Puissance
220-240 V CA 50-60 Hz 110 W

Accessoires : 10 sachets sous vide (10 piéces de 20 x 25 cm) + tuyau d’aspiration + cable
d’alimentation

Ce produit est conforme au réglement UE 2023/826 en vertu de la directive 2009/125
CE sur les exigences d'écoconception.

Consommation électrique en mode arrét : N/A

Consommation électrique en mode veille : <0.50W

Délai aprés lequel le produit passe en mode arrét : N/A

SACS SOUS VIDE DE RECHANGE ET ROULEAUX DE SACS SOUS VIDE

Cet appareil peut étre utilisé avec des sacs sous vide et des rouleaux de sacs sous vide d’une
largeur maximale de 25 cm. Vous trouverez ces sacs et rouleaux dans n’importe quel supermarché
ou petit magasin d’électronique a proximité.

Mais chez SOGO, nous avons a coeur d’offrir a nos clients un service aprés-vente complet. C’est
pourquoi des sachets et rouleaux de remplacement sont disponibles sur le site web de SOGO

ou aupres des revendeurs agréés. Ces sachets et rouleaux sous vide sont entierement sars et
fabriqués a partir de matériaux de qualité alimentaire. Vous pouvez vous procurer ces sachets sur
notre site web www.sogo.es ainsi que dans votre magasin d’électronique le plus proche, ou vous
achetez habituellement les produits SOGO de la meilleure qualité.

Les modeéles et les dimensions des sachets en plastique et des rouleaux de film sous vide
sont indiqués ci-dessous :

BR-2025 Lot de 100 sachets de 20 x 25 cm
BR-2230 Lot de 100 sachets de 22 x 30 cm
BR-2205 Lot de 2 rouleaux de 22 cm de largeur et 5 m de longueur
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4. DESCRIPTION DES PIECES

1. BOUTON DE REGLAGE « DOUX » / « NORMAL » : Pression de mise sous vide réglable. La
pression de mise sous vide est plus forte en mode « NORMAL ». Choisissez le mode et appuyez
sur ce bouton pour lancer la mise sous vide et le scellage.

2. PULSE : Appuyez dessus pour lancer la mise sous vide. Relachez-le pour I'arréter.

3. SCELLER : Scellage uniquement, sans mise sous vide.

4. AFFICHAGE DE L’HEURE : Affiche I'état de la machine sous vide

5. SEC : Mise sous vide et scellage des aliments secs.

6. HUMIDE : Mise sous vide et scellage des aliments humides/mouillés.

7. ARRET : Arrét du fonctionnement

8. RECIPIENT : Utilisez un tube de mise sous vide supplémentaire pour mettre sous vide des
récipients, des sachets sous vide spéciaux ou du vin rouge.

9. MARINATE : faire mariner des aliments ; utiliser le tuyau de mise sous vide pour relier le bocal
de marinade a I'appareil.

10. Cutter : découper le sachet

11. Bande de scellage en silicone

12. Bac d’égouttage amovible : aprés la mise sous vide d’aliments humides, le liquide s’écoule
dans le bac d’égouttage ; retirer ce dernier pour vider le liquide.

13. Bande en éponge

14. Tissu enduit de téflon / fil chauffant

15. Port pour accessoires : connectez le tuyau de mise sous vide.

16. Boutons d’ouverture du couvercle supérieur

17. Orifice de branchement

Caractéristiques et fonctions

1. Sec / Humide (mise sous vide)
. Scellage seul

. Récipient

. Impulsion

. Marinade

. Coupe-sacs

1. Mode sec (mise sous vide)

oo WN

A. Placez le sachet dans le bac d’égouttage amovible.

B. Appuyez sur les deux c6tés pour fermer le couvercle.

C. Si vous avez besoin d'une pression de vide élevée, sélectionnez le mode « fort » ; le vide sera
créé plus rapidement qu’en vitesse normale.

D. Sélectionnez le bouton « sec » ou « humide » : pour les aliments secs, sélectionnez le bouton «
sec » et pour les aliments humides, sélectionnez le bouton « humide ».

E. Le voyant s’éteint lorsque la mise sous vide est terminée.

F. Si vous constatez la présence de liquide dans le bac d’égouttage aprés avoir mis sous vide des
aliments humides, retirez-le et jetez-le.

Remarque : veillez a ne pas remplir le sachet au-dela des deux tiers de sa capacité.

Pour les liquides, appuyez uniquement sur le bouton « Sceller » et non sur celui de mise sous vide.

2. Scellage seul

A. Placez le sachet contenant les aliments dans le bac d’égouttage amovible.

B. Appuyez sur les deux c6tés pour fermer le couvercle.

C. Appuyez sur le bouton « Sceller » et la machine a emballer sous vide se met en marche.

D. Le voyant s’éteint lorsque le scellage est terminé. Appuyez sur les boutons latéraux pour ouvrir le
couvercle.

3. Récipient hermétique
A. Fermez le couvercle de la machine a emballer sous vide.

B. Utilisez le tube a vide pour relier le récipient hermétique a la machine a emballer sous vide.
C. Appuyez sur le bouton « Récipient » ; une fois le processus de mise sous vide terminé, le voyant s’éteint.

4. Mode « Pulse »

A. Placez le sachet contenant les aliments dans le bac d’égouttage amovible.
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B. Appuyez sur les deux cétés pour fermer le couvercle.
C. Appuyez sur le bouton « Pulse » pour démarrer le fonctionnement. Vous pouvez 'arréter a tout
moment et appuyer sur le bouton de scellage pour sceller le sachet.

5. Mode « Marinade »

A. Fermez le couvercle de la machine sous vide.

B. Utilisez le tuyau de mise sous vide pour relier le récipient hermétique a la machine a emballer
sous vide. Appuyez sur le bouton « Marinage » : le processus de mise sous vide s’effectuera 5
fois. Une fois le processus terminé, le voyant s’éteint.

6. Comment utiliser le couteau

Utilisez le couteau comme indiqué sur I'image.

5. MODE D’EMPLOI
Comment mettre un sachet sous vide

. Branchez 'appareil sur le secteur.

. Placez les aliments a l'intérieur du sachet sous vide. Assurez-vous que I'extrémité ouverte du
sachet est propre, séche et sans plis.

. Insérez I'extrémité ouverte du sachet texturé (gaufré) dans la chambre a vide. Positionnez-le
correctement dans le support a sachet pour éviter qu'’il ne glisse.

. Fermez le couvercle supérieur et appuyez fermement de chaque c6té jusqu’a ce que vous
entendiez un « clic », indiquant que le couvercle est bien verrouillé.

. Choisissez le mode de mise sous vide adapté au type d’aliments : mode « Sec » pour les aliments
secs et mode « Humide » pour les aliments humides. Appuyez ensuite sur le bouton Marche/Arrét.
L’appareil va d’abord aspirer I'air, puis sceller automatiquement le sachet.

6. Une fois le processus de scellage terminé, appuyez sur les boutons de déverrouillage (fermetures)

situés de chaque c6té, ouvrez le couvercle et retirez le sachet scellé.

a W N-

Remarque

» Seuls les sachets sous vide texturés (gaufrés) ou a coins repliés peuvent étre utilisés pour la mise
sous vide.

» Les sachets lisses classiques ne conviennent qu’au scellage et ne peuvent pas étre mis sous
vide.

» Ne mettez pas sous vide d’aliments trop pointus, car ils perforeraient le sachet et provoqueraient
une fuite d’air.

» Seuls les liquides peuvent étre scellés, mais ne peuvent pas étre mis sous vide.

* Les aliments au goat prononcé comme l'oignon, I'ail, le gingembre ; les aliments fermentables
comme le mais frais, le riz humide. Et les fruits oxydés. Si vous ne séchez pas ces aliments avant
la mise sous vide, le sachet se gonflera au bout de quelques jours. Vous pouvez également placer
un dessiccant dans le sachet avec les aliments avant la mise sous vide.

» Apres utilisation, ne touchez pas le fil chauffant pour éviter de vous brdler les mains.

» Ne placez pas I'appareil a proximité d’'une cuisiniére a gaz.

CONSEILS :
1. Bande de scellage en silicone amovible : si la bande en silicone se déplace, cela affectera
I'efficacité du scellage.

2. Bande en éponge amovible : si vous retirez la bande en éponge, la machine a emballer sous vide
ne fonctionnera pas correctement et ne pourra pas créer le vide.

. Laissez le couvercle ouvert pendant le rangement de I'appareil, sinon la bande en éponge risque

d’étre écrasée.

. Ne pliez pas le sachet avant de le placer dans le bac d’égouttage amovible.

Si vous constatez la présence de liquide dans le bac d’égouttage, jetez-le.

. Veillez a ce que le fil chauffant reste propre, car cela affectera le processus de scellage.

. Ne remplissez pas les sachets a plus des deux tiers de leur capacité. L'appareil ne fonctionnera

pas correctement.

. Maintenez les aliments a environ 2,5 cm de la machine a emballer sous vide.

POINTS A RETENIR LORS DE L’UTILISATION DE LA MACHINE A SOUS VIDE

» Ne remplissez pas trop le sac. Laissez toujours un espace d’au moins 6 a 8 cm entre le contenu et
le haut du sac.

© ~Nous w
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» Assurez-vous que le sac est sec. Il sera difficile d’obtenir une fermeture hermétique parfaite si le
sac est humide.

» Pour un résultat optimal, les denrées périssables doivent tout de méme étre congelées ou
réfrigérées aprés le processus de mise sous vide.

» Nettoyez I'ouverture du sachet a l'intérieur et a I'extérieur. Aplatissez I'ouverture du sachet.

» Lorsque vous mettez sous vide un objet volumineux, pour éviter les plis au niveau de la soudure,
étirez doucement le sachet et aplatissez-le avant de le placer dans la chambre a vide.

» Lorsque vous mettez sous vide des objets aux bords tranchants (tels que des spaghettis secs, des
couverts, etc.), protégez le sachet contre les perforations en enveloppant I'objet dans un matériau
de rembourrage souple, tel qu’un essuie-tout, ou vous pouvez utiliser un bocal a la place d’un sac.

* Lorsque vous utilisez des boites, laissez toujours 2,5 cm / 1 pouce d’espace libre en haut de la boite.

» Laissez 'appareil refroidir pendant 60 secondes entre chaque utilisation afin d’éviter de
déclencher la protection contre la surchauffe et de garantir la longévité de I'appareil.

» Sivous n’étes pas s(r que votre sachet ait été correctement scellé, refermez-le simplement.

» Pour de meilleurs résultats, utilisez les sachets et les récipients fournis par le fabricant.

» Micro-ondes : ne réchauffez pas les aliments scellés au micro-ondes

REMARQUE IMPORTANTE

Lorsque I'appareil n’est pas utilisé, veuillez remettre la carte de support en place. Ne fermez pas
et ne verrouillez pas I'appareil, sinon I'éponge de scellage pourrait se déformer, ce qui réduirait les
performances de scellage.

GUIDE DE STOCKAGE ET DONNEES TECHNIQUES

Au réfrigérateur (5 £ 2 °C) Sans vide Conservation sous vide
Viande rouge 2 a3 jours 8a9jours

Viande blanche 2 a3jours 6 a 8 jours

Poisson 1a 3 jours 4 a5 jours

Viande cuite 3a5jours 10 a 15 jours

Fromage a pate molle 5a7 jours 20 jours

Fromage a pate dure/mi-dure 1a5jours 60 jours

Fruits 547 jours 14320 jours

Légumes 3a5jours 7 a 10 jours

Soupe 2 a3 jours 8 a 10 jours

Restes de pates / riz 2 a3 jours 6 a 8 jours

Desserts a la creme 2 a3jours 8 jours

Température ambiante (25 +2 °C) | Pas de vide Conservation sous vide
Pain frais 1a2jours 6 a 8 jours

Biscuits 4 a 6 mois 12 mois

Pates/riz non cuits 5 a6 mois 12 mois

Farine 4 a 6 mois 12 mois

Fruits secs 3 a4 mois 12 mois

Café moulu 2 a 3 mois 12 mois

Thé en vrac 5 a6 mois 12 mois

Thé au lait 142 mois 12 mois

Au congélateur (-18 £ 2 °C) Sans vide Conservation sous vide
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Viande 3 a5 mois 12 mois

Poisson 3 a5 mois 12 mois

Légumes 8 a 10 mois 8 a 24 mois

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

. Débranchez 'appareil avant de le nettoyer.

. Ne plongez pas 'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide afin d’éviter que de I'eau ou
d’autres liquides ne pénétrent dans la prise d’alimentation de I'appareil et ne 'endommagent.

Ne nettoyez pas I'appareil avec un produit nettoyant abrasif afin d’éviter d’'endommager la surface.
. Essuyez la surface extérieure avec un chiffon doux et humide.

. Essuyez avec du papier absorbant tout aliment ou liquide tombé dans la chambre a vide.

. Veillez a bien sécher 'appareil avant de le réutiliser.

ouhw N-

7. DEPANNAGE

1 _1’annarail na fanctionne pas
coupure de courant et assurez-vous que la fiche d’alimentation est
correctement branchée.
2. Si l'appareil a été utilisé en continu pendant une longue période (par exemple, pour sceller plus de
10 a 15 sachets d’affilée), laissez-le refroidir pendant 10 a 15 secondes avant de continuer.
3. Vérifiez si le cordon d’alimentation est endommagé. Si le probléme persiste, contactez un centre
de service agréé

2. Le sachet ne se soude pas correctement

1. Assurez-vous que I'extrémité ouverte du sachet sous vide est insérée sans difficulté, sans plis ni froissements.

2. Vérifiez que le couvercle est bien fermé. Appuyez fermement des deux cbtés jusqu’a ce que vous
entendiez un « clic ».

3. Apres avoir appuyé sur le bouton de soudure, vérifiez que le voyant s’allume. Si ce n’est pas le
cas, contactez un centre de service agréé.

3. L’appareil scelle mais ne met pas sous vide
1. Assurez-vous d'utiliser un sachet sous vide compatible, gaufré (texturé). Les sachets lisses ne
conviennent pas aux scelleuses sous vide externes.

4. Mauvaise mise sous vide ou fuite d’air a I'intérieur du sachet

1. Ne mettez pas sous vide des aliments présentant des arétes vives ou des os, a moins qu’ils ne
soient correctement protégés, car ils risquent de percer le sachet.

2. Vérifiez que le sachet sous vide ne présente pas de trous ou de dommages. Remplacez-le si nécessaire.

3. Ne mettez pas directement de liquides sous vide. Utilisez un récipient adapté ou congelez les
liquides avant de les mettre sous vide.

5. La soudure s’ouvre aprés le scellage
1. La température de soudure est peut-étre trop élevée en raison d’'un fonctionnement continu.
Laissez I'appareil refroidir pendant 10 a 15 secondes avant de sceller le sachet suivant.

6. De I’air pénétre dans le sachet au bout de quelques jours

1. Certains aliments dégagent naturellement des gaz pendant leur conservation, comme les oignons
frais, I'ail, le gingembre et certains aliments fermentés. Cela peut entrainer un gonflement du sachet
au fil du temps. Si possible, blanchissez ou pré-traitez les aliments avant de les mettre sous vide.

2. Vérifiez que le sachet n’a pas été perforé par des bords tranchants d’aliments ou des arétes.

3. Assurez-vous que la zone de scellage est propre, séche et exempte de résidus alimentaires avant
de procéder au scellage.

Elimination des emballages

Veuillez éliminer tous les matériaux d’emballage conformément a la réglementation locale en matiere
de collecte des déchets et de recyclage.

Séparez les composants de 'emballage (tels que le carton, les sachets en plastique, la mousse et
autres matériaux de protection) et déposez-les dans les conteneurs de recyclage appropriés lorsque
de telles installations existent.

Ne jetez pas les matériaux d’emballage avec les ordures ménageres si des systémes de collecte
sélective et de recyclage sont disponibles.

Contribuez a la protection de I'environnement en recyclant les emballages de maniére responsable.
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. m IMPORTANTE:
Ler sempre atentamente o manual de instrugoes antes de o utilizar.
Este manual pode ser descarregado da nossa pagina Web
WWW.S0go0.€es
Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

. A Instrugoes de segurancga para o utilizador

Precaucgoes gerais durante a utilizagcao de equipamento elétrico

(c]
PRE!
L)

N&o utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.
Este produto foi concebido para utilizagdo domestica, ndo industrial
e nao comercial em interiores. Ndo utilize o aparelho ao ar livre nem
para qualquer outro fim. A utilizag&o indevida ou 0 manuseamento
Incorreto podem causar problemas no aparelho e provocar ferimen-
tos no utilizador.
O aparelho deve ser utilizado exclusivamente para o fim a que se
destina. Nao se aceita qualquer responsabilidade por danos resul-
tantes de utilizacdo indevida ou manuseamento incorreto.
Certifique-se de que a tensao indicada na placa de identificagdo corres-
E{onde a tensao da rede elétrica antes de ligar o aparelho a tomada.
etire sempre a ficha da tomada quando o aparelho nao estiver a ser
ytilizado. Nao deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver ligado.
E necessario supervisionar sempre que um aparelho elétrico estiver
a ser utilizado por criangas ou na proximidade delas.
Antes de limpar ou guardar o seu aparelho, desligue-o sempre da
fonte de alimentacao e deixe-o arrefecer.
O aparelho nao fica completamente desligado da rede elétrica,
mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar completamen-
te, retire a ficha da tomada.
Os aparelhos nao foram concebidos para serem operados por um tem-
porizador externo ou por um sistema de controlo remoto separado.

Restrigcoes de utilizagao para evitar ferimentos pessoais
Nao deixe o aparelho sem vigilancia.
Nao coloque nem utilize este aparelho perto de fontes de agua.
N&o coloque nem utilize o aparelho e o seu cabo de alimentacao
sobre ou perto de superficies quentes (por exemplo, placas de
aquecimento) ou chamas abertas.
Nao deixe o cabo de alimentagdo pendurado sobre bordas afiadas
e mantenha-o afastado de objetos quentes e chamas abertas. Nao
enrole o cabo a volta do aparelho nem o dobre.
Nunca utilize acessorios ndo recomendados pelo fabricante.
A utilizagéo de acessorios ndo recomendados ou vendidos pelo fabrican-
te do aparelho pode provocar incéndio, choque elétrico ou ferimentos.
Para evitar cho?ues elétricos, certifique-se de que tem as maos
secas antes de ligar ou desligar o aparelho.

PORTUGUESE



N&o utilize o aparelho com as maos molhadas, em pisos molhados
olu, tq_uando o0 ambiente estiver humido, pois existe o risco de choque
elétrico.

Nunca mergulhe o aparelho ou a ficha na agua ou em qualquer ou-
tro liquido. Caso o aparelho caia na agua, desligue-o imediatamen-
te da rede elétrica e leve-o a um centro de assisténcia autorizado
Rlara reparagdo antes de o utilizar novamente.

ao utilize o aparelho se este tiver caido no chao, se apresentar
sinais visiveis de danos ou se estiver a verter liquido.

Nao utilize o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Em caso de danos no cabo, este deve ser substituido apenas pelo
fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou por pessoas com
Eualificag:c")es semelhantes, a fim de evitar riscos. __

m caso de avaria do aparelho, ou se este tiver sido danificado de
alguma forma, devolva-o ao centro de assisténcia autorizado mais
Bréximo para inspecao, reparagao ou ajuste.

ara evitar sobrecarregar o circuito ao utilizar este produto, ndo
utilize outro produto de alta tensdo no mesmo circuito elétrico.

N&o é recomendavel utilizar um cabo de extensao com este produ-
to, mas caso seja necessario:

A classificag&o elétrica indicada no cabo deve ser, no minimo, igual
a do produto.

Disponha o cabo de extensao de forma a que nao fiqgue pendurado
num local onde possa causar tropegos ou ser puxado acidentalmente.

ARestri oes de utilizacao ﬂuando utilizado com criangas e idosos
|

O aparelho n&o deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensorials ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido
supervisao ou instrucoes.
As criangas devem ser supervisionadas para que nao brinquem
com o aparelho.
As criangas ndo devem brincar com o aparelho.
A limpeza e a manutengao pelo utilizador ndo devem ser realizadas
Or criangas sem supervisao.
antenha o aparelho fora do alcance das criancas quando estiver
ligado ou a arrefecer.
antenha o aparelho e o0 seu cabo fora do alcance das criangas.

A Instrugoes a seguir durante a utilizagao do aparelho

Este aparelho ndo € um brinquedo; quando utilizado por criangas
ou na sua proximidade, € necessario prestar muita atengao e guar-
dar este aparelho num local seguro, fora do alcance das criangas.
A, Nao toque no elemento de selagem quente localizado na
borda da parte superior da estrutura desta maquina. Esta
qguente e pode causar queimaduras.
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* Mantenha-se afastado das pecas moveis.

» Nao é necessario utilizar qualquer lubrificante, como 6leos lubrifi-
cantes ou agua, neste aparelho.

* Recomenda-se um intervalo de 60 segundos apds cada selagem.

* No modo de alimentos humidos, apenas sela alimentos com um
pouco de agua; nunca sela alimentos liquidos, estes alimentos séo
apenas adequados para selagem.

* Quando colocar sacos de plastico selados ou a vacuo no micro-
ondas, certifique-se de que faz primeiro um orificio de ventilagéo no
saco.

. Apos a utilizagao, nao toque na banda de aquecimento do

aparelho para evitar queimaduras.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Consulte a secgdo de limpeza e manuteng&o para obter mais infor-
magdes sobre como limpar o aparelho.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Tensao Frequéncia Poténcia

CA 220-240 V 50-60 Hz 110w

Acessorios: 10 sacos de vacuo (10 unidades de 20 x 25 cm) + mangueira de vacuo + cabo de
alimentagéo

Este produto esta em conformidade com o regulamento da UE 2023/826 ao abrigo da
diretiva 2009/125/CE sobre os requisitos de concegao ecolégica.

Consumo de energia no modo desligado: N/A

Consumo de energia no modo de espera: <0.50W

Tempo apés o qual o produto entra em modo de desativagdo: N/A

SACOS DE VACUO DE SUBSTITUIGAO E ROLOS DE SACOS DE VACUO

Este aparelho pode ser utilizado com sacos de vacuo e rolos de sacos de plastico para vacuo com
largura até 25 cm. Estes sacos e rolos podem ser encontrados em qualquer supermercado ou
pequena loja de eletronica nas proximidades.

No entanto, na SOGO, acreditamos em oferecer ao cliente um servigo pés-venda completo; por
isso, disponibilizamos sacos de vacuo de substituigado e rolos no site da SOGO ou em revendedores
autorizados. Estes sacos de vacuo e rolos de sacos de plastico para vacuo sao totalmente seguros
e fabricados com material de qualidade alimentar. Pode encontrar estes sacos no nosso site www.
so0go.es e também na loja de eletronica mais proxima, onde normalmente adquire os produtos
SOGO da melhor qualidade.

Os modelos e tamanhos dos sacos de plastico e dos rolos de plastico para vacuo sao os
seguintes:

BR-2025 Embalagem de 100 sacos de 20 x 25 cm

BR-2230 Embalagem de 100 sacos de 22 x 30 cm

BR-2205 Embalagem de 2 rolos com 22 cm de largura e 5 m de comprimento
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4. DESCRIGAO DAS PEGAS

1. BOTAO DE CONFIGURAGCOES SUAVE/NORMAL: Pressdo de vacuo ajustavel. A pressao
de vacuo é mais forte na VELOCIDADE NORMAL. Escolha o modo e prima-o; o aparelho
comecara a aspirar e a selar.

2. PULSO: Prima-o para iniciar a aspiragédo. Deixe de o premir para interromper a aspiragéo.

3. SELAGEM: Apenas selagem, sem vacuo.

4. VISOR DE TEMPO: Exibe o estado da seladora a vacuo

5. SECO: Aspirar e selar alimentos secos.

6. HUMIDO: Aspirar e selar alimentos hiumidos/molhados.

7. PARAR: Interromper o funcionamento

8. RECIPIENTE: Utilize um tubo de vacuo adicional para aspirar recipientes, sacos de vacuo
especiais ou vinho tinto.

9. MARINAR: Marinar alimentos; utilize o tubo de vacuo para ligar o frasco de marinada a
magquina para marinar.

10. CORTADOR: Cortar o saco

11. Faixa de silicone para selagem

12. Bandeja de recolha removivel: Apds aplicar vacuo a alimentos humidos, o liquido escorre para
a bandeja de recolha; retire-a para esvaziar.

13. Faixa de esponja

14. Tecido revestido a Teflon/Fio de aquecimento

15. Porta para acessoérios: Ligue o tubo de vacuo.

16. Botdes para abrir a tampa superior

17. Orificio para a ficha

Caracteristicas e fungoes

1. Seco / Humido (Selo a vacuo)
2. Apenas selar

3. Recipiente

4. Pulso

5. Marinar

6. Cortador

1. Modo seco (Selo a vacuo)

A. Coloque o saco na bandeja de recolha de liquidos removivel.

B. Pressione ambos os lados para fechar a tampa.

C. Se precisar do modo de pressao de vacuo forte, selecione o modo forte; o vacuo sera criado
mais rapidamente do que na velocidade normal.

D. Selecione o botédo «Seco» ou «HUumido»: para alimentos secos, selecione o botdo «Seco»; para
alimentos humidos, selecione o botdo «Humido».

E. Aluz indicadora apaga-se quando a selagem a vacuo terminar.

F. Se encontrar liquido na bandeja de recolha de pingos apds a selagem a vacuo de alimentos
humidos, remova-o e deite-o fora.

Nota: certifique-se de que ndo enche o saco para além de 2/3 da sua capacidade.

Para liquidos, prima apenas o botao «Selar» e ndo o de selagem a vacuo.

2. Apenas selar

Coloque o saco com os alimentos na bandeja de recolha de pingos removivel.

Pressione ambos os lados para fechar a tampa.

Prima o botédo de selagem e a seladora a vacuo comeca a funcionar.

Aluz indicadora apaga-se quando a selagem terminar. Prima os botdes laterais para abrir a tampa.

Recipiente hermético
. Feche a tampa da seladora a vacuo.

. Utilize o tubo de vacuo para ligar o recipiente hermético a seladora a vacuo.
. Prima o bot&o do recipiente e, assim que o processo de vacuo terminar, a luz indicadora apaga-se.

4.Pulse

A. Coloque o saco com os alimentos na bandeja de recolha de liquidos removivel.

ow» w DOowWR
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B. Pressione ambos os lados para fechar a tampa.
C. Pressione o botéo «Pulse» e inicie o funcionamento. Pode interromper o processo a qualquer
momento e pressionar o botao de selagem para selar o saco.

5. Marinar

A. Feche a tampa da seladora a vacuo.

B. Utilize o tubo de vacuo para ligar o recipiente hermético a seladora a vacuo. Prima o botéo de
marinada; o aparelho ira aplicar vacuo 5 vezes. Assim que o processo de vacuo terminar, a luz
indicadora passara para a posigéo de paragem.

6. Como utilizar o cortador

Utilize o cortador conforme ilustrado na imagem.

5. INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
Como selar um saco a vacuo

1. Ligue o aparelho a fonte de alimentagao.

2. Coloque os alimentos dentro do saco de vacuo. Certifique-se de que a extremidade aberta do
saco esta limpa, seca e sem rugas.

3. Insira a extremidade aberta do saco texturado (em relevo) na camara de vacuo. Posicione-o
corretamente no suporte para sacos para evitar que escorregue.

4. Feche a tampa superior e pressione firmemente em ambos os lados até ouvir um «clique»,
indicando que a tampa esta bem trancada.

5. Escolha o modo de vacuo adequado de acordo com o tipo de alimento: modo «Seco» para itens
secos e modo «Humido» para itens humidos. Em seguida, prima o botéo «Iniciar/Parar». O
aparelho ira primeiro aspirar o ar e, depois, selar automaticamente o saco.

6. Assim que o processo de selagem estiver concluido, prima os botdes de libertagao (fechos) em
ambos os lados, abra a tampa e retire o saco selado.

Nota

» Apenas podem ser utilizados para o vacuo sacos de vacuo texturados (em relevo) ou sacos com
dobras nos cantos.

» Os sacos lisos normais sdo adequados apenas para selagem e ndo podem ser submetidos a vacuo.

» Nao submeta a vacuo alimentos demasiado pontiagudos, pois perfuram o saco e provocam fugas de ar.

» Apenas os liquidos podem ser selados, mas ndo submetidos a vacuo.

» Alimentos de sabor forte, como cebola, alho e gengibre; alimentos fermentaveis, como milho
fresco e arroz humido. E frutas oxidadas. Se nao secar estes alimentos antes de aplicar o vacuo,
0 saco ira estourar apos alguns dias. Ou coloque um dessecante no saco com os alimentos antes
de aplicar o vacuo.

» Ap6s a utilizagao, nao toque no fio de aquecimento para evitar queimaduras nas maos.

» Nao o coloque perto do fogéo a gas.

DICAS:

1. Faixa de silicone de selagem removivel: se a faixa de silicone se deslocar, isso afetara o efeito de
selagem.

. Faixa de esponja removivel: ao remover a faixa de esponja, o selador a vacuo nao funcionara

corretamente e néo fara o vacuo.

. Mantenha a tampa aberta enquanto guardar o aparelho; caso contrario, a faixa de esponja podera

ficar esmagada.

Nao dobre o saco e coloque-o na bandeja de recolha de liquidos removivel.

Quando encontrar liquido na bandeja de recolha de liquidos, deite-o fora.

. Mantenha o fio de aquecimento limpo, pois isso afetara o processo de selagem.

. Nao encha os sacos para além de 2/3 da sua capacidade. O aparelho nao funcionara

corretamente.

. Mantenha os alimentos a uma distancia de cerca de 2,5 cm da seladora a vacuo.

ASPEITOS A TER EM CONTA AO UTILIZAR A MAQUINA DE VACUO

» Nao encha demasiado o saco. Deixe sempre um espaco de pelo menos 6-8 cm entre o conteddo
do saco e a parte superior do mesmo.

 Certifique-se de que o saco esta seco. Sera dificil obter uma vedagao perfeita se o saco estiver molhado.

» Para obter os melhores resultados, os produtos pereciveis devem ainda ser congelados ou
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refrigerados apods o processo de selagem a vacuo.
» Limpe a extremidade de abertura do saco por dentro e por fora. Alise a abertura do saco.
» Ao selar a vacuo um item de grandes dimensdes, para evitar rugas na vedagéao, estique

suavemente o saco e alise-o0 antes de o colocar na camara de vacuo.

» Ao selar a vacuo itens com arestas afiadas (como esparguete seco, talheres, etc.), proteja o saco
de perfuragbes envolvendo o item em material de amortecimento macio, como uma toalha de
papel, ou pode usar um recipiente em vez de um saco.

» Ao utilizar recipientes, deixe sempre 2,5 cm / 1 pol. de espago na parte superior do recipiente.

» Deixe o aparelho arrefecer durante 60 segundos entre utilizagdes para evitar ativar a protecéo

contra sobreaquecimento e para garantir a longa vida util do aparelho.
» Se nao tiver a certeza se o saco foi selado corretamente, basta voltar a sela-lo.

» Para obter melhores resultados, utilize sacos e recipientes produzidos pelo fabricante.
» Micro-ondas: Nao aqueca alimentos selados no micro-ondas

NOTA IMPORTANTE

Quando o aparelho néo estiver a ser utilizado, coloque o cartédo de suporte de volta no seu lugar.
Nao feche nem bloqueie o aparelho, caso contrario a esponja de vedagao podera deformar-se, o

que reduzira o desempenho da vedagéo.

GUIA DE ARMAZENAMENTO E DADOS TECNICOS

No frigorifico (5 £ 2 °C) Sem vacuo Conservagao a vacuo
Carne vermelha 2-3 dias 8-9 dias

Carne branca 2-3 dias 6-8 dias

Peixe 1-3 dias 4-5 dias

Carne cozinhada 3-5 dias 10-15 dias

Queijo de pasta mole 5-7 dias 20 dias

Queijo duro/semi-duro 1-5 dias 60 dias

Frutas 5-7 dias 1 4-20 dias

Legumes 3-5 dias 7-10 dias

Sopa 2-3 dias 8-10 dias

Sobras de massa/arroz 2-3 dias 6-8 dias

Sobras de sobremesas cremosas 2-3 dias 8 dias

Temperatura ambiente (25 £2 °C) | Sem vacuo Conservacao a vacuo
Péo fresco 1-2 dias 6-8 dias

Biscoitos 4-6 meses 12 meses
Massas/arroz crus 5-6 meses 12 meses

Farinha 4-6 meses 12 meses

Frutos secos 3-4 meses 12 meses

Café moido 2-3 meses 12 meses

Cha a granel 5-6 meses 12 meses

Cha com leite 1-2 meses 12 meses

No congelador (-18 * 2 °C) Sem vacuo Conservacao a vacuo
Carne 3-5 meses 12 meses
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Peixe 3-5 meses 12 meses

Legumes 8-10 meses 8-24 meses
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6. LIMPEZA E MANUTENGAO

. Desligue o aparelho da tomada antes de o limpar.
. Nao mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer outro liquido para evitar que a agua ou outros

liquidos entrem na tomada de alimentacéo CA do aparelho e o danifiquem.
Nao limpe o aparelho com produtos de limpeza abrasivos para evitar danificar a superficie.

. Limpe a superficie exterior com um pano macio e humido.
. Limpe com papel de cozinha qualquer alimento ou liquido que tenha caido na camara de vacuo.
. Certifique-se de que seca bem o aparelho antes de o voltar a utilizar.

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

. O produto nao funciona
. Verifique se existe uma falha de energia e certifique-se de que a ficha de alimentagéo esta

devidamente ligada.

. Se o aparelho tiver sido utilizado continuamente durante um longo periodo de tempo (por

exemplo, selando mais de 10—15 sacos consecutivamente), deixe-o arrefecer durante 10-15
segundos antes de continuar.

. Verifique se o cabo de alimentacéo esta danificado. Se o problema persistir, contacte um centro

de assisténcia autorizado

. O saco nao sela corretamente
. Certifique-se de que a extremidade aberta do saco de vacuo estéa inserida suavemente, sem

rugas nem dobras.

. Verifique se a tampa esta totalmente fechada. Pressione firmemente em ambos os lados até ouvir

um «clique».
Depois de premir o botdo de selagem, verifique se a luz indicadora acende. Caso contrario,
contacte um centro de assisténcia autorizado.

O aparelho sela, mas nao cria vacuo

. Certifique-se de que esta a utilizar um saco de vacuo compativel com textura em relevo. Os

sacos lisos ndo sao adequados para seladoras de vacuo externas.

Vacuo insuficiente ou fuga de ar no interior do saco

. Nao sele alimentos com arestas afiadas ou 0ssos, a menos que estejam devidamente protegidos,

pois podem perfurar o saco.

. Inspecione o saco de vacuo para verificar se apresenta buracos ou danos. Substitua o saco, se necessario.

Nao selar liquidos diretamente. Utilize um recipiente adequado ou congele os liquidos antes de selar a
vacuo.

A selagem abre-se apos a selagem

. A temperatura de selagem pode estar demasiado elevada devido ao funcionamento continuo.

Deixe o aparelho arrefecer durante 10 a 15 segundos antes de selar o saco seguinte.

Entra ar no saco apés alguns dias

. Alguns alimentos libertam gases naturalmente durante o armazenamento, tais como cebolas

frescas, alho, gengibre e certos alimentos fermentados. Isto pode fazer com que o saco se encha
de ar com o tempo. Se possivel, escalde ou trate previamente os alimentos antes de selar a vacuo.
Verifique se o saco nao foi perfurado por bordas afiadas dos alimentos ou ossos.

Certifique-se de que a area de selagem esta limpa, seca e isenta de residuos alimentares antes de selar.

Eliminagado da embalagem

Por favor, elimine todos os materiais de embalagem de acordo com os regulamentos locais relativos
a eliminagéo de residuos e a reciclagem.

Separe os componentes da embalagem (tais como cartéo, sacos de plastico, espuma e outros
materiais de protegao) e coloque-os nos contentores de reciclagem adequados, sempre que existam
instalagdes para o efeito.

N&o elimine os materiais de embalagem juntamente com o lixo doméstico se existirem sistemas de
recolha seletiva e reciclagem disponiveis.

Ajude a proteger o ambiente reciclando as embalagens de forma responsavel.
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. m WICHTIG!:

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung immer
sorgfaltig durch.

* Diese Bedienungsanleitung kann von unserer Webseite
www.sogo.es heruntergeladen werden.

* Bewahren Sie diese Anweisungen zum spateren Nachschlagen auf.

2. A Sicherheitshinweise fiir den Benutzer
Allgemeine VorsichtsmaBnahmen bei der Verwendung

SN

von Elektrogeraten
Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.
Dieses Produkt ist fur den privaten, nicht-industriellen und nicht-
ewerblichen Gebrauch in Innenrdumen bestimmt. Verwenden
ie das Gerat nicht im Freien oder fur andere Zwecke. Missbrauch
oder unsachgemaf3e Handhabung kdnnen zu Problemen mit dem
Gerat fuhren und Verletzungen des Benutzers verursachen.

» Das Gerat darf nur flr den vorgesehenen Zweck verwendet
werden. FUr Schaden, die durch unsachgemalfen Gebrauch oder
falsche Handhabung entstehen, wird keine Haftung Gbernommen.

» Vergewissern Sie sich vor dem Anschliel3en des Gerats, dass

die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der Netzs-

Eannung_ub_erelnstlmmt.

iehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das

Gerat nicht in Gebrauch ist. Lassen Sie das Gerat nicht unbeau-

fsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.

* Bei der Verwendung von Elektrogeraten durch oder in der Nahe
von Kindern ist eine Aufsichtspflicht gegeben.

» Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung oder Lagerung immer
vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen.

» Das Gerat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom
Stromnetz getrennt. Um es vollstandig vom Stromnetz zu tren-
nen, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

» Die Gerate sind nicht fur den Betrieb Uber eine externe Zeits-
chaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem ausgelegt.

Einschrankungen bei der Verwendung zur Vermeidung
von Verletzungen

» Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie dieses Gerat nicht in der Nahe von Wasserquellen
auf und verwenden Sie es dort nicht.

» Stellen Sie das Gerat und sein Netzkabel nicht auf oder in der
Nahe von heilden Oberflachen (z. B. Kochplatten) oder offenen
Flammen auf und verwenden Sie es dort nicht.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten hangen und
halten Sie es von hei3en Gegenstanden und offenen Flammen fern.
Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie es nicht.

* \erwenden Sie niemals Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird.

* Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Geratehersteller
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empfohlen oder verkauft wird, kann zu Branden, Stromschlagen
oder Verletzungen fuhren.

Um einen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass
Ihre Hande trocken sind, bevor Sie das Gerat anschlief3en oder
vom Stromnetz trennen.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf nassen Boden
oder in feuchter Umgebung, da die Gefahr eines Stromschlags besteht.
Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in Wasser oder
andere FlUssigkeiten. Sollte das Gerat ins Wasser fallen, trennen Sie
es sofort vom Stromnetz und bringen Sie es zur Reparatur zu einem
autorisierten Kundendienstzentrum, bevor Sie es wieder verwenden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es auf den Boden gefallen
ist, sichtbare Beschadigungen aufweist oder Flissigkeit austritt.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stec-
ker beschadigt ist. Bei Beschadigung des Kabels darf dieses nur
vom Hersteller, seinem Kundendienst oder ahnlich qualifizierten
Personen ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.
Bei einer Fehlfunktion des Gerats oder wenn es in irgendeiner Weise bes-
chadigt wurde, bringen Sie das Gerat zur Uberprifung, Reparatur oder
Einstellung zum nachstgelegenen autorisierten Kundendienstzentrum.
Um eine Uberlastung des Stromkreises bei der Verwendung die-
ses Produkts zu vermeiden, betreiben Sie kein anderes Hochs-
Eannungsprodukt am selben Stromkreis.

s wird nicht empfohlen, ein Verlangerungskabel mit diesem
Produkt zu verwenden. Sollte dennoch ein Verlangerungskabel
verwendet werden:

Muss die angegebene elektrische Nennleistung des Kabels min-
destens der des Produkts entsprechen.

Verlegen Sie das Verlangerungskabel so, dass es nicht herunter-
hangt, wo man daruber stolpern oder es versehentlich ziehen kdnnte.

ANutzungsbeschrénkungen bei der Verwendung mit
Kindern und alteren Menschen

Das Gerat darf nicht von Personen (einschlie3lich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahi-
gkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder angeleitet.
Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgeflihrt werden.

Halten Sie das Gerat aul3erhalb der Reichweite von Kindern,
wenn es unter Spannung steht oder abkuhlt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der Reichweite
von Kindern.

Anweisungen, die bei der Verwendung des Gerats zu
beachten sind
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+ Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Bei der Verwendung durch
oder in der Nahe von Kindern ist besondere Vorsicht geboten.
Bewahren Sie dieses Gerat an einem sicheren Ort aulderhalb
der Reichweite von Kindern auf.

* A Beruhren Sie nicht das heil3e Siegelelement am Rand des
oberen Gehauses dieses Gerats. Es ist heil und kann

Verbrennungen verursachen.

» Halten Sie sich von beweglichen Teilen fern.

+ Es ist nicht erforderlich, Schmiermittel wie Schmieréle oder
Wasser an diesem Gerat zu verwenden.

+ Nach jedem Verschliel3en wird eine Pause von 60 Sekunden empfohlen.
* Im Modus flr feuchte Lebensmittel werden nur Lebensmittel mit
etwas Wasser vakuumiert; vakuumieren Sie niemals flissige

Lebensmittel, diese sind nur zum VerschlieRen geeignet.

+ Wenn versiegelte oder vakuumierte Plastiktuten in die Mikrowe-
lle gegeben werden, stellen Sie bitte sicher, dass Sie zuvor ein
Loch In die Tute stechen. . . .

. BerUhren Sie nach dem Gebrauch nicht den Heizstreifen

am Gerat, um Verbrennungen zu vermeiden.

REINIGUNG UND WARTUNG

Weitere Informationen zur Reinigung des Gerats finden Sie im
Abschnitt ,Reinigung und Wartung®.

3. TECHNISCHE DATEN

Spannung Frequenz Leistung
220-240V 50-60 Hz 110 W

Zubehor: 10 Vakuumbeutel (10 Stiick a 20 x 25 cm) + Vakuumschlauch + Netzkabel

Dieses Produkt entspricht der EU-Verordnung 2023/826 gemaRB der Richtlinie
2009/125/EG iiber die Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung.
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand: N/A

Leistungsaufnahme im Standby-Zustand: <0.50W

Zeit, nach der das Produkt in den Aus-Zustand iibergeht: N/A

ERSATZ-VAKUUMBEUTEL UND VAKUUMBEUTELROLLEN

Dieses Gerat kann mit Vakuumbeuteln und Vakuumbeutelrollen mit einer Breite von bis zu 25
cm verwendet werden. Diese Beutel und Rollen finden Sie in jedem Supermarkt oder kleinen
Elektronikfachgeschaft in Ihrer Nahe.

Da wir bei SOGO jedoch groRen Wert auf einen umfassenden Kundendienst legen, sind Ersatz-
Vakuumbeutel und -Rollen auf der SOGO-Website oder bei autorisierten Handlern erhaltlich.

Dabei handelt es sich um Vakuumbeutel und Vakuumfolienrollen, die absolut sicher sind und aus
lebensmittelechtem Material bestehen. Diese Beutel finden Sie auf unserer Website www.sogo.es
sowie in lhrem nachstgelegenen Elektronikfachgeschaft, wo Sie tblicherweise die SOGO-Produkte
von bester Qualitat erwerben.

Die Modelle und GroRen der Vakuumbeutel und Vakuumfolienrollen sind wie folgt:
BR-2025 Packung mit 100 Beuteln a 20 x 25 cm

BR-2230 Packung mit 100 Beuteln a 22 x 30 cm

BR-2205 Packung mit 2 Rollen a 22 cm Breite und 5 m Lange
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4. BESCHREIBUNG DER TEILE Bild 1 Bild 2

1. TASTE ,,GENTLE/NORMAL“: Einstellbarer Vakuumdruck. Der Vakuumdruck ist bei der Einstellung
JNORMAL" starker. Wahlen Sie den Modus aus und drlicken Sie die Taste; daraufhin beginnt der
Vakuumier- und Versiegelungsvorgang.

2. PULSE: Dricken Sie die Taste, um den Vakuumiervorgang zu starten. Lassen Sie die Taste los, um
den Vakuumiervorgang zu beenden.

3. VERSIEGELN: Nur versiegeln, kein Vakuumieren.

4. ZEITANZEIGE: Zeigt den Status des Vakuumiergerats an

5. TROCKEN: Zum Vakuumieren und Versiegeln von trockenen Lebensmitteln.

6. FEUCHT: Zum Vakuumieren und Versiegeln von feuchten/nassen Lebensmitteln.

7. STOP: Betrieb beenden

8. BEHALTER: Verwenden Sie einen zusatzlichen Vakuumschlauch zum Vakuumieren von Behaltern,
speziellen Vakuumbeuteln oder Rotwein.

9. MARINATE: Lebensmittel einlegen; verbinde das Einlegeglas Giber den Vakuumschlauch mit dem
Gerat, um sie zu marinieren.

10. Cutter: Beutel aufschneiden

11. Silikon-Dichtstreifen

12. Herausnehmbare Auffangschale: Nach dem Vakuumieren feuchter Lebensmittel lauft die Flussigkeit
in die Auffangschale; diese zum Entleeren herausnehmen.

13. Schwammstreifen

14. Teflonbeschichtetes Gewebe/Heizdraht

15. Anschluss fiir Zubeh6r: Zum Anschlieflen des Vakuumschlauchs.

16. Tasten zum Offnen des oberen Deckels

17. Anschluss fiir den Stecker

Merkmale und Funktionen

1. Trocken / Feucht (Vakuumversiegelung)
2. Nur versiegeln

3. Behalter

4. Puls

5. Marinieren

6. Schneidevorrichtung

1. Trockenmodus (Vakuumversiegelung)

A. Legen Sie den Beutel in die herausnehmbare Auffangschale.

B. Drucken Sie beide Seiten nach unten, um den Deckel zu schlie3en.

C. Wenn Sie einen Modus mit starkem Vakuumdruck benétigen, wahlen Sie den ,Stark“-Modus;
dabei wird schneller vakuumiert als bei normaler Geschwindigkeit.

D. Wahlen Sie die Taste ,Trocken* oder ,Feucht; fir trockene Lebensmittel wahlen Sie die Taste
,Trocken®, fur feuchte Lebensmittel die Taste ,Feucht".

E. Die Kontrollleuchte erlischt, sobald der Vakuumiervorgang abgeschlossen ist.

F. Falls sich nach dem Vakuumieren feuchter Lebensmittel Flissigkeit in der herausnehmbaren
Auffangschale befindet, entfernen Sie diese und entsorgen Sie sie.

Hinweis: Achten Sie darauf, den Beutel nicht mehr als zu 2/3 seines Fassungsvermdgens zu befiillen.

Bei flissigen Lebensmitteln driicken Sie nur die Verschluss-Taste und nicht die Vakuum-Taste.

2. Nur verschlieRen EIGRA

A. Legen Sie den Beutel mit den Lebensmitteln in die herausnehmbare Auffangschale.

B. Driicken Sie beide Seiten nach unten, um den Deckel zu schliel3en.

C. Dricken Sie die VerschlieRen-Taste, und das Vakuumiergerat beginnt zu arbeiten.

D. Die Kontrollleuchte erlischt, sobald der VerschlieRvorgang abgeschlossen ist. Driicken Sie die
Seitentasten, um den Deckel zu 6ffnen.

3. Behilter

A. SchlieRen Sie den Deckel des Vakuumiergerats.

B. Verbinden Sie den luftdichten Behalter mithilfe des Vakuumschlauchs mit dem Vakuumiergerat.

C. Driicken Sie die Behalter-Taste; sobald der Vakuumiervorgang abgeschlossen ist, erlischt die
Kontrollleuchte.
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4. Pulsfunktion

A. Legen Sie den Beutel mit den Lebensmitteln in die herausnehmbare Auffangschale.

B. Drucken Sie beide Seiten nach unten, um den Deckel zu schlieRen.

C. Drucken Sie die Puls-Taste, um den Vorgang zu starten. Sie kdnnen ihn jederzeit unterbrechen
und die Versiegelungstaste drticken, um den Beutel zu versiegeln.

5. Marinieren RElCN4

A. SchlieRen Sie den Deckel des Vakuumiergerats.

B. Verbinden Sie den luftdichten Behalter liber den Vakuumschlauch mit dem Vakuumiergerat.
Dricken Sie die Marinieren-Taste — der Vakuumvorgang wird funfmal wiederholt. Sobald der
Vakuumvorgang beendet ist, wechselt die Kontrollleuchte auf ,Stopp*.

6. Verwendung des Schneiders

Verwenden Sie den Schneider wie auf dem Bild gezeigt.

5. GEBRAUCHSANWEISUNG

So vakuumieren Sie einen Beutel

1. SchlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

2. Legen Sie die Lebensmittel in den Vakuumbeutel. Achten Sie darauf, dass das offene Ende des
Beutels sauber, trocken und faltenfrei ist.

3. Flihren Sie das offene Ende des strukturierten (gepragten) Beutels in die Vakuumkammer ein.
Positionieren Sie ihn richtig im Beutelhalter, damit er nicht verrutscht.

4. Schlief3en Sie den Deckel und driicken Sie ihn an beiden Seiten fest nach unten, bis Sie ein
,Klicken“ héren, das anzeigt, dass der Deckel sicher verriegelt ist.

5. Wahlen Sie je nach Art der Lebensmittel den passenden Vakuummodus: den Trockenmodus fir
trockene Lebensmittel und den Feuchtmodus fiir feuchte Lebensmittel. Driicken Sie anschlieRend
die Start-/Stopp-Taste. Das Gerat saugt zunachst die Luft ab und verschliel3t den Beutel dann
automatisch.

6. Sobald der Verschlussvorgang abgeschlossen ist, driicken Sie die Entriegelungskndpfe
(Verschlusse) auf beiden Seiten, 6ffnen Sie den Deckel und entnehmen Sie den verschlossenen
Beutel.

Hinweis

» Zum Vakuumieren dirfen nur strukturierte (gepragte) Vakuumbeutel oder Beutel mit Eckfalten
verwendet werden.

» Normale glatte Beutel eignen sich nur zum VerschlieRen und kénnen nicht vakuumiert werden.

» Vakuumieren Sie keine Lebensmittel mit scharfen Kanten, da diese den Beutel durchstechen und
Luft entweichen lassen.

» Flussigkeiten kdnnen nur verschlossen, aber nicht vakuumiert werden.

+ Stark riechende Lebensmittel wie Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer; fermentierbare Lebensmittel
wie frischer Mais, feuchter Reis. sowie oxidiertes Obst. Wenn Sie diese Lebensmittel vor dem
Vakuumieren nicht trocknen, blaht sich der Beutel nach einigen Tagen auf. Oder geben Sie vor
dem Vakuumieren Trockenmittel zusammen mit den Lebensmitteln in den Beutel.

+ Berlihren Sie nach dem Gebrauch nicht den Heizdraht, um Verbrennungen an den Handen zu vermeiden.

» Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe des Gasherds.

TIPPS:
1. Abnehmbarer Silikon-Versiegelungsstreifen: Wenn sich der Silikonstreifen verschiebt,
beeintrachtigt dies die Versiegelungswirkung.

2. Abnehmbarer Schwammstreifen: Wenn der Schwammstreifen entfernt wird, funktioniert das
Vakuumiergerat nicht ordnungsgemaf und es wird kein Vakuum erzeugt.

. Halten Sie den Deckel wahrend der Lagerung des Geréats offen, da der Schwammestreifen sonst

gequetscht werden kdnnte.

Falten Sie den Beutel nicht und legen Sie ihn nicht in die herausnehmbare Auffangschale.

Wenn sich Flussigkeit in der Auffangschale befindet, entsorgen Sie diese.

. Halten Sie den Heizdraht sauber, da dies den Versiegelungsvorgang beeintrachtigt.

. Beflillen Sie die Beutel nicht zu mehr als 2/3 ihrer Kapazitat. Das Gerat funktioniert sonst nicht

ordnungsgemal.

. Halten Sie die Lebensmittel etwa 2,5 cm vom Vakuumiergerat entfernt.

© ~NoUA W
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WICHTIGE HINWEISE ZUR VERWENDUNG DES VAKUUMIERERS

Fullen Sie den Beutel nicht zu voll. Lassen Sie immer mindestens 6—-8 cm Abstand zwischen dem
Inhalt und dem oberen Rand des Beutels.

Achten Sie darauf, dass der Beutel trocken ist. Wenn der Beutel nass ist, Iasst er sich nur schwer
perfekt verschlief3en.

Fir beste Ergebnisse missen verderbliche Lebensmittel nach dem Vakuumieren noch eingefroren
oder gekuhlt werden.

Reinigen Sie die Offnung des Beutels innen und auRen. Glatten Sie die Beuteldffnung.

Wenn Sie einen groflen Gegenstand vakuumieren, dehnen Sie den Beutel vorsichtig und glatten
Sie ihn, um Falten in der Versiegelung zu vermeiden, bevor in die Vakuumkammer legen.

Wenn Sie Gegenstande mit scharfen Kanten (wie trockene Spaghetti, Besteck usw.) vakuumieren,
schitzen Sie den Beutel vor Einstichen, indem Sie den Gegenstand in weiches Polstermaterial wie
Kuchenpapier einwickeln oder kdnnen anstelle eines Beutels auch einen Vorratsbehalter verwenden.
Lassen Sie bei der Verwendung von Behaltern immer 2,5 cm / 1 Zoll Platz am oberen Rand des Behalters.
Lassen Sie das Geréat zwischen den Anwendungen 60 Sekunden lang abkiihlen, um die Auslésung
des Uberhitzungsschutzes zu vermeiden und eine lange Lebensdauer des Gerits zu gewahrleisten.
Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob lhr Beutel ordnungsgemaR verschlossen wurde, verschlielen
Sie ihn einfach erneut.

Verwenden Sie fur beste Ergebnisse Beutel und Behalter des Herstellers.

Mikrowelle: Erhitzen Sie versiegelte Lebensmittel nicht in der Mikrowelle

WICHTIGER HINWEIS

Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, setzen Sie bitte die Stiitzkarte wieder ein. SchlieRen und
verriegeln Sie das Gerat nicht, da sich sonst der Dichtungsschwamm verformen kann, was die
Dichtungsleistung beeintrachtigt.

LAGERHINWEISE UND TECHNISCHE DATEN
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Im Kiihischrank (5 £ 2 °C) Ohne Vakuum Vakuumkonservierung
Rotes Fleisch 2-3 Tage 8-9 Tage
WeiRes Fleisch 2-3 Tage 6-8 Tage
Fisch 1-3 Tage 4-5 Tage
Gekochtes Fleisch 3-5 Tage 10-15 Tage
Weichkase 5-7 Tage 20 Tage
Hart-/Halbhartkase 1-5 Tage 60 Tage
Obst 5-7 Tage 14-20 Tage
Gemise 3-5 Tage 7-10 Tage
Suppe 2-3 Tage 8-10 Tage
Nudeln/Reisreste 2-3 Tage 6-8 Tage
Cremedesserts 2-3 Tage 8 Tage
Raumtemperatur (25 * 2 °C) Kein Vakuum Vakuumkonservierung
Frisches Brot 1-2 Tage 6-8 Tage
Kekse 4-6 Monate 12 Monate
Ungekochte Nudeln/Reis 5-6 Monate 12 Monate
Mehl 4-6 Monate 12 Monate
Trockenfriichte 3-4 Monate 12 Monate
Gemahlener Kaffee 2-3 Monate 12 Monate
Loser Tee 5-6 Monate 12 Monate
Milchtee 1-2 Monate 12 Monate
Im Gefrierschrank (-18%2 °C) Ohne Vakuum Vakuumkonservierung
Fleisch 3-5 Monate 12 Monate
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Fisch 3-5 Monate 12 Monate
Gemise 8-10 Monate 8-24 Monate

6. REINIGUNG UND WARTUNG

. Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten, um zu verhindern, dass Wasser
oder andere Flussigkeiten in den Netzanschluss des Gerats gelangen und es beschadigen.

. Reinigen Sie das Gerat nicht mit scheuernden Reinigungsmitteln, um Beschadigungen der
Oberflache zu vermeiden.

. Wischen Sie die AuRenflache mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

. Wischen Sie eventuelle Lebensmittelreste oder Flissigkeiten, die in die Vakuumkammer gelangt
sind, mit einem Papiertuch weg.

. Trocknen Sie das Gerat griindlich ab, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.
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7. FEHLERSUCHE

. Das Gerat funktioniert nicht

. Prifen Sie, ob ein Stromausfall vorliegt, und stellen Sie sicher, dass der Netzstecker fest

eingesteckt ist.

2. Wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum ununterbrochen in Betrieb war (z. B. beim
Verschweillen von mehr als 10-15 Beuteln hintereinander), lassen Sie es 10—15 Sekunden
abkiihlen, bevor Sie fortfahren.

3. Prifen Sie, ob das Netzkabel beschadigt ist. Sollte das Problem weiterhin bestehen, wenden Sie

sich an einen autorisierten Kundendienst.

—_ -

2. Der Beutel wird nicht ordnungsgemaR verschweift

1. Achten Sie darauf, dass das offene Ende des Vakuumbeutels glatt und ohne Falten oder Knicke
eingefihrt wird.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Deckel vollstéandig geschlossen ist. Driicken Sie auf beiden
Seiten fest nach unten, bis Sie ein ,Klicken® horen.

3. Vergewissern Sie sich nach dem Driicken der Verschweilltaste, dass die Kontrollleuchte
aufleuchtet. Ist dies nicht der Fall, wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst.

. Das Gerat verschweilt, erzeugt aber kein Vakuum
. Stellen Sie sicher, dass Sie einen kompatiblen, gepragten (strukturierten) Vakuumbeutel
verwenden. Glatte Beutel sind flir externe Vakuumiergerate nicht geeignet.
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. Schlechtes Vakuum oder Luftleck im Beutel

. Vakuumieren Sie keine Lebensmittel mit scharfen Kanten oder Knochen, es sei denn, diese sind
ordnungsgeman geschiitzt, da sie den Beutel durchstechen kdnnten.

2. Uberpriifen Sie den Vakuumbeutel auf Lécher oder Beschadigungen. Ersetzen Sie den Beutel gegebenenfalls.

3. Vakuumieren Sie keine FlUssigkeiten direkt. Verwenden Sie einen geeigneten Behalter oder
frieren Sie Flissigkeiten vor dem Vakuumieren ein.

5. Die Versiegelung 6ffnet sich nach dem Versiegeln
1. Die Versiegelungstemperatur ist moglicherweise aufgrund des Dauerbetriebs zu hoch. Lassen Sie
das Gerat 10—15 Sekunden abkuhlen, bevor Sie den nachsten Beutel versiegeln.

6. Nach einigen Tagen dringt Luft in den Beutel ein

1. Einige Lebensmittel setzen wahrend der Lagerung von Natur aus Gase frei, beispielsweise frische
Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und bestimmte fermentierte Lebensmittel. Dies kann dazu fihren,
dass sich der Beutel mit der Zeit aufblaht. Blanchieren oder behandeln Sie die Lebensmittel nach
Méoglichkeit vor dem Vakuumieren vor.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Beutel nicht durch scharfe Kanten oder Knochen der
Lebensmittel durchstochen wurde.

3. Stellen Sie vor dem VerschlieRen sicher, dass der Verschlussbereich sauber, trocken und frei von
Lebensmittelresten ist.

Entsorgung der Verpackung

Bitte entsorgen Sie alle Verpackungsmaterialien gemaf den ortlichen Vorschriften zur Abfallentsorgung
und zum Recycling. Trennen Sie die Verpackungskomponenten (wie Pappe, Plastiktiiten, Schaumstoff
und andere Schutzmaterialien) voneinander und geben Sie sie in die entsprechenden Recyclingbehalter,
sofern solche vorhanden sind. Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien nicht mit dem Hausmdill, wenn separate
Sammel- und Recyclingsysteme zur Verfligung stehen. Tragen Sie zum Schutz der Umwelt bei, indem Sie
Verpackungen verantwortungsbewusst recyceln.

NN
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. m IMPORTANTE:
Prima dell’uso, leggere sempre attentamente le istruzioni
per l'uso.
Questo manuale puo essere scaricato dalla nostra pagina
web www.sogo.es.
Conservare queste istruzioni per riferimenti futuri.

. Alstruzioni di sicurezza per l'utente

Precauzioni generali per I'uso di apparecchiature elettriche
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Non utilizzare né conservare I'apparecchio all’aperto.

Questo prodotto € progettato per uso domestico, non industriale e non
commerciale in ambienti interni. Non utilizzare 'apparecchio allaperto
o per altri scopi. Un uso impro;r)]rio 0 una manipolazione errata possono
causare problemi allapparecchio e provocare lesioni allutente.

L'unita deve essere utilizzata esclusivamente per lo scopo previsto.
Non si accetta alcuna responsabilita per danni derivanti da un uso
improprio 0 da una manipolazione errata.

Assicurarsi che la tensione indicata sulla targhetta corrisponda alla
tensione di rete prima di collegare I'apparecchio alla presa.
Staccare sempre la spina dalla presa quando I'apparecchio non & in
yso. Non lasciare 'apparecchio incustodito quando € acceso.

E necessario sorvegliare i bambini quando utilizzano o si trovano
nelle vicinanze di qualsiasi apparecchio elettrico.

Prima di pulire o riporre 'apparecchio, scollegarlo sempre
dall'alimentazione elettrica e lasciarlo raffreddare.

L’apparecchio non &€ completamente scollegato dalla rete elettrica,
anche dopo essere stato spento. Per scollegarlo completamente,
staccare la SEina dalla presa di corrente.

Gli apparecchi non sono progettati per essere azionati da un timer
esterno o da un sistema di controllo remoto separato.

A Restrizioni d’uso per evitare lesioni personali

Non lasciare I'apparecchio incustodito.

Non collocare o utilizzare questo apparecchio in prossimita di
fonti d’acqua.

Non collocare o utilizzare 'apparecchio e il suo cavo di alimentazione
su o vicino a superfici calde (ad es. piastre di cottura) o fiamme libere.
Non lasciare il cavo di alimentazione appeso su spigoli vivi e
tenerlo lontano da oggetti caldi e famme libere. Non avvolgere il
cavo attorno all’apparecchio né piegarlo.

Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore
dell’apparecchio pud causare incendi, scosse elettriche o lesioni
alle persone.

Per evitare scosse elettriche, assicurarsi di avere le mani asciut-
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te prima di collegare o scollegare I'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate, su pavimenti bag-
nati o in ambienti umidi, poiché sussiste il rischio di scossa elettrica.
Non immergere mai 'apparecchio o la spina in acqua o in qualsiasi
altro liquido. Se I'apparecchio dovesse cadere in acqua, scollegarlo
immediatamente dalla rete elettrica e portarlo presso un centro di as-
sistenza autorizzato per la riparazione prima di utilizzarlo nuovamente.
Non utilizzare I'apparecchio se & caduto a terra, se presenta
segni visibili di danneggiamento o se presenta perdite.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono danneg-
giati. In caso di danneggiamento del cavo, questo deve essere
sostituito esclusivamente dal produttore, dal suo agente di as-
sistenza o da personale qualificato al fine di evitare pericoli.

In caso di malfunzionamento dell’apparecchio, o se & stato danneg-
giato in qualsiasi modo, restituire 'apparecchio al centro di assisten-
Za autorizzato piu vicino per 'esame, la riparazione o la regolazione.
Per evitare di sovraccaricare il circuito durante I'uso di questo
prodotto, non utilizzare altri prodotti ad alta tensione sullo stesso
circuito elettrico.

Non & consigliabile utilizzare una prolunga con questo prodotto,
ma se dovesse essere utilizzata:

La potenza nominale indicata sul cavo deve essere almeno pari
a quella del prodotto.

Disporre la prolunga in modo che non penda in punti in cui si
possa inciampare o tirare involontariamente.

Restrizioni d’uso in presenza di bambini e anziani
L’apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o con
mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che non siano
state sottoposte a supervisione o istruzione.
| bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con
I'apparecchio.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono
essere effettuate da bambini senza supervisione.

Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini quando € in
funzione o in fase di raffreddamento.

Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

Istruzioni da seguire durante I’'uso dell’apparecchio
Questo apparecchio non € un giocattolo; quando viene utilizzato
da bambini o in loro presenza, € necessario prestare la massi-
ma attenzione e riporre I'apparecchio in un luogo sicuro, fuori
dalla portata dei bambini.

Non toccare I'elemento di sigillatura caldo situato sul bordo
, della parte superiore dell’alloggiamento di questa macchi-
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na. E caldo e potrebbe causare ustioni.

- Tenere lontano dalle parti in movimento.

* Non & necessario utilizzare alcun lubrificante, come oli lubrifi-
canti o acqua, su questo apparecchio.

« Si consiglia di attendere 60 secondi dopo ogni sigillatura.

» In modalita “cibi umidi” si possono sottovuotare solo alimenti con
poca acqua; non sottovuotare mai alimenti liquidi, poiché questi
sono adatti solo alla sigillatura.

* Quando i sacchetti di plastica sigillati o sottovuoto vengono
messi nel forno a microonde, assicurarsi di praticare prima un
foro di sfiato nel sacchetto.

. Dopo 'uso, non toccare la striscia riscaldante sulla macchi-

. na per evitare di scottarsi.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Per ulteriori informazioni su come pulire I'elettrodomestico, consultare
la sezione dedicata alla pulizia e alla manutenzione.

3. SPECIFICHE TECNICHE

Tensione Frequenza Potenza
220-240V CA 50-60 Hz 110 W

Accessori: 10 sacchetti sottovuoto (10 pezzi da 20x25 cm) + tubo flessibile per il sottovuoto + cavo
di alimentazione

Questo prodotto & conforme al regolamento UE 2023/826 ai sensi della direttiva
2009/125/CE sui requisiti di progettazione ecocompatibile.

Consumo energetico in modalita off: N/A

Consumo energetico in modalita standby: <0.50W

Tempo dopo il quale il prodotto entra in modalita off: N/A

SACCHETTI PER SOTTOVUOTO DI RICAMBIO E ROTOLI DI SACCHETTI PER SOTTOVUOTO

Questo apparecchio pud essere utilizzato con sacchetti per sottovuoto e rotoli di sacchetti di
plastica per sottovuoto di larghezza fino a 25 cm. Questi sacchetti e rotoli sono reperibili in qualsiasi
supermercato o piccolo negozio di elettronica nelle vicinanze.

Tuttavia, noi di SOGO crediamo fermamente nell’offrire al cliente un servizio post-vendita completo;
pertanto, per garantire tale servizio, i sacchetti e i rotoli di ricambio per aspirapolvere sono disponibili
sul sito web di SOGO o presso i rivenditori autorizzati. Si tratta di sacchetti e rotoli di plastica per
aspirapolvere completamente sicuri e realizzati in materiale adatto al contatto con gli alimenti. Questi
sacchetti sono disponibili sul nostro sito web www.sogo.es e anche nel negozio di elettronica piu
vicino, dove solitamente si acquistano i prodotti SOGO della migliore qualita.

I modelli e le dimensioni dei sacchetti di plastica e dei rotoli per sottovuoto sono i seguenti:
BR-2025 Confezione da 100 sacchetti da 20 x 25 cm

BR-2230 Confezione da 100 sacchetti da 22 x 30 cm
BR-2205 Confezione da 2 rotoli da 22 cm di larghezza e 5 m di lunghezza
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4. DESCRIZIONE DELLE PARTI

1. PULSANTE IMPOSTAZIONI DELICATA/NORMALE: Pressione di sottovuoto regolabile. La
pressione di sottovuoto € maggiore alla VELOCITA NORMALE. Scegli la modalita e premi il
pulsante: iniziera il processo di sottovuoto e sigillatura.

2. PULSE: Premilo per avviare il sottovuoto. Rilascia il pulsante per interrompere il sottovuoto.

3. SIGILLATURA: Solo sigillatura, senza sottovuoto.

4. DISPLAY DEL TEMPO: Visualizza lo stato della macchina per sottovuoto

5. ASCIUTTO: Sottovuoto e sigillatura di alimenti secchi.

6. UMIDO: Sottovuoto e sigillatura di alimenti umidi/bagnati.

7. STOP: Interrompe il funzionamento

8. CONTENITORE: Utilizzare un tubo per sottovuoto aggiuntivo per mettere sottovuoto contenitori,
sacchetti speciali per sottovuoto o vino rosso.

9. MARINARE: Mettere in salamoia gli alimenti; utilizzare il tubo di aspirazione per collegare il
barattolo di salamoia alla macchina per la marinatura.

10. Taglierina: Tagliare il sacchetto

11. Striscia di sigillatura in silicone

12. Vassoio raccogligocce rimovibile: Dopo aver messo sottovuoto alimenti umidi, il liquido si
raccoglie nel vassoio raccogligocce; prelevarlo per svuotarlo.

13. Striscia in spugna

14. Tessuto rivestito in teflon / Filo riscaldante

15. Porta accessori: collegare il tubo per il sottovuoto.

16. Pulsanti di apertura del coperchio superiore

17. Foro per la spina

Caratteristiche e funzioni

Secco / Umido (sigillatura sottovuoto)
Solo sigillatura

Contenitore

Impulso

Marinatura

Taglierina

. Modalita Secco (sigillatura sottovuoto)

Posizionare il sacchetto nel vassoio raccogligocce rimovibile.

Premere entrambi i lati per chiudere il coperchio.

Se & necessaria una modalita di pressione sottovuoto piu forte, selezionare la modalita “forte”; il
sottovuoto verra effettuato piu rapidamente rispetto alla velocita normale.

Selezionare il pulsante “a secco” o “umido”: per gli alimenti secchi selezionare il pulsante “a
secco”, mentre per quelli umidi selezionare il pulsante “umido”.

La spia luminosa si spegne al termine della sigillatura sottovuoto.

Se si riscontra la presenza di liquido nel vassoio raccogligocce dopo la sigillatura sottovuoto di
alimenti umidi, rimuoverlo e gettarlo via.

Nota: assicurarsi di non riempire il sacchetto oltre i 2/3 della sua capacita.

Per i liquidi, premere solo il pulsante “Sigilla” e non quello “Sottovuoto”.

Solo sigillatura

Posizionare il sacchetto con il cibo nel vassoio raccogligocce rimovibile.

Premere verso il basso entrambi i lati per chiudere il coperchio.

Premere il pulsante di sigillatura e la sigillatrice sottovuoto iniziera a funzionare.

La spia luminosa si spegne al termine della sigillatura. Premere i pulsanti laterali per aprire il coperchio.

Contenitore

Chiudere il coperchio della sigillatrice sottovuoto.

Utilizzare il tubo di aspirazione per collegare il contenitore ermetico alla sigillatrice sottovuoto.
Premere il pulsante “Contenitore” e, una volta terminato il processo di sottovuoto, la spia luminosa
si spegne.

4. Pulse

A. Posizionare il sacchetto con il cibo nel vassoio raccogligocce rimovibile.
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B. Premere su entrambi i lati per chiudere il coperchio. .
C. Premere il pulsante “Pulse” per avviare il funzionamento. E possibile interromperlo in qualsiasi
momento e premere il pulsante di sigillatura per sigillare il sacchetto.

5. Marinatura

A. Chiudere il coperchio della macchina per sottovuoto.

B. Utilizzare il tubo di aspirazione per collegare il contenitore ermetico alla macchina sottovuoto.
Premere il pulsante “Marinare”: il processo di aspirazione verra eseguito 5 volte. Una volta
terminato il processo di aspirazione, la spia di indicazione passera allo stato di arresto.

6. Come utilizzare la taglierina

Utilizzare la taglierina come mostrato nellimmagine.
5. ISTRUZIONI PER L’'USO

Come sigillare sottovuoto un sacchetto

. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

. Inserire gli alimenti allinterno del sacchetto per sottovuoto. Assicurarsi che I'estremita aperta del
sacchetto sia pulita, asciutta e priva di pieghe.

. Inserire I'estremita aperta del sacchetto goffrato (in rilievo) nella camera di sottovuoto.
Posizionarlo correttamente nel supporto per sacchetti per evitare che scivoli.

. Chiudere il coperchio superiore e premere con decisione su entrambi i lati fino a sentire un “clic”,
che indica che il coperchio € bloccato saldamente.

. Scegliere la modalita di sottovuoto appropriata in base al tipo di alimento: modalita “Dry” (Secco)
per gli alimenti secchi e modalita “Moist” (Umido) per quelli umidi. Quindi premere il pulsante Start/
Stop. L'apparecchio aspirera prima |'aria e poi sigillera automaticamente il sacchetto.

6. Una volta completato il processo di sigillatura, premere i pulsanti di sgancio (chiusure) su entrambi

i lati, aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto sigillato.
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Nota

» Per il sottovuoto si possono utilizzare solo sacchetti con texture (goffrati) o sacchetti con angoli
ripiegati.

» | normali sacchetti lisci sono adatti solo alla sigillatura e non possono essere utilizzati per il
sottovuoto.

» Non mettere sottovuoto alimenti troppo appuntiti, poiché potrebbero forare il sacchetto e causare
perdite d’aria.

« | liquidi possono essere sigillati ma non sottoposti a sottovuoto.

+ Alimenti dal sapore forte come cipolla, aglio, zenzero; alimenti fermentabili come mais fresco,
riso umido. E frutta ossidata. Se questi alimenti non vengono asciugati prima del sottovuoto, il
sacchetto si gonfiera dopo pochi giorni. In alternativa, inserire un essiccante nel sacchetto insieme
al cibo prima di procedere al sottovuoto.

» Dopo l'uso, non toccare il filo riscaldante per evitare scottature alle mani.

» Non posizionare I'apparecchio vicino al fornello a gas.

SUGGERIMENTI:

1. Striscia di silicone di sigillatura rimovibile: se la striscia di silicone si sposta, compromettera
I'efficacia della sigillatura.

. Striscia in spugna rimovibile: se la striscia in spugna viene rimossa, la sigillatrice sottovuoto non

funzionera correttamente e non effettuera il sottovuoto.

. Tenere il coperchio aperto durante la conservazione dell'apparecchio, altrimenti la striscia in

spugna potrebbe schiacciarsi.

. Non piegare il sacchetto prima di inserirlo nel vassoio raccogligocce rimovibile.

Se nel vassoio raccogligocce € presente del liquido, gettarlo via.

. Mantenere pulito il filo riscaldante, poiché cio influira sul processo di sigillatura.

. Non riempire i sacchetti per piu di 2/3 della loro capacita. L'apparecchio non funzionera

correttamente.

. Tenere gli alimenti a una distanza di circa 2,5 cm dalla sigillatrice sottovuoto.

COSE DA RICORDARE DURANTE L'UTILIZZO DELLA SIGILLATRICE SOTTOVUOTO

© ~NoUA W N

* Non riempire eccessivamente il sacchetto. Lasciare sempre uno spazio di almeno 6-8 cm tra il
contenuto del sacchetto e la parte superiore dello stesso.
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Assicurarsi che il sacchetto sia asciutto. Sara difficile ottenere una sigillatura perfetta se il
sacchetto & bagnato.

Per ottenere risultati ottimali, i prodotti deperibili devono comunque essere congelati o refrigerati
dopo il processo di sigillatura sottovuoto.

Pulire 'estremita di apertura del sacchetto sia all'interno che all'esterno. Appiattire 'apertura del sacchetto.
Quando si sottovuota un oggetto di grandi dimensioni, per evitare che la saldatura si raggrinzisca,
tendere delicatamente il sacchetto e appiattirlo prima di inserirlo nella camera a vuoto.

Quando si sigillano sottovuoto oggetti con spigoli vivi (come spaghetti secchi, posate, ecc.),
proteggere il busta da eventuali forature avvolgendo 'oggetto in un materiale morbido e imbottito,
come un tovagliolo di carta, oppure utilizzare un contenitore al posto del sacchetto.

Quando si utilizzano i contenitori, lasciare sempre 2,5 cm / 1 pollice di spazio nella parte superiore
del contenitore.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per 60 secondi tra un utilizzo e I'altro per evitare I'attivazione
della protezione da surriscaldamento e per garantire una lunga durata dell’apparecchio.

Se non si € sicuri che il sacchetto sia stato sigillato correttamente, & sufficiente risigillarlo.

Per ottenere risultati ottimali, utilizzare sacchetti e contenitori prodotti dal fabbricante.

Microonde: non riscaldare gli alimenti sigillati nel microonde

NOTA IMPORTANTE

Quando la macchina non € in uso, si prega di riposizionare la scheda di supporto. Non chiudere
e bloccare la macchina, altrimenti la spugna di sigillatura potrebbe deformarsi, riducendo le
prestazioni di sigillatura.

GUIDA ALLA CONSERVAZIONE E DATI TECNICI

In frigorifero (5+2 °C) Senza sottovuoto Conservazione sottovuoto
Carne rossa 2-3 giorni 8-9 giorni
Carne bianca 2-3 giorni 6-8 giorni
Pesce 1-3 giorni 4-5 giorni
Carne cotta 3-5 giorni 10-15 giorni
Formaggio a pasta molle 5-7 giorni 20 giorni
Formaggio a pasta dura/semidura 1-5 giorni 60 giorni
Frutta 5-7 giorni 1 4-20 giorni
Verdure 3-5 giorni 7-10 giorni
Zuppa 2-3 giorni 8-10 giorni
Avanzi di pasta/riso 2-3 giorni 6-8 giorni
Dolci alla panna 2-3 giorni 8 giorni

Temperatura ambiente (25 2°C) Senza sottovuoto Conservazione sottovuoto

Pane fresco 1-2 giorni 6-8 giorni
Biscotti 4-6 mesi 12 mesi
Pasta/riso crudi 5-6 mesi 12 mesi
Farina 4-6 mesi 12 mesi
Frutta secca 3-4 mesi 12 mesi
Caffé macinato 2-3 mesi 12 mesi
Te sfuso 5-6 mesi 12 mesi
Té al latte 1-2 mesi 12 mesi
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Nel congelatore (-18%2 °C) Senza sottovuoto Conservazione sottovuoto
Carne 3-5 mesi 12 mesi

Pesce 3-5 mesi 12 mesi

Verdure 8-10 mesi 8-24 mesi

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente prima di pulirlo.

Non immergere 'apparecchio in acqua o in altri liquidi per evitare che acqua o altri liquidi entrino
nella presa di alimentazione CA dell'apparecchio e lo danneggino.

Non pulire I'apparecchio con detergenti abrasivi per evitare di danneggiare la superficie.

Pulire la superficie esterna con un panno morbido e umido.

Rimuovere eventuali residui di cibo o liquidi caduti nella camera di aspirazione con un tovagliolo di carta.
. Assicurarsi di asciugare accuratamente I'apparecchio prima di utilizzarlo nuovamente.

7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

oorw po

1. Il prodotto non funziona

1. Verificare se vi sia un’interruzione di corrente e assicurarsi che la spina sia collegata correttamente.

2. Se I'apparecchio & stato utilizzato ininterrottamente per un lungo periodo (ad es. sigillando piu di
10-15 sacchetti consecutivamente), lasciarlo raffreddare per 10—15 secondi prima di continuare.

3. Verificare se il cavo di alimentazione € danneggiato. Se il problema persiste, contattare un centro
di assistenza autorizzato

2. Il sacchetto non si sigilla correttamente

1. Assicurarsi che I'estremita aperta del sacchetto sottovuoto sia inserita senza difficolta, senza
grinze o pieghe.

2. Verificare che il coperchio sia completamente chiuso. Premere con decisione su entrambi i lati fino
a sentire un “clic”.

3. Dopo aver premuto il pulsante di sigillatura, verificare che la spia luminosa si accenda. In caso
contrario, contattare un centro di assistenza autorizzato.

L’apparecchio sigilla ma non crea il vuoto
. Assicurarsi di utilizzare un sacchetto per sottovuoto compatibile, goffrato (testurizzato). | sacchetti
lisci non sono adatti alle sigillatrici sottovuoto esterne.

- W

Vuoto insufficiente o perdita d’aria all’interno del sacchetto

Non sigillare sottovuoto alimenti con spigoli taglienti o0 ossa a meno che non siano adeguatamente
protetti, poiché potrebbero forare il sacchetto.

2. Controllare che il sacchetto sottovuoto non presenti fori o danni. Sostituire il sacchetto se necessario.

3. Non sigillare direttamente i liquidi. Utilizzare un contenitore adatto o congelare i liquidi prima della
sigillatura sottovuoto.

NN

5. La sigillatura si apre dopo la sigillatura

1. La temperatura di sigillatura potrebbe essere troppo alta a causa del funzionamento continuo.
Lasciare raffreddare I'apparecchio per 10-15 secondi prima di sigillare il sacchetto successivo.

6. L’aria entra nel sacchetto dopo alcuni giorni

1. Alcuni alimenti rilasciano naturalmente gas durante la conservazione, come cipolle fresche, aglio,
zenzero e determinati alimenti fermentati. Cio pud causare il gonfiarsi del sacchetto nel tempo. Se
possibile, sbollentare o pretrattare gli alimenti prima della sigillatura sottovuoto.

2. Verificare che il sacchetto non sia stato forato da spigoli taglienti degli alimenti o da ossa.

3. Assicurarsi che I'area di sigillatura sia pulita, asciutta e priva di residui di cibo prima della sigillatura.

Smaltimento degli imballaggi

Si prega di smaltire tutti i materiali di imballaggio in conformita con le normative locali in materia di
smaltimento dei rifiuti e riciclaggio.

Separare i componenti dell'imballaggio (come cartone, sacchetti di plastica, schiuma e altri materiali
protettivi) e collocarli negli appositi contenitori per il riciclaggio, ove disponibili.

Non smaltire i materiali di imballaggio insieme ai rifiuti domestici se sono disponibili sistemi di
raccolta differenziata e riciclaggio.

Contribuisci a proteggere I'ambiente riciclando gli imballaggi in modo responsabile.
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. G] IMPORTANT:

* Llegeixi sempre el manual d’instruccions detingudament
abans d’usar l'aparell.

* Aquest manual es pot descarregar des de la nostra pagina
web www.sogo.es

* Conservi aquestes instruccions per a futures consultes.

—

2. A Instruccions de seguretat per a I'usuari

Precaucions generals durant I'is d’equips eléctrics

. No utilitzi ni guardi I'aparell a I'aire lliure.

* Agquest producte esta dissenyat per a us domeéstic en interiors,
no industrial ni comercial. No utilitzi I'aparell a l'aire lliure ni per
a cap altre fi. L'us indegut o la manipulacié incorrecta poden
provocar problemes en I'aparell i causar lesions a 'usuari.

» Laparell només ha d'utilitzar-se per al fi previst. No s’accepta
cap responsabilitat pels danys derivats d’'un us inadequat o una
manipulacio incorrecta.

» Asseguri’s que la tensio indicada en la placa de caracteristiques
coincideixi amb la tensio de la xarxa electrica abans d’endollar
I'aparell.

» Desendolli sempre I'aparell de la presa de corrent quan no
I'utilitzi. No deixi 'aparell desatés quan estigui ences.

» Es necessari supervisar I'Us de qualsevol aparell eléctric quan
I'utilitzin nens o hi hagi nens a prop.

» Abans de netejar o guardar I'aparell, desendolli’l sempre de la
xarxa eléctrica i deixi que es refredi.

» El dispositiu no queda completament desconnectat de la xarxa
eléctrica, fins i tot després d’haver-lo apagat. Per a desconnec-
tar-ho per complet, desendolli-ho de la presa de corrent.

» Els aparells no estan dissenyats per a funcionar amb un tempo-
ritzador extern ni amb un sistema de control remot independent.

A Restriccions d’us per a evitar lesions personals

* No deixi 'aparell sense vigilancia.

* No col-loqui ni utilitzi aquest aparell prop de fonts d’aigua.

* No col-loqui ni utilitzi 'aparell i el seu cable d’alimentacio sobre o prop
de superficies calentes (per exemple, plaques de coccio) o flames
obertes.

* No deixi el cable d’alimentacié penjant sobre vores esmolades i
mantingui’l allunyat d’objectes calents i flames obertes. No enrotlli el
cable al voltant de I'aparell ni el doblegui.

* No utilitzi mai accessoris no recomanats pel fabricant.

» L'Us d’'accessoris no recomanats o no comercialitzats pel fabricant de
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laparell pot provocar incendis, descarregues eléctriques o lesions a
les persones.

Per a evitar descarregues eléctriques, asseguri’'s que les seves mans
estiguin seques abans d’endollar o desendollar l'aparell.

No utilitzi I'aparell amb les mans mullades, sobre sols mullats o0 en un
entorn humit, ja que existeix risc de descarrega eléctrica.

Mai submergeixi I'aparell ni F'endoll en aigua ni en cap altre liquid.
SiI'aparell cau a l'aigua, desconnecti’l immediatament de la xarxa
eléctrica i porti’l a un centre de servei autoritzat per a la seva reparacio
abans de tornar a utilitzar-ho.

No utilitzi l'aparell si s’ha caigut a terra, si presenta signes visibles de
danys o si té fugides.

No utilitzi 'aparell si el cable o 'endoll estan danyats. En cas que el ca-
ble estigui danyat, només ha de ser substituit pel fabricant, el seu agent
de servei tecnic o persones amb qualificacié similar, a fi d’evitar riscos.
En cas de mal funcionament de I'aparell, o si ha sofert algun mal,
retorni’l al centre de servei técnic autoritzat més proxim per a la seva
revisio, reparacio o ajust.

Per a evitar sobrecarregar el circuit en utilitzar aquest producte, no
utilitzi un altre producte d’alta tensio en el mateix circuit eléctric.

No es recomana utilitzar un allargador amb aquest producte, pero si
fos necessari utilitzar-lo:

La potencia eléctrica nominal del cable ha de ser, com a minim, igual
a la del producte.

Col-loqui el cable allargador de manera que no pengi en un lloc on es
pugui ensopegar amb ell o tirar-lo accidentalment.

A Restriccions d’us quan s’utilitza amb nens i ancians

L'aparell no ha de ser utilitzat per persones (inclosos nens) amb capaci-
tats fisiques, sensorials 0 mentals reduides, o amb falta d’experiéncia i
coneixements, tret que hagin rebut supervisié o instruccions.

S’ha de vigilar als nens perqué no juguin amb l'aparell.

Els nens no han de jugar amb l'aparell.

La neteja i el manteniment per part de I'usuari no han de ser
realitzats per nens sense supervisio.

Mantingui I'aparell fora de I'abast dels nens quan estigui ences
o refredant-se.

Mantingui I'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens.

Instruccions a seguir en utilitzar I'aparell

Aquest aparell no és una joguina; quan I'utilitzin nens o es trobi prop

d’ells, és necessari prestar molta atencio, i guardi’l en un lloc segur,

fora de I'abast dels nens.

No toqui 'element de segellament calent situat en la vora de la
» carcassa superior d’'aquesta maquina. Esta calent i pot
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provocar cremades.

+ Mantingui’s allunyat de les peces mobils.

* No és necessari utilitzar cap lubrificant, com a olis lubrificants o
aigua, en aquest aparell.

» Es recomana esperar 60 segons despreés de cada segellament.

* En el mode d’'aliments humits, només es poden envasar al buit
aliments que continguin una mica d’aigua; mai envas al buit
aliments liquids, ja que aquests sol sén aptes per al segellament.

* Quan s’introdueixin bosses de plastic segellades o al buit en el
microones, asseguri’s primer de perforar la bossa per a crear una
sortida d’aire.

. Després del seu Us, no toqui la banda calefactora de la

maquina per a evitar cremades.

NETEJA | MANTENIMENT

Consulti la seccio de neteja i manteniment per a obtenir mes
informacié sobre com netejar I'electrodomestic.

3. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Voltatge Freqliéncia Poténcia
CA220-240 V 50-60 Hz 110 W

Accessoris: 10 bosses de buit (10 de 20x25 cm) + manega de buit + cable d’alimentacio

Aquest producte compleix amb el reglament de la UE 2023/826 sota la directiva
2009/125/EC sobre els requisits de disseny ecologic.

Consum d’energia en mode apagat: N/A

Consum d’energia en mode d’espera: <0.50W

Temps després del qual el producte entra en mode apagat: N/A

BOSSES AL BUIT | ROLLS DE PLASTIC PER A BOSSES AL BUIT DE RECAMBI

Aquest aparell es pot utilitzar amb sacs de vacu i rols de plastic per a sacs de vacu d’'una amplada
de fins a 25 cm. Aquests sacs i rols els podeu trobar a qualsevol supermercat o botiga d’electronica
propera.

Perd a SOGO creiem que cal oferir al client un servei postvenda complet, per la qual cosa posem

a disposicio bosses de recanvi i rotlles de bosses de plastic per al buit, que son totalment segures i
estan fetes de material apte per a Us alimentari. Aquestes bosses les podeu trobar al nostre lloc web
www.s0go.es i també a la botiga d’electronica més propera, on normalment compreu els productes
SOGO de la millor qualitat.

Els models i mides de les bosses de plastic i dels rotlles de plastic per a buit sén els
seglients:

BR-2025 Paquet de 100 bosses de 20 x 25 cm

BR-2230 Paquet de 100 bosses de 22 x 30 cm
BR-2205 Paquet de 2 rotlles de 22 cm d’amplada i 5 m de longitud
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4. DESCRIPCIO DE LES PECES Imatge 1 Imatge 2

1. BOTO D’AJUST SUAU/NORMAL: Pressi6 de buit ajustable. La pressio de buit és més forta a
la VELOCITAT NORMAL. Trieu el mode i premeu-lo; comengara a aspirar i a segellar.

2. IMPULS: Premeu-lo per aspirar. Deixeu de prémer-lo per aturar I'aspiracio.3.SEGELLAR:
Només segellar, sense buit.

4. PANTALLES DE TEMPS: Mostra I'estat de la maquina de sotjar al buit

5. SEC: Sotjar al buit i segellar aliments secs.

6. HUMIT: Sotjar al buit i segellar aliments humits/mullats.

7. ATURAR: Aturar el funcionament

8. POT: Utilitzar el tub de buit addicional per sotjar recipients, bosses de buit especials o vi negre.

9. MARINAR: Per a encurtir aliments, utilitzeu la manega de buit per a connectar el pot d’encurtir a
la maquina i marinar.

10. TALLADOR: Talla la bossa

11. Segell de tira de silicona

12. Safata de degoteig extraible: Després de fer el buit a aliments humits, el liquid recull-lo a la
safata de degoteig i aboqueu-lo.

13. Tira d’esponja

14. Teixit recobert de tefl6 / Fil de calefaccié

15. Port d’accessoris: Connecteu el tub de buit.

16. Botons d’obertura de la tapa superior

17. Forat del connector

Caracteristiques i funcions

1. Sec / Humit (Sellat al buit)
2. Només segellat

3. Pot

4. Impuls

5. Marinada

6. Tallador

1. Mode sec (Sellat al buit)

A. Col-loqueu la bossa a la safata de degoteig extraible.

B. Premeu els dos costats per tancar la tapa.

C. Si necessiteu un mode de pressié de buit forta, seleccioneu el mode forta; fara el buit més rapid
que a la velocitat normal.

D.Seleccioneu el botd sec o humit. Per a aliments secs cal seleccionar el boté sec i per a aliments
humits cal seleccionar el botd humit.

E.El llum indicador s’apaga quan el procés de buit s’acaba.

F. Si trobeu liquid a la safata de degoteig després de fer el buit a aliments humits. Traieu-lo per
llencar-lo.

Nota: assegureu-vos de no omplir la bossa més de 2/3 de la seva capacitat.

Per a liquids, premeu només el boté de segellat i no el de buit.

2. Només segellat JiECEE

A.Col-logueu la bossa amb el menjar a la safata de degoteig extraible.

B.Premeu els dos costats per tancar la tapa.C. Premeu el bot6 de segellat i 'envasadora al buit
comengara a funcionar.

D.El llum indicador s’apaga quan el segellat s’acaba. Premeu els botons laterals per obrir la tapa.

3. Pot

A. Tanquen la tapa de I'envasadora al buit.
B. Utilitzen el tub de buit per connectar el pot i 'envasadora al buit.
C. Premeu el boté del pot i, un cop finalitzat el procés de buit, el llum indicador s’apaga.

4. Impuls

A. Col-loqueu la bossa amb el menjar a la safata de degoteig extraible.
B. Premeu els dos costats per tancar la tapa.
C. Premeu el boté d'impuls i comengara a funcionar. El podeu aturar en qualsevol moment i prémer
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el boté de segellat per segellar la bossa.

5. Marinada RyEiCENg

A.Tanqueu la tapa de I'embolcalladora al buit.

B. Utilitzeu el tub de buit per connectar el recipient hermétic i 'embolcalladora al buit. Premeu el
boté de marinat i realitzara el buit 5 vegades. Un cop finalitzat el procés de buit, el llum indicador
canvia a la posicié d’aturada.

6. Com utilitzar el tallador

Utilitzeu el tallador com es mostra a la imatge.

5. INSTRUCCIONS D’US

Com fer el buit en una bossa

1. Connecteu I'aparell a la font d’alimentacio. 2. Col-loqueu els aliments dins de la bossa de buit.
Assegureu-vos que I'extrem obert de la bossa estigui net, sec i sense arrugues.

3. Introduiu I'extrem obert de la bossa texturada (en relleu) a la cambra de buit. Col-loqueu-la
correctament al suport de la bossa per evitar que rellisqui.

4. Tanquem la tapa superior i premeu fermament als dos costats fins que sentiu un «clic», que indica
que la tapa esta ben tancada. 5. Trieu el mode de buit adequat segons el tipus d’aliment: mode
sec per a productes secs i mode humit per a productes humits. A continuacié, premeu el boté
d’inici/aturada. L'aparell primer aspirara I'aire i després segellara la bossa automaticament.

6. Un cop finalitzat el procés de segellat, premeu els botons de desblocatge (ganxos) dels dos
costats, obriu la tapa i traieu la bossa segellada.

Nota

» Només es poden utilitzar bosses de buit amb relleu (embossades) o bosses amb plec a les
cantonades per al buit.

Les bosses llises normals només sén adequades per a segellar i no es poden posar al buit.

No poseu al buit aliments massa punxeguts, ja que punxaran la bossa i faran que s’escapi l'aire.
Els liquids només es poden segellar, perd no es poden posar al buit.

Aliments amb gust fort com la ceba, I'all o el gingebre; aliments fermentables com el blat de moro
fresc o I'arros humit. | fruita oxidada. Si no s’assequen aquests aliments abans del buit, la bossa
s’inflara al cap d’uns dies. O bé, poseu un desecant a la bossa amb I'aliment abans de fer el buit.
» Després d'utilitzar-lo, no toqueu el fil de calefaccié per evitar cremar-vos les mans.

* No el poseu a prop de I'estufa de gas.

CONSELLS:

1. Banda de segellat de silicona extraible: Sila banda de silicona es mou, afectara I'efecte de
segellat.

2. Banda de molla extraible: Si la banda de molla es mou, afectara I'efecte de segellat.

3. Mantingueu el cable de segellat net, ja que afectara el procés de segellat.

4. No ompliu les bosses més de les 2/3 parts de la seva capacitat. L'aparell no funcionara
correctament.

5. Mantingueu els aliments a una distancia d’uns 2,5 cm de I'aspiradora de buit.

6. No ompliu les bosses més de les 2/3 parts de la seva capacitat. L'aparell no funcionara
correctament.

7. Mantingueu els aliments a uns 2,5 cm de I'aparell de buit.

ASPECTES A TENIR EN COMPTE En UTILITZAR LA SEGELLADORA AL BUIT

* No ompli la bossa en excés. Deixi sempre un espai d’'almenys 6-8 cm entre el contingut de la
bossa i la part superior d’aquesta.

» Asseguri’s que la bossa estigui seca. Sera dificil aconseguir un segellament perfecte si la bossa
esta humida.

» Per a obtenir els millors resultats, els productes peribles han de congelar-se o refrigerar-se
després del procés de segellament al buit.

» Neta I'extrem d’obertura de la bossa per dins i per fora. Allisa I'obertura de la bossa.

» En envasar al buit un article gran, per a evitar arrugues en el segellament, estira suaument la
bossa i aplana-la abans col-locar-lo en la cambra de buit.

* Quan segellis al buit articles amb vores esmolades (com a espaguetis secs, coberts, etc.),
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protegeix la bossa que es perfori embolicant I'objecte en un material embuatat suau, com una
tovallola de paper, o pot utilitzar un recipient en lloc d’'una bossa.

» Quan utilitzi recipients, deixi sempre 2,5 cm / 1 polzada d’espai en la part superior del recipient.

» Deixi que I'aparell es refredi durant 60 segons entre usos per a evitar que s’activi la proteccid
contra el sobreescalfament i per a garantir una llarga vida util de I'aparell.

» Sino estas segur de si la bossa s’ha segellat correctament, simplement torna a segellar-la.

» Per a obtenir els millors resultats, utilitzi bosses i recipients fabricats pel fabricant.

» Microones: No escalfi aliments segellats en el microones

NOTA IMPORTANT
Quan la maquina no estigui en Us, torni a col-locar la targeta de suport en la seva posicio. No tanqui

ni bloquegi la maquina, ja que I'esponja de segellament podria deformar-se, la qual cosa reduiria el
rendiment del segellament.

GUIA D’EMMAGATZEMATGE | DADES TECNIQUES

En la nevera (5 2 °C) Sense buit Conservaci6 al buit
Carn vermella 2-3 dies 8-9 dies

Carn blanca 2-3 dies 6-8 dies

Pescat 1-3 dies 4-5 dies

Carn cuinada 3-5 dies 10-15 dies

Formatge tou 5-7 dies 20 dies

Formatge dur/semidur 1-5 dies 60 dies

Fruites 5-7 dies 14-20 dies
Hortalisses 3-5 dies 7-10 dies

Sopa 2-3 dies 8-10 dies

Restes de pasta/arros 2-3 dies 6-8 dies

Postres cremoses 2-3 dies 8 dies

Temperatura ambient (25 + 2 °C) Sense buit Conservacio al buit
Pa fresc 1-2 dies 6-8 dies

Galetes 4-6 mesos 12 mesos
Pasta/arros sense coure 5-6 mesos 12 mesos

Farina 4-6 mesos 12 mesos

Fruita seca 3-4 mesos 12 mesos

Cafe molt 2-3 mesos 12 mesos

Te a granel 5-6 mesos 12 mesos

Te amb llet 1-2 mesos 12 mesos

En el congelador (-18 * 2 °C) Sense buit Conservacio al buit
Carn 3-5 mesos 12 mesos

Pescat 3-5 mesos 12 mesos

Verdures 8-10 mesos 8-24 mesos
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6. NETEJA | MANTENIMENT

. Desendolli 'aparell abans de netejar-lo.

. No submergeixi I'aparell en aigua ni en cap altre liquid per a evitar que I'aigua o altres liquids
entrin en la presa de corrent de CA de I'aparell i el danyin.

. No netegi I'aparell amb productes de neteja abrasius per a evitar danyar la superficie.

. Netegi la superficie exterior amb un drap suau i humit.

. Netegi amb paper de cuina qualsevol resta de menjar o liquid que hagi caigut en la cambra de
buit.

. Asseguri’s d’assecar bé I'aparell abans de tornar a utilitzar-lo.

o gabhw N

7. SOLUCIO DE PROBLEMES

. El producte no funciona
. Verifiqueu si hi ha una avaria eléctrica i assegureu-vos que la presa de corrent estigui
correctament connectada.

—_ -

2. Si l'aparell s’ha utilitzat continuament durant molt de temps (p. ex., si ha segellat més de 10-15
bosses seguides), deixeu-lo refredar durant 10-15 segons abans de continuar.

3. Comproveu si el cable d’alimentacio esta danyat. Si el problema persisteix, poseu-vos en contacte
amb un centre de servei autoritzat.

2. La bossa no es segella correctament

1. Assegureu-vos que I'extrem obert de la bossa de buit s’introdueixi suaument, sense arrugues ni
plecs.

2. Comproveu que la tapa estigui completament tancada. Premeu fermament als dos costats fins
que sentiu un “clic”.

3. Després de prémer el boté de segellat, comproveu que el llum indicador s’encengui. Si no és aixi,
poseu-vos en contacte amb un centre de servei autoritzat.

. L’aparell segella pero6 no fa el buit
. Assegureu-vos d'utilitzar una bossa de buit compatible amb relleu (texturada). Les bosses llises
no s6n adequades per a les maquines de segellar al buit externes.

- W

. Mal buit o fuites d’aire dins de la bossa

. No segelleu al buit aliments amb vores afilades o ossos tret que estiguin degudament protegits, ja
que podrien punxar la bossa.

2. Inspeccioneu la bossa de buit per si té forats o danys. Canvieu la bossa si cal.

3. No segelleu liquids directament. Utilitzeu un recipient adequat o congeleu els liquids abans de fer

el buit.

NN

5. El segellat s’obre després de segellar
1. La temperatura de segellat pot ser massa alta a causa del funcionament continu. Deixeu que
I'aparell es refredi durant 10-15 segons abans de segellar la segliient bossa.

6. L’aire entra a la bossa després de pocs dies

1. Alguns aliments alliberen gasos de manera natural durant 'emmagatzematge, com ara les cebes,
els alls, el gingebre i certs aliments fermentats. Aixo pot fer que la bossa s’infli amb el temps. Si és
possible, escaldeu o pre-tracteu els aliments abans de fer el buit.

2. Comproveu que la bossa no hagi estat punxada per vores afilades dels aliments o per ossos.

3. Assegureu-vos que la zona de segellat estigui neta, seca i sense residus d’aliments abans de
segellar.

Eliminacié de ’embalatge

Si us plau, desfeu-vos de tots els materials d’'embalatge d’acord amb la normativa local de gesti6 de
residus i reciclatge.

Separeu els components de 'embalatge (com ara cartrd, bosses de plastic, escuma i altres
materials de proteccid) i poseu-los als contenidors de reciclatge adequats on n’hi hagi.

No llenceu els materials d’embalatge amb els residus domeéstics si hi ha sistemes de recollida i
reciclatge separats disponibles.

Ajudeu a protegir el medi ambient reciclant 'embalatge de manera responsable.
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2.

m DULEZITE:

Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tento navod si mizete stahnout z nasich webovych stranek www.sogo.es.
Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.

A Bezpecnostni pokyny pro uzivatele

GENERAL 2 x - v T s s s
Obecna bezpecnostni opatieni pfi pouzivani

54

elektrického zafizeni
Nepouzivejte ani neskladujte zafizeni venku.
Tento vyrobek je uréen pro domaci, neindustrialni a nekomeréni pouziti v interiéru. Nepouzivejte
jej venku ani k jinym uceldm. Nespravné pouziti nebo zachazeni mize zpusobit poruchu zafizeni
a zranéni uzivatele.
Zafizeni smi byt pouzivano pouze k uréenému Ucelu. Za Skody vzniklé v dusledku nespravného
pouziti nebo nespravné manipulace se neprebira Zzadna odpovédnost.
Pred pfipojenim spotfebice k elektrické siti se ujistéte, Ze napéti uvedené na typovém Stitku
odpovida napéti v elektrické siti.
Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky. Nenechavejte spotfebic bez
dozoru, kdyZ je zapnuty.
P¥i pouzivani jakéhokoli elektrického spotfebic¢e détmi nebo v jejich blizkosti je nutné dohlizet na déti.
Pred Cisténim nebo uskladnénim pfistroje jej vZdy odpojte od napajeni a nechte jej vychladnout.
Zatizeni neni zcela odpojeno od napajeni ani po vypnuti. Chcete-li jej zcela odpojit, vytahnéte
zastréku ze zasuvky.
Spotrebice nejsou urcéeny k oviadani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového oviadani.

Omezeni pouziti za iuc¢elem zamezeni Urazu

Nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

Neumistujte ani nepouzivejte tento spotfebic v blizkosti zdroju vody.

Neumistujte ani nepouzivejte spotfebi¢ a jeho napajeci kabel na horkych povrsich (napf.
varnych deskach) nebo v blizkosti otevieného ohné.

Nenechavejte napajeci kabel viset pfes ostré hrany a udrzujte jej mimo dosah horkych pfedmétu
a otevieného ohné. Kabel neomotavejte kolem spotfebice ani jej neohybejte.

Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které vyrobce nedoporucuje.

Pouziti prisluSenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano vyrobcem spotrebice, mize vést k
poZaru, urazu elektrickym proudem nebo zranéni osob.

Abyste se vyhnuli Urazu elektrickym proudem, ujistéte se, ze mate suché ruce, nez zafizeni
zapojite nebo odpojite.

NepouZivejte spotfebi¢ s mokryma rukama, na mokré podlaze nebo ve vihkém prostfedi, hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

Nikdy neponofujte spotfebi¢ ani zastr¢ku do vody nebo jiné kapaliny. Pokud spotfebic

spadne do vody, okamzité jej odpojte od elektrické sité a pfed dalSim pouzitim jej odneste do
autorizovaného servisu k oprave.

Nepouzivejte spotfebi¢, pokud spadl na podlahu, vykazuje viditelné znamky po$kozeni nebo z
né&j unika kapalina.

Nepouzivejte pfistroj, pokud je poskozen kabel nebo zastréka. V pfipadé poskozeni kabelu musi
byt tento vyménén pouze vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanymi
osobami, aby se pfedeslo nebezpedi.

V pfipadé poruchy pfistroje nebo pokud byl jakymkoli zplisobem po$kozen, vratte pfistroj do
Abyste pfi pouzivani tohoto vyrobku predesli pretizeni elektrického obvodu, nepouZivejte na
stejném elektrickém obvodu zadny dalSi vyrobek s vysokym napétim.

Pouzivani prodluzovaciho kabelu s timto vyrobkem se nedoporucuje, ale pokud je nutné
prodluzovaci kabel pouZit:

Musi mit kabel minimalné stejné elektrické parametry jako vyrobek.

Prodluzovaci kabel umistéte tak, aby nevisel na misté, kde by o n&j nékdo mohl zakopnout nebo
za néj nechténé zatahnout.

A Omezeni pouziti pfi pouziti s détmi a star$imi osobami

Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod
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dohledem nebo nebyly pouceny.

Dohlizejte na déti, aby si s pfistrojem nehraly.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru.

Udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti, kdyz je pod napétim nebo se ochlazuje.
Uchovavejte spotfebi€ a jeho kabel mimo dosah déti.

Pokyny, které je treba dodrzovat pfi pouzivani
spotiebice

» Tento spotfebi¢ neni hracka. Pfi pouzivani v pfitomnosti déti nebo v jejich blizkosti je nutna
zvySena opatrnost. Spotfebi€ ulozte na bezpecné misto mimo dosah déti.

. Nedotykejte se horkého t&sniciho prvku umisténého na okraji horniho krytu tohoto pfistroje.
£=2 Je horky a mGze zpusobit popaleniny.

» Drzte se dal od pohyblivych ¢asti.

» Na tomto pfistroji neni treba pouzivat zadné mazivo, jako jsou mazaci oleje nebo voda.

* Po kazdém svareni se doporucuje pockat 60 sekund.

* Vrezimu pro vlhké potraviny vakuujte pouze potraviny s malym mnozstvim vody; nikdy
nevakuujte tekuté potraviny, tyto potraviny jsou vhodné pouze pro svarovani.

»  Pokud vkladate zapeceténé nebo vakuové zabalené plastové sacky do mikrovinné trouby,
nezapomerite nejprve do sacku vyrazit otvor pro odvod pary.

. A Po pouziti se nedotykejte topného pasku na pfistroji, abyste se nepopalili.
CISTENI A UDRZBA
Podrobnosti o ¢isténi spotfebice najdete v €asti vénované Cisténi a udrzbé.

3. TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti Frekvence Vykon
CA220-240 V 50-60 Hz 110 W

Prislusenstvi: 10 ks vakuovych sackt (10 ks o rozmérech 20 x 25 cm) + vakuova hadice + napajeci
kabel

Tento vyrobek je v souladu s nafizenim EU 2023/826 podle smérnice 2009/125/ES o
pozadavcich na ekologicky design.

Spotieba energie ve vypnutém stavu: N/A

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu: <0.50W

Doba, po které vyrobek prejde do rezimu vypnuti: N/A

NAHRADNI VAKUOVE SACKY A ROLKY VAKUOVYCH SACKU

Tento pfistroj Ize pouzivat s vakuovymi sacky a rolkami vakuovych plastovych sackl o Sifce az
25 cm. Tyto sacky a rolky najdete v jakémkoli blizkém supermarketu nebo malém obchodé s
elektronikou.

Vzhledem k tomu, Ze ve spolec¢nosti SOGO véfime v poskytovani komplexniho poprodejniho servisu
zékaznikdm, jsou nahradni vakuové sacky a role k dispozici na webovych strankach SOGO nebo

u autorizovanych prodejcli. Jedna se o vakuové sacky a role z plastu, které jsou zcela bezpec¢né

a vyrobené z materialu vhodného pro styk s potravinami. Tyto sacky najdete na nasich webovych

produkty SOGO nejvyssi kvality.
Modely a velikosti plastovych sacku a roli na vakuové baleni jsou uvedeny nize:
BR-2025 Baleni 100 sackd o rozmérech 20 x 25 cm

BR-2230 Baleni 100 sackd o rozmérech 22 x 30 cm
BR-2205 Baleni 2 roli o Sifce 22 cm a délce 5 m
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4. POPIS SOUCASTI Obrazek 1

1. TLACITKO GENTLE/NORMAL: Nastavitelny vakuovy tlak. Vakuovy tlak je siingjsi pfi rezimu
NORMAL. Viyberte rezim a stisknéte tlacitko; zafizeni za¢ne vakuovat a svarovat.

2. PULSE: Stisknéte tlacitko a zacne vakuovani. Uvolnéte tlacitko a vakuovani se zastavi.

3. ZAPECETIT: Pouze zapeceténi, bez vakuovani.

4. DISPLEJ CASU: Zobrazuje stav vakuovacky

5. SUCHE: Vakuovani a zapeceténi suchych potravin.

6. VLHKE: Vakuovani a zapeceténi vihkych/mokrych potravin.

7. STOP: Zastaveni provozu

8. NADOBY: K vakuovani nadob, specidlnich vakuovych sacku nebo ¢erveného vina pouZzijte pfidavnou
vakuovaci hadici.

9. MARINATE: Nakladani potravin; pomoci vakuové hadice propojte nadobu na nakladani s pfistrojem a
provedte marinovani.

10. Cutter: Rezani sacku

11. Silikonovy tésnici prouzek

12. Odnimatelna odkapavaci miska: Po vakuovani vihkych potravin se tekutina zachyti do odkapavaci
misky; misku vyjméte a tekutinu vylijte.

13. Houbovy prouzek

14. Tkanina s teflonovym povlakem / topny drat

15. Port pro pfislusenstvi: Pro prfipojeni vakuové hadicky.

16. Tlacitka pro otevieni horniho vika

17. Otvor pro zastrcku

Vlastnosti a funkce

. Suchy / VIhky (vakuové uzavreni)
. Pouze uzavreni

. Nadoba

. Pulzni rezim

. Marinovani

. Rezacka

OO WN =

1. Rezim suchého vakuovani (vakuové uzavieni) Keler{I$]

A.Vlozte sacek do vyjimatelné odkapavaci misky.

B. Stisknéte obé strany, abyste zavreli viko.

C.Pokud potrebujete rezim s vysokym vakuovym tlakem, vyberte rezim ,strong*; vakuovani bude
probihat rychleji nez pfi normalni rychlosti.

D.Vyberte tlacitko ,dry“ (suché) nebo ,moist* (vlhké); pro suché potraviny je tfeba zvolit tlacitko ,dry*
a pro vlhké potraviny tlacitko ,moist".

E.Kontrolka zhasne, jakmile je vakuové uzavreni dokonc&eno.

F. Pokud po vakuovém baleni vihkych potravin najdete v odkapavaci misce tekutinu, odstrarite ji a
vyhodte.

Poznamka: Dbejte na to, abyste sacek nenaplnili vice nez na 2/3 jeho kapacity.

U tekutin stisknéte pouze tlacitko ,Seal” (Zapecetit), nikoli ,Vacuum Seal” (Vakuové baleni).

2. Pouze zapeceténi HEUEHIE

A. Vlozte sacek s potravinami do odnimatelné odkapavaci misky.

B. Stisknéte obé strany, abyste zavfeli viko.

C. Stisknéte tlacitko ,Seal” a vakuovacka se spusti.

D. Po dokoné&eni uzavirani zhasne kontrolka. Stisknutim bocnich tlacitek oteviete viko.

3. Nadoba

A. Zaviete viko vakuovacky.
B. Pomoci vakuové hadicky propojte vzduchotésnou nadobu s vakuovackou.
C. Stisknéte tlagitko ,Canister” a jakmile se vakuovani dokonéi, kontrolka zhasne.

4. Pulsni rezim EelJErtlqd)

A. Vlozte sacek s potravinami do odnimatelné odkapavaci misky.
B. Stisknéte obé strany, abyste zavreli viko.
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C.

5.

A
B.

6.

Stisknéte tlacitko ,Pulse” a spustte proces. Mizete jej kdykoli zastavit a stisknutim tlacitka ,Seal”
sacek zapecdetit.

Marinovani [JelJErZ ¥4

Zavrete viko vakuovacky.
Pomoci vakuové hadice propojte vzduchotésnou nadobu s vakuovacem. Stisknéte tlacitko
marinovani; pfistroj provede 5 vakuovacich cykld. Jakmile se vakuovani dokonéi, kontrolka zhasne.

Jak pouzivat fezacku [[eJJErEIE:]

Rezagku pouzivejte podle obrazku.

5. NAVOD K POUZITI

Jak vakuové uzavrit sacek

1.

2.
3.
4.
5.

PFipojte pfistroj k napajeni.

Vlozte potraviny do vakuového sacku. Ujistéte se, Zze otevieny konec sacku je Cisty, suchy a bez
zahyb(.

Vlozte otevieny konec texturovaného (reliéfniho) sacku do vakuové komory. Spravné jej umistéte
do drzaku sacku, aby nedoslo k jeho sklouznuti.

Zavrete horni kryt a pevné stisknéte obé strany, dokud neuslysite ,kliknuti“, které signalizuje, ze
viko je bezpecné zajisténo.

Vyberte vhodny rezim vakuovani podle druhu potravin: rezim ,Dry” (suché) pro suché potraviny

a rezim ,Moist* (vlhké) pro vihké potraviny. Poté stisknéte tlacitko Start/Stop. Spotfebic nejprve
odsaje vzduch a poté sacek automaticky uzavre.

. Jakmile je proces uzavirani dokoncen, stisknéte uvolhovaci tlacitka (spony) na obou stranach,

oteviete kryt a vyjméte uzavieny sacek.

Poznamka

K vakuovani |ze pouzivat pouze texturované (reliéfni) vakuové sacky nebo sacky se slozenymi
rohy.

Bézné hladké sacky jsou vhodné pouze k uzavieni a nelze je vakuovat.

Nevakuujte pfilis ostré potraviny, mohly by sacek propichnout a zplsobit Unik vzduchu.
Tekutiny Ize pouze uzavfit, nelze je vakuovat.

Potraviny s vyraznou chuti, jako je cibule, Cesnek, zazvor; fermentovatelné potraviny, jako
je Cerstva kukufice, vlhka ryze. A oxidované ovoce. Pokud tyto potraviny pfed vakuovanim
nevysusite, sacek po nékolika dnech praskne. Nebo pfed vakuovanim viozte do sacku s
potravinami vysouseci prostfedek.

Po pouziti se nedotykejte topného dratu, abyste se nepopalili.

Neumistujte pfistroj do blizkosti plynového sporaku.

TIPY:

1.

o~NoOUhwW N

Odnimatelny silikonovy tésnici prouzek: Pokud se silikonovy prouzek posune, ovlivni to u¢innost
utésnéni.

. Odnimatelny houbovy prouzek: Pokud houbovy prouzek odstranite, vakuovacka nebude fungovat

spravné a nebude vakuovat.

. Pri skladovani pfistroje nechte viko oteviené, jinak by se houbovy prouzek mohl zmacknout.
. Sacek neskladejte a nevkladejte jej do odnimatelné odkapavaci misky.

. Pokud se v odkapavaci misce objevi tekutina, vylijte ji.

. Udrzujte topny drat v Cistoté, protoze to ovliviiuje proces utésnéni.

. Neplrite sacky vice nez do 2/3 jejich objemu. Prfistroj by pak nefungoval spravné.

. Udrzujte potraviny ve vzdalenosti asi 2,5 cm od vakuovacky.

CO JE TREBA MIiT NA PAMETI PRI POUZiVANi VAKUOVACKY

Sacek neprepinejte. Mezi obsahem sacku a jeho hornim okrajem vzdy nechte alespori 6-8 cm
volného mista.

Ujistéte se, Ze je sacek suchy. Pokud je sacek mokry, bude obtizné dosahnout dokonalého
utésnéni.

Pro dosazeni nejlepSich vysledku je tfeba rychle se kazici potraviny po vakuovém uzavieni
zmrazit nebo ulozit do chladnicky.

Vycistéte otvor sacku zevnitf i zvenku. Vyrovnejte otvor sacku.

PFi vakuovani velkych pfedmétl, aby se zabranilo vzniku vrasek v uzavéru, sacek jemné
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natadhnéte a vyrovnejte, nez viozte jej do vakuové komory.

+ Pri vakuovém baleni pfedmétl s ostrymi hranami (napf. suchych Spaget, pfiborG atd.) chrarite
sacek pred propichnutim zabalenim pfedmétu do mékkého polstrovaciho materialu, jako je
papirovy rucnik, nebo muzete misto sacku pouzit nadobu.

+ Pfi pouziti nadob vzdy nechte 2,5 cm / 1 palec volného prostoru v horni ¢asti nadoby.

» Mezi jednotlivymi pouzitim nechte pristroj 60 sekund vychladnout, abyste zabranili aktivaci
ochrany proti pfehfati a zajistili dlouhou zivotnost pfistroje.

» Pokud si nejste jisti, zda byl sa€ek spravné uzavren, jednoduse jej znovu uzavrete.

» Pro dosazeni nejlepsich vysledku pouzivejte sacky a nadoby od vyrobce.

» Mikrovinna trouba: Neohfivejte uzaviené potraviny v mikrovinné troubé

DULEZITA POZNAMKA

Kdyz pfistroj nepouzivate, vlozte prosim podpérnou kartu zpét na misto. Nezavirejte a nezamykajte
pristroj, jinak by se mohla deformovat tésnici houba, coz by snizilo té€snici schopnost.

POKYNY K SKLADOVANI A TECHNICKE UDAJE

V lednicce (5 *2 °C) Bez vakuovani Konzervace ve vakuu
Cervené maso 2-3 dny 8-9 dni

Bilé maso 2-3 dny 6-8 dni

Ryby 1-3 dny 4-5 dni

Vafené maso 3-5dni 10-15 dni

Mékky syr 5-7 dni 20 dni
Tvrdy/polotvrdy syr 1-5 dni 60 dni

Ovoce 5-7 dni 14-20 dni
Zelenina 3-5dni 7-10 dni

Polévka 2-3 dny 8-10 dni

Téstoviny /ryze — zbytky 2-3 dny 6-8 dni

Krémové dezerty 2-3 dny 8 dni

Pokojova teplota (25 + 2 °C) Bez vakuovani Konzervace ve vakuu
Cerstvy chiéb 1-2 dny 6-8 dni

Susenky 4-6 mésicu 12 mésicl
Nevarené téstoviny/ryze 5-6 mésicl 12 mésicl

Mouka 4-6 meésicl 12 mésicl

Susené ovoce 3-4 mésice 12 mésicl

Mleta kava 2-3 mésice 12 mésicl

Sypany ¢aj 5-6 mésicl 12 mésicl

Caj s mlékem 1-2 mésice 12 mésicd

V mrazaku (-18 £ 2 °C) Bez vakuovani Vakuové uchovani
Maso 3-5 mésicl 12 mésicl

Ryby 3-5 mésicl 12 mésicl

Zelenina 8-10 mésicu 8-24 mésicu
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6. CISTENi A UDRZBA

. Pfed Cisténim odpojte spotfebi€ ze zasuvky.

. Neponoftujte spotrebi¢ do vody ani do zadné jiné kapaliny, aby se zabranilo vniknuti vody nebo
jinych kapalin do napajeciho konektoru spotfebice a jeho poskozeni.

. Spotfebic necdistéte abrazivnimi Cisticimi prosttedky, aby nedoslo k poskozeni povrchu.

. VnéjsSi povrch otfete mékkym a vlhkym hadfikem.

. Pokud do vakuové komory spadly néjaké potraviny nebo tekutiny, setfete je papirovym
ubrouskem.

. Pred dal$im pouzitim pfistroj dikladné osuste.

o gabhw N

7. RESENi PROBLEMU

. Zafizeni nefunguje

. Zkontrolujte, zda nedo$lo k vypadku proudu, a ujistéte se, Ze je napajeci zastréka spravné
zapojena.

. Pokud bylo zafizeni pouzivano nepretrzité po del$i dobu (napf. pfi svafovani vice nez 10-15
sacku za sebou), nechte jej pfed pokracovanim 10-15 sekund vychladnout.

. Zkontrolujte, zda neni napajeci kabel poSkozen. Pokud problém pretrvava, obratte se na
autorizované servisni stfedisko

—_ -

w N

. Sacek se spravné nezapeceti

. Ujistéte se, Ze je otevieny konec vakuového sacku vloZzen hladce, bez vrasek nebo zahyb.

. Zkontrolujte, zda je viko zcela uzavieno. Pevné stisknéte obé strany, dokud neuslySite ,kliknuti®.

. Po stisknuti tlagitka pro zapeceténi zkontrolujte, zda se rozsviti kontrolka. Pokud ne, obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

WN =N

. Pristroj vakuuje, ale nevytvari podtlak
. Ujistéte se, Ze pouzivate kompatibilni reliéfni (texturovany) vakuovaci sacek. Hladké sacky nejsou
vhodné pro externi vakuovace.

e

4. Nedostatecny podtlak nebo tnik vzduchu uvnitf sacku
. Nevakuujte potraviny s ostrymi hranami nebo kostmi, pokud nejsou fadné chranény, protoze by
mohly sacek propichnout.
2. Zkontrolujte, zda vakuovy sacek nema diry nebo neni poskozeny. V pfipadé potfeby sacek
vymeérnte.
3. Tekutiny nevakuuijte pfimo. Pouzijte vhodnou nadobu nebo tekutiny pfed vakuovym uzavienim
zmrazte.

RN

. Spoj se po uzavieni rozepne
. Teplota pfi uzavirani mize byt pfili§ vysoka v disledku nepfetrzitého provozu. Nechte pfistroj
10-15 sekund vychladnout, nez uzavrete dal$i sacek.

ol

6. Do sacku po nékolika dnech vnika vzduch

1. Nékteré potraviny, jako napfiklad Cerstva cibule, Gesnek, zazvor a nékteré fermentované potraviny,
pfi skladovani pfirozené uvolriuji plyny. To muze ¢asem zpUsobit nafouknuti sacku. Pokud je to
mozné, potraviny pfed vakuovym uzavienim blansirujte nebo pfedem upravte.

2. Zkontrolujte, zda sacek nebyl propichnut ostrymi hranami potravin nebo kostmi.

3. Pfed uzavienim se ujistéte, Ze oblast svafovani je Cista, sucha a bez zbytkd potravin.

Likvidace obalt

VSechny obalové materialy likvidujte v souladu s mistnimi pfedpisy pro likvidaci odpadu a recyklaci.
Oddélte jednotlivé ¢asti obalu (napfiklad karton, plastové sacky, pénu a dal$i ochranné materialy) a
vlozte je do pfislusnych recykla¢nich kontejnerd, jsou-li k dispozici.

Pokud jsou k dispozici systemy tfidéného sbéru a recyklace, nevyhazujte obalové materialy do
smésného komunalniho odpadu.

Pomozte chranit Zivotni prostfedi zodpovédnou recyklaci obald.
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1. m VIGTIGT:
¢ Laes altid instruktionsbogen omhyggeligt, fer du tager den i brug.
¢ Denne manual kan downloades fra vores webside

WWW.S0go.es
* Opbevar disse instruktioner til senere brug.

2. A Sikkerhedsinstruktioner til brugeren

GENERAL
LI Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

» Brug eller opbevar ikke apparatet udendgrs.

» Dette produkt er beregnet til indenders, ikke-industriel og ikke-kommerciel brug i hjemmet.
Brug ikke produktet udendgrs eller til andre formal. Forkert brug eller handtering kan medfere
problemer med apparatet og kan forarsage personskade.

» Enheden ma kun bruges til det tilsigtede formal. Der patages intet ansvar for skader, der skyldes
forkert brug eller forkert handtering.

» Sorg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, svarer til netspaendingen, inden
apparatet tilsluttes.

+ Treek altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug. Lad ikke apparatet sta uden
opsyn, nar det er taendt.

« Det er nedvendigt at holde opsyn, nar elektriske apparater bruges af eller i nserheden af bgrn.

* Fordu rer}g@r eller opbevarer apparatet, skal du altid trackke stikket ud af stikkontakten og lade
det kole af.

» Apparatet er ikke helt afbrudt fra stremforsyningen, selv efter at det er slukket. For at afbryde det
helt skal du treekke stikket ud af stikkontakten.

» Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

A Begraensninger i brugen for at undga personskade

» Lad ikke apparatet sta uden opsyn.

» Placer eller brug ikke dette apparat i naerheden af vandkilder.

* Placer eller brug ikke apparatet og dets stramkabel pa eller i naerheden af varme overflader
(f.eks. kogeplader) eller aben ild.

» Lad ikke ledningen heenge over skarpe kanter, og hold den veek fra varme genstande og aben
ild. Vikl ikke ledningen rundt om apparatet, og bgj den ikke.

* Brug aldrig tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten.

» Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet eller solgt af apparatets producent, kan medfgre brand,
elektrisk stad eller personskade.

+ For at undga elektrisk sted skal du sikre dig, at dine haender er tarre, for du saetter stikket i eller
tager det ud af stikkontakten.

» Brug ikke apparatet med vade haender, pa vade gulve eller i fugtige omgivelser, da der er risiko
for elektrisk stad.

» Saenk aldrig apparatet eller stikket ned i vand eller anden vaeske. Hvis apparatet falder i vand,
skal du straks treekke stikket ud af stikkontakten og aflevere det til et autoriseret servicecenter til
reparation, for du bruger det igen.

» Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis det viser synlige tegn pa beskadigelse, eller
hvis det laekker.

»  Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget. | tilfaelde af beskadigelse af
ledningen skal den udskiftes af producenten, dennes serviceagent eller lignende kvalificerede
personer for at undga fare.

+ | tilfeelde af funktionsfejl pa apparatet, eller hvis det pa nogen made er blevet beskadiget, skal
apparatet returneres til det naermeste autoriserede servicecenter til undersggelse, reparation
eller justering.

+ For at undga overbelastning af kredslgbet, nar du bruger dette produkt, ma du ikke bruge et
andet hgjspaendingsprodukt pa det samme elektriske kredslgb.

+ Det anbefales ikke at bruge en forleengerledning sammen med dette produkt, men hvis en
forleengerledning skal bruges:

- Skal kablets meerkede elektriske ydeevne veere mindst lige sa god som produktets.

- Anbring forleengerledningen, sa den ikke haenger ned, hvor man kan snuble over den eller
treekke i den utilsigtet.
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Begraensninger i brugen sammen med born og
ldre

* Apparatet ma ikke anvendes af personer (herunder barn) med nedsat fysisk, sensorisk eller
mental evne eller manglende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller har modtaget
instruktion.

Barn skal overvages, sa de ikke leger med apparatet.

Bgrn ma ikke lege med apparatet.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bagrn uden opsyn.

Hold apparatet uden for berns reekkevidde, nar det er teendt eller er ved at kgle af.

Hold apparatet og ledningen uden for barns reekkevidde.

A Instruktioner, der skal folges ved brug af apparatet

» Dette apparat er ikke et legetgj. Nar det bruges af eller i neerheden af bern, er det nadvendigt at
veere meget opmaerksom, og apparatet skal opbevares pa et sikkert sted, utilgaengeligt for barn.
. A Undga kontakt med det varme forseglingselement, der er placeret pa kanten af maskinens
gverste kabinet. Det er varmt og kan forarsage forbraendinger.
» Hold dig veek fra beveegelige dele.
« Det er ikke ngdvendigt at bruge smgremidler, sdsom smgreolier eller vand, pa dette apparat.
» Det anbefales at vente 60 sekunder efter hver forsegling.
+ Den vakuumpakker kun fgdevarer med lidt vand i tilstanden til fugtige fedevarer; vakuumpak
aldrig flydende fadevarer, da disse fadevarer kun er egnede til forsegling.
» Nar forseglede eller vakuumpakkede plastposer seettes i mikrobglgeovnen, skal du fgrst sgrge
for at lave et hul i posen.
. Efter brug ma du ikke regre ved varmeelementet pa maskinen for at undga at blive
forbreendt.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE
Se afsnittet om rengering og vedligeholdelse for naermere oplysninger om, hvordan apparatet rengares.

3. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spanding Frekvens Effekt
CA220-240 V 50-60 Hz 110 W

Tilbehgr: 10 stk. vakuumposer (10 stk. a 20 x 25 cm) + vakuumslange + strgmkabel

Dette produkt er i overensstemmelse med EU-forordning 2023/826 under direktiv
2009/125/EF om krav til miljgvenligt design.

Stremforbrug i slukket tilstand: N/A

Stremforbrug i standby-tilstand: <0.50W

Tid, hvorefter produktet gar i slukket tilstand: N/A

RESERVEVAKUUMPOSER OG RULLER MED VAKUUMPOSER

Dette apparat kan bruges med vakuumposer og ruller med vakuumplastposer op til 25 cm i bredden.
Disse poser og ruller kan du finde i ethvert naerliggende supermarked eller en lille elektronikbutik.

Men hos SOGO leegger vi stor veegt pa at yde kunden fuld eftersalgsservice, og derfor kan du kebe
erstatningsstgvsugerposer og -ruller p4 SOGOs hjemmeside eller hos autoriserede forhandlere.
Stevsugerposer og ruller med plastposer til stavsugere, som er fuldstaendig sikre og fremstillet af
materiale af fedevarekvalitet. Disse poser kan du finde pa vores hjemmeside www.sogo.es og 0gsa i
din naermeste elektronikbutik, hvor du normalt keber SOGO-produkter af bedste kvalitet.

Modellerne og sterrelserne pa plastposer og ruller med vakuumposer er angivet nedenfor:
BR-2025 Pakke med 100 poser pa 20 x 25 cm

BR-2230 Pakke med 100 poser pa 22 x 30 cm
BR-2205 Pakke med 2 ruller, hver 22 cm brede og 5 m lange
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4. BESKRIVELSE AF DELE Billede 1 Billede 2

1. KNAP TIL INDSTILLINGERNE »GENTLE«/»NORMAL«: Justerbart vakuumtryk. Vakuumtrykket er
steerkere ved »NORMAL«-hastighed. Veelg tilstanden og tryk pa knappen, hvorefter vakuumering og
forsegling pabegyndes.

2. PULS: Tryk pa knappen for at starte vakuumering. Slip knappen for at stoppe vakuumeringen.

3. FORSEGLING: Kun forsegling, ingen vakuumering.

4. TIDSVISNING: Viser vakuumforseglerens status

5. TORT: Vakuumering og forsegling af terre fadevarer.

6. FUGTIGT: Vakuumering og forsegling af fugtige/vade fedevarer.

7. STOP: Stopper driften

8. BEHOLDER: Brug en ekstra vakuumslange til at vakuumere beholdere, specielle vakuumposer eller
radvin.

9. MARINATE: Syltning af fedevarer; brug vakuumslangen til at forbinde syltetgjsglasset med maskinen
for at marinere.

10. Cutter: Skaer posen over

11. Teetningsstrimmel af silikone

12. Aftagelig drypbakke: Efter vakuumforsegling af fugtige fedevarer lgber veesken ned i drypbakken,
hvorfra den kan haeldes ud.

13. Svampestrimmel

14. Teflonbelagt stof/varmetrad

15. Tilslutningsport: Tilslut vakuumslangen.

16. Knapper til abning af det gverste lag

17. Stikabning

Egenskaber og funktioner

1. Ter / Fugtig (Vakuumforsegling)
2. Kun forsegling

3. Beholder

4. Puls

5. Marinering

6. Skeerer

1. Tor-tilstand (Vakuumforsegling)

A. Placer posen i den aftagelige drypbakke.

B. Tryk begge sider ned for at lukke laget.

C. Hvis du har brug for tilstanden med steerkt vakuumtryk, skal du veelge denne tilstand; vakuumet
opbygges hurtigere end ved normal hastighed.

D. Veelg knappen til tor eller fugtig mad; for ter mad skal du veelge knappen til ter mad, og for fugtig
mad skal du veelge knappen til fugtig mad.

E. Indikatorlampen slukkes, nar vakuumforseglingen er feerdig.

F. Hvis der er veeske i drypbakken efter vakuumforsegling af fugtige fadevarer, skal du fierne den og
smide den vaek.

Bemaerk: Sorg for ikke at fylde posen mere end 2/3 af dens kapacitet.

Ved vaesker skal du kun trykke pa forseglingsknappen og ikke pa vakuumforsegling.

2. Kun forsegling

A. Placer posen med maden i den aftagelige drypbakke.

B. Tryk begge sider ned for at lukke laget.

C. Tryk pa forseglingsknappen, og vakuumforsegleren gar i gang.

D. Indikatorlampen skifter til »stop«, nar forseglingen er faerdig. Tryk pa sideknapperne for at abne laget.

3. Beholder
A. Luk laget pa vakuumforsegleren.

B. Brug vakuumslangen til at forbinde den luftteette beholder med vakuumforsegleren.
C. Tryk pa beholderknappen, og nar vakuumprocessen er faerdig, skifter indikatorlampen til »stop«.

4. Puls JEIECEYE

A. Placer posen med mad i den aftagelige drypbakke.
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B. Tryk begge sider ned for at lukke laget.
C. Tryk pa puls-knappen, og maskinen starter. Du kan stoppe den nar som helst og trykke pa
forseglingsknappen for at forsegle posen.

5. Marinering REIlCENS

A. Luk laget pa vakuumforsegleren.

B. Brug vakuumslangen til at forbinde den luftteette beholder med vakuumforsegleren. Tryk pa
knappen »Marinering«, hvorefter der udferes 5 vakuumcykler. Nar vakuumprocessen er afsluttet,
skifter indikatorlampen til »stop«.

6. Sadan bruges skaerekniven
Brug skaerekniven som vist pa billedet.

5. BRUGSANVISNING

Sadan vakuumforsegles en pose

1. Tilslut apparatet til stremforsyningen.

2. Leeg emnerne ind i vakuumposen. Sgrg for, at posens abne ende er ren, ter og fri for folder.

3. For den abne ende af den strukturerede (praegede) pose ind i vakuumkammeret. Placer den
korrekt i posholderen for at forhindre, at den glider.

4. Luk topdeekslet, og tryk fast ned pa begge sider, indtil du herer et »klik«, der angiver, at laget er
last sikkert fast.

5. Veelg den passende vakuumtilstand alt efter fadevaretypen: Ter-tilstand til terre genstande og
Fugtig-tilstand til vade genstande. Tryk derefter pa Start/Stop-knappen. Apparatet suger forst
luften ud og forsegler derefter automatisk posen.

6. Nar forseglingsprocessen er afsluttet, skal du trykke pa frigerelsesknapperne (lase) pa begge
sider, abne laget og tage den forseglede pose ud.

Bemaerk

» Kun strukturerede (praegede) vakuumposer eller poser med foldede hjgrner kan bruges til
vakuumering.

Almindelige glatte poser er kun egnet til forsegling og kan ikke vakuumeret.

Vakuumer ikke fodevarer med skarpe kanter, da de vil punktere posen og forarsage luftleekage.
Vaesker kan kun forsegles, men ikke vakuumeret.

Fadevarer med staerk smag som lgg, hvidlgg og ingefaer; fermenterbare fadevarer som frisk
majs og vad ris. Og oxideret frugt. Hvis disse fedevarer ikke tagrres inden vakuumering, vil posen

spraenge efter et par dage. Eller laeg terremiddel i posen sammen med maden inden vakuumering.

+ Undga at rere ved varmetraden efter brug for at undga at braende haenderne.
» Placer den ikke i naerheden af gaskomfuret.

TIPS:
1. Aftagelig silikonetaetningsstrimmel: Hvis silikonetaetningsstrimlen forskubber sig, vil det pavirke
forseglingseffekten.

2. Aftagelig svampestrimmel: Hvis svampestrimlen fjernes, vil vakuumforsegleren ikke fungere
korrekt og vil ikke kunne vakuumforsegle.

. Hold laget abent, mens maskinen opbevares, ellers kan svampestrimlen blive klemt.

. Fold ikke posen, og laeg den ikke i den aftagelige drypbakke.

. Hvis der kommer vaeske i drypbakken, skal du temme den.

. Hold varmetraden ren, da den ellers vil pavirke forseglingsprocessen.

. Fyld ikke poserne mere end 2/3 af posens rumfang. Enheden vil ellers ikke fungere korrekt.

Hold maden ca. 2,5 cm veek fra vakuumforsegleren.

O~NOUTAW

TING, DU SKAL HUSKE, NAR DU BRUGER VAKUUMFORSEGLEREN

» Overfyld ikke posen. Lad altid veere mindst 6-8 cm mellem posens indhold og toppen af posen.

» Serg for, at posen er ter. Det vil veere svaert at opna en perfekt forsegling, hvis posen er vad.

+ For at opna de bedste resultater skal letfordeervelige fedevarer stadig fryses eller opbevares i
kaleskab efter vakuumforseglingen.

* Renggr posens abning indvendigt og udvendigt. Flad posens abning ud.

» Nar du vakuumforsegler et stort emne, skal du for at undga rynker i forseglingen streekke posen
forsigtigt ud og gere den flad, inden den placeres i vakuumkammeret.
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» Nar du vakuumforsegler genstande med skarpe kanter (f.eks. tar spaghetti, bestik osv.), skal du
beskytte posen mod punkteringer ved at indpakke genstanden i blgdt polstringsmateriale, sdsom
et papirhandkleede, eller du kan bruge en beholder i stedet for en pose.

» Nar du bruger beholdere, skal du altid lade 2,5 cm / 1 tomme veere fri gverst i beholderen.

+ Lad apparatet kgle af i 60 sekunder mellem brug for at undga, at overophedningsbeskyttelsen
aktiveres, og for at sikre apparatets lange levetid.

 Huvis du ikke er sikker pa, om posen er lukket korrekt, skal du blot lukke den igen.

» For at opna de bedste resultater skal du bruge poser og beholdere fra producenten.

» Mikrobglgeovn: Opvarm ikke forseglede fadevarer i mikrobglgeovnen

VIGTIGT

Nar maskinen ikke er i brug, skal du szette stettekortet tilbage pa plads. Luk og las ikke maskinen, da
forseglingens svamp ellers kan deformeres, hvilket vil reducere forseglingsevnen.

OPBEVARINGSVEJLEDNING OG TEKNISKE DATA

| keleskabet (5+2 °C) Uden vakuum Vakuumopbevaring
Redt ked 2-3 dage 8-9 dage

Hvidt ked 2-3 dage 6-8 dage

Fisk 1-3 dage 4-5 dage

Kogt kad 3-5 dage 10-15 dage

Blgd ost 5-7 dage 20 dage
Hard/halvhard ost 1-5 dage 60 dage

Frugt 5-7 dage 1 4-20 dage
Gregntsager 3-5 dage 7-10 dage

Suppe 2-3 dage 8-10 dage
Pastalrisrester 2-3 dage 6-8 dage
Flgdedesserter 2-3 dage 8 dage
Stuetemperatur (25+ 2 °C) Ingen vakuum Opbevaring i vakuum
Frisk brgd 1-2 dage 6-8 dage

Kiks 4-6 maneder 12 maneder

Ukogt pasta/ris 5-6 maneder 12 maneder

Mel 4-6 maneder 12 maneder

Torret frugt 3-4 maneder 12 maneder

Malet kaffe 2-3 maneder 12 maneder

Los te 5-6 maneder 12 maneder
Maelkete 1-2 maneder 12 maneder

| fryseren (-18%2 °C) Ingen vakuum Vakuumopbevaring
Kad 3-5 maneder 12 maneder

Fisk 3-5 maneder 12 maneder
Grentsager 8-10 maneder 8-24 maneder
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6. RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

. Tag stikket ud af stikkontakten, fgr du renger apparatet.

. Saenk ikke apparatet ned i vand eller andre vaesker for at undga, at der traenger vand eller andre
vaesker ind i apparatets strgmstik og beskadiger det.

. Renggr ikke apparatet med slibende renggringsmidler for at undga at beskadige overfladen.

. Ter den udvendige overflade af med en blgd, fugtig klud.

. Ter eventuelle madrester eller veesker, der er faldet ned i vakuumkammeret, vaek med et
papirhandkleede.

. Sgrg for at tarre apparatet grundigt, for det tages i brug igen.

o gabhw N

7. FEJLFINDING
1. Produktet fungerer ikke

1. Kontroller, om der er stramafbrydelse, og sarg for, at stikket er korrekt tilsluttet.

2. Hvis apparatet har veeret i kontinuerlig brug i laengere tid (f.eks. ved forsegling af mere end 10-15
poser i traek), skal du lade det kale af i 10-15 sekunder, for du fortsaetter.

. Kontroller, om streamkablet er beskadiget. Hvis problemet fortseetter, skal du kontakte et autoriseret
servicecenter

w

Posen forsegles ikke korrekt

. Sgrg for, at den abne ende af vakuumposen indseettes glat uden rynker eller folder.

. Kontroller, at laget er helt lukket. Tryk fast ned pa begge sider, indtil du harer et »klik«.

. Efter at have trykket pa forseglingsknappen skal du kontrollere, at indikatorlampen teendes. Hvis
ikke, skal du kontakte et autoriseret servicecenter.

WN=N

. Apparatet forsegler, men skaber ikke vakuum
. Sgrg for, at du bruger en kompatibel, praeget (struktureret) vakuumpose. Glatte poser er ikke
egnede til eksterne vakuumforseglere.

e

. Darligt vakuum eller luftleekage inde i posen

. Vakuumforsegl ikke fedevarer med skarpe kanter eller ben, medmindre de er ordentligt beskyttet,
da de kan punktere posen.

2. Undersgg vakuumposen for huller eller beskadigelser. Udskift posen, hvis det er ngdvendigt.

3. Vakuumforsegle ikke vaesker direkte. Brug en egnet beholder, eller frys veeskerne ned, fgr du
vakuumforsegler dem.

NN

5. Forseglingen gar op efter forsegling
1. Forseglingstemperaturen kan vaere for hgj pa grund af kontinuerlig drift. Lad apparatet kele af i
10-15 sekunder, for du forsegler den neeste pose.

6. Der traenger luft ind i posen efter et par dage

1. Nogle fedevarer afgiver naturligt gasser under opbevaring, f.eks. friske lag, hvidlag, ingefaer og
visse fermenterede fadevarer. Dette kan med tiden fa posen til at puste sig op. Blancher eller
forbehandl om muligt fedevarerne, inden du vakuumforsegler dem.

2. Kontroller, at posen ikke er blevet punkteret af skarpe kanter pa fedevarerne eller ben.

3. Sgrg for, at forseglingsomradet er rent, tert og fri for madrester, inden du forsegler.

Bortskaffelse af emballage

Bortskaf alt emballagemateriale i overensstemmelse med de lokale regler for affaldshandtering og
genbrug.

Adskil emballagedelene (f.eks. pap, plastposer, skum og andre beskyttelsesmaterialer) og laeg dem i
de relevante genbrugscontainere, hvor sadanne faciliteter findes.

Bortskaf ikke emballagemateriale sammen med husholdningsaffald, hvis der findes separate
indsamlings- og genbrugssystemer.

Hjeelp med at beskytte miljget ved at genbruge emballagen pa en ansvarlig made.
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2.

G‘] POMEMBNO:

Pred uporabo vedno natanéno preberite navodila za uporabo.
Ta priroénik lahko prenesete z nase spletne strani www.sogo.es.
Ta navodila shranite za uporabo v prihodnosti.

AVarnostna navodila za uporabnika

GENERAL v . . . . . v
Splosni previdnostni ukrepi med uporabo elektri¢éne opreme

66

Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

Ta izdelek je namenjen za notranjo domaco, neindustrijsko in nekomercialno uporabo. Izdelka
ne uporabljajte na prostem ali za kakrSen koli drug namen. Nepravilna uporaba ali ravnanje z
izdelkom lahko povzroci tezave z napravo in poskodbe uporabnika.

Napravo uporabljajte izkljuéno za predvideni namen. Za Skodo, ki nastane zaradi nepravilne
uporabe ali ravnanja, ne prevzemamo odgovornosti.

Preden napravo priklju€ite v omrezje, se prepricajte, da napetost, navedena na tipski plos¢ici,
ustreza napetosti omrezZja.

Kadar naprava ni v uporabi, vedno izvlecite vti€ iz vtiCnice. Naprave ne puscajte brez nadzora,
ko je vklopljena.

Kadar elektri¢ni aparat uporabljajo otroci ali se nahaja v njihovi bliZini, je potrebno nadzorovanije.
Pred Cis€enjem ali shranjevanjem naprave jo vedno izkljuCite iz omreZja in poCakajte, da se
ohladi.

Naprava ni popolnoma odklopljena od napajanja, tudi e je izklopljena. Za popolno odklopite jo iz
vtiCnice.

Aparati niso zasnovani za upravljanje z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim sistemom daljinskega
upravljanja.

A Omejitve uporabe za preprec¢evanje poskodb

Naprave ne pu$cajte brez nadzora.

Naprave ne postavljajte in ne uporabljajte v blizini virov vode.

Naprave in njenega napajalnega kabla ne postavljajte ali uporabljajte na vrocih povrsinah (npr.
kuhalnih plos€ah) ali v blizini odprtega ognja.

Napajalnega kabla ne puscajte, da visi ez ostre robove, in ga drzite stran od vro¢ih predmetov
in odprtega ognja. Kabla ne ovijajte okoli naprave in ga ne upogibajte.

Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca.

Uporaba dodatkov, ki jih proizvajalec naprave ne priporoc¢a ali ne prodaja, lahko povzroci pozar,
elektri¢ni udar ali poSkodbe oseb.

Da bi se izognili elektricnemu udaru, se prepri¢ajte, da so vase roke suhe, preden napravo
prikljucite ali odklopite.

Aparata ne uporabljajte z mokrimi rokami, na mokrih tleh ali v vlaznem okolju, saj obstaja
nevarnost elektricnega udara. .

Naprave ali vti€a nikoli ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino. Ce naprava pade v
vodo, jo takoj odklopite iz omrezja in jo pred ponovno uporabo odnesite v pooblas€eni servisni
center za popravilo.

Naprave ne uporabljajte, Ce je padla na tla, ¢e kaze vidne znake poskodb ali €e iz nje izteka
tekoc€ina.

Naprave ne uporabljajte, ¢e je kabel ali vti¢ poSkodovan. V primeru poskodbe kabla ga mora
zamenjati izkljuéno proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali podobno usposobljena oseba, da
se preprecijo nevarnosti.

V primeru okvare naprave ali ¢e je bila na kakrsen koli nacin poskodovana, jo vrnite v najblizji
pooblasceni servisni center za pregled, popravilo ali nastavitev.

Da bi se izognili preobremenitvi elektricnega tokokroga pri uporabi tega izdelka, ne uporabljajte
drugega visokonapetostnega izdelka na istem elektricnem tokokrogu.

Uporaba podaljska s tem izdelkom ni priporocljiva, ¢e pa ga morate uporabiti:

Oznaka elektricne moci kabla mora biti vsaj enaka oznaki izdelka.

PodaljSek razporedite tako, da ne visi na mestu, kjer bi se lahko spotaknili ali ga nehote potegnili.

A Omejitve pri uporabi s strani otrok in starejsSih oseb
Naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki) z zmanjSanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali pomanjkanjem izkuSenj in znanja, razen ¢e so pod nadzorom ali so prejeli
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navodila.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

Otroci se ne smejo igrati z napravo.

Cis€enje in vzdrzevanje naprave ne smajo opravljati otroci brez nadzora.
Napravo hranite izven dosega otrok, ko je pod napetostjo ali se ohlaja.
Napravo in njen kabel hranite izven dosega otrok.

A Navodila, ki jih je treba upostevati med uporabo naprave

» Tanaprava ni igraca; kadar jo uporabljajo otroci ali je v njihovi blizini, je potrebna posebna
pozornost; napravo shranite na varno mesto, nedosegljivo otrokom.

. Ne dotikajte se vroCega tesnilnega elementa, ki se nahaja na robu zgornjega ohisja tega
£=2 gparata. Je vro€ in lahko povzroc€i opekline.

» Drzite se stran od gibljivih delov.

* Na tej napravi ni treba uporabljati nobenih maziv, kot so mazalna olja ali voda.

»  Priporocljivo je, da po vsakem zatesnjevanju po¢akate 60 sekund.

» Vnacinu za vlazna zivila vakuumirajte le Zivila z malo vode; nikoli ne vakuumirajte tekocih Zivil,
saj so ta primerna le za zapiranje.

» Ko zapakirane ali vakuumsko zapakirane plasti¢ne vrecke vstavite v mikrovalovno pecico,
najprej v vrecki naredite luknjo za izpust zraka.

«  JW\ Po uporabi se ne dotikajte grelnega traku na napravi, da se ne opeknete.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Podrobnosti o ¢iS¢enju aparata najdete v poglavju o €iS€enju in vzdrzevanju.

3. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost Frekvenca Moc¢
CA 220-240 V 50-60 Hz 110 W

Pribor: 10 kosov vakuumskih vreck (10 kosov velikosti 20 x 25 cm) + vakuumska cev + napajalni
kabel

Ta izdelek je skladen z Uredbo EU 2023/826 v skladu z Direktivo 2009/125/ES o
zahtevah za okoljsko primerno zasnovo.

Poraba energije v izklopljenem nacinu: N/A

Poraba energije v nacinu pripravljenosti: <0.50W

Cas, po katerem izdelek preide v nacin izklopa: N/A

REZERVNE VAKUUMSKE VRECKE IN ROLICE VAKUUMSKIH VRECK

Ta naprava je zdruZljiva z vakuumskimi vreCkami in rolicami vakuumskih plasti¢nih vreck Sirine do
25 cm. Te vrecCke in rolice lahko najdete v katerem koli bliznjem supermarketu ali manjsi trgovini z
elektronskimi izdelki.

Vendar pa v podjetju SOGO verjamemo v zagotavljanje popolne poprodajne storitve za stranke,
zato so nadomestne vakuumske vrecke in zvitki na voljo na spletni strani SOGO ali pri pooblas¢enih
prodajalcih. Vakuumske vrec¢ke in zvitki so popolnoma varni in izdelani iz materiala, primernega za
stik z zivili. Te vreCke lahko najdete na nasi spletni strani www.sogo.es ter tudi v najblizji trgovini z
elektronskimi izdelki, kjer obi¢ajno kupujete izdelke SOGO najvisje kakovosti.

Modeli in velikosti plasti¢nih vreck ter zvitkov za vakuumsko pakiranje so navedeni spodaj:
BR-2025 Pakiranje po 100 vreck velikosti 20 x 25 cm

BR-2230 Pakiranje po 100 vreck velikosti 22 x 30 cm
BR-2205 Pakiranje po 2 zvitka Sirine 22 cm in dolzine 5 m
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4. OPIS DELOV Slika 1 @ Slika 2

1. GUMB ZA NEZNO/NORMALNO NASTAVITEV: Nastavljiv vakuumski tlak. Vakuumski tlak je mocnejsi
pri NORMALNI HITROSTI. Izberite nacin in pritisnite gumb; naprava bo zacela vakuumirati in zapirati.

2. PULZ: Pritisnite gumb, nato se zacne vakuumiranje. Ko prenehate pritiskati, se vakuumiranje ustavi.

3. ZAPIRANJE: Samo zapiranje, brez vakuumiranja.

4. PRIKAZ CASA: Prikazuje stanje vakuumske zapiralke

5. SUHO: Vakuumiranje in zapiranje suhih Zivil.

6. VLAZNO: Vakuumiranje in zapiranje vlaznih/mokrih Zivil.

7. STOP: Ustavitev delovanja

8. POSODA: Uporabite dodatno vakuumsko cev za vakuumiranje posod, posebnih vakuumskih vreck ali
rdec¢ega vina.

9. MARINIRANJE: Mariniranje hrane; uporabite vakuumsko cev za povezavo kozarca za mariniranje z
napravo.

10. REZALEC: Rezanje vrecke

11. Silikonski tesnilni trak

12. Odstranljiva pladenj za odcejanje: Po vakuumiranju vlazne hrane se tekocina zlije v pladenj za
odcejanje, ki ga nato odstranite in izpraznite.

13. Goba

14. Tkanina s teflonskim premazom/grejna zica

15. Priklju€ek za dodatke: Prikljucite vakuumsko cev.

16. Gumbi za odpiranje zgornjega pokrova

17. Odprtina za vti¢

Znacilnosti in funkcije

. Suho / Vlazno (vakuumsko zapiranje)
. Samo zapiranje

. Posoda

. Impulz

. Mariniranje

. Rezalnik

OO WN =

1. Nagin suhega vakuumskega zapiranja

A. Vstavite vrecko v odstranljivo pladenj za odcejanje.

B. Pritisnite na obe strani, da zaprete pokrov.

C. Ce potrebujete nacin z mo¢nim vakuumskim tlakom, izberite mo¢an nacin; vakuumiranje bo
potekalo hitreje kot pri normalni hitrosti.

D. Izberite gumb za suho ali vlazno; za suho hrano izberite gumb za suho, za vlazno hrano pa gumb
za vlazno.

E. Ko se vakuumsko zapiranje kon¢a, se kontrolna lu¢ka ugasne.

F. Ce po vakuumskem zapiranju vlazne hrane v pladnju za odcejanje opazite tekocino, jo odstranite
in zavrzite.

Opomba: poskrbite, da vre€ka ni napolnjena vec kot do 2/3 njene kapacitete.

Za tekocine pritisnite le gumb za zapiranje, ne pa za vakuumsko zapiranje.

2. Samo zapiranje ElCE

A. Vstavite vrecko s hrano v odstranljiv pladenj za odcejanje.

B. Pritisnite na obe strani, da zaprete pokrov.

C. Pritisnite gumb za zapiranje in vakuumski zapiralnik bo zacel delovati.

D. Ko se zapiranje kon¢a, se kontrolna lu¢ka ugasne. Pritisnite stranska gumba, da odprete pokrov.

3. Posoda

A. Zaprite pokrov vakuumskega zapiralnika.
B. Z vakuumsko cevjo povezite neprepustno posodo z vakuumskim zapiralnikom.
C. Pritisnite gumb za posodo in ko se vakuumski postopek kon¢a, se kontrolna lu¢ka ugasne.

4. Pulse BEIELS

A. Vstavite vrecko s hrano v odstranljivo pladenj za odtekanje.
B. Pritisnite na obe strani, da zaprete pokrov.
C. Pritisnite gumb »Pulse« in naprava bo zacela delovati. Postopek lahko kadarkoli ustavite in s
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pritiskom na gumb za tesnjenje vrecko zatesnite.

5. Mariniranje EleN

A. Zaprite pokrov vakuumske zapiralke.

B. Z vakuumsko cevjo povezite neprepustno posodo z vakuumskim zapiralnikom. Pritisnite gumb
za mariniranje, naprava bo 5-krat izvedla vakuumiranje. Ko se vakuumiranje konca, se kontrolna
lucka spremeni v stanje »stop«.

6. Kako uporabljati rezilo

Rezilo uporabljajte, kot je prikazano na sliki.

5. NAVODILA ZA UPORABO

Kako vakuumsko zapreti vrecko

1. Napravo prikljucite na elektricno omrezje.

2.V vakuumsko vrecko vstavite zivila. PrepriCajte se, da je odprti konec vrecke Cist, suh in brez gub.

3. Odprti konec reliefne vrecke vstavite v vakuumsko komoro. Pravilno jo namestite v drzalo za
vrecke, da se ne bo zdrsnila.

4. Zaprite zgornji pokrov in ga na obeh straneh trdno pritisnite navzdol, dokler ne zasliSite »klika«, ki
oznacuje, da je pokrov varno zaklenjen.

5. Izberite ustrezen vakuumski nacin glede na vrsto hrane: nacin »Dry« (suho) za suhe izdelke in
nacin »Moist« (vlazno) za vlazne izdelke. Nato pritisnite gumb »Start/Stop«. Naprava bo najprej
izsesala zrak, nato pa samodejno zatesnila vrecko.

6. Ko je postopek zatesnitve koncan, pritisnite sprostitvene gumbe (zapirala) na obeh straneh,
odprite pokrov in izvlecite zatesnjeno vrecko.

Opomba

» Za vakuumiranje se lahko uporabljajo le teksturirane (reliéfne) vakuumske vrecke ali vrecke z
zlozeno vogalom.

Obicajne gladke vrecke so primerne le za zapiranje in jih ni mogo¢e vakuumirati.

Ne vakuumirajte prevec ostrih Zivil, saj bodo preluknjale vrec¢ko in povzro€ile uhajanje zraka.
Tekocine je mogoce le zapreti, ne pa tudi vakuumirati.

Zivila z moénim okusom, kot so ¢ebula, ¢esen, ingver; fermentirana Zivila, kot sta sveza koruza in
vlazen riz. In oksidirano sadje. Ce teh Zivil pred vakuumiranjem ne posusite, se bo vrecka po nekaj
dneh napihnila. Ali pa pred vakuumiranjem v vrecko z Zivili vstavite susilno sredstvo.

» Po uporabi se ne dotikajte grelne Zice, da se ne oparite.

» Ne postavljajte naprave v blizino plinskega Stedilnika.

NASVETI: N

1. Odstranljiv silikonski trak za zapiranje: Ce se silikonski trak premakne, bo to vplivalo na
ucinkovitost zapiranja.

. Odstranljiv gobasti frak: Ce odstranite gobasti trak, vakuumski zapiralnik ne bo deloval pravilno in

ne bo ustvarjal vakuuma.

. Med shranjevanjem naprave pustite pokrov odprt, sicer se lahko gobasti trak zmecka.

. VreCke ne prepogibajte in jih ne polagajte v odstranljivo pladenj za odcejanje.

. Ce v pladenju za odcejanje opazite tekocCino, jo izpraznite.

Grelno Zico ohranjajte Cisto, saj bo to vplivalo na proces zapiranja.

. Vre¢ke ne napolnite vec¢ kot do 2/3 njihove prostornine. Naprava sicer ne bo delovala pravilno.

. Hrano drzite priblizno 2,5 cm stran od vakuumske zapiralke.

STVARI, KI JIH JE TREBA UPOSTEVATI PRI UPORABI VAKUUMSKEGA ZAPIRALNIKA

ONOTAW N

» Vrecke ne napolnite preve¢. Med vsebino vrecke in njenim zgornjim robom vedno pustite vsaj 6—-8
cm prostora. .

» Prepri€ajte se, da je vrecka suha. Ce je vreCka mokra, bo tezko doseci popolno tesnjenje.

» Za najboljSe rezultate je treba pokvarljivo hrano po vakuumskem zapiranju $e vedno zamrzniti ali
shraniti v hladilniku.

 Ocistite odprtino vrecke znotraj in zunaj. Poravnajte odprtino vrecke.

* Pri vakuumiranju vecjih predmetov, da preprecite gube v zatesnitvi, vre€ko nezno raztegnite in jo
poravnajte, preden ga vstavite v vakuumsko komoro.

* Pri vakuumskem zapiranju predmetov z ostrimi robovi (kot so suhi Spageti, jedilni pribor itd.)
zascitite vreCko pred preboditvijo tako, da predmet zavijete v mehak oblazinjen material, kot je
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papirnata brisaca, ali pa uporabite posodo namesto vrecke.

* Pri uporabi posod vedno pustite 2,5 cm / 1 palec prostora na vrhu posode.

» Med uporabo napravo pustite 60 sekund, da se ohladi, da se ne sprozi zas€ita pred pregrevanjem
in da zagotovite dolgo zivljenjsko dobo naprave.

+ Ce niste prepri¢ani, ali je vasa vrecka pravilno zaprta, jo preprosto ponovno zaprite.

» Za najboljSe rezultate uporabljajte vreCke in posode proizvajalca.

» Mikrovalovna pecica: Zaprte hrane ne segrevajte v mikrovalovni pecici

POMEMBNO OPOZORILO

Ko naprava ni v uporabi, vstavite podporno kartico nazaj na svoje mesto. Naprave ne zapirajte in ne
zaklepaijte, sicer se lahko zapiralna goba deformira, kar bo zmanj$alo ucinkovitost zapiranja.

NAVODILA ZA SHRANJEVANJE IN TEHNICNI PODATKI

V hladilniku (5 £ 2 °C) Brez vakuuma Vakuumsko shranjevanje
Rdece meso 2-3 dni 8-9 dni

Belo meso 2-3 dni 6-8 dni

Riba 1-3 dni 4-5 dni

Kuhano meso 3-5 dni 10-15 dni

Mehki sir 5-7 dni 20 dni

Trdi/poltrdi sir 1-5 dni 60 dni

Sadje 5-7 dni 14-20 dni

Zelenjava 3-5dni 7-10 dni

Juha 2-3 dni 8—10 dni

Ostanki testenin/riza 2-3 dni 6-8 dni

Sladice iz smetane 2-3 dni 8 dni

Sobna temperatura (25 £ 2 °C) Brez vakuuma Hranjenje v vakuumu
Svez kruh 1-2 dni 6-8 dni

Piskoti 4-6 mesecev 12 mesecev
Nekuhana testenina/riz 5-6 mesecev 12 mesecev

Moka 4-6 mesecev 12 mesecev

Suho sadje 3-4 meseci 12 mesecev

Mleta kava 2-3 meseci 12 mesecev

Surovi ¢aj 5-6 mesecev 12 mesecev

Caj z mlekom 1-2 meseca 12 mesecev

V zamrzovalniku (-18%2 °C) Brez vakuuma Vakuumsko shranjevanje
Meso 3-5 mesecev 12 mesecev

Riba 3-5 mesecev 12 mesecev
Zelenjava 8-10 mesecev 8-24 mesecev
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6. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

. Pred Cis¢enjem izkljucite napravo iz elektricnega omrezja.

. Naprave ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino, da preprecite vdor vode ali drugih
tekocin v priklju¢ek za napajanje naprave in s tem njeno poskodovanje.

Naprave ne Cistite z abrazivnimi Cistili, da ne poSkodujete povrsine.

. Zunanjo povrsino obriSite z mehko in vlazno krpo.

. Ce je v vakuumsko komoro padla hrana ali tekocina, jo obriSite s papirnato brisaco.

. Pred ponovno uporabo napravo temeljito osusite.

7. ODSTRANJEVANJE NAPAK

. lzdelek ne deluje

. Preverite, ali je prislo do izpada elektriCne energije, in se prepri¢ajte, da je napajalni vti¢ pravilno
prikljucen.

. Ce je naprava dolgo ¢asa delovala neprekinjeno (npr. zapirala ve¢ kot 10—15 vre¢k zapored), jo
pred nadaljevanjem pustite, da se ohladi 10-15 sekund.

. Preverite, ali je napajalni kabel poskodovan. Ce teZava vztraja, se obrnite na poobla$&eni servisni
center

. Vakuumska vrecka se ne zapecati pravilno

. Poskrbite, da je odprti konec vakuumske vrecke vstavljen gladko, brez gub ali pregibov.

. Preverite, ali je pokrov popolnoma zaprt. Trdno pritisnite na obe strani, dokler ne zasliSite »klika«.

. Po pritisku na gumb za zaped&atenje preverite, ali se prizge kontrolna lu¢ka. Ce se ne prizge, se
obrnite na pooblasceni servisni center.

. Naprava zatesni, vendar ne ustvari vakuuma
. Prepri€ajte se, da uporabljate zdruzljivo reliefno (teksturirano) vakuumsko vrecko. Gladke vrecke
niso primerne za zunanje vakuumske zatesnjevalnike.

. Slabo vakuumiranje ali uhajanje zraka iz vrecke

. Ne vakuumsko zatesnjujte Zivil z ostrimi robovi ali kostmi, razen ¢e so ustrezno zasciteni, saj
lahko prebijejo vrecko.

. Preverite, ali je vakuumska vrecka poskodovana ali ima luknje. Po potrebi vrecko zamenjajte.

. Teko€in ne vakuumsko zapirajte neposredno. Uporabite primerno posodo ali teko¢ine pred
vakuumskim zapiranjem zamrzite.

. Zapecatitev se po zapiranju odpre
. Temperatura zapiranja je morda previsoka zaradi neprekinjenega delovanja. Pred zapiranjem
naslednje vrecke pustite napravo, da se ohladi 10-15 sekund.

. V vre¢ko po nekaj dneh vdira zrak

. Nekatera zivila med shranjevanjem naravno spro$¢ajo pline, na primer sveza ¢ebula, ¢esen,
ingver in nekatera fermentirana Zivila. To lahko s€éasoma povzroci napihovanje vrecke. Ce je
mogoce, zivila pred vakuumskim zapiranjem blanSirajte ali predobdelajte.

. Preverite, ali vrecko niso prebodli ostri robovi Zivil ali kosti.

. Pred zapiranjem poskrbite, da je obmocje zapiranja Cisto, suho in brez ostankov hrane.

Odlaganje embalaze
Vso embalazo odlagajte v skladu z lokalnimi predpisi o odlaganju odpadkov in recikliranju.

L

ocite sestavne dele embalaze (kot so karton, plasti¢ne vrecke, penasta plastika in drugi za&¢itni

materiali) ter jih odlozite v ustrezne zabojnike za recikliranje, kjer so ti na voljo.

Embalaze ne odlagajte skupaj z gospodinjskimi odpadki, ce so na voljo sistemi za lo€eno zbiranje in
recikliranje.

Pomagaijte varovati okolje z odgovornim recikliranjem embalaze.
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Uvijek pazljivo procitajte upute prije upotrebe.
Ovaj prirucnik mozete preuzeti s nase web stranice www.sogo.es.
Sacuvajte ove upute za buduéu upotrebu.

A Sigurnosne upute za korisnika

GENERAL ra - ] . - . " -
Opce mjere opreza pri koriStenju elektri¢nih uredaja

72

Ne koristite i ne pohranjujte uredaj na otvorenom.

Ovaj proizvod namijenjen je za ku¢nu upotrebu u zatvorenom prostoru, ne za industrijsku ni
komercijalnu upotrebu. Ne koristite uredaj na otvorenom ili za bilo koju drugu svrhu. Nepravilna
upotreba ili nepravilno rukovanje moze uzrokovati probleme s uredajem i ozljede korisnika.
Uredaj se smije Kkoristiti samo za namjenu za koju je predviden. Ne prihvaca se odgovornost za
Stetu nastalu nepravilnom uporabom ili nepravilnim rukovanjem.

Prije priklju€ivanja uredaja u strujnu uti¢nicu provjerite odgovara li nazivna napetost na tipnoj
ploc€i napetosti u ku¢noj instalaciji.

Uvijek izvadite utika€ iz uti¢nice kada uredaj ne koristite. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok
je ukljucen.

Potrebno je nadzirati upotrebu elektri¢nih uredaja od strane djece ili u njihovoj blizini.

Prije ¢iScenja ili pohrane uredaja, uvijek ga iskljucite iz napajanja i pustite da se ohladi.

Uredaj nije potpuno isklju¢en iz napajanja, ¢ak ni nakon sto je isklju¢en. Da biste ga potpuno
iskljucili, izvadite ga iz zidne uti¢nice.

Aparati nisu namijenjeni radu s vanjskim tajmerom ili zasebnim sustavom za daljinsko
upravljanje.

A Ogranicenja upotrebe kako biste izbjegli ozljede

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

Ne postavljajte i ne koristite ovaj uredaj u blizini izvora vode.

Ne postavljajte i ne koristite uredaj i njegov kabel za napajanje na vruc¢e povrsine (npr. ploce za
kuhanje) ili u blizini otvorenih plamenova.

Ne ostavljajte kabel za napajanje da visi preko ostrih rubova i drzite ga podalje od vrucih
predmeta i otvorenih plamenova. Ne omotavajte kabel oko uredaja niti ga savijajte.

Nikada ne koristite dodatke koje nije preporucio proizvodac.

Koristenje dodataka koje proizvodac uredaja nije preporucio ili prodao moze dovesti do pozara,
elektri¢énog udara ili ozljeda osoba.

Kako biste izbjegli elektri¢ni udar, provijerite je li vam ruka suha prije uklju€ivanja ili iskljuivanja
uredaja.

Ne koristite aparat mokrim rukama, na mokrim podovima ili u vlaznom okruzenju jer postoji rizik
od elektri¢nog udara.

Nikada ne uranjajte uredaj ili utika¢ u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Ako uredaj padne u vodu,
odmah ga iskljucite iz strujne uti¢nice i odncuTe ga u ovlasteni servis na popravak prije ponovne
uporabe.

Ne koristite aparat ako je pao na pod, ako pokazuje vidljive znakove ostecenja ili ako curi.

Ne koristite uredaj ako je kabel ili utika¢ oste¢en. U slucaju osteéenja kabela, on se smije
zamijeniti samo od strane proizvodaca, njegovog ovlastenog servisa ili sli¢no kvalificiranih osoba
kako bi se izbjegle opasnosti.

U slucéaju neispravnosti uredaja ili ako je na bilo koji nacin ostecéen, vratite uredaj u najblizi
ovlasteni servisni centar na pregled, popravak ili podeSavanje.

Kako biste izbjegli preopterecenje strujnog kruga pri koriStenju ovog proizvoda, nemojte koristiti
drugi uredaj visokog napona na istom strujnom krugu.

Ne preporucuje se upotreba produznog kabela s ovim proizvodom, ali ako se produzni kabel
mora Koristiti:

Oznacena elektricna snaga kabela mora biti najmanje jednaka onoj proizvoda.

Postavite produzni kabel tako da ne visi gdje biste se mogli spotaknuti ili ga nenamjerno povuéi.

A Ogranicenja upotrebe kod djece i starijih osoba

Uredaj ne smiju koristiti osobe (uklju€ujuci djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako im nije osiguran nadzor ili upute.
Djeca pod nadzorom ne smiju se igrati uredajem.
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Djeca se ne smiju igrati uredajem.

CiS¢éenje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.
Drzite uredaj izvan dohvata djece dok je napajan ili se hladi.
Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece.

Upute za upotrebu uredaja

» Ovaj aparat nije igracka. Kada ga koriste djeca ili se nalazi u njihovoj blizini, potrebna je posebna
paznja. Aparat Cuvajte na sigurnom mjestu, izvan dohvata djece.

. Ne dodirujte vruci brtveni element smjesten na rubu gornjeg kucista ovog uredaja. Vru¢ je i
‘ moze doéi do opeklina.

Drzite podalje od pokretnih dijelova.

Nije potrebno koristiti nikakva maziva, poput ulja ili vode, na ovom uredaju.

Preporucuje se pauza od 60 sekundi nakon svakog zatvaranja.

U nacinu rada za vlaznu hranu usisava se samo hrana s malo vode; nikada ne vakuumirajte

teku¢u hranu, ona je pogodna samo za zapecacivanje.

» Kada stavljate zapec¢acene ili vakuumirane plasti¢ne vrecice u mikrovalnu pec¢nicu, prvo
provijerite jesu li probuSene kako bi se omogucilo otpustanje zraka.

A Nakon upotrebe nemojte dodirivati grijaci element na uredaju kako biste izbjegli opekline.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pogledajte odjeljak o ¢iS¢enju i odrzavanju za detalje o tome kako odistiti uredaj.

3. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon Frekvencija Snaga
AC 220-240 V 50-60 Hz 110 W

Dodatna oprema: 10 komada vrecica za vakuumiranje (10 komada od 20*25 cm) + usisna cijev +
kabel za napajanje

Ovaj je proizvod u skladu s EU uredbom 2023/826 prema Direktivi 2009/125/EC o
zahtjevima ekoloskog dizajna.

Potrosnja energije u iskljucenom stanju: N/A

Potrosnja energije u stanju mirovanja: <0.50W

Vrijeme nakon kojeg proizvod prelazi u isklju¢eno stanje: N/A

REZERVE ZA VAKUUMSKE VRECE | ROLNE VAKUUMSKIH VRECA

Ovaj uredaj moze se koristiti s vre¢ama za vakuumiranje i roolnama vakuumskih vreéa Sirine
do 25 cm. Te vrece i role mozete pronaci u bilo kojem obliznjem supermarketu ili maloj trgovini
elektronikom.

Medutim, buduéi da u SOGO-u vjerujemo u pruzanje potpune postprodajne usluge kupcima,
zamjenske vrecice za usisavanije i role plasti¢nih vrecica dostupne su na web-stranici SOGO-a ili kod
ovlastenih prodavaca. Vrecice i role plasti¢nih vrecica za usisavanje potpuno su sigurne i izradene
od materijala prehrambene kvalitete. Ove vrecice mozete pronaéi na nasoj web-stranici www.sogo.
es, kao i u svojoj najblizoj trgovini elektronikom, gdje obi¢no kupujete SOGO proizvode najbolje
kvalitete.

Modeli i veli€ine plasti¢nih vrecica i plasti€nih vakuumskih rola su kako slijedi:
BR-2025 Pakiranje od 100 vrecica dimenzija 20 x 25 cm

BR-2230 Pakiranje od 100 vrecica dimenzija 22 x 30 cm

BR-2205 Pakiranje od 2 role Sirine 22 cm i duljine 5 m
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4.oris peLova B EZE

1. DUGME ZA NJEGOVU/NORMALNU POSTAVU: Podesivi tlak usisavanja. Tlak usisavanja je jaci
pri NORMALNOJ BRZINI. Odaberite nacin rada i pritisnite ga, uredaj ¢e poceti usisavati i zatvarati.

2. PULSE: Pritisnite ga za pulsno usisavanje. Prestanite pritiskati za zaustavljanje usisavanja.

3. ZATVARANJE: Samo zatvaranje, bez vakuuma.

4. PRIKAZ VREMENA: Prikazuje status vakuumskog aparata

5. SUHO: Vakuumiranje i zatvaranje suhe hrane.

6. VLAZNO: Vakuumiranje i zatvaranje vlazne/mokre hrane.

7. ZAUSTAVLJANJE: Zaustavljanje rada

8. POSUDA: Koristite dodatnu vakuumsku cijev za vakuumiranje posuda, posebnih vakuumskih
vrecica ili crvenog vina.9. MARINIRANJE: Za ukiseljivanje hrane, upotrijebite usisnu cijev da
poveZete staklenku za ukiseljivanje i uredaj za mariniranje.

10. REZAC: Reze vrecicu

11. Silikonska brtva

12. Odvojiva posuda za kapanje: Nakon vakuumiranja vlazne hrane, tekucina se skuplja u posudi za
kapanje, koju mozete ukloniti za izlijevanje.

13. Spuzvasta traka

14. TEFALONSKA tkanina/Grijac¢i element

15. Prikljuéak za dodatnu opremu: Spojite vakuumsku cijev.

16. Gumbi za otvaranje gornjeg poklopca

17. Otvor za uti¢nicu

Znacajke i funkcije

1. Suho / Vlazno (vakuumsko pakiranje)
2. Samo zatvaranje

3. Posuda

4. Puls

5. Mariniranje

6. Rezac

1. Suhi naéin rada (vakuumsko pakiranje)

A. Stavite vrecicu u uklonjivu posudu za kapanje.

B. Spustite obje strane kako biste zatvorili poklopac.

C. Ako vam je potreban snazniji nacin rada za vakuumiranje, odaberite snazni nacin rada; uredaj ¢e
vakuumirati brze od normalne brzine.

D. Odaberite gumb za suho ili vlazno vakuumiranje. Za suhu hranu odaberite gumb za suho, a za
vlaznu hranu gumb za vlazno.

E. Indikator se iskljuuje kada je vakuumiranje zavrseno.

F. Ako nakon vakuumiranja vlazne hrane pronadete tekucinu u posudici za kapanje, izlijte je.
Napomena: Pobrinite se da vrecica nije napunjena viSe od 2/3 svoje zapremine.
Za tekucine pritisnite samo gumb za zaptivanje, a ne gumb za vakuumiranje.

2. Samo zaptivanje

A. Stavite vrecicu s hranom u uklonjivu posudicu za kapanje.

B. Spustite obje strane kako biste zatvorili poklopac.C. Pritisnite gumb za zaptivanje i uredaj za
vakuumsko pakiranje poc€inje s radom.

D. Indikator se iskljuCuje kada se zaptivanje zavrsi. Pritisnite boéne gumbe za otvaranje poklopca.

3. Posuda

A. Zatvorite poklopac uredaja za vakuumsko pakiranje.

B. Koristite vakuumsku cijev za povezivanje hermeticke posude i uredaja za vakuumsko pakiranje.
C. Pritisnite gumb za posudu i, kada se vakuumski postupak zavrsi, indikator se iskljucuje.

4. Puls
A. Stavite vrecicu s hranom u uklonjivu posudu za kapanje.
B. Spustite obje strane da zatvorite poklopac.

C. Pritisnite gumb za puls i uredaj pocinje raditi. MoZete ga zaustaviti u bilo kojem trenutku i pritisnuti
gumb za zatvaranje kako biste zatvorili vrecicu.
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5. Mariniranje

A. Zatvorite poklopac vakuumskog uredaja.

B. Koristite vakuumsku cijev za povezivanje hermeticke posude i vakuumskog uredaja. Pritisnite
gumb za mariniranje, provest ¢e se 5 vakuumskih ciklusa. Kada se proces vakuumiranja zavrsi,
indikatorska svjetla se iskljucuju.

6. Kako koristiti reza¢

Koristite reza¢ kao $to je prikazano na slici.

5. UPUTE ZA UPOTREBU

Kako vakuumirati vreéicu

1. Povezite uredaj na izvor napajanja.

2. Stavite namirnice u vrecicu za vakuumiranje. Provjerite je li otvoreni rub vreéice ¢ist, suh i bez
nabora.

3. Umetnite otvoreni rub teksturirane (reljefne) vreéice u komoru za vakuumiranje. Pravilno ga
pozicionirajte u drzacu vrecice kako biste sprijecili klizanje.

4. Zatvorite gornji poklopac i ¢vrsto pritisnite s obje strane dok ne Cujete “klik”, $to oznacava da je
poklopac sigurno zaklju¢an.

5. Odaberite odgovarajuéi nacin vakuumiranja prema vrsti hrane: nacin suhog vakuumiranja za suhe
namirnice i nac¢in mokrog vakuumiranja za mokre namirnice. Zatim pritisnite gumb Start/Stop.
Uredaj ¢e prvo ispumpati zrak, a zatim automatski zatvoriti vrecicu.

6. Nakon zavrSetka postupka zatvaranja, pritisnite tipke za otpustanje (zaklju¢avanja) s obje strane,
otvorite poklopac i izvadite zatvorenu vrecicu.

Napomena

» Za vakuumiranje se mogu koristiti samo teksturirane (reljefne) vakuumske vrecice ili vrecice sa
zavojnim kutom.

Obicne glatke vrecice pogodne su samo za zatvaranje i ne mogu se vakuumirati.

Nemojte vakuumirati previSe ostru hranu jer ¢e probusiti vrecicu i uzrokovati prodor zraka.
Tekucine se mogu samo zatvoriti, ali ne i vakuumirati.

Hrana jakog okusa poput luka, ¢eSnjaka, dumbira; fermentabilna hrana poput svjezeg kukuruza,
vlazne rize. | oksidirano voc¢e. Ako ne osusite ovu hranu prije vakuumiranja, vrecica ¢e napuhati
nakon nekoliko dana. lli stavite sredstvo za su$enje u vrecicu s hranom prije vakuumiranja.

» Nakon upotrebe ne dodirujte grijaci element kako biste izbjegli opekline.

» Ne stavljajte ga blizu plinskog Stednjaka.

SAVJETI:

1. Odvojiva silikonska traka za brtvljenje: Ako se silikonska traka pomakne, to ¢e utjecati na kvalitetu
brtvljenja.

. Odvojiva spuzvasta traka: Ako se spuzvasta traka pomakne, to ¢e utjecati na ucinak brtvljenja.

. Drzite poklopac otvorenom tijekom skladiStenja uredaja, inace bi se spuzvasta traka mogla

stisnuti.

Nemojte presavijati vrecicu i stavljati je u odvojivu posudu za kapanje.

Kad u posudu za kapanje dospije tekucina, bacite je.

. Odrzavaijte grijac¢i element Cistim jer ¢e to utjecati na proces zatvaranja.

. Ne punite vrecice viSe od 2/3 njihove povrsine. Uredaj nece ispravno funkcionirati.

. Drzite hranu udaljenu od vakuumskog aparata otprilike 2,5 cm.

ONOTA WM

STVARI KOJE TREBATE IMATI NA UMU PRI KORISTENJU UREDAJA ZA VAKUUMSKO
PAKIRANJE

* Nemojte predugo puniti vrecicu. Uvijek ostavite razmak od najmanje 6-8 cm izmedu sadrzaja
vrecice i vrha vrecice.

» Provijerite je li vre€ica suha. Bit ¢e tesko posti¢i savrSenu hermetic¢ku brtvu ako je vrec¢ica mokra.

» Za najbolje rezultate, kvarljive namirnice i dalje je potrebno zamrznuti ili Cuvati u hladnjaku nakon
procesa vakuumiranja.

» Ocistite unutarnju i vanjsku stranu otvora vrecice. Poravnajte otvor vrecice.

» Prilikom vakuumiranja velikog predmeta, kako biste sprijeCili nabore na brtvi, njezno rastegnite
vrecicu i poravnajte je prije postavljanja u vakuumsku komoru.

» Kada vakuumirate predmete s o$trim rubovima (poput suhih $pageta, pribora za jelo itd.), zastitite
vrec€icu od probusSivanja tako da predmet omotate mekim materijalom za ublazavanje udaraca,
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poput papirnatog rucnika ili sli¢no.
vrecice od probusSivanja tako da predmet omotate u mekani materijal koji ublazava udarce, poput

papirnatog ruénika ili vi mozete koristiti posudu umjesto vrecice.
* Prilikom koriStenja posuda, uvijek ostavite 2,5 cm / 1 in prostora na vrhu posude.

» Dopustite da se aparat ohladi 60 sekundi izmedu upotreba kako biste izbjegli aktiviranje zastite od

pregrijavanja i osigurati dug vijek trajanja uredaja.
» Ako niste sigurni je li vasa vrecica pravilno zatvorena, jednostavno je ponovno zatvorite.

» Za najbolje rezultate koristite vreéice i posude proizvodaca.

» Mikrovalna pecnica: Ne zagrijavajte zape€acenu hranu u mikrovalnoj pecnici

VAZNA NAPOMENA

Kada aparat nije u upotrebi, vratite potpornu karticu na mjesto. Ne zatvarajte i ne zakljuavajte
aparat, inace se brtveni spuzvasti jastuci¢ moze deformirati, Sto ¢e smanijiti kvalitetu brtvljenja.

UPUTE ZA POHRANU | TEHNICKI PODACI

U hladnjaku (5%2 °C)

Bez vakuuma

Cuvanje u vakuumu

Crveno meso 2-3 dana 8-9 dana
Bijelo meso 2-3 dana 6-8 dana
Riba 1-3 dana 4-5 dana
Kuhano meso 3-5dana 10-15 dana
Meki sir 5-7 dana 20 dana
Tvrdi/Se mi tvrdi sir 1-5 dana 60 dana
Voce 5-7 dana 14-20 dana
Povrée 3-5dana 7-10 dana
Juha 2-3 dana 8-10 dana
Preostala tjestenina / riza 2-3 dana 6-8 dana
Kremasti deserti 2-3 dana 8 dana

Sobna temperatura (25% 2 °C)

Bez vakuuma

Cuvanje pod vakuumom

Svjezi kruh 1-2 dana 6-8 dana

Keksi 4-6 mjeseci 12 mjeseci
Sirova tjestenina/riza 5-6 mjeseci 12 mjeseci
Brasno 4-6 mjeseci 12 mjeseci
Suho voce 3-4 mjeseca 12 mjeseci
Mljevena kava 2-3 mjeseca 12 mjeseci
Labavi ¢aj 5-6 mjeseci 12 mjeseci
Caj s mlijekom 1-2 mjeseca 12 mjeseci

U zamrzivacu (-18*2°C)

Bez vakuuma

Vakuumsko konzerviranje

Meso 3-5 mjeseci 12 mjeseci
Riba 3-5 mjeseci 12 mjeseci
Povrée 8-10 mjeseci 8-24 mjeseca
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6. CISCENJE | ODRZAVANJE

IskljuCite uredaj iz strujne uticnice prije CiS¢enja.

. Ne uranjajte uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu kako biste sprijecili ulazak vode ili drugih

tekucina u uti€nicu za napajanje uredaja i ostetili ga.

. Ne Cistite uredaj abrazivnim sredstvom za CiS¢enje kako biste izbjegli oSte¢enje povrsine.
. ObriSite vanjsku povr$inu mekanom i vlaznom krpom.

. Uklonite papirnatim ru¢nikom svu hranu ili tekuéinu koja je upala u komoru za usisavanje.
. Prije ponovne upotrebe, temeljito osusite ureda;.

7. RIESAVANJE PROBLEMA

. Uredaj ne radi
. Provjerite ima li prekida u napajanju i osigurajte da je utika¢ pravilno prikljucen.
. Ako se uredaj koristio neprekidno duze vrijeme (npr. zatvaranje viSe od 10-15 vrecica zare-

dom), ostavite ga da se ohladi 10-15 sekundi prije nastavka.3. Provijerite je li kabel za napajanje
ostecen. Ako problem i dalje postoji, obratite se ovlaStenom servisnom centru

. vre€ica se ne brtvi pravilno

. Provjerite je li otvoreni kraj vrecice za vakuumiranje ravno umetnut, bez nabora ili zguzvanja.
. Provjerite je li poklopac potpuno zatvoren. Cvrsto pritisnite na obje strane dok ne Cujete “klik”.
. Nakon pritiska na gumb za brtvljenje, provjerite pali li se indikatorska svijetiljka. Ako se ne pali,

obratite se ovlastenom servisnom centru.

. Aparat brtvi, ali ne usisava
. Provjerite koristite li kompatibilnu reljefnu (teksturiranu) vrecicu za vakuumiranje. Glatke vrecice

nisu pogodne za vanjske aparate za vakuumiranje.

. Lo$ vakuum ili curenje zraka unutar vrecice
. Ne vakuumirajte hranu s o$trim rubovima ili kostima ako nisu pravilno zasti¢ene, jer mogu

probusiti vrecicu.

. Pregledajte vrecicu za vakuumiranje na rupice ili oSte¢enja. Po potrebi zamijenite vreéicu.
. Nemojte izravno vakuumirati tekucine. Koristite odgovarajuéu posudu ili zamrznite tekucine prije

vakuumiranja.

. Zapecacivanje se otvara nakon zatvaranja
. Temperatura zapecacivanja moze biti previsoka zbog neprekidnog rada. Pustite da se uredaj

ohladi 10—15 sekundi prije zatvaranja sljedece vrecice.

. Zrak ulazi u vre¢icu nakon nekoliko dana
. Neka se hrana prirodno ispusta plinove tijekom skladiStenja, poput svjezeg luka, ¢esnjaka,

dumbira i odredene fermentirane hrane. To moze uzrokovati nadutost vrec€ice s vremenom. Ako je
moguce, blansirajte ili predtretirajte hranu prije vakuumskog zatvaranja.

Provijerite je li vrec¢ica probusena os$trim rubovima hrane ili kostima.

Prije zatvaranja osigurajte da je podrucje za zatvaranje Cisto, suho i bez ostataka hrane.

Odlaganje ambalaze

Molimo vas da sve materijale za pakiranje odlozZite u skladu s lokalnim propisima o odlaganju otpada

i recikliranju.

Razdvojite komponente ambalaze (poput kartona, plasti¢nih vrecica, pjene i drugih zastitnih materija-
la) i stavite ih u odgovarajuce spremnike za reciklazu gdje su dostupni.

Ne odlazite materijale za pakiranje s ku¢nim otpadom ako su dostupni odvojeni sustavi prikupljanja i
recikliranja.

PomoauTte zastititi okoli§ odgovornim recikliranjem ambalaze.
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. G‘] WAZNE:

Przed uzyciem nalezy zawsze dokladnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.
Niniejsza instrukcje mozna pobra¢ z naszej strony internetowej www.sogo.es.
Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w przysziosci.

Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

Ogélne srodki ostroznosci podczas korzystania z
P
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kil Urzadzen elektrycznych

Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.

Produkt ten jest przeznaczony do uzytku domowego, nieprzemystowego i niekomercyjnego w pomiesz-
czeniach. Nie nalezy uzywac urzgdzenia na zewnatrz ani do innych celéw. Niewtasciwe uzytkowanie
lub nieprawidtowa obstuga mogg spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia i obrazenia uzytkownika.
Urzadzenie nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za
szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowej obstugi.

Przed podfgczeniem urzadzenia do gniazdka upewnij sig, ze napiecie podane na tabliczce
znamionowej odpowiada napigeciu sieciowemu.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane. Nie pozostawiaj
urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest wigczone.

Konieczne jest nadzorowanie dzieci podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych lub
przebywania w ich poblizu.

Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy zawsze odtgczyc¢ je od zasilania i
poczekac, az ostygnie.

Urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od zasilania, nawet po wytgczeniu. Aby catkowicie je
odfgczy¢, nalezy wyciggng¢ wtyczke z gniazdka.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

A Ograniczenia uzytkowania w celu uniknigcia obrazen ciata

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru.

Nie nalezy umieszczac ani uzywac tego urzadzenia w poblizu zrodet wody.

Nie nalezy umieszczac ani uzywac urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego na gorgcych
powierzchniach (np. ptytach grzejnych) lub w poblizu otwartego ognia.

Nie nalezy pozostawia¢ przewodu zasilajgcego zwisajacego nad ostrymi krawedziami oraz
nalezy trzymac go z dala od gorgcych przedmiotéw i otwartego ognia. Nie nalezy owija¢
przewodu wokét urzgdzenia ani go zginac.

Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktore nie sg zalecane przez producenta.

Uzywanie akcesoridw, ktére nie sg zalecane lub sprzedawane przez producenta urzgdzenia,
moze spowodowac pozar, porazenie prgdem lub obrazenia ciata.

Aby unikngé porazenia prgdem, przed podtgczeniem lub odtgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze
masz suche rece.

Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami, na mokrej podtodze lub w wilgotnym otoczeniu,
poniewaz istnieje ryzyko porazenia prgdem.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie. Jesli urzadzenie
wpadnie do wody, natychmiast odigcz je od zasilania i przed ponownym uzyciem zanies do
autoryzowanego serwisu w celu naprawy.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli upadio na podtoge, ma widoczne slady uszkodzen lub przecieka.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone. W przypadku uszkodzenia
przewodu, aby unikng¢ zagrozen, nalezy go wymieni¢ wytgcznie u producenta, w serwisie lub u
0s06b o podobnych kwalifikacjach.

W przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia lub jakiegokolwiek jego uszkodzenia nalezy zwrécic
je do najblizszego autoryzowanego centrum serwisowego w celu zbadania, naprawy lub regulaciji.

Aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego produktu, nie nalezy uzywac
innego urzadzenia wysokonapieciowego w tym samym obwodzie elektrycznym.

Nie zaleca sie uzywania przediuzacza z tym produktem, ale jesli przedtuzacz musi by¢ uzyty:
Parametry znamionowe kabla musza by¢ co najmniej takie same jak parametry znamionowe produktu.
Przewdd przedtuzajgcy nalezy utozyc tak, aby nie zwisat w miejscu, gdzie mozna sig o niego
potkna¢ lub niechcacy go pociggnac.

Ograniczenia dotyczace uzytkowania przez dzieci i osoby starsze

Urzadzenia nie powinny uzywac¢ osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
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sensorycznych lub umystowych, a takze osoby bez doswiadczenia i wiedzy, chyba Zze sg pod
nadzorem lub otrzymaty odpowiednie instrukcje.

Nalezy pilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
Urzadzenie nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci, gdy jest podtgczone do zasilania lub
schtadza sie.

* Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

A Instrukcje, ktérych nalezy przestrzega¢ podczas uzytkowania urzadzenia

» Urzadzenie to nie jest zabawka; w przypadku uzytkowania przez dzieci lub w ich poblizu nalezy
zachowac szczegolng ostroznosé oraz przechowywac urzgdzenie w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

. A Nie dotykaj gorgcego elementu uszczelniajgcego znajdujgcego sie na krawedzi goérne;j
‘ obudowy urzgdzenia. Jest on gorgcy i moze spowodowac oparzenia.

*  Trzymaj sie z dala od ruchomych czesci.

* Nie ma potrzeby stosowania zadnych srodkéw smarnych, takich jak oleje smarowe lub woda, w
tym urzadzeniu.

* Po kazdym zgrzaniu zaleca sie odczeka¢ 60 sekund.

* W trybie zywnosci wilgotnej urzadzenie pakuje prozniowo wytgcznie produkty zawierajgce
niewielkg ilo$¢ wody; nigdy nie nalezy pakowa¢ prézniowo produktéw ptynnych, poniewaz
nadajg sie one wytgcznie do zgrzewania.

*  Przed wlozeniem zgrzanych lub prézniowo zapakowanych torebek plastikowych do kuchenki

ikrofalowej nalezy najpierw wykona¢ w torebce otwor wentylacyjny.

«  /%\ Po uzyciu nie nalezy dotyka¢ paska grzewczego urzadzenia, aby unikng¢ poparzenia.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Szczegotowe informacje na temat czyszczenia urzgdzenia mozna znalez¢ w sekcji poswieconej
czyszczeniu i konserwaciji.

3. DANE TECHNICZNE

Napiecie Czestotliwos¢ Moc
220-240 VAC 50-60 Hz 110 W

Akcesoria: 10 sztuk workéw prézniowych (10 sztuk o wymiarach 20 x 25 cm) + waz prézniowy +
kabel zasilajgcy

Ten produkt jest zgodny z rozporzadzeniem UE 2023/826 na mocy dyrektywy
2009/125/WE w sprawie wymogow dotyczacych ekoprojektu.

Zuzycie energii w trybie wylaczenia: N/A

Poboér mocy w trybie gotowosci: <0.50W

Czas, po ktérym produkt przechodzi w tryb wylaczenia: N/A

ZAPASOWE WOREK PROZNIOWE | ROLKI WOREK PROZNIOWYCH

Urzadzenie to moze by¢ uzywane z workami prozniowymi i rolkami workdw prézniowych o
szerokosci do 25 cm. Worki te i rolki mozna znalez¢ w kazdym pobliskim supermarkecie lub matym
sklepie z elektronika.

Jednak w firmie SOGO wierzymy w zapewnienie klientom petnej obstugi posprzedazowej, dlatego
zamienne worki prézniowe i rolki workow prézniowych sg dostepne na stronie internetowej SOGO
lub u autoryzowanych sprzedawcow. Worki prézniowe i rolki workow prézniowych z tworzywa
sztucznego sg catkowicie bezpieczne i wykonane z materiatdéw dopuszczonych do kontaktu

z zywnoscig. Worki te mozna znalez¢ na naszej stronie internetowej www.sogo.es, a takze w
najblizszym sklepie z elektronika, gdzie zazwyczaj kupuje sie produkty SOGO najwyzszej jakosci.

Modele i rozmiary torebek plastikowych oraz rolek do pakowania prézniowego sa nastepujace:
BR-2025 Opakowanie zawierajace 100 torebek o wymiarach 20 x 25 cm

BR-2230 Opakowanie zawierajagce 100 torebek o wymiarach 22 x 30 cm

BR-2205 Opakowanie zawierajace 2 rolki o szerokosci 22 cm i dtugosci 5 m
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4.0PIS CZESCI  [RAICIECN

1. PRZYCISK USTAWIEN DELIKATNYCH/NORMALNYCH: Regulowane cinienie prozniowe.
Cisnienie prozniowe jest silniejsze przy PREDKOSCI NORMALNEJ. Wybierz tryb i nacisnij przycisk,
aby rozpocza¢ prézniowanie i zgrzewanie.

2. PULS: Nacisnij przycisk, aby rozpoczg¢ prozniowanie. Zwolnij przycisk, aby zatrzymac prézniowanie.

3. ZGRZEWANIE: Tylko zgrzewanie, bez prézni.

4. WYSWIETLACZ CZASU: Wyswietla stan zgrzewarki prozniowej

5. SUCHE: Prézniowanie i zgrzewanie suchych produktéw spozywczych.

6. WILGOTNE: Prozniowanie i zgrzewanie wilgotnych/mokrych produktéw spozywczych.

7. STOP: Zatrzymanie pracy

8. POJEMNIK: Uzyj dodatkowej rurki prozniowej do prézniowania pojemnikéw, specjalnych torebek
prézniowych lub czerwonego wina.

9. MARINATE: Marynowanie zywnosci — podtgcz rurke prézniowa do stoika z marynatg i urzgdzenia,
aby przeprowadzi¢ marynowanie.

10. Cutter: Odciecie woreczka

11. Silikonowa tasma uszczelniajgca

12. Wyjmowana tacka ociekowa: Po odessaniu wilgotnej zywnosci ptyn sptywa do tacki ociekowej, ktérg
nalezy wyjac i opréznic.

13. Pasek ggbkowy

14. Tkanina pokryta teflonem / Drut grzejny

15. Port akcesoriéw: Podigcz rurke prozniowa.

16. Przyciski otwierania gérnej pokrywy

17. Otwor na wtyczke

Cechy i funkcje

1. Tryb suchy / wilgotny (zgrzew prézniowy)
2. Tylko zgrzew

3. Pojemnik

4. Tryb pulsacyjny

5. Marynowanie

6. Noz

1. Tryb suchy (zgrzew prézniowy)

A. Umies¢ woreczek w wyjmowanej tacki ociekowe;j.

B. Nacisnij obie strony, aby zamknac¢ pokrywe.

C. Jesli potrzebujesz trybu silnego podcisnienia, wybierz tryb ,silny” — préznia zostanie wytworzona
szybciej niz przy normalnej predkosci.

D. Wybierz przycisk ,suchy” lub ,wilgotny” — w przypadku suchych produktéw wybierz przycisk
»suchy”, a w przypadku wilgotnych — przycisk ,wilgotny”.

E. Lampka kontrolna zgasnie po zakonczeniu zgrzewania prézniowego.

F. Jesli po zgrzaniu prozniowym wilgotnej zywnosci w tacce ociekowej pojawi sie ptyn, nalezy go
usungc¢ i wyrzucié.

Uwaga: upewnij sig, ze woreczek nie jest wypetniony wigcej niz w 2/3 swojej pojemnosci.

W przypadku ptynow nacisnij tylko przycisk zgrzewania, a nie zgrzewania prézniowego.

2. Tylko zgrzewanie

A. Umies$¢ woreczek z zywnoscig w wyjmowanej tacce ociekowej.

B. Nacisnij obie strony, aby zamkna¢ pokrywe.

C. Nacisnij przycisk zgrzewania, a zgrzewarka prézniowa rozpocznie prace.

D. Lampka kontrolna zgasnie po zakonczeniu zgrzewania. Nacisnij boczne przyciski, aby otworzy¢ pokrywe.

3. Pojemnik
A. Zamknij pokrywe zgrzewarki prézniowe;.

B. Uzyj rurki prézniowej, aby potgczy¢ hermetyczny pojemnik ze zgrzewarkg prozniowa.
C. Nacisnij przycisk ,pojemnik”, a po zakonczeniu procesu prézniowania lampka kontrolna zgasnie.

4. Tryb pulsacyjny

A. Umies¢ woreczek z zywnoscig na wyjmowanej tacki ociekowe;.
B. Nacisnij obie strony, aby zamknac¢ pokrywe.
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C. Nacisnij przycisk trybu pulsacyjnego, aby rozpoczg¢ prace. Mozesz zatrzymac proces w
dowolnym momencie i nacisngé przycisk zgrzewania, aby zgrza¢ woreczek.

5. Marynowanie 4IRS

A. Zamknij pokrywe zgrzewarki prozniowe;.

B. Za pomoca rurki prozniowej potacz hermetyczny pojemnik z zgrzewarkg prézniowa. Nacisnij
przycisk marynowania — urzadzenie wykona 5 cykli prézniowania. Po zakonczeniu procesu
prozniowania lampka kontrolna zmieni kolor na ,stop”.

6. Jak korzysta¢ z noza
Uzywaj noza zgodnie z ilustracja.
5. INSTRUKCJA UZYCIA

Jak zgrza¢ worek prézniowo

1. Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania.

2. Umiesc¢ produkty w woreczku prézniowym. Upewnij sie, ze otwarty koniec woreczka jest czysty,
suchy i pozbawiony zagniecen.

3. Wioz otwarty koniec woreczka z teksturg (wyttoczonego) do komory prozniowej. Umiesé go
prawidtowo w uchwycie na woreczek, aby zapobiec zsuwaniu sie.

4. Zamknij goérng pokrywe i mocno docis$nij po obu stronach, az ustyszysz ,klikniecie”, sygnalizujgce,
ze pokrywa jest bezpiecznie zablokowana.

5. Wybierz odpowiedni tryb prézniowy w zaleznosci od rodzaju zywnosci: tryb ,,Dry” (suchy) dla
produktéw suchych oraz tryb ,Moist” (wilgotny) dla produktéw mokrych. Nastepnie nacisnij przycisk
Start/Stop. Urzadzenie najpierw usunie powietrze, a nastepnie automatycznie zgrzeje worek.

6. Po zakonczeniu procesu zgrzewania nacisnij przyciski zwalniajace (zatrzaski) po obu stronach,
otwdrz pokrywe i wyjmij zgrzany worek.

Uwaga

» Do prézniowania mozna uzywac wytgcznie torebek prézniowych z teksturg (wytloczonych) lub
torebek z zagietymi rogami.

» Zwykte gtadkie torebki nadajg sig wytacznie do zgrzewania i nie mozna ich poddac¢ prézniowaniu.

Nie nalezy prozniowac zbyt ostrych produktow spozywczych, poniewaz mogg one przebic torebke

i spowodowac wyciek powietrza.

Ptyny mozna jedynie zgrzewad, ale nie mozna ich poddaé prézniowaniu.

Produkty o silnym zapachu, takie jak cebula, czosnek, imbir; produkty ulegajace fermentac;ji, takie

jak swieza kukurydza, mokry ryz. oraz utlenione owoce. Jesli nie wysuszysz tych produktow przed

prozniowaniem, woreczek peknie po kilku dniach. Mozesz tez przed prézniowaniem witozy¢ do

woreczka z zywnoscig $srodek pochtaniajgcy wilgoc.

» Po uzyciu nie dotykaj drutu grzejnego, aby unikng¢ poparzenia rak.

* Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu kuchenki gazowe;.

WSKAZOWKI:

1. Wyjmowana silikonowa listwa uszczelniajgca: Jesli listwa silikonowa sie wysunie, wptynie to na
skutecznos¢ zgrzewania.

. Wyjmowana tasma gabkowa: Po wyjeciu tasmy ggbkowej zgrzewarka prézniowa nie bedzie

dziata¢ prawidtowo i nie wykona prozniowania.

. Podczas przechowywania urzadzenia nalezy pozostawi¢ pokrywe otwartg, w przeciwnym razie

tasma gabkowa moze ulec zgnieceniu.

. Nie nalezy zgina¢ woreczka i umieszcza¢ go w wyjmowane;j tacki ociekowe;.

. W przypadku pojawienia sie ptynu w tacki ociekowej nalezy go wylacé.

. Nalezy utrzymywac drut grzejny w czystosci, poniewaz ma to wptyw na proces zgrzewania.

Nie napetniaj torebek wiecej niz do 2/3 ich pojemnosci. Urzgdzenie nie bedzie dziata¢ prawidtowo.

. Trzymaj zywnos¢ w odlegtosci okoto 2,5 cm od zgrzewarki prézniowe;j.

O~NOGA W N

O CZYM NALEZY PAMIETAC PODCZAS KORZYSTANIA Z ZAMKNIECIA PROZNIOWEGO

» Nie przepetniaj worka. Zawsze pozostawiaj co najmniej 6—8 cm odstepu miedzy zawartoscig
worka a jego gorng krawedzig.

» Upewnij sie, ze woreczek jest suchy. Jesli woreczek jest mokry, trudno bedzie uzyskac idealne zgrzanie.

» Aby uzyskac¢ najlepsze wyniki, produkty tatwo psujace sie nalezy po zgrzaniu prézniowym
zamrozi¢ lub przechowywac w lodéwce.

* Oczys¢ otwor worka od wewnatrz i na zewnagtrz. Wyréwnaj otwor worka.
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» Podczas pakowania prézniowego duzych przedmiotdw, aby zapobiec powstawaniu zmarszczek na
zgrzewie, delikatnie rozciggnij woreczek i wygtadz go przed umieszczenia go w komorze prézniowe;.

» Podczas pakowania prozniowego przedmiotow o ostrych krawedziach (takich jak suchy makaron,
sztucce itp.) nalezy zabezpieczy¢ przed przebiciem, owijajgc przedmiot miekkim materiatem
amortyzujgcym, takim jak recznik papierowy, lub mozna uzy¢ pojemnika zamiast woreczka.

» Podczas korzystania z pojemnikow zawsze pozostawiaj 2,5 cm / 1 cal wolnej przestrzeni u gory pojemnika.

» Pozwdl urzagdzeniu ostygna¢ przez 60 sekund migdzy kolejnymi uzyciami, aby unikng¢
uruchomienia zabezpieczenia przed przegrzaniem i zapewni¢ dlugg zywotnos¢ urzadzenia.

« Jesli nie masz pewnosci, czy woreczek zostat prawidtowo zamkniety, po prostu zamknij go ponownie.

» Aby uzyska¢ najlepsze wyniki, uzywaj torebek i pojemnikéw produkowanych przez producenta.

» Kuchenka mikrofalowa: Nie podgrzewaj zamknietej zywnosci w kuchence mikrofalowej

WAZNA UWAGA

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ponownie umiesci¢ karte podtrzymujgcg na swoim miejscu.
Nie nalezy zamyka¢ i blokowac¢ urzadzenia, poniewaz moze to spowodowaé odksztatcenie gabki
uszczelniajacej, co zmniejszy skutecznos¢ zgrzewania.

INSTRUKCJA PRZECHOWYWANIA | DANE TECHNICZNE

W lodéwce (5+2°C) Bez prozni Konserwacja prézniowa
Czerwone migso 2-3 dni 8-9 dni

Migso biate 2-3 dni 6-8 dni

Ryby 1-3 dni 4-5 dni

Gotowane migso 3-5 dni 10-15 dni

Miekkie sery 5-7 dni 20 dni

Twardy/pottwardy ser 1-5dni 60 dni

Owoce 5-7 dni 14-20 dni

Warzywa 3-5dni 7-10 dni

Zupa 2-3 dni 8—10 dni

Resztki makaronu/ryzu 2-3 dni 6—8 dni

Desery $mietankowe 2-3 dni 8 dni

Temperatura pokojowa (25* 2°C) Bez prozni Konserwacja prézniowa
Swiezy chleb 1-2 dni 6-8 dni

Ciastka 4-6 miesiecy 12 miesigcy
Niegotowany makaron/ryz 5-6 miesiecy 12 miesiecy

Maka 4—-6 miesiecy 12 miesiecy

Suszone owoce 3-4 miesigce 12 miesiecy

Kawa mielona 2-3 miesigce 12 miesiecy

Herbata lisciasta 5-6 miesiecy 12 miesiecy

Herbata z mlekiem 1-2 miesigce 12 miesiecy

W zamrazarce (-18+2°C) Bez proézni Konserwacja prézniowa
Mieso 3-5 miesiecy 12 miesiecy

Ryby 3-5 miesiecy 12 miesiecy

Warzywa 8—10 miesiecy 8-24 miesigce
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem nalezy odigczy¢ urzgdzenie od zasilania.

Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani w zadnym innym ptynie, aby zapobiec przedostaniu sig
wody lub innych ptynéw do gniazda zasilania urzgdzenia i jego uszkodzeniu.

Nie czys¢ urzadzenia srodkami czyszczgcymi o whasciwosciach sciernych, aby unikng¢
uszkodzenia powierzchni.

Wytrzyj zewnetrzng powierzchnie miekka, wilgotng $ciereczka.

Wszelkie resztki jedzenia lub ptyny, ktére dostaty sie do komory proézniowej, nalezy wytrzeé
recznikiem papierowym.

Przed ponownym uzyciem urzgdzenia nalezy je doktadnie wysuszy¢.

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

. Urzadzenie nie dziata
. Sprawdz, czy nie nastgpita przerwa w dostawie pradu i upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo

podigczona.

Jesli urzadzenie bylo uzywane nieprzerwanie przez dtuzszy czas (np. zgrzewano ponad 10-15 torebek
z rzedu), odczekaj 10-15 sekund, az ostygnie, zanim kontynuujesz prace.

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony. Jesli problem nadal wystepuje, skontaktu;j sie z
autoryzowanym serwisem

Worek nie jest prawidiowo zgrzewany

Upewnij sie, ze otwarty koniec worka prézniowego jest wiozony gtadko, bez zmarszczek i fatd.
Sprawdz, czy pokrywa jest catkowicie zamknigta. Mocno docisnij po obu stronach, az ustyszysz
Klikniecie”.

Po nacisnieciu przycisku zgrzewania sprawdz, czy zapala sig¢ lampka kontrolna. Jesli nie, skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem.

Urzadzenie zgrzewa, ale nie tworzy prézni

. Upewnij sie, ze uzywasz kompatybilnej, wyttaczanej (teksturowanej) torebki prézniowej. Gtadkie torebki

nie nadajg sie do zewnetrznych zgrzewarek prézniowych.

Staba proznia lub wyciek powietrza wewnatrz torebki

. Nie pakuj prézniowo produktéw spozywczych o ostrych krawedziach lub z kos¢mi, chyba ze sg one

odpowiednio zabezpieczone, poniewaz mogg one przebic torebke.

Sprawdz, czy woreczek prézniowy nie ma dziur ani uszkodzen. W razie potrzeby wymien woreczek.
Nie pakuj prozniowo ptynéw bezposrednio. Uzyj odpowiedniego pojemnika lub zamroz ptyny przed
zgrzaniem prozniowym.

Zgrzew sig rozrywa po zgrzaniu

. Temperatura zgrzewania moze byc¢ zbyt wysoka z powodu ciggtej pracy urzgdzenia. Przed zgrzaniem

kolejnego woreczka odczekaj 10—15 sekund, az urzgdzenie ostygnie.

Po kilku dniach do woreczka dostaje si¢ powietrze

. Niektore produkty spozywcze, takie jak Swieza cebula, czosnek, imbir i niektore produkty fermentowane,

w naturalny sposéb wydzielajg gazy podczas przechowywania. Moze to z czasem powodowac
nadmuchiwanie sie woreczka. Jesli to mozliwe, przed zgrzaniem prézniowym nalezy blanszowac lub
wstepnie przygotowac zywnose¢.

Sprawdz, czy woreczek nie zostat przebity przez ostre krawedzie produktow spozywczych lub kosci.
Przed zgrzaniem upewnij sig, ze obszar zgrzewania jest czysty, suchy i wolny od resztek zywnosci.

Utylizacja opakowan

Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy utylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi
utylizacji odpadoéw i recyklingu.

Nalezy rozdzieli¢ elementy opakowania (takie jak karton, worki plastikowe, pianka i inne materiaty
ochronne) i umiesci¢ je w odpowiednich pojemnikach do recyklingu, jesli takie sg dostepne.

Nie nalezy wyrzuca¢ materiatéw opakowaniowych wraz z odpadami komunalnymi, jesli dostepne sg
systemy selektywnej zbidrki i recyklingu.

Poméz chroni¢ srodowisko, odpowiedzialnie poddajgc opakowania recyklingowi.

POLSKI
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. G‘] IMPORTANT:

Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte de utilizare.
Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra web www.sogo.es
Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.

-

2, A Instructiuni de siguranta pentru utilizator

GENERAL
Precautii generale in timpul utilizarii echipamentului electric

* Nu utilizati si nu depozitati aparatul in aer liber.

»  Acest produs este conceput pentru uz casnic, non-industrial si non-comercial in interior. Nu
utilizati produsul in aer liber sau in orice alt scop. Utilizarea necorespunzatoare sau manipularea
incorecta pot cauza probleme cu aparatul si pot provoca vatamari utilizatorului.

» Aparatul trebuie utilizat numai in scopul pentru care a fost conceput. Nu se accepta nicio
raspundere pentru daunele rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau manipularea incorecta.

» Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta de identificare corespunde cu tensiunea retelei de
alimentare Tnainte de a conecta aparatul la priza.

» Scoateti intotdeauna stecherul din priza cand aparatul nu este utilizat. Nu |asati aparatul
nesupravegheat cand este pornit.

» Este necesar sa supravegheati utilizarea oricarui aparat electric de catre copii sau in apropierea acestora.

« Inaintedea curata sau depozita aparatul, deconectati-l intotdeauna de la sursa de alimentare si
lasati-l s& se raceasca.

* Aparatul nu este complet deconectat de la sursa de alimentare, chiar si dupa ce a fost oprit.
Pentru a-l deconecta complet, scoateti-l din priza.

» Aparatele nu sunt concepute pentru a fi operate de un temporizator extern sau de un sistem
separat de control de la distanta.

A Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor corporale

* Nu lasati aparatul nesupravegheat.

+ Nuasezati si nu utilizati acest aparat in apropierea surselor de apa.

* Nu asezatl SI nu utlllzatl aparatul si cablul de alimentare pe sau in apropierea suprafetelor
flerblntl (de exemplu, plite) sau a flacarilor deschise.

+ Nu lasati cablul de alimentare atarnat peste margini ascutite si tineti-l departe de obiecte fierbinti
si flacari deschise. Nu infasurati cablul in jurul aparatului si nu il indoiti.

* Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de producator.

+ Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de producatorul aparatului poate
duce la incendiu, electrocutare sau ranirea persoanelor.

» Pentru a evita socurile electrice, asigurati-va ca aveti mainile uscate inainte de a conecta sau
deconecta aparatul.

*  Nu utilizati aparatul cu mainile ude, pe podele ude sau intr-un mediu umed, deoarece exista
riscul de electrocutare. N

* Nu scufundati niciodata aparatul sau stecherul in apa sau in orice alt lichid. In cazul in care
aparatul cade in apa, deconectati-l imediat de la reteaua electrica si duceti-l la un centru de
service autorizat pentru reparatii inainte de a-l utiliza din nou.

*  Nu utilizati aparatul daca a cazut pe podea, daca prezintad semne vizibile de deteriorare sau daca
are scurgeri.

» Nu utilizati aparatul daca cablul sau stecherul este deteriorat. Tn cazul deteriorarii cablului, acesta
trebuie Tnlocuit numai de catre producator, agentul s3u de service sau persoane cu calificare
similara, pentru a evita pericolele.

» In cazul unei defectiuni a aparatului sau daca acesta a fost deteriorat in vreun fel, returnati-I la
cel mai apropiat centru de service autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

+ Pentru a evita supraincarcarea circuitului atunci cand utilizati acest produs, nu folositi un alt
produs de Tnalta tensiune pe acelasi circuit electric.

* Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor cu acest produs, dar daca trebuie utilizat un prelungitor:

- Puterea nominala marcata a cablului trebuie sa fie cel putin egala cu cea a produsului.

- Asezati prelungitorul astfel incat sa nu atarne intr-un loc in care cineva s-ar putea impiedica sau
il ar putea trage accidental.

A Restrictii de utilizare in cazul copiilor si al persoanelor in varsta

+ Aparatul nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau menta-
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le reduse sau care nu au experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supraveghea-
te sau au primit instructiuni.
Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii fara supraveghere.
Tinetl aparatul la indemana copiilor atunci cand este pornit sau se raceste.

astrati aparatul si cablul acestuia la Tndeméana copiilor.

A Instructiuni care trebuie respectate in timpul utilizarii aparatului

» Acest aparat nu este o jucarie; atunci cand este utilizat de copii sau in apropierea acestora, este
necesara o atentie sporitd; depozitati acest aparat intr-un loc sigur, la indeméana copiilor.

. Nu atingeti elementul de etansare fierbinte situat pe marginea carcasei superioare a acestui
; aparat. Este fierbinte si va puteti arde.

Tineti-l departe de partile Th miscare.

Nu este necesar sa utilizati lubrifianti, cum ar fi uleiuri lubrifiante sau apa, pe acest aparat.

Se recomanda o pauza de 60 de secunde dupa fiecare sigilare.

In modul pentru alimente umede, se aspira doar alimente care contin putina apa; nu ambalati

niciodata in vid alimente lichide, acestea fiind potrivite doar pentru sigilare.

+ Cand pungile de plastic sigilate sau vidate sunt introduse in cuptorul cu microunde, asigurati-va
c3 faceti mai intéi o gaura de aerisire in punga.

«  J&\ Dupa utilizare, nu atingeti banda de incélzire a aparatului pentru a evita arsurile.
CURATARE SI INTRETINERE

Consultati sectiunea dedicata curatarii si intretinerii pentru detalii privind modul de curatare a aparatului.

3. SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune Frecventa Putere
220-240V CA 50-60 Hz 1M0W

Accesorii: 10 pungi de vid (10 bucati de 20 x 25 cm) + furtun de vid + cablu de alimentare

Tacest produs este in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826 in temeiul Directivei
2009/125/CE privind cerintele de proiectare ecologica.

Consum de energie in modul oprit: N/A

Consum de energie in modul standby: <0.50W

Timp dupa care produsul intra in modul oprit: N/A

PUNGI DE VID DE REZERVA S| ROLE DE PUNGI DE VID

Acest aparat poate fi utilizat cu pungi de vid si role de pungi de plastic pentru vid cu latimea de pana
la 25 cm. Aceste pungi si role le puteti gasi in orice supermarket din apropiere sau in mici magazine
de electronice.

Insa, la SOGO, credem fin oferirea unui serviciu complet de asistenta post-vanzare clientilor nostri;
prin urmare, pentru a asigura acest lucru, pungile de vid de schimb si rolele sunt dlsponlblle pe
site-ul web SOGO sau la distribuitorii autorizati. Pungile de vid si rolele de pungi de plastic pentru
vid sunt complet sigure si fabricate din material de calitate alimentara. Aceste pungi le puteti gasi pe
site-ul nostru www.sogo.es, precum si la cel mai apropiat magazin de electronice, unde de obicei
achizitionati produsele SOGO de cea mai buna calitate.

Modelele si dimensiunile pungilor de plastic si ale rolelor de plastic pentru vid sunt
prezentate mai jos:

BR-2025 Pachet de 100 de pungi de 20 x 25 cm

BR-2230 Pachet de 100 de pungi de 22 x 30 cm

BR-2205 Pachet de 2 role cu latimea de 22 cm si lungimea de 5 m
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4. DESCRIEREA PIESELOR

1. BUTONUL SETARI DELICATE/NORMALE: Presiune de vid reglabili. Presiunea de vid este mai
puternica la VITEZA NORMALA. Alegeti modul si apasati butonul; aparatul va incepe sa aspire si sa
sigileze.

2. PULS: Apasati butonul, apoi se va aspira. Eliberati butonul pentru a opri aspirarea.

3. SIGILARE: Doar sigilare, fara vid.

4. AFISAJ TIMP: Afiseaza starea aparatului de vidat

5. USCAT: Vidare si sigilare pentru alimente uscate.

6. UMED: Vidare SI sigilare pentru alimente umede/moate.

7. STOP: Oprire

8. RECIPIENT: Utilizati un tub de vid suplimentar pentru a vida recipiente, pungi speciale de vid sau vin rosu.

9. MARINARE: Marineaza alimentele; foloseste tubul de vid pentru a conecta borcanul de marinare la
aparat.

10. Cutit: Taie punga

11. Banda de etansare din silicon

12. Tava de scurgere detasabila: Dupa vidarea alimentelor umede, lichidul se colecteaza in tava de
scurgere; scoate-o pentru a-l arunca.

13. Banda din burete

14. Tesatura acoperita cu teflon / Fir de incalzire

15. Port pentru accesorii: Conectati tubul de vid.

16. Butoane de deschidere a capacului superior

17. Orificiu pentru priza

Caracteristici si functii

. Uscat / Umed (Etansare sub vid)
. Doar etansare

. Recipient

. Puls

. Marinare

. Cutit

1. Modul uscat (Etansare sub vid)

OO WN =

A.Asezati punga in tava de scurgere detasabila.

B.Apasati ambele parti pentru a inchide capacul.

C.Daca aveti nevoie de un mod cu presiune de vid puternica, selectati modul ,puternic”; vidul se va
crea mai repede decét la viteza normala.

D.Selectati butonul ,uscat” sau ,umed”: pentru alimente uscate trebuie s& selectati butonul ,uscat”,
iar pentru alimente umede trebuie sa selectati butonul ,umed”.

E.Indicatorul luminos se stinge cand sigilarea sub vid se termina.

F. Daca observati lichid in tava de scurgere dupa sigilarea sub vid a alimentelor umede, indepartati-I
si aruncati-l.

Nota: asigu’rati-vé ca nu umpleti punga mai mult de 2/3 din capacitatea sa.

Pentru lichide, apasati doar butonul de sigilare, nu si cel de sigilare sub vid.

2. Doar sigilare

A. Asezati punga cu alimente in tava de scurgere detasabila.

B. Apasati in jos ambele parti pentru a inchide capacul.

C. Apasati butonul de sigilare, iar aparatul de vidat va incepe sa functioneze.

D. Indicatorul luminos se stinge cand procesul de sigilare se incheie. Apasati butoanele laterale
pentru a deschide capacul.

3. Recipient

A. Inchideti capacul aparatului de vidat.
B. Folositi tubul de vid pentru a conecta recipientul etans la aparatul de vidat.
C. Apasati butonul pentru recipient si, odata ce procesul de vidare se incheie, indicatorul luminos se stinge.

4.Puls

A. Asezati punga cu alimente in tava de scurgere detasabila.
B. Apésati in jos ambele parti pentru a inchide capacul.
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C. Apasati butonul ,Puls” si aparatul va incepe sa functioneze. Puteti opri procesul in orice moment
si apasati butonul de sigilare pentru a sigila punga.

5. Marinare

A. Inchideti capacul aparatului de vidat.

B. Folositi tubul de vid pentru a conecta recipientul etans la aparatul de vidat. Apasati butonul de
marinare; acesta va efectua 5 cicluri de vidare. Odata ce procesul de vidare se incheie, indicatorul
luminos se va stinge.

6. Cum se utilizeaza cutitul
Utilizati cutitul asa cum se arata in imagine.

5. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Cum se vidizeaza o punga

1. Conectati aparatul la sursa de alimentare.

2. Asezati produsele in interiorul pungii de vid. Asigurati-va ca capatul deschis al pungii este curat,
uscat si fara cute.

3. Introduceti capatul deschis al pungii texturate (in relief) in camera de vid. Pozitionati-o corect in
suportul pentru pungi pentru a preveni alunecarea.

4. Inchideti capacul superior si apasati ferm pe ambele parti pana auziti un ,clic”, care indica faptul
ca capacul este blocat in siguranta.

5. Alegeti modul de vidare adecvat in functie de tipul alimentelor: modul ,Uscat” pentru produse
uscate si modul ,Umed” pentru produse umede. Apoi apasati butonul Start/Stop. Aparatul va
aspira mai intai aerul si apoi va sigila automat punga.

6. Odata ce procesul de sigilare este finalizat, apasati butoanele de eliberare (dispozitivele de fixare)
de pe ambele parti, deschideti capacul si scoateti punga sigilata.

Nota

Pentru vidare se pot folosi numai pungi de vid cu textura (in relief) sau pungi pliate la colturi.
Pungile obisnuite, netede, sunt potrivite doar pentru sigilare si nu pot fi vidate.

Nu vidati alimente prea ascutite, deoarece acestea vor perfora punga si vor provoca scurgeri de aer.
Numai lichidele pot fi sigilate, dar nu pot fi vidate.

Alimente cu miros puternic, precum ceapa, usturoiul, ghimbirul; alimente fermentabile, precum
porumbul proaspat, orezul umed. Si fructele oxidate. Daca nu uscati aceste alimente inainte
de vidare, punga se va umfla dupa céateva zile. Sau puneti un desicant in punga impreuna cu
alimentele Tnainte de vidare.

+ Dupa utilizare, nu atingeti firul de incalzire pentru a evita oparirea mainilor.

» Nu asezati aparatul 1anga aragazul cu gaz.

SFATURI:

1. Banda de etansare din silicon detasabila: Daca banda de silicon se deplaseaza, aceasta va afecta
eficienta etansarii.

. Banda de burete detasabila: daca indepartati banda de burete, aparatul de vidat nu va functiona

corespunzator si nu va realiza vidul.

. Mentineti capacul deschis in timpul depozitarii aparatului; in caz contrar, banda de burete s-ar putea strivi.

.Nu pllatl punga si nu o asezati in tava de scurgere detasabila.

Cand observati lichid in tava de scurgere, aruncati-l.

. Mentineti firul de Incalzire curat, deoarece acesta va afecta procesul de etansare.

. Nu umpleti pungile mai mult de 2/3 din capacitatea lor. Aparatul nu va functiona corespunzator.

. Mentineti alimentele la o distanta de aproximativ 2,5 cm fata de aparatul de sigilare sub vid.

ONOTAW N

LUCRURI DE RETINUT iN TIMPUL UTILIZARII APARATULUI DE VACUUMAT

* Nu umpleti punga peste masura. Lasati intotdeauna un spatiu de cel putin 6-8 cm intre continutul
pungii si partea superioara a acesteia.

* Asigurati-va ca punga este uscata. Va fi dificil sa realizati o etansare perfecta daca punga este umeda.

+ Pentru rezultate optime, produsele perisabile trebuie totusi congelate sau refrigerate dupa
procesul de sigilare sub vid.

+ Curatati capatul de deschidere al pungii atét in interior, cat si in exterior. Neteziti deschiderea pungii.

- Cand V|dajat| un obiect mare, pentru a preveni aparitia cutelor in sigiliu, |nt|ndet| usor punga si
aplatizati-o inainte de de a-I introduce in camera de vid.
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+ Cand sigilati sub vid obiecte cu margini ascutite (cum ar fi spaghete uscate, tacamuri etc.),
protejati punga de perforari infasurand obiectul intr-un material moale de protectie, cum ar fi un
prosop de hartie, sau puteti folosi un recipient in loc de punga.

+ Cand utilizati recipiente, lasati intotdeauna 2,5 cm / 1 in de spatiu liber in partea de sus a
recipientului.

» Lasati aparatul sa se raceasca timp de 60 de secunde intre utilizaéri pentru a evita activarea
protectiei impotriva supraincalzirii si pentru a asigura o durata lunga de viata a aparatului.

+ Daca nu sunteti sigur daca punga a fost sigilata corespunzator, pur si simplu resigilati-o.

* Pentru rezultate optime, utilizati pungi si recipiente produse de producator.

+ Cuptor cu microunde: Nu incalziti alimentele sigilate Tn cuptorul cu microunde

NOTA IMPORTANTA

Cand aparatul nu este utilizat, va rugam sa repuneti placa de sustinere in pozitie. Nu inchideti si nu
blocati aparatul, altfel buretele de sigilare se poate deforma, ceea ce va reduce performanta de sigilare.

GHID DE DEPOZITARE $1 DATE TEHNICE

in frigider (52 °C) Fara vid Conservare sub vid
Carne rosie 2-3 zile 8-9 zile

Carne alba 2-3 zile 6-8 zile

Peste 1-3 zile 4-5 zile

Carne gatita 3-5 zile 10-15 zile

Branza moale 5-7 zile 20 de zile

Branza tare/semitare 1-5 zile 60 de zile

Fructe 5-7 zile 14-20 zile

Legume 3-5 zile 7-10 zile

Supa 2-3 zile 8-10 zile

Ramasite de paste/orez 2-3 zile 6-8 zile

Deserturi cu cremé 2-3 zile 8 zile

Temperatura camerei (25% 2°C) Fara vid Conservare sub vid
Paine proaspata 1-2 zile 6-8 zile

Biscuiti 4-6 luni 12 luni

Paste/orez nefierte 5-6 luni 12 luni

Faina 4-6 luni 12 luni

Fructe uscate 3-4 luni 12 luni

Cafea macinata 2-3 luni 12 luni

Ceai vrac 5-6 luni 12 luni

Ceai cu lapte 1-2 luni 12 luni

in congelator (-18+2°C) Fara vid Conservare sub vid
Carne 3-5 luni 12 luni

Peste 3-5 luni 12 luni

Legume 8-10 luni 8-24 luni
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6. CURATARE $I INTRETINERE

Deconectati aparatul de la priza Tnainte de curatare.

Nu scufundati aparatul in apa sau in orice alt lichid pentru a preveni patrunderea apei sau a altor
lichide in priza de alimentare a aparatului si deteriorarea acestuia.

Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi pentru a evita deteriorarea suprafetei.

Stergeti suprafata exterioaréd cu o carpa moale si umeda.

$terget,i cu un prosop de hartie orice resturi de mancare sau lichid care au cazut in camera de vid.
Asigurati-va ca ati uscat bine aparatul inainte de a- utiliza din nou.

oukw N=

7. DEPANARE

. Produsul nu functioneaza

. Verificati daca exista o intrerupere a alimentarii cu energie electrica si asigurati-va ca stecherul

este conectat corect.

2. Daca aparatul a fost utilizat continuu pentru o perioada indelungata (de exemplu, sigilarea a mai
mult de 10—15 pungi consecutiv), lasati-| sa se raceasca timp de 10-15 secunde inainte de a
continua.

3. Verificati daca cablul de alimentare este deteriorat. Daca problema persista, contactati un centru

de service autorizat

—_ -

Punga nu se sigileaza corespunzator

Asigurati-va ca capatul deschis al pungii de vid este introdus fara probleme, fara cute sau pliuri.
Verificati daca capacul este complet inchis. Apasati ferm pe ambele parti pana auziti un ,clic”.
Dupa apasarea butonului de sigilare, verificati daca indicatorul luminos se aprinde. Daca nu,
contactati un centru de service autorizat.

W=

Aparatul sigileaza, dar nu creeaza vid
. Asigurati-va ca utilizati o punga de vid compatibild, cu textura (in relief). Pungile netede nu sunt
potrivite pentru aparatele de vidat externe.

e

4. Vid insuficient sau scurgeri de aer in interiorul pungii

1. Nu vidati alimente cu margini ascutite sau oase, cu exceptia cazului in care sunt protejate
corespunzator, deoarece acestea pot perfora punga.

2. Verificati daca punga de vidare prezinta gauri sau deteriorari. Inlocum punga daca este necesar.

3. Nu V|dajat| lichide direct. Folositi un recipient adecvat sau congelati lichidele inainte de vidare.

5

1

. Sigiliul se deschide dupa vidare
. Temperatura de sigilare poate fi prea ridicata din cauza functionarii continue. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 10—15 secunde inainte de a sigila urmatoarea punga.

6. Aerul patrunde in punga dupé cateva zile

1. Anumite alimente elibereaza in mod natural gaze in timpul depozitarii, cum ar fi ceapa proaspata
usturoiul, ghimbirul si anumite alimente fermentate. Acest lucru poate determina umflarea pungii in
timp. Daca este posibil, opariti sau pretratati alimentele Thainte de sigilarea sub vid.

2. Verificati daca punga nu a fost perforaté de marginile ascutite ale alimentelor sau de oase.

3. Asigurati-vé cé zona de sigilare este curata, uscata si fara reziduuri alimentare inainte de sigilare.

Eliminarea ambalajelor

Va rugam sa eliminati toate materialele de ambalare in conformitate cu reglementarile locale privind
eliminarea deseurllor si reciclarea.

Separati componentele ambalajului (cum ar fi cartonul, pungile de plastic, spuma si alte materiale
?Ie protectle) si plasati-le in containerele de reciclare corespunzatoare acolo unde exista astfel de
acilitati.

Nu aruncati materialele de ambalare impreuna cu deseurile menajere daca sunt disponibile sisteme
de colectare separata si reciclare.

Contribuiti la protejarea mediului prin reciclarea responsabila a ambalajelor.
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. G‘] BAXINBO:

3aBxAau yBaXKHO YnTanTe iHCTPYKLiIO 3 eKcnulyaTauii nepes BUKOPUCTaHHAM.
Llett NoCiGHMK MOXHa 3aBaHTaXXMTUW 3 HaLLOI Be6-CTOPIHKM WWW.S0go.es
36epiranTte Lo iHCTPYKLiO AN NoAanbLOro BUKOPUCTAHHSA.

-

2. A IHCTPyKUIii 3 TeXHikM 6e3neku Ans KopucTtyBaya
GENERAL . . . .
SNISSIll 3aranbHi 3ano6ixkHI 3axoau Nif Yac BUKOPUCTaHHA eneKTpoobnagHaHHA

*  He BukopucToBy¥iTe Ta He 30epiraiiTe npunaz Ha BigGKPUTOMY MOBITPI.

*  Llei Bupi6 npusHadeHnin ANs BUKOPUCTaAHHS B MPUMILLIEHHI B NOGYTOBUX, HEMPOMMCIIOBUX Ta
HeKoMepLiiHKX Linax. He BUkopucToByiTe BUPIO Ha BigkpuToMy MoBiTPi abo 3 Byab-sKoto
iHLWOMO MeTo0. HenpaBurbHe BUKOPUCTaHHS abo HEHanexXHe NOBOMKEHHSI MOXYTb CMPUYUHUTI
HecrnpaBHOCTI Npunagy Ta TpaBMyBaHHS KOPUCTYBaya.

» [lpunag cnig BUKOPWCTOBYBATY BUKITIOYHO 3a Npu3Ha4YeHHsiM. My He HeceMo BignoBiganbHOCTI 3a
MOLUKOIYKEHHSI, CIPUYMHEHI HENPABUMBbHUM BUKOPUCTAHHAM ab0 HENPaBUMbHUM NMOBOYKEHHSIM.

* [lepepn nigknoveHHAM npunagy A0 Mepexi NepekoHanTecs, WO Hanpyra, BkasaHa Ha nacnopTHin
Tabnuyui, Bignosigae Hanpysi B Mepexi.

+  3aBxau BuiManTe BUNKY 3 PO3ETKW, KONV NpUnaz, He BUKOPUCTOBYETLCA. He 3anuwwante npunag 6e3
Harnagy, Konu BiH YBIMKHEHUI.

*  HeobxigHo HarnsgaT 3a GiTbMu, KONy BOHW BUKOPUCTOBYHOTbL Byab-Akui enekTponpunag abo
3HaxoasATbCs MOBNM3y HbOTO.

*  lMepepn uniieHHsM abo 36epiraHHAM Npunagy 3aBxau BiakrtoyaTe Noro Bif, Mepesi XXUBMEHHs Ta
[ante NOMy OXOFOHYTK.

» [lpunapg He BigKMHOYAETLCS MOBHICTIO Big MEPEeXi XKMBMEHHS HaBiTb NiCNs BUMKHEHHS. LLLo6 noBHicTio
BiAKMIOUUTY Npunag, BUTAMHITE BUTKY 3 PO3ETKY.

» [lpunagw He npusHaveHi Ana poboTy 3 30BHILLHIM TaiMepoM abo OKPEMOKO CUCTEMOI
[OVCTaHLINHOTO KepyBaHHSI.

OGMeXKeHHs LLoA0 BUKOPUCTaHHSA ANsl YHUKHEHHS TPaBM

*  He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnsgy.

* He craBTe Ta He BUKOPUCTOBYWMTE Liev Npunag nobnuay mxepen Boau.

* He craBTe Ta He BUKOPUCTOBYWTE NpUNag, i NOro LLHYP XMBIEHHS Ha rapsymx NMOBEPXHSX
(Hanpwvknag, Ha KoHdopkax) abo Nobnmay BiAKPUTOrO BOTHHO.

*  He 3anuwaniTe LWHYP XMBMEHHS BUCAYMM HaJ roCTPUMU Kpasimm Ta TpMmamnTe Moro nogani Big
rapsymx NpeaMeTiB i BiAKPUTOrO BOTHIO. He HaMoTyiTe LIHYp HaBKOMO npunagy Ta He 3rmHainTe Woro.

*  Hikonu He BMKOPMCTOBYINTE akcecyapu, He PeKOMEHAOBaHI BUPOBHMKOM.

*  BukopucTtaHHs akcecyapis, ki He pekoMeHAoBaHi abo He NpoAatoTLCs BUPOOHMKOM Mpunaay, Moxe
NpM3BECTU [0 MOXKEXi, yPaKeHHS ENEKTPUHHUM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHS Ntofew.

* o6 yHWKHYTV ypaXeHHs eNeKTPUYHIM CTPYMOM, NEPEKOHaNTECS, LLO BaLli PyKv CyXi, NepLU HixX
nigknovaTy abo BigknoyaTy npunag.

*  He BuKopucTOBY¥iTEe NpUnaz MOKPUMM pyKamu, Ha MOKpIl Niano3si abo y BOmoromy npuMILLEHHi,
OCKiMbKW ICHYE PU3UK YPAKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

*  Hikonu He 3aHypronTe npunag abo wrekep y BoAy Yn Oyap-aKy iHLWY piavHy. AKWO npunag Bnas y
BO/Aly, HEranHo BIOKIIOMITh MO0 Bifl MepeXi Ta BiHECITb 4O aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOTO LIEHTPY ANs
PEMOHTY, NepLL HiXX BUKOPUCTOBYBATU 1OTO 3HOBY.

*  He BukopuctoBymnte npunag, SKWO BiH BNas Ha MiAnory, Mae BUAVMI O3HaKW MOLLKOAXEHHs1 abo
BUTIKa€e pigvHa.

*  He BuKopucTOBYWTE NpUnag, SKLWwo kabenb abo BUKa NOLIKOAKEHI. Y pasi MOLIKOAKEHHS LUHYpa
Oro 3amiHy MOXe BUKOHATMW nuLLe BUPOBHUK, NOrO CepBICHUIA areHT abo ocobwu 3 BiANOBIAHOWO
KBanidpikavieto, OO YHUKHYTN HeDe3neku.

» Y pasi HecripaBHOCTI Npunaay abo SKLO BiH Byab-SKUM YMHOM MOLLKOMXKEHWI, MOBEPHITh Npunag fo
HanbnK4oro aBTOPM30BaHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY Ans NEPEBIPKM, PEMOHTY abo HanalUTyBaHHS.

*  LWo6 yHVKHYTV NepeBaHTaXXeHHS eNeKTPOMEPEXi Mif Yac BUKOPUCTaHHS LibOro BUpoby, He
BMKOPWCTOBYITE iHLLIi BUPOOM BUCOKOI Hanpyru B Till camil enekTpoMepexi.

*  He pekomeHAyeTbCS BUKOPUCTOBYBATU MOLOBXYBaY 3 LIMM BUPOOOM, ane siKLLO NOfOBXKyBaY BCE X
TaKv BYUKOPUCTOBYETBCS:

- HomiHanbHi enekTpuyHi napameTpy kabernto NoBUHHI ByT He ripLUMMK 32 HOMIHaNbHI NapaMeTpu
BMPODY.

- Po3awmicTiTe nogoBxyBay Tak, LLoO BiH He 3BMCaB Y MiCLSX, e MOXHA 3a HbOro 3a4enuTucs abo
BUNaAKOBO MOTATHYTU.
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AOGMe)KeHHH LLOAO BUKOPUCTAHHSA Npunagy AiTbMy Ta NIOAbMU MOXUITOro BiKy

+  [lpunap He Npy3HaYeHW Anst BUKOPUCTaHHS ocobamu (BKIMHOYHO 3 AiTbMU) 3 0OMEXeHUMM
@i3NYHMMKN, CEHCOPHUMM abo PO3yMOBMMM 3AIGHOCTAMM, ab0 3 HeAOCTaTHIM JOCBIAOM Ta 3HAHHSAMMU,
3a BUHSITKOM BUMaAKiB, KON BOHU nepebyBatoThb Mig Harnsgom abo oTpyMani BignoBiaHi iHCTPYKL.

»  [itw, ski nepebyBatoTb Nif, HArMsA0M, He MOBUHHI rpaT1cs 3 NpynagoMm.

*  [liTn He NOBWHHI rpaTncs 3 NpUNagoMm.

*  UnweHHs Ta TexHiYHe 06CnyroByBaHHS He MOBWHHI BUKOHYBaTUCA AiTbMY 6e3 Harnsay.

»  TpvmariTe npunag no3a JOCSHKHICTIO AiTel, KOnu BiH YBIMKHEHUIA ab0 OXONOoaKyEThCS.

»  TpumanTte npunag Ta nuoro LUHyp y HEQOCTYMHOMY ANs AiTeln Micui.

IHCTpYKLIii, AKAX cnif AOTPUMYyBaTUCA Nif Yac
BUKOPUCTaHHA npunaay

*  Ller npunag He € irpaLukoto; nig Yac BUKOPUCTaHHS AiTbMU abo B iX NPUCYTHOCTI HeobxiaHo ByTu
0cobnmnBo yBaxxHUMK; 36epiravite npunag y 6e3ne4Homy micui, HedoCTyNHOMY Ans OiTeN.

. He TopkawiTecs raps4oro yLinbHIBanbHOro enemMeHTa, po3TalloBaHOro Ha Kpato BEPXHbOT
£=23 yacTWHW KOpNyCy Liboro npunagy. BiH rapauunii i Moxe CnpuymMHUTK Onik.

»  Tpumantecs nogani Bif pyXoMUX YacTuH.

*  He BukopuctoBymnte Ha LUboMy npunagi byab-aki MacTUnbHI Matepianu, Taki sk Mactuna abo Boga.

»  [icnsa koxHoOro 3anevaTyBaHHs peKOMeHOYETbCS pobuTn 60-cekyHaHY nepepsy.

* Y pexvimi «Bornori NpodyKTv» npunag Bakyymye rnuiie npoaykTu 3 HEBESMKOLO KiNbKICTIO BOAM; HIKOMK
He BaKyyMyWTe pigki NpogyKTW, BOHM MigX0asTb NULLIE ANs 3anatoBaHHs.

* [epen TvM, Sk NOMICTUTK 3anasiHi abo BaKkyyMOBaHi NONIETUNEHOBI MaKeT! B MiKPOXBUIMBOBY M,
060B’5A3k0BO 3p0biThb y NaKeTi OTBIp Ans BUXOQY Napu.

. Micrst BUKOPUCTaHHS He TOPKaNTecst HarpiBanbHOI CTPIYKM Ha Npunagi, Wob yHUKHYTY OnikiB.
£ eHHS Ta BUIKY 3aBXaV TPUMawiTe B YUCTOTI Ta CyXOCTi.

YULLEHHA TA TEXHIYHE OBCITYTOBYBAHHSA
[eTtanbHi BIGOMOCTi NpO Te, K YACTUTU Npunag, AVBITbCA Y po3aini « YMLLeHHs Ta ornsay.

3. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Hanpyra YacTora MoTyXHicTb
CA 220-240 B 50-60 'y 110 Bt

Komnnekt noctasku: 10 wt. BakyymHux nakeTiB (10 WT. po3mipom 20 x 25 cMm) + BakyyMHWIA LnaHr +
Kabernb XVBMEeHHS

Lien Bupi6 BignoBiaae pernameHTy €C 2023/826 3rigHo 3 aupekTuBoto 2009/125/€C
npo BMMOru A0 eKoau3amnHy.

EHeprocnoxvBaHHA y BUMKHEHOMY pexumi: N/A

EHeprocnoxusaHHs B peXuMi ovikyBaHHA: <0.50W

Yac, yepes AKUi BUPiO nepexoauTb y pexxum BUMKHeHHs: N/A

3AMACHI BAKYYMHI MILLKK TA PYNTIOHU BAKYYMHUX MILLKIB

Lle npunaa MoxHa BUKOPMCTOBYBaTW 3 BaKYYMHVMU MilLKaMu Ta pyfioHaMu BakyyMHUX
nonieTNeHoBMX MiLLKiB LUMPUHOK A0 25 cMm. Lli Milwku Ta pynoHu MoxHa 3HanTu B Byab-sikomy
HaWbnNMx4oMy cynepmapkeTi abo HEBENUKOMY MarasvHi eneKTPOHIKM.

OpHak y komnaHii SOGO My BipyMO B Haj@aHHS! KNiEHTaM NMOBHOIO NiCNSNPOAaXHOro
obcrnyroByBaHHS!, TOMY 3anacHi BakyyMHi NakeTu Ta pyrnoHu 4OCTynHi Ha Beb-canTi SOGO abo

B aBTOPV30BaHNX po3apibHNX MarasuHax. Lle BakyymHi nakeTn Ta pynoHu 3 nonieTuneny, ski

€ NOBHICTI0 6e3neYHNMU Ta BUroTOBIEHi 3 MaTepianis, NPUAATHUX AN KOHTAKTY 3 Xap4oBUMU
npogyktamu. Lli naketn Bu moxeTte 3HanTu Ha HawomMy Beb6-canTi Www.s0go.es, a Takox y
HanbnXx4omy mMaraaviHi enekTpoHikv, Ae 3a3Bunyan Bu KynyeTte npoaykuito SOGO HavBuULLOT AKOCTI.

Mopaeni Ta po3mipu NNacTMKOBUX NaKeTIB i PYyNOHIB ANA BaKyyMyBaHHA HaBeAeHi HUXKYe:
BR-2025 YnakoBka 3i 100 naketamu po3mipom 20 x 25 cm

BR-2230 YnakoBka 3i 100 naketamu po3mipom 22 x 30 cm

BR-2205 YnakoBKa 3 2 pynioHamMmu LUMPUHOK 22 CM i JOBXUHOIO 5 M
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4. ONUC OETANEN 306paxeHHs 1 306paxeHHst 2

1. KHOMKA «GENTLE/NORMAL»: PeryntoBaHHs BaKyyMHOTO TUCKY. BakyyMHWIA TUCK CUMBHILLWIA Y pEXUMI
NORMAL. O6epiTb pexum i HaTUCHITb KHOMKY — NPUCTPIIN MOYHe CTBOPHOBATM BakyyM Ta 3arnaroBati.

2. NYNbC: HatucHiTtb, Wo6 cTBOpUTM BakyyM. BignycTiTb KHOMKY, LWOG NPUNUHUTY BakyyMyBaHHS1.

3. 3ArEPMETU3ALIA: Tinbkn repmeTunsalis, 6e3 BakyyMyBaHHSI.

4. OWUCNINEWN YACY: Bigobpaxae ctaH BakyyMHOTO nakyBasibHVKa

5. CYXINPOAYKTW: BakyymyBaHHs Ta repMeTmM3aLlist Cyxvx NpoayKTiB.

6. BONOr NPOOYKTU: BakyymyBaHHs Ta repmeTusaLlisi BONorMx/MOKpYX NpOAyKTiB.

7. CTON: 3ynunHka poboTu

8. KAHICTPA: BukopuctoByinte ogaTtkoBy BakyyMHy TPyOKy A BaKyyMyBaHHS KOHTEMHEPIB,
cneuianbHMX BaKyyMHKX NakeTiB abo YepBOHOTO BUHA.

9. MARINATE: MapvHyBaHHsi NpoayKTiB; BUKOPUCTOBYINTE BaKyyMHWI UNaHT Anst 3'eAHaHHs 6aHku Ans
MapuHyBaHHs 3 anapaTomM.

10. Cutter: PospisaHHs nakeTa

11. CunikoHoBa YLLifnbHIOBarnbHa CMy>Ka

12. 3HimMHUI NipaoH Ans 36opy pianHu: MNicna BakyymMyBaHHSA BOSIOTMX MPOAYKTIB pigvHa CTikae y niaaoH;
BUMITb 1A0TO, LLIOG BUNUTY PiguHY.

13. TybyacTta cmyxka

14. TkaHuHa 3 TenOHOBKM NOKPUTTAM / HarpiBanbHui Apit

15. MopT AnsA akcecyapiB: NiOKOYITE BaKyyMHy TPyOKy.

16. KHOMKW BIOKPUTTA BEPXHBOI KPULLIK

17. OTBip 4ANnst BUNKK

XapaktepucTukm Ta yHKUIi

. Cyxun / Bonorun (BakyymHe YLLiNbHEHHS)
. TiNbKN yLWinNbHEHHS

. KanicTtpa

. IMAynbcHUIR pexum

. MapuHyBaHHS

. Pizak

. Cyxum pexxum (BakyyMHe YLLiNTbHEeHHs1)

A. MomicTiTb nakeT y 3HIMHWUIA NiAAOH ANst 360py piaAnHW.

B. HaTucHiTb Ha 061AaBi CTOPOHMU, LLOG 3aKPUTU KPULLIKY.

C. Akwo BaM NOTPIGEH PEXMM CUIIBHOTO BaKyyMHOTO TUCKY, BUBEPITb PEXMUM «CUNBbHUIA» —
BaKyyMyBaHHS BiOyBaTUMETbCS LUBUALLE, HiXX HA 3BUYaMHIN LWBUAKOCTI.

D. BubepiTb KHOMKy «Cyxe» abo «Bonori» — Ans Cyxux NpoayKTiB NOTPIOHO BMBpAaTU KHOMKY «Cyxe»,
a ANsi BONOMMX — KHOMKY «BOMOTi».

E. InovkaTop 3racHe, KoM BaKyyMHe 3anatoBaHHs 3aBepLUNTBCS.

F. Akwo nicna BakyyMHOro 3anaroBaHHs BONOrMX MPOAYKTIB Y NiAAOHI AN 360py piavHU B BUSBAMM
piavHy, 3nuinTe ii Ta BUKUHBTE.

MpumiTka: nepekoHanTeCs, L0 NaKeT 3anoBHEHWUIN He BinbLue Hix Ha 2/3 Bif Oro MiCTKOCTI.

[Insa pignH HaTUcKanTe nuLe KHOMKY «3anatoBaHHA», a He «BakyymHe 3anatoBaHHS».

2. Tinbku 3analoBanHs EECUCCIIEES

A. MomicTiTb nakeT i3 NpoayKTaMu y 3HIMHUIA NigA0oH Ans 36opy piguHu.

B. HaTucHiTb Ha 061AaBI CTOPOHU, LG 3aKPUTU KPULLIKY.

C. HatucHitb kHonKy «3anatoBaHHs», i BaKyyMHUIA NakyBanbHUK NOYHE npautoBaTul.

D. IHgukaTop nepenge B pexvM 3ynnHKX MIiCns 3aBepLUEHHS 3anatoBaHHSA. HaTUCHITb GivHi KHOMKK,
1106 BiAKPUTU KPULLIKY.

3. KaHicTtpa [EldeENChirE

A. 3akpuinTe KpULLIKY BaKyyMHOrO MakyBarbHUKa.
B. 3a gonomoroto BakyyMHOI TPYOKM 3'€aHaiTE repMETUHHUI KOHTEMHEP i3 BaKyyMHUM NakKyBanbHUKOM.
C. HatucHiTb kHoMKy «KaHicTpay, | nicns 3aBepLUeHHs BaKyyMyBaHHS iHANKATOP Nepenae B PEXUM 3ynuHKA.

4. ImnynbcHui pexum JRETENCITEERS

A. MomicTiTb nakeT i3 NpoAyKTaMu y 3HIMHWIA NiJA0H Ans 36opy pignHN.
B. HaTucHiTb Ha 061AaBI CTOPOHMU, LG 3aKPUTU KPULLIKY.

OO WN =
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C. HatucHiTb kHOMKy «IMnynbey, i npunag novHe npauosatn. Bu MoxeTte 3ynuHuTY ioro B byapb-
SIKUIA MOMEHT i HaTUCHYTUN KHOMKY «3aneyaTtatuy, Wob 3anevatatu naker.

5. Mapunysasss

A. 3akpumnTe KpULLIKY BaKyyMHOrO nakyBarbHUKa.
B. 3a gonomoroto BakyymMHOi TpybKku 3’€gHanTe repMeTUYHNIA KOHTENHEP i3 BaKYYMHUM

nakyBarnbHUKOM. HaTUCHITb KHOMKY «MapuHyBaHHsi» — MPUCTPI BUKOHAE 5 LIMKNIB BaKyyMYBaHHS.

[Micns 3aBepLUeHHst Npouecy BakyyMyBaHHS iHAMKaTop nepevige y ctaH «Ctony.

6. Ak kopuctyBaTUcA pisakom JREIEVCEITEE]

KopucTyntecs pizakoM, sik noKkazaHO Ha MartoHKy.

5. IHCTPYKUISA 3 EKCNNYATAL

Sk BakyymMyBaTu naket

1. MigkntoyiTe Npunag 4o mxepena XXUBMeHHs.

2. MomicTiTb NpoayKTM BCepeanHy BaKyyMHOro naketa. [lepekoHanTecs, WO BiAKPUTUIA KiHELb
naketa YiCTUMN, CyXWi | He Mae 3MOPLLIOK.

3. BcTaBTe BigKpUTWI KiHELb TEKCTYPOBaHOrO (penbedHOro) naketa y BakyymHy kamepy. lNpaBunbHo
PO3MICTiTb 1Or0 B TpUMadi Ans nakera, LWob 3anobirt KoB3aHHH.

4. 3aKpuinTe BEPXHIO KPULLKY Ta CUMbHO HATUCHITL 3 060X BOKIB, AOKM HE NOYy€ETe «KMauaHHSA», Wo
CBIAYMTb NPO HafiiHe 3aiKCyBaHHSA KPULLIKW.

5. OGepiTb BiANOBIAHUIA PEXMM BaKyyMyBaHHS 3anexXHO Bi TMNy NpoaykTiB: pexum «Cyxuiy ans
CyX1X MPOAYKTIB Ta pexxuM «Bonornny» ansg Bonornx npoaykTis. [1oTiM HaTUCHITE KHoMKy «[yck/
Cron». Mpunag cnovaTtky BUAanUThL NOBITPS, @ NOTIM aBTOMATUYHO repPMETUYHO 3aKpUE NaKeT.

6. MNicns 3aBepLUeHHS NpoLiecy repMeTu3saLlii HaTUCHITb KHOMKWU Po36rokyBaHHS (3acTiokM) 3 060x
6oKiB, BIAKPUITE KPULLKY Ta BUAMITb FePMETUYHO 3aKpUTUIA NakeT.

Mpumitka

+ [Ina BakyymyBaHHS MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU NULLE TEKCTYPOBaHi (pernbedHi) BakyyMHi nakeTu
abo nakeTu 3i ckNageHUMn KyTamu.

« 3BMYariHi ragki nakeTu NigxoasTb NuLle Ans repmeTusadii i He nignsaraloTb BakyyMyBaHHIO.

* He BakyymyiiTe NpoayKTU 3 FOCTPUMM KPasiMu, OCKINTIbKN BOHN MOXYTb MPOKOMOTN MAKET i
CMPUYUHUTU BUTIK NOBITPS.

* PigvHn MmoxHa nuwe repMeTnsyBaTtu, ane He BakyymyBaTu.

» [NpooyKTu 3 CUNbHUM 3anaxoM, Taki K UMbyns, YacHUK, iMOUp; NPOAYKTU, WO NiAAaI0TbCS
6popaiHHIo, Taki siK CBiXka KyKypyasa, BONorni puc. A Takox oKMcneHi ppykTu. AKLLO He
BMCYLUWUTU Lii NPOAYKTW Nepes BakyyMyBaHHSIM, NMakeT po3ayeTbCs Yepes Kinbka aHiB. AGo nepeq
BaKyyMyBaHHsIM MOKNaAiTh y MaKeT i3 NpogyKTamu OCyLLlyBaY.

* [Micnsa BUKOPUCTaHHSA He TOpKanTecs HarpiBanbHOro ApOoTy, LWO6 YHUKHYTU OMiKiB PyK.

* He craBTte npunag nobnusy razoBoi NAuTu.

NMOPAOMN:

1. 3HiMHa cunikoHOBa CMYyXXKa Ans 3aneyaTyBaHHS: SKLO CUMIKOHOBA CMYXKa 3MICTUTbCS, Le
BMIIMHE Ha SKICTb 3aneyvaTyBaHHS.

. 3HiMHa rybyacTa npoknaaka: SKLwo 3HATU ry6yacTy npoknazaky, BaKyyMHWUI nakyBanbHUK He

npawBaTMe HanexHUM YYHOM | He CTBOPIOBaTUME BaKyyM.

He cknapavite naker i He KNagiTb MOro y 3HIMHWUIA NiAAOH ANt 360py PiAWHW.

. AKwWo y nigaoHi ans 36opy piavHK 3'sBUnacs piaguHa, BunuiTe Ti.

YTpumyWTe HarpiBanbHUA APIT Y YUCTOTI, OCKINbKM Lie BNIIMBAE Ha NpoLeC repMeTusaldlii.

. He HanoBHtoMTe nakeTu GinbLue Hix Ha 2/3 ixHbOI MiCTKOCTI. [Mpunag He npaltoBaTMe HaNEXHUM YYHOM.
. TpumaiiTe NpoAyKTW Ha BigcTaHi NpMbnuaHo 2,5 cM Big BakyyMHOro nakyBasibHUKa.

LLO cnifa NAM’ATATU Nid YAC BUKOPUCTAHHA BAKYYMHOIO NMAKOBYBAYA

ONOTAW N

* He nepenoBHioNTe NakeT. 3aBXAM 3anuLuanTe NpocTip NpuHaMHi 6-8 cMm Mixk BMiCTOM nakeTta Ta
MOro BEPXHIM Kpaem.

[Mig Yac 36epiraHHs MPUCTPOLO TPMMATE KPULLIKY BIAKPUTORO, iHaKLLIE ryOHacTa Npokriazka Moxe AedhopMyBaTUCS.

* [lepekoHanTecs, Lo NaKeT CyxMit. AKLLO NakeT MOKpUK, Oyae Baxko 3ab6e3neynTy ineanbHe yLifibHEHHS.

» [Ins focsiIrHeHHs HarKpalmx pe3ynbTarTiB LBWAKOMNCYBHI NPOAYKTY MiCMs BaKyyMHOrO 3anatoBaHHs
BCE OHO MOTPIOHO 3aMOPO3nNTN ab0 MOMICTUTU B XONOAWMbHMK.

» OuucTiTb OTBIp NakeTa 3cepeanHn Ta 30BHi. Po3npaBTe oTBip nakera.

* [ig yac BakyymMyBaHHS1 BENUKMUX NPEAMETIB, W06 YHUKHYTU 3MOPLLOK Ha 3BapHOMY LLBi, 06epexHO
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PO3TArHITL NAKET i po3rnagbTe Noro nepes NoMIiCTUTK NOro y BakyyMHY KaMepy.

[Mig yac BakyyMHOro 3anatoBaHHs NnpeaMEeTIiB 3 FOCTPUMM KpasiMu (Takux siK Cyxi CcnareTTi, CTOmMOBi
npubopw TOLLIO) 3aXMCTiTb NaKET Bif, NPOKONIB, 06epHYBLUM NPeaMET M’SKUM aMOPTU3YHUMM
martepianoM, TaknuM siK ManepoBumii PYLLHUK, @G0 MOXHa BUKOPVCTOBYBATW KOHTEMHEP 3aMiCTb NakeTa.
Mpy BMKOPWCTaHHI KOHTENHepIB 3aBXaun 3anviwaiTe 2,5 cm / 1 AloiM BiNbHOrO NPOCTOPY Y BEPXHilt
YaCTMHI KOHTeNHepa.

[ante npunagy 0XonoHyTV NpoTsarom 60 cekyHA, MibK BUKOPUCTAHHAMM, OO YHUKHYTH
CnpaLbOoBYBaHHS 3axXMCTy Bif, neperpiy Ta 3abe3neunTtu TpuBanumn Tepmid cnyxou npunagy.
SAKLLO BU He BMEBHEHI, 41 MilLok Byno npaBunbHO 3aKpUTO, MPOCTO 3aKpUATE NOTO Lie pas.

[Ins fOCArHEHHS HAMKPALLMX pe3yrbTaTiB BYUKOPUCTOBYWTE MaKETV Ta KOHTEHEPH, BUTOTOBSIEH BUPOGHMKOM.
MikpoxsunboBa niy: He HarpiBanTe 3anakoBaHi MPOAYKTUN B MIKPOXBUITbOBIN neYi

BAXITUBA MPUMITKA

Konwu npunap He BUKOpUCTOBYETLCA, OyAb Nacka, MOBEPHITb OMOPHY KapTKy Ha micue. He
3aKpvBaiTe Ta He GrokyinTe npunag, iHakwe rybka Ans 3anawBaHHS Moxe AedopMyBaTUCS, LLO
3HU3UTb €(PEKTUBHICTb 3anatoBaHHS.

IHCTPYKLIA 3 3BEPIFTAHHA TA TEXHIYHI OAHI

Y xonogunbHuky (512 °C) Be3s Bakyymy 30epiraHHA y Bakyymi

YepBoHe M'sco 2-3 gHi 8-9 gHiB
bine m'sico 2-3 gHi 6-8 gHiB
Pnba 1-3 gHi 4-5 pHiB
BapeHe m'sico 3-5 gHiB 10-15 gHiB
M'skuin cup 5-7 oHiB 20 gHiB
Teepauii/HaniBTBepauii cup 1-5 gHiB 60 gHis
PpykTH 5-7 oHiB 14-20 gHis
OBoui 3-5 gHiB 7-10 pHiB
Cyn 2-3 gHi 8-10 gHiB
3anuLkn MakapoHis/pucy 2-3 pHi 6-8 gHiB
Kpemosi geceptun 2-3 OHi 8 gHiB

KimHaTHa TemnepaTtypa (25 2°C) | Be3 Bakyymy 36epiraHHsa y Bakyymi

CBixxuin xnid 1-2 gHi 6-8 gHiB

MNeunBo 4-6 micsauis 12 micsauis
Cwupi makapoHu/puc 5-6 micsuis 12 micsiyis
BopowHo 4-6 micsiuiB 12 micsiyis
CyxodpyKTu 3—4 micaui 12 micsiyis
MeneHa kaBa 2-3 micaui 12 micsauis
JlncroBun vam 5-6 micsuis 12 micsauis
Yan 3 monokom 1-2 micaui 12 micsauis

Y Mopo3unbHii kamepi (-18+2°C)

Be3 Bakyymy

BakyymHe 36epiraHHs
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M'aco 3-5 micauis 12 micsauis

Pu6a 3-5 micauis 12 micauis

OBoui 8—-10 micsuis 8-24 micaui
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6. YNCTKA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHSA

. Mepep ynweHHAM BigKNIOYITE NpUnNag Big Mepexi.

. He 3aHyptovite npunap y Bogy abo 6yab-sKy iHLWy piavHy, Wob 3anobirtu noTpannsHH Boan abo
iHLUMX PiOVH Y PO3’EM XUBMNEHHSA Npunagy Ta Noro NOLKOAXKEHHHO.

. He uncTite npuvnap abpasneHrMmu MutodmMmu 3acobamu, LWob YHUKHYTU NOLUKOAXKEHHSI MOBEPXHI.

. MpOoTPiTb 30BHILLHIO MOBEPXHIO M'SIKOI Ta BOFOTOK raH4ipKOI0.

AKWo B kamepy BakyyMy noTpanunu 3anuiuku ixi abo pignHa, BUTPITb iX ManepoB1M PYLLIHVKOM.
. Mepepn NOBTOPHUM BMKOPUCTaHHSIM Npunagy NepekoHanTecs, Lo BiH NOBHICTIO BUCOX.

ouhw N-

7. YCYHEHHSA HECMPABHOCTEM

1. Mpwunapn He npautoe

1. MNepeBipTe, 4 Hemae NepeboiB y enekTponocTayaHHi, Ta NepekoHanTecs, Wo LUTeKep NpaBuIbHO
NigKIHOYEHUA 00 PO3ETKMN.

2. AKwwo npunag BUKOPUCTOBYBaBCS Be3nepepBHO NPOTAroM TpUBAmnoro Yacy (Hanpvknag, Ans
3anatoBaHHsA noHag 10—15 nakeTiB nocnink), AanTte oMy oxonoHyTu npotarom 10-15 cekyHa,
nepLU HiX NPOAOBXYBaTH poboTy.

3. MNepesipTe, 41 HE NOLUKOAKEHNM LUHYP XMBIEHHS. AKLO npobrnema He 3HWNKHE, 3BEPHITbCH A0
aBTOPV30BaHOrO CEPBICHOIO LIEHTPY

2. MakeTn He 3anNarlOTLCA HANEXHUM YNHOM

1. MNepekoHawiTecs, L0 BiAKPUTUIA KiHEeLlb BaKyyMHOrO NakeTa BCTaBMeHW piBHO, 6e3 3MOpLUOK Ta
CKIagok.

2. MNepesipTe, 4M KpULLKa NOBHICTIO 3akputa. MiLlHO HATUCHITL 3 060X OOKIB, AOKM HE NoYyeETe
«KnauaHHs».

3. lNicnst HaTUCKaHHA KHOMKKU 3anarBaHHA NepeKkoHanTecs, Wo 3aropiecs iHankaTop. AKLWO Hi,
3BEPHITbCA 4O aBTOPU30BAHOIrO CEPBICHOIO LIEHTPY.

3. Mpunap repmeTusye, ane He CTBOPIOE BaKyym
1. NepekoHawTecs, L0 BU BUKOPUCTOBYETE CYMICHUI PernbeHNIN (TEKCTYPOBaHWIN) BaKyyMHUIA NaKeT.
Mapki nakeTn He NiAXoAaTb A5 30BHILLHIX BaKyyMHUX NaKyBarbHUKIB.

4. HepocTtaTHin Bakyym abo BUTIK NOBITPA BCepeaAMHi nakeTa

1. He nakyvite y BakyymM NpogyKTu 3 roCTPUMU KpasiMm abo KicTKamu, SKLLO BOHW He 3aXULLEeHi
HaneXHVM YMHOM, OCKIifIbKV BOHW MOXYTb MPOKOMOTH NaKeT.

2. MNepeBipTe BaKyyMHWI MAKET HA HAsiBHICTb Aipok abo MOWKOmKeHb. 3a HeObXiAHOCTI 3aMiHITb
naker.

3. He 3anakoByiiTe piamHu 6e3nocepenHbo. BukopucToByinTe BignoBigHUIA KOHTENHep abo
3amMopo3bTe PiAVHM Nepes BakyyMHUM 3anakyBaHHSAM.

5. 3’egHaHHA po3pUBAETLCA NiCNA 3anakyBaHHA
1. TemnepaTtypa 3anatoBaHHs MoXe ByTu 3aHaaToO BUCOKOK Yepes 6e3nepepsBHy poboTy. [dainTe
npunagy oxos1I0HYyTU NPOTAromMm 10-15 CeKyHA nepen 3anakyBaHHAM HaAaCcTynHOro naketa.

6. MoBiTpsa noTpannse B nakeT Yepes Kinbka AHIB

1. Oesiki npodyKTu, Taki K CBiXXa LUMOYnNsl, YacHUK, iMOUp Ta NeBHi hepMeHTOBaHI NpoayKTu, nig
yac 36epiraHHsi NPUPOAHUM YMHOM BUAINSOTL rasu. Lle moxe 3 Yacom npu3BecTn A0 HadyBaHHS
nakera. KO MOXIMBO, BraHLynTe abo nonepeaHbLO 06pobiTE NPOAYKTU Nepen BaKyyMHUM
3anatBaHHAM.

2. MNepeBipTe, Y1 NAKET HE NPOKOSIEHNI FOCTPUMM KPasiMM NPOAYKTiB abo KicTkamu.

3. MNepep 3anatoBaHHAM NepekoHaTeCs, Lo 30Ha 3anaroBaHHS YMCTa, CyXa Ta He MICTUTb 3arnMLLKIB Dxi.

YTunisauia ynakoBku

Byab nacka, yTunisynte BCi NakyBanbHi MaTepianu BignoBigHO A0 MiCLEBMX NPaBuI LWOAO yTunisauii
Ta nepepobku BiOXoAiB.

Po3ainiTe KOMNOHEHTU YNakoBKU (Taki sIk KAPTOH, NOMNIETUNEHOBI NakeTW, MIHONNACT Ta iHLLi 3aXMCHI
marepianu) Ta NoMICTiTb iX Y BiANOBIAHI KOHTEVHEPW ANA NepepobKu, SKLLO Taki €.

He BuknpanTe nakyBanbHi matepiany pasom i3 nobyToBMMU Bigxoaamu, SKLLO OOCTYMHI cMCTEMU
po3gainbHoro 36opy Ta NepepodKu.

[lonoMoxiTb 3aXMCTUTW HaBKONWLLHE CEPEoBULLE, BiANOBIAANbHO Nepepobnsoymn ynakoBky.
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. E ZHMANTIKO:

Mavra va S1aBAdeTe TTPOCEKTIKA TO EYXEIPISIO OBNYIWV TIPIV aT1Té TN XPROoN.
AuTO TO £YXEIPIDIO MTTOPEI VO PHETAPOPTWOEI aTTO TNV 1I0TOOEAISA HOG WWW.S0JO.es
DuAagTe aUTEG TIG 0dNYiES Yio HEAAOVTIKR ava@opd.

e o o .

2. IHCTpyKUIi 3 TexHiku 6e3nekun Ansi KOpMcTyBada

0Bnyieg aopaleia
Ievikég TTPOQPUAASEIG KATA T XPRON NAEKTPIKOU £SOTTAIGHOU

* Mnv XpNCIUOTIOIEITE I} ATTOBNKEUETE TN CUOKEUN O EGWTEPIKOUG XWPOUG.

* AUTO TO TIPOIGV EXEI OXEDIATTEN Yia OIKIOKN, 1N BIOPNXAVIKN KA M) EUTTOPIKI| XPHOT O€ E0WTEPIKOUG
XWpoug. Mnv XpNOIHOTTOIEITE TO TIPOIOV T€ EGWTEPIKOUG XUWPOUG I VI OTTOIOVOI|TTOTE GAAO OKOTTO.
H kakn xprion N o akaTdAANAOG XEIPITUOG PTTOPET va TTPOKOAEDE! TIPOBAAATA OTN CUCKEUN Kal va
TPaUUATIOEI TOV XPAOTN.

*  H ouokeun TTPETTEl va XPNOIUOTIOIEITAI HOVO YIa TOV TTP00PIoUS TNG. Aev avaAauBaveTtal kayiao eudivn

yla {nUIEG TToU TTPOKUTITOUV atTd akaTGAANAN xprian 1 AavBacpévo XeIpIopo.

BeBaiwBeite 611 n TG0N TTOU AvaypAPETal OTNV TTIVAKIOA TAIPIAEI JE TNV TAON Tou BIKTUOU TTPIV

OUVOECETE TN OUOKEUN).

*  ATToouvOEeTe TIAVTa TO @IG OTTO TNV TTPICA OTAV N CUCKEUT eV XpnoIdoTTolEiTal. Mnv a@rveTe Tn
OUOKEUN Xwpig TTIBAeWn 6TV €ival EVEPYOTTOINUEVN.

»  Eival ammapaitnTto va uttdpxel eTTiBAewn éTav otroladrTroTe NAEKTPIKA CUCKEUN XPNOIKOTTOIETaI aTTO
TTaudIé 1) BPIOKETAI KOVTG O TTAIDIA.

* Tlpiv kaBapioeTe A aTTOBNKEUCETE TN CUOKEUN 0OG, OTTOCUVOEETE TTIAVTA T GUOKEUR ATTO TNV TTOPOXH
PEUPATOG KOl OQrVETE VA KPUWOEL.

*  Houokeun dev atroouvdéeTal TTANPWG aTTd TO SIKTUO TPOPOBOTIag, AKOMN Kal HETA TNV
aTTevepyoTToinon TnG. MNa va TNV atroouvoECETE TTARPWG, OTTOCUVOEDTE TNV aTTO TNV TTPICa.

*  O1 OUOKEUEG OeV £X0UV OXEDIOOTEN VIO VO AEITOUPYOUV HE EEWTEPIKO XPOVODSIOKATTTN I EEXWPIOTO

oUugTnua TNAEXEIPIOUOU.
A Meplopiopoi XpONG YIA TNV ATTOQPUYI TPAUUOTICHWYV

*  Mnv a@rVveTe TN CUCKEUN XWPIG ETTIBAEWN.

*  Mnv TOTTOBETEITE A XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN KOVTA O€ TINYEG VEPOU.

*  Mnv TOTTOBETEITE 1] XPNOIMOTIOIEITE Tr) GUOKEUN Kal TO KAAWOIO Tpo@odoaiag Tng TTavw A KovTd o€
OePUES ETTIQAVEIEG (TT.X. EOTIEG HOAYEIPEUATOG) F} OE AVOIXTEG PAOYEG.

*  Mnv agrivere To KOAWSIO TPOYOBOTIaG VOl KPEUETAI TIAVW ATTO QIXUNPES AKPEG KAl KPATHOTE TO HOKPIA OTTO
KAUTG QVTIKEIUEVA KO YURVEG GAOYEG. Mnv TUAIVETE TO KOAWBIO YUPW aTTO T GUOKEUN KAl INV TO AUYICETE.

*  Mnv XpnNOIUOTIOIEITE TTOTE EEQPTANATA TTOU OEV CUVICTWVTAI OTTO TOV KATOOKEUATTH).

* H xpnon egaptnudtwy Tou dev ouvioTwvTal ) dev TTWAOUVTAI ATTd TOV KATOOKEUAOT TNG CUOKEUNG
MTTOPEI va TTPOKAAEDTEI TTUPKAYIQ, NAEKTPOTTANEIA 1) TPAUPATIOUO OTOHWYV.

*  Ta va amoguyete nAektpomrAngia, BeBaiwbeite oTi Ta XEpia 0ag gival OTEYVA TIPIV OUVOECETE 1
QATTOCUVOETETE T CUCKEUT).

*  Mnv xpnoipotroigiTe T cuoKeun pe Bpeypéva xépia, o€ Bpeypéva dameda ry tav To TrepIBGANoV eival
uYPO, KABWG UTIAPXE! KiVOUVOG NAEKTPOTTANGIOG.

*  Mnv BuBideTe TTOTE TN CUGKEURA A TO QIG O€ VEPO 1 OTTOI0BATTOTE GAAO UYPS. Edv n ouokeun TTécel 0TO
VEPO, ATTOCUVOEDTE TNV AUECWG ATTO TO BIKTUO KAl UETAPEPETE TNV O€ EGOUCIOBOTNHEVO KEVTPO CEPPIG
YIQ ETTIOKEUNA TTPIV TN XPNOIMOTIOINCETE {avad.

*  Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN €AV £XEI TTEOEI OTO TTATWUA, €GV TTOPOUCIAel opatd onuadia ¢nUIGG
n €dv €xel dlappon.

*  Mnv XpnNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN €AV TO KAAWDIO A TO QIG €ival KATECTPAUUEVA. Z€ TIEPITITWON BAGRNG
TOU KaAwdiou, autd TTPETTEI VA QVTIKATACTOOE IOVO aTTO TOV KOTAGKEUQOTH, TOV QVTITTPOOWTTS TOU N
dTopa pE avTioToIXN €IGIKEUOT), TIPOKEIPEVOU VA ATTOPEUXBOUV KivOuvol.

e Xg TTePITITWON BUCAEITOUPYIAG TNG CUCKEUNG 1 GV £XEI UTTOOTEI OTTOIABATIOTE {NMIG, ETTIOTPEWTE TN
OUOKEUN OTO TTANCIE0TEPO £E0UCIODOTNHEVO KEVTPO TEPRIG yia EAeyXO, ETTIOKEUA R pUBUION.

* [0 va aTToQuUyETE TNV UTTEPPOPTWAT TOU KUKAWPOTOG KATA TN XPron autoU Tou TTPOIOVTOG, Unv
XPNOIUOTIOIEITE GAAO TTPOIOV UWNAAG TAONG OTO id10 NAEKTPIKS KUKAWHA.

* Aev ouvioTdral n xprion KaAwdiou TTPOEKTOONG ME auTd TO TTPOIGV, AAAG AV TTPETTEI Va
XPNOIYOTTOINOEI KAAWDIO TTPOEKTACNG:

- H avaypa@duevn nAexTpIkr) 10XUG Tou KaAwdiou TTPETTEN va gival TOUAGXIOTOV ion JE QUTH TOU TTPOIOVTOG.

- ToToBeTAOTE TO KAAWBIO TTPOEKTACNG ETOI LUOTE VA PNV KPEPETAI OE ONUEIO GTTOU PTTOPET Va
TTPOKOAEDEI TITWON ) VO TPpafnxTel akouaia.

A Mepiopiopoi oTn XpAoN 6TaV XPNCIYOTTOIEiTAl ATT6 TTaIdIA Kol NAIKIWHEVOUG

*  H ouokeun dev TTIPETTEI va XPNOIKOTTOIEITAI ATTO ATOUA (CUUTTEPIAQUBAVOREVWY TWV TTAISILV) JE
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MEIWPEVEG CWHATIKEG, AIOONTNPIOKES 1 SIAVONTIKES IKAVOTNTEG, 1) EAAEIYN EPTTEIPIOG KAl YVWOEWY,
EKTOG €4V Exouv AaBer eTiBAewn f odnyieg.

Ta mmaidia TpETTel va EMBAETIOVTAI WOTE Va UNV TIAiouV e T OUOKEUN).

Ta Taidid dev TTPETTEN Va nouCouv ME TN OUOKSUI']

O kaBapioudg kal n ouVTAPNON ATTO ToV XPOTN BeV TIPETTE VAt YivovTal oo TTaIdIG Xwpig TTiBAEYN.
KpatroTe Tn ouokeur pakpid atré Ta TTaidid Tav €ival EvEPYOTToINKEVN 1 WUXETAI.

KpatoTe TN ouokeun Kai To KaAwdié TnG HOKPIA aTré Ta TTaIdId.

A Odnyieg Tou TTPETTEl VO AKOAOUBEITE KATA T XPRON TNG OUCKEUNG

AuTi n ouokeur dev ivai Traixvidl. OTav xpnoipoTTolgitar oo TaidId 1 BpiokeTar Kovia oe Taidid,

G‘ITGITEITGI 1510iTEPN TTPOCOX). ¢u)\a§T£ T OUOKEUN O€ AoQaAEG PEPOG, HOKPIG OTTO TTOIBIG.

\ Mnv ayyiCeTe T0 KAUTO TTOIXEID OPPAYIONG TTOU BPICKETAI TNV AKEN TOU Gvw TEPIBAROTOG TNG
OUOKeUNG. Eival kauTd Kai UTTopei va TTpokaAéael eykaupaTa.

KpGTF]OTE TO MOKPIG OTTO KIVOUPEVA PEPN.

Aev xpeldleTal va XpnoIUOTIOIEITE AITTAVTIKG, OTTWG AITTAVTIKG €Aaia 1 vepd, OE AUTH TN CUCKEUN).

ZuvioTaTal va Trepiuévete 60 deUTEPOAETTTA PETE aTTO KABE oPPAyIoN.

21N AeImoupyia uypwyv TPOPIUWV, dNUIOUPYEI KEVO HOVO o€ TPOPIUA TTOU TTEPIEXOUV Aiyn uypaaia. Mnv

OUGCKEUACETE TTOTE O€ KEVO UYPA TPOPIUA, KABWG QUTA Ta TPOPIUA gival KATAAANAQ HOVO yia oppayion.

‘Otav TOTTOBETEITE TPPAYITUEVEG 1) KEVEG TTAOOTIKEG OAKOUAEG OTO POUPVO HIKPOKUPGTWY, PPOVTIOTE

ni WTA VO AVOIEETE pIa TPUTTA OTNV GAKOUAQL.

. A Metd Tn Xprion, pnv ayyidete TN Awpida BEpUavong TNG CUOKEUNG Yia va atro@UyeTe ykaUuaTa.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Avarpégre oty evotnTa «KaBapiopdg kar ouviipnon» yio AETITOEPEIEG OXETIKA HE ToV KaBapiopo g
OUOKEUNG.

3. TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ

Taon TuxvoTnTa loxug
220-240 VAC 50-60 Hz 110 W

Ageooudp: 10 oakouAeg kevou (10 Tepdyxia diaoTaoewy 20 x 25 cm) + CwAVag Kevou + KaAwSdIo
TPOYOdOTiagvag KevoU

To TTPOoi6V aUTO CUPHMOPPWVETAI HE TOV Kavoviouo 2023/826 Tng EE cUpewva pe TV
odnyia 2009/125/EK oXeTIKA UE TIG ATTAITAOEIG OIKOAOYIKOU OXeBINOHOU.
KartavdAwon 1o0x00g o€ KaTtdoTaon amevepyotrroinong: N/A

KartavdAwon 10x00g o€ KaTAoTaoN avapuovig: <0.50W

XpoOvog PETA TOV OTTOIO TO TTPOIOV EICEPXETAI OE KATAOTACN atrevepyotroinong: N/A

ANTAAAAKTIKEZ ZAKOYAEZ KENOY KAI POAAA ZAKOYAQN KENOY

AuTH n GUOKeUN PTTOPEI va XPNoIYoTToINBEi ue OAKOUAEG KEVOU Kal POAG TTAQGTIKWY GAKOUAWY KEVOU
TTAGTOUG £WG 25 cm. AUTEG TIG OOKOUAEG Kal TO POAA UTTOPEITE va Ta BPEITE € OTTOIOBATIOTE KOVTIVO

OoUTTEP MAPKET ) PIKPO KATAOTNHA NAEKTPOVIKWYV E10WV.

Qotéoo, ot SOGO mioTeUoUpE OTNV TTAPOXT TIAPOUG EGUTINPETNONG PETA TNV TIWANGCT) OTOV
TEAATN, yi' auTO Kai BiaTiBevTal avTaAAAKTIKEG CAKOUAEG KEVOU Kal POAG atTd TNV 10TooEAISa TG
SOGO 1 atmd egouaiodoTnuévoug AlavoTTwAnTéG. O GakOUAEG KEVOU Kal To pOAG TTACOTIKWV
OOKOUAWV KevoU gival atToAUTWG ao@aAf KOl KOTOOKEUAGUEVA OTTO UAIKO KATAAANAO yia Tpo@Iua.
Mrropeite va Bpeite auTég TIG COKOUAEG OTNV IOTOOEAIDO aG Www.S0go.es KaBwg Kal GTO
TTANCIE0TEPO KATAOTNUAO NAEKTPOVIKWYV €18WV, 6TTOU 0UVABWG ayopddeTe Ta Trpoiovia SOGO
KOPUQaiag TToI0TNTAG.

Ta povTéAd Kal To HEYEBN TWV TTAACTIKWY COKOUAWY KOl TWV POAWYV TTAACTIKWYV CAKOUAWYV
KevoU gival Ta TTOPAKATW:

BR-2025 Xuokeuaoia 100 cakouAwv SiaoTdoewyv 20 x 25 cm

BR-2230 Zuokeuaoia 100 cakouAwv diaoTdoewyv 22 x 30 cm

BR-2205 Xuokevagia 2 poAwv TTAGTOUG 22 cm Kol MAKOUG 5 m

EAAHNIKA
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4. NEPIFPA®H EEAPTHMATQN

1. KOYMII PYOMIZEQN «GENTLE/NORMAL»: PuBuifduevn tricon kevou. H trieon kevou givai
1oxupoTePn atnv TaxuTnTa «NORMALY. ETNIAEETE TN A€ITOUpYia Kal TTATAOTE TO KOUPTTI: Ba EEKIviaEl n
Sl0dIKaacia kevou Kol GQPAyIonG.

2. PULSE: lNoTr0Te TO KOUWTT yIO va EEKIVATEI TO KEVO. ZTAUATAOTE VA TO TIOTATE VIO VO OTAOTACE! TO KEVO.

3. ZOPAIIZH: Mévo o@padyion, Xwpig Kevo.

4. OOONH XPONOY: EpgaviCel Tnv KatdoTaon Tng CUCKEUNRG KevoU

5. ZHPA: Kevoé kai o@payion Enpwv Tpo@idwy.

6. YIPA: Kevo kal oppdyion Uypwv/BPeyUEVWY TPOIwY.

7. AIAKOIMH: AiakoTtr) Asimoupyiag

8. AOXEIO: XpnaiuotroifoTe eMTTA(0V OWArVA KEVOU Yia va ONUIOUPYHOETE KEVO O€ DOXEIQ, EIDIKEG
OQKOUAEG KEVOU I\ KOKKIVO KPAOT.

9. MARINATE: MapivapeTe TpO@IUA, XPNOILOTTOINOTE TOV CWANVA KEVOTTOINONG YIO VO GUVOETETE TO BA0
MapIvadag e T GUOKEUN YIO TN JapIvada.

10. Cutter: KoyTte Tn oakoUAa

11. Awpida o@pdyiong atrod aIAikévn

12. A@aipoupevog 8iokog GUAAOYNRG UypwV: META Ty KEVOTTOINON UYPWY TPOPIUWY, T Uyp&
OUMNAEyovTal 0TOV BIOKO CUAAOYIG, TOV OTTOIO PTTOPEITE VO AQAIPECETE YIa VA T AOEIGOETE.

13. Awpida apouyyapioy

14. "Yoaoua pe eTTioTpwaon TeQAOV / ZUpua B€ppavong

15. OUpa ageooudp: ZUVOEDTE TOV GWANVA KEVOU.

16. Koupmmd avoiyhaTog Gvw KaTtakiod

17. O1r) oUvdeong

XapaKTnNPIOTIKA Kal AEITOUPYiEg

. Znpo / Yypo (Z@payion kevou)
Movo oppayion

Aoxeio

. MaApikA Aeiroupyia

. Mapivépiopa

. Kétrng

oohwN -

-

. Aertoupyia &npoU (Z@pdyion Kevou)

A. ToTroBeTAOTE TN COKOUAQ GTOV 0QAIPOUNEVO BiOKO GUANOYNG UYPWV.

B. Mi€oTe Kal TIG U0 TTAEUPEG TTPOG TA KATW YIA VA KAEIOETE TO KATTOKI.

I. Edv xpe1deoTe AeIToupyia IOXUPAG TTiEONG KEVOU, TTIAEETE TN AgIToupyia «IoXupr» - n diadikacia
KevoU Ba TrpaypaTtotroindei TaxUTePa aTTO TNV KAVOVIKA TaXUTNTA.

A. ETNIAEETE TO KOUMTTI «OTEYVO» | «UYPO»: yIa ENPd TPOPIUC TTPETTEI VO ETTIAECETE TO KOUNTTT «OTEYVO»
Kal yla uypd TPO@IUA TO KOUUTTI «UypO».

E. H evdeikTikr) Auxvia afrjvel otav oAokAnpwOei n agpdyion kevou.

2T. EQv SI0TTIOTWOETE TNV TTAPOUCIia UypoU oToV BioKO CUAAOYAG UYPWV PETA TN OPAYION UTTO KEVO
UYPWV TPOYIJWYV, a@aIPECTE TO KOl TTETASTE TO.

Inueiwon: BeBaiwBeite 0TI Oev yeUIeTE TN OOKOUAQ TTEPIOCTOTEPO OTTO TA 2/3 TNG XWENTIKOTNTAG TNG.

Ma vypd, TTaTAOTE HOVO TO KOUMTTI O@PAYIONG KAl OXI TO KOUNTTI o@PAyIong UTrd KEVO.

2. Mévo oepdyion

A. ToTroBeTr\OTE TN 0OKOUAQ PE TA TPOPINA GTOV APAIPOUUEVO BIOKO GUAAOYNAG UYPWIV.

B. MiéoTe TPOG Ta KATW Kal TIG SUO TTAEUPEG YA VA KAEIOETE TO KATTAKI.

I. MatAoTE TO KOUNTTI OQPAYIONG KAl N CUCKEUN 0@PpAyiong Kevou dpxidel va AEITOUPYEI.

A. H evdeTikr) Auyvia of3rivel 6tav oAokAnpwbei N ogpdyion. MNarmoTe Ta TASUPIKA KOUMTTIA VIO VOl AVOIEETE TO KOTTAKI.

3. Aoxeio

A. KAgioTe TO KATTAKI TNG CUOKEUARG 0PPAYIONG KEVOU.
B. XpnoipotronoTe Tov owAfva KeVoU YIa VO CUVOECETE TO OEPOOTEYEG BOXEIO UE TN CUOKEUR OPPAYIONG KEVOU.
I. MoatroTe To KoupTTi «Aoyeion kal, HOAIG OAOKANPwOEi N diadikaaia Kevou, n evOEIKTIKA Auxvia OBrAvelL.

4. MoaApikA AeiToupyia

A. ToTroBeTAOTE TN COKOUAQ HE TA TPOPIPA OTOV APaIPOUUEVO OiIOKO GUAAOYNG UYPWV.
B. Mi€oTe TTPOG TO KATW Kal TIG SUO TTAEUPEG YIA VA KAEIOETE TO KATTOKI.
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I. MatoTe To KoupTri «Pulse» kai &ekivrioTe Tn Aeitoupyia. MTTopeite va Tn diakOWeTe avd TTaoa
OTIYMA Kal va TTATACETE TO KOUPTTi OQPAYIONG YIa VO OQPAYICETE TN GAKOUAQ.

5. Mapivépiopa

A. KAgioTE TO KATTAKI TNG CUOKEUAG KEVOU.

B. Xpnoipotroinote Tov GwARva KEVOU YIa VO GUVOECETE TO OEPOOTEYEG DOXEIO PE TN OUOKEUN KEVOU.
MaTAoTE TO KOUWTTi «papivapiopa» Kal Ba TTpaypaToTroinBouv 5 KUkAol kevou. MOAIG oAokAnpwOEi
n diadikagia Kevou, n eVOEIKTIKY) Auxvia 6a oBRoEl.

6. MGg Vo XPNCIPOTTOINTETE TOV KOPTN

XpNOIPOTIOINOTE TOV KOPTN OTTWG PaiveTal 0TNV EIKOVA.
5. OAHTIEZ XPHZHZ

Nwg va o@payiceTe pia cakoUAO JE KEVO

1. ZuvdéaTe TN ouokeun oTnv Tpia.

2. ToTroBeTAOTE TA AVTIKEIMEVA PECT OTN 0OaKOUAA Kevou. BeBaiwBeite 611 TO avolxTé AKpo TNG
0akoUAQG eival kaBapd, oTeyvo Kal Xwpig TOAKIOEIG.

3. EiodyeTe To avoixTd Akpo TNG 0oKOUAAG PE avayAuen eTmiQaveia (Ue avayAugo ax£dio) aTov BGAapo
Kevou. ToTroBeTAOTE TN OWOTA OTN BACN OTAPIENG CAKOUAAG yia va aTToQUYETE TNV OAioBnan.

4. KAgioTe 10 €mavw KGAUPHA Kal TTIESTE OTABEPA Kal OTIG BUO TTAEUPEG PEXPI VO OKOUOETE £VA KKAIK»,
TTOU UTTOONAWVEI OTI TO KATTAKI £XEI AOQOAITEl CWOTA.

5. ETIAECTE TNV KATAAANAN Asimoupyia kevou avaoya Pe Tov TUTTO Twv TPoPipwV: AAsrmoupyia «Dry» (=npd) yia
&npd €idn kai Aemoupyia «Moist» (Yypd) yia uypa €idn. ZTn ouvéxeia, TrTatnoTe To koupTti «Start/Stopy» (Evapgn/
AiakotTr). H ouokeun Ba arropakpUvel TIpWTa ToV aéPa Kal GTN CUVEXEID Ba apPayioel aUTOUATA TN GOKOUAQ.

6. MOAIg oAokAnpwBei n diadikacia oePAyIong, TTOTHOTE TA KOUMTTIA atreEAEUBEPWONG (OUVOETNPEG)
Kal OTIG SUO TTAEUPEG, QVOIETE TO KATTAKI KAl AQAIPETTE TN OQPAYIOUEVN GAKOUAQ.

Znuslwon
la mv amopp6enon aépa PTTOPOUV Va XPNOIUOTIOINBOUV HGVO 0aKOUAEG KevoU pe avayAugn
ETTIPAVEIX 1] COKOUAEG JE TITUXWHEVES YWVIEG.

* O1 ouvnBiopéveg Agieg COKOUAEG eival KATAAANAEG HOVO yia o@PAyion Kal eV uTTopolyv va
uttoBAnBoUV o€ amoppdPnon agpa.

* Mnv atmoppo@dTe aépa atrd TPOPIUA PE TTOAU aIXHUNPEG AKPEG, KABWG Ba TPUTTACOUV T coKoUAa
Kal Ba TTpokaAécouv dlappor) agpa.

* Ta uypd putropoUv Pévo va oppayioTolv, aAAd dev utropoulv va uttoBAnBoUv o€ atroppdenaon agpa.

* Tpo@Iua Pe eviovn yeuon, OTTwG KPEUUSI, OKOPSO, TGIVIZEP: TPOPIPA TTOU UTTOKEIVTAI OE (UpwOnN,
OTIWG PPETKO KAAAUTTOKI, UYPO PUCL. Kal ogeidwpéva @pouTa. EGv dev oTeyVWOETE QUTA Ta
TPOQIUA TIPIV TN Snpioupyia kevou, n oakouAa Ba okdoel PeTa ammo Aiyeg nuépeg. H TotrobetnoTe
ENPAVTIKG PEoa 0T 0aKOUAG HOgi PE T TPOPIHO TIPIV TN dNUIoUpPYid KEVOU.

* Metd Tn xprion, Unv ayyidete To BepuavTikd cUPUA yia Va OTTOQUYETE yKaUpaTa OTa XEPIA.

* Mnv TO TOTTOBETEITE KOVTA OTN YKAJIEPQ.

XYMBOYAEZ:

1. Apaipoupevn Awpida o@pdyiong atéd olAikovn: Edv n Awpida aIAikévng petakivnBei, Ba
ETTNPEACTEI N ATTOTEAEOUATIKATNTA TNG OPPAYIGNG.

2. Apaipoupevn Awpida opouyyapiol: Av agaipéoeTe Tn Awpida oouyyaplol, N GUCKEUT 0QPAYIoNG
Kevou Oev Ba Asitoupyei cwoTA Kal dev Ba dNUIOUPYET KEVO.

3. KpatoTe 10 KATTAKI avoIxTd KaTd TNV atmoBrKeuan TNG GUOKEUNG, SIAPOPETIKA N Awpida
O@OUYYOPIOU EVOEXETAI VO CUUTTIECTEI.

4. Mnv OITTAWVETE TN 0AKOUAQ Kal unv TNV TOTTOBETEITE OTOV aPaIPOUpEVO SioKO CUAAOYAG UYpWV.

5. Otav gvToTrioeTe UypO OTOV BiOKO GUAAOYNG UYPWYV, TTETAETE TO.

6. Alatnpeite kKaBapd 10 BepUavTIKO oUPUA, KOBWG auTo £TTNPEACE! TN dladiKacia o@PAyIong.

7. Mnv yepieTe TIG COKOUAEG TTEQICOBTEPO aTO Tal 2/3 TNG XwPenTKOTNTAG Toug. H auokeur| dev Ba Aemoupyroel CwaoTa.

8. KpatnoTe 1a Tpd@Ipa o€ améoTacn TepiTrou 2,5 cm atré Tn cuokeun o@payiong Kevou.

NPAIMATA NOY NPEMEI NA ©YMAZTE KATA TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ Z®PAlZMATOZ

* Mnv yepicete urepBoAikd Tn oakoUAa. A@riveTe TTAvTa Kevd TOUAdIOTOV 6-8 cm peTagy Tou
TTEPIEXOMEVOU TNG GAKOUAAG KAl TG KOPUPNG TNG.

*+ BeBaiwbeite 61 n ookoUAa gival ateyvr). Oa eival SUOKOAO va eTTITEUXOEi TEAEIO O@PAYIoN Qv N COKOUA gival uypn.

* Ta kaAUTEpa aTTOTEAEOUATA, TO EUTTAON TPOPIKA TTPETTEI VO KATAWuxBoUV | va wuxBoUlv PeTd T
diadikacia o@pdyiong Kevou.
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KaBapioTe 10 dkpo avoiyuaTog TNG 0aKOUAAG ECWTEPIKA Kal EEWTEPIKA. 10100TE TO AKPO
QavoiyaTog TNG 0akoUAaG.

Otav oppayifeTe Eva peyAAO QVTIKEIPEVO, VIO va ATTOQUYETE TIG TOOKIOEIG OTN OQPAYION, TEVIWOTE
atraAd Tn coKOUAQ KaI ICIWACTE TNV TTPIV TO TOTTOBETACETE OTOV BAAAUO KEVOU.

Otav oppayifeTe Pe KEVO AVTIKEIYEVA PE aIXUNPEG GKPES (OTTWG ENPA Jakapovid, JayalpoTTipouva
K.ATT.), TTPOCTATEWTE TN GAKOUAQ aT1Td TPUTTAPATA TUAIYOVTOG TO QVTIKEIUEVO OE HOAOKO UAIKO
TIPOCTACIOG, OTTWG XOPTOTTETOETA, ) MTTOPEITE VA XPNOIMOTIOINCETE £va OOXEIO avTi yIa GOKOUAQ.
Otav xpnolupoTroleite doxeia, aprvete Tavta 2,5 cm / 1 ivioa kevd XWPOo OTNV Kopu®r Tou doxeiou.
AQ@NOTE TN CUOKEU va KPUWOEl Yo 60 SEUTEPOAETTTA HETAEU TWV XPHOEWV, WOTE VA ATTOPUYETE TV
EVEPYOTTOINGT TG TTPOCTACIHOG OTTO UTTEPBEPUAVOT KAl VOl EEA0PANCETE TN PEYAAN dIdipKeIa {wAG TNG CUCKEUNG.
Edv Sev gioTe aiyoupol €dv N gokoUAa 0og o@PayioTNKE OWOTE, ATTAWG OPPaYIoTE Eava TN GOKoUAQ.

lNa kaAUTEPQ aTTOTEAEOOTA, XPNOIMOTTOINOTE CAKOUAES Kal BOXEIQ TTOU TTAPAyovVTal OTTO TOV KATAOKEUOOTH.
DoUpvog PIKPOKUPATWYV: Mnv BeppaiveTe GPAYITUEVA TPOPIPA GTOV QOUPVO HIKPOKUUGTWY

YHMANTIKH THMEIQZH

Otav n ouokeur dev XpnOIYOTIOIEITAI, TOTTOBETAGTE Eavd Tn kGpTa OTAPIENG OTN Béon TnNG. Mnv
KAEIVETE KAl PNV 0o@AAICETE TN CUOKEUN, DIAPOPETIKA TO TPPAYIOTIKO GPOUYYAPI UTTOPEI va
TTAPOaPOPPWOE(, yeyovog TTou Ba peIwael TNV armdédoon oppdyiong.

OAHIroz ANMOOHKEYZHZ KAI TEXNIKA ZTOIXEIA
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2710 Yuyeio (512 °C) Xwpig kevo ZuvTAPNON UTTO KEVO
KOkKIVO Kp€ag 2-3 nuépeg 8-9 nuépeg
NeUK6 Kpéag 2-3 nuépeg 6-8 nuépeg
Yapi 1-3 nuépeg 4-5 nuépeg
Mayeipepévo kpéag 3-5 nuépeg 10-15 nuépeg
MaAaké Tupi 5-7 nuépeg 20 nuépeg
>kAnpo/HuiokAnpo Tupi 1-5 nuépeg 60 nuépeg
dpolTa 5-7 nuépeg 1 4-20 nuépeg
Aayavika 3-5 nuépeg 7-10 nuépeg
>ouTra 2-3 nuépeg 8-10 nuépeg
YTroAgiypaTa Qupapikwv/pudiod 2-3 nuépeg 6-8 nuEPES
Emdoptia pe Kpéua 2-3 nuépeg 8 nuépeg
Oeppokpacia dwpatiou (25% 2°C) | Xwpig kevo Alatpnon utroé Kevo
Dpéoko Ywpi 1-2 nuépeg 6-8 nuépeg
MmmiokéTa 4-6 prveg 12 prveg
Apayeipeuta upapIkd/pud 5-6 prveg 12 prveg
AAeUpl 4-6 urveg 12 unveg
Amrognpapéva @pouTa 3-4 unveg 12 pnveg
AANECPEVOG KAGEG 2-3 prveg 12 prveg
X0Oua Todl 5-6 prveg 12 prveg
Todi pe yéAa 1-2 pAveg 12 prveg
ZTOoV KOTOWUKTN (-18%2°C) Xwpig kevo ZuvTAPNON UTTO KEVO
Kpéag 3-5 pnveg 12 prveg
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Yapi 3-5 pnveg 12 prveg

Aaxavika 8-10 pAveg 8-24 pnveg

6. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

1. ATToouVOEDTE TN OUOKEUR aTrd TV TTPIda TTPIV TOV KaBapIouo.

2. Mnv BuBiCeTe TN oUCKeUN O€ vePO R O€ OTTOIOdATIOTE GAAO UYPO, YIa VO ATTOTPEWETE TNV €i0000
vepou i AAAWV uypwv oTnV TTPIda TNG CUCKEURG Kail TNV TTPOKANon ¢nuidg.

3. Mnv kaBapileTe TN cuoKeUn PE AEIQVTIKA KABAPIOTIKA, yIa va atmro@UYETE TN @B0PA& TNG ETMIPAVEIQG.

4. YKOUTTIOTE TNV £EWTEPIKA ETTIPAVEIQ JE VA JAAAKO KOl UYPO TTAVi.

5. ZKOUTTIOTE PE XOPTOTTETOETA TUXOV TPOPIUA ) UYPA TTOU £XOUV TTECEI OTOV BAAOUO KEVOU.

6. BeBaiwBeite OTI EXETE OTEYVWOEI KAAA TN CUCKEURA TTPIV TN XPNOIPOTIOINCETE Eavd.

7. ANTIMETQMMIZH MPOBAHMATQN

. To Trpoiov dev AeiToupyei

. EAéyEre av uttdipyel BIOKOTTH) peUMOTOG Kal BeRaiwBeiTe 6Tl To BUoua TPOPOodOCiag gival GWOTE GUVOESEUEVO.

. E&v n ouokeun €xel xpnoIUOTTOINBEI CUVEXWG VIO HEYAAO XPOVIKO DIGOTNUA (TT.X. OQPAYION TTEPICTOTEPWV
a16 10—15 oakouAwv B1adoxIkd), aQraTe TNV va KPUWaoel yia 10—15 SeuTePOAETTTA TIPIV GUVEXITETE.

. EAéyETe av 10 kaAwdio Tpopodoaiag éxel UTTOOTEI {NUIG. Edv To TTpOBANUa TTOPANEVEI,
ETTIKOIVWVAOTE JE £va €E0UTI000TNHUEVO KEVTPO OEPRIG

w N — =

2. H oakouUAa dev o@payileTal cwoTd

1. BeBaiwbeite 611 TO AVOIXTO AKPO TNG OAKOUAAG KEVOU €XEl TOTTOBETNOEI OPOAG, XWPIG TOAKIOEIG A TITUXWOEIG.

2. EAéyETe OTI TO KATTAKI €ival TTARPWG KAEIoTO. MEoTe oTaBePd Kal OTIG dUO TTAEUPEG PEXPI VO
AKOUOETE Eva «KAIKY.

3. AQou TTaTACETE TO KOUWTTI o@pAyiong, BeBaiwBeite 6T N evOEIKTIKA Auxvia avafel. Eav oxi,
ETTIKOIVWVNOTE PE €va £E0UCI0D0TNHEVO KEVTPO TEPPIG.

3. H ouokeun o@payifel aAAd dev dnuioupyei KEVO
1. BeBaiwBeite 611 XpnoiyoTroleite cupBaTh ocakoUAa kKevou pe avayAuen emmigaveia (e ugn). Or Agieg
OOKOUAEG dev gival KOTAAANAEG yIa EEWTEPIKEG CUOKEUEG OPPAyIoNG KeVOU.

4. Avetrapkég Kevo i Siappon aépa péoa oTn cakoUAd

1. Mnv o@payileTe TPOPIPA PUE AIXUNPESG AKPEG 1N KOKAAQ, EKTOG av gival KOTAAANAQ TTPOCTATEUPEVQ,
KaBWG EVOEXETAI VA TPUTTFIOOUV TN GAKOUAQ.

2. EAéyETe TN 0akoUAa Kevou yia TPUTTEG ) {NUIEG. AVTIKOTAGTAOTE T 0aKOUAQ av XPEIQOTEI.

3. Mnv oppayilete uypd atreuBeiag. XpnolpotrolfoTe KatdAAnAo doxeio A KaTawugTe Ta UYPA TIPIV TN
o@pdyion kevou.

. H o@pdyion avoiyel peTd Tn o@pdyion
. H Bepuokpacia oppdyiong evoéxetal va gival TToAU uwnAn Adyw cuvexoUg Asitoupyiag. AQroTe Tn
OuoKeun va Kpuwaoel yia 10—15 SeuTeEpOAETTTA TTPIV OQPAYICETE TNV ETTOUEVN TAKOUAQ.

-0

6. EicépyxeTal aépag oTrn oakoUAa PETA atrd Aiyeg nPEPES

1. Opiopéva TpO@IUa EKAUOUV QUOIKG aépia KATd TNV aTToBAKEUaT, OTTWG Ta PPECKA KPEUMUDIA, TO
OKOpPOO, TO TEiVTeP Kal OPIoHEVA CUPWHEVA TPOQIUA. AUTO UTTOPET VO TTPOKAAETEI TO POUCKWHA
TNG COKOUAAG HE TNV TIAPOSO Tou XpGvou. Edv eivar Suvartov, GeparioTe 1) TIPOETTESEPYOOTEITE Ta
TPOPIA TIPIV ATTO TN GPPAYIGN UTTO KEVO.

2. EAéygre O n oakoUAa Ogv Exel TOUTINOET AT aIXHNPES AKPEG TPOPILWY f} KOKAAQL.

3. BeBaiwbeite 011 n TeEpIOXT| oppayiong eivar kabapr], aTeyvr| Kot amraAAaypEvn a6 uTToAEiupaTa
TPOGIPWY TTPIV ATTO TN CPPAYIOH.

ATToppIYn OCUCKEUOTIWYV

MapakaAoUue va atroppiTITETE OAA TA UNIKG OUOKEUATIOG CUPPWVA JE TOUG TOTTIKOUG KAVOVICHOUG
yla Tn 81a8ean kal TNV avaKUKAwaG atroBARTWY.

AlaxwpioTe Ta OUCTATIKG TNG CUCKEUAaiag (OTTwg XapTévi, TTAAOTIKEG COKOUAEG, a@pod Kal GAAa
TIPOCTATEUTIKG UAIKG) KOl TOTTOBETAOTE T 0TOUG KATAAANAOUG K&douG avakUKAwaNG, OTTou UTTApXouV
Ol OXETIKEG EYKOATOOTAOEIG.

Mnv atroppiTITeTe Ta UAIKG OUCKeUaTiag padi Je Ta OIKIGKG aTTOPPIMPATA, GV UTTAPXOUV dlaBéaipa
ouoTHHATA BIOXWPIOTHEVNG OUAAOYAG Kl aVOKUKAWONG.

>UPBAAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG AVAKUKAWVOVTAG UTTEUBUVA TIG CUCKEUATIEG.
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. G‘] BAXHO:

YBeK NaxrbUBO NPOYUTajTe YNyTCTBO Npe ynotpete.
OBa ynyTcTBa MOXeTe Nnpey3eTu ca Halle Beb6-cTpaHuLie WWw.s0go.es
CauyBajTe oBa ynytcTBa 3a 6yayhy ynotpeoy.

-

2. A Be3benHOCHe ynyTcTBa 3a KOPUCHUKA

GENERAL
Onwre Mepe NpeaocTPOXHOCTU Npu Kopmuheu:y erieKTpu4He onpeme

*  He kopucTtute unu cknagmwitute ypehaj Ha OTBOPEHOM.

+  OBaj NpounsBoA je An3ajHupaH 3a kyhHy ynotpeby y 3aTBOpeHOM NpoCTopY, HeNHAYCTPUiCKe 1
HekomepuwjanHe cepxe. He kopuctute ypehaj Ha oTBOpeHOM Mnu 3a 1o Kojy Apyry HameHy.
lMorpeluHa ynotpeba unm HenpaBuITHO PyKoBak-e MOXe M3a3BaTy kBap ypehaja 1 NoBpeay KOpYICHMKA.

*  Ypehaj ce cMe KOPUCTUTM CamOo 3a HaMeHy 3a Kojy je npeasuheH. MNponssohady He npeysuma
OFOBOPHOCT 3@ LUTETY HacTarny HenpaBUmHOM ynoTpeboM 1 pykoBar-em.

» [pe npukrbyunBama ypehaja, ysepuTe ce Aa HamnoH HaBedeHa Ha NioYMumM ca nofgauyma ogroapa
HanoHy y Hanajamby.

*  YBeKk n3BaguTte NpukIbyyak U3 yTUYHMLE Kada anapar Huje y ynotpebu. He octasrbajTe anapar 6e3
Haf30pa Kaja je YKIbyueH.

»  [MotpebHo je 06e3deaVTV HaAB0P Kaaa GUIo Koju enexkTpryHK ypehaj kKopucTe unn ce Harnasv y GrmavHy aeLe.

*  [lpe umwherba nnu cknaguiTera ypehaja, yBek ra UCKibyunTe 13 Hanajaka 1 OCTaBUTe Aa ce oxnau.

*  Ypehaj Huje NOTNYHO UCKIbYYEH M3 Hanajaka, YaK U HaKoH LUTO je UckrbyyeH. [la bucte ra motnyHo
UCKIbYUMIN, N3BYLMTE NPUKIbYYaK U3 3UAHE YTTUYHULE.

* AnapaTtu HUCY AM3ajHVpaHX 3a paf ca CrMoSbHUM TajMepoM 1nmn 3acebHnM CUCTEMOM 3a AarbUHCKO
ynpaerbam-e.

A OrpaHuyerba y ynotpebu paau nsberaBara nMyHUX noepeaa

* He octaBrbajTe ypehaj 6e3 Hagzopa.

* He craBrbajte u He kopuctute oBaj ypehaj y 6rnmsuHu nasopa Boge.

* He craBmajte ypehaj 1 eros kabn 3a Hanajare Ha Bpyhe MoBpLUMHE (HMpP. NIoYe 3a KyBake) Unm 'y
OnM3nHy OTBOPEHUX NNaMeHa.

* He ocTtaBmajTe kabn 3a Hanajake 4a BUCK NPEKO OLUTPMX MBULIA M OPXUTE ra garbe of Bpyhux
npeamMeTa 1 OTBOPEHMX nriameHa. Hemojte yBujat kabn oko ypehaja unu ra casujatu.

* Hvkapa He kopuctute goaaTke Koje npovasohay He npenopyuyje.

»  Kopuwhetre gogataka koje npoussohay ypehaja Huje npenopy4mo nnv npogao Moxe AOBECTU A0
noxapa, CTpyjHor yaapa unv nospeaa.

+ [a 6ucTte n3bernu CTpyjHU yAap, yBepuTe ce Aa Cy Bam pyke CyBe Mpe MpUKIbyuvBarba Um
ncKrbyumBana ypehaja.

*  He kopucTuTe ypehaj BnaxkHMm pykama, Ha BraXHOM MoAy Ui Kaja je OKpy»Kekse BraxHo, jep
MOCTOJV PU3UNK Of ENEKTPUYHOT yaapa.

*  Hvkapga He ypamnajTe ypehaj unv npmkrbyyak y Bogy unv 6mno kojy apyry TedHocT. Ako ypehaj nagHe
y BOAy, 0AMaXx ra UCKIby4uUTe U3 CTPyje U OfHecuTe y oBrnalheHy CepBUCHM LIEHTap Ha Morpasky npe
MOHOBHOT KopyuLLherba.

* He kopuctute ypehaj ako je nao Ha nog, ako nokaayje BUArbuBe 3Hake owwTehera nnm ako Lypu.

*  He kopucTute ypehaj ako je kabn unu npukrbydak owrteheH. Y cnyyajy owtehena kabna, oH
Mopa b1TK 3amerseH caMo of, CTpaHe NpovaBofaya, HeroBor CEPBUCHON areHTa UM CIInYHO
KBanngUKOBaHMX fvLa kako v ce nsbernun pusnum.

* Y cnyyajy HeucnpaBHOCTU ypehaja nnm ako je Ha 6uno koju HaumH owTteheH, Bpatute ypehaj y
Hajonxm oenaliheHn CepBMCHN LieHTap Ha npernea, Nonpasky Unv nogeLuaBarse.

»  [a 6ucte nsbernun npeontepeherse kona npunukom kopuihera oBor NPon3Boaa, He KOpUCTUTe
Apyrv ypefaj BUCOKOT HaroHa Ha NCTOM eNEKTPUYHOM KOry.

*  Huje npenopy4rbMBO KOPUCTUTY NPOAYKHW Kabn ca 0BVMM NPOM3BOAOM, ani ako ce NPoAy»XHMW Kabn
Mopa KOpPUCTUTU:

- HaBepeHa enekTpuyHa HOMUHarHa cHara kabna mopa 6utu 6apem jenHaka oHoj mpou3soga.

- [NocTaBuTe Npoay»HU Kabn Tako Aa He BUCK rae 6u morao BuTK Npenpeka 3a cnotulake Unm
Cry4ajHO NOBYYEH.

AOrpaHuqema ynotpe6e npu kopuwhery ca AeLyom 1 cTapujum oco6ama

*  Ypehaj He cme pga kopucTe ocobe (ykrbydyjyhu geuy) ca cMakeHnM PU3NYKUM, YyIHAM Uiu
MEHTaIHUM CroCOBHOCTNMA, UMM HEQOCTATKOM MCKYCTBA U 3HaHa, OCMM aKo HUCY NMof, HaA30poMm
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nnm cy gobwune ynyTcrea.

[eua noa Haa3opoM He cMejy Aa ce urpajy ypehajem.

[eua He cmejy aa ce wrpajy ypehajem.

Unwherse 1 ogpxaBame He cMejy Aa obaBrbajy aeua 6e3 Hagsopa.
[pxwviTe ypehaj BaH JoMallaja Aele Kafa je YKIbyYeH Unm ce xnagu.
Opxute ypehaj n heros kabn BaH goMallaja AeLe.

A YnyTcTBa Koja Tpe6a nowutoBaTv npunukom kopuiwhera ypehaja

»  Osaj ypehaj Huje nrpadka; kaga ra kopucrte gela Unu y rxoBoj 6rnmnsvHu, notpebHa je Benvika
naxwa, a ypehaj 4yBaTi Ha CUrypHOM MeCTy, BaH JAoMallaja Aeue.

. He poavpyjte Bpyhv 3anT1BHM eNeMeHT CMeLLTEH Ha MBULWM ropkeer Kyhuwwta osor ypehaja. OH
£ je Bpyh 1 MOXe 13a3BaTh OMEKOTUHE.

+  [pxuTe ce garbe of NOKPETHUX AeroBsa.

*  Hwuje notpebHO KOPUCTUTK HUKaKBE Ma3vBa, Kao LUTO Cy yrba U BoAa, Ha 0BOM ypehayjy.

* [lpenopyuyje ce naysa of 60 cekyHau HAaKOH CBAKOr 3aBapyiBak-a.

* Y pexumy 3a BriaxHy xpaHy ypefaj Bakyymvpa xpaHy ca Marno BOAe; HMKaga He BakyyMupajTe TeuHe
HaMUpHYLE, jep Cy OHe NoroAHe camMo 3a 3anTuBame.

* Kapa 3anevaheHe nnu BakyymmnpaHe nnacTuyHe Kece CTaBrbate y MyMkpoTanacHy nehHuy, NpBo ux
npobyLumnTe Aa GrcTe HanpaBUnWM OTBOP 3a BEHTUMALM)Y.

. A HakoH kopuLhetsa, He JoaMpYyjTe rpejHy Tpaky Ha ypehajy kako 6ucte nsbernm onekoTuHe.
YULLIHEHE U OOPXXABAHE

Mornenajte ogerbak 3a unwhere 1 oapxaBare 3a AeTarbe 0 TOMe Kako Aa ouuctute ypeha;.

3. TEXHUYKE CNEUN®UKALNJE

HanoH ®pekBeHUMja MohHocT

AC 220-240 V 50-60 Hz 110 W

Mpubop: 10 keca 3a Bakyym (10 keca oa 20*25 um) + Bakyymcka LpeBa + kabn 3a Hanajawe

OBaj npousBogp je y cknapy ca Ypeaoom EY 2023/826 no aupektusu 2009/125/E3 o
3axTeBMMa 3a €KOOLLKA AN3ajH.

MoTpowHa eHepruje y uckrby4yeHom pexxumy: N/A

MoTpolwra eHepruje y pexumy yekamwa: <0.50W

Bpeme HaKoH Kojer nponsBoa npenasu y uckibyveH pexum: N/A

PE3EPBHE BAKYYMCKE KECE U PONTHE BAKYYMCKUX KECA

OBaj ypehaj ce Moxe KOpPMUCTUTK Ca BaKyyMCKV/M Kecama W poriHama MnnacTU4HUX Keca LUMpuHe
0o 25 um. OBe Kece 1 pornHe MoxeTe NpoHahu y 61no KoM obnmkHem CynepmMapKeTy Unn mMaroj
NpoAaBHMLMN €NEeKTPOHNMKa.

MehyTtum, nowTto y SOGO-y BepyjeMo y npyxawe nyHe NOCTNpOoAajHe ycnyre Kynuuma, 3amMmeHcKe
Kece 3a npax ¥ porHe MracTUYHMX Keca 3a npax AOCTYMHU cy Ha Be6-cajTy SOGO-a unu kog
osnawheHunx npogasaua. Kece n ponHe nnacTnyHmx keca 3a npax cy notnyHo 6e3beaHe u
HanpaBrbeHe of MaTepujana npexpambeHor kBanuTteTa. OBe kece MoxeTe npoHahu Ha Hawem
Beb6-cajTy Www.S0go0.es 1 Y BaLLOj HajormKoj NpoaaBHULM ENEKTPOTEXHUKE, rae 0OUYHO KynyjeTe
HajkBanuTeTHUje SOGO npounsBoae.

Mopgenu u BenMunHe NNIaCTUYHMUX Keca U NIIACTUYHUX POSTHU 3a BaKyyM Cy HaBeAeHU y
HacTaBKy:

BR-2025 NMakoBawe oa 100 keca gumeH3uja 20 x 25 cm

BR-2230 NMakoBawe oa 100 keca agumeH3uja 22 x 30 cm

BR-2205 lNMakoBawe oA 2 ponHa wypuHe 22 cm U gyXuHe 5 m
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4. onuc fEnosA

1. OYrME 3A HEXKHO/HOPMAITHO NMOOELLABAHSE: Mogecus nputrcak Bakyyma. MNputncak

Bakyyma je jaun Ha HOPMAJTHOJ BP3VHIN. N3abepute pexxum u nputucHuTe ra, ypehaj he noyvetn ga

BaKyymvpa v 3aTBapa.

NYIC: MNpuTuchuTe ra, ypehaj he Bakyymmpartw. [Nyctute ra, Bakyymupame he npecratu.

3ATBAPAKSE: Camo 3atBapatse, 6e3 Bakyymupatrsa.

NMPUKA3 BPEMEHA: lNpukagyje cratyc Bakyym anapara

CYBO: Bakyymupatbe v 3aTBapare CyBe XpaHe.

BIAXKHO: Bakyymviparse 1 3aTBapatbe BraxxHe/MOKpe XpaHe.

CTON: 3aycrasrba pag

KAHUCTEP: Kopuctute gonartHy BakyyMcKy LIEB 3a BaKyyMuparse nocyaa, NocebHMX BaKyyMCKUX

keca unu upseHor BuHa.9.MAPVHAA: Kucerbetbe XpaHe, KOPUCTUTE BaKyyMCKy LiEB Aa NoBexeTe

Terny 3a kucerbere 1 ypehaj 3a MapyHmparse.

10. PE3AM: NceuuTe Kecy

11. CvnukoHcKa Tpaka 3a 3anTviBaHe

12. OpBojuBa TaLHa 3a kapanje: HakoH Bakyymmparba BnaxHe XpaHe, TEHHOCT ce CKyniba y TauHu 3a
kapanje, Kojy MOXeTe YKIoHUTM ia BycTe je ucnpasHumm.

13. CnyxBacTa Tpaka

14. TedbroHckn Npemasann matepujan/Kvua 3a rpejarse

15. Mpukrbyyak 3a AopgaTHy onpeMy: [oBexuTe BakyyMCcKy LIEB.

16. [yrmapg 3a oTBapare ropH-er nokronua

17. OTBOp 32 yTMKaY

PN WN

Kapakrepuctuke un chyHkumje

1. CyBo / BnaxHo (BakyyMCKO 3aTBapae)
2. Camo 3aTBapare

3. KoHTejHep

4. mnync

5. MapuHupare

6. Ceyetre

1. Pexxum cyBo (BaKyyMCKO 3aTBapame)

A. CtaBuTe Kecy y o4BojMBY nocyay 3a kapanje.

B. MputncHute obe ctpaHe ga ucte 3aTBopwnM noknonaw.

B. Ako BaMm je notpebaH jaun pexum BakyyMCKOr ycucaBatrba, n3abepute jaun pexum, Bakyymmpahe
6pxe Hero yobryajeHom Bp3nHOM.

I. N3abepuTte gyrme 3a cyBO unu BnaxHo. 3a cyBy xpaHy n3abepute Ayrme 3a CyBO, a 3a BNaxHy
XpaHy nsabepuTe Ayrme 3a BMaxHo.

[O. NHavkaTtop cBeTna ce NCKibyyyje Kaja BaKyyMCKO NakoBahe 3aBpLUN.

F. AKo HaKOH BaKyyMCKOr 3aTBapata BiaxHe XpaHe HaheTe Te4HOCT y MOCyAM 3a Kanrbuue,
YKIoHuTe je un bauute.

HanomeHa: nasute ga He HanyHUTe Kecy BuLle of 2/3 keHor kanauuTeTa.

3a TeyHe HamMVpHULIE, MPUTUCHUTE Camo AyrMe 3a 3aTBaparse, a He 3a BaKyyMCKO 3aTBapame.

2. Camo 3aTBapame

A. CTaBunTe Kecy ca XpaHOM Yy YKMOHMBY MOCyAy 3a Kansbuue.

B. MputucHuTe 06e cTpaHe aa 6ucte 3ateopunu noknonad.C. MputucHuTe Ayrme 3a 3antuBame 1
ypefaj 3a BakyyMCKO nakoBar-e Nnounte Aa pagu.

D. NnavikaTop cBeTna ce uckrby4yje kaga ce npouec 3anTuBaka 3aspLuun. MNputncHnte 6oyHe
ayrmerta a oTBopvTe noknonaw,.

3. KoHTejHep

A. 3aTtBOpUTE Noknonay ypehaja 3a BakyyMCcKO NakoBame.

B. KopucTtute BakyyMcky LieB Aa NOBEXETe XepPMETUYKN KOHTejHep 1 ypehaj 3a BakyyMCKO NakoBah-e.

C. MpuTtncHUTE gyrvie 3a KOHTEHEP M Kada ce MpoLec BakyyMmpaksa 3aBpLUm, MHOWKATOP CBETIa Ce UCKIbyYyje.

4. Amnync

A. CTaBuTe Kecy ca xpaHOM y OZIBOjUBY Mocyay 3a Kanrbuue.
B. MpuTucHnTe 0Ge cTpaHe fa 3aTBOpUTE MOKIonaL,.
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B. MputucHute ayrme 3a umnync v ypehaj he novet ga pagn. Moxete ra 3ayctaButi y 6uno kom
TPEHYTKY 1 MPUTUCHYTK AyrMe 3a 3aTBapar-e [a 3anevaTuTe Kecy.

5. MapuHupame

A. 3atBopuTe nokrnonay, ypehaja 3a BaKkyyMCKO nakoBam-e.

B. KopucTuTe BakyyMcKy LieB ia MOBEXETE XePMETUYKN KOHTEHEP 1 Bakyymckun ypehaj. MNputucHuTe
Ayrme 3a MapuHupatbe, ypehaj he sakyymupatu 5 nyta. Kaga ce npouec Bakyymupasa 3aBpLuy,
WHOMKaTOPCKO CBETIO Ce UCKIbYYyje.

6. Kako kopucTuTH cekau

Kopuctute cekay Kao LUTO je NpuKasaHo Ha Cruuu.
5. YNYTCTBO 3A KOPULUhEHE

Kako Bakyymupartu kecy

1. MNpukrbyunTe ypehaj Ha n3Bop Hanajawa.

2. CtaBwuTe npegMeTe yHyTap BaKyyMcke Kece. YBepuTe ce Aia je OTBOPEHU Kpaj Kece YMCT, cyB 1 6e3 Habopa.

3. Y6auuTe oTBOpeHu Kpaj kece ca perbedHOM (eMBoCcrpaHOM) MBULIOM Y BaKyyMCKY KOMOPY.
[MpaBnnHoO ra No3nUMOHUPajTe y ApXKady Kece Kako OUcTe Cnpeyunnm Knusame.

4. 3aTBOpUTE ropH-M MOKIoNaL, U YBPCTO NPUTUCHUTE ca obe cTpaHe AOK He uyjeTe “KnuK”, LWTo
yKasyje Aa je noknonaw, CUrypHo 3akrbyyaH.

5. N3abepuTte oproeapajyhn pexum Bakymuparsa npema Tvny HammpHuua: Pexxum 3a cyBo 3a cyBe
HamupHuUe 1 Pexum 3a BNaxHo 3a BnaxHe HamupHuue. 3atum nputucHuTe gyrme MNovetak/
3aycTaBrbatbe. Anapat he npBo usBakymucaTtu Basayx, a 3atum he ayTomaTcku 3aTBOPUTH KeCy.

6. Kapa ce npouec 3antuBama 3aBpLuUn, NPUTUCHUTE AyrMaz 3a oTnywrame (konye) ca obe cTpaHe,
OTBOpUTE MOKMonaw, 1 n3BagnTe 3anTUBEHY Kecy.

HanomeHa

+ 3a Bakymupare ce Mory KopUCTUTM camo perbedHe (embocrpaHe) BakyyMcke Kece Unm Kkece ca
yBUWjEHVM YrnoBuma.

+ O6u4He rmaTtke Kece Cy NorogHe camo 3a 3anTuBake U He MOTY Ce KOPUCTUTU 3a BaKyMupam-e.

* He BakymupajTe npeBvLUe OWTPe HamupHuLe, jep he NpobyLUnT Kecy 1 JOBECTH [0 Liyperba Basdyxa.

+ CaMmo TeYHOCTU Ce MOry 3aneyaTuTu, anu He 1 BakymmpaTu.

* HamupHuue jakor ykyca kao LwTo cy nyk, 6env nyk, hymbup; HammpHuLe koje hepmeHTUpajy Kao
LUTO CYy CBEXM KYKypy3, BNaXHO NupuHay. M okcmamcaHo Bohe. AKO OBY XpaHy He ocyLuuTe npe
BaKymupatba, keca he Hanyhy HakoH HekonNunko AaHa. Vnun ctaBuTe CpeacTBO 3a Cyllere Y Kecy
ca XpaHOM npe Bakymupama.

» HakoH kopuwwhera, He goampyjte rpejahu kabn kako 6ucte n3derny onekoTuHe.

* He crtaBrbajte ypehaj y 6nnsmHy racHor wnoperta.

CABETMHU:

1. MNMpeknonuBa CMNMKOHCKa Tpaka 3a 3anTuBame: AKO CUNMKOHCKa Tpaka u3ahe, To he ytnuatn Ha
KBanuTeT 3anTuBama.

2. YknomwuBa Tpaka of cyHhepa: Ako ce Tpaka og cyHhepa nomepu, ypehaj 3a Bakyymupare Hehe
npaBuHO PyHKUMOHUCATUN 1 Hehe Bakyymuparu.

3. OcTtaBuTe Noknonaw, OTBOPEHNM TOKOM CKraauLuTera ypehaja, y CynpoTHOM ce Tpaka of cyHhepa
MOXe 3ry>XBaT.

4. He caBujajTe Kecy U He CTaBrbajTe je y YKINOHMBY TalHy 3a Kanibehe.

5. Kapa y TauHy 3a kanrbere gohe Te4HOCT, ucnepure je.

6. OpxvTe kabn 3a 3aBapuBare YMCTUM jep he To yTuuaTh Ha npouec 3aBapvBakba.”. He nyHute
Kece BuLe oA 2/3 noBpLuMHe kece. Ypehaj Hehe ncnpaBHO hyHKUMOHUCATH.

8. [ipxvTe XxpaHy yaarbeHy of Bakyym anaparta oko 2,5 uM.

CTBAPU KOJE TPEBA UMATU HA YMY NPUNTUKOM KOPULLIHhEHA BAKYYMCKE MALLUVHE

* He npenyhaBajTe Kecy. YBek ocTaBuTe Hajmane 6-8 LM npocTtopa namehy cagpxaja kece n
ropr-€er Aena Kece.

 [NpoBepuTe Aa je keca cyBa. buhe Tellko HanpaBWTK caBpLUEHO BaKyyMCKO 3aTBapah-e ako je
Keca BnaxHa.

+ 3a Hajborbe pesynTaTe, KBaprbMBe HaMUPHULIE 1 Aarbe Tpeba 3aMp3HyTW Uin YyBaTh y
dpwKnaepy HakoH npoLeca BakyyMCKOr NnakoBarba.

» OuuncTtute yHyTpaLlky M Cnorballkby CTpaHy OTBOpa Kece. V3paBHajTe oTBOp kece.
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» Kapa Bakyymupate Benuku npegmer, aa bucte cnpednnu Habopame 3antmBaya, HeXHo
pacTerHuTe Kecy 1 UspaBHajTe je NMpe cTaBrbaka y Bakyym KOMOpy.

» Kaga BakyyMcku nakyjete npegmMere ca owTpyM MBMLamMa (Kao LWTo cy cyBe wwnarete, npubop 3a
jeno uta.), 3awTUTnTE
Topbe oa npobujara Tako WTo heTe npeameT ymoTaTyt y MekaH matepwujan 3a amoptusauujy, kao
LUTO je nanvpHu yopyc Unm B MOXeTe KOPUCTUTU NMOCYAY YMECTO Kece.

+ Kapa kopuctute kaHucTepe, yBek ocTaBuTe nNpocTop oA 2,5 uM / 1 MHY Ha BpXy KaHucTepa.

+ [ossonute ypehajy aa ce oxnagm 60 cekyHam nsmeny ynotpeba kako 6ucte nsbernu aktmemparse
3awwTuTe oA nperpesawa 1 Aa 06e3beanTe ayr Bek Tpajama ypehaja.

* AKO HWUCTe CUTYpHM a N je Balla Keca NpaBUITHO 3aTBOPEHA, jeAHOCTaBHO je MOHOBO 3aTBOpUTE.

+ 3a Hajborbe pe3ynTarte KOPUCTUTE Kece 1 KaHucTepe npounssohava.

* MwukpoTanacHa nehHuua: He 3arpeBajTe 3aTBOPEHy XpaHy Y MUKpoTanacHoj nehHuum

BAXHA HANMOMEHA

Kapa anapat Huje y ynotpebu, MonMmo Bac Aa kapTuLy 3a noTropy Bpatute Ha Mecto. He
3aTBapajTe 1 He 3akrbyyaBajTe anapart, jep ce neHa 3a 3anTuBamwe Moxe gedopmMucaTy, wro he
CMaHUTU KBanNnUTeT 3anTuBak-a.

BOOWUY 3A YYBAHKE U TEXHUYKK NOOALMN

Y dpuxungepy (5+2°C) Be3 Bakyyma YyBame y Bakyymy
LipseHo meco 2-3 paHa 8-9 naHa

Beno meco 2-3 faHa 6-8 naHa

Pnba 1-3 pana 4-5 paHa

KyBaHo meco 3-5 pana 10-15 pana

Meku cup 5-7 paHa 20 paHa
Tspaw/nonyTepam cup 1-5 paHa 60 paHa

Bohe 5-7 paHa 14-20 pana
Mpxetbe y TUrawy 3-5 pana 7-10 pana

Cyna 2-3 naHa 8-10 paHa
MpeocTtana nacta/nupuHay 2-3 paHa 6-8 naHa

KpemacTtun neceptu 2-3 faHa 8 naHa

CobunHa Temneparypa (25% 2°C) Be3 Bakyyma BakyyMcko KoH3epBupaHe
Caex xneb 1-2 naHa 6-8 naHa

Kekcn 4-6 meceuun 12 meceuu
HekyBaHu TecTeHnHWU/MprHay 5-6 meceumn 12 meceum

BpalHo 4-6 meceun 12 meceum

Cygo Bohe 3-4 meceua 12 meceum
MneBeHa kada 2-3 meceua 12 meceuu
PacnplueHn yaj 5-6 meceun 12 meceuu

MneyHu yaj 1-2 meceua 12 meceum

Y 3amp3uBavy (-18+2°C) Be3s Bakyyma BakyyMcko KOH3epBupaHe
Meco 3-5 meceun 12 meceuu

Pu6a 3-5 meceun 12 meceuu
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Mpxute y yrby, 3atum y ymyheHom 8-10 meceun 8-24 meceua
jajety n y npesnu. MNpxute Ha yrby
[OK HEe NopyMeHM!.

6. YALWhEHE U OOPXABAHE

. Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe unwhersa.

He ypamajte ypehaj y Bogy unm 6uno kojy Apyry TeHHOCT Kako bucte cnpeunnu ynasak Boge unm
OPYrMx TEYHOCTU Y MPUKIbyYak 3a Han3MeHuYHy cTpyjy ypehaja u owTehemse.

He uuctute ypehaj abpasmBHum cpeacteuma 3a uniihere Kako He GUCTe OLITETUMN NOBPLLMHY.
OB6puLunTe Crorballky NMOBPLUMHY MEKOM U BNAXXHOM KPMOM.

YKOnuKo je xpaHa UM Te4HOCT narna y BakyymcKy KoMopy, o6pulimMTe nanmpHum ybpycom.
ObaBe3HO TemersHO ocylmnTe ypehaj npe NoOHOBHOTr kKopuLLhera.

oupw N

7. OTKNABAHKE HEMOPEOHOCTHU

. Ypehaj He paaun

. MpoBepuTe ga nv je NpekuA y Hanajawy 1 yBepuTe Ce Aa je NpUKIbyyak 3a CTpyjy NpaBUIHO
NPUKIbYYeH.

2. Ako je ypehaj kopuLiheH KOHTUHYpaHo Ayro BpeMe (Hnp. 3a 3aTBaparse Buwe of 10-15 keca

y3acTonHo), octaBuTe ra ga ce oxnagm 10-15 cekyHam npe Hero wTo HactasuTe.3. MNposepute

[a nv je kabn 3a Hanajakwe owTeheH. Ako npobnem n garbe nocToju, obpatute ce oBnawheHom

CEpPBUCHOM LIEHTPY

—_ -

2. Keca ce He 3aTBapa npaBuUITHO

1. YBepuTe ce fa je OTBOPEHM kpaj Bakyymcke kece ybayeH rnatko, 6e3 6opa vnu Habopa.

2. MNposepuTte Aa nu je nokrnonaw, NoTnyHO 3aTBOPeH. UBpCTo NpuTUCHUTE ca 06e cTpaHe JoK He
yyjeTte “knuk’.

3

. HakoH nputuckama Ayrmeta 3a 3antuBawe, nposepuTe ga M ce MHOUKaAToOPCKO CBETIIO nanu. Ako

He, obpaTuTe ce oBrnalwheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

3. Anapart 3aTBapa anu He ycucaBsa Ba3ayX
1. YBepuTe ce Aa KopuUCTUTE KOMMNaTUBUNHY perbedHy (TEKCTYpUpPaHy) Kecy 3a BakyyMmmparse.
[matke kece HUCY norogHe 3a crorbHe ypehaje 3a Bakyymupame.

4. Ilow Bakyym unu uypere Basgyxa yHyTap kece

1. HemojTe BakyymunpaTtu xpaHy ca owTpuM nBuLama unv KocTMma OCUM ako HUCY afekBaTHO
3awTuheHe, jep mory aa npobyLue Kecy.

2. MNposepuTte Bakyymcky Kecy Aa nu uma pyna unu owrtehewa. MoTpebHo je 3aMeHUTH Kecy ako je
noTpebHo.

3. He BakyymupajTe Te4HOCTU AnpekTHO. KopucTtute ogroapajyhn KoOHTejHep unu samp3HuTe
TEYHOCTM Npe Bakyymupama.

3aneyvahetre ce oTBapa HaKOH 3aTBapaa
. Temnepartypa 3aTBapatsa Moxe 61UTU NpeBmcoka 360r KOHTUHYUpaHor paga. OctaBuTe anapar aa
ce oxnaam 10—15 cekyHam npe 3aTBapatba crnegehe kece.

-

6. Bazayx yna3su y kecy HaKOH HEKONUKO AaHa

1. Heka xpaHa npupogHo ocrnobaha racoBe TOKOM CKIaauLITEHa, Kao LUTO Cy CBEX NyK, 6enun nyk,
Rymbup n ogpeheHe depmeHTUcaHe HammpHUuLe. To MOXe y3poKoBaTy Aa ce keca BpeMeHOM
Haayje. Ako je Moryhe, briaHLMpajTe UnyM NpeTxoaHo obpaanTe XpaHy Npe BakyyMCKOr NakoBaka.

2. NpoeepuTte Aa keca Huje NpobyLueHa OWTPUM MBML@Ma HaMUPHULLA UITU KOCTUMA.

3. ObesbeanunTe Aa je NnoBpLUMHA 3a 3aBapKBak€e YNCTa, CyBa U Be3 ocTataka xpaHe npe
3aBapuBatba.

Yknaware ambanaxe

Monumo Bac aa cBe maTtepvjarne 3a nakoBake OANOXWUTE y Cknady ca NoKanHuM nponmcuma o
oanarakby 0Tnaga v peumnKnpay.

0OpBojTe KOMMOHEHTe NakoBaka (Kao LUTO Cy KApTOH, NNacTUYHe Kece, NeHa 1 ApYry 3alTUTHK
MaTepwvjanu) u ctaBute nx y ogroapajyhe KoHTejHepe 3a peuunknaxy, rge cy OHU AOCTYNHWU.

He ognaxwvte matepujane 3a nakoBare ca KyhHUM OTnagom ako Cy AOCTYMHWU OABOjeHN CUCTEMM 3a
NpUKynIbake 1 peunknmpame.

[Momo3uTe y 3alWTUTK XMBOTHE CpeanHe Tako WTo heTe OAroBOPHO pPeumKupaTy NakoBame.

CPMCKHU
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

\/

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiere d’éco

conception applicables aux produits liés a I'énergie.

c €
\/

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG Uber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.

\/

DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensi¢ 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacio de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb I'energia.

\/
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DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.
Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

\/

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo esta em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tenséo 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restrigdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electronicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecologica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

\/

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo & conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.
Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi

all’energia.
\/

PROHLASENI O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smérnice 2015/863/EU o omezeni pouziti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

CeEv




OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begreensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

\/

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom
naponu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti
2014/30/EU.

Direktiva 2015/863/EU o ograni¢enju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektricnim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekoloSkom dizajnu
zahtjevi primjenjivi na proizvode povezane s ener-

gijom.
\/

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea
utilizarii a anumitor substante periculoase in
electricitate.

Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

\/

AHAQZH XYMMOP®QXHZ

AUTH N CUOKEUR] CUPUOPQWVETAI PE TNV 0dnyia
XaunAng téong 2014/35/EK.

Tnv odnyia yia TNV NAeKTpOUayvNTIKA cupuBaTédtnTa
2014/30/EE.

Tnv odnyia 2015/863 EE oxeTIKA pe TOUG
TTEPIOPITPOUG OTN XPNON OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
0OUOIWV O€ NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

Tnv odnyia 2009/125/EK OXETIKA YE TIG ATTAITAOEIG
olkoAoyIkoU axediacuou TTou IoXUouV yia Ta
TTPOIGVTA TTOU OXETICOVTAI PE TNV EVEPYEIQ.

c €
\/

IZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruzljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektricnih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

\/

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg UE dotyczaca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektorych substanciji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majace zastosowanie do produktow
zwigzanych z energia.

\/

OEKIAPALIA NMPO BIANOBIAHICTb

Lle npuctpin Bignosigae B1umoram [MpexkTuem LLoAo
HW3bKoi Hanpyrv 2014/35/EC.

[unpekTrBa Npo enekTpomarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

Oupektnea 2015/863 €C npo o6MexXeHHs
BUKOPUCTaHHSI NEBHUX HeBe3neyYHnx peyoBuH B
enekTpuYHOMYy obnagHaHHi.

HupekTtnea 2009/125/EC wono BUMOT eKoan3anHy,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS 10 NPOAYKTIB, NOB’sI3aHUX 3

eHeprieto.
A/

OEKNAPALMJA O YCKITABEHOCTU

Ogaj ypehaj je y cknapy ca OupektnBom EY o
Huckom HanoHy 2014/35/EC.

[npekTrBa 0 eNeKTPoOMarHeTckoj KOMNaTMGUINHOCTK
2014/30/EY.

IupekTuea 2015/863/EY 0 orpaHuyemny ynotpebe
oapefeHnX onacHnxX CyncTaHum y enekTpuyHum
ypehajuma.

[upekTtrea 2009/125/E3 0 eKONOLLKUM 3axTeBUMa
KOju ce ofiHOCe Ha eHepreTcke Npov3Boae.

CeEV

109



Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura normal o
residuos domésticos. Todos los equipos eléctricos, electrénicos y unidades que funcionan con baterias deben reciclarse
de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos llevandolos a un centro

de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede encontrar en cualquier gran
supermercado cercano, tiendas de productos electronicos o electrodomésticos o centros comerciales que tengan este tipo
de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafia
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish or
household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper manner and
according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized disposal centres or
specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro domestics products stores or
malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jad

Ce symbole sur le produit ou sur I'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet normal ou

un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent étre recyclésde
maniére appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler en les apportant a un centre
d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que vous pouvez trouver dans tous les grands
supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou électroménagers ou les centres commerciaux qui
disposent de ces types d'installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jad

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal ou lixo
doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletronicos e unidades a bateria devem ser reciclados de maneira adequada
e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um centro de descarte autorizado pelo
governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes supermercados proximos, lojas de produtos
eletronicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo de instalagdes disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Bl

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Muill

oder Hausmlill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate miissen

auf ordnungsgemafRe Weise und entsprechend recycelt werden nach den &rtlichen Gemeindegesetzen. Sie kénnen sie
recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern bringen, die Sie in nahe
gelegenen groBen Supermarkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschéaften oder Einkaufszentren finden konnen,
die diese Typen filhren der verfigbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf européischen Qualittsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non puo essere smaltito come normale rifiuto
domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a batteria devono
essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli in un centro di smaltimento
autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi supermercati, nei negozi di prodotti
elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries normals o residus
domestics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-se de manera adequada i
d’acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacié autoritzat pel govern o a contenidors
especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de productes electronics o electrodomeéstics o centres
comercials que tinguin aquest tipus d’installacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

e

1o

Tento symbol na produktu nebo na obalu znamena, Ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo domovni
odpad. V8echna elektrickd, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zplGsobem a v souladu

s mistnimi zakony. MuZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu nebo do
specializovanych popelnic, které mlzete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech s elektronikou
nebo domacimi elektrospotiebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standardu kvality N
Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélsko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161



Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald

eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og

i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle nzerliggende store supermarkeder, elektronik-
eller elektriske husholdningsprodukter eller indkabscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Iiﬂ

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoc¢e odvrec¢i med obi¢ajne smeti ali med gospodinjske
odpadke. Vso elektri¢no, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen nacin in v skladu z
lokalnimi ob¢inskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblas¢ene centre za odlaganje odpadkov ali
specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali
nakupovalnih srediscih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Iiﬁ

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalazi oznac¢ava da se ovaj proizvod ne moZze odlagati kao obi¢no smece ili kuéni
otpad. Sva elektri¢na, elektronicka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan nacin iu skladu s
lokalnim opéinskim zakonima. MozZete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za zbrinjavanije ili specijalizirane
kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini elektronike ili elektriénih proizvoda za
kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

el

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac razem ze zwyktymi Smieciami
lub odpadami domowymi. Caty sprzet elekiryczny, elektroniczny i urzadzenia zasilane bateryjnie nalezy poddac
recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je poddac recyklingowi, zanoszac je
do autoryzowanych przez rzad osrodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikéw, ktére mozna znalez¢ w pobliskich
duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa domowego lub w centrach handlowych, w
ktérych dostepne sa tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902
222 161

Bl

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale sau
deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie sa fie reciclate
in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la centre de eliminare
autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari din apropiere, magazine de
produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Llet cumBon Ha BUpoGi abo Ha 1oro yrnakoBLji Bkasye Ha Te, LLO BUPI6 He MOXHa yTUnisyBaTu sk 3BuyaiiHe cMiTTsi abo nobyTosi
Bigxoaw. Bce enekTpuyHe i enexkTpoHHe obrnaaHaHHs Ta 6roku, Lo npaLyotoTb Big 6atapeiok, MoBUHHI ByTv nepepobneHi HanexH1m
YMHOM i BIAMOBIAHO [0 MICLIEBUX MYHILWNAnbHWX 3aKOHIB. By MoxeTe nepepotuTi ix, BinaasLLm iX 4O CXBaneHoro ypsiaoM LEHTPY
yTunisauii abo Ao crevianizoBaHWX KOHTEMHEPIB, Ski MOXKHA 3HaTV B ByAb-IKoMy Habnvk4oMy BEMMKOMY CynepMapKeTi, Mara3uHi
€reKTPOHIKM Y NOBYTOBOI TEXHIKV YW TOPrOBOMY LIEHTPI, € € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha OCHOBI EBPONENCHKINX CTaHAAPTIB SKOCTi

Imnopt: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, IcnaHis

Toap BurotoBneHo B KUTAL MicnanpopaxHe o6cnyroByBaHHA: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034
902 222 161

14

Auto 10 gUpBOAO OTO TIPOIGY i} GTN CUCKEUAGTia TOU UTTODEIKVUEI OTI TO TTPOIOV QUTO eV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI WG KAVOVIKG
atréBANTa 1 oIKIOKG aTToppippaTa. OAOG 0 NAEKTPIKOG KAl NAEKTPOVIKOG EEOTTAICHOG KAl O CUOKEUEG TTOU AEITOUPYOUV HE
HTTOTOPIEG TIPETTEI VO AVOKUKAWVOVTAI CWOTA KAl CUPQWVA PE TOUG TOTTIKOUG dnpoTiKoUg Kavoviopous. MTTopeEiTe va Ta
QVAKUKAWOETE HETAPEPOVTAG Ta O€ €va KEVTPO DIGBEONG TTOU €XEI EYKPIBET aTTO TNV KUBEPVNON 1 O€ EI0IKOUG KADOUG TToU
UTTOPEITE VO BPEiTE OE OTTOIOONTIOTE PHEYAAO COUTTEP PAPKET, KATAOTNUA NAEKTPOVIKWY 1 NAEKTPIKWY GUTKEUWV 1) EUTTOPIKO
KEVTPO TTOU OIABETEI TETOIEG EYKATAOTAOEIG.

Zxediaopog: SOGO pe Baon Ta eUupWTTAiKG TTPOTUTTA TTOIOTNTAG

Eicaywyéag: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaAéveia, loTravia

Mpoiov katackeuaopévo otnv KINA. Eutrnpérnon petd Tnv TwAnon: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034
902 222 161

Iiﬂ

Ogaj cmbon Ha Npou3BOAY MW HETOBOM NakoBakby yka3dyje a ce OBaj NPOM3BOA He CMe oabauuTy kao obuyaH otnaj unm
kyhHo cmehe. CBa enekTpuyHa 1 enekTpoHcka onpema u ypehaju Ha 6atepuje Mopajy 61UTW NpaBUMHO peLuKnpaHun y cknagy
ca nokarnH1M OMLUTUHCKVM 3aKkoHUMa. MoxeTe nx peLmKnupaTyi Tako LUTo heTe 1x ogHeTW y ApxaBHM oBnalheHn LeHTap 3a
oAnarake oTnajga unM y creumjanusoBaHe KOHTEjHEpPE Koje MoxeTe Hahu y 61Uno KoM BENMKOM OGMNKH-EM CynepMapKeTy,
npofaBHMLIAMa ENEKTPOHIKE UMW eNeKTPUYHUX Ypehaja, Unu y TpXXHAM LIEHTpUMa Koju UMajy Takse objekTe.

[AunzajH: SOGO, Ha OCHOBY €BPONCKUX CTaHAApAa KBanuTeTa

YBe3eHo oA: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcuja, LLinanvja

MNMpouzeop npouseeaeH y KWNHW. Cepeuc nocne npopaje: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222
161
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