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m AVISO IMPORTANTE:

Lea ?iempre el libro de instrucciones con atencion antes de
usarlo.

Este manual se puede descargar desde nuestra pagina
web, www.sogo.es

Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

Definiciones de simbolos

1 2C 2 D364 5

Las siguientes descripciones forman parte de este manual:

2-
3-

4-
5-

3.

Informacién importante para el uso.

Aviso contra situaciones peligrosas con respecto a su vida y
propiedad.

Advertencia contra el riesgo de incendio

Aviso de superficies calientes

Precauciones generales a la hora de utilizar el equipo eléctrico
y electronico.

Instrucciones de seguridad para el usuario

Precauciones generales durante el uso del

il equipo eléctrico

No utilice el aparato para ningun otro propdsito que no sea el
descrito en este manual.

No utilice ni almacene el aparato al aire libre.

Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana y
uniforme.

Este producto esta disefiado para uso doméstico en interiores,
no industrial y no comercial. No utilice el articulo al aire libre ni
para ningun otro propdsito. EI mal uso o el manejo inadecuado
pueden causar problemas en el aparato y pueden causar lesio-
nes al usuario.

La unidad debe usarse solo para los fines previstos. No se
acepta ninguna responsabilidad por los danos derivados de un
uso inadecuado o una manipulacién incorrecta.

Asegurese de que el voltaje indicado en la placa de
identificacién coincida con el voltaje de la red antes de enchufar
el aparato.

Siempre retire el enchufe de la toma de corriente cuando el
aparato no esté en uso. No deje el aparato desatendido cuando
esté encendido.
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Es necesario supervisar cuando cualquier aparato eléctrico esta

siendo utilizado por o cerca de los nifios.

Antes de limpiar o guardar su electrodoméstico, desenchufe

siempre el electrodoméstico de la fuente de alimentacién y déje-

lo enfriar.

El dispositivo no esta completamente desconectado de la fuente

de alimentacién, incluso después de haberlo apagado. Para

desconectarlo por completo, desconéctelo del enchufe de red.

Los aparatos no estan disefiados para funcionar mediante un

’éemporizador externo o un sistema de control remoto indepen-
iente.

Este aparato esta disefiado para ser utilizado en aplicaciones

domeésticas y similares, como

Areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros

entornos de trabajo;

Casas rurales y por clientes en hoteles, moteles y otros

entornos de tipo residencial;

Entornos tipo alojamiento y desayuno;

Catering y aplicaciones similares no minoristas.

Evita derrames en el conector

. A Restricciones de uso para evitar los danos personales

No deje que el aparato funcione sin supervision.

No coloque ni opere este aparato cerca de fuentes de agua.
No coloque ni utilice el aparato y su cable de alimentacion sobre
o cerca de superficies calientes (por ejemplo, placas de cocina)
o llamas abiertas.

No deje el cable de alimentacién colgando de bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas. No enrolle el
cable alrededor del aparato y no lo doble.

No sumerja la carcasa, que contiene los componentes eléctri-
co_? y los elementos calefactores en agua, ni la enjuague bajo el
grifo.

Nunca use accesorios que no sean recomendados por el
fabricante.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el
fabricante del electrodoméstico puede provocar incendios,
descargas eléctricas o lesiones a las personas.

Cuando desee quitar el enchufe del contacto de pared, hagalo
por el enchufe mismo y no tirando del cable o del propio
aparato.

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que sus manos
estén secas antes de enchufar o desenchufar.

No utilice el aparato con las manos mojadas, sobre suelos
humedos o cuando la atmodsfera es humeda, hay riesgo de
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descarga eléctrica.

Mientras usa el aparato, asegurese de que el cable de
alimentacion no pueda quedar atrapado o aplastado.

No permita que la unidad del motor, el cable o el enchufe se
mojen para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica.
La superficie del elemento calefactor esta sujeta al calor
residual después de su uso. Cualquier mal uso puede causar
una lesion potencial al usuario y puede dafiar el aparato.

No toque la superficie del dispositivo. Estos pueden calentarse
mucho durante el funcionamiento. Para evitar las quemaduras,
use el asa 0 manoplas.

M. A Restricciones de uso de producto por mal estado

averia
Nunca sumerja el aparato o el enchufe en agua o cualquier
otro liquido. En caso de que el aparato se caiga al agua,
desconéctelo inmediatamente del suministro principal y llévelo
a un agente de servicio autorizado para su reparacion antes de
volver a utilizarlo.
No utilice el aparato si se ha caido en el suelo, si son visibles
signos de danos o si tiene una fuga.
No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafados.
En caso de que el cable se dafie, debe ser reemplazado
unicamente por el fabricante, su agente de servicio o personas
similarmente cualificadas, para evitar peligros.
En caso de mal funcionamiento del electrodoméstico, o si se
ha dafado de alguna manera, devuelva el electrodoméstico
al centro de servicio autorizado mas cercano para su examen,
reparacion o ajuste.
En caso de problemas de hardware, no intente reparar el
producto usted mismo. Las reparaciones solo deben ser
realizadas por técnicos cualificados.

IV. A Restricciones de uso cuando se utiliza con nifos y

persona mayores

Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos ni-
Aos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento, a menos que hayan
recibido supervisiéon o instruccion.

Los niflos deben ser supervisados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 ainos

y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento, si han
recibido supervision o instruccion sobre el uso del aparato de
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forma segura y ellos comprenden los peligros involucrados.
Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento, a
menos que sean mayores de 8 anos y estén supervisados.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

No permita que los nifios utilicen el aparato sin supervision.

. A ADVERTENCIA IMPORTANTE

Para evitar una sobrecarga del circuito al usar este producto, no
opere otro producto de alto voltaje en el mismo circuito eléctrico.
Se proporciona un cable de alimentacion corto con este
producto. No se recomienda usar un cable de extension con
este producto, pero si debe usarse uno:

La clasificacidn eléctrica marcada del cable debe ser al menos
tan buena como la del producto.

Disponga el cable de extension de modo que no cuelgue donde
pueda tropezar o tirar de él sin querer.

VL. A Instrucciones a seguir a la hora de usar la freidora de

aire
No coloque el aparato contra una pared ni contra ningun otro
aparato. Deje al menos 10 cm de espacio libre desde todos los
lados antes de colocar el aparato.
Después de la coccidn, la cesta de freir y la olla interior no
deben colocarse directamente sobre la encimera, para evitar
quemar la encimera.
Ponga siempre los ingredientes a freir en el cesto, para evitar
que entren en contacto con los elementos calefactores.
No cubra la entrada de aire y las aberturas exteriores de aire
mientras el aparato esté en funcionamiento.
No llene la sartén con aceite, ya que podria provocar un
incendio.
Se debe tener mucho cuidado al mover un aparato que
contenga aceite caliente u otros liquidos calientes.
Nunca toque la parte interna del aparato mientras esta en uso.
La temperatura de las superficies accesible puede ser alta
cuando el aparato esta en funcionamiento.
No coloque nada encima del aparato, para evitar cualquier tipo
de quemaduras causadas por superficies calientes
Durante la fritura con aire, se libera vapor caliente a través de
las aberturas de salida de aire. Mantenga las manos y la cara a
una distancia segura del vapor y de las aberturas de salida de
aire.
También tenga cuidado con el vapor y el aire calientes cuando
retire la sarten del aparato.
Desenchufe el aparato inmediatamente si ve que sale humo

ESPANOL



oscuro del aparato. Espere a que cese la emision de humo
antes de retirar la sartén del aparato.

. &ADVERTENCIA: No toque superficies calientes.
. &ADVERTENCIA: Este equipo se debe utilizar con PRE-

CAUCION ya que este aparato eléctrico contiene una funcion
de calentamiento. La superficie de este aparato también es
diferente de otras superficies funcionales que pueden producir
altas temperaturas. Dado que las temperaturas son percibidas
de manera diferente por diferentes personas, el equipo debe
tocarse solo en las asas y superficies de agarre previstas, con
la ayuda de protectores térmicos como guantes o ropa similar.
De lo contrario, déjelo enfriar el tiempo suficiente antes de tocar
las superficies calientes.

* Los niflos no deben jugar con el aparato.

» Coloque siempre los ingredientes que vaya a freir en el reci-
piente de cristal, para evitar que entren en contacto con los
elementos calefactores.

* La superficie situada debajo del aparato puede calentarse du-
rantesu uso.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Consulte la seccién de limpieza y mantenimiento para obtener
detalles sobre como limpiar las superficies que entran en contacto
con los alimentos.

4. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje Frecuencia Potencia
CA 220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Este producto cumple con el Reglamento (UE) n.° 2023/826, en virtud de la Directiva
2009/125/CE, sobre los requisitos de disefo ecolégico.

Consumo de energia en modo apagado: <0,5 W

Consumo de energia en modo de espera: N/A

Tiempo tras el cual el producto entra en modo apagado: 5 min 06 s.
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5. DESCRIPCION DE LAS PARTES

A: Tapa de cristal del recipiente

B: Bandeja de malla

C: Recipiente de vidrio

D: Entrada de aire

E: Asa

F: Panel de control

G: Base

H: Pinzas para alimentos

Nota: Pinzas para alimentos: esta
freidora sin aceite incluye unas pinzas
para alimentos que garantizan la
seguridad del usuario, ya que permiten
retirar los alimentos sin tocarlos ni
tocar la cesta caliente, evitando asi
quemaduras.

DESCRIPCION DEL PANEL

A: Funcion para patatas fritas
B: Funcién pollo

C: Funcién muslos

D: Funcion de recalentamiento
E: Funcion deshidratar

F: Funcion verduras

G: Funcion ligera

H: Funcion pescado

|: Botdn de inicio/pausa

J: Pantalla digital

K: Aumentar temperatura

L: Icono de temperatura

M: Bajar temperatura

N: Botén de encendido/apagado
O: Tiempo agotado

P: Icono de tiempo
Q: Tiempo restante

1.

8

Botones de funciones de menu preestablecidas: Esta freidora cuenta con 7 funciones de menu
preestablecidas. Tras encender la freidora, el tiempo predeterminado «15 min.» y la temperatura
«180 °C» comienzan a parpadear. Para cocinar los alimentos con la funcién de menu, debemos
pulsar la funcién de menu especifica. Después de pulsar esa funcién de menu especifica, su
icono comenzara a parpadear y la pantalla digital mostrara el tiempo y la temperatura de esta
funcién de menu, de la misma manera que podemos seleccionar cualquier funcién de menu y
cocinar los alimentos segun nuestras necesidades.

Potc’)n de luz: con la ayuda de este botén, podemos encender y apagar la luz interior de la
reidora.

Botén de reproduccion/pausa: con este botdn podemos iniciar la funcion de coccion. Para iniciar
el proceso de coccion, pulse este boton y la unidad comenzara inmediatamente a cocinar con la
funciéon de menu seleccionada. Mientras la freidora estda en modo de funcionamiento, al pulsar
este boton se detiene el proceso de coccion.

Pantalla digital LED: al pulsar el boton de encendido, la pantalla digital se activa y muestra el
tiempo y la temperatura predeterminados de las funciones del menu. Al seleccionar cualquier
botén del menu, la pantalla muestra el tiempo y la temperatura de esa funciéon del menu.
Cuando comenzamos a cocinar, la unidad de tiempo de la funcion del menu comienza a

contar hacia atras durante todo el proceso de coccion. La pantalla digital sigue mostrando la
temperatura y el tiempo restante durante el proceso de coccion.

Boton de encendido: una vez que la unidad esta enchufada, el botén de encendido se ilumina y
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la pantalla entra en modo de suspension. Al pulsar el botén de encendido una vez, se activa el
panel de control tactil y se iluminan todas las funciones del mend, incluida la pantalla digital. La
pantalla digital muestra el tiempo y la temperatura predeterminados. Para detener el proceso de
coccion directamente y apagar el aparato, pulse este boton de nuevo y se apagara.

6. Botones de temperatura menos (-) y mas (+): este modelo de freidora cuenta con botones «+»
y «-» para ajustar la temperatura. Con la ayuda de estos botones, podemos cambiar el valor de
temperatura de todas las funciones del menu. El rango de control de temperatura es de 50 a
180 °C. Al pulsar los botones «+» y «-», podemos aumentar o disminuir la temperatura en 10 °C.
Una vez cambiada la temperatura, el valor de la temperatura en la pantalla digital comienza a
parpadear y, tras parpadear 3 veces, se establece la temperatura de coccion.

Nota: La temperatura se puede cambiar en funcién de la funciéon del menu. Podemos cambiar la
temperatura de 50 a 180 °C.

7. Botones de tiempo menos (-) y mas (+): Este modelo de freidora cuenta con botones «+» y «-»
para ajustar la configuracién del tiempo. Con la ayuda de estos botones, podemos cambiar el
valor de tiempo de todas las funciones del menu. El rango de control del tiempo es de 1 a 60
minutos. Al pulsar los botones «+» y «-», podemos aumentar o disminuir el tiempo en intervalos
de 1 minuto. Una vez cambiado el tiempo, la pantalla digital comenzara a parpadear y, tras
parpadear tres veces, se establecera el tiempo de coccion.

Nota: El tiempo se puede cambiar en funcion de la funciéon del menu. Podemos cambiar el
tiempo de 1 a 60 minutos.

6. INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DEL PRIMER USO

1- Retire todo el material de embalaje.

2- Retire el pegamento, las etiquetas y las pegatinas adheridas al producto.

3- Limpie a fondo la cesta y la parrilla con agua tibia, detergente suave y una esponja no abrasiva.

4- Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio humedo y tibio.

5- Esta freidora utiliza tecnologia de circulacion de aire caliente a 360°, lo que ayuda al usuario
a cocinar los alimentos en poco tiempo y sin utilizar aceite o, si lo utiliza, en muy pequefa
cantidad.

6- Limpie el exterior del dispositivo con un pafio limpio y humedo. Limpie los cajones y las rejillas
con detergente y agua tibia o en el lavavajillas.

7- La primera vez que se utilice el aparato, debe hacerse sin alimentos en su interior, ya que puede
producir humo u olores debido a los residuos del revestimiento. Deje que el aparato se caliente
a la temperatura maxima durante unos 10 minutos sin alimentos en su interior. A continuacion,
limpielo de nuevo antes de utilizarlo por primera vez con alimentos en su interior.

COMO UTILIZAR EL APARATO

1. Encendido
Enchufe la unidad y, tras unos pitidos, la pantalla digital se iluminara durante 1 segundo e
inmediatamente después la unidad entrara en modo de espera. Todos los iconos de la pantalla
desapareceran excepto el botén de encendido @) .

2. Seleccion de menu/Temperatura/Tiempo
Enchufe el aparato y este entrara en modo de espera. Pulse « (O (Encendido/Apagado) y
apareceran en la pantalla digital la temperatura y el tiempo predeterminados del programa 180
°C y 15 minutos, respectivamente. En ese momento, puede ajustar el tiempo y la temperatura
libremente utilizando los botones «Time +/-» (Tiempo +/- ) y « Temperature +/-» (Temperatura +/-

También puede pulsar cualquier icono de funcién para cocinar diferentes alimentos. Al pulsar el
icono de funcion, la luz del icono comienza a parpadear; a continuacion, pulse Pl y la unidad
comenzara a funcionar. Cada funcion tiene su propio tiempo y temperatura predeterminados
(como se muestra en la tabla). Los usuarios pueden ajustar el tiempo y la temperatura
libremente utilizando los botones Time +/- y Temperature +/-.

3. Inicio, pausa/parada
Después de seleccionar la funcion y ajustar el tiempo y la temperatura adecuados, pulse « Wl
» (Pausa/Reanudar) y el indicador « ®ll » (Funcion/Pausa) comenzara a parpadear. Tras emitir
un pitido, la unidad comenzara a funcionar. Durante el proceso de coccion, pulse « Pl » (Pausa/
Reanudar) y, tras emitir varios pitidos, la unidad entrara en modo pausa.
Notas:
(1) Mientras se cocina, puede sacar el recipiente de cristal. La unidad dejara de funcionar y
podra comprobar el resultado de la coccion o afiadir mas alimentos. Para continuar con el
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proceso de coccion, vuelva a colocar el recipiente de cristal.

(2). Durante la coccion, en caso de corte de corriente, la maquina dejara de funcionar y se apagaran
todas las luces, incluido el menu de la pantalla digital. La unidad continuara con el proceso de
coccion después de que se restablezca la corriente y se enchufe la unidad.

4. Fin del programa

Cuando finaliza el tiempo de funcionamiento, el elemento calefactor deja de funcionar. La pantalla
muestra 00 min; el motor sigue funcionando durante 1 minuto para enfriar la unidad y esta comienza
a emitir un zumbido como indicacion de que la coccion ha finalizado. Finalmente, la maquina entra
en modo de espera.

Precaucion: No toque el recipiente de cristal durante el uso y durante unos 30 minutos después, ya
que se calienta mucho.

Sujete Unicamente el asa de la base.

7. TABLA DE FUNCIONES DEL MENU

Menti Tiempo predeterminado o Temperatura predeterminada
(min) (°C)
@ ) 20 180
Papas fritas
35 180
@Pollo
A 23 180
muslos
& 15 150
recalentar
_ 360 60
deshidratar
& 10 160
verduras
&0 16 180
pescado

8. COMO UTILIZAR LA FREIDORA SIN ACEITE

Enchufe el cable de alimentacién a una toma de corriente con conexién a tierra.

Introduzca los ingredientes en el recipiente de cristal.

Inserte el cable de alimentacién en la posicion correcta. Seleccione la funcién en el ment y
pulse START/PAUSE para comenzar la coccion.

La pantalla mostrara la temperatura y el tiempo. La temperatura es la temperatura establecida y
el tiempo es el tiempo de coccion restante.

Algunos ingredientes deben agitarse durante el proceso de preparacion (consulte la seccién
«Ajustes» de este capitulo). Para agitar los ingredientes, utilice el asa para retirar el vaso y agite
los alimentos en el recipiente de cristal. A continuacion, vuelva a colocar el recipiente de cristal.

6. Cuando suene el temporizador, significara que el tiempo de preparacion ha transcurrido. Saque

10
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el recipiente de coccion del aparato y coléquelo sobre una superficie resistente al calor.

7. Compruebe si los ingredientes estan listos. Si aun no lo estan, simplemente vuelva a colocar el
recipiente en el aparato y cocinelos durante unos minutos mas.

9. Vacie la cesta en un bol o en un plato.
Consejo: Para retirar ingredientes grandes o fragiles, puede utilizar unas pinzas para sacarlos
del recipiente.

10. Cuando una tanda de ingredientes esté lista, la freidora de aire caliente de cristal estara lista al
instante para preparar otra tanda.
Nota: Cuando utilice la freidora Health Fryer por primera vez, es posible que se emita un ligero
humo u olor. Esto es normal y desaparecera rapidamente. Asegurese de que haya suficiente
ventilacion alrededor de la freidora saludable.

AJUSTES

Ademas de las funciones del menu preestablecido, también puede utilizar esta freidora de aire con
recipiente de cristal para preparar otros alimentos ajustando el tiempo y la temperatura.

CONSEJOS

Los ingredientes de menor tamafio suelen requerir un tiempo de preparacion ligeramente inferior
al de los ingredientes de mayor tamafo.

Una mayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacion ligeramente mas
largo en comparacion con una cantidad menor de ingredientes.

Agitar los ingredientes mas pequefios a mitad del tiempo de preparacion optimiza el resultado y
puede evitar que los ingredientes se frian de forma desigual.

Afada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un resultado crujiente. Fria los
ingredientes en la freidora de aire caliente unos minutos después de afnadir el aceite.

No prepare ingredientes extremadamente grasos, como salchichas, en la freidora sin aceite.
Los aperitivos que se pueden preparar en el horno también se pueden preparar en la freidora
sin aceite.

La cantidad 6ptima para preparar patatas fritas crujientes es de 500 gramos. Utilice masa
preparada para preparar aperitivos rellenos de forma rapida y sencilla. La masa preparada
también requiere un tiempo de preparacion mas corto que la masa casera.

Coloca una bandeja de horno o una fuente en la cesta de la freidora si quieres hornear un pastel
0 una quiche, o si quieres freir ingredientes fragiles o rellenos.

Antes de utilizar el aparato, asegurese de que tanto el aparato como el exterior de las cestas de
fritura estén limpios y secos.

No utilice el aparato durante mas de 4 horas seguidas sin descanso.

No deje el aparato encendido cuando esté vacio.

No introduzca en el aparato alimentos que aun estén envueltos en film transparente o bolsas de
plastico.

Asegurese de que los alimentos no entren en contacto con los elementos calefactores.

No llene en exceso el cajon para que el aire caliente pueda circular de forma 6ptima dentro de la
camara de coccion. No lo llene mas de 1/3 de su capacidad.

Asegurese de que los alimentos que contienen aceite y grasas no se sobrecalienten. Existe la
posibilidad de que se incendien.

9. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO:

El recipiente de cristal, la bandeja de malla y el interior del aparato tienen un revestimiento
antiadherente. No utilice utensilios de cocina metalicos ni productos de limpieza abrasivos para
limpiarlos, ya que podrian dafar el revestimiento antiadherente.

1.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente y déjelo enfriar.

Nota: Retire el recipiente de cristal para que la freidora de aire se enfrie mas rapidamente.
Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

Limpie el recipiente de cristal y la rejilla con agua caliente, un poco de jabon liquido y una
esponja no abrasiva.

Puede utilizar un detergente liquido para eliminar cualquier resto de suciedad.

Nota: El recipiente y la bandeja de malla se pueden lavar en el lavavajillas.

Consejo: Si hay suciedad adherida a la bandeja de malla o al fondo del recipiente, llene el
recipiente con agua caliente y un poco de jabon liquido. Coloque la bandeja de malla en el
recipiente y deje que el recipiente y la bandeja de malla se remojen durante aproximadamente
10 minutos.
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1. Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
2. Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para eliminar cualquier residuo de comida.

Almacenamiento:

1. Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas.
3. Guardelo en un lugar fresco y seco.

10. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucion

La freidora de aire no

El aparato no esta
enchufado.

Enchufe el aparato en una toma de corriente con toma de
tierra.

funciona.

No ha ajustado el
temporizador.

Ajuste el tiempo de preparacién necesario para encender
el aparato.

La cantidad de ingredientes
en la cesta es mucho mayor
que el tamafio de la cesta.

Ponga lotes mas pequefios de ingredientes en la cesta.
Los lotes mas pequefos se frien de forma mas uniforme.

Los ingredientes fritos
con la freidora de aire

La temperatura ajustada es
demasiado baja.

Ajuste la temperatura deseada (consulte el apartado "Ajustes”
del capitulo "Uso del aparato”).

no estan hechos.

El tiempo de preparacion es
demasiado corto.

Ajuste el tiempo de preparacion deseado (consulte el aparta-
do "Ajustes" del capitulo "Uso del aparato”).

Los ingredientes se

frien a medias o de

forma desigual en la
freidora de aire.

Ciertos tipos de ingredien-
tes deben agitarse a mitad
del tiempo de preparacion.

Los ingredientes que se colocan unos encima de otros
(por ejemplo, las patatas fritas) deben agitarse a mitad del
tiempo de preparacion. Consulte el apartado "Ajustes" en el
capitulo "Uso del aparato”.

Los aperitivos fritos no
estan crujientes cuando
salen de la freidora
de aire.

Ha utilizado un tipo de aperiti-
vos que deben prepararse en
una freidora tradicional.

Utilice snacks de horno o unte ligeramente los snacks con
un poco de aceite para obtener un resultado mas crujiente.

No puedo deslizar

Hay demasiados
ingredientes en la cesta.

No llene la cesta mas alla de la indicacién MAX ni intente
llenar Poco menos

bien la sartén en el
aparato.

La cesta no esta colocada
correctamente en la sartén.

Empuje la cesta hacia abajo en la sartén hasta que oiga
un clic.

Sale humo blanco del

Esta preparando
ingredientes grasientos.

Cuando fria ingredientes grasientos en la freidora de aire,
una gran cantidad de aceite se filtrara en la sartén. El aceite
produce humo blanco y la sartén puede calentarse mas de lo

normal. Esto no afecta al aparato ni al resultado final.

aparato.

La sartén todavia contiene
restos de grasa de un uso
anterior.

El humo blanco se debe a la grasa que se calienta en
la sartén. asegurese de limpiar la sartén correctamente
después de cada uso.

Las patatas fritas
se frien de forma
desigual en la freidora
de aire.

No ha utilizado el tipo de
patata adecuado.

Utilice patatas frescas y asegurese de que se mantienen
firmes durante la fritura.

No ha aclarado bien los basto-

nes de patata antes de freirlos.

Enjuague bien los palitos de patata para eliminar el almi-
don del exterior de los palitos.

Las patatas fritas
no estan crujientes
cuando salen de la

freidora.

El crujiente de las patatas
fritas depende de la
cantidad de aceite y agua
que contengan.

Asegurate de secarlos bien antes de afiadir el aceite.

Corte los bastones de patata mas pequefios para obtener
un resultado mas crujiente.

Afada un poco mas de aceite para obtener un resultado
mas crujiente.
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1.

2,

E] IMPORTANT:

Always read the instruction book carefully before using.
This manual can be downloaded from our web page
WWW.s0go.es

Keep these instructions for future reference.

Symbol definitions

A A E
1 2 - 3 = 4 5

1- Important information and useful hinds on use
2- Warning against dangerous situations in terms of life and

property

3- Warning against fire risk
4- Warning against hot surfaces
5- Cautions while using electrical and electronic equipment.

3.

Safety instructions for the user

General precautions during the use of electrical
PRECAUTIONS equipment
Do not use the appliance for any other purpose than described in
this manual.
Do not use or store the appliance outdoors.
Always place the appliance on to the flat and even surface.
This product is intended for indoor, non-industrial, non-commercial
and only for household use. Do not use the item outdoors or for any
other purpose. Misuse or improper handling may cause problems in
the appliance and cause injury to the user.
The unit must be used only for the intended purposes. No liability is
accepted for damages arising from improper use or wrong handling.
Ensure that the voltage indicated on the nameplate matches the
mains voltage before plugging in the appliance.
Always remove the plug from the power socket when the appliance
is not in use. Do not leave the appliance unattended when switched
on.
Close supervision is necessary when any appliance is being used
by or near children.
Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and let it cool down.
The device is not completely disconnected from the power source,
even after it has been turned off. To disconnect it completely,
disconnect it from the mains plug.
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» The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

» This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- Farm houses and by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- Bed and breakfast type environments;

- Catering and similar non-retail applications.

+ Avoid spillage on the connector

I. A Restrictions on use to avoid personal injury

* Do not let the appliance operate unattended.

* Do not place or operate this appliance near water sources.

» Do not place or operate the appliance and its power cord on or near
hot surfaces (e.g., stove plates) or open flames.

* Do not leave the power cord hanging from sharp edges and keep
away from hot objects and flames. Do not wind the cord around the
appliance and do not bend it.

* Neither immerse the housing, which contains electrical components
and the heating elements in water, nor rinse it under the tap.

* Never use accessories that are not recommended by the
manufacturer.

» The use of accessories not recommended or sold by the appliance
manufacturer may result in fire, electric shock or injury to persons.

» When you want to remove the plug from the wall contact, please do
thislfat the plug itself and not by pulling on the cable or the appliance
itself.

» To avoid electric shock, make sure your hands are dry before plugging
or unplugging.

* Do not use the device with wet hands, on damp floors or when the
atmosphere is humid, there is a risk of electric shock.

» While using the appliance, make sure that the power cord must not be
caught or crushed.

* Do not let the motor unit, cord or plug get wet to protect against risk of
electric shock.

 Be careful, while handling electrical appliances, as the surface of the
heating element is subject to residual heat after use. Any misuse may
cause potential injury to the user and may damage the appliance.

» Do not touch the outer surface of the appliance as it can get very hot
during operation. Instead, use the handle or mitts.

M. & Product use restrictions due to poor condition or breakdown
* Neverimmerse the appliance or the plug-in water or any other liquid. In
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the event of the appliance falling in water, disconnect immediately from
the mains supply and take it to an authorized service agent for repair
before reusing.

* Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are visible
signs of damage or if it has a leak.

* Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In case of
the cord be damaged, it must be replaced only by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid Hazard.

* In case of appliance malfunction, or if it has been damaged in any
manner, return the appliance to the nearest authorized service facility for
examination, repair or adjustment.

* In case of hardware problems, do not attempt to repair the product
yourself. Repairs should only be carried out by qualified technicians.

IV. A Restrictions on use when used with children and elders

» The appliance is not to be used by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of expe-
rience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

 Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children un-
less they are older than 8 and supervised.

» Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

* Do not allow the children to use the appliance without supervision.

V. & IMPORTANT WARNING

+ To avoid a circuit overload when using this product, do not operate
another high-wattage product on the same electrical circuit.

» Ashort power supply cord is provided with this product. An
extension cord is not recommended for use with this product, but if
one must be used:

- The marked electrical rating of the cord must be at least as great as
that of the product.

- Arrange the extension cord so that it does not hang where it can be
tripped over or pulled unintentionally.
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VL. A Instructions to follow while using the device

Do not place the appliance against a wall or against any other
appliance. Leave at least 10 cm free space from the all sides
before placing the appliance.

After cooking, frying basket and inner pot should not be placed
directly on the countertop to avoid burning the countertop.
Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it
from coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outer openings while the
appliance is operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause fire hazard
Extreme caution must be taken when moving an appliance
containing hot oil or other hot liquids.

Never touch the internal part of the appliance while in use.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating

Do not place anything on top of the appliance to prevent from
any type of burn cause of hot surface.

During air frying, hot steam is released through the air outlet
openings, Keep your hands and face at a safe distance from the
steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pan
from the appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming
out of the appliance. Wait for the smoke emission to stop before
yau remove the pan from the appliance.

WARNING: Do not touch hot surfaces.

WARNING: This equipment shall be used with CAUTION
as this electrical appliance contains a heating function. Surface
of this appliance is also different from other functional surfaces
which can produce high temperatures. Since temperatures are
differently perceived by different persons The equipment must
be touch only at intended handles and gripping surfaces with
the help of heat protectors like gloves or similar type of clothing.
Otherwise let it for sufficient time cool down before touching the
hot surfaces.

Children shall not play with the appliance.

Always put the ingredients to be fried in the glass bowl, to
prevent it from coming into contact with the heating elements.
The surface below the appliance may become hot during use.

CLEANING AND MAINTENANCE
Kindly refer to the cleaning and maintenance section for details on
how to clean surfaces which comes in the contact of food.
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4. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage

Frequency

Power

CA220-240 V

50-60 Hz

1400-1600 W

Eco design requirements.

Power consumption in off mode: <0.5W
Power consumption in standby mode: N/A
Time after which the product enters into off mode: 5 Min 06 sec.

This product complies with EU regulation 2023/826 under directive 2009/125/EC on the

5. PARTS DESCRIPTION

A: Glass bowl cover

B: Mesh tray

C: Glass bowl

D: Air inlet

E: Handle

F: Control panel

G: Base

H: Food tong

Note: Food tong: This air fryer has been
provided with food tong for user safety,
which helps us to remove the food
without touching the food and hot frying
basket to avoid any scalding.

PANEL DESCRIPTION

A: Chips function

B: Chicken function
C: Drumsticks function
D: Re heat function

E: Dehydrate function
F: Vegetables function
G: Light function

H: Fish function

I: Start / Pause button
J: Digital Display

K: Temperature up

L: Temperature icon
M: Temperature down
N: On/off button

O: Time Up

P: Time icon

Q: Time down

ENGLISH
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Preset Menu function Buttons: There are 7 pre-set menu functions in this air fryer. After turning
on the air fryer, default time “15 min.” and temperature “180°C” start flashing. To cook the food
with menu function we need to press that specific Menu function. After pressing that specific
menu function, its icon will start flashing and digital display will show the time and temperature of
this menu function, the same way we can select any menu function and cook the food as per our
need.

Light button: With the help of this button, we can turn on and turn off the interior light of the air
fryer.

Play/Pause button: With the help of this button, we can start cooking function. To start cooking
process press this button and the unit immediately starts cooking with selected menu function.
While the air fryer is in working mode, by pressing this button cooking process stops.

LED Digital Display: While pressing the power button Digital display activates and shows the
default time and temperature of the menu functions. While selecting any menu button the display
shows time and temperature of that menu function. When we start cooking, the time unit of menu
function starts reverse counting during whole cooking process Digital display keeps showing the
temperature and remaining time during the cooking process.

Power button: Once the unit is plugged in, the Power Button will light up, and screen enters the
sleeping mode. By pressing the Power Button once, it activates touch control panel and all the
menu functions illuminates including digital display. Digital display shows the default time and
temperature. To stop the cooking process directly and switch off the appliance press this button
again and it will turn off.

Temperature Minus (-) and Plus (+) button: This Air fryer model has “+” and “-” Buttons to adjust
the temperature. With the help of these buttons, we can change temperature value of all the
menu functions. Temperature control range is 50-180°C. by pressing “+” and “- “buttons we can
increase and decrease the temperature by 10°C. Once change the temperature, temperature
value in digital display start flashing and after flashing 3 times cooking temperature will be set.
Note: The temperature can be changed depending on the menu function. We can change the
temperature from 50-180°C.

Time Minus (-) and Plus (+) button: This Air fryer model has “+” and “-” Buttons to adjust the time
setting. With the help of these buttons, we can change the time value of all the menu functions.
Time control range is 1-60 mins. by pressing “+” and “-“buttons we can increase and decrease
the time by 1min. Once change the time, digital display start flashing and after flashing 3 times
cooking time will be set.

Note: The time can be changed depending on the menu function. We can change the time from
1—60 min.

6. INTSRUCTIONS FOR USE

BEFORE FIRST USE

1-
2.
3-

4-
5-

6-
7-

HO
1.
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Remove all the packaging material.

Remove the glue, labels and stickers sticked on the product.

Clean the frying basket and the frying grill thoroughly with warm water, soft detergent and
nonabrasive sponge.

Clean the inside and outside of the product with warm damp cloth.

This air fryer uses 360° hot air circulation technology, which helps user to cook the food in short
span of time and without using the oil and if it uses, uses a very little amount.

Wipe down the outside of the device with a clean and damp cloth. Clean the drawers and racks
with the detergent and warm water or in the dishwasher.

For the first time use, the device should be used without any food in it as it may produce some
smoke or odours due to coating residues. Allow the device to heat up on the highest temperature
setting for approx. 10 minutes without any food in it. Then clean it again before using first time
with the food in it.

W TO USE THE APPLIANCE

Power on

Plug in the unit and with few beep sounds, digital display light up for 1 second and immediately
after unit enters standby mode. All display icons disappear except power button

Menu selection/Temperature/Time

Plug in and unit enters standby mode. press () , default temperature and default time of the
Program 180°C, 15 min respectively appears on the digital display. At this time, you can adjust
the time and temperature freely by using Time +/- and Temperature +/- button.

You can also press any function icon to cook different food. When press the function icon, the
icon light starts flashing, then press Pl unit starts working. Every function has its own default
time and temperature (As shown in the table). Users can adjust the time and temperature freely
by using Time +/- and Temperature +/- button.
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3. Start, pause/stop
After choosing function and setting the right time and right temperature, press P, the » start
to flashing. After BEEPS sounds, unit starts working. During the cooking process, press Pl and
with few beeps sounds units enter into pause mode.
Notes:
(1) While cooking, you can take glass bowl out. Unit stops working, and you can check cooking
result or add more food. To continue with cooking process put back the glass bowl.
(2) While cooking, in case of power cuts, machine stop working and all light will be off including
digital display menu. Unit continue with cooking process after power back and plugging in the
unit.

4. End of program
When working time finishes, heating element stops working. Display shows 00 min; motor
continues to run for 1 minute to cool down the unit and unit start buzzing as cooking finish
indication. Finally, machine enters the standby mode
Caution: Do not touch the glass bowl during and about 30mins after use, as it gets very hot.
Only hold the handle on the base.

7. MENU FUNCTION TABLE

menu Default time(min) Default temperature °C

@ 20 180

french fries
35 180

@chicken

o) 23 180
drumsticks

& 15 150
re-heat

360 60
dehydrate

& 10 160
vegetables

@S0 16 180

fish

ENGLISH
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8. HOW TO OPERATE THE AIR FRYER

1. Put the mains plug in an earthed wall socket.

2. Put the ingredients into the glass bowl

3. Insert the power cord in the right position. Choose function from menu and press START/PAUSE
to start cooking.

4. screen display will show temperature and time. Temperature is the set temperature and time is
remaining cooking time.

5. Some ingredients need to be shaken during the preparation process (see the “Settings” section
of this chapter). To shake the ingredients, please use the handle to remove the glass and shake
the food in the glass bowl. And then place back the glass bowl

6. When you hear the timer bell, that means preparation time has elapsed. Take the cooking bowl

out of the appliance and place it on a heat-resistant surface.

7. Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet, simply place the bowl into
the appliance and cook it for some extra minutes

9. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: To remove large or fragile ingredients, you can use a pair of tongs to lift the ingredients out
of the bowl.

10. When a batch of ingredients is ready, the glass air fryer is instantly ready for preparing another
batch.
Note: When using the Health Fryer for the first time, slight smoke or odor may be emitted. This is
normal and will soon subside. Ensure that there is sufficient ventilation around the Health Fryer.

SETTINGS
Except for the preset menu functions, you also can use this glass air fryer to make other foods by
setting the time and temperature.

TIPS

- Smaller size ingredients usually require a slightly shorter preparation time than large size
ingredients

- Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time comparatively
smaller amount of ingredients.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and can
prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a few
minutes after you added the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

- Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams. Use pre-made dough to prepare
filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter preparation time than
homemade dough.

- Place a baking tin or oven dish in the air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if
you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

- Before using the device, make sure that the device and the outsides of the frying baskets are

clean and dry.

Do not use the device longer than 4 hours without a break.

Do not leave the device switched on when it is empty.

Do not place food that is still wrapped in cling film or plastic bags into the device.

Make sure that the food does not come into contact with the heating elements.

Do not overfill the drawer so that the hot air can circulate optimally inside the cooking chamber.

Fill it no more than 1/3 full.

- Make sure that foodstuffs containing oil and fats are not overheated. There are possibilities of
ignition.

9. CLEANING AND MAINTENANCE:

The glass bowl, mesh tray and the inside of the appliance have a non-stick coating. Do not use
metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this may damage the non-
stick coating.
1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the glass bowl to let the glass air fryer cool down more quickly.
2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
3. Clean the glass bowl and rack with hot water, some washing liquid soap and a non-abrasive
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sponge.

You can use a washing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The bowl and mesh tray are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the mesh tray, or at the bottom of the bowl, fill the bowl with hot water and

with some washing liquid soap. Put the mesh tray in the bowl and let the bowl and the mesh tray

soak for approximately 10 minutes.
1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Make sure all parts are clean and dry.
3. Store in a cool and dry place.

10. TROUBLE SHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Air fryer does not
work

The appliance is not
plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Set the time to the required preparation time to switch on
the appliance.

The ingredients fried
with the air fryer are
not done.

The amount of ingredients
is much more in the basket
compare to the basket size.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is too
low.

Set the temperature to the required temperature setting (See
section ‘settings’ in chapter ‘Using the appliance’).

The preparation time is too
short.

Set the time to the required preparation time (see section
‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are
half fried or unevenly
fried in the air fryer.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation
time.

Ingredients that lie on top or across each other (e.g., fries)
need to be shaken halfway through the preparation time.
See section ‘Settings’ in chapter ‘Using the appliance’.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil on to the snacks
for a crispier result.

| cannot slide the pan
into the appliance
properly.

There are too much
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication even try
to fill Little less

The basket is not placed in
the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

White smoke comes
out of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pan. The oil produces white
smoke and the pan may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the end result

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan.
make sure you clean the pan properly after each use.

French fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove the starch from
outside of the sticks.

French fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you
add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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m IMPORTANT:

Lisez toujours attentivement le mode d’emploi avant
utilisation.

Ce mode d’emploi peut étre téléchargé a partir de notre page
Web a I’adresse suivante: www.sogo.es

Conservez ces instructions pour pouvoir les consulter
ultérieurement.

Definiciones de symbole

GENERAL
PRECAUTIONS

Informatlons utlles et consells |mportants sur l'utilisation

Mise en garde contre les situations dangereuses du point de vue de
vie et des biens

Mise en garde contre le risque d’incendie

Mise en garde contre les surfaces chaudes

Précautions lors de I'utilisation d’équipements électriques et électro-
niques.

Consignes de sécurité pour 'utilisateur

Précautions générales lors de I'utilisation de
Maadbaedl Matériel électrique

N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles décrites dans ce
mode d’emploi.

N'utilisez pas et ne stockez pas I'appareil a I'extérieur.

Placez toujours I'appareil sur une surface plane et réguliére.

Ce produit est destiné a un usage intérieur, non industriel, non com-
mercial et uniquement a usage domestique. N'utilisez pas le produit
a 'extérieur ou a d’autres fins. Une mauvaise utilisation ou une
mauvaise manipulation peut causer des défaillances a I'appareil et
blesser l'utilisateur.

L’appareil doit étre utilisé uniquement aux fins prévues. Aucune
responsabilité n’est acceptée pour les dommages résultant d’une
mauvaise utilisation ou d’'une mauvaise manipulation.

Assurez-vous que la tension indiquée sur la plaque signalétique
correspond a la tension secteur avant de brancher I'appareil.
Retirez toujours la fiche de la prise de courant lorsque I'appareil
n’est pas utilisé. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il
est allumé.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé
par ou a proximité d’enfants.
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Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez toujours
I'appareil de I'alimentation électrique et laissez-le refroidir.

Les appareils ne sont pas destinés a étre commandés au moyen
d’'une minuterie externe ou d’'un systéme de commande a distance
séparé.

L'appareil n’est pas complétement déconnecté de la source
d’alimentation, méme aprés avoir été éteint. Pour le débrancher
complétement, débranchez-le de la prise secteur.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles que:

Les cuisines de personnels, les ateliers, les bureaux et autres
environnements de travail;

Les maisons de ferme et par les clients dans les hotels, motels et
autres environnements de type résidentiel;

Les environnements de type maisons d’hobtes ;

La restauration et autres applications similaires non liées a la
grande distribution.

Evitez tout déversement sur le connecteur de I'appareil.

. & Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures

Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.

ld\le placez pas ou n’utilisez pas cet appareil a proximité de sources
‘eau.

Ne placez pas et ne faites pas fonctionner I'appareil et son cordon

d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes (par

exemple, des plaques de cuisson) ou de flammes.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre sur des angles

ou des arétes vives et tenez-le a I'écart des objets chauds et des

flammes. N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le pliez

pas.

Composants électriques et les éléments chauffant dans I'eau, ni ne

le rincez sous le robinet.

N’utilisez jamais d’accessoires non recommandés par le fabricant.

L'utilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus par

le fabricant de I'appareil peut provoquer un risque d’incendie,

d’électrocution ou de blessures.

Lorsque vous souhaitez retirer la fiche de la prise murale, veuillez le

faire au niveau de la fiche elle-méme et non en tirant sur le cable ou

sur 'appareil lui-méme.

Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos mains sont

seches avant de brancher ou de débrancher.

N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées, sur des sols

humides ou lorsque I'atmosphére est humide, il y a un risque de

choc électrique.
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Il A Restrictions d’utilisation du produit en raison d’un mau-

vais état ou d’une panne

* N’immergez jamais I'appareil ou la prise dans I'eau ou tout autre
liquide. En cas de chute de I'appareil dans 'eau, débranchez-le
immédiatement de 'alimentation secteur et apportez-le a un agent
de service agréé pour réparation avant de le reutiliser.

» N'utilisez pas I'appareil s’il est couché sur le sol, si ce sont des visi-
bles signes de dommages ou une fuite.

* Nutilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche est endommagé. Si
le cordon est endommageé, il doit étre remplacé uniquement par le
fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification
similaire afin d’éviter tout danger.

* En cas de dysfonctionnement de I'appareil ou s'’il a été endommagé
de quelque maniére que ce soit, renvoyez I'appareil au centre de
service agréé le plus proche pour examen, réparation ou réglage.

* En cas de problémes matériels, n’essayez pas de réparer le produit
vous-méme. Les réparations ne doivent étre effectuées que par des
techniciens qualifiés.

» Soyez prudent, lors de la manipulation d’appareils électriques, car
la surface de I'élément chauffan est soumise a une chaleur résidue-
lle aprés chaque utilisation. Toute mauvaise utilisation peut blesser
l'utilisateur et endommager I'appareil.

* Ne touchez pas la surface exterieure de I'appareil, car elle peut
devenir trés chaude pendant le fonctionnement. Utilisez plutét la
poignée ou les mitaines.

IV. ARestrictions d’utilisation lorsqu’il est utilisé avec des en-

fants et des personnes agées

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (en-
fants compris) dont les capacités physiques, sensorielles ou menta-
les sont diminuées ou ayant une expérience et des connaissances
insuffisantes, a moins que celles-ci ne soient attentivement survei-
llées et instruites.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou men-
tales sont diminuées ou ayant une expérience et des connaissan-
ces insuffisantes, pourvu que ce soit sous la surveillance attentive
d’'une personne responsable et apres avoir regu des instructions sur
la maniere d’utiliser cet appareil en toute sécurité et sur les dangers
que cela comporte.

* Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu'’ils ne jouent
pas avec I'appareil.

+ Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants a moin qu’ils aient plus de 8 ans et qu’ils
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soient surveillés.
Gardez 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.
Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil sans surveillance.

V. A AVERTISSEMENT IMPORTANT

Pour éviter une surcharge du circuit lors de l'utilisation de ce pro-
duit, ne faites pas fonctionner un autre produit une puissance éle-
vée sur le méme circuit électrique.

Un cordon d’alimentation court est fourni avec ce produit. Il n’est
pas recommandé d’utiliser une rallonge avec ce produit, mais si
une rallonge doit étre utilisée:

La puissance électrique indiquée sur le cordon doit étre au moins
égale a celle du produit.

Disposez la rallonge de maniére a ce qu’elle ne pende pas la ou
elle pourrait faire trébucher ou étre tirée par inadvertance.

VI. A Instructions a suivre lors de I'utilisation de I’appareil

Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre tout autre appa-
reil. Laissez au moins 10 cm d’espace libre de tous les cotés avant
de placer I'appareil.

Apres la cuisson, le panier a friture et la casserole intérieure ne
doivent pas étre placés directement sur le comptoir, pour éviter de
braler le comptoir.

Mettez toujours les ingrédients a frire dans le panier, pour éviter
tout contact avec les éléments chauffants

Ne couvrez pas I'entrée d’air et les ouvertures d’air extérieures pen-
dant que I'appareil fonctionne.

Ne remplissez pas la casserole d’huile, car cela pourrait provoquer
un incendie.

Des précautions extrémes doivent étre prises lors du déplacement
d’un appareil contenant de I'huile chaude ou d’autres liquides
chauds.

Ne touchez jamais la partie interne de I'appareil pendant son utilisa-
tion.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I'appareil fonctionne

Ne placez rien sur le dessus de I'appareil pour éviter tout type de
brllure causée par une surface chaude.

Pendant la friture a I'air, de la vapeur chaude est libérée par les
ouvertures de sortie d’air. Gardez vos mains et votre visage a une
distance sécuritaire de la vapeur et des ouvertures de sortie d’air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque
vous retirez la casserole de I'appareil.

Débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée
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noire sortir de I'appareil. Attendez que I'émission de fumée cesse
avant de retirer la casserole de I'appareil.

&AVERTISSEMENT: ne touchez pas les surfaces chaudes.

&AVERTISSEMENT: Cet équipement doit étre utilisé avec AT-
TENTION car cet appareil électrique contient une fonction de
chauffage. La surface de cet appareil est également différent des
autres surfaces fonctionnelles qui peuvent produire des tempé-
ratures élevées. Etant donné que les températures sont pergues
difféeremmen par différentes personnes, I'équipement ne doi étre
touché qu’aux poignées et aux surfaces de prise prévues, a l'aide
de protecteurs thermiques tels que des gants ou des vétements
similaires. Sinon, laissez-le refroidir suffisamment longtem Avant de
toucher les surfaces chaudes.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Placez toujours les ingrédients a frire dans le bol en verre afin
d’éviter tout contact avec les éléments chauffants.

La surface sous I'appareil peut devenir chaude pendant I'utilisation.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veuillez vous référer a la section nettoyage et entretien pour plus de
détails sur la fagcon de nettoyer les surfaces qui entrent en contact
avec les aliments.

4. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension Fréquence Puissance

CA 220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Ce produit est conforme a la réglementation européenne 2023/826 dans le cadre de la
directive 2009/125/CE relative aux exigences en matiére d’écoconception.
Consommation électrique en mode arrét : <0,5 W

Consommation électrique en mode veille : N/A

Délai avant la mise en mode arrét du produit : 5 min 06 s.
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5. DESCRIPTION DES PIECES

: Couvercle du bol en verre

: Plateau en filet

: Bol en verre

: Entrée d’air

: Poignée

: Panneau de commande

: Base

: Pince a aliments

Remarque : pince a aliments : cette
friteuse a air chaud est équipée d’'une
pince a aliments pour la sécurité de
I'utilisateur, qui permet de retirer les
aliments sans les toucher ni toucher
le panier de friture chaud afin d’éviter
toute brdlure.

IGMMOOW>

DESCRIPTION DU PANNEAU

: Fonction chips

: Fonction poulet

: Fonction pilons

: Fonction réchauffage

: Fonction déshydratation

: Fonction légumes

: Fonction « Light »

: Fonction poisson

Bouton Marche/Pause

: Affichage numérique

: Augmentation de la température
Icone de température

: Diminution de la température

: Bouton marche/arrét

: Fin du temps

: Icone de temps

: Réduction du temps

OUVOZZIr AT ITIOTMMOOL>

N

Boutons de fonction du menu préréglé : Cette friteuse a air chaud dispose de 7 fonctions de
menu préréglées. Aprés avoir allume la friteuse, le temps par défaut « 15 min » et la température
« 180 °C » commencent a clignoter. Pour cuire les aliments a 'aide de la fonction menu, il faut
appuyer sur la fonction menu spécifique. Aprés avoir appuyé sur cette fonction spécifique, son
icone commence a clignoter et I'’écran numérique affiche le temps et la température de cette
fonction. De la méme maniére, vous pouvez selectionner n’importe quelle fonction et cuire les
aliments selon vos besoins.

2. Bouton d’éclairage : ce bouton permet d’allumer et d’éteindre I'éclairage intérieur de la friteuse a
air chaud.

3. Bouton Lecture/Pause : ce bouton permet de démarrer la fonction de cuisson. Pour démarrer
le processus de cuisson, appuyez sur ce bouton et I'appareil commence immédiatement a
cuire avec la fonction de menu sélectionnée. Lorsque la friteuse a air chaud est en mode de
fonctionnement, appuyez sur ce bouton pour arréter le processus de cuisson.

4. Ecran numérique LED : lorsque vous appuyez sur le bouton d’alimentation, I'écran numérique
s’active et affiche la durée et la température par défaut des fonctions du menu. Lorsque vous
sélectionnez un bouton du menu, I'écran affiche la durée et la température de cette fonction.
Lorsque vous démarrez la cuisson, I'unité de temps de la fonction du menu commence a
compter a rebours pendant tout le processus de cuisson. L'écran numérique continue d’afficher
la température et le temps restant pendant le processus de cuisson.

5. Bouton d’alimentation : une fois I'appareil branché, le bouton d’alimentation s’allume et I'écran
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passe en mode veille. En appuyant une fois sur le bouton d’alimentation, vous activez le
panneau de commande tactile et toutes les fonctions du menu s’allument, y compris I'affichage
numérique. L’affichage numérique indique la durée et la température par défaut. Pour arréter
directement le processus de cuisson et éteindre I'appareil, appuyez a nouveau sur ce bouton.
Boutons de température moins (-) et plus (+) : ce modéle de friteuse a air chaud dispose de
boutons « + » et « - » permettant de régler la température. A I'aide de ces boutons, vous
pouvez modifier la température de toutes les fonctions du menu. La plage de contréle de la
température est comprise entre 50 et 180 °C. En appuyant sur les boutons « + » et « - », vous
pouvez augmenter ou diminuer la température de 10 °C. Une fois la température modifiée, la
valeur affichée sur I'écran numérique commence a clignoter et, aprés avoir clignoté 3 fois, la
température de cuisson est définie.

Remarque : la température peut étre modifiée en fonction de la fonction du menu. Nous pouvons
modifier la température de 50 a 180 °C

Boutons Minus (-) et Plus (+) : Ce modéle de friteuse a air chaud dispose de boutons « + » et
« - » pour régler la durée. A I'aide de ces boutons, vous pouvez modifier la durée de toutes

les fonctions du menu. La plage de contréle du temps est comprise entre 1 et 60 minutes.

En appuyant sur les boutons « + » et « - », vous pouvez augmenter ou diminuer le temps par
incréments de 1 minute. Une fois le temps modifié, I'affichage numérique commence a clignoter
et, aprés avoir clignoté 3 fois, le temps de cuisson est réglé.

Remarque : le temps peut étre modifié en fonction de la fonction du menu. Nous pouvons
modifier le temps de 1 a 60 minutes.

6. INSTRUCTIONS D’UTILISATION

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
1-

2-
3-

4-
5-

Retirez tous les matériaux d’emballage.

Retirez la colle, les étiquettes et les autocollants apposés sur le produit.

Nettoyez soigneusement le panier et la grille de cuisson a I'eau chaude, avec un détergent doux
et une éponge non abrasive.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur du produit a I'aide d’un chiffon humide et chaud.

Cette friteuse a air chaud utilise une technologie de circulation d’air chaud a 360°, qui permet a
I'utilisateur de cuire les aliments en peu de temps et sans utiliser d’huile ou en utilisant une tres
petite quantité.

Essuyez 'extérieur de I'appareil avec un chiffon propre et humide. Nettoyez les tiroirs et les
grilles avec du détergent et de I'eau chaude ou au lave-vaisselle.

Lors de la premiére utilisation, I'appareil doit étre utilisé sans aucun aliment a I'intérieur, car il
peut produire de la fumée ou des odeurs en raison des résidus de revétement. Laissez I'appareil
chauffer a la température maximale pendant environ 10 minutes sans aucun aliment a l'intérieur.
Nettoyez-le ensuite a nouveau avant de I'utiliser pour la premiere fois avec des aliments a
l'intérieur.

MODE D’EMPLOI DE L’APPAREIL
1.
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Mise en marche

Branchez I'appareil et, aprés quelques bips, I'écran numérique s’allume pendant 1 seconde, puis
I'appareil passe immédiatement en mode veille. Toutes les icones de I'écran disparaissent, a
I'exception du bouton d’alimentation @) .

Sélection du menu/Température/Durée

Branchez I’appa@l et celui-ci passe en mode veille. Appuyez sur le bouton
d’alimentation « & » pour afficher la température et la durée par défaut du programme 180 °C,
15 min respectivement sur I'écran numérique. A ce stade, vous pouvez régler librement la durée
et la température a I'aide des boutons Time +/- (Durée) et Temperature +/- (Température).

Vous pouvez également appuyer sur n'importe quelle icdne de fonction pour cuire différents
aliments. Lorsque vous appu?/ez sur l'icéne de fonction, le voyant de I'icone commence a
clignoter, puis appuyez sur Pl pour que I'appareil se mette en marche. Chaque fonction a

sa propre durée et température par défaut (comme indiqué dans le tableau). Les utilisateurs
p/euvent régler librement la durée et la température a I'aide des boutons Time +/- et Temperature
+/-.

Démarrer, mettre en pause/arréter

Aprés avoir sélectionné la fonction et réglé I'heure et la température appropriées, appuyez

sur le bouton « Pl » (demarrer/arreter) les voyants « Pl » (cuisson/chauffage/chauffage)
commencent a clignoter. IFres un bip sonore, I'appareil se met en marche. Pendant la cuisson,
appuyez sur le bouton « Pl » (cuisson/chauffage/chauﬁage) ; apres quelques bips sonores,
I'appareil passe en mode pause.
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Remarques :

(1) . Pendant la cuisson, vous pouvez retirer le bol en verre. L'appareil s’arréte et vous pouvez
vérifier le résultat de la cuisson ou ajouter d’autres aliments. Pour poursuivre la cuisson,
replacez le bol en verre.

(2). Pendant la cuisson, en cas de coupure de courant, I'appareil s’arréte de fonctionner et tous les
voyants s’éteignent, y compris le menu de I'écran numérique. L'appareil reprend la cuisson aprés
le rétablissement du courant et le rebranchement de I'appareil.

4. Fin du programme
Une fois le temps de fonctionnement écoulé, I'élément chauffant s’arréte. L'écran affiche 00 min
; le moteur continue de fonctionner pendant 1 minute pour refroidir I'appareil, qui émet alors un
bourdonnement pour indiquer la fin de la cuisson. Enfin, 'appareil passe en mode veille.
Attention : ne touchez pas le bol en verre pendant et environ 30 minutes aprés I'utilisation, car il
devient trés chaud.
Tenez uniquement la poignée située sur la base.

7. TABLEAU DES FONCTIONS DU MENU

menu Temps par défaut (min) Température par défaut (°C)
@ ) 20 180
Frites
35 180
@Poulet
ol 23 180
pilons
% . 15 150
réchauffer
360 60
déshydrater
& 10 160
légumes
g 16 180
poisson

8. COMMENT UTILISER LA FRITEUSE A AIR CHAUD

1. Branchez la fiche secteur dans une prise murale avec mise a la terre.

2. Mettez les ingrédients dans le bol en verre.

3. Insérez le cordon d’alimentation dans la bonne position. Choisissez la fonction dans le menu et
appuyez sur START/PAUSE pour démarrer la cuisson.

4. L’écran affiche la température et le temps. La température est la température réglée et le temps
est le temps de cuisson restant.

5. Certains ingrédients doivent étre secoués pendant la préparation (voir la section « Réglages »
de ce chapitre). Pour secouer les ingrédients, utilisez la poignée pour retirer le verre et secouez
les aliments dans le bol en verre. Remettez ensuite le bol en verre en place.

6. Lorsque vous entendez la sonnerie du minuteur, cela signifie que le temps de préparation est

écoulé. Retirez le bol de cuisson de I'appareil et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.
7. Veérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas encore préts, placez
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simplement le bol dans I'appareil et prolongez la cuisson de quelques minutes.

9. Videz le panier dans un bol ou sur une assiette.
Conseil : pour retirer les ingrédients volumineux ou fragiles, vous pouvez utiliser une pince pour
les sortir du bol.

10. Lorsqu’une fournée d’ingrédients est préte, la friteuse a air chaud en verre est immédiatement
préte a préparer une autre fournée.
Remarque : lors de la premiere utilisation de la friteuse Health Fryer, une légére fumée ou odeur
peut se dégager. Ceci est normal et disparaitra rapidement. Assurez-vous que la ventilation
autour de la friteuse Health Fryer est suffisante. ventilation autour de la friteuse Health Fryer.

REGLAGES

Outre les fonctions de menu préréglées, vous pouvez également utiliser cette friteuse a air chaud en
verre pour préparer d’autres aliments en réglant la durée et la température.

co

NSEILS

Les ingrédients de petite taille nécessitent généralement un temps de préparation légérement
plus court que les ingrédients de grande taille

Une plus grande quantité d’'ingrédients ne nécessite qu'un temps de préparation légerement plus
long par rapport a une quantité d’ingrédients relativement plus petite.

Secouer les petits ingrédients a mi-cuisson permet d’optimiser le résultat et d’éviter que les
ingrédients ne soient cuits de maniére inégale.

Ajoutez un peu d’huile aux pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat croustillant. Faites
frire vos ingrédients dans la friteuse a air chaud quelques minutes aprés avoir ajouté I'huile.

Ne préparez pas d’ingrédients extrémement gras tels que des saucisses dans la friteuse a air
chaud.

Les snacks qui peuvent étre préparés au four peuvent également étre préparés dans la friteuse
a air chaud.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 500 grammes. Utilisez de la
pate toute préte pour préparer rapidement et facilement des snacks fourrés. La pate toute préte
nécessite egalement un temps de préparation plus court que la pate maison.

Placez un moule a gateau ou un plat allant au four dans le panier de la friteuse a air chaud si
vous souhaitez cuire un gateau ou une quiche ou si vous souhaitez faire frire des ingrédients
fragiles ou fourrés.

Avant d'utiliser I'appareil, assurez-vous que celui-ci et I'extérieur des paniers de friture sont
propres et secs.

N’utilisez pas I'appareil pendant plus de 4 heures sans interruption.

Ne laissez pas I'appareil allumé lorsqu'il est vide.

Ne placez pas d’aliments encore emballés dans du film alimentaire ou des sacs en plastique
dans l'appareil.

Veillez a ce que les aliments n’entrent pas en contact avec les éléments chauffants.

Ne remplissez pas trop le tiroir afin que 'air chaud puisse circuler de maniéere optimale a
l'intérieur de la chambre de cuisson. Ne le remplissez pas a plus d’'un tiers de sa capacité.
Veillez a ce que les aliments contenant de I'huile et des graisses ne soient pas surchauffés. Il
existe un risque d’inflammation.

9. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Le bol en verre, le plateau grillagé et I'intérieur de I'appareil sont recouverts d’'un revétement
antiadhésif. N'utilisez pas d’ustensiles de cuisine métalliques ni de produits nettoyants abrasifs pour
les nettoyer, car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

1.

30

Débranchez la fiche secteur de la prise murale et laissez I'appareil refroidir.

Remarque : retirez le bol en verre pour permettre a la friteuse a air chaud de refroidir plus
rapidement.

Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Nettoyez le bol en verre et la grille a 'eau chaude, avec un peu de liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

Vous pouvez utiliser un liquide vaisselle pour éliminer les salissures résiduelles.

Remarque : le bol et le panier grillagé passent au lave-vaisselle.

Conseil : si des salissures sont incrustées sur la grille ou au fond du bol, remplissez le bol d’eau
chaude et ajoutez un peu de savon liquide. Placez la grille dans le bol et laissez tremper le bol
et la grille pendant environ 10 minutes.

Nettoyez I'intérieur de I'appareil a I'eau chaude et a I'aide d’'une éponge non abrasive.
Nettoyez I'élément chauffant a I'aide d’une brosse de nettoyage pour éliminer les résidus
alimentaires.
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Rangement :
1. Débranchez |

‘appareil et laissez-le refroidir.

2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.
3. Rangez-le dans un endroit frais et sec.

10. DEPANNAGE

Probléme

Cause possible

Solution

La friteuse ne
fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la
minuterie.

Réglez I'neure sur le temps de préparation nécessaire
pour mettre I'appareil en marche.

Les ingrédients
frits avec la
friteuse ne sont
pas cuits.

La quantité d'ingrédients dans
le panier est beaucoup plus
importante que la taille du panier.

Mettez de plus petites quantités d'ingrédients dans le panier.
Les petites quantités sont frites plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Réglez la température sur la valeur souhaitée (voir la section
"Réglages" du chapitre "Utilisation de I'appareil”).

Le temps de préparation est
trop court.

Réglez la durée sur le temps de préparation requis (voir la
section "Réglages" du chapitre "Utilisation de I'appareil").

Les ingrédients sont

a moitié frits ou frits

de maniére inégale
dans la friteuse.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués a la moitié
du temps de préparation.

Les ingrédients superposés ou croisés (par exemple, les frites)
doivent étre secoués a la moitié du temps de préparation. \Voir
la section "Réglages" du chapitre "Utilisation de I'appareil".

Les snacks frits ne
sont pas crousti-
llants lorsqu'ils sor-
tent de la friteuse.

Vous avez utilisé un type d'en-
cas destiné a étre préparé dans
une friteuse traditionnelle.

Utilisez des snacks au four ou badigeonnez-les Iégére-
ment d'huile pour un résultat plus croustillant.

Je ne parviens
pas a glisser
correctement la
casserole dans
I'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans le
panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela de l'indication MAX,
méme si vous essayez de le remplir un peu moins.

Le panier n'est pas placé correc-
tement dans la poéle.

Poussez le panier vers le bas dans la casserole jusqu'a ce
que vous entendiez un déclic.

De la fumée blan-
che s'échappe de
l'appareil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la friteuse,
une grande quantité d'huile s'écoule dans la poéle. L'huile produit
une fumée blanche et la poéle peut chauffer plus que d'habitude.

Cela n'affecte pas l'appareil ni le résultat final

La poéle contient encore des
résidus de graisse provenant
d'une utilisation précédente.

La fumée blanche est due a I'échauffement de la graisse
dans la cuve. Veillez a nettoyer correctement la cuve
aprés chaque utilisation.

Les frites ne sont
pas frites de
maniére uniforme
dans la friteuse.

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et veillez a ce qu'elles
restent fermes pendant la friture.

Vous n'avez pas bien rincé les
batonnets de pommes de terre
avant de les faire frire.

Rincez correctement les batonnets de pommes de terre
pour éliminer I'amidon a I'extérieur des batonnets.

Les frites ne sont
pas croustillantes a
la sortie de la friteu-
se a air chaud.

Le croustillant des frites dépend

Veillez a bien sécher les batonnets de pommes de terre
avant d'ajouter I'huile.

de la quantité d'huile et d'eau
dans les frites.

Coupez les batonnets de pommes de terre plus petits pour
un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat plus croustillant.
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E] IMPORTANTE:

Leia sempre cuidadosamente o manual de instrugées antes
de utilizar o aparelho.

Este manual pode ser descarregado da nossa pagina web
WWW.s0go.es

Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

Definiciones de simbolos

1 2C 2 D36 D4 5
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3.
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Informacgdes importantes e indicagédo para o uso benéfico.
Aviso de situagao de perigo a pessoas e o produto.

Aviso perigo de incéndio.

Aviso superficie quente.
Cuidados ao usar equipamentos elétricos e

equipamento eletronico.

Instrucées de seguranga para o usuario

el Precaugodes gerais durante o uso de

equipamentos elétricos

Nao utilize o aparelho para qualquer outro fim que nao o
descrito neste manual.

Nao utilize ou armazene o aparelho ao ar livre.

Coloque sempre o aparelho sobre uma superficie plana e
uniforme.

Este produto destina-se a ser utilizado em espacgos interiores,
nao industrial, ndo comercial e apenas para uso domestico.
Nao utilize o aparelho no exterior ou para qualquer outro fim. A
utilizacdo indevida ou o manuseamento incorreto podem causar
problemas no aparelho e causar lesbes ao utilizador.

A unidade deve ser utilizada apenas para os fins previstos. Nao
€ aceite qualquer responsabilidade por danos resultantes de
utilizac&do indevida ou manuseamento incorreto.

Certifique-se de que a tensao indicada na chapa de
identificacdo corresponde a tensado da rede antes de ligar o
aparelho.

Remova sempre a ficha da tomada quando o aparelho nao
estiver a ser utilizado. N&o deixe o aparelho sem vigilancia
quando ligado.

E necessaria uma supervisao rigorosa quando qualquer
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aparelho esta a ser utilizado por ou perto de criangas.

Antes de limpar ou armazenar o seu aparelho, desligue sempre
o aparelho da fonte de alimentagao e deixe-o arrefecer.

O dispositivo ndo esta completamente desligado da fonte de
energia, mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar
completamente, desligue-o da tomada elétrica.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacbes
domésticas e similares, tais como:

Areas de cozinha do pessoal em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;

Casas agricolas e por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial,

Ambientes do tipo pensao;

Catering e aplicagdes similares nao retalhistas.

Evite derramamento no conector.

. & Restricoes de uso para evitar danos pessoais

N&o deixe o aparelho a funcionar sem vigiléncia.

N&o coloque ou opere este aparelho perto de fontes de agua.
Nao coloque ou utilize o aparelho e o seu cabo de alimentacao
em ou perto de superficies quentes (por exemplo, placas de
fogao) ou chamas abertas.

Nao deixe o cabo de alimentacédo pendurado sob arestas
afiadas e mantenha-o afastado de objetos quentes e chamas
abertas. Nao enrole o cabo a volta do aparelho e ndo o dobre.
Nao mergulhe a caixa, que contém os componentes elétricos e
os elementos de aquecimento, em agua, nem enxague sob a
torneira.

Nunca utilize acessérios que ndo sejam recomendados pelo
fabricante.

A utilizacdo de acessorios ndo recomendados ou vendidos
pelo fabricante do aparelho pode resultar em incéndio, choque
elétrico ou ferimentos em pessoas.

Quando desejar remover a ficha da tomada elétrica, faga-o na
prépria ficha e nao puxe pelo cabo ou pelo aparelho em si.

M. A Restricoes de uso do produto devido a mau estado ou

avaria
Nunca submerja ou ligue o aparelho debaixo de agua ou qual-
quer outro liquido. Em caso de queda do aparelho na agua,
desligue imediatamente da tomada e leve-o0 a um agente de
servigo autorizado para reparacao antes de o reutilizar.
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Nao utilize o aparelho se ele no chao, se eles sao visiveis sinais
de danos ou um vazamento.

Nao utilize o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem
danificados. Caso o cabo esteja danificado, este deve ser
substituido apenas pelo fabricante, por um agente de servigo ou
por pessoas com qualificagbes semelhantes, a fim de evitar o
perigo.

Em caso de mau funcionamento do aparelho, ou se este

tiver sido danificado de qualquer forma, devolva o aparelho

a assisténcia técnica autorizada mais proxima para ser
examinado, reparado ou ajustado.

Em caso de problemas de hardware, ndo tente reparar o pro-
duto vocé mesmo. As reparacdes s6 devem ser efetuadas por
técnicos qualificados.

Para evitar choque elétrico, certifique-s de que suas maos este-
jam secas antes de conectar ou desconectar.

Nao use o aparelho com as maos molhadas, em pisos umidos
ou quando o ambiente estiver umido, ha risco de choque elétri-
Co.

Durante a utilizacdo do aparelho, certifique-se d que o cabo
elétrico n&o fica preso ou esmagado

N&o deixe que a unidade motora, cabo ou ficha se molhem para
nao correr o risco de apanhar um choque elétrico.

Tenha cuidado, ao manusear aparelhos elétricos, pois a super-
ficie do elemento de aquecimento esta sujeita a calor residual
apos a sua utilizagado. Qualquer utilizacao indevida pode causar
danos potenciais ao utilizador e pode danificar o aparelho.

Nao toque na superficie exterior do aparelho, pois pode ficar
muito quente durante o funcionamento. Em vez disso, utilize as
pegas ou luvas.

IV. A Restricoes de uso quando usado com criangas e ido-

34

sos

O aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais re-
duzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos
que |Ihes tenha sido dada supervisao ou instrugao.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimen-
tos, se lhes tiver sido dada supervisado ou instrugdes relativas a
utilizagao do aparelho de uma forma segura e compreender os
perigos envolvidos.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
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Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancas
com menos de 8 anos.

As criangas nao devem realizar limpeza ou manuteng¢ao, a me-
nos que tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

Nao permita que criangas utilizem o aparelho sem supervisao.

. A AVISO IMPORTANTE

Para evitar uma sobrecarga do circuito ao utilizar este produto,
nao utilize outro produto de alta poténcia no mesmo circuito
elétrico.

Um cabo de alimentacédo curto é fornecido com este produto.
Um cabo de extensao nao € recomendado para utilizagdo com
este produto, caso seja necessario:

A classificagao elétrica marcada do cabo deve ser pelo menos
tdo grande como a do produto.

Disponha a extensao de modo a que nao fique pendurada onde
possa ser tropecada ou puxada involuntariamente.

VL. A Instrugdes a seguir ao usar o dispositivo

Nao coloque o aparelho contra a parede ou qualquer outro
aparelho. Deixe pelo menos 10 cm de espaco livre de todos os
lados antes de colocar o aparelho.

Apos o cozimento, a cesta de fritar e a panela interna ndo
devem ser colocadas diretamente sobre a bancada, para evitar
queimar a bancada.

Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto, para evitar
que entrem em contacto com as resisténcias.

Nao cubra a entrada de ar e as aberturas externas de ar
enquanto o aparelho estiver em funcionamento.

Nao encha a panela com 6leo, pois isso pode causar risco de
incéndio.

Deve-se ter extremo cuidado ao mover um aparelho que
contenha 6leo quente ou outros liquidos quentes.

Nunca toque na parte interna do aparelho durante o uso.

A temperatura das superficies acessiveis pode ser alta quando
o aparelho esta funcionando

Nao coloque nada em cima do aparelho, para evitar qualquer
tipo de queimadura provocada por superficie quente.

Durante a fritura ao ar livre, o vapor quente € liberado pelas
aberturas de saida de ar.

Mantenha as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e
das aberturas de saida de ar

Tenha também cuidado com o vapor quente e o ar quando
retirar a panela do aparelho.

Desligue o aparelho imediatamente se vir fumacga escura saindo
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do aparelho. Espere que a emissao de fumacga pare antes de
remover a panela do aparelho.

. & AVISO: Nao toque nas superficies quentes.

. & AVISO: Este equipamento deve ser usado com CUIDADO,
pois este aparelho elétrico contém uma fungao de aquecimen-
to. A superficie deste aparelho também é diferente de outras
superficies funcionais que podem produzir altas temperaturas.
Como as temperaturas sao percebidas de maneira diferente por
pessoas diferentes, o equipamento deve ser tocado apenas nas
alcas e superficies de preensao pretendidas, com o auxilio de
protetores térmicos, como luvas ou roupas semelhantes. Caso
contrario, deixe esfriar por tempo suficiente antes de tocar nas
superficies quentes.

» As criangas nao devem brincar com o aparelho.

» Coloque sempre os ingredientes a fritar na taga de vidro, para
evitar que entrem em contacto com os elementos de aqueci-
mento.

» A superficie abaixo do aparelho pode ficar quente durante a
utilizacao.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Por favor, consulte a se¢ao de limpeza e manutengao para obter
detalhes sobre como limpar superficies que entram em contato
com alimentos.

4. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Tensao Frequéncia Poténcia
CA 220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Este produto esta em conformidade com o regulamento 2023/826 da UE ao abrigo da
diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concegao ecolégica.

Consumo de energia no modo desligado: <0,5 W

Consumo de energia no modo de espera: N/A

Tempo apéds o qual o produto entra no modo desligado: 5 min 06 seg.
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5. DESCRIGAO DAS PEGAS

A: Tampa do recipiente de vidro

B: Bandeja de malha

C: Taga de vidro

D: Entrada de ar

E: Pega

F: Painel de controlo

G: Base

H: Pinga para alimentos

Nota: Pinga para alimentos: Esta
fritadeira de ar quente foi equipada
com uma pinga para alimentos para
seguranga do utilizador, que nos
ajuda a retirar os alimentos sem tocar
neles nem no cesto de fritura quente,
evitando queimaduras.

DESCRIGAO DO PAINEL

A: Funcao batatas fritas
B: Funcéo frango

C: Fungao coxinhas

D: Funcao de reaquecimento
E: Funcao desidratar

F: Funcéo legumes

G: Funcgéo leve

H: Fungao Peixe

|: Bot&o Iniciar/Pausar

J: Visor digital

K: Aumentar temperatura
L: Icone de temperatura

: Diminuir temperatura
: Botdo Ligar/Desligar

: Tempo esgotado

: Icone do tempo

: Tempo restante

z=Z

0TO

N

Botbes da fungédo Menu predefinido: Existem 7 fun¢des de menu predefinidas nesta fritadeira de
ar quente. Apos ligar a fritadeira, o tempo padrdo «15 min.» e a temperatura «180 °C» comegam
a piscar. Para cozinhar os alimentos com a fungdo de menu, precisamos de pressionar essa
funcao de menu especifica. Apos pressionar essa fungéo de menu especifica, o seu icone
comegara a piscar e o visor digital mostrara o tempo e a temperatura dessa fungéo de menu. Da
mesma forma, podemos selecionar qualquer fungao de menu e cozinhar os alimentos de acordo
com as nossas necessidades.
2. Botao de luz: com a ajuda deste botdo, podemos ligar e desligar a luz interior da fritadeira.
3. Botéo Reproduzir/Pausar: Com a ajuda deste botdo, podemos iniciar a fungdo de cozinhar.
Para iniciar o processo de cozinhar, pressione este botdo e a unidade comecgara imediatamente
a cozinhar com a fungédo de menu selecionada. Enquanto a fritadeira estiver em modo de
funcionamento, ao pressionar este botdo, o processo de cozinhar sera interrompido.
4. Ecra digital LED: Ao pressionar o botao liga/desliga, o ecra digital é ativado e mostra o tempo
e a temperatura padrao das fungdes do menu. Ao selecionar qualquer botdo do menu, o ecra
mostra o tempo e a temperatura dessa fungdo do menu. Quando iniciamos o cozimento,
a unidade de tempo da fungéo do menu comeca a contar regressivamente durante todo o
processo de cozimento. O ecra digital continua mostrando a temperatura e o tempo restante
durante o processo de cozimento.
5. Botéo de alimentacdo: Assim que a unidade estiver ligada, o botao de alimentagéo acende e
0 ecra entra no modo de suspensao. Ao pressionar o botdo de alimentagdo uma vez, o painel
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de controlo tatil é ativado e todas as fungdes do menu séo iluminadas, incluindo o visor digital.
O visor digital mostra o tempo e a temperatura predefinidos. Para interromper diretamente

o processo de cozedura e desligar o aparelho, pressione este botdo novamente e ele sera
desligado.

Botbes de temperatura menos (-) e mais (+): Este modelo de fritadeira de ar quente possui
botbes «+» e «-» para ajustar a temperatura. Com a ajuda destes botdes, podemos alterar o
valor da temperatura de todas as fungdes do menu. A faixa de controlo da temperatura é de 50
a 180 °C. Ao pressionar os botdes «+» e «-», podemos aumentar ou diminuir a temperatura em
10 °C. Depois de alterar a temperatura, o valor da temperatura no visor digital comega a piscar
e, apos piscar trés vezes, a temperatura de cozedura sera definida.

Nota: A temperatura pode ser alterada dependendo da fungdo do menu. Podemos alterar a
temperatura de 50 a 180 °C.

Botdes de tempo menos (-) e mais (+): Este modelo de fritadeira de ar quente possui botdes
«+» e «-» para ajustar a configuragdo do tempo. Com a ajuda desses botdes, podemos alterar
o valor do tempo de todas as fungdes do menu. O intervalo de controlo do tempo é de 1 a

60 minutos. Ao pressionar os botdes «+» e «-», podemos aumentar e diminuir o tempo em 1
minuto. Depois de alterar o tempo, o visor digital comeca a piscar e, apds piscar 3 vezes, o
tempo de cozedura sera definido.

Nota: O tempo pode ser alterado dependendo da fungdo do menu. Podemos alterar o tempo de
1 a 60 minutos.

6. INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

TES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Remova todo o material de embalagem.

Remova a cola, etiquetas e autocolantes colados no produto.

Limpe bem o cesto e a grelha de fritura com agua morna, detergente suave e uma esponja nao
abrasiva.

Limpe o interior e o exterior do produto com um pano humido e morno.

Esta fritadeira de ar quente utiliza tecnologia de circulagcéo de ar quente a 360°, o que ajuda

o utilizador a cozinhar os alimentos num curto espago de tempo e sem utilizar éleo ou, se o
utilizar, em quantidades muito reduzidas.

Limpe o exterior do aparelho com um pano limpo e humido. Limpe as gavetas e as grelhas com
detergente e agua morna ou na maquina de lavar louga.

Na primeira utilizagéo, o aparelho deve ser utilizado sem qualquer alimento, pois pode

produzir algum fumo ou odores devido a residuos do revestimento. Deixe o aparelho aquecer
na temperatura mais alta durante aproximadamente 10 minutos sem qualquer alimento. Em
seguida, limpe-o novamente antes de utilizar pela primeira vez com alimentos.

COMO UTILIZAR O APARELHO
1.

Ligar

Ligue a unidade e, apds alguns sinais sonoros, o visor digital acende durante 1 segundo

e, imediatamente a seguir, a unidade entra no modo de espera. Todos os icones do visor
desaparecem, exceto o botdo de alimentagéo @) .

Selecdo do menu/Temperatura/Tempo

Ligue o aparelho e ele entrara no modo de espera. Pressione « @rea temperatura e

o tempo padrao do Programa 180 °C, 15 min, respectivamente, aparecerdo no visor digital.
Neste momento, pode ajustar o tempo e a temperatura livremente usando os botdes Time

+/- e Temperature +/-. Também pode pressionar qualquer icone de fungéo para cozinhar
alimentos diferentes. Ao pressionar o icone de fungéo, a luz do icone comeca a piscar; em
seguida, pressione Pl e a unidade comeca a funcionar. Cada fungéo tem seu proprio tempo e
temperatura padrao (conforme mostrado na tabela). Os utilizadores podem ajustar o tempo e a
temperatura livremente usando os botdes Time +/- e Temperature +/-.

Iniciar, pausar/parar

Depois de escolher a fungao e definir o tempo e a temperatura corretos, pressione « »| »
(Iniciar cozedura) e o botdo « Pl » (Iniciar cozedura) comecara a piscar. Apds o sinal sonoro,
a unidade comegcara a funcionar. Durante o processo de cozedura, pressione « ®ll » (Pausar/
Retomar) e, apds alguns sinais sonoros, a unidade entrara no modo de pausa.

Notas:

M
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Durante a cozedura, pode retirar a taga de vidro. A unidade para de funcionar e pode verificar
o resultado da cozedura ou adicionar mais alimentos. Para continuar com o processo de
cozedura, volte a colocar a taga de vidro.
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(2). Durante a cozedura, em caso de corte de energia, a maquina para de funcionar e todas as luzes
se apagam, incluindo o menu do visor digital. A unidade continua com o processo de cozedura
apos o retorno da energia e a ligagdo da unidade.

4. Fim do programa

Quando o tempo de funcionamento termina, o elemento de aquecimento para de funcionar. O visor

mostra 00 min; o motor continua a funcionar durante 1 minuto para arrefecer a unidade e a unidade

comega a emitir um zumbido como indicagao de que a cozedura terminou. Finalmente, a maquina
entra no modo de espera

Cuidado: Nao toque na taga de vidro durante e cerca de 30 minutos apos a utilizagéo, pois fica

muito quente.

Segure apenas a pega na base.

7. TABELA DE FUNGOES DO MENU

menu Tempo padrao o (min) Temperatura padrao (°C)
@ . 20 180
batatas fritas
35 180
@Frango
i 23 180
coxinhas
& 15 150
reaquecer
, 360 60
desidratar
& 10 160
legumes
€ 16 180
peixe

8. COMO UTILIZAR A FRITADEIRA DE AR QUENTE

Ligue a ficha a tomada com ligagao a terra.

Coloque os ingredientes na taga de vidro.

Insira o cabo de alimentagéo na posigao correta. Escolha a fungdo no menu e pressione START/
PAUSE para iniciar o cozimento.

O ecra exibira a temperatura e o tempo. A temperatura é a temperatura definida e o tempo é o
tempo de cozedura restante.

Alguns ingredientes precisam de ser agitados durante o processo de preparagéo (consulte a
secgdo «Definicdes» deste capitulo). Para agitar os ingredientes, utilize a pega para remover o
copo e agite os alimentos na taga de vidro. Em seguida, volte a colocar a taga de vidro no lugar.
Quando ouvir o sinal do temporizador, significa que o tempo de preparacéo terminou. Retire o
recipiente de cozedura do aparelho e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

7. \Verifique se os ingredientes estéo prontos. Se os ingredientes ainda nédo estiverem prontos,

o~ ens

2
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basta colocar a tagca no aparelho e cozinhar por mais alguns minutos

9. Esvazie o cesto numa tigela ou num prato.
Dica: para remover ingredientes grandes ou frageis, pode usar um par de pingas para retirar os
ingredientes da tigela.

10. Quando um lote de ingredientes estiver pronto, a fritadeira de ar quente de vidro estara
instantaneamente pronta para preparar outro lote.
Nota: Ao utilizar a Health Fryer pela primeira vez, podera ser emitido um ligeiro fumo ou odor.
Isto € normal e desaparecera rapidamente. Certifique-se de que existe ventilagéo suficiente
ventilagédo ao redor da Health Fryer.

CONFIGURAGOES
Além das fungbes do menu predefinido, também pode usar esta fritadeira de ar quente de vidro para
preparar outros alimentos, definindo o tempo e a temperatura.

DICAS

- Ingredientes de tamanho menor geralmente requerem um tempo de preparagéo ligeiramente
menor do que ingredientes de tamanho maior

- Uma quantidade maior de ingredientes requer apenas um tempo de preparagao ligeiramente
mais longo em comparagdo com uma quantidade menor de ingredientes.

- Agitar os ingredientes mais pequenos a meio do tempo de preparagao otimiza o resultado e
pode evitar que os ingredientes fiquem fritos de forma desigual.

- Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas para obter um resultado crocante. Frite os seus
ingredientes na fritadeira de ar quente alguns minutos apds adicionar o dleo.

- Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira sem éleo.

- Os snacks que podem ser preparados no forno também podem ser preparados na fritadeira sem
dleo.

- Aquantidade ideal para preparar batatas fritas crocantes € 500 gramas. Use massa pré-
preparada para preparar snacks recheados de forma rapida e facil. A massa pré-preparada
também requer um tempo de preparagéo mais curto do que a massa caseira.

- Coloque uma forma de cozedura ou um tabuleiro de forno no cesto da fritadeira se quiser cozer
um bolo ou uma quiche ou se quiser fritar ingredientes frageis ou recheados.

- Antes de utilizar o aparelho, certifique-se de que o aparelho e o exterior dos cestos de fritura
estao limpos e secos.

- Nao utilize o aparelho por mais de 4 horas sem intervalo.

- Nao deixe o aparelho ligado quando estiver vazio.

- Nao coloque alimentos que ainda estejam embrulhados em pelicula aderente ou sacos de
plastico no aparelho.

- Certifique-se de que os alimentos ndo entram em contacto com os elementos de aquecimento.

- Nao encha demasiado a gaveta para que o ar quente possa circular de forma ideal dentro da
camara de cozedura. Encha-a no maximo até 1/3 da sua capacidade.

- Certifique-se de que os alimentos que contém 6leo e gorduras ndo sejam superaquecidos.
Existe a possibilidade de incéndio.

9. LIMPEZA E MANUTENGAO:

A taca de vidro, o tabuleiro de malha e o interior do aparelho tém um revestimento antiaderente.

N&o utilize utensilios de cozinha de metal ou materiais de limpeza abrasivos para os limpar, pois

isso pode danificar o revestimento antiaderente.

1. Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.
Nota: Retire o recipiente de vidro para que a fritadeira de ar quente de vidro arrefeca mais
rapidamente.

2. Limpe o exterior do aparelho com um pano humido.

3. Limpe a taca de vidro e a grelha com agua quente, um pouco de detergente liquido e uma
esponja nao abrasiva.
Pode usar um detergente liquido para remover qualquer sujidade restante.
Nota: A taca e o tabuleiro de malha podem ser lavados na maquina de lavar louga.
Dica: Se houver sujidade presa na bandeja de malha ou no fundo da tigela, encha a tigela com
agua quente e um pouco de sabéo liquido. Cologue a bandeja de malha na tigela e deixe a
tigela e a bandeja de malha de molho por aproximadamente 10 minutos.

1. Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja nao abrasiva.

2. Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza para remover quaisquer
residuos de alimentos.

40 PORTUGUESE



Armazenamento:

1. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer.
2. Certifique-se de que todas as pecas estéo limpas e secas.
3. Guarde num local fresco e seco.

10. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

temporizador.

Problema Causa possivel Solugdo
. . O aparelho nao esta Colocar a ficha de rede numa tomada de parede com ligagao
A fritadeira de ligado & corrente. aterra.
ar quente ndo — — —
funciona Néo regulou o Programar o tempo para o tempo de preparagdo necessario

para ligar o aparelho.

Os ingredientes fri-
tos com a fritadeira
de ar quente nao
estdo prontos.

A quantidade de ingredien-
tes no cesto & muito superior
ao tamanho do cesto.

Colocar lotes mais pequenos de ingredientes no cesto. Os
lotes mais pequenos sao fritos de forma mais homogénea.

A temperatura definida é
demasiado baixa.

Regule a temperatura para o valor desejado (ver seccéo "Ajustes" no
capitulo "Utilizagao do aparelho”).

O tempo de preparagéo é
demasiado curto.

Regule o tempo para o tempo de preparacao pretendido (ver
secgdo "Ajustes” no capitulo "Utilizagao do aparelho").

Os ingredientes estdo
meio fritos ou fritos
de forma irregular na
fritadeira de ar quente.

Certos tipos de ingredien-
tes devem ser agitados
a meio do tempo de
preparacao.

Os ingredientes que se encontram em cima ou em cima uns
dos outros (por exemplo, as batatas fritas) devem ser agita-
dos a meio do tempo de preparacgao. Ver secgao “Definicdes”
no capitulo “Utilizagao do aparelho”.

Os aperitivos fritos
nao estéo estaladigos
quando saem da fri-
tadeira de ar quente.

Utilizou um tipo de aperi-
tivos destinados a serem
preparados numa fritadeira
tradicional.

Para obter um resultado mais estaladigo, utilize aperitivos
de forno ou pincele ligeiramente um pouco de 6leo sobre os
aperitivos.

Nao consigo intro-
duzir corretamente
a frigideira no
aparelho.

Ha demasiados
ingredientes no cesto.

N&o encher o cesto para além da indicagdo MAX, nem tentar
encher um pouco menos

O cesto néo esta colocado
corretamente na frigideira.

Empurre o cesto para dentro da frigideira até ouvir um clique.

Sai fumo branco do
aparelho.

Esta a preparar
ingredientes gordurosos.

Quando se fritam ingredientes gordurosos na fritadeira de ar
quente, uma grande quantidade de 6leo escorre para a frigideira.
O 6leo produz fumo branco e a frigideira pode aquecer mais do
que o habitual. Isto ndo afecta o aparelho nem o resultado final

A frigideira ainda contém
residuos de gordura de
uma utilizagao anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura que aquece na
frigideira. Certifique-se de que limpa corretamente a frigideira
apods cada utilizagao.

As batatas fritas
sao fritas de forma
irregular na fritadeira
de ar quente.

Nao utilizou o tipo de
batata correto.

Utilize batatas frescas e certifique-se de que estas se man-
tém firmes durante a fritura.

N&o enxaguou bem as
batatas antes de as fritar.

Enxague bem as batatas em palitos para retirar a fécula do
exterior dos palitos.

As batatas fritas ndo
estdo estaladigas
quando saem da

fritadeira.

A crocancia das batatas
fritas depende da
quantidade de éleo e de
agua que se encontra nas
batatas fritas.

Secar bem os palitos de batata antes de adicionar o dleo.

Corte os palitos de batata mais pequenos para obter um resultado
mais estaladico.

Adicione um pouco mais de éleo para obter um resultado mais
estaladico.
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. E] WICHTIG:
Lesen Sie die Bedienungsanleitung immer sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerat verwenden.
Dieses Handbuch kann von unserer Webseite www.sogo.es
heruntergeladen werden.
Bewahren Sie diese Anweisungen zum spateren
Nachschlagen auf.

Symboldefinitionen

2 2 D36 =D 4 5

- Wichtige Informationen und nitzliche Hinweise auf verwenden
- Warnung vor gefahrlichen Situationen in Lebensbedingungen

und Eigentum

- Warnung vor Brandgefahr
- Warnung vor heil3en Oberflache
- Vorsicht bei der Verwendung elektrischer und elektronischer

Gerate.

. Sicherheitshinweise fiir den Benutzer

elektrischer Gerate

Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere als die in diesem
Handbuch beschriebenen Zwecke.

Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine ebene Flache.

Dieses Produkt ist fur den Innengebrauch im Haushalt bestimmt
— nicht zu industriellen oder kommerziellen Zwecken. Verwen-
den Sie den Artikel nicht im Freien. Missbrauch oder unsachge-
malfe Handhabung kénnen Probleme im Gerat verursachen und
den Benutzer verletzen.

Nicht zweckentfremden. Es wird keine Haftung fir Schaden
ubernommen, die durch unsachgemale Verwendung oder fals-
che Handhabung entstehen.

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Netzspannung Ubereinstimmt, bevor Sie das
Gerat anschliel3en.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht verwendet wird.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es einges-

Allgemeine VorsichtsmaBnahmen beim Gebrauch
PRECAUTIONS

DEUTSCH



chaltet und in Betrieb ist.

Ziehen Sie vor dem Reinigen oder Lagern des Gerats immer
den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie es abkuhlen.
Das Gerat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig von
der Stromquelle getrennt. Um es vollstandig zu trennen, ziehen
Sie es vom Netzstecker.

Die Gerate darf nicht mit einem externen Timer oder einer sepa-
raten Fernbedienung betrieben werden.

Das Geréat ist fur den Einsatz im Haushalt geeignet sowie in
ahnlicher Umgebung wie z.B.:

Kuchenbereiche in Geschaften, Blros etc.;

Bauernhauser, Hotels, Motels und andere Wohnumgebungen,;
Bed & Breakfast-Umgebungen;

Catering und Umgebungen aul3erhalb des Einzelhandels.
Verhindert Spritzer im Anschluss

A Verwendungsbeschrankungen zur Vermeidung von Per-
sonenschaden

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen.

Stellen und betreiben Sie es das Gerat nicht in der Nahe von

Wasserquellen.

Stellen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht auf oder in der

Nahe von heilden Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder offenen

Flammen auf.

Lassen Sie das Netzkabel nicht an scharfen Kanten hangen

und halten Sie es von heillen Gegenstanden und Flammen fern.

Wicr:]keln Sie das Kabel nicht um das Gerat und biegen Sie es

nicht.

Tauchen Sie das Gehause, das elektrische Komponenten und

die Heizelemente enthalt, weder in Wasser, noch spulen Sie es

unter dem Wasserhahn aus.

Verwenden Sie niemals Zubehdr, das nicht vom Hersteller

empfohlen wird.

Die Verwendung von Zubehor, das vom Geratehersteller nicht

empfohlen oder verkauft wird, kann zu Feuer, Stromschlag oder

Verletzungen von Personen flihren.

Wenn Sie den Stecker aus dem Wandkontakt ziehen mochten,

tun Sie dies bitte am Stecker selbst und nicht durch Ziehen am

Kabel oder am Gerat.

Um einen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass

Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker ein- oder

ausstecken.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf

feuchten Boden oder in feuchter Umgebung, es besteht

Stromschlaggefahr.
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» Stellen Sie wahrend der Verwendung des Gerats sicher, dass
das Netzkabel nicht eingeklemmt oder gequetscht werden kann.

» Lassen Sie die Motoreinheit, das Kabel oder den Stecker nicht
nass werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

» Beruhren Sie nicht die Oberflache des Gerates, da diese
wahrend des Betriebs sehr heil® werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder die Handschuhe.

M. A Einschrankungen der Produktnutzung aufgrund von

schlechtem Zustand oder Ausfall

+ Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Wenn das Gerat ins Wasser fallt,
trennen Sie es sofort von der Stromversorgung und bringen es
zur Reparatur zu einem autorisierten Kundendienst, bevor Sie
es wiederverwenden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es zu Boden gefallen ist,
sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

» Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stec-
ker beschadigt ist. Im Falle einer Beschadigung des Kabels darf
es nur vom Hersteller, seinen Servicemitarbeitern oder ahnlich
qualifizierten Personen ausgetauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.

* Im Falle einer Fehlfunktion des Gerats, oder wenn es auf ir-
gendeine Weise beschadigt wurde, senden Sie das Gerat zur
Prifung, Reparatur oder Einstellung an die nachstgelegene
autorisierte Serviceeinrichtung zurick.

» Versuchen Sie bei Hardwareproblemen nicht, das Produkt selbst
zu reparieren. Reparaturen sollten nur von qualifizieten Techni-
kern durchgeflhrt werden.

IV. A Anwendungsbeschrankungen bei der Anwendung bei
Kindern und alteren Menschen

» Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlie3lich Kindern)
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet
werden, es sei denn, sie wurden beaufsichtigt oder unterwiesen.

* Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Gerats angewiesen und beaufsichtigt werden und die Ge-
fahren kennen.

* Reinigung und Wartung durch den Benutzer durfen nicht von
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Kindern durchgefiuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auf3erhalb der Rei-
chweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

. & WICHTIGE WARNUNG

Um eine Uberlastung des Stromkreises bei Verwendung dieses
Produkts zu vermeiden, betreiben Sie kein anderes Produkt mit
hoher Leistung im selben Stromkreis.

Dieses Produkt enthalt ein kurzes Netzkabel. Ein Verlan-
gerungskabel wird fur die Verwendung mit diesem Produkt nicht
empfohlen, aber wenn eines verwendet werden muss:

Die gekennzeichnete elektrische Leistung des Kabels muss
mindestens so hoch sein wie die des Produkts.

Positionieren Sie das Verlangerungskabel so, dass es nicht
unbeabsichtigt herausgezogen werden kann.

VL. A Anweisungen, die bei der Verwendung des Gerats zu

befolgen sind
Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an ein anderes
Gerat. Lassen Sie von allen Seiten mindestens 10 cm freien
Platz, bevor Sie das Gerat aufstellen.
Nach dem Kochen sollten der Bratkorb und der Innentopf nicht
direkt auf die Arbeitsplatte gestellt werden, um ein Verbrennen
der Arbeitsplatte zu vermeiden.
Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer in den Korb, um
einen Kontakt mit den Heizelementen zu vermeiden.
Decken Sie den Lufteinlass und die auf3eren Luftéffnungen nicht
ab, wahrend das Gerat i Betrieb ist.
Flllen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da dies zu einer Brandgefahr
fuhren kann. .
Beim Bewegen eines Gerats, das heildes Ol oder andere heille
Flussigkeiten enthalt, ist aulerste Vorsicht geboten.
Beruhren Sie niemals den internen Teil des Gerats, wahrend Sie
es verwenden.
Die Temperatur zuganglicher Oberflache kann hoch sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist
Stellen Sie nichts auf das Gerat, um Verbrennungen durch
heille Oberflachen zu vermeiden
Wahrend des Frittierens wird heiRer Dampf durch die Luftaus-
lassoffnungen freigesetzt. Halten Si Ihre Hande und |Ihr Gesicht
in sicherem Abstand vom Dampf und von den Luftaustrittsoff-
nungen,
Achten Sie auch auf heiRen Dampf und Luft, wenn Sie die Pfan-
ne vom Gerat nehmen.
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* Trennen Sie das Geréat sofort vom Stromnetz, wenn dunkler
Rauch aus dem Geréat austritt. Warten Sie, bis die Rauchentwic-
klung aufgehort hat, bevor Sie die Pfanne vom Gerat nehmen.

. &WARNUNG: Berihren Sie keine heillen Oberflachen

. &WARNUNG: Dieses Gerat muss mit VORSICHT verwendet
werden, da dieses Elektrogerat eine Heizfunktion enthalt. Die
Oberflach dieses Gerats unterscheidet sich auch von anderen
Funktionsoberflachen, die hoheTemperaturen erzeugen konnen.
Da die Temperaturen von verschiedenen Personen unterschied-
lich wahrgenommen werden, darf das Gerat nur mit Hilfe von
Warmeschutzmitteln wie Handschuhen oder ahnlichen Klei-
dungsstlicken an den vorgesehenen Griffen und Greifflachen
beruhrt werd Andernfalls lassen Sie es ausreichend abkuhlen,
bevor Sie die heilden Oberflachen berlihren

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer in die Glasschis-
sel, damit sie nicht mit den Heizelementen in Beruhrung kom-
men.

» Die Oberflache unter dem Gerat kann wahrend des Gebrauchs
heil® werden.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Einzelheiten zur Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen, finden Sie im Abschnitt Reinigung und Pflege.

4. TECHNISCHE DATEN

Spannung Frequenz Leistung
CA 220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Dieses Produkt entspricht der EU-Verordnung 2023/826 gemaR der Richtlinie 2009/125/
EG liber die Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung.

Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand: <0,5 W

Leistungsaufnahme im Standby-Modus: N/A

Zeit, nach der das Produkt in den Aus-Modus wechselt: 5 Min. 06 Sek.
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5. BESCHREIBUNG DER TEILE

A: Glasabdeckung

B: Gitterrost

C: Glasschussel

D: Lufteinlass

E: Griff

F: Bedienfeld

G: Sockel

H: Lebensmittelzange

Hinweis: Lebensmittelzange: Diese
HeiBluftfritteuse ist zur Sicherheit des
Benutzers mit einer Lebensmittelzange
ausgestattet, mit der Sie die
Lebensmittel entnehmen kénnen,
ohne sie und den heilken Frittierkorb
zu berlhren, um Verbriihungen zu
vermeiden.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

A: Pommes-Frites-Funktion

B: Hahnchenfunktion

C: Funktion fir Hahnchenkeulen
D: Aufwarmfunktion

E: Dehydrierungsfunktion

F: GemUse-Funktion G
G: Leicht-Funktion
H: Fischfunktion Q
|: Start-/Pause-Taste
J: Digitalanzeige

K: Temperatur erhéhen
L: Temperatursymbol
M: Temperatur runter
N: Ein-/Aus-Taste

O: Zeit auf

P: Zeitsymbol

Q: Zeitab

1. Tasten fur voreingestellte Menufunktionen: Diese HeiBluftfritteuse verfugt Gber 7 voreingestellte
Mendufunktionen. Nach dem Einschalten der HeiBluftfritteuse beginnen die Standardzeit ,15
min.“ und die Standardtemperatur ,180 °C* zu blinken. Um das Essen mit einer MenUfunktion
zuzubereiten, mussen wir die entsprechende Menufunktion driicken. Nach dem Drlicken der
entsprechenden Menifunktion beginnt das Symbol zu blinken und auf dem digitalen Display
werden die Zeit und Temperatur dieser Menufunktion angezeigt. Auf die gleiche Weise kénnen
wir jede beliebige Menufunktion auswahlen und das Essen nach unseren Bedurfnissen
zubereiten.

2. Lichttaste: Mit dieser Taste kdnnen wir die Innenbeleuchtung der HeiBluftfritteuse ein- und
ausschalten.

3. Wiedergabe-/Pause-Taste: Mit dieser Taste kdnnen wir die Garfunktion starten. Um den
Garvorgang zu starten, driicken Sie diese Taste, und das Gerat beginnt sofort mit dem Garen mit
der ausgewahlten Menlfunktion. Wahrend sich die Heil3luftfritteuse im Betriebsmodus befindet,
wird der Garvorgang durch Driicken dieser Taste gestoppt.

4. LED-Digitalanzeige: Durch Driicken der Ein-/Aus-Taste wird die Digitalanzeige aktiviert und
zeigt die Standardzeit und -temperatur der Menufunktionen an. Bei Auswabhl einer beliebigen
Mend(taste zeigt das Display die Zeit und Temperatur dieser Menufunktion an. Wenn wir
mit dem Garen beginnen, beginnt die Zeiteinheit der Menufunktion wahrend des gesamten
Garvorgangs ruckwarts zu zahlen. Die Digitalanzeige zeigt wahrend des Garvorgangs weiterhin
die Temperatur und die verbleibende Zeit an.
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5. Ein-/Aus-Taste: Sobald das Gerat angeschlossen ist, leuchtet die Ein-/Aus-Taste auf und der
Bildschirm wechselt in den Ruhemodus. Durch einmaliges Driicken der Ein-/Aus-Taste wird das
Touch-Bedienfeld aktiviert und alle Menufunktionen einschlielich der digitalen Anzeige leuchten
auf. Die digitale Anzeige zeigt die voreingestellte Zeit und Temperatur an. Um den Garvorgang
direkt zu stoppen und das Gerat auszuschalten, driicken Sie diese Taste erneut, woraufhin es
sich ausschaltet.

6. Temperatur Minus (-) und Plus (+) Taste: Dieses HeiRluftfritteusenmodell verfiigt tber ,+* und -
Tasten zur Einstellung der Temperatur. Mit Hilfe dieser Tasten kdnnen wir den Temperaturwert
aller Menufunktionen andern. Der Temperaturregelungsbereich liegt zwischen 50 und 180
°C. Durch Drlicken der Tasten ,+“ und ,-“ kdnnen wir die Temperatur um 10 °C erhéhen oder
verringern. Sobald die Temperatur geandert wurde, beginnt der Temperaturwert auf der
Digitalanzeige zu blinken und nach dreimaligem Blinken wird die Gartemperatur eingestellt.
Hinweis: Die Temperatur kann je nach Menufunktion geandert werden. Wir konnen die
Temperatur von 50 bis 180 °C einstellen.

7. Tasten ,Minus” (-) und ,Plus” (+) fir die Zeit: Dieses HeiBluftfritteusenmodell verfiigt Gber die
Tasten ,+“ und ,-* zum Einstellen der Zeit. Mit Hilfe dieser Tasten kénnen wir den Zeitwert aller
Mendufunktionen andern. Der Zeitsteuerungsbereich liegt zwischen 1 und 60 Minuten. Durch
Driicken der Tasten ,+* und ,-“ kann die Zeit um jeweils 1 Minute erhéht oder verringert werden.
Nach Anderung der Zeit beginnt die Digitalanzeige zu blinken und nach dreimaligem Blinken ist
die Garzeit eingestellt.

Hinweis: Die Zeit kann je nach Menufunktion geandert werden. Wir kdnnen die Zeit von 1 bis 60
Minuten andern.

6. GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1- Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

2- Entfernen Sie Klebereste, Etiketten und Aufkleber vom Produkt.

3- Reinigen Sie den Frittierkorb und den Frittierrost griindlich mit warmem Wasser, einem milden
Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

4- Reinigen Sie das Produkt innen und auf3en mit einem warmen, feuchten Tuch.

5- Diese HeiBluftfritteuse nutzt eine 360°-Heilluftzirkulationstechnologie, mit der Sie Speisen in
kurzer Zeit und ohne Ol zubereiten kdnnen. Wenn Sie Ol verwenden, bendtigen Sie nur eine
sehr geringe Menge.

6- Wischen Sie die AuRenseite des Gerats mit einem sauberen, feuchten Tuch ab. Reinigen Sie die
Schubladen und Roste mit Spulmittel und warmem Wasser oder in der Spilmaschine.

7- Bei der ersten Verwendung sollte das Gerat ohne Lebensmittel betrieben werden, da es
aufgrund von Beschichtungsriickstdnden zu Rauchentwicklung oder Geriichen kommen
kann. Lassen Sie das Gerat ohne Lebensmittel ca. 10 Minuten lang auf der héchsten
Temperatureinstellung aufheizen. Reinigen Sie es dann erneut, bevor Sie es zum ersten Mal mit
Lebensmitteln verwenden.

VERWENDUNG DES GERATS

1. Einschalten
Schlielen Sie das Gerat an, und nach einigen Pieptdnen leuchtet die Digitalanzeige 1 Sekunde
lang auf, und das Gerat wechselt sofort in den Standby-Modus. Alle Anzeigesymbole aufter dem
Netzschalter .

2. Menuiauswahl/Temperatur/Zeit
SchlieRen Sie das Gerat an und es wechselt in den Standby-Modus. Driicken Sie (O] (Start/
Stopp), die Standardtemperatur und die Standardzeit des Programms 180 °C, 15 min werden
auf dem digitalen Display angezeigt. Zu diesem Zeitpunkt kénnen Sie die Zeit und Temperatur
mit den Tasten , Time +/-* (Zeit +/- ) und ,Temperature +/-* (Temperatur +/- ) frei einstellen.
Sie kénnen auch eine beliebige Funktionstaste driicken, um verschiedene Speisen zuzubereiten.
Wenn Sie die Funktionstaste driicken, beginnt die Taste zu blinken. Driicken Sie dann die Taste
Pl , damit das Gerét zu arbeiten beginnt. Jede Funktion hat ihre eigene Standardzeit und
-temperatur (siehe Tabelle). Benutzer kénnen die Zeit und Temperatur mit den Tasten ,Time +/-
und ,Temperature +/-“ frei einstellen.

3. Start, Pause/Stopp
Nachdem Sie die Funktion ausgewahlt und die richtige Zeit und Temperatur eingestellt haben,
driicken Sie , Il “ (Pause/Start). Die Anzeige , Pl © (Pause/Start) beginnt zu blinken. Nach
einem Signalton beginnt das Gerat zu arbeiten. Driicken Sie wahrend des Garvorgangs , Pl “
(Pause/Start), und nach einigen Signalténen wechselt das Gerat in den Pausenmodus.

Notas:
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Hinweise:
(1) Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie die Glasschissel herausnehmen. Das Gerat stoppt den

Betrieb und Sie kdnnen das Garergebnis Uiberprifen oder weitere Lebensmittel hinzufligen. Um
den Garvorgang fortzusetzen, setzen Sie die Glasschiissel wieder ein.

(2). Bei einem Stromausfall wahrend des Garvorgangs stoppt das Gerat und alle Anzeigen,

einschlief3lich des digitalen Displaymenis, werden ausgeschaltet. Nach Wiederherstellung der
Stromversorgung und erneuter Inbetriebnahme des Gerats wird der Garvorgang fortgesetzt.

4. Ende des Programms

Nach Ablauf der Betriebszeit schaltet sich das Heizelement aus. Auf dem Display wird 00 min
angezeigt; der Motor lauft noch 1 Minute lang weiter, um das Gerat abzukihlen, und das Gerat
beginnt zu summen, um das Ende des Garvorgangs anzuzeigen. Schliel3lich wechselt das Gerat in
den Standby-Modus.

Achtung: Beriihren Sie die Glasschiissel wahrend und etwa 30 Minuten nach dem Gebrauch nicht,
da sie sehr heild wird.

Halten Sie das Gerat nur am Giriff an der Basis fest.

7. MENUFUNKTIONSTABELLE

Menii Standardzeit (min) Standardtemperatur (°C)

@ ) 20 180

Pommes frites
35 180

@Héhnchen

A 23 180
Hahnchenschenkel

& ) 15 150
Aufwarmen

_ 360 60
Dehydrieren

& 10 160
Gemdse

@ 16 180

Fisch

o~ ens

8. BEDIENUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE

Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steckdose.

Geben Sie die Zutaten in die Glasschussel.

Stecken Sie das Netzkabel in die richtige Position. Wahlen Sie die Funktion aus dem Menu und
driicken Sie START/PAUSE, um mit dem Garen zu beginnen.

Auf dem Display werden Temperatur und Zeit angezeigt. Die Temperatur ist die eingestellte
Temperatur und die Zeit ist die verbleibende Garzeit.

Einige Zutaten missen wahrend des Zubereitungsvorgangs geschittelt werden (siehe Abschnitt
,Einstellungen” in diesem Kapitel). Um die Zutaten zu schutteln, nehmen Sie bitte den Griff, um
das Glas zu entfernen, und schiitteln Sie die Lebensmittel in der Glasschiissel. Setzen Sie die
Glasschissel anschliefend wieder ein.

Wenn Sie den Timer-Signalton héren, ist die Zubereitungszeit abgelaufen. Nehmen Sie die
Kochschissel aus dem Gerat und stellen Sie sie auf eine hitzebesténdige Oberflache.
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7. Prifen Sie, ob die Zutaten fertig sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, stellen Sie die
Schissel einfach wieder in das Gerat und garen Sie sie einige Minuten langer.

9. Leeren Sie den Korb in eine Schussel oder auf einen Teller.
Tipp: Um grof3e oder zerbrechliche Zutaten zu entfernen, kénnen Sie eine Zange verwenden, um
die Zutaten aus der Schussel zu heben.

10. Wenn eine Portion Zutaten fertig ist, ist die Glas-HeiRluftfritteuse sofort bereit fiir die Zubereitung
einer weiteren Portion.
Hinweis: Bei der ersten Verwendung der Health Fryer kann es zu leichter Rauch- oder
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist normal und lasst bald nach. Achten Sie auf ausreichende
Beluftung um den Health Fryer herum.

EINSTELLUNGEN
Neben den voreingestellten Menufunktionen kdnnen Sie diese Glas-HeiRluftfritteuse auch zur
Zubereitung anderer Speisen verwenden, indem Sie Zeit und Temperatur einstellen.

TIPPS

- Kleinere Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas kurzere Zubereitungszeit als grof3e Zutaten.

- Eine gréfRere Menge an Zutaten erfordert nur eine etwas langere Zubereitungszeit als eine
vergleichsweise kleinere Menge an Zutaten.

- Das Schutteln kleinerer Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit optimiert das Ergebnis und
kann ungleichmaRig gebratene Zutaten verhindern.

- Geben Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln, um ein knuspriges Ergebnis zu erzielen. Frittieren Sie
lhre Zutaten innerhalb weniger Minuten nach Zugabe des Ols in der HeiRluftfritteuse.

- Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten wie Wirstchen in der HeiRluftfritteuse zu.

- Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der HeiRluftfritteuse
zubereitet werden.

- Die optimale Menge fir die Zubereitung knuspriger Pommes frites betragt 500 Gramm.
Verwenden Sie Fertigteig, um gefiillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten. Fertigteig
erfordert auch eine kurzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

- Stellen Sie eine Backform oder Auflaufform in den Korb der HeiRluftfritteuse, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen oder empfindliche Zutaten oder gefiilite Zutaten frittieren
maochten.

- Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Gerats, dass das Gerat und die AufRenseiten der
Frittierkérbe sauber und trocken sind.

- Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 4 Stunden ohne Pause.

- Lassen Sie das Gerat nicht eingeschaltet, wenn es leer ist.

- Legen Sie keine Lebensmittel, die noch in Frischhaltefolie oder Plastiktiiten verpackt sind, in das
Gerat.

- Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel nicht mit den Heizelementen in Berlihrung kommen.

- Uberfiillen Sie die Schublade nicht, damit die heif3e Luft im Garraum optimal zirkulieren kann.
Fillen Sie sie nicht mehr als zu 1/3. .

- Achten Sie darauf, dass Lebensmittel, die Ol und Fette enthalten, nicht Gberhitzt werden. Es
besteht Entziindungsgefahr.

9. REINIGUNG UND WARTUNG:

Die Glasschussel, das Gitterrost und das Innere des Gerats sind mit einer Antihaftbeschichtung
versehen. Verwenden Sie zur Reinigung keine Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernde
Reinigungsmittel, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Hinweis: Nehmen Sie die Glasschissel heraus, damit die Glas-Heif3luftfritteuse schneller
abkdhlt.
2. Wischen Sie die AufRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie die Glasschissel und den Rost mit heiRem Wasser, etwas Spilmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.
Verbleibende Verschmutzungen kénnen Sie mit Spulmittel entfernen.
Hinweis: Die Schissel und das Gitterrost sind splilmaschinenfest.
Tipp: Wenn Schmutz am Gitterrost oder am Boden der Schussel haftet, fillen Sie die Schissel mit
heilem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie den Gitterrost in die Schiissel und lassen Sie die
Schissel und den Gitterrost etwa 10 Minuten lang einweichen.
1. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiRem Wasser und einem nicht scheuernden
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Schwamm.

2. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsblrste, um Speisereste zu entfernen.

Aufbewahrung:

1. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und lassen Sie es abkdihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.
3. An einem kiihlen und trockenen Ort aufbewahren.

10. STORBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Gerat funktioniert
nicht.

Gerat nicht angeschlossen.

SchlieRen Sie den Netzstecker an eine
geerdete Steckdose an.

Zeit nicht eingestellt.

Stellen Sie die Kochdauer entsprechend ein, um das
Gerat einschalten zu kénnen.

Zutaten sind nicht
durch.

Zu viele Zutaten im Korb.

Bereiten Sie jeweils kleinere Mengen zu. Kleinere Mengen
an Zutaten werden auch gleichmaRiger gekocht.

Eingestellte Temperatur zu
niedrig.

Stellen Sie die Temperatur entsprechend ein (siehe Abschnitt
L4Einstellungen” im Kapitel ,Gebrauch des Gerats").

Kochdauer zu kurz.

Stellen Sie die Kochdauer entsprechend ein (siehe Abschnitt
,Einstellungen® im Kapitel ,Gebrauch des Geréts®).

Zutaten sind nur

Einige Zutaten miissen nach

Zutaten, die Ubereinander liegen (z.B. Pommes) missen nach

zubereitet werden.

halb gar oder unglei- | der Halfte der Kochzeit aufges- der Hélfte der Zeit aufgeschlittelt werden. Siehe Abschnitt
chmaRig gekocht. chittelt werden. L4Einstellungen” im Kapitel ,Gebrauch des Gerats".
Es handelt sich méglicherweise ; ; ; A A
. . 8 Bereiten Sie Speisen zu, die Sie auch in einem Backofen
siﬁgﬂ%}ﬁ Er?:;;?g i#g}nse':ah%ﬁb%%“gﬂgglgméﬁge zubereiten kénnen, oder pinseln Sie die Zutaten mit etwas

Ol ein, damit die Snacks etwas knuspriger werden.

Korb lasst sich
nicht in das Gerat

Zu viele Zutaten im Korb.

Beachten Sie die MAX-Markierung. Am besten beflllen
Sie den Korb bis leicht unter diese Markierung.

aus dem Geréat aus

schieben. Der Korb sitzt nicht richtig im Driicken Sie den Korb in den Einsatz, bis er hérbar
Einsatz. einrastet.
Wenn Sie fettige Zutaten zubereiten, wird Fett in den Einsatz
. . : : tropfen. Das Fett erzeugt weilRen Rauch und der Einsatz erhitzt
. . Sie bereiten fettige Speisen zu. moglicherweise mehr als sonst. Dies ist keine Fehlfunktion und
Weiler Rauch tritt hat keine Auswirkung auf das Kochergebnis.

Einsatz noch mit
Speiserlickstanden
verschmutzt.

Der weilRe Rauch entsteht durch die Erhitzung der Riick-
stande im Einsatz. Reinigen Sie den Einsatz nach jedem
Gebrauch griindlich.

Pommes werden
ungleichmanig
frittiert.

Falsche Sorte Kartoffeln.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und vergewissern Sie
sich, dass diese nicht weich werden.

Pommes vor dem Frittieren
nicht griindlich abgebraust.

Brausen Sie die Pommes vor dem Frittieren griindlich ab,
um die Starke vollstéandig zu entfernen.

Pommes sind nicht
knusprig.

Wie knusprig die Pommes
sind, ist abhangig von der
verwendeten Menge Ol und
Wasser.

Trocknen Sie die Pommes griindlich ab, bevor Sie diese
mit Ol einreiben.

Schneiden Sie die Streifen kleiner, um noch bessere
Ergebnisse zu erzielen.

Geben Sie etwas mehr Ol hinzu, damit die Pommes
knuspriger werden.
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E] IMPORTANTE:

Leggi sempre attentamente il manuale delle istruzioni prima
dell’uso.

Questo manuale puo essere scaricato dal nostro sito
WWW.s0go.es

Conserva queste istruzioni per riferimento futuro.

. Definizioni dei simboli

GENERAL
PRECAUTIONS

- Informazioni importanti e indicazioni per uso benefico
Segnalazione di pericolo per le persone e la Prodotto.

Avviso di pericolo di incendio.

Awviso di superficie calda

Precauzioni durante l'utilizzo di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Istruzioni di sicurezza per I'utente

=l Precauzioni generali durante I'uso di
it apparecchiature elettriche
Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti in
questo manuale.
Non utilizzare o conservare I'apparecchio all’aperto.
Posiziona sempre I'apparecchio su una superficie piana e
regolare.
Questo prodotto e destinato all’'uso al coperto, non industriale,
non commerciale ed esclusivamente domestico. Non utilizzare
I'apparecchio all’aperto o per altri scopi. L'uso o gestione
impropri possono causare problemi all’apparecchio e lesioni
all'utente.
L'apparecchio deve essere utilizzato solo per gli scopi previsti.
Si declina ogni responsabilita per danni derivanti da un uso o
gestione errati.
Prima di collegare I'apparecchio verifica che la tensione indicata
sulla targhetta dei dati sia compatibile con la tensione di rete
disponibile.
Stacca sempre la spina dalla presa di corrente quando
I'apparecchio non & in uso. Non lasciare I'apparecchio incustodi-
to quando é acceso.
E necessaria una stretta supervisione quando I'apparecchio
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viene utilizzato da o vicino a bambini.

Prima di pulire o riporre 'apparecchio, staccane sempre la spina
e lascialo raffreddare.

Anche dopo essere stato spento, 'apparecchio non &€ completa-
mente scollegato dalla rete elettrica. Per scollegarlo completa-
mente devi staccare la spina dalla presa di corrente.

Questo apparecchio non & adatto ad essere azionato tramite un
timer esterno o un sistema di telecomando separato.

Questo apparecchio € destinato all’'uso in applicazioni
domestiche e simili, come:

Cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
Agriturismi e uso da parte di clienti in hotel, motel e altri ambienti
di tipo residenziale;

“Bed and Breakfast” e simili esercizi;

Ristorazione e simili esercizi non al dettaglio.

Evita di versare liquidi sul connettore.

. A Restrizioni d’uso per evitare lesioni personali

Non lasciare che I'apparecchio funzioni incustodito.

Non posizionare o utilizzare questo apparecchio vicino
all’acqua.

Non posizionare o utilizzare I'apparecchio e il suo cavo di
alimentazione su o vicino a superfici calde (ad es. piastre di
cottura) o fiamme libere.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda da spigoli acuti
e tienilo lontano da oggetti caldi e fiamme. Non piegare il cavo e
non avvolgerlo all’apparecchio.

Non immergere in acqua I'alloggiamento, che contiene
componenti elettrici e resistenze, né sciacquarlo sotto I'acqua
corrente

Non utilizzare mai accessori non consigliati dal produttore.
L'uso di accessori non consigliati o venduti dal produttore pud
provocare incendi, scosse elettriche o lesioni personali.

Per staccare la spina dalla presa elettrica, afferra la spina stessa
e non tirare il cavo o I'apparecchio.

Per evitare scosse elettriche, assicurarsi che le mani siano
asciutte prima di collegare o scollegare.

Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate, su pavimenti
umidi o quando I'atmosfera & umida, c’¢€ il rischio di scosse
elettriche.

Durante I'utilizzo dell’apparecchio, accertati che il cavo di
alimentazione non venga intrappolato o schiacciato.

Non lasciare che I'unita motore, il cavo o la spina si bagnino, per
evitare il rischio di scosse elettriche.

Fai attenzione durante I'uso di apparecchi elettrici, poiché la
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superficie dell’elemento riscaldante conserva calore residuo
dopo I'uso. Qualsiasi uso improprio espone al rischio di lesioni
all’'utente e danni al prodotto.

Non toccare le superfici esterne dell’apparecchio in quanto
possono surriscaldarsi durante il funzionamento. Usa invece |l
manico o i guanti.

M. A Restrizioni all’'uso del prodotto dovute a cattive

condizioni o guasti
Non immergere mai I'apparecchio o la spina in acqua o altri
liquidi. In caso di caduta dell’apparecchio in acqua, scollegalo
immediatamente dalla rete elettrica e, prima di riutilizzarlo,
consegnalo ad un centro di assistenza autorizzato per la
riparazione.
Non utilizzare I'apparecchio se & caduto sul pavimento, se ci
sono segni visibili di danni o se presenta una perdita.
Non usare I'apparecchio se il cavo o la spina hanno subito
danni, nel qual caso dovranno essere sostituiti solo dal
produttore, da un suo agente di servizio autorizzato o da
persone parimente qualificate per evitare rischi.
In caso di malfunzionamento dell’apparecchio, o se € stato
danneggiato in qualsiasi modo, consegnalo al piu vicino centro
di assistenza autorizzato per eventuali esami, riparazioni o
regolazioni.
In caso di problemi con I'hardware, non tentare di riparare il
prodotto da solo. Le riparazioni devono essere eseguite solo da
tecnici qualificati.

V. A Restrizioni d’'uso se usato con bambini e anziani

54

L'apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i

bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive

dell’'esperienza e perizia necessarie, a meno che non vengano

sorvegliate o addestrate.

Questo apparecchio pud essere usato da bambini di eta pari o

superiore agli 8 anni, e da individui con ridotte capacita fisiche,

sensoriali o mentali, o prive dell’esperienza e perizia necessarie,

purché supervisionati e istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e

sui rischi e pericoli connessi a tale uso.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non gio-

chino con l'apparecchio.

Pulizia e manutenzione affidate all’'utente n possono essere

effettuate da bambini, a men che non siano maggiori di 8 anni e

sorvegliati.

gieni apparecchio e cavo fuori dalla portata dei bambini minori di
anni.
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Non permettere ai bambini di utilizzare I'apparecchio senza su-
pervisione.

. A AVVISO IMPORTANTE

Per evitare sovraccarichi elettrici, non usare altri prodotto ad alta
potenza sullo stesso circuito elettrico al quale € collegato questo
apparecchio.

Questo apparecchio include un cavo di alimentazione corto. Si
sconsiglia 'uso di una prolunga, ma se € necessario utilizzarne
una:

La potenza elettrica nominale del cavo deve essere almeno pari
a quella del prodotto.

Stendi la prolunga in modo che non passi dove pud costituire un
rischio di inciampo o essere accidentalmente tirata.

VL. A Istruzioni da seguire quando si utilizza il dispositivo

Non posizionare I'apparecchio contro un muro o contro qualsiasi
altro apparecchio. Lasciare almeno 10 cm di spazio libero da
tutti i lati prima di posizionare I'apparecchio.

Dopo la cottura, il cestello e la pentola interna non devono es-
sere appoggiati direttamente sul piano di lavoro, per evitare di
bruciare il piano.

Mettere sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evita-
re che vengano a contatto con le resistenze.

Non coprire la presa d’aria e le aperture esterne dell’aria mentre
I'apparecchio € in funzione.

Non riempire la padella con olio, poiché potrebbe causare un
rischio di incendio.

E necessario prestare la massima attenzione quando si sposta
un apparecchio contenente olio caldo o altri liquidi caldi.

Non toccare mai la parte interna dell’apparecchio durante l'uso.
La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata
quando I'apparecchio € in funzione

Non posizionare nulla sopra I'apparecchio, per evitare qualsiasi
tipo di bruciatura causata dalla superficie calda

Durante la frittura ad aria, il vapore caldo viene rilasciato attra-
verso le aperture di uscita dell’aria. Tenere le mani e il viso a
una distanza di sicurezza dal vapore e dalle aperture di uscita
dell’aria.

Prestare attenzione anche al vapore e all’aria caldi quando si
rimuove la padella dall’apparecchio.

Scollegare immediatamente I'elettrodomestico se si vede del
fumo scuro che fuoriesce dall’apparecchio. Attendere la ces-
sazione dell’emissione di fumo prima di rimuovere la pentola
dall’apparecchio.
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AWERTENZA: non toccare le superfici calde.
AWERTENZA: questa apparecchiatura deve essere uti-

lizzata con ATTENZIONE poiché questo apparecchio elettrico
contiene una funzione di riscaldamento. La superfici di questo
apparecchio € inoltre diversa da altre superfici funzionali che
possono produrr alte temperature. Poiché le temperature sono
percepite in modo diverso da persone diverse, I'attrezzatura
deve essere toccata solo in corrispondenza delle maniglie e
delle superfici di presa previste, con 'aiuto di protezioni termi-
che come guanti o indumenti simili. In caso contrario, lasciarlo
raflf(lj’eddare per un tempo sufficie prima di toccare le superfici
calde.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

» Mettere sempre gli ingredienti da friggere nella ciotola di vetro,
per evitare che entrino in contatto con gli elementi riscaldanti.

. :_a superficie sotto I'apparecchio pud diventare calda durante
'uso.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Si prega di fare riferimento alla sezione pulizia e manutenzione per
[ ?ettagli su come pulire le superfici che vengono a contatto con gl
alimenti.

4. SPECIFICHE TECNICHE

Tensione Frequenza Potenza
CA 220-240V 50-60 Hz 1400-1600 W

Questo prodotto & conforme al regolamento UE 2023/826 ai sensi della direttiva
2009/125/CE sui requisiti di progettazione ecocompatibile.

Consumo energetico in modalita spento: <0,5 W

Consumo energetico in modalita standby: N/A

Tempo dopo il quale il prodotto entra in modalita spento: 5 min 06 sec.
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A:
B:
C:
D:
E:

F:

G:
H:
Nota: Pinza per alimenti: questa
friggitrice ad aria & dotata di una pinza
per alimenti per la sicurezza dell’'utente,
che consente di rimuovere gli alimenti
senza toccarli e senza toccare |l
cestello di frittura caldo, evitando cosi
scottature.

DESCRIZIONE DEL PANNELLO

A:
B:
C:
D:
E:

F:

G:
H:
|: Pulsante Start/Pausa

J: Display digitale

K: Aumento della temperatura
: Icona temperatura

L
M
N
O
P
Q

1.

5. DESCRIZIONE DELLE PARTI

Coperchio in vetro
Vassoio in rete
Ciotola in vetro
Presa d’aria
Maniglia

Pannello di controllo
Base

Pinza per alimenti

Funzione patatine
Funzione pollo
Funzione cosce
Funzione riscaldamento
Funzione disidratazione
Funzione verdure
Funzione leggera
Funzione pesce

Abbassa temperatura
Pulsante On/Off
Tempo scaduto
Icona del tempo
Tempo in diminuzione

Pulsanti funzione menu preimpostato: questa friggitrice ad aria dispone di 7 funzioni menu
preimpostate. Dopo aver acceso la friggitrice ad aria, il tempo predefinito “15 min.” e la
temperatura “180 °C” iniziano a lampeggiare. Per cuocere il cibo con la funzione menu e
necessario premere la funzione Menu specifica. Dopo aver premuto quella specifica funzione
menu, la relativa icona iniziera a lampeggiare e il display digitale mostrera il tempo e la
temperatura di questa funzione menu. Allo stesso modo & possibile selezionare qualsiasi
funzione menu e cuocere il cibo in base alle proprie esigenze.

Pulsante luce: con l'aiuto di questo pulsante, € possibile accendere e spegnere la luce interna
della friggitrice ad aria.

Pulsante Play/Pausa: con l'aiuto di questo pulsante, € possibile avviare la funzione di cottura.
Per avviare il processo di cottura, premere questo pulsante e I'unita iniziera immediatamente

a cuocere con la funzione menu selezionata. Mentre la friggitrice ad aria € in modalita di
funzionamento, premendo questo pulsante il processo di cottura si interrompe.

Display digitale a LED: premendo il pulsante di accensione, il display digitale si attiva e mostra il
tempo e la temperatura predefiniti delle funzioni del menu. Selezionando un pulsante del menu,
il display mostra il tempo e la temperatura di quella funzione. Quando si avvia la cottura, l'unita
di tempo della funzione del menu inizia il conto alla rovescia durante l'intero processo di cottura.
Il display digitale continua a mostrare la temperatura e il tempo rimanente durante il processo di
cottura.

Pulsante di accensione: una volta collegata I'unita, il pulsante di accensione si illumina e lo
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schermo entra in modalita standby. Premendo una volta il pulsante di accensione, si attiva il
pannello di controllo touch e tutte le funzioni del menu si illuminano, compreso il display digitale.
Il display digitale mostra il tempo e la temperatura predefiniti. Per interrompere direttamente

il processo di cottura e spegnere I'apparecchio, premere nuovamente questo pulsante e si
spegnera.

Pulsanti Temperatura Meno (-) e Piu (+): questo modello di friggitrice ad aria &€ dotato dei pulsanti
“+” e “-” per regolare la temperatura. Con l'aiuto di questi pulsanti, € possibile modificare il
valore della temperatura di tutte le funzioni del menu. Lintervallo di controllo della temperatura

e compreso tra 50 e 180 °C. Premendo i pulsanti “+” e “-” &€ possibile aumentare o diminuire la
temperatura di 10 °C. Una volta modificata la temperatura, il valore della temperatura sul display
digitale inizia a lampeggiare e, dopo 3 lampeggi, la temperatura di cottura viene impostata.

Nota: la temperatura pud essere modificata a seconda della funzione del menu. E possibile
modificare la temperatura da 50 a 180 °C.

Pulsanti Tempo meno (-) e piu (+): Questo modello di friggitrice ad aria & dotato dei pulsanti “+”
e “-” per regolare 'impostazione del tempo. Con I'aiuto di questi pulsanti, € possibile modificare il
valore del tempo di tutte le funzioni del menu. L'intervallo di controllo del tempo € compreso tra 1
e 60 minuti. Premendo i pulsanti “+” e “-” & possibile aumentare o diminuire il tempo di 1 minuto.
Una volta modificato il tempo, il display digitale inizia a lampeggiare e, dopo 3 lampeggi, il tempo
di cottura viene impostato. .

Nota: il tempo puo essere modificato a seconda della funzione del menu. E possibile modificare
il tempo da 1 a 60 minuti.

6. ISTRUZIONI PER L'USO

PRI
1-

2-
3-

4-
5-
6-
7-

MA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

Rimuovere la colla, le etichette e gli adesivi apposti sul prodotto.

Pulire accuratamente il cestello e la griglia di cottura con acqua calda, detergente delicato e
spugna non abrasiva.

Pulire l'interno e I'esterno del prodotto con un panno umido caldo.

Questa friggitrice ad aria utilizza la tecnologia di circolazione dell’aria calda a 360°, che consente
all'utente di cuocere il cibo in breve tempo e senza utilizzare olio o, se lo utilizza, in quantita
molto ridotte.

Pulire I'esterno del dispositivo con un panno pulito e umido. Pulire i cassetti e le griglie con
detergente e acqua calda o in lavastoviglie.

Al primo utilizzo, il dispositivo deve essere utilizzato senza alcun alimento al suo interno,
poiché potrebbe produrre fumo o odori a causa dei residui di rivestimento. Lasciare riscaldare
il dispositivo alla massima temperatura per circa 10 minuti senza alcun alimento al suo interno.
Quindi pulirlo nuovamente prima di utilizzarlo per la prima volta con il cibo al suo interno.

COME UTILIZZARE L’APPARECCHIO
1.
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Accensione

Collegare I'unita alla presa di corrente e, dopo alcuni segnali acustici, il display digitale si
illumina per 1 secondo e subito dopo I'unita entra in modalita standby. Tutte le icone del display
scompaiono tranne il pulsante di accensione @ .

Selezione del menu/Temperatura/Tempo

Collegare l'unitg.alla presa di corrente e I'unita entrera in modalita standby. Premere il pulsante
di accensione & e sul display digitale appariranno la temperatura e il tempo predefiniti del
Programma 180 °C, 15 min rispettivamente. A questo punto, & possibile regolare liberamente il
tempo e la temperatura utilizzando i pulsanti Time +/- e Temperature +/-.

E anche possibile premere qualsiasi icona funzione per cuocere cibi diversi. Quando si preme
I'icona funzione, la luce dell'icona inizia a lampeggiare, quindi premere Pl e I'unita inizia a
funzionare. Ogni funzione ha il proprio tempo e temperatura predefiniti (come mostrato nella
tabella). Gli utenti possono regolare liberamente il tempo e la temperatura utilizzando i pulsanti
Time +/- e Temperature +/-.

Avvio, pausal/arresto

Dopo aver attivato la funzione e impostato il tempo e la temperatura elevati, premere “ Pl

“ (Pausa/Avvio). Die Anzeige , Pl “ (Pausa/Avvio) inizia a lampeggiare. Dopo un segnale
I'apparecchio inizia ad essere utilizzato. Driicken Sie wéhrend des Garvorgangs , Pl “ (Pausa/
Avvio), e dopo un segnale si accende I'apparecchio nella modalita Pausen.Notas:
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Note:

(1) Durante la cottura, & possibile estrarre la ciotola di vetro. L'unita smette di funzionare e si pud
controllare il risultato della cottura o aggiungere altro cibo. Per continuare il processo di cottura,
riposizionare la ciotola di vetro.

(2). Durante la cottura, in caso di interruzione di corrente, la macchina smette di funzionare e tutte
le luci si spengono, compreso il menu del display digitale. L'unita riprende il processo di cottura
dopo il ripristino dell’alimentazione e il ricollegamento dell’unita.

4. Fine del programma
Al termine del tempo di funzionamento, I'elemento riscaldante smette di funzionare. Il display
mostra 00 min; il motore continua a funzionare per 1 minuto per raffreddare I'unita e l'unita inizia
a emettere un segnale acustico per indicare la fine della cottura. Infine, la macchina entra in
modalita standby
Attenzione: non toccare la ciotola di vetro durante e per circa 30 minuti dopo 'uso, poiché
diventa molto calda. Tenere solo la maniglia sulla base.

7. TABELLA DELLE FUNZIONI DEL MENU

menu Tempo predefinito e (min) Temperatura predefinita (°C)
@ ) ) 20 180
patatine fritte
35 180
@Pollo
A 23 180
cosce
& 15 150
riscaldare
" 360 60
disidratare
& 10 160
verdure
@ 16 180
pesce

8. COME UTILIZZARE LA FRITTIERA AD ARIA

Inserire la spina di alimentazione in una presa a muro con messa a terra.

Mettere gli ingredienti nella ciotola di vetro.

Inserire il cavo di alimentazione nella posizione corretta. Selezionare la funzione dal menu e
premere START/PAUSE per avviare la cottura.

Il display mostrera la temperatura e il tempo. La temperatura € quella impostata e il tempo &
quello rimanente per la cottura.

Alcuni ingredienti devono essere agitati durante il processo di preparazione (vedere la sezione
“Impostazioni” di questo capitolo). Per agitare gli ingredienti, utilizzare la maniglia per rimuovere
il bicchiere e agitare il cibo nella ciotola di vetro. Quindi riposizionare la ciotola di vetro.

Quando si sente il segnale acustico del timer, significa che il tempo di preparazione & trascorso.
Estrarre la ciotola di cottura dall’apparecchio e posizionarla su una superficie resistente al calore.
7. Controllare se gli ingredienti sono pronti. Se gli ingredienti non sono ancora pronti, riporre

o~ ens

2
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semplicemente la ciotola nell’apparecchio e cuocere per qualche minuto in piu.

Svuotare il cestello in una ciotola o su un piatto.

Suggerimento: per rimuovere ingredienti grandi o fragili, puoi usare un paio di pinze per sollevare
gli ingredienti dalla ciotola.

10. Quando una porzione di ingredienti & pronta, la friggitrice ad aria in vetro & immediatamente

pronta per prepararne un’altra.

Nota: quando si utilizza la friggitrice Health Fryer per la prima volta, potrebbero essere emessi
leggero fumo o odori. Cid & normale e scomparira rapidamente. Assicurarsi che vi sia sufficient
ventilazione intorno alla friggitrice Health Fryer.

IMPOSTAZIONI
Oltre alle funzioni del menu preimpostato, € possibile utilizzare questa friggitrice ad aria in vetro per
preparare altri cibi impostando il tempo e la temperatura.

SUGGERIMENTI

Gli ingredienti di dimensioni piu piccole richiedono solitamente un tempo di preparazione
leggermente inferiore rispetto a quelli di dimensioni maggiori

Una quantita maggiore di ingredienti richiede solo un tempo di preparazione leggermente piu
lungo rispetto a una quantita relativamente minore di ingredienti.

Agitare gli ingredienti piu piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato e pud
evitare che gli ingredienti si friggono in modo non uniforme.

Aggiungere un po’ d’olio alle patate fresche per ottenere un risultato croccante. Friggere gli
ingredienti nella friggitrice ad aria entro pochi minuti dall’aggiunta dell’olio.

Non preparare ingredienti estremamente grassi come le salsicce nella friggitrice ad aria.

Gli snack che possono essere preparati in forno possono essere preparati anche nella friggitrice
ad aria.

La quantita ottimale per preparare patatine fritte croccanti € di 500 grammi. Utilizza I'impasto gia
pronto per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. L'impasto gia pronto richiede anche
un tempo di preparazione piu breve rispetto a quello fatto in casa.

Metti una teglia o una pirofila nel cestello della friggitrice ad aria se vuoi cuocere una torta o una
quiche o se vuoi friggere ingredienti fragili o ripieni.

Prima di utilizzare 'apparecchio, assicurarsi che I'apparecchio e I'esterno dei cestelli di frittura
siano puliti e asciutti.

Non utilizzare il dispositivo per piu di 4 ore consecutive senza interruzioni.

Non lasciare il dispositivo acceso quando € vuoto.

Non inserire nel dispositivo alimenti ancora avvolti nella pellicola trasparente o in sacchetti di
plastica.

Assicurarsi che gli alimenti non entrino in contatto con gli elementi riscaldanti.

Non riempire eccessivamente il cassetto in modo che I'aria calda possa circolare in modo
ottimale all'interno della camera di cottura. Riempirlo per non piu di 1/3 della sua capacita.
Assicurarsi che gli alimenti contenenti oli e grassi non vengano surriscaldati. Esiste il rischio di
incendio.

9. PULIZIA E MANUTENZIONE

La ciotola di vetro, il vassoio a rete e l'interno dell'apparecchio sono rivestiti con un rivestimento
antiaderente. Non utilizzare utensili da cucina in metallo o detergenti abrasivi per pulirli, poiché
potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

1.

1.

2.

Scollegare la spina dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Nota: rimuovere la ciotola in vetro per consentire alla friggitrice ad aria di raffreddarsi piu
rapidamente.

Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

Pulire la ciotola in vetro e la griglia con acqua calda, sapone liquido e una spugna non abrasiva.
E possibile utilizzare un detersivo liquido per rimuovere o sporco residuo.

Nota: la ciotola e il vassoio a rete sono lavabili in lavastoviglie.

Suggerimento: se lo sporco & incrostato sul vassoio a rete o sul fondo della ciotola, riempire
la ciotola con acqua calda e un po' di sapone liquido. Mettere il vassoio a rete nella ciotola e
lasciare in ammollo la ciotola e il vassoio a rete per circa 10 minuti.

Pulire I'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere eventuali residui di cibo.

Conservazione:

1.
2.

Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

3. Conservare in un luogo fresco e asciutto.
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10. SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad
aria non funziona.

L'apparecchio non é collegato.

Collega la spina ad una presa elettrica con messa a terra.

Non hai impostato il timer.

Imposta il tempo di cottura necessario per accendere
I'apparecchio.

Gli ingredienti fritti
con la friggitrice
ad aria non sono

cotti.

La quantita di ingredienti & nel
cestello eccede le dimensioni
del cestino.

Metti piccoli pezzi di ingredienti nel cesello. | pezzi piu
piccoli vengono fritti in modo pit uniforme.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Imposta la temperatura sul livello necessario.

Il tempo di cottura e troppo
breve.

Imposta iltempo al tempo di cottura come richiesto (vedi sezione
“Impostazioni” nel capitolo “Utilizzo dellapparecchio”).

Gli ingredienti sono
fritti @ meta o fritti in
modo non uniforme.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra all'altro (ad es. patatine
fritte) devono essere agitati a meta cottura (vedi la sezione
“Impostazioni” nel capitolo “Utilizzo dell'apparecchio”).

Gli spuntini fritti non
sono croccanti a fine
cottura.

Hai usato un tipo di spuntino
adatto ad essere preparato in
una friggitrice tradizionale.

Usa spuntini da forno o spennella leggermente un po'
d’olio sugli spuntini per dare piu croccantezza.

Il cestello non sco-
rre correttamente
nell'apparecchio.

Il cestello & troppo pieno.

Non riempire il cestello oltre I'indicazione MAX, o riempilo
anche un po’ meno.

Il cestello non é stato inserito
correttamente.

Spingi il cestello nella padella finché non senti uno scatto.

L'apparecchio
emette del fumo
bianco.

Stai preparando degli
ingredienti grassi.

Quando friggi gli ingredienti grassi nella friggitrice ad aria, una
grande quantita di olio fuoriesce nel recipiente. L'olio produce
fumo bianco e il recipiente potrebbe scaldarsi pit del solito. Cio
non pregiudica l'apparecchio o il risultato finale.

La padella contiene residui di
grasso dall'uso precedente.

Il fumo bianco é causato dal riscaldamento del grasso nel reci-
piente. Accertati di pulire bene il recipiente dopo ogni uso.

Le patatine friggono
in modo non unifor-
me nella friggitrice.

Non hai usato il tipo di patata
giusto.

Usa patate fresche e accertati che restino sode durante
la frittura.

Non hai sciacquato bene i bas-
toncini di patate prima di friggerli.

Sciacqua bene i bastoncini di patate per rimuovere I'amido
dal loro esterno.

Le patatine fritte
non sono croccanti
quando escono
dalla friggitrice ad
aria.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e
acqua nelle patatine.

Assicurati di asciugare bene i bastoncini di patate prima di
aggiungere l'olio.

Taglia le patate in bastoncini pit piccoli per un risultato piu
croccante.

Aggiungere un po' d’olio in piu per un dare piu croccan-
tezza.
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1.

2.

m IMPORTANT:

Llegeix sempre atentament el llibre d’instruccions abans
d’utilitzar-lo.

Aquest manual es pot descarregar des de la nostra pagina
web www.sogo.es

Mantenir aquestes instruccions per a futures referéncies

Definicio de simbol

A.A M A E
1 2 : 3 e 4 5

Les seguents descripcions formen part d’aquest manual:

2.
3.
4-
5-

3.
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Informacié important i pistes utils sobre I'us

Adverténcia davant situacions perilloses en termes de vida i
propietat

Alerta contra el risc d’'incendi

Avis contra superficies calentes

Precaucions en I'is d’equips electrics i electronics

Instruccions de seguretat per a I'usuari

"Wl Precaucions generals durant I’'is d’aparells
PRECAUTIONS

eléctrics

No utilitzar I'aparell per a cap altre proposit que el descrit en
aquest manual.

No utilitzar ni emmagatzemar I'aparell a I'aire lliure.

Posar sempre I'aparell a la plana i fins i tot a la superficie.
Aquest producte esta pensat per a interiors, no industrials, no
comercials i només per a us domestic. No utilitzar 'article a
I'aire lliure ni per a cap altra finalitat. EI mal us o la manipulacio
inadequada poden causar problemes en 'aparell i causar
lesions a 'usuari.

La unitat s’ha d’utilitzar només per als fins previstos. No s’admet
cap responsabilitat pels danys i perjudicis derivats d’'un us
indegut o d’un tractament inadequat.

Assegurar-se que la tensio indicada a la placa d’identificacio
coincideix amb la tensio de la xarxa abans d’endollar I'aparell.
Treure sempre I'endoll del socol d’alimentacié quan I'aparell no
estigui en Us. No deixis I'aparell desatés quan estigui activat.
Es necessaria una supervisié estreta quan qualsevol dispositiu
esta sent utilitzat per nens o prop d’ells.

Abans de netejar o emmagatzemar el teu equip, sempre
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defscg_nnecta I'aparell de la font d’alimentacio i deixa que es
refredi.

El dispositiu no esta completament desconnectat de la font
d’alimentacio, fins i tot després d’haver estat apagat. Per
desconnectar-lo completament, desconnecta’l de I'endoll de la
xarxa.

Els aparells no estan destinats a ser operats mitjangant

un temporitzador extern o un sistema de control remot
independent.

Aquest electrodomeéstic esta pensat per a ser utilitzat en la llar i
aplicacions similars com

Espais de cuina per a personal en comergos, oficines i altres
entorns de treball;

Cases de granja i per clients en hotels, motels i altres entorns
de tipus residencial;

Entorns tipus llit i esmorzar;

Catering i aplicacions similars no minoristes.

. A Restriccions d’as per evitar lesions personals

No col-locar ni operar aquest electrodomestic prop de les fonts
d’aigua.

No col-locar ni operar I'aparell i el seu cordd d’alimentacio sobre
o prop de superficies calentes (per exemple, plaques d’estufa) o
flames obertes

No deixis el cordé d’energia penjat de vores afilades i allunya’t
d’objectes calents i flames. No enrotllis el cordo al voltant de
I'aparell i no el dobleguis.

Ni submergir la carcassa, que conté components electrics i els
elements de calefaccio en aigua, ni esbandir-la sota l'aixeta.
No utilitzar mai accessoris no recomanats pel fabricant.

L'us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant
d’aparells pot donar lloc a incendis, cops eléctrics o lesions a
persones

Quan vulguis treure el tap del contacte de la paret, fes-ho a
I'endoll en si mateix i no estirant sobre el cable o el propi equip.
Per evitar xocs eléctrics, assegura’t que les mans estan seques
abans d’endollar-les o desconnectar-les.

No utilitzar el dispositiu amb les mans mullades, en sols

humits o quan I'atmosfera és humida, hi ha risc de descarrega
eléctrica.

Mentre utilitzeu I'aparell, assegureu-vos que el cable
d’alimentacio no s’ha de capturar ni aixafar.

No deixis que la unitat motora, cordd o endoll es mulli per
protegir-se contra el risc de descarrega eléectrica.

Aneu amb compte, mentre manegeu aparells eléctrics, ja
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que la superficie de I'element calefactor esta subjecta a calor
residual després del seu us. Qualsevol mal Us pot causar danys
potencials a l'usuari i pot danyar I'aparell.

No toquis la superficie exterior de I'aparell ja que pot arribar a
ser molt calenta durant el funcionament. En lloc d’aixo, utilitzeu
el manec o manyoples.

M. A Restriccions d’us del producte per mal estat o avaries

No submergeixis mai I'aparell ni 'aigua ni cap altre liquid. En
cas que l'aparell caigui en aigua, desconnecta immediatament
del subministrament de la xarxa i porta’l a un agent de servei
autoritzat per a la seva reparacio abans de reutilitzar-lo.

No utilitzar 'aparell si ha caigut a terra, si hi ha signes visibles
de danys o si té una fuita.

No utilitzar I'aparell si el cable o endoll esta malmés. En cas de
danyar-se el cordd, ha de ser substituit només pel fabricant, el
seqliagent de servei 0 persones amb titulacié similar per evitar
perills.

En cas de mal funcionament del dispositiu, o0 si s’ha danyat

de qualsevol manera, retornar el dispositiu a la instal-lacio de
servei autoritzada meés propera per al seu examen, reparacio o
ajust.

En cas de problemes de hardware, no intentis reparar el
producte tu mateix. Les reparacions només han de ser dutes a
terme per técnics qualificats

IV. A Restriccions d’us quan s’utilitzen amb nens i ancians
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L'aparell no ha de ser utilitzat per persones (inclosos nens) amb
capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides, o manca
d’expeririéncia i coneixement, llevat que se’ls hagi donat super-
Visio o instruccio.

Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i per-
sones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides o
manca d’experiéncia i coneixement si se’ls ha donat supervisid
o instruccio sobre I'us de I'aparell de manera segura i entendre
els perills implicats.

Els nens han de ser vigilats per a assegurar-se que no juguen
amb l'aparell.

La neteja i el manteniment de I'usuari no seran realitzats per
nens a menys que siguin majors de 8 anys i supervisats.
Mantenir I'aparell i el seu cordé fora de I'abast dels nens menors
de 8 anys.

No permeteu que els nens utilitzin I'aparell sense supervisio.

. A AViS IMPORTANT
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Per evitar la sobrecarrega d’un circuit en utilitzar aquest
producte, no opereu un altre producte d’alt potencia en el mateix
circuit electric.

Amb aquest producte es proporciona un cordé d’alimentacié
curt. No es recomana uma ban un cordd d’extensié amb aquest
producte, pero si cal uma ban-lo:

La qualificaci6 uma bans marcada del cord6 ha de ser almenys
tan gran com la del producte.

Organitzar el cordé d’extensio perqué no pengi on es pugui
trepitjar o estirar involuntariament.

VL. A Instruccions a seguir quan s’utilitzi la fregidora Air

No col-locar I'aparell contra una paret ni contra qualsevol altre
equip. Deixar com a minim 10 cm d’espai lliure per tots els
costats abans de col-locar I'aparell.

Després de la coccio, no s’ha de col-locar directament la cistella
i 'olla interior al taulell per evitar cremar el taulell.

Posa sempre els ingredients a fregir a la cistella, per evitar que
entri en contacte amb els elements de calefaccio.

No cobreixis I'entrada d’aire i les obertures exteriors d’aire
mentre I'aparell estigui funcionant.

No omplis la cassola d’oli ja que aixd pot provocar un perill
d’'incendi

S’ha de tenir molta precaucioé en moure un electrodomeéstic que
contingui oli calent o altres liquids calents.

No toquis mai la part interna de I'aparell mentre estigui en us.
La temperatura de les superficies accessibles pot ser alta quan
I'aparell estigui funcionant

No col-loquis res sobre I'aparell per evitar qualsevol tipus de
cremada causa de superficie calenta.

Durant el fregit d’aire, el vapor calent s’allibera a través de les
obertures de sortida d’aire, Mantenir les mans i la cara a una
distancia segura del vapor i de les obertures de sortida d’aire.
També cal anar amb compte amb el vapor calent i I'aire quan es
treu la cassola de 'aparell.

Desconnecta immediatament I'aparell si veus que surt fum
fosc de I'aparell. Espereu que s’aturi 'emissio de uma bans de
treure la paella de I'aparell.

&AViS: No toquei superficies calentes.
/N\AViS: Aquest equip s'utilitzara amb PRECAUCIO ja que
aquest electrodomeéstic conté una funcio d’escalfament. La

superficie d’aquest aparell també és diferent d’altres superficies
funcionals que poden produir altes temperatures. Atés que les
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temperatures son percebudes de manera diferent per diferents
persones. L'equip ha de ser tocat només en manegues desti-
nades i superficies d’agafada amb l'ajuda de protectors térmics
com guants o tipus de roba similar. Altrament, deixa que es
refredi durant suficient temps abans de tocar les superficies
calentes.

» Els nens no han de jugar amb l'aparell.

» Col-loqui sempre els ingredients que vagi a fregir en el recipient
de cristall, per a evitar que entrin en contacte amb els elements
calefactors.

* La superficie situada sota I'aparell pot escalfar-se durant el seu
us.

NETEJA | MANTENIMENT

Es pot consultar la seccié de neteja i manteniment per a més de-
talls sobre com netejar les superficies que es troben en contacte
amb els aliments.

4. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Voltatge Freqiiéncia Poténcia
CA 220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Aquest producte compleix amb el Reglament (UE) num. 2023/826, en virtut de la
Directiva 2009/125/CE, sobre els requisits de disseny ecologic.

Consum d’energia en mode apagat: <0,5 W

Consum d’energia en mode d’espera: N/A temps

després del qual el producte entra en mode apagat: 5 min 06 s.

5. DESCRIPCIO DE LES PECES

A: Tapa de cristall del recipient

B: Safata de malla

C: Recipient de vidre

D: Entrada d’aire

E: Rosteix

F: Panell de control

G: Basi

H: Pinces per a aliments

Nota: Pinces per a aliments: aquesta
fregidora sense oli inclou unes pinces
per a aliments que garanteixen la
seguretat de I'usuari, ja que permeten
retirar els aliments sense tocar-los ni
tocar la cistella calenta, evitant aixi
cremades.
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DESCRIPCIO DEL PANELL

B: Funcio pollastre

A: Funcio per a patates fregides A
C: Funcié cuixes i

B

|
D: Funcié de reescalfament |
E: Funci6 deshidratar o -«

F: Funcio verdures G —
G: Funcio lleugera H_

C
|
o5
H: Funci6 pescat R jL’L
I: Boto d'inici/pausa [
J: Pantalla digital
K: Augmentar temperatura .|.
|
K

: Baixar temperatura

: Botd d’encesa/apagada
: Temps esgotat

: Ilcona de temps

: Temps restant

Icona de temperatura L
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Botons de funcions de menu preestablertes: Aquesta fregidora compta amb 7 funcions de

menu preestablertes. Després d’encendre la fregidora, el temps predeterminat «15 min.» i la

temperatura «180 °C» comencen a parpellejar. Per a cuinar els aliments amb la funcié de menu,

hem de prémer la funcié de menu especifica. Després de prémer aquesta funcié de menu
especifica, la seva icona comencara a parpellejar i la pantalla digital mostrara el temps i la
temperatura d’aquesta funcié de menu, de la mateixa manera que podem seleccionar qualsevol
funcié de menu i cuinar els aliments segons les nostres necessitats.

2. Botd de llum: amb I'ajuda d’aquest botd, podem encendre i apagar la llum interior de la fregidora.

3. Botd de reproduccié/pausa: amb aquest boté podem iniciar la funcié de coccié. Per a iniciar el
procés de coccid, premi aquest botd i la unitat comengara immediatament a cuinar amb la funcio
de menu seleccionada. Mentre la fregidora esta en mode de funcionament, en prémer aquest
boto es deté el procés de coccid.

4. Pantalla digital LED: en prémer el boté d’encesa, la pantalla digital s’activa i mostra el temps
i la temperatura predeterminats de les funcions del menu. En seleccionar qualsevol boté del
mend, la pantalla mostra el temps i la temperatura d’aquesta funcié del menu. Quan comencem
a cuinar, la unitat de temps de la funcié del mend comenga a comptar cap enrere durant tot el
procés de coccid. La pantalla digital continua mostrant la temperatura i el temps restant durant el
procés de coccid.

5. Botd d’encesa: una vegada que la unitat esta endollada, el botd d’encesa s'il-lumina i la pantalla
entra en mode de suspensid. En prémer el boté d’encesa una vegada, s’activa el panell de
control tactil i s’il-luminen totes les funcions del menu, inclosa la pantalla digital. La pantalla
digital mostra el temps i la temperatura predeterminats. Per a detenir el procés de coccio
directament i apagar I'aparell, premi aquest bot6é de nou i s’apagara.

6. Botons de temperatura menys (-) i més (+): aquest model de fregidora compta amb botons
«+» i «-» per a ajustar la temperatura. Amb I'ajuda d’aquests botons, podem canviar el valor de
temperatura de totes les funcions del menu. El rang de control de temperatura és de 50 a 180
°C. En prémer els botons «+» i «-», podem augmentar o disminuir la temperatura en 10 °C. Una
vegada canviada la temperatura, el valor de la temperatura en la pantalla digital comenca a
parpellejar i, després de parpellejar 3 vegades, s’estableix la temperatura de coccid.

Nota: La temperatura es pot canviar en funcié de la funcié del menu. Podem canviar la
temperatura de 50 a 180 °C.

7. Botons de temps menys (-) i més (+): Aquest model de fregidora compta amb botons «+» i «-»

per a ajustar la configuracié del temps. Amb I'ajuda d’aquests botons, podem canviar el valor

de temps de totes les funcions del menu. El rang de control del temps és d’1 a 60 minuts. En

prémer els botons «+» i «-», podem augmentar o disminuir el temps en intervals d’1 minut. Una

vegada canviat el temps, la pantalla digital comencara a parpellejar i, després de parpellejar tres
vegades, s’establira el temps de coccio.

Nota: El temps es pot canviar en funcié de la funcié del menu. Podem canviar el temps d’1 a 60

minuts.
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6. INSTRUCCIONS D’US

ABANS DEL PRIMER US

1-
2-
3-
4-
5-

6-

7-
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Retiri tot el material d’embalatge.

Retiri la cola, les etiquetes i els adhesius adherits al producte.

Netegi a fons la cistella i la graella amb aigua tébia, detergent suau i una esponja no abrasiva.
Netegi I'interior i I'exterior del producte amb un drap humit i tebi.

Aquesta fregidora utilitza tecnologia de circulacié d’aire calent a 360¢, la qual cosa ajuda a
'usuari a cuinar els aliments en poc temps i sense utilitzar oli o, si ho utilitza, en molt petita
quantitat.

Netegi I'exterior del dispositiu amb un drap net i humit. Netegi els calaixos i les reixetes amb
detergent i aigua tébia o en el rentavaixella.

La primera vegada que s’utilitzi I'aparell, ha de fer-se sense aliments en el seu interior, ja que
pot produir fum o olors a causa dels residus del revestiment. Deixi que I'aparell s’escalfi a la
temperatura maxima durant uns 10 minuts sense aliments en el seu interior. A continuacio,
netegi-ho de nou abans d'utilitzar-ho per primera vegada amb aliments en el seu interior.

M UTILITZAR L’APARELL

Ences

Endoll la unitat i, després d’'uns xiulets, la pantalla digital s’il-luminara durant 1 segon i
immediatament després la unitat entrara en mode d’espera. Totes les icones de la pantalla
desapareixeran excepte el boté d’encesa @ .

Seleccié de menu/Temperatura/Temps

Endoll 'aparell i aquest entrara en mode d’espera. Premi (O] (Encesa/Apagada) i apareixeran
en la pantalla digital la temperatura i el temps predeterminats del programa 180 °C i 15 minuts,
respectivament. En aquest moment, pot ajustar el temps i la temperatura lliurement utilitzant els
botons «Time +/-» (Temps +/- ) i « Temperature +/-» (Temperatura +/- ).

També pot prémer qualsevol icona de funcié per a cuinar diferents aliments. En prémer la
icona de funcid, la llum de la icona comenca a parpellejar; a continuacio, premi P i la unitat
comencara a funcionar. Cada funcio té el seu propi temps i temperatura predeterminats (com es
mostra en la taula). Els usuaris poden ajustar el temps i la temperatura lliurement utilitzant els
botons Time +/- i Temperature +/-.

Inici, pausa/parada

Després de seleccionar la funcié i a'&istar el temps i la temperatura adequats, premi « Pl

» (Pausa/Reprendre) i l'indicador « Pl » (Funcié/Pausa) comengara a parpellejar. Després
d’emetre un xiulet, la unitat comencara a funcionar. Durant el procés de coccid, premi « Pl »
(Pausa/Reprendre) i, després d’emetre diversos xiulets, la unitat entrara en mode pausa.
Notes:

. Mentre es cuina, pot treure el recipient de cristall. La unitat deixara de funcionar i podra
comprovar el resultat de la coccié o afegir més aliments. Per a continuar amb el procés de
coccid, torni a col-locar el recipient de cristall.

Durant la coccio, en cas de tall de corrent, la maquina deixara de funcionar i s’apagaran totes
les llums, inclos el menu de la pantalla digital. La unitat continuara amb el procés de coccié
després que es restableixi el corrent i s’endolli la unitat.

Fi del programa

Quan finalitza el temps de funcionament, I'element calefactor deixa de funcionar. La pantalla
mostra 00 min; el motor continua funcionant durant 1 minut per a refredar la unitat i aquesta
comenga a emetre un brunzit com a indicacié que la cocci6 ha finalitzat. Finalment, la maquina
entra en mode d’espera.

Precaucio: No toqui el recipient de cristall durant I'ds i durant uns 30 minuts després, ja que
s’escalfa molt.

Subjecti Unicament I'ansa de la base.
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7. TAULA DE FUNCIONS DEL MENU

Menu Temps predeterminat o (min) ;I;eCr;!peratura predeterminada
& , 20 180
Patates fregides
35 180
@ Pollastre
) 23 180
Cuixes
& 15 150
reescalfar
_ 360 60
deshidratar
LS 10 160
verdures
€ 16 180
peix

o~ v~

o

8. COM UTILITZAR LA FREGIDORA SENSE OLI

Endoll el cable d’alimentacié a una presa de corrent amb connexio a terra.

Introdueixi els ingredients en el recipient de cristall.

Insereixi el cable d’alimentacioé en la posicié correcta. Seleccioni la funcié en el menu i premi
START/PAUSE per a comengar la coccio.

La pantalla mostrara la temperatura i el temps. La temperatura és la temperatura establerta i el
temps és el temps de coccio restant.

Alguns ingredients han d’agitar-se durant el procés de preparacio (consulti la seccié «Ajustos»
d’aquest capitol). Per a agitar els ingredients, utilitzi I'ansa per a retirar el got i agiti els aliments
en el recipient de cristall. A continuacio, torni a col-locar el recipient de cristall.

Quan soni el temporitzador, significara que el temps de preparacié ha transcorregut. Servei el
recipient de coccié de I'aparell i col-loqui’l sobre una superficie resistent a la calor.

Comprovi si els ingredients estan llestos. Si encara no ho estan, simplement torni a col-locar el
recipient en I'aparell i cuini’ls durant uns minuts més.

Buidi la cistella en un bol o en un plat.

Consell: Per a retirar ingredients grans o fragils, pot utilitzar unes pinces per a treure’ls del
recipient.

10. Quan una tanda d’ingredients estigui llesta, la fregidora d’aire calent de cristall estara llesta a

l'instant per a preparar una altra tanda.

Nota: Quan utilitzi la fregidora Health Fryer per primera vegada, és possible que s’emeti un
lleuger fum o olor. Aixd és normal i desapareixera rapidament. Asseguri’s que hi hagi suficiente
ventilacié al voltant de la fregidora saludable.

AJUSTOS
A més de les funcions del menu preestablert, també pot utilitzar aquesta fregidora d’aire amb
recipient de cristall per a preparar altres aliments ajustant el temps i la temperatura.

CONSELLS

Els ingredients de menor grandaria solen requerir un temps de preparacio lleugerament inferior
al dels ingredients de major grandaria.
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Una major quantitat d’'ingredients nomeés requereix un temps de preparacié lleugerament més
llarg en comparacié amb una quantitat menor d’ingredients.

Agitar els ingredients més petits a meitat del temps de preparacié optimitza el resultat i pot evitar
que els ingredients es fregeixin de manera desigual.

Afegeixi una mica d’oli a les patates fresques per a obtenir un resultat cruixent. Fregeixi els
ingredients en la fregidora d’aire calent uns minuts després d’afegir I'oli.

No prepari ingredients extremadament grassos, com a salsitxes, en la fregidora sense oli.

Els aperitius que es poden preparar en el forn també es poden preparar en la fregidora sense
oli.

La quantitat optima per a preparar patates fregides cruixents és de 500 grams. Utilitzi massa
preparada per a preparar aperitius farcits de manera rapida i senzilla. La massa preparada
també requereix un temps de preparacié més curt que la massa casolana.

Col-loca una safata de forn o una font en la cistella de la fregidora si vols enfornar un pastis o
una quiche, o si vols fregir ingredients fragils o farciments.

Abans d'utilitzar I'aparell, asseguri’s que tant I'aparell com I'exterior de les cistelles de fritada
estiguin nets i secs.

No utilitzi I'aparell durant més de 4 hores seguides sense descans.

No deixi I'aparell encés quan estigui buit.

No introdueixi en I'aparell aliments que encara estiguin embolicats en film transparent o bosses
de plastic.

Asseguri’s que els aliments no entrin en contacte amb els elements calefactors.

No ompli en excés el calaix perqué 'aire calent pugui circular de manera optima dins de la
cambra de cocci6. No ho ompli més de 1/3 de la seva capacitat.

Asseguri’s que els aliments que contenen oli i greixos no se sobreescalfin. Existeix la possibilitat
que s’incendiin.

9. NETEJA | MANTENIMENT:

Elr

ecipient de cristall, la safata de malla i I'interior de I'aparell tenen un revestiment antiadherent. No

utilitzi utensilis de cuina metal-lics ni productes de neteja abrasius per a netejar-los, ja que podrien
danyar el revestiment antiadherent.

1.

2.
3.

1.
2.
Em
1.
2.
3.
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Desendolli 'aparell de la presa de corrent i deixi’l refredar.

Nota: Retiri el recipient de cristall perque la fregidora d’aire es refredi més rapidament.

Netegi I'exterior de I'aparell amb un drap humit.

Netegi el recipient de cristall i la reixeta amb aigua calenta, una mica de sabd liquid i una
esponja no abrasiva.

Pot utilitzar un detergent liquid per a eliminar qualsevol resta de bruticia.

Nota: El recipient i la safata de malla es poden rentar en el rentavaixella.

Consell: Si hi ha bruticia adherida a la safata de malla o al fons del recipient, ompli el recipient
amb aigua calenta i una mica de sab¢ liquid. Col-loqui la safata de malla en el recipient i deixi
que el recipient i la safata de malla es remullin durant aproximadament 10 minuts.

Netegi I'interior de I'aparell amb aigua calenta i una esponja no abrasiva.

Netegi la resisténcia amb un raspall de neteja per a eliminar qualsevol residu de menjar.
magatzematge:

Desendolli 'aparell i deixi’l refredar.

Asseguri’s que totes les peces estiguin netes i seques.

Guardi-ho en un lloc fresc i sec.
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10. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Possible causa

Solucio

La fregidora d’aire no
funciona

L'aparell no esta connectat.

Poseu I'endoll de la xarxa en un socol de paret terrds.

No heu establert el
temporitzador.

Estableix el temps de preparacié necessari per a activar
I'aparell.

Els ingredients fregits
amb la fregidora
d’aire no es fan.

La quantitat d'ingredients és
molt més en la cistella que
en la mida de la cistella.

Poseu lots més petits d'ingredients a la cistella. Els lots
més petits es fregeixen més uniformement.

La temperatura establerta
és massa baixa.

Estableix la temperatura a la configuracié de temperatura
requerida (Vegeu la secci6 «Configuracié» al capitol «Us del
dispositiu»).

El temps de preparacié és
massa curt.

Estableix I'nora al temps de preparacio requerit (vegeu la
seccid «Configuracio» al capitol «Utilitzacié del dispositiu»).

Els ingredients estan
mig fregits o des-
igualment fregits a la
fregidora d'aire.

Cal agitar determinats tipus
d'ingredients a meitat del
temps de preparacio.

Els ingredients que es troben per sobre o entre si (per
exemple, les patates fregides) necessiten ser sacsejats a
meitat del temps de preparacio. Vegeu la seccié «Configu-

racio» al capitol «Utilitzacio de I'aparell».

Els aperitius fregits no
son cruixents quan
surten de la fregidora.

Vas utilitzar un tipus de
snacks pensats per preparar
en una fregidora tradicional
profunda.

Utilitza snacks de forn o raspallar lleugerament una mica
d'oli sobre els snacks per obtenir un resultat més cruixent.

No puc ficar la paella
en |'aparell correcta-
ment.

Hi ha massa ingredients a
la cistella.

No omplis la cistella més enlla de la indicaciéo MAX fins i tot
intenta omplir Poc menys

La cistella no es col-loca
correctament a la cassola.

Puja la cistella a la paella fins que sentis un clic.

El fum blanc surt de
l'aparell.

Estas preparant ingredients
greixosos.

Quan fregiu ingredients greixosos a la fregidora d'aire, una

gran quantitat d'oli es filtrara a la paella. L'oli produeix fum

blanc i la cassola pot escalfar-se més del que és habitual.
Aixo no afecta I'aparell ni al resultat final

La paella encara conté
residus de greix d'Us anterior.

El fum blanc és causat per I'escalfament del greix a la paella.
Assegura't de netejar la cassola correctament després de cada Us.

Les patates fregides
es fregeixen de
manera desigual a la
fregidora d’aire.

No heu fet servir el tipus de
patata adequat.

Fes servir patates fregides i assegura't que es mantinguin
fermes durant la fregida.

Abans de fregir-les, no has es-
bandit bé els bastons de patata.

Inseriu correctament els bastons de patata per treure el
mido de fora dels bastons.

Les patates fregides
no son cruixents quan
surten de la fregidora

d’aire.

El cruixit de les patates
depeén de la quantitat d'oli
i aigua que hi ha a les
patates.

Assegura't d'assecar correctament els bastons de patata
abans d'afegir I'oli.

Talla els bastons de patata més petits per obtenir un
resultat més cruixent.

Afegiu-hi una mica més d'oli per obtenir un resultat més cruixent.
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. G] DULEZITE:

Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tuto prirucku si mizete stahnout z nasich webovych stranek www.sogo.es.
Tyto pokyny si uschovejte pro budouci pouziti

. Definice symbolu

1 2 2 D364 5

Nasleduijici popisy jsou soucéasti tohoto navodu:

1-

DuleZité informace a uzite¢né pokyny k pouziti

2 - Varovani pfed nebezpecnymi situacemi z hlediska Zivota a majetku
3 - Varovani pfed nebezpecim pozaru

4 - Varovani pred horkymi povrchy

5 - Upozornéni pfi pouzivani elektrickych a elektronickych zafizeni

3. Bezpecnostni pokyny pro uzivatele

72

GENERAL Obecna bezpecnostni opatreni pfi pouzivani elektrickych zafizeni
PRECAUTIONS

Nepouzivejte spotfebic k jinym ucelim, nez je popsano v tomto navodu.

Spotrebi¢ nepouzivejte ani neskladujte venku.

Spotiebi€ vzdy pokladejte na rovny a rovny povrch.

Tento vyrobek je ur€en pro vnitfni, neprimyslové, nekomeréni a pouze pro pouziti v domacnosti.
Nepouzivejte jej ve venkovnim prostredi ani k jinym ucelim. Nespravné pouZiti nebo nespravné
zachazeni muze zpusobit problémy se spotfebicem a zpusobit zranéni uzZivatele.

Pristroj se smi pouzivat pouze k uréenému Ucelu. Za skody vzniklé v dusledku nespravného pouziti
nebo nespravné manipulace neprebirame zadnou odpoveédnost.

Pfed zapojenim spotfebice se ujistéte, ze napéti uvedené na vyrobnim Stitku odpovida napéti v siti.
Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky. Nenechavejte zapnuty spotfebic
bez dozoru.

Pfi pouzivani spotfebice détmi nebo v jejich blizkosti je nutny prisny dohled.

Pred ¢isténim nebo uskladnénim spotfebice jej vzdy odpojte od elektrické sité a nechte vychladnout.
Zatizeni neni zcela odpojeno od zdroje napajeni ani po vypnuti. Chcete-li jej zcela odpoijit, odpojte jej
od sitové zastreky.

Spotrebice nejsou urceny k ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného systému
dalkového ovladani.

Tento spotfebic je uren k pouziti v domacnosti a podobnych aplikacich, jako jsou napf.

Kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich;
Na farmach a u klient(i v hotelech, motelech a dalSich obytnych prostorech;

Prostfedi typu nocleh se snidani;

Stravovani a podobné nemaloobchodni aplikace.

Zabrariuje rozliti v konektoru

Omezeni pouzivani, aby se zabranilo zranéni osob
Tento spotfebi¢ neumistujte ani nepouzivejte v blizkosti zdroji vody.
SpotfebiC a jeho napajeci kabel nepokladejte na horké povrchy (napf. plotynky sporaku) nebo do blizkosti
otevieného ohné, ani s nimi nepracujte.
Nenechavejte napajeci kabel viset na ostrych hranach a chrarite jej pfed horkymi pfedméty a plameny.
Neomotavejte kabel kolem spotfebice a neohybeijte jej.
Kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topna télesa, neponofujte do vody ani jej neoplachuijte pod
vodovodnim kohoutkem.
Nikdy nepouzivejte prisluSenstvi, které neni doporuceno vyrobcem.

)¢
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Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuéeno nebo prodavano vyrobcem spotfebice, mize zplisobit pozar,
Uraz elektrickym proudem nebo zranéni osob.

Pokud chcete vyjmout zastreku ze zasuvky, provedte to na samotné zastréce, a ne tahanim za kabel
nebo samotny spotfebic.

Abyste predesli urazu elektrickym proudem, ujistéte se, Ze mate pfed zapojenim nebo odpojenim suché
ruce.

Pristroj nepouzivejte s mokryma rukama, na vihkych podlahach nebo ve vihkém prostfedi, hrozi
nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

Pfi pouzivani spotfebiCe dbejte na to, aby se napajeci kabel nezachytil nebo nezmackl.

V zajmu ochrany pfed nebezpecim Urazu elektrickym proudem nenechte motorovou jednotku, kabel ani
zastrcku navihnout.

Pfi manipulaci s elektrickymi spotfebici budte opatrni, protoZe povrch topného télesa je po pouziti
vystaven zbytkovému teplu. Jakékoli nespravné pouziti mize zplsobit potencidlni zranéni uzivatele a
muze poskodit spotfebic.

Nedotykejte se vnéjSiho povrchu spotfebice, protoze se miize béhem provozu velmi zahrat. Misto toho
pouzivejte rukojet’ nebo rukavice.

Omezeni pouzivani vyrobku z diivodu $patného stavu nebo poruchy
Nikdy neponofujte spotiebi€ ani zastréku do vody nebo jiné tekutiny. V pfipadé padu spotfebice
do vody jej pfed op&tovnym pouzitim okamzité odpojte od elektrické sité a odneste k opravé do
autorizovaného servisu.
Nepouzivejte spotfebi¢, pokud spadl na podlahu, pokud jsou na ném viditelné znamky po$kozeni
nebo pokud z n&j unika voda.
Pokud je kabel nebo zastrcka poskozena, spotfebic nepouzivejte. V pfipadé poskozeni kabelu jej smi
vymeénit pouze vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se predesio
nebezpeci.
autorizovanému servisu ke kontrole, opravé nebo sefizeni.
V pfipadé hardwarovych problémU se nepokousejte vyrobek opravovat sami. Opravy by méli provadét
pouze kvalifikovani technici.

Omezeni pouzivani u déti a starSich osob
Spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostate¢nymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud jim nebyl poskytnut
dohled nebo nebyly pouceny.
Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pouceny o bezpeéném pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotiebicem nehraly.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.
Spotrebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8 let.
Nedovolte détem pouzivat spotfebi¢ bez dozoru.

DULEZITE UPOZORNENI
Abyste pfi pouzivani tohoto vyrobku zabranili pfetizeni obvodu, nepouZivejte na stejném elektrickém
obvodu jiny vyrobek s vysokym pfikonem.
S timto vyrobkem je dodavan kratky napajeci kabel. ProdluZzovaci kabel se pro pouziti s timto
vyrobkem nedoporucuje, ale pokud je nutné jej pouzit:
Oznacena elektricka jmenovita hodnota $fdry musi byt minimalné stejna jako u vyrobku.
Usporadejte prodluzovaci kabel tak, aby nevisel na misté, kde by o néj mohl nékdo zakopnout nebo
za néj nechténé zatahnout.

Pokyny pro pouziti fritézy na vzduchu
Spotiebi¢ nestavte ke sténé nebo k jinému spotfebici. Pfed umisténim spotfebice ponechte ze vSech
stran volny prostor alespori 10 cm.
Po varfeni by se fritovaci ko$ a vnitfni hrnec nemély pokladat pfimo na pracovni desku, aby se
zabranilo jejimu spaleni.
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Smazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

Béhem provozu spotiebice nezakryvejte otvory pro pfivod vzduchu a vnéjsi otvory pro pfivod vzduchu.
Nenaplriujte panev olejem, protoZe by mohlo dojit k nebezpeci pozaru.

Pfi pfemistovani spotfebice s horkym olejem nebo jinymi horkymi kapalinami je tfeba dbat zvySené
opatrnosti.

Nikdy se nedotykejte vnitfnich ¢asti spotfebic¢e béhem jeho pouzivani.

Teplota pfistupnych povrchd muze byt pfi provozu spotfebice vysoka.

Na horni €ast spotfebice nic nepokladeijte, abyste se nepopalili o horky povrch.

Béhem smazeni na vzduchu se otvory pro vystup vzduchu uvolfiuje horka para, ruce a oblicej udrzujte
v bezpecné vzdalenosti od pary a od otvord pro vystup vzduchu.

Pozor také na horkou paru a vzduch pfi vyjmuti panve ze spotfebice.

Pokud ze spotfebice vychazi tmavy kouf, okamzité jej odpojte od elektrické sité. Pfed vyjmutim panve
ze spotfebice vyckejte, az se kouf pfestane uvolfiovat.

UPOZORNENI: Nedotykejte se horkych povrch.

& UPOZORNENI: Toto zafizeni se musi pouzivat s POZORNOSTI, protoZe tento elektricky
spotiebi¢ obsahuje funkci ohfevu. Povrch tohoto spotiebice se také lisi od jinych funkénich povrehd,
které mohou vytvaret vysoké teploty. Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou riznymi osobami vnimany
odlisné. Zafizeni se smi dotykat pouze na uréenych rukojetich a ichopovych plochach s pomoci
tepelnych ochrannych prostfedkd, jako jsou rukavice nebo podobny typ odévu. VV opaéném pfipadé jej
nechte dostate¢né dlouho vychladnout, nez se dotknete horkych povrcha.

Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

Suroviny ur€ené ke smazeni vzdy vkladejte do sklenéné misy, aby nedoslo k jejich kontaktu s topnymi
prvky.

Povrch pod spotiebi¢em se béhem pouzivani mize zahrat.

CISTENi A UDRZBA
Podrobnosti o &i§téni povrcha, které prichazeji do styku s potravinami, naleznete v &asti Cisténi a
udrzba.

4. TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti Frekvence Vykon

CA 220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Tento vyrobek spliiuje pozadavky na ekodesign stanovené smérnici 2009/125/ES v
souladu s nafizenim EU 2023/826.

Spotieba energie v rezimu vypnuti: <0,5 W

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu: N/A

Doba, po které se vyrobek prepne do vypnutého rezimu: 5 min 06 s.
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5. POPIS CASTI

A: Sklenény kryt misy

B: Sitovana miska

C: Sklenéna misa

D: Vstup vzduchu

E: Rukojet

F: Ovladaci panel

G: Zakladna

H: Klesté na potraviny

Poznamka: Klesté na potraviny: Tato
fritéza je pro bezpecénost uzivatell
vybavena kles§témi na potraviny, které
nam pomahaiji vyjmout potraviny, aniz
bychom se jich dotkli, a horky fritovaci
kos, aby nedoslo k opareni.

POPIS PANELU

A: Funkce hranolki

B: Funkce kufe

C: Funkce palicky

D: Funkce ohfevu

E: Funkce dehydratace

F: Funkce zelenina

G: Funkce lehké peceni

H: Funkce ryby

I: Tlacitko Start / Pauza

J: Digitalni displej

K: Zvy$eni teploty

L: Ikona teploty

M: Snizeni teploty

N: Tlacitko zapnuti/vypnuti
O: Cas nahoru
P
Q

: [kona ¢asu
: Cas dolli

1. Tlacitka pfednastavenych funkci menu: Tato fritéza ma 7 pfednastavenych funkci menu. Po
zapnuti fritézy zac¢ne blikat vychozi ¢as ,15 min.” a teplota ,180 °C*". Chcete-li vafit jidlo pomoci
funkce menu, musite stisknout konkrétni funkci menu. Po stisknuti konkrétni funkce menu
zacne jeji ikona blikat a na digitalnim displeji se zobrazi ¢as a teplota této funkce menu. Stejnym
zplisobem mizeme vybrat libovolnou funkci menu a pfipravit jidlo podle naSich potreb.

2. Tlacitko osvétleni: Pomoci tohoto tlacitka miZzeme zapnout a vypnout vnitfni osvétleni fritézy.

3. Tlacitko Play/Pause: Pomoci tohoto tlacitka muzeme spustit funkci vareni. Chcete-li zahajit
proces vareni, stisknéte toto tlacitko a zafizeni okamzité zahaji vareni s vybranou funkci menu.
Kdyz je fritéza v provoznim rezimu, stisknutim tohoto tladitka se proces vareni zastavi.

4. Digitalni LED displej: Po stisknuti tlacitka napajeni se aktivuje digitalni displej a zobrazi vychozi
Cas a teplotu funkci menu. PFi vybéru libovolného tlacitka menu se na displeji zobrazi ¢as a
teplota dané funkce menu. Kdyz zahajime vafeni, ¢asova jednotka funkce menu zaéne béhem
celého procesu vareni odpocitavat. Digitalni displej béhem procesu vareni neustéle zobrazuje
teplotu a zbyvajici ¢as.

5. Tlacitko napajeni: Jakmile je zafizeni zapojeno do z&suvky, rozsviti se tlacitko napajeni a
obrazovka prejde do rezimu spanku. Jednim stisknutim tlacitka napajeni se aktivuje dotykovy
ovladaci panel a rozsviti se vSechny funkce menu véetné digitalniho displeje. Digitalni displej
zobrazuje vychozi €as a teplotu. Chcete-li pfimo zastavit proces varfeni a vypnout zafizeni,
stisknéte toto tlaCitko znovu a zafizeni se vypne.

6. Tlacitka pro snizeni (-) a zvySeni (+) teploty: Tento model fritézy je vybaven tlacitky ,+“ a ,-“ pro
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nastaveni teploty. Pomoci téchto tlacitek mizeme ménit hodnotu teploty u vSech funkci menu.
Rozsah regulace teploty je 50-180 °C. Stisknutim tlacitek ,+" a ,-“ mGzeme teplotu zvySovat a
snizovat o 10 °C. Po zméné teploty zacne hodnota teploty na digitalnim displeji blikat a po tfech
bliknutich se teplota vareni nastavi.

Poznamka: Teplotu Ize ménit v zavislosti na funkci menu. Teplotu mizeme ménit v rozmezi
50-180 °C.

7. Tlacitka pro ubirani (-) a pfidavani (+) ¢asu: Tento model fritézy je vybaven tlagitky ,+“ a ,-“ pro
nastaveni ¢asu. Pomoci téchto tlacitek mizeme ménit casovou hodnotu véech funkci menu.
Rozsah nastaveni ¢asu je 1-60 minut. Stisknutim tlacitek ,+“ a ,-“ mGzeme ¢as zvySovat a
shizovat po 1 minuté. Po zméné Casu zacne digitalni displej blikat a po tfech bliknutich se
nastavi doba vareni. .

Poznamka: Cas Ize zménit v zavislosti na funkci menu. Cas mizeme zménit v rozmezi 1-60
minut.

6. NAVOD K POUZITI

PRED PRVNIM POUZITIM

1- Odstrarite veSkery obalovy material.

2- Odstranite lepidlo, Stitky a nalepky nalepené na vyrobku.

3- Smazici ko$ a smazici rost dikladné ocistéte teplou vodou, jemnym C¢isticim prostfedkem a
neabrazivni houbickou.

4- Vycistéte vnitfek a vnéjSek produktu teplym vihkym hadfikem.

5- Tato fritéza vyuziva technologii cirkulace horkého vzduchu 360°, ktera uzivateli pomaha vafrit jidlo
v kratkém Case a bez pouziti oleje, a pokud jej pouziva, pak jen ve velmi malém mnozZstvi.

6- Oftfete vnéjSi Cast zarizeni Cistym a vihkym hadfikem. Zasuvky a rosty vycistéte Cisticim
prostfedkem a teplou vodou nebo v my¢ce nadobi.

7- Pri prvnim pouziti by zafizeni mélo byt pouZzito bez jakéhokoli jidla, protoze mize dochazet
k tvorbé koure nebo zapachu v disledku zbytkd povlaku. Nechte zafizeni zahtat na nejvyssi
teplotu po dobu pfiblizné 10 minut bez jakéhokoli jidla. Poté jej pfed prvnim pouzitim s jidlem
znovu vyCistéte.

JAK POUZIVAT ZARIZENI

1. Zapnuti
Zapojte zafizeni do zasuvky a po nékolika pipnutich se na 1 sekundu rozsviti digitalni displej
a zafizeni okamzité pfejde do pohotovostniho rezimu. VSechny ikony na displeji zmizi kromé
tlacitka napéjeni @ .

2. Vybér menul/teplota/cas
Zapojte zafizeni do zasuvky a zafizeni prejde do pohotovostniho rezimu. Stisknéte tlacitko ()
(Zapnout/Vypnout) a na digitalnim displeji se zobrazi vychozi teplota a vychozi ¢as programu,
tj. 180 °C a 15 minut. V tomto okamziku muzete €as a teplotu libovolné nastavit pomoci tlacitek
LTime +/-“ (Cas +/- ) a ,Temperature +/-“ (Teplota +/- ).

Muzete také stisknout libovolnou funkéni ikonu pro vareni riznych pokrmui. Po stisknuti funkéni
ikony zaéne ikona blikat, poté stisknéte tlagitko Pl a zafizeni se spusti. Kazda funkce ma svij
vlastni vychozi ¢as a teplotu (jak je uvedeno v tabulce). Uzivatelé mohou ¢as a teplotu libovolné
nastavit pomoci tlacitek Time +/- a Temperature +/-.

3. Start, pauzalstop
Po aktivaci funkce a vybéru vysokého éasu a teploty stisknéte tladitko Wl “ (Pauza/Start). DisFIej
Pl (Pauza/Start) zadne blikat. Po zaznéni signalu se spotfebi¢ spusti. Stisknutim tlacitka P
(Pauza/Start) béhem vareni pfepnete spotfebic do rezimu Pauza.

Poznamky:

(1) . Béhem vafeni muzete vyjmout sklenénou misku. Zafizeni pfestane pracovat a vy mlzete
zkontrolovat vysledek vareni nebo pfidat dalSi potraviny. Chcete-li pokraCovat v procesu vareni,
vlozte sklenénou misku zpét.

(2). Béhem vareni se v pfipadé vypadku proudu pfistroj zastavi a zhasnou vSechna svétla véetné
digitalniho displeje. Po obnoveni napajeni a zapojeni pfistroje pfistroj pokracuje v procesu
vareni.

4. Konec programu

Po uplynuti doby vareni se topny €lanek zastavi. Na displeji se zobrazi 00 min; motor pokracuje v

chodu po dobu 1 minuty, aby se pfistroj ochladil, a pfistroj zaéne bzucet jako signal ukon&eni vareni.

Nakonec se pfistroj pfepne do pohotovostniho rezimu.

Upozornéni: Béhem pouzivani a pfiblizné 30 minut po pouziti se sklenéné misky nedotykejte,

protoze je velmi horka.

Drzte pouze za rukojet na zakladné.
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7. TABULKA FUNKCIi MENU

menu Vychozi ¢as (min) Vychozi teplota (°C)
& 20 180
hranolky
35 180
@kufe
A 23 180
stehna
& 15 150
ohrat
360 60
dehydratovat
& 10 160
zelenina
@0 16 180
ryby

8. JAK POUZIVAT FRITEZU

1. Zapojte sitovou zastrcku do uzemnéné zasuvky.

2. Vlozte ingredience do sklenéné misy.

3. Zapojte napajeci kabel do spravné pozice. Vyberte funkci z nabidky a stisknéte tlagitko START/
PAUSE pro spusténi vareni.

4. Na displeji se zobrazi teplota a ¢as. Teplota je nastavena teplota a ¢as je zbyvajici doba vareni.

5. Nékteré ingredience je treba béhem pfipravy protfepat (viz ¢ast ,Nastaveni“ v této kapitole).
Chcete-li ingredience protfepat, sejméte sklenénou misku pomoci rukojeti a protfepejte potraviny
ve sklenéné misce. Poté sklenénou misku vratte zpét.

6. Kdyz uslySite zvonek Casovace, znamena to, Ze doba pfipravy uplynula. Vyjméte misu z pfistroje
a poloZzte ji na zaruvzdorny povrch.

7. Zkontrolujte, zda jsou ingredience hotové. Pokud jesté nejsou hotové, viozte misku zpét do
pristroje a vafte je jedté nékolik minut.

9. Vysypte obsah koSiku do misky nebo na talif.
Tip: Chcete-li vyjmout velké nebo kiehké ingredience, mizete je z misky vyjmout pomoci klesti.

10. Jakmile je jedna davka ingredienci hotova, sklenéna fritéza je okamzité pfipravena na pfipravu
dal$i davky.
Poznamka: Pfi prvnim pouziti fritézy Health Fryer muze dochazet k mirnému koureni nebo
zapachu. To je normalni a brzy to ustane. Zajistéte dostate¢né ventilace kolem fritézy Health
Fryer.

NASTAVENI

Kromé prednastavenych funkci menu muzete tuto sklenénou fritézu pouzit také k pripravé jinych
pokrmd nastavenim Casu a teploty.

TIPY

Mensi ingredience obvykle vyzaduji o néco kratSi dobu pfipravy nez velké ingredience

Vé&tSi mnozstvi ingredienci vyzaduje pouze o néco delSi dobu pfipravy nez relativné mensi
mnozstvi ingredienci.

Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje vysledek a mize zabranit
nerovnomérnému smazeni ingredienci.
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Pro kifupavy vysledek pfidejte k Eerstvym bramboram trochu oleje. Smazte ingredience ve fritéze
béhem nékolika minut po pfidani oleje.

V horkovzdusné fritéze nepfipravujte extrémné mastné ingredience, jako jsou klobasy.

Svaciny, které Ize pfipravit v troube, Ize pfipravit také ve fritéze.

Optimalni mnozstvi pro pfipravu kiupavych hranolku je 500 gramu. K rychlé a snadné pfipravé
plnénych snackud pouzijte hotové tésto. Hotové tésto také vyzaduje krat$i dobu pfipravy nez
domaci tésto.

Pokud chcete upéct dort nebo quiche nebo smazit kiehké ingredience nebo plnéné ingredience,
vlozte do koSe fritézy plech na peceni nebo zapékaci misku.

PFed pouzitim zafizeni se ujistéte, Ze zafizeni a vnéjsi strany fritovacich kosl jsou ¢isté a suché.
Nepouzivejte zafizeni déle nez 4 hodiny bez pfestavky.

Nenechavejte zafizeni zapnuté, kdyz je prazdné.

Do zafizeni nevkladejte potraviny, které jsou stale zabalené v potravinarské félii nebo plastovych
saccich.

Dbejte na to, aby se potraviny nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

Nepreplriujte zasuvku, aby mohl horky vzduch optimalné cirkulovat uvnitf varné komory. Naplrite
ji maximalné do 1/3.

Dbejte na to, aby potraviny obsahujici olej a tuky nebyly pfehfaté. Hrozi nebezpeci vzniceni.

9. CISTENi A UDRZBA

Sklenéna misa, sitovy podnos a vnitfek spotfebiCe maji nepfilnavy povrch. K jejich ¢isténi
nepouzivejte kovové kuchyriské nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, protoZe by mohlo dojit k
poskozem nepfilnavého povrchu.

Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky a nechte spotfebi¢ vychladnout.
Poznamka: Vyjméte sklenénou misku, aby sklenéna fritéza rychleji vychladla.

2. Vngjsi ¢ast spotfebice otfete vihkym hadfikem.

3. Sklenénou misku a rost o¢istéte horkou vodou, trochou tekutého mydla a neabrazivni houbi¢kou.
K odstranéni zbytkl necistot muzete pouzit tekuté mydlo.
Poznamka: Miska a sitovany podnos jsou vhodné do mycky nadobi.
Tip: Pokud jsou necistoty pfilepené na sitovaném rostu nebo na dné misky, naplrite misku
horkou vodou a trochou tekutého mydla. Vlozte sitovany rost do misky a nechte misku a
sitovany rost namocené pfiblizné 10 minut.

1. Vnitfek spotfebice vycistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou.

2. Vycistéte topné téleso Cisticim kartacem, abyste odstranili vSechny zbytky jidla.

Skladovani:

1. Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité a nechte jej vychladnout.

2. Ujistéte se, Ze jsou vSechny Casti Cisté a suché.

3. Skladujte na chladném a suchém misté.
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10. ODSTRANOVANI PROBLEMU

Problém

Mozna pric¢ina

Reseni

Fritéza nefunguje

Spotebi¢ neni zapojen do
sité.

Sitovou zastréku zasurite do uzemnéné zasuvky.

Nenastavili jste ¢asovac.

Nastavte ¢as na pozadovanou dobu pfipravy pro zapnuti
spotfebice.

Slozky smazené ve
fritéze nejsou hotové.

Mnozstvi ingredienci v koSi
je mnohem vétsi nez velikost
kose.

Do koSe vkladejte mensSi davky ingredienci. Mensi davky
se smazi rovhomernéji.

Nastavena teplota je pFilis
nizka.

Nastavte pozadovanou teplotu (viz ¢ast "nastaveni” v kapitole
"Pouzivani spotrebice").

Doba pfipravy je pfili§
kratka.

Nastavte ¢as na poZzadovanou dobu pfipravy (viz ¢ast "Nasta-
veni" v kapitole "Pouzivani spotrebice").

Prisady jsou ve fritéze
osmazené napul nebo
nerovnomeérné.

Nékteré druhy pfisad je
tfeba v poloviné pfipravy
protfepat.

PFisady, které lezi na sobé nebo pres sebe (napf. hranolky),
je tfeba v poloviné doby pfipravy protfepat. Viz ¢ast “Nasta-
veni” v kapitole “Pouzivani spotfebice”.

Smazené obcerstveni
neni po vyjmuti z fritézy
kiupavé.

PouZili jste typ obcerstveni
uréeny k pfipravé v tradicni
fritéze.

Pro kifupavéjsi vysledek pouzijte snacky z trouby nebo je
lehce potrete olejem.

Panev nemohu do
spotiebice spravné
zasunout.

V koSiku je pfili§ mnoho
ingredienci.

Nenaplnujte ko$ nad udaj MAX, ani se nepokousejte napl-
nit ko o néco méné.

Ko$ neni v panvi umistén
spravne.

Zatlacte ko$ do panve, dokud neuslySite cvaknuti.

o L. ingredience. zahtat vice nez obvykle. Nema to vliv na spotfebi€ ani na
Ze spotiebice vychazi konecny vysledek
bily kouf. Pa o obsah
anev stale obsanuje Bily kouf je zptisoben zahFivanim tuku v panvi.Po kazdém
Zbytky t“kp‘:)ﬁz’?{fdcr“’z'h° pouZiti panev fadné vyistéte.

PFipravujete mastné

Pfi smazeni mastnych surovin ve fritéze unika do panve velké
mnozstvi oleje. Olej produkuije bily kour a panev se mize

Hranolky se ve fritéze
smazi nerovnomérné.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a dbejte na to, aby béhem
smazeni zustaly pevné.

Bramborové ty¢inky jste pred
smazenim fadné neoplachli.

Bramborové ty€inky fadné oplachnéte, abyste z nich
odstranili skrob.

Hranolky nejsou
po vyjmuti z fritézy
kifupavé.

Pred pfidanim oleje se ujistéte, Ze jste bramborové ty€inky
fadné osusili.

KFupavost hranolkd zavisi
na mnozstvi oleje a vody v
hranolcich.

Bramborové tycinky nakrajejte na mensi kousky, aby byly
kfupavéjsi.

Pro kfupaveéjsi vysledek pridejte trochu vice oleje.

(e}
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. [i] VIGTIGT:

Laes altid instruktionsbogen omhyggeligt, for du bruger den.
Denne manual kan downloades fra vores hjemmeside www.sogo.es
Gem disse instruktioner til senere brug.

o o o

2. Definition af symboler

1 2 2 D364 5

Falgende beskrivelser er en del af denne manual:

1- Vigtig information og nyttige rad om brug

2- Advarsel mod farlige situationer med hensyn til liv og ejendom
3- Advarsel mod brandfare

4- Advarsel mod varme overflader

5- Forsigtighedsregler ved brug af elektrisk og elektronisk udstyr

3. Sikkerhedsinstruktioner til brugeren

Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr
PRECAUTIONS

Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne vejledning.

Apparatet ma ikke bruges eller opbevares udendgrs.

Placer altid apparatet pa en flad og jeevn overflade.

Dette produkt er beregnet til indendars, ikke-industriel, ikke-kommerciel og kun til husholdningsbrug.

Brug ikke produktet udendgrs eller til andre formal. Misbrug eller forkert handtering kan forarsage

problemer med apparatet og forarsage skade pa brugeren.

»  Enheden ma kun bruges til de tilsigtede formal. Vi patager os intet ansvar for skader, der opstar som
folge af forkert brug eller forkert handtering.

«  Sgrg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, svarer til netspaendingen, for du tilslutter
apparatet.

»  Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug. Efterlad ikke apparatet uden opsyn,
nar det er teendt.

«  Teet opsyn er ngdvendigt, nar et apparat bruges af eller i naerheden af barn.

*  Fordu renger eller opbevarer apparatet, skal du altid tage stikket ud af stikkontakten og lade det kele
af.

»  Enheden er ikke helt afbrudt fra stremkilden, selv efter at den er blevet slukket. For at frakoble den helt
skal du tage stikket ud af stikkontakten.

»  Apparaterne er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

»  Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og lignende anvendelser som f.eks.

- Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

- Bondegérde og af kunder péa hoteller, moteller og andre boliglignende miljger;

- Bed and breakfast-miljger;

- Catering og lignende anvendelser uden for detailhandlen.

»  Forhindrer spild i stikket

L. Begraensninger i brugen for at undga personskade

»  Apparatet ma ikke placeres eller bruges i neerheden af vandkilder.

»  Apparatet og netledningen ma ikke placeres eller betienes pa eller i neerheden af varme overflader (f.eks.
komfurplader) eller aben ild.

» Lad ikke netledningen haenge fra skarpe kanter, og hold den vaek fra varme genstande og flammer. Sno
ikke ledningen rundt om apparatet, og bgj den ikke.

»  Kabinettet, som indeholder elektriske komponenter og varmeelementer, ma hverken nedsaenkes i vand

80 DANSK



eller skylles under vandhanen.

Brug aldrig tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten.

Brug af tilbeher, der ikke er anbefalet eller solgt af apparatets producent, kan resultere i brand, elektrisk
stad eller personskade.

Nar du vil fierne stikket fra veegkontakten, skal du gere det ved selve stikket og ikke ved at treekke i kablet
eller selve apparatet.

For at undga elektrisk sted skal du sgrge for, at dine haender er tarre, for du seetter stikket i eller tager det
ud.

Brug ikke apparatet med vade haender, pa fugtige gulve eller i fugtig atmosfaere, da der er risiko for
elektrisk stad.

Nar du bruger apparatet, skal du sgrge for, at netledningen ikke bliver fanget eller klemt.

Motorenheden, ledningen eller stikket ma ikke blive vade for at beskytte mod risiko for elektrisk stad.

Veer forsigtig, nar du handterer elektriske apparater, da varmeelementets overflade er udsat for restvarme
efter brug. Enhver forkert brug kan forarsage personskade pa brugeren og kan beskadige apparatet.

Ror ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive meget varm under drift. Brug i stedet handtaget
eller vanter.

. A Restriktioner for brug af produktet pa grund af darlig stand eller nedbrud

Seenk aldrig apparatet eller stikket ned i vand eller nogen anden veeske. Hvis apparatet falder i

vand, skal det straks afbrydes fra strgmforsyningen og indleveres til reparation hos en autoriseret
servicepartner, for det tages i brug igen.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er synlige tegn pa skader, eller hvis det er
uteet.

Brug ikke apparatet, hvis kablet eller stikket er beskadiget. Hvis ledningen er beskadiget, ma den kun
udskiftes af producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende kvalificerede personer for at undga
farer.

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller hvis det er blevet beskadiget pa nogen made, skal det
returneres til det nsermeste autoriserede serviceveerksted for undersggelse, reparation eller justering.
| tilfeelde af hardwareproblemer ma du ikke selv fors@ge at reparere produktet. Reparationer ber kun
udferes af kvalificerede teknikere.

IV. A Restriktioner for brug med bern og zldre

V.

Apparatet ma ikke bruges af personer (herunder bagrn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet overvaget eller instrueret.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet overvaget eller instrueret i at
bruge apparatet pa en sikker made og forstar de farer, der er forbundet med det.

Bern skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bagrn, medmindre de er over 8 ar og under
opsyn.

Opbevar apparatet og ledningen utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.

Lad ikke barn bruge apparatet uden opsyn.

VIGTIG ADVARSEL
For at undga overbelastning af kredslgbet, nar du bruger dette produkt, ma du ikke bruge et andet
produkt med hgj effekt pa det samme elektriske kredslab.
Der falger en kort stramforsyningsledning med dette produkt. Det anbefales ikke at bruge en
forleengerledning til dette produkt, men hvis det er ngdvendigt, sa brug den:
Ledningens maerkede elektriske styrke skal vaere mindst lige sa stor som produktets.
Placer forleengerledningen, sa den ikke haenger, hvor man kan snuble over den eller treekke i den
utilsigtet.

VL. A Instruktioner, der skal felges ved brug af Air fryer

Apparatet ma ikke placeres op ad en vaeg eller et andet apparat. Lad der veere mindst 10 cm fri plads
fra alle sider, fgr du placerer apparatet.

Efter tilberedningen bar stegekurven og indergryden ikke placeres direkte pa bordpladen for at undga,
at bordpladen braender pa.
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Leeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven, sa de ikke kommer i kontakt med
varmeelementerne.

Daek ikke luftindtaget og de ydre Iuftdbninger til, mens apparatet er i drift.

Fyld ikke gryden med olie, da det kan medfere brandfare.

Der skal udvises ekstrem forsigtighed, nar man flytter et apparat, der indeholder varm olie eller andre
varme veesker.

Rer aldrig ved apparatets indre dele, mens det er i brug.

Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan vaere hgj, nar apparatet er i drift.

Anbring ikke noget oven pa apparatet for at undga enhver form for forbreending pa grund af den varme
overflade.

Under luftstegning frigives der varm damp gennem luftudgangsabningerne. Hold haender og ansigt pa
sikker afstand af dampen og luftudgangsabningerne.

Veer ogsa forsigtig med varm damp og luft, nar du fierner gryden fra apparatet.

Tag straks stikket ud af stikkontakten, hvis du ser mark rag komme ud af apparatet. Vent til
regudviklingen er stoppet, for du fierner gryden fra apparatet.

AADVARSEL: Rer ikke ved varme overflader.

AADVARSEL: Dette udstyr skal bruges med FORSIGTIG, da dette elektriske apparat indeholder
en varmefunktion. Overfladen pa dette apparat er ogsa forskellig fra andre funktionelle overflader, som
kan producere hgje temperaturer. Da temperaturer opfattes forskelligt af forskellige personer. Udstyret
ma kun bergres ved de tilsigtede handtag og gribeflader ved hjeelp af varmebeskyttere som handsker
eller lignende tgj. Ellers skal man lade det kgle af i tilstreekkelig tid, fer man rgrer ved de varme
overflader.

Bern ma ikke lege med apparatet.

Laeg altid de ingredienser, der skal steges, i glasskalen for at forhindre, at de kommer i kontakt med
varmeelementerne.

Overfladen under apparatet kan blive varm under brug.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE
Se venligst afsnittet om rengering og vedligeholdelse for detaljer om, hvordan man renger overflader, der
kommer i kontakt med fadevarer.

4. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spanding Frekvens Effekt

CA220-240V 50-60 Hz 1400-1600 W

Dette produkt overholder EU-forordning 2023/826 i henhold til direktiv 2009/125/EF om
krav til miljevenligt design.

Stremforbrug i slukket tilstand: <0,5 W

Stremforbrug i standbytilstand: N/A

Tid, efter hvilken produktet gar i slukket tilstand: 5 min. 06 sek.
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5. BESKRIVELSE AF DELE

A: Glasdaeksel
B: Netbakke

C: Glasskal

D: Luftindtag

E: Handtag

F: Betjeningspanel

G: Bund

H: Madtang

Bemeerk: Madklemme: Denne luftfryser
er udstyret med en madklemme for
brugerens sikkerhed, som hjaelper os
med at fierne maden uden at rgre ved
maden og den varme friturkurv for at
undga skoldning.

PANELBESKRIVELSE

A: Chips-funktion

B: Kyllingefunktion

C: Funktion til underlar
D: Genopvarmningsfunktion
E: Dehydreringsfunktion
F: Grentsagsfunktion
G: Lysfunktion

H: Fisk-funktion

|: Start-/pause-knap

J: Digitalt display

K: Temperatur op

L: Temperaturikon

M: Temperatur ned

N: Teend/sluk-knap

O: Tid op

P: Tidsikon

Q: Tid ned

1.

Forudindstillede menufunktionsknapper: Der er 7 forudindstillede menufunktioner i denne
luftfryser. Nar luftfryser er teendt, begynder standardtiden “15 min.” og temperaturen “180

°C” at blinke. For at tilberede maden med menufunktionen skal vi trykke pa den specifikke
menufunktion. Nar du har trykket pa den specifikke menufunktion, begynder dens ikon at blinke,
og det digitale display viser tiden og temperaturen for denne menufunktion. P4 samme made kan
vi veelge en hvilken som helst menufunktion og tilberede maden efter vores behov.

Lysknap: Med denne knap kan vi teende og slukke for luftfryserens indvendige lys.
Afspil/pause-knap: Med denne knap kan vi starte tilberedningsfunktionen. For at starte
tilberedningsprocessen skal du trykke pa denne knap, hvorefter enheden straks begynder

at tilberede maden med den valgte menufunktion. Nar Iuftfriteren er i drift, stopper
tilberedningsprocessen ved at trykke pa denne knap.

LED-digitalt display: Nar du trykker pa teend/sluk-knappen, aktiveres det digitale display og

viser standardtiden og -temperaturen for menufunktionerne. Nar du vaelger en menuknap, viser
displayet tiden og temperaturen for den pagaeldende menufunktion. Nar vi starter tilberedningen,
begynder menufunktionens tidsenhed at teelle ned under hele tilberedningsprocessen. Det
digitale display viser temperaturen og den resterende tid under tilberedningsprocessen.
Teend/sluk-knap: Nar enheden er tilsluttet, lyser taend/sluk-knappen, og skaermen gar i
dvaletilstand. Ved at trykke pa teend/sluk-knappen én gang aktiveres touch-kontrolpanelet,

og alle menufunktioner lyser op, inklusive det digitale display. Det digitale display viser
standardtiden og -temperaturen. For at stoppe tilberedningsprocessen direkte og slukke for
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apparatet skal du trykke pa denne knap igen, hvorefter det slukkes.

6. Temperatur minus (-) og plus (+) knap: Denne luftfryser har “+” og “-” knapper til at justere
temperaturen. Ved hjaelp af disse knapper kan vi @endre temperaturvaerdien for alle
menufunktionerne. Temperaturkontrolomradet er 50-180 °C. Ved at trykke pa knapperne “+”
og “-” kan vi gge og seenke temperaturen med 10 °C. Nar temperaturen er aendret, begynder
temperaturveerdien pa det digitale display at blinke, og efter at have blinket 3 gange, indstilles
tilberedningstemperaturen.

Bemeaerk: Temperaturen kan aendres afthaengigt af menufunktionen. Vi kan aendre temperaturen
fra 50-180 °C.

7. Tidsminus (-) og plus (+) knap: Denne luftfryser har “+” og “-” knapper til at justere
tidsindstillingen. Ved hjeelp af disse knapper kan vi aendre tidsvaerdien for alle menufunktionerne.
Tidsindstillingsomradet er 1-60 minutter. Ved at trykke pa knapperne “+” og “-” kan vi gge og
mindske tiden med 1 minut. Nar tiden er aendret, begynder det digitale display at blinke, og efter
at have blinket 3 gange, indstilles tilberedningstiden.

Bemezerk: Tiden kan eendres afhaengigt af menufunktionen. Vi kan aendre tiden fra 1 til 60
minutter.

6. BRUGSANVISNING

FOR FORSTE BRUG

1- Fjern alt emballagemateriale.

2- Fjern lim, etiketter og klistermaerker, der er klistret pa produktet.

3- Renger stekekurven og stekegrillen grundigt med varmt vand, blgdt renggringsmiddel og en
ikke-slibende svamp.

4- Renggr produktets inderside og yderside med en varm, fugtig klud.

5- Denne luftfryser bruger 360° varmluftcirkulationsteknologi, som hjeelper brugeren med at
tilberede maden pa kort tid og uden brug af olie, og hvis der bruges olie, er det kun en meget lille
maengde.

6- Tor ydersiden af apparatet af med en ren, fugtig klud. Renggr skufferne og ristene med
renggringsmiddel og varmt vand eller i opvaskemaskinen.

7- Forste gang apparatet bruges, skal det bruges uden mad i, da det kan afgive rag eller lugt pa
grund af rester fra beleegningen. Lad apparatet varme op pa den hgjeste temperaturindstilling i
ca. 10 minutter uden mad i. Renger det derefter igen, for det bruges forste gang med mad i.

SADAN BRUGES APPARATET

1. Teend
Seet stikket i, og efter et par bip lyde lyser det digitale display i 1 sekund, og straks derefter gar
enheden i standbytilstand. Alle displayikoner forsvinder undtagen teend/sluk-knappen @) .

2. Menuvalg/Temperatur/Tid
Seet stikket i, og apparatet gar i standbytilstand. Tryk pa (O] , sa vises standardtemperaturen og
standardtiden for program 180 °C, henholdsvis 15 minutter, pa det digitale display. Nu kan du frit
justere tiden og temperaturen ved hjeelp af knapperne Time +/- og Temperature +/-.

Du kan ogsa trykke pa et hvilket som helst funktionsikon for at tilberede forskellige fedevarer.
Nar du trykker pa funktionsikonet, begynder ikonets lys at blinke, og nar du trykker pa Pl ,
begynder enheden at arbejde. Hver funktion har sin egen standardtid og -temperatur (som vist
i tabellen). Brugere kan frit justere tiden og temperaturen ved hjeelp af knapperne Time +/- og
Temperature +/-.

3. Start, pause/stop
Efter aktivering af funktionen og valg af hgj tid og temperatur, tryk pa ‘®l “ (Pause/Start). “ P
(Pause/Start)-displayet begynder at blinke. Efter et signal begynder apparatet at bruge. Tryk pa “
Pl “ (Pause/Start) under tilberedningen for at skifte apparatet fil pausetilstand.

Bemarkninger:

(1) . Under tilberedningen kan du tage glasskalen ud. Enheden stopper med at arbejde, og du kan
kontrollere tilberedningsresultatet eller tilfgje mere mad. For at fortsaette tilberedningen skal du
saette glasskalen tilbage.

(2). Under tilberedningen stopper maskinen med at fungere i tilfeelde af stramafbrydelse, og alle
lys slukkes, inklusive det digitale displaymenu. Enheden fortsaetter med tilberedningen, nar
streammen kommer tilbage, og enheden tilsluttes.

4. Afslutning af program
Nar arbejdstiden er slut, stopper varmeelementet med at fungere. Displayet viser 00 min;
motoren fortseetter med at kere i 1 minut for at afkale enheden, og enheden begynder at summe
som tegn pa, at tilberedningen er faerdig. Til sidst gar maskinen i standbytilstand.
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Advarsel: Ror ikke ved glasskalen under og ca. 30 minutter efter brug, da den bliver meget varm.
Hold kun fast i handtaget pa bunden.

7. MENUFUNKTIONSTABEL

menu Standardtid e (min) Standardtemperatur(°C )
& 20 180
Pommes frites
35 180
@kylling
A 23 180
underlar
& ) 15 150
genopvarmning
360 60
dehydrere
& 10 160
grentsager
@0 16 180
fisk

8. SADAN BRUGES LUFTFRIT@REN

1. Seet stikket i en jordet stikkontakt.

2. Kom ingredienserne i glasskalen.

3. Seet stromkablet i den rigtige position. Veaelg funktion fra menuen, og tryk pa START/PAUSE for
at starte tilberedningen.

4. Skeermen viser temperatur og tid. Temperaturen er den indstillede temperatur, og tiden er den
resterende tilberedningstid.

5. Nogle ingredienser skal rystes under tilberedningen (se afsnittet “Indstillinger” i dette kapitel). For
at ryste ingredienserne skal du bruge handtaget til at fierne glasset og ryste maden i glasskalen.
Saet derefter glasskalen tilbage.

6. Nar du hgrer timeren ringe, betyder det, at tilberedningstiden er udlgbet. Tag kogeskalen ud af

apparatet og saet den pa en varmebestandig overflade.

7. Kontroller, om ingredienserne er feerdige. Hvis ingredienserne ikke er feerdige endnu, skal du blot
placere skalen i apparatet og tilberede den i nogle ekstra minutter.

9. Tem kurven i en skal eller pa en tallerken.
Tip: For at fierne store eller skrgbelige ingredienser kan du bruge en tang til at lafte
ingredienserne ud af skalen.

10. Nar en portion ingredienser er klar, er den glasbelagte luftfryser straks klar til at tilberede en ny
portion.
Bemaerk: Nar du bruger Health Fryer for ferste gang, kan der komme lidt rag eller lugt. Dette er
normalt og vil snart forsvinde. Serg for, at der er tilstraekkelig ventilation omkring Health Fryer.

INDSTILLINGER

Ud over de forudindstillede menufunktioner kan du ogsa bruge denne glasluftfryser til at tilberede
andre fgdevarer ved at indstille tid og temperatur.
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TIPS

Mindre ingredienser kraever normalt en lidt kortere tilberedningstid end store ingredienser

En sterre meengde ingredienser kreever kun en lidt leengere tilberedningstid end en relativt
mindre maengde ingredienser.

Hvis du ryster mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningstiden, optimeres resultatet, og
du undgar ujaevnt stegte ingredienser.

Tilseet lidt olie til friske kartofler for at fa et spradt resultat. Steg dine ingredienser i luftfritaren
inden for f& minutter efter, at du har tilsat olien.

Tilbered ikke ekstremt fedtede ingredienser sdsom pglser i luftfritaren.

Snacks, der kan tilberedes i en ovn, kan ogsa tilberedes i luftfritgren.

Den optimale maengde til tilberedning af sprede pommes frites er 500 gram. Brug feerdiglavet dej
til at tilberede fyldte snacks hurtigt og nemt. Faerdiglavet dej kraever ogsa kortere tilberedningstid
end hjemmelavet dej.

Placer en bageform eller et ovnfast fad i luftfryserkurven, hvis du vil bage en kage eller quiche,
eller hvis du vil stege skrgbelige ingredienser eller fyldte ingredienser.

Far du bruger apparatet, skal du sikre dig, at apparatet og ydersiden af friturkurvene er rene og
tarre.

Brug ikke apparatet i mere end 4 timer uden pause.

Lad ikke apparatet sta teendt, nar det er tomt.

Laeg ikke mad, der stadig er pakket ind i plastfolie eller plastposer, i apparatet.

Sgrg for, at maden ikke kommer i kontakt med varmeelementerne.

Overfyld ikke skuffen, sa den varme luft kan cirkulere optimalt inde i kogekammeret. Fyld den
ikke mere end 1/3 op.

Sgrg for, at fedevarer, der indeholder olie og fedt, ikke overophedes. Der er risiko for
antendelse.

9. RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE:

Glasskalen, netbakken og apparatets indre har en non-stick-belaegning. Brug ikke kekkenredskaber
af metal eller slibende renggringsmidler til at rengagre dem, da dette kan beskadige non-stick-
beleegningen.

1.

1.
2.
Op!
1.
2.
3.
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Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af.

Bemaerk: Fjern glasskalen for at lade glassfritaren kele hurtigere af.

Ter apparatets yderside af med en fugtig klud.

Renger glasskalen og risten med varmt vand, lidt flydende opvaskemiddel og en ikke-slibende
svamp.

Du kan bruge flydende opvaskemiddel til at fierne resterende snavs.

Bemazerk: Skalen og netbakken taler opvaskemaskine.

Tip: Hvis der sidder snavs fast pa netbakken eller i bunden af skalen, skal du fylde skalen med
varmt vand og lidt flydende opvaskemiddel. Laeg netbakken i skalen, og lad skalen og netbakken
ligge i blgd i ca. 10 minutter.

Renggr apparatets inderside med varmt vand og en ikke-slibende svamp.

Renggr varmeelementet med en renggringsberste for at fierne madrester.

bevaring:

Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af.
Searg for, at alle dele er rene og tarre.
Opbevares pa et kaligt og tert sted.
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10. FEJLFINDING

Problem

Mulig arsag

Lesning

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Saet netstikket i en stikkontakt med jordforbindelse.

Frituregryden virker
ikke

Du har ikke indstillet
timeren.

Indstil tiden til den nedvendige forberedelsestid for at
teende for apparatet.

Maengden af ingredienser
er meget starre i forhold til
kurvens starrelse.

Laeg mindre portioner af ingredienser i kurven. Mindre
portioner bliver stegt mere jeevnt.

De ingredienser, der
steges i frituregryden,

Den indstillede temperatur
er for lav.

Indstil temperaturen til den @nskede temperatur (se afsnittet
"Indstillinger" i kapitlet "Brug af apparatet").

er ikke feerdige.

Forberedelsestiden er for
kort.

Indstil tiden til den @nskede tilberedningstid (se afsnittet
"Indstillinger" i kapitlet "Brug af apparatet").

Ingredienserne er
halvstegte eller ujaevnt
stegte i frituregryden..

Visse typer ingredienser
skal rystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger oven pa eller pa tveers af hinan-

den (f.eks. pommes frites), skal rystes halvvejs gennem

tilberedningstiden. Se afsnittet “Indstillinger” i kapitlet “Brug
af apparatet”.

Stegte snacks er ikke
sprade, nar de kommer
ud af frituregryden

Du har brugt en type snacks,
der er beregnet til at blive
tilberedt i en traditionel fritu-
regryde.

Brug ovnsnacks eller pensl lidt olie pa snacksene for at fa
et spredere resultat.

Jeg kan ikke skubbe

Der er for mange
ingredienser i kurven.

Fyld ikke kurven ud over MAX-indikationen, og prav heller
ikke at fylde den lidt mindre.

gryden ordentligt ind i
apparatet.

Kurven er ikke placeret
korrekt i gryden.

Skub kurven ned i gryden, indtil du herer et klik.

Der kommer hvid rag
ud af apparatet.

Du tilbereder fedtede
ingredienser.

Nar du steger fedtede ingredienser i frituregryden, vil en stor
maengde olie laekke ud i gryden. Olien producerer hvid rag,
og panden kan blive varmere end normalt. Dette pavirker ikke
apparatet eller slutresultatet.

Panden indeholder stadig
fedtrester fra tidligere brug.

Hvid rag skyldes fedt, der varmes op i gryden. Serg for at
renggre gryden ordentligt efter hver brug.

Pommes frites steges
ujeevnt i frituregryden.

Du har ikke brugt den rigtige
kartoffeltype.

Brug friske kartofler, og sgrg for, at de forbliver faste under
stegningen.

Du skyllede ikke kartoffelsteen-
geme ordentligt, for du stegte
dem.

Skyl kartoffelsteengerne grundigt for at fierne stivelsen fra
ydersiden af steengerne.

Pommes frites er
ikke spr@de, nar de
kommer ud af friture-

Pommes frites’ spradhed
afhaenger af maengden
af olie og vand i pommes

Serg for at terre kartoffelstavene ordentligt, for du tilsaetter olien.

Skeer kartoffelsteengerne mindre for at fa et spredere resultat.

frites.

gryden.

Tilseet lidt mere olie for at fa et spredere resultat.
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. [i] POMEMBNO:

Pred uporabo vedno natanéno preberite navodila za uporabo.
Ta priro€nik lahko prenesete z nase spletne strani www.sogo.es.
Ta navodila shranite za poznejSo uporabo.

o o o

2. Opredelitev simbola

1 2 2 D364 5

Nasledniji opisi so del tega priro¢nika:

1- Pomembne informacije in koristni napotki za uporabo

2 - Opozarjanje na nevarne situacije z vidika zivljenja in premozenja
3 - Opozorilo pred nevarnostjo pozara

4- Opozorilo pred vro¢imi povr§inami

5- Opozorila pri uporabi elektriCne in elektronske opreme

3. Varnostna navodila za uporabnika

GENERAL Splosni previdnostni ukrepi pri uporabi elektricne opreme
PRECAUTIONS

Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priro€niku.

Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

Napravo vedno postavite na ravno in ravno povrsino.

Ta izdelek je namenjen za notranjo, neindustrijsko, nekomercialno in izkljuéno gospodinjsko

uporabo. Izdelka ne uporabljajte na prostem ali v druge namene. Zaradi napacne uporabe ali

nepravilnega ravnanja lahko pride do tezav v napravi in poSkodb uporabnika.

» Enota se sme uporabljati le za predvidene namene. Za $kodo, ki bi nastala zaradi nepravilne
uporabe ali nepravilnega ravnanja, ne prevzemamo nobene odgovornosti.

»  Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje se prepri€ajte, da se napetost, navedena na
plos¢ici, ujema z omrezno napetostjo.

» Ko naprave ne uporabljate, vedno izvlecite vti¢ iz vti€nice. Vklju€enega aparata ne puscajte brez
nadzora.

» Kadar napravo uporabljajo otroci ali v njihovi blizini, je potreben strog nadzor.

»  Pred ¢iS€enjem ali shranjevanjem naprave jo vedno izkljuCite iz elektricnega omrezja in pustite,
da se ohladi.

+ Naprava tudi po izklopu ni popolnoma izkljuéena iz vira napajanja. Ce jo Zelite popolnoma
odklopiti, jo izklju€ite iz vticnice.

» Naprave niso namenjene upravljanju z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim sistemom daljinskega
upravljanja.

» Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih aplikacijah, kot so

- Kuhinje za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

- Kmetije ter stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih okoljih;

- Okolje tipa nocitev z zajtrkom;

- Gostinstvo in podobne aplikacije, ki niso namenjene prodaji na drobno.

*  Preprecuje razlitie v konektorju

Il Omejitve uporabe za preprecevanje telesnih poskodb

» Naprave ne postavljajte in ne uporabljajte v blizini vodnih virov.

* Naprave in njenega napajalnega kabla ne postavljajte na vro€e povrsine (npr. plosSce Stedilnika)
ali v njihovo blizino ali v blizino odprtega ognja.

* Napajalnega kabla ne puscajte viseti na ostrih robovih in ga hranite stran od vrocih predmetov in
ognja. Napajalnega kabla ne ovijte okoli naprave in ga ne upogibajte.

» Ohi§ja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne potapljajte v vodo niti ga ne
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spirajte pod pipo.

Nikoli ne uporabljajte dodatne opreme, ki je proizvajalec ne priporoca.

Uporaba dodatne opreme, ki je ne priporoca ali prodaja proizvajalec naprave, lahko povzro€i
pozar, elektri¢ni udar ali poskodbe oseb.

Ce Zelite vti¢ izvledi iz stenskega stika, to storite na samem vti¢u in ne z vie¢enjem za kabel ali
napravo.

Da bi se izognili elektricnemu udaru, poskrbite, da bodo vase roke suhe, preden prikljucite ali
odklopite Vtic.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami, na vlaznih tleh ali v vlazZnem okolju, saj obstaja
nevarnost elektricnega udara.

Med uporabo naprave pazite, da se napajalni kabel ne zatakne ali zmecka.

Zaradi za$c¢ite pred nevarnostjo elektricnega udara motorne enote, kabla ali vtica ne smete
zmoditi.

Pri ravnanju z elektri€nimi napravami bodite previdni, saj je povr$ina grelnega elementa po
uporabi izpostavljena preostali vro€ini. Vsaka napacna uporaba lahko povzro¢i morebitne
poskodbe uporabnika in lahko poSkoduje napravo.

Ne dotikajte se zunanje povrsine naprave, saj se lahko med delovanjem mocno segreje.
Namesto tega uporabite ro¢aj ali rokavice.

Omejitve uporabe izdelka zaradi slabega stanja ali okvare
Naprave ali vti¢a nikoli ne potopite v vodo ali katero koli drugo tekogino. Ce aparat pade v vodo,
ga pred ponovno uporabo takoj izkljucite iz elektricnega omrezja in ga odnesite na popravilo k
pooblas€enemu serviserju.
Naprave ne uporabljajte, ¢e je padla na tla, ¢e ima vidne znake poskodb ali ¢e pusca.
Naprave ne uporabljajte, &e je kabel ali vti& poskodovan. Ce je kabel poskodovan, ga sme
zamenijati le proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da bi se
izognili nevarnosti.
V primeru nepravilnega delovanja ali kakrsne koli poskodbe aparata ga vrnite najblizjemu
pooblas€enemu servisu, da ga pregleda, popravi ali nastavi.
V primeru tezav s strojno opremo izdelka ne poskusajte popraviti sami. Popravila lahko izvajajo
le usposobljeni tehniki.

Omejitve uporabe pri otrocih in starejsih
Naprave ne smejo uporabljati osebe (vklju€no z otroki) z zmanj$animi fizi€nimi, senzori¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali osebe s pomanjkanjem izku$enj in znanja, razen e so bile nadzoro-
vane ali poucene.
To napravo lahko uporabljajo otroci, stari od 8 let, in osebe z zmanj$animi fizi¢nimi, senzori¢nimi
ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izku$enj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali dobili
navodila o varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti, ki so s tem povezane.
Otroke je treba nadzorovati, da se ne igrajo z napravo.
Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, razen ¢e so starej$i od 8 let in pod nadzorom.
Napravo in kabel hranite zunaj dosega otrok, mlajsih od 8 let.
Otrokom ne dovolite uporabe naprave brez nadzora.

V. A POMEMBNO OPOZORILO

Da bi se izognili preobremenitvi tokokroga pri uporabi tega izdelka, v istem elektricnem
tokokrogu ne uporabljajte drugega visokozmogljivega izdelka.

Temu izdelku je prilozen kratek napajalni kabel. PodaljSevalnik ni priporocljiv za uporabo s tem
izdelkom, Ce pa ga je treba uporabiti:

Oznacena elektri€na nazivnost kabla mora biti vsaj tako velika kot elektri€na nazivnost izdelka.
PodaljSevalni kabel namestite tako, da ne visi na mestu, kjer bi se lahko spotaknili ali ga
nenamerno potegnili.

Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi zraénega cvrtnika
Naprave ne postavljajte ob steno ali ob katero koli drugo napravo. Pred postavitvijo aparata
pustite vsaj 10 cm prostega prostora z vseh strani.
Po kuhanju ko$aro za cvrtje in notranjo posodo ne smete postaviti neposredno na kuhinjski pult,
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da se ta ne zazge.

Sestavine za cvrtje vedno polozite v koSarico, da ne pridejo v stik z grelnimi elementi.

Med delovanjem naprave ne pokrivajte odprtin za dovod zraka in zunanjih odprtin za zrak.
Posode ne napolnite z oljem, saj lahko to povzro€i nevarnost pozara.

Pri premikanju naprave, ki vsebuje vroCe olje ali druge vroce tekocine, je potrebna izjemna
previdnost.

Med uporabo se nikoli ne dotikajte notranjih delov naprave.

Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem naprave visoka.

Na napravo ne postavljajte niCesar, da se ne opecCete zaradi vroCe povrsine.

Med cvrtjem na zraku se skozi odprtine za odvod zraka spros$¢a vroca para, roke in obraz naj
bodo na varni razdalji od pare in odprtin za odvod zraka.

Pazite tudi na vro€o paro in zrak, ko ponev odstranjujete iz aparata.

Ce iz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljugite iz elektrisnega omreZja. Preden odstranite
posodo iz aparata, po¢akajte, da se dim preneha oddajati.

&OPOZORILO: Ne dotikajte se vrocih povrsin.

&OPOZORILO: To opremo je treba uporabljati previdno, saj ta elektricna naprava vsebuje
funkcijo ogrevanja. PovrSina te naprave se prav tako razlikuje od drugih funkcionalnih povrsin, na
katerih lahko nastanejo visoke temperature. Ker razlicne osebe razli¢no zaznavajo temperature.
Naprave se je treba dotikati le na predvidenih ro€ajih in oprijemalnih povrsinah s pomocjo
toplotnih zas¢itnih sredstev, kot so rokavice ali podobna vrsta oblacil. V nasprotnem primeru
pustite, da se pred dotikanjem vrocih povrsin dovolj ¢asa ohladi.

Otroci ne smejo igrati z napravo.

Sestavine za cvrtje vedno dajte v stekleno posodo, da ne pridejo v stik z grelnimi elementi.
Povrsina pod aparatom se med uporabo lahko segreje.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Podrobnosti o €iS¢enju povrsin, ki pridejo v stik s hrano, najdete v razdelku o ¢€iS¢enju in vzdrZzevanju.

4. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost Frekvenca Moé

CA220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Ta izdelek je v skladu z uredbo EU 2023/826 v skladu z direktivo 2009/125/ES o zahtevah
za ekolosko oblikovanje.

Poraba energije v izklopljenem stanju: <0,5 W

Poraba energije v stanju pripravljenosti: N/A

Cas, po katerem izdelek preide v izklopljeno stanje: 5 min 06 sek.
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5. OPIS DELOV

A: Stekleni pokrov posode

B: Mrezasti pladen;j

C: Steklena posoda

D: Vstop zraka

E: Rocaj

F: Nadzorna plos¢a

G: Podstavek

H: Pinceta za hrano

Opomba: Kle$¢e za hrano: Ta friteza

je opremljena s kleS€ami za hrano za
varnost uporabnika, ki nam pomagajo
odstraniti hrano, ne da bi se dotaknili

hrane in vroCe koSare za cvrtje, da se
izognemo opeklinam.

OPIS PLOSCE

A: Funkcija Cipsa

B: Funkcija za piS€anca

C: Funkcija za piS¢ancje bedra
D: Funkcija ponovnega segrevanja
E: Funkcija dehidriranja

F: Funkcija za zelenjavo

G: Funkcija svetlobe

H: Funkcija za ribe

I: Gumb za zagon/premor

J: Digitalni zaslon

K: Povecanje temperature

L: Ikona temperature

M: ZniZanje temperature

N: Gumb za vklop/izklop

O: Cas navzgor

P: lkona Casa

Q: Cas navzdol

1. Gumbi za prednastavljene funkcije menija: Ta friteza ima 7 prednastavljenih funkcij menija. Po
vklopu friteze za¢neta utripati privzeti ¢as ,15 min.” in temperatura ,180 °C". Za pripravo hrane

s funkcijo menija moramo pritisniti na dolo€eno funkcijo menija. Po pritisku na dolo¢eno funkcijo

menija za¢ne njena ikona utripati, digitalni zaslon pa prikaze ¢as in temperaturo te funkcije
menija. Na enak nacin lahko izberemo katero koli funkcijo menija in hrano pripravimo po svojih
potrebah.

2. Gumb za svetlobo: S pomocjo tega gumba lahko vklopimo in izklopimo notranjo svetlobo friteze.

3. Gumb za predvajanje/premor: S pomocjo tega gumba lahko zaénemo funkcijo kuhanja. Za
zacetek postopka kuhanja pritisnite ta gumb in naprava takoj za¢ne kuhati z izbrano funkcijo
menija. Medtem ko je friteza v delovnem nacinu, se s pritiskom na ta gumb postopek kuhanja
ustavi.

4. Digitalni LED-zaslon: Ob pritisku na gumb za vklop se aktivira digitalni zaslon, ki prikaze privzeto

€asovno in temperaturo menijskih funkcij. Ob izbiri katere koli menijske funkcije zaslon prikaze

Gas in temperaturo te menijske funkcije. Ko zacnemo kuhati, se ¢asovna enota menijske funkcije

zacne odstevat med celotnim procesom kuhanja. Digitalni zaslon med procesom kuhanja
nenehno prikazuje temperaturo in preostali ¢as.
5. Gumb za vklop: Ko je naprava priklju¢ena, se gumb za vklop zasveti, zaslon pa preide v stanje

mirovanja. Z enkratnim pritiskom na gumb za vklop se aktivira dotikni nadzorni panel in zasvetijo

vse funkcije menija, vkljuéno z digitalnim zaslonom. Digitalni zaslon prikazuje privzeti ¢as in
temperaturo. Ce zelite neposredno ustaviti postopek kuhanja in izklopiti napravo, ponovno
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pritisnite ta gumb in naprava se bo izklopila.

6. Gumb za znizevanje (-) in poveCevanje (+) temperature: Ta model friteze ima gumbe ,+“ in -
za nastavitev temperature. S pomocjo teh gumbov lahko spreminjamo temperaturo vseh funkcij
menija. Temperatura se lahko nastavi v obmo¢ju od 50 do 180 °C. S pritiskom na gumba ,+“ in
» lahko temperaturo pove€amo ali zmanjSamo za 10 °C. Ko spremenimo temperaturo, vrednost
temperature na digitalnem zaslonu za¢ne utripati, po treh utripanjih pa se temperatura kuhanja
nastavi.

Opomba: Temperaturo je mogoce spremeniti glede na funkcijo menija. Temperaturo lahko
spreminjamo v obmoc¢ju od 50 do 180 °C.

7. Gumb za zmanj$anje (-) in povec€anje (+) ¢asa: Ta model zra¢ne friteze ima gumba ,+* in -
za nastavitev ¢asa. S pomocjo teh gumbov lahko spremenimo ¢asovno vrednost vseh funkcij
menija. Obmocje nastavitve ¢asa je 1-60 minut. S pritiskom na gumba ,+* in ,-“ lahko ¢as
povecamo ali zmanjSamo za 1 minuto. Ko spremenimo ¢as, digitalni zaslon za¢ne utripati in po
treh utripanjih se nastavi ¢as kuhanja. .

Opomba: Cas se lahko spremeni glede na funkcijo menija. Cas lahko spremenimo od 1 do 60
minut.

6. NAVODILA ZA UPORABO

PRED PRVO UPORABO

1- Odstranite ves embalazni material.

2- Odstranite lepilo, nalepke in nalepke, ki so prilepliene na izdelek.

3- Kosaro za cvrtje in reSetko za cvrtje temeljito oCistite s toplo vodo, mehkim detergentom in
neabrazivno gobico.

4- Notranjost in zunanjost izdelka ocistite s toplo vlazno krpo.

5- Ta friteza uporablja tehnologijo kroZenja vrocega zraka 360°, ki uporabniku omogoca, da hrano
pripravi v kratkem €asu in brez uporabe olja, ¢e pa ga uporabi, ga porabi zelo malo.

6- Zunanjost naprave obriSite s Cisto in vlazno krpo. Predale in reSetke odistite z detergentom in
toplo vodo ali v pomivalnem stroju.

7- Pri prvi uporabi napravo uporabite brez hrane, saj lahko zaradi ostankov premaza proizvaja dim
ali vonjave. Napravo segrejte na najvisjo temperaturo za priblizno 10 minut brez hrane. Nato jo
ponovno ocistite, preden jo prvi¢ uporabite s hrano.

KAKO UPORABLJATI NAPRAVO

1. Vklop
Vklopite napravo in po nekaj piskih se digitalni zaslon za 1 sekundo zasveti, takoj zatem pa
naprava preide v stanje pripravljenosti. Vse ikone na zaslonu izginejo, razen gumba za vkiop @) .

2. lzbiranje menija/temperatural/cas
Povezite napravo z elektricnim omrezjem in naprava preide v stanje pripravljenosti.
Pritisnite gumb za vklop ©  na digitalnem zaslonu se prikaZeta privzeta temperatura in
privzeti €as programa, in sicér 180 °C oziroma 15 min. V tem trenutku lahko ¢as in temperaturo
prosto nastavite s pomoc¢jo gumbov Time +/- in Temperature +/-.

Pritisnite katero koli ikono funkcije, da pripravite razli¢ne jedi. Ko pritisnete ikono funkcije, ikona
zac¢ne utripati, nato pritisnite gumb Pl in naprava za¢ne delovati. Vsaka funkcija ima svojo
privzeto ¢asovno in temperaturo (kot je prikazano v tabeli). Uporabniki lahko ¢as in temperaturo
prosto nastavljajo s pomoc¢jo gumbov Time +/- in Temperature +/-.

3. Zacetek, pavzal/ustavitev
Po izbiri funkcije in nastavitvi pravega ¢asa in temperature pritisnite gumb za kuhanje ( Pl ), pri
&emer se zacénejo utripati kontrolne lucke (I ). Po zvoénem signalu (BEEPS) se naprava zacne
delovati. Med kuhanjem pritisnite gumb za kuhanje (Pl ) in po nekaj zvoénih signalih se naprava
preklopi v nacin mirovanja.

Opombe:

(1) Med kuhanjem lahko stekleno posodo vzamete ven. Naprava preneha delovati in lahko preverite
rezultat kuhanja ali dodate ve¢ hrane. Da nadaljujete s kuhanjem, stekleno posodo ponovno
postavite nazaj.

(2). Med kuhanjem se v primeru izpada elektri¢ne energije naprava ustavi in vse luc¢ke ugasnejo,
vkljuéno z digitalnim zaslonom. Naprava nadaljuje s kuhanjem, ko se elektricna energija ponovno
vzpostavi in napravo prikljucite.

4. Konec programa

Ko se ¢as delovanja izteCe, se grelni element ustavi. Na zaslonu se prikaze 00 min; motor deluje Se

1 minuto, da se naprava ohladi, nato pa naprava za¢ne brencati, kar pomeni, da je kuhanje koncano.
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Nazadnje naprava preide v stanje pripravljenosti.

Previdnost: Steklene posode ne dotikajte med uporabo in priblizno 30 minut po uporabi, saj je zelo
vroca.

Drzite se samo za rocaj na podstavku.

7. TABELA FUNKCIJ MENIJA

meni Privzeti ¢as (min) Privzeta temperatura (°C)

&g 20 180
kroketi

a3 35 180

pis¢anec

23 180
bedra

_ 15 150
ponovno segrevanje

v
&
360 60

dehidriraj
) 10 160
zelenjava
@ 16 180
ribe

8. KAKO UPORABLJATI FRITIRNICO NA ZRAK

1. Vti€ vtaknite v ozemljeno vti¢nico.

2. Sestavine vlozite v stekleno posodo.

3. Vstavi napajalni kabel v pravilni polozaj. Izberi funkcijo iz menija in pritisni START/PAUSE, da
zacnes kuhanje.

4. Na zaslonu se prikazeta temperatura in ¢as. Temperatura je nastavljena temperatura, ¢as pa je
preostali €as kuhanja.

5. Nekatere sestavine je treba med pripravo pretresati (glejte poglavje »Nastavitve« v tem
poglavju). Da bi pretresli sestavine, odstranite stekleno posodo z ro€ajem in pretresite hrano v
stekleni posodi. Nato stekleno posodo ponovno namestite na mesto.

6. Ko zaslisite zvonec ¢asovnika, pomeni, da je €as priprave potekel. Vzemite posodo za kuhanje iz

aparata in jo postavite na toplotno odporno povrsino.

7. Preverite, ali so sestavine pripravljene. Ce sestavine $e niso pripravljene, skledo preprosto
postavite nazaj v aparat in kuhajte Se nekaj minut.

9. Izpraznite koSaro v skledo ali na kroznik.
Nasvet: Za odstranjevanje velikih ali krhkih sestavin lahko uporabite kleS¢e, s katerimi sestavine
dvignete iz posode.

10. Ko je serija sestavin pripravljena, je steklena friteza takoj pripravljena za pripravo naslednje
serije.
Opomba: Pri prvi uporabi zdravstvene friteze se lahko pojavi rahlo dimljenje ali vonj. To je
normalno in kmalu mine. Poskrbite za zadostno ventilacije okoli zdravstvene friteze.

NASTAVITVE
Poleg vnaprej nastavljenih funkcij menija lahko to stekleno fritezo uporabite tudi za pripravo drugih
zivil, tako da nastavite Cas in temperaturo.
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NASVET

Manj$e sestavine obic¢ajno zahtevajo nekoliko krajsi ¢as priprave kot vecje sestavine

Vecja koli€ina sestavin zahteva le nekoliko daljSi Cas priprave v primerjavi z manjSo koli¢ino
sestavin.

Potresanje manjsih sestavin na polovici ¢asa priprave optimizira rezultat in lahko prepreci
neenakomerno ocvrte sestavine.

Za hrustljav rezultat dodajte nekaj olja svezim krompirjem. Sestavine ocvrite v fritezi nekaj minut
po dodajanju olja.

V zraéni fritezi ne pripravljajte izredno mastnih sestavin, kot so klobase.

Prigrizke, ki jih lahko pripravite v pecici, lahko pripravite tudi v zracni fritezi.

Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavih krompirckov je 500 gramov. Za hitro in enostavno
pripravo polnjenih prigrizkov uporabite vnaprej pripravljeno testo. Vnaprej pripravljeno testo
zahteva tudi krajSi ¢as priprave kot domace testo.

Ce zelite spedi torto ali quiche ali ¢e Zelite ocvrti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v koSaro
zracne friteze postavite pekac¢ ali posodo za pecico.

Pred uporabo naprave se prepricajte, da je naprava in zunanjost koSaric za cvrtje Cista in suha.
Naprave ne uporabljajte vec¢ kot 4 ure brez premora.

Naprave ne puscajte vklopljene, ko je prazna.

V napravo ne vstavljajte hrane, ki je $e zavita v prozorno folijo ali plasti¢ne vrecke.

PrepriCajte se, da hrana ne pride v stik z grelnimi elementi.

Predala ne napolnite prevec, da lahko vro¢ zrak optimalno krozi v kuhalni komori. Napolnite ga
najvec do 1/3.

Poskrbite, da se Zivila, ki vsebujejo olje in mas€obe, ne pregrejejo. Obstaja nevarnost vziga.

9. CISCENJE IN VZDRZEVANJE:

Steklena posoda, mrezasti pladenj in notranjost aparata imajo protiprijemni premaz. Za ¢i§¢enje ne

upo

rabljajte kovinskih kuhinjskih pripomockov ali abrazivnih Gistilnih sredstev, saj lahko poSkodujete

protiprijemni premaz.

1.
2.

Izklju€ite napajalnik iz vti€nice in pustite, da se aparat ohladi.
Opomba: Odstranite stekleno posodo, da se steklena friteza hitreje ohladi.
Zunanjost aparata obriSite z viazno krpo.

3. Stekleno posodo in resetko odistite z vroco vodo, nekaj teko¢ega mila in neabrazivno gobico.

1.
2.
Shr.
1.
2.
3.
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Za odstranjevanje ostankov umazanije lahko uporabite teko&e pralno sredstvo.

Opomba; Posoda in reSetka sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasvet: Ce je umazanija prilepljena na resetko ali na dno posode, napolnite posodo z vroéo vodo
in nekaj tekocega mila. ReSetko polozite v posodo in pustite, da se posoda in reSetka namakata
priblizno 10 minut.

Notranjost aparata ocistite z vro€o vodo in neabrazivno gobico.

Grelni element ocistite s Copiem za CiS€enje, da odstranite vse ostanke hrane.

anjevanje:

Odklopite napravo in jo pustite, da se ohladi.
Preverite, ali so vsi deli Cisti in suhi.
Shranite na hladnem in suhem mestu.
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10. ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Naprava ni priklju¢ena na
elektricno omrezZje.

Omrezni vti€ vstavite v ozemljeno vtiénico.

Air fryer ne deluje

Niste nastavili asovnika.

Nastavite ¢as na potreben ¢as priprave za vklop aparata.

Sestavine, ocvrte z
zra¢nim cvrtnikom,
niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v koSari
je veliko vecja od velikosti

V kosarico dajte manjSe serije sestavin. ManjSe serije so
bolj enakomerno ocvrte.

koSare.
Nastavljena temperatura je Nastavite temperaturo na Zeleno vrednost (glejte poglavje
prenizka. "Nastavitve" v poglavju "Uporaba aparata”).

Cas za pripravo je prekra-
tek.

Nastavite ¢as na zahtevani ¢as priprave (glejte poglavje
"Nastavitve" v poglavju "Uporaba aparata").

Nekatere vrste sesta-
vin je treba pretresti na
polovici ¢asa priprave.

Nekatere vrste sestavin je
treba pretresti na polovici
Casa priprave.

Sestavine, ki leZijo druga na drugi ali druga ¢ez drugo (npr.
ocvrt krompircek), je treba na polovici ¢asa priprave pretres-
ti. Glejte poglavje “Nastavitve” v poglavju “Uporaba aparata”.

Ocuvrti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
cvrtnika.

Uporabili ste vrsto prigrizkov,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z oljem,
da bodo bolj hrustljavi.

Posode ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

V kosarici je preve¢
sestavin.

Ko$are ne napolnite preko oznacbe MAX, niti ne
poskus$ajte napolniti manj.

Kosara ni pravilno
namescena v posodo.

KoSaro potisnite navzdol v posodo, dokler ne zaslisite
klika.

|z aparata izhaja bel
dim.

Pripravljate mastne
sestavine.

Ko v zraénem cvrtniku cvremo mastne sestavine, v ponev
iztece velika koli¢ina olja. Olje proizvaja bel dim in ponev
se lahko segreje bolj kot obi¢ajno. To ne vpliva na aparat ali
konéni rezultat.

mascobe, ki so nastali pri
prej$nji uporabi.

V ponvi so Se vedno ostanki

Beli dim je posledica segrevanja mas¢obe v ponvi . po
vsaki uporabi poskrbite za pravilno €iS€enje ponve.

Ocvrt krompircek je
v zranem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

krompirja.

Niste uporabili prave vrste

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med cvrtiem
ostane ¢Evrst.

niste dobro oprali.

Krompirjevih palek pred cvrtiem

Krompirjeve palCke dobro sperite, da odstranite Skrob z
zunanje strani palck.

Ocvrt krompiréek
ni hrustljav, ko ga
vzamete iz zratnega
cvrtnika.

vode v krompiréku.

Hrustljavost krompir¢ka je
odvisna od koli¢ine olja in

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve pal¢ke dobro
osusite.

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palCke narezite na
manj$e koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko ve¢ olja.

SLOVENSKI
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. G] VAZNO:

Prije uporabe uvijek pazljivo procitajte knjizicu s uputama.
Ovaj priruénik mozete preuzeti s nase web stranice www.sogo.es
Sacuvajte ove upute za buduéu upotrebu.

o o o

2. Definicija simbola

1 2 2 D364 5

Sljedeci opisi su dio ovog priru¢nika:

1- Vazne informacije i korisne upute o koristenju

2- Upozorenje na opasne situacije po zZivot i imovinu
3- Upozorenje na opasnost od pozara

4- Upozorenje na vru¢e povrsine

5- Oprez pri koristenju elektri¢ne i elektroni¢ke opreme

3. Sigurnosne upute za korisnika

GENERAL Opce mjere opreza tijekom uporabe elektricne opreme
M PRECAUTIONS

*  Nemojte Koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su opisane u ovom priru¢niku.

»  Nemoijte koristiti niti drzati uredaj na otvorenom.

»  Aparat uvijek postavite na ravnu i ravnu povrsinu.

»  Ovaj proizvod je namijenjen za unutarnju, neindustrijsku, nekomercijalnu upotrebu i samo
za upotrebu u ku¢anstvu. Nemoijte koristiti predmet na otvorenom ili u bilo koju drugu svrhu.
Zloupotreba ili neprikladno rukovanje moze uzrokovati probleme u uredaju i uzrokovati ozljede
korisnika.

» Uredaj se smije koristiti samo za predvidene svrhe. Ne preuzima se odgovornost za Stete nastale
nepravilnom uporabom ili pogre$nim rukovanjem.

* Uvjerite se da napon naveden na natpisnoj plo¢ici odgovara naponu mreze prije uklju€ivanja
uredaja.

»  Uvijek izvucite utika¢ iz utiCnice kada se uredaj ne koristi. Ne ostavljajte uklju¢eni uredaj bez
nadzora.

» Potreban je strogi nadzor kada bilo koji uredaj koriste djeca ili su u blizini djece.

»  Prije CiS¢enja ili spremanja uredaja, uvijek ga iskljucite iz struje i pustite da se ohladi.

» Uredaj nije potpuno iskljuen iz izvora napajanja, ¢ak ni nakon $to je isklju¢en. Kako biste ga
potpuno odspajili, iskljucite ga iz mreznog utikaca.

»  Uredaji nisu namijenjeni za upravljanje pomocu vanjskog mjeraca vremena ili zasebnog sustava
daljinskog upravljanja.

»  Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u ku¢anstvu i sliéne primjene kao $to su

- Kuhinjski prostori za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima;

- Seoske kuce i klijenti u hotelima, motelima i drugim stambenim sredinama;

- Okruzenje tipa noc¢enje s doruc¢kom;

- Ugostiteljstvo i sliéne nemaloprodajne primjene.

» lzbjegavaijte prolijevanje u konektoru

Il Ogranic¢enja uporabe kako bi se izbjegle ozljede

*  Nemojte postavljati niti koristiti ovaj uredaj u blizini izvora vode.

* Nemojte postavljati niti koristiti uredaj i njegov kabel za napajanje na ili u blizini vru¢ih povrsina
(npr. plo¢e Stednjaka) ili otvorenog plamena

* Ne ostavljajte kabel za napajanje da visi s ostrih rubova i drzite ga dalje od vruéih predmeta i
plamena. Ne motajte kabel oko uredaja i ne savijajte ga.

»  Kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente nemojte uranjati u vodu niti ga
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V.

ispirati pod mlazom vode.

Nikada nemoijte koristiti pribor koji nije preporucio proizvodac.

KoriStenje pribora koji nije preporucen ili prodan od strane proizvoda¢a uredaja moze dovesti do
pozara, strujnog udara ili ozljeda osoba

Kada Zelite izvaditi utikac iz zidne uti¢nice, u€inite to na samom utikacu, a ne povlacenjem
kabela ili samog uredaja.

Kako biste izbjegli strujni udar, provjerite jesu li vam ruke suhe prije ukljuivanja ili isklju€ivanja iz
utinice.

Nemoijte koristiti uredaj s mokrim rukama, na vlaznim podovima ili u viaznoj atmosferi, postoji
opasnost od strujnog udara.

Tijekom koriStenja uredaja pazite da kabel za napajanje ne smije biti zahvacen ili zgnjecen.

Ne dopustite da se jedinica motora, kabel ili utika¢ smoce kako biste se zastitili od opasnosti od
strujnog udara.

Budite oprezni pri rukovanju elektriénim uredajima jer je povrsina grijaceg elementa podlozna
zaostaloj toplini nakon uporabe. Svaka pogresna uporaba moze prouzrogiti potencijalnu ozljedu
korisnika i moze ostetiti uredaj.

Ne dodirujte vanjsku povrsinu uredaja jer se moze jako zagrijati tijekom rada. Umjesto toga,
koristite rucku ili rukavice.

Ogranicenja uporabe proizvoda zbog loseg stanja ili kvara
Nikada ne uranjajte uredaj ili priklju¢ak u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. U slu¢aju da uredaj
padne u vodu, odmah ga iskljuite iz elektricne mreze i odnesite ga u ovlasteni servis na
popravak prije ponovne uporabe.
Nemoijte koristiti uredaj ako je pao na pod, ako su vidljivi znakovi osteéenja ili ako curi.
Nemojte koristiti uredaj ako je kabel ili utika¢ oStec¢en. U sluaju da je kabel osteéen, mora ga
zamijeniti samo proizvodac, njegov serviser ili sli¢no kvalificirana osoba kako bi se izbjegla
opasnost.
U slucaju kvara uredaja ili ako je na bilo koji nacin ostecen, vratite uredaj u najblizi ovlasteni
servis na pregled, popravak ili podesavanije.
U sluc¢aju problema s hardverom, ne pokuSavajte sami popraviti proizvod. Popravke smiju
obavljati samo kvalificirani tehnicari.

Ogranic¢enja uporabe kod djece i starijih osoba
Aparat ne smiju koristiti osobe (uklju¢ujuéi djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako nisu pod nadzorom ili su ih poducili.
Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih uputili
u koriStenje uredaja na siguran nacin i razumijeti uklju¢ene opasnosti.
Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrala s uredajem.
Ciscenje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i pod
nadzorom.
Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
Ne dopustite djeci da koriste uredaj bez nadzora.

VAZNO UPOZORENJE
Kako biste izbjegli preopterecenje strujnog kruga pri koristenju ovog proizvoda, nemojte pokretati
drugi proizvod visoke snage na istom elektricnom krugu.
Uz ovaj proizvod dolazi kratki kabel za napajanje. Produzni kabel se ne preporucuje za koristenje
s ovim proizvodom, ali ako se mora Koristiti:
Oznacena elektri¢na vrijednost kabela mora biti barem jednaka onoj proizvoda.
Postavite produzni kabel tako da ne visi na mjestu gdje se mozZe spotaknuti ili nenamjerno
povuéi.

Upute koje treba slijediti kada koristite Air fryer
Ne postavljajte uredaj na zid ili na bilo koji drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog
prostora sa svih strana prije postavljanja uredaja.
Nakon kuhanja, ko$ara za przenje i unutarnji lonac ne smiju se stavljati izravno na radnu plohu
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kako biste izbjegli opekotine.

Sastojke za przenje uvijek stavljajte u koSaricu kako ne bi dosli u kontakt s grija¢ima.

Ne prekrivajte ulaz zraka i vanjske otvore za zrak dok uredaj radi.

Ne punite posudu uljem jer to moze izazvati pozar

Potreban je izuzetan oprez pri premjestanju uredaja koji sadrzi vruce ulje ili druge vruc¢e
tekucine.

Nikada ne dodirujte unutarnji dio uredaja dok je u uporabi.

Temperatura dostupnih povr§ina moze biti visoka dok uredaj radi

Ne stavljajte niSta na uredaj kako biste sprijecili bilo kakvu vrstu opeklina uzrokovanih vru¢om
povrsinom.

Tijekom przenja na zraku, vru¢a para izlazi kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na
sigurnoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz zraka.

Takoder pazite na vruéu paru i zrak kada vadite posudu iz uredaja.

Odmah iskljucite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz aparata. Pricekajte da prestane
ispustanje dima prije nego $to izvadite posudu iz uredaja.

&UPOZORENJE: Ne dodirujte vru¢e povrsine.

&UPOZORENJE: JOvu opremu treba koristiti OPREZNO jer ovaj elektricni uredaj ima
funkciju grijanja. PovrSina ovog uredaja takoder se razlikuje od drugih funkcionalnih povrsina
koje mogu proizvesti visoke temperature. Buduci da razli€ite osobe razli¢ito percipiraju
temperature. Opremu se smije dodirivati samo na predvidenim ru¢kama i povrS§inama za drzanje
uz pomoc¢ toplinske zastite poput rukavica ili slicne vrste odjece. U suprotnom ostavite da se
ohladi dovoljno vremena prije dodirivanja vrucih povrsina.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Uvijek stavljajte sastojke za przenje u staklenu zdjelu kako biste sprijecili njihov kontakt s
grija¢im elementima.

Povrsina ispod uredaja moze se zagrijati tijekom uporabe.

CISCENJE | ODRZAVANJE
Molimo pogledajte odjeljak o CiScenju i odrzavanju za detalje o tome kako ocistiti povrSine koje dola-
ze u dodir s hranom.

4. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon Frekvencija Snaga

CA220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Ovaj proizvod je u skladu s Uredbom EU 2023/826 prema Direktivi 2009/125/EZ o
zahtjevima za ekodizajn.

Potrosnja energije u iskljuéenom naéinu rada: <0,5 W

Potrosnja energije u nac¢inu mirovanja: N/A

Vrijeme nakon kojeg proizvod ulazi u isklju¢eni nacin rada: 5 min 06 sek.
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5. OPIS DIJELOVA

A: Poklopac staklene zdjele

B: ReSetkasta posuda

C: Staklena zdjela

D: Ulaz zraka

E: Drska

F: Kontrolna plo¢a

G: Postolje

H: Skare za hranu

Napomena: KlijeSta za hranu: Ova
friteza na zrak opremljena je klijestima
za hranu radi sigurnosti korisnika,
koja pomazu pri vadenju hrane bez
dodirivanja hrane i vruce koSarice za
przenje kako bi se izbjegle opekline.

OPIS PLOCE

A: Funkcija Cipsa

B: Funkcija piletine

C: Funkcija pile¢ih bataka
D: Funkcija podgrijavanja

E: Funkcija dehidracije

F: Funkcija povrca

G: Funkcija laganog kuhanja
H: Funkcija ribe

I: Gumb za pocetak / pauzu
J: Digitalni zaslon

K: Povecanje temperature

L: Ikona temperature

M: Smanjenje temperature
N: Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
O: Vrijeme isteklo

P: Ikona vremena

Q: Vrijeme dolje

1. Tipke unaprijed postavljenih funkcija izbornika: U ovoj fritezi s vru¢im zrakom nalazi se 7
unaprijed postavljenih funkcija izbornika. Nakon ukljucivanja friteze s vru¢im zrakom, zadano
vrijeme “15 min.” i temperatura “180 °C” pocinju treptati. Da biste pripremili hranu pomoc¢u
funkcije izbornika, trebate pritisnuti odgovarajucu tipku. Nakon pritiska na odredenu funkciju

izbornika, njezina ¢e se ikona poceti treptati, a digitalni zaslon prikazat ¢e vrijeme i temperaturu

te funkcije. Na isti nacin mozemo odabrati bilo koju funkciju izbornika i pripremiti hranu prema
vlastitim potrebama.

3. Tipka za reprodukciju/pauzu: Pomocu ove tipke mozemo pokrenuti funkciju kuhanja. Za pocetak

procesa kuhanja pritisnite ovu tipku i uredaj odmah zapocinje kuhati s odabranom funkcijom iz
izbornika. Dok je friteza na zrak u radnom nacinu rada, pritiskom na ovu tipku proces kuhanja se
zaustavlja.

LED digitalni zaslon: Pritiskom na gumb za ukljuivanje aktivira se digitalni zaslon i prikazuje
zadano vrijeme i temperaturu funkcija izbornika. Tijekom odabira bilo kojeg gumba izbornika,
zaslon prikazuje vrijeme i temperaturu te funkcije. Kada zapo€nemo s kuhanjem, odbrojavanje
vremena za odabranu funkciju izbornika poc€inje obrnuto tijekom cijelog procesa kuhanja.
Digitalni zaslon tijekom procesa kuhanja stalno prikazuje temperaturu i preostalo vrijeme.
Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje: Kada je uredaj prikljuéen u struju, tipka za uklju¢ivanje/
iskljuCivanje ¢e se osvijetliti, a zaslon ulazi u mirovanje. Jednim pritiskom na tipku za
ukljucivanje/iskljucivanje aktivira se dodirni upravljacki panel i osvjetljavaju se sve funkcije
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izbornika, uklju€ujuéi digitalni zaslon. Digitalni zaslon prikazuje zadano vrijeme i temperaturu. Da
biste odmah zaustavili proces kuhanja i iskljucili uredaj, ponovno pritisnite ovu tipku i on ¢e se
iskljuciti.

6. Tipke za smanjenje (-) i poveéanje (+) temperature: Ovaj model zraéne przionice ima tipke “+”

i “-” za podeSavanje temperature. Pomocu tih tipki mozZemo mijenjati vrijednost temperature

svih funkcija izbornika. Raspon kontrole temperature je od 50 do 180 °C. Pritiskom na tipke

“+” | “-” mozemo povecavati i smanjivati temperaturu u koracima od 10 °C. Nakon promjene
temperature, vrijednost temperature na digitalnom zaslonu pocinje treptati, a nakon tri treptaja
temperatura kuhanja ¢e biti postavljena.

Napomena: Temperatura se moze mijenjati ovisno o odabranoj funkciji iz izbornika. Temperaturu
mozemo mijenjati u rasponu od 50 do 180 °C.

7. Tipke za smanjenje (-) i povecanje (+) vremena: Ovaj model zracne friteze ima tipke “+” i “-” za
podeS$avanje vremena. Pomocu ovih tipki mozemo promijeniti vrijednost vremena svih funkcija
izbornika. Raspon kontrole vremena je od 1 do 60 minuta. Pritiskom na tipke “+” i “-” mozemo
povecavati i smanjivati vrijeme za 1 minutu. Nakon promjene vremena, digitalni zaslon pocinje
treptati i nakon 3 treptaja vrijeme kuhanja ce biti postavljeno.

Napomena: Vrijeme se moze mijenjati ovisno o funkciji izbornika. Vrijeme mozemo mijenjati od 1
do 60 minuta.

6. UPUTE ZA UPOTREBU

PRIJE PRVE UPOTREBE

1-  Uklonite sav materijal za pakiranje.

2- Uklonite ljepilo, etikete i naljepnice zalijepljene na proizvod.

3- Temeljito odistite koSaricu za przenje i reSetku za przenje toplom vodom, blagim deterdZzentom i
neabrazivnom spuzvom.

4- Ogcistite unutrasnjost i vanjstinu proizvoda toplom vlaznom krpom.

5- Ova friteza na zrak koristi tehnologiju cirkulacije vrué¢eg zraka od 360°, koja pomaze korisniku da
pripremi hranu u kratkom vremenu i bez ulja, a ako ga koristi, koristi vrlo malu koli¢inu.

6- ObriSite vanjsku stranu uredaja Cistom i vlaznom krpom. Ogcistite ladice i reSetke deterdzentom i
toplom vodom ili u perilici posuda.

7- Prilikom prve uporabe uredaj treba Koristiti bez hrane jer moze doci do izbacivanja dima ili
neugodnih mirisa zbog ostataka premaza. Zagrijte uredaj na najvisoj temperaturi otprilike 10
minuta bez hrane. Zatim ga ponovno ocistite prije prve uporabe s hranom.

UPUTE ZA UPORABU

1. Ukljuéenje
Ukljucite uredaj u strujnu uticnicu i nakon nekoliko bip zvukova digitalni zaslon ¢e se osvijetliti na
1 sekundu, a odmah potom uredaj ulazi u stanje pripravnosti. Sve ikone na zaslonu nestaju osim
gumba za ukljucivanje/iskljucivanje @

2. Odabir izbornika/Temperatura/Vrijeme
Ukljucite uredaj i on ulazi u stanje pripravnosti. Pritisnite gumb (O] , na digitalnom zaslonu ce se
pojaviti zadana temperatura i zadanje vrijeme programa 180 °C, odnosno 15 min. U tom trenutku
mozete slobodno podesiti vrijeme i temperaturu pomoc¢u gumba za vrijeme +/- i temperaturu +/- .
Takoder mozete pritisnuti bilo koju ikonu funkcije za pripremu razli¢itih namirnica. Kada pritisnete
ikonu funkcije, njezina svjetlosna indikacija poéinje treptati, a zatim pritiskom na gumb Pl uredaj
zapocinje s radom. Svaka funkcija ima svoje zadano vrijeme i temperaturu (kako je prikazano u
tablici). Korisnici mogu slobodno podesSavati vrijeme i temperaturu pomocu tipki za vrijeme +/- i
temperaturu +/- .

3. Pokretanje, pauza/zaustavljanje
Nakon odabira funkcije i postavljanja toénog vremena i to¢ne temperature, pritisnite tipku®ll , a
indikatori DIl poginju treptati. Nakon $to se oglasi BEEPS, uredaj pocinje raditi. Tijekom procesa
kuhanja pritisnite tipku Il i nakon nekoliko bipova uredaj ulazi u nagin pauze.

Napomene:

(1) . Tijekom kuhanja mozete izvaditi staklenu zdjelu. Uredaj prestaje raditi i moZete provjeriti
rezultat kuhanja ili dodati viSe hrane. Da biste nastavili s procesom kuhanja, vratite staklenu
zdjelu.

(2). Tijekom kuhanja, u slu¢aju nestanka struje, uredaj prestaje raditi i sva svjetla, ukljuéujuci
digitalni zaslon izbornika, gase se. Uredaj nastavlja s procesom kuhanja nakon povratka struje i
ponovnog ukljucivanja uredaja.

4. Kraj programa

Kada zavrsi vrijeme rada, grijaci element prestaje s radom. Na zaslonu se prikazuje 00 min; motor
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nastavlja raditi jo§ 1 minutu kako bi se uredaj ohladio i uredaj pocinje zujati kao indikacija zavrSetka
kuhanja. Na kraju, uredaj ulazi u stanje pripravnosti

Oprez: Ne dodirujte staklenu zdjelu tijekom upotrebe i otprilike 30 minuta nakon upotrebe jer se jako
zagrijava.

Drzite samo za ru€ku na dnu.

7. TABLICA MENI FUNKCIJA

izbornik Zadano vrijeme (min) Zadana temperatura (°C)
@ ) 20 180
pomfrit
35 180
@pileée
A 23 180
bataka
& L 15 150
ponovno zagrijati
o 360 60
dehidrirati
& 10 160
povrée
€0 16 180
riba

8. UPUTE ZA UPOTREBU ZRACNE PRZIONICE

Ukljucite utika€ u uzemljeno zidno uti€nicu.

Stavite sastojke u staklenu zdjelu

Umetnite kabel za napajanje u odgovarajuée uti¢nice. Odaberite funkciju iz izbornika i pritisnite

START/PAUSE za pocetak kuhanja.

Na zaslonu ¢e se prikazati temperatura i vrijeme. Temperatura je zadana temperatura, a vrijeme

je preostalo vrijeme kuhanja.

Neke sastojke treba protresati tijekom pripreme (pogledajte odjeljak “Postavke” ovog poglavlja).

Da biste protresli sastojke, upotrijebite rucku za vadenje staklenog spremnika i protresite hranu u

njemu. Zatim vratite stakleni spremnik.

Kada Cujete zvuk zvona tajmera, to znaci da je vrijeme pripreme isteklo. Izvadite zdjelu za

kuhanje iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu.

7. Provijerite jesu li sastojci gotovi. Ako sastojci jo$ nisu gotovi, jednostavno vratite zdjelu u uredaj i
kuhajte jos nekoliko minuta

9. Ispraznite koSaru u zdjelu ili na tanjur.
Savjet: Za vadenije velikih ili lomljivih sastojaka mozete koristiti hvataljke kako biste ih izvadili iz
zdjele.

10. Kada je jedna serija sastojaka spremna, staklena zra¢na friteza odmah je spremna za pripremu
druge serije.

Napomena: Prilikom prvog koriStenja Health Fryera moze doci do blagog puSenja ili neugodnog

mirisa. To je normalno i uskoro ée nestati. Provjerite ima li dovoljno ventilacije oko Health Fryera.

POSTAVKE
Osim unaprijed postavljenih funkcija izbornika, ovu staklenu fritezu na zrak mozete koristiti i za
pripremu drugih jela podeSavanjem vremena i temperature.

o &> wbh=

o
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SAVJETI
Sastojci manje veli€ine obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od sastojaka vece
veliine

- Veca koli€ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme u usporedbi s manjim
koli¢inama sastojaka.

- Protresite manje sastojke na pola vremena pripreme kako biste optimizirali rezultat i sprijecili
neujednaceno przenje.

- Dodajte malo ulja u svjeze krumpire za hrskav rezultat. Pecite sastojke u frityri na zrak unutar
nekoliko minuta nakon $to ste dodali ulje.

- Ne pripremajte iznimno masne sastojke poput kobasica u fritezi na zrak.

- Grickalice koje se mogu pripremiti u pe¢nici mogu se pripremiti i u frityri na zrak.

- Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih pomfrita je 500 grama. Koristite gotovo tijesto za brzu
i jednostavnu pripremu nadjenutih grickalica. Gotovo tijesto takoder zahtijeva krace vrijeme
pripreme od domaceg tijesta.

- Stavite lim za pecenje ili posudu za pe¢enje u koSaru za pecenje u zracnoj pecnici ako Zelite peci
kola¢ ili quiche ili ako Zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

- Prije upotrebe uredaja provijerite jesu li uredaj i vanjstina koSara za przenje Cisti i suhi.

- Ne koristite uredaj duze od 4 sata bez pauze.

- Ne ostavljajte uredaj ukljucenim kada je prazan.

- Ne stavljajte hranu koja je jo$ uvijek umotana u prozirnu foliju ili plasti¢ne vrecice u uredaj.

- Pobrinite se da hrana ne dode u kontakt s grijacim elementima.

- Ne pretrpavajte ladicu kako bi vruéi zrak mogao optimalno cirkulirati unutar komore za kuhanje.
Napunite je najvise do 1/3.

- Pazite da se namirnice koje sadrze ulje i masti ne pregriju. Postoji moguénost zapaljenja.

9. CISCENJE | ODRZAVANJE:

Staklena posuda, resSetka i unutrasnjost uredaja imaju nepropusni premaz. Ne koristite metalne
kuhinjske pribore ili abrazivna sredstva za €iScenje jer biste mogli ostetiti nepropusni premaz.
1. Iskopcajte uredaj iz zidne utic¢nice i pustite ga da se ohladi.
Napomena: Uklonite staklenu zdjelu kako bi se staklena friteza brze ohladila.
2. Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.
3. Ocistite staklenu zdjelu i reSetku toplom vodom, malo tekuceg deterdZenta i neabrazivhom
spuzvom.
Mozete koristiti teku¢i deterdzent za uklanjanje preostale prljavstine.
Napomena: zdjela i reSetka su pogodni za pranje u perilici posuda.
Savjet: Ako je prljavstina zalijepljena za re$etku ili dno zdjele, napunite zdjelu toplom vodom i
Toalo tekuceg deterdZenta. Stavite reSetku u zdjelu i ostavite zdjelu i reSetku da odstoje otprilike
minuta.
1. Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom spuzvom.
Ocistite grijaci element Cetkom za CiS¢enje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
Skladlstenje
1. IskopcCajte uredaj iz struje i pustite ga da se ohladi.
2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.
3. Cuvajte na hladnom i suhom mjestu.
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10. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguéi uzrok

Rijesenje

Air fryer ne radi

Aparat nije ukljucen u struju.

Ukljucite utika¢ u uzemljenu zidnu utinicu.

Niste postavili mjera¢
vremena.

Postavite vrijeme na potrebno vrijeme pripreme za
uklju€ivanje uredaja.

Sastojci przeni u
fritezi nisu gotovi.

Koli¢ina sastojaka je mnogo
veca u koSarici u odnosu na
veli¢inu koSarice.

Stavite manje koli¢ine sastojaka u ko$aru. Manje koli¢ine
se ravnomijernije prze.

Postavljena temperatura je
preniska.

Postavite temperaturu na potrebnu postavku temperature (po-
gledajte odjeljak "postavke" u poglaviju "Koristenje uredaja”).

Vrijeme pripreme je pre-
kratko.

Postavite vrijeme na potrebno vrijeme pripreme (pogledajte
odjeljak ‘Postavke’ u poglaviju ‘Koristenje uredaja’).

Sastojci su napola ili
neravnomjerno przeni
u fritezi.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je promuékati na
pola vremena pripreme.

Sastojke koji leze na vrhu ili jedan preko drugog (npr.
pomfrit) potrebno je na pola vremena pripreme protresti. Po-
gledajte odjeljak “Postavke” u poglavlju “Koristenje uredaja”.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
friteze.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice iz pe¢nice ili lagano premazite grickalice
uljem za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
gurnuti posudu u
uredaj.

U koSarici ima previse
sastojaka.

Ne punite koSaru iznad oznake MAX, ¢ak ni pokusSajte
napuniti malo manje

Kosara nije pravilno postavl-
jena u posudu.

Gurnite koSaru u posudu dok ne Cujete klik.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne sastojke.

Kada przite masne sastojke u fritezi, velika koli¢ina ulja ¢e
iscuriti u tavu. Ulje proizvodi bijeli dim i posuda se moze
zagrijati viSe nego inace. To ne utjeCe na uredaj niti na krajnji
rezultat

Posuda jo$ uvijek sadrzi
ostatke masnoée od
prethodne uporabe.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masnoce u tavi. pazite
da pravilno ocistite posudu nakon svake upotrebe.

Pomfrit se nera-
vnomjerno przi u
fritezi.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja ostane
Cvrst.

Niste dobro isprali Stapi¢e
krumpira prije nego $to ste
ih przili.

Dobro isperite Stapi¢e krumpira kako biste uklonili Skrob s
vanjske strane Stapica.

Przeni krumpiri¢i nisu
hrskavi kad izadu iz
friteze.

Pazite da dobro osusite Stapi¢e krumpira prije dodavanja ulja.

Hrskavost pomfrita ovisi
o koli¢ini ulja i vode u
pomfritu.

Narezite Stapi¢e krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vi$e ulja za hrskaviji rezultat.
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. [i] WAZNE:

1

¢  Przed uzyciem nalezy zawsze uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi.

* Niniejszg instrukcje mozna pobrac z naszej strony internetowej www.sogo.es.
e Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przyszitosci.

2. Definicja symbolu

1 2 2 D364 5

Ponizsze opisy stanowig czes¢ tej instrukgii:

1- Wazne informacije i przydatne wskazowki dotyczace uzytkowania

2- Ostrzeganie przed sytuacjami niebezpiecznymi dla zycia i mienia

3- Ostrzezenie przed ryzykiem pozaru

4- Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami

5- Srodki ostroznosci podczas korzystania z urzadzen elektrycznych i elektronicznych

3. Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

GENERAL Ogolne srodki ostroznosci podczas korzystania z urzadzen elektrycznych
PRECAUTIONS

Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukciji.

Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.

Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac na ptaskiej i rownej powierzchni.

Ten produkt jest przeznaczony do uzytku wewnetrznego, nieprzemystowego, niekomercyjnego

i wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy go uzywaé na zewnatrz ani w zadnym innym celu.

Nieprawidtowe uzytkowanie lub niewtasciwa obstuga mogg spowodowac¢ problemy z urzagdzeniem i

obrazenia uzytkownika.

»  Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowej obstugi.

*  Przed podigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze napiecie wskazane na tabliczce znamio-
nowej odpowiada napieciu sieciowemu.

»  Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wyjmowac wtyczke z gniazda zasilania. Nie
pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

»  Gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu, konieczny jest $cisty nadzor.

*  Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzadzenia nalezy zawsze odigczy¢ je od zasilania i
pozostawi¢ do ostygnigcia.

» Urzadzenie nie jest catkowicie odtaczone od zrédta zasilania, nawet po jego wytgczeniu. Aby
catkowicie odtgczy¢ urzadzenie, nalezy odtgczy¢ je od wtyczki zasilania.

» Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

»  To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak

- Pomieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- Domy wiejskie i klienci w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych;

- Srodowiska typu bed and breakfast;

- Catering i podobne zastosowania niedetaliczne.

»  Zapobiega rozlaniu ptynu w ztgczu

1. Ograniczenia uzytkowania w celu unikniecia obrazen ciata

»  Nie umieszczaj ani nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu zrédet wody.

» Nie nalezy umieszczaé ani uzywaé urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego na gorgcych
powierzchniach (np. ptytach kuchennych) lub w ich poblizu, ani tez w poblizu otwartego ognia.

» Nie pozostawiaj przewodu zasilajgcego zwisajgcego z ostrych krawedzi i trzymaj go z dala od
goragcych przedmiotéw i pfomieni. Nie owija¢ przewodu wokét urzagdzenia i nie zgina¢ go.

» Nie nalezy zanurza¢ obudowy zawierajacej elementy elektryczne i grzewcze w wodzie ani ptukac jej
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pod biezacg woda.

» Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktére nie sg zalecane przez producenta.

»  Korzystanie z akcesoriéw niezalecanych lub sprzedawanych przez producenta urzgdzenia moze
spowodowac pozar, porazenie pradem elektrycznym lub obrazenia ciata.

» Jesli chcesz wyja¢ wtyczke z kontaktu $ciennego, zréb to przy samej wtyczce, a nie ciggnac za kabel
lub samo urzadzenie.

*  Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed podtgczeniem lub odtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic
sig, ze rece sg suche.

»  Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami, na wilgotnej podtodze lub w wilgotnej atmosferze, poniewaz
grozi to porazeniem pradem elektrycznym.

» Podczas korzystania z urzagdzenia nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy nie zostanie
przytrzasnigty ani zgnieciony.

*  Nie wolno dopusci¢ do zamoczenia jednostki napedowej, przewodu lub wtyczki, aby uniknaé¢ ryzyka
porazenia prgdem elektrycznym.

» Podczas obchodzenia sie z urzadzeniami elektrycznymi nalezy zachowac ostrozno$c¢, poniewaz
powierzchnia elementu grzejnego jest narazona na ciepto resztkowe po uzyciu. Kazde niewtasciwe
uzycie moze spowodowaé potencjalne obrazenia uzytkownika i uszkodzenie urzgdzenia.

» Nie nalezy dotyka¢ zewnetrznej powierzchni urzadzenia, poniewaz moze sig ona bardzo nagrzewac
podczas pracy. Zamiast tego nalezy uzy¢ uchwytu lub rekawiczek.

Il Ograniczenia uzytkowania produktu z powodu ztego stanu lub awarii

* Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie. W przypadku wpadniecia
urzgdzenia do wody nalezy natychmiast odtgczy¢ je od zasilania i przed ponownym uzyciem oddac¢
do naprawy w autoryzowanym serwisie.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli spadto ono na podtoge, ma widoczne $lady uszkodzenia lub jest nieszc-
zelne.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel lub wtyczka sg uszkodzone. W przypadku uszkodzenia przewo-
du, musi on zosta¢ wymieniony wytgcznie przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

* W przypadku nieprawidtowego dziatania urzadzenia lub jesli zostato ono w jakikolwiek sposéb uszko-
dzone, nalezy zwrdci¢ urzgdzenie do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia,
naprawy lub regulaciji.

* W przypadku problemow sprzetowych nie nalezy podejmowac préb samodzielnej naprawy produktu.
Naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowanych technikow

V. Ograniczenia dotyczace stosowania w przypadku dzieci i oséb starszych

»  Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych, lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane.

*  To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o ogranic-
zonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce do$wiadczenia i
wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

»  Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

»  Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8
lat i sg nadzorowane.

*  Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej
8 lat.

* Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na korzystanie z urzadzenia bez nadzoru.

V. WAZNE OSTRZEZENIE

*  Aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego produktu, nie nalezy uzywac innego
produktu o duzej mocy w tym samym obwodzie elektrycznym.

* Do produktu dotaczony jest krétki przewdd zasilajgcy. Przediuzacz nie jest zalecany do uzytku z tym
produktem, ale jesli jest to konieczne, nalezy go uzyc¢:

- Oznaczone parametry elektryczne przewodu musza by¢ co najmniej tak wysokie, jak parametry
produktu.

- U6z przediuzacz tak, aby nie zwisat w miejscu, w ktérym mozna sie o niego potkna¢ lub
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przypadkowo pociggngc.

VL. A Instrukcje, ktorych nalezy przestrzega¢ podczas korzystania z frytkownicy powietrznej

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia przy Scianie lub innym urzadzeniu. Przed ustawieniem urzadzenia
nalezy pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni ze wszystkich stron.

Po zakonczeniu gotowania nie nalezy ktas¢ kosza do smazenia i garnka wewnetrznego
bezposrednio na blacie, aby unikngc¢ jego przypalenia.

Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze umieszczac¢ w koszu, aby zapobiec ich
kontaktowi z elementami grzejnymi.

Podczas pracy urzadzenia nie wolno zakrywa¢ wlotu powietrza ani otworéw zewnetrznych.

Nie napetniaj miski olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie pozarem.

Podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego goracy olej lub inne gorgce ptyny nalezy zachowaé
szczegolng ostroznosc.

Nigdy nie dotykaj wewnetrznych czesci urzadzenia podczas jego uzytkowania.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzadzenia

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmioté na urzgdzeniu, aby unikng¢ poparzenia goragcg
powierzchnig.

Podczas smazenia na powietrzu przez otwory wylotu powietrza wydostaje sie gorgca para. Nalezy
trzymac rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw wylotu powietrza.

Nalezy rowniez uwazac¢ na gorgca pare i powietrze podczas wyjmowania patelni z urzadzenia.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy natychmiast odtgczy¢ je od zasilania. Przed
wyjeciem patelni z urzadzenia nalezy poczekac na ustanie emisji dymu.

& OSTRZEZENIE: Nie dotykac goracych powierzchni.

&OSTRZEZENIE: Niniejszego urzadzenia nalezy uzywaé z zachowaniem OSTROZNOSCI,
poniewaz zawiera ono funkcje ogrzewania. Powierzchnia tego urzadzenia rézni sie réwniez od
innych powierzchni funkcjonalnych, ktére mogg wytwarza¢ wysokie temperatury. Poniewaz tempera-
tury sg roznie odbierane przez rézne osoby. Urzgdzenie moze by¢ dotykane tylko przez przeznaczo-
ne do tego uchwyty i powierzchnie chwytne za pomoca ochraniaczy termicznych, takich jak rekawice
lub podobnego rodzaju odziez. W przeciwnym razie przed dotknieciem gorgcych powierzchni nalezy
pozostawi¢ je do ostygniecia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

Skfadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze umieszcza¢ w szklanej misce, aby nie miaty
kontaktu z elementami grzejnymi.

Podczas uzytkowania powierzchnia pod urzgdzeniem moze sie nagrzewac.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Szczegotowe informacje na temat czyszczenia powierzchni majacych kontakt z zywnoscig mozna
znalez¢ w sekcji dotyczacej czyszczenia i konserwacji.

4. DANE TECHNICZNE

Napiecie Czestotliwos¢ Moc

CA220-240 V 50-60 Hz 1400-1600 W

Ten produkt jest zgodny z rozporzadzeniem UE 2023/826 zgodnie z dyrektywa 2009/125/
WE w sprawie wymogow dotyczacych ekoprojektu.

Pobér mocy w trybie wylaczenia: <0,5 W

Pobér mocy w trybie czuwania: nie dotyczy

Czas, po uptywie ktorego produkt przechodzi w tryb wyfaczenia: 5 min 06 sek.
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5. OPIS CZESCI

A: Szklana pokrywa miski

B: Taca z siatki

C: Szklana miska

D: WIot powietrza

E: Uchwyt

F: Panel sterowania

G: Podstawa

H: Szczypce do potraw

Uwaga: Szczypce do potraw: Ta
frytkownica powietrzna zostata
wyposazona w szczypce do potraw dla
bezpieczenstwa uzytkownika, ktore
pomagajg nam wyjmowac potrawy
bez dotykania ich i gorgcego kosza do
smazenia, aby unikng¢ poparzen.

OPIS PANELU

A: Funkcja frytek

B: Funkcja kurczaka

C: Funkcja udka

D: Funkcja podgrzewania

E: Funkcja suszenia

F: Funkcja warzywa

G: Funkcja lekka

H: Funkcja ryb

I: Przycisk Start/Pauza

J: Wyswietlacz cyfrowy

: Podwyzszenie temperatury
Ikona temperatury

: Obnizanie temperatury

: Przycisk wigczania/wytgczania
: Czas w gore

: Ikona czasu

: Czas w dot

(BN

z=Z

0TO

N

Przyciski funkcji menu z ustawieniami wstepnymi: W tej frytkownicy powietrznej dostepnych jest
7 funkcji menu z ustawieniami wstepnymi. Po wigczeniu frytkownicy powietrznej domysiny czas
,15 min.” i temperatura ,180°C” zaczynajg miga¢. Aby ugotowac potrawe za pomocg funkcji
menu, nalezy nacisng¢ odpowiednig funkcje menu. Po nacisnieciu konkretnej funkcji menu jej
ikona zacznie migac¢, a na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie czas i temperatura tej funkcji menu.
W ten sam sposob mozemy wybra¢ dowolng funkcje menu i przygotowaé potrawe zgodnie z
naszymi potrzebami.

2. Przycisk $wiatta: Za pomocg tego przycisku mozna witgczac i wytgczac¢ oswietlenie wewnetrzne
frytkownicy.

3. Przycisk odtwarzania/pauzy: Za pomoca tego przycisku mozemy uruchomi¢ funkcje gotowania.
Aby rozpocza¢ proces gotowania, nalezy nacisnaé ten przycisk, a urzgdzenie natychmiast
rozpocznie gotowanie zgodnie z wybrang funkcjg menu. Gdy frytkownica powietrzna jest w trybie
pracy, naci$niecie tego przycisku powoduje zatrzymanie procesu gotowania.

4. Cyfrowy wyswietlacz LED: Po nacisnieciu przycisku zasilania wyswietlacz cyfrowy aktywuje

sie i pokazuje domysiny czas i temperature funkcji menu. Po wybraniu dowolnego przycisku

menu wyswietlacz pokazuje czas i temperature tej funkcji menu. Kiedy zaczynamy gotowanie,

jednostka czasu funkcji menu zaczyna odlicza¢ czas podczas catego procesu gotowania.

Cyfrowy wyswietlacz pokazuje temperature i pozostaty czas podczas procesu gotowania.

Przycisk zasilania: Po podtgczeniu urzadzenia do zasilania przycisk zasilania zapala sie, a ekran

przechodzi w tryb u$pienia. Jednokrotne nacisniecie przycisku zasilania aktywuje dotykowy

o
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panel sterowania i pod$wietla wszystkie funkcje menu, w tym wyswietlacz cyfrowy. Wyswietlacz
cyfrowy pokazuje domysiny czas i temperature. Aby bezposrednio zatrzymac proces gotowania i
wylgczyc urzadzenie, nalezy ponownie nacisngé ten przycisk, a urzadzenie sig wytaczy.

6. Przyciski temperatury minus (-) i plus (+): Ten model frytkownicy powietrznej posiada przyciski
.+ 1 ,-" do regulacji temperatury. Za pomoca tych przyciskdw mozna zmieniac warto$¢
temperatury wszystkich funkcji menu. Zakres regulacji temperatury wynosi 50-180°C.
Naciskajac przyciski ,+” i ,-", mozemy zwiekszac i zmniejszaé¢ temperature o 10°C. Po zmianie
temperatury warto$¢ temperatury na wyswietlaczu cyfrowym zaczyna migac, a po 3 mignieciach
temperatura gotowania zostanie ustawiona.

Uwaga: Temperature mozna zmienia¢ w zaleznosci od funkcji menu. Temperature mozna
zmienia¢ w zakresie od 50 do 180°C.

7. Przyciski minus (-) i plus (+) czasu: Ten model frytkownicy powietrznej posiada przyciski ,+” i
,~ do regulacji ustawienia czasu. Za pomoca tych przyciskdbw mozna zmienia¢ warto$¢ czasu
wszystkich funkcji menu. Zakres regulacji czasu wynosi od 1 do 60 minut. Naciskajac przyciski
L+ 1 ,-", mozna zwiekszac lub zmniejsza¢ czas o 1 minute. Po zmianie czasu wyswietlacz
cyfrowy zacznie migac¢, a po 3 mignieciach czas gotowania zostanie ustawiony.

Uwaga: Czas mozna zmienia¢ w zaleznosci od funkcji menu. Czas mozna zmienia¢ w zakresie
od 1 do 60 minut.

6. INSTRUKCJA UZYCIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1-  Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2- Usun klej, etykiety i naklejki przyklejone do produktu.

3- Doktadnie wyczys¢ kosz do smazenia i ruszt do smazenia cieptg wodg, delikatnym detergentem
i niescierng gagbka.

4- Wyczys¢ wnetrze i zewnetrzng czes¢ produktu ciepta, wilgotng Sciereczka.

5- Ta frytkownica powietrzna wykorzystuje technologie cyrkulacji gorgcego powietrza 360°, ktéra
pomaga uzytkownikowi gotowaé potrawy w krotkim czasie i bez uzycia oleju, a jesli juz go
uzywa, to w bardzo niewielkiej ilosci.

6- Wytrzyj zewnetrzng czes¢ urzadzenia czysta, wilgotng Sciereczkg. Wyczysc¢ szuflady i potki
detergentem i cieptg wodg lub w zmywarce.

7- Przy pierwszym uzyciu urzgdzenie nalezy uzywac bez jedzenia, poniewaz moze ono wytwarzac
dym lub zapachy z powodu pozostato$ci powtoki. Pozwdl urzgdzeniu nagrza¢ sie na najwyzszym
poziomie temperatury przez okoto 10 minut bez jedzenia. Nastepnie wyczys$¢ je ponownie przed
pierwszym uzyciem z jedzeniem.

JAK KORZYSTAC Z URZADZENIA

1. Wiaczanie
Podtacz urzadzenie do zasilania, a po kilku sygnatach dzwiekowych wyswietlacz cyfrowy
zaswieci sie na 1 sekunde, a nastepnie urzgdzenie przejdzie w tryb czuwania. Wszystkie ikony
na wys$wietlaczu znikng z wyjatkiem przycisku zasilania @) .

2. Wybér menu/temperatural/czas
Podtgcz urzgdzenie, a przejdzie ono w tryb czuwania. Nacisnij przycisk ® (gotowanie/
pieczenie), a na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie domysina temperatura i domysiny czas
programu, odpowiednio 180°C i 15 minut. W tym momencie mozna dowolnie regulowaé czas i
temperature za pomoca przyciskow , Time +/-" (czas +/- ) i ,Jemperature +/-” (temperatura +/- ).
Mozna réwniez nacisng¢ dowolng ikone funkcji, aby ugotowac rézne potrawy. Po nacisnieciu
ikony funkciji ikona zacznie miga¢, a po nacisnieciu przyciskow Pl urzadzenie rozpocznie prace.
Kazda funkcja ma swoj domysiny czas i temperature (jak pokazano w tabeli). Uzytkownicy mogag
dowolnie regulowac¢ czas i temperature za pomocga przyciskéw Time +/- i Temperature +/-.

3. Start, pauzal/stop
Po wybraniu funkcji i ustawieniu odpowiedniego czasu oraz temperatury nalezy nacisng¢
przycisk , »l ” (uruchom gotowanie), a przycisk , »” (uruchom gotowanie) zacznie migac. Po
ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego urzadzenie rozpocznie prace. W trakcie gotowania nalezy
nacisna¢ przycisk , Pl 7 (uruchom gotowanie), a po kilku sygnatach dzwiekowych urzgdzenie
przejdzie w tryb pauzy.

Uwagi:

(1) . Podczas gotowania mozna wyja¢ szklang miske. Urzgdzenie przestaje dziata¢ i mozna
sprawdzi¢ wynik gotowania lub doda¢ wiecej potrawy. Aby kontynuowac proces gotowania,
nalezy ponownie wiozy¢ szklang miske.

(2). W przypadku przerwy w dostawie prgdu podczas gotowania urzgdzenie przestaje dziata¢, a
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wszystkie $wiatta, w tym menu wyswietlacza cyfrowego, gasna. Urzgdzenie kontynuuje proces
gotowania po przywréceniu zasilania i podtgczeniu urzadzenia.

Zakonczenie programu

Po uplywie czasu pracy element grzejny przestaje dziata¢. Wyswietlacz pokazuje 00 min; silnik
pracuje przez 1 minute, aby schtodzi¢ urzgdzenie, a urzgdzenie zaczyna wydawac sygnat
dzwigkowy, sygnalizujgc zakonczenie gotowania. Na koniec urzgdzenie przechodzi w tryb
czuwania.

Uwaga: Nie dotykaj szklanej miski podczas uzytkowania i przez okoto 30 minut po uzyciu,
poniewaz jest ona bardzo goraca.

Trzymaj urzadzenie wytgcznie za uchwyt na podstawie.

7. TABELA FUNKCJI MENU

menu DomyslIny czas (min) DomysIna temperatura (°C)
@ 20 180
frytki
35 180
‘@kurczak
A 23 180
udka
& ) 15 150
ponowne podgrzanie
o 360 60
odwodnienie
& 10 160
warzywa
G 16 180
ryby

o~ wh=

8. JAK UZYWAC FRYTKOWNICY OGRZEWANEJ POWIETRZEM

Podtgcz wtyczke do uziemionego gniazdka Sciennego.

W16z sktadniki do szklanej miski.

Podtacz przewdd zasilajgcy we wiasciwej pozycji. Wybierz funkcje z menu i nacisnij przycisk
START/PAUZA, aby rozpocza¢ gotowanie.

Na ekranie wyswietli sie temperatura i czas. Temperatura to ustawiona temperatura, a czas to
pozostaty czas gotowania.

Niektore sktadniki wymagajg potrzgsania podczas przygotowywania (patrz sekcja ,Ustawienia”
w tym rozdziale). Aby potrzasngg¢ sktadnikami, nalezy uzy¢ uchwytu, aby wyjac szklana miske i
potrzasng¢ zawartoscig szklanej miski. Nastepnle nalezy ponownie umiescic szklang miske w
urzgdzeniu.

Gdy ustyszysz dzwigk timera, oznacza to, ze czas przygotowania uptynat. Wyjmij miske z
urzgdzenia i umiesc¢ jg na powierzchni odpornej na wysokg temperature.

Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu umies¢ miske
w urzadzeniu i gotuj przez kilka dodatkowych minut.

Oproéznij kosz do miski lub na talerz.

Wskazéwka: Aby wyja¢ duze lub delikatne sktadniki, mozna uzy¢ szczypiec do wyjecia
sktadnikow z miski.

10. Gdy partia sktadnikéw jest gotowa, szklana frytkownica powietrzna jest natychmiast gotowa do
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przygotowania kolejnej partii.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia frytkownicy Health Fryer moze wydobywac sie niewielka
ilos¢ dymu lub zapachu. Jest to normalne zjawisko, ktére wkroétce ustapi. Upewnij sie, ze wokét
frytkownicy Health Fryer zapewniona jest odpowiednia wentylacji wokot frytkownicy Health Fryer.

USTAWIENIA
Oprocz wstepnie ustawionych funkcji menu, mozna réwniez uzywac tej szklanej frytkownicy
powietrznej do przygotowywania innych potraw, ustawiajgc czas i temperature.

WS

KAZOWKI

Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagajg nieco krotszego czasu przygotowania niz duze sktadniki
Wieksza ilo$¢ sktadnikow wymaga tylko nieznacznie dtuzszego czasu przygotowania w
poréwnaniu z mniejszg iloscig sktadnikow.

Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania optymalizuje wynik i moze
zapobiec nieréwnomiernemu smazeniu sktadnikow.

Aby uzyskac chrupigcy efekt, dodaj troche oleju do Swiezych ziemniakéw. Smaz sktadniki w
frytkownicy powietrznej w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

Nie przygotowuj w frytkownicy powietrznej sktadnikéw bardzo ttustych, takich jak kietbaski.
Przekaski, ktére mozna przygotowac¢ w piekarniku, mozna réwniez przygotowac w frytkownicy
powietrznej.

Optymalna ilo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 graméw. Aby szybko i tatwo
przygotowac przekaski z nadzieniem, uzyj gotowego ciasta. Gotowe ciasto wymaga réwniez
krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowej roboty.

Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche lub smazy¢ delikatne sktadniki lub sktadniki z nadzieniem,
umies¢ blache do pieczenia lub naczynie zaroodporne w koszu frytkownicy powietrznej.

Przed uzyciem urzgdzenia upewnij sie, ze urzgdzenie i zewnetrzne czesci koszykéw do
smazenia sg czyste i suche.

Nie uzywaj urzgdzenia dtuzej niz 4 godziny bez przerwy.

Nie pozostawiaj urzadzenia wigczonego, gdy jest puste.

Nie wkiadaj do urzadzenia zywnosci, ktéra jest nadal owinieta folig spozywcza lub plastikowymi
torebkami.

Upewnij sie, ze zywnos$¢ nie styka sie z elementami grzejnymi.

Nie przepetniaj szuflady, aby gorgce powietrze mogto optymalnie krgzy¢ w komorze gotowania.
Napetnij jg maksymalnie do 1/3 pojemnosci.

Upewnij sie, ze produkty spozywcze zawierajgce oleje i ttuszcze nie sg przegrzane. Istnieje
ryzyko zaptonu.

9. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Szklana miska, tacka z siatki i wnetrze urzadzenia sg pokryte powtoka nieprzywierajgca. Nie uzywaj
metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych srodkéw czyszczgcych do ich czyszczenia,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajace;.

1.

1.
2.

Wyjmij wtyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Uwaga: Wyjmij szklang miske, aby szklana frytkownica powietrzna szybciej ostygta.

Wytrzyj zewnetrzng czes$¢ urzadzenia wilgotng Sciereczka.

Wyczysc¢ szklang miske i ruszt gorgcg wodg, ptynem do mycia naczyn i niescierng ggbka.

Do usuniecia pozostatych zabrudzen mozna uzy¢ ptynu do mycia naczyn.

Uwaga: Miska i ruszt z siatki mozna my¢é w zmywarce.

Wskazéwka: Jesli brud przywart do siatkowej tacy lub dna miski, napetnij miske gorgcg woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Umies¢ siatkowg tace w misce i pozostaw miske i siatkowg
tace do namoczenia na okoto 10 minut.

Whnetrze urzadzenia nalezy wyczysci¢ gorgcg wodg i niescierng gabka.

Wyczys$c¢ element grzejny za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usung¢ wszelkie resztki
jedzenia.

Przechowywanie:

1.
2.
3.

10

Odtacz urzadzenie od zasilania i poczekaj, az ostygnie.
Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
Przechowuj w chtodnym i suchym miejscu.
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10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kiopot

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Frytkownica powietrz-
na nie dziata

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

W16z wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka $ciennego.

Czasomierz nie zostat
ustawiony.

Ustaw czas na wymagany czas przygotowania do
wigczenia urzadzenia.

Sktadniki smazone we
frytkownicy powietrz-
nej nie sg gotowe.

lloé¢ sktadnikéw w koszyku jest
znacznie wigksza w poréwna-
niu do wielkosci koszyka.

Do kosza nalezy wktada¢ mniejsze porcje sktadnikéw.
Mniejsze partie sg smazone bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustaw zadang temperature (patrz sekcja "Ustawienia” w rozdzia-
le "Korzystanie z urzgdzenia").

Czas przygotowanla jest
zbyt krotki.

Ustaw czas na wymagany czas przygotowania (patrz sekqa
"Ustawienia" w rozdziale "Korzystanie z urzadzenia").

Sktadniki sg w potowie
lub nierébwnomiernie
usmazone we frytkow-
nicy powietrznej.

Niektore rodzaje sktadnikéw
nalezy wstrzgsngc¢ w
potowie czasu przygotowa-
nia.

Sktadniki lezgce jeden na drugim (np. frytki) nalezy
wstrzasng¢ w potowie czasu przygotowywania. Patrz sekcja
“Ustawienia” w rozdziale “Korzystanie z urzadzenia”.

Smazone przekgski

nie sg chrupigce po

wyjeciu z frytownicy
powietrzne;j.

Uzytes rodzaju przekasek
przeznaczonych do
przygotowania w tradycyjnej
rytkownicy.

Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko posmaruj je olejem,
aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt.

Nie moge prawidtowo
wsungc¢ patelni do
urzadzenia.

W koszyku znajduje sie zbyt
wiele sktadnikéw.

Nie napetniaj kosza powyzej wskazania MAX, nawet jesli
prébujesz napetni¢ go mnie;j.

Kosz nie jest prawidiowo
umieszczony w szalce.

Doci$nij kosz do patelni, az ustyszysz kliknigcie.

Z urzgdzenia wydob-
ywa sig biaty dym.

Przygotowujesz ttuste
sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikéw we frytkownicy
powietrznej duza ilo$¢ oleju wycieknie na patelnie. Olej
wytwarza bialy dym, a patelnia moze nagrzewac si¢ bardziej
niz zwykle. Nie ma to wplywu na dziatanie urzadzenia ani na
efekt koncowy

Na patelni nadal znajdujg
sie pozostatos$ci smaru z
poprzedniego uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie tluszczu
na patelni. Upewnij sie, ze patelnia jest prawidtowo czyszc-
zona po kazdym uzyciu.

Frytki sg nieréwno-
miernie smazone we

Nie uzyto wiasciwego typu
ziemniaka.

Uzyj $wiezych ziemniakow i upewnij sig, ze pozostang
jedrne podczas smazenia.

frytkownicy powie- Paluszki ziemniaczane nie Doktadnie optucz paluszki ziemniaczane, aby usung¢
i idio kal plucz pa -zane, aby ac
trznej. Zosm;y;erg‘g:‘naga%%?{# ne skrobie z ich zewnetrznej czesci.
Upewnij sie, ze patyczki ziemniaczane sg odpowiednio wysus-
zone przed dodaniem oleju.
Frytki nie sg chrupiace Chrupkos¢ frytek zalezy . A - . :
po wyjeciu z fiytkowni- | od loscioleju iwody w | "ok Paluszki ziemniaczane na mniejoze kawal, aby
cy powietrznej. frytkach. .

Dodaj nieco wigcej oleju, aby uzyskac¢ bardziej chrupigcy
efekt.
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. [i] IMPORTANT:

Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte de utilizare.
Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra de internet www.sogo.es
Pastrati aceste instructiuni pentru consultari ulterioare.

. Definitia simbolului

.M. A =
2 : 3 e 4 5

Urmatoarele descrieri fac parte din acest manual:

1
2
3
4
5

3

12

- Informatii importante si sfaturi utile privind utilizarea

- Avertizarea impotriva situatiilor periculoase pentru viata si bunurile oamenilor
- Avertisment impotriva riscului de incendiu

- Avertisment impotriva suprafetelor fierbinti

- Atentionari la utilizarea echipamentelor electrice si electronice

. Instructiuni de siguranta pentru utilizator

GENERAL Precautii generale in timpul utilizaérii echipamentelor electrice
PRECAUTIONS

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decéat cele descrise in acest manual.

Nu utilizati si nu depozitati aparatul in aer liber.

Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si uniforma.

Acest produs este destinat utilizarii in interior, non-industriale, necomerciale si numai pentru uz
casnic. Nu utilizati articolul Tn aer liber sau in orice alt scop. Utilizarea gresita sau manipularea
necorespunzatoare poate cauza probleme la aparat si poate provoca raniri utilizatorului.
Aparatul trebuie utilizat numai in scopurile prevazute. Nu se accepta nicio raspundere pentru
daunele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare sau manipularea gresita.

Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta de identificare corespunde tensiunii de retea
inainte de a conecta aparatul la priza.

Scoateti intotdeauna stecherul din priza electrica atunci cand aparatul nu este utilizat. Nu |asati
aparatul nesupravegheat atunci cand este pornit.

Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat este utilizat de catre sau in
apropierea copiilor.

Tnainte de a curata sau depozita aparatul, scoateti intotdeauna aparatul din priza si lasati-I sa se
raceasca.

Dispozitivul nu este complet deconectat de la sursa de alimentare, chiar si dupa ce a fost oprit.
Pentru a-I deconecta complet, deconectati-I de la priza de alimentare.

Aparatele nu sunt destinate sa fie actionate cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui
sistem de telecomanda separat.

Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarii si n aplicatii similare, cum ar fi

Zonele de bucétarie pentru personal din magazine, birouri si alte medii de lucru;

Case de ferma si de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;

Mediile de tip bed and breakfast;

Catering si aplicatii similare care nu sunt destinate vanzarii cu amanuntul.

Impiedica scurgerea la conector

Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor corporale
Nu amplasati si nu folositi acest aparat in apropierea surselor de apa.
Nu asezati si nu folositi aparatul si cablul de alimentare al acestuia pe sau in apropierea unor
suprafete fierbinti (de exemplu, placi de aragaz) sau a unor flacari deschise
Nu lasati cablul de alimentare agatat de marginile ascutite si tineti-l departe de obiecte fierbinti si
de flacari. Nu infasurati cablul in jurul aparatului si nu il indoiti.
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* Nu scufundati in apa carcasa, care contine componente electrice si elemente de incalzire, si nici
nu o clatiti sub robinet.

»  Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de producator.

»  Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de catre producatorul aparatului
poate duce la incendii, electrocutare sau vatamari corporale

» Atunci cand doriti sa scoateti fisa de la contactul de perete, va rugam sé faceti acest lucru la fisa
insasi si nu tragand de cablu sau de aparat.

» Pentru a evita socurile electrice, asigurati-va ca aveti mainile uscate Tnainte de a conecta sau
deconecta aparatul.

*  Nu utilizati aparatul cu mainile ude, pe podele umede sau cand atmosfera este umeda, deoarece
exista riscul de electrocutare.

+In timpul utilizarii aparatului, asigurati-va c& cablul de alimentare nu trebuie s fie prins sau
strivit.

* Nu lasati unitatea motorului, cablul sau fisa sa se ude pentru a va proteja impotriva riscului de
electrocutare.

» Aveti grija, in timp ce manipulati aparatele electrice, deoarece suprafata elementului de incalzire
este supusa caldurii reziduale dupa utilizare. Orice utilizare necorespunzatoare poate cauza
potentiale raniri ale utilizatorului si poate deteriora aparatul.

* Nuatingeti suprafata exterioara a aparatului, deoarece aceasta se poate incalzi foarte tare in
timpul functionarii. In schimb, folositi manerul sau manusile.

1. Restrictii de utilizare a produselor din cauza stérii precare sau a defectiunilor

* Nu scufundati niciodata aparatul sau fisa in apa sau in orice alt lichid. In cazul in care aparatul
cade Tn apa, deconectati-l imediat de la reteaua de alimentare si duceti-l la un agent de service
autorizat pentru reparatii inainte de a-I reutiliza.

* Nu folositi aparatul daca a cazut pe podea, daca exista semne vizibile de deteriorare sau daca
are o scurgere. .

*  Nu utilizati aparatul dac& cablul sau fisa sunt deteriorate. In cazul in care cablul este deteriorat,
acesta trebuie Inlocuit numai de catre producator, de catre agentul sau de service sau de catre
persoane calificate in mod similar, pentru a evita pericolele.

* In caz de functionare defectuoasa a aparatului sau daca acesta a fost deteriorat in orice mod,
returnati aparatul la cel mai apropiat service autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

* In cazul unor probleme hardware, nu incercati sa reparati singur produsul. Reparatiile trebuie
efectuate numai de catre tehnicieni calificati.

IV. Restrictii de utilizare in cazul utilizarii cu copii si batrani

« Aparatul nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au
fost supravegheate sau instruite.

» Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca acestea au fost su-
pravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta si dacé inteleg
pericolele implicate.

»  Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

» Curatarea si intretinerea utilizatorilor nu trebuie sé fie efectuate de catre copii, cu exceptia cazu-
lui in care acestia au peste 8 ani si sunt supravegheati.

» Tineti aparatul si cablul acestuia departe de copiii mai mici de 8 ani.

* Nu permiteti copiilor sa foloseasca aparatul fara supraveghere.

V. AVERTISMENT IMPORTANT

» Pentru a evita o suprasarcina a circuitului atunci cand utilizati acest produs, nu utilizati un alt
produs de mare putere pe acelasi circuit electric.

¢ Acest produs este prevazut cu un cablu scurt de alimentare. Nu se recomanda utilizarea unui
cablu prelungitor cu acest produs, dar daca este necesar sa se foloseasca unul:

- Capacitatea electrica marcata a cablului trebuie sa fie cel putin la fel de mare ca cea a produsu-
lui.

- Aranjati prelungitorul astfel incat sa nu atarne in locuri in care se poate impiedica sau trage de el
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in mod neintentionat.

VL. & Instructiuni de urmat atunci cand se utilizeaza friteuza cu aer

Nu asezati aparatul impotriva unui perete sau impotriva oricarui alt aparat. Lasati un spatiu liber
de cel putin 10 cm din toate partile inainte de a amplasa aparatul.

Dupaé gatire, cosul de prajire si vasul interior nu trebuie asezate direct pe blat pentru a evita
arderea acestuia.

Puneti intotdeauna ingredientele care urmeaza sa fie prajite in cos, pentru a evita ca acestea sa
intre in contact cu elementele de incalzire.

Nu acoperiti orificiile de admisie a aerului si orificiile exterioare ale aerului in timpul functionarii
aparatului.

Nu umpleti tigaia cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un pericol de incendiu

Trebuie sa fiti extrem de precauti atunci cdnd mutati un aparat care contine ulei fierbinte sau alte
lichide fierbinti.

Nu atingeti niciodata partea interna a aparatului in timpul utilizarii.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul functioneaza

Nu asezati nimic deasupra aparatului pentru a preveni orice tip de arsura cauzata de suprafata
fierbinte.

in timpul prajirii cu aer, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de iesire a aerului, P&strati-va
mainile si fata la o distanta sigura de abur si de orificiile de iesire a aerului.

De asemenea, aveti grija la aburul si aerul fierbinte atunci cand scoateti tigaia din aparat.
Scoateti imediat aparatul din priza daca vedeti ca iese fum inchis la culoare din aparat. Asteptati
ca emisia de fum sa inceteze nainte de a scoate tigaia din aparat.

&AVERTISMENT: Nu atingeti suprafetele fierbinti.

&AVERTISMENT: Acest echipament trebuie utilizat cu ATENTIE, deoarece acest aparat
electric contine o functie de incalzire. Suprafata acestui aparat este, de asemenea, diferita

de alte suprafete functionale care pot produce temperaturi ridicate. Deoarece temperaturile
sunt percepute diferit de persoane diferite. Echipamentul trebuie atins numai la manerele si
suprafetele de prindere prevazute cu ajutorul unor protectii termice, cum ar fi manusi sau un tip
de Tmbrécaminte similar. Tn caz contrar, |asati-I sa se raceasca pentru o perioada suficienta de
timp Tnainte de a atinge suprafetele fierbinti.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Puneti intotdeauna ingredientele care urmeaza sa fie prajite in vasul de sticla, pentru a preveni
contactul acestora cu elementele de incalzire.

Suprafata de sub aparat se poate incalzi in timpul utilizarii.

CURATARE SI INTRETINERE
Va rugam sa consultati sectiunea de curatare si intretinere pentru detalii privind modul de curatare a
suprafetelor care vin in contact cu alimentele.

4. SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune Frecventa Putere

220-240 V c.a. 50-60 Hz 1400-1600 W

Acest produs este conform cu regulamentul UE 2023/826 din directiva 2009/125/CE
privind cerintele de proiectare ecologica.

Consum de energie in modul oprit: <0,5 W

Consum de energie in modul standby: N/A

Timpul dupa care produsul intra in modul oprit: 5 min 06 sec.

14
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5. DESCRIEREA PIESELOR

A: Capac pentru vasul de sticla

B: Tava din plasa

C: Bol din sticla

D: Orificiu de admisie a aerului

E: Méaner

F: Panou de control

G: Baza

H: Cleste pentru alimente

Nota: Cleste pentru alimente: Aceasta
friteuza cu aer cald este prevazuta

cu un cleste pentru alimente pentru
siguranta utilizatorului, care ne ajuta
sa scoatem alimentele fara a le atinge
si fara a atinge cosul de prajit fierbinte,
pentru a evita arsurile.

DESCRIEREA PANELULUI

A: Functia chipsuri

B: Functia pui

C: Functia pulpe

D: Functia de reincalzire
E: Functia de deshidratare
F: Functia legume

G: Functia lumina

H: Functia pentru peste

|: Buton Start / Pauza

J: Afisaj digital

K: Crestere temperatura
Pictograma temperatura
: Scadere temperatura

: Buton pornire/oprire

: Timp expirat

: Pictograma timp

: Timp in jos

zr

0TO

N

Butoane pentru functiile meniului prestabilit: Aceasta friteuza cu aer cald are 7 functii prestabilite
in meniu. Dupa pornirea friteuzei, timpul implicit ,15 min.” si temperatura ,180°C” incep sa
clipeasca. Pentru a gati alimentele cu ajutorul functiei meniului, trebuie sa apasam functia

specifica din meniu. Dupa apasarea functiei de meniu specifica, pictograma acesteia va incepe
sa clipeasca, iar afisajul digital va indica timpul si temperatura acestei functii de meniu. In acelasi
mod, putem selecta orice functie de meniu si putem gati alimentele in functie de nevoile noastre.
Butonul de iluminare: Cu ajutorul acestui buton, putem aprinde si stinge lumina interioara a
friteuzei cu aer cald.

Butonul Redare/Pauza: Cu ajutorul acestui buton, putem porni functia de gatit. Pentru a porni
procesul de gatit, apasati acest buton si aparatul incepe imediat s& gateasca cu functia de meniu
selectata. In timp ce friteuza cu aer cald este in modul de functionare, apasand acest buton,
procesul de gatit se opreste.

Afisaj digital LED: Cand apasati butonul de pornire, afisajul digital se activeaza si afiseaza timpul
si temperatura implicite ale functiilor din meniu. Cand selectati orice buton din meniu, afisajul
arata timpul si temperatura acelei functii din meniu. Cand incepem gatitul, unitatea de timp a
functiei din meniu incepe sa numere Tnapoi pe durata intregului proces de gatit. Afisajul digital
continua sa afiseze temperatura si timpul ramas pe durata procesului de gatit.

Butonul de pornire: Odata ce aparatul este conectat la priza, butonul de pornire se aprinde, iar
ecranul intra in modul de repaus. Prin apasarea butonului de pornire o data, se activeaza panoul
de control tactil si toate functiile meniului se aprind, inclusiv afisajul digital. Afisajul digital arata

ROMANA



timpul si temperatura implicite. Pentru a opri direct procesul de gatire si a opri aparatul, apasati
din nou acest buton si acesta se va opri.

6. Butonul pentru temperatura minus (-) si plus (+): Acest model de friteuza cu aer cald are butoane
,1” si " pentru reglarea temperaturii. Cu ajutorul acestor butoane, putem modifica valoarea
temperaturii pentru toate functule d|n meniu. Intervalul de control al temperaturii este de 50-

180 °C. Apasand butoanele ,+” si ", putem creste si scadea temperatura cu 10 °C. Odata ce
temperatura este modificata, valoarea temperaturii aflsata pe ecranul digital incepe sa clipeasca
si, dupa ce clipeste de 3 ori, temperatura de gatit va fi 'setata.

Nota: Temperatura poate fi modificata in functie de functia din meniu. Putem modifica
temperatura intre 50 si 180 °C.

7. Butoanele Minus (-) SI Plus (+) pentru timp: Acest model de friteuza cu aer cald are butoane
.+ si - pentru reglarea setarii timpului. Cu ajutorul acestor butoane, putem modifica valoarea
timpului pentru toate functiile din meniu. Intervalul de control al timpului este de 1-60 minute.
Apasénd butoanele ,+” si ,-”, putem mari sau micsora timpul cu 1 minut. Odata ce timpul a fost
modificat, afisajul digital incepe sa clipeasca si, dupa ce a clipit de 3 ori, timpul de gatire va fi
setat.

Nota: Timpul poate fi modificat in functie de functia din meniu. Putem modifica timpul de la 1 la
60 de minute.

6. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1- Indepartati toate materialele de ambalare.

- Indepartati adezivul, etichetele si autocolantele lipite pe produs.

3- Curatati bine cosul de prajit si gratarul de prajit cu apa calda, detergent delicat si burete
neabraziv.

4- Curatati interiorul si exteriorul produsului cu o carpa umeda si calda.

5- Aceasts friteuza cu aer cald utilizeaza tehnologia de C|rcu|at|e a aerului cald la 360°, care ajuta
utilizatorul sa gateasca alimentele intr-un timp scurt si fara a utiliza ulei sau, dac utilizeaza, sa
utilizeze o cantitate foarte mica.

6- Stergeti exteriorul dispozitivului cu o carpa curata si umeda. Curatati sertarele si rafturile cu
detergent si apa calda sau in masina de spalat vase.

7- La prima utilizare, dispozitivul trebuie utilizat fara alimente in interior, deoarece poate produce
fum sau mirosuri din cauza reziduurilor de acoperire. Lasati dispozitivul sa se incalzeasca la cea
mai mare temperatura timp de aproximativ 10 minute, fara alimente in interior. Apoi curatati- din
nou fnainte de a-l utiliza pentru prima data cu alimente in interior.

CUM SE UTILIZEAZA APARATUL

1. Pornire
Conectati aparatul la priza si, dupa cateva semnale sonore, afisajul digital se aprinde timp de 1
secunda, iar imediat dupa aceea aparatul intré in modul de asteptare. Toate pictogramele de pe
afisaj dispar, cu exceptia butonului de pornire @

2. Selectarea meniului/Temperatura/Timpul
Conectati aparatul la priza si acesta va intra Th modul de asteptare. Apasati butonul de pornire/
oprire @ iar temperatura si tlmpul prestabilite pentru Programul 180 °C, respectiv 15 minute,
vor aparea pe afisajul d|g|ta| In acest moment, puteti regla timpul si temperatura in mod I|ber
utilizand butoanele Timp +/- si Temperatura +/-.

De asemenea, puteti apasa orice pictograma de functie pentru a gati diferite alimente. Cand
apasati p|ctograma de functie, lumina pictogramei 1 |ncepe sa clipeasca, apoi apasati butonul >
si unitatea incepe sa functloneze Fiecare functie are propria durata si temperatura implicite (asa
cum se arata in tabel). Utilizatorii pot regla durata si temperatura in mod liber folosind butoanele
Time +/- si Temperature +/-.

3. Pornire, pauza/oprire
Dupa alegerea functiei si setarea tlmpulw si temperaturii corespunzatoare, apasati butonul ,,
> (Pornlre/Pauza) iar indicatorul , ™ (Temperatura/T|mp) va incepe sa clipeasca. Dupa ce
se aude un semnal sonor, aparatul incepe sa functioneze. In timpul procesului de gatire, apasati
butonul , Il ” (Pauza/Pornire) si, dupa cateva semnale sonore, aparatul va intra in modul pauza.

Note:

(1) Tn timpul gétirii, puteti scoate vasul de sticla. Aparatul se opreste si puteti verifica rezultatul gatirii
sau adauga mai multe alimente. Pentru a continua procesul de gatire, puneti vasul de sticla la
loc.

(2). In timpul gatirii, in cazul unei intreruperi de curent, aparatul se opreste si toate luminile se sting,
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inclusiv meniul afisajului digital. Aparatul continua procesul de gatire dupa repunerea in functiune
a curentului si reconectarea aparatului.

4. Sfarsitul programului
Cand timpul de functionare se termin&, elementul de incalzire se opreste. Afisajul indicd 00 min;
motorul continua sa functioneze timp de 1 minut pentru a raci aparatul, iar aparatul incepe sa
emita un semnal sonor pentru a indica terminarea gatirii. In final, aparatul intra in modul de
asteptare.
Atentie: Nu atingeti vasul de sticla in timpul utilizarii si aproximativ 30 de minute dupa utilizare,
deoarece acesta se incalzeste foarte tare.
Tineti numai méanerul de la baza.
7. TABELUL FUNCTIILOR MENIULUI
meniu Timp implicit a (min) Temperatura implicita (°C)
@ o 20 180
cartofi prajiti
V/Te AN 35 180
Pui
A 23 180
copane
& 15 150
reincalzire
, 360 60
deshidratare
& 10 160
legume
G 16 180
peste

o~ wh=

o

10.

8. CUM SE UTILIZEAZA FRITEUZA CU AER CALD

Conectati cablul de alimentare la o priza cu impamantare.

Puneti ingredientele in vasul de sticla.

Introduceti cablul de alimentare n pozitia corecta. Alegeti functia din meniu si apasati START/
PAUSE pentru a incepe gatitul.

Ecranul va afisa temperatura si timpul. Temperatura este temperatura setata, iar timpul este
timpul ramas pentru gatire.

Unele ingrediente trebuie agitate in timpul procesului de preparare (consultati sectiunea ,Setari”
din acest capitol). Pentru a agita ingredientele, utilizati manerul pentru a scoate paharul si agitati
alimentele din vasul de sticla. Apoi, puneti vasul de sticla la loc.

Cand auziti semnalul sonor al cronometrului, inseamna ca timpul de preparare a expirat.
Scoateti vasul de gatit din aparat si asezati-l pe o suprafata rezistenta la caldura.

Verificati daca ingredientele sunt gata. Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu
asezati vasul In aparat si gatiti-l inca cateva minute.

Goliti cosul intr-un bol sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, puteti folosi o pereche de clesti pentru a
ridica ingredientele din vas.

Cand un lot de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald din sticla este imediat gata pentru
prepararea unui alt lot.
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Nota: Cand utilizati friteuza Health Fryer pentru prima data, este posibil sa se emitd un fum usor
sau un miros. Acest lucru este normal si va disparea in curand. Asigurati-va ca exista o ventilatie
suficienta ventilatie n jurul friteuzei Health Fryer.

SETARI
Cu exceptia functiilor prestabilite din meniu, puteti utiliza aceasta friteuza cu aer cald din sticla si
pentru prepararea altor alimente, setédnd timpul si temperatura.

SFATURI

Ingredientele de dimensiuni mai mici necesita, de obicei, un timp de preparare putin mai scurt
decat ingredientele de dimensiuni mari

O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung in
comparatie cu o cantitate mai mica de ingrediente.

Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si
poate preveni prajirea inegala a ingredientelor.

Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti ingredientele in friteuza
cu aer cald in cateva minute dupa ce ati adaugat uleiul.

Nu preparati ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer cald.

Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame. Folositi
aluatul gata preparat pentru a pregati rapid si usor gustari umplute. Aluatul gata preparat
necesita, de asemenea, un timp de preparare mai scurt decat aluatul preparat in casa.

Asezati o tava de copt sau un vas de cuptor in cosul friteuzei cu aer cald daca doriti s& coaceti
un tort sau o quiche sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau umplute.

Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca aparatul si exteriorul cosurilor de prajit sunt curate si
uscate.

Nu utilizati aparatul mai mult de 4 ore fara pauza.

Nu |&sati aparatul pornit cand este gol.

Nu introduceti in aparat alimente care sunt inca invelite in folie alimentara sau pungi de plastic.
Asigurati-va ca alimentele nu intra in contact cu elementele de incalzire.

Nu umpleti excesiv sertarul, astfel incat aerul cald sa poata circula optim in interiorul camerei de
gatit. Umpleti-I cu cel mult 1/3 din capacitate.

Asigurati-va ca alimentele care contin ulei si grasimi nu sunt supraincalzite. Exista posibilitatea
aprinderii.

9. CURATARE $I INTRETINERE:

Bolul de sticla, tava cu plasa si interiorul aparatului au un strat antiaderent. Nu utilizati ustensile
de bucatarie din metal sau materiale de curatare abrazive pentru a le curata, deoarece acest lucru
poate deteriora stratul antiaderent.

1.

ns

Scoateti stecherul din priza de perete si lasati aparatul sa se raceasca.

Nota: Scoateti vasul de sticla pentru a permite racirea mai rapida a friteuzei cu aer cald.
Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Curatati vasul de sticla si gratarul cu apa fierbinte, putin sapun lichid de spélat si un burete
neabraziv.

Puteti utiliza un detergent lichid pentru a indeparta orice urma de murdarie ramasa.

Nota: Bolul si tava cu plasa pot fi spalate in masina de spalat vase.

Sfat: Daca murdaria este lipita de tava cu plasa sau de fundul vasului, umpleti vasul cu apa
fierbinte si putin sapun lichid de spalat. Puneti tava cu plasa in vas si lasati vasul si tava cu plasa
sa se inmoaie timp de aproximativ 10 minute.

Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si un burete neabraziv.

Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatat pentru a indeparta orice reziduuri
alimentare.

Depozitare:

Deconectati aparatul si lasati-l sa se raceasca.

Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

Depozitati-l intr-un loc racoros si uscat.
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10. REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Prajitorul de aer nu
functioneaza

Aparatul nu este conectat
la priza.

Introduceti stecherul de retea intr-o priza de perete cu
impamantare.

Nu ati setat cronometrul.

Setati ora la timpul de pregatire necesar pentru a porni
aparatul.

Ingredientele prajite
cu aparatul de prajit
cu aer nu sunt gata.

Cantitatea de ingrediente
este mult mai mare in cos in
comparatie cu dimensiunea

cosului.

Puneti loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile mai
mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Reglati temperatura la valoarea dorita (vezi sectiunea "Setari"
din capitolul "Utilizarea aparatului").

Timpul de pregatire este
prea scurt.

Reglati timpul la durata de preparare necesara (consultati
sectiunea "Setari" din capitolul "Utilizarea aparatului”).

Ingredientele sunt
prajite pe jumatate sau
neuniform in friteuza
cu aer.

Anumite tipuri de ingre-
diente trebuie sa fie agitate
la jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se aseaza unele peste altele (de exem-
plu, cartofii prajiti) trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului
de preparare. Consultati sectiunea “Setari” din capitolul
“Utilizarea aparatului”.

Gustarile prajite nu sunt
crocante atunci cand
ies din friteuza cu aer.

Ati folosit un tip de gustari
destinate a fi preparate intr-o
friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor cu ulei pentru un
rezultat mai crocant.

Nu pot glisa tigaia
in aparat in mod
corespunzator.

Sunt prea multe ingrediente
n cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX si nici nu
ncercati sa umpleti putin mai putin.

Cosul nu este asezat corect
in tigaie.

Impingeti cosul in jos in tigaie pan& cand auziti un clic.

Din aparat iese fum
alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand prajiti ingrediente grase in friteuza cu aer com-
primat, o cantitate mare de ulei se va scurge in tigaie. Uleiul
produce fum alb, iar tigaia se poate incalzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul final

Tigaia contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste in
tigaie. asigurati-va ca curatati tigaia in mod corespunzétor
dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti sunt
prajiti neuniform in
friteuza cu aer.

Nu ati folosit tipul de cartof
potrivit.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia raman
fermi in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine betisoarele de
cartofi inainte de a le praji.

Clatiti bine betisoarele de cartofi pentru a indeparta amido-
nul din exteriorul acestora.

Cartofii prajiti nu sunt
crocanti atunci cand
ies din friteuza cu aer.

Crocabilitatea cartofilor
prajiti depinde de cantitatea
de ulei si apa din cartofi.

Asigurati-va céd ati uscat bine betisoarele de cartofi inainte
de a adduga uleiul.

Taiati bastonasele de cartofi mai mici pentru un rezultat
mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat mai crocant.
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. [i] BAXITUBO:

3aBxAau yBaXHO YnTanTe iHCTPYKLilo nepes BUKOPUCTAHHAM.
Liet nociGHMK MOXHa 3aBaHTaXUTU 3 HalLOi Be6-CTOPIHKM WWW.S0go.es
36epexiTb Ui IHCTPYKUii ANA NoAanbLOro BUKOPUCTAHHSA.

2. BusHaueHHs1 cumBony

1 2 2 D364 5

HacTynHi onvcy € YacTrHO LbOoro NocibHMKa:

1-
2-
3-
4-
5-

Baxnuea iHpopmalLisi Ta KOPUCHI Nopaau LWoA0 BUKOPUCTaHHS

MonepemxeHHst Npo HeGe3neyHi cuTyaLlii 3 TOYKU 30py XKUTTHA Ta MariHa
[MonepemxeHHs Npo Hebe3neKy noxexi

3acTepexeHHs LWoJo rapsiunx NoBepXoHb

3acTepexeHHs Npy BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHOIO Ta eNeKkTPOHHOro obnagHaHHA

3. IHCTpyKUii 3 TexHiku 6e3neku Ansa kKopuctyBaya

120

GENERAL 3aranbHi 3axoauM 6e3neku Nig Yac BUKOPUCTaAHHSA
VNl €JleKTpoobnagHaHHA

He BukopucToBynTe npunag Ans 6yab-aKkuX iHLWKX Linem, okpiM OnNMcaHmX y LbOMY MOCIGHUKY.

He BukopucToByiTe i He 30epiraiTe Npunag Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

3aBxan BCTaHOBIIOWTE NpUnaj Ha piBHY Ta MroCKy MOBEPXHIO.

Llert BUpi® Npy3HayeHuin Ansi BHYTPILLHBOrO, HEMPOMICIIOBOTO, HEKOMEPLIIMHOIO Ta BUKITOYHO
noByTOBOro BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYMTE OO Ha BiAKPUTOMY MOBITPi abo ANnst Oyab-saKnxX iHLLIMX
uinen. HenpasunbHe BUKOPUCTaHHSA abo HEeHanexHe NOBOMKEHHS MOXe CNPUYMHUTI Npobrnemu B
poboTi Npunaay Ta 3aBoaTv LUKOAW KOPUCTYBAYEBI.

[puUCTpiN NOBYHEH BYKOPUCTOBYBATUCS TirNbKM 3a NpudHadYeHHsIM. M He HeceMo BignoBifarnbHOCTi 3a
MOLLIKOPKEHHS, LLIO BUHMKITM BHACTIZIOK HEHAMEXHOTO BUKOPUCTaHHS @G0 HEMPaBUITbHOMO NMOBOMKEHHS.
MepLu Hik BMVKaTV Mpunag, y Mepesxy, NepekoHanTecs, Lo Hanpyra, 3a3HaveHa Ha 3aBoAChKil
Tabnuyuj, Bignosigae Hanpysi Mepexi.

3aBxay BUMaiiTe BAIKY 3 PO3ETKM, KOMW NpUaf, He BYUKOPUCTOBYETLCH. He 3anuiuaiiTe yBIMKHEHWI
npvnag 6e3 Harmsay.

HeobxigHuii peTenbHUin Harnsa, Konu byab-sKvii Npunaz BUKOPUCTOBYETLCS AiTbMU abo nopyy 3
HUMMW.

Mepen uneHHsM abo 36epiraHHSM Npynagy 3aBxau BiAKovanTe Noro Big Mepexi Ta Jante oMy
OXOMOHYTH.

[MpuUCTpin He NOBHICTIO BIAKMNIOYAETLCS Bif, AxXepena XVBMEeHHS, HaBiTb MICnsA TOro, SIK M0ro BUMKHEHO.
LLlo6 noBHICTIO BigKIMHOUUTI NOTO, BUTSHITb BUIKY 3 PO3ETKM.

Mpunagun He Npy3HadeHi AN KepyBaHHS 3a JOMOMOTOH 30BHILLIHBOTO TaiMepa abo OKpeMoi crcTeMm
[OVCTaHLIHOIO KepyBaHHS1.

Lle npunap npy3HaveHuii Anst BAKOPYUCTaHHS B AOMAaLLHbOMY rocnodapcTBi Ta nogibHux cdepax,
TaKnX siK

KyxoHHi 30HM 4N nepcoHany B Mara3vHax, odicax Ta iHLLMX poBoUMX NPUMILLEHHSIX;

depmepcbki OyanHKK, a TaKoX KINIEHTW B rOTENsIX, MOTENAX Ta iHLUMX 3aKragax XWTMoBOro Tuny;
Jl>xko-micus Tvny “nixkko Ta cHigaHoK;

pomagckke xapyyBaHHs Ta NOAibHI Hepo3apibHI MporpamMu.

O6MeXEeHHSA Y BUKOPUCTaHHI ANS YHUKHEHHS1 TPaBM
He poawmiLLyViTe Ta He BUKOPUCTOBYWTE Liey Mpuriaz, nobnvsy [HKepen Boaw.
He cTtaBTe i He BUKOPUCTOBYIMTE Npuriag Ta Moro LUHYP XUBMEHHS Ha rapsumnx NOBEPXHSIX (Hanpvknag,
nnuTax) abo nobnmay HKX, a TaKo NOBNM3Y BIAKPUTOrO BOTHIO.
He 3anuwiariTe LWHyp XMBMEHHS 3B1CATU 3 FOCTPUX KPaiB | TpMMariTe nogani Big rapsymx NPeameTiB i
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nonym’si. He HaMOTyI1Te LUHYP HABKOSIO Npunagy i He 3arHamTe 1oro.

He 3aHyptoiiTe Kopryc, KV MICTUTb ENEKTPUYHI KOMMOHEHTY Ta HarpiBarbHi efieMeHTw, y Bogy i He
NPOMUBANTE MOro Mg, KpaHOM.

Hikonm He BVKOpYICTOBYTE aKcecyapu, He PeKOMeHAOBaHi BUPOGHMKOM.

BukopucTaHHs akcecyapis, He pekoMeHoBaHMX abo He NPoAaHMX BUPOGHWKOM Npunagy, Moxe
MPU3BECTMN [0 NOXEX], YPKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHS! NoAei

SKLLO BY XO4eTe Big'eaHaT BANKY Bif, po3eTku, 6yab nacka, pobiTh Lie 3a camy BUIKY, a He TArHITb 3a
kabenb abo cam npunag.

LLlo6 YHVUKHYTN ypaXKeHHS! eneKTPUYHUM CTPYMOM, NEPEKOHaNTECS, LLIO BaLLi PYKV CyXi, MepLU HbK BMVKaTV
abo BUMUKATW BUIKY 3 PO3ETKU.

He BUKOpUCTOBYWTE NPUCTPI MOKPUMUW pyKamMu, Ha BOSOTil Nianosi abo B ymoBax nigBuLLEHOT
BOIOrOCTi - iCHYE PU3UK YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

MMig Yac BuKopUCTaHHS Npunagy CrigKyiTe 3a TUM, LLOG LLHYP XUBMEHHS He OyB 3ayenneHuii abo
3aTUCHYTWIN.

He ponyckarite HamokaHHs Groky ABUryHa, LUHypa abo BUMKW, LLIOD YHUKHYTU PU3MKY YPaKEeHHS
€rMeKTPUYHUM CTPYMOM.

Bynbre obepexHi y NOBOMKEHHI 3 enekTponpunagamm, ockinbki MOBEPXHS HarpiBanbHOTO enemMeHTy
MOXe MaTu 3armLLIKOBE TEMIO MiCNsA BUKOPUCTaHHS. Byab-ske HenpaBuribHE BUKOPUCTaHHS MOXe
NPV3BECTN 0 TPaBMyBaHHS KOPUCTyBaYa Ta MOLLKOMKEHHS Npunagy.

He TopkaiTecs 30BHILLHLOI MOBEPXHI NPUIaAy, OCKINbKY BOHA MOXeE CUIbHO HarpiBaTvcs nid 4ac poboTu.
3amicTb L|bOro BUKOPUCTOBYITE pyyKy abo pykasuLi.

. A OOMexXeHHsi BUKOPUCTaHHA NPOAYKTY Yepe3 noraHui ctaH abo nonomky

V.

V.

Hikorm He 3aHyptoriTe npunaa abo LwrencensHy BUNMKY y Boay abo Oyap-sKy iHLWYy piauHy. Y pasi

nafiHHA Npunagy y Body HeramHo BiAKMIOYITh NOTO Bif eflekTpoMepeXi Ta BiAHECiTb 4O aBTOPU30BaHOMO
CEpBICHOTO LIEHTPY ANS1 PEMOHTY Nnepes, NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSIM.

He BuKopucToByiTe Npunag, SKLWO BiH BNaB Ha NiAnory, Mae BUAMMI O3HaKN NOLUKOMKEHHs1 abo
npoTikae.

He BukopucToByiTe npunag, sKWo kabenb abo Bunka NOLKOMKEHI. Y pasi MOLUKOMKEHHST LUHYpPa,
LLIOG YHUKHYTU HeBe3neku, NOro MOBMHEH 3aMiHWUTU TiNbK1N BUPOOHWK, NOTO CepBICHWIA areHT abo ocobu
3 aHanorivyHoto keanidikaLieto.

Y pasi HecnpaBHOCTi Npuriagy abo SKLLO BiH ByB MOLLKOMKEHW OyAb-AK1UM YHOM, MOBEPHITL Npunag 4o
HaNBMK4YOro aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY AMs NEepEBIpKY, PEMOHTY ab0 HamnaLLTyBaHHs.

Y pasi BUHMKHEHHS anapaTHUX Npobnem He HamaranTecs PeMOHTYBaTV BUPIG CaMOCTilHO. PeMoHT
MOBUHEH BMKOHYBATUCA TiMbKW KBanidikoBaHUMKN dhaxiBusimu

OGMexXeHHS LWoA0 3acCTOCYBaHHSA Ans AiTel Ta Nofei NoXuroro Biky
[Mpunaa He Npu3HayYeHnin ANa BUKOPUCTaHHA ocobamu (BKIOYaoum Aitei) 3 obMexxeHuMm
hi3V4HMMK, CEHCOPHIMYK abo PO3yMOBMMM 3AIGHOCTSMU, a Takok ocobamu 3 HegocTaTHIM AOCBIAOM i
3HaHHAMM, SKLLO BOHW He nepebyBatoTb Mig HarmnsAoM abo He NPOMLLIM BiANOBIAHWN IHCTPYKTaX.
Lle npunag MoxyTb BUKOPUCTOBYBATY ATV BIKOM Bif, 8 POKIB i CTapLLe, a Tako 0Cobu 3 0OMEXXeHUMM
i3VHHUMM, CEHCOPHUMYM aB0 PO3yMOBMMM 3AIOHOCTAMM ab0 3 HEAOCTaTHIM JOCBIAOM | 3HAHHAMM, SKLLIO BOHM
nepebyBatoTb Mif, HarmsAoM abo NPOIHCTPYKTOBaHi LLIOAO Ge3neqHOro BUKOPUCTaHHS! Npuriagy i po3yMitoTb
MOB'A3aHi 3 LM Hebeanexku.
Cnig HarnsgaTy 3a AiTbMu, LWo6 BOHU He rpanvcst 3 NnpunagoMm.
OumLLieHHS Ta 0bCryroByBaHHSA KOPUCTYBa4a He MOBMHHO MPOBOAWTUCS AiTbMM, SKLLIO BOHU He cTapLui 8
pOKiB i He NepebyBatoTb Nig HarmA4oM.
36epiraiTe Npunag i LWHyp XMBMNEHHS B HEOOCTYNMHOMY A1s1 AiTei monoaLle 8 pokiB MicLi.
He possonsiite AitsM kopucTyBatucs npunafoM 6e3 Harnsay.

BAXIMBE NOMNEPEMXEHHA
LL{o6 yHVKHYTM NepeBaHTaXXeHHs NaHLora nif, Yac BUKOPUCTaHHS LibOro BUPODy, He BMVKaTE B TON
CaMUI enekTPUYHUI NaHLIOT iHLLWIA MOTYXXHWUI NPUCTPIN.
[lo uporo BMpoby A0AAETLCA KOPOTKMIA LLHYP >XMBMEHHS. [10OoBXyBay He peKOMEHAYETLCS
BMKOPUCTOBYBATH 3 LM BUPOOOM, ane siKLLO BiH HEOOXIAHWIA, 0ro Criif, BUKOPUCTOBYBATY:
HomiHanbHa eneKkTpr4Ha NoTyXHiCTb LLUHYpa NOBUHHA BYTY LLIOHANMEHLLE TaKoHo X, 5K i y BUPOBY.
Posraluyiite nogoBxyBad Tak, LWob BiH He BUCIB Tam, Ae NPO HbOTo MOXHa CMiTKHyTUCS abo
HEHaBMWCHO MOTATHYTU.
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VI A IHCTpYKUiIi LLIOAO BUKOPUCTaHHA OPUTIOPHUL
He ctaBTe npunag BnpuTyn Ao cTiHv abo BnpuTyn Ao iHworo npunagy. Mepen po3milLeHHsM npunagy
3anuLiTe NpMHaniMHi 10 cM BiNbHOTO NPOCTOPY 3 YCix OOKIB.

»  [licna npuroTyBaHHs i KOLLMK A CMaXKEHHS Ta BHYTPILLHIN FOPLLMK HE MOXHA CTaBUTK
©e3nocepenHbO Ha CTINbHULLO, W06 YHUKHYTY ONiKy CTiNbHULL.

*  3aBxau KnagiTb iHrpedieHTV Anst CMaXeHHS! B KOLLIMK, LL0O BOHW He KOHTaKTyBamnu 3 HarpisanbH1UMm
enemMeHTamn.

*  He 3akpuBaiiTe BXigHi Ta BUXigHi OTBOpY ANsi NOBITPS Nig Yac poboTu npunagy.

*  He HanvBaiiTe onito B CKOBOPIAKY, OCKIMBKM Lie MOXeE NPU3BECTU [0 MOXEX

» T[lig yac nepemilLeHHs Npunagy, Wo MiCTUTb rapsdy onito abo iHLLUi rapsidi piauHK, cnig AoTpyuMyBaTucs
0cobnMBOI 06EPEXHOCTI.

*  Hikonu He TopkanTecs BHYTPILLHIX YacTUH Npunagy nig vyac pobotu.

«  T[lig yac pobotn npunagy Temneparypa AOCTYMHUX MOBEPXOHb MOXe OyTy BUCOKOK

*  He kragitb HiYoro Ha npunag, Lwob 3anoGirti onikam Big, rapsiHol MOBEPXHI.

»  [lig yac cMaxxeHHst Ha NOBITPi Yepe3 OTBOPY ANt BUXOAY MOBITPS BUAINSETLCS rapaya napa, TpyumanTe
pyKu Ta 06nmn44s Ha 6e3neqHin BigcTaHi Big napy Ta Big OTBOPIB A5 BUXOAY NOBITPS.

»  Takox ByabTe 0bepesxHi 3 rapsa4oto Napoto Ta NoBITPAM, KON BUMMAETE KacTpysto 3 npunagy.

*  HeraiiHo BigkntoYiTe Npunag Big Mepexi, KO nobaumTe, Lo 3 HbOro BUXOAWUTL TEMHUIA VM.
3ayekanTe, NOKV AUM He MPUMHUTBLCS, NEPLL HDK BUAMATI KacTpymio 3 mpunagy.

. MOMNEPEMXEHHA: He TopkainTecs rapsumx noBepXoHb.

. & NMONEPEMXEHHA: Lle obnagHanHs cnig BukopuctoBysaty 3 OBEPEXXHICTIO, ockinbku
Lien enekTponpunag MictTutb pyHKUito HarpiBaHHSA. MoBepxHS LbOro Npunagy Takox Bigpi3HAETLCA
Bif, IHLUMX (PYHKLIIOHANBbHUX MOBEPXOHb, SiKi MOXYTb BUPOONSATW BUCOKY TemnepaTypy. Ockinbkv
Temneparypa no-pisHoMy CrpUAMAETLCS PisHMU MtodbMu. [lo Npunagy MoXHa TopkaTucs nuiue 3a
NpY3HAYeHi AN LOro py|Kku Ta NMOBEPXH, BUKOPVCTOBYHOHM TEMIIO3aXUCHI 3aC00M, Taki Sk pykaBuyku abo
NomiGHMIA oo B iHLLIOMY BUMaKy aliTe oMY OXONOHYTU NMPOTSAIOM AOCTaTHLOTO Yacy, MepLU HiX TopKaTucs
raps4yx MOBEPXOHb.

e [1iT HE NOBWHHI rpaTnCs 3 NPUIaaoM.

*  3aBxaM KMaaiTb iHrPEediEHTN ANS CMaXXeHHST B CKITSHY Yally, OO BOHW HE KOHTaKTyBanm 3 HarpisasisHumMm
ernemeHTamu.

*  [ig Yyac BUKOPYICTaHHSA MOBEPXHS Mif NMPUMagoM MOXe HarpiBaTucs.

NPUBUPAHHA TA OBCITYIOBYBAHHA

Byab nacka, 3BepHiTbcs 40 po3ainy “Yuctka Ta obcnyroByBaHHSA” AN OTPUMaHHS AeTanbHoi iHdopmaLii
npo Te, K YUCTUTU NOBEPXHI, LLIO KOHTaKTYIOTb 3 NMPOAYKTaMy XapyyBaHHSI.

4. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

Hanpyra Yacrora MoTyxHicTb
220-240 B 50-60 Iy 1400-1600 BTt

Llet BUpi6 BianoBigae Bumoram pernameHty €C 2023/826 3rigHO 3 AUPEKTUBOO
2009/125/€C woao BUMOT [0 €KONOriYHOro NPOEeKTyBaHHS.

CnoXuBaHHS eHeprii y BAMKHEHOMY pexumi: <0,5 Bt

CnoxMBaHHA eHeprii B peXuMi o4ikyBaHHSA: He 3aCTOCOBYETLCH

Yac, nicns skoro BMpi6 nepexoauTb Y BUMKHEHUN pexum: 5 xB 06 cek.
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5. OMUC OETANEN

A: CknsiHa KpuLLKa YaLi
B: Cityactun nigooH

C: CknsHa vawa
D: Bxig nositps
E: Pyuka

F:
G

H: Wwnnui gns ixi
Mpumitka: Wunui gns ixi: Lis

&b

ans ixi ons 6e3nekn KopucTyBauis,

SIKi JonomararoTb BUTSATyBaTH ixy, He
TOPKaKYUCh i Ta rapsaYvoro Kolmka ans
CMakeHHS, W06 YHUKHYTU OMiKiB.

o

A: OYHKLiS NpUroTyBaHHs yincis
B: ®yHkuia «Kypka»

C
D

E: ®yHkuis gerigpatauii
F: ®yHKUia npuroTyBaHHS 0BOYIB

G
H
I:
J:

K: MNigBnweHHs Temnepatypu
: MikTorpama Temnepartypu

L
M
N
O

P
Q

MaHenb ynpasniHHA
: OcHoBa

PUTIOPHULA OCHaLLeHa WWNLsSMA

NnC NAHENI

: OyHkuis «bapabaHui»
: DyHKUisA nigirpisy

: PyHkuisa «Jlerke»

: OyHKLiS NpUroTyBaHHS pubu
Knonka «[Myck/Maysa»
Lndpposun aucnnen

: BHWKEHHst TeMnepaTtypu

: KHoMnka yBiMKHEHHS/BUMKHEHHS
: Yac 3akiHumBCH

: MikTorpama vacy

: 3MeHLLEeHHs Yyacy

KHonku cbyHKUiT nonepeaHb0 BCTAHOBMEHOIO MeHo: Y Ui pUTIOpHULI € 7 nonepeaHbo
BCTAHOBMEHMX PYHKLi MeHt0. [Ticnsa yBiIMKHEHHS (OPUTIOPHULI MOYMHATE BriumaTi
cTaHaapTHui vac «15 xB» i Temnepatypa «180°C». LLlo6 npurotyBaTtu ixy 3a 4ONOMOroto
PYHKLiI MEHIO, NOTPIGHO HAaTUCHYTW Ha BiANOBIAHY PyHKLi0 MeHH0. [icnst HaTUCKaHHS Ha
KOHKPETHY (PYHKLIi0 MEHIO i niKkTorpama noyHe énvmartu, a Ha LudpoBOMy Ancnnei 3’ aBUTbCA
yac i Temnepatypa Ljiei pyHKLiT MeHto. TakuMm xe YMHOM MU MoXeMo BMBpaTu Byab-sKy dyHKLi0
MEHIO | NpUroTyBaTy XXy BIAMOBIAHO A0 HaLLMX NoTpe6.

KHomka OocBITNEHHSA: 3a AOMOMOTOI0 LiiET KHOMKU MU MOXEMO BMUKaTV Ta BUMMKATV BHYTPILLHE
OCBITNEHHSA PPUTIOPHUL.

KHonka «BigTBopuTtu/laysay: 3a 4ONOMOrO0 L€l KHOMKN MOXHa 3anyCTUTK (OyHKLi0
npurotyBaHHs. LLlo6 po3noyaTtu npoLec NpuroTyBaHHs, HAaTUCHITb L0 KHOMKY, | npunag HeraiHo
NMOYHe NpUroTyBaHHS 3 BUOPaHOI (yHKLiE MeHo. Konu dputiopHuLSA npautoe, HaTUCKaHHS Ljel
KHOMKW 3yMNWHSIE NPOLEC MPUrOTYBaHHS.

Lindpposuin ceitnogiogHwin amcnnew: MNMpy HaTUCKaHHI KHOMKM XUBMEHHS LMdPOBUIA ANCNNen
aKTUBYETbLCS | MOKa3ye CTaHAAPTHUIA Yac | TemnepaTtypy dyHKUiA meHto. Mpu BuGopi Byap-skoi
KHOMKM MEHI0 Ha aucnnel BigobpaxaeTbcs yac i TeMmnepaTtypa uiei dyHkuii meHo. Konv mu
NMOYMHAEMO MPUrOTYBaHHSA, OAUHULIA Yacy QYHKLiT MEHIO MOYNHAE 3BOPOTHUI BiAiK NPOTAroM
yCbOro npouecy npuroTyBaHHs. Lindposuii avcnnen npogoexye nokasysBatn Temneparypy i yac,
LLIO 3anuLUMBCS, NPOTATOM NPOLECY NPUrOTYBaHHS.

KHonka xuBneHHs: icnsa nigknoYeHHs NpPUCTPOo A0 MepeXi KHOMKa XUBMEHHSA 3acBivyeTbCH, a
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eKpaH NepexoamTb y pexxum cHy. OfHOpa3oBe HaTUCKaHHS KHOMKN XXUBMEHHS akTUBYE CEHCOPHY
naHenb ynpaBniHHs, i BCI YHKLUiT MEHIO, BKIOYa4uM LMPOBUIA OUCTINEN, 3aCBIYYHOTLCS.
Lindoposuin gucnnen nokasye 4ac i TemnepaTypy 3a 3aMoB4YyBaHHsIM. LLIo6 6e3nocepenHbo
3yNUHWUTY NPOLIEC NPUrOTYBaHHS | BUMKHYTU NpuUnag, HaTUCHITL L0 KHOMKY Lie pas, | BiH
BUMKHETbLCSI.

KHonku 3HWKeHHS (-) i nigBuweHHs (+) Temnepatypu: Lig mogenb dopuTIOpHULLE Mae KHOMKU «+»
i «-» ANSA perynioBaHHA TemnepaTtypu. 3a JONOMOro LMX KHOMOK MOXHa 3MiHIOBaTU 3HAYEHHS
Temnepartypu Anst BCix oyHKLUi MeHto. [liana3oH peryntoBaHHS TemnepaTtypu CTaHoBUTb 50-
180°C. Hatuckatoum KHOMKN «+» i «-», MU MOXeMO 30inbLUyBaTV Ta 3MeHLLYBaTV TemnepaTtypy
Ha 10°C. lNicns 3miHM TemnepaTypy 3Ha4YeHHs TeMnepaTypu Ha LMpoBOMY AWCNIel NoYMHae
6numatw, i nicna 3-x MuraHb Temneparypa npurotyBaHHs Oyae BCTaHOBMEHa.

MpumiTka: TemnepaTypy MOXHa 3MiHIOBaTU 3anexHo Big dyHKUiT MeHt0. My MoxxeMo 3MiHioBaTh
Temnepatypy B Aiana3oHi Big 50 o 180°C.

KHonku «MiHye» (-) i «Intocy (+): Lig mogenb hpuTIOPHUL MA€e KHOMKK «+» i «-» Ans
perynoBaHHS Yacy. 3a AONOMOIOH LiMX KHOMOK MOXHa 3MiHIOBaTW 3HAa4YeHHS Yacy Ans BCiX
dyHKLIN MeHto. [liana3oH perynoBaHHs Yacy cTaHoBUTb 1-60 XxBUNMH. HaTucKaoum KHOMKN «+»
i «-», MOXHa 36inbLyBaTy abo 3meHLyBaTK Yac Ha 1 xBunuHy. licnsa amiHn yacy undpoBui
avcnnen novHe 6nmmaty, i nicna 3-x cnanaxis Yac NpUrotyBaHHs Oyae BCTaHOBMEHO.
Mpumitka: Yyac MoXxHa 3MiHIOBaTH 3anexHo Bif, PyHKUIT MeHto. Mn Moxemo 3miHtoBaTu vac Big 1
00 60 XBUMWH.

6. IHCTPYKLIIAA 3 EKCMNMYATALII

PE[ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

BvpaniTe Becb nakyBanbHWUi matepian.

Buaanitb knew, eTMKETKN Ta Haknewnkn, HakneeHi Ha BMpio.

PeTenbHO 04UCTITb KOLLMK ANS CMaXEHHS Ta PeLUiTKy Ans CMaXeHHs TENO BOAO, M’ SKUM
MUIOUYUM 3acoboM Ta HeabpasnBHOK ryBKoto.

O4mCTiTb BHYTPILLHIO | 30BHILLHIO YacTWMHY BUPOOY TEMOK BOMOrOK raH4ipKoto.

List hpuTIOpHMLA BUKOPUCTOBYE TEXHOMOTIiKO UMPKyNaLii rapsayoro nositpsa Ha 360°, wo
Jornomarae KopucTyBayveBi roTyBaTyh XKy 3a KOPOTKUIA MPOMIXKOK Yacy i 6e3 BUKOpUCTaHHS onii, a
AKLLO BOHA BUKOPUCTOBYETLCS, TO B AYXe HEBEMUKIN KiflbKOCTI.

[MpoTPiTh 30BHILLHIO YAaCTUHY NPUCTPOIO YUCTOKO BONOTOK raHyipkot. OUYNCTITb BUCYBHI ALWLMKK Ta
peLLiTKM MUtoUMM 3acoboM i Tenno BoAok abo B MOCYSOMUIAHIN MaLUWHI.

MMig Yac nepLUoro BUKOPUCTaHHS Npunag Crif BUKOPUCTOBYBaTK 6e3 ki, OcKinbku Yepes
3anNULLKM NOKPUTTS BiH MOXe BUAINATK AuM abo 3anaxu. [Jante npunagy Harpitucsa Ha HanBuLLinA
Temneparypi npotarom npmbnuaHo 10 xBunuH 6e3 ixi. MoTiM ouncTiTh 1oro we pa3 nepesa
nepLUMM BUKOPUCTAHHAM 3 DXeto.

KOPUCTYBATUCA NPUNAOOM

YBiMKHEHHA

MigkntoviTe Npunag 4o Mepexi, i Nicnsa AekinbKoX 3ByKOBUX CUrHaniB LMdpoBMI ancnnen
3acBIiTUTBCA Ha 1 cekyHAY, a BiApasy nicns Lporo npunag nepenie B pexuM odikyBaHHS. Bci
niKTOrpamMu Ha Aucnei 3HUKHyTb, KpiM kHomku xmereHHs @) .

Bubip meHto/Temneparypal/Yac

MNipknioyviTe Npunan Ao Mepexi, i BiH nepenae B peXXuM ovikyBaHHA. HaTUCHITb KHOMKY
@, i Ha UMdpoBoMYy Aucnnel 3'ABNATbCA CTaH4apTHa TemnepaTtypa Ta CTaH4apTHUIN Yac
nporpamu 180 °C, 15 xB BigNoBiAHO. Y Lell MOMEHT BU MOXETE BifIbHO perynioBaTtu yac i
Temneparypy 3a JONoMOoroto KHomok «Time +/-» i « Temperature +/-».

Bu Takox MoxeTe HaTUCHYTK Byapb-sKy dyHKLiOHanbHY iKOHKY, LLO6 NpuroTyBaTu pisHi CTpasy.
Mpun HaTMCKaHHI YHKLIOHaNbHOT IKOHKM BOHa NoYMHae bnumaru, Nicns Yoro HaTUCHITb

kHonky I, i npucTpii nouHe npautosatn. KoxkHa dyHKLiS Mae BacHUi Yac i Temnepatypy

3a 3aMOBYYBaHHSAM (K NokasaHo B Tabnuui). KopuctyBadi MOXyTb BiflbHO perynoBaTy 4ac i
Temneparypy 3a 4ONoMoroto kHornok Time +/- i Temperature +/-.

Myck, nay3a/aynuHka

Bu6pasLum hyHKLIIO Ta BCTAHOBMBLLIM NOTPIBHMI Yac | TemnepaTtypy, HaTUCHITL kHonky « DIl »
(Movatn/3ynuHuTu), nicns Yoro iHamkatop « P » (Movatok/3ynuHka) nouHe Gnvmaru. Micns
3BYKOBOIO CUrHany npunag nodHe npauosaty. Mig Yac NnpuroTyBaHHS HaTUCHITL KHomKy « P »
(8ynuHka), i nicnst AekinbKox 3ByKOBWX CUrHariB npunag nepenge B pexvm naysu.

MpumiTkm:

(1)
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. Mig yac npurotTyBaHHSA B MOXETE BUAHATU CKNsHY Yaluy. MNpunag npunuHuTb poboTy, i Bu
3MOXeTe NepeBipuTH pedyneTaT NpurotyBaHHA abo fgopatu binbLwe npoaykTis. LLlo6 npogoexutn
npoLec NpUroTyBaHHs, NOCTaBTE CKIsIHY Yally Hasaj.

YKPATHCbKA



(2). Mip yac npuroTyBaHHs, y pasi BiAKIMOYEHHSI enekTpoeHeprii, Npunag npunuHse poboTy i BCi
iHOuKaTopK, BKMOYaUM LMPOBUIA AUCNNEN MEHI0, BUMUKatOTbCS. [punag npogoBxye npouec
NPUroTyBaHHA NiCNs BifHOBMEHHS €NeKTPoNoCcTa4aHHs i MigKMYeHHs npunagy Ao Mepexi.

4. 3akiHYeHHs nporpamu
[Micnsa 3akiHYeHHst Yacy poboTK HarpiBanbHUI enemMeHT npunuHse poboty. Ha aucnnei
BigobpaxaeTbcs 00 XB; MOTOP NPOJOBXKYE NpaLtoBaTh NPOTAroM 1 XBUINMHK, W06 oxonoautm
npunag, i npunag nounHae BuaaBaTu 3BYKOBUI CUTHa, LLO CBIiAYUTb NPO 3aKiHYEHHSI
NpuUroTyBaHHs. HapewuTi, npunag nepexoanTb Y PEXUM OYiKyBaHHS.
3acTepexeHHs: He TopkaviTecs CKNSHOI Yalli Mif Yac BUKOPUCTaHHS Ta NPOTSArom npubnuaHo 30
XBUIWH NiCNsi BUKOPUCTaHHS, OCKiNbKY BOHA CTae AyXe rapsiyoto.

Tpumarite TiNbKK 32 Py4Ky Ha OCHOBI.

7. TABNULA ®YHKLIA MEHIO

MeHto CTaHgapTHUM Yac (XB) I:mg;g;;gﬂa:; C)
@ 20 180
Kaptonns dpi
35 180
‘@KypﬂTMHa
A 23 180
cTereHus
& ) 15 150
MOBTOPHE HarpiBaHHs
360 60
3HEBOAHEHHS
& 10 160
OBOMi
G 16 180
puba

8. AK KOPUCTYBATUCA ®PUTIOPHULIEIO

1. BcTtaBTe BUIKY B 3a3eMIIeHy PO3ETKY.

2. TloknagiTb iHrpedieHT B CKISIHY YaLly.

3. BcraBTe LUHYp XMBMNEHHS B NpaBuUiibHE NOMOXeHHs. Bubepite yHKLito 3 MEeHI0 Ta HAaTUCHITb
START/PAUSE, wo6 po3noyaty npuroTyBaHHs.

4. Ha ekpaHi BigobpaxaTnmeTbcs TeMnepartypa Ta yac. Temnepatypa — Lie BCTaHOBMeHa
Temneparypa, a 4ac — Lie 4ac, L0 3anuLLIMBCSA A0 3aKiHYEHHS NPUrOTYBaHHS.

5. [eski iHrpedieHTV NOTPIGHO CTpyLLyBaTH N Yac NPUroTyBaHHA (AMB. po3ain «HanawTyBaHHA»
uporo po3giny). LLlo6 cTpycutu iHrpedieHTn, 3HiMiTb CKNsSIHY Yally 3a JOMOMOTO pyYKku Ta
CTPYCiTb NPOAYKTN B CKNSHIN YaLwui. [10TiM nocTaBTe CKNsHY Yally Hasag.

6. Konu nponyHae curHan Tanmepa, Le 03Havae, Lo Yac NpUroTyBaHHS 3akiH4MBCS. Buimite vaiy

ONs TPUroTyBaHHS 3 Npunaay i noctasTe ii Ha TePMOCTIViKy NMOBEPXHIO.

7. TlepeBipTe, Un iHrpedieHTn roToBi. AKLO iHFpeaieHTH e He roToBi, MPOCTO NOCTaBTe Yally B
npunag i roTynTte Le Kinbka XBUMUH.

9. BwcunTe BMICT KoLUMKa B MUCKY abo Ha Tapinky.
Mopapa: wob BUINHATY BeNuKi abo KPUXKi iHrpedieHT!, MOXHa BUKOPUCTOBYBATM LLMNLL.

10. Konu ogHa napTisi iHrpeAieHTiB rotoBa, ckrsiHa (pUTIOPHULIA BiApa3dy > roToBa 40 NPUroTYyBaHHSA
iHLWOT napTii.
[MpumiTka: nig yac nepLuoro BUKOpUcTaHHa putiopHuui Health Fryer moxe Buginatucs
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HeBenuKa KinbkicTe AuMy abo 3anaxy. Lie HopmanbHo i Hesabapom npovige. MNepekoHanTecs, Wo
HaBkorno cpuTtiopHuui Health Fryer € poctatHs
BeHTUNAUIT HaBkono cpuTiopHuui Health Fryer.

HanawTyBaHHsA
OkpiM nonepeaHbO BCTAaHOBMEHUX DYHKLIA MEHIO, BU TAKOX MOXETE BUKOPVCTOBYBATU LitO
CKNAHY OPUTIOPHULLIO ANS NPUrOTYBaHHS iHLWMX CTpaB, BCTAHOBMBLLMW Yac | TeMneparypy.

Mopagun

- |HrpedieHTV MeHLLOro po3mipy 3a3Buyal BUMaratoTb TPOXM MEHLLE Yacy Ha NPUroTyBaHHS, HixK
iHrpegieHTN BENMKOro po3mipy

- binbla KinbKicTb iHrpeaieHTIB BUMarae nuiie Tpoxu BinbLue Yacy Ha NPUroTyBaHHS, HixX
NOPIBHAHO MEHLLA KiNbKICTb iHFpeaieHTIB.

- CTpywyBaHHS ApiOHNX iHFpeaieHTiB B cepeauHi Yacy NpuroTyBaHHSA ONTUMI3yE pesynbrar i Moxe
3anobirT HEPiIBHOMIPHOMY CMaXEeHHIO iHrpeaieHTIB.

- [opariTe Tpoxm onii 4O CBIXXMX KApTOMNIWH, W06 BOHM cTanu XpycTkumu. CMaxTe iHrpedieHTu B
PUTIOPHULL MPOTATOM AEKINBbKOX XBUIWH NiCNs 4OAaBaHHS Ofli.

- He roTywTe B NOBITPSHIN (OPUTIOPHULL HAATO XMPHI IHFPedieHTH, Taki Ik COCUCKM.

- 3akycku, siki MOXXHa NPUroTyBaTh B AyXOBLi, TAKOX MOXHa NPUroTyBaTn B OPUTIOPHWLI.

- OnTumanbHa KinbKiCTb ANS NPUroTyBaHHSA XPYCTKOI kapTonni cppi craHoBuTb 500 rpamis.
BukopucTtoByiTe rotoBe TiCTO, OO LUBMAKO i NMErko NpUroTyBaT Ha4YMHEHi 3aKycku. [oToBe TicTo
TaKOX BMMArae MeHLLOro Yacy NpUroTyBaHHs, HiX JOMALLHE TiCTO.

- TomicTiTb chbopmy Anst BUNiYKKM abo KapoBHIO B KOLUMK OPUTIOPHML, SKLLO B XOYETE CMEKTN
TOPT abo kil abo AKLLO BU XO4YETe CMaXKWUTUN KPUXKi iHrpedieHT abo iHrpegieHT 3 Ha4YMHKOH.

- [epepn BMKOPUCTAHHAM NPUCTPOID NEPEKOHANTECS, LLO NPUCTPIN i 30BHILLHI CTOPOHWU KOLUMKIB
ONS1 CMaXEHHS YNCTI Ta CyXi.

- He BukopucToBynTe npunazg 6e3 nepepsu JoBLUE 4 rOOUH.

- He 3anuwante npunapg yBiMKHEHUM, KOMW BiH NOPOXHINA.

- He knagitb y npunag npogykTu, ki BCe e 3aropHyTi B XapyoBy NniBky abo nonieTuneHosi
nakeTu.

- [NepekoHanTecs, O NPOAYKTU HE KOHTAKTYIOTb 3 HarpiBanbHUMN efieMeHTamu.

- He nepenoBHionTe BUCYBHUI ALK, WOO rapsye NOBITPSA MO0 ONTUMAarnbHO LMPKYNioBaTn
BCEpeaVHi KaMepu NpuUrotTyBaHHs. HanoBHoNTe noro He GinbLue Hixx Ha 1/3.

- [lepekoHanTecs, WO NPOAYKTU, SKi MICTATb ONito Ta XMPW, He NeperpiatoTbCs. ICHye
MNMOBIPHICTb 3aiMaHHs1.

9. OYMLLEHHA TA TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA:

CknsHa Yawa, citT4acTui NigaoH i BHYTPILLHA YacTUHA npunagy MatoTb aHTUNpUrapHe noKpUTTS.
He BukopucToBy#iTe ANS X O4MLLEHHS MeTanesi KyxoHHi npunaam abo abpasmsHi YncTaydi 3acobu,
OCKINbKW Lie MOXe MOLLKOANTN aHTUNpUrapHe nokpuTTS.
1. BuiMiTb BUMKY 3 po3eTku i AanTe npunagy OXONOoHYTU.
MpumiTka: BunmiTh cknsiHy Yauuy, wo6 cknsHa puTIOpHULA WBKUALLE OXonona.
2. TlpoTpiTb 30BHILLHIO MOBEPXHIO NPUafy BOMOrO raH4ipKoto.
3. OuUCTITb CKNSAHY Yally Ta peLliTKy rapsyolo BOAOK, MUKOYMM PiKUM MUIIOM Ta HeabpasuBHOO
rybkoto.
[nsa BnaaneHHs 3anuiikis 6pyay MOXHa BUKOPUCTOBYBATM pigke MUMO.
MpumiTka: Yalwa Ta ciT4acTui NIAA0H MOXHA MUTW B MOCYAOMMUIHIN MaLLMHI.
Mopapa: Akwo 6pya npunun Jo ciTyacToro foTka abo A0 AHa Yalli, HAaNoBHITb Yally rapsiyoo
BOAOI0 Ta AofanTe TPOXu pigkoro muna. MNMomicTiTe CiTY4acTUn NMOTOK y Yally Ta 3anuviuTe yawly i
ciTYacTWin NOTOK 3aMOYEHNMM NPUBNM3HO Ha 10 XBUINUH.
1. OunCTiTb BHYTPILLHIO YaCTUHY Npunaay rapsyoro BOAOK Ta HeabpasnBHOK rybkoto.
2. O4nCTIiTb HarpiBanbHUIN €NeMeHT 3a JONOMOro0 LWiTKV ANS YMLLEHHS, Wob BnAanMTh 3anuiuku
i
36epiraHHs:
BigkntodiTe npunag Big Mmepexi Ta fante NoMy OXONOHYTU.
[MNepekoHanTecs, Wo BCi AeTani YCTi Ta Cyxi.
36epiraiiTe B MPOXONOAHOMY Ta CyXOMY MiCLi.

W=
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10. YCYHEHHSA HECNPABHOCTEW

Mpo6nema

MoxnuBa npu4ynHa

PiweHHsa

Mpunapg He nigkntoyeHo Ao
mMepexi.

BcTaBTe LUTENCENbHY BUMKY B 3a3€MIIEHY PO3ETKY.

PpuTIOpHULA He

BcTaHoBITb Yac Ha HeoOXigHWIA Yac NiAroToBKM, W06

KacTpynio B npunag
HamnexH1M YMHOM.

npauoe B N
1 He BCTAHOBWUNYW Tanmep. YBIMKHYTU npunag.
Kinekicts IHTPEAIEHTIB y MoknagiTb y KOWMK MeHLUi nopuii iHrpeaieHTiB. MeHLwi
KoMKy HabaraTto GinbLua, p e
] HiX POBMIp KOLLMKa nopLii cMaxaTtbCs PiBHOMIpPHiLLE.
IHrpegieHTn, .
obcmaxeHi y 3aHafTo HM3bKa BcraHoBiTb HeobXiaHy TemnepaTypy (avs. po3ain
bpuTiopHULi, He Temneparypa. "HanawwryBaHHs" B po3aini "BukopuctaHHs npunagy").
roToBI. : : : =
Yac nigrotoBku 3aHaaTo BcTaHoBITb Yac Ha HeobXiAHUI Yac NPUroTyBaHHS (AMB.
KOPOTKMIA. po3gin "HanawTysaHHs" B rmasi "BukopuctaHHs npunagy").
IHrpe,u,ieHTM . . A IHrpeaieHTH, siki nexatb oAMH Ha ogHOMY abo oauH
HanisnigcmakeHi ato ﬂg?'('igxéq'gﬁ'g;’;eg;fg Ha ofHOMY (Hanpwknag, kapTonns dpi), noTpibHO
HEPIBHOMIPHO OBCMaYKeHi cel e?pwmi n MFOTV BaHHS CTPyLUYBaTU B CEPEAMHI Yacy NpurotTyBaHHs. [uB. po3ain
y COPUTIOPHMLY. p P y ’ “HanawTyBaHHsa" B rasi “BukopucTaHHs npunagy”.
CMaeHi 3aKycku He Bw BukopucToByBanu Tun
GyayTb XpYCTKAMY, 3aKyCOK, MpuaHadeHnx Ang | BukopucTosyiTe 3akycku B fyxoBui abo snerka avacTits ix
KONV BUAZYTb 3 NPUrOTYBaHHs Y TPaaULiiHIn onieto, o6 oTpumMaTm BinbLU XpYCTKY CKOPUHKY.
DPUTIOPHNLL. OPUTIOPHMLL.
Y kowuumky 3abarato He 3anoBHioinTe kowwk Ginble, Hix MAX, HaBiTb He
A He MOXy BCTaBUTH iHrpedieHTIB. HamarawTecsi 3anoBHUTY TPOXMU MeHLLE

KoLk HenpasunbHO
PO3MILLIEHWIA Y KacTpyri.

OnyckaiiTe KOLUMK Y KacTpyrto, [OKU HE NOYYETe KraLaHHs.

3 npunagy BUXOaUTb
Ginui gum.

Bu rotyete xupHi
iHrpeaieHTn.

Konu B1 cMaxkunTe XWPHI iHrpedieHTV y copUTIOPHWLL, Ha
CKOBOPOAY BUTIKaE BenuKa KinbkicTb onii. Onis yTBoptoe Ginvi
1M, | ckoBopoaa Moxe HarpiBaTtucst Ginblue, Hix 3a3Buyait. Lie

He BNvBae Ha poboTy npunagy abo KiHLeBuWiA pesynerar

Ha ckosopiaui Bce we
€ 3anuLLKV XUpY Bif,

nonepeaHbOro BUKOPUCTAHHSA.

Binun ,EIVIM 3'ABNAETbCA Yepes Hal'pIBaHHFI XKupy
B CKOBOpIﬂuI I'IepeKOHaVITeCﬂ LLIO MIiCNSA KOXXHOro
BUKOPUCTaHHA CKOBOpI,Cl,Ka HanexxHMm YNHOM OYULLIAETbCA.

Kaptonns cpi
CMaXMWTbCS Y
bpUTIOPHULLI

HepPiBHOMIPHO.

Bu BukopucTanu
HenpaBWIbHUIA COPT KapTomJii.

BurikopucTOBYIMTE CBiXY KapTONnmio i cTexTe, Wob BoHa
3anvanacs TBepAoHo Mif Yac CMaXeHHs!.

Bw noraHo npomunu
KapTonmsHi nanvykv nepeq,
TUM, SIK CMaXKUTU iX.

[o6pe npomuinTe kKapTONAsHI Nanuyku, LWob BuganuTu
KpoXmarb 330BHi.

KapTonns dpi He
€ XpYCTKOI0, KOnu
il BUMMaloThH 3
DPUTIOPHULI.

XpycTKicTb kapTonni ¢pi

Ta BoAuW y opuTIOpi.

MepekoHawiTecs, LLO KapTonnsHi nanuyki obpe npocyLueHi,
nepLU Hix JoaasaTtyt onito.

3anexunTb Bif KiNbKOCTI onil

HapixTe kapTonnsaHi nanuukm MEHLOro poamipy, Wob
BUALLAK BinbLu XpyCTKi.

[opavite Tpoxw GinbLue onii Ans GinbLU XPYCTKOT CKOPUHKK.
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1

. m ZHMANTIKO:

Mévta va S10BAETE TIPOCEKTIKA TO EYXEIPISIO 0BNyIWV TIPIV a1Td TN XPROoN.
AuUTO TO EYYXEIPIDIO PTTOPEI VA PETAPOPTWOEI aTTO TNV I0TOOEAId HOG WWW. SOgO.eS
DuAdagre auTég TIG 0dNYiEGS yio HEAAOVTIKH ava@opd.

2. Opiopuoi ouuBoAwv

B.A A A E
1 2 - 3 G 4 5

1- ZnUavTikéG TTANPOPOPIES Kal XPAOIUEG CUMBOUAEG yia TN Xpron

2- MpogidoTroinon yia eTTIKIVOUVEG KATOOTACEIG TTOU a®opouV Tn {wr Kal TNV TTEPIOUTia
3- MpoeidoTroinan yia Kivduvo TTupkayIidg

4- MpoeIdoTToiNCN YIa KAUTEG ETTIPAVEIEG

5- Mpo@uAd&eig katd Tn xprian NAEKTPIKOU Kal NAEKTPoVIKOU E0TTAICHOU.

3. Odnyieg ao@alsiog yia Tov XpAoTn

GENERAL [evikég TTPOPUAAGLEIG aog@aAgiag KATA TN XPRON NAEKTPIKOU
| PRECAUTIONS [RZLL/\{oVLIV]
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Mnv XPnOIMOTTOIEITE TN CUGKEUR YIa OTTOIOVONTIOTE AGANO OKOTTO €KTOG ATTO QUTAV TTOU TTEPIYPAPETAI
o€ auTod TO EYXEIPIOIO.

MnV XPnOILOTTIOIEITE F} ATTOBNKEUETE T GUOKEUN O€ £EWTEPIKOUG XWPOUG.

TotroBeTeiTe TTAVTA TN CUCKEUT O€ ETTITTEDN KOI OUAAR ETTIQAVEIQ.

To TTpoidv auTé TTPOOPICETAl yIa XPRON OE E0WTEPIKOUG XWPOUG, KN BIOKUNXAVIKH, PN EUTTOPIKN Kal
HOVO yIa OIKIOKH XPHon. Mnv XpnoIUOTTIOIEITE TO TTPOIOV O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG I VIO OTTOIOVONTTOTE
GAAo okoTTd. H Kakr) xprion f o akatdAANAOG XEIPIOPOG PTTOPET va TTPOKAAéTEl TTPOBA AT GTN
OUOKEUN Kal VO TIPOKOAEGEI TPAUPATIOPO GTOV XPHOTH.

H ouokeur) TTpETTEl va XPNOIYOTTOIETAI OVO YIa TOUG TIPORAETTOUEVOUG OKOTTOUG. Agv avaAapBaveral
Kapia euBuvn yia ¢nUIEG TTOU TTPOKUTITOUV ATt aKATAAANAN xprion 1 AavBaouEvo XEIPIoHO.
BeBaiwBeite 611 N TGON TTOU avaypA@ETal OTNV TTIVAKIOO AVTIOTOIXEI OTNV TAON Tou SIKTUOU TTPIV
OUVOEDETE T GUOKEUN.

ATTOOUVOEETE TIAVTA TO PIG OTTO TNV TTPICa 6TAV N CUOKEUN eV XpnolyoTroieital. Mnv agriveTe Tn
OUOKEUN XwpIg €TTIRAEWN OTAV €ival EVEPYOTTOINUEVN.

ATtaiteital oTevnA €TiBAewn 6TV OTTOIONOARTIOTE CUGKEUK XPNOIKOTTOIEITaI ATTO R KOVTA o€ TTaIdIA.
Mpiv kaBapioeTe rj ATTOONKEUCETE T GUOKEUN 0OG, ATTOOUVOEGTE TTAVTA T CUCKEUN OTTd TNV TTAPOXK
PEUPATOG KOl APrOTE TNV VO KPUWOEI.

H ouokeun dev ammoouvdéeTal TTAPWG aTTd TNV Ty TP0Pod00iag, akOun Kal JETE TNV
atrevepyoTroinon TnG. Ma va TNV aTroouvOETETE TIARPWG, ATTOGUVOEDTE TNV OTTO TNV TTPICa.

O1 ouoKeUEG dev TTpoopidovTal yia AEITOUpYia HECW EEWTEPIKOU XPOVOBIAKATITN A {EXWPIOTOU
OUCTAPOTOG TNAEXEIPIOHOU.

AUTA N OUOKEUN TTPOOPICETAI VIO XPAOT O€ OIKIOKEG KOl TTAPOUOIEG EQAPUOYEG, OTTWG

Koudiveg TrpoowTTiKoU 0€ KATaoTrAaTa, ypageia kal GAAa epyaaciakd TrepiBGAlovTa.

Aypoikieg kal a1rd TTEAATEG O€ Eevodoxeia, HOTEA Kal GAAa TTEPIBAAAOVTA TUTTOU KATOIKIAG.
MepiBaAAovTa TUTTOU bed and breakfast.

EoTiatépia kai TTapOpoIeg EPAPHOYEG EKTOG AIAVIKAG TTIWANCNG.

ATTIOQUYETE TNV £€KXUGN UYPWY OTOV OUVOEGHO.

Mepiopiopoi XPoONG yia TNV ATTOQUYN TPAUHATIOHWYV
Mnv a@AveTe TN GUOKEURA va AeIToupyei Xwpig eTTiBAewn.
Mnv TOTTOBETEITE | XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUR KOVTA O€ TTNYEG vePOU.
Mnv TOTTOBETEITE 1 AEITOUPYEITE TN CUCKEUN KOl TO KOAWBIO TPOPOBOGIaG TNG TTAVW I KOVTA O€ KAUTEG
ETMIPAVEIEG (TT.X. EOTIEG KOULIVAG) ) aVOIXTEG PAOYEG.
Mnv a@rvere 10 KOAWBIO TPOPODOTIAG VO KPEUETAI ATTO AIXUNPEG AKPEG KAl KPATAOTE TO HAKPIA OTTO
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V.

KauTé avTIKEidEVA KAl PAGYES. Mnv TUAIYETE TO KOAWBIO YUPW OTTO TN CUCKEUN KAl MNV TO AUYICETE.
Mnv BuBileTe TO TrEPIBANMA, TO OTTOIO TTEPIEXEI NAEKTPIKG £€aPTANATA KOl BEPUAVTIKG OTOIXEIa, OF
vepO, oUTE To EETTAEVETE KATW aTTd TN BPUcH.

Mnv xpnOILOTIOIEITE TTOTE £EAPTAPATA TTOU OEV CUVICTWVTAI OTTO TOV KATAOKEUQOTH).

H xpron e¢aptnudTwy TTou dev GUVICTWVTAI ) dev TTWAOUVTAI ATTO TOV KOTOOKEUOOTH TNG OUOKEUNG
MTTOPET Va TTPOKOAEDEI TTUPKAYIA, NAEKTPOTTANEIA 1) TPAUHATIONO OTOHWV.

Otav B€AeTE va aQaIPECETE TO QI ATTO TNV TIPICA, KAVTE TO OTTO TO idI0 TO PIG KAl OX1 TPARWVTAG TO
KaAWdIO | TNV idla TN CUCKEUN).

lMa va amrogUyeTe nAekTpoTTANgia, BeBaiwbeite 6T Ta xEPIa 0OG ival OTEYVA TTIPIV OUVOEDETE 1
OTTOOUVOEDETE TO PIG.

Mnv XpnOILOTIOIEITE TN CUCKEUN WE Bpeyuéva XEpIa, o€ uypd OATTeda ) OTav N aTUdo@aIpa gival uypn,
KaBwg UTTapxEl KivOuvog NAEKTPOTTANEIaG.

Kard tn xprion TG ouokeung, BeRaiwbeite 6T To KAAWDIO TPOPOdOTiag dev £XEI TTIACTET 1) CUUTTIECTEI.
Mnv a@nAveTe TOoV KIvnTAPA, To KOAWSIO ) TO BUCoUa va Bpaxouv, yia va aTToQUYETE TOV KivOuvo
NAEKTPOTTANEIG.

Na €i0Te TIPOCEKTIKOI KATA TO XEIPIGUO NAEKTPIKWV CUCKEUWV, KABWG N ETTIPAVEIQ TOU BEPUAVTIKOU
oToIXEioU TTapapével CeoTh HETA T XPrRon. OTToIadATIOTE KOKNA XPron UTTOPEi VO TIPOKAAETEI
TPOUUOTIONG OTOV XPAOTN KAl VO KATACTPEWEI T OUCKEUN).

Mnv ayyiCete TNV £EWTEPIKN ETTIQAVEIQ TNG GUCKEUNG, KABWG PTTOPEi va yivel TTOAU {eaTr) KaTd Tn
Aerroupyia. Xpnoipotroieite Tn AaBn 1 yavtia.

Mepiopiopoi Xpong Tou TPoidvTog AdGyw KOKAG katdoTaong i BAGRNg
Mnv BuBiCete TTOTE TN GUCKeUn A To BUCUA O€ vEPO I OTTOIOBATTOTE AAAO UYPO. ZE TIEPITITWON TTOU N
OUOKEUN TTECEI TO VEPO, ATTOOUVOEDTE TNV OPECWGS OTTO TNV TTAPOXT PEUNATOG KAl UETAQPEPETE TNV O€
€¢ouai0doTNUEVO OEPPRIG VIO ETTICKEUR TIPIV TNV ETTAVAXPNOCIUOTIOINCETE.
Mnv XpnOILOTIOIEITE T CUCKEUT €AV €XEI TTECEI OTO TIATWHA, £AV UTTAPXOUV 0paTd anuadia BAGBNS A
€qv €xel dlappon.
Mnv XpnOILOTIOIEITE T CUCKEUN €AV TO KAAWADIO A TO BUCHA Eival KATESTPAPMEVA. Z€ TTEPITITWON
TTOU TO KAAWDIO €ival KATECTPAUUEVO, TTPETTEI VA OVTIKATACTAOE IOVO aTTd TOV KATAOKEUQOTH, TOV
avTITTPOoWTTO OEPPIG 1 €€ioou £EEIBIKEUPEVA ATOUA, TTPOKEIUEVOU VA OTTOQEUXOET KivOUVOG.
>¢& TTEPITITWON SUOAEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG 1 €AV £XEI UTTOOTEI OTTOIOOATIOTE CNUIC, ETTIOTPEWTE TN
OUOKEUN OTO TTANCIECTEPO £E0UCIODOTNUEVO KEVTPO GEPRIG VI EAEYXO, ETTIOKEUN 1} pUBUION.
Y& TePITTWoN TPORANUATWY UAIKOU, PNV ETTIXEIPACETE VA ETTIOKEUACETE TO TTPOIOV pévol oag. Ol
ETTIOKEUEG TIPETTEI VO TTPAYUOTOTTOIOUVTAI HOVO aTTO ECEIDIKEUNEVOUG TEXVIKOUG.

Mepiopiopoi Xpriong 6Tav XenoIPOTIOIEITAl aTré TraISIA Kol NAIKIWHEVOUG
H ouokeun dev TTPETTEl va XPNOIUOTIOIETAI ATTO ATOPA (GUUTTEPIAAUBAVOUEVWIV TWV TTAIBILV) PE
MEIWPEVEG CWHATIKEG, AITONTNPIOKEG 1 DIAVONTIKES IKAVOTNTEG A EAAEIYPN EUTTEIPIAG KAl YVWOEWY,
€KTOG €AV €xouv AdPel eTTiBAewnN 1) odnyieg.
AuTH n oUCKEUR PTTOPE va Xpnoiyotroindei atrd Traidid nAIKiag 8 eTwv Kai dvw Kal GTOPA PE
HEIWPEVEG TWHATIKEG, AIgBNTNPIaKEG A SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG R EAAEIWN EUTTEIPIAG KAl YVWOEWV,
£@Oo0V £xouv AdBel eTTIBAEWN i 0dNYyiEG OXETIKA PE TNV AOPAAN XPrioN TNG CUCGKEUNG Kal KATAvVOoUv
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEL.
Ta TTaudi& TTPETTEN va eTTIBAETTOVTAN VIO VO BIaG@ANIOTET OTI Sev TTAi(OUV JE T CUCKEUN.
O kaBopiopdg Kal N ouvTAPNON aTT6 TOV XPrOTN eV TTPETTEN va YivovTal aTtd TTaidid, EKTOG £Av gival
Avw TwV 8 €TWV Kal ETRAETTOVTAI.
KpaTtrioTe Tn ouokeur Kai To KaAwdIié TnG HOKPIG aTTd TTaIdIG KATW TwV 8 ETWV.
Mnv emTpémTeTe oTa TTAIBIG VO XPNOIUOTIOIOUV Tl GUOKEUR XWPIG ETTIBAEWN.

2HMANTIKH NMPOEIAOMNOIHZH
lMa va atro@UYETE TNV UTTEPPOPTWON TOU KUKAWUATOG KATA TN XPAON aUTOU TOU TTPOIOVTOG, PNV
XPNOIUOTTOIEITE AGAAO TTPOIOV UWNARG 10XU0G OTO iB10 NAEKTPIKO KUKAWHA.
Me auTo TO TTPOIOV TTOPEXETAI £Va KOVTO KOAWSIO TPOYodoaiag. Aev GuvIOTATaI N XPrion KaAwdiou
TIPOEKTACNG PE QUTO TO TTPOIOV, AAAG £AV TTPETTEI VO XPNOIKOTTOINOE:
H avaypa@opevn NAEKTPIKY I0XUG TOU KOAWSIOU TTPETTEN VO €ival TOUAAXIOTOV ion JE KEIVn TOU
TTPOIGVTOG.
TotroBeTOTE TO KOAWDIO TTPOEKTAONG £TC1 WOTE VA UNV KPEUETAI OE GNEI0 OTTOU PTTOPEI VO
OKOVTAWEI KATTOI0G | va TpaRnyTei akouaoia.
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VI AOBnynsc TTOU TTPETTEl VA AKOAOUBEITE KATA Tn XPRON TNG OUCKEUNG

Mnv TOTTOBETEITE TN CUCKEUN € TOiXO 1) o€ AGAAN oUCKeUr). AQrioTe TOUAGXIOTOV 10 cm eAeUBepou
XWPOU atrd OAEG TIG TTAEUPEG TTPIV TOTTOBETHOETE Tr) OUCKEUN).

Metd 10 payeipepa, To KAAGO! TNyaviopaTog Kal To ESWTEPIKG doxeio dev TTPETTEI va ToTTOBETOUVTAI
aTreuBeiag aTov TTayKo Tng Koudivag, yia va aTToQeuyBei To KAWIKO Tou TTdykou. ToTroBeTeiTe TTavTa
TO CUCTATIKA TTOU Ba TNYavIoToUv GTo KAAGB!, yia va aTro@UyYETE TNV ETTAPHA TOUG UE Ta BepuavTIKa
oToIXEia.

Mnv KaAUTITETE TNV £i0000 agpa Kal Ta EEWTEPIKG OVOIYHOTA aépa EVW N GUCKEUN gival og AgiToupyia.
Mnv yepiceTe 10 doxeio pe AadI, KaBWG auTd PTTOPET va TTPOKAAEDE! KivOUVO TTUPKAYIAG.

Mpétel va AapBdveTe eEQIPETIKG PETPA TTIPOPUAAENG GTAV PETAKIVEITE HIO CUCKEUN) TTOU TTEPIEXEI KAUTO
AGdI | GAAa KaUTA UYPA.

Mnv ayyileTe TTOTE TO EOWTEPIKO PEPOG TNG CUCKEUNG EVW Eival O€ Acitoupyia.

H Beppokpacia Twv TTPOCRACIHWY ETTIPAVEILV PTTOPE Va gival uwnAr éTav n CUCKEUN €ival o€
Aeitoupyia.

Mnv ToTroBETEITE TiTTOTA TTAVW OTN CUCKEU, VIO VO ATTOQUYETE TUXOV EYKAUUATA ATTO TNV KAUTH
EMPAVEIQ.

Katd 1n SidpKeia Tou TNyaviopoTog Pe aépa, Kautdg aTuog atreAeuBepwveTal aTrd Ta avoiyuaTta
£¢600uU aépa. KpatraTe Ta xEpIa Kal TO TIPOCWTTO 0aG € a0@aAr atTdéoTacT OTré TOV aTHG Kal Ta
avoiypata e§6dou aépa.

MpooégTe eTTioNg TOV KAUTO OTHO Kal TOV aépa OTav aQaIPEITE TO TNyAvI aTTd TN CUOKEUN).
ATTOOUVOEDTE QPECWG T GUOKEUR aTTd TNV TIpida £av Oeite okoUPO KatTvo va Byaivel atrd Tn
ouoKeun. MePIPEVETE va OTAUOTHOEI N EKTTOUTTA KATTVOU TTPIV AQAIPECETE TO TAWI OTTO Tr) CUCKEUN.

& NPOEIAOMOIHZH: Mnv ayyieTe TIG KAUTEG ETTIPAVEIEG.

& MPOEIAOMOIHZH: Autdg o e§omrhiiopdg TTpéTel va Xpnoidotroigital pe MPOXOXH, kabwg
QUTA N NAEKTPIKI) CUOKEUN TTEPIEXEI AcIToupyia BEppavong. H TQAveIa auTAG TNG GUOKEURG

gival eTriong SI0QOPETIKH aTTO AAAEG AEITOUPYIKEG ETTIPAVEIEG TTOU UTTOPOUV VA TTOPAYOUV UWNAEG
Bepuokpaaieg.

Aedopévou 611 ol Beppokpaaieg avTIAauBavovtal SIaQoPETIKE aTrd dIa@opeTIKA dTopa, o eE0TTAIGHOG
TTPETTEl VO ayyideTal povo aTa TTPORAETTOPEVA XEPOUAIO Kal ETTIPAVEIEG CUYKPATNONG ME TN BonBeia
BOEPUOTTPOCTATEUTIKWY PECWY, OTIWG YAVTIA ) TTAPOMOIO €i00G pouxIopoU. AIdQOpPETIKA, APAOTE TOV
VO KPUWOEI YIO APKETO XPOVO TTPIV AYYIGETE TIG KAUTEG ETTIPAVEIEG.

Ta TTaudid dev TTPETTEN VA TTAI(OUV JE T OUCKEUN.

TotroBeTeiTe TTAVTA Ta UNIKG TTOU BEAETE VO TNYQVIOETE GTO YUGAIVO UTTOA, VIO VO ATTOQUYETE TNV £TTAPN
TOUG e Ta BepuavTiKd oToIxEia.

H em@dveia kK&Tw atréd T CUCKEUN UTTOPEi va eoTabei KaTtd Tn xprion.

KAGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH
Avatpé€Te oTnVv evoTnTa KOBOPIoUOU KOl CUVTAPNONG YIO AETITOPEPEIEG OXETIKA HE TOV KABOPITUO
ETTIPAVEIWV TTOU EPXOVTAI OE ETTAPI| ME TPOPIUAL.

4. TEXNIKEZ NMPOAIArPA®EZ

Tdon TuyxvoetnTa loxug

220-240 VAC 50-60Hz 1400-1600W

To TTPoi6V auT6 CUPHOPPWVETAI PE TOV Kavovious 2023/826 Tng EE cuppwva pe Tnv
odnyia 2009/125/EK cxsTlKu ME TIG ATTAITACEIG OIKO)\OYIKOU oxedlaopou.

KaravaAwaon 10X00g o€ katdoTaon amevepyotroinong: <0,5W

KaravaAwon 10x00g o€ kardoTtaon avapovrig: N/A

Xpovog PETA TOV OTTOIO TO TTPOIOV EICEPYETOI OE KATAOTACT ATTEVEPYOTTOINONG: 5 AeTTTd
Kal 6 SeutepOAeTTTA.
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5. NEPITPA®H EEAPTHMATQN

A: KédAuppa yudAivou doyeiou

B: Aiokog atré TAéypa

C: TudAivo pTToA

A: Eicodog aépa

E: AaBn

F: Mivakag eAéyxou

G: Bdon

H: AaBida Tpo@ipwv

Znueiwon: AaBida Tpo@iywv: Auth n
epITEda agpa O1aBéTel Aafida TpoPipuwv
ylo TNV ao0@AAEIQ TOU XPAOTN, N
oTToia Hag BonBd va agaipouue Ta
TPOPIPA XWPIG va Ta ayyioupE Kal
XWPIG va ayyi(oupe To KAUTO KAAGO!
TNYaviopaTog, WOTE VO OTTOPEUYOUNE
TUXOV eykaluaTa.

NEPIFPA®H MINAKA

A: Aeitoupyia TTaToTwyv

B: Aermoupyia kotétmouAou

C: Agitoupyia yia UTToUTIO KOTOTTOUAOU
A: Aeitoupyia avaBépuavong

E: Aeiroupyia apuddtwong

F: Aeitoupyia Aaxavikwv

G: Aermoupyia eAa@pidg wnoiyatog

H: Agitoupyia wapiod

I: KoupTri évapéng/madong

J: Wnoeiaki 066vn

K: AUgnon Bepuokpaaiag -— | —

L: Eikovidlo Beppokpaaiag + & O + ©

M: Meiwaor BepHoKpaciog L ‘ | | ’ ‘ | | J
N: KoupTri evepyotoinong/amevepyotroinong T — T T T T

O: Xpovog K LM N OPAQ

P: Eikovidio xpévou
Q: Meiwan xpoévou

1. Koupmd mpokaBopiopévwy AeItoupyiwv hevou: AuTh n @pitéda aépa S1aB€Tel 7 TTpoKaBOPIoHEVEG
AeiToupyieg pevou. AQoU eVEPYOTTOINCETE TN GPITECQ AEPA, N TTPOETTIAEYPEVN WPA « 15 AETTTA»

Kai n Beppokpaaia «180°Cx» apxifouv va avaBooBrvouyv. MNa va payeipEWeTe TO @aynTo PE TN
A€IToupyia Pevou, TTPETTEN va TIATACETE TN CUYKEKPIPEVN AgiToupyia Jevou. AQoU TTATAGOUNE

TN OUYKEKPIPEVN AgIToupyia pevou, To gIKovidlo TNG Ba apxioel va avaBooBAvel Kal N wn@lakn
0086vn Ba gpavioel To xpOVo Kal TN Bepuokpaadia autAg TG Asitoupyiag pevou. Me Tov idio
TPOTTO PUTTOPOUE VA ETTIAEEOUNE OTTOIAONTTOTE AEITOUPYIQ JEVOU KOl VO AYEIPEWOUE TO PaynTd
oUP@WVA ME TIG AVAYKEG HAG.

2. KoupTri ewTtiopou: Mg tn Bor)6gia autoU Tou KOUPTTIOU, HTTOPOUE VA EVEPYOTTOINOOUME Kal VO
QTTEVEPYOTTOINCOUE TO ECWTEPIKO PWG TNG PPITECAG 0EPQl.

3. KoupTri avamrapaywyng/madong: Me mn Bor)6gia autoU Tou KOUuTTIoU, HTTOPOUHE VA EEKIVIIOOUME
TN Agitoupyia payeipépatog. MNa va gekivroeTe T S1adikagia gayeipEPaTog, TaTHOTE AUTO
TO KOUNTT KOI N GUOKEUN) Ba EKIVAOEI QUEOWG TO PaYEipEUa PE TNV ETTIAEYPEVN AeIToupyia
pevou. Evw n @pitéla aépa BpiokeTal o€ AEITOUPYia, TTOTWVTAG AUTO TO KOUUTT N diadikacia
UOYEIPEUATOG OTAMATA.

4. Wnoiakn 066vn LED: MatwvTag To KoupTri Agitoupyiag, n wneiakn oB6vn evepyoTrolgiTal Kal
EP@AVICel TNV TTPOETTIAEYUEVN WP KAl BEPUOKPATia TwV AEITOUPYIWV Tou pevoU. OTav eTTIAéyoupE
OTTOI0OATTOTE KOUUTTI HEVOU, N 086vn eu@avidel TNV wpa Kal Tn BEpUoKPACia TNG CUYKEKPIPEVNG
Aeitoupyiag pevou. OTav Eekivape To payeipepa, N povada Xpovou TngG AeIToupyiag Hevou apxidel
va PETPAEl avTioTpo@a KATA Tn S1dpKeIa 0AOKANPNG TNG diadikacoiag payelpéuaTog. H wnelakn
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00dvn guveyilel va ep@aviCel Tn BEpUOKPOCia Kal TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO KaTd TN SIAPKEID TNG
d1081KaCiag HayeIpEPATOG.

KoupTri Aeitoupyiag: MOAIG n cuokeur) ouvdeBei 1o pelja, TO KOUUTT AeiIToupyiag avapel

kai n 0B6vn pTaivel o€ KATGoTacn avacToAng Aermoupyiag. MatwvTag pia opa 1o KoupTri
AEITOUPYIOG, EVEPYOTTOIEITAI O TTIVOKAG EAEYXOU APNG Kal OAES OI AEIToupyieg Tou Hevou avapouy,
oupTrepIAapBavopévng NG Yn@lakng o08ovng. H yneiakn 08ovn epgavicer Tov TPOETIAEYUEVO
XPOVO Kai Tn Beppokpacia. MNa va oTapatioeTe aueca Tn dladIkaoia payeipéPaTog Kai va
QTTEVEPYOTTOINCETE T GUOKEUN, TTATAGTE {ava auTtd To KOUNTTT Kol Ba aTTeveEPYOTTOINOEI.

KoupTmad Bepuokpaaciag peiov (-) kai ouv (+): AuTo 1o povTEAO QPITECOG aéPa OINBETEI KOUMTTIG
«+» Kal «-» yia TN puBuion Tng Beppokpaaiag. Me Tn BornBeia auTWY TWV KOUPTTILV, HTTOPOUNE
va aAAGgoupe TNV TIUR BepPoKpaaciag OAwWY TwV AEITOUPYIWV TOU pEVOU. To UPOG EAEYXOU TNG
Beppokpaaiag eival 50-180°C. MNaTWVTAG Ta KOUPTTIA «+» Kal «-», NTTOPOUHE VO QUEACOUE i va
yeiwooupe Tn Beppokpaaia katd 10°C. MOAIG aAGEeTe Tn Beppokpaaia, n TiWA TG Beppokpaaciag
oTnv Yneiakn 08évn apyilel va avaBooBrivel Kkal JETA aTro 3 avOAaUTTEG, N BepUOKpaaTia
JayelpéuaTog 8a puBUIOTEI.

Znueiwon: H Bepuokpacia ptropei va aAAdgel avaloya pe Tn Agitoupyia Tou pevou. MTTopoUpe va
aAAd&goupe Tn Beppokpaaia ato 50-180°C.

Koupmd peiwong (-) kar atgnong (+) xpoévou: Autd 1o HOoVTEAO QPITECOG aEPa DIOBETEI KOUUTTIG
«+» KAl «-» yIa TN puBUIon Tou Xpovou. Me Tn BorBeia auTwy TwV KOUUTTIWY, JTTOPOUNE Va
AaAAGEOUPE TNV TIUA XPOVOU OAWYV TWV AEITOUPYIWV Tou Pevou. To eUpog AEyXoU Tou Xpdvou eival
1-60 AeTTd. [MOTWVTAG TA KOUUTTIA «+» KAl «-», JTTOPOUNE VA QUEAOOUE 1) VO PIEIWOOUUE TO
Xpovo katd 1 Aetrté. MOAig aAAGgeTe TO Xpdvo, N wneiakn 086vn apxidel va avaBoaBrvel Kal ETA
atré 3 avaAauTTeG 0 XpOvog HayelpEPOTOg Ba pUBUIOTEI.

>nueiwon: O xpdvog utropei va aAAagel avahoya Pe Tn Aeitoupyia Tou pevou. Mropoupe va
aAagoupe To Xpovo atrd 1 £wg 60 AeTTTd.

6. OAHIEZ XPHZHZ

MPIN THN MPQTH XPHZH

1-
2-
3-
4-
5-
6-
7-

AgpaipéoTe 6A0 TO UNIKO CUCKEUOTIAG.

A@aipéoTe TNV KOAAQ, TIG ETIKETEG KAl T AUTOKOAANTA TTOU €ival KOAANUEVA OTO TTPOIGV.

KaBapioTe kaAd To KaAdBI kal Tn oxdpa TnyaviopaTtog pe {eaTo vepd, atraAd aTTOPPUTTAVTIKO Kal
U AEIQVTIKO OQOUYYAPI.

KaBapioTe To e0wTeEPIKS Kal TO £GWTEPIKS TOU TTPOIOVTOG HE £va (eTTO, UypO TTavi.

AuTA n epITéCa aépa XpNalIPoTToIE TExVOoAoyia KukAogopiag {eaToU aépa 360°, n otroia BonBd Tov
XPNOTN va payeipelel Ta TPOPIUA 0€ GUVTOUO XPOVIKO dIdoTnua Kal Xwpig Tn Xprion Aadiou rj, av
XPnoiyotroinBei, og TTOAU PIKpr) TTogdTnTa.

>KOUTTIOTE TO £§WTEPIKG TNG OUCKEUNG HE éva kaBapd kal uypd Travi. KaBapioTe Ta ouptdpia Kai
TA PAPIO JE OTTOPPUTTAVTIKO Kal (EOTO VEPO ) OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

Katd tnv Tpwtn Xpnon, N CUOKEUR TTPETTEI VO XPNOIPOTTOINOEI XWPIG TPOPINA, KOBWG EVOEXETAI
va TTapayel KAtrvo | 00PEG AOYW UTTOAEINPGTWY ETTIKAAUWNG. AQACTE T OUCKEUR va (eaTOBEI 0TN
pEyioTn Beppokpaaia yia TTePiTTou 10 AeTITA Xwpig TPO@IUA. TN CUVEXEIQ, KaBapioTe TNV Eava
TIPIV TN XPNOIKOTIOINCETE YIA TTPWTN QOPA HE TPOPILA.

NQz NA XPHZIMOIMOIHZETE TH ZYZKEYH

1.
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Evepyotroinon

>UvOECTE TN CUOKEUN Kal, METG aTTd PEPIKOUG AXOUG, N wnelakn 086vn avaper yia 1 deutepOAeTITO
KOl OMEOWG PETA N OUOKEUN PTTaivel o€ KatdoTaon avapovig. OAa ta eikovidia Tng 086vng
eCagavidovtal EKTOG aTTd TO KOUUTTT TPOPOod0oaiag

EmiAoyn pevou/Oepuokpacia/Xpovog

>uvOEOTE T OUOKEUN Kal auTh Ba Tebei o€ katdoTaon avauovrg. MNatioTe To KOoupTi AeiToupyiag
@©. xai oTNV Wn@iakn 086vn Ba epPavioTel N TTPOETIAEYUEVN BEPUOKPATIa Kal O TTPOETIAEYUEVOS
XpPovog Tou Mpoypdaupatog 180°C, 15 AeTrTd avTioToIXa. € AUTO TO GNUEIO, HTTOPEITE VO
puBuioeTe eAeUBePA TO XPOVO Kal TN BEPPOKPATia XPNOIMOTTOIWVTOG T KOUPTTIA Time +/- Kal
Temperature +/-.

MTTOPEITE ETTIONG VO TTOTAOETE OTIOIOBNTIOTE EIKOVIBIO AEITOUPYIOG YIa VO HOYEIPEWETE BIAPOPETIKA
@aynta. Otav TaTHOoETE TO €IKOVIdIO AeiToupyiag, n Auxvia Tou eikovidiou apxiCer va avaBooBnvel
KQl, 0T OUVEXEIQ, TTATHOTE Pl ka1 n ouokeun apxicel va Asitoupyei. KaBe AgrToupyia €xel TV BIKO
TNG TTPOETTIAEYHEVO XPOVO Kal Beppokpaaia (6TTwg @aiveTtal oTov Trivaka). O XpAoTEG HTTOPOUV
va pubpuicouv eAelBepa TO XPOVO Kal T BEPUOKPATIa XPNOIMOTIOIWVTAG TA KOUMTTIA Time +/- Kal
Temperature +/-.

‘Evapégn, radon/diakotrn

A@oU eTTIAEEETE TN AeIToUpyia Kal pUBUICETE TN CWOTA WP Kal BEpPoKpaaia, TTATAOTE TO
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koupTri « Pl » (Exkivnon/Mauon) kai 1o koupmi « Pl » (EmiAoyr Bepuokpaciag) 8a apxioel va
avapBoofrivel. AQoU akouoTei svag nxog «<BEEPS», n GUOKEUI’] apxicel va Aeitoupyei. Katd mn
BIGpKeIa TNG SIABIKATIOG HAYEIPEHATOG, TIATAGTE TO KOUNTT « > » (EmAoyr) Beppokpaciag) Kai,
META 11O PEPIKOUG XOUG «beepsy, n cuokeun Ba TeBei oe AsiToupyia TTauong.

2 NUEIWOEIG:
(1) . Katd n didpkeia Tou payeipépatog, PTropeite va BydAete To yudAivo ptroA. H ouokeun oTapatd

@2

va AEITOUPYEI KOl UTTOPEITE VO EAEYEETE TO ATTOTEAETUA TOU PAYEIPEPATOG 1) VA TIPOCOECETE
TTEPIOOOTEPA TPOPIYA. [Na va cuveyioeTe T diadikaagia payelpéPaTog, TOTTOBETAOTE ava To
YUGAIVO UTTOA.

). Kard n G1GpKEIa TOU HAYEIPEUATOG, OE TIEPITITWON BIOKOTIMG PEUHATOG, N OUOKEUT OTAHATA VO

A€IToupyei kal 6AQ Ta QWTa ORVOUV, GUNTTEPIAAUBAVOUEVOU TOU YN@IaKoU pevou. H auokeur
guveyicel Tn dladIkaaia YayeIpEPATOG HETA TNV ETTAVAPOPE TOU PEUPATOG Kal TN oUVOEDN TNG
OUOKEUNG.

TéAog TTpoypAUHOTOG

Otav TeAeIOEl 0 XpOVOG AciToupyiag, To BeppavTikd oTolxeio oTapaTtd va Asitoupyei. H 086vn
ep@avigel 00 min, o KIvNTAPAG cuvexidel va AeIToupyei yia 1 AETTTO yIa VO KPUWOEI N GUCGKEUN
KaI N OUOKEUr| apxiCer va BouiGel wg eveign OT To payeipepa £xer TeAeioel. TEAOG, n cuokeun
EIOEPXETAI OE KATAOTOON OVOMOVAG.

Mpoooxr: Mnv ayyiete 10 yuahivo PTTOA kaTd T SIGpKeIa Kal yia TrEPiTTou 30 AETITa pETd T
xpnon, Kaewg ival TToAU CeaTo.

KpatroTte pévo tn Aar) otn Bdon.

7. NINAKAZ AEITOYPIIQN MENOY

Mevou MpoetmiAeypévog xpovog MpoemAgyuévn Beppokpacia
(min) (°C)
@ . ) 20 180
TIATATEG TNYAVNTEG
. 35 180
KOTOTTOUAO
A 23 180
yTouTIa
% i 15 150
emavabEpuavaon
) 360 60
aAPUOOTWOTE
& 10 160
Aayavika
€ 16 180
wapia

o B~ wh=

8. NQZ NA XPHZIMOINOIHZETE TO ®OYPNO AEPA

>uvd£aTE TO QIG O€ Hia yeiwpévn TTpida.

BaATE Ta CUCTATIKA GTO YUGAIVO UTTOA.

TotmoBeTioTE TO KOAWDIO TPOYOdOTiag aTn owaTh BEan. EMAEETE TN AciToupyia atrd To pevou Kal
mratiote START/PAUSE yia va ekiviioel To payeipepa.

H 086vn Ba sugavioel TN Beppokpaaia kai To xpoévo. H Bepuokpaacia gival n pubpiouévn
Beppokpacia Kal 0 XpOvog €ival 0 UTTOAOITIOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

Opiopéva ouoTaTIKA TTPETTEI VA AVAKIVEITAI KOTA TN dIGPKEIa TNG TTpogToIpaaiag (BA. evotnTa
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6.

10.

«PuBuioeig» autol Tou Ke@aAaiou). MNa va avakiVACETE Ta GUOTATIKA, XpNOIMOTToINGTE TN AaBh
YIO VO a@aIpECETE TO YUAAIVO BOXEIO KAl AVAKIVAOTE Ta TPO@INA OTO YUAAIVO UTTOA. 2Tn CUVEXEIQ,
TOTTOBETNOTE EAVA TO YUGAIVO UTTOA.

‘Otav akouoeTe To KOUdOUVI TOU XPOVODIAKATITN, AUTO GnUaivel OTI 0 XPOVOG TTPOETOINATIAg EXEl
M&el. Apaip€aTe To OOXEIO PAYEIPEUATOG OTTO TN GUCKEUN KAl TOTTOBETHOTE TO O€ MIa AVOEKTIKN
oTn BeppdTNTA ETMIPAVEIQ.

EA€yEte av Ta ouaTaTikd gival £Toipa. EAGv Ta ouoTaTikd dev gival akopa éToiya, aTTAd
TOTTOBETAOTE TO UTTOA OTN GUOKEUN KAl HAYEIPEWTE YIO MEPIKA ETTITTAEOV AETTTA.

Ade1GaTe TO KaAGBI o€ Eva PTTOA ) o€ €va TTIATO.

ZUPBoUAR: MNa va agaipéoeTe peyaAa f e0paAUCTA CUCTATIKA, PTTOPEITE VO XPNOIKOTIOINCETE WIa
AaBida yia va Ta oNKWOoETE atmd TO PTTOA.

Otav pia TapTida GUCTATIKWY €ival £€Toiun, N YUdAivn @pItéda gival apuéowg £TOoIUN yia TNV
TIPOETOINACIA HIAG AAANG TTApTI®AG.

>nueiwaon: Otav xpnoiyotroigite Tn @piTéda Health Fryer yia TpwTn @opd, evdéxeTal va
EKTTEPTTETAN EAA@PUG KATTVOG 1 oouN. AuTO €ival @UOIOAoYIKO Kal Ba UTToXwpProel oUVToua.
BeBaiwbeite 6T uTTAp)El ETTAPKAG agpIoudg YUpw atréd Tn epitéda Health Fryer.

PYOMIZEIX
EkT1dg atré TIg TTpoKaBopIGPEVEG AEITOUPYIEG TOU HEVOU, PTTOPEITE ETTIONG VO XPNGCIPOTIOINCETE AUTH TN
YUGAIvn @pITEda a€pa yia va TTPoEToINAoeTe AAAa @aynTa pubuidovtag To XpOvo Kal Tn Bepuokpaacia.

zY|

MBOYAEZ

Ta piIkpOTEPQ O€ PEYEBOG CUOTATIKG OTTAITOUV GUVABWG EAAPPWG MIKPOTEPO XPOVO
TIPOETOINACIOG aTTd Ta EYAAUTEPA O€ PEyEBOG CUOTATIKG

Mia peyaAUTtepn TTOOATNTA CUCTATIKWY OTTAITEI HOVO EAAPPWG HEYAAUTEPO XPOVO TTPOETOINATIOG
o€ OUYKPION PE MIO HIKPOTEPN TTOCOTNTA CUCTATIKWV.

To avaKATEUO TWV PIKPOTEPWY CUCTATIKWY GTN PECN TOU XPOVOU TTPOETOINACIAG BEATIOTOTTOIET TO
ATTOTEAECUA KOl PTTOPEI VA ATTOTPEWEI TO AVICO TNYAVICUO TWV CUCTATIKWY.

MpocBéoTe Aiyo AGdI OTIG PPECKEG TTATATEG yIa €va Tpayavo atroTéAeopa. TnyavioTe Ta CUCTATIKA
0ag oTn ePITECa agpa pEaa o€ Aiya AETTTa JETA TNV TTPOaOrKn Tou Aadiou.

Mnv TrpogToIpadeTe £EQIPETIKA ANITTAPE CUCTATIKE, OTTWG AOUKAVIKA, GTOV GOUPVO aépal.

Ta ovak TTou YTTopoUV va TIPOETOINACTOUV G€ POUPVO PTTOPOUV ETTIONG VO TTPOETOINACTOUV GTOV
@oUpVo agpa.

H BEATIOTN TTO0OTNTA YIa TV TTPOETOIMATIA TPAYAVWY TTATATWYV gival 500 ypauudpia.
XpnaoipoTroioTe £101un CUMN Yia va TIPOETOINACETE YPAYOPO Kal EUKOAA YEMIOTA ovak. H €1oiun
COpN aTraITei €TTiONG HIKPOTEPO XPOVO TTPOETOINOTIAg aTTO TNV OTNITIKA {UUN.

TotroBeTAOTE £va Tawi 1) éva TTUPEE aTo KAAAB! TNG PPITECaG aépa av BEAETE va WHAOETE €va KEIK
JIa KIG i} av BEAETE va TnyavioeTe eUBpauoTa UNIKA 1 UNIKG e YEUIoN.

MpIv XpNOIUOTTOIACETE TN CUCKEUN, BERAIWOEITE OTI N CUOKEUN KAl TO EEWTEPIKO TWV KOAABIWV
TNyaviopaTog gival kaBapd Kal oTeyvd.

Mnv XpnOIMOTIOIEITE TN GUCKEUN YIa TTEPICCOTEPO ATTO 4 WPESG XWPIG SIAKOTTH.

Mnv a@nveTe TN GUOKEUN EvEPYOTTOINUEVN OTAV Eival GOEIQ.

Mnv ToTroBeTeiTe TPOPIUA TTOU gival akOpa TUAIypéva g€ JEUPPAvN i TTAQOTIKEG OOKOUAEG OTN
OUOKEUN).

BeBaiwBeite OTI Ta TPO@IUA BEV £pXOVTaI O€ ETTAQPH UE TA BEPPAVTIKA OTOIXEIQ.

Mnv yepiZeTe uTTEPBOAIKG TO CUPTAPI, WOTE O {EGTOG AEPAG Va PTTOPET VA KUKAOQOPEi BEATIOTA
yéoa oTov BaAapo payeipépaTtog. Mepiote 10 Katd 1/3 10 TTOAU.

BeBaiwBeite 611 Ta TpOPIMA TTOU TrEPIEXOUV Addia Kail AiTrn dev utrepBOepuaivovTal. YTIApXEI
KivOUVOG ava@AEENG.

9. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH:

To yudAivo pP1roA, 0 SioKOG hE TTAEYHA Kal TO ECWTEPIKO TNG CUCKEURG €XOUV AVTIKOAANTIKA
€MOTPWON. MV XpNOIUOTIOIEITE JETAAAIKA PaYEIPIKA OKEUN 1 AEIAVTIKG KOBAPIOTIKG yia TOV
KaBapiopd Toug, KABWG auTO PTTOPEI va TIPOKAAETEI {NUIG TNV OVTIKOAANTIKN €TTIOTPWAN.
1.
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AQaIpEOTE TO QIG ATTO TNV TTPICA KOl AQAOTE T CUCKEUR VA KPUWOEL.

Znueiwon: AQaip€CTe TO YUAAIVO BOXEIO YIa VO KPUWOEI TTIO YPAYOoPa N YUGAIVn @pITéCa.

2 KOUTTIOTE TO E{WTEPIKO TNG CUOKEUNG WE €va UYPO TTAVi.

KaBapioTe 1o yudAivo UTToA Kai Tn oxdpa pe (eatd vepo, Aiyo uypd aatmolvi Kail éva Jn AEIavTIKO
O@OUYYApI.

MTTopeiTe va XPNOIMOTIOINCETE UYPO TTAUCIHATOG YIa VO APAIPETETE TUXOV UTTOAEIMMATA BPWHIAG.
>nueiwaon: To doxeio kal 0 8ioKog PE TTAEypa gival KATAAANAQ yIa TTAUVTHPIO TTIATWV.

>upBouln: Edv utrdpyouv utroAgippata Bpwpidg aTo TTAEyUa 1 OTO KATW PEPOG TOu doxEiou,
yepioTe To doxeio pe CeaTd vepd Kal Aiyo uypo oatrouvi. BAATe To TTAEypa OTo dOxEIO KAl aQroTe
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10 OOXEiO KAl TO TTAéyHa va HoUAIdoouy yia Trepitrou 10 AeTTTA.
1. KabBopioTe T0 ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG HE CEOTO VEPO Kal £va PN AEIQVTIKO OQOUYYApI.
2. KoBapioTe T0 BepuavTikd OTOIXEIO e pIa BoUpToa KABAPITUOU YIa Va AQAIPECETE TUXOV
UTTOAEIUUATA TPOPIHWV.

Atrobnkeuon:

1. ATTOOUVOEDTE T CUOKEUNA KOl AQACTE TNV VO KPUWJEL.
2. BePaiwbeite 611 6Aa Ta pépn ival kaBapd Kal oTeYVA.

3. AmobnkeloTe Tn o€ dpooePd Kal ENPG PEPOG.

10. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpoBAnpa

Meéavn arria

Auon

H @pitéda aépa dev

H ouokeun dev givai
ouvoedepEVN OTO PeUA.

ZUVOEOTE TO QIG O€ HIa YEIWMEVN TTPIla.

TnyavicovTtal Pe TN
@pITeda agpa dev eival

Aerroupyei Aev €xeTe puBbpioel TO PuBpioTe To XpOvo OToV aTTAITOUPEVO XPOVO TTPOETOINATTOG
XPOVOUETPO. YIO VO EVEPYOTTOINOETE TN GUOKEUN.
H 1moodéTtnTa TV CUCTATIKWY
gival oAU peyaAlTepn o€ BdATe pIKpATEPEG TTOGATNTEG CUCTATIKWY OTO KAAGBI. O1
Tot UNIKG TToU oxéan pe 1o PEyeBog Tou HIKPOTEPEG TTOOOTNTEG TNYAVi(OVTal TTIO OOIGUOPYA.

KaAaBiou.

H puBuiopévn Bepuokpaacia

PuBpioTe T Beppokpacia atnv emBuunTtA TiunA (BA. evétnTa

Hicoynpéva r dev Exouv
TNYQVIoTEl OOIOUOPP
aTnV QPITEQ 0EPQ.

£TOIMQ. €ival TTOAU XapnAn. «PuBuioeig» o1o ke@AAaIo «XpAON TNG CUTKEUNGY).
O xpdvog TTPOETOIPATIag PubuioTe 10 Xpdvo oTov emBUPNTO XPOvo TTposToINaciag (BA.
€ival TToAU oUvTOUOG. evoTnTa «PUBUIcEIG» OTO KEPAAQIO «XPrON TNG CUCKEURG»).
To ouoTamka gival Opiopéva €idn cuoTaTikwy | Ta guoTaTikd TTou BpiokovTal TTAvw I To éva TTAvw GTo GAAO

TIPETTEI VO AVOKIVEITAl
oTn Péan Tou xpoévou
TIPOETOINACIAG.

(T1.X. TTOTATEG TNYAVNTEG) TIPETTEI VO AVAKIVEITAI OTN PECT) TOU
XPOVOU TTPOEToINaCiag. AvaTpéETe aTnv evoTnTa «Pubpioeig»
OTO KEPAAQIO «XpAON TNG CUGKEURGY.

Ta TyavnTd ovak
Oev gival Tpayavé
6tav Byaivouv aTtd T
PpITEda aépa.

Xpnoiyotroioare éva €idog
OVOK TTOU TTPOOpIgETal
VO TIOPOOKEUAOTE] O
TIOPadOCIOKN QPITE.

XpNOIKOTIOINOTE OVAK POUPVOU R OAEiWPTE EAAPPA Ta OVOK
pe Aiyo AGdI yia TTI0 Tpayavo aTroTEAETHA.

Agv pymropw va
TOTTOBETAOW OWOTA TO
TaWi OTN OUOKEUNR.

YTTapyouv TTapa TTOAG
UAIKG OTO KaAGOI.

Mnv yepiCete To KaAGOI Trépa aTd TNV €vdeign MAX,
TTPOOTIABNOTE va TO YEUIoETE Aiyo AlydTepo.

To KOAGO! Bev Exel
TOTTO0ETNOEI CWOTA OTO TAWI.

ZTTPWETE TO KAAGOI TTPOG Ta KATW YECT GTO TNYAVI PHEXPI Va
QKOUOETE éva KAIK.

Byaivel Aeukog KaTTVOG
QTTO TN GUOKEUN.

EToipadete Aimrapd UAIKG.

Ortav Tnyavigete NTrapd UNKG oTnV @PITECD a€pa, pIa MEYAAN
TroadtnTa Aadiou Ba diappeloel aTo Tawi. To AddI TTapayel
A€UKO KaTTVO Kal To Tawi PTTopEi va (eaTabei TTepIoodTEPO aTTd
T0 ouvnBIoUEVO. AUTO dev £TTNPEACEI TN CUOKEUN 1 TO TENIKO
aTTOTEAEOO

To Tnyavi TIEPIEXEI OKOPO
uTToA€ippaTa AiTToug aTré

O Aeukog KatTvéG TTPOKaAEiTal aTré Tn B€ppavon Tou AiTToug
aTo Tayi. PpovTioTe va KaBapifeTe KOAG TO TOWI PHETG ATTO

TIponyoupEevVn Xpron. K&Be xpnon.
Agv xpnoidoTioinoare Tov XpnoIYOTIOINATE PPECKEG TTATATEG Kal BeRalwOEiTE OTI
Ol TIoTaTES OwaTO TUTTO TTATATOG. TIAPOPEVOUV OQIXTEG KATA Tn SIGPKEIQ TOU THYQVIOUATOG.
Tnyaviovtal dvioa oTn ; } _ ; } ; ) }
PPITEC OEPQ. Aev geTTAOvVaTE KaAd Ta ZeTAUVETE KAAG TO TIATATAKIA VIO VA AQAIPETETE TO GHUAO

TIATOTEKIA TTPIV TO! TNYQVIOETE.

atrd TNV EGWTEPIKNA TOUG ETTIPAVEIQ.

O1 matareg dev
ival Tpayaveg étav
Byaivouv atré
PpITEda agpa.

H tpayavdétnTa Twv TTatatwyv
egaptaral amd TNV ToadTNTA
eAaiou kal vepoU TTou
TTEPIEXOUV.

BeBaiwbeiTe 611 £XETE OTEYVWIOEI KOAG TO TIATATAKIA TTPIV
TIPOOBETETE TO AGDI.

KowTe Ta TaTatakia o€ YIKPOTEPO KOUPATIA YIa TTIO Tpayave
ATTOTEAECTHA.

MpooBéoTe Aiyo TrepIoadTePo AGdI yia TTIo Tpayavod
ATTOTEAECTHA.
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1. [i] BAXHO

YBeK NaXrbnBo Npo4uTajTe ynyTcTBO npe kopuwhema.
OBO ynyTCcTBO MOXETe Npey3eTH ca Halle Beb cTpaHuLe WWW.s0go.es
CauyBajTe oBa ynyTcTBa 3a 6yayhy ynotpeoy.

2. OedumHuumje cumbona

1

A A =
2 3D 4 5

BaxHe nHdopmaLupje 1 KopUcHM caBeTu o yrnoTpedu

Yno3opere Ha onacHe cutyaumje no XX1BOT U UMOBUHY

Ynosoperse Ha pu3nk of, noxapa

Ynosopetbse Ha Bpyhe nospLunHe 5- MNpeaynpehera npu kopuwherwy enekTpudHe 1 eneKTPOHCKe
ornpewme.

3. Be36eqHOCHe ynyTCTBa 3a KOPUCHUKA

136

GENERAL OnwTe Mepe NpeaoCTPOXHOCTU NpUu KOpMLLIheH:y eNeKTPU4IHUX

PRECAUTIONS [EVRPNIPVEY

He kopuctute ypehaj y 6uno kojy Apyry CBpXy OCM OHe OnvcaHe y OBOM MPUPYYHVKY.

He kopuctute nnu He cknaguwwiTute ypehaj Ha OTBOpPeHOM. ¢ YBek NnocTaBrbajTe ypehaj Ha paBHy u
PaBHOMEPHY MOBPLUMHY.

OBaj Npon3BoL je HamereH 3a ynoTpeby y 3aTBOPEHOM NPOCTOpPY, HEMHAYCTPU|CKE U
HekomepLijanHe CBpxe 1 UCKIbyumnBo 3a KyhHy ynotpeby. He kopucTtute ypehaj Ha oTBopeHoM vnm
3a 6uno kojy opyry cBpxy. HenpasunHa ynotpeba nnm pykoBare Moxe n3assatu ksap ypehaja u
noBpezay KOpUCHUKa.

Ypehaj ce cme KopucTUTM camo 3a npeasuheHy HameHy. [por3Bohay He npey3uma OAroBOPHOCT 3a
LUTETY HacTasy HenpaBWITHOM yNnoTpeboM M HenpaBUMHUM pykoBareM. * MNpe NpukrbyumBara
ypehaja, yBepuTe ce Aa HanoH HaBedeHa Ha NnoYnLmM ca nogauyma oaroBapa HaroHy y Hanajamby.
YBek n3ByLmMTE BUTKY U3 yTUYHMLE Kaaa ypehaj He kopucTute. He octaBrbajTe ykrbyyeH ypehaj 6e3
Hapfsopa.

MoTpebaH je Bnivcku Hap3op kapa ypehaj kopycte unm cy y 6nmsuHn geue.

Mpe unwhera nnu cknaguTera ypehaja, yBek ra UCKIbyunTe 13 Hanajara 1 nyctute aa ce
oxnagu.

Ypehaj Huje NoTNyHO MCKIbyYeH U3 3Bopa Hanajarba, Yak 1 HaKOH LUITO je nckibyyeH. [la bucte ra
NOTNYHO UCKIbYYUIK, N3BaAMTE NPUKIbYYaK U3 Hanajauke yTu4HULe.

Ypehaju HUCy HamereHM 3a pag NoMohy CnorbHOT TajMepa unu 3acebHor cuctema 3a JAarbUHCKO
ynpaBrbame.

OBaj ypehaj je HameneH 3a KyhHy 1 cnnyHy ynotpeby Kao LITo cy

Kyxurbe 3a ocobrbe y npoaaBHULI@ma, kaHuenapuvjama u apyrim pagHuM okpyxerinma; - Ceocke
kyhe v of cTpaHe KnujeHaTa y xoTenvuma, MoTenvma u Apyrim ctambeHnM OKpyXerrnma;
Okpyxerba Tuna “Hoherse 1 fopyyak’;

KeTepuHr 1 cnmyHe HeayTopcke NpUMeHe.

W3beraBajTe npocuname Ha KOHEKTOP

OrpaHuyersa y ynotpebu pagu nsberaBara fM4HUX NoBpeaa

He possonute ga ypehaj pagu 6e3 Hagsopa.

He noctaBrbajte nnu He kopucTuTe oBaj ypehaj y 6nmsunHu n3sopa Bofe. * He ctaBrbajte u He
kopucTuTe ypehaj u HeroB kabn 3a Hanajare Ha unu 6nmay Bpyhux NnoBpLUMHA (HMP. nroymua
LUMopeTa) Unu OTBOPEHMX NnameHa.

He ocrtaBrbajTe kabn 3a Hanajakwe Aa BUCY Ha OLLTPUM MBMLLAMA U ApXUTE ra Aarbe of Bpyhux
npegmMeTa u nnameHa. Hemojte HaBwjaTy kabn oko ypehaja u He caBwjajTe ra.

Hutn ypamrajte kyhuite, Koje cagpxu enekTpuyHe KOMMOHEHTE U rPejHe enemMeHTe, y Boay, HATU ra
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ispirujte nog cnaeBvHOM. * Hkaga He kopucTute goaaTke Koje npovasohady He npenopyuyje.
Kopuwhene gogatka koje npomasohay ypehaja He npenopyyyje nnu He Npoaaje Moxe AOBECTU [0
noxxapa, CTpyjHoOr yaapa unu nospefe ocoba.

Kapa »envTe ga nsByyeTe NpukIbyyak U3 3ugHe yTUYHULE, ypaauTe To Apxehn cam npukibyyak, a
He noenayehu kabn unu ypehaj. « [la bucte nsbernu cTpyjHn yaap, ysepute ce Aa Cy BaM pyke CyBe
npe NpUKIbyYMBakba UM UCKIbYYMBaka yTUYHMLE.

He kopucTtute ypehaj BnaxHAM pykama, Ha BNaxHUM NOAOBUMA UMW Y BIaXKHOM OKpYXetby, jep
NOCTOjW PU3VMK Of, CTPYjHOT yaapa.

Tokom Kopuwherba ypehaja, nasunTe Aa kabn 3a Hanajare He Oyae 3arnaBrbeH Unu NPUTUCHYT.
HewmojTe go3sonuTV fa MOTOpHA jeanH1La, kabn unn ytukad Oyay BnaxkHU Kako bucTte ce 3alTuTunm
Of, pu3nKa of, CTpYjHor yaapa.

ByaunTte onpesHu npu pykoBary enekTpudHuM ypehajuma, jep noBpLunHa rpejaher enemeHTa
3appxaBa OCTaTO4HY TOMMOTY HakoH ynotpebe. CBaka HenpasunHa ynotpeba mMoxe n3a3sartn
noTeHuMjarHe noepeae KOpPUCHMKa 1 oTeTuTn ypehaj.

He poampyjte cnorbaluky NoBpLUMHY ypehaja jep Moxe noctatv Beoma Bpyha Tokom paga. YMecTo
Tora, KOpUCTUTE PYYKy Uiu LUITUTHUKE 3a pyke. lll. OrpaHnyersa ynotpebe ycnen noluer crarka unm
kBapa

Hukapa He ypanajTe ypehaj nnv npukrbyyak y BoAy unm 6uno Kojy Apyry TEYHOCT. Y criyyajy Aa
ypehaj nagHe y Body, oAMax ra UCKIby4uTe U3 Hanajaka v ogHecuTe oenaliheHoM CepBrICHOM
LIeHTpY Ha nonpasKy Mpe NMOHOBHOT Kopuwhersa.

He kopucTuTe ypehaj ako je nao Ha nop, ako NOoCToje BUArbMBM 3HaUM oluTeherba Unm ako Lypu.

» He kopuctute ypehaj ako je kabn nnm npukrbyyak owwteheH. Ykonuko je kabn owteheH, oH

Mopa buTy 3amereH caMo of CTpaHe nponaBonaya, HeroBor oBnallheHor cepBruca Unn CrIM4HoO
KBanMVKOBaHMX NLa kako bu ce n3berna onacHoCT.

Y cnyyajy HeucnpaBHoCTU ypehaja unm ako je Ha 6rno koju HaumH owwTeheH, Bpatute ypehaj y
Hajbnvkm oBnawwheHn cepBuc Ha Npernea, NonpaeKy UMW NoAeLLaBatse. * Y cnyyajy npobnema ca
ypehajem, He MokyLuaBajTe Aa camu ronpasrbate npoussod. [onpaske Tpeba Aa 0baBrbajy camo
KBanMVKOBaHN TEXHNYaPW.

1. A OrpaHuyera ynotpebe npoussoaa 360r nowler craka unm owrteherwa

Hukapa He notanajte ypehaj unu ytukay y Bogy vnm 6uno kojy apyry TedHocT. Ako ypehaj nagHe y
BOAY, OAMaXx ra UCKIby4uTe 13 CTpyje 1 oaHecuTe ra y oBnaliheHn CepB1CHN LieHTap Ha nonpaeky
npe NoHoBHe ynotpebe.

He kopucTuTe ypehaj ako je ncnyLuteH, ako nocToje BUAIbMBM 3Haum owtehera nnm ako Lypu.

He kopuctuTe ypehaj ako je kabn nnu ytrkad owteheH. Ako je kabn olwteheH, Mopa ra 3aMeHuTH
camo npousBofay, HEeroB CEPBUCHM areHT U CAMYHO KBanudmkoBaHa ocoba kako 6u ce nsberna
OMacHOCT.

Y cnyyajy kBapa ypehaja unum ako je Ha 6uno koju HaumH owwteheH, Bpatute ypehaj y Hajonmkm
oBnaLluheHn CepBUCHM LieHTap Ha nperneq, NonpaekKy Unu nofeLuasarse.

Y cnyyajy npobrnema ca xapaBepoMm, He MoKyLuaBajTe caMu Aa nornpasute npoussog. [onpaske cve
Aa obasrba camo KBannguKkoBaHo ocobrbe.

V. A OrpaHuyetsa ynotpebe kop aeue v crapujux ocoba

V.

Ypehaj Huje HamerseH 3a ynotpedy of cTpaHe ocoba (ykrby4dyjyhu AeLy) ca cMakeHUM U3NYKIM,
CEH30PHUM WM MEeHTarH1M CrOCOBHOCTMMA UM HeJOCTaTKOM MUCKYCTBa U 3HaHsa, OCUM aKo HUCY
nog Hag3o0poM U UM HUCY AaTa ynyTcTBa o 6e30enHoj ynotpebu ypehaja 1 pasymejy onacHoCTu
Koje cy noBesaHe ca H1M.

[Leua mopajy 6uty noa Haa3opoMm Kako 61 ce ocuryparno aa ce He urpajy ca ypehajem.

Ynwherse 1 ogpxaBatbe He cmejy obaBrbati AeLa, OCUM ako Hemajy 8 rogmHa 1 BULLIE 1 HUCY MOA
Haf30pOM.

OpxuTe ypehaj n eros kabn BaH AoMallaja AeLe mnahe of 8 roguHa.

He possonute geun aa kopwvcte ypehaj 6e3 Hagsopa.

BAXXHO YNO3OPEHE
[a 6ucte n3bernn npeontepeherse CTPYJHOr Kpyra NMpuIMkom Kopuvhersa oBor nponssBoga, He
KkopucTuTe Apyrn ypehaj Benvike cHare Ha UCTOM CTPYjHOM Kpyry.
OBaj Npon3Bog ce ncrnopydyje ca kpatkum kabernom 3a Hanajanwe. He npenopy4yje ce kopuiherse
npogy>xHor kabena ca oBMM NMpPOU3BOAOM, anwv ako je NoTpebHo Aa ce KopUCTU:
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OzsHaueHa enekTpuyHa cHara kabena mopa 6vTh HajMarbe jenHaka cHasv Npoussoga.
MocTaBuTe NpoayxHW kabn Tako Aa He BUcY rae 6u morao Aa byae npenpeka unu ga ce cny4vajHo
noByye.

YnyTtcTBa 3a kopuwhete ypehaja
He noctaemajte ypehaj y3 3vug nnm y3 6uno koju apyrm ypehaj. OctaBute Hajmame 10 um
cnoboaHor NpocTopa ca CBYX CTpaHa npe noctaerbaka ypehaja.
HakoH KyBah-a, KOLLHWLE 3a MPXXeHe U YHYTpaLLHser NTOHLA He CMejy Ce NOoCTaBrbaTyt AMPEKTHO Ha
pafHy NOBPLUMHY Kako ce He O oTeTuna. YBeK CTaBrbajTe CacTojke 3a Npxere y Kopny, Kako He
61 JOLIMKN Y KOHTAKT ca rPejHNM eneMeHTuMa.
He nokpuBsajTe oTBOpe 3a yras 1 13nas Basgyxa Aok ypehaj pagw.
He nyHuTe Turak yrbem jep To MOXe 13a3BaTi OMacHOCT O noXxapa.
MocebHy naxwy obpaTtuTe Npu nomepary ypehaja koju cagpxu Bpyhe yrbe unu gpyre spyhe
TEYHOCTW.
Hukapa He poovpyjTe yHyTpaluky Aeo ypehaja ok je y ynoTpebu. « TemnepaTtypa [OXBaTHMX
NnoBpLUMHa MOXe BUTK BUCOKa kada ypehaj pagu
He craBrbajTe HULWTA Ha ypehaj kako Bucte cnpeunnu onekoTrHe ycnen Bpyhe noBpLUVHE.
Tokom npxemna y Ba3ayxy, Bpyha napa ce ucrnyLuta Kpo3 OTBOpe 3a 13nas Basgyxa, ApXUTe pyke n
nuue Ha 6e3beaHoj yaarbeHoCTV o nape 1 oTBOpa 3a U3na3 Ba3gyxa.
Takohe nasute Ha Bpyhy napy 1 Basgyx kafa BaguTe nocyay u3 ypehaja. « Ogmax nckrbyumre
ypehaj 13 cTpyje ako NpuMeTUTE TaMHK UM Koju n3nasu u3 ypehaja. Cavekajte aa ce emucuja guma
3ayCcTaBu Mpe HEro LUTO U3BaauTe nocyay u3 ypehaja.

&YI'IO3OPEI-bE: He poavpyjte Bpyhe nospLumHe.

&yn03OPEI-bE: Oga onpema ce mopa kopuctut ONPE3HO jep oBaj enektpuyHn ypehaj
nma dyHKuMjy rpejana. MospLumHa oBor ypehaja ce Takohe pasnukyje og Apyrnx yHKLUMOHAMHNX
MOBPLLKHA KOje MOry MpOou3BOAMTN BUCOKE Temnepatype. NoLTo pasnuunTtv fbyay apyradvje
[OXVBIbaBajy Temnepatypy, ypehaj Tpeba goxeartatvi camo 3a npeasuheHe pyyke 1 NoBpLUKHE 3a
XBaTare, y3 NoMoh 3aluT1Te of TONSoTe Kao LWTO Cy pykasuLe unm crnndHa ogeha. Y cynpoTHOM,
ocTaBuWTe ra Aa ce [OBOIbHO OXNaay Npe Hero LUTO JoavpHeTe Bpyhe NoBpLUMHE.

[eua He cmejy ga ce urpajy ca ypehajem.

YBek cTaBrbajTe cacTojke Koje Tpeba NpXWUTY Yy CTaKneHy nocyady kako GucTe CnpeYnniy KOHTaKT ca
rpejHUM enemeHTUMa.

MospLumHa ncnop ypehaja Moxe Aa ce 3arpeje TOKOM KopuLihersa.

YULUHEHE U OOPXABAHE
Monumo nornenajte ofgerbak 3a umwherse n ofpxasak-e 3a eTarbe O ToMe Kako O4UCTUTU MOBPLUMHE
Koje [jonase y KOHTaKT ca XpaHoM.

4. TEXHUYKE CNELUNOUKALIUJE

HanoH ®pekBeHUMja MohHocT

AC 220-240V 50-60Hz 1400-1600W

OBaj npousBogp je y cknapy ca Ypeaoom EY 2023/826 y okBupy Oupektuse 2009/125/E3 o
3axTeBMMa 3a eKONOLUKM AU3ajH.

MoTpolra eHepruje y UCkiby4eHoM pexumy: <0,5 W

MoTpolka eHepruje y pexumy yekawa: N/A

Bpeme HaKoH Kojer npoussoa npenasu y UCKiby4eH pexum: 5 mut 06 cek.
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5. OMNMuUC OENOBA

A: Toknonay ctakneHe nocyage

B: PeweTkacTta TauHa

C: CtakneHa nocyga

D: Ynas 3a Basgyx

E: Pyuka

F: KoHTponHa Tabna

G: NopHoxje

H: KnewTa 3a xpaHy

HanomeHa: KnewrTa 3a xpaHy: OBaj
Ba3ayLUHM NPXMBaY je onpeMrbeH
KrneLuTama 3a xpaHy pagu 6e3begHocTu
KOPUCHMKA, Koje MoMaXxy Aa ce xpaHa
yknoHu 6e3 gogupa ca Bpyhom
KOPrycOM 3a NpXXehe U crnpeyasajy
OMNEKOTUHE.

onnc NAHENA

A: ®yHKUMja ymnca
B: ®yHKuWja nunetuHe

C: dyHKumja nunehmnx Hoxumua
D: ®yHkuuja nogrpeBara

E: ®yHKkunja gexvagpauvje

F: ®yHkumja nospha

G: ®dyHKuMja cBeTna

H: ®yHkuuja 3a puby

I: Ayrme 3a nokpetake/naysy
J: vrutannu gucnnej

K: MNosehare Temnepatype
L: NkoHa Temnepatype

M: Cmametbe Temnepatype

N: flyrme 3a yKiby4mBare/UCKIby4mBare
O: Bpewme nctekno

P: VikoHa BpemeHa

Q: Bpeme ce cmamyje

1. TpeTxoaHo noaelleHe AyrmMaz 3a yHKumje MeHvja: Y 0BOM Ba3AyLLIHOM MPXUOHULIM MOCTOjW

7 NpeTxoaHO NnofelleHnxX yHKUMja MeHunja. HakoH ykrbyyrBara BasdyLLIHOT NPXKMOHMKA,
nogpasymeBaHo Bpeme “15 muH.” n Temnepatypa “180°C” noumtby aa Tpenepe. [a bucte

KyBanu xpaHy nomohy dyHKUMje MeHuja, MOTPeOHO je aa NnpuTUCHeTe ogroBapajyhe ayrme 3a
Ty dyHKUMjy. HakoH npuTrckara opgrosapajyhe dpyHkumje meHnja, keHa nkoHa he noyetn aa

Tpenepw, a aurnTanHu gucnnej he npukasatv Bpeme 1 Temneparypy Te dyHKumje, Ha uctu
HauuH MoxeMo Aa uzabepemo 6urno kojy pyHKLMjy MEHMja 1 KyBaMO XpaHy NpemMa Hallmm
notpebama.

2. [yrme 3a cseTrno: Nomohy oBor Ayrmera MOXeMo Aa YKIbYYMMO U UCKIbYUYMMO YHYTpaLlbe
CBETI10 NPXUOHULIE.

3. [yrme 3a penpoaykuujy/naysy: Nomohy oBor gyrmeta MoXemo Aa NoKpeHeMOo (PyHKUMjy KyBaksa.

[la 6ucte 3anoyenu npouec KyBaka, NPUTUCHUTE OBO AyrMe 1 ypehaj ogmax nounke ga Kysa
ca nsabpaHom yHKLMjoM 13 MeHwuja. [lok je BasgyLuHa NpXXMoHULA y paay, MPUTUCKOM Ha OBO

[yrme npoLec KyBaka Ce 3ayCTaBrba.
4. LED pgurutannu gucnnej: MNpuTnCcKoM Ha Ayrme 3a yKibyunBare, AUrnTanHun gucnnej ce
aKkTMBMpa ¥ npukasyje nogpasymeBaHo Bpeme 1 Temnepatypy MeHu dyHkuumja. Mpunukom

n3bopa 6uno kor MeHn ayrmeTa, AUCnnej npukasyje BpeMe 1 TemnepaTypy Te MeHu hyHKumje.

Kapa noyHemo ca KyBameM, TajMep MeHu yHKLMje NoYnHbe 0BpHYTN 0abpojaBaHe TOKOM

Lieror npoueca KyBata. QurutanHu Aucnrej TOKOM npoLeca KyBarba HacTaBrba fa npukasyje

TeMMepaTypy v NpeocTano Bpeme.
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5. [Oywmnctep: Kaga ce ypehaj npukrbyyun Ha cTpyjy, AymncTtep he ce ynanuTu, a ekpaH ynasm y
pexum cnasatba. [TpUTUCKOM Ha AymncTep jeAHOM Ce aKkTMBMPa KOHTPOIHM NaHen oceTrbUB
Ha JOAMP M OCBETIbABAjy Ce CBe MeHU (byHKUMje, YKrbyyyjyhu aurntanym gucnnej. QurutanHu
Aucnnej nokasyje nogpasymeBaHo Bpeme 1 Temnepatypy. Ha bucte ogmax 3ayctasunm npouec
KyBakba U UCKIbYYMnu ypehaj, npuTucH1Te OBaj AyrMe joLl jeAHOM U OH he ce NCKIbyunTu.

6. TacTepu 3a cmamete (-) n noBehatwe (+) Temneparype: OBaj Mogen Ba3ayLUHE NPXUOHULE
Mma Tactepe “+” n “-” 3a nogeluasare Temneparype. [lomohy oBux Tactepa MOXXeMO MeHaTu
BPeOHOCT Temnepartype cBux MeHu dpyHkumja. Oncer koHTpone Temnepatype je og 50 go 180 °C.
[Mritiskarbem gyrmagm “+” n “=” moxemo nosehatu unun cMawntn Temnepatypy 3a 10 °C. Kaga
NPOMEHNMO TemnepaTypy, BPEAHOCT Ha AUrMTanHoOM AUCTNejy NoYMkse Aa TPenepu, a HakoH Tpu
Tpenepewa Temneparypa Kyeara he 6utn nogelueHa.
HanomeHa: Temnepatypa ce Moxe MeraTu y 3aBUCHOCTU of, DyHKLMje MeHuja. Temnepatypy
MoXeMo Mewsat o 50-180°C

7. [Oyrmapg 3a muHyc (-) n nnyc (+): OBaj mogen Ba3gyLuHe dpuTede uma gyrmag “+” n “-” 3a
nofeluaBane BpeMeHa. llomohy oBUX Ayrmaay MoOXemo NpOMEHUTH BPEAHOCT BpeMeHa 3a cee
dyHKUMje MeHuja. Oncer koHTpone BpemeHa je o 1 o 60 MuHyTa. Mritiskarem gyrmagm “+” n
“” Mmoxxemo nosehaaTu 1 cmamwuBaTtn Bpeme 3a 1 MuHyT. Kaga npomeHMMo Bpeme, gurntanHu
AVCNIej NoYnk-e Aa Tpenepu 1 HakoH 3 TpenTaka Bpeme KyBanwa he 6uTn nogeLueHo.
HanomeHa: Bpeme ce Moxe MeraTu y 3aBUCHOCTY of PyHKLMje MeHunja. Bpeme moxemo
nogecutu og 1 oo 60 muHyTa.

6. YNYTCTBO 3A KOPULUREHE

NPE NPBOI KOPULLhEHLA

1-  YKnoHuTe caB maTepujan 3a nakoBah-e.

2-  YKknoHuTe nenak, eTukeTe 1 HanenHuLe 3anensbeHe Ha NPon3Bof,.

3- [06po ouncTuTe KOLLHWLE 3a NPXEH:-E 1 IPUI1 3a NPXeHe TONMoM BofoM, bnarvm getepLieHToM
1 HeabpaanBHUM CyHhepom.

4-  O4MCTUTE YHYTPALLUHOCT U CNOSballi0CT NPOM3BOAA BMAXXHOM KPrOM.

5- Osaj BasgyLHu opuTesa KOPUCTM TEXHOMOMMjy Lumnpkynaumnje spyher Basgyxa oa 360°, koja
KOpUCHUKY oMmoryhaBsa Aa KyBa XpaHy 3a KpaTko Bpeme u 0e3 yrba, a ako ra Kopuctu, y Beoma
Masnoj KONMYUHK.

6- O6puwnTe crnorballhoCcT ypehaja YNCTOM 1 BnaHOM KprioM. O4mcTuTe h1oKe 1 peLleTke
[eTepLIeHTOM ¥ TONSIOM BOAOM MNW Y MaLLUWHW 3a Npake CyaoBa.

7- 3a npey ynoTtpeby, ypehaj Tpeba Kopnuctutn 6e3 xpaHe yHyTpa jep Moxe Aa Npousseae AnMm unm
Mupuce 36or octataka npemasa. [Jo3sonute ypehajy Aa ce 3arpeje Ha HajBULLOj TeMnepaTypu
oko 10 muHyTa 6e3 xpaHe yHyTpa. 3aTum ra MOHOBO OYMCTUTE Npe npBe ynotpebe ca XpaHoM.

KAKO KOPUCTUTU YPEBHAJ

1. YkrbyuuBawe
Ykrbyuute ypehaj y cTpyjy 1 y3 Hekonuko bunosa aurntanyu avcnnej he ce ocBeTnutH Ha 1
cekyHAay, a 3aTum ypehaj ogmax npenasu y pexum vyekarwa. CBe MKOHe Ha aucnnejy HecTtajy
OCUM AiyrmeTa 3a yKIbyuMBaH-e/UCKIbyyBar-e

2. W360p meHuja/TemnepaTtypa/Bpeme
Ykrbyunte yTudHuuy 1 ypehaj ynasu y pexum yekara. MputucHute @), Ha gurutanHom gucnnejy
ce nojaerbyjy nogpasymeBaHa Temnepatypa n Bpeme lMporpama 180°C, ogHOCHO 15 MUH. Y ToM
TPeHyTKY, MOXeTe crnoboAHO fa nogecuTe Bpeme v Temnepartypy kopuctehu ayrmag 3a Bpeme
+/- n Temnepartypy +/-.

Takohe moxeTe Aa NputTucHeTe GUNO KOjy MKOHY PyHKUMje Aa BcTe NpunpemMunm pasnuunTy
xpaHy. Kaga npuTucHeTe NKOoHy hyHKLMje, MKOHa NounHe Aa Tpenepw, a 3aTUM NpPUTUCKOM Ha
> ypehaj nounrse aa paaun. Ceaka yHKUMja MMa CBOje noapasyMeBaHo Bpeme 1 Temnepatypy
(kao WwTo je npukasaHo y Tabenu). KopucHuum mory cnobogHo aa nogellaBajy BpeMe u
Temneparypy kopuctehu gyrmag 3a Bpeme +/- n Temnepartypy +/-.

3. lMouetak, naysa/saycraBrbawe
HakoH ouaGMpa dyHKLMje N nofellaBaka NPaBor BpeMeHa 1 npase Temneparype, NpUTUCHUTE
P, uHankatopu Pl noumnry na TpeneE/l HakoH 3By4HUX curHana, ypehaj nounke aa paau.
Tokom npoueca Kysarba, nputucHite Pl u y3 Hekonmko 3BydHMX curHana ypehaj ynasm y pexum
nayse.

HanomeHe:

(1) . Tokom KyBarba MOXeTe U3BaaMTW CTakneHn noHau. Ypehaj npectaje ga pagm n Moxete
NpoBEPUTN pesynTar KyBara Unu fofaaTtu jow xpaHe. [la bucte HacTaBuim npouec KyBama,
BpaTWTe CTakneHn noHaw,.

(2). Tokom KyBamsa, y Cryyajy npekuga Hanajawa, ypehaj npectaje ga pagu v CBe CBETIO Ce racu,
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yKIbyyyjyhu gurutanym gucnnej meHuja. Ypehaj HacTaerba npolec KyBawa HakoH nospaTtka
CTpyje 1 NOHOBOT yKibyunBara ypehaja.

Kpaj nporpama

Kapga Bpeme papa nctekHe, rpejahu enemeHT npecTaje Aa pagu. Ha gucnnejy ce npukasyje 00
MWH; MOTOP HacTaBIba Aa paju jol jegaH MUHYT Kako by ce jegnHuua oxnaguna v jeguHuua
nouunkse Aa 3yju Kao nHauKaumja 3aBpLueTka KyBara. Ha kpajy, MaluvHa ynasu y pexvm Yyekama
Onpes: He poavpueaty ctakneHy nocyay Tokom kopuwwhera n otnpunmke 30 MUHYTa HakoH
ynotpebe, jep noctaje Beoma Bpyha.

[pxuTe camo 3a pyyKy Ha JHY.

7. TABEJTA MEHU ®YHKLUJA

MeHu CTaHaapaHO Bpeme (MUH) (Q’Ea)u.qap,qua Temneparypa
& , 20 180
dpeHy dpajc
35 180
‘@nmneTMHa
A 23 180
6yTOBM
& ] 15 150
MOHOBO 3arpejatn
360 60
aexuapupari
& 10 160
nosphe
€0 16 180
puba

o~ wh=

o

10.

8. KAKO KOPUCTUTU BA3OYLUHY ®PUTE3Y

YKIbyunTe NpUKIbyyak y y3eMrbeHO 3MOHO YTUYHMLLY.

CraBuTe cacTojke y CTakneHy nocyay

Y6auwnTe kabn 3a Hanajake y ucnpasaH nonoxaj. Msabepute dyHKUMjy M3 MEHMjA U MPUTUCHUTE
START/PAUSE fa 6ucte 3anovenu KyBare.

Ha ekpaHy he 6uTV npukasaHa Temnepatypa v Bpeme. Temneparypa je nogelleHa Temneparypa,
a BpeMe je npeocTarsno BpeMe KyBatba.

Hekwn cacTojum Tpeba aa ce npoTpecy ToKkOM npunpeme (nornegajte ogerbak “lNogelwasara”
oBor nornaerea). fla bucte npoTpecnu cacTtojke, ynorpebuTe pyyky Aa bucte yknoHunm
CTaKrneHy nocyay v NpoTpecnu XpaHy y Hoj. 3aTM BpaTUTe CTakneHy nocyay.

Kapa uyjeTe 3BOHO Tajmepa, TO 3Ha4u Aa je Bpeme npunpeme uctekno. Miasagmte nocyay 3a
KyBam-€e 13 ypehaja 1 cTaBuTe je Ha NOBPLUMHY OTMOPHY Ha TOMMOTY.

[MpoBepuTe Aa Nu cy cacTojumn cnpemHu. AKO CacTojuM jOLL HACY CIPEMHM, jeAHOCTaBHO BpaTuTe
nocyay y ypehaj n KkysajTe joLl HEKONUKO MUHYTa

VcnpasHnTe KOLHWLE y Nocyay Unn Ha Takup.

CasgerT: [la GucTe yKIMOHUMN BENUKe UK KPpXKe CacTojke, MOXETe KOPUCTUTY LUTMNanuuy Aa ux
nssaguTe 13 nocyae.

Kapa je jenHa Typa cacTojaka cnipemHa, CTakneHn Ba3ayLHN NPXUOHKK je oaMax crpemaH 3a
npunpemy apyre Type.
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Hanomena: Kaga npswu nyT kopucTtute Health Fryer, moxe nohu go 6naror guma nnu mupuca.
To je HopmanHo 1 yckopo he HecTaTtu. [NpoBepuTe ga N UmMa AOBOSBLHO BeHTUNaumjy oko Health
Fryer-a.

MNOAELLUABAHA
Mopen yHanpen nogelueHnx yHKLMja MeHmnja, oBaj CTakneHn BasayLLIHW NPXUOHUK MOXETE
KOPUCTUTU U 3a NpUNpemMy Apyre XpaHe NoAellaBakbeM BpeMeHa 1 Temneparype.

CABETU

- CacTojun mame BenuynmHe obUYHO 3axTeBajy Mano kpahe Bpeme npunpeme of cactojaka Behe
BENuynHe

- Beha konnumHa cactojaka 3axTeBa caMo Marno Ayxe Bpeme npunpeme y nopehery ca Marom
KOMMYMHOM cacTojaka.

- Tp3arbe Mamux cactojaka Ha nona BpemeHa npunpeme onTumMuayje pesyntar 1 MoXe CnpedmTn
HepaBHOMEPHO MpXeHe cacTojaka.

- Jopajte mano yrea ceexeMm KpOMNupy 3a Xpckas pesynTart. [pxuTe cactojke y Ba3ayLUHO)j
hpuTE3N Y POKY OA HEKOMNMKO MUHYTa HAaKOH A0AAaBaka yiba.

- He npunpemajte n3y3eTHO MacHe cacTojke kao LTO cy kobacuue y Ba3ayLuHOj hpuTesn.

- 3akycke Koje ce MOory NpuUnpemMnTV y pepHU MOry ce NPUNPemM1Ty 1y BasayLLUHOj hpuTesn.

- OnTumarnHa Konu4ymHa 3a npunpemy xpckasux nomdputa je 500 rpama. Kopmuctute rotoBo TeCTo
Aa bycte 6p30 1 Nako NpUNpPeMUnu NykweHe rpyukanuue. [oToBo Tecto Takohe 3axTeBa kpahe
Bpeme npunpeme of Aomaher Tecra.

- CraBuTe nnex unum nocyay 3a nevere y Kopry 3a Ba3ayLUHy NPXUOHULLY ako xenuTte Aa
ncreyeTe Konay Uim KL Uy ako Xenute Aa NpXXuTe KpXKe cacTojKe Unv NyHeHe cacTojke.

- Tpe kopuwhena ypehaja, yBepute ce fa cy ypehaj n cnosbHe CTpaHe KOLUHWLA 3a NpXeHe
yncTe u cyse.

- He kopuctute ypehaj ayxe og 4 carta 6e3 nayse.

- He ocTaBrbajTe ypehaj ykrbydeHum kaga je npasaH.

- He craBmajte y ypehaj xpaHy koja je joww yBek ynakoBaHa y onujy 3a CBEXUHY Uu NnacTudHe
Kece.

- [NpoBepute Aa xpaHa He Aofe y KOHTaKT ca rpejHUM enemMeHTMa.

- He npenywaajte dunoky kako 6u Bpyhu Basgyx morao ontMmMarnHo ga LUMpKynuLie yHyTap
KoMope 3a KyBawe. [yHuTe je HajBuwe fo 1/3.

- Masute ga HamypHULE Koje cagpxe yrbe u MacTu He Byay nperpejaHe. [MocToju MmoryhHocT
narbekba.

9. YAWREHKE U OOPXXABAHKSE:

CrakneHa nocyaa, peluetkacra TalHa 1 yHyTpalhocT ypehaja nmajy Henennvien npemas. He

KOpPUCTUTE METamnHe Kyxuhcke npubope unu abpasvieHa cpefcTaa 3a yvwhere jep moxeTe

OLUTETUTW HEeNennMBmM NpemMas.

1. W3BaguTe npukrbyyak us augHe ytudHuLe u nyctute ypehaj Aa ce oxnaau.
HanomeHa: YknoHuTe cTakneHy nocyay Kako ou cTakrneHa BasgyLuHa npxuoHuua bpxe ce
oxnaguna.

2. O6puwuTe cnorballocT ypehaja BnaxHOM Kprom.

3. Ouuctute ctakneHy nocyay u peLuety TonsoM BOAOM, Mario TEYHOT canyHa 3a npame 1
HeabpasnBHUM CyHhepoMm.
MoxeTe KOpUCTUTW CPEACTBO 3a Npare CyA0Ba Aa YKNOHWTE CBe npeocTarne HeyncTohe.
HanomeHa: nocyna v pelueTtka cy 6e3begHe 3a npare y MallvHK 3a CyAoBe.
CageT: AKo je NprbaBLUTMHA 3arnaBrbeHa Ha peLleTky Unu Ha AHy Nocyae, HanyHuTe nocyay
TOMNMIOM BOZAOM W Marno TEYHOr canyHa 3a npake cyaosa. CTaBuTe peLueTky y nocyay u octaBuTe
nx ga ogctoje oko 10 MyHyTa.

1. Ouuctute yHyTpaLlkOCT ypehaja Tonnom BoAoM 1 HeabpasmBHUM CyHhepoMm.

2. OuuctuTe rpejay YeTkom 3a Ynwhere Kako Bucte yKNoHUNIM CBe ocTaTke XpaHe.

YyBame:

1. WckrbyumTe ypehaj us ctpyje n octaBute ra Aa ce oxnaau.

2. YBepwuTe ce Aa Cy CBW [EMOBU YUCTU U CyBU.

3. UYysaTtu Ha xnagHOM U CyBOM MECTY.
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10. YCYHEHHS HECNIPABHOCTEWN

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewemne

Avip dpajep He paau

Ypehaj Huje yKrbydeH y
CTpyly-

YKIbyunTe NPUKIbYYaK Y y3EMIBEHO 3UOHO YTULHNLLY.

Hucte nogecunu Tajmep.

MonecuTe Bpeme Ha erbeHo Bpeme npunpeme 3a
yKIbyumBate ypehaja.

Cactojum npxeHu y
anp dpajepy Hucy
TOTOBU.

KonununHa cactojaka y kopnu
je MHoro Beha y ogHocy Ha
BESMYMHY Kopre.

CTaBuTE Make KONMYuHe cacTojaka y KolHuue. Mawe
KOMUYMHE ce Npxe paBHOMEepHUje.

MoperseHa Temnepartypa je
npeHucka.

MonecuTte TemnepaTypy Ha xerbeHy BpeAHOCT (norneaajte
opersak "Mopelwasarsa” y nornasrby "Kopuiherse ypehaja").

Bpewme npunpewme je
npeBuLLIE KPaTKO.

MopecvTe BpemMe Ha xerbeHo Bpeme npunpeme (nornepajte
oferbak "Mogelwaana" y nornaerby "Kopuwwhere ypehaja").

Cacrojum cy
NONyNPXeHN U
HejenHako npxeHn y anp
dbpajepy.

OppeheHe BpcTe cacTojaka
Tpeba npoTpectu Ha nona
BpeMeHa npunpeme.

CacrTojke Koju nexe jeaaH Ha ApYroM Uim Npeko Apyrux
(HNp. nomdpuT) NOTPEBHO je NPOTPecTu Ha nona BpemeHa
npunpewme. MNornegajte ogersak "Mogelwasama" y nornasrby
"Kopuwhetse ypehaja".

Mp>xeHn rpyukanvue
HUCY XpCKaBe Kafa
n3ahy 13 BasayLuHe

puTese.

Kopuctunu cte Bpety
rpyLkanula HamereHNx
3a npunpemy y
TpaanLMOHanHoM hpuTesu.

KopuvcTuTe rpuukanuue 3a nevere y pepHu Unu nx naraHo
npemMaxwuTe yrbem 3a XpckaBujy pesynTar.

He mory npasunHo
na ybauum nnexy
ypehaj.

Y Kopnu uma npesuile
cacrojaka.

He nyHuTe KowHMLe n3Hag o3Hake MAX, Yyak Hu kaga
nokyLuaearte a HanyHUTe Mano mMake.

Kopna Huje npaBunHo
NoCTaBrbEHa Y TUrarby.

CnycTuTe KOLLHULIE Y NOCYAY [OK HE YYjETE KIUK.

M3 ypehaja nanaamn
6enn gum.

Mpunpemate macHe
cacTojke.

Kapa npwviTe MacHe cacTojke y Ba3ayLLHO] NPXKVOHMLK,
BenuKe KoNM4mMHe yrba he ce HakynuTv y nocyau. Yroe
npouasoay 6env vM 1 rocyAa ce MOXe 3arpejat BULLIEe HEro
0614Ho. OBO He yTuye Ha ypehjaj HUTW Ha koHavaH pesynTaT

Turars 1 farbe cagpxu
ocTaTke MacTu of NPeTXoaHe

Benu aum HacTaje 36or 3arpeBatka MacTut y nocyau.
0O6aBe3HO TeMesbHO 04YUCTUTE NOCYAY HAaKOH cBake

yrnoTpebe. ynoTpebGe.
HwcTe kopucTunv npasy BpcTy KopwcTuTe caex KpoMnup v nobpuHUTE ce [a ocTaHe
Kpomnupuhu ce KpoMMvpa. UBPCT TOKOM NpPXekba.
HejeqHaKo npxe y HucTe no6po venparm

Ba3gyLUHOj hpUTesn.

wrannhe kpoMnpa npe Hero
LLITO CTE UX NPXXWNN.

Onepute wranuhe of KpoOMMMpa TeMerbHoO kako Gucte
YKMOHUMW CKPOG Ca HUXOBE Crosballhbe CTpaHe.

Kpomnupwuhn Hucy
XpckaBu Kaga
n3ahy 13 BasayLuHe
hpuTtese.

XpckaBocT nomdputa
3aBUCU Of KOMUYMHE yrba U
BoJe Y MoMdpuTy.

YBepwTe ce ga cte 4obpo ocywmnu wranuhe o kpomnvpa
npe JoAaBaksa yrba.

VceunTe wranvhe of Kpomnupa Ha Mawe Komage 3a
XpCKaBWju pe3ynTar.

[opajte mano BuLwe yrba 3a XpckaBuju peaynTar.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

\/

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiere d’éco
conception applicables aux produits liés a I'énergie.

\/

DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.

Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo estd em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tens&o 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restricdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electronicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecologica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

C€

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo € conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.

Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi

all’energia.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG Uber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.

\/
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=

Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura
normal o residuos domésticos. Todos los equipos eléctricos, electrénicos y unidades que funcionan con baterias
deben reciclarse de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos
llevandolos a un centro de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede
encontrar en cualquier gran supermercado cercano, tiendas de productos electrénicos o electrodomésticos o
centros comerciales que tengan este tipo de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Esparia
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish

or household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper
manner and according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized
disposal centres or specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro
domestics products stores or malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=i

Ce symbole sur le produit ou sur I'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet
normal ou un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent
étre recyclésde maniére appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler

en les apportant a un centre d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que
vous pouvez trouver dans tous les grands supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou
électroménagers ou les centres commerciaux qui disposent de ces types d’installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

| ¢

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal
ou lixo doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletrénicos e unidades a bateria devem ser reciclados

de maneira adequada e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um

centro de descarte autorizado pelo governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes
supermercados proximos, lojas de produtos eletrénicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo
de instalagdes disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=i

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Miill oder Hausmiill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate
missen auf ordnungsgemafie Weise und entsprechend recycelt werden nach den ortlichen Gemeindegesetzen.
Sie kdnnen sie recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern
bringen, die Sie in nahe gelegenen groen Supermaérkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschaften
oder Einkaufszentren finden kénnen, die diese Typen flihren der verfligbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf europdischen Qualitdtsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

¢

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non pud essere smaltito come normale
rifiuto domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a
batteria devono essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli

in un centro di smaltimento autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi
supermercati, nei negozi di prodotti elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di
questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

| ¢
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Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries
normals o residus domeéstics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-
se de manera adequada i d'acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacié
autoritzat pel govern o a contenidors especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de
productes electronics o electrodomeéstics o centres comercials que tinguin aquest tipus d'instal-lacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161



DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensi¢ 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnetica
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacio de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb 'energia.

\/

PROHLASENI O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smérnice 2015/863/EU o omezeni pouziti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

\/

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspaendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begraensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

C€

IZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruzljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektri¢nih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

\/

IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom
naponu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o ogranicenju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektri¢nim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekolo$kom dizajnu

zahtjevi primjenijivi na proizvode povezane s energijom.

\/

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa UE dotyczaca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektérych substancji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majgce zastosowanie do produktéw
zwigzanych z energia.

\/

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea utilizarii

a anumitor substante periculoase in electricitate.
Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

\/

OEKINAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npucTpin Bignosigae Bumoram OupekTueu WoA0
HU3bKOi Hanpyrn 2014/35/EC.

[vpekTnBa Npo enekTpoMarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

Ovpektnea 2015/863 €C npo o6MexeHHs
BUKOPUCTaHHSI NEBHUX HEBE3MEeYHNX PeYOBUH B
enekTpuYHoMy obnagHaHHi.

Ovpektma 2009/125/EC wono BUMMOTr ekoau3saiiny,
LLIO 3aCTOCOBYHOTbCSI 0 NPOAYKTIB, NOB'A3aHUX 3
EeHeprieto.

\/
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Iﬁﬁ

Tento symbol na produktu nebo na obalu znamena, ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo

domovni odpad. VSechna elektricka, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zpisobem a
v souladu s mistnimi zakony. MiiZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do viadnich stredisek pro likvidaci odpadu
nebo do specializovanych popelnic, které mizete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech
s elektronikou nebo domacimi elektrospotfebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standardl kvality
Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélisko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

¢

Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald
eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og
i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle nzerliggende store supermarkeder,
elektronik- eller elektriske husholdningsprodukter eller indkabscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europeeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Iiﬁi

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoce odvreci med obi¢ajne smeti ali med
gospodinjske odpadke. Vso elektricno, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen
nacin in v skladu z lokalnimi obcinskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblas¢ene centre
za odlaganje odpadkov ali specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z
elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali nakupovalnih sredi&¢ih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Iiﬁi

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalaZi ozna¢ava da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao obi¢no smece ili
kucni otpad. Sva elektri¢na, elektronicka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan
nacin iu skladu s lokalnim opcinskim zakonima. Mozete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za
zbrinjavanje ili specijalizirane kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini
elektronike ili elektricnih proizvoda za kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www. sogosat com sogosat@sogosat com /0034 902 222 161

¢

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac¢ razem ze zwyktymi
$mieciami lub odpadami domowymi. Caty sprzet elektryczny, elektroniczny i urzadzenia zasilane bateryjnie
nalezy poddac recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je podda¢
recyklingowi, zanoszac je do autoryzowanych przez rzad o$rodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikoéw,
ktére mozna znalez¢ w pobliskich duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa
domowego lub w centrach handlowych, w ktorych dostepne sg tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /
0034 902 222 161

I?ﬂ

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale
sau deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie
sa fie reciclate in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducéandu-le la
centre de eliminare autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari
din apropiere, magazine de produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facmtatl
disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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Lle cvmBon Ha BUp0oGi abo Ha 1oro ynakoBLi BKasye Ha Te, LLIO BUPIO He MOXHa yTURi3yBaTy K 3BUYaiiHe CMiTTs abo
nobyToBi Biaxoau. Bce enekTpuyHe i1 enexkTpoHHe obnagHaHHs Ta Groku, Lo NpaLytooTk Bif, 6atapeitok, NoBuHHI ByTn
nepepobneHi HaNeXHUM YMHOM i BiANOBIAHO A0 MICLIEBUX MyHILMManbHMX 3akoHiB. By MoxeTe nepepobuti ix, BigaasLum

X 1O cXBareHoro ypsinoM LeHTpy yTunisavii abo 4o criewjjianisoBaHX KOHTEMHEPIB, siki MOXHa 3HalTH B ByAb-siKoMy
HabrpKHoMy BEMMKOMY CynepMapKeTi, MaraauvHi enekTpoHikv Y NobyTOBOI TEXHIKW Y TOProBOMY LIEHTPI, A€ € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha 0CHOBI EBPOMENCbKUX CTaHAAPTIB SKOCT

ImnopT: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, IcnaHis

Tosap BurotosneHo B KUTAL MicnanpopaxHe ob6cnyroByBaHHsA: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com
/0034 902 222 161



AHAQZH ZYMMOP®QIHZ

AUTA N OUOKEUN CUPPOPPWVETAI pE TNV Odnyia
2014/35/EK tng EE yia Tn XapnAn téon.

Odnyia 2014/30/EE yia TNV nAekTpopayvnTiKA
oupBardéTnTa.

Tnv odnyia 2015/863/EE oXeTIKG e TOV
TTEPIOPIOUO TNG XPHONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
OUCIWY O€ NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

Tnv odnyia 2009/125/EK OXeTIKA YE TIG ATTAITAOEIG
olkoAoyIkoU oxedlaopoU TTou I0XUOoUV yia Ta
TIPOIOVTA TTOU OXETICOVTAI PE TNV EVEPYEIQ.

\/

N3JABA O YCKITABEHOCTHU

Ogaj ypehaj je y cknagy ca Oupektnsom EY o
HUckoM HanoHy 2014/35/EC.

[IMpeKTMBOM O enekTpoMarHeTcKoj
komnaTtuéunHoctn 2014/30/EU.

OupekTrea 2015/863/EU o orpaHuyeny ynotpebe
oapefeHnx onacHUx CyncTaHuM y enekTpuyHoj
onpemu.

Oupextrea 2009/125/EC o 3axTeBUMa 3a €KOMOLLKN
[M3ajH Koju ce ogHOCe Ha NPOU3BOAE KOju ce
ofHOCe Ha eHeprujy.

\/
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AuTé 10 GUPPBOAO OTO TTPOIGY i} OTN CUCKEUATIa UTTODEIKVUEI OTI TO TTPOIOV auTO SEV PTTOPET VA aTTopPIPOEi WG
KQVOVIKG atroppipparta 1 olkiakd améBAnTta. OAa Ta NAEKTPIKA, NAEKTPOVIKG Kal JTTaTapiokivnTa €idn TTPETTEN va
QAVOKUKAWVOVTaI JE TOV KATAAANAO TPOTTO Kal GUPQWVA PE TOUG TOTTIKOUG SNHOTIKOUG Kavoviopoug. MTTopeiTte va Ta
QAVOKUKAWOETE PETAPEPOVTAG TO O€ EEOUCIOBOTNHEVA ATTO TNV KUBEPVNON KEVTPA BIGBEONG ) O€ €10IKOUG KABOUG TToU
Ba BpeiTe o€ OTTOI0dNTTOTE KOVTIVO HEYAAO GOUTTEP HAPKET, KATAOTNHA NAEKTPOVIKWY A OIKIOKWY CUOKEUWV I EUTTOPIKS
KEVTPO TTOU JI0BETEN TETOIOU EIBOUG EYKATAOTAOEIG.

Txedlaopog: SOGO pe Baon Ta eUupwTTCIkG TTPOTUTTA TTOIOTNTOG

Eiocaywyéag: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 BaAévbia, lotravia

Mpoiodv karaokeuaopévo atnv KINA. ESutTnpéTnon petd Tnv TwAnon: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com
/0034 902 222 161

Ogaj cumbBon Ha npoussoay Unu Ha ambanaxu o3Ha4YaBa Aa ce OBaj NPOU3BOA He cMe oadaLmTyh kao obuyHo cmehe
nnu kyhHo otnag. CBa enekTpyyHa 1 enekTpoHcka onpema v ypehaju Ha 6atepuje Mopajy Aa ce peuuknmpajy Ha
oarosapajyhv HauuH 1y ckrnagy ca NoKanHUM OMNLLTUHCKUM 3akoHUMa. MoxeTe 1x peLmknmMpaTi Tako LWTo hete ux
ofHeTW y ApaBHe oBnalheHe LieHTpe 3a oanararkse Unu y creumjanuaoBaHe KOHTEjHepe Koje MoxeTe Hahu y 6uno
KOM 0BNKH-eM BENMKOM CyrnepMapKeTy, MPOAABHULW ENEKTPOHCKE N KyRHe enekTPOHUKE 1IN TPXXHOM LieHTPY
KOju UMajy oBe objekTe.

[Ou3sajHupao: SOGO Ha 0CHOBY eBPONCKUX CTaHAapaa kBanuTetayseseHo of: Sanysan Appliances S.L, NIF:
B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 BaneHcyja, LLinaHuja

Mpouseop npousseaeH y KKHW. MoctnpoaajHa cnyx6a: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902
222 161
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