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. m IMPORTANTE:
Lea siempre el manual de instrucciones detenidamente
antes de usar el aparato.
Este manual se puede descargar desde nuestra pagina web
WWW.S0go.es
Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

. A Instrucciones de seguridad para el usuario

Precauciones generales durante el uso de equipos
o

il eléctricos

No utilice el aparato para ningun otro fin que no sea el descrito en
este manual.

No utilice ni guarde el aparato en el exterior.

Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana y uniforme.
Este producto esta destinado a un uso doméstico, no industrial ni
comercial, y solo para uso doméstico. No utilice el articulo en el
exterior ni para ningun otro fin. El uso indebido o la manipulacion
inadecuada pueden causar problemas en el aparato y provocar
lesiones al usuario.

La unidad debe utilizarse unicamente para los fines previstos. No
se acepta responsabilidad alguna por dafios derivados de un uso
inadecuado o un manejo incorrecto.

Asegurese de que el voltaje indicado en la placa de identificacion
coincide con el voltaje de la red eléctrica antes de enchufar el
aparato.

Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente cuando

no esté en uso. No deje el aparato desatendido cuando esté
encendido.

Es necesaria una estrecha supervisién cuando cualquier aparato
sea utilizado por nifos o cerca de ellos.

Antes de limpiar o guardar el aparato, desenchufelo siempre de la
fuente de alimentacion y déjelo enfriar.

El aparato no se desconecta completamente de la fuente

de alimentacion, incluso después de haberlo apagado. Para
desconectarlo por completo, desenchufelo de la toma de corriente.
Los aparatos no estan disefiados para ser operados por medio de
un temporizador externo o un sistema de control remoto separado.
Este aparato esta disefiado para ser utilizado en el hogar y
aplicaciones similares, tales como:

Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

Casas de campo y por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
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de tipo residencial;

Entornos tipo bed and breakfast;

Catering y aplicaciones similares no minoristas.
Evite derramar liquidos sobre el conector

& Restricciones de uso para evitar lesiones personales

No coloque ni utilice este aparato cerca de fuentes de agua.

No coloque ni utilice el aparato ni su cable de alimentacion sobre o
cerca de superficies calientes (por ejemplo, placas de cocina) o llamas
abiertas.

No deje el cable de alimentacion colgando de bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas. No enrolle el cable
alrededor del aparato y no lo doble.

No sumerja en agua la carcasa, que contiene componentes eléctricos
y elementos calefactores, ni la enjuague bajo el grifo.

Nunca utilice accesorios que no estén recomendados por el
fabricante.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante
del aparato puede provocar incendios, descargas electricas o lesiones
a las personas.

Cuando quiera desconectar el enchufe de la toma de corriente, hagalo
tirando del enchufe y no del cable o del propio aparato.

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que sus manos estan
secas antes de enchufar o desenchufar.

No utilice el dispositivo con las manos mojadas, en suelos humedos

o cuando el ambiente sea humedo, ya que existe riesgo de descarga
eléctrica.

Mientras utilice el aparato, asegurese de que el cable de alimentacion
no quede atrapado ni aplastado.

No permita que la unidad del motor, el cable o el enchufe se mojen
para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica.

Tenga cuidado al manipular aparatos eléctricos, ya que la superficie
del elemento calefactor esta sujeta a calor residual después de su
uso. Cualquier uso indebido puede causar lesiones al usuario y dafar
el aparato.

No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede calentarse
mucho durante el funcionamiento. En su lugar, utilice el asa o guantes.
Nunca sumerja el aparato o el enchufe en agua u otro liquido. En
caso de que el aparato caiga al agua, desconéctelo inmediatamente
de la red eléctrica y llévelo a un servicio técnico autorizado para su
reparacion antes de volver a utilizarlo.

No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si hay signos visibles de
dafios o si tiene una fuga.

No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan danados. En caso
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de que el cable esté danado, solo el fabricante, su agente de servicio
o personas con cualificacion similar deben sustituirlo para evitar
peligros.

En caso de mal funcionamiento del aparato, o si ha sido dafiado de
alguna manera, devuelva el aparato al centro de servicio autorizado
Mas cercano para su examen, reparacion o ajuste.

Restricciones de uso cuando se utiliza con nifhos
y ancianos

El aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)

con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, a menos que hayan recibido
supervision o instruccion.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y

por personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los peligros que conlleva.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no
juegan con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios a menos que sean mayores de 8 afos y estén
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

No permita que los nifos utilicen el aparato sin supervision.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con falta de experiencia
y conocimientos, siempre que hayan recibido supervision o
instrucciones sobre el uso seguro del aparato y comprendan los
riesgos que conlleva.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

A Instrucciones a seguir al utilizar el aparato

Mantenga las manos y la cara alejadas de la perilla de
VENTILACION al liberar la presion. Utilicelo siempre en un area
bien ventilada.

Mientras la olla esté en funcionamiento, no retire nunca la tapa. Se
debe tener mucho cuidado después de cocinar al retirar la tapa,

ya que pueden producirse quemaduras graves por la liberacion de
vapor. Asegurese siempre de que el vapor se haya liberado por
completo. Deje que el aparato se enfrie y utilice siempre guantes de
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cocina al desmontar o retirar los accesorios.
NO utilice esta olla sin la cacerola extraible colocada en su sitio.
No intente sacar los alimentos mientras la olla esté enchufada.
No llene la olla mas de 1/2 con alimentos o 2/3 con liquido. No la
llene mas de la mitad cuando cocine alimentos que se expanden
durante la coccion.
Cuando cocine alimentos, debe utilizar al menos 1 taza (8 oz / 230
ml) de liquido / agua.
Los alimentos como la compota de manzana, los arandanos, la
cebada perlada, la avena u otros cereales, los guisantes partidos,
los fideos o la pasta, o el ruibarbo no deben cocinarse a presion.
Pueden formar espuma o salpicar y bloquear la valvula flotante.
Utilice una funcién de coccidn diferente para estos alimentos.
Si observa humo, apague la olla inmediatamente y desenchufela de
la toma de corriente.
NO utilice esta unidad para enlatar.
La olla debe desenchufarse:
A. Después de cada uso.
B. Si parece estar defectuosa.
C. Antes de limpiarla o realizarle mantenimiento.
No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede calentarse
mucho durante el funcionamiento. En su lugar, utilice el asa o
guantes.
Nunca toque la parte interna del aparato mientras esté en uso.
La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta cuando
el aparato esta en funcionamiento.
ADVERTENCIA: No toque las superficies calientes.
ADVERTENCIA: Este equipo debe utilizarse con
PRECAUCION, ya que este aparato eléctrico contiene una
funcién de calentamiento. La superficie de este aparato
también es diferente de otras superficies funcionales que pueden
producir altas temperaturas. Dado que las temperaturas son
percibidas de manera diferente por diferentes personas. El equipo
solo debe tocarse por las asas y superficies de agarre previstas
con la ayuda de protectores térmicos como guantes o prendas
similares. De lo contrario, déjelo enfriar el tiempo suficiente antes de
tocar las superficies calientes.
Los conductos de los reguladores de presion que permiten la salida
de vapor deben revisarse periédicamente para asegurarse de que
no estén obstruidos.
El aparato no debe sumergirse para su limpieza; el conector debe
retirarse en caso de que sea necesario limpiarlo a fondo con agua.
El aparato debe secarse bien antes de volver a utilizarlo.
Asegurese de que el elemento calefactor, el sensor de temperatura
y la olla estén limpios y secos antes de conectar el enchufe a la
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toma de corriente.

» No coloque ningun objeto pesado en la valvula limitadora de
presion.

. Pespués de cocinar, asegurese de apagar el aparato antes de abrir
a tapa.

* No utilice cucharas metalicas ni espatulas para retirar los alimentos
o limpiar la olla, para evitar rayar el revestimiento antiadherente. Se
recomienda utilizar cucharas de madera o silicona.

» El tiempo de mantenimiento del calor no debe ser superior a 6
horas, para no influir en el efecto de coccion.

» Asegurese de sujetarla por el asa en caso de que necesite mover la
olla de un lugar a otro.

» No abra la tapa a la fuerza si la valvula flotante se ha caido.

 El cuerpo exterior y el acero inoxidable estan calientes después
de cocinar, asegurese de no tocarlos para evitar cualquier tipo de
quemadura.

* No coloque la olla interior directamente sobre la encimera de la
cocina, utilicela solo con la olla exterior.

* No exponga la olla a altas temperaturas y no la coloque
directamente sobre la encimera de la cocina.

» No toque ni sujete la olla, ya que la superficie exterior esta caliente.
No la mueva mientras esté en funcionamiento.

» Para evitar una sobrecarga del circuito cuando utilice este producto,
no ponga en funcionamiento otro producto de alto voltaje en el
mismo circuito eléctrico.

 Este producto se suministra con un cable de alimentacién corto. No
se recomienda utilizar un cable alargador con este producto, pero si
es necesario utilizarlo:

- La potencia eléctrica marcada del cable debe ser al menos tan
grande como la del producto.

- Coloque el cable de extension de manera que no cuelgue donde se
pueda tropezar o tirar involuntariamente.

» Si se cubre la unidad con materiales inflamables, como cortinas,
ropa, etc., puede producirse un incendio. No cubra la unidad.

» Conecte el cable de alimentacion a la unidad y, a continuacién,
enchufelo a la toma de corriente.

« Utilice unicamente el cable de alimentacién incluido.

* Mantenga el cable de alimentacién y el enchufe siempre limpios y
Secos.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
Consulte la seccion de limpieza y mantenimiento para obtener detalles

sobre como limpiar las superficies que entran en contacto con los
alimentos.
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3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje

Frecuencia

Potencia Capacidad

220-240V

50-60Hz

900W 5L

Este producto cumple con el reglamento de la UE 2023/826 bajo la directiva 2009/125
ECsobre los requisitos de diseio ecolégico.

Consumo de energia en modo apagado: 0,0

Consumo de energia en modo de espera: 0,5 W

Tiempo después del cual el producto entra en modo apagado: 0 min

Accesorios: recipiente de 5L con revestimiento ceramico, recipiente para vapor, taza medidora,
cuchara, cucharén, cable de alimentacion.

4. DESCRIPCION DE PIEZAS

Tapa

Cuerpo

CENOOAWN S

10. Cuchara
11. Cuchara

. Botén de liberacién de la tapa
. Valvula de vapor extraible
. Cuenco con revestimiento ceramico

. Colector de condensacion
Panel de control
Recipiente para vapor
Vaso medidor

12. Cable de alimentacién

5. PANEL DE CONTROL

Brown rice

Saute

[ ]
Cake Vegetable Meat Custom

8 ESPANOL

Pasta Oatmeall Risotto

Steam Slow cook Reheat

1.

C)/

Pantalla digital: El aparato esta equipado con una pantalla
digital que muestra el tiempo restante y la temperatura

de coccion. Ademas, con la ayuda de la pantalla digital,
podemos configurar el tiempo para retrasar el inicio de la
coccién. En condiciones normales, la pantalla solo muestra
el tiempo y la temperatura predeterminados de la funcién
de menu seleccionada. Cuando se selecciona un programa
de coccion, indica la temperatura y el tiempo de coccion
predeterminados. Durante el funcionamiento, el tiempo de
coccion cuenta atras para mostrar el tiempo restante. Si

se activa la funcién de inicio diferido, la pantalla muestra el
tiempo de retraso restante y cuenta atras hasta que el ciclo
de coccion comienza automaticamente.

Funciones del menu: Este aparato cuenta con 15
funciones de menu preestablecidas disefiadas para
proporcionar una coccion comoda y optimizada para una
gran variedad de alimentos. Estas funciones incluyen arroz,
arroz integral, pasta, avena, risotto, freir, saltear, cocinar
al vapor, coccion lenta, recalentar, sopa, pastel, verduras,
carne y funcién de menu de coccion personalizada.

Cada preajuste ajusta automaticamente la temperatura

y el tiempo de coccién predeterminados segun el tipo de
alimento seleccionado. Los usuarios pueden modificar los
ajustes de temperatura y tiempo segun sea necesario para
adaptarlos a sus preferencias personales.



Funcion de coccion diferida: Pulse el boton Menu para seleccionar el programa de coccion
deseado. La pantalla mostrara el tiempo de coccién predeterminado para el programa
seleccionado.

Pulse el boton «Delay» (Retraso). El indicador de retraso se iluminara y el tiempo de retraso
predeterminado «00:00» parpadeara en la pantalla.

Pulse el botén «—» para reducir y el botén «+» para aumentar el tiempo en minutos y horas.
Pulse el botén «Start» en un plazo de 2 segundos para confirmar el ajuste de la coccién diferida.
El tiempo de retraso comenzara a contar hacia atras en minutos. Cuando la cuenta atras llegue
a «00:00», el aparato comenzara a cocinar automaticamente.

Nota: El tiempo de retraso es el tiempo que transcurre antes de que comience la coccion.

Por ejemplo, si la hora actual es las 14:00 y desea que la coccién comience a las 17:00, ajuste
el tiempo de retraso a 03:00.

El intervalo de tiempo de retraso es de 00:00 a 24:00.

Los incrementos de ajuste de tiempo son de 1 hora para las horas y de 5 minutos para los
minutos.

Botones «-» y «+»:

Los botones «—» y «+» se utilizan para ajustar parametros como el tiempo de coccion, la
temperatura y el tiempo de inicio del retraso.

Pulse el botén «—» para disminuir el valor seleccionado.

Pulse el botén «+» para aumentar el valor seleccionado.

Cuando se selecciona un ajuste y parpadea en la pantalla, utilice estos botones para realizar
el ajuste deseado. Mantenga pulsado cualquiera de los botones para cambiar el valor mas
rapidamente.

Ajuste del tiempo de coccidn

Pulse el botéon Menu para seleccionar el programa de coccion deseado. La pantalla mostrara el
tiempo de coccion predeterminado.

Pulse una vez el boton «Time/Temp.» (Tiempo/Temperatura). El tiempo de coccion
predeterminado parpadeara en la pantalla. Pulse el botén «—» o «+» para disminuir o aumentar
el tiempo de coccidn segun sea necesario.

Pulse el boton «Start» en un plazo de 2 segundos para confirmar la configuracion e iniciar el
proceso de coccion.

Ajuste de la temperatura de coccion

Pulse el botén Menu para seleccionar el programa de coccién deseado. La pantalla mostrara la
temperatura de coccién predeterminada junto con el tiempo de coccion predeterminado.

Pulse dos veces el boton «Time/Temp.» (Tiempo/Temperatura). La temperatura de coccién
predeterminada comenzara a parpadear. Pulse el botén «—» para disminuir la temperatura o el
boton «+» para aumentarla.

Pulse el botéon «Start» en un plazo de 2 segundos para confirmar la configuracion e iniciar el
proceso de coccion.

. Funcién del botén «Time/Temp.»

El boton «Time/Temp.» se utiliza para seleccionar y ajustar el tiempo o la temperatura de
coccion.

Pulse una vez el botén «Time/Temp.» para ajustar el tiempo de coccion. El tiempo de cocciéon
predeterminado parpadeara en la pantalla, lo que permitira ajustarlo con los botones «—» y «+».
Pulse dos veces el boton «Time/Temp.» (Tiempo/Temperatura) para ajustar la temperatura

de coccion predeterminada. La temperatura comenzara a parpadear en la pantalla, lo que le
permitira ajustarla con los botones «—» y «+».

Después de realizar el ajuste deseado, pulse el botdn «Start» para confirmar la configuracion.
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. Funcién del botén Warm/Cancel (Calentar/Cancelar)

El boton «Warm / Cancel» (Calentar/Cancelar) tiene dos funciones:

Funcion de calentamiento:

Pulse el botén «Warm» (Calentar) para activar el modo de mantenimiento del calor después de
la coccion.

El aparato mantendra la temperatura establecida para mantener la comida caliente hasta que
esté listo para servirla.

La luz indicadora sefialara que la funcién de calentamiento esta activa.

Funcién Cancelar:

Mantenga pulsado el boton «Cancelar» para detener la operacion actual o el programa de
coccion.

Esto restablecera el aparato al modo de espera, lo que le permitira seleccionar un nuevo
programa o ajustar la configuracion.

Con la ayuda de este botén, podemos cancelar la funcién de mantenimiento del calor.

Funcion del botéon «Menu»

El boton «Menu» se utiliza para seleccionar el programa de coccién deseado entre las 15
funciones preestablecidas del aparato.

Pulse el boton «Menu» repetidamente para recorrer los programas disponibles. El programa
seleccionado aparecera en la pantalla junto con su tiempo y temperatura de coccion
predeterminados.

Una vez que se muestre el programa deseado, puede ajustar el tiempo de coccién o la
temperatura utilizando el boton «Time/Temp.» y los botones «—» / «+», 0 configurar un inicio
diferido si es necesario.

8. Boton de encendido:

El botén «Power» (Encendido) se utiliza para encender o apagar el aparato.

Pulse una vez el boton «Power» para encender el aparato. La pantalla se iluminara y mostrara
la pantalla de espera con «- - ».

Pulse de nuevo el boton «Power» para apagar el aparato. Todas las operaciones en curso se
detendran y la pantalla se apagara.

9. Botén de inicio: Funcion del botén de inicio

10

El botén «Inicio» se utiliza para iniciar el programa de coccion seleccionado o confirmar los
ajustes.

Después de seleccionar un programa de coccion y ajustar el tiempo de coccion, la temperatura
o el inicio diferido, pulse el botén «Inicio» para iniciar la operacién.

Para la funcién de inicio diferido, al pulsar «Inicio» en un plazo de 2 segundos se confirma el
tiempo de retraso y el aparato comenzara a cocinar automaticamente cuando la cuenta atras
llegue a cero.
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6. TABLA DE COCCION:

Menu Tiempo Tiempo de | Coccion Rango de temperatu- | Rango del tempo-
de coccion predetermi- | ra de coccion / Paso | rizador de retraso
coccion | Rango/ nada
predeter- | Paso Temperatura
minado

Arroz 55 00:05. 100 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5

minutos.
Arroz 60 00:05 ~ 125 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
integral minutos | 03:00/ 5

minutos

Pasta 8 00:05 ~ 100 °C N/A N/A

minutos | 01:00/1
min.
Copos de 20 00:05. 95 °C 90 °C~105°C/5 °C 00:05~24:00
avena minutos | ~03:00/ 5
minutos.

Risotto 60 00:05 ~ 105 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Freir 25 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
minutos | 01:00/ 1

min.

Saltear 20 min 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
01:00/ 5
min

Vapor 30 00:05 ~ 100 °C N/A 00:05~24:00

minutos | 03:00/5
min.
Coccioén 120 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
lenta minutos | 12:00/5
minutos

Recalentar | 25 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Sopa 60 00:05 ~ 100 °C 40 °C~120 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Pastel 60 00:05 ~ 140 °C 40 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Verduras 30 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Carne 50 00:05 ~ 110 °C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/5

minutos
Personaliza- | 30 00:05 ~ 100 °C 90 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
do minutos | 12:00 /1
min.
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NOTA:

El inicio diferido de la coccion esta disponible en todas las funciones del menu, excepto en las
funciones freir, pasta y saltear. el tiempo maximo de inicio diferido de la coccién es de 24 horas.
La funcién de mantenimiento en caliente esta disponible en todas las funciones del menu, excepto
en las funciones yogur, pasta y coccion rapida. el tiempo maximo de mantenimiento en caliente es

de 12 horas para todas las funciones del menu.

7. INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DEL PRIMER USO

a A W N

. Saque con cuidado el aparato y sus componentes de la caja. Retire todos los materiales de

embalaje y las pegatinas promocionales.

. Deje que el aparato repose a temperatura ambiente durante al menos dos horas si se ha

almacenado o transportado a bajas temperaturas antes de su uso.

. Limpie el cuerpo del aparato con un pano hiumedo y lave el recipiente con agua tibia y jabon,

luego séquelo bien.

. En el primer uso, es posible que se perciba un ligero olor, lo cual es normal y no indica ningun

defecto. En tal caso, limpie el aparato a fondo.

. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y seca para que el vapor que sale por

debajo de la tapa no darie el papel pintado, los dispositivos electronicos o los materiales sensibles
al calor y la humedad.

. Antes de utilizarlo, asegurese de que el aparato y el recipiente no presenten dafios visibles,

astillas u otros defectos. Asegurese de que no haya objetos extrafnos entre el recipiente y la
resistencia.

. Advertencia: No utilice el aparato sin el recipiente colocado o con el recipiente vacio, ya que esto

podria provocar un sobrecalentamiento critico o dafar el revestimiento antiadherente. Ahada una
pequena cantidad de aceite vegetal al recipiente antes de freir.

. Conecte el aparato Unicamente a tomas de corriente con conexion a tierra; el uso de tomas de

corriente sin conexion a tierra puede provocar riesgos eléctricos.

FUNCIONAMIENTO
ASEGURESE DE QUE:

El exterior de la olla interior debe estar limpio, especialmente la base; asegurese de que no haya
nada entre la olla interior y la placa calefactora.

Coloque la olla interior en el cuerpo adecuado.

Gire la olla interior y asegurese de que la parte inferior de la olla interior, la placa calefactora y los
sensores tengan un buen contacto.

Cierre la tapa superior.

Conecte la electricidad.

No conecte la electricidad si no ha completado los pasos anteriores.

.FUNCIONAMIENTO ESTANDAR

Pulse el boton «Menu» hasta que el indicador del programa deseado parpadee en la pantalla

y, a continuacion, pulse el boton «Inicio» durante 2 segundos para comenzar la coccion. La
pantalla mostrara el tiempo y la temperatura de coccion predeterminados. El tiempo comenzara
a contar hacia atras. Una vez finalizada la coccidn, la olla emitirda una sefal acustica y las
unidades entraran automaticamente en modo de mantenimiento del calor. La pantalla mostrara y
calculara el tiempo de mantenimiento del calor. El indicador de mantenimiento del calor del boton
permanecera encendido.

Si selecciona un programa sin pulsar el botén «Inicio» para confirmar, la olla entrara en modo de
espera en 10 segundos.

2. AJUSTAR EL TIEMPO Y LA TEMPERATURA DE COCCION

1
2

12

)
)
3)
)

Pulse el botén de menu para seleccionar el programa que desee. La pantalla muestra el tiempo y
la temperatura de coccion predeterminados.

Pulse el botén «Time/Temp.» (Tiempo/Temperatura) y el tiempo de coccion predeterminado en la
pantalla comenzara a parpadear. Pulse los botones - y + para ajustar el tiempo de coccion.

De la misma manera podemos ajustar la temperatura.

Para ajustar la temperatura, pulse dos veces el boton «Time/Temp.» y la temperatura de
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coccion predeterminada comenzara a parpadear. Pulse el botdn « -» para reducirla y « +» para
aumentarla.

5) Por ultimo, pulse el botén «Start» durante 2 segundos para confirmar e iniciar el proceso de
coccion.

3. PREAJUSTE DE TRES FUNCIONES

Pulse el botédn de menu para seleccionar el programa que desee. Puede pulsar el boton «Time/
Temp.» para ajustar el tiempo de coccion; pulse el botdon «Time/Temp.» dos veces para ajustar

la temperatura de coccion y pulse «Delay timer» para ajustar la hora de inicio diferido al mismo
tiempo. De esta manera, puede ajustar el tiempo de coccion, la temperatura y el tiempo de retraso
en diferentes secuencias.

4. COMO AJUSTAR EL TIEMPO Y LA TEMPERATURA DE COCCION CUANDO LA OLLA
ESTA EN FUNCIONAMIENTO.

Cuando la olla esta en modo de funcionamiento, se enciende el programa correspondiente. La
pantalla muestra el tiempo de coccion y el tiempo de coccidon comienza a contar hacia atras. Para
ajustar el tiempo y la temperatura, pulse el boton «Time/Temp.» (Tiempo/Temperatura). El tiempo
de coccidn predeterminado parpadeara en la pantalla. Pulse los botones «-» y «+» para ajustar

el tiempo de coccidn, el paso es de 1 hora y 1 minuto. Pulse dos veces el boton «Time/Temp»
(Tiempo/Temperatura) y parpadeara la temperatura de coccion predeterminada. Pulse los botones
«-» y «+» para ajustar la temperatura de coccion. El ajuste se confirmara automaticamente
después de 3 segundos.

5. FUNCION DE MANTENIMIENTO AUTOMATICO DEL CALOR:

Una vez finalizada la coccion, todos los programas entraran automaticamente en modo de
mantenimiento en caliente, excepto el de yogur. para cancelar el modo de mantenimiento en
caliente, pulse el boton «cancelar» y la unidad saldra del modo de mantenimiento en caliente.
pulse el botdn «start» para activar o desactivar automaticamente la funcién de mantenimiento en
caliente.

la temperatura para mantener caliente es de 60°C.

Cuando la olla esta en modo de espera, la pantalla muestra «----». pulse el botén «cancelar/
calentar» en 2 segundos y la unidad entrara en modo de mantenimiento del calor. tiene un tiempo
de mantenimiento del calor de 24 horas.

6. CANCELAR:

Pulse el boton «Cancelar» durante 2 segundos para cancelar cualquier operacion incorrecta y el
MULTI CHEF entrara en modo de espera.

NOTA: Si no se introduce comida en la olla después de 5 minutos, el zumbador emitira
un aviso cada 30 segundos 5 veces, y si el usuario no puede introducir la comida, la olla
finalizara el programa automaticamente.

Mantenga pulsado el botén de encendido para apagar la olla.
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8. CONSEJOS DE COCINA

Recomendaciones generales

Coccion al vapor de verduras y otros alimentos: Vierta 500-600 ml de agua en el recipiente.
Coloque el recipiente para coccion al vapor dentro del recipiente. Mida y

prepare los ingredientes segun la receta y, a continuacion, distribdyalos uniformemente en el
recipiente para cocinar al vapor.

Gachas a base de leche: utilice leche pasteurizada desnatada o diluya la leche entera con
agua potable en una proporcion de 1:1. Engrase el recipiente con mantequilla antes de
cocinar. Respete las proporciones indicadas en la receta y ajuste las cantidades de los
ingredientes de forma proporcional si es necesario.

Alimentos que hacen espuma (por ejemplo, pasta, albéndigas): algunos alimentos pueden
generar espuma durante la coccion. Para evitar que la espuma se derrame, no cierre la tapa
durante varios minutos después de afiadir estos alimentos al agua hirviendo.

Horneado de pan, pasteles y yogur: Asegurese de que los ingredientes iniciales no ocupen
mas de la mitad del volumen del recipiente.

Fermentacion de la masa: no abra la tapa durante las fases de fermentacién de la masa para
mantener la calidad del producto horneado.

Freir: Coloque los alimentos en aceite precalentado. Utilice solo aceites vegetales refinados
para freir y cocine con la tapa abierta. Tenga cuidado, ya que el aceite se calienta mucho
Utilice guantes de cocina y evite inclinarse sobre el aparato para evitar quemaduras. Evite
reutilizar el mismo aceite para freir varias veces.

Re[f)etir la fritura: Deje que el aparato se enfrie completamente antes de comenzar otra sesién
de fritura.

9. LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO

Advertencia: Antes de limpiar, asegurese de que el aparato esté desenchufado y se haya
enfriado por completo.

Directrices generales y recomendaciones

Limpieza inicial: antes del primer uso y para eliminar los olores de los alimentos después de
cocinar, ponga en marcha el aparato durante 15 minutos con medio limén cortado en rodajas en
el programa Vapor, llenando el recipiente con 0,5 litros de agua.

Almacenamiento de alimentos: No guarde agua ni alimentos cocinados en el recipiente
durante mas de 24 horas. Transfiera los alimentos al frigorifico si es necesario y recaliéntelos en
el aparato mas tarde utilizando la funcion de recalentamiento.

Importante: jNunca sumerja el cuerpo del aparato en agua ni lo coloque bajo el grifo! Evite el
uso de esponjas abrasivas o productos de limpieza, asi como cualquier sustancia quimicamente
agresiva no destinada a superficies en contacto con alimentos.

Limpie con cuidado los componentes de goma, ya que cualquier dafio o deformacién podria
provocar un mal funcionamiento del aparato.

Limpieza del exterior del aparato

Limpie el cuerpo del aparato segun sea necesario con un pafio suave y humedo o una esponja.
Puede utilizar limpiadores suaves. Para evitar manchas de agua, seque la superficie seca
después de limpiarla.

Limpieza del recipiente

Limpie el recipiente después de cada uso. Puede lavarlo a mano con una esponja suave y
jabon para platos o en el lavavajillas, siguiendo las instrucciones del fabricante del lavavajillas
instrucciones del fabricante.

Para las manchas dificiles, llene el recipiente con agua tibia y déjelo en remojo antes de lavarlo.
Seque completamente la superficie exterior del recipiente antes de volver a colocarlo en el
aparato.

No lave la olla interior en el lavavaijillas.

Nunca utilice cepillos duros ni estropajos para limpiar la olla interior, a fin de evitar dafios en el
revestimiento ceramico.

Saque la olla interior caliente con guantes de cocina o solo con pinzas, o déjela enfriar antes de
sacarla.
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Antes de cocinar, asegurese de que la olla interior esté en contacto completo con la placa
calefactora, girandola.

Nota: El uso regular puede provocar una ligera decoloracion del revestimiento antiadherente del
recipiente con el paso del tiempo. Esto no afecta al rendimiento y no se considera un defecto.

Limpieza de la valvula de vapor

La valvula de vapor debe limpiarse después de cada uso. Retire la valvula de vapor,
desmontela, lave todas las piezas con agua, vuelva a montarla y coléquela en el aparato.

Eliminacién de la condensacioén

Después de cada uso, vacie el colector de condensacion situado en el lado derecho del cuerpo
del aparato. Retirelo, vacielo, lavelo y vuelva a colocarlo. Cualquier exceso de condensacién
alrededor del recipiente se puede eliminar con una toalla.

Limpieza de la camara de coccion

Cuando se utiliza correctamente, el riesgo de que entren liquidos o particulas de alimentos en la
camara de coccion es minimo. Sin embargo, si se produce alguna contaminacion, limpiela para
evitar fallos de funcionamiento.

Importante: Asegurese de que el aparato esté desenchufado y completamente frio antes de
limpiar la cdmara de coccion.

Limpie las paredes de la camara de coccion, la superficie del disco calefactor y la cubierta del
termostato central (situada en el centro del disco calefactor) con una

esponja o pafio ligeramente hiumedo (no mojado). Si se utiliza un producto de limpieza, limpie a
fondo cualquier residuo para evitar olores durante el siguiente uso.

Retire con cuidado cualquier objeto extrafio cerca del termostato con unas pinzas, evitando
ejercer presion sobre la cubierta del termostato.

Para el disco calefactor, utilice una esponja de dureza media o un cepillo sintético si es
necesario.

Nota: El uso regular puede provocar una ligera decoloracion del disco calefactor. Esto no indica
un mal funcionamiento.

Almacenamiento y transporte
Antes de almacenar el aparato, limpie y seque bien todas las piezas. Guarde el aparato en un
lugar seco y ventilado, lejos de fuentes de calor y de la luz solar directa.

Durante el transporte y el almacenamiento, evite cualquier impacto mecanico que pueda dafar
el aparato o su embalaje. Mantenga el embalaje seco y alejado de liquidos.
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10. SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causas Solucion
. 1: Compruebe si la olla arrocera esta
La luz 1. No se enciende desenchufada
indicadora
esta
apagada 2. Corte de energia 2: Espere
1: Boton de control de encendido
dafiado
Iéglgflggtaora 2: Fusible dafiado Pongase en contacto con el centro de
. servicio técnico
no calienta
3: Placa calefactora dafiada
La capacidad de arroz y agua debe
1. La capacidad de arroz es incorrecta | ajustarse, y debe limitarse entre el
maximo y el minimo.
2. La proporcion de agua y arroz no : ”
s adecuada Ajuste la proporcion de agua y arroz
I . ; Gire la olla interior y compruebe el
3. La olla interior esta torcida sensor de la «placa calefactora».
Arroz poco ; :
- 4. Hay algo entre la olla interior y la P
cocido placa calefactora. Limpie los restos.
: . Envielo al «centro de servicio técnico»
5. Olla interior deformada 0 compre uno Nuevo.
6. Placa de control de alimentacion . T
principal dafiada Envielo al «Centro de servicio técnico»
7. La pieza de control de temperatura " T
principal esta dafiada Envielo al centro de servicio técnico.
1. La olla interior esta deformada Enviar al «Centro de servicio técnico»
0 comprar uno nuevo.
2. Laplaca de controldela 1. Envielo al «Centro de reparacion».
alimentacion principal esta dafiada
Arroz
demasiado 2. Envielo al «Centro de reparaciony.
cocido
3. La pieza principal de control de S
temperatura esta danada 3. Dar la vuelta a la olla interior y
comprobar el sensor de la «placa
4. Olla interior torcida calefactora»
Desborda- La capacidad de las gachas es Ajustar la capacidad
miento de las excesiva
gachas
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. m IMPORTANT:

e Always read the instruction book carefully before using.

e This manual can be downloaded from our web page
WWW.S0go0.es

* Keep these instructions for future reference.

—

2, & Safety instructions for the user

General precautions during the use of electrical
el equipment

* Do not use the appliance for any other purpose than described
in this manual.

* Do not use or store the appliance outdoors.

» Always place the appliance on to the flat an even surface.

» This product is intended for indoor, non-industrial, non-
commercial and only for household use. Do not use the item
outdoors or for any other purpose. Misuse or improper handling
may cause problems in the appliance and cause injury to the
user.

* The unit must be used only for the intended purposes. No
liability is accepted for damages arising from improper use or
wrong handling.

* Ensure that the voltage indicated on the name-plate matches
the mains voltage before plugging in the appliance.

» Always remove the plug from the power socket when the
appliance is not in use. Do not leave the appliance unattended
when switched on.

» Close supervision is necessary when any appliance is being
used by or near children.

» Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and let it cool down.

* The device is not completely disconnected from the power
source, even after it has been turned off. To disconnect it
completely, disconnect it from the mains plug.

* The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

* This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- Farm houses and by clients in hotels, motels and other
residential type environments;
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Bed and breakfast type environments;
Catering and similar non-retail applications.
Avoid spillage on the connector

& Restrictions on use to avoid personal injury

Do not place or operate this appliance near water sources.

Do not place or operate the appliance and its power cord on or
near hot surfaces (e.g., stove plates) or open flames.

Do not leave the power cord hanging from sharp edges and
keep away from hot objects and flames. Do not wind the cord
around the appliance and do not bend it.

Neither immerse the housing, which contains electrical
components and the heating elements in water, nor rinse it
under the tap.

Never use accessories that are not recommended by the
manufacturer.

The use of accessories not recommended or sold by the
appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

When you want to remove the plug from the wall contact, please
do this at the plug itself and not by pulling on the cable or the
appliance itself.

To avoid electric shock, make sure your hands are dry before
plugging or unplugging.

Do not use the device with wet hands, on damp floors or when
the atmosphere is humid there is a risk of electric shock.

While using the appliance, make sure that the power cord must
not be caught or crushed.

Do not let the motor unit, cord or plug get wet to protect against
risk of electric shock.

Be careful, while handling electrical appliances, as the surface
of the heating element is subject to residual heat after use. Any
misuse may cause potential injury to the user and may damage
the appliance.

Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
Never immerse the appliance or the plug-in water or any other
liquid. In the event of the appliance falling in water, disconnect
immediately from the mains supply and take it to an authorized
service agent for repair before reusing.

Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are
visible signs of damage or if it has a leak.
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Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In
case of the cord be damaged, it must be replaced only by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid Hazard.

In case of appliance malfunction, or if it has been damaged

in any manner, return the appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair or adjustment.

Restrictions on use when used with children and
elders

The appliance is not to be used by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Do not allow the children to use the appliance without
supervision.

Appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

A Instructions to follow when using the appliance

Keep hands and face away from the VENT knob when releasing
the pressure. Always use in a well- ventilated area. DO NOT
cover the pressure valve with anything.

While the Multi cooker is in operation, never remove the lid.
Extreme caution must be taken after cooking while removing
the lid as serious burns can occur from the releasing steam.
Always make sure the steam has been completely released.
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Let the appliance cool down and always use oven mitts while
disassembling or removing accessories.
DO NOT use this Multi cooker without the removable cooking
pot in place.
Do not attempt to dislodge food while the Multi cooker is
plugged in
Do not fill the Multi cooker more than 1/full with food or 2/3 full
with liquid. Do not fil more than 1/2 full, while cooking foods that
expand during cooking.
When cooking foods under pressure at least 1 cup (8 0z /230
ml) of liquid / water must be used.
Foods such as apple sauce, cranberries, pearl barley, oatmeal
or other cereals, split peas, noodles or pasta, or rhubarb should
not be cooked under pressure. They can foam, froth or sputter
and may block the floating valve Use different cooking function
for these items
If smoke is observed, turn the Multi cooker off immediately and
unplug it from the power outlet.
DO NOT use this unit for canning purposes.
The Multi cooker must be unplugged:
A. After each use.
B. If it appears to be faulty.
C. Before cleaning or maintenance.
Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
Never touch the internal part of the appliance while in use.
The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating
WARNING: Do not touch hot surfaces.
WARNING: This equipment shall be used with CAUTION
as this electrical appliance contains a heating function.
Surface of this appliance is also different from other
functional surfaces which can produce high temperatures. Since
temperatures are differently perceived by different persons. The
equipment must be touch only at intended handles and gripping
surfaces with the help of heat protectors like gloves or similar
type of clothing. Otherwise let it for sufficient time to cool down
before touching the hot surfaces.
The ducts in the pressure regulators allowing the escape of
steam should be checked regularly to ensure that they are not
blocked.
The appliance must not be immersed for cleaning; the connector
must be removed in case need to clean thoroughly with water.
The appliance must be dried well before using again.
Ensure the heating element, temperature sensor and pot are
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clean and dried before connecting the plug to the power socket.

* On the pressure limiting valve do not add any heavy object.

 After cooking make sure to switch of before opening lid.

* Do not use metallic spoons or scorchers to remove the food or
cleaning the pot, to avoid any scratches of non-stick coating. It is
recommended to use the wooden or silicone spoons.

» Keeping warm time should not be more than 6 hours, to not to
influence cooking effect.

* Make sure to hold it by handle in case need to move the Multi
cooker from one place to another.

» Do not open the lid forcibly, if the floating valve fell down.

» The outer body and stainless steel is hot after cooking, make
sure not to touch it to avoid any type of scalding.

* Do not place the inner pot directly on to the kitchen hob, only
use it with Multi cooker.

+ Do not expose the cooker to the high temperatures and place
the cooker directly on to the kitchen hob.

 Neither touch or hold the Multi cooker as the outer surface is
hot. Do not move it while working.

» To avoid a circuit overload when using this product, do not
operate another high-wattage product on the same electrical
circuit.

* A short power supply cord is provided with this product. An
extension cord is not recommended for use with this product,
but if one must be used:

- The marked electrical rating of the cord must be at least as great
as that of the product.

- Arrange the extension cord so that it does not hang where it can
be tripped over or pulled unintentionally.

» Fire may occur if the unit is covered with flammable material
such as curtains, clothes etc. Do not cover the unit.

. Co?nect the power cord with unit and then plug into the wall
outlet.

* Use only the enclosed power cord.

+ Keep the power cord and plug always clean and dry.

CLEANING AND MAINTENANCE

Kindly refer to the cleaning and maintenance section for details on
how to clean surfaces which comes in the contact of food.
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3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage Frequency Power Capacity
AC 220-240V 50-60Hz 900W 5L

This product complies with EU regulation 2023/826 under directive 2009/125/EC on
the Eco design requirements.

Power consumption in off mode: 0.0

Power consumption in standby mode: 0.5W

Time after which the product enters into off mode: 0 min

Accesories : Ceramic coated Bowl of 5L, Steam container, Measuring cup, Spoon, Ladle, Power
cord.

4. PARTS DESCRIPTION

Lid

Lid Release Button
Removable Steam Valve
Ceramic coated Bowl
Body

Condensation Collector
. Control Panel

. Steaming Container

. Measuring Cup

10. Ladle

11. Spoon

12. Power Cord

CoNohwh =

C;/

1. Digital Display: The appliance is equipped with a
5. PANEL DE CONTROL digital display that shows the remaining time, cooking
temperature. Additionally with the help of digital display
we can set time for delay start cooking. Under normal
conditions, the display shows only the default time and
temperature of selected menu function. When a cooking
program is selected, it indicates the default temperature
and cooking time. During operation, the cooking time
° ° counts down in reverse to show the remaining time. If the

Brown ricefEasaip Ontmeall Risotto delay start function is activated, the display shows the

® ° ° ° remaining delay time and counts down in reverse until the
S el ook Reheat cooking cycle begins automatically.

Rl | 2. Menu functions: This appliance features 15 preset menu

functions designed to provide convenient and optimized
cooking for a variety of foods. These functions include
Rice, Bown rice, Pasta, Oatmeal, Risotto, Fry, Sauté,
Steam, Slow cook, Reheat, Soup, Cake, Vegetable, Meat
and Customised cooking menu function. Each preset
automatically adjusts the default temperature and cooking
time according to the selected food type. Users can modify
the temperature and time settings as needed to suit
personal preferences.
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. Delay cooking function: Press the Menu button to select the desired cooking program. The
display will show the default cooking time for the selected program.

Press the “Delay” button. The delay indicator will illuminate, and the default delay time “00:00”
will flash on the display.

Press the “~” button to lower and “+” button to increase the time in minutes and hours.

Press the “Start” button within 2 seconds to confirm the delay cooking setting. The delay time will
begin counting down in minutes. When the countdown reaches “00:00”, the appliance will start
cooking automatically.

Note: The delay time is the amount of time before cooking begins.

For example, if the current time is 14:00 and you want cooking to start at 17:00, set the delay
time to 03:00.

The delay time range is from 00:00 to 24:00.

Time adjustment increments are 1 hour for hours and 5 minutes for minutes.

“-“ and “+” button:

The “~” and “+” buttons are used to adjust settings such as cooking time, temperature, and delay
start time.

Press the “~” button to decrease the selected value.

Press the “+” button to increase the selected value.

When a setting is selected and flashing on the display, use these buttons to make the desired
adjustment. Press and hold either button to change the value more quickly.

Adjusting the Cooking Time

Press the Menu button to select the desired cooking program. The display will show the default
cooking time.

Press the “Time/Temp.” button once. The default cooking time will flash on the display. Press the
“~” or “+” button to decrease or increase the cooking time as required.

Press the “Start” button within 2 seconds to confirm the setting and start the cooking process.

Adjusting the Cooking Temperature

Press the Menu button to select the desired cooking program. The display will show the default
cooking temperature along with default cooking time.

Press the “Time/Temp.” button twice. The default cooking temperature will begin flashing. Press
the “~” button to decrease the temperature or the “+” button to increase the temperature.

Press the “Start” button within 2 seconds to confirm the setting and start the cooking process.

. “Time/Temp.” Button Function

The “Time/Temp.” button is used to select and adjust the cooking time or cooking temperature.
Press the “Time/Temp.” button once to adjust the cooking time. The default cooking time will
flash on the display, allowing adjustment using the “-” and “+” buttons.

Press the “Time/Temp.” button twice to adjust the default cooking temperature. The temperature
start flashing on the display, allowing adjustment using the “~” and “+” buttons.

After making the desired adjustment, press the “Start” button to confirm the setting.

. Warm / Cancel Button Function

The “Warm / Cancel” button serves two purposes:

1.

Warm Function:

Press the “Warm” button to activate the keep-warm mode after cooking.

The appliance will maintain the set temperature to keep food warm until you are ready to serve.
The indicator light will indicate that the warm function is active.

Cancel Function:
Press and hold the “Cancel” button to stop the current operation or cooking program.

This will reset the appliance to standby mode, allowing you to select a new program or adjust
settings.

With the help of this button, we can cancel the keep warm function.
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7. Menu Button Function

The “Menu” button is used to select the desired cooking program from the appliance’s 15 preset
functions.

Press the “Menu” button repeatedly to cycle through the available programs. The selected
program will appear on the display along with its default cooking time and temperature.

Once the desired program is displayed, you can adjust the cooking time or temperature using the
“Time/Temp.” button and the “~" / “+” buttons, or set a delay start if needed.

8. Power button:
The “Power” button is used to turn the appliance ON or OFF.

Press the “Power” button once to switch the appliance ON. The display will light up, showing
standby screen with “- - “.

Press the “Power” button again to switch the appliance OFF. All ongoing operations will stop, and
the display will turn off.

9. Start button: Start Button Function

The “Start” button is used to begin the selected cooking program or confirm settings.

After selecting a cooking program and adjusting the cooking time, temperature, or delay start,
press the “Start” button to initiate the operation.

For the Delay Start function, pressing “Start” within 2 seconds confirms the delay time, and the
appliance will begin cooking automatically when the countdown reaches zero.
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6. COOKING TABLE:

Menu Default Cooking Default Cooking temperature | Delay timer Range
Cooking | time Ran- | Cooking Range / Step
Time ge /Step Temperature
Rice 55 00:05. 100 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Brown rice 60 00:05. 125 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Pasta 8 00:05. 100 °C N/A N/A
minutos | ~01:00/ 1
Min.
Oatmeal 20 00:05. 95 °C 90 °C~105°C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Risotto 60 00:05. 105 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Fry 25 00:05. 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
minutos | ~01:00/ 1
Min.
Saute 20 min 00:05. 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
~01:00/ 5
Mins.
Steam 30 00:05. 100 °C N/A 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Slow cook 120 00:05. 100°C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
minutos | ~12:00/5
Mins.
Reheat 25 00:05. 100°C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Soup 60 00:05. 100 °C 40 °C~120°C/5°C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Cake 60 00:05. 140 °C 40 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Vegetable 30 00:05. 100°C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Meat 50 00:05. 110 °C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5
Mins.
Custom 30 00:05. 100 °C 90 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos ~12:00
/1 Min.
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NOTE:

Delayed start cooking is available in all the menu functions except, Fry, Pasta and Sauté menu
function. Max. delayed start cooking time is 24 hrs.

Keep warm function is available in all the menu functions except yogurt, Pasta and Express cooking.
Max. keep warm time is 12 hrs for all the menu functions.

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

8.

7. INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE FIRST USE

Carefully remove the appliance and its components from the box. Remove all packaging materials
and promotional stickers.

Allow the appliance to sit at room temperature for at least two hours if it was stored or transported
at low temperatures before use.

Wipe the appliance’s body with a damp cloth and wash the bow! with warm soapy water, then dry
it thoroughly.

On initial use, there may be a slight odour, which is normal and does not indicate a defect. In this
case, clean the appliance thoroughly.

Place the appliance on a flat, stable, and dry surface so that the steam venting from under the lid
does not damage wallpaper, electronic devices, or materials sensitive to heat and moisture.
Before use, ensure the appliance and bowl have no visible damage, chips, or other defects.
Ensure there are no foreign objects between the bowl and the heating element.

Warning: Do not operate the appliance without the bowl in place or with an empty bowl, as this
may cause critical overheating or damage the non-stick coating. Add a small amount of vegetable
oil to the bowl before frying.

Only connect the appliance to grounded outlets; using ungrounded outlets can result in electrical
hazards

OPERATION
MAKE SURE:

26

The outside of inner pot should be clean, especially the base, ensure there is nothing between
inner pot and heating plate.

Put inner pot in the body suitable.

Turning inner pot, ensure the bottom of inner pot and heating plate and sensors have good
contacts.

Close the top lid.
Connect the electricity
Don’t connect the electricity if you haven't finished the above steps.

STANDARD OPERATION

Press Menu button till the indicator of the programme you wanted flashes in the display, and then
Press the button” start “2 seconds to start cooking. The display will show default cooking time
and Temperature. Time starts counting down. Once cooking finishes, the cooker emits sound
signal and units enter keeping warm mode automatically, the display shows and calculates the
keep warm time. The indicator of keep warm on the button will remain on.

If you select programme without Pressing “Start” button to confirm, the cooker will enter into
standby mode in 10 seconds.

Adjust cooking time and temperature

1) Press menu button to select the programme you want. The display shows the default cooking
time and temperature.

2) Press the button “Time/Temp.”, the default cooking time in the display will start flashing. Press
- and + button to adjust cooking time.

3) Same way we can adjust the temperature.

4) to adjust the temperature, press the button “Time/Temp.” twice and default cooking
temperature begin flashing, Press the button “ -” to reduce and “ +” to increase the cooking
temperature.

5) Finally, Press “Start” button in 2 second to confirm and begin the cooking process.
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3. THREE-PLAY PRESET
Press menu button to select the programme you wanted, you can Press the button “Time/Temp.”
to adjust cooking time; Press the button “Time/Temp.” twice to adjust cooking temperature and
press “Delay timer” to set the delay start time at the same time. This way you can set cooking
time, temperature and delay time in different sequence.

4. HOW TO ADJUST THE COOKING TIME AND TEMPERATURE WHEN THE COOKER IS
WORKING.
When the cooker is in working mode, the corresponding programme lights on. The display
show cooking time and the cooking time starts count down in reverse. To adjust the time and
temperature press “Time/Temp.” button, the default cooking time will flash in the display, Press
the buttons “ -” and +“ to adjust cooking time, the step is 1 hour and 1 minute; Press the “ Time/
Temp.” button twice, the default cooking temperature will flash, Press the buttons “ -” and “+* to
adjust cooking temperature. The setting will confirm automatically after 3 seconds.

AUTOMATICALLY KEEP WARM FUNCTION:

After finishing the cooking, all the programmes will enter in keep warm mode automatically
except yoghurt. To cancel keep warm mode press cancel button and unit come out of the keep
warm mode.

Press “Start” button, you can on and off automatically keep warm function.

The temperature for keeping warm is 60 °C.

When the cooker is in standby model, the display shows “----". Press “Cancel/Warm” button in 2
seconds, the unit will enter keep warm model. It has 24 hours keep warm time.
. CANCEL:

Press “ Cancel” button for 2 seconds to cancel any incorrect
operation, the MULTI CHEF will enter into standby mode.

NOTE: If you don’t put food into the cooker after 5 minutes, every 30
seconds buzzer send a reminder 5 times, and if user unable to put the
food, then the cooker will finish the programme automatically.

Long press the power button to power off the cooker.
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8. COOKING TIPS

General Recommendations

Steaming Vegetables and Other Foods: Pour 500-600 ml of water into the bowl. Place the
steaming container inside the bowl. Measure and prepare ingredients as per the recipe, then
spread them evenly in the steaming container.

Milk-Based Porridges: Use low-fat pasteurized milk, or dilute whole milk with drinking water in
a 1:1 ratio. Grease the bowl with butter before cooking. Adhere to the proportions as per recipe
and adjust ingredient quantities proportionally if needed.

Foaming Foods (e.g., Pasta, Dumplings): Some foods may generate foam during cooking. To
prevent foam from spilling out, do not close the lid for several minutes after adding these foods to
boiling water.

Baking Bread, Pastries, and Yogurt: Ensure that initial ingredients do not fill more than half of
the bowl’s volume.

Dough Proofing: Do not open the lid during dough proofing stages to maintain the quality of the
baked product.

Frying: Place foods in preheated oil. Use only refined vegetable oils for frying, and cook with the
lid open. Be cautious, as oil becomes extremely hot. Use kitchen mitts and avoid leaning over
the device to prevent burns. Avoid reusing the same oil for frying multiple times.

Repeat Frying: Allow the appliance to cool completely before starting another frying session.

9. CLEANING AND MAINTENANCE

Warning: Before cleaning, ensure the appliance is unplugged and has completely cool down.
General Guidelines and Recommendations

Initial Cleaning: Before first use and to remove food odors after cooking, run the appliance for 15
minutes with half a sliced lemon in the

Steam program, filling the bowl with 0.5 liters of water.

Food Storage: Do not store water or cooked food in the bowl for more than 24 hours. Transfer
food to the refrigerator if needed and reheat in the appliance later using the reheat function.
Important: Never immerse the appliance body in water or place it under running water! Avoid
using abrasive sponges or cleaning agents, as well as any chemically aggressive substances not
intended for food-contact surfaces.

Be gentle when cleaning rubber components, as damage or deformation may cause the
appliance to malfunction.

Cleaning the Appliance Exterior

Clean the body of the appliance as needed with a soft, damp cloth or sponge. You may use mild
cleaners. To prevent water spots, wipe the surface dry after cleaning.

Cleaning the Bowl

Clean the bowl after each use. You may wash it by hand with a soft sponge and dish soap or in
the dishwasher, following dishwasher manufacturer instructions.

For tough stains, fill the bowl with warm water and let it soak before washing.

Dry the outer surface of the bowl completely before placing it back in the appliance.

Do not wash the inner pot in dishwasher machine.

Never use hard brushes, scrubs to clean the inner pot to avoid damage of the ceramic coating.
Take the hot inner pot out with kitchen gloves or clip only or let it cool down before taking it out.
Before cooking make sure the inner pot is in full contact with the heating plate, by turning round.
Note: Regular use may cause slight discoloration of the bowl’s non-stick coating over time. This
does not affect performance and is not considered a defect.

Cleaning the Steam Valve

The steam valve should be cleaned after each use. Remove the steam valve, disassemble it,
wash all parts with water, reassemble, and replace it in the appliance.
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Condensation Removal

After each use, empty the condensation collector located on the right side of the appliance
body. Remove, empty, wash, and replace it. Any excess condensation around the bowl can be
removed with a towel.

Cleaning the Cooking Chamber

When properly used, the risk of liquid or food particles entering the cooking chamber is minimal.
However, if contamination occurs, clean it to avoid malfunctions.

Important: Ensure the appliance is unplugged and fully cooled before cleaning the cooking
chamber.

Clean the cooking chamber walls, heating disc surface, and the central thermostat cover (located
in the middle of the heating disc) with a slightly damp (not wet) sponge or cloth. If a cleaning
agent is used, thoroughly wipe away any residue to avoid odours during the next use.

Remove any foreign objects near the thermostat carefully with tweezers, avoiding pressure on
the thermostat cover.

For the heating disc, use a medium-soft sponge or synthetic brush if needed.

Note: Regular use may lead to slight discoloration of the heating disc. This does not indicate a
malfunction.

Storage and Transportation

Before storing the appliance, clean and thoroughly dry all parts. Store the appliance in a dry,
ventilated area, away from heat sources and direct sunlight.

During transport and storage, avoid any mechanical impacts that could damage the appliance or
its packaging. Keep the packaging dry and away from liquids.
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10. TROUBLE SHOOTING

Problem Causes Solution
1.Power doesn’t switch on 1: Check rice cooker if unplugged
Indicator
light is off
2. ‘Power cut 2: Wait
1: Power control button damaged
Heating

plate doesn’t
heat

2: Fuse damaged

3: Heating plate damaged

Contact Service Centre

1.Capacity of rice is incorrect

Capacity of rice and water should be
adjusted, should be limited between
highest and lowest.

2.The proportion of water and rice is
not suitable

Adjust the proportion of water and rice

3.Inner pot obliques

Turn round inner pot, check sensor of
‘heating plate’

Rice under
-cooked 4. Something between inner pot and .
heating plate Clean up the sundries
5. Inner pot deformed ?ﬁgd to ‘Service Centre’ or buy a new
6. Main Power control plate damaged | Send to ‘Service Centre’
7. Main temperature control part is :
damaged Send to Service Centre
1.Inner pot deformed Send to ‘Service Centre’ or buy a new
one.
2. Main Power control plate damaged | 1.Send to ‘Repair Service Centre
Rice Over
cooked 2.Send to ‘Repair Service Centre’
3. Main temperature control part
damaged 3. Turn round inner pot, check sensor
of ‘heating plate’
4 .Inner pot obliques
) Adjust the Capacity
(PDC\J/rer:'cfjlg\?v Capacity of porridge is excessive
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. m IMPORTANT:

Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant
d’utiliser 'appareil.

Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre page web
WWW.S0gO0.€es.

Conservez ces instructions pour pouvoir vous y référer
ultérieurement.

Consignes de sécurité pour 'utilisateur

Précautions générales lors de I'utilisation d’appareils
PRECAUTIONS

électriques
N'utilisez pas 'appareil a d’autres fins que celles décrites dans ce
manuel.
N'utilisez pas et ne stockez pas 'appareil a I'extérieur.
Placez toujours I'appareil sur une surface plane et réguliére.
Ce produit est destiné a un usage intérieur, non industriel,
non commercial et uniquement domesthue Ne l'utilisez pas a
I'extérieur ou a d’autres fins. Une mauvaise utilisation ou une
manipulation incorrecte peut entrainer des problémes dans
I'appareil et causer des blessures a ['utilisateur.
L'appareil ne doit étre utilisé qu’aux fins prévues. Nous déclinons
toute responsablllte pour les dommages résultant d’'une mauvaise
utilisation ou d’'une mauvaise manipulation.
Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension
indiqueée sur la plaque S|gnalet|que correspond a la tension du
réseau.
Débranchez toujours la fiche de la prise de courant lorsque
'appareil n'est pas utilisé. Ne laissez pas I'appareil sans
surveillance lorsqu'il est allumé.
Une surveillance étroite est nécessaire lorsque I'appareil est
utilisé par des enfants ou a proximité de ceux-ci.
Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez-le
tou;ours de la prise de courant et laissez-le refroidir.
Fparell n‘est pas completement déconnecté de la source
mentation, méme apres avoir été éteint. Pour le déconnecter
completement debranchez-le de la prise de courant.
Les appareils ne sont pas destinés a étre utilisés au moyen d’'une
minuterie externe ou d'un systéme de commande a distance
séparé.
CeF% appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles que :
Les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et
autres environnements de travail ;
Les fermes et les clients des hotels motels et autres
environnements de type résidentiel ;
Les chambres d’hétes ;
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Restauration et autres applications similaires non commerciales.
Eviter les déversements sur le connecteur

A Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures

Ne pas placer ou faire fonctionner cet appareil a proximité de
sources d’'eau. . _ .
Ne placez pas et ne faites pas fonctionner I'appareil et son cordon
d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes (par
exemple, plaques de cuisson) ou de flammes nues.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre des bords
tranchants et tenez-le éloigné des objets chauds et des flammes.
N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le pliez pas.
Ne plongez pas le boitier, qui contient les composants électriques
ettljes ?'Iements chauffants, dans I'eau et ne le rincez pas sous le
robinet.
N’utilisez jamais d’accessoires non recommandés par le fabricant.
L'utilisation d’accessoires non recommandés ou vendus par
le fabricant de I'appareil peut provoquer un incendie, une
électrocution ou des blessures.
Lorsque vous souhaitez retirer la fiche du contact mural, veuillez
le faire au niveau de la fiche elle-méme et non en tirant sur le
cable ou sur I'appareil lui-méme.
Pour éviter tout choc électrique, assurez-vous que vos mains sont
seches avant de brancher ou de débrancher 'appareil.
N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées, sur un sol
humide ou lorsque I'atmosphere est humide, car il y a un risque
d’électrocution.
Lors de l'utilisation de 'appareil, veillez a ce que le cordon
d’alimentation ne soit pas coincé ou écrasé.
Ne laissez pas I'unité motrice, le cordon ou la fiche se mouiller
pour éviter tout risque d’électrocution.
Soyez prudent lorsque vous manipulez des appareils électriques,
car la surface de I'élément chauffant est sujette a une chaleur
résiduelle aprés utilisation. Toute mauvaise utilisation peut
entrainer des blessures potentielles pour l'utilisateur et
endommager I'appareil.
Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil car elle peut
devenir trés chaude pendant le fonctionnement. Utilisez plutét la
Rloignée ou les gants.

'immergez jamais I'appareil ou la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide. Si 'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le
immeédiatement et faites-le réparer par un agent de service agréé
avant de le réutiliser.
Ne pas utiliser 'appareil s’il est tombé par terre, s'il présente des
signes visibles de dommages ou s’il y a une fuite.
N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche est endommagé.
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Si le cordon est endommage, il ne doit étre remplacé que par le

fabricant, son agent de service ou des personnes de qualification

similaire afin d’eviter tout danger.

En cas de dysfonctionnement de I'appareil, ou s'il a été

endommageé de quelque maniére que ce soit, retournez I'appareil

au centre de service agréé le plus proche pour qu’il soit examiné,

réparé ou ajuste.

ARestrictions d’utilisation en présence d’enfants et de
personnes agées

L’appareil ne doit pas étre utilisé %ar des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou qui manquent d’expérience et

de connaissances, a moins qu’elles n’aient bénéficié d’'une
surveillance ou d’instructions.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus et des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et de
connaissances, a condition qu’ils aient recu une surveillance

ou des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques encourus.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

e nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveilles.
Gardez I’aé)pareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

* Ne laissez pas les enfants utiliser 'appareil sans surveillance.
L’apﬁareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d’expérience et de connaissances, a condition c1u’el|es aient regu
une supervision ou des instructions concernant I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les dangers
encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

A Instructions a suivre lors de l'utilisation de I’appareil

Eloignez vos mains et votre visage du bouton VENTILATION
lorsque vous relachez la Eression. Utilisez toujours I'appareil dans
un endroit bien ventilé. NE COUVREZ JAMAIS la soupape de
ression.
e jamais retirer le couvercle lorsque le multi-cuiseur est en
marche. Apres la cuisson, il faut étre extrémement prudent
lors du retrait du couvercle, car la vapeur qui s’échappe peut
causer de graves brUlures. Toujours s’assurer que la vapeur
s’est completement dissipée. Laisser I'appareil refroidir et
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toujours utiliser des gants de cuisine pour démonter ou retirer les
accessoires.
NIE PAS utiliser ce multi-cuiseur sans le récipient amovible en
ace.
e tentez pas de déloger les aliments lorsque le multi-cuiseur est
branché.
Ne remplissez pas le multi-cuiseur a plus de 1/plein d’aliments
ou 2/3 plein de liquide. Ne le remplissez pas a plus de 1/2 plein,
lorsque vous cuisinez des aliments qui se dilatent pendant la
cuisson.
Lorsque vous cuisinez des aliments sous pression, vous devez
utiliser au moins 230 ml (1 tasse) de liquide/d’eau.
Les aliments tels que la compote de pommes, les canneberges,
I'orge perlé, les flocons d’avoine ou autres céréales, les pois
casseés, les nouilles ou les pates, ou la rhubarbe ne doivent pas
étre cuits sous pression. lls peuvent mousser, faire des bulles ou
éclabousser et risquent de bloquer la soupape flottante. Utilisez
une autre fonction de cuisson pour ces aliments.
Si de la fumée s’échappe, éteignez immédiatement la cuisiniére
multi-cuisson et débranchez-la de la prise de courant.
NE PAS utiliser cet appareil pour la mise en conserve.
Le Multi Cooker doit étre débranché :
A. Aprés chaque utilisation.
B. S'il semble défectueux.
C. Avant le nettoyage ou I'entretien.
Ne pas toucher la surface extérieure de I'appareil car elle peut
devenir treés chaude pendant le fonctionnement. Utiliser plutét la
Rloignée oudesgants. _
€ jJamais toucher la partie interne de I'appareil pendant son
utilisation.
La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
'appareil est en marche.

Ar\]lElgTISSEMENT : Ne touchez pas les surfaces
i j chaudes.
AVERTISSEMENT : Cet équipement doit étre utilisé avec
PRECAUTION car cet appareil électrique contient une
fonction de chauffage. La surface de cet appareil est également
différente des autres surfaces fonctionnelles qui peuvent produire
des températures élevées. Etant donné que les températures
sont percues différemment par différentes personnes.
L’équipement ne doit étre touché qu’aux poignées et surfaces de
préhension prévues a cet effet a I'aide de protections thermiques
telles que des gants ou des vétements similaires. Sinon, laissez-
le refroidir suffisamment longtemps avant de toucher les surfaces
chaudes.
Les conduits des régulateurs de pression permettant
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I'échappement de la vapeur doivent étre verifies régulierement
Eour s’assurer qu'ils ne sont pas obstrues.

‘appareil ne doit pas étre immergé pour le nettoyage ; le

connecteur doit étre retiré en cas de nettoyage a I'eau.

L'appareil doit &tre bien séché avant d’étre reutilisé.

S’assurer que I'élément chauffant, le capteur de température et la

casserole sont propres et secs avant de brancher la fiche dans la
rise de courant.

e placez aucun objet lourd sur la soupape de limitation de
pression.

Aprés la cuisson, veillez a éteindre I'appareil avant d’ouvrir le

couvercle.

N'utilisez pas de cuilleres métalliques ou de grattoirs pour retirer

les aliments ou nettoyer la casserole, afin d’éviter de rayer le

revétement antiadhésif. Il est recommandé d'utiliser des cuilléres

en bois ou en silicone.

Le temps de maintien au chaud ne doit pas dépasser 6 heures,

afin de ne pas altérer I'effet de cuisson.

Veillez a tenir le Multi Cooker par la poignée au cas ou vous

auriez besoin de le déplacer.

N’ouvrez pas le couvercle de force si la soupape flottante est

tombée.

Le corps extérieur et I'acier inoxydable sont chauds apres la

gujslson, veillez a ne pas les toucher pour éviter tout type de
rQlure.

Ne placez pas le récipient intérieur directement sur la plaque de

cuisson, utilisez-le uniquement avec le Multi Cooker.

N’exposez pas I'appareil a des températures élevées et ne le

Rllacez pas directement sur la plagque de cuisson.

e touchez pas et ne tenez pas le Multi Cooker car la surface
extérieure est chaude. Ne le déplacez pas pendant que vous
travaillez.

Pour éviter une surcharge du circuit lors de l'utilisation de ce
produit, n'utilisez pas d’autre appareil a forte puissance sur le
méme circuit électrique.

Ce produit est fourni avec un cordon d’alimentation court.
L'utilisation d’'une rallonge n'est pas recommandée avec ce
Erodu_lt, mais si vous devez en utiliser une : _ .

a puissance électrique indiquée sur le cordon doit étre au moins

égale a celle du produit.

Disposez la rallonge de maniére a ce qu’elle ne pende pas

a un endroit ou elle pourrait faire trébucher ou étre tirée
involontairement.

Un incendie peut se déclarer si 'appareil est recouvert d’'un
matériau inflammable tel que des rideaux, des vétements, etc. Ne
recouvrez pas l'appareil.

Branchez le cordon d’alimentation a I'appareil, puis branchez-le a
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la prise murale.

+ Utilisez uniquement le cordon d’alimentation fourni.

» Veillez a ce que le cordon d’alimentation et la fiche soient toujours
propres et secs.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veuillez vous reporter a la section relative au nettoyage et a
I'entretien pour plus de détails sur la maniere de nettoyer les
surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires.
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3. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension

Fréquence

Puissance Capacité

CA 220-240 V

50-60Hz

900W 5L

Ce produit est conforme au réeglement UE 2023/826 en vertu de la directive 2009/125
CE sur les exigences d'écoconception.

Consommation électrique en mode arrét : 0,0

Consommation électrique en mode veille : 0,5 W

Délai apres lequel le produit passe en mode arrét : 0 min

Accessoires : Bol de 5L avec revétement céramique, récipient a vapeur, tasse a mesurer, cuillere, louche, cordon
d'alimentation.

4. DESCRIPTION DES PIECES

©CRONDNRWN =

. Couvercle

. Bouton d’ouverture du couvercle
. Soupape de vapeur amovible

. Bol a revétement céramique

Corps

. Collecteur de condensation
. Panneau de commande

Réservoir a vapeur

. Verre doseur

10. Cuillére
11. Cuillere
12. Cordon d’alimentation

1.
5. PANNEAU DE COMMANDE
Rice Brownrice Pasta Oatmeall Risotto
[ [ ] [ ] [ ]
Fry Saute  Steam Slow cook Reheat
° ° . ° ] 2.

Soup

Custom

Cake Vegetable Meat

C)/

Affichage numérique : I'appareil est équipé d’'un affichage
numeérique qui indique le temps restant et la température
de cuisson. De plus, I'affichage numérique permet de
régler le temps de démarrage différé de la cuisson. Dans
des conditions normales, 'affichage indique uniquement

le temps et la température par défaut de la fonction de
menu sélectionnée. Lorsqu’un programme de cuisson

est sélectionné, il indique la température et le temps de
cuisson par défaut. Pendant le fonctionnement, le temps
de cuisson défile a rebours pour indiquer le temps restant.
Si la fonction de démarrage différé est activée, I'affichage
indique le temps restant et défile a rebours jusqu’a ce que
le cycle de cuisson commence automatiquement.
Fonctions du menu : Cet appareil dispose de 15 fonctions
de menu préréglées congues pour offrir une cuisson
pratique et optimisée pour une grande variété d’aliments.
Ces fonctions comprennent les fonctions suivantes : riz,

riz brun, pates, flocons d’avoine, risotto, friture, saute,
vapeur, cuisson lente, réchauffage, soupe, gateau,
légumes, viande et menu de cuisson personnalisé. Chaque
préréglage ajuste automatiquement la température et le
temps de cuisson par défaut en fonction du type d’aliment
sélectionné. Les utilisateurs peuvent modifier les réglages
de température et de temps selon leurs préférences
personnelles.
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Fonction de cuisson différée : Appuyez sur le bouton Menu pour sélectionner le programme de
cuisson souhaité. L'écran affiche le temps de cuisson par défaut pour le programme sélectionné.
Appuyez sur le bouton « Delay » (Délai). L'indicateur de délai s’allume et le délai par défaut «
00:00 » clignote a I'écran.
Appuyez sur le bouton « — » pour diminuer et sur le bouton « + » pour augmenter le temps en
minutes et en heures.
Appuyez sur le bouton « Start » dans les 2 secondes pour confirmer le réglage de la cuisson
différée. Le compte a rebours du délai commencera en minutes. Lorsque le compte a rebours
atteint « 00:00 », 'appareil commence automatiquement la cuisson.

Remarque : le délai correspond au temps qui s’écoule avant le début de la cuisson.

Par exemple, si I'heure actuelle est 14h00 et que vous souhaitez que la cuisson commence a
17h00, réglez le délai sur 03:00.

Le délai peut étre réglé entre 00:00 et 24:00.

Les increments de réglage de I'heure sont de 1 heure pour les heures et de 5 minutes pour les
minutes.

Boutons « -» et « + » :

Les boutons « — » et « + » permettent de régler les parametres tels que la durée de cuisson, la
température et I'heure de démarrage différée.

Appuyez sur le bouton « — » pour diminuer la valeur sélectionnée.

Appuyez sur le bouton « + » pour augmenter la valeur sélectionnée.

Lorsqu’un parameétre est sélectionné et clignote a I'écran, utilisez ces boutons pour effectuer le
réglage souhaité. Appuyez sur I'un des boutons et maintenez-le enfoncé pour modifier la valeur
plus rapidement.

Réglage du temps de cuisson

Appuyez sur le bouton Menu pour sélectionner le programme de cuisson souhaité. L’écran
affiche le temps de cuisson par défaut.

Appuyez une fois sur le bouton « Time/Temp. » (Temps/Température). Le temps de cuisson par
defaut clignotera a I'écran. Appuyez sur le bouton « — » ou « + » pour diminuer ou augmenter le
temps de cuisson selon vos besoins.

Appuyez sur le bouton « Start » dans les 2 secondes pour confirmer le réglage et démarrer le
processus de cuisson.

Réglage de la température de cuisson

Appuyez sur le bouton Menu pour sélectionner le programme de cuisson souhaité. L’écran
affiche la température de cuisson par défaut ainsi que le temps de cuisson par défaut.
Appuyez deux fois sur le bouton « Time/Temp. » (Temps/Température). La température de
cuisson par défaut commencera a clignoter. Appuyez sur le bouton « — » pour diminuer la
température ou sur le bouton « + » pour 'augmenter.

Appuyez sur le bouton « Start » dans les 2 secondes pour confirmer le réglage et démarrer la
cuisson.

Fonction du bouton « Time/Temp. »

Le bouton « Time/Temp. » permet de sélectionner et de régler la durée ou la température de
cuisson.

Appuyez une fois sur le bouton « Time/Temp. » (Temps/Température) pour régler le temps de
cuisson. Le temps de cuisson par défaut clignotera a I'écran, ce qui vous permettra de le régler a
I'aide des boutons « — » et « + ».

Appuyez deux fois sur le bouton « Time/Temp. » pour régler la température de cuisson par
deéfaut. La température commence a clignoter a I'écran, ce qui vous permet de la régler a I'aide
des boutons « — » et « + ».

Une fois le réglage souhaité effectué, appuyez sur le bouton « Start » pour confirmer le réglage.
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Fonction du bouton Warm / Cancel (Réchauffer / Annuler)
Le bouton « Warm / Cancel » (Réchauffer / Annuler) a deux fonctions :
Fonction Réchauffer :

Appuyez sur le bouton « Warm » pour activer le mode de maintien au chaud aprés la cuisson.

L’appareil maintiendra la température réglée pour garder les aliments au chaud jusqu’a ce que
vous soyez prét a servir.

Le voyant lumineux indique que la fonction de maintien au chaud est active.
Fonction « Annuler » :

Appuyez sur le bouton « Annuler » et maintenez-le enfoncé pour arréter I'opération en cours ou
le programme de cuisson.

L'appareil se remettra alors en mode veille, vous permettant de sélectionner un nouveau
programme ou de régler les parameétres.

A I'aide de ce bouton, nous pouvons annuler la fonction de maintien au chaud.

Fonction du bouton Menu
Le bouton « Menu » permet de sélectionner le programme de cuisson souhaité parmi les 15
fonctions préréglées de I'appareil.

Appuyez plusieurs fois sur le bouton « Menu » pour faire défiler les programmes disponibles. Le
programme sélectionné s’affichera a I'écran avec son temps de cuisson et sa température par
défaut.

Une fois le programme souhaité affiché, vous pouvez régler la durée ou la température de
cuisson a I'aide du bouton « Time/Temp. » et des boutons « — » / « + », ou régler un démarrage
différé si nécessaire.

Bouton d’alimentation : Le bouton « Power » (Alimentation) permet d’allumer ou d’éteindre
'appareil.

Appuyez une fois sur le bouton « Power » pour allumer I'appareil. L'écran s’allume et affiche
I'écran de veille avec « - - ».

Appuyez a nouveau sur le bouton « Power » pour éteindre I'appareil. Toutes les opérations en
cours s’arrétent et I'écran s’éteint.

Bouton Start : fonction du bouton Start

Le bouton « Start » permet de démarrer le programme de cuisson sélectionné ou de confirmer
les réglages.

Aprés avoir sélectionné un programme de cuisson et réglé la durée de cuisson, la température
ou le démarrage différé, appuyez sur le bouton « Démarrer » pour lancer I'opération.

Pour la fonction de démarrage différé, appuyez sur « Start » dans les 2 secondes pour confirmer
le délai, et I'appareil commencera automatiquement la cuisson lorsque le compte a rebours
atteindra zéro.
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6. TABLEAU DE CUISSON :

Menu

Temps
de cuis-
son par
défaut

Temps de
cuisson
Plage /
Etape

Cuisson par
défaut

Plage / Etape de tem-
pérature de cuisson

Plage de la minu-
terie de retard

Riz

55 min

00:05.
~03:00/ 5
minutos.

100 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Riz brun

60
minutos

00:05 ~
03:00/ 5
minutos

125 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Pates

8 min

00:05 ~
01:00/1
min.

100 °C

N/A

N/A

Flocons
d'avoine

20 min

00:05.
~03:00/ 5
minutos.

95°C

90 °C~105 °C/5 °C

00:05~24:00

Risotto

60 min

00:05 ~
03:00/ 5
minutos

105 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Friture

25 min

00:05 ~
01:00/ 1
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Sauter

20 min

00:05 ~
01:00/ 5
min

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Vapeur

30 min

00:05 ~
03:00/5
min.

100 °C

N/A

00:05~24:00

Cuisson
lente

120 min

00:05 ~
12:00/5
minutos

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Ré-
chauffage

25 min

00:05 ~
03:00/ 5
minutos

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Soupe

60 min

00:05 ~
03:00/ 5
minutos

100 °C

40 °C~120 °C/5 °C

00:05~24:00

Gateau

60 min

00:05 ~
03:00/ 5
minutos

140 °C

40 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Légumes

30 min

00:05 ~
03:00/ 5
minutos

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Viande

50 min

00:05 ~
03:00/5
minutos

110 °C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Person-
nalisé

30
min

00:05 ~
12:00/1
min.

100 °C

90 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00
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REMARQUE : La fonction de démarrage différé est disponible dans toutes les fonctions du menu,

a I'exception des fonctions « Fry » (Friture), « Pasta » (Pates) et « Sauté » (Sauter). La durée
maximale du démarrage différé est de 24 heures.

La fonction de maintien au chaud est disponible dans toutes les fonctions du menu, a I'exception
des fonctions Yaourt, Pates et Cuisson express. La durée maximale de maintien au chaud est de
12 heures pour toutes les fonctions du menu.

7. INSTRUCTIONS D’UTILISATION

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

-

a A~ W N

. Retirez délicatement I'appareil et ses composants de leur emballage. Retirez tous les matériaux
d’emballage et les autocollants promotionnels.

. Laissez I'appareil a température ambiante pendant au moins deux heures s'il a été stocké ou
transporté a basse température avant utilisation.

. Essuyez le corps de 'appareil avec un chiffon humide et lavez le bol a I'eau chaude savonneuse,
puis séchez-le soigneusement.

. Lors de la premiere utilisation, une Iégere odeur peut se dégager, ce qui est normal et n’indique
pas un défaut. Dans ce cas, nettoyez soigneusement I'appareil.

. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et seche afin que la vapeur s’échappant du
couvercle n'endommage pas le papier peint, les appareils électroniques ou les matériaux
sensibles a la chaleur et a 'humidité.

. Avant utilisation, assurez-vous que I'appareil et le bol ne présentent aucun dommage visible,
éclatf?u autre défaut. Assurez-vous qu’aucun corps étranger ne se trouve entre le bol et I'élément
chauffant.

. Avertissement : ne faites pas fonctionner I'appareil sans le bol en place ou avec un bol vide, car
cela pourrait entrainer une surchauffe critique ou endommager le revétement antiadhésif. Ajoutez
une petite quantité d’huile végétale dans le bol avant de faire frire.

. Branchez I'appareil uniquement sur des prises avec mise a la terre ; I'utilisation de prises sans
mise a la terre peut entrainer des risques électriques.

L’extérieur du récipient intérieur doit étre propre, en particulier la base. Assurez-vous qu’il n’y a
rien entre le récipient intérieur et la plaque chauffante.

Placez le récipient intérieur dans le corps de 'appareil.

En tournant le récipient intérieur, assurez-vous que le fond du récipient intérieur, la plaque
chauffante et les capteurs sont bien en contact.

Fermez le couvercle supérieur.
Branchez I'appareil a I'alimentation électrique.
Ne branchez pas I'appareil si vous n’avez pas terminé les étapes ci-dessus.

FONCTIONNEMENT STANDARD

Appuyez sur le bouton Menu jusqu’a ce que l'indicateur du programme souhaité clignote

a I'écran, puis appuyez sur le bouton « Start » pendant 2 secondes pour démarrer la

cuisson. L'écran affiche le temps de cuisson et la température par défaut. Le compte a

rebours commence. Une fois la cuisson terminée, I'appareil émet un signal sonore et passe
automatiquement en mode de maintien au chaud. L’écran affiche et calcule le temps de maintien
au chaud. L'indicateur de maintien au chaud sur le bouton reste allumé.

Si vous sélectionnez un programme sans appuyer sur le bouton « Démarrer » pour confirmer,
I'appareil passe en mode veille au bout de 10 secondes.

REGLAGE DU TEMPS ET DE LA TEMPERATURE DE CUISSON

1) Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner le programme souhaité. L'écran affiche le
temps de cuisson et la température par défaut.

2) Appuyez sur le bouton « Time/Temp. » (Temps/Température) ; le temps de cuisson par défaut
affiché a 'écran commencera a clignoter. Appuyez sur les boutons - et + pour régler le temps de
cuisson.

3) Vous pouvez régler la température de la méme maniere.

4) Pour régler la température, appuyez deux fois sur le bouton « Time/Temp. » et la température
de cuisson par défaut commencera a clignoter. Appuyez sur le bouton « - » pour réduire et sur le
bouton « + » pour augmenter la température de cuisson.

5) Enfin, appuyez sur le bouton « Start » pendant 2 secondes pour confirmer et démarrer le
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processus de cuisson.

3. PREREGLAGE A TROIS ETAPES

Appuyez sur le bouton Menu pour sélectionner le programme souhaité. Vous pouvez appuyer
sur le bouton « Time/Temp. » (Temps/Température) pour régler le temps de cuisson ; appuyez
deux fois sur le bouton « Time/Temp. » pour régler la température de cuisson et appuyez sur
« Delay timer » (Minuterie différée) pour régler simultanément I'heure de démarrage différé.
Vous pouvez ainsi régler le temps de cuisson, la température et le temps différé dans un ordre
différent.

COMMENT REGLER LA DUREE ET LA TEMPERATURE DE CUISSON LORSQUE
L’APPAREIL EST EN MARCHE.

Lorsque le cuiseur est en mode de fonctionnement, le programme correspondant s’allume.
L’écran affiche le temps de cuisson et le compte a rebours commence. Pour régler le temps et la
température, appuyez sur le bouton « Time/Temp. » (Temps/Température). Le temps de cuisson
par défaut clignote a I'écran. Appuyez sur les boutons « - » et « + » pour régler le temps de
cuisson, par incréments de 1 heure et 1 minute. Appuyez deux fois sur le bouton « Time/Temp. »
(Temps/Température) pour faire clignoter la température de cuisson par défaut. Appuyez sur les
boutons « - » et « + » pour régler la température de cuisson. Le réglage sera automatiquement
confirmé aprés 3 secondes.

5. FONCTION DE MAINTIEN AU CHAUD AUTOMATIQUE :

Une fois la cuisson terminée, tous les programmes passent automatiquement en mode maintien
au chaud, a I'exception du programme yaourt. Pour annuler le mode maintien au chaud,
appuyez sur le bouton « Cancel » (Annuler) et I'appareil sortira du mode maintien au chaud.
Appuyez sur le bouton « Start » pour activer ou désactiver automatiquement la fonction de
maintien au chaud.

La température de maintien au chaud est de 60 °C.

Lorsque 'appareil est en mode veille, I'écran affiche « ---- ». Appuyez sur le bouton « Annuler/
Réchauffer » dans les 2 secondes pour que I'appareil passe en mode maintien au chaud. La
durée de maintien au chaud est de 24 heures.

6. ANNULATION :

42

Appuyez sur le bouton « Annuler » pendant 2 secondes pour annuler toute opération incorrecte.
Le MULTI CHEF passera en mode veille.

REMARQUE : si vous ne mettez pas d’aliments dans la mijoteuse aprés 5 minutes, un signal
sonore retentit toutes les 30 secondes a 5 reprises. Si l'utilisateur ne met pas d’aliments, la
mijoteuse termine automatiquement le programme.

Appuyez longuement sur le bouton d’alimentation pour éteindre le cuiseur.
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8. CONSEILS DE CUISSON

Recommandations générales

Cuisson a la vapeur de légumes et autres aliments : versez 500 a 600 ml d’eau dans le bol.
Placez le récipient de cuisson a la vapeur dans le bol. Mesurez et préparez les ingrédients selon
la recette, puis répartissez-les uniformément dans le récipient de cuisson a la vapeur.

Bouillies a base de lait : utilisez du lait pasteurisé écrémé ou diluez du lait entier avec de
I'eau potable dans un rapport de 1:1. Graissez le bol avec du beurre avant la la cuisson.
Respectez les proportions indiquées dans la recette et ajustez les quantités d’'ingrédients
proportionnellement si nécessaire.

Aliments moussants (pates, boulettes, etc.) : certains aliments peuvent produire de la mousse
pendant la cuisson. Pour éviter que la mousse ne déborde, ne fermez pas le couvercle pendant
plusieurs minutes aprés avoir ajouté ces aliments a I'eau bouillante.

Cuisson du pain, des patisseries et du yaourt : veillez a ce que les ingrédients initiaux ne
remplissent pas plus de la moitié du volume du bol.

Levage de la pate : n'ouvrez pas le couvercle pendant les phases de levage de la pate afin de
préserver la qualité du produit cuit.

Friture : placez les aliments dans de 'huile préchauffée. Utilisez uniquement des huiles
végétales raffinées pour la friture et cuisinez avec le couvercle ouvert. Soyez prudent, car I'huile
devient extrémement chaude. Utilisez des gants de cuisine et évitez de vous pencher au-dessus
?e I'appareil pour éviter les brilures. Evitez de réutiliser plusieurs fois la méme huile pour la
riture.

Répéter la friture : laissez I'appareil refroidir complétement avant de recommencer une autre
session de friture.

9. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avertissement : avant de nettoyer I'appareil, assurez-vous qu'il est débranché et completement
refroidi.
Consignes générales et recommandations

Nettoyage initial : avant la premiére utilisation et pour éliminer les odeurs alimentaires aprés la
cuisson, faites fonctionner I'appareil pendant 15 minutes avec un demi-citron coupé en tranches
dans le programme Vapeur, en remplissant le bol avec 0,5 litre d’eau.

Conservation des aliments : ne conservez pas d’eau ou d’aliments cuits dans le bol pendant

plus de 24 heures. Transférez les aliments au réfrigérateur si nécessaire et réchauffez-les dans I

appareil plus tard a I'aide de la fonction de réchauffage.

Important : ne plongez jamais le corps de I'appareil dans I'eau et ne le placez pas sous I'eau
courante ! Evitez d’utiliser des éponges ou des produits nettoyants abrasifs, ainsi que que toute
substance chimiquement agressive non destinée aux surfaces en contact avec les aliments.

Nettoyez les composants en caoutchouc avec précaution, car tout dommage ou déformation
pourrait entrainer un dysfonctionnement de I'appareil.
Nettoyage de I'extérieur de I'appareil

Nettoyez le corps de I'appareil selon les besoins a I'aide d’un chiffon doux et humide ou d’une
éponge. Vous pouvez utiliser des nettoyants doux. Pour éviter les taches d’eau, essuyez la
surface aprés le nettoyage.

Nettoyage du bol

Nettoyez le bol aprés chaque utilisation. Vous pouvez le laver a la main avec une éponge douce
et du liquide vaisselle ou au lave-vaisselle, en suivant les instructions du fabricant instructions du
fabricant.

Pour les taches tenaces, remplissez le bol d’eau chaude et laissez-le tremper avant de le laver.
Séchez complétement la surface extérieure du bol avant de le replacer dans I'appareil.
Ne lavez pas le récipient intérieur au lave-vaisselle.

N’utilisez jamais de brosses dures ou de tampons a récurer pour nettoyer le récipient intérieur
afin d’éviter d’'endommager le revétement en céramique.

Retirez le récipient intérieur chaud a 'aide de gants de cuisine ou d’une pince uniquement, ou
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laissez-le refroidir avant de le retirer.

Avant la cuisson, assurez-vous que le récipient intérieur est en contact complet avec la plaque
chauffante en le tournant.

Remarque : une utilisation réguliére peut entrainer une légére décoloration du revétement
antiadhesif du bol au fil du temps. Cela n’affecte pas les performances et n’est pas considéré un
défaut.

Nettoyage de la soupape a vapeur

La soupape a vapeur doit étre nettoyée aprés chaque utilisation. Retirez la soupape a vapeur,
démontez-la, lavez toutes les piéces a I'eau, remontez-la et remettez-la dans I'appareil.

Elimination de la condensation

Apres chaque utilisation, videz le collecteur de condensation situé sur le coté droit du corps de
I'appareil. Retirez-le, videz-le, lavez-le et remettez-le en place. Toute excés de condensation
autour du bol peut étre éliminé a I'aide d’une serviette.

Nettoyage de la chambre de cuisson

Lorsqu'il est utilisé correctement, le risque que des liquides ou des particules alimentaires
péneétrent dans la chambre de cuisson est minime. Toutefois, en cas de contamination, nettoyez-
la pour éviter tout dysfonctionnement.

Important : assurez-vous que I'appareil est débranché et complétement refroidi avant de
nettoyer la chambre de cuisson.

Nettoyez les parois de la chambre de cuisson, la surface du disque chauffant et le couvercle

du thermostat central (situé au milieu du disque chauffant) a I'aide d’'une éponge ou un chiffon
légérement humide (pas mouillé). Si vous utilisez un produit nettoyant, essuyez soigneusement
tout résidu afin d’éviter les odeurs lors de la prochaine utilisation.

Retirez délicatement les corps étrangers a proximité du thermostat a I'aide d’'une pince a épiler,
en évitant d’exercer une pression sur le couvercle du thermostat.

Pour le disque chauffant, utilisez une éponge moyennement douce ou une brosse synthétique si
nécessaire.

Remarque : une utilisation réguliére peut entrainer une légére décoloration du disque chauffant.
Cela n’indique pas un dysfonctionnement.

Stockage et transport

Avant de ranger I'appareil, nettoyez et séchez soigneusement toutes les pieéces. Rangez
I'appareil dans un endroit sec et aéré, a I'écart de toute source de chaleur et de la lumiere
directe du soleil.

Pendant le transport et le stockage, évitez tout choc mécanique susceptible d’endommager
I'appareil ou son emballage. Gardez I'emballage au sec et a I'abri des liquides.
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10. DEPANNAGE

Probléme Causes Solution
. . ! 1 : Vérifiez que le cuiseur a riz n'est pas
Le voyant 1. L'appareil ne s'allume pas débranché
lumineux
est éteint
2. Coupure de courant 2 : Attendez
1 : Bouton de commande
d'alimentation endommagé
La plaque
gzacuhf;ﬂ#: 2 : Fusible endommagé Contactez le centre de service
pas
3 : La plaque chauffante est
endommagée
La quantité de riz et d’eau doit étre
1. La quantité de riz est incorrecte ajustée, elle doit étre comprise entre le
maximum et le minimum.
géls‘ig;%?gg'on d'eau et de riz n'est Ajustez la proportion d'eau et de riz
L T Retournez le récipient intérieur, vérifiez le
3. Le récipient intérieur est incliné capteur de la « plaque chauffante ».
Riz insuffi- 4. Il'y a quelque chose entre le
samment récipient intérieur et la plaque Nettoyer les articles divers
cuit chauffante
PP . 5 Envoyez-le au « Centre de service » ou
5. Récipient intérieur déformé achetez-en un nouveau.
6. Plaque de commande
d'alimentation principale Envoyez-le au « centre de service ».
endommageée
7. La partie principale de controle de -~ .
la tempeérature est endommagée Envoyez-le au centre de service.
1. Récipient intérieur déformé Envoyer au « centre de service » ou
acheter un nouveau produit.
2. La plaque de contrdle de - )
l'alimentation principale est 1. Envoyez-le au « centre de réparation
endommagée ».
Riz trop cuit 2. Envoyer au « centre de réparation ».
3. Piece de contrdle de la température
principale endommagée 3. Retourner le récipient intérieur, vérifier
le capteur d’ e de la « plaque chauffante »
Récipient intérieur oblique
Déborde- | capacite ive de porrid Ajustez | ité
ment de la apacité excessive de porridge justez la capacité
bouillie
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. m IMPORTANTE:

. Lﬂ'_ sempre atentamente o manual de instru¢goes antes de o
utilizar.

* Este manual pode ser descarregado da nossa pagina Web
WWW.S0go.es

* Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

—

2. A Instrugoes de segurancga para o utilizador
GENERAL ~ " apm ~ - Fe -
Precaucodes gerais durante a utilizagdo de equipamento elétrico

* Nao utilizar o aparelho para qualquer outro fim que ndo o descrito
neste manual.

* Nao utilizar nem guardar o aparelho ao ar livre.

» Colocar sempre 0 aparelho sobre uma superficie plana e regular.

» Este produto destina-se a ser utilizado em interiores, néo
industriais, n&o comerciais e apenas para uso domeéstico. Nao
utilizar o aparelho ao ar livre ou para qualquer outro fim. A utilizagao
incorrecta ou 0 manuseamento Inadequado podem causar
problemas no aparelho e provocar ferimentos no utilizador.

+ O aparelho s6 deve ser utilizado para os fins previstos. Ndo
assumimos qualquer responsabilidade por danos resultantes de
uma utilizagdo incorrecta ou de um manuseamento incorreto.

* Antes de ligar o aparelho a corrente, certifique-se de que a tenséo
indicada na placa de identificacao corresponde a tensao da rede
eléctrica.

» Retirar sempre a ficha da tomada de corrente quando o aparelho
nao estiver a ser utilizado. Nao deixar o aparelho ligado sem
vigilancia.

* E necessaria uma vigilancia apertada quando o aparelho esta a ser
utilizado por criangas ou perto delas.

* Antes de limpar ou guardar o seu aparelho, desligue-o sempre da
corrente eléctrica e deixe-o arrefecer.

* O aparelho nao esta completamente desligado da fonte de
alimentagéo, mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar
completamente, desligue-o da ficha de alimentagao.

* Os aparelhos nao se destinam a ser operados por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

» Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacdes domésticas
e similares, tais como:

- Areas de cozinha dos funcionarios em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;

- Casas de quinta e por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial;
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Ambientes do tipo cama e pequeno-almogo; _
Restaurac&o e aplicagdes semelhantes nao retalhistas.
Evitar derrames no conetor

A Restrigcoes de utilizagao para evitar ferimentos pessoais

N&o colocar ou utilizar este aparelho perto de fontes de agua.
N&o coloque nem utilize o aparelho e o respetivo cabo de
alimentagao sobre ou perto de superficies quentes (por exemplo,
Rllacas de fogao) ou chamas abertas.
ao deixe o cabo de alimentacao pendurado em arestas afiadas e
mantenha-o afastado de objectos quentes e chamas. Nao enrole o
cabo a volta do aparelho e ndo o dobre.
N&o mergulhe a caixa, que contém os componentes eléctricos e
;)s elementos de aquecimento, em agua, nem a lave debaixo da
orneira.
Nunca utilizar acessorios que n&o sejam recomendados pelo
fabricante.
A utilizagao de acessérios ndo recomendados ou ndo vendidos
pelo fabricante do aparelho pode provocar um incéndio, um choque
elétrico ou ferimentos nas pessoas.
Quando pretender retirar a ficha do contacto de parede, faga-o na
Brc')pria ficha e ndo puxando pelo cabo ou pelo proprio aparelho.
ara evitar choques eléctricos, certifique-se de que as suas maos
estdo secas antes de ligar ou desligar a ficha.
N&o utilize o aparelho com as maos molhadas, em pisos humidos
ou quando a atmosfera estiver humida, pois existe o risco de
choque elétrico.
Durante a utilizagcao do aparelho, certifique-se de que o cabo de
alimentacao nao pode ser apanhado ou esmagado.
N&o deixe que a unidade do motor, o cabo ou a ficha se molhem
fi)_ara evitar o risco de choque elétrico. _ . .
enha cuidado ao manusear aparelhos eléctricos, pois a superficie
do elemento de aquecimento esta sujeita a calor residual apos a
utilizagao. Quak%uer utilizagao incorrecta pode provocar lesées no
utilizador e danificar o aparelho.
N&o toque na superficie exterior do aparelho, pois esta pode ficar
Imuito qguente durante o funcionamento. Utilize antes a pega ou
uvas.
Nunca mergulhar o aparelho ou a ficha em agua ou em qualquer
outro liquido. Em caso de queda do aparelho na agua, desligue-o
imediatamente da rede eléctrica e leve-o a um servico de
assisténcia autorizado para reparacao antes de o voltar a utilizar.
N&o utilizar o aparelho se este tiver caido no chao, se houver sinais
visiveis de danos ou se tiver uma fuga.
Nao utilizar o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Se o cabo estiver danificado, sé deve ser substituido pelo
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fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou por pessoas com
Euallflcagées semelhantes, para evitar riscos. . .

m caso de mau funcionamento do aparelho, ou se este tiver sido
danificado de alguma forma, devolver o aparelho ao servigo de
assisténcia autorizado mais proximo para ser examinado, reparado
ou ajustado.

ARestrigées de utilizacao quando utilizado com criangas e

idosos

+ O aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)

48

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem recebido
supervisao ou instrucoes.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos,
desde que tenham recebido supervisao ou instrugcdes sobre a
utilizacao do aparelho de forma segura e compreendam os perigos
envolvidos.

As crianﬁas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com
o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao devem ser
efectuadas por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e
sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de
criancas com menos de 8 anos.

N&o permitir que as criancas utilizem o aparelho sem supervisao.
O aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimento, desde que tenham recebido supervisao ou
instrucdes sobre a utilizacao segura do aparelho e compreendam
0s riscos envolvidos.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

A Instrugoes a seguir durante a utilizagao do aparelho

Mantenha as maos e o rosto afastados do botdo VENT quando.
libertar a pressao. Utilizar sempre numa area bem ventilada. NAO
cobrir a valvula de pressdo com nada.

Enquanto a Panela Multi estiver a funcionar, nunca retire a tampa.
Depois de cozinhar, € necessario ter muito cuidado ao retirar a
tampa, pois podem ocorrer queimaduras graves devido ao vapor
libertado. Certifique-se sempre de que o vapor foi completamente
libertado. Deixe o aparelho arrefecer e utilize sempre luvas de
cozinha quando desmontar ou retirar os acessorios.

NAOQ utilizar este Multi cooker sem a panela amovivel no lugar.
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N&o tente retirar os alimentos enquanto a panela multipla estiver
ligada a corrente eléctrica

ao encha a panela multiRIIa mais do que 1/cheia com alimentos
ou 2/3 cheia com liquido. Nao encher mais de 1/2 vez, quando
cozinhar alimentos que se expandem durante a cozedura.
Quando cozinhar alimentos sob pressao, deve ser utilizada pelo
menos 1 chavena (8 oz /230 ml) de liquido / agua.
Alimentos como molho de macga, arandos, cevada, aveia ou outros
cereais, ervilhas partidas, noodles ou massas, ou ruibarbo nao
devem ser cozinhados sob pressao. Podem formar espuma ou
salpicos e bloquear a valvula de flutuagao Utilize uma fungéo de
cozedura diferente para estes produtos
Se for observado fumo, desligue imediatamente a Multi cooker e
retire a ficha da tomada eléctrica.
NAOQ utilizar este aparelho para fazer conservas.
A Multi cooker deve ser desligada da tomada:
A. Apés cada utilizagao.
B. Se parecer estar avariada.
C. Antes da limpeza ou da manutencao.
N&o toque na superficie exterior do aparelho, pois esta pode ficar
Imuito quente durante o funcionamento. Utilize antes a pega ou
uvas.
Nunca tocar na parte interna do aparelho durante o seu
funcionamento.
Atemperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando
o aparelho esta a funcionar

AVISO: Nao tocar nas superficies quentes.
AVISO: Este equipamento deve ser utilizado com
CUIDADO, pois este aparelho elétrico contém uma funcao

de aquecimento. A superficie deste aparelho também é
diferente de outras superficies funcionais que podem produzir
temperaturas elevadas. Uma vez que as temperaturas séo
percchionadas de forma diferente por pessoas diferentes. O
aparelho s6 deve ser tocado nas pegas e superficies de contacto
previstas com a ajuda de protectores térmicos, como luvas ou
vestuario semelhante. Caso contrario, deixar arrefecer durante
tempo suficiente antes de tocar nas superficies quentes.

As condutas dos reguladores de pressao que permitem a saida de
vapor devem ser verificadas regularmente para garantir que néo
estao bloqueadas.

O aparelho nao deve ser mergulhado dpara ser limpo; o conetor
deve ser retirado em caso de necessidade de limpeza com agua.
O aparelho deve ser bem seco antes de voltar a ser utilizado.
Assegurar que o elemento de aquecimento, o sensor de
temperatura e a panela estéo limpos e secos antes de ligar a ficha
a tomada eléctrica.

Na valvula limitadora de pressao, ndo colocar nenhum objeto
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esado.

. t epois de cozinhar, certifique-se de que desliga antes de abrir a
ampa.

. Néoputilizar colheres metalicas ou batedores para retirar os
alimentos ou limpar a panela, para evitar riscos no revestimento
antiaderente. Recomenda-se a utilizacao de colheres de madeira
ou de silicone.

» O tempo de aquecimento n&o deve ser superior a 6 horas, para nao
influenciar o efeito de cozedura.

» Segure-o pela pega, caso seja necessario deslocar o Multi cooker
de um local para outro.

» Nao abrir a tampa a forca, se a valvula flutuante cair.

» O corpo exterior e 0 aco inoxidavel estdo quentes apds a cozedura,
pelo que nao deve tocar-lhes para evitar qualquer tipo de
escaldadura.

* Nao colocar a panela interior diretamente sobre a placa de cozinha,
utiliza-la apenas com o fogao Multi.

* Nao exponha a panela a altas temperaturas e ndo a coloque
diretamente sobre a placa de cozinha.

* N&o tocar nem segurar a Multi cooker porci)ue a superficie exterior
esta quente. Ndo a desloque durante o trabalho.

» Para evitar uma sobrecarga do circuito durante a utilizagao deste
produto, nao utilizar outro produto de alta poténcia no mesmo
circuito elétrico.

 Este produto é fornecido com um cabo de alimentagéo curto. Nao
se recomenda a utilizagdo de um cabo de extensao com este
produto, mas se for necessario utilizar um:

- Aclassificacao eléctrica marcada do cabo deve ser, pelo menos,
tao elevada como a do produto.

- Coloque o cabo de extensao de modo a que nao fique pendurado
num local onde possa tropecar ou ser puxado inadvertidamente.

» Pode ocorrer incéndio se a unidade for coberta com materiais
inflamaveis, como cortinas, roupas, etc. Nao cubra a unidade.

 Ligue o cabo de alimentagao a unidade e, em seguida, ligue-o a
tomada de parede.

» Use apenas o cabo de alimentagao fornecido.

» Mantenha o cabo de alimentacao e a ficha sempre limpos e secos.

LIMPEZA E MANUTENCAO
Consulte a secgao de limpeza e manutencao para obter informacgdes

sobre como limpar as superficies que entram em contacto com os
alimentos.
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3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Tensao Frequéncia Poténcia Capacidade
CA220-240 V 50-60Hz 900W 5L

Este produto esta em conformidade com o regulamento da UE 2023/826 ao abrigo da
diretiva 2009/125/CE sobre os requisitos de concecao ecologica.

Consumo de energia no modo desligado: 0.0

Consumo de energia no modo de espera: 0.5W

Tempo apds o qual o produto entra em modo de desativagédo: 0 min

Acessorios : Tigela revestida a ceramica de 5L, recipiente para vapor, copo de medicéo, colher,
concha, cabo de alimentagao.

4. DESCRIGAO DAS PEGAS

Tampa

. Botéo de libertagdo da tampa
Valvula de vapor amovivel
Cuba com revestimento ceramico
Corpo

. Coletor de condensacéao

. Painel de controlo

. Recipiente para vapor

. Copo medidor

10. Colher

11. Colher

12. Cabo de alimentagéo

©CONOUTARWN =
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5. PAINEL DE CONTROLO DESCRICAO

1. Visor digital: O aparelho esta equipado com um visor
digital que mostra o tempo restante e a temperatura
de cozedura. Além disso, com a ajuda do visor digital,
podemos definir o tempo para o inicio retardado da
cozedura. Em condigdes normais, o visor mostra apenas
o tempo e a temperatura predefinidos da fungdo do
menu selecionado. Quando um programa de cozedura
é selecionado, ele indica a temperatura e o tempo de
cozedura predefinidos. Durante o funcionamento, o tempo
de cozedura faz a contagem decrescente para mostrar
o tempo restante. Se a fungéo de inicio diferido estiver
A 3 ~ A ° ativada, o visor mostra o tempo de atraso restante e faz a
B sase  Sicam Siow oook Rehest contagem decrescente até que o ciclo de cozedura comece
° ° ° ° automaticamente.

Cake Vegetable Meat Cusiom 2. Fungodes do menu: Este aparelho possui 15 fungées de
menu predefinidas, concebidas para proporcionar uma
cozedura conveniente e otimizada para uma variedade
de alimentos. Estas fungdes incluem Arroz, Arroz integral,
Massa, Aveia, Risoto, Fritar, Saltear, Cozinhar a vapor,
Cozinhar lentamente, Reaquecer, Sopa, Bolo, Legumes,
Carne e fungdo de menu de cozedura personalizada. Cada
predefinicdo ajusta automaticamente a temperatura e o
tempo de cozedura predefinidos de acordo com o tipo de
alimento selecionado. Os utilizadores podem modificar
as configuragdes de temperatura e tempo conforme
necessario para se adequar as preferéncias pessoais.

Rice Brownrice Pasta Oatmeall Risotto
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3. Funcao de cozedura diferida: Pressione o botdo Menu para selecionar o programa
de cozedura desejado. O visor mostrara o tempo de cozedura padrdo para o programa
selecionado.
Pressione o botao «Atraso». O indicador de atraso acendera e o tempo de atraso padrao
«00:00» piscara no visor.
Prima o botdo «—» para diminuir e o botdo «+» para aumentar o tempo em minutos e horas.
Prima o botéo «Start» dentro de 2 segundos para confirmar a configuragéo do adiamento
da cozedura. O tempo de adiamento comegara a contar em minutos. Quando a contagem
regressiva chegar a «00:00», o aparelho comegara a cozinhar automaticamente.
Nota: O tempo de atraso € o tempo que antecede o inicio da cozedura.
Por exemplo, se a hora atual for 14:00 e pretender que a cozedura comece as 17:00, defina o
tempo de atraso para 03:00.
O intervalo de tempo de atraso € de 00:00 a 24:00.
Os incrementos de ajuste de tempo sdo de 1 hora para as horas e 5 minutos para os minutos.
4. Botdes «-» e «+»:
Os botbes «—» e «+» séo utilizados para ajustar definicbes como o tempo de cozedura, a
temperatura e o tempo de atraso do inicio.

® Prima o botao «—» para diminuir o valor selecionado.

® Prima o botao «+» para aumentar o valor selecionado.
Quando uma configuragéo estiver selecionada e a piscar no visor, utilize estes botdes para
fazer o ajuste desejado. Mantenha premido qualquer um dos botdes para alterar o valor mais
rapidamente.

Ajustar o tempo de cozedura

1. Prima o botdo Menu para selecionar o programa de cozedura desejado. O visor mostrara o
tempo de cozedura predefinido.

2. Prima o botédo «Time/Temp.» uma vez. O tempo de cozedura predefinido piscara no visor. Prima
0 botdo «—» ou «+» para diminuir ou aumentar o tempo de cozedura, conforme necessario.

3. Prima o botédo «Start» (Iniciar) dentro de 2 segundos para confirmar a configuragdo e iniciar o
processo de cozedura.

Ajustar a temperatura de cozedura

1. Pressione o botdo Menu para selecionar o programa de cozimento desejado. O visor mostrara a
temperatura de cozimento padrao junto com o tempo de cozimento padrao.

2. Pressione o botédo «Time/Temp.» duas vezes. A temperatura de cozedura padréo comecara a
piscar. Pressione o botdo «—» para diminuir a temperatura ou o botdo «+» para aumenta-la.

3. Prima o botdo «Start» no prazo de 2 segundos para confirmar a configuracéo e iniciar o
processo de cozedura.

5. Fungao do botao «Time/Temp.»

O botao «Time/Temp.» é utilizado para selecionar e ajustar o tempo ou a temperatura de
cozedura.

* Pressione o botéo «Time/Temp.» uma vez para ajustar o tempo de cozedura. O tempo de
cozedura predefinido piscara no visor, permitindo o ajuste com os botdes «—» e «+».

» Pressione o botdo «Time/Temp.» duas vezes para ajustar a temperatura de cozedura padrdo. A
temperatura comecara a piscar no visor, permitindo o ajuste com os botdes «—» e «+».

Apos fazer o ajuste desejado, pressione o botdo «Start» para confirmar a configuragéo.
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. Funcao do botao Warm / Cancel (Aquecer/Cancelar)

O botao «Warm/Cancel» tem duas fungoes:

Funcgao Aquecer:
Pressione o botdo «\Warm» para ativar o modo de manter quente apos o cozimento.

O aparelho mantera a temperatura definida para manter os alimentos quentes até que esteja
pronto para servir.

A luz indicadora sinalizara que a fungao aquecer esta ativa.

Fungéao Cancelar:

Mantenha premido o botao «Cancelar» para interromper a operagéo ou o programa de cozedura
atual.

Isto ira reiniciar o aparelho para o modo de espera, permitindo-lhe selecionar um novo programa
ou ajustar as configuragdes.

Com a ajuda deste botédo, podemos cancelar a fungao de manter quente.
Fungéao do botdao Menu

O botéo «Menu» é utilizado para selecionar o programa de cozedura desejado entre as 15
funcdes predefinidas do aparelho.

Pressione o botdo «Menu» repetidamente para percorrer os programas disponiveis. O programa
selecionado aparecera no visor juntamente com o tempo e a temperatura de cozedura
predefinidos.

Quando o programa desejado for exibido, pode ajustar o tempo de cozedura ou a temperatura
usando o botao «Time/Temp.» e os botées «—» / «+», ou definir um inicio diferido, se necessario.

. Botao de alimentagao: O botdo «Power» é utilizado para ligar ou desligar o aparelho.

Prima o botdo «Power» uma vez para ligar o aparelho. O visor acendera, mostrando o ecra de
espera com «- - ».

Prima novamente o botdo «Power» para desligar o aparelho. Todas as opera¢cdes em curso
serdo interrompidas e o visor desligar-se-a.

. Botao Iniciar: Fungao do botao Iniciar

O botéo «lIniciar» é utilizado para iniciar o programa de cozedura selecionado ou confirmar as
defini¢des.

Apds selecionar um programa de cozedura e ajustar o tempo de cozedura, a temperatura ou o
inicio diferido, pressione o botao «Iniciar» para iniciar a operagao.

Para a fungéo de inicio diferido, premir «Iniciar» dentro de 2 segundos confirma o tempo de
atraso e o aparelho comecara a cozinhar automaticamente quando a contagem decrescente
chegar a zero.
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6. TABELA DE COZEDURA:
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Menu Tempo Intervalo/ Cozedura Intervalo de tempe- Intervalo do
de co- etapa do padréo ratura de cozedura/ | temporizador de
zedura tempo de Temperatura | Passo atraso
predefi- | cozedura
nido

Arroz 55 00:05. 100 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5

minutos.
Arroz 60 00:05 ~ 125 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
integral minutos | 03:00/ 5

minutos

Massas 8 00:05 ~ 100 °C N/A N/A

minutos | 01:00/1
min.
Farinhade |20 00:05. 95 °C 90 °C~105°C/5 °C 00:05~24:00
aveia minutos | ~03:00/ 5
minutos.

Risoto 60 00:05 ~ 105 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Fritar 25 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
minutos | 01:00/ 1

min.

Refogar 20 min 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
01:00/ 5
min

Vapor 30 00:05 ~ 100 °C N/A 00:05~24:00

minutos | 03:00/5
min.
Cozedura 120 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
lenta minutos | 12:00/5
minutos

Reaquecer | 25 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Sopa 60 00:05 ~ 100 °C 40 °C~120 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Bolo 60 00:05 ~ 140 °C 40 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Vegetais 30 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Carne 50 00:05 ~ 110 °C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/5

minutos
Personaliza- | 30 00:05 ~ 100 °C 90 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
do minutos | 12:00/ 1
min.
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NOTA:
O inicio retardado da cozedura esta disponivel em todas as fungdes do menu, exceto
nas fungoes Fritar, Massa e Saltear. O tempo maximo de inicio retardado da cozedura é de
24 horas.
A funcao de manter quente esta disponivel em todas as fungdes do menu, exceto iogurte,
massa e cozedura rapida. O tempo maximo para manter quente é de 12 horas para todas
as fungdes do menu.

7. INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Retire cuidadosamente o aparelho e os seus componentes da caixa. Remova todos os materiais
de embalagem e autocolantes promocionais.

2. Deixe o aparelho repousar a temperatura ambiente durante pelo menos duas horas se tiver sido
armazenado ou transportado a baixas temperaturas antes da utilizagao.

3. Limpe o corpo do aparelho com um pano humido e lave a taga com agua morna e sabao, depois
seque-a bem.

4. Na primeira utilizacéo, podera sentir-se um ligeiro odor, o que é normal e ndo indica qualquer
defeito. Nesse caso, limpe bem o aparelho.

5. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e seca, para que o vapor que sai por
baixo da tampa nao danifique o papel de parede, os dispositivos eletrénicos ou os materiais
sensiveis ao calor e a humidade.

6. Antes de utilizar, certifique-se de que o aparelho e a tigela ndo apresentam danos visiveis, lascas
ou outros defeitos. Certifique-se de que ndo ha objetos estranhos entre a tigela e o elemento de
aquecimento.

7. Aviso: Nao utilize o aparelho sem a tigela no lugar ou com a tigela vazia, pois isso pode causar
superaquecimento critico ou danificar o revestimento antiaderente. Adicione uma pequena
quantidade de dleo vegetal a tigela antes de fritar.

8. Ligue o aparelho apenas a tomadas com ligagéo a terra; a utilizagdo de tomadas sem ligagdo a
terra pode resultar em riscos elétricos.

OPERACAO
CERTIFIQUE-SE DE QUE:

® O exterior da panela interna deve estar limpo, especialmente a base, certifique-se de que ndo ha
nada entre a panela interna e a placa de aquecimento.

® Coloque a panela interna no corpo adequado.

® Ao virar a panela interna, certifique-se de que a parte inferior da panela interna, a placa de
aquecimento e os sensores tenham um bom contato.

® Feche a tampa superior.
Ligue a eletricidade
N&o ligue a eletricidade se néo tiver concluido os passos acima.

1. FUNCIONAMENTO NORMAL
Pressione o botdo Menu até que o indicador do programa desejado pisque no visor €, em
seguida, pressione o botdo «Start» por 2 segundos para iniciar o cozimento. O visor mostrara
o tempo e a temperatura padrao de cozimento. O tempo comega a contar regressivamente.
Quando o cozimento terminar, o fogdo emitira um sinal sonoro e as unidades entrarao
automaticamente no modo de manutengao de calor, o visor mostrara e calculara o tempo de
manutencao de calor. O indicador de manutengéo de calor no botdo permanecera aceso.
Se selecionar um programa sem pressionar o botéo «Iniciar» para confirmar, a panela entrara no
modo de espera em 10 segundos.

2. AJUSTAR O TEMPO E ATEMPERATURA DE COZEDURA
1) Pressione o botdo «Menu» para selecionar o programa desejado. O visor mostra o tempo e a
temperatura de cozedura predefinidos.
2) Pressione o botédo «Time/Temp.» (Tempo/Temperatura), o tempo de cozedura padréo no
visor comegara a piscar. Pressione os botoes - e + para ajustar o tempo de cozedura.
3) Da mesma forma, podemos ajustar a temperatura.
4) Para ajustar a temperatura, pressione o botdo «Time/Temp.» duas vezes e a temperatura de
cozedura padrdo comegara a piscar. Pressione o botao «-» para reduzir e «+» para aumentar a
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temperatura de cozedura.
5) Por fim, pressione o botéo «Start» (Iniciar) em 2 segundos para confirmar e iniciar o processo
de cozedura.

PRE-DEFINICAO DE TRES ETAPAS

PRESSIONE O BOTAO DO MENU PARA SELECIONAR O PROGRAMA DESEJADO.
Pode pressionar o botdo «Time/Temp.» para ajustar o tempo de cozedura; pressione o botao
«Time/Temp.» duas vezes para ajustar a temperatura de cozedura e pressione «Delay timer»
para definir o tempo de atraso de inicio ao mesmo tempo. Desta forma, pode definir o tempo de
cozedura, a temperatura e o tempo de atraso em sequéncias diferentes.

COMO AJUSTAR O TEMPO E A TEMPERATURA DE COZEDURA QUANDO O FOGAO
ESTA AFUNCIONAR.

Quando o fogao estd em modo de funcionamento, o programa correspondente acende. O visor
mostra o tempo de cozedura e o tempo de cozedura comega a contar regressivamente. Para
ajustar o tempo e a temperatura, pressione o botdo «Time/Temp.», o tempo de cozedura padrao
piscara no visor, pressione os botdes «-» e «+» para ajustar o tempo de cozedura, o passo é
de 1 hora e 1 minuto; Pressione o botéo «Time/Temp.» duas vezes, a temperatura de cozedura
padréo piscara. Pressione os botGes «-» e «+» para ajustar a temperatura de cozedura. A
configuragao sera confirmada automaticamente apés 3 segundos.

FUNGCAO DE MANUTENGAO AUTOMATICA DO CALOR:

Ap0Os terminar a cozedura, todos os programas entrarao automaticamente no modo de
manutengao do calor, exceto o iogurte. Para cancelar o modo de manutengéo do calor,
pressione o botdo «Cancelar» e a unidade saira do modo de manutengéo do calor.

Prima o botéo «Start» para ativar ou desativar automaticamente a funcédo de manutengéo do
calor.

A temperatura para manter quente é de 60 °C.

Quando o fogéo esta no modo de espera, o visor mostra “----". Pressione o botédo “Cancelar/
Aquecer” em 2 segundos e a unidade entrara no modo de manter quente. Tem 24 horas de
tempo para manter quente.

CANCELAR:

Pressione o botdo «Cancelar» por 2 segundos para cancelar qualquer operagéo incorreta, € o
MULTI CHEF entrara no modo de espera.

NOTA: Se nao colocar alimentos na panela ap6s 5 minutos, a cada 30 segundos o alarme
emitira um aviso 5 vezes e, se o utilizador ndo conseguir colocar os alimentos, a panela
terminara o programa automaticamente.

Mantenha premido o botao de alimentagéo para desligar a panela.
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8. DICAS DE COZINHA

Recomendagbes gerais

Cozinhar legumes e outros alimentos no vapor: Deite 500-600 ml de agua na taga. Coloque o
recipiente para cozinhar no vapor dentro da taca. Mega e prepare os ingredientes de acordo com a
receita e, em seguida, espalhe-os uniformemente no recipiente para cozinhar a vapor.

Mingaus a base de leite: use leite pasteurizado com baixo teor de gordura ou dilua leite integral
com agua potavel na propor¢ao de 1:1. Unte a tigela com manteiga antes de cozinhar. Respeite as
proporgoes da receita e ajuste as quantidades dos ingredientes proporcionalmente, se necessario.

Alimentos que formam espuma (por exemplo, massas, bolinhos): alguns alimentos podem formar
espuma durante o cozimento. Para evitar que a espuma transborde, ndo feche a tampa durante
varios minutos apds adicionar esses alimentos a agua a ferver.

Cozimento de péo, bolos e iogurte: Certifique-se de que os ingredientes iniciais ndo ocupem mais de
metade do volume da tigela.

Levedura da massa: Nao abra a tampa durante as fases de levedura da massa para manter a
qualidade do produto cozido.

Fritar: Coloque os alimentos em dleo pré-aquecido. Use apenas 6leos vegetais refinados para fritar
e cozinhe com a tampa aberta. Tenha cuidado, pois o dleo fica extremamente quente. Use luvas de
cozinha e evite inclinar-se sobre o aparelho para evitar queimaduras. Evite reutilizar o mesmo 6leo
para fritar varias vezes.

Repetir a fritura: Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de iniciar outra sessao de fritura.

9. LIMPEZA E MANUTENGAO

Aviso: Antes de limpar, certifique-se de que o aparelho esta desligado da tomada e
completamente frio.

Orientagdes gerais e recomendagoes

Limpeza inicial: Antes da primeira utilizagdo e para remover odores de alimentos apds o
cozimento, ligue o aparelho por 15 minutos com meio limao fatiado no programa Vapor,
enchendo a tigela com 0,5 litros de agua.

Armazenamento de alimentos: Nao armazene agua ou alimentos cozinhados na taga por mais
de 24 horas. Transfira os alimentos para o frigorifico, se necessario, e reaquega-os no aparelho
mais tarde, utilizando a fungdo de reaquecimento.

Importante: Nunca mergulhe o corpo do aparelho em agua nem o coloque sob agua corrente!
Evite usar esponjas abrasivas ou agentes de limpeza, bem como qualquer substancia
quimicamente agressiva ndo destinada a superficies em contacto com alimentos.

Seja cuidadoso ao limpar os componentes de borracha, pois danos ou deformagdes podem
causar o mau funcionamento do aparelho.

Limpeza do exterior do aparelho

Limpe o corpo do aparelho conforme necessario com um pano macio e humido ou uma esponja.

Pode usar produtos de limpeza suaves. Para evitar manchas de agua, seque a superficie apds
a limpeza.

Limpeza da taca

Limpe a tigela apos cada utilizagdo. Pode lava-la a mdo com uma esponja macia e detergente
para louga ou na maquina de lavar louga, seguindo as instrugdes do fabricante da maquina de
lavar louga instrugdes do fabricante.

Para manchas dificeis, encha a tigela com agua morna e deixe de molho antes de lavar.
Seque completamente a superficie externa da tigela antes de coloca-la de volta no aparelho.
N&o lave a panela interna na maquina de lavar louca.
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Nunca use escovas duras ou esfregdes para limpar a panela interna, a fim de evitar danos ao
revestimento ceramico.

Retire a panela interna quente com luvas de cozinha ou apenas com uma pinga ou deixe
arrefecer antes de a retirar.

Antes de cozinhar, certifique-se de que a panela interna esta em contato total com a placa de
aquecimento, girando-a.

Nota: O uso regular pode causar uma ligeira descoloragéo do revestimento antiaderente da
tigela ao longo do tempo. Isso ndo afeta o desempenho e néo é considerado um defeito.

Limpeza da valvula de vapor

A valvula de vapor deve ser limpa apos cada utilizagdo. Remova a valvula de vapor,
desmonte-a, lave todas as pegas com agua, remonte-a e recologue-a no aparelho.

Remocao da condensacao

Ap6s cada utilizagéo, esvazie o coletor de condensagéo localizado no lado direito do corpo do
aparelho. Remova, esvazie, lave e recoloque-o. Qualquer condensagéo em excesso ao redor da
tigela pode ser removida com uma toalha.

Limpeza da camara de cozedura

Quando utilizado corretamente, o risco de particulas de liquido ou alimentos entrarem na camara
de cozedura € minimo. No entanto, se ocorrer contaminagao, limpe-a para evitar avarias.
Importante: Certifique-se de que o aparelho esta desligado da tomada e totalmente arrefecido
antes de limpar a camara de cozedura.

1. Limpe as paredes da camara de cozedura, a superficie do disco de aquecimento e a tampa
do termdstato central (localizada no meio do disco de aquecimento) com uma

esponja ou pano ligeiramente humido (n&o molhado). Se for utilizado um produto de limpeza,
limpe bem qualquer residuo para evitar odores durante a préxima utilizagao.

2. Remova cuidadosamente quaisquer objetos estranhos proximos ao termostato com uma
pinga, evitando pressionar a tampa do termostato.

3. Para o disco de aquecimento, use uma esponja média-macia ou uma escova sintética, se
necessario.

Nota: O uso regular pode causar uma ligeira descoloragao do disco de aquecimento. Isso néo
indica um mau funcionamento.

Armazenamento e transporte

Antes de armazenar o aparelho, limpe e seque bem todas as pegas. Armazene o aparelho em
uma area seca e ventilada, longe de fontes de calor e luz solar direta.

Durante o transporte e armazenamento, evite impactos mecanicos que possam danificar o
aparelho ou a sua embalagem. Mantenha a embalagem seca e longe de liquidos.
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10. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema Causas Solugao
: = 1: Verifique se a panela de arroz esta

A luz 1. A alimentagéo néo liga :
indicadora ¢ 9 desligada da tomada
esta
apagada 2. Corte de energia 2: Aguarde

1: Botéo de controlo de energia

danificado
A placa de
aquecimento | 2. Fysivel danificado Contacte o centro de assisténcia
nao aquece

3: Placa de aquecimento danificada

. . A capacidade de arroz e agua deve
i1n.£rqrgtaantldade de arroz esta ser ajustada, devendo ser limitada
entre 0 maximo e o minimo.
2. A proporgao de agua e arroz nao € : = .
adequada Ajuste a proporgéo de agua e arroz
- ; P Vire a panela interna, verifique o

3. O recipiente interno esta inclinado sensor da «placa de aquecimento»
Arroz mal -
cozido 4. Algo entre a panela interna e a Limpe os artigos diversos

placa de aquecimento

5. Panela interna deformada

Envie para o «Centro de Assisténcia»
Ou compre um novo.

6. Placa de controlo da alimentacao
principal danificada

Envie para o «Centro de Assisténcia»

7. Parte principal do controlo de
temperatura danificada

Envie para o Centro de Assisténcia

Arroz cozido

1. Panela interna deformada

2. Placa de controlo da alimentagao
principal danificada

Envie para o «Centro de Assisténcia»
Ou compre um Novo.

1. Envie para o «Centro de Assisténcia
Técnica»

2. Envie para o «Centro de Assisténcia

em excesso Técnica»
3. Peca de controlo da temperatura
principal danificada 3. Vire a panela interna, verifique o

sensor e e da «placa de aquecimento»

4. Panela interna inclinada

Transbor- ] :

damento do Capacidade excessiva de mingau Ajuste a capacidade

mingau
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. m WICHTIG!:

* Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung immer
sorgfaltig durch.

* Diese Bedienungsanleitung kann von unserer Webseite
www.sogo.es heruntergeladen werden.

. Be]yvahren Sie diese Anweisungen zum spateren Nachschlagen

auf.

2. A Sicherheitshinweise fiir den Benutzer

—

Allgemeine VorsichtsmafRnahmen bei der Verwendung
PRECAUTIONS w
von Elektrogeraten
L]

Verwenden Sie das Gerat ausschliel3lich fur den in dieser

Bedienungsanleitung beschriebenen Zweck.

* Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

+ Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

» Dieses Produkt ist fur den Innenbereich, nicht flr den
industriellen oder gewerblichen Einsatz und nur fur den
Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht
im Freien oder flr andere Zwecke. Eine unsachgemale
Verwendung oder Handhabung kann zu Problemen am Gerat
und zu Verletzungen des Benutzers flhren.

» Das Gerat darf nur fir den vorgesehenen Zweck verwendet
werden. Fur Schaden, die durch unsachgemalie Verwendung
oder falsche Handhabung entstehen, wird keine Haftung
ubernommen.

* Vergewissern Sie sich vor dem Anschliel3en des Gerats,
dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht verwendet wird. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.

» Bei der Verwendung von Geraten durch oder in der Nahe von
Kindern ist eine strenge Aufsicht erforderlich.

+ Vor dem Reinigen oder Lagern des Gerats immer den
Netzstecker ziehen und das Gerat abkuhlen lassen.

* Das Gerat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig von
der Stromquelle getrennt. Um es vollstandig vom Stromnetz zu
trennen, ziehen Sie den Netzstecker.

* Die Gerate sind nicht fur den Betrieb mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernsteuerunl_?ssystem vorgesehen.

* Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt und tur ahnliche
Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- Teeklchen in Geschaften, Bliros und anderen

Arbeitsumgebungen,;
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Bauernhofe und von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen;

Bed-and-Breaktast-Umgebungen;

Catering und ahnliche Anwendungen aul3erhalb des
Einzelhandels.

Vermeiden Sie Verschuttungen auf dem Stecker

ANutzungsbeschrénkungen zur Vermeidung von

Personenschaden

Stellen Sie dieses Gerat nicht in der Nahe von Wasserquellen
auf und betreiben Sie es nicht in der Nahe von Wasserquellen.
Das Gerat und das Netzkabel nicht auf oder in der Nahe von
heillen Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder offenen Flammen
ablegen oder betreiben.

Das Netzkabel nicht an scharfen Kanten hangen lassen und von
heiRen Gegenstanden und Flammen fernhalten. Das Kabel nicht
um das Gerat wickeln und nicht knicken.

Das Gehause, das elektrische Komponenten und die
Heizelemente enthalt, weder in Wasser tauchen noch unter
flieRendem Wasser abspulen.

Verwenden Sie niemals Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Geratehersteller
empfohlen oder verkauft wird, kann zu Branden, Stromschlagen
oder Verletzungen flhren.

Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen mdchten, tun
Sie dies bitte am Stecker selbst und nicht, indem Sie am Kabel
oder am Gerat selbst ziehen.

Um einen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass
Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker einstecken oder
herausziehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf
feuchten Boden oder in feuchter Umgebung, da die Gefahr
eines Stromschlags besteht.

Achten Sie bei der Verwendung des Gerats darauf, dass das
Netzkabel nicht eingeklemmt oder gequetscht wird.

Lassen Sie die Motoreinheit, das Kabel oder den Stecker nicht
nass werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit Elektrogeraten, da

die Oberflache des Heizelements nach dem Gebrauch noch
Restwarme aufweist. Jede unsachgemalie Verwendung kann zu
Verletzungen des Benutzers und zu Schaden am Gerat fluhren.
Berlhren Sie nicht die Au3enflache des Gerats, da diese
wahrend des Betriebs sehr heild werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder die Handschuhe.

Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in Wasser
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oder andere FlUssigkeiten. Wenn das Gerat ins Wasser fallt,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz und bringen Sie es zur
Reparatur zu einem autorisierten Kundendienst, bevor Sie es
wiederverwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es auf den Boden
gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist. Wenn das Kabel beschadigt ist, darf
es nur vom Hersteller, seinem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ausgetauscht werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Bei Fehlfunktionen oder Beschadigungen des Gerats bringen
Sie es zur Uberprufung, Reparatur oder Einstellung zu einer
autorisierten Kundendienststelle in lhrer Nahe.

ANutzungsbeschrénkungen bei der Verwendung mit
Kindern und alteren Menschen

Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieRlich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
unterwiesen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder eine
Einweisung in die sichere Verwendung des Gerats erhalten
haben und die damit verbundenen Getfahren verstehen.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und das Netzkabel von Kindern unter 8
Jahren fern.

Lassen Sie Kinder das Gerat nicht unbeaufsichtigt benutzen.
Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden,

wenn sie beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die
sichere Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

A Hinweise zur Benutzung des Gerats
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Halten Sie Hande und Gesicht vom VENT-Knopf fern, wenn Sie
den Druck ablassen. Verwenden Sie das Gerat immer in einem
gut bellfteten Bereich. Decken Sie das Druckventil NICHT mit
iIrgendetwas ab. )

ehmen Sie den Deckel niemals ab, wahrend der Multikocher in
Betrieb ist. Nach dem Kochen ist beim Abnehmen des Deckels
aulerste Vorsicht geboten, da der austretende Dampf schwere
Verbrennungen verursachen kann. Vergewissern Sie sich
immer, dass der Dampf vollstandig entwichen ist. Lassen Sie
das Gerat abkihlen und verwenden Sie beim Zerlegen oder
Entfernen von Zubehér immer Topflappen.
Verwenden Sie diesen Multikocher NICHT ohne den
abnehmbaren Kochtopf. . )
Versuchen Sie nicht, Lebensmittel zu entfernen, wahrend der
Multikocher eingesteckt ist.
Fallen Sie den Multikocher nicht mehr als 1/voll mit
Lebensmitteln oder 2/3 voll mit Flussigkeit. Fullen Sie ihn nicht
mehr als 1/2 voll, wenn Sie Lebensmittel kochen, die sich beim
Kochen ausdehnen.
Wenn Sie Lebensmittel unter Druck kochen, muss mindestens 1
Tasse (8 0z/230 ml) Flussigkeit/\Wasser verwendet werden.
Lebensmittel wie Apfelmus, Preiselbeeren, Graupen,
Haferflocken oder andere Getreldesorten_, Spalterbsen, Nudeln
oder Teigwaren oder Rhabarber sollten nicht unter Druck
gekocht werden. Sie kdnnen schaumen, aufschdumen oder
spritzen und das Schwimmerventil blockieren. Verwenden Sie
fur diese Produkte eine andere Kochfunktion.
Wenn Rauch auftritt, schalten Sie den Multikocher sofort aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum Einmachen.
Der Multikocher muss vom Stromnetz getrennt werden:
A. Nach jedem Gebrauch.
B. Wenn' er defekt zu sein scheint.
C. Vor der Relnllg#n oder Wartung. . .
Berihren Sie nicht die AuRenflache des Gerats, da diese
wahrend des Betriebs sehr heils werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder die Handschuhe. _ 3 _
Beruhren Sie niemals die Innenteile des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist. o } )
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoch sein

WARNUNG: Dieses Gerat muss mit VORSICHT

verwendet werden, da dieses Elektrogerat eine

Heizfunktion enthalt. Die Oberflache dieses Gerats
unterscheidet sich auch von anderen Funktionsoberflachen,
die hohe Temperaturen erzeugen konnen. Da Temperaturen
von verschiedenen Personen unterschiedlich wahrgenommen

i WARNUNG: Berihren Sie keine heilen Oberflachen.
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werden. Das Gerat darf nur an den dafur vorgesehenen

Griffen und Griffflachen mit Hilfe von Hitzeschutzmitteln

wie Handschuhen oder ahnlicher Kleidung beruhrt werden.
Andernfalls lassen Sie es ausreichend lange abkuhlen, bevor
Sie die heiflen Oberflachen berthren. .

Die Kanale in den Druckreglern, durch die Dampf entweichen
kann, sollten regelmafig tberprift werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht verstopft sind. .

Das Gerat darf nicht zur Reinigung eingetaucht werden; der
Stecker muss entfernt werden, wenn eine grundliche Reinigung
mit Wasser erforderlich ist.

DasdGerat muss vor der erneuten Verwendung gut getrocknet
werden.

Stellen Sie sicher, dass das Heizelement, der Temperatursensor
und der Topf sauber und trocken sind, bevor Sie den Stecker in
die Steckdose stecken. )

Legen Sie keine schweren Gegenstande auf das
Druckbegrenzungsventil.

Schalten Sie das Gerat nach dem Kochen aus, bevor Sie den
Deckel 6ffnen. )

Verwenden Sie keine Metalll6ffel oder Schaber, um das Essen
zu entnehmen oder den Topf zu reinigen, um Kratzer auf der
Antihaftbeschichtung zu vermeiden. Es wird empfohlen, Holz-
oder Silikonloffel zu verwenden.

Die Warmhaltezeit sollte nicht mehr als 6 Stunden betragen, um
den Kocheffekt nicht zu beeintrachtigen. .
Achten Sie darauf, den Multikocher am Griff zu halten, falls Sie
ihn von einem Ort zum anderen bewegen mussen.

Offnen Sie den Deckel nicht gewaltsam, wenn das
Schwimmerventil heruntergefallen ist. .
Der Aufienkdrper und der Edelstahl sind nach dem Kochen heil3.
Achten Sie darauf, sie nicht zu berthren, um Verbrihungen
jeglicher Art zu vermeiden. _ .

Stellen Sie den Innentopf nicht direkt auf die Herdplatte,
sondern verwenden Sie ihn nur mit dem Multikocher.

Setzen Sie den Kocher keinen hohen Temperaturen aus und
stellen Sie ihn nicht direkt auf die Herdplatte. .

Beruhren oder halten Sie den Multikocher nicht, da die
AufRenflache heif’ ist. Bewegen Sie ihn wahrend der Arbeit nicht.
Um eine Uberlastung des Stromkreises bei Verwendung dieses
Produkts zu vermeiden, betreiben Sie kein anderes Produkt mit
hoher Wattzahl am selben Stromkreis. o

Ein kurzes Netzkabel wird mit diesem Produkt mitgeliefert.

Ein Verlangerungskabel wird fur die Verwendung mit diesem
Produkt nicht empfohlen. Wenn jedoch ein Verlangerungskabel
verwendet werden muss:

Die angegebene elektrische Leistung des Kabels muss
mindestens so hoch sein wie die des Produkts. .

Verlegen Sie das Verlangerungskabel so, dass es nicht
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Eerunterhéngt und niemand daruber stolpern oder daran ziehen

ann.

« Es kann zu einem Brand kommen, wenn das Gerat mit
brennbaren Materialien wie Vorhangen, Kleidungsstucken usw.
abgedeckt wird. Decken Sie das Gerat nicht ab.

« SchlieRen Sie das Netzkabel an das Gerat an und stecken Sie
es dann in die Steckdose.

» Verwenden Sie nur das mitgelieferte Netzkabel.

. {-Ialti?n Sie das Netzkabel und den Stecker stets sauber und
rocken.

REINIGUNG UND WARTUNG

Bitte lesen Sie den Abschnitt ,Reinigung und Wartung®, um
zu erfahren, wie Sie Oberflachen reinigen kénnen, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen.
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3. TECHNISCHE DATEN

Spannung

Frequenz

Leistung Kapazitat

AC 220-240V

50-60Hz

900W 5L

Dieses Produkt entspricht der EU-Verordnung 2023/826 gemaR der Richtlinie
2009/125/EG liber die Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung.
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand: 0,0

Leistungsaufnahme im Standby-Zustand: 0,5 W

Zeit, nach der das Produkt in den Aus-Zustand iibergeht: 0 min

Zubehor: Keramikbeschichtete Schiissel mit 5 |, Dampfbehalter, Messbecher, Loffel, Schopfkelle,

Netzkabel.

4. BESCHREIBUNG DER TEILE

Deckel
Deckel-Entriegelungsknopf
Abnehmbares Dampfventil
. Keramikbeschichtete Schissel
Gehause

. Kondensatbehalter

. Bedienfeld

. Dampfbehalter

. Messbecher

10. Schopfkelle

11. Loffel

12. Netzkabel

OCONONRWN =

1.
5. BEDIENFELD
[ ]
Brownrice Pasta Oatmeall Risotto
® L]
Saute  Steam Slow cook Reheat
L ] ® [ ] [ ]
Cake Vegetable Meat Custom 2.
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Digitalanzeige: Das Gerat ist mit einer Digitalanzeige
ausgestattet, die die verbleibende Zeit und die
Gartemperatur anzeigt. Zusatzlich kann mit Hilfe der
Digitalanzeige die Zeit fir den verzdgerten Start des
Garvorgangs eingestellt werden. Unter normalen
Bedingungen zeigt die Anzeige nur die voreingestellte
Zeit und Temperatur der ausgewahlten Menufunktion

an. Wenn ein Garprogramm ausgewahlt ist, werden

die voreingestellte Temperatur und Garzeit angezeigt.
Wahrend des Betriebs zahlt die Garzeit riickwarts,

um die verbleibende Zeit anzuzeigen. Wenn die
Startverzdgerungsfunktion aktiviert ist, zeigt das Display die
verbleibende Verzogerungszeit an und zahlt rickwarts, bis
der Garzyklus automatisch beginnt.

Meniifunktionen: Dieses Gerat verfiigt Gber 15
voreingestellte MenUfunktionen, die ein bequemes und
optimiertes Garen einer Vielzahl von Lebensmitteln
ermoglichen. Zu diesen Funktionen gehdren Reis,
Brauner Reis, Nudeln, Haferflocken, Risotto, Braten,
Sautieren, Dampfen, Langsamgaren, Aufwarmen, Suppe,
Kuchen, Gemise, Fleisch und eine benutzerdefinierte
Garmenufunktion. Jede Voreinstellung passt die
Standardtemperatur und Garzeit automatisch an die
ausgewahlte Lebensmittelart an. Benutzer kdnnen die
Temperatur- und Zeiteinstellungen nach Bedarf an ihre
personlichen Vorlieben anpassen.




3. Verzogerte Kochfunktion: Driicken Sie die MenUtaste, um das gewlinschte Kochprogramm
auszuwahlen. Auf dem Display wird die Standard-Kochzeit fiir das ausgewahlte Programm
angezeigt.

Drucken Sie die Taste ,Delay” (Verzdgerung). Die Verzdgerungsanzeige leuchtet auf und die
Standardverzégerungszeit ,00:00“ blinkt auf dem Display.

Driicken Sie die Taste ,—, um die Zeit in Minuten und Stunden zu verringern, und die Taste ,+,
um sie zu erhdhen.

Driicken Sie innerhalb von 2 Sekunden die Taste ,Start®, um die Einstellung fiir das
zeitverzogerte Garen zu bestatigen. Die Verzégerungszeit beginnt in Minuten herunterzuzahlen.
Wenn der Countdown ,00:00“ erreicht, beginnt das Gerat automatisch mit dem Garen.
Hinweis: Die Verzdgerungszeit ist die Zeit, die bis zum Beginn des Garvorgangs verbleibt.
Wenn es beispielsweise gerade 14:00 Uhr ist und Sie mdchten, dass der Garvorgang um 17:00
Uhr beginnt, stellen Sie die Verzdgerungszeit auf 03:00 ein.

Der Verzdgerungszeitbereich reicht von 00:00 bis 24:00.

Die Zeiteinstellung erfolgt in Schritten von 1 Stunde fiir Stunden und 5 Minuten fir Minuten.

4. Tasten ,,-“ und ,+“:

Mit den Tasten ,—" und ,+“ kénnen Sie Einstellungen wie Garzeit, Temperatur und
Startverzogerung einstellen.

® Drucken Sie die Taste ,—, um den ausgewahlten Wert zu verringern.

® Drucken Sie die Taste ,+“, um den ausgewahlten Wert zu erhéhen.
Wenn eine Einstellung ausgewahlt ist und auf dem Display blinkt, verwenden Sie diese Tasten,
um die gewiinschte Einstellung vorzunehmen. Halten Sie eine der beiden Tasten gedriickt, um
den Wert schneller zu &ndern.

Anpassen der Garzeit

1. Drlicken Sie die MenUtaste, um das gewlinschte Garprogramm auszuwahlen. Auf dem Display
wird die Standardgarzeit angezeigt.

2. Drucken Sie einmal die Taste ,Time/Temp.“. Die voreingestellte Garzeit blinkt auf dem Display.
Driicken Sie die Taste ,—" oder ,+“, um die Garzeit nach Bedarf zu verringern oder zu erhéhen.

3. Dricken Sie innerhalb von 2 Sekunden die Taste ,Start”, um die Einstellung zu bestatigen und
den Garvorgang zu starten.

Einstellen der Gartemperatur

1. Dricken Sie die Meni-Taste, um das gewlinschte Garprogramm auszuwahlen. Auf dem
Display wird die voreingestellte Gartemperatur zusammen mit der voreingestellten Garzeit
angezeigt.

2. Drucken Sie zweimal die Taste ,Time/Temp.”. Die voreingestellte Gartemperatur beginnt zu
blinken. Driicken Sie die Taste ,—“, um die Temperatur zu verringern, oder die Taste ,+*, um die
Temperatur zu erhéhen.

3. Driicken Sie innerhalb von 2 Sekunden die Taste ,Start”, um die Einstellung zu bestatigen und
den Garvorgang zu starten.

5. Funktion der Taste ,,Time/Temp.*

Die Taste ,Time/Temp.“ dient zur Auswahl und Einstellung der Garzeit oder Gartemperatur.

® Dricken Sie einmal die Taste , Time/Temp.” (Zeit/Temperatur), um die Garzeit einzustellen. Die
voreingestellte Garzeit blinkt auf dem Display und kann mit den Tasten ,— und ,+“ angepasst
werden.

® Dricken Sie zweimal die Taste ,Time/Temp.”, um die voreingestellte Gartemperatur anzupassen.
Die Temperatur beginnt auf dem Display zu blinken und kann mit den Tasten ,—” und ,+”
angepasst werden.
Nachdem Sie die gewtinschten Einstellungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste
LStart”, um die Einstellung zu bestatigen.
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Funktion der Taste ,,Warm / Cancel“
Die Taste ,,Warm / Cancel“ hat zwei Funktionen:

Warmbhaltefunktion:

Driicken Sie die Taste ,Warm®“, um nach dem Garen den Warmhaltemodus zu aktivieren.

Das Gerat halt die eingestellte Temperatur aufrecht, um die Speisen warm zu halten, bis Sie sie
servieren mochten.

Die Kontrollleuchte zeigt an, dass die Warmhaltefunktion aktiv ist.

Abbrechen-Funktion:

Halten Sie die Taste ,Abbrechen” gedriickt, um den aktuellen Vorgang oder das aktuelle
Garprogramm zu beenden.

Dadurch wird das Geréat in den Standby-Modus zurlickgesetzt, sodass Sie ein neues Programm
auswahlen oder Einstellungen anpassen kénnen.

Mit dieser Taste kdnnen Sie die Warmhaltefunktion abbrechen.
Funktion der Meniitaste

Mit der Taste ,Menu“ kdnnen Sie das gewlinschte Garprogramm aus den 15 voreingestellten
Funktionen des Gerats auswahlen.

Driicken Sie die Taste ,Meni“ wiederholt, um durch die verfligbaren Programme zu blattern. Das
ausgewahlte Programm wird zusammen mit der voreingestellten Garzeit und Temperatur auf
dem Display angezeigt.

Sobald das gewtlinschte Programm angezeigt wird, kdnnen Sie die Garzeit oder Temperatur mit
der Taste ,Zeit/Temp.” und den Tasten ,—” / ,+” anpassen oder bei Bedarf einen verzdégerten Start
einstellen.

. Ein-/Aus-Taste: Mit der Taste ,,Power* schalten Sie das Gerit ein oder aus.

Driicken Sie die Taste ,Power" einmal, um das Gerat einzuschalten. Das Display leuchtet auf
und zeigt den Standby-Bildschirm mit ,- - “ an.

Driicken Sie die Taste ,Power” erneut, um das Gerat auszuschalten. Alle laufenden Vorgange
werden gestoppt und das Display schaltet sich aus.

. Start-Taste: Funktion der Start-Taste

Die Taste ,Start“ dient zum Starten des ausgewahlten Garprogramms oder zum Bestéatigen der
Einstellungen.

Nachdem Sie ein Garprogramm ausgewahlt und die Garzeit, Temperatur oder Startverzégerung
eingestellt haben, driicken Sie die Taste ,Start®, um den Vorgang zu starten.

Bei der Startverzogerungsfunktion wird durch Driicken von ,Start” innerhalb von 2 Sekunden die
Verzogerungszeit bestatigt, und das Gerat beginnt automatisch mit dem Garvorgang, wenn der

Countdown Null erreicht.
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6. GARTABELLE:

Menu

Stan-
dard-
Garzeit

Garzeitbe-
reich/Schritt

Standard-
Garzeit
Temperatur

Gartemperaturbereich/-
stufe

Verzdgerungsti-
mer Bereich

Reis

55 min.

00:05.
~03:00/ 5
Min.

100 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Brauner
Reis

60 min.

00:05.
~03:00/ 5
Min.

125°C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Pasta

8 min.

00:05.
~01:00/ 1
Min.

100 °C

N/A

N/A

Haferflocken

20 min.

00:05.
~03:00/ 5
Min.

95 °C

90 °C~105 °C/5 °C

00:05~24:00

Risotto

60 min.

00:05.
~03:00/ 5
Min.

105°C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Braten

25 min.

00:05.
~01:00/ 1
Min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Anbraten

20 min

00:05.
~01:00/ 5
Min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Dampf

30 min.

00:05.
~03:00/ 5
Min.

100 °C

N/A

00:05~24:00

Langsam
garen

120 min.

00:05.
~12:00/5
Min.

100°C

40°C~110°C/5°C

00:05~24:00

Aufwarmen

25 min.

00:05 bis
03:00 Uhr/5
Minuten

100°C

40°C~110°C/5°C

00:05~24:00

Suppe

60 min.

00:05 bis
03:00 Uhr/5
Minuten

100 °C

40°C~120°C/5°C

00:05~24:00

Kuchen

60 min.

00:05 bis
03:00 Uhr/5
Minuten

140 °C

40°C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Gemise

30 min.

00:05 ~
03:00/ 5
minutos

100°C

40°C~110°C/5°C

00:05~24:00

Fleisch

50 min.

00:05 ~
03:00/5
minutos

110°C

40°C~110°C/5°C

00:05~24:00

Benutzerde-
finiert

30
min.

00:05 ~
12:00/1
min.

100 °C

90 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00
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HINWEIS:

Die Startzeitvorwahl ist in allen Menufunktionen verfugbar, auler in den Menufunktionen
,Braten®, ,Pasta“ und ,Anbraten®. Die maximale Startzeitvorwahl betragt 24 Stunden.

Die Warmhaltefunktion ist in allen Menifunktionen verfugbar, aufler in den Menufunktionen
w~Joghurt®, ,Pasta“ und ,Express®. Die maximale Warmhaltezeit betragt fir alle Menufunktionen 12
Stunden.

7. GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.

2
3.
4
5

Nehmen Sie das Gerat und seine Komponenten vorsichtig aus dem Karton. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und Werbeaufkleber.

. Lassen Sie das Gerat mindestens zwei Stunden bei Raumtemperatur stehen, wenn es vor dem

Gebrauch bei niedrigen Temperaturen gelagert oder transportiert wurde.
Wischen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch ab und waschen Sie die Schussel
mit warmem Seifenwasser, dann trocknen Sie sie griindlich ab.

. Bei der ersten Verwendung kann es zu einem leichten Geruch kommen, der normal ist und keinen

Defekt darstellt. Reinigen Sie in diesem Fall das Gerat grundlich.

. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und trockene Oberflache, damit der unter

dem Deckel austretende Dampf keine Tapeten, elektronischen Gerate oder hitze- und
feuchtigkeitsempfindlichen Materialien beschadigt.

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass das Gerat und die Schissel keine sichtbaren
Beschadigungen, Absplitterungen oder andere Mangel aufweisen. Stellen Sie sicher, dass sich
keine Fremdkorper zwischen der Schiissel und dem Heizelement befinden.

. WARNUNG: Betreiben Sie das Gerat nicht ohne aufgesetzte Schiissel oder mit einer

leeren Schiissel, da dies zu einer kritischen Uberhitzung oder einer Beschadigung der
Antihaftbeschichtung fihren kann. Geben Sie vor dem Braten eine kleine Menge Pflanzendl in die
Schussel.

. Schlieen Sie das Gerat nur an geerdete Steckdosen an; die Verwendung von nicht geerdeten

Steckdosen kann zu elektrischen Gefahren fiihren.

BEDIENUNG
STELLEN SIE SICHER:

70

Die AuBenseite des Innentopfs sollte sauber sein, insbesondere der Boden. Stellen Sie
sicher, dass sich nichts zwischen dem Innentopf und der Heizplatte befindet.

Setzen Sie den Innentopf richtig in das Gehause ein.

Drehen Sie den Innentopf, um sicherzustellen, dass der Boden des Innentopfs, die
Heizplatte und die Sensoren guten Kontakt haben.

SchlieBen Sie den Deckel.
SchlieRBen Sie das Gerat an die Stromversorgung an.

SchlieBen Sie das Gerat nicht an die Stromversorgung an, wenn Sie die oben genannten
Schritte noch nicht abgeschlossen haben.

STANDARDBETRIEB

Drucken Sie die Mentitaste, bis die Anzeige des gewuinschten Programms im Display blinkt, und
driicken Sie dann die Taste ,Start* 2 Sekunden lang, um den Garvorgang zu starten. Das Display
zeigt die voreingestellte Garzeit und Temperatur an. Die Zeit beginnt herunterzuzéhlen. Sobald
der Garvorgang beendet ist, gibt das Gerat ein akustisches Signal aus und wechselt automatisch
in den Warmhaltemodus. Das Display zeigt die Warmhaltezeit an und berechnet sie. Die Anzeige
fur die Warmhaltefunktion auf der Taste bleibt eingeschaltet.

Wenn Sie ein Programm auswahlen, ohne die Taste ,Start” zur Bestatigung zu driicken, wechselt
der Kocher nach 10 Sekunden in den Standby-Modus.

KOCHTEMPERATUR UND -ZEIT EINSTELLEN

1) Driicken Sie die Meniitaste, um das gewiinschte Programm auszuwahlen. Auf dem
Display werden die voreingestellte Garzeit und Temperatur angezeigt.

2) Driicken Sie die Taste ,,Zeit/Temp.”, woraufhin die voreingestellte Garzeit auf dem
Display zu blinken beginnt. Driicken Sie die Tasten - und +, um die Garzeit einzustellen.
3) Auf die gleiche Weise konnen Sie die Temperatur einstellen.

4) Um die Temperatur einzustellen, driicken Sie zweimal die Taste ,,Zeit/Temp.“. Die

DEUTSCH



voreingestellte Gartemperatur beginnt zu blinken. Driicken Sie die Taste ,,-“, um die
Gartemperatur zu verringern, und die Taste ,,+“, um sie zu erhéhen.

5) Driicken Sie abschlieBend innerhalb von 2 Sekunden die Taste ,,Start”, um den
Vorgang zu bestatigen und den Garvorgang zu starten.

DREI VOREINGESTELLTE PROGRAMME

Driicken Sie die Menutaste, um das gewtinschte Programm auszuwahlen. Mit der Taste
»Time/Temp.“ kdnnen Sie die Garzeit einstellen. Driicken Sie die Taste ,Time/Temp.“ zweimal,
um die Gartemperatur einzustellen, und driicken Sie gleichzeitig ,Delay timer, um die
Startverzégerungszeit einzustellen. Auf diese Weise koénnen Sie Garzeit, Temperatur und
Verzégerungszeit in unterschiedlicher Reihenfolge einstellen.

SO STELLEN SIE DIE GARZEIT UND TEMPERATUR EIN, WENN DER HERD IN
BETRIEB IST.

Wenn sich der Kocher im Betriebsmodus befindet, leuchtet das entsprechende Programm auf.
Das Display zeigt die Garzeit an und die Garzeit beginnt rickwarts zu zahlen. Um die Zeit und
Temperatur einzustellen, driicken Sie die Taste , Time/Temp.” Die voreingestellte Garzeit blinkt
im Display. Dricken Sie die Tasten , -“ und ,+“, um die Garzeit einzustellen. Der Schritt betragt 1

Stunde und 1 Minute. Drucken Sie zweimal die Taste , Time/Temp.”, woraufhin die voreingestellte

Gartemperatur blinkt. Driicken Sie die Tasten ,, -” und ,+”, um die Gartemperatur anzupassen.
Die Einstellung wird nach 3 Sekunden automatisch bestatigt.

. AUTOMATISCHE WARMHALTEFUNKTION:

Nach Beendigung des Garvorgangs wechseln alle Programme automatisch in den
Warmhaltemodus, mit Ausnahme von Joghurt. Um den Warmhaltemodus zu beenden, driicken
Sie die Taste ,Cancel” (Abbrechen). Das Gerat verlasst dann den Warmhaltemodus.

Durch Dricken der Taste ,Start” konnen Sie die automatische Warmhaltefunktion ein- und
ausschalten.

Die Temperatur fiir die Warmhaltefunktion betragt 60 °C.

Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, zeigt das Display ,----“ an. Driicken Sie
innerhalb von 2 Sekunden die Taste ,Abbrechen/Warmhalten®, um den Warmhaltemodus zu
aktivieren. Die Warmhaltezeit betragt 24 Stunden.

. ABBRECHEN:

Dricken Sie die Taste ,Abbrechen” 2 Sekunden lang, um einen falschen Vorgang abzubrechen.
Der MULTI CHEF wechselt dann in den Standby-Modus.

HINWEIS: Wenn Sie nach 5 Minuten keine Lebensmittel in den Kocher geben, ertont alle 30
Sekunden 5 Mal ein Signalton. Wenn der Benutzer keine Lebensmittel einflillen kann, beendet
der Kocher das Programm automatisch.

Driicken Sie lange auf die Ein-/Aus-Taste, um den Kocher auszuschalten.
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8. KOCHTIPPS

Allgemeine Empfehlungen

Gemuse und andere Lebensmittel dampfen: Gielen Sie 500-600 ml Wasser in die Schissel.
Stellen Sie den Dampfbehalter in die Schissel. Messen und bereiten Sie die Zutaten gemaf
dem Rezept zu und verteilen Sie sie gleichmaflig im Dampfgarbehalter.

Milchbrei: Verwenden Sie fettarme pasteurisierte Milch oder verdiinnen Sie Vollmilch im
Verhaltnis 1:1 mit Trinkwasser. Fetten Sie die Schiissel vor dem

Halten Sie sich an die im Rezept angegebenen Mengenverhaltnisse und passen Sie die
Zutatenmengen bei Bedarf proportional an.

Schaumbildende Lebensmittel (z. B. Nudeln, Knédel): Einige Lebensmittel kdnnen beim Kochen
Schaum bilden. Um zu verhindern, dass Schaum uberkocht, den Deckel einige Minuten lang
geschlossen, nachdem Sie diese Lebensmittel in das kochende Wasser gegeben haben.

Backen von Brot, Gebéack und Joghurt: Achten Sie darauf, dass die ersten Zutaten nicht mehr als
die Halfte des Schiisselvolumens ausflllen.

Teig gehen lassen: Offnen Sie den Deckel wahrend des Gehens nicht, um die Qualitat des
Backerzeugnisses zu erhalten.

Frittieren: Geben Sie die Lebensmittel in vorgeheiztes Ol. Verwenden Sie zum Frittieren nur_
raffinierte Pflanzendle und kochen Sie bei gedffnetem Deckel. Seien Sie vorsichtig, da das Ol
sehr heil® wird heifl wird. Verwenden Sie Kiichenhandschuhe und beugen Sie sich nicht tiber
das Gerat, um Verbrennungen zu vermeiden. Verwenden Sie dasselbe Ol nicht mehrmals zum
Frittieren.

Wiederholtes Frittieren: Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie mit dem néchsten
Frittiervorgang beginnen.

9. REINIGUNG UND WARTUNG

Warnung: Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt
und vollstéandig abgekuhlt ist.
Allgemeine Richtlinien und Empfehlungen

Erstreinigung: Vor dem ersten Gebrauch und um Essensgeriiche nach dem Kochen zu
entfernen, lassen Sie das Gerat 15 Minuten lang mit einer halben geschnittenen Zitrone im
Dampfprogramm laufen, wobei die Schissel mit 0,5 Litern Wasser gefiillt sein muss.

Aufbewahrung von Lebensmitteln: Bewahren Sie Wasser oder gekochte Lebensmittel

nicht langer als 24 Stunden in der Schiissel auf. Stellen Sie Lebensmittel bei Bedarf in den
Kihlschrank und erwarmen Sie sie spater im

Gerat mit der Aufwarmfunktion auf.

Wichtig: Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser und halten Sie es von flieRendem Wasser
fern! Verwenden Sie keine scheuernden Schwamme oder Reinigungsmittel auch keine chemisch
aggressiven Substanzen, die nicht fir Oberflachen bestimmt sind, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen.

Reinigen Sie Gummikomponenten vorsichtig, da Beschadigungen oder Verformungen zu
Fehlfunktionen des Gerats fihren kénnen.
Reinigung der GerateauBenseite

Reinigen Sie das Gehause des Gerats bei Bedarf mit einem weichen, feuchten Tuch oder
Schwamm. Sie kdnnen milde Reinigungsmittel verwenden. Um Wasserflecken zu vermeiden,
wischen Sie die

Oberflache nach der Reinigung trocken.

Reinigung der Schiissel

Reinigen Sie die Schissel nach jedem Gebrauch. Sie kénnen sie von Hand mit einem
weichen Schwamm und Spulmittel oder in der Splilmaschine gemal den Anweisungen des
Spllmaschinenherstellers

Herstellerangaben.

Bei hartnackigen Flecken fiillen Sie die Schiissel mit warmem Wasser und lassen Sie sie vor
dem Waschen einweichen.

Trocknen Sie die AuRenflache der Schissel vollstéandig, bevor Sie sie wieder in das Gerat
einsetzen.

Waschen Sie den Innentopf nicht in der Spilmaschine.
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® Verwenden Sie niemals harte Bursten oder Scheuerschwdmme zum Reinigen des Innentopfs,
um eine Beschadigung der Keramikbeschichtung zu vermeiden.

® lassen Sie ihn abkihlen, bevor Sie ihn herausnehmen.

® Vergewissern Sie sich vor dem Kochen, dass der Innentopf vollstéandig auf der Heizplatte
aufliegt, indem Sie ihn drehen.

Hinweis: Bei regelmaBiger Verwendung kann es im Laufe der Zeit zu leichten Verfarbungen der
Antihaftbeschichtung der Schiissel kommen. Dies hat keinen Einfluss auf die Leistung und gilt
nicht als

als Defekt angesehen.

Reinigung des Dampfventils

¢ Das Dampfventil sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Entfernen Sie das Dampfventil,
zerlegen Sie es, waschen Sie alle Teile mit Wasser, setzen Sie es wieder zusammen und setzen
Sie es wieder in das Gerat einsetzen.

Entfernen von Kondenswasser

® Leeren Sie nach jedem Gebrauch den Kondensatsammler auf der rechten Seite des Gerats.
Entfernen, leeren, waschen und setzen Sie ihn wieder ein.
Uberschussiges Kondenswasser um die Schiissel herum kann mit einem Handtuch entfernt
werden.

Reinigung der Garkammer

Bei sachgemalier Verwendung ist das Risiko, dass Flussigkeiten oder Speisereste in den
Garraum gelangen, minimal. Sollte es dennoch zu Verschmutzungen kommen, reinigen Sie
diese, um Fehlfunktionen zu vermeiden.

Wichtig: Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt und vollstandig abgekuhlt
ist, bevor Sie den Garraum reinigen.

1. Reinigen Sie die Wande der Garraum, die Oberflache der Heizscheibe und die Abdeckung des
zentralen Thermostats (in der Mitte der Heizscheibe) mit einem leicht feuchten (nicht nassen)
Schwamm oder Tuch. Wenn Sie ein Reinigungsmittel verwenden, wischen Sie alle Rickstande
grundlich ab, um Gertiche bei der nachsten Verwendung zu vermeiden.
2. Entfernen Sie Fremdkorper in der Nahe des Thermostats vorsichtig mit einer Pinzette, ohne
Druck auf die Thermostatabdeckung auszutiben.
3. Verwenden Sie fir die Heizscheibe bei Bedarf einen mittelweichen Schwamm oder eine
synthetische Birste.
Hinweis: Bei regelmaRiger Verwendung kann es zu einer leichten Verfarbung der Heizscheibe
kommen. Dies ist kein Anzeichen fiir eine Fehlfunktion.
Lagerung und Transport

® Reinigen und trocknen Sie alle Teile griindlich, bevor Sie das Gerat lagern. Lagern Sie
das Gerat an einem trockenen, gut belifteten Ort, fern von Warmequellen und direkter
Sonneneinstrahlung.

® Vermeiden Sie wahrend des Transports und der Lagerung mechanische Einwirkungen, die das
Gerat oder seine Verpackung beschadigen konnten. Halten Sie die Verpackung trocken und fern
von Flussigkeiten.
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10. FEHLERBEHEBUNG

Problem Ursachen Loésung
1. Das Gerét lasst sich nicht 1: Uberpriifen Sie, ob der Reiskocher
Kontrollleu- einschalten ausgesteckt ist

chte leuchtet
nicht

2. Stromausfall

2: Warten

Heizplatte
wird nicht
warm

1: Netzschalter beschadigt

2: Sicherung beschadigt

3: Heizplatte beschadigt

Wenden Sie sich an den Kundendienst

Reis ist nicht
gar

1. Die Reismenge ist falsch

Die Menge an Reis und Wasser sollte
angepasst werden und zwischen dem
Hochst- und Mindestwert liegen.

2. Das Verhaltnis von Wasser und
Reis ist nicht geeignet

Passen Sie das Verhaltnis von Wasser
und Reis an.

3. Der Innentopf ist schief

Drehen Sie den Innentopf um und
Uberpriifen Sie den Sensor der
,Heizplatte®.

4. Etwas befindet sich zwischen dem
Innentopf und der Heizplatte

Aufraumen der Kleinigkeiten

5. Innenbehalter deformiert

An das ,Servicecenter” senden oder
einen neuen kaufen.

6. Hauptstromsteuerplatine
beschadigt

An das ,Service Center” senden

7. Haupttemperaturregler beschadigt

An das Servicecenter senden

Reis zu lange
gekocht

1. Innenbehalter verformt

2. Hauptstromsteuerungsplatine
beschadigt

An ,Kundendienstzentrum“ senden
oder neues Gerat kaufen.

1. An das ,Reparatur-Servicezentrum*
senden

2. An das ,Reparatur-Service-Center”
senden

3. Haupttemperaturregler beschadigt

4. Innenbehalter schief

3. Drehen Sie den Innentopf um und
Uberpriifen Sie den Sensor ,, ” der
LHeizplatte”

Brei lauft Gber

Die Kapazitat des Breis ist zu grof3

Kapazitat anpassen
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. m IMPORTANTE:
Prima dell’uso, leggere sempre attentamente le istruzioni
per l'uso.
Questo manuale puo essere scaricato dalla nostra pagina
web www.sogo.es.
Conservare queste istruzioni per riferimenti futuri.

—

2. Alstruzioni di sicurezza per l'utente
Precauzioni generali per I'uso di apparecchiature elettriche
PRECAUTION:

* Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel

resente manuale.

* Non utilizzare o conservare I'apparecchio all’aperto.

* Posizionare sempre I'apparecchio su una superficie piana e
uniforme.

* Questo prodotto € destinato a un uso interno, non industriale,
non commerciale e solo domestico. Non utilizzare 'apparecchio
all'aperto o per altri scopi. Un uso improprio o0 non corretto pud
causare problemi allapparecchio e provocare lesioni all’'utente.

 L'apparecchio deve essere utilizzato solo per gli scopi previsti. Si
declina ogni responsabilita per danni derivanti da un uso improprio o
da una manipolazione errata.

» Prima di collegare I'apparecchio, accertarsi che la tensione indicata
sulla targhetta corrisponda a quella di rete.

* Togliere sempre la spina dalla presa di corrente quando
'apparecchio non € in uso. Non lasciare I'apparecchio incustodito

uando € acceso.

* E necessaria una stretta sorveglianza quando I'apparecchio viene
utilizzato da o in prossimita di bambini.

» Prima di pulire o riporre I'apparecchio, scollegarlo sempre dalla

resa di corrente e lasciarlo raffreddare.

» L’apparecchio non & completamente scollegato dalla fonte di
alimentazione, anche dopo essere stato spento. Per scollegario
completamente, staccarlo dalla spina di rete.

» L’apparecchio non & destinato a essere azionato tramite un timer
esterno o un sistema di controllo a distanza separato.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:

- Aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

- Agriturismi e clienti di alberghi, motel e altri ambienti residenziali;

- Ambienti di tipo bed and breakfast;

- Catering e applicazioni simili non al dettaglio.

« Evitare la fuoriuscita sul connettore
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A Restrizioni d’uso per evitare lesioni personali

Non collocare o mettere in funzione I'apparecchio in prossimita
di fonti d’acqua.
Non collocare o utilizzare I'apparecchio € il suo cavo di
alimentazione su o vicino a superfici calde (ad esempio, piastre
di cottura) o fiamme libere.
Non lasciare il cavo di alimentazione appeso a bordi taglienti e
tenerlo lontano da oggetti caldi e fiamme. Non avvolgere il cavo
intorno all’apparecchio e non piegarlo.
Non immergere I'involucro, che contiene i componenti elettrici
e %Ii elementi riscaldanti, in acqua e non sciacquarlo sotto il
rubinetto.
Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore
dell’'apparecchio puo provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.
Quando si desidera rimuovere la spina dal contatto a parete,
si prega di farlo sulla spina stessa e non tirando il cavo o
I'apparecchio stesso.
Per evitare scosse elettriche, assicurarsi che le mani siano
asciutte prima di collegare o scollegare la spina.
Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate, su pavimenti
umidi o in presenza di un’atmosfera umida, per evitare il rischio
di scosse elettriche.
Durante I'uso dell’apparecchio, assicurarsi che il cavo di
alimentazione non venga afferrato o schiacciato.
Non lasciare che I'unita motore, il cavo o la spina si bagnino per
evitare il rischio di scosse elettriche.
Fare attenzione quando si maneggiano apparecchi elettrici,
poiché la superficie dell’elemento riscaldante & soggetta a
calore residuo dopo I'uso. Qualsiasi uso improprio pud causare

otenziali lesioni all’'utente e danneg?iare I'apparecchio.

on toccare la superficie esterna dell'apparecchio perché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
I'impugnatura o i guanti.
Non immergere mai I'apparecchio o la spina nell’acqua o
in altri liquidi. Se I'apparecchio cade in acqua, scollegarlo
immediatamente dalla rete elettrica e portarlo presso un centro
di assistenza autorizzato per la riparazione prima di riutilizzarlo.
Non utilizzare I'apparecchio se € caduto a terra, se presenta
segni visibili di danneggiamento o se ha una perdita.
Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono
danneggiati. Se il cavo &€ danneggiato, deve essere sostituito
solo dal produttore, dal suo agente di assistenza o da persone
altrettanto qualificate, per evitare rischi.
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In caso di malfunzionamento dell’apparecchio, o se & stato
danneggiato in qualsiasi modo, restituire I'apparecchio al
piu vicino centro di assistenza autorizzato per 'esame, la
riparazione o la regolazione.

A Restrizioni d’uso in presenza di bambini e anziani

L'apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi
i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o
con scarsa esperienza e conoscenza, a meno che non sia stata
fornita loro una supervisione o un’istruzione.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari
o superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali 0 con scarsa esperienza e conoscenza,

a condizione che abbiano ricevuto supervisione o istruzioni
sull'uso dell’apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
Fericoli connessi.

bambini devono essere sorvegliati per garantire che non
Eiochinq con l'apparecchio.

a pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono
essere effettuate da bambini, a meno che non abbiano piu di 8
anni e non siano sorvegliati.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni.

Non permettere ai bambini di utilizzare I'apparecchio senza
supervisione.

L'apparecchio puo essere utilizzato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza di
esperienza e conoscenza, purché siano state fornite loro
istruzioni o supervisione relative all’'uso sicuro dell’apparecchio e
comprendano i pericoli connessi.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

A Istruzioni da seguire quando si utilizza 'apparecchio

Tenere le mani e il viso lontani dalla manopola di
VENTILAZIONE quando si rilascia la pressione. Utilizzare
sempre in un’area ben ventilata. NON coprire la valvola di
R/Iressmne con alcun oggetto.

entre il multicooker € in funzione, non rimuovere mai il
coperchio. Prestare la massima attenzione dopo la cottura
quando si rimuove il coperchio, poiché il vapore rilasciato pud
causare gravi ustioni. Assicurarsi sempre che il vapore sia stato
completamente rilasciato. Lasciare raffreddare I'apparecchio
e utilizzare sempre guanti da forno durante lo smontaggio o la
rimozione degli accessori.
NON utilizzare questo multicooker senza la pentola rimovibile in
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osizione.

on tentare di rimuovere il cibo mentre la pentola multiuso &
collegata alla corrente.

Non riempire la pentola multiuso con piu di 1/3 di cibo o 2/3 di
liquido. Non riempirla piu di 1/2, quando si cuociono cibi che si
espandono durante la cottura.
Quando si cuociono cibi sotto pressione, € necessario utilizzare
almeno 230 ml di liquido/acqua.
Alimenti come salsa di mele, mirtilli rossi, orzo perlato, fiocchi
d’avena o altri cereali, piselli spezzati, tagliatelle o pasta, o
rabarbaro non devono essere cotti sotto pressione. Possono
formare schiuma, schiumare o schizzare e possono bloccare la
valvola galleggiante. Utilizzare una funzione di cottura diversa
per questi alimenti. _ _
Se si nota del fumo, spe?nere immediatamente la pentola
multiuso e scollegarla dalla presa di corrente.
NON utilizzare questo apparecchio per inscatolare.
Il multicooker deve essere scollegato:
A. Dopo ogni utilizzo.
B. Se sembra essere difettoso.
C. Prima della pulizia o della manutenzione.
Non toccare la superficie esterna dell’apparecchio poiché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
la maniglia o i guanti.
Non toccare mai la parte interna dell’apparecchio mentre € in
funzione.
La temperatura delle superfici accessibili puo essere elevata
quando I'apparecchio & in funzione.
A RTENZA: non toccare le superfici calde.
AVVERTENZA: questo apparecchio deve essere
utilizzato con CAUTELA poiché contiene una funzione
di riscaldamento. La superficie di questo apparecchio
e diversa dalle altre superfici funzionali che possono produrre
alte temperature. Poiché le temperature sono percepite in
modo diverso da persona a persona, 'apparecchio deve essere
toccato solo dalle maniglie e dalle superfici di presa previste
con l'aiuto di protezioni termiche come guanti o indumenti simili.
Altrimenti lasciarlo raffreddare a sufficienza prima di toccare le
superfici calde.
| condotti nei regolatori di pressione che consentono la
fuoriuscita del vapore devono essere controllati regolarmente
er assicurarsi che non siano ostruiti.

‘apparecchio non deve essere immersog;er la pulizia; il
connettore deve essere rimosso in caso di necessita di pulizia
accurata con acqua.

L'apparecchio deve essere asciugato bene prima di essere
utilizzato nuovamente.
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» Assicurarsi che I'elemento riscaldante, il sensore di temperatura
e la pentola siano puliti e asciutti prima di collegare la spina alla

resa di corrente.

* Non aggiungere oggetti pesanti sulla valvola limitatrice di

ressione.

» Dopo la cottura, assicurarsi di spegnere I'apparecchio prima di
aprire il coperchio.

* Non utilizzare cucchiai metallici o spiedini per rimuovere il
cibo o pulire la pentola, per evitare di graffiare il rivestimento
antiaderente. Si consiglia di utilizzare cucchiai di legno o di
silicone.

* |l tempo di mantenimento in caldo non deve superare le 6 ore,
per non influenzare I'effetto di cottura.

 Assicurarsi di tenerlo per il manico nel caso in cui sia necessario
spostare la pentola multiuso da un luogo all’altro.

. 051 ?prire il coperchio con forza se la valvola galleggiante é
caduta.

|l corpo esterno e I'acciaio inossidabile sono caldi dopo la
cottura, assicurarsi di non toccarli per evitare qualsiasi tipo di
scottatura.

* Non posizionare la pentola interna direttamente sul piano
cottura, utilizzarla solo con la pentola multiuso.

* Non esporre la Fentola alle alte temperature e non appoggiarla
direttamente sul piano cottura.

* Non toccare o tenere la pentola multiuso poiché la superficie
esterna € calda. Non spostarla mentre si lavora.

» Per evitare un sovraccarico del circuito quando si utilizza questo
prodotto, non azionare un altro prodotto ad alto wattaggio sullo
stesso circuito elettrico.

* Questo prodotto & dotato di un cavo di alimentazione corto. Si
sconsiglia 'uso di una prolunga con questo prodotto, ma se &
necessario utilizzarne una:

- La potenza elettrica nominale indicata sul cavo deve essere
almeno pari a quella del prodotto.

- Disporre la prolunga in modo che non penda in un punto
in cui si possa inciampare o da cui possa essere tirata
involontariamente.

» Se l'unita viene coperta con materiali inflammabili quali tende,
indumenti ecc., puo verificarsi un incendio. Non coprire 'unita.

» Collegare il cavo di alimentazione all’'unita e quindi inserirlo nella

resa a muro.

+ Utilizzare solo il cavo di alimentazione in dotazione.

* Mantenere il cavo di alimentazione e la spina sempre puliti € asciutti.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Fare riferimento alla sezione Pulizia e manutenzione per i dettagli su
come pulire le superfici a contatto con gli alimenti.
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3. SPECIFICHE TECNICHE

Tensione

Frequenza Potenza Capacita

CA220-240V

50-60Hz 900W 5L

Questo prodotto & conforme al regolamento UE 2023/826 ai sensi della direttiva
2009/125/CE sui requisiti di progettazione ecocompatibile.

Consumo energetico in modalita off: 0,0

Consumo energetico in modalita standby: 0,5 W

Tempo dopo il quale il prodotto entra in modalita off: 0 min

Accessori: Ciotola rivestita in ceramica da 5L, contenitore per il vapore, misurino, cucchiaio,
mestolo, cavo di alimentazione.

4. DESCRIZIONE DELLE PARTI

. Coperchio

. Pulsante di rilascio del coperchio

1

2

3. Valvola vapore rimovibile
4. Ciotola rivestita in cerami
5. Corpo

6. Raccoglitore di condensa
7. Pannello di controllo

8
9

. Contenitore per la cottura a vapore

. Tazza di misurazione
10. Mestolo
11. Cucchiaio
12. Cavo di alimentazione

5. PANNELLO DI CONTROLLO

[ ]
Rice Brownrice Pasta Oatmeall

Fry Saute  Steam Slow cook

L] L J o [ ]
Soup Cake Vegetable Meat
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ca

[ ]
Risotto

[ ]
Reheat

Custom

Cf

Display digitale: I'apparecchio & dotato di un display
digitale che mostra il tempo rimanente e la temperatura
di cottura. Inoltre, con l'aiuto del display digitale &
possibile impostare il tempo per I'avvio ritardato della
cottura. In condizioni normali, il display mostra solo il
tempo e la temperatura predefiniti della funzione di menu
selezionata. Quando viene selezionato un programma

di cottura, vengono indicati la temperatura e il tempo di
cottura predefiniti. Durante il funzionamento, il tempo

di cottura viene visualizzato in conto alla rovescia per
mostrare il tempo rimanente. Se la funzione di avvio
ritardato € attivata, il display mostra il tempo di ritardo
rimanente e conta alla rovescia fino all'inizio automatico
del ciclo di cottura.

Funzioni del menu: questo apparecchio dispone di 15
funzioni di menu preimpostate progettate per fornire una
cottura comoda e ottimizzata per una varieta di alimenti.
Queste funzioni includono Riso, Riso integrale, Pasta,
Farina d’avena, Risotto, Friggere, Saltare, Cuocere a
vapore, Cottura lenta, Riscaldare, Zuppa, Torta, Verdure,
Carne e funzione di menu di cottura personalizzata. Ogni
preimpostazione regola automaticamente la temperatura
e il tempo di cottura predefiniti in base al tipo di alimento
selezionato. Gli utenti possono modificare le impostazioni
di temperatura e tempo in base alle proprie preferenze
personali.



3. Funzione di cottura ritardata: Premere il pulsante Menu per selezionare il programma
di cottura desiderato. Il display mostrera il tempo di cottura predefinito per il programma
selezionato.
Premere il pulsante “Ritardo”. L'indicatore di ritardo si illuminera e il tempo di ritardo predefinito
“00:00” lampeggera sul display.
Premere il pulsante “—” per diminuire e il pulsante “+” per aumentare il tempo in minuti e ore.
Premere il pulsante “Start” entro 2 secondi per confermare I'impostazione della cottura ritardata.
Il tempo di ritardo iniziera il conto alla rovescia in minuti. Quando il conto alla rovescia raggiunge
“00:00”, I'apparecchio iniziera automaticamente la cottura.
Nota: il tempo di ritardo € il tempo che intercorre prima dell’inizio della cottura.
Ad esempio, se I'ora corrente € 14:00 e si desidera che la cottura inizi alle 17:00, impostare il
tempo di ritardo su 03:00.
L'intervallo di tempo di ritardo va da 00:00 a 24:00.
Gli incrementi di regolazione dell'ora sono di 1 ora per le ore e di 5 minuti per i minuti.

4. Pulsanti “-” e “+”:
| pulsanti “~" e “+” servono per regolare impostazioni quali il tempo di cottura, la temperatura e il
tempo di avvio ritardato.

® Premere il pulsante “~” per diminuire il valore selezionato.

®* Premere il pulsante “+” per aumentare il valore selezionato.
Quando un’impostazione & selezionata e lampeggia sul display, utilizzare questi pulsanti per
effettuare la regolazione desiderata. Tenere premuto uno dei due pulsanti per modificare il valore
piu rapidamente.

Regolazione del tempo di cottura

1. Premere il pulsante Menu per selezionare il programma di cottura desiderato. Il display mostrera
il tempo di cottura predefinito.

2. Premere una volta il pulsante “Time/Temp.” (Tempo/Temperatura). Il tempo di cottura predefinito
lampeggera sul display. Premere il pulsante “-” o “+” per diminuire o aumentare il tempo di
cottura secondo necessita.

3. Premere il pulsante “Start” entro 2 secondi per confermare I'impostazione e avviare il processo
di cottura.

Regolazione della temperatura di cottura

1. Premere il pulsante Menu per selezionare il programma di cottura desiderato. Il display mostrera
la temperatura di cottura predefinita insieme al tempo di cottura predefinito.

2. Premere due volte il pulsante “Time/Temp.” (Tempo/Temperatura). La temperatura di cottura
predefinita iniziera a lampeggiare. Premere il pulsante “~” per diminuire la temperatura o il
pulsante “+” per aumentarla.

3. Premere il pulsante “Start” entro 2 secondi per confermare I'impostazione e avviare il processo
di cottura.

5. Funzione del pulsante “Time/Temp.”

Il pulsante “Time/Temp.” viene utilizzato per selezionare e regolare il tempo o la temperatura di
cottura.
* Premere una volta il pulsante “Time/Temp.” per regolare il tempo di cottura. Il tempo di cottura
predefinito lampeggera sul display, consentendo la regolazione tramite i pulsanti “-" e “+”.
*  Premere due volte il pulsante “Time/Temp.” per regolare la temperatura di cottura predefinita. La
temperatura iniziera a lampeggiare sul display, consentendo la regolazione tramite i pulsanti “~”
o

Dopd aver effettuato la regolazione desiderata, premere il pulsante “Start” per confermare
'impostazione.
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6. Funzione del pulsante Warm / Cancel (Scalda / Annulla)
Il pulsante “Warm / Cancel” ha due funzioni:

82

Funzione Scalda:
Premere il pulsante “Warm” per attivare la modalita di mantenimento in caldo dopo la cottura.

L’apparecchio manterra la temperatura impostata per conservare il cibo caldo fino al momento di
servire.

La spia luminosa indichera che la funzione di mantenimento in caldo & attiva.

Funzione Cancella:

Tenere premuto il pulsante “Cancel” per interrompere I'operazione o il programma di cottura in
corso.

In questo modo I'apparecchio tornera in modalita standby, consentendo di selezionare un nuovo
programma o di regolare le impostazioni.

Con l'aiuto di questo pulsante, € possibile annullare la funzione di mantenimento in caldo.
Funzione del pulsante Menu
Il pulsante “Menu” viene utilizzato per selezionare il programma di cottura desiderato tra le 15

funzioni preimpostate dell'apparecchio.

Premere ripetutamente il pulsante “Menu” per scorrere i programmi disponibili. Il programma
selezionato apparira sul display insieme al tempo di cottura e alla temperatura predefiniti.

Una volta visualizzato il programma desiderato, & possibile regolare il tempo di cottura o la
temperatura utilizzando il pulsante “Time/Temp.” e i pulsanti “~" / “+”, oppure impostare un avvio
ritardato, se necessario.

Pulsante di accensione: Il pulsante “Power” serve per accendere o spegnere I'apparecchio.

Premere una volta il pulsante “Power” per accendere I'apparecchio. Il display si illuminera,
mostrando la schermata di standby con “- - *

Premere nuovamente il pulsante “Power” per spegnere I'apparecchio. Tutte le operazioni in
corso si interromperanno e il display si spegnera.

Pulsante Start: funzione del pulsante Start
Il pulsante “Start” serve per avviare il programma di cottura selezionato o confermare le
impostazioni.

Dopo aver selezionato un programma di cottura e regolato il tempo di cottura, la temperatura o
I'avvio ritardato, premere il pulsante “Start” per avviare I'operazione.

Per la funzione di avvio ritardato, premendo “Start” entro 2 secondi si conferma il tempo di ritardo
e I'apparecchio iniziera automaticamente la cottura quando il conto alla rovescia raggiunge lo
zero.
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6. TABELLA DI COTTURA:

Menu Tempo di | Intervallo/ | Cottura Intervallo / Livello di Intervallo timer di
cottura Fase del predefinita temperatura di cottura | ritardo
predefi- | tempo di
nito cottura
Riso 55 min 00:05. 100 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
~03:00/ 5
min.
Riso 60 min 00:05 ~ 125 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
integrale 03:00/ 5
min.
Pasta 8 min 00:05 ~ 100 °C N/A N/A
01:00/ 1
min.
Farina 20 min 00:05. 95 °C 90 °C~105°C/5 °C 00:05~24:00
d'avena ~03:00/ 5
min.
Risotto | 60 min 00:05 ~ 105 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
03:00/ 5
min.
Friggere | 25 min 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
01:00/ 1
min.
Soffri- 20 min 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
ggere 01:00/ 5
min.
Vapore | 30 min 00:05 ~ 100 °C N/A 00:05~24:00
03:00/ 5
min.
Cottura | 120 min | 00:05 ~ 100°C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
lenta 12:00/5
min.
Riscal- | 25 min 00:05 ~ 100°C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
damento 03:00/ 5
min.
Zuppa 60 min 00:05 ~ 100 °C 40 °C~120°C/5°C 00:05~24:00
03:00/ 5
min.
Torta 60 min 00:05 ~ 140 °C 40 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
03:00/ 5
min.
Verdure | 30 min 00:05 ~ 100°C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
03:00/ 5
min.
Carne 50 min 00:05 ~ 110 °C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
03:00/ 5
min.
Perso- 30 min 00:05 ~ 100 °C 90 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
naliz- 12:00/
zato 1 min.
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NOTA:
La funzione di avvio ritardato della cottura & disponibile in tutte le funzioni del menu tranne che
nelle funzioni Fry, Pasta e Sauté. Il tempo massimo di avvio ritardato della cottura € di 24 ore.
La funzione di mantenimento in caldo e disponibile in tutte le funzioni del menu eccetto Yogurt,
Pasta e Cottura rapida. Il tempo massimo di mantenimento in caldo € di 12 ore per tutte le
funzioni del menu.

7. ISTRUZIONI PER L’'USO

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Estrarre con cautela I'apparecchio e i suoi componenti dalla confezione. Rimuovere tutti i materiali
di imballaggio e gli adesivi promozionali.

2. Lasciare I'apparecchio a temperatura ambiente per almeno due ore se € stato conservato o
trasportato a basse temperature prima dell’'uso.

3. Pulire il corpo dell'apparecchio con un panno umido e lavare la ciotola con acqua calda e sapone,
quindi asciugarla accuratamente.

4. Al primo utilizzo, potrebbe esserci un leggero odore, che € normale e non indica un difetto. In
questo caso, pulire accuratamente I'apparecchio.

5. Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e asciutta in modo che il vapore che
fuoriesce da sotto il coperchio non danneggi la carta da parati, i dispositivi elettronici o i materiali
sensibili al calore e all'umidita.

6. Prima dell’'uso, assicurarsi che I'apparecchio e la ciotola non presentino danni visibili, scheggiature
o altri difetti. Assicurarsi che non vi siano oggetti estranei tra la ciotola e I'elemento riscaldante.

7. Avvertenza: non utilizzare I'apparecchio senza la ciotola in posizione o con la ciotola vuota, poiché
cid potrebbe causare un surriscaldamento critico o danneggiare il rivestimento antiaderente.
Aggiungere una piccola quantita di olio vegetale nella ciotola prima di friggere.

8. Collegare I'apparecchio solo a prese con messa a terra; I'uso di prese senza messa a terra pud
comportare rischi elettrici.

FUNZIONAMENTO
ASSICURARSI CHE:

» Lesterno della pentola interna deve essere pulito, in particolare la base; assicurarsi che non vi sia
nulla tra la pentola interna e la piastra riscaldante.

* Inserire la pentola interna nel corpo dell’apparecchio.

* Ruotando la pentola interna, assicurarsi che il fondo della pentola interna, la piastra riscaldante e i
sensori siano ben collegati.

»  Chiudere il coperchio superiore.

*  Collegare l'alimentazione elettrica.

*  Non collegare I'alimentazione elettrica se non hai completato i passaggi precedenti.

1. FUNZIONAMENTO STANDARD
Premere il pulsante Menu fino a quando l'indicatore del programma desiderato lampeggia sul display,
quindi premere il pulsante “Start” per 2 secondi per avviare la cottura. Il display mostrera il tempo di
cottura e la temperatura predefiniti. Il tempo inizia a scorrere. Una volta terminata la cottura, la pentola
emette un segnale acustico e le unita entrano automaticamente in modalita di mantenimento del
calore, il display mostra e calcola il tempo di mantenimento del calore. L'indicatore di mantenimento
del calore sul pulsante rimarra acceso.
Se si seleziona un programma senza premere il pulsante “Start” per confermare, la pentola entrera in
modalita standby dopo 10 secondi.

2. REGOLARE IL TEMPO E LA TEMPERATURA DI COTTURA
1) Premere il pulsante menu per selezionare il programma desiderato. Il display mostra il tempo di
cottura e la temperatura predefiniti.
2) Premere il pulsante “Time/Temp.” (Tempo/Temperatura), il tempo di cottura predefinito sul display
iniziera a lampeggiare. Premere i pulsanti - e + per regolare il tempo di cottura.
3) Allo stesso modo € possibile regolare la temperatura.
4) Per regolare la temperatura, premere due volte il pulsante “Time/Temp.” e la temperatura di
cottura predefinita iniziera a lampeggiare. Premere il pulsante “-” per ridurre e “+” per aumentare la
temperatura di cottura.
5) Infine, premere il pulsante “Start” entro 2 secondi per confermare e avviare il processo di cottura.

3. Preimpostazione a tre fasi
Premere il pulsante menu per selezionare il programma desiderato, quindi premere il pulsante “Time/
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Temp.” per regolare il tempo di cottura; premere due volte il pulsante “Time/Temp.” per regolare la
temperatura di cottura e premere “Delay timer” per impostare contemporaneamente l'ora di avvio
ritardato. In questo modo & possibile impostare il tempo di cottura, la temperatura e il tempo di ritardo
in sequenze diverse.

4. Come regolare il tempo e la temperatura di cottura quando la pentola € in funzione.

Quando la pentola & in modalita di funzionamento, si accende la spia del programma corrispondente.
Il display mostra il tempo di cottura e il tempo di cottura inizia il conto alla rovescia. Per regolare il
tempo e la temperatura, premere il pulsante “Time/Temp.”; il tempo di cottura predefinito lampeggera
sul display. Premere i pulsanti “-” e “+” per regolare il tempo di cottura, con incrementi di 1 ora e 1

minuto. Premere due volte il pulsante “Time/Temp.”: la temperatura di cottura predefinita lampeggera.

“wn

Premere i pulsanti “-” e “+” per regolare la temperatura di cottura. L'impostazione verra confermata
automaticamente dopo 3 secondi.

5. Funzione di mantenimento automatico del calore:

Al termine della cottura, tutti i programmi entreranno automaticamente in modalita di mantenimento
in caldo, ad eccezione dello yogurt. Per annullare la modalita di mantenimento in caldo, premere il
pulsante “Cancel” e 'unita uscira dalla modalita di mantenimento in caldo.

Premere il pulsante “Start” per attivare o disattivare automaticamente la funzione di mantenimento in
caldo.

La temperatura di mantenimento in caldo € di 60 °C.

Quando la pentola & in modalita standby, il display mostra “----". Premere il pulsante “Cancel/\WWarm”
entro 2 secondi e l'unita entrera in modalita di mantenimento del calore. Il tempo di mantenimento del
calore € di 24 ore.

6. Annullamento:

Premere il pulsante “Cancel” per 2 secondi per annullare qualsiasi operazione errata, il MULTI CHEF
entrera in modalita standby.

NOTA: se non si inseriscono gli alimenti nella pentola dopo 5 minuti, ogni 30 secondi un segnale
acustico inviera un promemoria per 5 volte e, se I'utente non & in grado di inserire gli alimenti, la
pentola terminera automaticamente il programma.

Premere a lungo il pulsante di accensione per spegnere la pentola.
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8. CONSIGLI DI CUCINA

Raccomandazioni generali

Cottura al vapore di verdure e altri alimenti: versare 500-600 ml di acqua nella ciotola. Posizionare
il contenitore per la cottura al vapore all'interno della ciotola. Misurare e preparare gli ingredienti
secondo la ricetta, quindi distribuirli uniformemente nel contenitore per la cottura a vapore.

Porridge a base di latte: utilizzare latte pastorizzato a basso contenuto di grassi o diluire il latte intero
con acqua potabile in rapporto 1:1. Ungere la ciotola con burro prima della la cottura. Rispettare

le proporzioni indicate nella ricetta e, se necessario, regolare le quantita degli ingredienti in modo
proporzionale.

Alimenti schiumosi (ad es. pasta, gnocchi): alcuni alimenti possono generare schiuma durante la
cottura. Per evitare che la schiuma fuoriesca, non chiudere il coperchio per diversi minuti dopo aver
aggiunto questi alimenti al’acqua bollente.

Cottura di pane, dolci e yogurt: assicurarsi che gli ingredienti iniziali non riempiano piu della meta del
volume della ciotola.

Lievitazione dellimpasto: non aprire il coperchio durante le fasi di lievitazione dellimpasto per
mantenere la qualita del prodotto cotto.

Frittura: immergere gli alimenti nell'olio preriscaldato. Utilizzare solo oli vegetali raffinati per friggere
e cuocere con il coperchio aperto. Prestare attenzione, poiché l'olio diventa estremamente caldo.
Utilizzare guanti da cucina ed evitare di chinarsi sul dispositivo per prevenire ustioni. Evitare di
riutilizzare lo stesso olio per friggere piu volte.

Ripetere la frittura: lasciare raffreddare completamente I'apparecchio prima di iniziare un’altra sessione
di frittura.

9. PULIZIA E MANUTENZIONE

Avvertenza: prima della pulizia, assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla presa di
corrente e si sia completamente raffreddato.
Linee guida generali e raccomandazioni

Pulizia iniziale: prima del primo utilizzo e per eliminare gli odori di cibo dopo la cottura, far
funzionare I'apparecchio per 15 minuti con mezzo limone tagliato a fette nel programma Vapore,
riempiendo la ciotola con 0,5 litri d’acqua.

Conservazione degli alimenti: non conservare acqua o cibi cotti nella ciotola per piu di 24 ore.
Se necessario, trasferire gli alimenti in frigorifero e riscaldarli successivamente nell’ apparecchio
utilizzando la funzione di riscaldamento.

Importante: non immergere mai il corpo dell’apparecchio in acqua né metterlo sotto 'acqua
corrente! Evitare I'uso di spugne abrasive o detergenti, cosi come

come qualsiasi sostanza chimicamente aggressiva non destinata alle superfici a contatto con gli
alimenti.

Prestare attenzione durante la pulizia dei componenti in gomma, poiché eventuali danni o
deformazioni potrebbero causare il malfunzionamento dell’apparecchio.
Pulizia dell’esterno dell’apparecchio

Pulire il corpo dell’apparecchio secondo necessita con un panno morbido umido o una spugna. E
possibile utilizzare detergenti delicati. Per evitare macchie d’acqua, asciugare la superficie dopo
la pulizia.

Pulizia della ciotola

Pulire la ciotola dopo ogni utilizzo. E possibile lavarla a mano con una spugna morbida e
detersivo per piatti o in lavastoviglie, seguendo le istruzioni del produttore della lavastoviglie
istruzioni del produttore.

Per le macchie difficili, riempire la ciotola con acqua calda e lasciarla in ammollo prima del
lavaggio.

Asciugare completamente la superficie esterna della ciotola prima di riporla nell’apparecchio.
Non lavare la pentola interna in lavastoviglie.

Non utilizzare mai spazzole dure o spugne abrasive per pulire la pentola interna, al fine di evitare
danni al rivestimento in ceramica.
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Estrarre la pentola interna calda solo con guanti da cucina o pinze oppure lasciarla raffreddare
prima di estrarla.

Prima della cottura, assicurarsi che la pentola interna sia completamente a contatto con la
piastra riscaldante, ruotandola.

Nota: I'uso regolare pud causare un leggero scolorimento del rivestimento antiaderente della
ciotola nel tempo. Cio non influisce sulle prestazioni e non € considerato un difetto.

Pulizia della valvola del vapore

La valvola del vapore deve essere pulita dopo ogni utilizzo. Rimuovere la valvola del vapore,
smontarla, lavare tutte le parti con acqua, rimontarla e riposizionarla nell’apparecchio.
Rimozione della condensa

Dopo ogni utilizzo, svuotare il raccoglitore di condensa situato sul lato destro del corpo
dell’apparecchio. Rimuoverlo, svuotarlo, lavarlo e riposizionarlo. L'eventuale

condensa in eccesso intorno alla ciotola pud essere rimossa con un panno.

Pulizia della camera di cottura

Se utilizzato correttamente, il rischio che liquidi o particelle di cibo entrino nella camera di
cottura € minimo. Tuttavia, in caso di contaminazione, pulirla per evitare malfunzionamenti.
Importante: assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dalla presa di corrente e
completamente raffreddato prima di pulire la camera di cottura.

1. Pulire le pareti della camera di cottura, la superficie del disco riscaldante e il coperchio del
termostato centrale (situato al centro del disco riscaldante) con una

spugna o un panno leggermente umido (non bagnato). Se si utilizza un detergente, rimuovere
accuratamente eventuali residui per evitare odori durante I'uso successivo.

2. Rimuovere con cautela eventuali corpi estranei vicino al termostato con delle pinzette,
evitando di esercitare pressione sul coperchio del termostato.

3. Per il disco riscaldante, utilizzare una spugna medio-morbida o una spazzola sintetica, se
necessario.

Nota: 'uso regolare pud causare un leggero scolorimento del disco riscaldante. Cid non indica
un malfunzionamento.

Conservazione e trasporto

I'apparecchio in un luogo asciutto e ventilato, lontano da fonti di calore e dalla luce solare diretta.

Durante il trasporto e lo stoccaggio, evitare qualsiasi impatto meccanico che potrebbe
danneggiare I'apparecchio o la sua confezione. Tenere la confezione asciutta e lontana da
liquidi.
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10. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Cause Soluzione
1: Controllare che il cuociriso non sia
La spia 1. L'alimentazione non si accende scollegato
luminosa e
spenta . . .
2. Interruzione di corrente 2: Attendere
1: Pulsante di controllo
dell'alimentazione danneggiato
La piastra
rnlggasl?ante 2: Fusibile danneggiato Contattare il centro assistenza
riscalda
3: Piastra riscaldante danneggiata
La quantita di riso e acqua deve
1. La quantita di riso non & corretta essere regolata, limitandosi al valore
massimo e minimo.
gagéﬁgfoom tra acqua e riso non & Regolare il rapporto tra acqua e riso
3. La pentola interna & inclinata Girare la pentola interna, controllare il
-Lap sensore della "piastra riscaldante"
Riso poco 4. C'e qualcosa tra la pentola interna ; : A
cotto e la piastra riscaldante Pulire gli oggetti vari
: Inviare al "Centro assistenza" o
5. Pentola interna deformata acquistarne uno nuovo.
6. Piastra di controllo
dell'alimentazione principale Inviare al "Centro assistenza"
danneggiata
7. La parte di controllo della ‘ ;
temperatura principale & danneggiata Inviare al Centro Assistenza
1. Pentola interna deformata Inviare al “Centro assistenza” o
acquistarne uno nuovo.
2. La piastra di controllo 1 Invi | "Cent ist
dell'alimentazione principale & - Inviare al “Lentro assistenza
danneggiata riparazioni
Riito troppo 2. Inviare al "Centro assistenza
cotto

riparazioni"

3. Parte di controllo della temperatura
principale danneggiata

4. Pentola interna obliqua

3. Capovolgere la pentola interna,
controllare il sensore dell' a della
"piastra riscaldante"

Fuoriuscita di
porridge

La quantita di porridge & eccessiva

Regolare la capacita
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. G] IMPORTANT:
Llegeixi sempre el manual d’instruccions detingudament
abans d’usar l'aparell.
Aquest manual es pot descarregar des de la nostra pagina
web www.sogo.es
Conservi aquestes instruccions per a futures consultes.

. A Instruccions de seguretat per a 'usuari

Precaucions generals durant I'is d’equips eléctrics

No utilitzi 'aparell per a cap altre fi que no sigui el descrit en
aquest manual.
No utilitzi ni guardi I'aparell en I'exterior.
Col-loqui sempre I'aparell sobre una superficie plana i uniforme.
Aquest producte esta destinat a un us domestic, no industrial
ni comercial, i només per a us domeéstic. No utilitzi I'article en
I'exterior ni per a cap altre fi. L'us indegut o la manipulacio
inadequada poden causar problemes en 'aparell i provocar
lesions a 'usuari.

La unitat ha d’utilitzar-se unicament per als fins previstos.
No s’accepta cap responsabilitat per danys derivats d’un us
inadequat o un maneig incorrecte.
Asseguri’s que el voltatge indicat en la placa d’identificacio
coincideix amb el voltatge de la xarxa eléctrica abans d’endollar
I'aparell.
Desendolli sempre 'aparell de la presa de corrent quan no
estigui en us. No deixi I'aparell desatés quan estigui ences.
Es necessaria una estreta supervisio quan qualsevol aparell
sigui utilitzat per nens o prop d’ells.
Abans de netejar o guardar 'aparell, desendolli’l sempre de la
font d’alimentacio i deixi’l refredar.
L'aparell no es desconnecta completament de la font
d’alimentacid, fins i tot després d’haver-lo apagat. Per a
desconnectar-ho per complet, desendolli-ho de la presa de
corrent.
Els aparells no estan dissenyats per a ser operats per mitja d’'un
temporitzador extern o un sistema de control remot separat.
Aquest aparell esta dissenyat per a ser utilitzat en la llar i
aplicacions similars, com ara:
Zones de cuina per al personal en botigues, oficines i altres
entorns de treball;
Cases de camp i per clients en hotels, motels i altres entorns de
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tipus residencial,

Entorns tipus bed and breakfast;

Servei d’apats i aplicacions similars no minoristes.
Eviti vessar liquids sobre el connector

A Restriccions d’us per a evitar lesions personals

No col-loqui ni utilitzi aquest aparell prop de fonts d’aigua.

No col-loqui ni utilitzi 'aparell ni el seu cable d’alimentacié sobre o
prop de superficies calentes (per exemple, plaques de cuina) o flames
obertes.

No deixi el cable d’alimentacio penjant de vores esmolades i
mantingui’l allunyat d'objectes calents i flames. No enrotlli el cable al
voltant de l'aparell i no el doblegui.

No submergeixi en aigua la carcassa, que conté components electrics
i elements calefactors, ni 'esbandeixi sota l'aixeta.

Mai utilitzi accessoris que no estiguin recomanats pel fabricant.

L’Us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant de l'aparell pot
provocar incendis, descarregues eléctriques o lesions a les persones.
Quan vulgui desconnectar 'endoll de la presa de corrent, faci'l tirant de
endoll i no del cable o del propi aparell.

Per a evitar descarregues eléctriques, asseguri’'s que les seves mans
estan seques abans d’endollar o desendollar.

No utilitzi el dispositiu amb les mans mullades, en sols humits o quan
ambient sigui humit, ja que existeix risc de descarrega eléctrica.
Mentre utilitzi laparell, asseguri’s que el cable d’alimentacié no quedi
atrapat ni aixafat.

No permeti que la unitat del motor, el cable o I'endoll es mullin per a
protegir-se contra el risc de descarrega eléctrica.

Vagi amb compte en manipular aparells eléctrics, ja que la superficie
de l'element calefactor esta subjecta a calor residual després del seu
us. Qualsevol us indegut pot causar lesions a l'usuari i danyar laparell.
No toqui la superficie exterior de 'aparell, ja que pot escalfar-se molt
durant el funcionament. En el seu lloc, utilitzi Fansa o guants.

Mai submergeixi 'aparell o 'endoll en aigua o un altre liquid. En cas
que I'aparell caigui a 'aigua, desconnecti’l immediatament de la xarxa
eléctrica i porti’l a un servei técnic autoritzat per a la seva reparacio
abans de tornar a utilitzar-lo.

No utilitzi l'aparell si s’ha caigut a terra, si hi ha signes visibles de
danys o si te una fugida.

No utilitzi 'aparell si el cable o 'endoll estan danyats. En cas que el
cable estigui danyat, només el fabricant, el seu agent de servei o
perﬁlones amb qualificacié similar han de substituir-ho per a evitar
perills.
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En cas de mal funcionament de I'aparell, o si ha estat danyat d'alguna
manera, retorni l'aparell al centre de servei autoritzat més proxim per
al seu examen, reparacioé o ajust.

A Restriccions d’us quan s’utilitza amb nens i ancians

L'aparell no ha de ser utilitzat per persones (inclosos nens) amb
capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides, o amb falta
d’experiéncia i coneixement, tret que hagin rebut supervisié o
instruccio.

Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i

per persones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o amb falta d’experiéncia i coneixement si han rebut
supervisio o instruccions sobre I'Us de I'aparell de manera
segura i comprenen els perills que comporta.

Els nens han de ser supervisats per a assegurar-se que no
juguen amb l'aparell.

La neteja i el manteniment per part de l'usuari no han de ser
realitzats per nens tret que siguin majors de 8 anys i estiguin
supervisats.

Mantingui I'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens
menors de 8 anys.

No permeti que els nens utilitzin 'aparell sense supervisio.
L'aparell pot ser utilitzat per persones amb capaC|tats fisiques,
sensorials o mentals reduides o amb manca d’experiéncia i
coneixements, sempre que hagin rebut supervisio o instruccions
sobre el seu Us de manera segura i entenguin els perills
implicats.

Els nens no han de jugar amb I'aparell.

A Instruccions a seguir en utilitzar I'aparell

Mantingui les mans i la cara allunyades de la perilla de
VENTILACIO en alliberar la pressio. Utilitzi-ho sempre en una area
ben ventilada.

Mentre l'olla estigui en funcionament, no retiri mai la tapa. S’ha de
tenir molta cura després de cuinar en retirar la tapa, ja que poden
produir-se cremades greus per 'alliberament de vapor. Asseguri’'s
sempre que el vapor s’hagi alliberat per complet. Deixi que I'aparell
es refredi i utilitzi sempre guants de cuina en desmuntar o retirar els
accessoris.

NO utilitzi aquesta olla sense la casserola extraible col-locada en el
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seu lloc.

No intenti treure els aliments mentre l'olla estigui endollada. « No
ompli 'olla més de 1/2 amb aliments o 2/3 amb liquid. No 'ompli
meés de la meitat quan cuini aliments que s'expandeixen durant la
COCCIO.

Quan cuini aliments, ha d'utilitzar almenys 1 tassa (8 oz / 230 ml) de
liquid / aigua.

Els aliments com la compota de poma, els nabius, I'ordi perlat, la
civada o altres cereals, els pésols partits, els fideus o la pasta, o el
ruibarbre no han de cuinar-se a pressio. Poden formar escuma o
esquitxar i bloquejar la valvula flotant. Utilitzi una funcié de coccid
diferent per a aquests aliments.

Si observa fum, apagui l'olla immediatament i desendolli-la de la
presa de corrent.

NO utilitzi aquesta unitat per a enllaunar.

L'olla ha de desendollar-se:

A. Després de cada Us.

B. Si sembla estar defectuosa.

C. Abans de netejar-la o realitzar-li manteniment.

No toqui la superficie exterior de I'aparell, ja que pot escalfar-se
molt durant el funcionament. En el seu lloc, utilitzi 'ansa o guants.
Mai toqui la part interna de I'aparell mentre estigui en Us.

La temperatura de les superficies accessibles pot ser alta quan
aparell esta en funcionament.

ADVERTIMENT: No toqui les superficies calentes.
ADVERTIMENT: Aquest equip ha d'utilitzar-se amb
PRECAUCIO, ja que aquest aparell eléctric conté una

funcié d’escalfament. La superficie d’'aquest aparell també
és diferent d’altres superficies funcionals que poden produir altes
temperatures. Ates que les temperatures son percebudes de
manera diferent per diferents persones. L'equip només ha de tocar-
se per les anses i superficies d’agarri previstes amb I'ajuda de
protectors térmics com a guants o peces similars. En cas contrari,
deixi-ho refredar el temps suficient abans de tocar les superficies
calentes.
Els conductes dels reguladors de pressio que permeten la sortida
de vapor han de revisar-se periddicament per a assegurar-se que
no estiguin obstruits.
L'aparell no ha de submergir-se per a la seva neteja; el connector
ha de retirar-se en cas que sigui necessari netejar-lo a fons amb
aigua.
L'aparell ha d’assecar-se bé abans de tornar a utilitzar-lo.
Asseguri’s que 'element calefactor, el sensor de temperatura i
I'olla estiguin nets i secs abans de connectar I'endoll a la presa de
corrent.
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* No col-loqui cap objecte pesat en la valvula limitadora de pressié.

» Després de cuinar, asseguri’s d’'apagar I'aparell abans d’obrir la
tapa.

* No utilitzi culleres metal-liques ni espatules per a retirar els aliments
o netejar 'olla, per a evitar ratllar el revestiment antiadherent. Es
recomana utilitzar culleres de fusta o silicona.

» Eltemps de manteniment de la calor no ha de ser superior a 6
hores, per a no influir en I'efecte de coccio.

» Asseguri’'s de subjectar-la per 'ansa en cas que necessiti moure
l'olla d’'un lloc a un altre.

» No obri la tapa a la forga si la valvula flotant ha caigut.

» El cos exterior i 'acer inoxidable estan calents després de cuinar,
asseguri’s de no tocar-los per a evitar qualsevol tipus de cremada.

» No col-loqui 'olla interior directament sobre la placa de coccio de la
cuina, utilitzi-la només amb l'olla exterior.

* No exposi l'olla a altes temperatures i no la col-loqui directament
sobre la placa de cocci6 de la cuina.

» No toqui ni subjecti I'olla, ja que la superficie exterior esta calenta.
No la mogui mentre estigui en funcionament.

» Per a evitar una sobrecarrega del circuit quan utilitzi aquest
producte, no posi en funcionament altre producte d’alt voltatge en el
mateix circuit eléctric.

» Agquest producte se subministra amb un cable d’alimentacié curt. No
es recomana utilitzar un cable allargador amb aquest producte, perd
si és necessari utilitzar-lo:

- La poténcia eléctrica marcada del cable ha de ser almenys tan gran
com la del producte.

- Col‘loqui el cable d’extensio de manera que no pengi on es puguli
ensopegar o tirar involuntariament.

 Si es cobreix la unitat amb materials inflamables, com a cortines,
roba, etc., pot produir-se un incendi. No cobreixi la unitat.

« Connecti el cable d’alimentaci6 a la unitat i, a continuacio, endolli’l a
la presa de corrent.

« Utilitzi unicament el cable d’alimentacié inclos.

* Mantingui el cable d’alimentacio i 'endoll sempre nets i secs.

NETEJA | MANTENIMENT

Consulti la seccio de neteja i manteniment per a obtenir detalls sobre
com netejar les superficies que entren en contacte amb els aliments.
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3. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Voltatge

Freqiiéncia

Poténcia

Capacitat

220-240V

50-60Hz

900W

5L

Aquest producte compleix amb el reglament de la UE 2023/826 sota la directiva
2009/125/EC sobre els requisits de disseny ecologic.

Consum d’energia en mode apagat: 0,0

Consum d’energia en mode d’espera: 0,5 W

Temps després del qual el producte entra en mode apagat: 0 min

Accessoris: recipient de 5 | amb revestiment ceramic, recipient per a vapor, tassa medidora,
cullera, cullerot, cable d’alimentacio.

4. DESCRIPCIO DE LES PECES

. Tapa

. Botén de liberacion de la tapa
. Valvula de vapor extraible

. Cuenco con revestimiento ceramico
. Cuerpo

. Colector de condensacion

. Panel de control

. Recipiente para vapor

. Vaso medidor

10. Cuchara

11. Cuchara

12. Cable de alimentacién

CoONOORWN =

1. Pantalla digital: L'aparell esta equipat amb una pantalla
digital que mostra el temps restant i la temperatura de
coccio. A més, amb I'ajuda de la pantalla digital, podem
configurar el temps per a retardar I'inici de la coccié. En
condicions normals, la pantalla només mostra el temps
i la temperatura predeterminats de la funcié de menu
seleccionada. Quan se selecciona un programa de coccio,
indica la temperatura i el temps de coccié predeterminats.
Durant el funcionament, el temps de coccié compta
enrere per a mostrar el temps restant. Si s’activa la funcié

5. PANEL DE CONTROL

alolmla i
0

. h DD
L <

> . A e d’inici diferit, la pantalla mostra el temps de retard restant
Rice Brownrice Pasta Oatmeall Risotto i compte enrere fins que el cicle de coccié comenga
° ° ° ° automaticament.
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Fry  Saute

Steam Slow cook Reheat 2

Cake Vegetable Meat
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Funcions del menu: Aquest aparell compta amb 15
funcions de menu preestablertes dissenyades per a
proporcionar una coccié comoda i optimitzada per a una
gran varietat d’aliments. Aquestes funcions inclouen arrds,
arros integral, pasta, civada, risotto, fregir, saltar, cuinar al
vapor, cocciod lenta, reescalfar, sopa, pastis, verdures, carn
i funcié de menu de coccid personalitzada. Cada preajust
ajusta automaticament la temperatura i el temps de coccio
predeterminats segons el tipus d’aliment seleccionat.

Els usuaris poden modificar els ajustos de temperatura i
temps segons sigui necessari per a adaptar-los a les seves
preferéncies personals.



3. Funcio de cocci6 diferida: Premi el boté Menu per a seleccionar el programa de coccio
desitjat. La pantalla mostrara el temps de coccié predeterminat per al programa seleccionat.
Premi el boté «Delay» (Retard). L'indicador de retard s’il-luminara i el temps de retard
predeterminat «00.00» parpellejara en la pantalla.

Premi el botd «—» per a reduir i el botd «+» per a augmentar el temps en minuts i hores.
Premi el boté «Start» en un termini de 2 segons per a confirmar I'ajust de la coccié diferida. El
temps de retard comencgara a comptar cap enrere en minuts. Quan el compte enrere arribi a
«00.00», I'aparell comencara a cuinar automaticament.

Nota: El temps de retard és el temps que transcorre abans que comenci la coccio.

Per exemple, si I'hora actual és les 14.00 i desitja que la coccié comenci a les 17.00, ajust el
temps de retard a 03.00.

L’interval de temps de retard és de 00.00 a 24:00.

Els increments d’ajust de temps sén d’1 hora per a les hores i de 5 minuts per als minuts.

4. Botons «-» i «+»:

Els botons «—» i «+» s'utilitzen per a ajustar parametres com el temps de coccio, la temperatura i
el temps d'inici del retard.

* Premi el boté «—» per a disminuir el valor seleccionat.

* Premi el boté «+» per a augmentar el valor seleccionat.

Quan se selecciona un ajust i parpelleja en la pantalla, utilitzi aquests botons per a realitzar
I'ajust desitjat. Mantingui premut qualsevol dels botons per a canviar el valor més rapidament.

Ajust del temps de coccié

1.Premi el boté Menu per a seleccionar el programa de coccié desitjat. La pantalla mostrara el
temps de coccio predeterminat.

2.Premi una vegada el bot6 «Time/Temp.» (Temps/Temperatura). El temps de coccié
predeterminat parpellejara en la pantalla. Premi el boté «—» o «+» per a disminuir o augmentar el
temps de coccid segons sigui necessari.

3.Premi el botd «Start» en un termini de 2 segons per a confirmar la configuracid i iniciar el
procés de coccid.

Ajust de la temperatura de coccio

1. Premi el boté Menu per a seleccionar el programa de coccio desitjat. La pantalla mostrara la
temperatura de coccié predeterminada juntament amb el temps de coccié predeterminat.

2. Premi dues vegades el boto «Time/Temp.» (Temps/Temperatura). La temperatura de coccid
predeterminada comencara a parpellejar. Premi el botd «—» per a disminuir la temperatura o
el botd «+» per a augmentar-la.

3. Premi el botd «Start» en un termini de 2 segons per a confirmar la configuracid i iniciar el
procés de coccid.

5. Funcié del boté «Time/Temp.»

El boté «Time/Temp.» s'utilitza per a seleccionar i ajustar el temps o la temperatura de coccio.

* Premi una vegada el boté «Time/Temp.» per a ajustar el temps de coccio. El temps de coccid
predeterminat parpellejara en la pantalla, la qual cosa permetra ajustar-lo amb els botons «—» i
«+».

* Premi dues vegades el botd «Time/Temp.» (Temps/Temperatura) per a ajustar la temperatura
de coccio predeterminada. La temperatura comengara a parpellejar en la pantalla, la qual cosa li
permetra ajustar-la amb els botons «—» i «+».

Després de realitzar I'ajust desitjat, premi el boté «Start» per a confirmar la configuracio.
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6. Funcié del boté Warm/Cancell (Escalfar/Cancel-lar)
El boté «Warm / Cancell» (Escalfar/Cancel-lar) té dues funcions:

1.
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Funcié d’escalfament:

Premi el botdé «Warm» (Escalfar) per a activar el mode de manteniment de la calor després de la
coccio.

L’aparell mantindra la temperatura establerta per a mantenir el menjar calent fins que estigui llest
per a servir-la.

La llum indicadora assenyalara que la funcié d’escalfament esta activa.

Funcié Cancel-lar:
Mantingui premut el boté «Cancel-lar» per a detenir I'operacié actual o el programa de coccio.

Aixo restablira I'aparell al mode d’espera, la qual cosa li permetra seleccionar un nou programa
0 ajustar la configuracio.

Amb I'ajuda d’aquest botd, podem cancel-lar la funcié de manteniment de la calor.
Funcio6 del boté «Menu»
El bot6é «Menu» s’utilitza per a seleccionar el programa de coccié desitjat entre les 15

funcions preestablertes de I’aparell.

Premi el botdé «Menu» repetidament per a recorrer els programes disponibles. El programa
seleccionat apareixera en la pantalla juntament amb el seu temps i temperatura de coccié
predeterminats.

Una vegada que es mostri el programa desitjat, pot ajustar el temps de coccié o la temperatura
utilitzant el bot6é «Time/Temp.» i els botons «—» / «+», o configurar un inici diferit si és necessari.
Boto d’encesa: El boté «Power» (Encesa) s’utilitza per a encendre o apagar I’aparell.

Premi una vegada el boté «Power» per a encendre I'aparell. La pantalla s'il-luminara i mostrara
la pantalla d’espera amb «- - ».

Premi de nou el boté «Power» per a apagar 'aparell. Totes les operacions en curs es detindran i
la pantalla s’apagara.

Boté d’inici: Funcio del boté d’inici
El boto «Inici» s’utilitza per a iniciar el programa de coccié seleccionat o confirmar els
ajustos.

Després de seleccionar un programa de coccié i ajustar el temps de coccio, la temperatura o
l'inici diferit, premi el botd «Inici» per a iniciar 'operacio.

Per a la funcio d'inici diferit, en prémer «Inici» en un termini de 2 segons es confirma el temps de
retard i 'aparell comengara a cuinar automaticament quan el compte enrere arribi a zero.
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6. TAULA DE COCCIO:

Menu Tiem- Temps Cocci6 prede- | Rang de temperatura | Rang del temporit-
po de de coccié | terminada de coccio / Pas zador de retard
coccion | Rang/Pas | Temperatura
predeter-
minado

Arros 55 00:05. 100 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | ~03:00/ 5

minutos.
Arros 60 00:05 ~ 125 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
integral minutos | 03:00/ 5

minutos

Pasta 8 00:05 ~ 100 °C N/A N/A

minutos | 01:00/ 1
min.
Flocs de 20 00:05. 95 °C 90 °C~105°C/5 °C 00:05~24:00
civada minutos | ~03:00/ 5
minutos.

Risotto 60 00:05 ~ 105 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Fregir 25 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
minutos | 01:00/ 1

min.

Saltar 20 min 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
01:00/ 5
min

Vapor 30 00:05 ~ 100 °C N/A 00:05~24:00
minutos | 03:00/5

min.

Coccio lenta | 120 00:05 ~ 100°C 40 °C~110°C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 12:00/5

minutos

Reescalfar | 25 00:05 ~ 100°C 40 °C~110°C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Sopa 60 00:05 ~ 100 °C 40 °C~120°C/5°C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Pastis 60 00:05 ~ 140 °C 40 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Verdures 30 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/ 5

minutos

Carn 50 00:05 ~ 110 °C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
minutos | 03:00/5

minutos
Personalit- | 30 00:05 ~ 100 °C 90 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
zat minutos | 12:00 /1
min.
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NOTA: L’inici diferit de la coccio esta disponible en totes les funcions del menu, excepte
en les funcions Fregir, Pasta i Saltar. El temps maxim d’inici diferit de la cocci6 és de 24
hores.

La funcié de manteniment en calent esta disponible en totes les funcions del menu,
excepte en les funcions logurt, Pasta i Coccié rapida. El temps maxim de manteniment en
calent és de 12 hores per a totes les funcions del menu.

7. INSTRUCCIONS D’US

ABANS DEL PRIMER US

a A~ W N

6.
7.

. Servei amb cura I'aparell i els seus components de la caixa. Retiri tots els materials d’'embalatge i

els adhesius promocionals.

. Deixi que I'aparell reposi a temperatura ambient durant almenys dues hores si s’ha
emmagatzemat o transportat a baixes temperatures abans del seu Us.

. Netegi el cos de I'aparell amb un drap humit i renti el recipient amb aigua tébia i sabé, després
assequi’l bé.

. En el primer Us, és possible que es percebi una lleugera olor, la qual cosa és normal i no indica
cap defecte. En tal cas, netegi I'aparell a fons.

. Col-loqui I'aparell sobre una superficie plana, estable i seca perqué el vapor que sali per sota de

la tapa no danyi el paper pintat, els dispositius electronics o els materials sensibles a la calor i la
humitat.

Abans d'utilitzar-ho, asseguri’s que I'aparell i el recipient no presentin danys visibles, estelles o
altres defectes. Asseguri’s que no hi hagi objectes estranys entre el recipient i la resistencia.
Advertiment: No utilitzi 'aparell sense el recipient col-locat o amb el recipient buit, ja que aixd
podria provocar un sobreescalfament critic o danyar el revestiment antiadherent. Afegeixi una
petita quantitat d’oli vegetal al recipient abans de fregir.

. Connecti I'aparell Unicament a preses de corrent amb connexié a terra; I's de preses de corrent

sense connexiod a terra pot provocar riscos eléctrics.

FUNCIONAMENT
ASSEGURI’'S QUE:
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L’exterior de I'olla interior ha d’estar net, especialment la base; asseguri’s que no hi hagi res entre
I'olla interior i la placa calefactora.

Col-loqui l'olla interior en el cos adequat.

Giri l'olla interior i asseguri’s que la part inferior de I'olla interior, |la placa calefactora i els sensors
tinguin un bon contacte.

Tancament la tapa superior.
Connecti I'electricitat.
No connecti I'electricitat si no ha completat els passos anteriors.

Funcionament estandard

Premi el botdé «Menu» fins que l'indicador del programa desitjat parpellegi en la pantalla i,

a continuacio, premi el boté «Inici» durant 2 segons per a comencar la coccié. La pantalla
mostrara el temps i la temperatura de coccio predeterminats. El temps comencara a comptar
cap enrere. Una vegada finalitzada la coccid, I'olla emetra un senyal acustic i les unitats entraran
automaticament en mode de manteniment de la calor. La pantalla mostrara i calculara el temps
de manteniment de la calor. L'indicador de manteniment de la calor del boté romandra ences.

Si selecciona un programa sense prémer el boté «Inici» per a confirmar, I'olla entrara en mode
d’espera en 10 segons.

Ajustar el temps i la temperatura de coccio

1) Premi el boté de menu per a seleccionar el programa que desitgi. La pantalla mostra el temps
i la temperatura de coccio predeterminats.

2) Premi el boté «Time/Temp.» (Temps/Temperatura) i el temps de coccié predeterminat en la
pantalla comencara a parpellejar. Premi els botons - i + per a ajustar el temps de coccié.

3) De la mateixa manera podem ajustar la temperatura.

4) Per a ajustar la temperatura, premi dues vegades el botd «Time/Temp.» i la temperatura de
coccio6 predeterminada comencgara a parpellejar. Premi el botd « -» per a reduir-la i « +» per a
augmentar-la.

CATALA



5) Finalment, premi el boté «Start» durant 2 segons per a confirmar i iniciar el procés de coccio.

Preajust de tres funcions

Premi el botd de menu per a seleccionar el programa que desitgi. Pot prémer el boté «Time/
Temp.» per a ajustar el temps de coccid; premi el botd «Time/Temp.» dues vegades per a
ajustar la temperatura de coccio i premi «Delay timer» per a ajustar I'nora d’inici diferit al mateix
temps. D’aquesta manera, pot ajustar el temps de coccio, la temperatura i el temps de retard en
diferents seqliéncies.

Com ajustar el temps i la temperatura de coccié quan l'olla esta en funcionament.

Quan l'olla esta en mode de funcionament, s’encen el programa corresponent. La pantalla
mostra el temps de coccid i el temps de coccié comenga a comptar cap enrere. Per a ajustar el
temps i la temperatura, premi el botd «Time/Temp.» (Temps/Temperatura). El temps de coccié
predeterminat parpellejara en la pantalla. Premi els botons «-» i «+» per a ajustar el temps

de coccid, el pas és d’1 hora i 1 minut. Premi dues vegades el botd «Time/Temp» (Temps/
Temperatura) i parpellejara la temperatura de coccié predeterminada. Premi els botons «-» i
«+» per a ajustar la temperatura de coccio. L'ajust es confirmara automaticament després de 3
segons.

Funcié de manteniment automatic de la calor:

Una vegada finalitzada la coccid, tots els programes entraran automaticament en mode de
manteniment en calent, excepte el de iogurt. Per a cancel-lar el mode de manteniment en calent,
premi el botd «Cancel-lar» i la unitat sortira del mode de manteniment en calent.

Premi el botd «Start» per a activar o desactivar automaticament la funcié de manteniment en
calent.

La temperatura per a mantenir calenta és de 60 ° C.

Quan l'olla esta en mode d’espera, la pantalla mostra «----». Premi el boté «Cancel-lar/
Escalfar» en 2 segons i la unitat entrara en mode de manteniment de la calor. Té un temps de
manteniment de la calor de 24 hores.

6. Cancel-lar:

Premi el botd «Cancel-lar» durant 2 segons per a cancel-lar qualsevol operacio incorrecta i el
MULTI XEF entrara en mode d’espera.

NOTA: Si no s’introdueix menjar en l'olla després de 5 minuts, el brunzidor emetra un avis
cada 30 segons 5 vegades, i si 'usuari no pot introduir el menjar, I'olla finalitzara el programa
automaticament.

Mantingui premut el boté d’encesa per a apagar l'olla.

CATALA | 99



100

8. CONSELLS DE CUINA

Recomanacions generals

Coccio al vapor de verdures i altres aliments: Aboqui 500-600 ml d’aigua en el recipient.
Col*loqui el recipient per a coccié al vapor dins del recipient. Mesuri i prepari els ingredients
segons la recepta i, a continuacio, distribueixi’ls uniformement en el recipient per a cuinar al
vapor.

Farinetes a base de llet: utilitzi llet pasteuritzada desnatada o dilueixi la llet sencera amb aigua
potable en una proporcié de 1:1. Greixatge el recipient amb mantega abans de cuinar. Respecti
les proporcions indicades en la recepta i ajust les quantitats dels ingredients de manera
proporcional si és necessari.

Aliments que fan escuma (per exemple, pasta, mandonguilles): alguns aliments poden generar
escuma durant la coccio. Per a evitar que 'escuma es vessi, no tanqui la tapa durant diversos
minuts després d’afegir aquests aliments a I'aigua bullent.

Enfornat de pa, pastissos i iogurt: Asseguri’s que els ingredients inicials no ocupin més de la
meitat del volum del recipient.

Fermentacié de la massa: no obri la tapa durant les fases de fermentacié de la massa per a
mantenir la qualitat del producte enfornat.

Fregir: Col-loqui els aliments en oli precalfat. Utilitzi sol olis vegetals refinats per a fregir i cuini
amb la tapa oberta. Vagi amb compte, ja que I'oli s’escalfa molt

Utilitzi guants de cuina i eviti inclinar-se sobre I'aparell per a evitar cremades. Eviti reutilitzar el
mateix oli per a fregir diverses vegades.

Repetir la fritada: Deixi que I'aparell es refredi completament abans de comengar una altra
sessio de fritada.

9. NETEJA | MANTENIMENT

Advertiment: Abans de netejar, asseguri’s que I'aparell estigui desendollat i s’hagi refredat per
complet.

Directrius generals i recomanacions

Neteja inicial: abans del primer Us i per a eliminar les olors dels aliments després de cuinar, posi en
marxa I'aparell durant 15 minuts amb mitja llimona tallada en rodanxes en e programa Vapor, omplint
el recipient amb 0,5 litres d’aigua.

Emmagatzematge d’aliments: No guardi aigua ni aliments cuinats en el recipient durant més de 24
hores. Transfereixi els aliments al frigorific si és necessari i reescalfi’ls en 'aparell més tard utilitzant la
funcié de reescalfament.

Important: Mai submergeixi el cos de I'aparell en aigua ni el col-loqui sota I'aixeta! Eviti I'is d’'esponges
abrasives o productes de neteja, aixi com qualsevol substancia quimicament agressiva no destinada
a superficies en contacte amb aliments.

Netegi amb cura els components de goma, ja que qualsevol mal o deformacié podria provocar un mal
funcionament de I'aparell.

Neteja de I’exterior de I’aparell

Netegi el cos de I'aparell segons sigui necessari amb un drap suau i humit o una esponja. Pot utilitzar
netejadors suaus. Per a evitar taques d’aigua, assequi la superficie seca després de netejar-la.

Neteja del recipient

Netegi el recipient després de cada Us. Pot rentar-ho a ma amb una esponja suau i sabo per a plats o
en el rentavaixella, seguint les instruccions del fabricant del rentavaixella

instruccions del fabricant.

Per a les taques dificils, ompli el recipient amb aigua tébia i deixi'l en remull abans de rentar-lo.
Assequi completament la superficie exterior del recipient abans de tornar a col-locar-lo en 'aparell.
No renti l'olla interior en el rentavaixella.

Mai utilitzi raspalls durs ni fregalls per a netejar l'olla interior, a fi d’evitar danys en el revestiment
ceramic.

Servei l'olla interior calenta amb guants de cuina o solo amb pinces, o deixi-la refredar abans de
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treure-la.

Abans de cuinar, asseguri’'s que l'olla interior estigui en contacte complet amb la placa calefactora,
girant-la. ) ) )

Nota: L'Us regular pot provocar una lleugera descoloracié del revestiment antiadherent del
recipient amb el pas del temps. Aixd no afecta al rendiment i no es considera un defecte.

Neteja de la valvula de vapor

La valvula de vapor debe limpiarse después de cada uso. Retire la valvula de vapor,
desmontela, lave todas las piezas con agua, vuelva a montarla y coléquela en el aparato.

Eliminacié de la condensacio

Després de cada Us, buidi el col-lector de condensacio situat en el costat dret del cos de I'aparell.
Retiri-ho, buidi-ho, renti-ho i torni a col-locar-ho. Qualsevol excés de condensacio al voltant del
recipient es pot eliminar amb una tovallola.

Neteja de la cambra de coccié

Quan s'utilitza correctament, el risc que entrin liquids o particules d’aliments en la cambra de
coccié és minim. No obstant aixo, si es produeix alguna contaminacio, netegi-la per a evitar
fallades de funcionament.

Important: Asseguri’'s que I'aparell estigui desendollat i completament fred abans de netejar la
cambra de coccio.

Netegi les parets de la cambra de coccio, la superficie del disc calefactor i la coberta del
termostat central (situada en el centre del disc calefactor) amb una esponja o drap lleugerament
humit (no mullat). Si s’utilitza un producte de neteja, netegi a fons qualsevol residu per a evitar
olors durant el seguent Us.

Retiri amb cura qualsevol objecte estrany prop del termostat amb unes pinces, evitant exercir
pressio sobre la coberta del termostat.

Per al disc calefactor, utilitzi una esponja de duresa mitjana o un raspall sintétic si és necessari.
Nota: L'Us regular pot provocar una lleugera descoloracié del disc calefactor. Aixd no indica un
mal funcionament.

Emmagatzematge i transport
Abans d'emmagatzemar I'aparell, netegi i assequi bé totes les peces. Guardi I'aparell en un lloc sec i
ventilat, lluny de fonts de calor i de la llum solar directa.

Durant el transport i 'emmagatzematge, eviti qualsevol impacte mecanic que pugui danyar I'aparell o
el seu embalatge. Mantingui 'embalatge sec i allunyat de liquids.
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10. SOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Causes Solucio
La llum 1. No s’encén 1: Comprovi si I'olla arrossera esta
indicadora desendollada
esta -
apagada 2. Tall d'energia 2: Esperi
1: Boto de control d’encesa danyada
La placa 2: Fusible danyat P
calefactora Y sP:r?/Iesi teéncﬁici:ntacte amb el centre de
no escalfa
3: Placa calefactora danyada
La capacitat d'arrds i aigua ha
1. La capacitat d’arros és incorrecta d'ajustar-se, i ha de limitar-se entre el
maxim i el minim.
2. La proporci6 d’aigua i arrds no és : T e
adequada Ajust la proporcio d'aigua i arros
) . . N Giri I'olla interior i comprovi el sensor
3. L'olla interior esta torcada de la «placa caIefacton%».
Arros poc : )
. 4. Hi ha alguna cosa entre l'olla ;
cuit interior i la placa calefactora. Netegi les restes.
5. Olla interior deformada Egr\‘/;gn%r?lr:;cuentre de servei técnic» o
6. Placa de control d’alimentacio -
principal danyada Envii-ho al «Centre de servei técnic»
7.La pecga de control de temperatura - PP
principal esta danyada Envii'l al centre de servei técnic.
1. L'olla interior esta deformada EI’IViT-hO al «centre de servei técnic» o
compri un nou.
2. La placa de control de I'alimentacio | 1. Envii-ho al «Centre de reparacio».
principal esta danyada
Arroz
demasiado 2. Envii-ho al «Centre de reparacio.
cocido
?érhgeeg%l?rg lr;?épggﬁsa%oantrol de 3. Donar la volta a I'olla interior i
comprovar el sensor de la «placa
4. Olla interior torta calefactora»
Desborda- . . .
ment de les Iéiccgzr;?\f;;tat de les farinetes és Ajustar la capacitat
farinetes
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. m DULEZITE:

Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tento navod si mizete stahnout z nasich webovych stranek www.sogo.es.
Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.

e o o .

2. A Bezpec€nostni pokyny pro uzivatele

[=V=7YR Obecna bezpecénostni opatreni pfi pouzivani
LSRR elektrického zarizeni

Nepouzivejte spotfebi¢ k jinym uéelim, nez je popsano v tomto navodu.

Nepouzivejte ani neskladujte spotfebi¢ ve venkovnim prostfedi.

Spotiebi¢ vzdy pokladejte na rovny a rovny povrch.

Tento vyrobek je uréen pro vnitfni, neprimyslové, nekomeréni a pouze pro pouziti v domacnosti.

Nepouzivejte jej ve venkovnim prostredi ani k jinym u¢elim. Nespravné pouziti nebo nespravné

zachazeni maze zpUsobit problémy se spotfebiCem a zpUsobit zranéni uzivatele.

PFistroj se smi pouzivat pouze k uréenému ucelu. Za $kody vzniklé v disledku nespravného

pouziti nebo nespravné manipulace nepfebirame zadnou odpovédnost.

Pred pfipojenim spotfebice k elektrické siti se ujistéte, Ze napéti uvedené na vyrobnim Stitku

odpovida napéti v elektrické siti.

» Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky. Nenechavejte zapnuty
spotrebic bez dozoru.

« Je-li spotiebi¢ pouzivan détmi nebo v jejich blizkosti, je nutny pfisny dohled.

»  Pred CiSténim nebo uskladnénim spotrebice jej vzdy odpojte od elektrické sité a nechte
vychladnout.

»  Pristroj neni zcela odpojen od zdroje napajeni ani po jeho vypnuti. Chcete-li jej zcela odpojit,
odpojte jej od sitove zastrcky.

»  Spotrebi¢ neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného systému
dalkového ovladani.

» Tento spotfebic je ur€en k pouziti v domacnosti a podobnych aplikacich, jako napf:

- kuchyriky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich;

- nafarmach a u zékaznik( v hotelech, motelech a jinych obytnych prostorech;

- prostiedi typu penzionl a snidani;

- stravovaci zafizeni a podobné nemaloobchodni aplikace.

«  Zabrarite rozliti na konektoru

Omezeni pouziti, aby se zabranilo zranéni osob

» Tento spotiebi¢ neumistujte ani nepouzivejte v blizkosti zdroji vody.

»  Spotfebi¢ a jeho napajeci kabel neumistujte ani nepouzivejte na horkych povrsich (napf.
plotynkach sporaku) nebo v jejich blizkosti, ani v blizkosti otevieného ohné.

* Nenechavejte napajeci kabel viset na ostrych hranach a chrarite jej pfed horkymi pfedméty a
plameny. Neomotavejte kabel kolem spotfebice a neohybejte jej.

«  Kryt, ktery obsahuje elektrické sou¢asti a topna télesa, neponorujte do vody ani jej neoplachujte
pod vodovodnim kohoutkem.

* Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni doporuc¢eno vyrobcem.

»  Pouziti pfisluSenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano vyrobcem spotrebie, mize mit za
nasledek pozar, uraz elektrickym proudem nebo zranéni osob.

*  Pokud chcete vyjmout zastréku ze zasuvkového kontaktu, provedte to u samotné zastrcky,
nikoliv tahanim za kabel nebo samotny spotfebic.

*  Abyste predesli urazu elektrickym proudem, ujistéte se, ze mate pred pfipojenim nebo
odpojenim zastréky suché ruce.

* NepouZivejte pfistroj s mokryma rukama, na vlihké podlaze nebo pfi vihkém ovzdusi hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

«  Pfi pouzivani spotfebiCe dbejte na to, aby se napajeci kabel nezachytil nebo nezmackl.

* Nenechte motorovou jednotku, kabel ani zastréku navihnout, abyste se chranili pfed rizikem
Urazu elektrickym proudem.

»  Pfi manipulaci s elektrickymi spotfebici budte opatrni, protoze povrch topného télesa je po
pouziti vystaven zbytkovemu teplu. Jakékoli nespravné pouziti mGze zpusobit potencialni
zranéni uzivatele a muze poskodit spotrebic.

* Nedotykejte se vnéjsiho povrchu spotrebice, protoze se mize béhem provozu velmi zahrat.
Misto toho pouzZivejte rukojet nebo rukavice.
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Nikdy neponofujte spotfebi¢ ani zastr¢ku do vody nebo jiné tekutiny. V pfipadé padu spotfebice
do vody jej pfed opétovnym pouzitim okamzité odpojte od elektrické sité a odneste do
autorizovaného servisu k oprave.

Spotfebi¢ nepouzivejte, pokud spadl na podlahu, pokud jsou na ném viditelné znamky poskozeni
nebo pokud z néj unika voda.

Spotrebi€ nepouzivejte, pokud je poSkozeny kabel nebo zastrcka. V pfipade, ze je kabel
poskozeny, smi jej vyménit pouze vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo nebezpeti.

autorizovaného servisu ke kontrole, opravé nebo sefizeni.

A Omezeni pouziti pfi pouziti s détmi a starSimi osobami

Spotfebi€ nesmi pouzivat osoby (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim nebyl poskytnut
dohled nebo nebyly pouceny.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut
dohled nebo byly pou€eny o pouzivani spotfebite bezpec¢nym zplsobem a rozumi souvisejicim
nebezpedim.

Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, ze si se spotfebi€¢em nebudou hrat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem.

Spotfebi€ a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Nedovolte détem pouzivat spotfebi¢ bez dozoru.

Zafizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo pouceni o bezpe€¢ném pouzivani zafizeni a pokud rozuméji souvisejicim rizikim.

Déti si s zafizenim nesméji hrat.

Pokyny, které je treba dodrzovat pfi pouzivani
spotiebice

Pfi uvolfiovani tlaku drzte ruce a obli¢ej mimo knoflik VENT. Vzdy pouzivejte v dobfe vétraném
prostoru. Tlakovy ventil ni¢im nezakryvejte.
Pokud je multifunkéni vafi¢ v provozu, nikdy neodstranujte viko. Po ukonéeni vareni pfi sejmuti
vika je treba dbat zvySené opatrnosti, protoze mize dojit k vaznému popaleni uvoliiujici se
parou. VZdy se ujistéte, Ze byla para zcela vypusténa. Nechte spotfebiC vychladnout a pfi
demontazi nebo vyjimani pfislusenstvi vzdy pouZivejte kuchyriské chiapky.
Tento multifunkéni vafic¢ NEPOUZIVEJTE bez nasazeného odnimatelného hrnce.
NepokouSejte se vyjmout potraviny, pokud je multifunkeni vafi¢ zapojen do sité.
Nenaplnujte multifunkéni vafi€ vice nez do 1/ 1 jidlem nebo do 2/3 tekutinou. Neplrite vice nez
do 1/2, pokud vafite potraviny, které se béhem vareni rozpinaji.
P¥i vafeni potravin pod tlakem musi byt pouzit alespori 1 Salek (8 oz /230 ml) tekutiny/vody.
Potraviny, jako je jable¢na omacka, brusinky, perlovy je€men, ovesné vlocky nebo jiné obiloviny,
déleny hrach, nudle nebo téstoviny nebo rebarbora, by se nemély vafrit pod tlakem. Mohou
pénit, pénit nebo stfikat a mohou zablokovat plovouci ventil Pro tyto polozky pouzijte jinou funkci
vareni.
Pokud se objevi kouf, okamzité vypnéte multifunkeni vafi€¢ a odpojte jej ze zasuvky.
NEPOUZIVEJTE tento pfistroj pro ucely zavarovani.
Multi cooker musi byt odpojen ze zasuvky:
A. Po kazdém pouziti.
B. Pokud se objevi zavada.
C. Pred cisténim nebo udrzbou.
Nedotykejte se vnéjSiho povrchu spotfebice, protoze se mize béhem provozu velmi zahfat.
Misto toho pouzijte rukojet nebo rukavice.
Nikdy se nedotykejte vnitinich ¢asti spotiebite za provozu.
Teplota pfistupnych povrch( miiZze byt pfi provozu spotfebice vysoka
VAROVANI; Nedotykejte se horkych povrchu
UPOZORNENI: Toto zafizeni se musi pouzivat s POZORNOSTI, protoZe tento
elektricky spotfebi¢ obsahuje funkci ohfevu. Povrch tohoto spotreb|ce se takeé lisi od
jinych funkénich povrch(, které mohou vytvaret vysokeé teploty. Vzhledem k tomu,
ze teploty jsou rdznymi osobami vnimany odliSné. Zafizeni se smi dotykat pouze
na uréenych rukojetich a tchopovych plochach s pomoci tepelnych ochrannych
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prostiedkd, jako jsou rukavice nebo podobny typ odévu. V opacném pfipadé jej pred dotykem
horkych povrchl nechte dostate¢né dlouho vychladnout.

» Kanalky v regulatorech tlaku umoznujici unik pary by se mély pravidelné kontrolovat, aby se
zajistilo, Ze nejsou ucpané.

»  Spotfebi¢ nesmi byt pfi ¢iSténi ponofen; v pfipadé potfeby dikladného cisténi vodou je tfeba
vyjmout konektor.

» Pred dalsim pouzitim je nutné spotrebi¢ dobre vysusit.

» Pred pfipojenim zastrcky do zasuvky se ujistéte, Ze jsou topné téleso, teplotni ¢idlo a hrnec ¢isté
a vysusene.

» Na omezovaci ventil tlaku nepfikladejte zadné tézké predméty.

» Po ukonceni vareni se ujistéte, Ze jste pfed otevienim vika vypnuli.

* Nepouzivejte kovoveé Izice nebo Skrabky k vyjmuti pokrmu nebo &isténi hrnce, aby nedoslo k
poskrabani nepfilnavého povrchu. Doporu€ujeme pouzivat dievéné nebo silikonové IZice.

» Doba udrzovani teploty by neméla byt dels$i nez 6 hodin, aby nebyl ovlivnén tG¢inek vareni.

» V pfipadé potfeby pfenaseni multifunkéniho hrnce z jednoho mista na druhé jej nezapomerite
drzet za rukojet.

* Neotvirejte viko nasilim, pokud by plovouci ventil spadl.
k jakémukoli druhu oparfeni.

» Vnitfni hrnec nepokladejte pfimo na kuchyriskou desku, pouzivejte jej pouze s vaficem Multi.

* Nevystavujte vari¢ vysokym teplotam a neumistujte jej pfimo na kuchyriskou varnou desku.

» Vafice Multi se nedotykejte ani jej nedrzte, protoze jeho vnéjSi povrch je horky. Pfi praci s nim
nepohybuijte.

»  Abyste pfi pouzivani tohoto vyrobku zabranili pfetizeni obvodu, nepouzivejte na stejném
elektrickém obvodu jiny vyrobek s vysokym prikonem.

» S timto vyrobkem je dodavan kratky napajeci kabel. Prodluzovaci kabel se pro pouziti s timto
vyrobkem nedoporucuje, ale pokud je nutné jej pouzit:

- Oznacena elektricka jmenovita hodnota $fidry musi byt minimalné stejné velka jako u vyrobku.

- Prodluzovaci kabel umistéte tak, aby nevisel na misté, kde by o néj mohl nékdo zakopnout nebo
za néj nechténé zatahnout.

+ Pokud je zafizeni zakryto hoflavym materialem, jako jsou zaclony, oblec¢eni atd., mGze dojit k
pozaru. Zafizeni nezakryvejte.

» Pfipojte napajeci kabel k zafizeni a poté jej zapojte do zasuvky.

» Pouzivejte pouze pfilozeny napajeci kabel.

» Napajeci kabel a zastréku udrzujte vzdy Cisté a suché.

CISTENi A UDRZBA

Podrobnosti o ¢isténi povrchi, které prichazeji do styku s potravinami, naleznete v ¢asti Cisténi a
udrzba.
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3. TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti Frekvence

Vykon Kapacita

220-240V 50-60Hz

900W 5L

pozadavcich na ekologicky design.

Tento vyrobek je v souladu s narizenim EU 2023/826 podle smérnice 2009/125/ES o

Spotieba energie ve vypnutém stavu: 0.0
Spotieba energie v pohotovostnim rezimu: 0.5W
Doba, po které vyrobek prejde do rezimu vypnuti: 0 min.

PrisluSenstvi : Keramicky potazena misa o objemu 5 |, parni nadoba, odmeérka, IZice, nabéracka,

napajeci kabel.

4. POPIS DiLU

Viko

. Tlagitko pro uvolnéni vika
. Vyjimatelny parni ventil
Miska s keramickym povrchem
Télo

. Sbéra¢ kondenzatu

. Ovladaci panel

Nadoba na paru

. Odmeérka

10. Nabéracka

11. Lzice

12. Napajeci kabel

OCONONAWN

1.
5. OVLADACI PANEL
0. ) e
Cu R
° [ ] [ ] [ ]
Brownrice Pasta Oatmeall Risotto
e o o 2.

Saute  Steam Slow cook Reheat

[ ] [ ] [ ] [ ]
Cake Vegetable Meat Custom
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Digitalni displej: Spotfebi€ je vybaven digitalnim
displejem, ktery zobrazuje zbyvajici ¢as a teplotu vafeni.
Pomoci digitalniho displeje Ize navic nastavit ¢as pro
odlozeny start vareni. Za normalnich podminek displej
zobrazuje pouze vychozi ¢as a teplotu vybrané funkce
menu. Po vybéru programu vafeni se zobrazi vychozi
teplota a doba vareni. Béhem provozu se doba vareni
odpocitava zpétné, aby se zobrazila zbyvajici doba. Pokud
je aktivovana funkce odlozeného startu, displej zobrazuje
zbyvajici dobu odloZeni a odpocitava zpétné, dokud se
cyklus vafeni automaticky nespusti.

Funkce menu: Tento spotfebi¢ disponuje 15
prednastavenymi funkcemi menu, které jsou navrzeny tak,
aby poskytovaly pohodiné a optimalizované vareni pro
rizné druhy potravin. Mezi tyto funkce patfi ryze, hnéda
ryze, téstoviny, ovesné vlocky, rizoto, smazeni, restovani,
vafeni v pafe, pomalé vareni, ohfivani, polévka, dort,
zelenina, maso a funkce pfizpusobeného vareni. Kazdé
prednastaveni automaticky upravuje vychozi teplotu a dobu
varfeni podle vybraného druhu potraviny. UzZivatelé mohou
podle potfeby upravit nastaveni teploty a ¢asu tak, aby
vyhovovalo jejich osobnim preferencim.



Funkce odlozeného vareni: Stisknéte tlacitko Menu a vyberte pozadovany program vareni. Na
displeji se zobrazi vychozi doba vafeni pro vybrany program.

Stisknéte tlacitko ,Delay” (Opozdéni). Rozsviti se indikator opozdéni a na displeji zacne blikat
vychozi doba opozdéni ,00:00°.

Stisknutim tlacitka ,— zkratite a tlacitkem ,+* prodlouzite ¢as v minutach a hodinach.
Stisknéte tladitko ,Start” do 2 sekund, abyste potvrdili nastaveni odlozeného vareni. Cas
odlozeni se za¢ne odpocitavat v minutach. Kdyz odpocitavani dosahne ,00:00%, spotfebi¢
automaticky zahaji vafeni.

Poznamka: Cas zpozdéni je doba pfed zacatkem vareni.

Napriklad pokud je aktualni ¢as 14:00 a chcete, aby se vafeni spustilo v 17:00, nastavte
zpozdéni na 03:00.

Rozsah zpozdéni je od 00:00 do 24:00.

Cas se nastavuje po hodinach a minutach, pfi¢emz jedna hodina odpovida 1 hodiné a jedna
minuta odpovida 5 minutam.

citka ,,-“ a ,,+“:

Tlagitka ,—* a ,+" slouzi k nastaveni parametrd, jako je doba vareni, teplota a ¢as zpozdéni
startu.

Stisknutim tlacitka ,— snizite vybranou hodnotu.

Stisknutim tlacitka ,+“ zvySite vybranou hodnotu.

Kdyz je nastaveni vybrano a blika na displeji, pouzijte tato tlacitka k provedeni pozadovaného
nastaveni. Stisknutim a podrzenim nékterého z tlaCitek mizete hodnotu zménit rychleji.

Nastaveni doby vareni

Stisknutim tlacitka Menu vyberte pozadovany program vareni. Na displeji se zobrazi vychozi
doba varfeni. B

Stisknéte jednou tlacitko , Time/Temp.” (Cas/Teplota). Vychozi doba vafeni bude blikat na
displeji. Stisknéte tla¢itko ,— nebo ,+“ pro snizeni nebo zvySeni doby vaFeni podle potfeby.
Stisknéte tlacitko ,Start* do 2 sekund, abyste potvrdili nastaveni a spustili proces vareni.

Nastaveni teploty vareni

Stisknéte tlacitko Menu a vyberte pozadovany program vareni. Na displeji se zobrazi vychozi
teplota vareni spolu s vychozi dobou vareni.

Stisknéte dvakrat tlacitko , Time/Temp.“. Vychozi teplota vafeni za¢ne blikat. Stisknéte tlacitko ,—*
pro snizeni teploty nebo tlacitko ,+* pro zvySeni teploty.

Stisknéte tladitko ,Start” do 2 sekund, abyste potvrdili nastaveni a spustili proces vareni.

. Funkce tlacitka ,,Time/Temp.“

Tlacitko , Time/Temp.” slouzi k vybéru a nastaveni doby vafeni nebo teploty vareni.

Stisknéte jednou tlacitko , Time/Temp.“ (Cas/Teplota) pro nastaveni doby vareni. Vychozi doba
vareni bude blikat na displeji a Ize ji uprayit pomoci tladitek ,—* a ,+*.

Stisknéte dvakrat tlacitko ,Time/Temp.” (Cas/Teplota) a nastavte vychozi teplotu vareni. Teplota
zacne blikat na displeji a mGzete ji upravit pomoci tladitek ,—* a ,+*.

Po provedeni pozadovaného nastaveni stisknéte tlacitko ,Start“ pro potvrzeni nastaveni.
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. Funkce tlacitka Warm / Cancel (Ohrat/Zrusit)
Tlagitko ,Warm / Cancel” (Ohfat/Zrusit) ma dva ucely:

1. Funkce ohfevu:
Stisknutim tlacitka ,Warm*® aktivujete rezim udrzovani teploty po vareni.

PFistroj bude udrzovat nastavenou teplotu, aby jidlo zUstalo teplé, dokud nebudete pfipraveni ho
servirovat.

Kontrolka signalizuje, Ze je funkce ohfevu aktivni.

2. Funkce zruseni:
Stisknutim a podrzenim tlacitka ,Cancel” zastavite aktualni provoz nebo program vareni.

Tim se spotiebic resetuje do pohotovostniho rezimu, coz vam umozni vybrat novy program nebo
upravit nastaveni.

Pomoci tohoto tlacitka mGzeme zrusit funkci udrzovani teploty.

. Funkce tlacitka Menu

Tlagitko ,Menu* slouzi k vybéru pozadovaného programu vareni z 15 pfednastavenych funkci
spotfebice.

Opakovanym stisknutim tlacitka ,Menu“ mGzZete prochazet dostupné programy. Vybrany program
se zobrazi na displeji spolu s jeho vychozi dobou vareni a teplotou.

Jakmile se zobrazi pozadovany program, mlzete pomoci tladitka ,Time/Temp.” a tlagitek ,—* / ,+*
upravit dobu vareni nebo teplotu, pfipadné nastavit odlozeny start.

. Tlacitko napajeni:

Tlacitko ,Power” slouzi k zapnuti nebo vypnuti spotfebice.

Stisknutim tlacitka ,Power” jednou zapnete spotfebi¢. Rozsviti se displej a zobrazi se pohotovostni
obrazovka s - - “.

DalSim stisknutim tlacitka ,Power spotfebi€ vypnete. VSechny probihajici operace se zastavi a displej
se vypne.

. Tla€itko Start: Funkce tlacitka Start

Tlagitko ,Start” slouzi k zahajeni vybraného programu vareni nebo k potvrzeni nastaveni.

Po vybéru programu vareni a nastaveni doby vareni, teploty nebo odloZzeného startu stisknéte
tlacitko ,Start* pro zahajeni provozu.

U funkce odloZeného startu stisknutim tlacitka ,Start* do 2 sekund potvrdite dobu odloZeni a
spotfebi¢ automaticky zahaji vafeni, jakmile odpocitavani dosahne nuly.
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6. TABULKA VARENI:

Menu

Vychozi
doba
vareni

Rozsah/
krok doby
vareni

Vychozi te-
plota vareni
Teplota

Rozsah / stuperi
teploty vareni

Rozsah Casovace
zpozdéni

Ryze

55 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

60°C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Hnéda ryze

60 minut

00:05.
~03:00/ 5
min.

125°C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Téstoviny

8 min

00:05.
~01:00/ 1
min.

100 °C

N/A

N/A

Ovesné
vloCky

20 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

95°C

90 °C~105 °C/5 °C

00:05~24:00

Rizoto

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

105 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Smazeni

25 minut

00:05.
~01:00/ 1
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Restovani

20 min

00:05.
~01:00/ 5
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Para

30 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

N/A

00:05~24:00

Pomalé
vareni

120 min

00:05.
~12:00/5
min.

100°C

40°C~110°C/5°C

00:05~24:00

Ohrev

25 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100°C

40 °C~110°C/5°C

00:05~24:00

Polévka

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

40°C~120°C/5°C

00:05~24:00

Dort

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

140 °C

40 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Zelenina

30 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100°C

40 °C~110°C/5°C

00:05~24:00

Maso

50 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

110°C

40 °C~110°C/5°C

00:05~24:00

Vlastni

30 min

00:05.
~12:00

/1 min.

100 °C

90 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00
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Poznamka: Funkce odlozeného startu vareni je k dispozici ve vSech funkcich menu kromé funkci
smazeni, vafeni téstovin a restovani. Maximalni doba odloZzeného startu vareni je 24 hodin.
Funkce udrzovani teploty je k dispozici ve vSech funkcich menu s vyjimkou jogurtu, téstovin a
expresniho vafeni. Maximalni doba udrzovani teploty je 12 hodin pro vSechny funkce menu.

7. NAVOD K POUZITI

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Opatrné vyjméte spotfebi¢ a jeho soucasti z krabice. Odstrarite ve$kery obalovy material a
propagacni nalepky.

. Pokud byl pfistroj pfed pouzitim skladovan nebo pfepravovan pfi nizkych teplotach, nechte jej
alespon dvé hodiny stat pfi pokojové teploté.

. Otfete télo spotrebice vihkym hadfikem a misku umyjte teplou mydlovou vodou, poté ji dikladné
osuste.

. Pfi prvnim pouziti muze byt citit mirny zapach, coz je normalni a neznamena to zadnou zavadu. V
takovém piipadé spotrebi¢ dukladné vycistéte.

. Umistéte pfistroj na rovny, stabilni a suchy povrch, aby para unikajici z pod vika neposkodila
tapety, elektronicka zafizeni nebo materialy citlivé na teplo a vihkost.

. Pred pouzitim se ujistéte, Ze pfistroj a miska nemaji zadné viditelné poskozeni, odstépky nebo
jiné vady. Ujistéte se, Ze mezi miskou a topnym télesem nejsou zadné cizi predmety.

. Varovani: Nepouzivejte spotfebi¢ bez misky nebo s prazdnou miskou, protoze by mohlo dojit k
nebezpecnému prehrati nebo poSkozeni nepfilnavého povrchu. Pfed smazenim pfidejte do misky
malé mnozstvi rostlinného oleje.

8. Spotfebic pfipojujte pouze k uzemnénym zasuvkam; pouziti neuzemnénych zasuvek maze vést k

elektrickému nebezpeci.

N o g A~ W N

Provoz .
UJISTETE SE, ZE:

® VnéjSi strana vnitii nadoby by méla byt Cista, zejména dno. Ujistéte se, Ze mezi vnitini nadobou a
topnou deskou neni nic.

® Vlozte vnitfni nadobu do téla spotfebice.

® Oto€enim vnitfni nadoby zaijistéte, aby dno vnitfni nadoby, topna deska a senzory mély dobry kontakt.
® Zaviete horni viko.

® Pripojte elektfinu

® Nepfipojujte elektfinu, pokud jste nedokonCili vySe uvedené kroky.

1. STANDARDNIi PROVOZ

Stisknéte tlacitko Menu, dokud na displeji neza¢ne blikat indikator pozadovaného programu, a
poté stisknéte tlacitko ,Start” na 2 sekundy, aby se spustilo vafeni. Na displeji se zobrazi vychozi
doba vareni a teplota. Cas se zacne odpocitavat. Po dokonceni vafeni vyda vafi¢ zvukovy signal
a zarizeni automaticky prejde do rezimu udrzovani teploty, na displeji se zobrazi a vypocita doba
udrzovani teploty. Indikator udrzovani teploty na tlacitku zistane svitit.

Pokud vyberete program bez potvrzeni stisknutim tla€itka ,Start“, varna deska pfejde do
pohotovostniho rezimu po 10 sekundach.

2.NASTAVENI DOBY VARENI A TEPLOTY

1) Stisknéte tlacitko menu a vyberte pozadovany program. Na displeji se zobrazi vychozi doba
vareni a teplota. .

2) Stisknéte tlacitko ,Time/Temp.“ (Cas/Teplota) a vychozi doba vareni na displeji za¢ne blikat.
Stisknéte tlacitka - a + pro nastaveni doby vareni.

3) Stejnym zplsobem muizeme nastavit teplotu.

4) Chcete-li nastavit teplotu, stisknéte dvakrat tlacitko ,Time/Temp.” a vychozi teplota vareni zacne
blikat. Stisknutim tlagitka , - “ teplotu vareni snizite a tlacitkem , + “ zvysite.

5) Nakonec stisknéte tla¢itko ,Start“ do 2 sekund, abyste potvrdili a zahajili proces vareni.
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3. TRI PREDNASTAVENE PROGRAMY

Stisknéte tlaitko menu a vyberte pozadovany program. Stisknutim tlacitka ,,Tlme/Temp (Cas/
Teplota) mlzete nastavit dobu vareni. Dvojitym stisknutim tlacitka , Time/Temp.“ (Cas/Teplota)
muZete nastavit teplotu vafeni a stisknutim tlacitka ,Delay timer (Odlozeny start) mGzete
soucCasné nastavit ¢as odlozeného startu. Timto zplisobem muzete nastavit dobu vareni, teplotu a
¢as odlozeni v libovolném poradi.

4. JAK NASTAVIT DOBU VARENI A TEPLOTU, KDYZ JE VARIC V PROVOZU.

KdyzZ je vafi¢ v provoznim rezimu, rozsviti se odpovidajici program. Na displeji se zobrazi doba
vareni a zatne zpétné odpoditavani doby vareni. Chcete-li nastavit cas a teplotu stlsknete tladitko
»Time/Temp.”. Na displeji zaCne blikat vychozi doba vareni. Stisknutim tlacitek , -“ a ,+* nastavte
dobu vareni, krok]e 1 hodina a 1 minuta. Stisknéte dvakrat tlacitko ,,T|me/Temp (Cas/TepIota) na
displeji se rozblika vychozi teplota vareni. Stisknéte tlacitka , - “ a ,+ “ pro nastaveni teploty vareni.
Nastaveni se automaticky potvrdi po 3 sekundach.

5. FUNKCE AUTOMATICKEHO UDRZOVANI TEPLOTY:

Po dokongeni vareni se vS§echny programy automaticky pfepnou do rezimu udrzovani teploty, s
vyjimkou programu pro jogurt. Chcete-li rezim udrzovani teploty zrusit, stisknéte tlacitko ,Cancel” a
zafizeni se z rezimu udrzovani teploty vypne.

Stisknutim tlacitka ,Start” mGzete funkci automatického udrzovani teploty zapnout a vypnout.
Teplota udrzovani teploty je 60°C.

Kdyz je vafi¢ v pohotovostnim rezimu, na displeji se zobrazi ,----“. Stisknéte tlacitko ,Cancel/
Warm* (Zrusit/Ohfev) do 2 sekund a zafizeni pfejde do rezimu udrzovani teploty. Doba udrzovani
teploty je 24 hodin.

6. ZRUSENI:
Stisknutim tlacitka ,Cancel” po dobu 2 sekund zrusite jakoukoli nespravnou operaci a MULTI
CHEF prejde do pohotovostniho rezimu.

POZNAMKA: Pokud do vafiée nevlozite jidlo do 5 minut, kazdych 30 sekund zazni 5krat
zvukovy signal a pokud uzivatel jidlo nevlozi, vafi¢ program automaticky ukongi.

Dlouhym stisknutim tladitka napajeni vafi¢ vypnete.
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8. TIPY PRO VARENI

Obecna doporuéeni

Vareni zeleniny a jinych potravin v pare: Nalijte 500—600 ml vody do misky. Vlozte nadobu na
vareni v pafe do misky. Odmérte a pfipravte ingredience podle receptu a rovhomeérné je rozlozte
do nadoby na vareni v pare.

Kase na bazi mléka: Pouzijte nizkotuéné pasterizované mléko nebo zfedte plnotu¢né miéko
pitnou vodou v poméru 1:1. Pfed vafenim misku vymastéte maslem vareni. Dodrzujte poméry
uvedené v receptu a v pfipadé potfeby upravte mnozstvi ingredienci proporcionalné.

Péniva jidla (napf. téstoviny, knedliky): Néktera jidla mohou béhem vareni vytvaret pénu. Aby se
péna nevylila, nezavirejte viko nékolik minut po pfidani téchto potravin do vrouci vody.

Peceni chleba, peciva a jogurtu: Dbejte na to, aby pocatecni mnozstvi ingredienci nepfesahlo
polovinu objemu misy.

Kynuti tésta: Béhem kynuti tésta neotvirejte viko, aby se zachovala kvalita upeceného vyrobku.
Smazeni: Potraviny vloZte do pfedehfatého oleje. K smazeni pouzivejte pouze rafinované
rostlinné oleje a varte s otevienym vikem. Budte opatrni, protoZe olej se velmi

Pouzivejte kuchyrnské rukavice a nenaklanéjte se nad zafizeni, abyste se nepopalili.
Nepouzivejte stejny olej k smazeni vicekrat.

Opakovane smazeni: Nez zacnete s dalSim smazenim, nechte zafizeni zcela vychladnout.

9. CISTENi A UDRZBA

Varovani: Pred Cisténim se ujistéte, Ze je zafizeni odpojeno od elektrické sité a zcela vychladlo.

Obecné pokyny a doporuceni

Pocatecni ¢isténi: Pfed prvnim pouzitim a pro odstranéni pachu z jidla po vareni nechte
spotiebi€¢ 15 minut bézet s polovinou nakrajeného citronu v programem Steam a naplrite misku
0,5 litrem vody.

Skladovani potravin: Nenechavejte v misce vodu ani vafené jidlo déle nez 24 hodin. V pfipadé
potfeby pfeneste jidlo do chladniky a pozdéji ho ohfejte v pomoci funkce ohfevu.

Dulezité: Nikdy neponofuijte télo spotfebice do vody ani jej neumistujte pod tekouci vodu!
Nepouzivejte abrazivni houbicky ani Cistici prostfedky, stejné jako jakychkoli chemicky agresivnich
latek, které nejsou uréeny pro povrchy pfichazejici do styku s potravinami.

PFi ¢isténi gumovych soucasti postupujte opatrné, protoze jejich poskozeni nebo deformace muze
zpusobit poruchu spotfebice.

Cisténi vnéjsiho povrchu spotiebice

Télo spotfebice podle potreby ocistéte mékkym, vihkym hadfikem nebo houbou. Muzete pouzit

jemné Cistici prostfedky. Abyste zabranili vzniku vodnich skvrn, po &isténi povrch otfete do sucha.

po vycisténi povrch do sucha.

Cisténi misy

Misu Cistéte po kazdém pouziti. MGzZete ji umyt ruéné mékkou houbou a prostfedkem na nadobi
nebo v my¢ce nadobi podle pokynu vyrobce mycky pokyny vyrobce mycky.

V pfipadé odolnych skvrn napliite misku teplou vodou a pfed mytim ji nechte namocenou.

Pred vloZzenim misy zpét do spotfebice ji dukladné osuste.

Vnitini nadobu nemyjte v myéce nadobi.

K ¢isténi vnitini nadoby nikdy nepouzivejte tvrdé kartace ani draténky, aby nedoslo k
poskozeni keramického povlaku.

Horkou vnitini nadobu vyjméte pouze pomoci kuchyrnskych rukavic nebo klesti, pripadné ji
pred vyjmutim nechte vychladnout.

Pfred varenim se ujistéte, ze vnitini nadoba je v plném kontaktu s topnou deskou, a to jejim
oto¢enim.

Poznamka: Pravidelné pouzivani mize ¢asem zpusobit mirné zabarveni nepfilnavého poviaku
misky. To nema vliv na vykon a neni povazovano za za vadu.

n2
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Cisténi parniho ventilu

» Parni ventil by mél byt CiStén po kazdém pouziti. Odstrarite parni ventil, rozmontujte jej, umyjte
vSechny ¢asti vodou, znovu smontujte a vlozte zpét zpét do spotiebice.

Odstranéni kondenzatu

* Po kazdém pouziti vyprazdnéte sbéra¢ kondenzatu umistény na pravé strané téla spotrebice.
Vyjméte jej, vyprazdnéte, umyijte a viozte zpét. Pfipadnou
Prebytecnou kondenzaci kolem misky Ize odstranit ru¢nikem.

Cisténi varné komory

PFi spravném pouzivani je riziko vniknuti kapalin nebo ¢astic potravin do varné komory minimaini.

Pokud vSak dojde ke znecisténi, vycistéte jej, aby nedoslo k porucham.
Dulezité: Pred ¢isténim varné komory se ujistéte, Ze je spotiebic¢ odpojen od elektrické sité a
zcela vychladly.

1. Stény varné komory, povrch topného disku a kryt centrainiho termostatu (umistény uprostfed
topneho disku) o€istéte Mirné navlihéenou (ne mokrou) houbou nebo hadfikem. Pokud pouzijete
Cistici prostfedek, dukladné setfete vSechny zbytky, aby pfi dalSim pouziti nevznikaly pachy.

2. Cizi pfedmeéty v blizkosti termostatu opatrné odstrarite pinzetou, aby nedoslo k tlaku na kryt
termostatu.

3. Na topny disk pouzijte stfedné mékkou houbu nebo synteticky karta¢, pokud je to nutné.

Poznamka: Pravidelné pouzivani mize vést k mirnému zabarveni topného disku. Nejedna se o
poruchu.

Skladovani a preprava

» Pred uskladnénim zafizeni v8echny ¢asti ocistéte a dikladné osuste. Zatizeni skladujte na
suchém, vétraném misté, mimo dosah zdroju tepla a pfimého slunecniho zareni.

» Béhem prepravy a skladovani zabrarnte mechanickym narazim, které by mohly poskodit zafizeni

nebo jeho obal. Obal udrzujte v suchu a mimo dosah tekutin.
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10. RESENi PROBLEMU

Problém PFiciny Reseni

A .o 1: Zkontrolujte, zda je ryzovar odpojen
Kontrolka 1. Nap3jeni se nezapina od elektrické sité
nesviti

2. Vypadek proudu

2: Pockejte

Topna deska
se neohfiva

1: PoSkozené tla¢itko ovladani
napajeni

2: PoSkozena pojistka

3: PoSkozena topna deska

Kontaktujte servisni stfedisko

1. Nespravné mnozstvi ryze

Kapacita ryZze a vody by méla byt
upravena, méla by byt omezena mezi
nejvysSi a nejnizsi hodnotou.

2. Pomér vody a ryze neni vhodny

Upravte pomér vody a ryze

3. Vnitfni hrnec je naklonény

Otocte vnitfni nadobu a zkontrolujte
senzor ,topné desky".

Ryze neni - T
dostatec¢né ?o ’\rlgﬁodgskz(')l\j nitfni nadobou a Vycistéte drobnosti
uvarena P
P ZaSlete do ,servisniho stfediska“ nebo
5. Deformovana vnitfni nadoba kupte novy.
6. PoSkozena deska hlavniho I T
napajeni Odeslat do ,servisniho stfediska
7. PoSkozena hlavni ¢ast regulatoru Odeslete do servisniho strediska.
teploty
1. Deformovana vnitini nadoba Odeslat do ,servisniho stfediska“ nebo
zakoupit novy.
2. PoSkozena hlavni deska pro 1. Odeslat do ,servisniho stfediska*“.
regulaci vykonu
Ryze je 2. Odeslat do ,opravarenského
prevarena servisu®
3. PoSkozena hlavni ¢ast regulatoru
teploty 3. Otocte vnitfni nadobu a zkontrolujte
snimac ,, “ na ,topné desce"
4. Vnitfni nadoba je nakfivo
pretecent Kapacita kase je pfilis velka Upravte kapacitu
CESTINA




1. m VIGTIGT:
¢ Laes altid instruktionsbogen omhyggeligt, fer du tager den i brug.
¢ Denne manual kan downloades fra vores webside

WWW.S0go.es
* Opbevar disse instruktioner til senere brug.

2. A Sikkerhedsinstruktioner til brugeren

GENERAL
LI Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne vejledning.

Brug eller opbevar ikke apparatet udendars.

Placer altid apparatet pa en flad og jeevn overflade.

Dette produkt er beregnet til indendars, ikke-industriel, ikke-kommerciel og kun til

husholdningsbrug. Brug ikke produktet udenders eller til andre formal. Misbrug eller forkert

handtering kan forarsage problemer med apparatet og skade brugeren.

» Enheden ma kun bruges til de tilsigtede formal. Vi patager os intet ansvar for skader, der opstar
som felge af forkert brug eller forkert handtering.

» Sorg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, svarer til netspaendingen, fer du tilslutter
apparatet.

» Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug. Efterlad ikke apparatet uden
opsyn, nar det er taendt.

+ Teet opsyn er ngdvendigt, nar et apparat bruges af eller i nserheden af bgrn.

» Fordurenger eller opbevarer dit apparat, skal du altid tage stikket ud af stikkontakten og lade
det kole af.

» Apparatet er ikke helt afbrudt fra stremkilden, selv om det er blevet slukket. For at afbryde det
helt skal du tage stikket ud af stikkontakten.

» Apparaterne er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

» Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdninger og lignende applikationer som f.eks:

- Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

- Bondegarde og af kunder pa hoteller, moteller og andre boligmiljger;

- Bed and breakfast-miljger;

- Catering og lignende anvendelser uden for detailhandlen.

* Undga spild pa konnektoren

A Begraensninger i brugen for at undga personskade

» Placer eller brug ikke dette apparat i naerheden af vandkilder.

»  Apparatet og dets netledning ma ikke placeres eller anvendes pa eller i neerheden af varme
overflader (f.eks. komfurplader) eller aben ild.

» Lad ikke netledningen haenge fra skarpe kanter, og hold den vaek fra varme genstande og
flammer. Sno ikke ledningen rundt om apparatet, og bgj den ikke.

* Nedsank ikke huset, som indeholder elektriske komponenter og varmeelementer, i vand, og skyl
det heller ikke under vandhanen.

» Brug aldrig tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten.

» Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet eller solgt af producenten, kan medfgre brand, elektrisk
sted eller personskade.

« Nar du vil fierne stikket fra vaegkontakten, skal du gere det ved selve stikket og ikke ved at
traekke i kablet eller selve apparatet.

» For at undga elektrisk stgd skal du serge for, at dine heender er tarre, for du saetter stikket i eller
tager det ud.

*  Brug ikke apparatet med vade hzender, pa fugtige gulve eller i en fugtig atmosfzere, da der er
risiko for elektrisk stad.

+ Nar du bruger apparatet, skal du sgrge for, at netledningen ikke kommer i klemme eller knuses.

» Lad ikke motorenheden, ledningen eller stikket blive vadt for at beskytte mod risikoen for
elektrisk sted.

» Veer forsigtig, nar du handterer elektriske apparater, da varmeelementets overflade er udsat
for restvarme efter brug. Enhver forkert brug kan forarsage potentiel skade pa brugeren og kan
beskadige apparatet.

* Raor ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive meget varm under drift. Brug i stedet
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handtaget eller vanterne.

Nedseenk aldrig apparatet eller stikket i vand eller anden veeske. Hvis apparatet falder i vand,
skal du straks afbryde stremforsyningen og bringe det til et autoriseret serviceveerksted til
reparation, fgr du bruger det igen.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er synlige tegn pa skader, eller hvis det
er uteet.

Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget. Hvis ledningen er beskadiget, ma
den kun udskiftes af producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende kvalificerede personer
for at undga fare.

| tilfeelde af funktionsfejl pa apparatet, eller hvis det er blevet beskadiget pa nogen made, skal
apparatet returneres til det neermeste autoriserede servicevaerksted til undersggelse, reparation
eller justering.

Begransninger i brugen sammen med bgrn og
aeldre

Apparatet ma ikke bruges af personer (herunder bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller har faet
instruktion.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet overvaget
eller instrueret i at bruge apparatet pa en sikker made og forstar de involverede farer.

Barn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af barn, medmindre de er over 8 ar og
under opsyn.

Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.

Lad ikke barn bruge apparatet uden opsyn.

Apparatet kan bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner

eller manglende erfaring og viden, hvis de har faet vejledning eller instruktion i sikker brug af
apparatet og forstar de risici, der er forbundet hermed.

Bgrn ma ikke lege med apparatet.

A Instruktioner, der skal falges ved brug af apparatet

Hold haender og ansigt vaek fra VENT-knappen, nar trykket aflastes. Brug altid maskinen i et
godt ventileret omrade. Dzek IKKE trykventilen til med noget.
Fjern aldrig laget, mens multikogeren er i drift. Der skal udvises ekstrem forsigtighed efter
tilberedning, mens laget fiernes, da der kan opsta alvorlige forbraendinger fra den frigjorte damp.
Sgarg altid for, at dampen er sluppet helt ud. Lad apparatet kale af, og brug altid ovnhandsker,
nar du afmonterer eller fierner tilbehear.
Brug IKKE denne multikoger uden den aftagelige gryde pa plads.
Forsag ikke at fierne mad, mens multikogeren er tilsluttet.
Fyld ikke multikogeren mere end 1/fuld med mad eller 2/3 fuld med veeske. Fyld ikke mere end
1/2 op, nar du tilbereder fedevarer, der udvider sig under tilberedningen.
Ved tilberedning af fadevarer under tryk skal der bruges mindst 1 kop (8 0z /230 ml) veeske/
vand.
Fadevarer som aeblemos, tranebeer, perlebyg, havregryn eller andre kornprodukter, fleekeerter,
nudler eller pasta eller rabarber bar ikke tilberedes under tryk. De kan skumme eller sprajte og
kan blokere flydeventilen Brug en anden tilberedningsfunktion til disse ting.
Hvis der observeres rgg, skal du straks slukke for multikogeren og tage stikket ud af
stikkontakten.
Brug IKKE denne enhed til konservering.
Multikogeren skal tages ud af stikkontakten:
A. Efter hver brug.
B. Hvis den ser ud til at veere defekt.
C. For renggering eller vedligeholdelse.
Rar ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive meget varm under drift. Brug i stedet
handtaget eller vanterne.
Rer aldrig ved apparatets indre, mens det er i brug.
Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan vaere hgj, nar apparatet er i drift.
ADVARSEL: Ror ikke ved varme overflader.
ADVARSEL: Dette udstyr skal bruges med FORSIGTIG, da dette elektriske apparat
indeholder en varmefunktion. Overfladen pa dette apparat er ogsa forskellig fra
andre funktionelle overflader, som kan producere hgje temperaturer. Da temperaturer
opfattes forskelligt af forskellige personer. Udstyret méa kun bergres ved de tilsigtede
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handtag og gribeflader ved hjeelp af varmebeskyttere som handsker eller lignende type tg;j.
Ellers skal man lade det kgle af i tilstraekkelig tid, for man rgrer ved de varme overflader.
Kanalerne i trykregulatorerne, der tillader damp at slippe ud, skal kontrolleres regelmaessigt
for at sikre, at de ikke er blokeret.

Apparatet ma ikke nedsaenkes til rengering; stikket skal fiernes, hvis det er ngdvendigt at
renggre grundigt med vand.

Apparatet skal tarres godt, for det tages i brug igen.

Sgrg for, at varmeelementet, temperaturfgleren og gryden er rene og tarre, for stikket
seettes i stikkontakten.

Seet ikke tunge genstande pa trykbegraensningsventilen.

Efter tilberedning skal du sgrge for at slukke, far du abner laget.

Brug ikke metalskeer eller -braendere til at fierne maden eller renggre gryden for at undga
ridser i non-stick-beleegningen. Det anbefales at bruge tree- eller silikoneskeer.
Hold-varm-tiden ber ikke vaere mere end 6 timer for ikke at pavirke tilberedningseffekten.
Serg for at holde den i handtaget, hvis du skal flytte multikogeren fra et sted til et andet.
Abn'ikke l&get med magt, hvis den flydende ventil falder ned.

Den ydre krop og det rustfrie stal er varmt efter tilberedning, sa serg for ikke at rgre ved det
for at undga enhver form for skoldning.

Seet ikke indergryden direkte pa kogepladen, brug den kun sammen med Multi-komfuret.
Udsaet ikke komfuret for hgje temperaturer, og saet ikke komfuret direkte pa kogepladen.
Rar eller hold ikke ved Multi cooker, da den ydre overflade er varm. Flyt den ikke, mens du
arbejder.

For at undga overbelastning af kredslgbet, nar du bruger dette produkt, ma du ikke bruge et
andet produkt med hgj wattstyrke pa samme elektriske kredslgb.

Der folger en kort stramledning med dette produkt. Det anbefales ikke at bruge en
forleengerledning til dette produkt, men hvis det er ngdvendigt, skal den bruges:
Ledningens maerkede elektriske effekt skal veere mindst lige sa stor som produktets.

Placer forlaengerledningen, sa den ikke haenger, hvor man kan snuble over den eller traekke
i den utilsigtet.

Der kan opsta brand, hvis enheden daekkes af braendbart materiale sdsom gardiner, tgj osv.
Deek ikke enheden.

Tilslut stremkablet til enheden, og seet derefter stikket i stikkontakten.

Brug kun den medfglgende stremledning.

Hold stremkablet og stikket altid rene og tarre.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE
Se venligst afsnittet om rengering og vedligeholdelse for detaljer om, hvordan man renger
overflader, der kommer i kontakt med fadevarer.

DANSK

nz



3. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spanding

Frekvens

Effekt

Kapacitet

220-240V

50-60Hz

900W

5L

Stremforbrug i slukket tilstand: 0.0

Dette produkt er i overensstemmelse med EU-forordning 2023/826 under direktiv
2009/125/EF om krav til miljgvenligt design.

Stremforbrug i standby-tilstand: 0.5W
Tid, hvorefter produktet gar i slukket tilstand: 0 min

Tilbeher : Keramisk belagt skal pa 5 liter, dampbeholder, malebaeger, ske, gse, netledning.

4. BESKRIVELSE AF DELE

1. Lag

2. Udlgserknap til lag

3. Aftagelig dampventil
4. Keramisk belagt skal
5. Krop

6. Opsamler af kondensvand
7. Kontrolpanel

8. Beholder til dampning
9. Malebeeger

10. Slev

11. Ske

12. Netledning

5. KONTROLPANEL 1.

!
L
L J [ ] [ ] L ]
Brownrice Pasta Oatmeall Risotto

[ ] [ ]
Saute Steam Slow cook Reheat 2.

- —
(I l_l=_= fomp:

Cake Vegetable Meat Custom
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Digitalt display: Apparatet er udstyret med et

digitalt display, der viser den resterende tid og
tilberedningstemperaturen. Desuden kan vi ved hjeelp

af det digitale display indstille tiden for forsinket start af
tilberedningen. Under normale forhold viser displayet

kun standardtiden og -temperaturen for den valgte
menufunktion. Nar et tilberedningsprogram veelges, angiver
det standardtemperaturen og tilberedningstiden. Under drift
teeller tilberedningstiden nedad for at vise den resterende
tid. Hvis funktionen til forsinket start er aktiveret, viser
displayet den resterende forsinkelsestid og teeller nedad,
indtil tilberedningscyklussen starter automatisk.

Menufunktioner: Dette apparat har 15 forudindstillede
menufunktioner, der er designet til at give bekvem og
optimeret tilberedning af en raekke forskellige fadevarer.
Disse funktioner omfatter ris, brun ris, pasta, havregred,
risotto, stegning, sautering, dampning, langsom
tilberedning, genopvarmning, suppe, kage, grentsager,
ked og tilpasset tilberedningsmenufunktion. Hver
forudindstilling justerer automatisk standardtemperaturen
og tilberedningstiden i henhold til den valgte fedevaretype.
Brugere kan eendre temperatur- og tidsindstillingerne efter
behov for at tilpasse dem til personlige praeferencer.



3. Forsinket tilberedningsfunktion: Tryk pa Menu-knappen for at veelge det gnskede
tilberedningsprogram. Displayet viser standardtilberedningstiden for det valgte program.
Tryk pa knappen “Delay” (Forsinket). Forsinkelsesindikatoren lyser, og standardforsinkelsestiden
“00:00” blinker pa displayet.
Tryk pa knappen “-” for at saenke og knappen “+” for at gge tiden i minutter og timer.
Tryk pa knappen “Start” inden for 2 sekunder for at bekraefte indstillingen for forsinket
tilberedning. Forsinkelsestiden begynder at teelle ned i minutter. Nar nedteellingen nar “00:00”,
starter apparatet automatisk tilberedningen.
Bemaerk: Forsinkelsestiden er den tid, der gar, for tilberedningen begynder.
Hvis klokken f.eks. er 14:00, og du gnsker, at tilberedningen skal starte kl. 17:00, skal du indstille
forsinkelsestiden til 03:00.
Forsinkelsestiden kan indstilles fra 00:00 til 24:00.
Tidsjusteringen sker i intervaller pa 1 time for timer og 5 minutter for minutter.

4. “-”-og “+”-knapperne:

Knapperne “~” og “+” bruges til at justere indstillinger sasom tilberedningstid, temperatur og
forsinket starttid.

*  Tryk pa knappen “-’ for at reducere den valgte vaerdi.

»  Tryk pa knappen “+” for at gge den valgte veerdi.
Nar en indstilling er valgt og blinker pa displayet, skal du bruge disse knapper til at foretage den
onskede justering. Hold en af knapperne nede for at eendre veerdien hurtigere.

Justering af tilberedningstiden

1. Tryk pa Menu-knappen for at vaelge det gnskede tilberedningsprogram. Displayet viser
standardtilberedningstiden.

2. Tryk én gang pa knappen “Time/Temp.” Den standardindstillede tilberedningstid blinker pa
displayet. Tryk pa knappen “-" eller “+” for at reducere eller gge tilberedningstiden efter behov.

3. Tryk pa knappen “Start” inden for 2 sekunder for at bekreefte indstillingen og starte
tilberedningsprocessen.

Justering af tilberedningstemperaturen

1. Tryk pa Menu-knappen for at vaelge det gnskede tilberedningsprogram. Displayet viser
standardtilberedningstemperaturen sammen med standardtilberedningstiden.

2. Tryk to gange pa knappen “Time/Temp.” Den forudindstillede tilberedningstemperatur begynder
at blinke. Tryk pa knappen “~” for at seenke temperaturen eller pa knappen “+” for at haeve
temperaturen.

3. Tryk pa “Start™-knappen inden for 2 sekunder for at bekreefte indstillingen og starte
tilberedningsprocessen.

5. Funktionen af knappen “Time/Temp.”

Knappen “Time/Temp.” bruges til at vaelge og justere tilberedningstiden eller
tilberedningstemperaturen.

» Tryk én gang pa knappen “Time/Temp.” for at justere tilberedningstiden. Den standardindstillede
tilberedningstid blinker pa displayet, sa den kan justeres ved hjaelp af knapperne “~” og “+”.

»  Tryk to gange pa knappen “Time/Temp.” for at justere standardtilberedningstemperaturen.
Temperaturen begynder at blinke pa displayet, sa den kan justeres ved hjeelp af knapperne “~”
og “+”.

Nar du har foretaget den gnskede justering, skal du trykke pa knappen “Start” for at bekraefte
indstillingen.
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Funktion af knapperne Warm/Cancel
Knappen “Warm/Cancel” har to funktioner:

Opvarmningsfunktion:

Tryk pa knappen “Warm” for at aktivere varmholdningsfunktionen efter tilberedningen.

Apparatet opretholder den indstillede temperatur for at holde maden varm, indtil du er klar til at servere
den.

Indikatorlampen viser, at varmholdningsfunktionen er aktiv.

Annulleringsfunktion:

Hold knappen “Annuller” nede for at stoppe den aktuelle funktion eller det aktuelle
tilberedningsprogram.

Dette nulstiller apparatet til standbytilstand, sa du kan veaelge et nyt program eller justere indstillingerne.
Med denne knap kan vi annullere varmholdningsfunktionen.

Menuknapfunktion

“Menu”-knappen bruges til at vaelge det gnskede tilberedningsprogram blandt apparatets 15
forudindstillede funktioner.

Tryk gentagne gange pa knappen “Menu” for at bladre gennem de tilgeengelige programmer.
Det valgte program vises pa displayet sammen med den standardindstillede tilberedningstid og
temperatur.

Nar det snskede program vises, kan du justere tilberedningstiden eller temperaturen ved
hjeelp af knappen “Tid/Temp.” og knapperne “-" / “+” eller indstille en forsinket start, hvis det er
ngdvendigt.

8. Teend/sluk-knap

Knappen “Power” bruges til at taeende og slukke for apparatet.

Tryk én gang pa “Power’-knappen for at taende apparatet. Displayet lyser op og viser
standbyskaermen med “- - “.

Tryk pa “Power’-knappen igen for at slukke for apparatet. Alle igangveerende operationer stopper, og
displayet slukkes.

9. Startknap: Startknapfunktion

120

Startknappen bruges til at starte det valgte tilberedningsprogram eller bekraefte indstillingerne.

Nar du har valgt et tllberednmgsprogram og indstillet tilberedningstid, temperatur eller forsinket
start, skal du trykke pa “Start’-knappen for at starte funktionen.

For funktionen Forsinket start bekreefter du forsinkelsestiden ved at trykke pa “Start” inden for 2
sekunder, og apparatet begynder automatisk at tilberede maden, nar nedteellingen nar nul.
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6. TILBEREDNINGSTABELL:

Menu

Standard
tilbered-
ningstid

Tilbered-
ningstid
Interval/
trin

Standard
tilbered-
ningstid
Temperatur

Tilberedningstempe-
ratur Interval/trin

Forsinkelsestimer
Interval

Ris

55 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Brun ris

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

125 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Pasta

8 min

00:05.
~01:00/ 1
min.

100 °C

N/A

N/A

Havregryn

20 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

95 °C

90 °C~105 °C/5 °C

00:05~24:00

Risotto

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

105 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Steg

25 min

00:05.
~01:00/ 1
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Sautering

20 min

00:05.
~01:00/ 5
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Damp

30 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

N/A

00:05~24:00

Langsom
tilberedning

120 min

00:05.
~12:00/5
min.

100°C

40 °C~110 °C/5 °C

00:05~24:00

Genopvarm-
ning

25 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Suppe

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

40 °C~120 °C/5 °C

00:05~24:00

Kage

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

140 °C

40 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Grontsager

30 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Kad

50 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

110 °C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Brugerdefi-
neret

30 min

00:05.
~12:00/1
min.

100 °C

90 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00
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BEMARK: Forsinket start af tilberedningen er tilgaengelig i alle menufunktioner undtagen
menufunktionerne Steg, Pasta og Sautér. Den maksimale forsinkede starttid for tilberedningen er 24
timer.

Hold varm-funktionen er tilgeengelig i alle menufunktioner undtagen yoghurt, pasta og
ekspreskogning. Den maksimale hold varm-tid er 12 timer for alle menufunktioner.

7. BRUGSANVISNING

FOR FORSTE BRUG

1. Tag forsigtigt apparatet og dets komponenter ud af kassen. Fjern alt emballagemateriale og
reklamemeerkater.

2. Lad apparatet sta ved stuetemperatur i mindst to timer, hvis det har veeret opbevaret eller
transporteret ved lave temperaturer inden brug.

3. Tor apparatets krop af med en fugtig klud, og vask skalen med varmt saebevand, og ter den
derefter grundigt.

4. Ved farste brug kan der veere en svag lugt, hvilket er normalt og ikke er tegn pa en defekt. | dette
tilfeelde skal apparatet rengeres grundigt.

5. Placer apparatet pa en flad, stabil og ter overflade, sa dampen, der kommer ud under laget, ikke
beskadiger tapet, elektroniske apparater eller materialer, der er falsomme over for varme og fugt.

6. For brug skal du sikre dig, at apparatet og skalen ikke har synlige skader, skar eller andre
defekter. Sgrg for, at der ikke er fremmedlegemer mellem skalen og varmeelementet.

7. Advarsel: Brug ikke apparatet uden skalen pa plads eller med en tom skal, da dette kan forarsage
kritisk overophedning eller beskadige non-stick-belaegningen. Tilseet en lille maengde vegetabilsk
olie til skalen inden stegning.

8. Tilslut kun apparatet til jordforbundne stikkontakter; brug af ikke-jordforbundne stikkontakter kan
medfgre elektriske farer.

BETJENING
SORG FOR:

* Ydersiden af den indre gryde skal veere ren, isaer bunden. Serg for, at der ikke er noget mellem den
indre gryde og varmepladen.

» Seet den indre gryde korrekt i apparatet.

+ Drej den indre gryde, og serg for, at bunden af den indre gryde, varmepladen og sensorerne har god
kontakt.

* Luk det gverste lag.

* Tilslut stremmen

« Tilslut ikke strammen, far du har udfert ovenstaende trin.

1. STANDARDBETJENING

Tryk pa Menu-knappen, indtil indikatoren for det enskede program blinker pa displayet, og tryk
derefter pa knappen “Start” i 2 sekunder for at starte tilberedningen. Displayet viser standard
tilberedningstid og temperatur. Tiden begynder at teelle ned. Nar tilberedningen er feerdig, afgiver
komfuret et lydsignal, og enheden gar automatisk i varmholdningsfunktion. Displayet viser og
beregner varmholdningstiden. Indikatoren for varmholdning pa knappen forbliver taendt.

Hvis du vaelger et program uden at trykke pa Start-knappen for at bekreefte, gar komfuret i
standbytilstand efter 10 sekunder.

2. JUSTER TILBEREDNINGSTID OG TEMPERATUR

1) Tryk pa menuknappen for at vaelge det @gnskede program. Displayet viser standardtilberedningstid
og -temperatur.

2) Tryk pa knappen “Tid/Temp.”, hvorefter standardtilberedningstiden pa displayet begynder at
blinke. Tryk pa knapperne - og + for at justere tilberedningstiden.

3) Pa samme made kan vi justere temperaturen.

4) For at justere temperaturen skal du trykke pa knappen “Time/Temp.” to gange, hvorefter
standardtilberedningstemperaturen begynder at blinke. Tryk pa knappen “-” for at seenke og “+”
for at haeve tilberedningstemperaturen.

5) Tryk til sidst pa knappen “Start” i 2 sekunder for at bekreefte og starte tilberedningsprocessen.
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. TRE-TRINS FORUDINDSTILLING

Tryk pa menuknappen for at veelge det gnskede program. Du kan trykke pa knappen “Time/
Temp.” for at justere tilberedningstiden. Tryk to gange pa knappen “Time/Temp.” for at justere
tilberedningstemperaturen, og tryk pa “Delay timer” for at indstille forsinket starttidspunktet pa
samme tid. Pa denne made kan du indstille tilberedningstid, temperatur og forsinket starttidspunkt
i forskellige reekkefelger.

. SADAN JUSTERES TILBEREDNINGSTIDEN OG TEMPERATUREN, NAR KOMFURET ER

| GANG.

Nar komfuret er i drift, lyser det tilsvarende program. Displayet viser tilberedningstiden, og
tilberedningstiden begynder at teelle ned. For at justere tiden og temperaturen skal du trykke

pa knappen “Time/Temp.” Den standardindstillede tilberedningstid blinker pa displayet. Tryk pa
knapperne “-” og “+” for at justere tilberedningstiden. Trinnet er 1 time og 1 minut. Tryk to gange
pa knappen “Time/Temp.” (Tid/Temperatur), hvorefter standardtilberedningstemperaturen blinker.
Tryk pa knapperne “-” og “+” for at justere tilberedningstemperaturen. Indstillingen bekreeftes
automatisk efter 3 sekunder.

.AUTOMATISK VARMHOLDNINGSFUNKTION:

Nar tilberedningen er feerdig, gar alle programmer automatisk i varmholdningstilstand undtagen
yoghurt. For at annullere varmholdningstilstanden skal du trykke pa annulleringsknappen,
hvorefter enheden forlader varmholdningstilstanden.

Tryk pa knappen “Start” for at aktivere eller deaktivere funktionen til automatisk opvarmning.
Temperaturen for varmholdning er 60°C.

Nar komfuret er i standbytilstand, viser displayet “----". Tryk pa knappen “Annuller/VVarm” inden for
2 sekunder, sa gar enheden i varmholdningstilstand. Den har 24 timers varmholdningstid.
.ANNULLER:

Tryk pa “Cancel’-knappen i 2 sekunder for at annullere en forkert handling, hvorefter MULTI CHEF
gar i standbytilstand.

BEMAERK: Hvis du ikke la2gger mad i komfuret efter 5 minutter, sender en summer en
pamindelse 5 gange hvert 30. sekund, og hvis brugeren ikke kan l&2gge maden i, afslutter
komfuret automatisk programmet.

Tryk lzenge pa taend/sluk-knappen for at slukke for gryden.

8. MADLAVNINGSTIPS

Generelle anbefalinger

Dampning af grentsager og andre fedevarer: Heeld 500-600 ml vand i skalen. Placer
dampbeholderen i skalen. Afmal og forbered ingredienserne i henhold til opskriften, og fordel dem
derefter jeevnt i dampbeholderen.

Mzlkebaserede gredretter: Brug fedtfattig pasteuriseret meelk, eller fortynd sedmaelk med
drikkevand i forholdet 1:1. Smgr skalen med smer inden tilberedningen. Overhold proportionerne i
opskriften, og juster ingrediensmaengderne proportionalt, hvis det er ngdvendigt.

Skummende fodevarer (f.eks. pasta, dumplings): Nogle fgdevarer kan danne skum under
tilberedningen. For at forhindre skum i at lgbe over, ma laget ikke lukkes i flere minutter efter at
have tilsat disse fgdevarer til kogende vand.

Bagning af brgd, kager og yoghurt: Sgrg for, at de indledende ingredienser ikke fylder mere end
halvdelen af skalens volumen.

Haeve dej: Abn ikke laget under haevningen for at bevare kvaliteten af det bagte produkt.
Stegning: Leeg fadevarerne i forvarmet olie. Brug kun raffinerede vegetabilske olier til stegning,
og steg med abent lag. Veer forsigtig, da olien bliver meget varm. Brug grydelapper og undga

at leene dig over apparatet for at undga forbreendinger. Undga at genbruge den samme olie til
stegning flere gange.

Gentagen stegning: Lad apparatet kgle helt af, for du starter en ny stegning.
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9. RENGGRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel: Fgr renggring skal du sikre dig, at apparatet er taget ud af stikkontakten og er kglet
helt af.

Generelle retningslinjer og anbefalinger

Farste rengering: For forste brug og for at fierne madlugt efter madlavning skal apparatet kere i
15 minutter med en halv skaret citron i Damp-programmet, og fyld skalen med 0,5 liter vand.
Opbevaring af mad: Opbevar ikke vand eller tilberedt mad i skalen i mere end 24 timer. Overfar
maden til kgleskabet, hvis det er nadvendigt, og genopvarm den senere i apparatet senere ved
hjeelp af genopvarmningsfunktionen.

Vigtigt: Seenk aldrig apparatets krop ned i vand eller hold det under rindende vand! Undga at
bruge skure svampe eller renggringsmidler, samt som kemisk aggressive stoffer, der ikke er
beregnet til overflader, der kommer i kontakt med mad.

Veer forsigtig, nar du renger gummikomponenter, da beskadigelse eller deformation kan medfgre
funktionsfejl i apparatet.

Renggring af apparatets ydre
Renger apparatets ydre efter behov med en blad, fugtig klud eller svamp. Du kan bruge milde
renggringsmidler. For at undga vandpletter skal du terre overfladen ter efter rengaring.

Rengering af skalen

Renger skalen efter hver brug. Du kan vaske den i handen med en blgd svamp og opvaskemiddel
eller i opvaskemaskinen i henhold til.

Ved sveere pletter skal skalen fyldes med varmt vand og lsegges i blgd inden vask.

Tor skalens ydre overflade helt, inden du seetter den tilbage i apparatet.

Vask ikke den indre gryde i opvaskemaskinen.

Brug aldrig harde bgrster eller skuresvampe til at renggre den indre gryde for at undga at
beskadige den keramiske belaegning.

Tag den varme indre gryde ud med kgkkenhandsker eller en tang, eller lad den kgle af, for du
tager den ud.

For tilberedning skal du sikre dig, at den indre gryde er i fuld kontakt med varmepladen ved at
dreje den rundt.

Bemaerk: Regelmaessig brug kan med tiden forarsage let misfarvning af skalens non-stick-
beleegning. Dette pavirker ikke ydeevnen og betragtes ikke som en defekt.

Rengering af dampventilen
Dampventilen skal rengares efter hver brug. Fjern dampventilen, skru den fra hinanden, vask alle dele
med vand, saml den igen og seet den tilbage pa apparatet.

Fjernelse af kondens

Efter hver brug skal kondensbeholderen pa hgjre side af apparatet tsmmes. Fjern den, tem den, vask
den og saet den pa plads igen. Eventuel overskydende kondens omkring skalen kan fiernes med et
handkleede.

Rengering af kogekammeret

Ved korrekt brug er risikoen for, at veeske eller madrester traenger ind i kogekammeret, minimal.
Hvis der imidlertid opstar forurening, skal det rengeres for at undga funktionsfejl.

Vigtigt: Sarg for, at apparatet er frakoblet og helt afkalet, inden du renger kogekammeret.
Renggr kogekammerets vaegge, varmepladen og det centrale termostatdaeksel (placeret

i midten af varmepladen) med en let fugtig (ikke vad) svamp eller klud. Hvis der bruges et
renggringsmiddel, skal eventuelle rester tgrres grundigt af for at undga lugt ved naeste brug.
Fjern forsigtigt fremmedlegemer i naerheden af termostaten med en pincet, og undga at trykke
pa termostatdeekslet.

Brug om ngdvendigt en mediumblad svamp eller syntetisk bgrste til varmedisken.

Bemaerk: Regelmaessig brug kan medfgre let misfarvning af varmeskiven. Dette er ikke tegn pa
en fejlfunktion.

Opbevaring og transport

For apparatet opbevares, skal alle dele rengeres og terres grundigt. Opbevar apparatet pa et
tort, ventileret sted, veek fra varmekilder og direkte sollys.

Undgé mekaniske stad under transport og opbevaring, som kan beskadige apparatet eller
emballagen. Hold emballagen ter og veek fra veesker.
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10. FEJLFINDING

Problem

Arsager

Lesning

Indikatorlam-
pen er slukket

1. Stremmen teender ikke

1: Kontroller, om riskogeren er tilsluttet

2. Stremafbrydelse

2: Vent

Varmepladen
varmer ikke

1: Stremkontaktknappen er
beskadiget

2: Sikringen er beskadiget

3: Varmepladen er beskadiget

Kontakt servicecentret

1. Rismeaengden er forkert

Maengden af ris og vand skal justeres
og ber holdes mellem det hgjeste og
det laveste niveau.

2. Forholdet mellem vand og ris er
ikke passende

Juster forholdet mellem vand og ris

3. Den indre gryde er skaev

Drej den indre gryde rundt, og kontroller
sensoren pa 'varmepladen'.

Ris er ikke ;
: 4. Der er noget mellem den indre " .
kogt feerdig gryde og varmepladen Ryd op i diverse ting
5. Indre gryde deformeret Sr?r:g/den til 'Servicecenteret' eller kgb
6. Hovedstrgmskontrolpladen er o . .
beskadiget Send til 'servicecenter
7. Hovedtemperaturkontrol er : :
beskadiget Send til servicecenter
1. Indre gryde deformeret Send til ‘servicecenter’ eller kgb en ny.
2. Hovedstrgmkontrolpladen er 1. Send til 'Reparationsservicecenter
beskadiget
Ris er . . .
overkogt 2. Send til 'Reparationscenter
3. Hovedtemperaturkontrolen er
beskadiget 3. Vend den indre gryde, kontroller
sensoren pa 'varmepladen'
4. Indre gryde skaev
S\;grd |sber Gredens kapacitet er for stor Juster kapaciteten
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2.

G‘] POMEMBNO:

Pred uporabo vedno natanéno preberite navodila za uporabo.
Ta priroénik lahko prenesete z nase spletne strani www.sogo.es.
Ta navodila shranite za uporabo v prihodnosti.

AVarnostna navodila za uporabnika

Splosni previdnostni ukrepi med uporabo elektricne
PRECAUTIONS

126

opreme

Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priro¢niku.

Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

Aparat vedno postavite na ravno in ravno povrsino.

Ta izdelek je namenjen za notranjo, neindustrijsko, nekomercialno in izklju¢no gospodinjsko
uporabo. Izdelka ne uporabljajte na prostem ali v kakr§en koli drug namen. Zaradi napacne
uporabe ali nepravilnega ravnanja lahko pride do tezav v aparatu in poskodb uporabnika.
Napravo je treba uporabljati samo v predvidene namene. Za $kodo, ki bi nastala zaradi
nepravilne uporabe ali nepravilnega ravnanja, ne prevzemamo nobene odgovornosti.

Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje se prepricajte, da se napetost, navedena na
napisni plo&c¢ici, ujema z omrezno napetostjo.

Ko naprave ne uporabljate, vedno izvlecite vti€ iz vtiCnice. Vklju¢enega aparata ne puscajte brez
nadzora.

Kadar aparat uporabljajo otroci ali v njegovi blizini, je potreben strog nadzor.

Pred €iS€enjem ali shranjevanjem aparata ga vedno izvlecite iz vti¢nice in pustite, da se ohladi.
Naprava ni popolnoma odklopljena od vira napajanja, tudi ko je izklopljena. Ce jo zelite
popolnoma odklopiti, jo izklju€ite iz vtiCnice elektricnega omrezja.

Naprave niso namenjene upravljanju z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim sistemom daljinskega
upravljanja.

Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih aplikacijah, kot so npr:

kuhinje za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;

na kmetijah ter pri strankah v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih okoljih;

v okoljih tipa ,nocitev in zajtrk®;

v gostinstvu in podobnih dejavnostih, ki niso namenjene prodaji na drobno.

Izogibajte se razlitju na priklju¢ek

A Omejitve uporabe za preprecevanje telesnih poskodb

Naprave ne postavljajte in ne uporabljajte v bliZini vodnih virov.

Naprave in njenega napajalnega kabla ne postavljajte in ne uporabljajte na ali v blizini vroc¢ih
povrsin (npr. plosce Stedilnika) ali odprtega ognja.

Napajalnega kabla ne puscajte viseti na ostrih robovih ter ga hranite stran od vro€ih predmetov
in plamenov. Napajalnega kabla ne ovijte okoli aparata in ga ne upogibajte.

Ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne potapljajte v vodo niti ga ne
spirajte pod pipo.

Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih ne priporo¢a proizvajalec.

Uporaba dodatne opreme, ki je ne priporoCa ali prodaja proizvajalec aparata, lahko povzro€i
pozar, elektri¢ni udar ali poSkodbe oseb.

Ko Zelite vti€ izvledi iz stenskega kontakta, to storite na samem vti€u in ne z vle€enjem za kabel
ali sam aparat.

Da bi se izognili elektricnemu udaru, poskrbite, da bodo vase roke suhe, preden prikljucite ali
odklopite vtic.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami, na vlaznih tleh ali kadar je ozracje vlazno, obstaja
nevarnost elektricnega udara.

Med uporabo naprave poskrbite, da se napajalni kabel ne sme ujeti ali zmeckati.

Za zas¢ito pred nevarnostjo elektricnega udara ne dovolite, da bi se motorna enota, kabel ali vti¢
zmodili.

Pri ravnanju z elektri¢nimi napravami bodite previdni, saj je povrsina grelnega elementa po
uporabi izpostavljena preostali vro€ini. Vsaka napacna uporaba lahko povzro¢i morebitne
poskodbe uporabnika in lahko poskoduje napravo.

Ne dotikajte se zunanje povrsine aparata, saj se lahko med delovanjem moc¢no segreje.
Namesto tega uporabite ro€aj ali rokavice.
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Naprave ali vti€a nikoli ne potopite v vodo ali katero koli drugo teko€ino. Ce aparat pade v
vodo, ga pred ponovno uporabo takoj izkljuite iz elektricnega omrezja in ga odnesite na
popravilo k pooblaS€enemu serviserju.

Naprave ne uporabljajte, Ce je padla na tla, ¢e ima vidne znake posSkodb ali ¢e pusca.
Naprave ne uporabljajte, Ce je kabel ali vti¢ poskodovan. Ce je kabel poSkodovan, ga sme
zamenjati samo proizvajalec, njegov servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da
bi se izognili nevarnosti.

V primeru nepravilnega delovanja aparata ali Ce je bil aparat kakor koli poskodovan, ga vrnite
najblizjemu pooblasenemu servisu, da ga pregleda, popravi ali nastavi.

A Omejitve uporabe pri uporabi z otroki in starejSimi

Naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljuéno z otroki) z zmanj$animi fizi€nimi, senzori¢nimi
ali dusevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, razen ¢e so bile pod
nadzorom ali poucene.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, stari od 8 let, in osebe z zmanj$animi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, e so bile
nadzorovane ali pou¢ene o uporabi aparata na varen nacin in razumejo nevarnosti, ki so s
tem povezane.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega vzdrzevanja, razen ¢e so starejSi od 8 let in
pod nadzorom.

Napravo in njen kabel hranite na mestu, ki ni dostopno otrokom, mlaj$im od 8 let.

Otrokom ne dovolite, da bi aparat uporabljali brez nadzora.

Aparat lahko uporabljajo osebe z omejenimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali z manj izkusnjami in znanjem, e so bile pou€ene o varni uporabi aparata in razumejo z njim
povezana tveganja.

Otroci ne smejo igrati z aparatom.

A Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi aparata

Pri spros€anju tlaka roke in obraz drzite stran od gumba VENT. Vedno uporabljajte v dobro
prezracevanem prostoru. Tlaénega ventila NE prekrivajte s ¢im koli.
Med delovanjem ve€namenskega Stedilnika nikoli ne odstranjujte pokrova. Po kuhanju je
treba biti med odstranjevanjem pokrova izredno previden, saj lahko zaradi spro$¢anja pare
pride do hudih opeklin. Vedno se prepricajte, da se je para popolnoma sprostila. Pustite, da
se aparat ohladi, in med razstavljanjem ali odstranjevanjem dodatkov vedno uporabljajte
kuhinjske rokavice.
Vecnamenskega Stedilnika NE uporabljajte brez odstranljive posode za kuhanje.
Ne poskusSajte odstraniti hrane, ko je multifunkcijski kuhalnik priklju€en na elektricno omrezje.
Veénamenskega kuhalnika ne napolnite z Zivili ve¢ kot do 1/ 1 ali do 2/3 s tekoCino. Med
kuhanjem zivil, ki se med kuhanjem razsirijo, ne polnite ve¢ kot do 1/2.
Pri kuhanju Zivil pod pritiskom je treba uporabiti vsaj 1 skodelico (8 oz /230 ml) tekocCine/vode.
Zivil, kot so jaboléna omaka, brusnice, je€men, ovseni kosmici ali druga zita, deljeni grah,
rezanci ali testenine ali rabarbara, ne smete kuhati pod tlakom. Lahko se spenijo, penijo ali
brizgajo in lahko zamasijo plavajoci ventil Za te predmete uporabite drugo funkcijo kuhanja.
Ce opazite dim, takoj izklopite ve€namenski kuhalnik in ga izkljucite iz elektri¢ne vti¢nice.
Naprave NE uporabljajte za konzerviranje.
VecCnamenski kuhalnik je treba izkljuciti iz elektricnega omrezja:
A. Po vsaki uporabi.
B. Ce se zdi, da je v okvari.
C. Pred CiS€enjem ali vzdrzevanjem.
Ne dotikajte se zunanje povrsine naprave, saj se lahko med delovanjem zelo segreje.
Namesto tega uporabite ro¢aj ali rokavice.
Med uporabo se nikoli ne dotikajte notranjih delov aparata.
Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem aparata visoka
OPOZORILO: Ne dotikajte se vro€ih povrsin.
OPOZORILO: To opremo je treba uporabljati previdno, saj ta elektri¢ni aparat
vsebuje funkcijo ogrevanja. PovrSina te naprave se razlikuje tudi od drugih
funkcionalnih povrsin, na katerih lahko nastanejo visoke temperature. Ker
razli¢ne osebe razli¢no zaznavajo temperature. Opreme se je treba dotikati le
na predvidenih ro€ajih in oprijemalnih povrsinah s pomogjo toplotnih zascitnih sredstev, kot
so rokavice ali podobna vrsta oblagcil. V nasprotnem primeru pustite, da se pred dotikanjem
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vro€ih povrsin dovolj ¢asa ohladi.

Kanale v regulatorjih tlaka, ki omogoc¢ajo uhajanje pare, je treba redno preverjati, da niso
zamaseni.

Naprave za ¢iS€enje ne smete potopiti; v primeru potrebe po temeljitem ¢iS¢enju z vodo je treba
odstraniti prikljucek.

Napravo je treba pred ponovno uporabo dobro posusiti.

Pred prikljucitvijo vti¢a v elektricno vti€nico se prepri€ajte, da so grelni element, temperaturni
senzor in lonec Cisti in posuseni.

Na ventil za omejevanje tlaka ne dodajajte nobenih tezkih predmetov.

Po kuhanju se prepricajte, da ste pred odpiranjem pokrova izklopili posodo.

Za odstranjevanje hrane ali ¢iS¢enje lonca ne uporabljajte kovinskih Zlic ali kuhalnic, da ne bi
priSlo do prask na prevleki proti prijemanju. Priporoamo uporabo lesenih ali silikonskih Zlic.
Cas ohranjanja toplote naj ne bo daljSi od 6 ur, da ne bi vplival na u€inek kuhanja.

Ce zelite multipraktik prestaviti z enega mesta na drugo, ga obvezno drzite za rocaj.

Ne odpirajte pokrova na silo, €e je plavajoci ventil padel navzdol.

Zunanije telo in nerjavece jeklo sta po kuhanju vroca, zato se ju ne dotikajte, da se ne opecete.
Notranjega lonca ne postavljajte neposredno na kuhinjsko plo$¢o, uporabljajte ga samo z
multiploSckom.

Kuhalnika ne izpostavljajte visokim temperaturam in ga ne postavljajte neposredno na kuhinjsko
plosco.

Ne dotikajte se ali drzite multipraktika, ker je zunanja povrsina vro¢a. Med delom ga ne
premikajte.

Da bi se izognili preobremenitvi tokokroga pri uporabi tega izdelka, v istem elektricnem
tokokrogu ne uporabljajte drugega visokozmogljivega izdelka.

Temu izdelku je prilozen kratek napajalni kabel. PodaljSevalnega kabla ni priporocljivo uporabljati
s tem izdelkom, ¢e pa ga je treba uporabiti:

Oznacena elektricna nazivnost kabla mora biti vsaj tako velika kot pri izdelku.

PodaljSevalni kabel namestite tako, da ne visi na mestu, kjer bi se lahko spotaknili ob njega ali
ga nenamerno potegnili.

Ce je naprava pokrita z vnetljivimi materiali, kot so zavese, oblacila itd., lahko pride do pozara.
Naprave ne pokrivajte.

Priklju¢ite napajalni kabel na napravo in ga nato vtaknite v vtinico.

Uporabljajte samo priloZzeni napajalni kabel.

Napajalni kabel in vti¢ naj bosta vedno Cista in suha.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Podrobnosti o ¢iS¢enju povrsin, ki pridejo v stik z Zivili, najdete v razdelku o ¢i§€enju in vzdrzevanju.
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3. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost Frekvenca

Mo¢ Zmogljivost

220-240V 50-60Hz

900W 5L

Ta izdelek je skladen z Uredbo EU 2023/826 v skladu z Direktivo 2009/125/ES o
zahtevah za okoljsko primerno zasnovo.

Poraba energije v izklopljenem nacinu: 0.0

Poraba energije v nacinu pripravljenosti: 0,0 0.5W

Cas, po katerem izdelek preide v nacin izklopa: 0 min.

Dodatki : Kerami¢no prevle¢ena posoda s prostornino 5 |, posoda za paro, merilna skodelica, Zlica,

zajemalka, napajalni kabel.

4. OPIS DELOV

Pokrov

. Gumb za sprostitev pokrova
Odstranljiv ventil za paro
Kerami€no prevlecena posoda
Telo

Zbiralnik kondenzacije
Nadzorna plos¢a

Posoda za paro

Merilna posoda

10. Nabodalo

11. Zlica

12. Napajalni kabel

CENOOAWN S

5. NADZORNA PLOSCA

Brownrice Pasta Oatmeall Risotto
L) [ ] [ ]
Saute  Steam Slow cook Reheat
L] ® [ ] [ ]

Cake Vegetable Meat Custom

C)/

Digitalni zaslon: Aparat je opremljen z digitalnim
zaslonom, ki prikazuje preostali ¢as in temperaturo
kuhanja. Poleg tega lahko s pomocjo digitalnega zaslona
nastavimo €as za odlozeni zaCetek kuhanja. V normalnih
pogojih zaslon prikazuje le privzeto ¢as in temperaturo
izbrane funkcije menija. Ko je izbran program kuhanja,
zaslon prikazuje privzeto temperaturo in cas kuhanja. Med
delovanjem se_€as kuhanja od$teva nazaj, da se prikaze

preostali €as. Ce je aktivirana funkcija odlozenega zacetka,

zaslon prikaze preostali ¢as odlozitve in odSteva nazaj,
dokler se kuhalni cikel ne zacne samodejno.

Funkcije menija: Ta aparat ima 15 vnaprej nastavljenih
funkcij menija, ki so zasnovane za udobno in optimalno
kuhanje razli¢nih zivil. Te funkcije vkljuCujejo riz, rjavi riz,
testenine, ovseno kaso, rizoto, cvrtje, saute, kuhanje na
pari, po¢asno kuhanje, pogrevanje, juho, torto, zelenjavo,
meso in prilagojeno funkcijo menija za kuhanje. Vsaka
vnaprej nastavljena funkcija samodejno prilagodi privzeto
temperaturo in ¢as kuhanja glede na izbrano vrsto Zivila.
Uporabniki lahko nastavitve temperature in ¢asa po potrebi
spremenijo, da ustrezajo osebnim preferencam.

SLOVENSKI
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Funkcija odlozenega kuhanja: Pritisnite gumb Menu, da izberete Zeleni program kuhanja. Na
zaslonu se prikaze privzeti €as kuhanja za izbrani program.

Pritisnite gumb ,Delay” (Odlozeno). Indikator odlozenega kuhanja se bo prizgal, na zaslonu pa
bo utripal privzeti €as odlozenega kuhanja ,00:00".

Pritisnite gumb ,—*, da zmanijSate, in gumb ,+“, da povecate ¢as v minutah in urah.

V 2 sekundah pritisnite gumb ,Start”, da potrdite nastavitev odloZzenega kuhanja. Odlozen ¢as
se bo zacel odstevati v minutah. Ko odstevanje doseze ,00:00%, se bo aparat samodejno zacel
kuhati.

Opomba: Cas odlozitve je €as, ki preteCe, preden se kuhanje zacne.

Ce je na primer trenutni Cas 14:00 in Zelite, da se kuhanje za¢ne ob 17:00, nastavite ¢asovni
zamik na 03:00.

Cas odlozitve je lahko od 00:00 do 24:00.

Cas se nastavlja v korakih po 1 uro za ure in 5 minut za minute.

Gumb ,,-“ in ,,+“:

Gumb ,—“in ,+“ se uporabljata za nastavitev parametrov, kot so ¢as kuhanja, temperatura in ¢as
zakasnitve zacetka.

Pritisnite gumb ,—*, da zmanjSate izbrano vrednost.

Pritisnite gumb ,+“, da povecate izbrano vrednost.

Ko je nastavitev izbrana in utripa na zaslonu, uporabite te gumbe za Zeleno prilagoditev. Pridrzite
kateri koli gumb, da vrednost spremenite hitreje.

Nastavitev €asa kuhanja

Pritisnite gumb Menu, da izberete Zeleni program kuhanja. Na zaslonu se prikaze privzeti Cas
kuhanja.

Enkrat pritisnite gumb , Time/Temp.“. Privzeti ¢as kuhanja bo utripal na zaslonu. Pritisnite gumb
— ali ,+*, da po potrebi zmanjSate ali povecate ¢as kuhanja.

V 2 sekundah pritisnite gumb ,Start”, da potrdite nastavitev in za¢nete postopek kuhanja.

Nastavitev temperature kuhanja

Pritisnite gumb Menu, da izberete Zeleni program kuhanja. Na zaslonu se prikaze privzeta
temperatura kuhanja skupaj s privzetim ¢asom kuhanja.

Dvakrat pritisnite gumb , Time/Temp.*“. Privzeta temperatura kuhanja bo zacela utripati. Pritisnite
gumb ,—*, da zmanjSate temperaturo, ali gumb ,+“, da povecate temperaturo.

V 2 sekundah pritisnite gumb ,Start, da potrdite nastavitev in zacnete postopek kuhanja.

5. Funkcija gumba ,,Time/Temp.*

130

Gumb ,Time/Temp.” se uporablja za izbiro in nastavitev ¢asa kuhanja ali temperature kuhanja.
Enkrat pritisnite gumb , Time/Temp.” (Cas/Temperatura), da nastavite ¢as kuhanja. Privzeti Cas
kuhanja bo utripal na zaslonu, kar omogoc¢a nastavitev s pomoc¢jo gumbov ,—* in ,+“.

Dvakrat pritisnite gumb , Time/Temp.” (Cas/Temperatura), da nastavite privzeto temperaturo
kuhanja. Temperatura bo zacela utripati na zaslonu, kar omogoc¢a nastavitev s pomocjo gumbov
N

Po Zeleni nastavitvi pritisnite gumb ,Start”, da potrdite nastavitev.
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. Funkcija gumba Warm / Cancel
Gumb ,Warm / Cancel” ima dva namena:

Funkcija ogrevanja:

Pritisnite gumb ,Warm*“ (Segrevanje), da po kuhanju aktivirate nacin ohranjanja toplote.
Aparat bo ohranjal nastavljeno temperaturo, da bo hrana ostala topla, dokler ne boste
pripravljeni za serviranje.

Indikatorska lu€¢ka bo pokazala, da je funkcija ogrevanja aktivna.

Funkcija Preklic:

Pritisnite in pridrzite gumb ,Cancel” (Preklic), da ustavite trenutno delovanje ali program kuhanja.
S tem se aparat ponastavi v stanje pripravljenosti, kar vam omogoca izbiro novega programa ali
prilagoditev nastavitev.

S pomocjo tega gumba lahko prekliete funkcijo ohranjanja toplote.

. Funkcija gumba Menu

Gumb ,Menu® se uporablja za izbiro Zelenega programa kuhanja izmed 15 vnaprej nastavljenih
funkcij aparata.

Veckrat pritisnite gumb ,Menu*, da preklopite med razpolozljivimi programi. Izbrani program se
prikaze na zaslonu skupaj s privzetim ¢asom kuhanja in temperaturo.

Ko se prikaze Zeleni program, lahko s tipko , Time/Temp.* in tipkama ,—* / ,+“ prilagodite ¢as
kuhanja ali temperaturo ali po potrebi nastavite odlozeni zagon.

. Gumb za vklop: Gumb ,Power“ se uporablja za vklop ali izklop aparata.
Pritisnite gumb ,Power* enkrat, da vklopite napravo. Zaslon se bo prizgal in prikazal stanje
pripravljenosti z - - “.
Pritisnite gumb ,Power” Se enkrat, da aparat izklopite. Vse tekoCe operacije se ustavijo, zaslon
pa se izklopi.

. Gumb Start: Funkcija gumba Start
Gumb ,Start” se uporablja za zagon izbranega programa kuhanja ali potrditev nastavitev.
Po izbiri programa kuhanja in nastavitvi ¢asa kuhanja, temperature ali odloZzenega zagona
pritisnite gumb ,Start”, da zacnete postopek.
Pri funkciji odlozenega zagona pritisk na gumb ,Start“ v 2 sekundah potrdi ¢as odlozitve, naprava
pa bo samodejno zacela kuhanje, ko odstevanje doseze niclo.
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6. TABELA KUHANJA

Meni

Privzeti
¢as
kuhanja

Cas
kuhanja
Razpon/
korak

Privzeti ¢as
kuhanja
Temperatura

Temperatura kuhanja
Razpon / Stopnja

Obmocje
Casovnika za
odlozeno kuhanje

Riz

55 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Rjavi riz

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

125 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Testenine

8 min

00:05.
~01:00/ 1
min.

100 °C

N/A

N/A

Ovsena
kasa

20 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

95 °C

90 °C~105 °C/5 °C

00:05~24:00

Rizota

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

105 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Pekanje

25 min

00:05.
~01:00/ 1
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Sauté

20 min

00:05.
~01:00/ 5
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Para

30 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

N/A

00:05~24:00

Pocasno
kuhanje

120 min

00:05.
~12:00/5
min.

100°C

40 °C~110 °C/5 °C

00:05~24:00

Ponovno
segrevanje

25 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Juha

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

40 °C~120 °C/5 °C

00:05~24:00

Torta

60 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

140 °C

40 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Zelenjava

30 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Meso

50 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

110 °C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Po meri

30 min

00:05.
~12:00/1
min.

100 °C

90 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00
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OPOMBA: Odlozeni zacetek kuhanja je na voljo v vseh funkcijah menija, razen v funkcijah menija Fry
(Pekanje), Pasta (Testenine) in Saute (Pekanje). Najdaljsi ¢as odloZzenega zacetka kuhanja je 24 ur.
Funkcija ohranjanja toplote je na voljo v vseh menijskih funkcijah razen v funkcijah jogurt, testenine in
hitro kuhanje. NajdaljSi ¢as ohranjanja toplote je 12 ur za vse menijske funkcije.

7. NAVODILA ZA UPORABO

PRED PRVO UPORABO

1. Pazljivo odstranite aparat in njegove sestavne dele iz Skatle. Odstranite ves embalazni material in
promocijske nalepke.

. Ce je bil aparat pred uporabo shranjen ali prevozZen pri nizkih temperaturah, ga pred uporabo
pustite vsaj dve uri na sobni temperaturi.

. Ocistite ohisje aparata z vlazno krpo in posodo operite s toplo milnico, nato jo temeljito osusite.

. Pri prvi uporabi je mogoce zaznati rahlo vonjavo, kar je normalno in ne pomeni okvare. V tem
primeru aparat temeljito oCistite.

. Aparat postavite na ravno, stabilno in suho povrsino, da para, ki izhaja izpod pokrova, ne
poskoduje tapet, elektronskih naprav ali materialov, ki so ob¢utljivi na toploto in viago.

. Pred uporabo se prepri¢ajte, da aparat in posoda nista vidno poskodovana, da nimata odlomljenih
delov ali drugih okvar. Prepricajte se, da med posodo in grelnim elementom ni tujkov.

. Opozorilo: Aparata ne uporabljajte brez posode ali s prazno posodo, saj lahko pride do
pregrevanja ali poSkodbe protiprijemne previeke. Pred cvrtjem v posodo dodajte majhno koli¢ino
rastlinskega olja.

8. Napravo priklju€ite samo na ozemljene vti¢nice; uporaba neozemljenih vti¢nic lahko povzroci

elektricne nevarnosti.

N O 0 ~A0N

DELOVANJE
PREVERITE:

* Zunanjost notranje posode mora biti ista, zlasti dno, preverite, da med notranjo posodo in grelno
plosco ni nicesar.

» Notranjo posodo vstavite v ohiSje.

+ Z vrtenjem notranjega lonca poskrbite, da so dno notranjega lonca, grelna plo$¢a in senzorji dobro
povezani.

+ Zaprite zgornji pokrov.

» Povezite napajanje

» Ne prikljucite elektricne napetosti, Ce niste zakljucili zgoraj navedenih korakov.

1. STANDARDNO DELOVANJE

Pritisnite gumb Menu, dokler na zaslonu ne zasveti indikator Zelenega programa, nato pa pritisnite
gumb »start« za 2 sekundi, da zacnete kuhanje. Na zaslonu se prikaze privzeti ¢as kuhanja

in temperatura. Cas se za€ne odstevati. Ko se kuhanje konc¢a, kuhalnik oddaja zvo¢ni signal

in naprave samodejno preidejo v nacin ohranjanja toplote, zaslon pa prikaze in izracuna ¢as
ohranjanja toplote. Indikator ohranjanja toplote na gumbu ostane vklopljen.

Ce izberete program, ne da bi potrdili s pritiskom na gumb »Start«, se kuhalnik v 10 sekundah
preklopi v stanje pripravljenosti.

2. NASTAVITE CAS KUHANJA IN TEMPERATURO

1) Pritisnite gumb za meni, da izberete Zeleni program. Na zaslonu se prikaze privzeti ¢as kuhanja
in temperatura. .

2) Pritisnite gumb ,Time/Temp.” (Cas/Temperatura), privzeti ¢as kuhanja na zaslonu bo zacel

utripati. Pritisnite gumb - in +, da nastavite ¢as kuhanja.

3) Na enak nacin lahko nastavite temperaturo.

4) Za nastavitev temperature dvakrat pritisnite gumb ,Time/Temp.” in privzeta temperatura kuhanja

bo zacela utripati. Pritisnite gumb ,, - “ za zmanjSanje in , + “ za povec¢anje temperature kuhanja.

5) Na koncu pritisnite gumb ,Start“ v 2 sekundah, da potrdite in zacnete postopek kuhanja.

SLOVENSKI 133



3. TRIJE PREDNASTAVLJENI PROGRAMI
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Pritisnite gumb za izbiro programa, ki ga Zelite, s pritiskom na gumb ,Time/Temp.” lahko nastavite
€as kuhanja; s pritiskom na gumb ,Time/Temp.“ dvakrat lahko nastavite temperaturo kuhanja in

s pritiskom na ,Delay timer* lahko isto¢asno nastavite ¢as zakasnitve zagona. Na ta nacin lahko
nastavite ¢as kuhanja, temperaturo in ¢as zakasnitve v razli€nem zaporedju.

. KAKO NASTAVITI CAS KUHANJA IN TEMPERATURO, KO JE KUHALNIK V

DELOVANJU.

Ko je kuhalnik v delovnem nacinu, se prizge ustrezna programska lucka. Na zaslonu se prikaze
¢as kuhanja, ki se zane odStevat nazaj. Za nastavitev ¢asa in temperature pritisnite gumb
»Time/Temp.«, na zaslonu bo utripala privzeta nastavitev ¢asa kuhanja. Pritisnite gumba »-« in
»+«, da nastavite ¢as kuhanja, korak je 1 ura in 1 minuta. Dvakrat pritisnite gumb ,Time/Temp.*
(Cas/Temperatura), privzeta temperatura kuhanja bo utripala. S pritiskom na gumba ,, - “in ,+ “
prilagodite temperaturo kuhanja. Nastavitev se bo samodejno potrdila po 3 sekundah.

. FUNKCIJA SAMODEJNEGA OHRANJANJA TOPLOTE:

Po kon€¢anem kuhanju se vsi programi razen jogurta samodejno preklopijo v nacin ohranjanja
toplote. Za preklic naCina ohranjanja toplote pritisnite gumb za preklic in naprava bo iz$la iz nacina
ohranjanja toplote.

Pritisnite gumb »Start«, da samodejno vklopite ali izklopite funkcijo samodejnega ohranjanja
toplote.

Temperatura za ohranjanje toplote je 60°C.

Ko je kuhalnik v stanju pripravljenosti, se na zaslonu prikaze ,----“. V 2 sekundah pritisnite gumb
»Cancel/Warm* (Prekli¢i/Ohranjanje toplote), naprava pa bo presla v nacin ohranjanja toplote. Cas
ohranjanja toplote je 24 ur.

. PREKLIC:

Pritisnite gumb »Cancel« (Preklic) v 2 sekundah, da preklicete napac¢no delovanje, MULTI CHEF
bo presel v stanje pripravljenosti.

OPOMBA: Ce v kuhalnik ne vstavite hrane v 5 minutah, bo zvoé&ni signal vsake 30 sekund 5-krat
opozoril, ¢e pa uporabnik hrane ne more vstaviti, bo kuhalnik samodejno zakljucil program.

Pritiskajte gumb za vklop, da kuhalnik izklopite.

8. NASVETI ZA KUHANJE

Splosna priporogcila

Kuhanje zelenjave in drugih zivil na pari: V posodo nalijte 500—-600 ml vode. V posodo
postavite posodo za kuhanje na pari. Odmerite in pripravite sestavine po receptu, nato jih
enakomerno razporedite v posodo za kuhanje na pari.

Kase na osnovi mleka: uporabite pasterizirano mleko z nizko vsebnostjo mascob ali redcite
polnomastno mleko z pitno vodo v razmerju 1:1. Pred kuhanjem posodo namazite z maslom
kuhanjem. Upostevajte razmerja iz recepta in po potrebi sorazmerno prilagodite koliine
sestavin.

Penasta hrana (npr. testenine, cmoki): Nekatere vrste hrane lahko med kuhanjem penijo. Da
se pena ne razlije, pokrova ne zapirajte nekaj minut po tem, ko ste te zZivila dodali v vrelo vodo.
Pecenje kruha, peciva in jogurta: Poskrbite, da zaCetne sestavine ne zapolnijo ve¢ kot
polovico prostornine posode.

Vzpenjanje testa: Med vzpenjanjem testa ne odpirajte pokrova, da ohranite kakovost pecenega
izdelka.

Ocvrstitev: Hrano polozite v predhodno segreto olje. Za ocvrstitev uporabljajte samo rafinirana
rastlinska olja in kuhajte z odprtim pokrovom. Bodite previdni, saj olje postane zelo vroce.
Uporabite kuhinjske rokavice in se ne nagibajte nad napravo, da se ne opekljete. Ne uporabljajte
istega olja za veckratno cvrtje.

Ponovno cvrtje: Pred zacetkom novega cvrtja poCakajte, da se naprava popolnoma ohladi.
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9. CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Opozorilo: Pred CiS¢enjem se prepriCajte, da je naprava izklopljena iz omrezja in da se je
popolnoma ohladila.

Splosna navodila in priporocila

* Prvo ¢iS€enje: Pred prvo uporabo in za odstranjevanje vonjav hrane po kuhanju napravo
pustite delovati 15 minut s pol rezine limone v programom Steam, pri cemer posodo napolnite
z 0,5 litra vode.

e Shranjevanje hrane: V posodi ne shranjujte vode ali kuhane hrane ve¢ kot 24 ur. Hrano po
potrebi prestavite v hladilnik in jo kasneje ponovno segrejte v napravi s funkcijo ponovnega
segrevanja.

Pomembno: Nikoli ne potapljajte ohiSja aparata v vodo ali ga ne postavljajte pod teko€o vodo!
Izogibajte se uporabi abrazivnih gobic ali Cistilnih sredstev, kot tudi kemicno agresivnih snovi,
ki niso namenjene za povrsine, ki pridejo v stik s hrano.

e Pri ¢iS¢enju gumijastih delov bodite previdni, saj lahko poSkodbe ali deformacije povzrocijo
nepravilno delovanje aparata.

Ciséenje zunanjosti aparata
»  Ohisje aparata po potrebi o€istite z mehko, vlazno krpo ali gobico. Uporabite lahko blaga ¢istila. Da
preprecite nastanek vodnih madezey, po Cis€enju po Cis¢enju povrsino do suhega.

Ciséenje posode

»  Posodo ocistite po vsaki uporabi. Posodo lahko operete ro€no z mehko gobico in pomivalnim

sredstvom ali v pomivalnem stroju, v skladu z navodili proizvajalca pomivalnega stroja proizvajalca

pomivalnega stroja.

Za trdovratne madeze posodo napolnite s toplo vodo in jo pred pranjem pustite namoc¢eno.

Pred ponovnim vstavljanjem v aparat posodo popolnoma osusite.

Notranjega lonca ne perite v pomivalnem stroju.

Nikoli ne uporabljajte trdih krtac ali $¢etk za Cis€enje notranjega lonca, da ne poskodujete kerami¢nega

premaza.

*  VroCo notranjo posodo vzemite ven s kuhinjskimi rokavicami ali samo s sponko ali jo pred odstranitvijo
pustite, da se ohladi.

»  Pred kuhanjem se prepri¢ajte, da je notranja posoda v celoti v stiku z grelno plo$¢o, tako da jo obrnete.
Opomba: Redna uporaba lahko s€asoma povzroci rahlo obarvanje protiprijemne obloge posode. To
ne vpliva na delovanje in se ne Steje za za napako.

Ciséenje parnega ventila
»  Parni ventil je treba ocistiti po vsaki uporabi. Odstranite parni ventil, ga razstavite, vse dele operite z
vodo, ponovno sestavite in ga namestite nazaj v aparat.

Odstranjevanje kondenza

»  Po vsaki uporabi izpraznite zbiralnik kondenza, ki se nahaja na desni strani ohisja aparata. Odstranite
ga, izpraznite, operite in ponovno namestite. Odvec¢no kondenzacijo okoli posode lahko odstranite z
brisaco.

CisScéenje kuhalne komore

Pri pravilni uporabi je tveganje, da bi tekocina ali delci hrane vstopili v kuhalno komoro,
minimalno. Vendar, ¢e pride do onesnazenja, jo ocistite, da se izognete okvaram.

Pomembno: Pred ¢iS€enjem kuhalne komore se prepriCajte, da je aparat izklopljen iz omrezja in
popolnoma ohlajen.

1. Stene kuhalne komore, povrsino grelnega diska in pokrov osrednjega termostata (ki se nahaja
na sredini grelnega diska) ocistite z rahlo vlazno (ne mokro) gobico ali krpo. Ce uporabite Cistilo,
temeljito obriSite vse ostanke, da se izognete neprijetnim vonjavam pri naslednji uporabi.

2. Vse tuje predmete v blizini termostata previdno odstranite s pinceto, pri tem pa ne pritiskajte na
pokrov termostata.

3. Za grelni disk po potrebi uporabite srednje mehko gobico ali sinteti¢no krtaco.

Opomba: Redna uporaba lahko povzroci rahlo obarvanje grelnega diska. To ne pomeni okvare.

Shranjevanje in prevoz

» Pred shranjevanjem naprave ocistite in temeljito osuSite vse dele. Napravo shranite na suhem,
prezratenem mestu, stran od virov toplote in neposredne soncne svetlobe.

* Med prevozom in shranjevanjem se izogibajte mehanskim udarcem, ki bi lahko poskodovali
napravo ali njeno embalazo. Embalazo hranite na suhem in stran od tekocin.
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10. ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem Vzroki Resitev
- ; 1: Preverite, ali je kuhalnik riza

Kontrolna 1. Napajanje se ne vklopi izklopljen iz vti¢nice
luéka ne
sveti

2. Izpad elektri¢ne energije 2: PocCakajte

1: PoSkodovan gumb za nadzor

napajanja
Grelna
plo$c¢a se ne | 2. poskodovana varovalka Obrnite se na servisni center
segreva

3: Grelna plo$¢a je poSkodovana

Riz ni dovolj

1. Koli€ina riza ni pravilna

Koli€ino riza in vode je treba
prilagoditi, omejiti pa jo je treba med
najvisjo in najnizjo vrednostjo.

2. Razmerje med vodo in rizem ni
primerno

Prilagodite razmerje med vodo in
rizem

3. Notranja posoda je poSevna

Obrnite notranjo posodo in preverite
senzor ,grelne plosce®.

4. Nekaj je med notranjo posodo in

skuhan grelno plogco Ocistite drobnarije
5. Notranii lonec ie deformiran Posljite v servisni center ali kupite
: J J novega.
6. Glavna plos¢a za nadzor napajanja Posliite v servisni center
je poSkodovana !
7. Glavni del za nadzor temperature je " -
poskodovan Posljite v servisni center.
1. Notranja posoda je deformirana Posljite v servisni center ali kupite
novega.
2. Glavna plos¢a za nadzor moci je 1. Posljite v servisni center.
poskodovana
Riz je g - «
prekuhan 2. Podljite v ,servisni center*.
3. Glavni del za nadzor temperature je
poskodovan 3. Obrnite notranjo posodo in preverite
senzor ,, “ na ,grelni plosci“
4. Notranji lonec je poskodovan
Pretekanje Prevelika koli¢ina kase Prilagodite kapaciteto
kase
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. G‘] VAZNO:

Uvijek pazljivo procitajte upute prije upotrebe.
Ovaj prirucnik mozete preuzeti s nase web stranice www.sogo.es.
Sacuvajte ove upute za buduéu upotrebu.

e o o .

2. A Sigurnosne upute za korisnika
GENERAL PO Sl A .
Opce mjere opreza pri koriStenju elektri¢nih uredaja

Nemoijte koristiti uredaj u druge svrhe osim onih opisanih u ovom priru¢niku.

Nemoijte koristiti niti Cuvati uredaj na otvorenom.

Uvijek postavite uredaj na ravnu i stabilnu povrsinu.

Ovaj proizvod je namijenjen za unutarnju, neindustrijsku, nekomercijalnu i isklju€ivo kuénu upotrebu.
Nemojte ga koristiti na otvorenom niti u druge svrhe. Nepravilna upotreba moze uzrokovati oStecenja
uredaja i ozljede korisnika.

»  Uredaj smije biti koristen samo u predvidene svrhe. Ne preuzimamo odgovornost za Stetu nastalu
nepravilnom upotrebom.

Prije priklju€ivanja provjerite odgovara li napon na natpisnoj plo€ici mreznom naponu.

Uvijek iskljucite uredaj iz uti¢nice kada ga ne koristite. Nemojte ga ostavljati uklju¢enog bez nadzora.
Djeca smiju koristiti uredaj samo pod nadzorom.

Prije CiS¢enja ili spremanja uredaja, iskljucite ga iz napajanja i pustite da se ohladi.

Uredaj nije potpuno isklju¢en iz napajanja ¢ak ni kada je iskljucen. Za potpuno isklju¢enje izvucite
utikac¢ iz utiCnice.

Ovaj uredaj nije predviden za rad pomocu vanjskog timera ili daljinskog upravljaca.

Ovaj uredaj je namijenjen za kuénu i slicnu upotrebu, ukljucujuci:

Kuhinje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima

Seoske kuce te goste u hotelima, motelima i drugim smjestajnim objektima

Smijestaje tipa “nocenje s doruckom”

Usluzne i slicne nekomercijalne primjene

Izbjegavaijte prolijevanje tekucina na prikljucak.

A Ogranic¢enja upotrebe kako biste izbjegli ozljede

*  Nemojte koristiti uredaj u blizini izvora vode.

*  Nemojte postavljati niti koristiti uredaj i njegov kabel u blizini vruéih povrsina (npr. plo¢a za kuhanje) ili
otvorenog plamena.

*  Nemojte ostavljati kabel da visi preko ostrih rubova ili u blizini toplih predmeta i plamena. Nemojte
omatati kabel oko uredaja niti ga savijati.

»  Nemojte uranjati kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente, u vodu niti ga ispirati
pod vodom.

*  Nemojte koristiti dodatke koji nisu preporuceni od strane proizvodaca.

»  Pri uklanjanju utikaca iz uti¢nice, uhvatite ga za kuciste, a ne za kabel.

»  Prije ukljucivanja ili isklju€ivanja iz napajanja, osusite ruke kako biste izbjegli strujni udar.

*  Nemojte koristiti uredaj mokrim rukama, na vlaznim podovima ili u viaznim prostorima kako biste
izbjegli rizik od strujnog udara.

+ Pazite da kabel ne bude prikljesten ili zgnjecen.

* Nemojte dopustiti da motorna jedinica, kabel ili utika¢ dodu u doticaj s vodom.

»  Budite oprezni prilikom rukovanja elektri€nim uredajima jer povrsina grijacih elemenata moze
zadrzavati toplinu nakon upotrebe.

» Vanjska povrsina uredaja moze biti vrlo vruca tijekom rada — koristite ru¢ku ili zastitne rukavice.

*  Ako uredaj padne u vodu, odmah ga iskljucite iz napajanja i odnesite u ovlasteni servis prije ponovne
upotrebe.

*  Nemojte koristiti uredaj ako je ostecen, ako kabel ili utika¢ imaju vidljiva oStecenja ili ako uredaj
propusta tekucinu.

»  Ako uredaj ne radi ispravno, vratite ga u ovlasteni servis na pregled i popravak.

A Ogranic¢enja upotrebe kod djece i starijih osoba

»  Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuéi djecu) s ograni¢enim fizi¢kim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima, niti osobe koje nemaju iskustvo ili znanje, osim ako su pod nadzorom ili su obu¢ene
za sigurnu upotrebu.

» Djeca starija od 8 godina smiju Kkoristiti uredaj samo pod nadzorom odrasle osobe.

»  CiScenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca mlada od 8 godina bez nadzora.
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Uredaj i kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Uredaj mogu koristiti osobe s umanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su dobile nadzor ili upute o sigurnom koristenju uredaja i razumiju povezane opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Upute za upotrebu uredaja

Drzite ruke i lice podalje od gumba VENT kada otpustate pritisak. Uvijek koristite u dobro prozracenom
prostoru. NEMOJTE prekrivati tlacni ventil nicim.
Dok multicooker radi, nikad ne skidajte poklopac. Prilikom skidanja poklopca nakon kuhanja morate
biti izuzetno oprezni jer mogu nastati ozbiljne opekline od pare koja se oslobada. Uvijek provjerite
je li para potpuno ispustena. Ostavite uredaj da se ohladi i uvijek koristite rukavice za pecnicu dok
rastavljate ili uklanjate pribor.
NEMOJTE koristiti ovaj Multicooker bez postavljene uklonjive posude za kuhanije.
Ne pokuSavaijte izbaciti hranu dok je Multicooker ukljucen
Multicooker nemojte puniti hranom vise od 1/3 ili teku¢inom do 2/3. Nemojte puniti viSe od 1/2 dok
kuhate hranu koja se tijekom kuhanja prosiri.
Kada kuhate hranu pod pritiskom, morate koristiti najmanje 1 Salicu (8 oz / 230 ml) tekucine / vode.
Namirnice poput umaka od jabuka, brusnica, bisernog jeCma, zobenih pahuljica ili drugih Zitarica,
sitnog graska, rezanaca ili tiestenine ili rabarbare ne smiju se kuhati pod pritiskom. Mogu se pjeniti,
pjeniti ili prskati i mogu blokirati plutajuci ventil Za ove namirnice koristite razlicite funkcije kuhanja
Ako primijetite dim, odmah iskljucite Multicooker i izvucite utikac iz uticnice.
NEMOJTE koristiti ovu jedinicu za konzerviranje.
Multicooker mora biti iskljuCen iz struje:
A. Nakon svake uporabe.
B. Ako se €ini da je neispravan.
C. Prije CiScenja ili odrzavanja.
Ne dodirujte vanjsku povrsinu uredaja jer se moze jako zagrijati tijekom rada. Umjesto toga, koristite
rucku ili rukavice.
Nikada ne dodirujte unutarnji dio uredaja dok je u uporabi.
Temperatura dostupnih povr§ina moze biti visoka dok uredaj radi
UPOZORENJE: Ne dodirujte vru¢e povrsine.
UPOZORENJE: Ovu opremu treba koristiti OPREZNO jer ovaj elektricni uredaj ima funkciju
grijanja. PovrSina ovog uredaja takoder se razlikuje od drugih funkcionalnih povrsina
koje mogu proizvesti visoke temperature. Buduéi da razliCite osobe razlicito percipiraju
temperature. Opremu se smije dodirivati samo na predvidenim ru¢kama i povrSinama za
drzanje uz pomo¢ toplinske zastite poput rukavica ili sline vrste odjece. Inace ga ostavite
dovoljno vremena da se ohladi prije dodirivanja vru¢ih povrsina.
Kanale u regulatorima tlaka koji dopustaju izlazak pare treba redovito provjeravati kako biste bili sigurni
da nisu zacepljeni.
Uredaj se ne smije uranjati radi ¢iS¢enja; konektor se mora ukloniti u slu€aju potrebe za temeljitim
¢iS¢enjem vodom.
Aparat se mora dobro osusiti prije ponovne uporabe.
Provjerite jesu li grijaci element, temperaturni senzor i posuda Cisti i osuSeni prije spajanja utikaca u utiénicu.
Na ventil za ograniCenje tlaka ne stavljajte teSke predmete.
Nakon kuhanja obavezno iskljucite prije otvaranja poklopca.
Nemojte koristiti metalne Zlice ili przilice za vadenje hrane ili ¢iS¢enje lonca, kako biste izbjegli
ogrebotine neprianjajuceg sloja. Preporudljivo je koristiti drvene ili silikonske Zlice.
Vrijeme odrzavanja na toplom ne smije biti duze od 6 sati, kako ne bi utjecalo na ucinak kuhanja.
Pazite da ga drzite za rucku u slu€aju da trebate premjestiti Multicooker s jednog mjesta na drugo.
Ne otvarajte poklopac na silu, ako je plutajuéi ventil pao.
Vanjsko tijelo i nehrdajuci €elik su vruéi nakon kuhanja, pazite da ih ne dodimete kako biste izbjegli opekotine.
Ne stavljajte unutarnji lonac izravno na kuhinjsku plo¢u za kuhanje, koristite ga samo s Multicookerom.
Ne izlazite Stednjak visokim temperaturama i stavite ga izravno na kuhinjsku plo¢u.
Ne dodirujte i ne drzite multicooker jer je vanjska povrsina vru¢a. Nemojte ga pomicati tijekom rada.
Kako biste izbjegli preopterecenje strujnog kruga pri koristenju ovog proizvoda, nemojte pokretati drugi
proizvod visoke snage na istom elektricnom krugu.
Uz ovaj proizvod dolazi kratki kabel za napajanje. Produzni kabel se ne preporucuje za koristenje s
ovim proizvodom, ali ako se mora Koristiti:
Oznacena elektricna vrijednost kabela mora biti barem jednaka onoj proizvoda.
Postavite produzni kabel tako da ne visi na mjestu gdje se moze spotaknuti ili nenamjerno povuci.
Moze doéi do pozara ako je jedinica prekrivena zapaljivim materijalom poput zavjesa, odjece itd. Ne
prekrivajte jedinicu.
Spojite napojni kabel s jedinicom, a zatim ga ukljucite u zidnu utiCnicu.
Koristite samo priloZzeni kabel za napajanje.
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Uvijek odrzavajte kabel za napajanje i utika¢ Cistima i suhima.

CISCENJE | ODRZAVANJE
Molimo pogledaijte odjeljak o ¢iS¢enju i odrzavanju za detalje o ¢is¢enju povrsina koje dolaze u dodir s hranom.

3. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon Frekvencija

Snaga Kapacitet

220-240V 50-60Hz

900W 5L

Ovaj je proizvod u skladu s EU uredbom 2023/826 prema Direktivi 2009/125/EC o

zahtjevima ekoloskog dizajna.

Potrosnja energije u iskljucenom stanju: 0,0
Potrosnja energije u stanju mirovanja: 0,5W
Vrijeme nakon kojeg proizvod prelazi u isklju¢eno stanje: 0 min

Pribor (Accessories): Keramiéki obloZena posuda od 5L, Posuda za paru, Mjerna ¢asa, Zlica,
Kutla¢a, Strujni kabel

4. OPIS DIJELOVA

1. Poklopac

2. Gumb za otpustanje poklopca
3. Uklonjivi ventil za paru

4. Keramicki oblozena posuda
5.
6
7
8
9

Kugiste

. Sakuplja¢ kondenzacije

. Upravljacka plo¢a

. Posuda za kuhanje na pari
. Mjerna ¢asa

10. Kutlaca
11. Zlica
12. Strujni kabel

5. UPRAVLJACKA PLOCA

[ ] L ]
Brownrice Pasta Oatmeall Risotto

[ ] [ ] [ ] [ ]
Saute  Steam Slow cook Reheat
L] [ ] [ ] [ ]
Cake Vegetable Meat Custom

C;/

Digitalni zaslon: Uredaj je opremljen digitalnim zaslonom
koji prikazuje preostalo vrijeme, temperaturu kuhanja.
Dodatno, pomocu digitalnog zaslona mozemo postaviti
vrijeme odgodenog pocetka kuhanja. U normalnim uvjetima,
zaslon prikazuje samo zadano vrijeme i temperaturu
odabrane funkcije izbornika. Kada je odabran program
kuhanja, on ozna¢ava zadanu temperaturu i vrijeme
kuhanja. Tijekom rada, vrijeme kuhanja odbrojava unatrag
kako bi prikazalo preostalo vrijeme. Ako je aktivirana
funkcija odgodenog pocetka, zaslon prikazuje preostalo
vrijeme odgode i odbrojava unatrag dok se ciklus kuhanja
ne zapocne automatski.

Funkcije izbornika: Ovaj uredaj ima 15 unaprijed
postavljenih funkcija izbornika osmisljenih za prakti¢no

i optimizirano kuhanje raznih vrsta hrane. Te funkcije
uklju€uju rizu, smedu riZu, tjesteninu, zobene pahuljice,
rizoto, przenje, dinstanje, kuhanje na pari, sporo kuhanje,
podgrijavanje, juhu, kola¢, povrce, meso i prilagodenu
funkciju izbornika za kuhanje. Svaka unaprijed postavljena
postavka automatski prilagodava zadanu temperaturu i
vrijeme kuhanja prema odabranoj vrsti hrane. Korisnici
mogu po potrebi mijenjati postavke temperature i vremena
kako bi odgovarale osobnim preferencijama.
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3. Funkcija odgodenog kuhanja: Pritisnite gumb “Menu” kako biste odabrali Zeljeni program
kuhanja. Na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme kuhanja za odabrani program.
Pritisnite gumb “Odgoda”. Pokazatelj odgode ¢e se osvijetliti, a zadano vrijeme odgode “00:00”
trepcuce €e se pojaviti na zaslonu.
Pritisnite tipku “—” za smanjenje i tipku “+” za povecanje vremena u minutama i satima.
Unutar 2 sekunde pritisnite gumb “Start” kako biste potvrdili postavku odgodenog kuhanja.
Vrijeme odgode pocet ¢e odbrojavati u minutama. Kada odbrojavanje dosegne “00:00”, aparat ¢e
automatski zapoceti s kuhanjem.

Napomena: Vrijeme odgode je razdoblje prije pocetka kuhanja.

Na primjer, ako je trenutno vrijeme 14:00 i Zelite da kuhanje zapo¢ne u 17:00, postavite vrijeme
odgode na 03:00.

Raspon vremena odgode je od 00:00 do 24:00.

Koracaji podeSavanja vremena su 1 sat za sate i 5 minuta za minute.

4. Tipke “—” i “+”:

Tipke “=" i “+” koriste se za podeSavanje postavki kao §to su vrijeme kuhanja, temperatura i
vrijeme odgode pocetka.

» Pritisnite tipku “=” za smanjenje odabrane vrijednosti.

» Pritisnite tipku “+” za povec¢anje odabrane vrijednosti.
Kada je postavka odabrana i treperi na zaslonu, upotrijebite ove tipke za Zeljenu prilagodbu.
Pritisnite i drzite bilo koju tipku za brzu promjenu vrijednosti.

Podesavanje vremena kuhanja

1. Pritisnite gumb “Menu” da biste odabrali Zeljeni program kuhanja. Na zaslonu ¢e se prikazati
zadano vrijeme kuhanja. Pritisnite gumb “~" ili “+” da biste smanijili ili povecali vrijeme kuhanja
prema potrebi.Podesavanje vremena kuhanja

2. Jednom pritisnite gumb “Vrijeme/Temperaturu”. Zadano vrijeme kuhanja treperit ¢e na zaslonu.
PritiS¢ite gumb “~" ili “+” kako biste smanijili ili povecali vrijeme kuhanja prema potrebi.

3. Unutar 2 sekunde pritisnite gumb “Start” kako biste potvrdili postavku i zapoceli proces kuhanja.

PodeSavanje temperature kuhanja

1. Pritisnite gumb “Menu” za odabir Zeljenog programa kuhanja. Na zaslonu ce se prikazati zadana
temperatura kuhanja zajedno sa zadanim vremenom kuhanja.

Dvaput pritisnite gumb “Vrijeme/Temperaturu”. Zadana temperatura kuhanja ¢e poceti treptati.
PritiS¢ite gumb “—” za smanjenje temperature ili gumb “+” za povecéanje temperature.

Pritisnite gumb “Start” unutar 2 sekunde kako biste potvrdili postavku i zapoceli proces kuhanja.

S ISR

. Funkcija gumba “Vrijeme/Temperaturu”

Gumb “Vrijeme/Temperaturu” koristi se za odabir i podeSavanje vremena kuhanja ili temperature
kuhanja.

»  Pritisnite gumb “Vrijeme/Temperaturu” jednom za podeSavanje vremena kuhanja. Zadano
vrijeme kuhanja ¢e se na zaslonu poceti prikazivati naizmjenié¢no, $to omogucuje podesavanje
pomocu tipki “—" i “+”.

»  Pritisnite gumb “Vrijeme/Temperaturu” dvaput kako biste podesili zadanu temperaturu kuhanja.
Temperatura ¢e se poceti prikazivati na zaslonu, omogucujuéi podeSavanje pomoc¢u gumba “~" i
N

Nai(on Sto ste izvrsili Zeljenu prilagodbu, pritisnite gumb “Start” kako biste potvrdili postavku.
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. Funkcija gumba “Zagrijavanje / Otkazivanje”
Gumb “Zagrijavanje / Otkazivanje” sluzi dvjema svrhama:

Funkcija grijanja:

Pritisnite gumb “Warm” da biste aktivirali nacin odrzavanja topline nakon kuhanja.

Uredaj ¢e odrzavati postavljenu temperaturu kako bi hrana ostala topla dok ne budete spremni za
posluzivanje.

Pokazna svjetilika ¢e oznaditi da je funkcija grijanja aktivna.

Funkcija otkazivanja:

Pritisnite i drzite gumb “Otkazi” kako biste zaustavili trenutnu operaciju ili program kuhanja.
Time ¢ée se uredaj vratiti u stanje pripravnosti, omogucuju¢i vam odabir novog programa ili
podeSavanje postavki.

Pomoc¢u ovog gumba mozemo otkazati funkciju odrzavanja topline.

Funkcija tipke “Menu”

Gumb “Menu” sluzi za odabir Zeljenog programa kuhanja iz 15 unaprijed postavljenih funkcija
uredaja.

Pritisnite gumb “Menu” viSe puta kako biste se kretali kroz dostupne programe. Odabrani
program pojavit ¢e se na zaslonu zajedno s unaprijed postavljenim vr.emenom i temperaturom
kuhanja.

Nakon $to se Zeljeni program prikaze, mozete prilagoditi vrijeme ili temperaturu kuhanja pomocu
gumba “Vrijeme/Temperaturu” i gumba “~" / “+”, ili po potrebi postaviti odgodeni pocetak.

. Gumb za ukljucéivanje/iskljuc¢ivanje: Gumbom “Power” uklju€uje se ili iskljuCuje uredaj.
Jednom pritisnite gumb “Power” da biste ukljucili uredaj. Zaslon ¢e se osvijetliti i prikazati pocetni
zaslon s “- - “.
Ponovno pritisnite gumb “Power” da iskljucite uredaj. Sve aktivne operacije ¢e prestati, a zaslon
¢e se ugasiti.

. Gumb za pocetak: Funkcija gumba za pocetak

Gumb “Start” sluzi za pokretanje odabranog programa kuhanja ili potvrdu postavki.

Nakon odabira programa kuhanja i podesavanja vremena kuhanja, temperature ili odgodenog
pocetka, pritisnite gumb “Start” za pokretanje rada.

Za funkciju odgodenog pokretanja, pritiskom na gumb “Start” unutar 2 sekunde potvrduje se
vrijeme odgode, a uredaj ¢e automatski zapoceti kuhanje kada odbrojavanje dosegne nulu.
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6. TABLICA ZA KUHANJE:

I1zbornik Zadano | Vrijeme Zadano Raspon temperature | Raspon odgadanja
vrijeme kuhanja kuhanje kuhanja / korak tajmera

kuhanja | Opseg/ Temperatura
Korak

Riza 55min | 00:05. 100 °C 60 °C~160°C/5°C | 00:05~24:00
~03:00/ 5
min.

Smedariza [60min [00:05~  |125°C 60 °C~160°C/5°C | 00:05~24:00
03:00/5
min.

Tjestenina 8 min 00:05 ~ 100 °C N/A N/A
01:00/1
min.

Zobena 20 min 00:05. 95°C 90 °C~105 °C/5 °C 00:05~24:00
kasa ~03:00/5
min.

RiZoto 60 min | 00:05. 105 °C 60 °C~160°C/5°C | 00:05~24:00
~03:00/5
min.

Prziti 25min  [00:05~ | 160 °C 90°C~160°C/5°C | N/A
01:00/ 1
min.

Dinstati 20min | 00:05. 160 °C 90°C~160°C/5°C | N/A
~01:00/5
min.

na pari 30min | 00:05. 100 °C N/A 00:05~24:00
~03:00/5
min.

Kuhanje na | 120 min | 00:05. 100°C 40°C~110°C/5°C 00:05~24:00
laganoj vatri ~12:00/5
min.

Ponovno 25 min 00:05 ~ 100°C 40°C~110°C/5°C 00:05~24:00
zagrijavanje 03:00/5
min.

Juha 60min | 00:05~  [100°C 40°C~120°C/5°C | 00:05~24:00
03:00/5
min.

Torta 60 min | 00:05. 140 °C 40°C~160°C/5°C | 00:05~24:00
~03:00/5
min.

Povrce 30min  [00:05~ | 100°C 40°C~110°C/5°C | 00:05~24:00
03:00/5
min.

Meso 50min  [00:05~ | 110°C 40°C~110°C/5°C | 00:05~24:00
03:00/5
min.

Prilagodeno | 30 min 00:05 ~ 100 °C 90 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
12:00/
1 min.
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NAPOMENA: Odgodeni pocetak kuhanja dostupan je u svim funkcijama izbornika osim przenja,
tjestenine i dinstanja. Maksimalno vrijeme odgodenog pocetka kuhanja je 24 sata.

Funkcija odrzavanja topline dostupna je u svim funkcijama izbornika osim jogurta, tjestenine i
ekspresnog kuhanja. Maksimalno vrijeme odrzavanja topline je 12 sati za sve funkcije izbornika.

7. UPUTE ZA UPOTREBU

PRIJE PRVOG KORISTENJA

1. Pazljivo izvadite uredaj i njegove komponente iz kutije. Uklonite sav materijal za pakiranje i
promotivne naljepnice.

2. Ako je uredaj prije upotrebe pohranjen ili prevoZzen na niskim temperaturama, ostavite ga da stoji
na sobnoj temperaturi najmanje dva sata.

3. ObriSite kuciste uredaja vlaznom krpom i operite zdjelu toplom vodom s deterdZentom, zatim je
temeljito osusite.

4. Prilikom prve uporabe moze doci do blagog mirisa, $to je normalno i ne ukazuje na kvar. U tom
slu¢aju temeljito ocistite uredaj.

5. Postavite aparat na ravnu, stabilnu i suhu povrsinu kako para koja izlazi ispod poklopca ne bi
oStetila zidne papire, elektroniCke uredaje ili materijale osjetljive na toplinu i vlagu.

6. Prije uporabe provjerite da uredaj i zdjela nemaju vidljivih oStecenja, ogrebotina ili drugih
nedostataka. Provjerite da nema stranih predmeta izmedu zdjele i grijaceg elementa.

7. Upozorenje: Ne koristite aparat bez postavljene zdjele ili sa praznom zdjelom jer to moze
uzrokovati kriti€no pregrijavanje ili ostetiti nepropusni premaz. Prije przenja dodajte malu koli¢inu
biljnog ulja u zdjelu.

8. Uredaj prikljucujte samo u uzemljene uticnice; koriStenje neuzemljenih uti€nica moze dovesti do
elektricnih opasnosti

UPOTREBA

POBRINITE SE:

» Vanjska strana unutarnjeg lonca mora biti Cista, osobito dno, provjerite da nema ni¢ega izmedu
unutarnjeg lonca i grijace ploce.

» Postavite unutarnji lonac u kuciste.

» Okrenite unutarnji lonac kako biste osigurali dobar kontakt izmedu dna unutarnjeg lonca, grijace
ploCe i senzora.

» Zatvorite gornji poklopac.

+ Ukljucite struju.

» Nemoijte ukljucivati struju ako niste dovrsili gore navedene korake.

1. STANDARDNO RUKOVANJE

Pritisnite gumb “Menu” dok na zaslonu ne zasvijetli indikator Zeljenog programa, a zatim pritisnite
gumb “Start” na 2 sekunde za pocetak kuhanja. Na zaslonu ¢e se prikazati zadano vrijeme
kuhanja i temperatura. Vrijeme pocinje odbrojavati. Kada se kuhanje zavrsi, kuhalo emitira zvu¢ni
signal i automatski ulazi u nacin odrzavanja topline, a zaslon prikazuje i izracunava vrijeme
odrzavanja topline. Indikator nacina odrzavanja topline na gumbu ostat ¢e upaljen.

Ako odaberete program bez pritiskanja gumba “Start” za potvrdu, kuhalo ¢e uéi u stanje
pripravnosti za 10 sekundi.

2. PODESAVANJE VREMENA KUHANJA | TEMPERATURE

1) Pritisnite gumb za izbornik kako biste odabrali Zeljeni program. Na zaslonu se prikazuje zadano
vrijeme i temperatura kuhanja.

2) Pritisnite gumb “Vrijeme/Temperaturu”, zadano vrijeme kuhanja na zaslonu ¢e poceti treptati.
Pritisnite gumbe - i + za podeSavanje vremena kuhanja.

3) Na isti nac¢in mozemo podesiti temperaturu.

4) Za podeSavanje temperature pritisnite gumb “Time/Temp.” dvaput i zadana temperatura kuhanja
Ce poceti treptati. PritiS¢ite gumb “-” za smanjenje i “+” za povecéanje temperature kuhanja.

)

5) Na kraju, pritisnite tipku “Start” unutar 2 sekunde kako biste potvrdili i zapoceli proces kuhanja.
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3. TRI UNAPRIJED POSTAVLJENA NACINA RADA
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Pritisnite gumb izbornika za odabir Zeljenog programa, mozete pritisnuti gumb “Vrijeme/
Temperaturu” za podesavanje vremena kuhanja; dvaput pritisnite gumb “Vrijeme/Temperaturu”
za podesavanje temperature kuhanja i pritisnite gumb “Odgoda” za istovremeno postavljanje
vremena odgode. Na taj nacin mozete postaviti vrijeme kuhanja, temperaturu i vrijeme odgode u
razlicitim redoslijedom.

. KAKO PRILAGODITI VRIJEME | TEMPERATURU KUHANJA DOK JE KUHALO U RADU.

Kada je kuhalo u radnom nacinu rada, odgovarajuci program se uklju€uje. Na zaslonu se
prikazuje vrijeme kuhanja i vrijeme kuhanja pocinje odbrojavati unatrag. Za podeSavanje vremena
i temperature pritisnite gumb “Vrijeme/Temperaturu”. Zadano vrijeme kuhanja ¢e na zaslonu
treptati. PritiS¢ite gumbe “-” i “+” za podeSavanje vremena kuhanja. Korak je 1 sati 1 minuta;
Pritisnite gumb “Time/Temp.” dvaput, a zadana temperatura kuhanja ¢e se pojaviti na zaslonu.
PritiScite tipke “-” i “+” za podeSavanje temperature kuhanja. PodeSavanje ce se automatski
potvrditi nakon 3 sekunde.

AUTOMATSKA FUNKCIJA ODRZAVANJA TOPLINE:

Nakon zavrSetka kuhanja, svi programi automatski ulaze u nacin odrzavanja topline, osim
programa za jogurt. Za otkazivanje nacina odrzavanja topline pritisnite gumb za otkazivanje i
uredaj ¢e izaci iz nacina odrzavanja topline.

Pritisnite gumb “Start” kako biste automatski ukljucili ili iskljucili funkciju odrzavanja topline.
Temperatura odrzavanja topline je 60°C.

Kada je uredaj u stanju mirovanja, zaslon prikazuje “----". Pritisnite gumb “Cancel/\WWarm” na 2
sekunde i uredaj ¢e prije¢i u nacin odrzavanja topline. Vrijeme odrzavanja topline je 24 sata.
. OTKAZI:

Pritisnite gumb “Cancel” na 2 sekunde da otkaZete bilo koju pogresnu radnju, MULTI CHEF ¢e
prijeci u stanje pripravnosti.

NAPOMENA: Ako u pec¢ ne stavite hranu nakon 5 minuta, svake 30 sekundi ¢e se oglasiti
zvucni signal 5 puta, a ako korisnik ne stavi hranu, pe¢ ¢e automatski zavrsiti program.

Dugo pritisnite tipku za ukljucivanje/isklju¢ivanje kako biste iskljuéili aparat.
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8. SAVJETI ZA KUHANJE

Opce preporuke

Kuhanje povréa i druge hrane na pari: Ulijte 500-600 ml vode u zdjelu. Stavite posudu za
kuhanje na pari u zdjelu. Odmijerite i pripremite sastojke prema receptu, zatim ih ravnomjerno
rasporedite u posudu za kuhanje na pari.

Kase na bazi mlijeka: Koristite obranito pasterizirano mlijeko ili razrijedite punomasno mlijeko s
pitkom vodom u omjeru 1:1. Podmazite zdjelu maslacem prije kuhanja. Pridrzavajte se omjera iz
recepta i po potrebi proporcionalno prilagodite koli€ine sastojaka.

Namirnice koje pjenu (npr. tjestenina, knedle): Neke namirnice tijekom kuhanja mogu stvarati
pjenu. Kako bi se sprijecilo izlijevanje pjene, ne zatvarajte poklopac na nekoliko minuta nakon
Sto dodate ovu hranu u kipuéu vodu.

Pecenje kruha, peciva i jogurta: Pobrinite se da pocetni sastojci ne ispune viSe od polovice
volumena zdjele.

Dizanje tijesta: Ne otvarajte poklopac tijekom faza dizanja tijesta kako biste odrzali kvalitetu
pecenog proizvoda.

Przenje: Stavite hranu u prethodno zagrijano ulje. Koristite samo rafinirana biljna ulja za

prZzenje i kuhajte s otvorenim poklopcem. Budite oprezni jer ulje postaje iznimno vruce. Koristite
kuhinjske rukavice i ne naginjte se nad uredaj kako biste sprijecili opekline. Izbjegavajte ponovno
koristenje istog ulja za przenje.

Ponovno przenje: Pustite da se aparat potpuno ohladi prije nego $to zapo¢nete s novim ciklom
przenja.

9. CISCENJE | ODRZAVANJE
Upozorenije: Prije CiScenja provijerite je li uredaj iskljucen iz struje i potpuno ohladen.
Opce smjernice i preporuke

Pocetno €iS¢enje: Prije prve uporabe i za uklanjanje mirisa hrane nakon kuhanja, pustite aparat
da radi 15 minuta s pola narezanog limuna u program za paru, napunite zdjelu s 0,5 litre vode.
Cuvanje hrane: Nemojte ¢uvati vodu ili kuhanu hranu u zdjeli dulje od 24 sata. Po potrebi
prenesite hranu u hladnjak i podgrijte je u aparata kasnije koriste¢i funkciju podgrijavanja.
Vazno: Nikada ne uranjajte kuciste uredaja u vodu niti ga stavljajte pod tekuéu vodu! Takoder
izbjegavajte upotrebu abrazivnih spuzvi ili sredstava za CiS¢enje. Kao i bilo koje kemijski
agresivne tvari koje nisu namijenjene povrSinama u dodiru s hranom.

Budite pazljivi pri ¢iS¢enju gumenih dijelova jer oStec¢enje ili deformacija moze uzrokovati
neispravnost uredaja.

Ciséenje vanjstine uredaja

Po potrebi ocistite kuéiSte uredaja mekom, vlaznom krpom ili spuzvom. Mozete koristiti blaga sredstva
za CiS¢enje. Kako biste sprijecili mrlje od vode, obrisite povrsinu osusite nakon cis¢enja.

Ciséenje zdjele

Ocistite zdjelu nakon svake upotrebe. MoZete je prati ruéno mekom spuzvom i sredstvom za pranje
posudai ili u perilici posuda, slijedeci upute za perilicu posuda upute proizvodaca.

Za tvrdokorne mrije napunite zdjelu toplom vodom i ostavite da odstoji prije pranja.

Potpuno osusite vanjsku povrsinu zdjele prije nego $to je vratite u uredaj.

Ne perite unutarnji lonac u perilici posuda.

Nikada ne koristite tvrde Cetke ili sredstva za ribanje za ¢i§¢enje unutarnjeg lonca kako biste izbjegli
oStecenje keramickog premaza.

Vruéi unutarnji lonac izvadite kuhinjskim rukavicama ili samo hvataljkom ili ga pustite da se ohladi prije
vadenja.

Prije kuhanja provjerite je li unutarnji lonac u potpunom kontaktu s grijacom plo€om, okre¢uci ga.
Napomena: Redovita upotreba moze s vremenom uzrokovati blago mijenjanje boje nelijepu¢a
premaza zdjele. To ne utjece na rad i ne smatra se neispravnost.
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Ciséenje ventila za paru

Ventil za paru treba Cistiti nakon svake upotrebe. Uklonite ventil za paru, rastavite ga, operite sve
dijelove vodom, ponovno sastavite i vratite na mjesto u uredaju.

Uklanjanje kondenzata

Nakon svake upotrebe ispraznite spremnik za kondenzat koji se nalazi na desnoj strani kucista
uredaja. Uklonite ga, ispraznite, operite i vratite. Bilo kakav ViSak kondenzacije oko zdjele mozete
ukloniti ru¢nikom.

Ciséenje komore za kuhanje

Pravilnom upotrebom rizik od ulaska tekucine ili €estica hrane u komoru za kuhanje je minimalan.
Medutim, ako dode do oneciscenja, oCistite je kako biste izbjegli kvarove.

Vazno: Prije CiS¢enja komore za kuhanje provijerite je li uredaj iskljucen iz struje i potpuno
ohladen.

Ocistite zidove komore za kuhanje, povrSinu grijaceg diska i poklopac srediSnjeg termostata
(nalazi se u sredini grijaceg diska) pomocu blago viaznom (ne mokrom) spuzvom ili krpom. Ako
se koristi sredstvo za CiS¢enje, temeljito obriSite sve ostatke kako biste izbjegli neugodne mirise
tijekom sljedece upotrebe.

Pazljivo uklonite sve strane predmete u blizini termostata pincetom, pazeci da ne vrsite pritisak
na poklopac termostata.

Za plo€u za grijanje upotrijebite srednje mekani spuzvasti ili sinteticku Cetkicu ako je potrebno.
Napomena: Redovita upotreba moze dovesti do blagog promjene boje grijaceg diska. To ne
ukazuje na kvar.

Skladistenje i prijevoz
Prije spremanja uredaja, ocistite i temeljito osusite sve dijelove. Spremite uredaj na suho, prozracno
mjesto, daleko od izvora topline i izravne sunceve svjetlosti.

Tijekom prijevoza i skladistenja izbjegavaijte sve mehanicke udarce koji bi mogli oStetiti uredaj ili
njegovo pakiranje. Drzite pakiranje suhim i podalje od tekucina.

HRVATSKI



10. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem Uzroci Rjesenje
1. Napaianie se ne ukliucuie 1: Provjerite je li rizovar iskljucen iz
Pokazna - Napajanj jucyj struje
svjetla su
isklju¢ena ) o o
2. Prekid napajanja 2: Pricekajte
1: Osteceno tipkalo za ukljucivanje
Grijaca
plocase ne | 2: Osigurag ostecen Kontaktirajte servisni centar
zagrijava
3: Oste¢ena ploca za grijanje
Kapacitet rize i vode treba prilagoditi,
1. Koli¢ina rize je neto¢na mora biti unutar raspona od najvise do
najmanje.
2.0mijer vode i rize nije prikladan Podesite omjer vode i rize
" ; s Okrenite unutarnji lonac, provijerite
3. Unutarnji lonac je ukoSen senzor 'ploce za grijanje’
Riza o - -
; 4. Nesto izmedu unutarnjeg lonca i i
Eﬁﬁgxgljno grijace ploge Pospremite sitnice
" . . Posaljite u 'Servisni centar' ili kupite
5. Unutarnji lonac je deformiran novi.
6. Glavna kontrolna plo¢a za calit . - .
napajanje ostecena Posaljite u 'Servisni centar
7. Glavni dio za kontrolu temperature calii -
je odtecen Posaljite u servisni centar
1. Unutarnji lonac je deformiran Posaljite u servisni centar ili kupite
novi.
2. Glavna ploca za upravljanje 1.Posaljite u 'Servis za popravke'
napajanjem ostecena
Riza . , . ,
prekuhana 2. Posaljite u 'Servis za popravke
3, Glavni dio za kontrolu temperature 3. Okrenite unutarnji lonac, provjerite
oStecen g
senzor za kontrolu razine vode () na
4. Unutarnji lonac je izobli¢en grijacoj ploci
Kasa preli- Kapacitet kase je prevelik Podesite kapacitet
jeva
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2.

. G‘] WAZNE:

Przed uzyciem nalezy zawsze dokladnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.
Niniejsza instrukcje mozna pobra¢ z naszej strony internetowej www.sogo.es.
Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w przysziosci.

Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

Ogélne srodki ostroznosci podczas korzystania z
P
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kil Urzadzen elektrycznych

Nie uzywaj urzadzenia do celdéw innych niz opisane w niniejszej instrukgcji.

Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.

Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac¢ na ptaskiej i rownej powierzchni.

Ten produkt jest przeznaczony do uzytku wewnetrznego, nieprzemystowego, niekomercyjnego
i wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy go uzywac na zewnatrz ani w zadnym innym
celu. Nieprawidtowe uzytkowanie lub niewtasciwa obstuga mogg spowodowac problemy z
urzadzeniem i obrazenia uzytkownika.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowej
obstugi.

Przed podfgczeniem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napigeciu sieciowemu.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wyjmowac wtyczke z gniazda zasilania. Nie
pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

W przypadku korzystania z urzgdzenia przez dzieci lub w ich poblizu konieczny jest Scisty
nadzor.

Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy zawsze odtgczyc¢ je od zasilania i
odczekac, az ostygnie.

Urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od zrodta zasilania, nawet po jego wytgczeniu. Aby
catkowicie je odtgczyé, nalezy wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego wytgcznika czasowego
lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:
Kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;

Domy wiejskie i przez klientow w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych;
Srodowiska typu bed and breakfast;

Catering i podobne zastosowania niedetaliczne.

Unikac¢ rozlania na ztgcze

A Ograniczenia uzytkowania w celu uniknigcia obrazen ciata

Nie umieszczac ani nie uzywac urzadzenia w poblizu zrodet wody.

Nie umieszczac ani nie uzywac urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego na gorgcych
powierzchniach (np. ptytach kuchennych) lub w ich poblizu ani w poblizu otwartego ognia.

Nie pozostawiaj przewodu zasilajgcego zwisajgcego z ostrych krawedzi i trzymaj go z dala od
gorgcych przedmiotow i ptomieni. Nie owija¢ przewodu wokot urzadzenia i nie zginac go.

Nie wolno zanurza¢ obudowy zawierajgcej podzespoty elektryczne i elementy grzejne w wodzie
ani ptukac jej pod biezgcg wodg.

Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktére nie sg zalecane przez producenta.

Korzystanie z akcesoriéw niezalecanych lub sprzedawanych przez producenta urzgdzenia moze
spowodowacé pozar, porazenie prgdem elektrycznym lub obrazenia ciata.

Aby wyja¢ wtyczke z kontaktu Sciennego, nalezy to zrobi¢ przy samej wtyczce, a nie ciggngc za
kabel lub samo urzadzenie.

Aby unikngé porazenia prgdem, przed podtgczeniem lub odtgczeniem urzgdzenia nalezy
upewnic sig, ze rece sg suche.

Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami, na wilgotnej podtodze lub w wilgotnej atmosferze -
istnieje ryzyko porazenia prgdem.

Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy nie zostanie
przytrzasniety ani zgnieciony.

Nie wolno dopusci¢ do zamoczenia silnika, przewodu lub wtyczki, aby uniknaé¢ ryzyka porazenia
pradem elektrycznym.

Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas obchodzenia sie z urzgdzeniami elektrycznymi, poniewaz
powierzchnia elementu grzejnego jest narazona na ciepto resztkowe po uzyciu. Kazde
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niewtasciwe uzycie moze spowodowac potencjalne obrazenia uzytkownika i uszkodzenie
urzgdzenia.

Nie nalezy dotykac¢ zewnetrznej powierzchni urzadzenia, poniewaz moze sie ona bardzo
nagrzewac podczas pracy. Zamiast tego nalezy uzywac uchwytu lub rekawiczek.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie. W przypadku wpadnigcia
urzgdzenia do wody nalezy natychmiast odtgczyc je od zasilania i przed ponownym uzyciem
odda¢ do naprawy w autoryzowanym serwisie.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli upadio na podtoge, ma widoczne slady uszkodzenia lub jest
nieszczelne.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone. W przypadku uszkodzenia
przewodu, musi on zosta¢ wymieniony wytgcznie przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

W przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia lub jesli zostato ono w jakikolwiek sposéb
uszkodzone, nalezy zwr6cic¢ je do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia,
naprawy lub regulacji.

Ograniczenia dotyczace uzytkowania przez dzieci i osoby starsze

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane.
To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one wiece;j
niz 8 lat i s nadzorowane.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku
ponizej 8 lat.
Nie zezwala¢ dzieciom na korzystanie z urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze sg one
nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzgdzeniem.

Instrukcje, ktérych nalezy przestrzega¢ podczas

korzystania z urzadzenia

Podczas zwalniania cisnienia nalezy trzymac rece i twarz z dala od pokretta VENT. Zawsze
uzywaj urzgdzenia w dobrze wentylowanym miejscu. NIE zakrywa¢ zaworu ci$nieniowego
zadnymi przedmiotami.

Podczas pracy urzadzenia Multi cooker nigdy nie nalezy zdejmowac pokrywy. Po zakonczeniu
gotowania nalezy zachowac¢ szczegodlng ostrozno$¢ podczas zdejmowania pokrywy, poniewaz
uwalniajgca sie para moze spowodowac powazne oparzenia. Nalezy zawsze upewnic sie, ze
para zostata catkowicie uwolniona. Nalezy odczekac, az urzgdzenie ostygnie i zawsze uzywaé
rekawic kuchennych podczas demontazu lub wyjmowania akcesoriéw.

NIE uzywaj urzgdzenia Multi Cooker bez zdejmowanego garnka.

Nie probuj usuwac jedzenia, gdy urzadzenie Multi cooker jest podtgczone do zasilania

Nie napetniaj urzagdzenia wielofunkcyjnego wiecej niz do 1/petni zywnoscig lub do 2/3 ptynem.
Podczas gotowania potraw, ktore rozszerzajg sie podczas gotowania, nie napetnia¢ urzadzenia
wigcej niz do 1/2.

Podczas gotowania potraw pod cisnieniem nalezy uzy¢ co najmniej 1 filizanki (8 uncji/230 ml)
ptynu/wody.

Potrawy takie jak sos jabtkowy, zurawina, kasza jeczmienna, ptatki owsiane lub inne zboza,
groszek, makaron lub rabarbar nie powinny by¢ gotowane pod ci$nieniem. Moga sie one pieni¢
lub rozpryskiwac¢, co moze spowodowac zablokowanie zaworu ptywajgcego.

W przypadku zaobserwowania dymu nalezy natychmiast wytgczy¢ urzgdzenie Multi cooker i
wyjaé wtyczke z gniazda zasilania.

NIE uzywaj tego urzgdzenia do konserwowania.

Urzadzenie Multi cooker musi by¢ odtgczone od zasilania:

A. Po kazdym uzyciu.

B. Jesli urzadzenie wydaje sie by¢ uszkodzone.

C. Przed czyszczeniem lub konserwacja.

Nie dotykaj zewnetrznej powierzchni urzadzenia, poniewaz moze sig¢ ona bardzo nagrzewac¢
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podczas pracy. Zamiast tego nalezy uzy¢ uchwytu lub rekawiczek.

Nigdy nie dotykaj wewnetrznych czesci urzadzenia podczas jego uzytkowania.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy urzgdzenia
OSTRZEZENIE: Nie dotykaj gorgcych powierzchni.
OSTRZEZENIE: Niniejszego urzgdzenia nalezy uzywac z zachowaniem
OSTROZNOSCI, poniewaz zawiera ono funkcje ogrzewania. Powierzchnia tego
urzadzenia rozni sie réwniez od innych powierzchni funkcjonalnych, ktére mogag
wytwarzac wysokie temperatury. Poniewaz temperatury sg réznie odbierane przez

rézne osoby. Urzadzenie moze by¢ dotykane tylko przez przeznaczone do tego uchwyty i

powierzchnie chwytne za pomocg ochraniaczy termicznych, takich jak rekawice lub podobnego

rodzaju odziez. W przeciwnym razie przed dotknieciem gorgcych powierzchni nalezy odczekac,

az ostygna.

Kanaty w regulatorach ci$nienia umozliwiajgce wydostawanie sie pary powinny by¢ regularnie

sprawdzane, aby upewni¢ sie, ze nie sg zablokowane.

Urzadzenie nie moze by¢ zanurzane w celu czyszczenia; ztgcze musi by¢ usuniete w przypadku

koniecznosci doktadnego czyszczenia wodg.

Przed ponownym uzyciem urzadzenie nalezy dobrze wysuszyc¢.

Przed podtaczeniem wtyczki do gniazda zasilania nalezy upewnic¢ sie, ze element grzejny,

czujnik temperatury i garnek sa czyste i wysuszone.

Na zaworze ograniczajgcym cisnienie nie nalezy umieszczaé zadnych ciezkich przedmiotéw.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ urzgdzenie przed otwarciem pokrywy.

Nie uzywaj metalowych tyzek ani zmywakoéw do wyjmowania zywnosci lub czyszczenia garnka,

aby unikng¢ zarysowan powtoki nieprzywierajgcej. Zaleca sie uzywanie tyzek drewnianych lub

silikonowych.

Czas utrzymywania ciepta nie powinien przekraczaé¢ 6 godzin, aby nie wptywa¢ na efekt

gotowania.

W przypadku koniecznosci przeniesienia urzgdzenia Multi cooker z miejsca na miejsce, nalezy

trzymac je za uchwyt.

Nie nalezy otwiera¢ pokrywy na site, jesli zawor ptywajacy spadnie.

Zewnetrzny korpus i stal nierdzewna sg gorgce po gotowaniu, dlatego nie nalezy ich dotykaé,

aby unikna¢ poparzenia.

Nie stawiaj garnka wewnetrznego bezposrednio na ptycie kuchennej, uzywaj go wytgcznie z

kuchenkg Multi.

Nie wystawiaj garnka na dziatanie wysokich temperatur i nie stawiaj go bezposrednio na ptycie

kuchenne;j.

Nie dotyka¢ ani nie trzymac¢ urzgdzenia Multi cooker, poniewaz jego zewnetrzna powierzchnia

jest gorgca. Nie przesuwaj urzgdzenia podczas pracy.

Aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego produktu, nie nalezy podtgczac

innego produktu o duzej mocy do tego samego obwodu elektrycznego.

Do produktu dotgczony jest krotki przewdd zasilajacy. Przedtuzacz nie jest zalecany do uzytku z

tym produktem, ale jesli jest to konieczne, nalezy go uzyc¢:

Oznaczona moc elektryczna przewodu musi by¢ co najmniej tak duza, jak moc produktu.

Przediuzacz nalezy utozy¢ w taki sposoéb, aby nie zwisat w miejscu, w ktérym mozna sie o niego

potkna¢ lub przypadkowo pociggnac¢.

Jesli urzadzenie zostanie przykryte materiatami tatwopalnymi, takimi jak zastony, ubrania itp.,

moze dojs¢ do pozaru. Nie nalezy przykrywac¢ urzgdzenia.

Podtacz przewod zasilajgcy do urzagdzenia, a nastepnie podtgcz go do gniazdka $ciennego.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie dotgczonego przewodu zasilajgcego.

Przewdd zasilajgcy i wtyczke nalezy zawsze utrzymywac w czystosci i suchosci.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Szczegotowe informacje na temat czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig znajdujg
sie w czesci dotyczgcej czyszczenia | konserwacii.
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3. DANE TECHNICZNE

Napiecie

Czestotliwos¢

Moc Pojemnos¢

220-240V

50-60Hz

900W 5L

Ten produkt jest zgodny z rozporzadzeniem UE 2023/826 na mocy dyrektywy
2009/125/WE w sprawie wymogow dotyczacych ekoprojektu.

Zuzycie energii w trybie wylaczenia: 0.0

Pobor mocy w trybie gotowosci: 0.5W

Czas, po ktorym produkt przechodzi w tryb wylgczenia: 0 min

Akcesoria : Misa z powlokg ceramiczng o pojemnosci 5 |, pojemnik do gotowania na parze, kubek z
miarka, tyzka, chochla, przewdd zasilajgcy.

4. OPIS CZESCI

. Pokrywa

Korpus

Panel sterowania

CENONAWN S

. Kubek pomiarowy
10. Chochla
11. Lyzeczka

Przycisk zwalniajgcy pokrywe
Zdejmowany zawor parowy

. Misa z powtokg ceramiczng
Kolektor kondensatu

. Pojemnik do gotowania na parze

12. Przewdd zasilajacy

5. PANEL STEROWANIA

Brown rice

Pasta
[ ]

Steam

L] ®

Saute

Cake Vegetable Meat

[
5:88

Temp.

Oatmeall Risotto
[ ]
Slow cook Reheat

[ ] [ ]
Custom

1.

C)/

Wyswietlacz cyfrowy: Urzadzenie jest wyposazone

w wyswietlacz cyfrowy, ktéry pokazuje pozostaty czas

i temperature gotowania. Dodatkowo za pomocg
wyswietlacza cyfrowego mozna ustawi¢ czas opdznionego
startu gotowania. W normalnych warunkach wys$wietlacz
pokazuje tylko domysiny czas i temperature wybrane;j
funkcji menu. Po wybraniu programu gotowania wyswietla
domysing temperature i czas gotowania. Podczas pracy
czas gotowania odlicza sie wstecz, pokazujgc pozostaty
czas. Jesli funkcja opdznionego startu jest aktywna,
wyswietlacz pokazuje pozostaty czas opdznienia i odlicza
go wstecz, az cykl gotowania rozpocznie sie automatycznie.

Funkcje menu: Urzadzenie posiada 15 zaprogramowanych
funkcji menu, zaprojektowanych w celu zapewnienia
wygodnego i optymalnego gotowania réznych potraw.
Funkcje te obejmuja: ryz, ryz brgzowy, makaron, ptatki
owsiane, risotto, smazenie, duszenie, gotowanie na parze,
powolne gotowanie, podgrzewanie, zupa, ciasto, warzywa,
mieso oraz funkcje niestandardowego menu gotowania.
Kazde zaprogramowane ustawienie automatycznie
dostosowuje domysing temperature i czas gotowania

do wybranego rodzaju potrawy. Uzytkownicy moga
modyfikowac ustawienia temperatury i czasu zgodnie z
wiasnymi preferencjami.
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3. Funkcja op6znionego gotowania: Nacisnij przycisk Menu, aby wybra¢ zgdany program
gotowania. Na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas gotowania dla wybranego programu.
Nacisnij przycisk ,Opdznienie”. Wskaznik opdznienia zaswieci sig, a na wyswietlaczu zacznie
miga¢ domyslny czas opo6znienia ,00:00”.

Nacisnij przycisk ,—", aby skrdci¢ czas, lub przycisk ,+”, aby go wydtuzyé w minutach i godzinach.
Nacisnij przycisk ,Start” w ciggu 2 sekund, aby potwierdzi¢ ustawienie op6znionego gotowania.
Czas opoznienia zacznie odlicza¢ sie w minutach. Gdy odliczanie osiggnie ,00:00”, urzgdzenie
automatycznie rozpocznie gotowanie.

Uwaga: Czas opdznienia to czas pozostaty do rozpoczecia gotowania.

Na przyktad, jesli aktualna godzina to 14:00, a chcesz, aby gotowanie rozpoczeto sig o 17:00,
ustaw opdznienie na 03:00.

Zakres opo6znienia wynosi od 00:00 do 24:00.

Krok regulacji czasu wynosi 1 godzine dla godzin i 5 minut dla minut.

4. Przyciski ,,-" i ,+”:

Przyciski ,—” i ,+” stuzg do regulacji ustawien, takich jak czas gotowania, temperatura i czas
opdznienia rozpoczecia gotowania.

» Nacisnij przycisk ,—", aby zmniejszy¢ wybranag wartos¢.

* Nacisnij przycisk ,+”, aby zwiekszy¢ wybrang wartosé.
Gdy ustawienie jest wybrane i miga na wyswietlaczu, uzyj tych przyciskéw, aby wprowadzi¢
zgdang zmiane. Nacisnij i przytrzymaj dowolny przycisk, aby szybciej zmieni¢ warto$¢.

Regulacja czasu gotowania

1. Nacisnij przycisk Menu, aby wybra¢ zgdany program gotowania. Na wyswietlaczu pojawi sie
domysiny czas gotowania.

2. Nacisnij raz przycisk , Time/Temp.” (Czas/Temperatura). Domysiny czas gotowania zacznie
migac na wyswietlaczu. Nacisnij przycisk ,—” lub ,+”, aby zmniejszy¢ lub zwigkszy¢ czas
gotowania zgodnie z wymaganiami.

3. Nacisnij przycisk ,Start” w ciggu 2 sekund, aby potwierdzi¢ ustawienie i rozpocza¢ proces
gotowania.

Regulacja temperatury gotowania

1. Nacisnij przycisk Menu, aby wybra¢ zgdany program gotowania. Na wyswietlaczu pojawi sie
domysIna temperatura gotowania wraz z domyslnym czasem gotowania.

2. Nacisnij dwukrotnie przycisk ,Time/Temp.” (Czas/Temperatura). Domysina temperatura
gotowania zacznie migac. Nacisnij przycisk ,—", aby zmniejszy¢ temperaturg, lub przycisk ,+”,
aby jg zwiekszyc¢.

3. Nacisnij przycisk ,Start” w ciggu 2 sekund, aby potwierdzi¢ ustawienie i rozpoczg¢ proces
gotowania.

5. Funkcja przycisku ,, Time/Temp.”
Przycisk , Time/Temp.” stuzy do wyboru i regulacji czasu lub temperatury gotowania.

» Nacisnij raz przycisk ,Time/Temp.”, aby ustawic¢ czas gotowania. DomysIny czas gotowania
bedzie migat na wyswietlaczu, umozliwiajgc regulacje za pomocg przyciskow ,—" i ,+".

» Nacisnij dwukrotnie przycisk , Time/Temp.”, aby dostosowa¢ domysing temperature gotowania.
Temperatura zacznie miga¢ na wyswietlaczu, umozliwiajac regulacje za pomocg przyciskow ,—” i
N

Po dokonaniu zgdanej regulacji nacisnij przycisk ,Start”, aby potwierdzi¢ ustawienie.

152 POLSKI



[=2]

. Funkcja przycisku ,,Warm / Cancel” (Podgrzewanie / Anulowanie)
Przycisk ,Warm / Cancel” (Podgrzewanie / Anulowanie) ma dwa zastosowania:

Funkcja podgrzewania:

Nacisnij przycisk ,Warm”, aby aktywowac tryb utrzymywania ciepta po zakonczeniu gotowania.
Urzadzenie utrzyma ustawiong temperature, aby potrawa pozostata ciepta do momentu podania.
Kontrolka sygnalizuje, ze funkcja podgrzewania jest aktywna.

e o o .

2. Funkcja anulowania:

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,,Cancel’, aby zatrzymac biezgcg operacje lub program gotowania.

»  Spowoduje to zresetowanie urzadzenia do trybu czuwania, umozliwiajgc wybér nowego programu lub
dostosowanie ustawien.

» Zapomoca tego przycisku mozna anulowa¢ funkcje podtrzymywania ciepta.

7. Funkcja przycisku Menu

Przycisk ,Menu” stuzy do wyboru zgdanego programu gotowania sposrod 15 wstepnie
ustawionych funkcji urzadzenia.

» Nacisnij kilkakrotnie przycisk ,Menu”, aby przetaczac¢ sie miedzy dostepnymi programami.
Wybrany program pojawi sie na wyswietlaczu wraz z domysinym czasem gotowania i
temperaturg.

» Po wyswietleniu zgdanego programu mozna dostosowac czas gotowania lub temperature za
pomoca przycisku ,Time/Temp.” oraz przyciskow ,—” / ,+” lub w razie potrzeby ustawi¢ op6zniony
start.

8. Przycisk zasilania:

*  Przycisk ,Power” stuzy do wigczania i wytgczania urzadzenia.

» Nacisnij przycisk ,Power” jeden raz, aby wigczy¢ urzgdzenie. Wyswietlacz zaswieci sig, pokazujgc
ekran czuwania z ,- - .

»  Nacisnij ponownie przycisk ,Power”, aby wylaczy¢ urzadzenie. Wszystkie trwajgce operacje zostang
zatrzymane, a wyswietlacz zgasnie.

9. Przycisk Start: Funkcja przycisku Start

Przycisk ,Start” stuzy do uruchomienia wybranego programu gotowania lub potwierdzenia
ustawien.

» Po wybraniu programu gotowania i ustawieniu czasu gotowania, temperatury lub opdznionego
startu, nacisnij przycisk ,Start”, aby rozpoczg¢ dziatanie.

* W przypadku funkcji op6znionego startu nacisniecie przycisku ,Start” w ciggu 2 sekund
potwierdza czas op6znienia, a urzgdzenie rozpocznie gotowanie automatycznie, gdy odliczanie
osiggnie zero.
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6. TABELA GOTOWANIA:

Menu

Domysiny
czas go-
towania

Zakres
czasu
gotowania
/Krok

Domysina
temperatura
gotowania
Temperatura

Zakres temperatury
gotowania / Krok

Zakres

Ryz

55 minut

00:05.
~03:00/ 5
minut.

100 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Brazowy ryz

60 minut

00:05.
~03:00/ 5
min.

125°C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Makaron

8 minut

00:05.
~01:00/ 1
min.

100 °C

N/A

N/A

Platki
owsiane

20 minut

00:05.
~03:00/ 5
minut.

95°C

90 °C~105 °C/5 °C

00:05~24:00

Risotto

60 minut

00:05.
~03:00/ 5
min.

105 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Smazenie

25 minut

00:05.
~01:00/ 1
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Smazenie

20 minut

00:05.
~01:00/ 5
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Para

30 minut

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

N/A

00:05~24:00

Powolne
gotowanie

120 minut

00:05.
~12:00/5
min.

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Ponowne
podgrzewanie

25 minut

00:05.
~03:00/ 5
minut

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Zupa

60 minut

00:05.
~03:00/ 5
minut

100 °C

40 °C~120 °C/5 °C

00:05~24:00

Ciasto

60 minut

00:05.
~03:00/ 5
minut

140 °C

40 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Warzywa

30 minut

00:05.
~03:00/ 5
minut

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Migso

50 minut

00:05.
~03:00/ 5
min.

110 °C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Niestandar-
dowe

30 minut

00:05.
~12:00/1
min.

100 °C

90 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00
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UWAGA: Funkcja opdznionego startu gotowania jest dostepna we wszystkich funkcjach menu z
wyjatkiem funkcji smazenia, gotowania makaronu i podsmazania. Maksymalny czas op6znionego
startu gotowania wynosi 24 godziny.

Funkcja podtrzymywania ciepta jest dostepna we wszystkich funkcjach menu z wyjgtkiem funkc;ji
jogurt, makaron i gotowanie ekspresowe. Maksymalny czas podtrzymywania ciepta wynosi 12
godzin dla wszystkich funkcji menu.
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7. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

RZED PIERWSZYM UZYCIEM

. Ostroznie wyjmij urzadzenie i jego elementy z opakowania. Usun wszystkie materiaty

opakowaniowe i naklejki promocyjne.

. Jesli urzadzenie byto przechowywane lub transportowane w niskiej temperaturze, przed uzyciem

pozostaw je w temperaturze pokojowej na co najmniej dwie godziny.

. Wytrzyj obudowe urzadzenia wilgotng Sciereczka, a miske umyj cieptg wodg z mydtem, a

nastepnie dokfadnie wysusz.

. Podczas pierwszego uzycia moze pojawi¢ sie delikatny zapach, co jest zjawiskiem normalnym i

nie oznacza usterki. W takim przypadku nalezy doktadnie wyczyscic urzadzenie.

. Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni, aby para wydostajgca sie

spod pokrywy nie uszkodzita tapety, urzadzen elektronicznych lub materiatéw wrazliwych na ciepto
i wilgo¢.

. Przed uzyciem upewnij sie, ze urzadzenie i miska nie majg widocznych uszkodzen, odpryskéw ani

innych wad. Upewnij sie, ze miedzy miskg a elementem grzejnym nie ma zadnych ciat obcych.

. Ostrzezenie: Nie nalezy uzywac urzadzenia bez umieszczonej miski lub z pustg miska, poniewaz

moze to spowodowac krytyczne przegrzanie lub uszkodzenie powtoki nieprzywierajgcej. Przed
smazeniem nalezy doda¢ do miski niewielkg ilos¢ oleju roslinnego.

. Urzadzenie nalezy podtgczaé wytgcznie do uziemionych gniazdek; korzystanie z gniazdek

nieuziemionych moze spowodowacé zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym.

OBSLUGA

U

2

PEWNLJ SIE, ZE:

Zewnetrzna strona wewnetrznego garnka powinna by¢ czysta, zwtaszcza podstawa. Upewnij sig,
ze miedzy wewnetrznym garnkiem a ptyta grzejng nie ma zadnych przedmiotéw.

Umies¢ garnek wewnetrzny w odpowiednim miejscu.

Obro¢ garnek wewnetrzny, upewniajgc sie, ze dno garnka wewnetrznego, ptyta grzewcza i czujniki
majg dobry kontakt.

Zamknij gorng pokrywe.

Podtgcz zasilanie

Nie podtgczaj zasilania, jesli nie wykonate$ powyzszych czynnosci.

.STANDARDOWA OBSLUGA

Nacisnij przycisk Menu, az wskaznik wybranego programu zacznie miga¢ na wyswietlaczu, a
nastepnie nacisnij przycisk ,Start” i przytrzymaj go przez 2 sekundy, aby rozpoczaé gotowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas gotowania i temperatura. Rozpocznie sie odliczanie czasu.
Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie wyemituje sygnat dzwiekowy i automatycznie przejdzie w
tryb podtrzymywania ciepta, a na wyswietlaczu pojawi sie czas podtrzymywania ciepta. Wskaznik
podtrzymywania ciepta na przycisku pozostanie wtgczony.

Jesli wybierzesz program bez nacisniecia przycisku ,Start” w celu potwierdzenia, urzgdzenie
przejdzie w tryb czuwania po 10 sekundach.

.REGULACJA CZASU GOTOWANIA | TEMPERATURY

1) Nacisnij przycisk menu, aby wybra¢ zadany program. Na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas

gotowania i temperatura.

2) Nacisnij przycisk ,Time/Temp.”, a domysIny czas gotowania na wyswietlaczu zacznie migac.

3)
4)

Nacisnij przycisk - i +, aby dostosowac czas gotowania.

W ten sam spos6b mozna regulowa¢ temperature.

Aby ustawi¢ temperature, nacisnij dwukrotnie przycisk , Time/Temp.”, a domyslna temperatura
gotowania zacznie migac. Nacisnij przycisk , -”, aby zmniejszy¢ temperature gotowania, lub ,, +7,

POLSKI 155



aby jg zwiekszyc¢.
5) Na koniec nacisnij przycisk ,Start” w ciggu 2 sekund, aby potwierdzi¢ i rozpoczaé proces
gotowania.

3. TRZY PROGRAMY WSTEPNIE USTAWIONE

Nacisnij przycisk menu, aby wybra¢ zadany program. Mozesz nacisng¢ przycisk ,Time/Temp.”,
aby dostosowac czas gotowania; nacisnij dwukrotnie przycisk , Time/Temp.”, aby dostosowac
temperature gotowania, a nastepnie nacisnij ,Delay timer”, aby ustawic¢ czas opdznienia startu. W
ten spos6b mozna ustawi¢ czas gotowania, temperature i czas op6znienia w dowolnej kolejnosci.

4. JAK REGULOWAC CZAS GOTOWANIA | TEMPERATURE PODCZAS PRACY KUCHENKI.

Gdy kuchenka jest w trybie pracy, zapala si¢ odpowiedni program. Wyswietlacz pokazuje czas
gotowama ktory odlicza sie wstecz. Aby ustawic czas i temperature, nacisnij przycisk ,,Tlme/
Temp a domysiny czas gotowania zacznie migac¢ na wyswietlaczu. Nacisnij przyciski

ot zeby ustawi¢ czas gotowania, a krok to 1 godzina i 1 minuta. Naci$nij dwukrotnie przymsk

,,Time/Temp.", a domysina temperatura gotowania zacznie miga¢. Nacisnij przyciski ,, =" i ,+”,
aby dostosowac temperature gotowania. Ustawienie zostanie automatycznie potwierdzone po 3
sekundach.

5. FUNKCJA AUTOMATYCZNEGO UTRZYMYWANIA CIEPLA:

Po zakonczeniu gotowania wszystkie programy przechodzg automatycznie w tryb utrzymywania
ciepta, z wyjgtkiem programu jogurt. Aby anulowac tryb utrzymywania ciepta, nacisnij przycisk
,Cancel”, a urzadzenie wyjdzie z trybu utrzymywania ciepta.

Nacisnij przycisk ,Start”, aby wtgczyc¢ lub wytgczy¢ funkcje automatycznego utrzymywania ciepta.
Temperatura utrzymywania ciepta wynosi 60 (.

Gdy urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania, na wyswietlaczu pojawia sie ,----". Nacisnij
przycisk ,Cancel/Warm” w ciggu 2 sekund, a urzadzenie przejdzie w tryb podtrzymywania ciepta.
Czas podtrzymywania ciepta wynosi 24 godziny.

6. ANULOWANIE:

Nacisnij przycisk ,Cancel” (Anuluj) przez 2 sekundy, aby anulowa¢ nieprawidtowa operacje, a
urzadzenie MULTI CHEF przejdzie w tryb czuwania.

UWAGA: Jesli po 5 minutach nie wtozysz potrawy do urzagdzenia, co 30 sekund przez 5 razy
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a jesli uzytkownik nie wtozy potrawy, urzadzenie automatycznie
zakonczy program.

Aby wylaczy¢ urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania.
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8. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Ogolne zalecenia

Gotowanie na parze warzyw i innych potraw: Wiej 500-600 ml wody do miski. Umie$¢
pojemnik do gotowania na parze w misce. Odmierz i przygotuj sktadniki zgodnie z przepisem, a
nastepnie rozt6z je rownomiernie w pojemniku do gotowania na parze.

Kasze na bazie mleka: uzyj mleka pasteryzowanego o niskiej zawartosci ttuszczu lub rozciencz
mleko petne wodg pitng w stosunku 1:1. Przed gotowaniem posmaruj miske mastem gotowania.
Trzymaj sie proporcji podanych w przepisie i w razie potrzeby dostosuj ilosci sktadnikdéw
proporcjonalnie.

Potrawy pieniace si¢ (np. makaron, kluski): Niektore potrawy mogg pienic¢ si¢ podczas
gotowania. Aby zapobiec wylewaniu sie piany, nie zamykaj pokrywki przez kilka minut po
dodaniu tych produktéw do wrzacej wody.

Pieczenie chleba, ciast i jogurtow: Upewnij sie, ze poczatkowe sktadniki nie wypetniajg wiecej
niz potowe objetosci miski.

Wyrastanie ciasta: Nie otwieraj pokrywy podczas wyrastania ciasta, aby zachowac jakos¢
wypieku.

Smazenie: Umies¢ potrawy w rozgrzanym oleju. Do smazenia uzywaj wytgcznie rafinowanych
olejéw roslinnych i gotuj przy otwartej pokrywie. Zachowaj ostroznos$c¢, poniewaz olej staje

sie bardzo gorgcy. Uzywaj rekawic kuchennych i unikaj pochylania sie nad urzgdzeniem, aby
zapobiec poparzeniom. Unikaj wielokrotnego uzywania tego samego oleju do smazenia.
Ponowne smazenie: Przed rozpoczeciem kolejnej sesji smazenia nalezy poczekac, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

9. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ostrzezenie: Przed czyszczeniem upewnij sie, ze urzagdzenie jest odigczone od zasilania i
catkowicie ostygto.

Ogodlne wytyczne i zalecenia

Czyszczenie wstepne: Przed pierwszym uzyciem oraz w celu usuniecia zapachéw potraw po
gotowaniu nalezy uruchomi¢ urzadzenie na 15 minut z potowa pokrojonej cytryny w programie
parowym, napetniajgc miske 0,5 litra wody.

Przechowywanie zywnosci: Nie przechowuj wody ani gotowanej zywnosci w misce diuzej niz
24 godziny. W razie potrzeby przenie$ zywnos¢ do lodéwki i podgrzej jg pézniej w urzadzeniu,
korzystajac z funkcji podgrzewania.

Wazne: Nigdy nie zanurzaj korpusu urzadzenia w wodzie ani nie umieszczaj go pod biezacg
wodg! Unikaj uzywania $ciernych ggbek lub srodkéw czyszczacych, a takze jakichkolwiek
agresywnych chemicznie substanciji, ktére nie sg przeznaczone do stosowania na
powierzchniach majacych kontakt z zywnoscia.

Podczas czyszczenia elementéw gumowych nalezy zachowaé ostroznos¢, poniewaz ich
uszkodzenie lub odksztatcenie moze spowodowac nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

Czyszczenie zewnetrznej czesci urzadzenia

W razie potrzeby wyczy$é obudowe urzadzenia migkka, wilgotng $ciereczkg lub ggbka. Mozesz uzy¢
tagodnych srodkéw czyszczacych. Aby zapobiec powstawaniu plam z wody, po wyczyszczeniu wytrzyj
powierzchnie do sucha.

Czyszczenie miski

Miske nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Mozna jg my¢ recznie migkka gabka i ptynem do naczyn lub
w zmywarce, zgodnie z instrukcjg producenta zmywarki instrukcji producenta zmywarki.

W przypadku trudnych do usuniecia plam napetnij miske cieptg woda i pozostaw do namoczenia
przed umyciem.

Przed ponownym umieszczeniem miski w urzadzeniu nalezy catkowicie wysuszy¢ jej zewnetrzng
powierzchnie.

Nie myj wewnetrznego garnka w zmywarce.

Nigdy nie uzywaj twardych szczotek ani szorujgcych srodkéw do czyszczenia garnka wewnetrznego,
aby unikngé¢ uszkodzenia powtoki ceramicznej.

Gorgcy garnek wewnetrzny nalezy wyjac¢ za pomoca rekawic kuchennych lub uchwytu lub pozostawic¢
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do ostygniecia przed wyjeciem.

Przed rozpoczeciem gotowania upewnij sig, ze garnek wewnetrzny styka sie catkowicie z ptytg
grzejna, obracajgc go.

Uwaga: Regularne uzytkowanie moze z czasem spowodowac niewielkie odbarwienie
nieprzywierajgcej powtoki miski. Nie ma to wptywu na dziatanie urzadzenia i nie jest uwazane za za
wade.

Czyszczenie zaworu parowego

Zawor parowy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Wyjmij zawor parowy, roziéz go na czesci, umyj
wszystkie elementy woda, zt6z ponownie i umies¢ z powrotem do urzgdzenia.

Usuwanie skroplin

Po kazdym uzyciu nalezy opréznié zbiornik skroplin znajdujgcy sie po prawej stronie korpusu
urzadzenia. Wyjmij go, oproznij, umyj i wiéz z powrotem. Nadmiar skroplin wokét miski mozna usungé
recznikiem.

Czyszczenie komory gotowania

Przy prawidtowym uzytkowaniu ryzyko przedostania sie ptynéw lub czgstek zywnosci do komory
gotowania jest minimalne. Jednak w przypadku zabrudzenia nalezy jg wyczysci¢, aby unikngé
nieprawidtowego dziatania.

Wazne: Przed czyszczeniem komory gotowania upewnij sie, ze urzadzenie jest odigczone od
zasilania i catkowicie ostygto.

Woyczys$¢ Scianki komory gotowania, powierzchnie ptyty grzejnej i pokrywe termostatu
centralnego (znajdujgcg sie posrodku ptyty grzejnej) za pomocg lekko wilgotng (nie mokra)
gabka lub Sciereczka. W przypadku uzycia srodka czyszczacego nalezy dokladnie wytrzec
wszelkie pozostatosci, aby unikng¢ nieprzyjemnego zapachu podczas nastepnego uzycia.
Ostroznie usun wszelkie ciata obce znajdujgce sie w poblizu termostatu za pomoca pesety,
unikajgc nacisku na pokrywe termostatu.

W razie potrzeby do czyszczenia dysku grzewczego uzyj srednio miekkiej ggbki lub szczotki
syntetycznej.

Uwaga: Regularne uzytkowanie moze prowadzi¢ do niewielkiego odbarwienia dysku
grzewczego. Nie oznacza to jednak awarii urzgdzenia.

Przechowywanie i transport

Przed przechowywaniem urzgdzenia nalezy wyczyscic¢ i doktadnie wysuszy¢ wszystkie czesci.
Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym, wentylowanym miejscu, z dala od zrodet ciepta i
bezposredniego Swiatta stonecznego.

Podczas transportu i przechowywania nalezy unika¢ wszelkich uderzen mechanicznych, ktére
mogtyby uszkodzi¢ urzadzenie lub jego opakowanie. Opakowanie nalezy przechowywac w suchym
miejscu, z dala od ptynow.
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10. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyny

Rozwigzanie

Kontrolka nie
swieci

1. Urzadzenie nie wtgcza sie

1: Sprawdz, czy urzadzenie nie jest
odfgczone od zasilania

2. Przerwa w dostawie pradu

2: Poczekaj

Plyta
grzewcza nie
nagrzewa sie

1: Uszkodzony przycisk sterowania
zasilaniem

2: Uszkodzony bezpiecznik

3: Uszkodzona plyta grzewcza

Skontaktuj sie z centrum serwisowym

Ryz jest
niedogotowany

1. Nieprawidtowa ilo$¢ ryzu

Nalezy dostosowac ilos¢ ryzu i wody,
ograniczajac jg do wartosci miedzy
najwyzszg a najnizsza.

2. Nieodpowiedni stosunek wody do
ryzu

Dostosuj proporcje wody i ryzu

3. Wewnetrzny garnek jest
przekrzywiony

Obro¢ wewnetrzny garnek, sprawdz
czujnik ,ptyty grzewczej”.

4. Cos$ miedzy wewnetrznym
garnkiem a ptytg grzewczag

Posprzataj drobiazgi

5. Wewnetrzny pojemnik jest
zdeformowany

Wyslij do ,,centrum serwisowego” lub
kup nowy.

6. Uszkodzona ptyta sterujgca
zasilania gtéwnego

Wyslij do ,centrum serwisowego”

7. Uszkodzenie gidwnej czesci
sterujgcej temperaturg

Nalezy wysta¢ do centrum
serwisowego.

1. Wewnetrzny garnek zdeformowany

2. Uszkodzenie gtéwnej ptytki
sterujgcej zasilaniem

Wyslij do ,centrum serwisowego” lub
kup nowy.

1. Nalezy wysta¢ do ,centrum
serwisowego”.

foyzzg‘:,’ts;‘wany 2. Wyslij do ,centrum serwisowego”
3. Uszkodzenie gtownej czesci
sterujgcej temperaturg 3. Odwro¢ wewnetrzny garnek,
4. Wewnetrzny garnek jest sprawdz czujnik ,, ” ptyty grzewczej
przekrzywiony

Przelanie Zbyt duza ilo$¢ owsianki Dostosuj pojemnos¢

owsianki
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. G‘] IMPORTANT:

Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte de utilizare.
Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra web www.sogo.es
Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.

-

2, A Instructiuni de siguranta pentru utilizator

GENERAL
Precautii generale in timpul utilizarii echipamentului electric

* Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in acest manual.

* Nu ut|||zat| si nu depozitati aparatul in aer liber.

* Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si uniforma.

+  Acest produs este destinat utilizarii interioare, neindustriale, necomerciale si numai pentru
uz casnic. Nu utilizati produsul in aer liber sau Tn orice alt scop. Utilizarea incorecta sau
manipularea necorespunzatoare pot cauza probleme la aparat si pot provoca vatamari
utilizatorului.

»  Aparatul trebuie utilizat numai in scopurile prevazute. Nu se accepta nicio raspundere pentru
daunele rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau manipularea gresita.

* Inainte de a conecta aparatul la priza, asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta de
identificare corespunde tensiunii retelei electrice.

» Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand aparatul nu este utilizat. Nu Iasati aparatul
nesupravegheat atunci cand este pornit.

+ Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat este utilizat de copii sau in
apropierea acestora.

* Inainte de curatarea sau depozitarea aparatului, scoateti intotdeauna aparatul din priza si lasati-I
Sa se raceasca.

» Aparatul nu este deconectat complet de la sursa de alimentare, chiar si dupa ce a fost oprit.
Pentru a-I deconecta complet, deconectati-l de la priza de retea.

+ Aparatele nu sunt destinate functionarii prin intermediul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de telecomanda.

» Acest aparat este destinat utilizarii in aplicatii casnice si similare, cum ar fi:

- Bucatarii pentru personal in magazme birouri si alte medii de Iucru

- Case agricole si de cétre clienti in hoteluri, mofeluri si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip pat si mic dejun;

- Catering si aplicatii similare fara vanzare cu amanuntul.

» Evitati varsarea pe conector

ﬁ Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor corporale

. Nu amplasati si nu puneti in functiune acest aparat in apropierea surselor de apa.

*  Nuasezati sau nu punetl in functlune aparatul si cablul sau de alimentare pe sau in apropierea
suprafetelor fierbinti (de exemplu, placi de aragaz) sau a flacarilor deschise.

+  Nu lasati cablul de alimentare agatat de margini ascutite si tineti-l departe de obiecte fierbinti si
flacari. Nu infasurati cablul in jurul aparatului si nu il indoiti.

* Nu scufundati carcasa, care contine componentele electrice si elementele de incélzire, in apa si
nici nu o clatiti sub robinet.

» Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de producator.

» Utilizarea de accesorii care nu sunt recomandate sau vandute de producatorul aparatului poate
duce la incendii, socuri electrice sau vatamari corporale.

* Atunci cand dontl sa scoateti fisa de la contactul de perete, va rugam sa faceti acest lucru la fisa
in sine si nu tragand de cablu sau de aparatul in sine.

+  Pentru a evita socurile electrice, asigurati-va ca aveti mainile uscate inainte de a conecta sau
deconecta dispozitivul.

*  Nu utilizati aparatul cu mainile ude, pe podele umede sau cand atmosfera este umeda, exista
riscul de electrocutare.

* In timpul utilizarii aparatului, asigurati-va ca cablul de alimentare nu trebuie sa fie prins sau
strivit.

* Nu lasati unitatea motorului, cablul sau stecherul sa se ude pentru a va proteja impotriva riscului
de soc electric.

»  Fiti atenti, in timpul manipularii aparatelor electrice, deoarece suprafata elementului de incalzire
este supusa caldurii reziduale dupa utilizare. Orice utilizare necorespunzatoare poate cauza
posibile vatamari ale utilizatorului si poate deteriora aparatul.
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Nu atingeti suprafata exterioara a aparatului, deoarece aceasta se poate incalzi foarte tare in
timpul functlonarn in schimb, utilizati manerul sau manusile.

Nu scufundatl niciodata aparatul sau mufa in apa sau in orice alt lichid. In cazul in care aparatul
cade in apé, deconectati-l imediat de la reteaua de alimentare si duceti-l la un agent de service
autorizat pentru reparat,ii inainte de a-l reutiliza.

Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut pe podea, daca exista semne vizibile de deteriorare sau
daca are o scurgere.

Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa sunt deteriorate. Tn cazul in care cablul este deteriorat,
acesta trebuie Tnlocuit numai de producator, de agentul siu de service sau de persoane
calificate in mod similar, pentru a evita pericolele.

In caz de functionare defectuoasa a aparatului sau daca acesta a fost deteriorat in orice mod,
returnati aparatul la cel mai apropiat service autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

A Restrictii de utilizare in cazul utilizarii cu copii si batrani

Aparatul nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau men-
tale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au fost
supravegheate sau instruite.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta incepand de la 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca au primit
supraveghere sau instructiuni privind utilizarea aparatului in conditii de siguranta si inteleg peri-
colele implicate.

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Curétarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de catre copii decat daca acestia
au mai mult de 8 ani si sunt supravegheati.

Pastrati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor mai mici de 8 ani.

Nu permltetl copiilor sa utilizeze aparatul fara supraveghere.

Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si cunostinte, daca acestea au fost supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului in conditii de siguranta si inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

A Instructiuni de urmat la utilizarea aparatului

Tineti mainile si fata departe de butonul VENT atunci cand eliberati presiunea. Utilizati intotdeau-

na intr-o zon& bine ventilata. NU acoperiti supapa de presiune cu nimic.

Tn timp ce aragazul Multi este in functlune nu scoateti niciodata capacul. Trebuie sa fiti extrem

de precauti dupa gatire in timp ce scoatet,i capacul, deoarece pot aparea arsuri grave din cauza

aburului care se elibereaza. Asigurati-va intotdeauna ca aburul a fost eliberat complet. Lasati

aparatul sa se raceasca si folositi intotdeauna manusi de bucatarie in timpul dezasamblarii sau

indepartarii accesoriilor.

NU utilizati acest Multi cooker fara vasul de gétit detasabil la locul s&u.

Nu incercati sa dezlipiti alimentele in timp ce aparatul de gatit multiplu este conectat la priza

Nu umpleti aparatul Multi cooker mai mult de 1/plin cu alimente sau 2/3 plin cu lichid. Nu umpleti

mai mult de 1/2 plin, atunci cand gatiti alimente care se dilata in timpul gatirii.

Cand gatiti alimente sub presiune, trebuie utilizata cel putin 1 cana (8 oz /230 ml) de lichid / apa.

Alimente precum sosul de mere, afinele, orzul perlat, fulgii de ovaz sau alte cereale, mazarea

despicata, taiteii sau pastele sau rubarba nu trebuie gatite sub presiune. Acestea pot face

spuma, spume sau scuipa si pot bloca supapa plutitoare Utilizati o functie de gatit diferita pentru

aceste produse

Daca se observa fum, opriti imediat aparatul Multi cooker si scoateti-l din priza.

NU utilizati aceasta unitate in scopuri de conservare.

Aparatul Multi cooker trebuie scos din priza:

A. Dupa fiecare utilizare.

B. Daca pare a fi defect.

C. Inainte de curatare sau intretinere.

Nu atingeti suprafata exterioara a aparatului deoarece aceasta se poate incilzi foarte tare in

timpul functionarii. In schimb, folositi manerul sau manusile.

Nu atingeti niciodata partea interna a aparatului in timpul utilizarii.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul este in functiune
AVERTISMENT: Nu atingeti suprafetele fierbinti.
AVERTISMENT: Acest aparat trebuie utilizat cu PRECAUTIE deoarece acest aparat
electric contine o functie de incalzire. Suprafata acestui aparat este, de asemenea,
diferita de alte suprafete functionale care pot produce temperaturi ridicate. Deoarece
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temperaturile sunt percepute diferit de persoane diferite. Aparatul trebuie atins numai la nivelul
manerelor si suprafetelor de prindere prevazute, cu ajutorul unor dispozitive de protectie termica,
cum ar fi manu5| sau un tip similar de imbracaminte. In caz contrar, lasati-l suficient timp sa se
raceasca inainte de a atinge suprafetele fierbinti.

Conductele din regulatoarele de presiune care permit evacuarea aburului trebuie verificate perio-
dic pentru a se asigura ca nu sunt blocate.

Aparatul nu trebuie scufundat pentru curatare; conectorul trebuie indepartat in cazul in care
trebuie curatat bine cu apa.

Aparatul trebuie uscat bine Tnainte de a fi utilizat din nou.

Asigurati-va ca elementul de incalzire, senzorul de temperatura si vasul sunt curate si uscate
fnainte de a conecta stecherul la priza de curent.

Pe supapa de limitare a presiunii nu adaugati niciun obiect greu.

Dupa gatire, asigurati-va ca opriti aparatul inainte de a deschide capacul.

Nu utilizati linguri metalice sau scrumiere pentru a indeparta alimentele sau pentru a curata
vasul, pentru a evita orice zgarieturi ale stratului antiaderent. Se recomanda utilizarea lingurilor
din lemn sau silicon.

Timpul de mentinere la cald nu trebuie sa fie mai mare de 6 ore, pentru a nu influenta efectul
gatitului.

Asigurati-va ca 1l tineti de maner in cazul in care trebuie sa mutati aragazul Multi dintr-un loc in
altul.

Nu deschideti capacul cu forta, daca supapa plutitoare a cazut.

Corpul exterior si otelul inoxidabil sunt fierbinti dupa gatire, asigurati-va ca nu le atingeti pentru a
evita orice tip de scaldare.

Nu asezati vasul interior direct pe plita de bucétarie, folositi-l numai cu aragazul Multi.

Nu expuneti aragazul la temperaturi ridicate si nu puneti aragazul direct pe plita de bucatarie.
Nu atingeti si nu tineti aparatul Multi cooker deoarece suprafata exterioara este fierbinte. Nu il
miscati in timpul lucrului.

Pentru a evita o supraincarcare a circuitului atunci cand utilizati acest produs, nu puneti in
functiune un alt produs de mare putere pe acelasi circuit electric.

Cu acest produs este furnizat un cablu scurt de alimentare. Nu se recomanda utilizarea unui
cablu prelungitor cu acest produs, dar daca trebuie utilizat unul:

Puterea electrica marcata a cablului trebuie sa fie cel putin la fel de mare ca cea a produsului.
Aranjati cablul prelungitor astfel incat sa nu atarne unde se poate impiedica sau trage
neintentionat.

Se poate produce un incendiu daca aparatul este acoperit cu materiale inflamabile, cum ar fi
perdele, haine etc. Nu acoperiti aparatul.

Conectati cablul de alimentare la aparat si apoi conectati-l la priza de perete.

Utilizati numai cablul de alimentare inclus.

Pastrati cablul de alimentare si priza intotdeauna curate si uscate

CURATARE S| INTRETINERE

Va rugam sa consultati sectiunea de curatare si intretinere pentru detalii privind modul de curatare a
suprafetelor care intra in contact cu alimentele.
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3. SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune Frecventa

Putere Capacitate

220-240V 50-60Hz

900W 5L

TAcest produs este in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826 in temeiul Directivei
2009/125/CE privind cerintele de proiectare ecologica.

Consum de energie in modul oprit: 0.0

Consum de energie in modul standby: 0.5W

Timp dupa care produsul intra in modul oprit: 0 min

Accesorii : Bol acoperit cu ceramica de 5L, Recipient pentru abur, Pahar de masurare, Lingura,

Lingura, Cablu de alimentare.
4. DESCRIEREA PIESELOR

Capac

. Buton de eliberare a capacului
Supapa de abur detasabila
Bol acoperit cu ceramica
Corp

. Colector de condens

. Panou de control

. Recipient pentru aburi

. Pahar de masurare

10. Lingura

11. Lingura

12. Cablu de alimentare

OCONONRWN =

5. PANOU DE CONTROL

Brownrice Pasta Oatmeall Risotto

[ ] [ ]
Saute  Steam Slow cook Reheat

[ ] [ ] [ ] [ ]
Cake Vegetable Meat Custom

C)/

Afisaj digital: Aparatul este echipat cu un afisaj digital care
indica timpul rdmas si temperatura de gatire. In plus, cu
ajutorul afisajului digital putem seta timpul pentru pornirea
intarziata a gatirii. In conditii normale, afisajul indica

doar timpul si temperatura |mpI|C|te ale functlel de meniu
selectate. Cand este selectat un program de gatire, acesta
indica temperatura si timpul de gatire implicite. In timpul
functionarii, timpul de gatire se numara inapoi pentru a
afisa timpul ramas. Daca functia de pornire intarziata este
activata, afisajul arata timpul ramas si numara inapoi pana
cand ciclul de gatire incepe automat.

Functii de meniu: Acest aparat dispune de 15 funcitii

de meniu prestabilite, concepute pentru a oferi o gatire
convenabila si optimizata pentru o varietate de alimente.
Aceste functii includ orez, orez brun, paste, fulgi de ovaz,
risotto, prajire, sotare, aburire, gatire lenta, reincalzire,
supa, prajituri, legume, carne si functia de meniu de
gatire personalizata. Fiecare presetare ajusteaza automat
temperatura si timpul de gatire prestabilite in functie de
tipul de aliment selectat. Utilizatorii pot modifica setarile de
temperatura si timp dupa cum este necesar, pentru a se
potrivi preferintelor personale.
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3. Functia de gatire cu intarziere: Apasati butonul Meniu pentru a selecta programul de gatire
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dorit. Afisajul va indica timpul de gatire implicit pentru programul selectat.

Apasati butonul ,Delay” (Améanare). Indicatorul de amanare se va aprinde, iar timpul de amanare
implicit ,00:00” va clipi pe afisaj.

Apasati butonul ,—” pentru a reduce si butonul ,+” pentru a creste timpul in minute si ore.
Apasati butonul ,Start” in termen de 2 secunde pentru a confirma setarea gatirii cu intarziere.
Timpul de intarziere va incepe sa se scada in minute. Cand numaratoarea inversa ajunge la
,00:00”, aparatul va incepe sa gateasca automat.

Nota: Timpul de intarziere este perioada de timp inainte de inceperea gatirii.

De exemplu, daca ora curenta este 14:00 si doriti ca gatirea sa inceapa la 17:00, setati timpul de
intarziere la 03:00.

Intervalul de timp de intarziere este de la 00:00 la 24:00.

Intervalele de ajustare a timpului sunt de 1 ora pentru ore si 5 minute pentru minute.

Butoanele ,,-” si ,,+”:

Butoanele ,—” si ,+” sunt utilizate pentru a regla setari precum timpul de gatire, temperatura si
timpul de intarziere a inceperii.

Apasati butonul ,—” pentru a reduce valoarea selectata.

Apasati butonul ,+” pentru a creste valoarea selectata.

Cand o setare este selectata si clipeste pe afisaj, utilizati aceste butoane pentru a efectua
ajustarea dorita. Apasati si tineti apasat oricare dintre butoane pentru a modifica valoarea mai
rapid.

Reglarea timpului de gatire

Apasati butonul Meniu pentru a selecta programul de gatire dorit. Afisajul va indica timpul de
gatire implicit.

Apasati o data butonul , Time/Temp.” (Timp/Temperatura). Timpul de gatire implicit va clipi pe
afisaj. Apasati butonul ,—” sau ,+” pentru a reduce sau mari timpul de gatire, dupa cum este
necesar.

Apasati butonul ,Start” in termen de 2 secunde pentru a confirma setarea si a incepe procesul
de gatire.

Reglarea temperaturii de gatire

Apasati butonul Meniu pentru a selecta programul de gatit dorit. Afisajul va indica temperatura de
gatit implicita impreuna cu timpul de gatit implicit.

Apasati butonul , Time/Temp.” de doua ori. Temperatura implicita de gatire va incepe sa
clipeasca. Apasati butonul ,—” pentru a reduce temperatura sau butonul ,+” pentru a creste
temperatura.

Apasati butonul ,Start” in termen de 2 secunde pentru a confirma setarea si a incepe procesul
de gatire.

. Functia butonului ,, Time/Temp.”

Butonul , Time/Temp.” este utilizat pentru selectarea si reglarea timpului sau temperaturii de
gatire.

Apasati o data butonul , Time/Temp.” (Timp/Temperatura) pentru a regla timpul de gatire. Timpul
de gatire implicit va clipi pe afisaj, permitand reglarea cu ajutorul butoanelor ,—” si ,+”.

Apasati butonul , Time/Temp.” de doua ori pentru a regla temperatura implicita de gatire.
Temperatura va incepe sa clipeasca pe afisaj, permitand reglarea cu ajutorul butoanelor ,—” si
+

bubé efectuarea reglajului dorit, apasati butonul ,Start” pentru a confirma setarea.
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6. Functia butonului Warm / Cancel (incélzire / Anulare)
Butonul ,Warm / Cancel” (Incalzire/Anulare) are doua functii:

1. Functia de incalzire:

» Apasati butonul ,Warm” (Incalzire) pentru a activa modul de mentinere a caldurii dupa gatire.

» Aparatul va mentine temperatura setata pentru a pastra mancarea calda pana cand sunteti gata
sa serviti.

» Indicatorul luminos va indica faptul ca functia de incalzire este activa.

2. Functia de anulare:

» Apasati si tineti apasat butonul ,Cancel” (Anulare) pentru a opri operatiunea curenta sau
programul de gatit.

* Acest lucru va reseta aparatul in modul de asteptare, permitandu-va sa selectati un nou program
sau sa reglati setarile.

+  Cu ajutorul acestui buton, putem anula functia de mentinere calda.

7. Functia butonului Meniu

Butonul ,Meniu” este utilizat pentru a selecta programul de gatit dorit din cele 15 functii
prestabilite ale aparatului.

» Apasati butonul ,Meniu” in mod repetat pentru a parcurge programele disponibile. Programul
selectat va aparea pe afisaj impreuna cu timpul si temperatura de gatit implicite.

» Odata ce programul dorit este afisat, puteti regla timpul de gatire sau temperatura folosind
butonul , Time/Temp.” si butoanele ,—”/ ,+”, sau puteti seta o pornire intarziata, daca este
necesar.

8. Butonul de alimentare:

Butonul ,Power” (Alimentare) este utilizat pentru a porni sau opri aparatul.

» Apasati o data butonul ,Power” pentru a porni aparatul. Afisajul se va aprinde, afisdnd ecranul de
asteptare cu ,- - ".

= Apasati din nou butonul ,Power” pentru a opri aparatul. Toate operatiunile in curs se vor opri, iar
afisajul se va stinge.

9. Butonul Start: Functia butonului Start

Butonul ,Start” este utilizat pentru a porni programul de gatit selectat sau pentru a confirma
setarile.

» Dupa selectarea unui program de gatit si reglarea timpului de gatit, a temperaturii sau a pornirii
intarziate, apasati butonul ,Start” pentru a initia operatiunea.

» Pentru functia de pornire intarziata, apasarea butonului ,Start” in termen de 2 secunde confirma
timpul de intarziere, iar aparatul va incepe sa gateasca automat cand numaratoarea inversa
ajunge la zero.
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6. TABEL DE GATIT:

Meniu

Timp de
gatire
implicit

Timp de
gatire
Interval /
Pas

Gatire
implicita
Temperatura

Intervalul / Etapa tem-
peraturii de gatire

Intervalul tem-
porizatorului de
intarziere

Orez

55 min

00:05.
~03:00/ 5
minute.

100 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Orez brun

60 min

00:05.
~03:00/ 5
minute

125 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Paste

8 min

00:05.
~01:00/ 1
min.

100 °C

N/A

N/A

Fulgi de
ovaz

20 min

00:05.
~03:00/ 5
minute.

95 °C

90 °C~105 °C/5 °C

00:05~24:00

Risotto

60 min

00:05.
~03:00/ 5
minute

105 °C

60 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Prajire

25 min

00:05.
~01:00/ 1
min.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Sote

20 min

00:05.
~01:00/ 5
minute.

160 °C

90 °C~160 °C/5 °C

N/A

Abur

30 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

100 °C

N/A

00:05~24:00

Gatire lenta

120 min

00:05.
~12:00/5
min.

100°C

40 °C~110 °C/5 °C

00:05~24:00

Reincalzire

25 min

00:05.
~03:00/ 5
minute.

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Supa

60
minute

00:05.
~03:00/ 5
minute.

100 °C

40 °C~120 °C/5 °C

00:05~24:00

Prajituri

60 min

00:05.
~03:00/ 5
minute.

140 °C

40 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00

Legume

30 min

00:05.
~03:00/ 5
minute.

100°C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Carne

50 min

00:05.
~03:00/ 5
min.

110 °C

40 °C~110°C/5 °C

00:05~24:00

Personalizat

30 min

00:05.
~12:00/1
min.

100 °C

90 °C~160 °C/5 °C

00:05~24:00
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NOTA: Functia de pornire intarziaté a gatitului este disponibila in toate functile meniului, cu exceptia
functiilor Fry, Pasta si Sauté. Durata maxima a pornirii intarziate a gatitului este de 24 de ore.

Functla de mentlnere a caldurii este disponibila in toate functiile meniului, cu exceptia functiilor
Yogurt, Paste si Gétire rapidd. Durata maxima de mentinere a caldurii este de 12 ore pentru toate
functiile meniului.

7. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti cu atentie aparatul si componentele sale din cutie. Indepartati toate materialele de
ambalare si autocolantele promotionale.

2. Lasati aparatul la temperatura camerei timp de cel putin doua ore daca a fost depozitat sau
transportat la temperaturi scazute inainte de utilizare.

3. Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda si spalati vasul cu apa calda si sédpun, apoi uscati-I
bine.

4. La prima utilizare, este posibil s& se simta un miros usor, ceea ce este normal si nu indica un
defect. In acest caz, curatati bine aparatul.

5. Asezati aparatul pe o suprafata plana, stabila si uscata, astfel incat aburul care iese de sub capac
sa nu deterioreze tapetul, dlspozmvele electronice sau materialele sensibile la caldura si umiditate.

6. Inainte de utilizare, asigurati-va ca aparatul si vasul nu prezinta deteriorari vizibile, ciobiri sau alte
defecte. Asigurati-va ca nu exista obiecte straine intre vas si elementul de incalzire.

7. Avertisment: Nu utilizati aparatul fara vasul in pozitie sau cu vasul gol, deoarece acest lucru poate
provoca supraincalzire criticd sau poate deteriora stratul antiaderent. Adaugati o cantitate mica de
ulei vegetal in vas inainte de prajire.

8. Conectati aparatul numai la prize cu impamantare; utilizarea prizelor fara impamantare poate
duce la pericole electrice.

FUNCIONAMIENTO

ASIGURATI VA:
Exteriorul vasului interior trebuie s fie curat, in special baza, asigurati-va ca nu exista nimic intre
vasul interior si placa de incalzire.

* Puneti vasul interior in corpul aparatului.

* Rasuciti vasul interior, asiguréandu-va ca fundul vasului interior, placa de incalzire si senzorii au un
contact bun.

* Inchideti capacul superior.

» Conectati alimentarea cu energie electrica.

* Nu conectati alimentarea cu energie electrica daca nu ati finalizat pasii de mai sus.

1. FUNCTIONARE STANDARD

Apasati butonul Meniu pana cand indicatorul programului dorit clipeste pe afisaj, apoi apasati
butonul ,Start” timp de 2 secunde pentru a incepe gatitul. Afisajul va indica timpul de gatit si
temperatura implicite. Timpul incepe sa se scada. Odata ce gatitul se termind, aragazul emite
un semnal sonor si aparatul intra automat in modul de mentinere a caldurii, af|saju| indica si
calculeaza timpul de mentinere a caldurii. Indicatorul de mentlnere a caldurii de pe buton va
ramane aprins.
Daca selectati un program fara a apasa butonul ,Start” pentru confirmare, aragazul va intra in
modul de asteptare Tn 10 secunde.

2. REGLATI TIMPUL S| TEMPERATURA DE GATIRE

1) Apasati butonul ,Meniu” pentru a selecta programul dorit. Afisajul va indica timpul si temperatura
de gatire prestabilite.

2) Apasati butonul ,Time/Temp.”, iar timpul de gatire implicit afisat pe ecran va incepe sa clipeasca.

Apasati butoanele - si + pentru a regla timpul de gatire.

3) In acelasi mod putem regla temperatura.

) Pentru a regla temperatura, apasati butonul , Time/Temp.” de doua ori, iar temperatura de gatit
implicitd va incepe sa clipeasca. Apasati butonul , -” pentru a reduce si , +” pentru a creste
temperatura de gatit.

5) In final, apasati butonul ,Start” timp de 2 secunde pentru a confirma si a incepe procesul de gatire.
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3. PRESETARE CU TREI ETAPE
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Apasati butonul meniu pentru a selecta programul dorit, puteti apasa butonul , Time/Temp.” pentru
a regla timpul de gatire; apasati butonul , Time/Temp.” de doua ori pentru a regla temperatura de
gatire si apasati ,Delay timer” pentru a seta in acelasi timp ora de pornire intarziata. In acest fel,
puteti seta timpul de gatire, temperatura si timpul de intarziere in ordine diferita.

. CUM SE REGLEAZA TIMPUL SI TEMPERATURA DE GATIRE CAND ARAGAZUL

FUNCTIONEAZA.

Cand aragazul este in modul de functionare, se aprinde programul corespunzator. Afisajul arata
timpul de gatire, iar timpul de gatire incepe sa se scada in sens invers. Pentru a regla timpul si
temperatura, apasati butonul , Time/Temp.”, timpul de gatire implicit va clipi pe afisaj. Apasati
butoanele , -” si ,+” pentru a regla timpul de gatire, pasul fiind de 1 ora si 1 minut. Apasati butonul
»Time/Temp.” de doud ori, temperatura implicita de gatire va clipi, apasati butoanele ,, -” si ,+”
pentru a regla temperatura de gatire. Setarea se va confirma automat dupa 3 secunde.

. FUNCTIA DE MENTINERE AUTOMATA A CALDURII:

Dupa terminarea gatirii, toate programele vor intra automat in modul de mentinere calda, cu
exceptia iaurtului. Pentru a anula modul de mentinere calda, apasati butonul de anulare si aparatul
va iesi din modul de mentinere calda.

Apasati butonul ,Start” pentru a activa sau dezactiva automat functia de mentinere calda.
Temperatura de mentinere calda este de 60°C.

Cand aparatul de gatit este in modul de asteptare, afisajul arata ,----". Apasati butonul ,Cancel/
Warm” in 2 secunde, iar aparatul va intra in modul de mentinere calda. Are o durata de mentinere
calda de 24 de ore.

.ANULARE:

Apasati butonul ,Cancel” timp de 2 secunde pentru a anula orice operatiune incorecta, iar MULTI
CHEF va intra Tn modul de asteptare.

NOTA: Dacé nu introduceti alimente in aragaz dupa 5 minute, la fiecare 30 de secunde, soneria
va emite un semnal de avertizare de 5 ori, iar daca utilizatorul nu poate introduce alimentele,
aragazul va termina programul automat.

Apasati lung butonul de pornire pentru a opri aragazul.
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8. SFATURI DE GATIT

Recomandari generale

Gatirea legumelor si a altor alimente la abur: Turnati 500-600 ml de apa in vas. Asezati
recipientul pentru gatit la abur in interiorul vasului. M&surati si pregatiti ingredientele conform
retetei, apoi distribuiti-le uniform in recipientul pentru aburit.

Terciuri pe baza de lapte: utilizati lapte pasteurizat cu continut redus de grasimi sau diluati
laptele integral cu apa potabila in proportie de 1:1. Ungeti vasul cu unt inainte de gatit.
Respectati proportiile din reteta si ajustati cantitatile de ingrediente proportional, daca este
necesar.

Alimente care fac spuma (de exemplu, paste, galuste): unele alimente pot genera spuma in
timpul gatirii. Pentru a preveni varsarea spumei, nu inchideti capacul timp de cateva minute dupa
ce ati adaugat aceste alimente in apa clocotita.

Coacerea painii, a produselor de patiserie si a iaurtului: Asigurati-va ca ingredientele initiale
nu umplu mai mult de jumatate din volumul vasului.

Dospit aluatul: nu deschideti capacul in timpul etapelor de dospit aluatul pentru a mentine
calitatea produsului copt.

Prajirea: Puneti alimentele in ulei preincalzit. Folositi numai uleiuri vegetale rafinate pentru
prajire si gatiti cu capacul deschis. Fiti precauti, deoarece uleiul devine extrem de fierbinte.
Folosm manusi de bucatarie si eV|tat| sa va aplecati peste aparat pentru a preveni arsurile. Evitati
reutilizarea aceIU|aS| ulei pentru prajlre de mai multe ori.

Prajire repetata: Lasatl aparatul sa se raceasca complet inainte de a incepe o alta sesiune de
prajire.

9. CURATARE §I INTRETINERE

Avertisment: Inainte de curatare, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la priza si s-a récit
complet.

Instructiuni generale si recomandari

Curatarea initiala: inainte de prima utilizare si pentru a elimina mirosurile alimentare dupa gatit,
porn|t| aparatul timp de 15 minute cu o Jumatate de lamaie taiata in programul Steam, umpland
vasul cu 0,5 litri de apa.

Depozntarea alimentelor: Nu depozitati apa sau alimente gatite in vas mai mult de 24 de ore.
Transferati alimentele in frigider, daca este necesar, si reincalziti-le in aparat mai tarziu, utilizand
functia de reincalzire.

Important: Nu scufundati niciodata corpul aparatului in apa si nu il asezati sub jet de apa!
Evitati utilizarea buretllor abrazivi sau a agentilor de curatare precum Si orice substante chimice
agreswe care nu sunt destinate suprafetelor care intra in contact cu alimentele.

Curatati cu grija componentele din cauciuc, deoarece deteriorarea sau deformarea acestora
poate duce la functionarea defectuoasa a aparatului.

Curatarea exteriorului aparatului

Curatati corpul aparatului dupa cum este necesar cu o carpa moale si umeda sau un burete. Puteti
utiliza detergenti usori. Pentru a preveni aparitia petelor de apa, stergeti suprafata dupa curatare.

Curatarea vasului

Curatati vasul dupa fiecare utilizare. [ puteti spala manual cu un burete moale si detergent de vase
sau in masma de spalat vase, urmand |nstruct|un||e producatorului |nstruct|un||e producatorului masinii
de spalat vase.

Pentru petele dificile, umpleti vasul cu apa calda si lasati-l s se inmoaie inainte de spalare.

Uscati complet suprafata exterioara a bolului inainte de a-I pune la loc in aparat.

Nu spalati vasul interior in masina de spélat vase.

Nu folositi niciodata perii dure sau bureti abrazivi pentru a curata vasul interior, pentru a evita
deteriorarea stratului ceramic.

Scoateti vasul interior fierbinte folosind manusi de bucétarie sau cleste sau lasati-l sa se raceasca
inainte de a-l scoate.

Inainte de gatit, asigurati-va ca vasul interior este in contact complet cu placa de incalzire, rotindu-I.
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Nota: Utilizarea regulata poate provoca o usoara decolorare a stratului antiaderent al vasului in timp.
Acest lucru nu afecteaza performanta si nu este considerat un defect.

Curatarea supapei de abur

= Supapa de abur trebuie curatata dupa fiecare utilizare. Scoateti supapa de abur, dezasamblati-o,
spalati toate piesele cu apa, reasamblati-o si repuneti-o in aparat.

Indepartarea condensului

+ Dupa fiecare utilizare, goliti colectorul de condens situat in partea dreapta a corpului aparatului.
Scoateti-l, goliti-l, spalati-l si repuneti-I la loc. Orice condens in exces din jurul vasului poate fi
indepartat cu un prosop.

Curatarea camerei de gatit

Atunci cand este utilizat corect, riscul ca particule de lichid sau alimente sa patrunda in camera
de gatit este minim. Cu toate acestea, daca se produce contaminarea, curatati-o pentru a evita
defectiunile.

Important: Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la priza si complet racit inainte de a
curata camera de gatit.

1. Curatati peretii camerei de gatit, suprafata discului de incalzire si capacul termostatului central
(situat in mijlocul discului de incalzire) cu un burete sau carpa usor umeda (nu uda). Daca
utilizati un agent de curatare, stergeti bine orice reziduu pentru a evita mirosurile neplacute la
urmatoarea utilizare.

2. Indepartati cu atentie orice obiecte straine din apropierea termostatului cu o penseta, evitand sa
apasati pe capacul termostatului.

3. Pentru discul de incalzire, utilizati o burete mediu-moale sau o perie sintetica, dacé este necesar.

Nota: Utilizarea regulata poate duce la o usoara decolorare a discului de incalzire. Acest lucru
nu indica o defectiune.

Depozitare si transport
+ Tnainte de a depozita aparatul, curatati si uscati bine toate partile. Depozitati aparatul intr-un loc
uscat si ventilat, departe de surse de caldura SI de lumina directs a soarelui.

+ In timpul transportului si depozitarii, evitati orice impact mecanic care ar putea deteriora aparatul
sau ambalajul acestuia. Pastrati ambalajul uscat si departe de lichide.
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10. DEPANARE

Problema Cauze Solutie
; . - 1: Verificati daca aparatul de gatit orez
Indicatorul 1. Alimentarea nu se activeaza este deconectat de la priza

luminos este
stins

2. Intrerupere de curent

2: Asteptati

Placa de
incalzire nu
se incalzeste

1: Butonul de control al alimentarii
este defect

2: Siguranta este defecta

3: Placa de incalzire este defecta

Contactati centrul de service

1. Capacitatea de orez este incorecta

Capacitatea de orez si apa trebuie
ajustata, trebuie limitata intre maxim
si minim.

2. Proportia dintre apa si orez nu este
adecvata

Reglati proportia dintre apa si orez

3. Oala interioara este inclinata

Intoarceti vasul interior, verificati

Orezul senzorul ,placii de incalzire”
nu este 4. Ceva intre vasul interior si placa de 2tati A :
suficientde | I~ ; Curatati obiectele diverse
fiert incalzire T
; - = Trimiteti-l la ,Centrul de service” sau
5. Oala interioara deformata cumpérati unul nou.
g'ris(lz?ggl gzg%?itg?;%ahmentam Trimiteti la ,Centrul de service”
t7é nﬁ’;)?rgtﬁrrz?g'sﬂaelzgér?gg{gl a Trimiteti la Centrul de service
1. Oala interioara deformata Trimiteti la ,Centrul de service” sau
cumpdérati unul nou.
2. Placa principala de control al 1. Trimiteti la ,Centrul de service
alimentarii este deteriorata pentru reparatii
Orezu_l este 2. Trimiteti la ,Centrul de service
prea fiert pentru reparatii’
?e.rﬁ;)eesrgtﬁrrli?gleﬁzlﬁoﬁaetgontroI al 3. Intoarceti vasul interior, verificati
senzorul de temperatura al ,placii de
4. Oala interioara inclinata incalzire
Varsarea Capacitatea terciului este excesiva Reglati capacitatea
terciului
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G‘] BAXINBO:

3aBxAau yBaXKHO YnTanTe iHCTPYKLiIO 3 eKcnulyaTauii nepes BUKOPUCTaHHAM.
Llett NoCiGHMK MOXHa 3aBaHTaXXMTUW 3 HaLLOI Be6-CTOPIHKM WWW.S0go.es
36epiranTte Lo iHCTPYKLiO AN NoAanbLOro BUKOPUCTAHHSA.

A IHCTPyKUIii 3 TeXHikM 6e3neku Ans KopucTtyBaya

3aranbHi 3ano6iXHi 3axoau Nig Yac BUKOPUCTAHHSA
PRECAUTIONS

172

eneKkTpoobnagHaHHsA

He BukopucToByiTe npunag ans 6yab-skux iHWKX Linen, oKpiM TUX, Lo OMUCaHi B LibOMY NMOCIOHMKY.
He BukopucToByiiTe | He 36epirante Nnpunag Ha BigKpUTOMY MOBITPI.

3aBXay BCTAHOBIIOWTE NpUraz, Ha MIloCKil PiBHI MOBEPXHI.

Llew Bupi6 npuaHayeHuii Anst BHYTPILLHBOrO, HEMPOMUCITOBOMO, HEKOMEPLAHOMO Ta BUKITHOYHO
noGyTOBOrO BUKOPUCTaHHS. He BUKOpUCTOBYIMTE MOro Ha BynuLi abo Anst Byab-aKkmx iHWKUX Linen.
HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHSA ab0 HEHarNEeXHe NOBOAKEHHSI MOXE CMPUYUMHUTI Npobnemu B poboTi
npunagy Ta 3aBatu LLKOAN KOPUCTYBaYeBi.

[Mpunag NnoBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS TiflbKM 3@ NPU3HaYeHHAM. BUpobHuk He Hece
BiANOBIAANBHOCTI 32 NMOLLUKOMKEHHS, L0 BUHUKIM BHACTIAO0K HEMPaBUITbHOTO BUKOPUCTaHHS abo
HEeHanNEeXHOro NOBOKEHHS.

Mepepn nigknoyeHHAM Npunagy 40 eNneKkTpoMepexi NepekoHanTecs, WO Hanpyra, 3a3HaveHa Ha
3aBOACHKIN Tabnuyui, BiANOBigae Hanpysi B Mepexi.

3aBxay BUMMaiiTe BUIIKY 3 PO3ETKM, KON Npunag He BUKOPUCTOBYETLCS. He 3anuiuaiTe yBiMKHEHWIA
npunag 6e3 Harnagy.

[MunbHWIA Harmsg HeobXiaHWI, Kony Byab-AKMM NPUNagoM KOPUCTYHOTLCA AiTM abo nepebyBatoTb
nopyy 3 HUM.

Mepepn ynieHHam abo 36epiraHHAM Npunagy 3aBxau BigKodanTe MOoro Big enekTpoMepexi Ta
Javite NOMy OXOFOHYTH.

Mpvnag He Big'eQHaHWN Big, fyKepena XUBMNEHHS MOBHICTHO, HABITh NICMsA TOro, SIK BiH 6yB BUMKHEHWIA.
LLIo6 noBHicTIO Big'egHATV MO0, BUTSMHITb BUIIKY 3 PO3ETKU.

Mpunagn He NpusHaYeHi Ans KepyBaHHSA 3a AOMOMOrO 30BHILLHBOMO TaMepa abo oKpemoi cuctemm
OVCTaHLINHOIO KepyBaHHSI.

Llen npunag npusHaveHuii Ans BUKOPUCTaHHS B AOMAaLLHbOMY roCrofapcTBi Ta NoAibHux cdepax,
TaKUX 5K

Ha KyxHsix Ans nepcoHany B Mara3vHax, odpicax Ta iHLLMX pOBOYUX MPUMILLEHHSIX;

depmepcbki ByanHKN Ta KITIEHTU B rOTENSAX, MOTEMSAX Ta IHLLNX XXUTIIOBUX MPUMILLEHHSIX;

Y rotensax TMny «JbKKO Ta CHIZaHOK;

pomapcbke xapyyBaHHS Ta NodibHi Hepo3apiGHI cdhepu 3acTocyBaHHS.

YHUKaviTe NOTPannsHHSA PiavHM Ha Po3’em

OGMexeHHs Lwoao BUKOPUCTAHHA, o6 YHUKHYTU TPpaBM

He poamilLyiTe Ta He BUKOPUCTOBYWTE Liei Npunag nobnusy mrepen Bogw.

He poamilLynTe i He BUKOPUCTOBYMTE NPUNaZ i MOro LLHYP XMBIEHHS Ha rapsymX NOBEPXHSIX
(Hanpuknag, nnmMTtax) abo Nobnmnay HKMX, a TakoX NOBNM3y BIAKPUTOrO NOMyM's.

He 3anuviuanTe WHyp XUBMEHHS 3BUCATW 3 TOCTPUX KpaiB | TpMMariTe nogani Big rapsaynx npeaMeTis i
nonym’si. He HamMoTyWTe LUHYp HaBKOMo Npunagy i He 3rvHaiTe 1oro.

He 3aHyptoiiTe Kopnyc, WO MICTUTb EMEKTPUYHI KOMMOHEHTUN Ta HarpiBarbHi efieMeHTw, y Bogy Ta He
npomuBanTe Noro Mif, KpaHoM.

Hikonwu He BMKOPUCTOBYITE akcecyapu, He peKOMEHA0BaHI BUPOOHUKOM.

BukopucTaHHs akcecyapis, He pekoMeHOoBaHMX abo He NpodaHuX BUPOBHUKOM Npunagy, Moxe
NpM3BECTU [0 MOXKEXi, yPaKEeHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHS Ntodew.

FAKLLIO BY xo4eTe Bif'€QHATU BUNKY Bif po3eTku, Oyap nacka, pobiTb Le 3a camy BUIIKY, @ He TArHITb
3a kabenb abo cam npunag.

LLlo6 yHUKHYTU ypakeHHS eNneKTPUYHUM CTPYMOM, NepeKoHaNTeCs, Lo BaLli PyKv CyXi, MepLL HiXX
BCTaBNATY abo BUTAryBaTV BUIIKY 3 PO3ETKU.

He kopucTynTtecs npunagomM MOKpUMU pykamu, Ha BOMOrii nignosi abo B yMoBax MigBuLLEHOT
BOJTOrOCTi - ICHY€E PU3UK YPaXXEHHS ENEKTPUYHM CTPYMOM.

MMia yac BMKopUCTaHHS Npunagy CniakyyTe 3a TUM, LWOoG LUHYP XVBNEHHS He 3a4enuBcs i He OyB
nepenasneHunn.

He ponyckarite HamokaHHs Groky ABUryHa, LHypa abo BUIKK, WOBG YHUKHYTU PUSKKY YPaKEHHST
eneKkTPUYHUM CTPYMOM.
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Bynsre obepexHi y NOBOMKEHHI 3 enekTponpuniagamm, OCKiNbKN NOBEPXHS HarpiBarbHOro enieMeHTy
nicns BUKOPUCTaHHA Mae 3anuLukoBe Tenno. byab-ake HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA MOXe
NpW3BECTU 0 TPaBMYBaHHS KOPVCTYBaya Ta NMOLUKOMKEHHS Npunagy.

He TopkaiiTecs 30BHILLHLOI MOBEPXHI Mpuagy, OCKiNlbkM BOHa MOXe CUIMbHO HarpiBaTvcs nig vac
poboTKn. 3aMiCTb LibOro BUKOPUCTOBYITE PyyKy abo pykaBuLyi.

Hikonu He 3aHyptoiiTe npunag abo LuTencenbHy BUNKY y Bogy abo 6yab-siky iHLy piauHy. Y

pasi nagiHHA Npunagy y Bogy HeranHo BiAKIOYITh MO0 Big eNeKTpoMepeXi Ta BigHECiTb 4O
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIGHTPY ANS PEMOHTY Nepes, NOBTOPHUM BUKOPUCTaHHSAM.

He BuKkopucTOBYViTE NpUnaz, sIKLWO BiH BraB Ha MiAnory, Mae BUAUMI O3HaKN MOLUKOAXKEHHS a6o
NPOTiKaHHS.

He BukopucToByiiTe Npunag, AKLLo kabenb abo Byka NOLIKOMKEHI. Y pasi NOLIKOMKEHHS LWHYpa,
W06 YHWKHYTV Hebe3neku, 1oro 3amMiHa NoBMHHA BUKOHYBATUCS TiNlbKi BUDOBGHWUKOM, 0ro CepBiCHUM
areHToM abo ocobamu, Aki MatoTb BiAMOBIAHY kBanidikaLlito.

Y pasi HecnpaBHOCTi Npunagy abo sKLO BiH ByB NOLLKOMKEeHUIA Oyab-AKMM YMHOM, MOBEPHITL Npunaz
10 HaNBNXXYOro aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY Arst NepeBipku, PEMOHTY abo HanaLUTyBaHHS!.

AOGMG)KGHHH L0100 BUKOPUCTaHHA Npunagy AiTbMU Ta NIOALMU NOXUIOro BiKy

Mpunag He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS 0cObamu (BKIOHaKUU 4iTel) 3 0bMeKeHUMM
i3NYHMMI, CEHCOPHUMM ab0 PO3YMOBMMM 34IGHOCTAMM, @ TAKOXK 0cobaMm 3 HeQoCTaTHIM

[O0CBIZOM i 3HAHHAMM, SIKLLO BOHW He nepebyBatoThb nif Harnsigom abo He NPOIHCTPYKTOBaH.

Llelt npunag MoxyTb BUKOPUCTOBYBATM [1iTV BikOM Bif 8 poKiB i cTapLue, a Takox ocobu 3

obmexeHUMK i3YHNMKN, CEHCOPHMMK ab0 PO3yMOBUMM 3aiOHOCTSIMM ab0 3 HEQOCTaTHIM J4OCBIAOM

i 3HaHHAMM, KO BOHM NepebyBatoThb Nig HarnsaoM abo NPoiHCTPYKTOBaHI LWoao 6e3neyHoro

BMKOPWCTaHHS Npunagy i po3ymitoTb NoB’si3aHi 3 LM Hebeaneku.

[ity noBMHHI NepebyBaTt Nig HarnmsAoM, Wo6 NepekoHaTUCS, WO BOHU He rpatoTbCs 3 MPUNagoM.

YUneHHs Ta obcnyroByBaHHS NpUNagy He NOBUHHI BUKOHYBATUCS AiTbMU, SKLLIO BOHWU HE JOCAIMN

8-piyHoro Biky | He NepebyBatoThb Mig HarmnsiaoM.

3bepiravite npunag i LUHYP XWBMEHHS B HEAOCTYNHOMY ANst AiTeli MONoALLe 8 poKiB MiCLii.

He possonsiiTe AiTam kopucTyBaTvcs Npunagom 6es Harnsaay.

Mpunagom MoXyTb KOPUCTYyBaTUCS 0COOM 3 0OMEXEHUMU (PI3UUHUMU, CEHCOPHUMMN abo

pPO3yMoBUMM 3a0iOHOCTSIMM ab0 6e3 fOCBIAYy Ta 3HaHb, AKLLO BOHWU NepebyBatoThb Nig Harmsaom

abo nponwny IHCTPYKLi Woao 6e3neYHOro BUKOPUCTaHHA Npunagy Ta po3yMmitoTb MOB’A3aHi 3 LM

Hebesneku.

[litam 3a6opoHeHo rpatncs 3 Npunagom.

IHCTPYKLUii, AKMX cnig goTpuMyBaTUCA Nig Yac
BUKOPUCTaHHA Npunagy

Mpw ckmpaHHi TUCKY TpMaTe pyku Ta o0bnmuysi nogani Big pyyku BEHTUNALLL 3asxan
BMKOPVCTOBYINTE B OOPE NPOBITPIOBaHOMY MpUMILLieHHi. HE HakpyBaiTe HiYMM HanipHWI KnanaH.
Mig Yac poboTy MynbLTUBaPKKM HIKOMM He 3HiMawTe KpuLKy. [icns 3aBepLUeHHS roTyBaHHS 3HimManTe
KPULLIKY 3 0COBNMBOK 06EPEXHICTIO, OCKINbKU Napa, Lo BUAINSETLCS, MOXE CNPUYUHUTI CEPIO3HI
onikn. 3aBxaun cniakynte 3a Tvm, Wo6 napa NoBHICTIO BUWLLINA 3 Npunagy. HavTte npunagy
OXOMOHYTU | 3aBXaW BUKOPUCTOBYIMTE KYXOHHI pyKaBuLi Mif, Yac po3brpaHHs abo 3HATTSI akcecyapis.
HE BuKopu1CTOBYITE LIt MynbTUBapKY 6e3 BCTAHOBNEHOI 3HIMHOT KacTpyrii.

He Hamarantecs nepemilari ixy, Konm MynstuBapka yBiMKHEHa B MEPEXY.

He 3anoBHtoriTe MynsTuBapKy ixeto GinbLl Hix Ha 1/3 abo pianHoto GinbLu Hix Ha 2/3. He
3anoBHoNTE Yally BinbLu HiX Ha 1/2, SKLLO roTyeTe NPOAYKTU, siKi PO3LUMPIOTLCS Mig Yac
NPUroTYBaHHS.

Mpwv NnpuroTyBaHHI NPOAYKTIB Mif, TMCKOM HEOOXiAHO BUKOPUCTOBYBATM LLOHaMeHLLE 1 CknsiHKy (8
yHUin /230 mn) pigmHu / Bogu.

Taki npoayKT!, ik a6ry4HMIA coyc, XypasnuHa, neprosa Kpyna, BiBCAHKa abo iHLLi Kpynu, KOonoTui
ropox, NMOKWWHa abo MakapoHW, PeBiHb, He CNif roTyBaTH nig TMCKOM. BoHV MOXyYTb cniHioBaTUCS,
niH1TUCst abo po3bpUsKyBaTUCS | MOXKYTb 3abroKyBaTV MOMNJABKOBWIA KnanaH Bukopuctosyiite ans
LWIX NPOAYKTIB iHLY (OYHKLIitO NPUrOTYBaHHS

[Mpv nosiBi AVMY HeraHO BUMKHITb MYyNBTUBAPKY | BUTAMHITb BUSIKY 3 PO3ETKU.

HE BrKOpPUCTOBYWTE Liei NPUCTPIn AN KOHCEPBYBaHHS.

MynbsTrBapka noBmHHa OyTu BigKIOYEHa Bif eneKTpoMepexi:

A. Tlicnst KOKHOTO BUKOPUCTaHHS.

B. Akwo BoHa 30a€TbCA HECTPABHOLO.

C. MNepepn unLLeHHsIM abo TeXHIYHUM 06CNYroByBaHHSIM.

He TopkaiiTecs 30BHILLHbOI MOBEPXHi Mpunagy, OCKiflbkv BOHa MOXe CUIbHO HarpiBaTvcs nig vac
poboTn. 3amicTb LibOro BUKOPUCTOBYITE pyuKy abo pykaBuLli.

Hikonu He TopkanTecs BHYTPILLHBOI YacTyHW Npunagay nig vyac poboTu.

Temnepatypa AOCTYMHVX NOBEPXOHb MOXe By Ty BUCOKOIO Mig vac poboTu npunagy
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NONEPEMXEHHA: He TopkaviTecsi rapsiimx NOBEPXOHb.
NONEPEMXEHHA: Lle obnagHaHHs cnig BukopuctoByBaTty 3 OBEPEXKHICTHO,
OCKiMbKV Liei enekTponpunag MiCTuTb OYHKL0 HarpiBaHHs1. [oBepxHs Lporo npunagy
TaKOX BIOPI3HAETLCA Bif iHLUMX PyHKLOHAINBHNX MOBEPXOHb, SIKi MOXYTb BUPODNSTY
BUCOKY Temnepatypy. Ockinbkv Temnepartypa no-pisHoMy CpyiMaeTbCS PisHUMMU
niogbMu. [lo npyunagy MoXHa TopKaTMCs NvLle 3a NpuaHaYeHi Ans Lporo pyykv Ta
NMOBEPXHi, BUKOPUCTOBYIOUM TENIO3aXMCHI 3aCobu, Taki K pykaBu4kn abo nopibHnn oadr. B iHwomy
BUNaZAKY, NepLU HX TOPKATUCS rapsymnx NOBEPXOHb, AaiiTe iM OXONMOHYTU MPOTArOM AOCTaTHBOTO Yacy.
PerynsipHo nepeBipsinTe kKaHanu B perynsropax TUCKY, Lo 3abe3nedytoTb BUXi4 napu, Lwob
nepeKkoHaTUCs, L0 BOHW He 3a0roKOBaHi.
Mpunan He MoXHa 3aHypLOBaTV B BOAY ANA YMLLEHHS; y pasi HeOOXIAHOCTI pETENbHOMO OUMLLEHHS
BOZOO CNiJ BiA'€AHATW LUTENCENbHY BUSIKY.
Mepen HaCTYMHUM BUKOPUCTaHHAM Npunag, HeobxiaHO JoOpe NPoCyLLNTY.
MNepekoHanTecs, WO HarpiBanbHUIN eNemMeHT, TeMnepaTypHU AaTymK i KacTPyns YMCTi Ta NPOCYLLEHI,
nepLU HXX BCTaBMNSATW BUMKY B PO3ETKY.
He cTaBTe Baxki npegMeTV Ha KnanaH 0BMeXKeHHs! TUCKY.
Micns 3akiHYeHHs NPUroTyBaHHS! 060B’A3KOBO BUMKHITb MpUNaz, NepLU Hix BiAKPMBATW KPULLIKY.
He BrKOpUCTOBYViTE MeTaneBi Noxkn abo posnantoBadi AN BUMMaHHS i abo YnLLeHHs kacTpyni,
LLIOO YHVKHYTV MOAPSANMH aHTUNPUrapHOro NOKpUTTS. PekoMeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBaTU AePeB’SHi
abo CUMiKOHOBI NOXKY.
Yac 36epiraHHs B Tenni He NOBUHEH NepeBuLLyBaTh 6 roaunH, Wob He BNAMHYTY Ha edhekT
NPUroTYBaHHS.
MepekoHanTecs, Lo B TPUMAETE MyNTMBAPKY 3a pydKy, SIKLLO BaM NOTPiGHO nepemicTuTy i 3
O[IHOrO MiCLS Ha iHLUe.
He BiakpuBaiTe KpULLKY CUIOL0, SIKLLIO NiaBakoyni KnanaH Bnas.
30BHILLHIN KOpNyC i HepXkaBgitoya cTarb rapsidi Nicns NPUroTyBaHHs!, NepekoHanTecs, Lo BU He
TOpKaeTecs 40 HUX, LWOO YHUKHYTU Byab-SKNX OMiKiB.
He cTaBTe BHyTpILLHIO KacTpyrito 6e3nocepeaHb0 Ha KyXOHHY NIUTY, BUKOPUCTOBYWTE i niniLue 3
MYTETUBAPKOLO.
He nigpaBaiiTe kacTpynto BNAMBY BUCOKUX TemnepaTyp i cTaBTe ii 6e3anocepeqHb0 Ha KyXOHHY
BapuIibHy MOBEPXHIO.
He TopkaiiTecs i He TpyMainTe MyrnbsTMBaPKY, OCKINbKK ii 30BHILLHSA MOBEpXHS rapsiya. He
nepecysauTe ii nig 4ac poboTtn.
LLlo6 yHVKHYTV NepeBaHTaXXeHHS eNeKTpPOMEPEeXi Mig Yac BUKOPUCTaHHS LibOro npunagy, He
BMUKaWTe B Ty CaMy enekTpoMepeXy iHLLi Npunaam BenuKoi NOTYXXHOCTI.
[o uboro Bupoby A0AaETLCA KOPOTKUI LUHYP XMBMEHHS. [NogoBxXyBay He peKOMeHOYETbCA
BVKOPWCTOBYBATY 3 LM BUPOOOM, are SIKLLO BiH HEOOXiAHWIA, OTo Criif, BUKOPUCTOBYBATHU:
3a3HaveHUn eneKkTPUYHWIA HOMIHaN LUHYPa NOBUHEH BYTW LLOHAWMEHLLE TakuM CaMUM, K i Y LibOro
BMPODY.
PosTaluoByiiTe nogoBxyBady Tak, WoO BiH HE 3BMCaB Y MiCLSAX, A€ MPO HbOTO MOXHA CMiTKHYTUCS abo
HEHaBMMCHO MOTAMHYTMN 3a HbOTO.
SAKLLO NPUCTPIV HAKPUTK NErko3anMUCTMUN MaTtepianamm, TakuMm SIK LUTOPW, OAsr TOLLO, MOXe
cTatucs noxexa. He HakpvBanTe npucTpin.
[MiAKMIOYITE LLHYP XXUBMEHHS A0 MPUCTPOLO, a NOTIM NiAKMOYITb NOro A0 PO3ETKU.
BuKopuCTOBYIMTE TiMNbKN LLIHYP XXUBMEHHS, LLO BXOAUTb 40 KOMMIEKTY.
Kabernb »XVBMEHHS Ta BUNKY 3aBXay TPMMawTe B YUCTOTi Ta CyXOCTi.

YULLIEHHA TA TEXHIYHE OBCIYITOBYBAHHSA
Byab nacka, 3BepHiTbcs A0 po3ainy «4Yvctka Ta ob6crnyroByBaHHS» Afs1 OTPUMaHHS AeTarnbHOi
iHbopmaLii Npo Te, Ik YNCTUTW NMOBEPXHI, SIKi KOHTAKTYIOTb 3 MPOAYKTaMM Xap4yBaHHS1.
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3. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKWN

Hanpyra YacToTa MoTyXHicTb EMHicTb
220-240B 50-60 Ny, 900BT 5n

Lien Bupi6 BignoBiaae pernameHTy €C 2023/826 3rigHo 3 aupekTuBoto 2009/125/€C
npo BUMOIU [0 €KOAN3anHYy.

EHeprocnoxusaHHsA y BUMKHEHOMY pexumi: 0.0

EHeprocnoxusaHHsa B peXumi ovikyBaHHA: 0.5W

Yac, yepes siku BUpid nepexoanTb y PEXXUM BUMKHEHHS: 0 XB

Akcecyapum : Halua 3 kepamidHUM NOKPUTTAM Ha 5 1, KOHTeHep AN napuy, MipHUIA CTakaH, foXKa,
OMOSIOHWIK, LLIHYP >XVBMEHHS.

4. ONWC OETANEN :

1. Kpuiuka

2. KHoMKa BiAKPVMBaHHSA KPULLKK

3. 3HIMHUIA NapoBMIA KNanaH

4. Yawa 3 kepaMiyHUM NOKPUTTAM
5. Kopnyc
6
7
8
9

. 36ipHUK KOHAEHcaTy
. MaHenb ynpaBniHHs
. KoHTelHep ans NnpuroTyBaHHs Ha napy
. MipHun ctakaH
10. KiBw

11. Jloxka (f
12. WHyp uBneHHs

5. MAHENb KEPYBAHHS 1. Undposuit ancnneii: MNMpunaz ocHalLeHUi LMQPOBNM
ANCTNeEM, KU Nokasye Yac, LWo 3anumBcs, Ta
Temneparypy npurotyBaHHs. Kpim Toro, 3a 4onomororo
LMdpOBOro AMCrrest MOXHa BCTAHOBMTUW Yac BiAKNaaeHoro
CTapTy NpUroTyBaHHs. 3a 3BMYaNHUX YMOB AWCMNen
nokasye nviie CTaHOapTHWUI Yac Ta TemnepaTtypy BUbpaHoi
dyHKLUiT MeHto. Konu BubpaHo nporpamy npurotyBaHHs,
Ancrnen nokasye ctanAapTHY TeMneparypy Ta Yac

00 . N0y Teme npurotyBaHHs. IMig yac poboTn Yac NpUroTyBaHHs

LU BIJPax0BYETLCS Y 3BOPOTHOMY MOPSAKY, Wo6 nokasarm yac,
® ® . ° " o 3anM|.uV|Bc;|.fIKu.lo aKTWBOBaHa (yHKUIis BiaknaaeHoro
Rice Brownrice Pasta Oatmeall Risotio cTapTy, AUCnen Nokasye vac, Lo 3anuLmnBCS, i BiopaxoBye
° ° ° ° ° 0r0 y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY, MOKM LMKIT MPUIOTYBaHHS He
Fry Saute  Steam Slow cook Reheat NOoYHEeTbCA aBTOMATUYHO.

L) ) ) ® .
SR EEE D LU | 2. DyHKUiT meHo: Llen npunag mae 15 nonepegHbo
BCTaHOBMEHUX PYHKLIIN MEHI0, MPU3HAYeHNX ANns 3py4HOro

Ta ONTMMI30BaHOIo NPUroTYBaHHS Pi3HMX cTpas. Lii doyHKuii
@ BKITO4AIOTb PUC, KOPUYHEBUIA PUC, MaKapoHU, BIBCSHKY,

Pi30TTO, CMaXeHHS, TYLUKYBaHHS, MPUrOTYBaHHSA Ha napy,
NOBIfbHE NPUrOTYBaHHS, PO3irpiBaHHs, cyn, TiCTO, OBOMI,
M’SICO Ta iHAMBIAyanbHe MeH0 NpurotyBaHHA. KoxHa
nonepeAHLO BCTaHOBIEHa MYHKLIsS aBTOMATUYHO peryrioe
TemnepaTypy Ta 4ac NpuroTyBaHHs 3a 3aMOBYYBaHHAM
BiANOBIAHO A0 obpaHoro Tuny npoaykTy. KopncTysaui
MOXYTb 3MiHIOBaTV HanalITyBaHHA TemnepaTypu Ta Yacy
BiANOBIAHO 40 ocobucTux ynogobaHs.
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3. ®yHKUiA BiAKNageHOro npuroTyBaHHA: HaTuCHITb kHOMKY «MeHto», o6 Bnbpatn 6axaHny
nporpamy nNpurotyBaHHs. Ha aucnnei 3'aBUTbcs cTaHAapTHUIA Yac NPUroTyBaHHS Ans BUGpaHoi
nporpamMu.

HaTtuncHitb kHonky «Delay» (Bigknactu). lHgukaTop BigknaaeHHsi 3aropuTbcs, a Ha gucnnei
novyHe 6nmmaTy Yac BigknageHHs 3a 3amoBvyBaHHAM «00:00».

HaTUCHITb KHOMKY «—», 06 3MEHLUMTK, | KHOMKY «+», 1106 36iNbWUNTU Yac y XBUINMHAX i roAuHax.
HaTtuncHiTb kHOMKy «Start» npoTsirom 2 cekyHa, Wwob nigTBepaAMTN HanawTyBaHHS BigknageHoro
npuroTyBaHHs. Bianik yacy BigknageHHst noyHeTbest B xBunuHax. Konu signik gocsirie «00:00»,
npunaz aBToMaTu4yHO NMOYHE MPUroTyBaHHS.

MpumiTka: Yac 3aTpumkn — Lie Yac Ao noyaTKy NpuroTyBaHHs.

Hanpwvknag, sikwo notoyHuii yac 14:00, a BU xo4eTe, Wob npuroTyBaHHsi nodanocs o 17:00,
BCTaHOBITb Yac 3atpumku 03:00.

[ianasoH vacy BigcTpoyku ctaHoBuTb Big 00:00 go 24:00.

Kpok peryntoBaHHs 4acy CTaHOBWTb 1 rognHy Ans rOAvH i 5 XBUNWH ONSA XBUIVH.

4. KHOMKM «-» i «+»:

KHOMKM «—» i «+» BUKOPUCTOBYIOTLCS AMNS PErynioBaHHS TakMx napameTpis, sik yac
NPUroTyBaHHs, Temneparypa Ta Yac 3aTPUMKW NOYaTKy NPUroTyBaHHS.

*  HaTtucHiTb KHOMKY «—», W06 3MEHLUNTN BUOPAHE 3HAYEHHS.

*  HaTWCHITb KHOMKY «+», W06 36inbwNTY BUOpaHe 3HAYEHHS.
Konu HanawTtyBaHHsA BUGpaHo i 6riumae Ha aucnnei, BUKOPUCTOBYWTE Lii KHOMKK ANns 6axkaHoro
peryntoBaHHs. HaTUCHITL | yTpumyiiTe Byab-siky KHOMKY, W06 WBUALIE 3MIHUTU 3HAYEHHS.

PerHIOBaHHH Yyacy npurotyBaHHsA

1. HaTtucHiTb kHOMKy «MeHto», o6 Bnbpatn 6axaHy nporpamy npurotyBaHHs. Ha aucnnei
Bif0OPa3nTbCA Yac NPUroTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHAM.

2. HatucHitb kHonky «Yac/Temnepatypa» oguH pa3s. Ha aucnnei noyHe 6nmmaTy Yac npuroTyBaHHs
3a 3aMOBYYBaHHAM. HaTUCHITb KHOMKY «—» abo «+», o6 3MeHWwnTn abo 36inbwmnTn Yac
NpUroTyBaHHsA 3a HeObXigHOCTI.

3. HatucHitb kHonKy «Start» npotsrom 2 cekyHa, Wo6 NigTBEPAUTI HaNaLITYBaHHS Ta po3noyaTu
npoLec NpUroTyBaHHS.

PerynioBaHHsA TemMnepaTypy NpUroTyBaHHs

1. HaTtucHiTb kHonky Menu, wo6 Bubpatu 6axaHy nporpamy npurotysaHHsa. Ha gucnnei
3'ABUTLCSA TeMMepaTypa NPUroTyBaHHsi 3a 3aMOBYYBaHHAM Pa3oM i3 YacoM MPUroTyBaHHS 3a
3aMOBYYBaHHSIM.

2. [Bidi HaTUCHITb KHOMKY «Time/Temp.». TemnepaTtypa nNpuroTyBaHHsi 38 3aMOBYYBaHHSM NMOYHe
6rimmaTi. HaTUCHITb KHOMKY «—», 06 3MEHLNTM TemMnepatypy, abo KHOMKY «+», 106 36inswntu
Temneparypy.

3. HatucHiTb kHOMKy «Start» npoTarom 2 cekyHA, W06 NigTBEPAUTH HanalTyBaHHS Ta po3noyaTu
npouec NpUroTyBaHHs.

5. ®yHKuUis kHonku «Time/Temp.»

KHonka «Time/Temp.» BUKOPUCTOBYETLCA AN BUGOpY Ta perynioBaHHsA Yyacy abo temnepartypu
NPUroTyBaHHS.

*  HatucHitb kHonky «Time/Temp.» oguH pas, Wob HanawTyBaTh Yac npurotyBaHHs. Ha gucnnei
Oyae murati cTaHgapTHUIA Yac MPUroTyBaHHS, SKUIA MOXHA HanaluTyBaTh 3a AONOMOIOK KHOMOK
«=» 1 «+».

*  HatucHiTtb kHomky «Time/Temp.» ABivi, Wo6 HanawTyBaT CTaHgapTHY TemnepaTtypy
NpuUroTyBaHHs. Temnepartypa novHe 6numaTy Ha aucnnei, Wo J03BONUTb HanawTyBaTm ii 3a
[OMOMOTOK KHOMOK «—» i «+».

Micns BHeceHHs BaxaHux HanawTyBaHb HATUCHITL KHOMKY «Start» (Myck), Wwob nigTEpaAUTH
HanawTyBaHHS.
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6. PyHkuia kHonkn «Warm / Cancel» (MigirpiB / CkacyBaHHs)
KHonka «Warm / Cancel» (Migirpis/CkacyBaHHsi) Ma€e ABa NpuU3HavYeHHs:

1. ®yHKuUifA nigirpiBy:

*  HatucHitb kHorky «\Warmy ([Migirpis), 06 akTMByBaTV pexum Nigirpiy Micrs NPUroTyBaHHS.

» [Npunap nigTpymyBaTMe 3aaHy TeMmnepartypy, Wob 36epertu XXy Tennoto, 40KV BU He ByaeTe roTosi
il nogasatw.

*  lHaukaTop Nokaxe, Wo pyHKLIA MigirpiBy akTUBHA.

2. ®DyHKUisA cKacyBaHHSA:

*  HatucHitb i yTpumyiite kHorky «CkacyBaTuy, o6 3ynuHUTI NOTOYHY onepalito abo nporpamy
NpUroTyBaHHS.

* Lle nepeBene npunag y pexum odikyBaHHS, LLO AO3BONUTL BaM BUOpaTy HOBY nporpamy abo
HanaluTyBaTVi napameTpy.

*  3a [onomoroto LiEi KHOMKN MOXHa cKacyBaTy (OYHKLIIO MigirpiBy.

7. ®yHKUiA KHonKK «MeHIo»

KHonka «MeHto» BUKOPUCTOBYETLCA ANt BUOOPY BaxkaHOi nporpamu npurotyBaHHsA 3 15
nonepeaHb0 BCTAHOBNEHUX PYHKUIV npunagy.
* HatnckanTe kHonKy «MeHto» Kinbka pasis, W06 nepernsHyTn AOCTyMHi nporpamn. BubpaHa
nporpama 3’ABUTbCS Ha ANUCNNET pa3oM i3 CTaHAAPTHUM YacoM MPUroTyBaHHA Ta TeMMNepaTtypoto.
» [icns BinobpaxeHHs GaxaHoi NporpaMy BU MOXETE HanaluTyBaTu Yac NpuroTyBaHHsi abo
Temneparypy 3a AOMOMOro KHOMkK «Yac/Temnepartypa» Ta KHOMOK «—» / «+», abo BCTaHOBUTYH
BiICTPOYKY 3amycKy, SKLLO Lie HeobXigHo.

8. KHonka XuBrneHHs:

»  KHonka «Power» BUKOPUCTOBYETHLCS ANsi BBIMKHEHHS1 @00 BUMKHEHHS Mpunagy.

*  HatucHitb kHOMKy «Power» ogwH pas, wob yBiMKHYTV npunag. [ucnnen 3acsitutbes, nokasyoum
eKpaH OYiKyBaHHS 3 «- - ».

*  HatucHitb kHomky «Power» e pas, o6 BUMKHYTIU npunag. Yci noTouHi onepadii 6yayTb 3ynuHeHi, a
aucnnen BUMKHETLCS.

9. KHonka «Start»: PyHkuUia kKHoNku «Starty»

KHonka «Start» BUKopncToByeTbCS ANSA 3anycky BUOpaHoi nporpamv NpurotyBaHHA abo
niaTBEPKEHHS HanawTyBaHb.

» [licna Bubopy nporpamu NpUroTyBaHHA Ta HanalwTyBaHHSA Yacy NpUroTyBaHHs, Temnepartypu abo
BiKNaAeHoro crapTy HaTUCHITb KHOMKY «ycky, 1Wob posnoyatun poboTy.

*  [nsa dyHKUii BigknageHoro ctapTy HaTUCKaHHA kHonku «Start» npoTtarom 2 cekyHa niaTBepaxye
yac BIACTPOYKM, | Mpunas aBTOMaTUYHO NOYHE NPUrOTYBaHHA, KON BiAMiK AOCATHE HYMS.
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6. TABJIMUA NPUTOTYBAHHA:

MeHto CrangapTtHuin | Yac CraHgapTHe [ianasoH [LianasoH
yac NMPUroTyBaHHS | NPUrOTYBaHHs | TemnepaTypu Taimepa
npurotyBaHHsa | [iana3oH/ TemnepaTtypa | NpurotyBaHHs 3aTPUMKM

Kpok / Kpok

Puc 55 xB 00:05. 100 °C 60°C~160°C/ 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB. 5°C

KopuyHeBuii 60 xB 00:05. 125°C 60 °C~160 °C/ | 00:05~24:00

puc ~03:00/ 5 xB. 5°C

MakapoHu 8 xB 00:05. 100 °C N/A N/A

~01:00/ 1 xB.

BiBcsiHka 20 xB 00:05. 95 °C 90 °C~105°C/ | 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB. 5°C

PisoTtTO 60 xB 00:05. 105 °C 60 °C~160 °C/ | 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB. 5°C

CMaxeHHs 25 xB 00:05. 160 °C 90 °C~160 °C/ | N/A

~01:00/ 1 xB. 5°C

O6cemaxyBaHHs | 20 xB 00:05. 160 °C 90 °C~160°C/ | N/A

~01:00/ 5 xB. 5°C

Mapa 30 xB 00:05. 100 °C N/A 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB.

MoBinbHe 120 xB 00:05. ~12:00 | 100°C 40 °C~110°C/ | 00:05~24:00

NPUroTyBaHHsI /5 xB. 5°C

MoBTOpPHMIA 25 xB 00:05. 100°C 40 °C~110 °C/5 | 00:05~24:00

HarpiB ~03:00/ 5 xs. °

Cyn 60 xB 00:05. 100 °C 40 °C~120 °C/ | 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB. 5°C

Topt 60 xB 00:05. 140 °C 40 °C~160 °C/ | 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB. 5°C

OBoui 30 xB 00:05. 100°C 40 °C~110°C/ | 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB. 5°C

M'sco 50 xB 00:05. 110 °C 40 °C~110°C/ | 00:05~24:00

~03:00/ 5 xB. 5°C

HanawrysaHHs 30 xB 00:05. ~12:00 | 100 °C 90 °C~160°C/ | 00:05~24:00

/1 xB. 5°C
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MPUMITKA: ®yHkuia BigknageHoro crapTy AOCTyNHA Y BCiX (YHKUISAX MEHIO, KpiM (OYHKLIN
«CmaxeHHs», «MakapoHu» Ta «CoTex». MakcymanbHui Yac BigknageHoro CTapTy CTaHOBUTL 24 FOAVHW.
DyHKUIA NigTPUMaHHA TemnepaTypu AOCTYMNHa Y BCIX OYHKLiAX MeHLo, kpiM «MorypT», «MakapoHu»
Ta «Ekcnpec-npurotyBaHHA» . MakcumanbHWin Yac nNiaTpYMaHHSa TemnepaTypu CTaHoBUTb 12 roanH
AN BCIX (PYHKUIA MEHI0.

7. IHCTPYKLIA 3 EKCNNYATALIT

NEPEQ NEPLWUAM BUKOPUCTAHHAM

1. OBepexHo AicTaHbTe Npunag Ta Noro KOMMNOHEHTU 3 KOPOOkW. Buaanite yci nakyBanbHi Matepianu
Ta peknaMHi Haknevku.

. Axwo npunag 36epiraBcst abo TpaHCNOPTYBaBCSA NPU HU3bKMX TeMMepaTypax, nepes
BMKOPUCTAHHSM 3anuLite WOro npu KiMHaTHI TeMnepaTtypi NpyHanMHi Ha ABi FOANHW.

. MpoTpiTb kOpnyc Npunaay BOMOrol raHYipkot, a vally BUMUITE TEMMOK MUMBHOK BOAOHD, MOTIM
peTenbHO BUCYLLITb.

. Mpu nepLuomy BUKOpPUCTaHHI MOXe BiadyBaTUCS NErkuii 3anax, Wo € HopMarbHUM SBULLEM i HE
CBiAYNTb NMPO HECNPAaBHICTb. Y LibOMY BUMaAKy PeTENbHO OYUCTITL NMpunaa.

. MocTaBTe npunag Ha piBHY, CTiNKY i CyXy NOBEPXHIO, LWO6 nap, LWo BUXOAUTb 3-Mif KPULLKKU, He
MOLLKOAMB LUNanepu, enekTpoHHi NpucTpoi abo maTepianu, 4yTnvei 4o Tenna i Bonoru.

. Mepepn BMKOpUCTaHHAM NepekoHanTecs, Wo Npunag i Yawa He MatoTb BUAMMUX MOLUKOAXKEHD,
BigkoniB abo iHWwnx gedekTiB. MepekoHanTecs, WO MiX Yalleto i HarpiBanbHUM efnemMeHToOM Hemae
CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

7. MNonepemxeHHs: He BukopucToBynTe npunag 6e3 Yalui abo 3 NOPOXHLOKO YaLLeto, OCKINbKM Le
MOXXe NPU3BECTU L0 KPUTUYHOTO NeperpiBy abo MOLLKOMKEHHS aHTUNpUrapHoro nokputTs. MNepen
CMaXeHHAM Jofavite B Yallly HEBENUKY KifbKiCTb POCINMHHOI Ofil.

8. MNigkntoyante npunag TiNbky A0 3a3eMMNEeHNX PO3eTOK; BUKOPUCTaHHSA HE3a3eMIEHNX PO3ETOK
MOXXE NPU3BECTU [0 YPAKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

o o b~ W N

EKCMNYATAUIA

I'IEPEKOHAI/ITECFI
30BHILLHS NOBEPXHS BHYTPILLHLOT KACTpyni NoBMHHa ByTU Y1CTOD, 0OCOBNMBO AHO, NEepekoHanTecs,
LLIO MiXX BHYTPILLHBOIO KaCcTpyneto Ta HarpisasnbHO NNacTUHO HEMAE HIYOro.

» BcTaHoBITb BHYTPILLHIO KACTpyso B KOpMycC.

+ [NoBepTatoumn BHYTPILLHIO KACTPymto, NEpeKoHaNTECS, L0 AHO BHYTPILIHBOI KacTpyri, HarpiBanbHa
nnacTvHa Ta AaT4YMKN MatloTb XOPOLLUMIA KOHTAKT.

+ 3aKkpuiTe BEPXHIO KPULLIKY.

* [igkntoviTe enekTpoXnBIEHHS

* He nigkniovaniTe enekTPOXMUBNEHHS, SIKLLO BU HE BUKOHANW BULLE3a3HAYEHI KPOKU.

1. CTAHOAPTHA POBOTA

HaTtucHiTb kHonky «MeHto», MOKM Ha Aucnnei He 3aMUroTUTb iHAuKaTop NoTpibHOT Nporpamu, a
MOTIM HaTUCHITb KHOMKY «[TycKk» i yTpumywTe i NpoTArom 2 cekyHa, Wob po3noyaTi MpuroTyBaHHs.
Ha gucnnei 3’aBUTbCs CTaHAAPTHUI Yac NpUroTyBaHHA Ta Temnepatypa. MNoyYHeTbCs BiAnik vacy.
[Micnsa 3akiHYeHHs NPUroTyBaHHA KyXOHHa NnuTa BUAACTb 3BYKOBUWI CUrHan, i npunaj aBToMaTtnyHo
nepenge B peXvM NiATPMMaHHS TemnepaTtypu, a Ha aucnnei 3'sBuTbcs | byae pospaxoBaHui

Yac nigTpMMaHHA TemnepaTypu. [HaMKkaTop NiATPUMaHHS TeMnepaTypu Ha KHOMLi 3anmLnTLCs
YBIMKHEHUM.

Axwo B BUBpanu nporpamy, He HaTUCHYBLUW KHOMKY «Starty aAna niaTBep4)KeHHs1, nnuTa nepenge
B PeXuM oyikyBaHHS Yepe3 10 cekyHa.

2. PETYNIOBAHHA YACY NPUTOTYBAHHA TA TEMMEPATYPU

) HaTtucHiTb kHoMKy MeHto, Wwob Bubpatu noTpibHy nporpamy. Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs
CTaHAApTHWUI Yac NPUroTyBaHHSA Ta Temnepartypa.

) HatucHiTb kHonky «Yac/Temnepatypay, i Ha gucnnei noyHe 6nMmaTtn cTaH4apTHUIA Yac
NPUroTyBaHHsi. HAaTUCHITb KHOMKK «-» | «+», W06 HanawTyBaTn Yac NpUroTyBaHHS.

) TaKkum e YMHOM MOXHa HanaluTyBaTu Temneparypy.

) Wo6 HanawTyBaTh TemnepaTypy, ABiYi HATUCHITb KHOMKy «Yac/Temn.», i TemnepaTtypa
NPUroTyBaHHs 3a 3aMOBYYBaHHAM MOYHe BnMMaT. HaTUCHITb KHOMKY «-», W06 3MEHLINTHK, i «+»,
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o6 36iNbWNTU TeMNepaTypy NPUrOTYBaHHS.
5) HapewuTi, HaTUCHITb KHOMKY «Start» npoTsrom 2 cekyHa, Wo6 niaTBEpAUTU Ta po3noyaTy npowec
NPUrOTYBaHHS.

3. TP PEXXUMU NOMNEPEAOHBbOIO HANALUTYBAHHA

HaTucHiTb KHOMKy MeHto, LWob BuGpaTn noTpibHy nporpamy. Bu moxeTe HaTMCHYTU KHOMKY «Yac/
Temnepatypa», W06 HanawTyBaTh Yac NPUroTyBaHHS; HATUCHITL KHOMKY «Yac/Temnepatypa»
[Bivi, W06 HanawTyBaT TeMnepaTypy NpUroTyBaHHs, i HATUCHITL « TaiMep 3aTpUMKU», Wo6
OHOYACHO BCTAHOBUTU Yac 3aTPUMKN 3anycKy. Takum YMHOM BM MOXETe BCTaHOBUTY Yac
NPUroTyBaHHS, Temneparypy Ta 4ac 3aTPMMKW B Pi3Hi NOCMiAOBHOCTI.

4. AK HANALWTYBATU YAC | TEMNEPATYPY NPUTOTYBAHHA, KOJIN NJTIUTA MPALIOE.

Konu nnuTa npautoe, cBiTMTbCs BignosigHa nporpama. Ha aucnnei BinobpaxaeTbes Yac
NPUroTYBaHHS, SKWI BiJPaxoByeTbCS y 3BOPOTHOMY nopsaky. o6 HanawTysaTy vac i
Temneparypy, HaTUCHITb kHOMKy « Time/Temp.», Ha aucnnei noyHe GnMMaTK cTaHAAPTHUIA Yac
NPUroTyBaHHs. HaTUCHITb KHOMKM «-» i «+», 106 HanawTyBaT 4ac NpUroTyBaHHsi, KpOK CTaHOBUTL
1 roguHy i 1 xBUNMHY. HaTuCHITL KHOMKy « Time/Temp.» ABivi, | TemnepaTtypa npuroTyBaHHs 3a
3aMOBYYyBaHHSAM MoYHe 6rniumaTt. HaTUCHITb KHOMKM «-» i «+», Wo6 HanawTyBaTh Temnepartypy
npuroTyBaHHs. HanawTyBaHHSA NiATBEPAUTLCSA aBTOMATUYHO Yepesd 3 cekyHAaw.

5. ®YHKUIA ABTOMATUYHOIO NIATPUMAHHA TEMMNEPATYPMU:

Micnsa 3akiHYeHHS NPUroTyBaHHSA BCi Mporpamu, KpiM NOrypTy, aBTOMaTUYHO NEPEXOANATb Y PEXNM
nigTpuMaHHa Temnepatypu. o6 ckacysat pexum niaTpumaHHs TeMnepartypu, HaTUCHITb KHOMKY
«Cancely, i npunag Bunge 3 pexumy nigTpuMmaHHsa TemnepaTypu.

HaTtucHiTb kHonKy «Starty, Wo6 aBTOMaTUYHO YBIMKHYTM @60 BUMKHYTU (DYHKLIiI0O aBTOMaTU4HOrO
nigirpisy.

Temnepatypa nigTpyMaHHs Tenna ctaHoBuTb 60°C.

Konu npunag nepebyBae B pexxumi ovikyBaHHs, Ha aucnnei BigobpaxaeTbcs «----». HaTUCHITb
kHonky «CkacysaTw/Tigirpie» npoTarom 2 cekyHa, i npunag nepevae B pexum nigirpisy. Yac
nigirpiBy CTaHOBUTb 24 rOAVHN.

6. CKACYBAHHA:

HatucHiTb kHonky «CkacyBaTu» NpoTArom 2 cekyHa, Wwob ckacyBaTtu Oyab-sKy HenpaBunbHy
onepauito, i MULTI CHEF nepenge B pexvuM o4ikyBaHHS.

MPUMITKA: AKLio BU He NokNaaeTe XKy B KYXOHHY NIWTY NPOTAroM 5 XBUNWH, KoxHi 30 cekyHA
3BYKOBMWI CUrHan HaragyBaTvmMe npo ue 5 pasis., i AKWO KOpUCTyBaYy He 3MOXe MOKNacTu ixy,
KyXOHHa NnuTa aBTOMaTUYHO 3aBepPLUNTbL Nporpamy.

HaTucHiTb i yTpuMyiiTe KHOMKY XXUBMNEHHS, W06 BUMKHYTU MyJbTUBapPKY.
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8. MOPAOUN 3 TOTYBAHHA

3aranbHi pekomeHaauii

MpuroTyBaHHsA OBOYIB Ta iHWKUX NPOAYKTIB Ha napy: HanuinTe 500—600 mn BoAM B Yaluy.
[MomicTiTb KOHTEHep ANs NPUroTyBaHHS Ha napy BcepeavHy Yawi. BiamipanTe Ta nigrotynre
iHrpeAieHT BiANOBIAHO A0 peLenTy, a NOTIM PIBHOMIPHO pO3noAiniTe X Y KOHTENHepi Ans
NPUroTyBaHHs Ha napy.

Kalwi Ha MOMnoOYHiI OCHOBI: BUKOPUCTOBYITE 3HEXMPEHE MacTepu3oBaHe MOoko abo po3basTe
He3bMpaHe MOIOKO NMUTHOI BOAOH Yy cniBigHoLeHHI 1:1. Mepen npurotyBaHHAM 3MacTiTb YaLly
BEPLUKOBUM MaCfioM NpuUrotyBaHHs. JoTpumMmynTech Nponopuin BiANoBiAHO A0 peLuenTa i, SKLWOo
noTpibHO, MPONOPLIHO BiAPErynioNTe KiMbKICTb iHTPEIEHTIB.

MiHncTi NnpoayKTW (HaNpUKNaa, MakapoHu, ranyLwku): Aeski NPOAYKTV MOXYTb yTBOPIOBAaTU
niHy nig Yac npurotyBaHHs. LLlo6 niHa He BUNuMBanacs, He 3akpuBanTe KPULLKY NPOTSrom
[OEKINbKOX XBUIMUH NiCNa AO4ABaHHSA LMX NPOAYKTIB 4O KUMMAY0i BOAM.

BunikaHHA xni6a, BUNivky Ta norypry: [epekoHanTecs, WO NovaTKoBi iHrpedieHT He
3aMoBHOKTHL BinbLue NoNoBuHN 06’eMy YaLlli.

BucroloBaHH#A TicTa: He BiAKpMBaNTe KPULLKY Mif Yac BUCTOIOBAHHS TiCTa, W06 30epertu sKicTb
BUMIYKN.

CMaxeHHs: knagiTb NPOAYKTU B MONEepeaHbo po3irpiTy onito. [ns CMaxeHHs BUKOPUCTOBYNTE
TiNbKy padiHOBaHi POCMUHHI ONii | FOTYNTE 3 BiAKPUTO KpULLKo. byabte obepexHi, OCKinbku
onisl cTae ayxe rapsa4oto. BUKOPUCTOBYINTE KYXOHHI PYKaBUYKW | HE HaXMNanTecs Hag npunagom,
o6 YHUKHYTY onikiB. He BUKOPUCTOBYITE OAHY i Ty X ONito A1t CMAXEHHS Kinbka pasiB.
MoBTOpHE CMaXeHHA: JanTe npunagy NOBHICTIO OXOMOHYTU, NEPLL HiXX MOYNHATN HOBE
CMaXXEeHHS.

9. YACTKA TA TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHSA

MonepenxeHHs: MNepen YMLLEHHAM NepekoHanTecs, Wo nNpunazg BiaAKMYeHUN BiO Mepexi Ta
MOBHICTIO OXOSIOB.

3aranbHi BKa3iBku Ta pekoMeHAauii

MepBUHHE OYULLIEHHSA: Nepes NepLUMM BUKOPUCTAHHAM Ta Anst YCyHEHHs1 3anaxis ki nicns
NpUroTyBaHHs, 3anycTiTb Npunag Ha 15 XBUNMH 3 MOMOBUHOIO Hapi3aHOro NIMMOHa B Nporpami
«[MapoBa 06pobkax, HanoBHMBLUM Yaly 0,5 nitpamu Boaw.

306epiraHHs ixi: He 3bepiranTe Bogy abo npurotoBaHy Xy B YaLwi GinbLue 24 roguH. Mpy HeobxigHOCTI
NepeHeciTb Xy B XONOAWIbHYK i Ni3HiLLe po3irpiriTe B npunagi nisHille, BUKOPUCTOBYHOUM (PyHKLItO
poasirpisy.

Baxnueo: Hikonu He 3aHyptoinTe kopnyc npunagy y BoAy i He cTasTe Moro Mg CTPyMiHb Boaw!
YHuKanTe BUKOPUCTaHHS abpasnBHUX rybok abo Mutoumnx 3acobiB, a Takox sK i Byab-sikux XiMiyHO
arpecyiBHUX PEYOBVH, HE NPU3HAYEHMX A7151 MOBEPXOHb, LLIO KOHTaKTYHOTh 3 iXXet0.

Byabre obepexHi nig Yac YMLLEeHHS TyMOBUX AeTanew, OCKiNbKu NMOLLKOMKeHHs abo aedopmaltis
MOXYTb NPU3BECTY [0 HECNPABHOCTI Npunaay.

OumileHHA 30BHILHLOT NOBEPXHi Npunagy

[Mpun HeoBxiaoHOCTI ouMLLanTe Kopnyc NpUnagy M'sIKOK BOMOTOH raHuipkoto abo rybkoto. MoxHa
BVKOPUCTOBYBATU M’sKi Mutodi 3acobu. LLLo6 3anobirti nosiei nisiM Big BOAW, MICNS OMULLEHHSI BUTPITb
MOBEPXHIO HACYXO MICS OYULLIEHHS.

OuuLeHHA vawi

YuncTiTb YaLlly nicrsi KOKHOTO BUKOPUCTaHHS. Bu MoxeTe MuUTK i Bpy4HY M’SIKOO ryBKoto Ta

MUIOYMM 3ac000M Anst nocyay abo B MOCYAOMUIHIN MaLLIVHI, 4OTPYMYHHMCh iIHCTPYKLN BUPOBHMKa
NOCYAOMMUIHOI MaLUMHW IHCTPYKLUISIMM BUPOBHMKA.

[na BuaaneHHs CTiINKUX NsiM HaMoBHITb YaLlly TeMrok BOAO i AawnTe i NpoCoYnTUCS nepes
MUTTSM.

Mepen TUM, SIK NOCTaBUTK YaLly Ha3ad y npunag, MOBHICTIO BUCYLLIT ii 30BHILLHIO MOBEPXHIO.

He MuiiTe BHYTPILLHIO YaLly B MOCYOOMUIAHIN MaLUWHI.

Hikonm He BUKOPUCTOBYITE XOPCTKi LLITKV Ta CKpaby Anst YNLLEHHS BHYTPILLHBOT YaLli, LLO6 YHUKHYTK
MOLLKOKEHHS KePaMi4HOTO MOKPUTTS.

Buiimarite rapsidy BHYTPILLHIO YaLlly 3a OMOMOTOH KYXOHHMX pyKaBuU4oK abo 3aTuckada abo gante in
OXOMOHYTU Mepes TUM, K BUTATyBaTu.
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Mepen NpurotyBaHHSAM NepekoHanTeCs, LLIO BHYTPILLHS Yalla NMOBHICTIO KOHTAKTYE 3 HarpiBanbHOK
nnactuHoto, obepraroum ii.

MpumiTka: PerynsapHe BUKOPUCTaHHS MOXeE 3 4YacOM MPU3BECTU 4O HE3HAYHOrO 3HEOAPBMEHHS
aHTMNpUrapHoro NoKpuUTTH YaLdi. Lie He BnnuBae Ha ii poboTy i He BBaXaeTbCs AeEeKTOM.

OuwmileHHA NapoBoro KrnanaHa

[MapoBuii knanaH cnig YMCTUTU MIiCIst KOXKHOMO BUKOPUCTaHHS. 3HIMITb MapoBuUiA knanaH, po3bepitb
1i0ro, BUMWITE BCi AeTarni Bogoto, 36epiTb i BCTAHOBITb HAa MicLie Ha MicLe.

BupaneHHs koHOoeHcaTy

[Micns KOXXHOrO BUKOPWCTaHHS CMOPOXHITb KOHAEHCATO36iPHMK, PO3TaLLIOBaHWIA Y NPaBili YacTWHI
Koprycy npunagy. 3HiMiTb, COPOXHITb, MPOMUITE Ta BCTAHOBITb MOMO Ha MiCLe. HaAMLLIKOBUIA
KOHAEHCAT HaBKOJO YaLli MOXHa BUAAMUTA PYLUHVKOM.

OunLLEeHHA Kamepy NPUroTyBaHHSA

Mpwn NpaBUNbEHOMY BUKOPUCTAHHI PU3NK MOTPANISHHA PiAnHM abo YacTUHOK i B kKamepy
NpUroTyBaHHs MiHiManbHun. OfHaK, SIKLWO 3abpyAHEHHS BCe-TakM CTanocs, OYUCTITh ii, Wob
YHUKHYTN HECMPABHOCTEW.

BaxnuBo: Nepen YnLLEHHAM Kamepy NPUroTyBaHHSA NepekoHanTecs, Lo Npunag, BigKnio4eHnin
Bi, Mepexi Ta NOBHICTIO OXOIOHYB.

O4nCTITb CTIHKM KaMepu MPUroTyBaHHS, MOBEPXHIO HarpiBanibHOroO AMCKa Ta LEHTParbHY KPULLIKY
TepmocTaTa (pPo3TalloBaHy B CepeaunHi HarpiBanbHOro A1cka) 3a AONoMOroko 3nerka Bosioro
(He Mokpoto) rybkoro abo TKaHWHOM. AKLLO BUKOPUCTOBYETLCS MUKOUNIA 3aCib, peTenbHO BUTPITh
3asMLLKK, WOBO YHUKHYTU HEMPUEMHOIO 3anaxy nig Yac HAaCTYMHOro BUKOPUCTAHHS.

ObepexHo B1AaniTe CTOPOHHI NpeaMeTn Nobnuay TepmocTara MiHLUETOM, He HaTVUCKaloun Ha
KpULLIKY TepMocTaTa.

[Ina HarpiBanbHOro Ancka BUKOPUCTOBYMNTE CEPEAHbO-M'SKY r'yOKy abo CUHTETUYHY LLITKY, SKLLO
e HeobxigHo.

MpumiTtka: PerynsapHe BUKOPUCTaHHS MOXe NPU3BECTM OO HE3HAYHOrO 3HeOapBEeHHs!
HarpiBanbHOro gucka. Lle He cBigunTb Npo HECNPaBHICTb.

30epiraHHsa Ta TPAHCNOPTYBaHHA
Mepen 36epiraHHsSIM NpyUnagy OuUCTITh | PETENBLHO BUCYLLITL BCi AeTani. 3bepirante npunag y cyxomy,
NPOBITPOBAHOMY MiCLi, MoAani Big Akepen Tenna 1a NnpSMUX COHAYHMX NMPOMEHIB.

Mig yac TpaHcnopTyBaHHSA Ta 36epiraHHs yHUKaTe MexXaHiYHUX yaapiB, siki MOXYTb MOLLKOAWUTY
npvnag abo 1oro ynakoky. 30epiraiiTe ynakoBky B CyxoMy MicLi, nofani Bif piauH.
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10. YCYHEHHS1 HECMPABHOCTEN

Mpobnema

MpuunHn

PiweHHs

IHgukaTop He
CBITUTbCA

1. XKuBnNeHHsA He BMUKaAETbCA

1: MNepeBipTe, 4M pucosapka
BiJKMOYeHa Big Mepexi

2. BigkntoveHHst enekTpoeHeprii

2: 3ayekanTe

HarpiBanbHa
nnacTuHa He
HarpiBaeTbcs

1: MNowkomKeHa KHOMKa peryrnoBaHHSA
NOTYXXHOCTI

2: MNoLukoaKeHu 3anobikKHNK

3: MowKomxeHa HarpiBanbHa
nnactuHa

3BEPHITLCSA 10 CEPBICHOIO LIEHTPY

1. HenpaBunbHa KinbKicTb pucy

HeobxigHo BigperynoBaTtu KinbkicTb
pucy Ta Boau, sika NoBUHHA ByTn

B MeXax Bif MiHimanbHoI 4o
MaKkcuMMarbHOI.

2. HeBignosigHe cniBBigHOLWEHHS
BOAY Ta pucy

Bigperyntonte nponopuito Boan Ta
pucy

3. BHyTpilWHA KacTpynsa nepekoLwleHa

[ToBepHITb BHYTPILLHIO KacTpynto,
nepeBipTe AaTynK «HarpiBanbHoi

Puc NNacTUHU»
Heposapenun | 4 LLlocb MK BHYTpILLHBOI KacTpyneto Mpu6epiTh APiBHI NpeamMeTy
Ta HarpiBanbHOK NNacTUHOK puoep p P
5. BHyTpilwHA KacTpyns Hagiwnite oo «CepBicHOro LeHTpy»
nedopmoBaHa abo KyniTb HOBUI.
6. MowKkomkeHa nnaTta ynpasniHHA P .
OCHOBHUM KUBHEHHSIM Hapgiwnite Ao «CepBiCHOro LeHTpy»
7. MNoLukomkeHa OCHOBHA YacTuHa : :
perynsTopa Temneparypu BignpaBTe fo cepBiCHOrO LEHTPY
1. BHyTpilLHA KacTpyns HapicnaTii o «CepBICHOTO LIEHTPY »
AeopmMoBaHa abo npuabaTtn HOBWIA.
2. MMowkopxeHa ocHoBHa nnara 1. Hagiwnite 0o «CepBicHOro LeHTpy».
yNpPaBniHHS XUBINEHHAM
Puc ) .
nepeBapuBcs 2. Hapicnatn go «CepBicHOro LeHTpy»

3. MNowkKoakeHa OCHOBHa YacTuUHa
perynaTtopa Temneparypu

4. BHYTpIiLWHA KacTpynsa noxuneHa

3. MepeBepHYTU BHYTPILLHIO KacTpyrio,
NepeBipUTU AATUUK « » «HarpiBanbHOI
nnacTuHM»

Mepenus kaLwi

HagmipHa emHicTb Kai

Bigperyntonte 06’em

YKPATHCbKA
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G‘] ZHMANTIKO:

Mavra va Si1aBAdeTe TTPOCEKTIKA TO EYXEIPISIO OBNYIWV TIPIV aTTd TN XpRoN.
AuTO TO £YXEIPIDIO PNTTOPEI VA PHETAPOPTWOEI aTTd TNV 1I0TOOEAIdA HOG WWW.S0JO.es
DuAagTe aUTEG TIG 0ONYiES Yio HEAAOVTIKH ava@opd.

A IHCTPYKUii 3 TeXHikM 6e3neku Ansi KOpUcTyBaya

[evikég Tpo@UAAGSEeIg kaTd TN XPRoN NAEKTPIKOU e§OTTAIGOU
r——
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Mnv XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUT YIO OTTOIOVONTIOTE GANO OKOTTO €KTOG ATTO QUTOUG TTOU TTEPIYPAQOVTAI
o€ auTtd TO EYXEIPIBIO.

Mnv XpnOIPOTIOIEITE 1} ATTOBNKEUETE TN CUOKEUN O EGWTEPIKOUG XWPOUG.

ToTToBETEITE TTAVTA TN CUOKEUN O€ ETTITTEDN Kai OPaAN ETTIQAVEIQ.

To TTPoIGV QUTO TIPOOPICETAI VIO ECWTEPIKN, N BIOUNXAVIKI, U EUTTIOPIKT KAl ATTOKAEITTIKG OIKIOKI
XPnon. Mnv XpnoIpOTIOIEITE TO TIPOIOV OE EGWTEPIKOUG XWPOUG 1 YIa OTIOIOVOITIOTE GAAO OKOTTO.

H kakn xprion f o akaTdAANAOG XeIpITUOG PTTOPET va TTPOKOAEDE! TIPOBAAATA OTN CUOKEUN Kal va
TPaUUATIOEI TOV XPAOTN.

H ouokeur) TIPETTEl VO XPNOIKOTTOIEITAI HOVO VIO TOUG TIPORBAETTONEVOUG OKOTTOUG. Agv avahapBaveTal
Kapia eubuvn yia nuIEG TTOU TTPOKUTITOUV OO aKATAAANAN Xpron fj AavBaopévo xeipiouo.
BeBaiwBeite 611 n TAGON TTOU AvaypAPETal OTNV TTIVAKIOO AVTIOTOIKEI OTNV TACT Tou OIKTUOU TTPIV
OUVOECETE TN OUOKEUN).

ATTooUVOEETE TIAVTA TO BUCHA aTTd TNV TTPICa GTAV N CUCKEUR OEV XpnaoioTToleital. Mnv a@rveTe Tn
OUOKEUN Xwpig TTIBAeWn 6TaV €ival EVEPYOTTOINUEVN.

Amrarteital oTevA €TTIRAEWN OTAV OTTOIOOATIOTE CUCKEUN XPNOIKOTIOIEITal aTTé R KOVTa o€ TTaIdId.

Mpiv kaBapioeTe 1} ATTOBNKEUOETE TN GUOKEUN 0AG, OTTOCUVOEDTE TIAVTA TN GUOKEUN aTTO TNV TIAPOXK
PEUPATOG KAl APr)OTE TNV VO KPUWOE.

H ouokeur) dev atroouvaEETal TTARPWGS ATTO TNV Ty TP0@od0Ciag, akOun Kol JETE TNV
ATTEVEPYOTTOINON TNG. Na VA TNV ATTOCUVOECETE TTANPWG, OTTOCUVOEDTE TNV aTTO TNV TTPICA.

O1 ouokeuég dev TTpoopilovTal yia Aeitoupyia Pe EEWTEPIKO XPOVOBDIOKAOTTTN 1) EEXWPIOTO GUCTNUA
TNAEXEIPIOHOU.

AuTH N CUOKEUN TTPOOPICETAI YIa XPAOT O€ OIKIOKES KOl TTAPOUOIEG EPOAPHOYES, OTTWG:

Koudiveg TTpoowTTIkoU 0€ KATOOTAUATA, Ypageia Kal GAAa epyaciakd TTEPIBAAAOvTA.

Aypoikieg Kal atro TTeAdTeG o€ §evodoyeia, HOTEN kal GAAa TTEpIBAAAOVTA TUTTOU KOTOIKIOG.
MepiBaAAovTa TUTTOU bed and breakfast

EoTiaropia kai TTapouoleg pn ANIavIKEG EQAPHOYEG.

Ato@uyeTe Tn dlappor| aTo UVOETHO

A Meplopiopoi 6TN XPAON Yia THV ATTOQUYK TPOUHOTICHWY

Mnv TOTTOBETEITE ) XPNOIPOTIOIEITE QUTH TN GUOKEUN KOVTA O€ TTNYEG VEPOU.

Mnv TOTTOBETEITE 1] XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR Kl TO KAAWDIO TPO®od0aiag TN TTAvVw 1 KOVTA o€
KAUTEG ETTIQAVEIES (TT.X. €0TiEG KOUZivVaG) i AVOIKTEG PAOYEG.

Mnv a@rivete T0 KOAWDIO TPOPODOTIAG VO KPEPETAI ATTO AIXUNPEG GKPEG KAl KPOTAGTE TO HAKPIA ATTO
KOUTA QVTIKEIJEVA KOl QAGYEG. Mnv TUAiyETE TO KOAWDIO YUPW OTTO TN GUCKEUR KAl NV TO AUYICETE.
Mnv BuBiCeTe 1O TTEPIBANUA, TO OTTOIO TTEPIEXEI NAEKTPIKA £EOPTAHATA Kal BEPUAVTIKG OTOIXEIQ, OF VEPO
Kal PNV 10 EETTAEVETE KATW aTTé TN BpUon.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE £EQPTANATA TTOU OEV CUVICTWVTAI OTTO TOV KATOOKEUADT).

H xpnon e¢aptnudTwy Tou dev ouvioTwvTal 1) dev TTWAOUVTAI ATTO TOV KOTOOKEUAOT TNG CUOKEUNG
MTTOPEI va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA, NAEKTPOTTANEIA 1) TPAUPATIOUO OTOPWV.

Otav BéAeTE va a@aipéoeTe To BUCHA ATTO TNV TIPICA, KAVTE TO ATTO TO i8I0 TO BUC A Kal OXI TPABWVTOG
TO KAAWSIO A TN GUOKEUN.

lMa va atmo@uyeTe NAekTPOTTANGia, BeBaiwBeiTe OTI Ta XépIa 0ag gival OTEYVA TIPIV OUVOECETE I
QTTOOUVOECETE TO QIG.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN HE Bpeypéva XEpIa, a€ Uypd OATTEdA 1 OTaV N ATUOC@aIPA Eival UYPH,
KOBWG UTTApXE! KivOuvog NAEKTPOTTANSIOG.

Katd tn xpnon TG ouokeung, BeRaiwdeite 6T To KAAWDIO TPOYPOBOTIag Oev EXEI TTIACTE I} CUUTTIEDTEI.
Mnv agnvete Tov KIvnTAPA, To KOAWSIO 1 To BUCHA va Bpaxouv, VIa VO ATTOQUYETE TOV KivOuvo
NAEKTPOTTANEiaG.

Na €ioTe TIPOTEKTIKOI KATA TO XEIPITUO NAEKTPIKWV CUCKEUWV, KOBWG N ETTIQAVEIQ TOU BEPUAVTIKOU
aTolxgiou TTapapével CeaTr| META TN XpAon. OTToIadNTIOTE KOKH XPrion PTTOPEi VO TIPOKAAEDE!
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TPOQUUATIONO OTOV XPrOTN KAl VO KOTAOTPEWEN TN CUCKEUN.

Mnv ayyideTe TNV ECWTEPIKN ETTIPAVEIQ TNG GUOKEUNG, KABWG PTTOPEi va yivel TTOAU {eaTr) KaTd T
Aeiroupyia. AvT’ auTou, XpNnoIhoTToINoTE TN AaBn 1y yavTia.

Mnv BuBileTe TTOTE TN CUOKEUN 1) TO BUCUA G€ vEPO i OTTOI0dNTIOTE AANO UYPO. € TTEPITITWON TTOU N
OUOKEUT TTECEI OTO VEPO, ATTOOUVOEDTE TNV APECWG ATTO TNV TTAPOXT) PEUUATOG KOI HETAPEPETE TNV OFE
€COUCI0D0TNUEVO OEPPIG YIA ETTIOKEUN TTPIV TNV ETTAVAXPNCIMOTTIOINCETE.

MnV XPnOIMOTIOIEITE T CUOKEU €AV £XEI TIECEI OTO TIATWHA, EAV UTTAPXOUV 0paTd onuadia nuidg f
€dv €xel OI0pPON.

Mnv XpnOIMOTTOIEITE TN CUOKEUT GV TO KAAWSIO 1} TO BUCHA EivVal KATESTPAPUEVA. Z€ TTEPITITWON
TTOU TO KAAWBIO €ival KATEGTPAUMEVO, TTPETTEI VO AVTIKATACTAOE uOvo aTTd TOV KATAOKEUAGTTT, TOV
avTITpoowTTo GéPPIG A dTopa PE TTApOUoIa TIPOCOVTA, TIPOKEINEVOU Va aTToQEUXDE KivOuvog.

>¢& TePITITwan SUOAEITOUPYIOG TNG CUCKEUNG N €AV €XEI UTTOOTEI OTTOIOONTIOTE CNUIG, ETTIOTPEWTE TN
OUOKEUN OTO TTANCIEOTEPO £E0UCIOBOTNUEVO KEVTPO TEPRIG YIa EAEYXO, ETTIOKEUN 1} pUBUION.

Anaploplopoi oTn XPRoN O6Tav XpnoigoTrolgital a1rd aidid Ko NAIKIwpEVOUg

H ouokeun dev TTPETTEI va XPNGCIUOTIOIEITAI ATTO ATOUA (CUUTTEPIAQUBAVOUEVWYV TWV TTAIBILV)
ME PEIWHEVEG CWHATIKEG, AIOONTNPIOKEG ) DIAVONTIKES IKAVOTNTEG 1) EAAEIWN EPTTEIPIOG Kal

YVWOEWYV, EKTOG €AV £X0UV AABel TTIBAEWN 1) 0Onyieg.

AuTr n cuokeun PTTopPEi va xpnaoipotroindei atrod TTaidid NAIKIag 8 eTwv Kal dvw Kai GTOHa PE

MEIWPEVEG TWUATIKEG, AITONTNPIAKES A DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG R EAAEIPN EPTTEIPIAG KAI YVWOEWY, EQV

€xouv Adel eTTiBAeWn 1) 0dnyieg OXETIKA PE TNV ao@aA Xpron TNG CUCKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG

KIVOUVOUG TTOU EVEXEL.

To Traidid TTPETTEl va ETTIBAETTOVTAN VIO VO SIAC@ANIOTET OTI dev TTAICOUV HE TN CUCKEUN.

O KaBapIoPOG Kal N CUVTAPNON aTTo TOV XPNOTN BEV TTPETTEN va yivovTal atto TTaidid, EKTOG v gival

Gvw Twv 8 €TWV Kail BpiockovTal UTTo ETTIBAEWN.

KpatroTe Tn ouokeun kai 7o KaAwdI6 TNG HakpId atrd TTaidId NAIKIOG KATw Twv 8 £TWV.

Mnv emTpETTETE OTA TTAIBIA VO XPNOIUOTTOIOUV T CUCKEUN XWPIG ETTIBAEWN.

H ouokeun pTropei va xpnoi1poTroinBei atrd ATopa JE HEIWPEVEG CWHATIKEG, AIoBNTNPIOKES

SIavonTIKEG IKAVOTNTEG N EAAEIYN EPTTEIPIOG KOl yvwong, €av Exouv AdBel eTTiBAEWN 1) odnyieg OXETIKA

ME TN XPAON TNG OUCKEUNG UE QOQOAN TPOTTO KAl £XOUV KATAVONOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEL.

Ta TTaIdIa Sev TTPETTEN va TTAi(OUV JE T GUOKEUN.

Odnyieg Tou TTPETTEl VO AKOAOUBEITE KATA Tr XPRON TNG OUCKEUNG

KpatoTe 1a xépia Kal To TTpéowTtd oag Hokpid atrd 1o koupTri VENT (E§aepiopdg) étav
aTTEAEUBEPWVETE TNV TTIEOT). XPNOIMOTIOIEITE TTAVTA O€ KAAG agpIfOpEVO XwPo. MHN KOAUTITETE Tn
BaABida Trieong pe oTIONATIOTE.

Evw n TToAukou{ivaki ival o€ Aeimoupyia, unv agaipeite ToTé To KaTTaKI. MpETel va ioTe 1Id1aiTepa
TTPOCEKTIKOI META TO HAYEIPEPA KATA TNV QpAipEDT TOU KATTOKIOU, KABWG UTTOPEi va TTPOKANBouv
ooBapd eykaupaTa arro Tov aTuod TTou atreAsuBepwveTal. BeBaiwbeite TTavTa 611 0 aTHOG £XEl
atreAeUBEPWOET TTANPWG. APrOTE TN CUCKEUR VO KPUWAOEI KOI XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (oUpVoU
KOTA TNV ATTOCUVOPPOAGYNCN A TNV aQaipecn Twv eEOPTNHATWV.

MHN xpnoigoTroleite autd TO TTOAUPAYEIPO XWPIG va EXETE TOTTOBETHOEI TO APAIPOUUEVO BOXEIO
HaYEIPEPATOG.

Mnv €TTIXEIPNOETE VA OTTOMAKPUVETE T TPOPIUA EVW) N TIOAUKOUIVAKI €ival ouvdedepEV OTO peUA.
Mnv yepiCeTe TN TTOAUKOUQIVAKI TTEPICOOTEPO ATTO TO 1/3 TNG XWPENTIKOTNTAG TNG UE TPO®IUA 1) TO 2/3
NG XWPNTIKATNTEG TNG HE UYPA. Mnv yepiCeTe TTEPIGGOTEPO aTIO TO 1/2 TNG XWPNTIKOTNTAG TNG, 6TV
HayeIpEUETE TPOPIKA TTOU BIOYKWVOVTal KOTA T SIGPKEID TOU JAYEIPEPATOG.

Otav payeipeteTte TPOQPIKA UTTO TTiECN, TTPETTEI VA XPNOIUOTTOIEITE TOUAGXIOTOV 1 @AITCavi (8 0z / 230
ml) uypd / vepo.

TpogIua OTTWG OAAToa PuRAOU, KPAVUTTEPI, KPIBaPAKI, TTAlyoUp! Bpwung } GAAa dnunTpiakd, uTmeNa,
CUUOPIKA A pakapovia 1) poREVTI BeV TIPETTEN va JayelipeUovTal UTTo TTiean. MTTopei va dnuioupyricouv
appo, va aTTIverjoouv A va ektogeuBoUv kal va epatouv Tnv TTAwTH BaABida. XpnoipoTroioTe
OI0POPETIKA AEITOUPYia HAYEIPEPATOS YIa QUTE TA TPOPIUA.

Edv TapatnpAoeTe KATTVO, ATTEVEPYOTTOINOTE AUéCwG Tn ouokeur] Multi Cooker kal atroouvdéoTe Thv
arrd Tnv Tpida.

MHN xpnOCIMOTTOIEITE QUTHA T CUCKEUN) VIO KOVOEPBOTTOINON.

H TToAuKoUIVAKI TTPETTEI VO OTTOCUVOEETAL:

A. Metd amo kabe xpron.
B. Edv @aiveTal va gival EAATTWHPATIK.
I". Mpiv a1ré Tov KaBapIoud ) TN CUVTHPNON.

Mnv ayyiete TNV £EWTEPIKN ETTIQAVEIQ TNG GUOKEUNG, KABWG PTTOPEI va yivel TTOAU {eaTr) KaTd T
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Aerroupyia. Avt’ auTou, xpnoipoTroioTe Tn AaBn A yavTia.
Mnv ayyieTe TTOTE TO ECWTEPIKO PEPOG TNG CUGKEUAG KATA TN XPAON.
H Bepuokpacia Twv TTPOCRACIYWY ETTIPAVEIWV PTTOPET va gival UPnAr OTav n CUCKEUN) gival O€
AerToupyia
MPOEIAOMOIHZH: Mnv ayyileTe KQUTEG ETTIPAVEIES.
MPOEIAOMOIHZH: AuTdg 0 €COTTAIOOG TTPETTEN Va XpnoluoTroleital pe MPOZOXH,
KOBWG auTth N NAEKTPIK cuokeun SI06£Tel Asitoupyia Bépuavong. H emedveia auTrg NG
OUOKEUNG €ival eTTioNg OIAPOPETIKA aTTd GAAEG AEITOUPYIKEG ETTIPAVEIEG TTOU PTTOPOUV
va TTapdayouv uwnAég Bepuokpaaieg. Aedopévou Ot ol Beppokpaaie avTiAapBdavovTal
SI0POPETIKA aTTo dIAPOPETIKA dTopa. O eCOTTAIONOG TTPETTEN Va ayyileTal OV OTIG
TIPOBAETTOPEVEG AABEG Kal ETTIQAVEIEG TIPOOPUANG WE TN BorBeia BEPUOTTPOCTATEUTIKWV HECWV, OTTWG
yavTia f TTapoépola €idn PouxIoPoU. AIAQOPETIKA, AQrOTE TOV VA KPUWOE YIa OPKETO XPOVO TTPIV
QYYICETE TIG KAUTEG ETTIPAVEIEG.
O1 aywyoi GToug PUBUICTEG TTIECNG TTOU ETTITPETTOUV TNV BIAPUYH aTHOU TTPETTEI VA EAEYXOVTAI TOKTIKA
yia va BeBalwBeiTe 0TI BeV €ival GPAYUEVOL.
H ouokeur) dev Trpérel va BubiceTal yia kaBapiopd. O aUvOeCHOG TTPETTEI VA APAIPEITAI € TTEPITITWON
TTOU XPEIAdeTal va KaBapioTei KOAG pe vepod.
H ouokeur) TTPETTEI va OTEYVWOEI KAAA TTPIV aTTO TNV €K VEOU XPAOTN.
BeBaiwBeite 011 TO BePpavTIKS OTOIXEIO, O AIOBNTAPAG BEpUOKpaTiag Kal To SoxEio gival kaBapd Kai
OTEYVA TIPIV OUVOETETE TO BUCHA OTNV TTPICQ.
Mnv TotroBereite Bapid avTikeipeva Tavw otn BaABida Treplopiopoy Trieong.
MeTd 1o payeipepa, BEBAIWOEITE OTI EXETE ATTEVEQYOTTOINTEI TN CUCKEUN TIPIV QVOIGETE TO KATTAKI.
Mnv XpnoIPOTTOIETE PETAANIKGE KOUTGAIO 1} KQUTA OKEUN VIO VO OQOIPETETE Ta TPOPIUA 1] va KaBapioeTe
TO OOXEIO, WOTE VO ATTOPUYETE TUXOV YPATOOUVIEG OTNV AVTIKOAANTIKR ETTIOTPWOT). ZUVICTATAI N XPrion
EUAIVWV A CIAIKOVOUXWYV KOUTAAIWV.
O xpdévog dlatApnong Tng Beppokpaaiag dev TIPETTEN va UTTEPRAivEl TIG 6 WPEG, WATE va Unv
ETTNPEOCTEI TO ATTOTEAECUA TOU POYEIPEUOTOG.
BeBaiwBeite 6T KPATATE TN CUCKEUN ATTO TN AABr) O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEN VO IETAKIVIOETE TN
ouokeun Multi Cooker aTmo 10 éva HEPOG OTO GAAO.
Mnv avoiyete 10 kamaki pe dovapn, eav n TAwT BaABida Exer TTETEL.
To eGwTepPIKG WA KAl 0 avogEdWTOG XAAUBAS Eival KAUTA LETA TO HOYEIPENQ, PPOVTIOTE VA PNV Tat
QYYIGETE VIO VO ATTOPUYETE TUXOV EYKAUMOTA.
Mnv TotroBeTeiTE TO E0WTEPIKG BOYEIO OTTEUBEING OTNV £0TIA TNG KOUCivag, XPNOIUOTIOINGTE TO JOVO HE
10 Multi cooker.
Mnv ekBéTeTe TN XUTPQ O€ UPNAEG BEPUOKPATIEG KOl PNV TNV TOTTOBETEITE OTTEUBEIOG TIAVW OTNV €0TIA
NG KOugivag.
Mnv ayyiete i kpatdare To Multi cooker, KaBwg n eEWTEPIKA £MIQAvEIA gival KAUTA. Mnv TO PJETOKIVEITE
EVW AEITOUPVEi.
Mo va aTmoQUYETE TNV UTIEPQOPTWOT TOU KUKAWHATOG KATA Tr XPHON QUTOU TOU TTPOIGVTOG, UNv
XPNOILOTIOIEITE GAAO TTPOIGV UYNANG I0XUOG OTO iBI10 NAEKTPIKO KUKAWAL.
Madi pe autd 1O TTPOIdV Trupexeml €va KovTO KaAWdIO Tpocpoéocndg Aev guvioTdral n xpAon
KOAWOIOU TTPOEKTACNG UE AUTO TO TTPOIOV, AAAG Qv TTPETTEI VA XPNOIUOTTOINBE:
H avaypa@opevn nAeKTPIKRA 10XUG TOU KaAwdiou TTPETTEN va gival TOUAAXIOTOV ion Je auTh Tou
TIPOIOVTOG.
ToTroBeTAOTE TO KAAWDIO TTPOEKTACNG £TC1 WOTE VO PNV KPEUETAI OE ONuEio OTTOU YTTOPET va
OKOVTAWEI KATTOIOG 1) VO TPpaRnXTel akouala.
Mrropei va TTpokANBei TTupkayid €dv n cuokeun KOAUPBET Pe 0PAEKTA UAIKE, OTTWG KOUPTIVEG, pOUXD
K.ATT. MV KOAUTITETE Tr) CUOKEUN).
>uvdEaTe TO KOAWBIO TPOYOBOGIAG OTN CUTKEUN Kal, OTN GUVEXEID, CUVOEDTE TO OTNV TTPIda.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TO TIAPEXOUEVO KAAWBIO TPOPOdOTiag.
Alatnpeite T0 KOAWBIO TPOYOdOGIAG KAl TO BUCHA TTAvTa KOBaPd Kal OTEYVA.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
AvaTpEETE OTNV EVOTNTA KABOPICPOU KAl GUVTAPNONG VIO AETTTOPEPEIEG OXETIKA PE TOV KABapIoPO
ETTIPAVEIWV TTOU EPXOVTAI O€ ETTAPI| UE TPOPIUAL.
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3. TEXNIKEZ NMPOAIATPAGEZ

Tdaon ZuxvoTnTa loxog XwpnTIKOTNTA
220-240V 50-60Hz 900W 5L

To PoidV aUTO CUUHOPPWVETAI PE TOV Kavoviouo 2023/826 Tng EE cUpewva pe Tnv
odnyia 2009/125/EK oXeTIKG PE TIG OTTAITAOEIG OIKOAOYIKOU OXESIAOHOU.

KartavadAwaon 1oxuog o€ katdotaon amevepyorroinong: 0.0

KatavdAwon 10xUog o€ kaTdoToon avapovig: 0.5 W

XpOvog PETA TOV OTTOIO TO TTPOIOV EICEPXETAI O€ KATAOTACN aTtTeEvEPYOTToinong: 0

Ageooudp: Kepapikd oA 5L, doxeio atpou, SOGOUETPIKO TTOTHPI, KOUTAAI, KOUTAAQ, KAAwdIO

TPOYodOoUiag.

4. NEPIrPA®H EZEAPTHMATQN

. Katréki

. KoupTri atreAeuBépwong katrakiou
. Apaipoupevn BaABida atuou
. Kepapikd putroA

. ZWpa

. ZUAANEKTNG CUPTTUKVWHATWY
. Mivakag eAéyxou

. Aoxeio aTuou

. MeCoupa

10. KoutdhAa

11. KoutdAi

12. KaAwdio Tpopodoaciag

OCoO~NOORWN -

5. MINAKAZ EAErXoy 1.
— —
00 - ) Teme.
LU R
L] [ ] [ ] [ ]
Brownrice Pasta Oatmeall Risotto
[ ] L]
Saute  Steam Slow cook Reheat
L] ® [ ] [ ]
Cake Vegetable Meat Custom
2.

C)/

Wneiakn 006vn: H cuokeun gival eoTTAICPEVN PE YN@IaKn
080vn TTouU gPPavidel TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO Kal T
Beppokpaacia payeipéuarog. EmmAov, pe Tn BorBeia Tng
WnNQIOoKNG 086vNnG UTTOPOULE va PUBUICOUUE TO XPOVO YyIa
TNV KaBuaTéPnaon Evapéng Tou HayeipEPaTOG. YTTO KOVOVIKEG
OUVBNKEG, n 006vN epPavifel HOVO TOV TTPOETTIAEYUEVO
XPOVo Kal Tn Beppokpaaia TnG eMAeyUévNg AsiToupyiag
pevou. Otav emmAEyeTal éva TTPOYPAUUA POYEIPEUATOG,
eM@avidel TNV TTPOETTIAEYPEVN BEPUOKPATia KAl TO XPOVO
payeipéuatog. Katd tn Aeiroupyia, o xpdvog JayEIPEPATOG
METPAEI QVTIOTPOQA Yia Va OEIEEI TOV UTTOAEITTOPEVO

xpovo. Edv n Asitoupyia kaBuoTépnong évapéng eivai
EVEPYOTTOINUEVI, N 006VN EPPAVICEl TOV UTTOAEITOUEVO
XPOVO KaBuoTéPNONG Kal HETPAEI AVTIOTPOPA PEXPI VO
EeKIVAOEl aUTOUOTA O KUKAOG HayEIPEPATOG.

A&iToupyieg pevou: Autr n ouokeun diaBérel 15
TTPOKOBOPICHEVEG AEITOUPYIEG HEVOU TTOU £XOUV
oxedlaoTei yia va TTapéXouV BOAIKG Kal BEATIOTOTTOINUEVO
Hayeipea yIa HIa TTOIKIAIG TPOQIMWV. AUTEG OI AEIToupyieg
epIAapBavouyv pudl, pugi Bown, Cupapikd, TTAlyoupl
Bpwpung, pi1ZoTO, TNYAVICUA, COTAPIOUA, ATHO, apYO
payeipepa, avabéppavarn, oouTra, KEIK, AayXavikd, KpEag
KOl TTPOCOPHOCHEVN AsIToupyia peEvoU JayelpEPaTog. Kabe
TTpoKaBopIouEVn pUBUIoN TTPOCaPUOEl auTOUaTa TV
TIPOETTIAEYPEVN BEPHOKPATIA KAl TO XPOVO HOYEIPEPATOG
ava@Aoya Pe Tov eTTIAEyPEVO TUTTO Tpogipou. O XprioTeg
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JTTOPOUV Va TPOTTOTIOINCOUV TIG PUBUICEIS BEpUOKPATiag Kal XpOvou avaAoya HE TIG TIPOCWTTIKEG
TOUG TTPOTIUACEIG.

Aertoupyia kaBuoTépnong payeipéparog: MatoTe 1o KoupTi Menu yia va eTAEGETE TO
emBupnTd TPOYpapua payeipépaTtog. H 086vn Ba eppavioer Tov TTPOETAEYHEVO XPOVO
HayeIpEUaTOG yia TO ETTIAEYPEVO TTPOYPANHA.

MathoTe 1o kKoupTi «Delay» (KaBuoTtépnaon). H €vdeign kabuoTtépnong Ba avayel Kai o
TPOETTIAEYHEVOG Xpdvog KaBuoTépnong «00:00» Ba avaBooBrivel atnv 086vn.

[MATACTE TO KOUUTTI «—» YIO VO MEIWOETE KAI TO KOUMTTI «+» YIQ VO QUEACETE TO XPOVO O€ AETITA Kal
WPEG.

MatnoTe To KoupTri «Starty (Evapgn) evidg 2 SeuTePOAETTTWY YIa va eTTIRERBAILTETE TN pUBUIONH
NG KaBuaoTéPNOoNG payeipépatog. O xpovog kaBuoTépnong Ba apxioel va HETPAEI AvTiIoTPOPa O
AetrTa. OTav n avriaTpo@n péTpnan @Tacel oto «00:00», n cuokeun Ba §ekivioer auTdpaTa 10
payeipepa.

Znpeiwon: O xpovog kaBuoTépnong eival o xpdvog TTou HecOAABEl TTpIv aTTd TNV £vapén Tou
HayEIPEPOTOG.

MNa mapaderypa, edv n Tpéxouca wpa cival 14:00 kal B¢AeTe To payeipepa va gekivioer oTig 17:00,
pubuioTe Tov Xpovo kabuoTépnong og 03:00.

To €Upog Tou Xpovou kaBuaTépnong eivar ammd 00:00 €wg 24:00.

O1 augnoeig pubuiang Tou xpovou eival 1 wpa yia TIG WPES Kal 5 AeTTTd yia Ta AETTTd.

4. KoupTrid «-» Kal «+»:

Ta KOUPTTIA «—» Kal «+» XPNOoIPoTTolouvTal yia Tn pUBUIoN TTAPAPETPWY OTTWG O XPOVOG
HayeIpEPOTOG, N BEpUOKPATia Kal 0 XPOVOGg KaBUaTEPNONG EvapEng.

[MATACTE TO KOUMTTI «—» VIO VO JEIWOETE TNV ETTIAEYPEVN TIUA.

[MaTACTE TO KOUNTTI «+» YIO VO QUEAOETE TNV ETTIAEYPEVN TIUN.

Ortav pia pUBuIon gival eAeypévn Kol avaBoofBrivel oTnv 086vn, XpnNOIKJOTIOINOTE AUTA TO
KOUMTTIA yIa va KAVETE TNV €mOUPNTA pUBUIoN. MAaTACTE Kal KPOTAOTE TTATNUEVO OTTOIOOATTOTE
atrd Ta SUO KOUWTTIA YIa VO 0AAGEETE TNV TIMA TTIO YPryopa.

PUBuiIon TOu XpoOvou payeipéuaTog

MaTtAoTe TOo KOUPTTi Menu yia va emMAEEETE TO eMBUPNTO TTPOYPaUPa payeipéuaTos. H 086vn Ba
EPPAVIOEI TOV TTPOETTIAEYHEVO XPOVO PAYEIPEPATOG.

MathoTe pia @opd 10 kKoupTri « Time/Temp.». O TTPOETTIAEYUEVOG XPOVOG HayEIPEPOTOG Ba
avaBoafrivel atnv 006vn. MNATACTE TO KOUPTT «—» 1} «+» VIO VA JEIWOETE 1) VO QUEHTETE TOV
XPOVO POYEIPEPATOG, OTIWG ATTQITEITAL.

MMathoTe 10 kKoupTTi «Starty (Evapén) eviog 2 SeUTEPOAETITWY YIa VO ETTIBERAIWCETE TN PUBUION
Kal va &ekivrioeTe T S1adikagia JayeipEPaTog.

PUBuion Tng Beppokpacoiag payeipéuartog

MatroTe To KoupTri Menu yia va €mMAEEETE TO €MOUPNTO TTPOYPaPpa payeipépaTog. H 08dvn
Ba gppavioel TNV TTPOETTIAEYUEVN BEPUOKPATIa HAYEIPENATOG PO ME TOV TTPOETTIAEYHEVO XPOVO
HayEIPEPOTOG.

MatroTe dUo @opég To KoupTi « Time/Temp.». H TTpoemmiAeypévn Bepuokpaaia payeipépartog Ba
apxioel va avaBooBrvel. MartAoTe TO KOUPTTI «—» YIQ VO JEIWOETE T BEpUOKPATia 1 TO KOUPTTI
«+» yla va TNV QU¢noETE.

MatroTe To KoupTri «Starty (Evapgn) evidg 2 SeuTePOAETTTWY YIa va eTTIRERAILTETE TN pUBUIONH
Kal va &ekivrioeTe T S1adIKagia JayeIpEPATOG.

A&giToupyia Tou KoupTrioU «Time/Temp.»

To koupTri «Time/Temp.» XpNOIMOTIOIEITAI YIQ TNV ETTIAOYT KOI PUBUION TOU XPOVOU ) TNG
BepUOKPACIOG PHOYEIPEPATOG.

MathoTe pia @opd 10 KoupTri « Time/Temp.» yia va puBuiceTe T0 Xpdvo payeipEpatog. O
TIPOETTIAEYUEVOG XPOVOG payelpépaTog Ba avaBooBrivel aTnv 0Bovn, ETITPETTOVTAG TN pUBUION UE
TA KOUMTTIA «—» Kl «+».

[MatioTe dUO PopPEG TO KoupTri «Time/Temp.» yia va puBuicETE TNV TTPOETTIAEYHEVN BEpUOKPATia
payeipépatog. H Bepuokpaaia Ba apxioel va avaBooBrivel otnv 086vn, EmMTPETTOVTAG TN pUBUIoNH
ME TO KOUUTTIA «—» KO «+».

A@oU TTpaypaToTToINCETE TNV €TMOUNNTA PUBUION, TTATHOTE TO KOUuTTi «Start» yia va
emReRaiwOETE TN pUBUION.
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Asitoupyia kouptriod Warm / Cancel
To koupTri «Warm / Cancel» (©€puavon / AKUpwan) €xel BU0 AsiToupyieg:

AgiToupyia 8éppavang:

MotAoTe To kKoupTTi «Warmy» yia va evepyoTToINoETE TN AsIToupyia diatrpnong Beppokpaaciag JETE TO
payeipepa.

H ouokeun Ba diatnprioel T puBpIouévn Beppokpaaia yia va KpaTthoel To eaynTéd (eoTo PEXPI Va €ioTe
£TOIMOI VO TO OEPPIPETE.

H evdeikTIKA Auyvia Ba deiel 6T n Aeiroupyia SiaTApnong Bepuokpaaiag gival evepyr).

AgiToupyia akUpwong:

MamoTe Kal KPATAOTE TIATNPEVO TO KOUMTTI «AKUPWON» YIa VO OTAUATAOETE TNV TPEXOUCT AEIToupyia 1
TO TTPOYPAUHC HAYEIPEPOTOG.

AuTé Ba eTTavaPEPEI TN CUCKEUN O€ KATAOTOOT QVAUOVIG, ETTITPETTOVTAG 0OG Va ETTIAECETE Eva VEO
TIPOYPOMUA ) VO TIPOCAPUOCETE TIG PUBUICEIG.

Me Tn BonBeia autoU Tou KOuPTTIoU, UTTOPOUUE VO OKUPWOOUUE TN AeiToupyia diatripnong ¢eaTou.

. Aeitoupyia koupTTIOU pEVOU

To koupTri «MevoU» XpnoIpoTIOIETal YIa TNV ETTIAOYM TOU ETMBUHNTOU TTPOYPAUUATOG
HOYEIPEPATOG OTTO TIG 15 TIPOKABOPIOEVES AEITOUPYIEG TNG OCUCKEUNG.

Marnote emavelnppeva 1o koupTi «Mevou» yia va repinyneeite oTa dlabéoipa Tpoypappara.
To emiAeypévo TTpOypappa Ba ep@avioTei 0TV 006vN Padi JE TOV TTPOETTIAEYUEVO XPOVO
HayeIpEPOTOG Kal T BEpUOKPATia.

MOAIG ep@avioTei To €mOUPNTS TTPOYPANHA, PTTOPEITE VO PUBUICETE TOV XPOVO JAYEIPEPATOG ) TN
Beppokpacia XpnNOIMOTTOIWVTOG TO KOUNTTI « Time/Temp.» Kal To KOUUTTIA «—» / «+», I} va OPIOETE
KaBuoTEpnaon Evapgng, av XPEIQOTEI.

Kouptri Tpogodoaiag: To koupTri «Power» XpnoIHOTIOIEITaI VIO TNV EVEPYOTTOINON 1)
QATTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG.

MatroTe pia @opd To KoupTri «Power» yia va evepyoTroifoeTe Tn cuokeur). H 006vn Ba avayel,
gp@avifovtag TNV 086V AVAPOVAG HE «- - ».

MaTtAoTe Eava 1o KOUpTTi «Power» yia va aTTevepyoTToIfoeTe T ouokeur]. OAeg ol TPEXOUOEG
Aeitoupyieg Ba oTapaThoouy Kai n 086vn Ba ofnaoel.

9. KoupTri ekkivnong: Asitoupyia KoupTmou ekkivnong

To koupTri «Start» xpnoigoTrolgiTal yia TNV £vapén Tou ETTIAEYPEVOU TTPOYPAUHATOG HOYEIPEPATOG
N yia v empBepaiwon Twv pubuicewv.

A@oU €TTIAEEETE Eva TTPOYPAPUA POYEIPEPATOG KOl PUBUICETE TO XPOVO POYEIPEUATOG, TN
Bepuokpaacia i TNV kKaBuoTéEPnon Evapéng, TTATACTE To KOUNTTI « Evapgn» yia va gekivioer n
AsiToupyia.

Ma Tn Aeitoupyia kaBuoTépnong évapéng, TTATWVTAG TO KOUNTTT «Start» eviog 2 SeuTEPOAETTTWYV
eMRERAIWVETE TOV XPOVO KOBUGTEPNONG KAl N CUOKEUN Ba EEKIVAOEI QUTOPATA TO payEipepa dTav
n avtioTpoen PETPNON QTACEI OTO PNOEV.
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6. MINAKAZ MATEIPEMATOZ:

Mevou MpoetmAeyuévog | Xpdvog MpoemmAeypévn | EUpog XPpOVOUETPO
XPovog yayeipépaTog | Bepuokpaaia Bepuokpaciag | kaBuoTépnong
HayEIPEPOTOG EUpog/BrApa | payeipéuaTog payeipépatog /| EUpog
Oepuokpaoia | BAua
PuQ 55 Aetrtd 00:05. 100 °C 60 °C~160°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AeTTTA.
KaaoTavo pudi | 60 Aetrté 00:05. 125°C 60 °C~160°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AeTTTd.
Zupapika 8 Aemrtdl 00:05. 100 °C N/A N/A
~01:00/ 1
AeTTTd
MAiyoupi 20 AemrTd 00:05. 95°C 90 °C~105°C 00:05~24:00
Bpwpung ~03:00/ 5 /5°C
AETTTA.
PigoTo 60 AetrTd 00:05. 105 °C 60 °C~160°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AeTTTd
Tnydaviopa 25 Aetrtd 00:05. 160 °C 90 °C~160°C N/A
~01:00/ 1 /5°C
AeTTTd
>oTdpiopa 20 Aetrtd 00:05. 160 °C 90 °C~160°C N/A
~01:00/ 5 /5°C
AeTTTA.
ATuog 30 Aetrtd 00:05. 100 °C N/A 00:05~24:00
~03:00/ 5
AETTTA.
Apyn 120 Aetrtd 00:05. 100°C 40 °C~110°C 00:05~24:00
MayeIpIKn ~12:00/5 /5°C
AETTTA.
EmavaBépuavon | 25 Aetrtd 00:05. 100°C 40 °C~110°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AeTTTA.
YouTa 60 AetrTd 00:05. 100 °C 40 °C~120°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AeTTTA.
Kéik 60 AetrTd 00:05. 140 °C 40 °C~160°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AETTTA.
Aaxavika 30 Aetrtd 00:05. 100°C 40 °C~110°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AETTTA.
Kpéag 50 Aetrtd 00:05. 110 °C 40 °C~110°C 00:05~24:00
~03:00/ 5 /5°C
AeTTTG.
Mpocappoopévo | 30 AetrTd 00:05. 100 °C 90 °C~160°C 00:05~24:00
~12:00/1 /5°C
AeTITO
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ZHMEIQZH: H kaBuaoTepnuévn évapn payeipéuaTog eival d1aBEaiun o€ OAeG TIG AeIToupyieg Tou
pEVOU, EKTOG OTTO TIG AEITOUPYIEG TNYAVIOUATOG, QUUAPIKWYV Kol COTAPIOHATOG. O HEYIoTOG XPOvOg
KaBuaTeEPNUEVNG Evapgng HayEIPEPATOG Eival 24 WPEG.

H Aeiroupyia Siatripnong Beppokpaoiag eivar SIaBeoiun oe OAeG TIG AEITOUpYieg TOU PEVOU, EKTOG
amo TIG AEITOUPYiEG YIONOUPTI, QUMOPIKG Kal YPrlyopo payeipepa. O PEYIOTOg XpOvog diaTripnong
Beppokpaciag gival 12 wPeg yia OAeG TIG AsIToupyieg Tou pevou.

7. OAHIIEZ XPHZHZ

MPIN THN NMPQTH XPHZH

1. AQaIp€aTe TTPOOEKTIKA TN GUOKEUN KAl Ta €E0PTANATA TNG a1 TO KOUTi. AQaIpéoTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOTaG Kal T S1a@nuIoTIKG QUTOKOAANTA.

2. AQNOTE TN OUOKEUN 0€ BepPokpaaia dwuaTiou yia TOUAGXIOTOV dUO WPEG, GV aTTOBNKEUTNKE A
HETOQEPONKE O€ XaUNAEG BepUoKpaaieg TTpIv atréd Tn Xpron.

3. ZKOUTTIOTE TO CWHA TNG CUCKEUNG PE £va uypo TTavi Kal TTAUVETE TO BOXEIO PE (EOTO OATTOUVOVEPO,
OTN OUVEXEIQ OTEYVWOTE TO KAAQL.

4. Katd tnv TpwTn XpAon, eVOEXETAI VO UTTAPXE! MIa EAA@PIG OO U, N OTToia €ival QUCIOAOYIKH Kal OV
uttodnAwvel BAGRN. Ze autr TNV TTEPITITWOTN, KABAPIOTE KAAG TN GUOKEUN.

5. TotroBeTNOTE T CUOKEUN O€ pia ETTITTEDN, OTABEPT) KAl OTEYVN ETNIPAVEID, WOTE O ATHOG TTIOU BYCiVEl
atrd KATW aTTO TO KATTAKI VO UnV 'ITpOKG)\EO'EI {nuId o€ TOTTETOOPIEG, NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG I UANIKG
euaioBbnTa 0T BepUOTNTA KAl TNV UYPOTia.

6. Mpiv amd 1 xprion, BeBaiwdeite 6T N GUOKEUT Kal TO PTTOA Bev €X0UV OPATEG CNUIEG, PWYHESG
1 6AAa eAattwpata. BeBaiwBeite 611 dev UTTAPXOUV EEva avTIKEiNEVA HETAEU TOU PTTOA KOl TOU
BeppavTikoU OTOoIXEIOU.

7. Mpoeidotroinon: Mnv xpNnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN XWPIG TO UTTOA aTn B€0N TOU A JE GDEI0 UTTOA,
KOBWG auTd PTTOPEl Va TIPOKOAETEI TOPBapr) UTTEPBEPUAVON A VO KATOOTPEWEI TNV AVTIKOAANTIKH
etmioTpwon. MNPocBEaTe pia PIKPr) TTOCOTNTA QUTIKOU EAQIOU GTO PTTOA TTPIV TO TNYAVICHA.

8. ZuvdEDTE TN OUCKEUR POVOo o€ TIPIdeg Pe yeiwan. H xpAon TTpIdlv Xwpeig yeiwaon Jtropei va
TIPOKOAEOEI NAEKTPIKOUG KIVOUVOUG.

AEITOYPTIA

BEBAIQGEITE OTI:
To eE,wTsleo TOU ECWTEPIKOU BOXEIOU TIPETTEI VAl Eivall KaBapo, €101kd n Bdon, BeRaiwbdeite 6Tl dev
UTTApPXEl TITTOTO METAEU TOU ECWTEPIKOU DOXEIOU Kal TNG TTAAKAG BEpuavong.

» TotroBeTAOTE TO ECWTEPIKO DOXEIO OTO CWHA TG CUOKEUNAG.

» [upilovtag 10 eoWTEPIKO doXeio, BeBaiwOEiTE OTI TO KATW PEPOG TOU E0WTEPIKOU doxEiou, N TTAGKO
B¢épuavong Kal o1 aeONTAPES EXOUV KOAN ETTOQN.

» KAgioTe TO KOTTAKI.

* 2UVvOEOTE TO peUPa

* Mnv ouvdéoeTe To peUpa av Bev £XETE OAOKANPWOEI TA TTOPATIAVW BAUOTA.

1. TYNIKH AEITOYPrIA

MathoTe To KoupTri Menu uéxpl va avaoafAaoel aTnv 086vn n €vOeiEn Tou TTPOYPANPATOG TTOU
B€AeTe Kal, TN OUVEXEID, TTATACTE TO KOUNTTT «Start» yia 2 SeuTepOAETITA YIa va EEKIVATEI TO
payeipepa. H 086vn Ba epgavioel Tov TTPOETTIAEYHEVO XPOVO payEIpéUaTog Kail T Beppokpaaia. O
XPOVOG apxilel va HeTpael avTioTpo@a. MOAIG TEAEIWTEI TO payeipepa, N Koudiva EKTTEUTTEI NXNTIKO
gApa Kal oI HOVAdEG €IT€pYovVTal auTopaTa o€ AsiToupyia diatrpnong Bepuokpaaciag, n 08dvn
ep@avidel kal uTToAoyiel To Xpovo diatipnong Bepuokpaciag. H £vdeign diatrpnong Bepuokpaaciag
OTO KOUNTTi Ba TTapapegivel avappévn.

Edv emAégeTe TTIPOYPOPMO XWPIG VO TTATAOETE TO KOUMTTT «Start» yia emBeBaiwaon, n kouliva Ba
€10€ABg1 o€ Asitoupyia avapovig oe 10 SeuTepOAETTTA.

2. PYOMIZTE TON XPONO MATEIPEMATOZ KAl TH ©OEPMOKPAZIA

1) MartAoTe TO KOUWTTI JEVOU yia va eTTIAEEETE TO TTPOYPaPa TTou BéAeTe. H 086vn epgaviCel Tov
TIPOETTIAEYPEVO XPOVO UAYEIPEPATOG Kal Tn Beppokpaaia.

2) MartAoTte 10 KOUNTTI « Time/Temp.» (XpOvog/©epUoKpaacia) Kal 0 TIPOETTIAEYUEVOG XPOVOG
MayelipéuaTog aTnv 086vn Ba apyioel va avaBoofrvel. MNartAaTe Ta KOUUTTIA - Kal + yia va
PUBUICETE TOV XPOVO PAYEIPEUATOG.

3) Mg Tov idlo TpOTTO PTTOPOUNE Va puBuicouuE TN BepuoKpaaia.
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4) Ta va pubpioeTe Tn Beppokpaaia, TTatAoTe U0 QOPEG TO KOuuTTi « Time/Temp.» kai n
TpoeTmIAeypévn BepPokpaacia payeipépatog Ba apyioel va avaBooBrvel. MNatnoTe To KOUPTTT « -»
Y10 VO PEIWOETE KAl TO KOUMTTI « +» YIO VO QUEHOETE T BEPUOKPATIa HAYEIPEUOTOG.

5) TéAog, matroTe To KouuTri «Starty (Evapgn) yia 2 deutepOAeTTTa YIa va MIRERAIWOETE KAl VA
gexivijoeTe Tn d1adikaoia PayeipéPaTog.

3. MPOEMIAOIH TPIQN AEITOYPTIQN

MaTthoTe TO KOUPTTI HEVOU YIa va ETTIAEEETE TO TTPOYPANA TTou BEAETE. MTTOPEITE VO TTATHOETE TO
koupTri «Time/Temp.» yia va puBuiceTe TO XpOvo PayelpEPaTog. MNartnaTte dUO POPEG TO KOUUTTH
«Time/Temp.» yia va puBpiceTe Tn Beppokpaaia payeipépatog kai ratioTte «Delay timer» yia
va pubuiceTe TAUTOXPOVA TNV WPa kKaBuaTépnaong évapéng. Me autdv Tov TPOTTO PTTOPEITE va
PUBUICETE TO XPOVO PAYEIPEUATOG, TN BEPUOKPATIa Kal TO XpOVO KABUOTEPNONG HE DIGPOPETIKN
aeIpa.

4. NQZ NA PYOMIZETE TO XPONO KAI TH ©GEPMOKPAZIA MATEIPEMATOZ OTAN H
KOYZINA EINAI ZE AEITOYPTIA.

Ortav n koudiva Bpioketal ae Aeitoupyia, avaBer n avtioToixn evOEIKTIKA Auxvia Tou TTpOoyPANHaTOG.
H 066vn epgaviel Tov XpOvo PayeIpEPATOS Kal O XPOVOSG UAYEIPEUATOS APXIGEl VO LETPAE!
avtioTpoga. lNa va pubuioeTe Tov Xpovo kai Tn BepUoKpaadia, TATAOTE T0 KOUNTTT «Time/Temp.».

O mpoemAeypévog Xpovog payelpéuarog Ba avaBooprver oty 086vn. MNatioTe 1a KOUPTTIA «-»
Kal «+» yia va puGulosTs TOV XpOvo payeipéparog. To Brpa gival 1 wpa kar 1 AerTo. Matrote dvo
POPEG TO KOUNTTI « Time/Temp.», n TTPOETTIAEYPEVN BepuoKpacia YayeipEPaTog Ba avaBooBrvel,
TIATAGTE T KOUUTTIA «-» KOl «+» yla va puBpicete Tn Bepuokpacia yayeipéuatog. H pubuion 6a
emReRAIWOEI auTOPATA PETE OTTO 3 DEUTEPOAETTTA.

5. AEITOYPI'IA AYTOMATHZ AIATHPHZHZ OEPMOKPAZIAZ:

MeTtd Tv oAokArjpwaon Tou payeipéuartog, OAa Ta TpoypaupaTa Ba elo€éABouv autépata oe
Aeiroupyia SiaTrPNoNg BepHOKPATIag, EKTOS ATTd T0 yIaoUpTI. MNa Vo aKUPWOETE T AeIToupyia
dlaTpnong Beppokpaaiag, TTATAOTE TO KOUPTTI aKUpWONG Kal N guokeur| Ba Byel atrd Tn Asiroupyia
diarApnong Beppokpaaiag.

MaTtAoTe TO KOUPTTI «Start» yia va EVEPYOTTOINCETE A VO OTTEVEPYOTIOINCETE QUTOUATA TN AEIToupyia
autéparng diatipnong Bepuokpaciag.

H Bepuokpaacia diatpnong feaTtou eival 60°C.

‘Otav n ouokeun BPIoKETal O KATAGTAON AVOUOVAG, N 086vn ep@avilel «----». MaTAOTE TO KOUPTTI
«Cancel/Warm» (Akupwon/Oépuavaon) o€ 2 SeUTEPOAETTTA KaI N OUCKEUN) Ba eI0€EABEI TN
Aeitoupyia diatripnong Beppokpaaiag. H didpkela diatipnong Beppokpaaiag gival 24 wpeEG.

6. AKYPQZH:

MatAoTe To kKoUpTTi «Cancel» yia 2 SeUTEPOAETITA I VO OKUPWOETE OTTOIAONATIOTE AavBaouévn
Aeiroupyia kai n MULTI CHEF Ba €16€AB¢el o€ KatdoTacn avapovng.

ZHMEIQZH: Edv dev TOTTOBETACETE AYNTO OTN CUCKEUN META aTTd 5 AeTTTd, KAOE 30 SeUTEPOAETITA
0 BopPnTAG Ba oTEAvVEl pia UTTEVBUNION 5 GOPEG Kal, EAV 0 XPAOTNG OEV UTTOPEI va TOTTOBETATEI TO
@aynTo, N cuokeur Ba OAOKANPWOElI QUTOUOTA TO TTPOYPAMHA.

MaTAOTE TTAPATETAMEVO TO KOUMTTI AEITOUPYIOG YIO VO OTTEVEPYOTTOIOETE T CUOKEUN.
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8. ZYMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

levikég ouoTdoelg

Bpdoipo Aayavikwyv Kail dAAwV Tpo@ipwyv oTov atpo: Pigte 500—-600 ml vepd oTo PTTOA.
TomroBeTAOTE TO dOYEIO OTUOU PECT OTO PTTOA. METPAOTE KAI TIPOETOINACTE TO CUCTATIKG
oUP@WVA PE TN CUVTAYH KAl OTN OUVEXEIQ ATTAWOTE TO OUOIOUOPYPA OTO DOXEIO aTUOU.
XuAotriteg pe Baon 1o yaAa: XpnOIPOTTOINOTE TTACTEPIWHEVO YAAA XAUNAWY AITTAPWV 1
apaIWOTE TO TIANPEG YAAQ pE TTOOIUO vePS o€ avaAoyia 1:1. AAeiyTe TO UTTOA pe BoUTupo TIPIV

TO payeipepa. TNPAOTE TIG AVAAOYIEG TNG CUVTAYNG Kal TTIPOCAPPOCTE AVOAOYIKA TIG TTOOOTNTEG
TWV CUCTATIKWY, AV XPEIQOTEI.

Tpo@ipa TTou agpifouv (.X. Jupapikd, upapikd): Opiouéva TPOPIUA UTTOPET va
dnuIoupyRoouv appod Katd To payeipepa. MNa va atmo@uUyeTe To XUGIKMO TOU a@poU, INV KAEIVETE TO
KOTTAKI YIA APKETA AETTTA PETA TNV TTPOCHAKN QUTWY TWV TPOPINWYV O0TO BPacTd vePO.

YAGCIMO YwHIoU, APTOCKEUAOHATWY Kal YiaoupTioU: BeBaiwbeite 6TI Ta apxIkd GUCTATIKA Oev
yeUiCouv TTEPICOOTEPO ATTO TO PICO TOU OYKOU TOU JTTOA.

®uonpa {0pNG: Mnv avoiyeTe To KATTAKI KATA T OIGPKEIN TOU POUCKWHATOG TNG {UNNG, WOTE VA
dlatnenBei n ToIdTNTA TOU YNUEVOU TTPOIOVTOG.

Tnyavioua: ToroBeTAOTE T TPOPIUA O TTPOBEPUATHEVO AADI. XPNOIUOTIOIEITE HOVO
POPIVOPICHEVA QUTIKG EAAI VIO TO TNYAVIOMA KAl JAYEIPEUETE PE AVOIXTO KaTrdkl. Na gioTe
TIPOCEKTIKOI, KOBWG TO AAd!I yiveTal eEQIPETIKA KAUTO. XPNOIPOTIOINCTE YAvTIa Koudivag Kal
ATTOQUYETE VA OKUBETE TTAVW OTTO TN CUCKEUN VIO VO aTToQUYETE yKaupaTta. ATTOQUYETE va
ETTAVAXPNOIYOTIOIEITE TO 510 AGDI yIa TNYAVIOHA TTOAAEG POPEG.

EmavaAnyn tTnyavioparog: AQroTe TN GUOKEUN VA KPUWOEI EVTEAWG TTPIV EEKIVIOETE PIa GAAN
OuVvedPIa TNyaviopaTog.

9. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mpoe&idotroinon: Mpiv atmd Tov Kabapiouod, BeRaliwbeiTe OTI N CUCKEU €ival ATTOOUVOEDEPEVN
atrd TNV TPICa Kal €XEl KPUWOEI EVTEAWG. EVIKEG 0dnyieg KaI CUGTATEIG

ApXIKOG KaBapIoUOG: [MpIv atTd TNV TTPWTN XPoN Kal YIa VO 0QAIPECETE TIG OOUES TWV
TPOYINWVY PETA TO HAYEIPEUD, AEITOUPYROTE TN CUCKEUR YIa 15 AETTTA PE PIOO KOUPEVO AEPOVI OTO
mpdypaupa Steam, yepidovtag 1o doxeio pe 0,5 Aitpa vepod.

AtroBnkeuon Tpo@ipwyv: Mnv ammoBnkeUeTe vepd 1) HayeIpEPEVA TPOPIKA OTO UTTOA yia
TEPIOOOTEPO aTTO 24 WPeG. MeTapEpeTe Ta TPOPIUA GTO WUYEIO, OV XPEIOOTEN, Kal EavadeoTaveTe
TO OUOKEUN apyoTEPA XPNOIPOTIOIWVTAG TN AgIToupyia avaBépuavong.

ZNMAvTIKG: Mnv BuBieTe TTOTE TO CWPA TNG CUCKEUNG OE VEPO KAl PNV TO TOTTOBETEITE KATW OTTO
TpEXOUHEVO VEPO! ATTOQUYETE TN XPAON AEIQVTIKWY OQOUYYAPIWY ) KOBAPIGTIKWY, KaBWwG Kal
OTTOIWVONTTOTE XNMIKA ETTIBETIKWY OUCIWY TTOU BEV TTPOOPICOVTAl YIa ETTIPAVEIEG TTOU £PXOVTAI O€
ETTAPN ME TPOPIA.

Na €ioTe TTPOOEKTIKOI KATE TOV KOBAPITPO TWV EAACTIKWY £§APTNUATWY, KaBWG N @Bopd f n
TTAPAPOPPWON UTTOPE] VO TTPOKAAETEI OUCAEITOUPYIQ TNG CUOKEUNAG.

KoBapiopog Tou e§wTePIKOU TG CUOKEUNRG

KaBapioTe To 0Wua TNG CUOKEUAG OTTWG ATTAITEITAI PE VO HOAAKO, UyPO TTavi i agouyydpl. MTTopeite
Va XPNOIMOTTOINCETE ATTIO KOBAPIOTIKA. [N va aTToQUYETE Ta oNUAdIa aTTd TO VEPO, OKOUTTIOTE TNV
EMPAVEIQ PETE TOV KABAPIOUO.

KaBapiopog Tou piroA

KaBapideTe T0 UTTOA PETA aTTO KABE XPron. MTTopEiTe va To TTAUVETE OTO XEPI HE £va JOAQKO TQOUYYAapI
Kal aTTOPPUTIAVTIKG TTIATWY 1| OTO TTAUVTHPIO THATWY, AKOAOUBWVTAG TIG 0ONYiEG TOU KATAOKEUOAOTH TOU
TTAUVTNPioU TTIATWV

Mo BUOKOAOUG AEKEDEG, YEUIOTE TO UTTOA PE (EOTO VEPO KOl APOTE TO VO JOUNIATEI TTPIV TO TTAUVETE.
STEYVWOTE TTANPWG TNV EEWTEPIKN ETTIPAVEIR TOU PTTOA TTPIV TO TOTTOBETHOETE {AVA OTN GUOKEUN.

MnV TTAEVETE TO ECWTEPIKO BOXEIO GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv xpnoiuoTrolgite TTOTE OKANPEG BOUPTOEG I TPOUYYOPIOTPES VIO VO KABAPIOETE TO ECWTEPIKO
O0xEio, WOTE VO aTTOPUYETE TN POOPEG TNG KEPAUIKAG ETTIOTPWONG.

A@aipéaTe TO KAUTO EOWTEPIKO DOXEIO HOVO PE YAVTIA KOUZIVOG 1) KAITT ] A@rOTE TO VO KPUWOEI TTPIV TO
QAQAIPETETE.

Mpiv 10 Payeipeua, BeBaiwbeite 6T TO E0WTEPIKO doxeio gival oe TTAAPN £TTAPH KE TNV TTAGKO
B€ppavong, Yupidovtag To.
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Inueiwon: H TakTIKA Xprion UTTOPEi va TIPOKAAETE EAAPPE ATTOXPWHATIONS TNG AVTIKOAANTIKAG
ETTIOTPWONG TOU PTTOA PE TNV TIAPOBO Tou Xpdvou. AuTo dev £TTNPEACEl TNV aTTAd00T Kal dev BewpeiTal
eAdTTWHA.

KaB@apiopog Tng BaABidag aTpol

H BaABida aTpol TpéTrel va kabapileTal eTd atréd kGBe xprion. AeaipéaTte Tn BaABida aTpou,
QATTOOUVAPHOAOYNOTE TNV, TTAUVETE OAQ Ta €PN PE VEPOS, OUVAPHOAOYNOTE TNV {avA Kal TOTTOBETAOTE
TNV OTN GUCKEUN).

ATTopdKpuUVON CUUTTUKVWGONG

Metd a6 kGBe Xprion), adeIdoTe TOV OUAEKTN GUHTTUKVWONG TTou BpiokeTan oTn Segic TTAeupd Tou
OWHATOG TNG CUOKEUNG. AQAIPEDTE, ABEIAOTE, TIAUVETE Kal ETTAVATOTIORETAOTE Tov. Tuxdv uTEpBOAIKA
OUUTTUKVWON YUPW OTTO TO BOXEIO PTTOPET VO AQAIPEDET e PIO TTETOETA.

KaBapiopog Tou BaAdpou payeipépatog

‘Otav xpnolpoTroleiTal cwoTd, 0 Kivduvog €10050U UYPWV | CWHATISIWY TPOPINwY oTov BGAauo
payeipepaTog eival EAdxIoTog. QoT600, O€ TTEPITITWAN PUTTAVONG, KaBapioTe Tov yia va
aTmoQUYETE OUCAEITOUPYIEG.

ZnUavTIKO: BeBaiwbeite 0TI N ouoKeun gival aTrToouvOEdEPEVN ATTO TNV TTPICA KAl €XEI KPUWOEI
TTARPWG TTPIV KaBapioeTe Tov BAAAPO payeIpEPaATOG.

KaBapioTe Ta TOlXWHATA TOU BOAGHOU JAYEIPEPOTOG, TNV ETTIPAVEIQ TOU BiIOKOU BEpUavong Kal
TO KGAUPUQ TOU KEVTPIKOU BEPUOOTATN (TTOU BPIioKETOI OTO KEVTPO TOU BioKOU BEpUavang) e Eva
eAa@PWG Uypo (OX1 Bpeypévo) opouyydpl ) Travi. EGv xpnoiyotroioete kaBapioTIKG, GKOUTTIOTE
KOAG TUXOV UTTOAEIMPOTO VIO VO OTTOQUYETE TIG OOUEG KATA TNV ETTOPEVN XPAON.

A@aip£oTe TIPOTEKTIKA TUXOV EEVA QVTIKEIUEVA KOVTA OTOV BEPUOOTATN HE TOIUTTIOAKI,
ATTOPEUYOVTAG VA AOKACETE TTIEGT OTO KGAUPMA TOU BEPPOCTATN.

lNa Tov dioko BEpuavong, xPNOIMOTTOINCTE éva PETPIO HaAakS a@ouyydpl ) CUVOETIKN BoupToa,
€dv xpeladeral.

Znueiwon: H ToKTIKA Xprion PTTopei va odnynoel o€ eAa@pd atroxpwuaTIond Tou diokou
B¢épuavong. Auto dev uTtodnAWwvEl BUCAEITOUpYia.

ATroBnKeuCN KAl HETAPOPA

Mpiv aTToBNKEUTETE TN GUOKEUN, KABaPIoTE Kal OTEYVWOTE KOAG OAa Ta Jépn. ATToONKeUOTE T GUOKEUR
o€ ENPo, agpICOPEVO XWPO, HaKpIG aTrd TINYEG BepUOTNTAG KO AUETO NAIAKO PWIG.

Kard tn getag@opd kai Tnv atroBrjkeuon, atroQUYETE TUXOV INXAVIKEG KOOUTEIG TTou Ba utropodcay va
TIPOKAAECTOUV {NUIG OTN CUCKEUN ) OTN GUCKEUAaia TNG. AlaTnNPACTE TN CUOKEUOTIa OTEYVH KOl HaKPIG
atmd uypd.
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10. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpoBAnpa ArTigg Auon
H evBEIKTIKR 1. H 1pogodoacia dev evepyoTrolgiTal 1: EAéyETe av 1o pUQ €xel atroouvoeDei
Auxvia gival
ofnoTn
2. AlgkoTrr) peUpaTog 2: Mepipévere
1: To koupTTi EAéyxou 10xU0G gival
XaAaouévo
H mAdka
0épuavong i . i EmikoivwvioTe pe 1o Kévipo
dev 2: H ao@dAcia gival xahaopévn ESuTmnpéTong
BeppHaiveTal
3: H OeppavTikr TTAAKa €XEl UTTOOTET
BAApBn
H xwpnTIKOTNTA TOU PUZIOU KAl TOU
1. H TooétnTa Tou pudiou eivai vePOU TTPETTEl VA PUBUIOTEI, TTPETTEI VO
AavBaouévn TIEPIOPIOTEI HETAEU TOU UWPNASTEPOU Kal
TOU XauNAOTEPOU ETTITTESOU.
2. H avaMoyia vepoU kai pugiol dev MpooapudaTe TNV avaloyia vepou Kal
gival KaTaAANAn pugiov
[upioTe TO e0WTEPIKO dOXEIO,
To pudl 3. To eowTepIkd doxeio eival Aogd E)}E’VETE TOV AI0BNTAPA TNG «TTAGKAG
Bev Exel Béppavong»
HOYEIPEUTEI . - 3 -
APKETA i&ﬁ?& %E)\Tgég nggpi%wvgr?g'Kou Soxeiou KaBapioTe Ta didpopa avTIKEiueva
5. To eowTePIKO doYEIO EXEI >1eihte TO 0TO «KéVTpO ZEPRIGH» N
TTAPAPOPPWOEi ayopAoTE £va KaIvoUpyIo.
SX: L'f#g';g)%?]ﬁéq eEyxou 10x00g >1€iATE TO 0TO «KEVTPO ZEPRIGH
7. To kUpIo e€apTnUa eAEyXou . c c
BEPLIOKPQATIAC EXEl UTTOGTE {NHIG >1eihte TO O0TO KévTpo ZEPPIG
1. MapapdpPwon EoWTEPIKOU doxeiou E{(ﬂg&ﬁcﬁ' g&?vggéago o€pPig» N
2. To kUpio Trivaka eAéyxou 10x00G 1. Z1eiATe 10 0TO «KéVTpO ETTIOKEUWIVY
L £Xel uTtooTel {nuId
To pUdi ivai
UTTEPﬁoN,KG 2. Zreilte 10 O0TO «KéVTpO ETMIOKEUWVY
HayeipePEVO
g' T0 KUpIO TUApa EAEYXOU . 3. lupioTe 10 e0WTEPIKO dOXEID
epuokpaciag exer uTIoOTE! Snpid s)\éngs TOV'GIUGF]Tr']pG «» NG
4. To ecwTePIKO doxeio gival Aogd «mAGKag Bépuavoncy
YJ;\EOPOXS"NUQ H xwpnTmikdTNTa TOU XUAOU €ival PuBupioTe TNV XwpnTIKOTNTO
X uTrEPBOAIKA
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-

2.

. G‘] BAXHO:

YBeK NaxrbUBO NPOYUTajTe YNyTCTBO Npe ynotpete.

OBa ynyTcTBa MOXeTe Nnpey3eTu ca Halle Beb6-cTpaHuLie WWw.s0go.es
Cigaajm oBa ynyTcTBa 3a 6yayhy ynorpeoy.

Be36eaHocHe ynyTcTBa 3a KOPUCHUKa

OnwrTe Mepe NpegocTpPOXHOCTU NpuU Kopumherby erieKTpuiHe onpeme
PRECAUTION:

196

He kopucTuTe ypehaj y 6vno kojy Apyry CBPXy OCM OHE OMnvcaHe y OBOM YryTCTBY.

He kopucTtute nnm cknaguitute ypehaj Ha OTBOPEHOM.

YBek noctasrbajTe ypehaj Ha paBHy 1 paBHOMEPHY MOBPLUMHY.

OBaj Npon3Boz, je HamekeH 3a ynoTpedy y 3aTBOPEHOM NPOCTOPY, HEUHOYCTPUJCKE U
HekomepLmjariHe CBpXe 1 UCKIby4mMBO 3a KyhHy ynotpeby. He kopuctute ypehaj Ha oTBOpeHOM 1nu
3a 61no kojy apyry cBpxy. 3noynorpeba nnmn HenpasWITHO PyKOBaH-€ MOXe 13a3satu keap ypehaja u
noBpely KOpYCHUKA.

Ypehaj ce cme KopuCTUTH caMo Y CBPXY 3a Kojy je HaMerseH. [ponssohjay He npeyariMa oaroBOPHOCT
3a LUTETY HacTany HenpaBuUnHOM yrnoTpebom Unm pykoBakeMm.

Mpe npukrbyYnBama ypehaja, ysepuTe ce Aa HaNoH HaBedeHa Ha NioYmumM ca nofauyma ogroapa
HanoHy y Hanajamby.

YBeK n3BaguTe NpUKIbyyak U3 yTuyHULEe Kaga anapar Huje y ynotpebu. He octaerbajte anapar
yKrbyyeH 6e3 Haasopa.

MotpebaH je Grivickv HaA30p Kada anapaT KOpUCTe UMK ce Hanasn y bnnanHK deue.

Mpe unwhena nnu cknaguwwTera ypehaja, yBek ra UCKiby4nTe 13 Hanajaka 1 ocTaBuTe Aa ce
oxnaau.

Ypehaj Huje NoTNyHO UCKIbyYeH M3 N3BOpa Hanajakba, Yak M HaKoH LUTO je nckrbyyeH. [la 6ucTte ra
MOTNYHO UCKIbYYMITN, N3BYYUTE NPUKIbyYaK U3 HAaU3MEHUYHE YTUYHULIE.

Anapatv HUCY HaMeH-eHM 3a pag NPeKo CNoSbHOT TajMepa unm 3acebHor cuctema 3a Aarb1HCKO
yrnpaBrbahe.

Ogaj ypehaj je HamereH 3a KyhHy 1 ClMYHE NPYMEHE Kao LUTO Cy:

KyXuhsCka nogpyyja ocobrba y npogaBHULiaMa, kaHuenapujama v ApyruM pagHUM OKpyXXersnuma;
Ceocknum fomahnHCTBMMA U Off CTPaHe KnujeHaTta y XoTennma, MoTenuma 1 apyrnm objektmma
Hameh-eHVM 3a bopaBak;

ObjekTn TvNa “Hoherse 1 gopyyak’;

KeTepuHr 1 cnmyHe HeayTopcke npUMeHe.

M36eraBajTe npocunare No KOHEKTopy

A OrpaHuyena y ynotpebu pagu nsberaBawa NMYHUX nospeaa

He noctaBrbajte 1 He kopucTuTe oBaj ypehaj y 6rmsnHm n3sopa Boae.

He noctaBrbajte unu kopuctute ypehaj 1 keros kabn 3a Hanajarwe Ha unmn 6nmay Bpyhrx noBpLUMHA
(HMp. NNoumMue LWnopeTa) U OTBOPEHUX NrameHa.

He octaBrbajTe kabn 3a Hanajakse Aa BMUCK Ha OLLITPMM MBULL@MA 1 ApXuUTe ra Aare of Bpyhux
npeamMeTa 1 nrnameHa. Hemojte HaBujaTh kabn oko ypehaja n He caBwjajTe ra.

HuTtn yparbajTe kyhuwiTe, Koje cagpXXu enekTpuyHe KOMMOHEHTE U rpejHe eneMeHTe, y BoAy, HUTY ra
1cnupajTe nog CrnaBUHOM.

Hukaga He KopycTUTe godaTtke koje mponssohay He npenopydyje.

Kopuwhere gopartaka koje npou3sohay ypehaja He npenopyyyje unv He Npoaaje MoXe JOBECTU A0
noxapa, CTpyjHOr yaapa unu nospega.

Kapa »xenute ga nssagute nNpukrbyvak u3 augHe posete, ypaauTte To ApKehn Npukrbyyak, a He
nosnayehu kabn unm ypehaj.

[a 6ucte nsbernu cTpyjHW yaap, yBepuTe ce Aa Cy BaM pyke CyBe Npe ymeTaka unu Bahiera
NpUKIbYYKa U3 yTUYHULIE.

He kopucTuTe ypehaj BnakHMm pykama, Ha BraXHUM MogoBMMa U Kaaa je atmocdpepa BriaxHa jep
NOCTOjW PU3VK Of CTPYjHOTr yaapa.

Mpunukom kopuwhekrsa ypehaja, yBepuTe ce Aa kabn 3a Hanajake Huje 3arnaBibeH U NPUTUCHYT.
He possonuTe fa MoTopHa jeayHvua, kabn unu ytukad byay BnaxHu Kako 6ycTe ce 3awTuTunm of
pu3uKa of CTpyjHOr yaapa.

ByawTte onpesHu npu pykoBary enekTpuyiHnM ypehajuma, jep noBpLUMHa rpejada 3agpxasa
OCTaTO4Hy TOMMOTY HaKoH yroTpebe. CBaka HenpaBuHa ynotpeba Moxe [OBECTU 40 NOTEHUMjanHe
nospeae KopucHuka u owtehera ypehaja.
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He poaupyjTe cnorbalukby NoBpLUMHY ypehaja jep Moxe Beoma Ja ce 3arpeje TOkoM paga. YMecTo
TOra, KOPUCTUTE PYUKY UIMN KyXMH-CKE pyKaBuULIE.

Hukana He yparajTe ypehaj nnu npukrbyyak y Bogy Unm 6vno kojy Apyry TeHHOCT. Y cnydajy aa
ypehaj nagHe y Boay, ogMax ra UCKIbyduTe 13 Hanajaksa 1 ogHecuTe oBralwheHoM CEpBYCHOM
LIeHTPY Ha nornpaeKy Npe NoOHOBHOT kopuLhersa.

He kopucTuTe ypehaj ako je nao Ha nogd, ako NoCToje BUArbUBK 3HaUM oluTehersa unm ako Lypwu.
He kopucTute ypehaj ako je kabn unm npukrbyvak owrteheH. YKonuko je kabn owteheH, oH mopa
OUTN 3aMeH-eH Camo Of CTpaHe npoussohaya, Herosor osnallheHor cepsrca Unu CAMYHO
KBanuukoBaHMx nnua kako 6u ce nsberna onacHoCT.

Y cny4ajy HemcnpaBHoOCTY ypehaja unm ako je Ha 6uno koju HaumH owTeheH, BpatuTe ypehaj y
Hajonvxm oenalheHn cepenc paav nperneaa, Nonpaske UMK nodeLlaBaksa.

AOrpaHuqu’a ynotpe6e npu kopuwheky ca AeLoM U CTapujum ocobama

Ypehaj He cme aa kopucte ocobe (ykrbydyjyhu aeuy) ca cMakeHnM U3NYKUM, YyTTHAM Un
MEHTanH1UM CrocOBHOCTUMA, UM HEQOCTAaTKOM UCKYCTBA M 3Haka, OCM aKo UM Huje obesbeheH
Haf30p UM ynyTcTBoO.

OBum ypehajem Mory aa pyKyjy Aeua of 8 roauHa n ctapuje n ocobe ca CMaheHUM OU3NYKNM,
YYIMHWUM UNWM MEHTanHMM CnocobHOCTMMA UNW HeJOCTaTKOM UCKYCTBa U 3HaHa aKko cy Aobune
Haf3op unu ynyTcTea o 6e3benHom kopulhetby ypehaja u pasymejy noeesaHe onacHoCTy.

[Oeuy Tpeba Hagrmenaty kako 61 ce ocurypano Aa ce He urpajy anapartom.

Unwherse 1 ogpxaBarbe He cMejy fa 0b6aBrbajy AeLa, OCUM ako HUCY cTapwja of, 8 rogvHa 1 nog
Haf30poM.

HpxuTe ypehaj n weros kabn BaH goMaluaja Aeve mnahe og 8 roanHa.

He pnossonwute feuu aa kopucre ypehaj 6e3 Haasopa.

Ypehaj Mmory KopucTuTi 0cobe ca CMareHUM OU3NYKUM, YYTTHAM UM MEHTANHUM CNocobHOCTUMA
W HeJOCTaTKOM MCKYCTBa M 3HaHa ako Cy UM MPY>KeHW Haa3op Ui ynyTcTea y Be3m ca
kopuwhersem ypehaja ypehaja Ha 6e3benaH HaumH 1 pasdymejy noBe3aHe OnacHOCTU.

[eua He cmejy Aa ce urpajy anapaTtom.

A YnytcTBa 3a ynorpeby ypehaja

[pxviTe pyke 1 Nuue Aarbe of Konye 3a otnywTane nputucka (VENT) kaga otnywitate nputmcak.
YBek kopucTute y obpo nposetpeHom npoctopy. HE NMPEKPUBAJTE BeHTUN 3a NpyUTUCaK HUHMUM.
[lok je MynTukykep y pagy, HuUKaga He ckupajte noknonad,. MNorpebHo je 61t nsysetHo onpesaH
HaKOH KyBak-a Npu CKaakby MoKonua jep Moxe Aohu 40 030UIbHUX ONEKOTUHA Of UCnyLUTaHa
nape. YBek ce yBepuTe a je napa y notnyHocTv ucnywteHa. lNyctute ga ce ypehaj oxnagu n ysek
KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLIE 3a PEPHY NpW pacTaBrbakby UNW yKNakwakby Aoaaraka.
HE kopucTuTe oBaj MynTukykep 6e3 yrpaheHor nocyaa 3a KyBake.
He nokyliaBajTe fa oABojUTE XpaHy OOK je MYNTUKYKep NPUKIbYYeH Ha CTPYjy
He nyHute mynTukykep xpaHom BuLe of 1/2 unmn TewHowwhy Buwe of 2/3. He nyHute Buwe op 1/2
Kafa KyBaTe HamMpHULE KOje Ce LUMpE TOKOM KyBahsa.
Kapa kyBaTe xpaHy nog npuMTUCKOM, MOpa Ce KOPUCTUTU HajMarse 1 worba (8 03 /230 mn) TeqHocTu/
BOfE.
XpaHa Kao LTo cy nupe op jabyka, bpycHuLe, BucepHm jeyam, oBCeHe naxyrbuue unu apyra
XUTapuua, rpallak y rbycuy, pesaHal, unv TeCTeHUHa, Unu peH He Tpeba KyBaTu nog NPUTUCKOM.
Mory ga nexe, npase neHy nnm npckajy u Mory Aa 3adene nnytajyhu BeHTun. Kopuctute gpyry
yHKLMjy KyBaksa 3a 0Be HaMUpHULE
AKO Ce youu AnM, ogMax UCKIbYUMTE MYNTUKYKEP 1 U3BYLIMTE ra U3 CTPYjHE yTUYHULE.
HE kopucTtuTe 0By jeavHuLLy 3a KOH3epBUpakse.
MynTukykep Mopa BUTK UCKIby4eH 13 cTpyje:
A. HakoH cBake ynoTpebe.
B. Ako n3rnega fa je HencnpaeaH.
C. MNpe ynwhera nnu ogpxaear-a.
He poaupyjTte cnomaluky NoBpLUMHY ypehaja jep Mmoxe noctaty Beoma Bpyha Tokom paga. Ymecto
TOra, KOPUCTUTE PYYUKY UK KyXWHCKE PyKaBULIE.
Hwkapa He goavpyjTe yHyTpaLuky Aeo ypehaja Aok je y ynoTpebu.
Temnepatypa AoXBaTHUX MOBPLUMHA MOXe BUTK BUCOKa Kafa ypehaj paau
NPEAYNPEBEWE: He noavpyjte Bpyhe nospLunHe.
YNO30PEHE: Osa onpema ce mopa kopuctutin ONPE3HO jep oBaj enekTpuyHn
ypehaj uma cyHkumjy rpejansa. [NospLunHa oBor ypehaja ce Takohe pasnukyje og apyrmx
PYHKLMOHANHMX NMOBPLUMHA KOje MOry NMPOU3BOAWTM BUCOKe Temnepartype. [owTo
pasnuumte ocobe Apyradunje AoXMBIbaBajy Temnepartypy, ypehaj ce cme goavpveati
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camo Ha npeasufieHMM pykoxBaTuMa 1 NoBpLUMHaMa 3a XBaTake y3 nomoh 3aluTuTe of Tonnore
Kao LUTO Cy pykaBuLe unn cnudHa opeha. Y cynpoTtHoM, ocTaBuTe ra ia ce A0BOSbLHO OXNaam npe
AoAvpuBak-a Bpyhux noBpLUMHAa.

KaHanu y perynatopuma nputucka Koju omoryhasajy usnasak nape Tpeba pegosHoO nposepasaTty Aa
61 ce yBepuno Ja HUCY 3a4ensbeHu.

Ypehaj He cme ce yparaTti paamn Ynwherba; KOHEKTOp Mopa BUTK YKIMOHEeH Yy crnyydajy notpebe 3a
TEMErbHVM Ynwherem BoAOM.

Anapat Mopa 61T 406PO OCyLLEH NPe MOHOBHOT KopyLLhersa.

MpoBepwTe Aa nu cy rpejay, CeH30p Temnepartype v nocyaa Y1CTU 1 CyBU Mpe NPUKIbyyvBara
yTviKaya y yTUHHNLLY.

Ha BeHTUnNy 3a orpaHnyaBam-e NpUTUCKa He CTaBIbajTe HUKaKBe Tellke npeamere.

HakoH kyBarba 06aBe3HO UckrbyuuTte ypehaj npe oTBapara nokrnonua.

He kopucTuTe MeTanHe KallvKke Um YeTke 3a yKrarare XpaHe unm Ynwherse NnoHua, kako He
6ucte orpebanu HenennveK npemas. Mpenopy4yje ce ynotpeba ApBEHWX NN CUITMKOHCKMX KaLLuKa.
Bpewme ogpxaBara Tonnote He 6u Tpebano aa byae ayze on 6 cati, kako He 61 yTuuarno Ha
edpekar KyBar-a.

Kapa mopate Aa npemecTute MyNTUKyKep ca jeAHOr MecTa Ha Apyro, ApXWUTe ra 3a pyuyKy.

He oTtBapajTe noknonaw, cunom ako nnyTtajyhun BeHTUn nagHe.

Cnorbalurse kyhuwte v Hephajyhu Yyenuk cy Bpyhn HakoH KyBaksa, na nasute ga ux He gogvipyjere
Kako bucte n3bernm onekoTuHe.

He cTaBrbajTe yHyTpaLukby NOHAaL, AMPEKTHO Ha KyXuHsCKy Moy, Beh ra KopucTuTe camo ca
MYMTVKYKEPOM.

He nanaxwTe KyBay BUCOKMM TeMMepaTypama 1 He CTaBIbajTe ra ANPEKTHO Ha KyXWHsCKY NIody.
He poauvpyjte 1 He Apxute MynNTUKYKep jep je cnorballha nospLumHa Bpyha. He nomepajte ra ook
paau.

[a 6ucte nsbernu npeontepehere CTPYjHOTr Kona NPUNMKOM KopulLheHa OBOr NPOV3BoAa, He
KopucTuTe apyrn ypehaj Benuke cHare Ha UCTOM CTPYjHOM KOny.

OBaj ypehaj ncropyuyje ce ca kpatkum kabenom 3a Hanajarwe. He npenopy4yje ce ynorpeba
npoayxHor kabena ca oBuMm ypefajem, anu ako je HeONXoAHO:

HaBeneHa enekTpuyHa cHara kabna mopa 61T Hajmarse jeHaka cHasm ypehaja.

[MocTaBuTe Npoay»HW kabn Tako Aa He BUCY rae 6v morao Aa byae npenpeka unm Criy4ajHo noByYeH.
Moxe gohu fo noxapa ako je ypehaj nokpvBeH 3anars1evmM mMatepujanom Kao LUTO Cy 3aBece,
ogeha nta. He nokpueajte ypehaj.

MpukrbyunTe kabn 3a Hanajakwe Ha ypehaj, a 3atnum ra yéauuTte y 3ugHy yTUdHHULLY.

KopucTute camo npunoxeHru kabn 3a Hanajare.

YBek ApxuTe kabn 3a Hanajake 1 NPUKIbYYak YNCTUM U CYBUM.

YULITHEHE U OAPXXABAHE
Mornumo nornegajte ogerak o Ymwherby v oapxaBakby 3a AeTarbe 0 TOMe KaKo Aa OYMCTUTE MOBPLUMHE
Koje Jonase y KOHTaKT ca XpaHoM.
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3. TEXHNYKE CNEUUNPUKALINJE

HanoH ®pekBeHUMja MohHocT Kanauuter
220-240V 50-60Hz 900W 5L

OBaj npousBogp je y cknapy ca Ypeaoom EY 2023/826 no aupektusu 2009/125/E3 o
3axTeBMMa 3a €KONOLLKM An3ajH.

MoTpoLurba eHepruje y uckibyvyeHom pexumy: 0.0

MoTpolurba eHepruje y pexumy yekama: 0.5W

Bpeme HakoH kojer npounssoa npenasu y UckibyveH pexum: 0

Aksesopu: EmajnupaHa nocyaa of 5 n, KOHTejHep 3a napy, MepHa yalua, Kallunka, KyxvHcka
nonatuua, kabn 3a Hanajame.

4. OonNncC OENOBA

. MNoknonay,

. [lyrme 3a oTBapan-e noknonua
. YKINOHbUBY BEHTUN 3a napy

. BakpvBrbeHa nocyga ca KepaMuykum npemasom
Teno

Mpukynrbay KoHAeH3aTa
KoHTponHa Tabna

. KoHTejHep 3a napy

. MepeHa vawa

10. Wedpcka kawmka

11. Kawwka

12. Kaben 3a Hanajarse (f

5. KOHTPOJTHA TABNA 1. Ourvtanuu gucnnej: Ypehaj je onpemrbeH anrvrantmm
Auvcrnejem Koju npukasyje npeocTano Bpeme u
Temnepatypy KyBawa. [lopeg Tora, y3 nomoh gurutanHor
Jucrneja MoXeMo NnoaecuTV Bpeme 3a OANOXEHO
nokpeTare KyBata. Y HopMarnH1Um ycrosuma, gucnnej
npuKasyje camo nogpasymeBaHoO BpemMe 1 TemnepaTypy
n3abpaHe cyHkumje meHunja. Kaga je nsabpan nporpam
KyBakba, OH Nokasyje nogpasymeBaHy Temnepartypy u
Bpeme KyBara. TOKOM paja, Bpeme KyBaka ce 0bpHyTO
onbpojaBa ga 6u nokasano npeocrtano Bpeme. Ako je
® aKkTvBMpaHa yHKLMja OANOXEHOr NoKpeTara, ANCnnej
Brown rice Pasta Oatmeall Risotto rokasyje npeocTano BpemMe ofnaraka 1 06pHyTO ra
° ° ° oabpojaBa AoK Ce LMKIYyC KyBaha He MOKpPeHe ayTOMaTCKy.
Saute Steam Slow cook Reheat
® ° ° ° 2. ®dyHkuuje menuja: OBaj ypehaj nma 15 yHanpen

Cake Vegetable Meat Custom nogeLleHnx yHKUMja MeHvja An3ajHupaHnx aa obesbene
NPaKTUYHO 1 ONTMMM30BAHO KyBah-€ 3a pa3He BpPCTe
HamupHuua. OBe dyHKUuje ykibyyyjy: MupuHay, Kawa og
nvpuH4a, TecteHnHa, 306rbeHa Kawwa, Pusoro, lMNpxekrse,
Core, Mapere, Crnopo kyBawe, [Moarpesatse, Cyna, TopTa,
Mosphe, Meco n npunaroarbusy gyHKUMjy KyBara. CBaka
yHanpepq nogelueHa yHKLMja ayTomMaTcku nogeluasa
noapasymeBaHy TemrnepaTtypy v Bpeme KyBaka y cknagy
ca ogabpaHom BpcTOM HamvpHuLe. Kopuchuum mory aa
M3MeHe nojeLlaBarba TemnepaType 1 BpeMeHa rno notpedm
Kako 6u ofgrosapana nu4HUM npedepeHLjama.

©CONONAWN
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dyHKuMja oanoxeHor KyBawa: NputncHnte ayrme “Menn” ga 6ucte nsabpanu xerbeHn
nporpam KyBakea. Ha gvcnnejy he ce nojaButn nogpasymeBaHo Bpeme KyBatba 3a n3abpaHu
nporpam.

Mputnchute gyrme “Opnoxun’. Mugukatop ognarakwa he ce ynanutu, a nogpasymeBaHoO Bpeme
opnarawa “00:00” he TpenepuTu Ha aucnnejy.

MputncHute gyrme “—” ga 6ucte cMawunu 1 gyrme “+” ga 6ucte nosehanu Bpeme y MUHyTMMA 1
catuma.

MputucHute gyrme “Start” y poky og 2 cekyrAe Aa NnoTBpAMTe nodellaBare OASIOKEHOr KyBama.
Bpeme ognaranwa he noyeTtu aa ce onbpojasa y muHytuma. Kaga ogbpojaBatbe AocTurHe
“00:00”, ypehaj he aytomarcku no4etu ga kyBea.

HanomeHa: Bpeme ognararba je BpeMeHCKV NepuoA Npe Hero LWTO NOYHE KyBak-€.

Ha npumep, ako je TpeHyTHO Bpeme 14:00 v xxenuTe Aa KyBamwe novHe y 17:00, nogecute Bpeme
opnarara Ha 03:00.

Oncer ognoxeHor BpemeHa je og 00:00 go 24:00.

Kopak nogelwaBara BpemeHa je 1 cat 3a catoBe U 5 MyHyTa 3a MUHYTE.

Tactepu “=” n “+”:
Konue “~” n “+” cnyxe 3a nogeluaBake nNapameTapa Kao LUTO Cy BpeMe KyBakba, Temnepatypa v
BpEMe ofniarara nokpeTara.

[MputnucHute gyrme “—” na 6ucte cMawunu n3abpaHy BpeaHOCT.

MpuTtnchute gyrme “+” na 6bucte nosehanu n3abpaHy BpeaHOCT.

Kapa je noctaBka nsabpaHa v Tpenepu Ha aucnnejy, KopuctuTe oBa ayrmag fa bucre
HanpaBunv XerbeHy Kopekuujy. NpuTrcH1Te 1 ApXxnTe jeaHo of Ayrmaaun Aa bucte BpegHoCT
Meranu bpxe.

MopewaBawe BpeMeHa KyBakba

MputncHute gyrme “MeHn” na 6ucte nsabpanu xerbeHu nporpam kKyBawa. Ha aucnnejy he ce
nojaBuTK NogpasymeBaHo Bpeme KyBara. [putucHute gyrme “—” unum “+” ga bucrte cmarunm
unu nosehanu Bpeme KyBarba Nno notpedum.

MputucHute gyrme “Bpeme/Temn.” jeaHom. CTaHgapaHoO BpeMe KyBawa he Tpeneputu Ha
avcnnejy. MNputnchnte gyrme “=” unu “+” ga éucte cmMarwnnm nnu nosehanu Bpeme KyBaha no
notpeobu.

MputucHute gyrme “Start” y poky of 2 cekyHae Aa NOTBpAMTE NoAeluaBarke U 3anovHeTe npouec
KyBaha.

MopewaBatbe TemnepaTtype KyBaka

MpuTtnchute gyrme “Menn” na bucte nsabpanu xeroeHu nporpam KyBawa. Ha gucnnejy he

ce npukasaTu nogpasymMeBaHa Temneparypa KyBakba 3ajeiHo ca nogpasymeBaHNM BPeMeHOM
KyBatba.

Mputnchute gyrme “Bpeme/Temn.” aBa nyta. CtaHOaapaHa TeMnepatypa KyBaka he novetu

na Tpenepu. MNputucHuTe ayrme “—” na Gucte cmawbunu Temnepatypy unu gyrme “+” na éucre
nosehanu Temnepartypy.

MputucHute gyrme “Start” y poky o 2 cekyrAe Aa noTBpaMTe nogellaBake 1 3anoyHeTe npoLlec
KyBatba.

dyHKumja gyrmeta “Bpeme/Temn.”

Oyrme “Bpeme/Temn.” criyxu 3a n3dop v nogellaBake BpeMeHa KyBaka Unm temneparype
KyBatba.

MputncHute gyrme “Bpeme/Temn.” jeqHom Aa Gucte nogecunv Bpeme Kysawa. [ogpasymjeBaHo
BpeMe KyBara he noyetn ga Tpenepu Ha gucnnejy, omoryhasajyhu nogeliasanwe nomohy
ayrMagy ‘=" un “+”,

MputncHute gyrme “Bpeme/Temn.” ABa nyTta ga 6ucte nogecunu nogpasymeBaHy Temnepartypy
KyBama. Temnepartypa nounke aa Tpenepuv Ha avcnnejy, omoryhasajyhu nogelwuasarwe nomohy
ayrmagy ‘=" un “+7,

HakoH LITOo cTe HanpaBwnu XerbeHo noaeLlaBame, nputucHuTe ayrme “Start” na 6ucrte
NOTBPAUNY NoAeLLaBahe.
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. dyHKumja gyrmeta “3arpeBame / OTkasmBawe”
Oyrme “3arpeBatbe / MNoHUWTEHE” CRYXM 32 ABE CBPXE:

®DyHKUMja 3arpeBamba:

MputncHute gyrme “Warm” oa 6ucte akTMBMpanu pexum ogpxaBaka TOMMoTe HAKOH KyBakba.
Ypehaj he ogpxxaBaTtu nogerbeHy Temnepartypy Aa bu xpaHa octana Tonna gok He OyaeTe
CMpPEMHM 3a NOCYXVBaHe.

MHgukaTop he nokasatu ga je yHKumja ogpKaBara TONnoTe akTUBHa.

®DyHKUMja OTKa3MBama:

MputnucHute n gpxute gyrme “OTkaxu” Aa 3ayctaBuTe TPEHYTHO A€jCTBO UM Nporpam KyBaka.
OBo he pecetoBatu ypehaj y pexum yekara, omoryhasajyhv Bam fa nsabepete HoBu nporpam
U1 nogecuTe nofeLlasarba.

[Momohy oBor gyrmeTa MOXeMo oTkasaTu PyHKUMjy ogpxKaBara Tonnore.

®dyHKumja ayrmeta “MeHun”

Konue “MeHn” cnyxu 3a nsbop xerbeHor nporpamMa Kysawa 13 15 yHanpen nogelueHmx
dyHKuMja ypehaja.

MpuTtnckajte ayrme “MeHun” BuLe nyta fa bucte npernegany 4ocTynHe nporpame. Msabpanu
nporpam he ce nojaBuTy Ha Aucnnejy 3ajeQHo ca nogpasymeBaHVM BPEMEHOM M TeMnepaTypom
KyBatba.

Kapa ce xerbeHu nporpam npukaxe, MoXeTte NnogecuTVi Bpeme unv Temnepatypy KyBama
nomohy gyrmeta “Bpeme/Temn.” u gyrmmha “=" / “+”, unm nogecutn oanoxeHy noYeTak ako je
notpeodHo.

Ayrme 3a ykrbyunBate/MCKIbyUnBaH-€:

Hyrve “Power” ce KOPUCTY 3a YKIbyuMBaH-€ UNn UCKIbyumBane ypehaja.

MpuTncHuTe gyrme “Power” jeqHoMm aa ykrbyunte ypehaj. [ucnnej he ce ynanuti n nokasatu
cTaHO0aj ekpaH ca “- - “.

MpuTncHuTe gyrme “Power” NoHOBO Aa uckrbyunte ypehaj. Cee Tekyhe onepauuje he ce 3ayctaButu,
a aucnnej he ce NCKIbY4nTH.

Oyrve “Ctapt”’: ®yHkumja gyrmeta “Crapt”’

Konue “Start” ce kopuctu 3a nokpetare nsabpaHor nporpama KyBawa unv 3a notephrearse
nogeLlaBaksa.

HakoH ogabupa nporpama kyBaa 1 nogellaBaka BpeMeHa KyBaka, TemnepaType unm
0oANIoXeHOr NOKpeTaka, NpUTUCHUTE ayrMe “Start” ga 6ucte nokpeHynu pag.

3a yHKUMjy 0QnoXeHor nokpeTaka, nputnckarwe gyrmeta “Start” y poky of 2 cekyHae
notephyje Bpeme ognarawa, a ypehaj he aytomatcku noyetu ca KyBaweMm kafa onbpojaBame
[OOCTUTHE Hyny.
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6. TABEJIA 3A KYBAKE

MeHwu CraHgapgHo | Bpeme CraHpapgHo | Oncer Temnepatype Oncer Tajmepa
BpeMe KyBara KyBar-e KyBaa / kopak oanarawa

KyBaka Morbe / Temneparypa
Kopak

Pwxa 55 MuH 00:05 100 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
~03:00/5
MVH.

Cwmefun 60 MyH 00:05 ~ 125°C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
nupuHaY 03:00/5
MWH.

Macta 8 MUH 00:05 ~ 100 °C N/A N/A
01:00/1
MWH.

306meHa 20 MuH 00:05. 95 °C 90 °C~105°C/5 °C 00:05~24:00
Kawa ~03:00/5
MUH.

Pusoto 60 MuH 00:05. 105 °C 60 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
~03:00/ 5
MUH.

MpxunTn 25 MuH 00:05 ~ 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
01:00/1
MVH.

OuHctatn 20 MuH 00:05. 160 °C 90 °C~160 °C/5 °C N/A
~01:00/ 5
MUH.

Map 30 MuH 00:05. 100 °C N/A 00:05~24:00
~03:00/ 5
MUH.

cnopo 120 MyH 00:05 ~ 100°C 40°C~110°C/5 °C 00:05~24:00
KyBaHe 12:00/5
MVH.

[MoHoBHO 25 MUH 00:05 ~ 100°C 40 °C~110 °C/5 °C 00:05~24:00
3arpeBare 03:00/5
MVH.

Cyna 60 MuH 00:05 ~ 100 °C 40 °C~120°C/5°C 00:05~24:00
03:00/5
MUH.

Topra 60 mMuH 00:05 ~ 140 °C 40 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
03:00/5
MUH.

Mosphe 30 mMuH 00:05 ~ 100°C 40 °C~110°C/5°C 00:05~24:00
03:00/5
MUH.

Meco 50 mMuH 00:05 ~ 110 °C 40 °C~110°C/5 °C 00:05~24:00
03:00/5
MUH.

Mo mepwu 30 mMuH 00:05 ~ 100 °C 90 °C~160 °C/5 °C 00:05~24:00
12:00 /1
MUH.
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HAMOMEHA: OgnoxeHo nokpeTame KyBara je JOCTYMHO Y CBUM MeHU DyHKLMjama OCUM NpXKeksa,
nacte n caytea. MakcumanHo BpeMe OAJIOKEHOT NOKpeTaka KyBatba je 24 carta.

PyHKUWja oppKaBara TOMNMOrT je JOCTYNHa y CBUM MeHU oyHKLMjama ocuMm jorypta, nacrte u
eKcrnpecHor KyBawa. MakcrmanHo Bpeme ofp)asana Tonmor je 12 catn 3a cBe MeHn PyHKumje.

7.YNYTCTBO 3A KOPULWWREHKE

NPE NPBOI KOPULWWREWHLA

1. MaxrbnBo ns3BagmTe ypehaj n heroBe KOMNOHEHTE K3 KyTuje. YKNoHUTe caB maTtepujan 3a
nakoBak-e U NPOMOTVBHE HanenHuue.

. OctaBuTe ypehaj aa cToju Ha cobHoj TemnepaTypu HajMake ABa caTta ako je npe ynotpebe 6vo
CKMauLITEH UNW NPeBe3eH Ha HUCKVM TemnepaTtypaMa.

. ObpuwmTte kyhuwTe ypehaja BNaxxHOM KprMom 1 onepete nocyay TONMoM canyhaBoM BOAOM,
3aTUM je TeMErbHO OCyLUUTE.

. Mpw npBoj ynotpebu moxe gohu go bnaror mupuca, LWITO je HOPMarHo ¥ He ykaayje Ha keap. Y
TOM Crny4ajy TeMerbHO ouncTuTe ypeha;.

. MocTaBuTe ypehaj Ha paBHy, cTabunHy ¥ CyBy NOBPLUMHY Tako Aa napa Koja u3nasu ucnog
nokrnonua He OLUTETU TaneTe, eNekTpoHcke ypehaje unu matepujane oceTrbuBe Ha TOMMOTY U
Bnary.

6. MNMpe ynotpebe, yBepuTe ce Aa ypehaj n nocyaa Hemajy Buarbuea owtehera, YunoBe unu apyre

HepjocTaTke. YBepuTe ce ja Hema CTpaHux npeamerta uamely nocyae v rpejHor enemMeHTa.

7. Ynosopemne: He kopuctute ypehaj 6e3 nocyae Ha MecTy unu ca npasHom NocyAoM, jep To Moxe
[OBECTV 40 KPUTUYHOT Nperpesana unu owteherwa Henennueor npemasa. lNpe npxera gogajte
mano GureHor yrba y nocyay.

8. YkrbyuyjTe ypehaj camo y y3emrbeHe nNpukrbyyke; Kopuiherwe Hey3eMIbeHNX Npukrbyyaka Moxe
[OBECTV 40 ENEKTPUYHNX OMacHOCTU.

a A W N

PAQ

NPOBEPUTE:

+ Cnorbalwha cTpaHa yHyTpaluker noHua Tpeba ga byge yncra, nocebHo fHO, yBepuTe ce Aa Hema
HULITa U3MeNy YHyTpallHer NoHLa 1 rpejHe nnove.

» CraBuTe yHyTpallkK noHay y ypehaj.

* [pu okpeTakby yHyTpaLUHer NoHLa yBEPUTE Ce Aa [HO YHYTpaLUHEr IoHLa, rpejHa nnova u
CeH30pu umajy Jobap KOHTaKT.

+ 3artBopuTe ropku noknonaw,.

* [Mpukrbyuute cTpyjy

* HewmojTe npukrbyunBati CTpyjy ako HUCTe 3aBpLUUIN FOpe HaBedeHe Kopake.

1. CTAHOAPOHU PAL

Mputnchute gyrme “MeHn” OOk Ha AUCNNejy He 3aCBETNN MHAMKATOP >XerbeHor nporpama, a
3aTum nputucHuUTe ayrme “Ctapt” Ha 2 cekyHae Aa bucte 3anoyenu KyBawe. Ha gucnnejy he

ce nojaBuTV NoApasymeBaHO BpeMe KyBaka 1 Temnepartypa. Bpeme nounke ga ce onbpojasa.
Kapa kyBare 3aBpLum, KyBa4 eMUTYje 3BYYHU CUrHaM 1 ayToMaTCKu Npenasn y pexvM ogpxasBara
TOMnoTe, a AUCMIej Np1Kasyje u n3padyHaBa Bpeme ofpxasawa Tonnore. MHaukaTop pexvmMa
ofpXaBata Tonnote Ha AyrmeTty he octaTv ynarbeH.

Ako n3abepete nporpam 6e3 nputuckara gyrmeta “Start” 3a notspay, kyeay he 3a 10 cekyHan
npehu y pexum Yyekara.

2.NOOECUTE BPEME KYBAHKA U TEMIMEPATYPY

1) MpuTucHWUTE AyrMe 3a MeHu aa 6ucte nsabpanu xxerbeHu nporpam. Ha gucnnejy he ce
npukasatu nogpasymMeBaHO BpeMe 1 Temnepartypa KyBarba.

2) MputucHuTe gyrme “Bpeme/Temn.”, nogpasymeBaHo BpeMe KyBaka Ha aucnnejy he noyetn aa
Tpenepw. MputncHute Ayrmag - u + ga bucte nogecunu Bpeme KyBarba.

3) Ha uctu HaumH MoxXeMo nogecuTy Temnepartypy.

4) [a 6ucte nogecwnu Temnepartypy, nputucHute gyrme “Time/Temp.” ABa nyTa u 3agarta
Temneparypa KyBaka he noyetu ga tpenepu. MputucHute ayrme “—” ga 6ucte cMawunv u gyrme
“+” ga bucte nosehanu Temnepartypy KyBara.
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5) Ha kpajy, nputucHute gyrme “Start” y poky of 2 cekyHae Aa NOTBPAUTE U 3arnoYvHeTe npouec
KyBatba.

3. MPETXOAHO NOAELWABAHKE 3A TPU ®A3E

MpuTucHUTe ayrme 3a MeHun Aa bructe ogabpanu erbeHy nNporpamM, MoXeTe NPUTUCHYTU AyrMe
“Bpeme/Temn.” oa 6ucte nogecunu Bpeme KyBara; NputucHUTe ayrme “Bpeme/Temn.” gsa nyta
na bucte nogecunu TemnepaTtypy KyBakwa 1 UICTOBpeMeHO nputucHuTte “Tajmep ognarawa” aa
6ucTe nogecunu Bpeme ofnarakba nokpetana. Ha oBaj HaunH MoxeTe NoAecUTN Bpeme KyBaa,
TemMneparypy 1 Bpeme oanarawa y pasnuuutum pegocneay.

4. KAKO MOOECUTU BPEME U TEMNEPATYPY KYBAHKA KALA JE KYBAY Y PALLY.

Kapa je kyBay y pagy, ceetnu ogrosapajyhu nporpam. Ha aucnnejy ce npukasyje Bpeme KyBama
1 Bpeme KyBara noyvke o6pHyTV oabpojaBamse. [la bructe nogecuny Bpeme 1 Temneparypy,
npuTucHuTe gyrme “Bpeme/Temn.”, nogpa3ymeBaHoO BpeMe KyBaka he Tpeneputu Ha gucnnejy,
nputucHute ayrmag “-” n “+” na Gucte nogecuny BpemMe KyBama, kopak je 1 cat n 1 MUHyT;
MputucHute gyrme “Time/Temp.” ABa nyTa, Ha gucnnejy he Tpentatu 3agata Temneparypa
KyBama. MNputncHnte gyrmag “-” n “+” ga bucte nogecvnu Temneparypy KyBama. [logellaBare
he ce ayTomaTcku NOTBPAUTU HaKOH 3 cekyHAe.

5. ®YHKLUUJA AYTOMATCKOI OOPXXABAHA TOMJOTE:

HakoH 3aBpLueTka KyBaha, CBM Nporpamu ayTomMaTcku npenase y pexvm ogpxasatba TOMnmoTe,
ocuM nporpama 3a jorypt. [la 6ucte oTkasanu pexvM ogpxxaBarba TONmoTe, NPUTUCHUTE AyrMe 3a
oTKasusame 1 ypehaj he nsahu ns Tor pexuma.

MputucHute gyrme “Start” ga GUcTe YKIbYYUIU MU UCKIbYYUNU PYHKLMjY ayToMaTCcKor
ofpxaBah-a TonmnoTe.

Temnepatypa 3a oapxaBane Tonnote je 60°C.

Kapa je ypehaj y npunpaBHocTu, gucnnej npukasyje “----". MputncHute gyrme “Cancel/Warm” y
poKy ofi 2 cekyHAe v ypehaj he yhun y pexxum ogpxasana Tonnote. Bpeme ogpxasara Tonnore je
24 cara.

6. OTKAXMWU:

MputncHute gyrme “Cancel” Ha 2 cekyHae aa bucte otkasanu 1o kojy norpeLuHy onepauujy,
MULTI CHEF he yhu y pexum npvnpaBHOCTH.

HATMOMEHA: Ako y poky oA 5 MYHyTa He CTaBuUTe XpaHy y KyBaye, cBakux 30 CeKyHau 3ByYHMK
he 5 nyTa AaTv NOACETHWMK, @ aKo KOPUCHWK He CTaBu XpaHy, KyBadve he ayTomaTcku 3aBpLunTyh
nporpam.

[lyro npuTUCHUTE Ayrme 3a yKIbyuMBake/MCKIbyumBame Aa 61McTe UCKIbYUYUM KyBay.
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8. CABETU 3A KYBAHE

OnwTe npenopyke

KyBan-e noBpha n gpyre xpaHe Ha napu: Cunajte 500-600 mn Boge y nocyay. Ctasute
nocyay 3a KyBawe Ha napv yHyTap nocyfe. Viamepute 1 noaroToBUTK CacTojke nMpemMa peuenTy,
3aTVIM MX PaBHOMEPHO PacnopeamnTn y nocyay 3a KyBake Ha napu.

Kawe Ha 6a3u mneka: Kopuctute nactepnsoBaHO MIIeKO ca CMaweHUM yaernom MacTv unm
pa3speavTe MmyHoMacHo mneko nujahom BogoMm y ogHocy 1:1. MogmakuTte nocyay nytepom

npe KyBawa. [puapxasajTe ce nponopuyja npema peLenTy 1 no noTpedn NponopLUMoHanHo
npunaroguTe KonnyMHe cacrtojaka.

HamupHuue koje npaBe neHy (HNp. TECTEHUHA, KHeATIe): HeKe HaMUpHULE MOTy Aa Npase
neHy TOKOM KyBah-a. [la GvcTe cnpeynnu ga neHa Uckouw, He 3aTBapajTe Nnoknonaw, Ha HeKONMMKo
MWHYTa HaKoH JofdaBaka OBUX HaMMPHULA Y KIby4any Boay.

Meuyerwe xneba, neumsa u jorypra: MNobpuHUTE Ce Aa NOYETHU CacTojumn He 3ay3nmMajy BULLE Of
nofioBUHE 3anpemunHe nocyae.

KBaweme Tecta: He oTBapajTe noknonai TokoM ¢hasa KBallera TecTa kako bucte ogpxanm
KBanuTeT NeYeHor npon3eoaa.

Mpxere: CTaBuTe XpaHy y NPETXOAHO 3arpejaHo yrbe. 3a npxere KopUcTuTe camo
padvHucaHa burbHa yrba 1 KyBajTe ca OTKIONIbEHUM Mnokronuem. Byaute onpestu, jep yroe
noctaje nsysetHo Bpyhe. KopucTtuTe KyxurbCKe pykaBuLie U He Harmwbute ce Hag ypehajem kako
6ucTe n3bernn onekoTrHe. M13beraBajTe NOHOBHO kopULLhere UCTOT yrba 3a NpXehe BULLe
nyta.

MNMoHoBrbeHo npxewse: [losBonute ypehajy Aa ce NoTNyHO oxnaau npe novetka HoOBOT LMKITyca
npxesa.

9. YULWIREHE N OOPXABAHE

Yno3sopemse: Npe unwhera, ysepute ce Aa je ypehaj UCKIby4eH U3 CTpyje 1 NoTnyHo ce
oxnaguo.

OnwTK caBeTU U npenopyke

MoueTHo unwhemse: MNpe npse ynotpebe un 3a yknarare MMpUca XpaHe HakoH KyBaka, MycTuTe
ypehaj aa paaun 15 MuHyTa ca nona KpuLlke NMMyHa y nporpama nape, HanyHuTte nocygy ca 0,5
nuTpa Bopge.

YyBame xpaHe: He 4yBajTe BoAy Unm KyBaHy xpaHy y nocyam gyxe of 24 cara. o notpebu
npeHecute xpaHy y dppwxuaep v 3arpesajte y ypehaja kacHuje kopuctehu dyHKUWjy noarpesarsa.
BaxHo: Hvkaga He ypamsajte kyhuwte ypehaja y Bogy unm ra He ctaerbajte nog Tekyhy soay!
M3beraeajte ynotpeby abpasviBH1X cyHhepa nnm cpefcraea 3a yuwhetrse, Kao 1 kao 1 burno Koje
XEMWJCKM arpecviBHe CyrCTaHLe Koje HUCY HaMeHseHe 3a NMOBPLUMHE Y KOHTaKTY ca XpaHOM.
ByauTe HexxHU npu ynwhensy ryMeHnx Aenosa, jep owrtehere nnu gecdopmauyja Mory n3assartu
HeucnpasHoOCT ypehaja.

Ynwhere cnorawmoctu ypehaja

Yunctute kyhuwwite ypehaja no notpedbu Mekom, BNaxKHOM KprioM unn cyHhepom. Mosxete kopuctutu
Gnare cpeacteoBe 3a yuwhetse. [la Gucte cnpeynnu Tparose BoAe, 06puLLMTE NMOBPLUMHY OCYLLUTE
HaKoH ynwhemsa.

Yuwhere nocyne

OuncTuTte nocyay HakoH cBake ynotpebe. MoxerTe je npaTtu py4HO MeKoM CyHRepoM 1 CPeACTBOM 3a
npare CyaoBa Unv y MallvHu 3a npakse cyaoBa, npatehu ynyTcTea 3a MalUuHy 3a npakse CyaoBa
ynyTcTBa npon3sohava.

3a TBpAOKOPHE Mprbe, HamyHUTe NocyAy TOMIOM BOAOM U OCTaBWTE Aa OACTOjU MNpe nparba.
MoTnyHo ocyLunTe cnorballky NOBPLUMHY MOCyae Npe Hero LUTO je BpaTtute y ypeha.

He nepejTe yHyTpallky NOHAL, Y MaLLMHK 32 NpaHe CyaoBa.

Hwkaga He kopucTuTe TBpAe YeTKe U CPeAcTBa 3a YnLLherse NpunkoM Ynihera yHyTpaLlHer
NoHUA Kako bucTe n3bernu owtehere kepaMmnyKor npemasa.

Bpyhy yHyTpaLuy nocyay n3BagmTe KyxMisCKUM pyKaBuLIaMa I camo 3a XBaTtarbKy, Ui je
ocTaBuTe Ja ce oxnaau npe Baherba.

lMpe KyBar-a yBepuTe ce Aa je yHyTpaLlkbW NIoHaL, y MOTMNYHOM KOHTaKTY ca MIlovoM 3a rpejamse,
okpehyhu ra.
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HanomeHa: PegosHa ynotpeba moxe Tokom BpemeHa usassatv bnary npomeHy 6oje Henennvsor
npemasa nocyae. OBO He yTuye Ha nepdopmaHce 1 He cmatpa ce AedekT.

Ynwhere BeHTUNA 3a napy

BeHTun 3a napy Tpeba YiCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. YKMoHWUTE BEHTWN 3a Napy, pactaBuTe ra,
operite cBe Aenose BoAOM, MOHOBO CacTaBWTe U BpaTuUTe Ha MecTo y ypehajy.

Yknawake KoHOeH3auuje

HakoH cBake ynotpebe ncnpasHuTe Npukynrbay KOHAeH3aTa Koju Ce Hanasn Ha AeCHOj CTpaHu
Kyhuwra ypehaja. YknonuTe ra, UcnpasHute, onepete 1 Bpatute Ha MecTo. buno koju Buwak
KOHAEH3aLmje OKO Mocyae MOXETE YKIMOHWUTU NELLKAPOM.

Ynwhere komope 3a KyBame

Kapa ce ypehaj npaBvnHO KOPMCTK, PU3MK Aa TEYHOCT UK YeCcTuLe xpaHe yhy y Komopy 3a
KyBame€ je MMHMManaH. MehyTum, ako fofe 4o KOHTaMMHaLWje, O4UCTUTE je Kako bucte nsbernu
KBapoBe.

BaxHo: MposepuTe aa je ypehaj nckrbyyeH 3 cTpyje n notTnyHo oxnaheH npe yuwherwa komope
3a KyBaHe.

OumncTuTe 3MaoBe KOMOPE 3a KyBahe, MOBPLUMHY IPejHOr ANcKa M MOKonaL, LeHTpanHor
TepMocTaTa (Hanasuv ce y cpeavHu rpejHor avcka) nomohy 6naro BnaxHom (He MOKpoMm)
CyHRepom vnu kprnom. AKo ce KOPUCTU CPeACTBO 3a YnLhere, TeEMerbHO 0bpuLLMTE cBE OcTaTke
Kako bucte n3bernun HenpujatHe myupuce npunukom cnegehe ynorpe6e.

MaxrbrBO YKNOHUTE CBE CTpaHe npeamete y 6nmanHu TepmocTaTta NUHLETOM, naberasajyhn
npuTUCaK Ha noknonaw TepmMocrarta.

3a rpejahu guck, no notpebu kopucTuTe cpeare MekaH CyHhep Unm CUHTETUYKY YeTKy
HanomeHa: PegoBHo kopuihere Moxe goBecTu Ao bnare npomeHe 6oje rpejHor amcka. To He
yKa3syje Ha kBap.

YyBakse 1 TpaHcnopr
lMpe cknaguwwTersa ypehaja, o4ncTuTe n TeMerbHo ocyLunTe cBe Aernose. YyBatn ypehaj Ha cysom,
NPOBETPEHOM MECTY, Janeko o[ U3Bopa TOMNMoTe 1 ANPEKTHE CyH4YEBEe CBETIOCTU.

TokoMm TpaHcropTa 1 cKnaguTera n3berasajte CBaku MexaHUYK1 yaapal, koju 61 Morao Aa owTeTu
ypehaj nnm LeroBo nakoBawe. [akoBare OpXUTE CyBUM U arbe of, TEYHOCTU.
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10. OTKITAKAHKE MPOBJIEMA

Mpo6nem Y3pouu Pewete
: : 1: MposepuTe Aa nu je KyBay NUPUHYa
WuaukaTopcko 1. Ypehaj ce He ykreyqyje UCKIbYYeH 13 cTpyje
CcBeTno je
WUCKIbY4Y€HO

2. MNMpekung Hanajawa

2: Cavekajte

IpejHa nnoua
ce He 3arpeBa

1: OwreheHo ayrme 3a ykrbyunBare/
UCKIbYUMBaH-E

2: OwTteheH ocurypay

3: OwTteheHa nnova 3a rpejarbe

KoHTakTupajTe cepB1CHM LieHTap

MupuHay Huje

1. KanauuteT nupuHya je HeTayaH

KanauuteT nupuHya 1 Boge Tpeba
npunarognty, Tpeba aa byae y oksupy
HaBEeOEHOr pacroHa.

2. OpgHoc Bofe v NUpYHYa Huje
npviknagaH

ﬂpmnaro,qMTe OAHOC BOAE U NUpUHYa

3. YHyTpaluhy noHal je HarHyT

MpeBpHUTE YHYTpaLLHK NOHAL,
npoBepuTe ceH3op "rpejHe nnoye"

[AOBOSLHO 4. HewTo namehy yHyTpallker fioHua
KyBaH 1 rpejHe nnove Mounctute cUTHULWL
: Mowarbute y "CepBUCHN LieHTap" nnm
5. YHyTpalmu noHatd je aepopmucan KynTe HOBIA.
6. OwrTeheHa rmaeHa nnova 3a n "G "
KOHTPOITY Hanajara owarbute y "CepBUCHM LieHTap
7. MaBHW Oe0 3a KOHTpOny
TemnepaType je owTeheH MowarbnTe y CEpBUCHN LieHTap
1. YHyTpaLukby NoHa je aedopmmcan MowarbnTe y cepBUCHM LeHTap nnm
KyrnuTe HOBMU.
2. OwreheHa rmaeHa nnova 3a " N
KOHTpOMy Hanajarba 1.NMowarbute y "LleHTap 3a nonpaske
MupuHau je R .
npekyBao 2. Mowarbute y "LieHTap 3a nonpaske

3. MaBHM geo 3a KOHTpOny
Temneparype owTteheH

4. YHyTpalUHU NoHaL, je UCKPUBIbEH

3. OKpeHuTe yHyTpallhK foHaL,
npoBepuTe CeH3op 3a npenuearse ()
Ha rpejHoj nnoyn

Kawa npenuje

KanauuTeT Kawe je npesenuvk

Mopecute kanaumtet
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

\/

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiere d’éco

conception applicables aux produits liés a I'énergie.

c €
\/

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG Uber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.

\/

DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensi¢ 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacio de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb I'energia.

\/
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DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.
Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

\/

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo esta em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tenséo 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restrigdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electronicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecologica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

\/

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo & conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.
Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi

all’energia.
\/

PROHLASENI O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smérnice 2015/863/EU o omezeni pouziti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

CeEv




OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begreensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

\/

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom
naponu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti
2014/30/EU.

Direktiva 2015/863/EU o ograni¢enju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektricnim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekoloSkom dizajnu
zahtjevi primjenjivi na proizvode povezane s ener-

gijom.
\/

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea
utilizarii a anumitor substante periculoase in
electricitate.

Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

\/

AHAQZH XYMMOP®QXHZ

AUTH N CUOKEUR] CUPUOPQWVETAI PE TNV 0dnyia
XaunAng téong 2014/35/EK.

Tnv odnyia yia TNV NAeKTpOUayvNTIKA cupuBaTédtnTa
2014/30/EE.

Tnv odnyia 2015/863 EE oxeTIKA pe TOUG
TTEPIOPITPOUG OTN XPNON OPICHEVWY ETTIKIVOUVWV
0OUOIWV O€ NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

Tnv odnyia 2009/125/EK OXETIKA YE TIG ATTAITAOEIG
olkoAoyIkoU axediacuou TTou IoXUouV yia Ta
TTPOIGVTA TTOU OXETICOVTAI PE TNV EVEPYEIQ.

c €
\/

IZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruzljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektricnih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

\/

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzgdzenie jest zgodne z dyrektywg UE dotyczaca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektorych substanciji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majace zastosowanie do produktow
zwigzanych z energia.

\/

OEKIAPALIA NMPO BIANOBIAHICTb

Lle npuctpin Bignosigae B1umoram [MpexkTuem LLoAo
HW3bKoi Hanpyrv 2014/35/EC.

[unpekTrBa Npo enekTpomarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

Oupektnea 2015/863 €C npo o6MexXeHHs
BUKOPUCTaHHSI NEBHUX HeBe3neyYHnx peyoBuH B
enekTpuYHOMYy obnagHaHHi.

HupekTtnea 2009/125/EC wono BUMOT eKoan3anHy,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS 10 NPOAYKTIB, NOB’sI3aHUX 3

eHeprieto.
A/

OEKNAPALMJA O YCKITABEHOCTU

Ogaj ypehaj je y cknapy ca OupektnBom EY o
Huckom HanoHy 2014/35/EC.

[npekTrBa 0 eNeKTPoOMarHeTckoj KOMNaTMGUINHOCTK
2014/30/EY.

IupekTuea 2015/863/EY 0 orpaHuyemny ynotpebe
oapefeHnX onacHnxX CyncTaHum y enekTpuyHum
ypehajuma.

[upekTtrea 2009/125/E3 0 eKONOLLKUM 3axTeBUMa
KOju ce ofiHOCe Ha eHepreTcke Npov3Boae.

CeEV
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Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura normal o
residuos domésticos. Todos los equipos eléctricos, electrénicos y unidades que funcionan con baterias deben reciclarse
de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos llevandolos a un centro

de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede encontrar en cualquier gran
supermercado cercano, tiendas de productos electronicos o electrodomésticos o centros comerciales que tengan este tipo
de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafia
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish or
household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper manner and
according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized disposal centres or
specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro domestics products stores or
malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jad

Ce symbole sur le produit ou sur I'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet normal ou

un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent étre recyclésde
maniére appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler en les apportant a un centre
d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que vous pouvez trouver dans tous les grands
supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou électroménagers ou les centres commerciaux qui
disposent de ces types d'installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jad

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal ou lixo
doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletronicos e unidades a bateria devem ser reciclados de maneira adequada
e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um centro de descarte autorizado pelo
governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes supermercados proximos, lojas de produtos
eletronicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo de instalagdes disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Bl

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Muill

oder Hausmlill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate miissen

auf ordnungsgemafRe Weise und entsprechend recycelt werden nach den &rtlichen Gemeindegesetzen. Sie kénnen sie
recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern bringen, die Sie in nahe
gelegenen groBen Supermarkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschéaften oder Einkaufszentren finden konnen,
die diese Typen filhren der verfigbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf européischen Qualittsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non puo essere smaltito come normale rifiuto
domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a batteria devono
essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli in un centro di smaltimento
autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi supermercati, nei negozi di prodotti
elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries normals o residus
domestics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-se de manera adequada i
d’acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacié autoritzat pel govern o a contenidors
especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de productes electronics o electrodomeéstics o centres
comercials que tinguin aquest tipus d’installacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

e
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Tento symbol na produktu nebo na obalu znamena, Ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo domovni
odpad. V8echna elektrickd, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zplGsobem a v souladu

s mistnimi zakony. MuZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu nebo do
specializovanych popelnic, které mlzete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech s elektronikou
nebo domacimi elektrospotiebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standardu kvality N
Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélsko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161



Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald

eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og

i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle nzerliggende store supermarkeder, elektronik-
eller elektriske husholdningsprodukter eller indkabscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Iiﬂ

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoc¢e odvrec¢i med obi¢ajne smeti ali med gospodinjske
odpadke. Vso elektri¢no, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen nacin in v skladu z
lokalnimi ob¢inskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblas¢ene centre za odlaganje odpadkov ali
specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali
nakupovalnih srediscih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Iiﬁ

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalazi oznac¢ava da se ovaj proizvod ne moZze odlagati kao obi¢no smece ili kuéni
otpad. Sva elektri¢na, elektronicka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan nacin iu skladu s
lokalnim opéinskim zakonima. MozZete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za zbrinjavanije ili specijalizirane
kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini elektronike ili elektriénih proizvoda za
kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

el

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac razem ze zwyktymi Smieciami
lub odpadami domowymi. Caty sprzet elekiryczny, elektroniczny i urzadzenia zasilane bateryjnie nalezy poddac
recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je poddac recyklingowi, zanoszac je
do autoryzowanych przez rzad osrodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikéw, ktére mozna znalez¢ w pobliskich
duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa domowego lub w centrach handlowych, w
ktérych dostepne sa tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902
222 161

Bl

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale sau
deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie sa fie reciclate
in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la centre de eliminare
autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari din apropiere, magazine de
produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Llet cumBon Ha BUpoGi abo Ha 1oro yrnakoBLji Bkasye Ha Te, LLO BUPI6 He MOXHa yTUnisyBaTu sk 3BuyaiiHe cMiTTsi abo nobyTosi
Bigxoaw. Bce enekTpuyHe i enexkTpoHHe obrnaaHaHHs Ta 6roku, Lo npaLyotoTb Big 6atapeiok, MoBUHHI ByTv nepepobneHi HanexH1m
YMHOM i BIAMOBIAHO [0 MICLIEBUX MYHILWNAnbHWX 3aKOHIB. By MoxeTe nepepotuTi ix, BinaasLLm iX 4O CXBaneHoro ypsiaoM LEHTPY
yTunisauii abo Ao crevianizoBaHWX KOHTEMHEPIB, Ski MOXKHA 3HaTV B ByAb-IKoMy Habnvk4oMy BEMMKOMY CynepMapKeTi, Mara3uHi
€reKTPOHIKM Y NOBYTOBOI TEXHIKV YW TOPrOBOMY LIEHTPI, € € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha OCHOBI EBPONENCHKINX CTaHAAPTIB SKOCTi

Imnopt: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, IcnaHis

Toap BurotoBneHo B KUTAL MicnanpopaxHe o6cnyroByBaHHA: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034
902 222 161

14

Auto 10 gUpBOAO OTO TIPOIGY i} GTN CUCKEUAGTia TOU UTTODEIKVUEI OTI TO TTPOIOV QUTO eV TTPETTEI VO ATTOPPITITETAI WG KAVOVIKG
atréBANTa 1 oIKIOKG aTToppippaTa. OAOG 0 NAEKTPIKOG KAl NAEKTPOVIKOG EEOTTAICHOG KAl O CUOKEUEG TTOU AEITOUPYOUV HE
HTTOTOPIEG TIPETTEI VO AVOKUKAWVOVTAI CWOTA KAl CUPQWVA PE TOUG TOTTIKOUG dnpoTiKoUg Kavoviopous. MTTopeEiTe va Ta
QVAKUKAWOETE HETAPEPOVTAG Ta O€ €va KEVTPO DIGBEONG TTOU €XEI EYKPIBET aTTO TNV KUBEPVNON 1 O€ EI0IKOUG KADOUG TToU
UTTOPEITE VO BPEiTE OE OTTOIOONTIOTE PHEYAAO COUTTEP PAPKET, KATAOTNUA NAEKTPOVIKWY 1 NAEKTPIKWY GUTKEUWV 1) EUTTOPIKO
KEVTPO TTOU OIABETEI TETOIEG EYKATAOTAOEIG.

Zxediaopog: SOGO pe Baon Ta eUupWTTAiKG TTPOTUTTA TTOIOTNTAG

Eicaywyéag: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaAéveia, loTravia

Mpoiov katackeuaopévo otnv KINA. Eutrnpérnon petd Tnv TwAnon: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034
902 222 161

Iiﬂ

Ogaj cmbon Ha Npou3BOAY MW HETOBOM NakoBakby yka3dyje a ce OBaj NPOM3BOA He CMe oabauuTy kao obuyaH otnaj unm
kyhHo cmehe. CBa enekTpuyHa 1 enekTpoHcka onpema u ypehaju Ha 6atepuje Mopajy 61UTW NpaBUMHO peLuKnpaHun y cknagy
ca nokarnH1M OMLUTUHCKVM 3aKkoHUMa. MoxeTe nx peLmKnupaTyi Tako LUTo heTe 1x ogHeTW y ApxaBHM oBnalheHn LeHTap 3a
oAnarake oTnajga unM y creumjanusoBaHe KOHTEjHEpPE Koje MoxeTe Hahu y 61Uno KoM BENMKOM OGMNKH-EM CynepMapKeTy,
npofaBHMLIAMa ENEKTPOHIKE UMW eNeKTPUYHUX Ypehaja, Unu y TpXXHAM LIEHTpUMa Koju UMajy Takse objekTe.

[AunzajH: SOGO, Ha OCHOBY €BPONCKUX CTaHAApAa KBanuTeTa

YBe3eHo oA: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcuja, LLinanvja

MNMpouzeop npouseeaeH y KWNHW. Cepeuc nocne npopaje: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222
161
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