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. m IMPORTANTE:
Lea siempre atentamente el libro de instrucciones antes de
utilizarlo.
Este manual puede descargarse de nuestra pagina web
WWW.S0go0.€es.
Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

. A Instrucciones de seguridad para el usuario

Precauciones generales durante el uso de equipos
o

il eléctricos

No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en este
manual.

No utilice ni guarde el aparato al aire libre.

Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana y uniforme.
Este producto esta destinado a un uso interior, no industrial, no
comercial y exclusivamente domeéstico. No lo utilice al aire libre ni
para ningun otro fin. El uso indebido o la manipulacion incorrecta
pueden causar problemas en el aparato y provocar lesiones al
usuario.

El aparato sélo debe utilizarse para los fines previstos. No se
acepta ninguna responsabilidad por dafos derivados de un uso
inadecuado o una manipulacion incorrecta.

Asegurese de que el voltaje indicado en la placa de caracteristicas
coincide con el voltaje de red antes de enchufar el aparato.
Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente cuando
no utilice el aparato. No deje el aparato sin vigilancia cuando esté
encendido.

Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato
sea utilizado por nifos o cerca de ellos.

Antes de limpiar o guardar el aparato, desenchufelo siempre de la
red eléctrica y deje que se enfrie.

El aparato no esta completamente desconectado de la fuente de
alimentacion, incluso después de apagarlo. Para desconectarlo
completamente, desenchufelo de la toma de corriente.

Los aparatos no estan disefiados para funcionar mediante

un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Este aparato esta destinado a ser utilizado en aplicaciones
domeésticas y similares tales como:

Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

Casas de campo y por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
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de tipo residencial;

Entornos tipo bed and breakfast;

Restauracion y aplicaciones no comerciales similares.
Evitar derrames en el conector

& Restricciones de uso para evitar dainos personales

No coloque ni haga funcionar este aparato cerca de fuentes de agua.
No coloque ni haga funcionar el aparato y su cable de alimentacion
sobre o cerca de superficies calientes (por ejemplo, placas de cocina)
o llamas abiertas.

No deje el cable de alimentacion colgando de bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas. No enrolle el cable
alrededor del aparato ni lo doble.

No sumerja en agua la carcasa, que contiene componentes eléctricos
y los elementos calefactores, ni la enjuague bajo el grifo.

No utilice nunca accesorios no recomendados por el fabricante.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante
del aparato puede provocar incendios, descargas electricas o lesiones
personales.

Cuando desee desconectar el enchufe del contacto de la pared,
hagalo en el propio enchufe y no tirando del cable o del propio
aparato.

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de tener las manos secas
antes de enchufar o desenchufar.

No utilice el aparato con las manos mojadas, sobre suelos humedos o
cuando la atmdsfera esté humeda, ya que existe riesgo de descarga
eléctrica.

Cuando utilice el aparato, asegurese de que el cable de alimentacion
no quede atrapado ni aplastado.

No deje que la unidad motora, el cable o el enchufe se mojen para
evitar el riesgo de descarga eléctrica.

Tenga cuidado al manipular aparatos eléctricos, ya que la superficie
de la resistencia esta sujeta a calor residual después de su uso.
Cualquier uso indebido puede causar posibles lesiones al usuario y
danar el aparato.

No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede calentarse
mucho durante el funcionamiento. En su lugar, utilice el asa o las
manoplas.

No sumerja nunca el aparato ni el enchufe en agua ni en ningun

otro liquido. En caso de que el aparato caiga al agua, desconéctelo
inmediatamente de la red eléctrica y llévelo a un servicio técnico
autorizado para su reparacion antes de volver a utilizarlo.

No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si presenta dafnos visibles
o si tiene fugas.
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No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafados. En caso

de que el cable esté danado, solo debe ser sustituido por el fabricante,

su agente de servicio o personas con cualificacion similar con el fin de
evitar riesgos.

En caso de mal funcionamiento del aparato, o si éste ha sufrido algun
dano, devuélvalo al servicio técnico autorizado mas cercano para su
examen, reparacion o ajuste.

A Restricciones de uso en nifios y ancianos

El aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido
supervision o instruccion.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales

reducidas o con falta de experiencia y conocimientos si han recibido

supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los peligros que conlleva.

Los nifios deben ser vigilados para evitar que jueguen con el
aparato.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados
por ninos, a menos que sean mayores de 8 afos y estén
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

No permita que los nifos utilicen el aparato sin supervision.

& Instrucciones de uso del aparato

Mantenga las manos y la cara alejadas del boton VENT cuando
libere la presion. Utilicelo siempre en una zona bien ventilada. NO
cubra la valvula de presion con nada.

Mientras la olla a presion esté en funcionamiento, no retire

A\ nunca la tapa. Extreme las precauciones al retirar la tapa
después de la coccidn, ya que pueden producirse quemaduras
graves debido a la salida del vapor. Asegurese siempre de que el
vapor ha salido completamente. Deje enfriar el aparato y utilice
siempre guantes de cocina mientras desmonta o retira los
accesorios.

NO utilice esta olla a presion sin la olla extraible colocada.

No intente desalojar los alimentos mientras la olla a presion esté
enchufada.

No llene la olla a presién mas de 1/lleno con alimentos o 2/3 lleno
con liquido. No llene la olla a mas de 1/2 de su capacidad cuando
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cocine alimentos que se expanden durante la coccion.

Cuando se cocinan alimentos a presion, debe utilizarse al menos 1
taza (8 0z /230 ml) de liquido / agua.

Los alimentos como la salsa de manzana, los arandanos, la cebada
perlada, la avena u otros cereales, los guisantes partidos, los fideos
o la pasta, o el ruibarbo no deben cocinarse a presion. Pueden
formar espuma y bloquear la valvula flotante Utilice una funcion de
coccion diferente para estos alimentos

Si observa humo, apague inmediatamente la olla a presiéon y
desenchufela de la toma de corriente.

NO utilice esta unidad para hacer conservas.

La olla a presién debe estar desenchufada:

A. Después de cada uso.

B. Si parece estar defectuoso.

C. Antes de la limpieza o el mantenimiento.

No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede calentarse
mucho durante el funcionamiento. En su lugar, utilice el asa o las
manoplas.

No toque nunca la parte interna del aparato mientras esté en uso.
La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada
cuando el aparato esta en funcionamiento

A ADVERTENCIA: No toque las superficies calientes.
ADVERTENCIA: Este equipo debe utilizarse con
PRECAUCION ya que este aparato eléctrico contiene una funcion
de calefaccioén. La superficie de este aparato también es diferente
de otras superficies funcionales que pueden producir altas
temperaturas. Dado que las temperaturas son percibidas de forma
diferente por distintas personas. El aparato sélo debe tocarse en las
asas y superficies de agarre previstas para ello con ayuda de
protectores térmicos como guantes o ropa similar. En caso
contrario, deje que se enfrie durante un tiempo suficiente antes de
tocar las superficies calientes.

Los conductos de los reguladores de presion que permiten la salida
del vapor deben revisarse periddicamente para asegurarse de que
no estan obstruidos.

El aparato no debe sumergirse para su limpieza; el conector debe
retirarse en caso de que sea necesario limpiarlo a fondo con agua.
El aparato debe secarse bien antes de volver a utilizarlo.
Asegurese de que la resistencia, el sensor de temperatura y la olla
estén limpios y secos antes de conectar el enchufe a la toma de
corriente.

En la valvula limitadora de presion no afiada ningun objeto pesado.
Después de cocinar asegurese de apagar antes de abrir la tapa.
No utilice cucharas metalicas o escurridores para remover los
alimentos o limpiar la olla, para evitar cualquier arafiazo del

ESPANOL



revestimiento antiadherente. Se recomienda utilizar cucharas de
madera o silicona.

+ Eltiempo de mantenimiento en caliente no debe ser superior a 6
horas, para no influir en el efecto de la coccidn.

» Asegurese de sujetarla por el asa en caso de que necesite trasladar
la olla a presion de un lugar a otro. - No abra la tapa por la fuerza si
la valvula flotante se ha caido.

A Elcuerpo exterior y el acero inoxidable estan calientes
después de la coccidn, asegurese de no tocarlos para evitar

cualquier tipo de escaldadura.

* No coloque la olla interior directamente sobre la placa de cocina,
utilicela sélo con la olla a presién.

* No exponga la cocina a altas temperaturas ni la coloque
directamente sobre la placa de coccion.

. No toque ni sujete la olla a presion, ya que la superficie

exterior esta caliente. No la mueva mientras trabaja.

» Para evitar una sobrecarga del circuito al utilizar este producto, no
haga funcionar otro producto de alto voltaje en el mismo circuito
eléctrico.

» Con este producto se suministra un cable de alimentacion corto. No
se recomienda utilizar un cable alargador con este producto, pero si
es necesario utilizar uno:

- La capacidad eléctrica marcada del cable debe ser al menos igual
a la del producto.

- Coloque el cable alargador de forma que no cuelgue de un
lugar en el que se pueda tropezar o del que se pueda tirar
involuntariamente.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Consulte la seccion de limpieza y mantenimiento para obtener mas
informacién sobre como limpiar las superficies que entran en contacto
con los alimentos.
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3. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo

Tension

Frecuencia

Potencia

Capacidad

Presion de trabajo

S§S-10605

AC 220-240V

50-60Hz

1000W

6L

40 - 70 Kpa

4. DESCRIPCION DE PIEZAS

1. Carcasa principal
. Conjunto de tapa (con asa, valvulas de seguridad y junta de goma)

ONOUTRWN

A WON-

8

. Olla extraible de aluminio con revestimiento antiadherente

. Vaso de condensacion
. Vaso medidor

. Cable de alimentacion
. Cuchara de plastico

. Placa de vapor de acero inoxidable (22 cm)

5. INSTRUCCIONES DE USO / ANTES DEL PRIMER USO

. Desembale la olla a presién de la caja.
. Retire todos los materiales de embalaje como cartén, plasticos o espuma de poliestireno.
. Lea detenidamente el manual antes de usarlo y guarde el manual, la tarjeta de garantia y el

recibo para futuras consultas.

. Abra la tapa: para abrir la tapa, sujétela por el asa, girela en el sentido de las agujas del reloj y tire
de ella hacia arriba, tal como se indica en la imagen siguiente. (Véanse las figuras 1, 2).
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5. Saque el recipiente interior y llénelo de comida y agua. La cantidad de alimentos y agua no debe
ser superior a 4/5 (figura 3) ni inferior a 1/5 (figura 5) de la altura del depésito interior. Y para
los alimentos que aumentan su volumen durante la coccién, no debe exceder de 3/5 (figura 4).
(Véanse las figuras 3, 4 y 5).

4 3 1
? i U

6. Asegurese de que no haya suciedad ni manchas en la placa calefactora ni en la parte exterior de
la olla. Una vez que haya llenado la olla con los alimentos, vuelva a colocarla en la unidad (Ver
Figura 6). Asegurese de que el sellador haya encajado en el borde de la tapa de aluminio, luego
fijelo en el eje situado en el centro de la tapa, Cierre la tapa girandola en el sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que engrane con un sonido de apriete. (Véanse las figuras 7, 8).

——

=
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NOTA: NO UTILICE MATERIALES ABRASIVOS PARA LIMPIAR LA SUPERFICIE
NO SUMERJA LA OLLA A PRESION NI LA TAPA

Cover point

7. Asegurese de que la tapa antibloqueo esta bien fijada. 8. Asegurese de que el anillo de silicona
esta bien cubierto dentro de la espiral de acero de la tapa. El anillo de silicona crea un sello
hermético que garantiza el correcto funcionamiento de la olla a presion. Véase a continuacion:

Anillo de silicona Valvula flotado

8. Coloque el recipiente de condensacion en la parte posterior de la carcasa.

9. Para garantizar la correcta colocacioén del anillo de silicona, llene la olla extraible con
aproximadamente 11 tazas de agua. Coloque la tapa en el aparato y girela en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que se cierre firmemente en la posicién de bloqueo.

10. Asegurese de que la valvula flotante esta en la posicion SEAL.

11. Antes de utilizar la olla a presion, compruebe que la junta de goma y la valvula flotante estan
limpias y colocadas correctamente.
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COMO UTILIZAR LA OLLA A PRESION:

FUNCIONES DEL PANEL: Dispone de 13 funciones de menu preestablecidas que incluyen la
funcion de inicio retardado y las funciones de mantener caliente. Con la ayuda de estas funciones,
podemos cocinar todo tipo de alimentos sin demasiado esfuerzo.

NOTA: El tiempo puede modificarse segun las necesidades de la funcion de coccion.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

7
Slow Pressure
COOK J [ Level ] (Cancel] (Yogurt
.
4 Delay Keep Pressure
%aute) [Start J (Warm]

TIEMPO DE COCCION PREESTABLECIDO

Cada menu tiene una seleccion de 3 tiempos de coccion preestablecidos. Toque la funcion de menu
una vez, la pantalla muestra el tiempo de coccién predeterminado, el indicador “Normal” se ilumina.
Toque la funcién de menu dos veces, la pantalla mostrara el tiempo de coccién preestablecido mas
largo, se encendera el indicador “Mas”. Toque la funcion de menu 3 veces, la pantalla mostrara el
tiempo de coccion preajustado mas corto, se encendera el indicador “Menos”.

Por ejemplo, toque la primera funciéon de menu “Sopa/ Caldo”, la pantalla muestra el tiempo de
coccion predeterminado 00:30, el indicador “Normal” se ilumina. Toque la funcién de menu “Sopa/
Caldo” dos veces, la pantalla muestra el tiempo de coccién 00:40, el indicador “Mas” se ilumina.
Toque la funcion de menu “Sopa/ Caldo” 3 veces, la pantalla muestra el tiempo de coccion 00:20, el
indicador “Menos” se ilumina. Después de la seleccion, espere 3 segundos, el aparato confirmara su
seleccion automaticamente. A continuacion, entra en el modo de coccién.

FUNCION DE INICIO RETARDADO

Esta funcién se puede utilizar para retrasar el programa de coccién segun las necesidades y
requisitos. Puede retrasar el tiempo de cocciéon desde 30 minutos hasta un maximo de 24 horas

con la ayuda del boton del temporizador “DELAY START” (el tiempo cambia con un intervalo de 1
minuto). Para utilizar la funcién de retraso del tiempo de coccién segun sus necesidades, primero
seleccione cualquier menu de coccion en el panel de la pantalla seguido del boton “DELAY START”,
después pulse el botén “-” o0 “+” y siga pulsando hasta que obtenga el tiempo deseado. Una

vez que haya alcanzado el tiempo de retardo deseado, deje la unidad durante unos segundos y
automaticamente entrara en el modo de temporizador. El reloj temporizador iniciara la cuenta atras y
cuando llegue a 00, empezara a cocinar.

NOTA: Esta funcion esta representada por la hora ajustada, una vez seleccionado el botén “DELAY
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START” aparecen e iluminan los digitos de la hora retrasada deseada y el reloj comienza a contar
en sentido inverso.

Ejemplo: Si desea programar la olla a presién para que se encienda automaticamente en 3

horas, seleccione cualquier funcién del menu, por ejemplo la funciéon “ARROZ” seguida del botén
“RETRASO DE INICIO”, luego pulse el boton “+” 3 veces y la pantalla mostrara 3:00 hrs. Una vez
seleccionado el botéon de menu y el tiempo de retardo deseado, el botédn de menu y el temporizador
de retardo se iluminaran y la unidad empezara a contar hacia atras. Una vez alcanzado el 00 la
unidad comienza a cocinar.

NOTA: Los alimentos perecederos como carne, aves, pescado, queso y productos lacteos no deben
dejarse a temperatura ambiente durante mas de 2 horas y no mas de 1 hora si la temperatura es de
32°C o superior.

Botén “+!, I iI_ 13

Estos botones le ayudan a cambiar el tiempo de coccion segun sus necesidades y requisitos, en
lugar de utilizar “TIEMPO DE COCCION PREAJUSTADOQ". Estos botones le ayudan a cocinar

con menus personalizados y a cocinar cualquier tipo de alimento con requisitos de tiempo
personalizados. Para cambiar el tiempo con la ayuda de estos botones, seleccione cualquier funcién
del menu y la pantalla mostrara el ajuste de tiempo predeterminado de fabrica; para cambiar el
tiempo segun sus necesidades, pulse el boton “+” 0 “-” y manténgalo pulsado hasta que obtenga el
tiempo deseado. La hora aparecera en la pantalla.

NOTA: Con la ayuda de estos botones, puede cambiar la hora de todas las funciones del menu
segun la siguiente lista.

NOTA: Para cambiar la hora, debemos hacerlo inmediatamente después de seleccionar la funcion
del menu; de lo contrario, en unos segundos, las funciones del menu se bloquearan y se iniciara la
coccion con la hora predeterminada de fabrica. Una vez iniciado el proceso de coccion y en caso
de necesitar cambiar el tiempo de coccién, deberemos iniciar de nuevo el proceso de seleccion

de funciones cancelando la funcién actual, y seleccionando de nuevo cualquier funcién de menu
seguida del ajuste de tiempo.

FUNCION “MANTENER CALIENTE”

Este botédn nos ayuda a mantener la comida caliente hasta que la consumamos. Una vez finalizada
la coccidn, todas las funciones entraran automaticamente en modo mantener caliente excepto
YOGURT. El indicador de mantener caliente se enciende y el tiempo de mantener caliente empieza
a contar. El aparato tiene un tiempo de mantenimiento de calor de 24 horas.

FUNCION “CANCELAR”

Cuando la unidad esta en modo de trabajo con cualquier funcién de mend, al pulsar este boton,

se cancela el proceso de coccion intermedio y la unidad entra en el modo de espera. La pantalla
muestra “On”. “Boton de nivel de presion” Con la ayuda de este botdn, podemos cambiar el nivel
de presion. Esta olla a presion funciona con 2 niveles de presion, Alta y Baja, y la mayoria de

las funciones del menu ya tienen preajustado el nivel de presion dependiendo de la funcion. Las
funciones que tienen preestablecido un nivel de presién bajo se pueden cambiar al nivel de presién
alto. La luz del icono de alta presion se ilumina en la pantalla digital y de la misma manera para las
funciones con el nivel de alta presién preestablecido podemos cambiar al nivel de baja presion y la
luz del icono de baja presion comienza a iluminarse.

COMO COCINAR CON LA AYUDA DE LA FUNCION MENU

Ajuste del menu: Conecte el aparato y se encendera la pantalla de la olla a presion. La pantalla
digital muestra ON y ahora para empezar a cocinar debe pulsar la funcién del menu que desea
utilizar para cocinar los alimentos.

Ajuste del tiempo: La unidad muestra el tiempo preestablecido de la funcion meu que hemos
elegido, en caso de necesitar cambiar el tiempo, se puede cambiar con la ayuda de los botones “+”
y “”, y la pantalla digital muestra el tiempo de coccién revisado segun lo establecido.

Ajuste de la presion: Seleccione la funcion de menu y la pantalla digital mostrara la hora
predeterminada y se encendera la luz de nivel de presion preestablecido. En caso de que necesite
cambiar el nivel de presion, pulse el botén de nivel de presién y con la ayuda de “+” y “-” boton
podemos cambiar la presion.

Funcién de coccion: Una vez que hemos realizado todos los ajustes de presion y tiempo, podemos
iniciar el proceso de coccién pulsando la funcion de menu, la unidad comenzara a cocinar y el
tiempo en la pantalla digital comenzara a contar en sentido inverso.

Funcién mantener caliente: Una vez que la unidad termina de cocinar, la pantalla digital muestra
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ON y la luz de la funcién de mantener caliente se enciende. Esto significa que cuando la comida
esté lista, el aparato empezara a mantenerla caliente.
Todas las funciones del menu se detallan en la siguiente tabla.

Tiempo de coquizacién
preestablecido Ajuste
del A . Temp.
. " Presion | Ajuste
g Presi- Normal tiempo : ) por
MENU | jente (Tiempo i de Nivel dela defecto
Menos | de coccion | Mas [ coccién / presion | on
(Min.) | por (Min.) | Intervalo
defecto)
Min
Sopa/ 1 1-99 mins/ .
Caldo Sl 20 30 40 1min 40-70 | Bajo -Alto 105
Carne si 15 20 30 |193Mins/t 40.70 | Bajo-Alto | 110
Judia si 30 40 50 |199Mins/ | 40.70 | Bajo-Alto [ 105
Aves de 1 1-99 mins/ .
corral Sl 15 20 30 1min 40-70 | Bajo - Alto 105
Arroz si 10 12 20 [199MINS| 40.70 | Bajo-Alto | 115
. . 1-99 mins/ :
Multigrano Sl 10 12 20 1min 40-70 | Bajo -Alto 105
Gachas si 15 20 25 | 192 mins/| 40.70 | Bajo-Alto | 105
Vapor s 10 15 20 [199MINS/| 40.70 | Bajo-Alto | 105
Lento 1 1-99 mins/ .
cocinero Sl 40 60 80 1rmin 40-70 Bajo - Alto 95
, 150-
Saltear | N/A 10 15 20 |19 mins/| / 180(op
en lid)
Yogur NA | eh 8h 12h | Gh-12 0 / / 40
Presién P )
cocinero Sl 30 50 40-70 Bajo - Alto 130
Retraso :
iniciar N/A 1 min -24 h /
Visite
caliente N/A 24 h 65-70
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PRECAUCIONES
1.

b i

6.
7.

Utiliza guantes o manoplas de cocina mientras giras el botén de ventilacién, ya que podria salir
vapor caliente y liquido.

Deje que la olla a presion se enfrie a temperatura ambiente antes de vaciarla y limpiarla.

NO mantenga abierto el boton VENT.

El uso del método de liberacion rapida liberara vapor y liquido extremadamente calientes que
pueden causar quemaduras. Utilice guantes de cocina u otros elementos para protegerse las
manos y los brazos. Mantenga la cara alejada de la salida de vapor.

Utilice guantes de cocina para sujetar o retirar la olla, ya que la olla a presién y la olla estaran
calientes.

NO FUERCE NUNCA LA APERTURA DE LA TAPA. La tapa so6lo se abrira cuando la presién se
haya liberado por completo.

Una vez finalizada la coccion, la unidad entrara automaticamente en modo KEEP WARM.

Nota: Las causas del sobrecalentamiento de la unidad son:

Alta tension de red
Funcionamiento del aparato con el recipiente vacio
Cocinado en seco durante mucho tiempo.

CONSEJOS Y RECOMENDACIONES

NUNCA freir ni freir a presion en la olla a presion.

NO programe el temporizador preajustado durante mas de 1-2 horas mientras cocina alimentos
perecederos. Si la temperatura ambiente es de 32 °C o superior, no programe el temporizador
preajustado durante mas de 1 hora.

La junta de goma crea un sello hermético que es necesario para que la olla a presion funcione
correctamente. Compruebe que esta en buen estado y asentada correctamente antes de cada
uso.

NO mantenga pulsado el botén VENT cuando libere presién, ya que libera vapor caliente y
liquido al aire. Mantenga la cara alejada del aparato mientras utiliza rafagas cortas para liberar el
vapor.

Dejar enfriar la olla a presion hasta que la presion se libere por si sola es otra opcion para la olla
a presion.

Si no esta seguro del tiempo exacto de coccion a presion, siempre es mejor cocer poco y utilizar
las breves rafagas de vapor para liberar la presién y poder comprobar el estado de coccion. Si
no se ha cocinado a su gusto, puede cocer unos minutos mas.

Nunca llene la olla a presion mas de 1/2 con ingredientes alimentarios o 2/3 con liquido

La olla a presion debe tener algo de liquido (puede ser agua) para crear el vapor y la presion
necesarios al cocinar a presion.

Al cocinar frutas frescas, debe utilizarse una presion baja.

Si cocina alubias (legumbres) puede afiadir una cucharada de aceite al agua para reducir la
cantidad de espuma que pueden crear las alubias.

Los cortes de carne menos caros son ideales para cocinar en la olla a presioén, ya que las fibras
se rompen durante la coccién.

NUNCA intente quitar la tapa hasta que la presion se haya liberado por completo.

NUNCA cubra la parte superior de la tapa o la abertura de la valvula con un pafio o cualquier
otro objeto.

NOTA: Si observa humo, pulse el boton CANCELAR inmediatamente y desenchufe el cable

de alimentacion. Deje que la olla a presidn se enfrie completamente y vuelva a intentarlo. Si se
observa humo de nuevo, cancele la funcion de coccion y llévela al centro de servicio autorizado
mas cercano o a un técnico cualificado.

Inspeccione siempre su olla a presion antes de cada uso. No utilice este aparato si ha sufrido
danos, se ha caido, se ha dejado a la intemperie o se ha sumergido en agua.

Cuando el LED muestra “E” significa que hay un fallo grave en la unidad. Pulse el boton
CANCELAR y desenchufe el cable de alimentacion inmediatamente. Una vez que la unidad se
haya enfriado completamente, puede volver a poner en marcha la olla a presion. Si la pantalla
digital vuelve a mostrar “E”, y llévela al centro de servicio autorizado mas cercano o a un técnico
cualificado

NO utilice utensilios metalicos con la olla, ya que podrian rayar la superficie antiadherente. En su
lugar, utilice utensilios de silicona o nylon.

NO utilice esta olla a presion para enlatar alimentos.
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6. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Limpie la olla y el vaporizador con agua tibia y jabon utilizando una esponja o un pafio humedo,
luego enjuague. A continuacion, seque con un pafio. No limpie con cepillos abrasivos para evitar

danar el revestimiento antiadherente.
2. Retire el colector de rocio y tire el agua. Lavelo con agua y vuelva a colocarlo en la arrocera.
3. Los granos de arroz u otros residuos pueden adherirse a la placa calefactora. Para garantizar
un contacto adecuado con la olla, frote los granos/residuos con papel de lija fino (NO.320) y, a
continuacion, vuelva a limpiarlos con un pano.
4. NUNCA sumerja el cable de alimentacion, el enchufe o la carcasa de la olla a presion en agua ni
en ningun otro liquido. Limpie la tapa y las piezas de la carcasa con un pafio hiumedo primero y
con un pafio seco inmediatamente después y manténgalas secas.

7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Solucién

Hay desbordamiento durante
el proceso de coccién

1. PCB defectuoso

2. Piezas electrénicas o mal
funcionamiento del sensor
de temperatura

Lleve el aparato a su
distribuidor o a un centro de
servicio autorizado.

El arroz no esta cocido

1. No se ha afadido suficiente
agua.

2. La placa de circuito impreso
esta defectuosa.

1. Aflada agua segun la escala
que aparece en el interior de
la olla interior

3. Mal funcionamiento de las
piezas electrénicas o del
sensor de temperatura.

2. Lleve el aparato a su
distribuidor 0 a un centro de
servicio autorizado.

Dificil de cerrar la tapa

La tapa no se ha sellado
correctamente

Coloca la tapa correctamente
y ciérrala bien

La valvula de flotador esta
atascada por la varilla de
empuje

Empuja la varilla

Dificil abrir la tapa

La valvula de flotador no se
cae después de agotar

Presione la valvula del flotador

Fuga en la tapa

La tapa no se ha sellado
correctamente

Cierre bien la tapa.

El caucho sellante tiene
propiedades alimentarias

Limpiar la goma de
estanqueidad

La valvula de flotador tiene
fugas

La goma de estanqueidad
esta dafiada

Sustituir la goma de
estanqueidad

Desgaste adhesivo de las
juntas de la valvula de flotador

Sustituir el anillo de
estanqueidad de la valvula de
flotador

La valvula de flotador no
puede subir

La olla tiene muy poca comida
y agua

Segun las instrucciones,
coloque los alimentos y el
agua

Fuga en la tapa o en la valvula
limitadora de presion

LIévalo al servicio técnico
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. m IMPORTANT:

e Always read the instruction book carefully before using.

e This manual can be downloaded from our web page
WWW.S0go0.es

* Keep these instructions for future reference.

2. A Safety instructions for the user

—

GENERAL

ey General precautions during the use of electrical
equipment

* Do not use the appliance for any other purpose than described
in this manual.

* Do not use or store the appliance outdoors.

» Always place the appliance on to the flat an even surface.

» This product is intended for indoor, non-industrial, non-
commercial and only for household use. Do not use the item
outdoors or for any other purpose. Misuse or improper handling
may cause problems in the appliance and cause injury to the
user.

» The unit must be used only for the intended purposes. No
liability is accepted for damages arising from improper use or
wrong handling.

+ Ensure that the voltage indicated on the name-plate matches
the mains voltage before plugging in the appliance.

* Always remove the plug from the power socket when the
appliance is not in use. Do not leave the appliance unattended
when switched on.

* Close supervision is necessary when any appliance is being
used by or near children.

» Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and let it cool down.

* The device is not completely disconnected from the power
source, even after it has been turned off. To disconnect it
completely, disconnect it from the mains plug.

* The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

» This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- Farm houses and by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- Bed and breakfast type environments;
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Catering and similar non-retail applications.
Avoid spillage on the connector

& Restrictions on use to avoid personal injury

Do not place or operate this appliance near water sources.

Do not place or operate the appliance and its power cord on or
near hot surfaces (e.g., stove plates) or open flames.

Do not leave the power cord hanging from sharp edges and
keep away from hot objects and flames. Do not wind the cord
around the appliance and do not bend it.

Neither immerse the housing, which contains electrical
components and the heating elements in water, nor rinse it
under the tap.

Never use accessories that are not recommended by the
manufacturer.

The use of accessories not recommended or sold by the
appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

When you want to remove the plug from the wall contact, please
do this at the plug itself and not by pulling on the cable or the
appliance itself.

To avoid electric shock, make sure your hands are dry before
plugging or unplugging.

Do not use the device with wet hands, on damp floors or when
the atmosphere is humid there is a risk of electric shock.

While using the appliance, make sure that the power cord must
not be caught or crushed.

Do not let the motor unit, cord or plug get wet to protect against
risk of electric shock.

Be careful, while handling electrical appliances, as the surface
of the heating element is subject to residual heat after use. Any
misuse may cause potential injury to the user and may damage
the appliance.

Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
Never immerse the appliance or the plug-in water or any other
liquid. In the event of the appliance falling in water, disconnect
immediately from the mains supply and take it to an authorized
service agent for repair before reusing.

Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are
visible signs of damage or if it has a leak.

Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In
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case of the cord be damaged, it must be replaced only by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid Hazard.

In case of appliance malfunction, or if it has been damaged

in any manner, return the appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair or adjustment.

A Restrictions on use when used with children and
elders

The appliance is not to be used by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Do not allow the children to use the appliance without
supervision.

A Instructions to follow when using the appliance

Keep hands and face away from the VENT knob when releasing
the pressure. Always use in a well- ventilated area. DO NOT
cover the pressure valve with anything.

While the pressure cooker is in operation, never remove the
£21]id. Extreme caution must be taken after cooking while
removing the lid as serious burns can occur from the releasing
steam. Always make sure the steam has been completely
released. Let the appliance cool down and always use oven
mitts while disassembling or removing accessories.

DO NOT use this pressure cooker without the removable
cooking pot in place.

Do not attempt to dislodge food while the pressure cooker is
plugged in.

ENGLISH
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* Do not fill the pressure cooker more than 1/full with food or 2/3
full with liquid. Do not fil more than 1/2 full, while cooking foods
that expand during cooking.

* When cooking foods under pressure at least 1 cup (8 0z /230
ml) of liquid / water must be used.

* Foods such as apple sauce, cranberries, pearl barley, oatmeal
or other cereals, split peas, noodles or pasta, or rhubarb should
not be cooked under pressure. They can foam, froth or sputter
and may block the floating valve Use different cooking function
for these items

» If smoke is observed, turn the pressure cooker off immediately
and unplug it from the power outlet.

« DO NOT use this unit for canning purposes.

* The pressure cooker must be unplugged:

A. After each use.
B. If it appears to be faulty.
C. Before cleaning or maintenance.

* Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.

* Never touch the internal part of the appliance while in use.

» The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating

. WARNING: Do not touch hot surfaces.

WARNING: This equipment shall be used with CAUTION
as this electrical appliance contains a heating function. Surface
of this appliance is also different from other functional surfaces
which can produce high temperatures. Since temperatures are
differently perceived by different persons. The equipment must
be touch only at intended handles and gripping surfaces with
the help of heat protectors like gloves or similar type of clothing.
Otherwise let it for sufficient time to cool down before touching
the hot surfaces.

» The ducts in the pressure regulators allowing the escape of
steam should be checked regularly to ensure that they are not
blocked.

» The appliance must not be immersed for cleaning; the connector
must be removed in case need to clean thoroughly with water.

« The appliance must be dried well before using again.

* Ensure the heating element, temperature sensor and pot are
clean and dried before connecting the plug to the power socket.

» On the pressure limiting valve do not add any heavy object.

 After cooking make sure to switch of before opening lid.

* Do not use metallic spoons or scorchers to remove the food or
cleaning the pot, to avoid any scratches of non-stick coating. It is
recommended to use the wooden or silicone spoons.

/
/

18 ENGLISH



+ Keeping warm time should not be more than 6 hours, to not to
influence cooking effect.

» Make sure to hold it by handle in case need to move the
pressure cooker from one place to another.

» Do not open the lid forcibly, if the floating valve fell down.

/\ The outer body and stainless steel is hot after cooking,

£ make sure not to touch it to avoid any type of scalding.

* Do not place the inner pot directly on to the kitchen hob, only
use it with pressure cooker.

* Do not expose the cooker to the high temperatures and place
the cooker directly on to the kitchen hob.

A Neither touch or hold the pressure cooker as the outer
surface is hot. Do not move it while working.

» To avoid a circuit overload when using this product, do not operate
another high-wattage product on the same electrical circuit.

» Ashort power supply cord is provided with this product. An
extension cord is not recommen—ded for use with this product, but if
one must be used:

- The marked electrical rating of the cord must be at least as great as
that of the product.

- Arrange the extension cord so that it does not hang where it can be
tripped over or pulled unintentionally.

CLEANING AND MAINTENANCE

Kindly refer to the cleaning and maintenance section for details on
how to clean surfaces which comes in the contact of food.
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3. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Voltage Frequency Power Capacity Working Pressure

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 — 70 Kpa

4. PARTS DESCRIPTION

ONOURWN -~

A WON-

20

. Main Housing

. Lid Assembly (with handle, safety valves & rubber gasket)
. Aluminium removable cooking pot with non-stick coating

. Condensation cup

. Measuring cup

. Power supply cord

. Plastic spoon

. Stainless Steel Steam Plate (22cm)

5. INSTRUCTIONS OF USE / BEFORE FIRST USE

. Unpack the pressure cooker from the box.

. Remove all the packaging materials such as cardboard, plastics or Styrofoam.

. Read the manual thoroughly before use and keep safe the manual, warranty card, and receipt for
future reference.

. Open the lid: to open the lid, hold it from the handle and turn it clockwise and pull it up as given in
the picture below. (See Figure 1, 2).

P

Auto Bolt

Cover point
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5. Take out the inner pot and fill in with food and water. Food and water quantity should not be
exceeded than 4/5 (figure 3) and less than 1/5 (figure 5) of the height inner tank. And for the food
which increases its volume during cooking, should not exceed than 3/5 (figure 4). (See Figure 3,
4 and 5).

4 3 1
? i U

6. Make sure there should not be any dirt or smear on the heating plate and outer side of the pot.
Once you have filled the pot with the food, put it back in to the unit (See Figure 6). Make sure the
sealant had fit on the aluminium cover plate border, then fix it on the shaft on the middle of the lid,
Close the lid by turning it anti-clockwise until it gears with a clamping sound. (See Figure 7, 8).

——

=

§ S ,‘ / §

NOTE: DO NOT USE ANY ABRASIVE MATERIALS TO CLEAN THE SURFACE
DO NOT IMMERSE THE PRESSURE COOKER HOUSING OR LID

Cover point

7. Make sure the anti-blocking cover is fixed properly. Make sure the silicone ring is covered properly
inside the steel coil of the lid. The silicone ring creates an air tight seal that ensures the pressure
cooker operates correctly. See below:

Silicone ring Float valve

8. Attach the condensation container on to the rear of the housing.

9. To ensure the correct fitting of the silicone ring, fill the removable cooking pot with approximately
11 cups of water. Place the lid on the unit and turn it anti-clockwise until it closed firmly in the
locked position.

10. Make sure the Floating valve is in the SEAL position.

V-

9-b

11. Before using the pressure cooker, make sure to check the rubber gasket, floating valve are clean
and positioned properly.
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HOW TO USE THE PRESURE COOKER:

PANEL FUNCTIONS: There are 13 pre-set menu functions including delay start function and keep
warm functions. With the help of these functions, we can cook all type of foods without too much
effort

NOTE: The time can be changed as per cooking function requirement.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

Yogurt
J

TR

PRESET COOKING TIME

Each menu has 3- pre-set cooking time selection. Touch the menu function one time, the display
shows the default cooking time, the indicator “Normal” lights up. Touch the menu function twice,
the display shows the longest pre-set cooking time, the indicator “More” lights up. Touch the menu
function 3 times, the display shows the shorter pre-set cooking time, the indicator” Less” lights up.

For example, touch the first menu function “Soup/ Broth”, the display shows the default cooking time
00:30, the indicator “Normal” lights up. Touch the menu function “Soup/ Broth” twice, the display
shows the cooking time 00:40, the indicator “More” lights up. Touch the menu function “Soup/ Broth”
3 times, the display shows the cooking time 00:20, the indicator “Less” Lights up. After selection,
just wait for 3 seconds, the cooker will confirm your selection automatically. Then enter the cooking
mode.

DELAY START FUNCTION

This function can be used to delay the cooking program as per need and requirement. You can delay
cooking time from 30 minutes to maximum 24hours with the help of “DELAY START” timer button
(the time changes with the interval of 1 minute). In order to use delay cooking time function as per
need firstly select any cooking menu from the screen panel followed by “DELAY START” button, then
press “-“ or “+” button and keep pressing until you get the desired time. Once you have reached your
desired delaying time, leave the unit for few seconds and automatically it enters into the timer mode.
The timer clock will start reverse counting and when reached 00, starts cooking.

NOTE: This function is represented by the time set, once select the “DELAY START” button desired
delayed time digits appear and illuminates and clock start counting reverse.
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Example: If you wish to program the pressure cooker to automatically turn on in 3 hours, select

any menu function, example “RICE” function followed by “DELAY START” button then press the

“+” button 3 times and screen shows 3:00 hrs. Once the menu button and desired delay time are
selected, the menu button and delay timer will illuminate and the unit will begin counting reverse.
Once reached by the 00 the unit starts cooking.

NOTE: Perishable foods such as meat, poultry, fish, cheese and dairy products should not be left
at room temperature for more than 2 hours and no longer than 1 hour if the temperature is 32°C or
above.

“+!! / “_ “button

These buttons help you to change the cooking time as per need and requirements, instead of using
“PRESET COOKING TIME”. These button helps you to cook with personalized menus and cooking
any type of food with personalized time requirement. In order to change the time with the help of
these buttons, select any menu function and screen shows the factory default time setting, to change
the time as per requirement, press “+” or “- “button and keep pressing until you get your desired time.
The time will appear on the screen.

NOTE: With the help of these buttons, you can change the time for all the menu functions as per list
below.

NOTE: To change the time, we must do it immediately after selecting the menu function; otherwise,
in a few seconds, the menu functions will be locked and start cooking with the factory default time.
Once the cooking process starts and in case need to change the cooking time, then we must start
the function selection process again by cancelling the current function, and selecting again any menu
function followed by time setting.

“KEEP WARM” FUNCTION

This button helps us to keep the food warm until we consum it. Once the cooking finishes, all
functions will automatically enter into keep warm mode except YOGHURT. The keep warm indicator
lights up and the keep warm time starts counting. The unit has 24 hours keep warm time.

“CANCEL” FUNCTION

When the unit is in working mode with any menu function, then by pressing this button, it cancels

the cooking process in between and unit enters into the standby mode. The display shows “On”.
“Pressure level button” With the help of this button, we can switch the pressure level. This pressure
cooker works with 2 pressure levels, High and low and mostly of the menu function have already pre-
set pressure level depending on the function. Those functions which has pre-set Low pressure level
we can change to the High-pressure level. High pressure icon light illuminates located on the digital
display and in the same way for the functions with pre-set High-pressure level we can change to Low
pressure level and low-pressure icon light start illuminating.

HOW TO COOK WITH THE HELP OF MENU FUNCTION

Menu setting: Connect the appliance and the pressure cooker display lights up. The digital display
shows ON and now to start cooking you must press the menu function you wish to use to cook the
food.

Time setting: Unit show the pre-set time of the meu function which we have chosen, in case need
to change the time, can be change with the help of “+” and “-* buttons, and digital display show the
revised cooking time as set.

Pressure setting: Select menu function and digital display shows default time and pre-set pressure
level light illuminates. In case need to change the pressure level, press the pressure level button and
with the help of “+” and “-“ button we can change the pressure.

Cooking function: Once we have done all the pressure and time settings, we can start the cooking
process by pressing menu function, unit will start cooking and time on digital display start reverse
counting.

Keep warm function: Once unit finishes the cooking, digital display shows ON and keep warm
function light turns on. It means when the foods is ready the unit will start working to keep the food
warm.

All the menu functions details are as given in the table below.
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Preset coking time
Adjust of | Pressure Default
MENU | Pressure Normal cooking | Level Pressure | Temp.
(Default time / adjustment | °C
Less Ki More J
q COOKINg f Interval
(Min.) time) (Min.)
Min
Soup/ 1-99 mins/ .
Broth YES 20 30 40 1min 40-70 Low- High 105
1-99 mins/ :
Meat YES 15 20 30 1min 40-70 Low- High 110
1-99 mins/ :
Bean YES 30 40 50 1min 40-70 Low- High 105
1-99 mins/ ;
Poultry YES 15 20 30 1min 40-70 Low- High 105
Rice YES 10 12 20 [199MIns!| 4070 | Low-High | 115
I 1-99 mins/ :
Multigrain YES 10 12 20 1min 40-70 Low- High 105
" 1-99 mins/ :
Porridge YES 15 20 25 1min 40-70 Low- High 105
1-99 mins/ ;
Steam YES 10 15 20 1min 40-70 Low- High 105
Slow 1-99 mins/ :
cook YES 40 60 80 1min 40-70 Low- High 95
) 150-
Sauté N/A 10 15 20 | 1-99 mins/ / / 180(op
en lid)
6h -12 h/
Yoghurt N/A 6h 8h 12h 30 mins / / 40
Pressure :
cook YES 30 50 40-70 Low- High 130
Delay )
start N/A 1min-24 h /
Keep N/A 24h 65-70
warm
ENGLISH




PRECAUTIONS

b=

6.
7.

Use oven mitts or gloves, while turning the vent knob as hot steam and liquid might release.

Let the pressure cooker cool to room temperature before emptying and cleaning.

DO NOT hold the VENT knob open.

Using the quick release method will release extremely hot steam and liquid that can cause burn.
Please use oven mitts or other items to protect your hands and arms. Keep face away from the
steam vent.

Please use oven mitts to hold or removing the cooking pot as the pressure cooker and cooking
pot will be hot.

NEVER FORCE THE LID OPENING. The lid will only open when the pressure is fully released.
Once the cooking finishes unit will automatically enter in to KEEP WARM mode.

Note: Causes of unit overheating are:

High mains voltage
Operation of the unit with the pot empty
Cooked dry for a long time.

TIPS AND RECOMENDATIONS

NEVER deep fry or pressure fry in the pressure cooker.

DO NOT set the pre-set timer for more than 1-2 hours while cooking perishable foods. If the room
temperature is 32°C or above do not set the pre-set timer for more than 1 hour.

The rubber gasket creates an air tight seal that is needed for the pressure cooker to operate
properly. Check that it is in good condition and seated properly before each use.

DO NOT hold the VENT knob when releasing pressure as it releases hot steam and liquid into
the air. Keep face away from the appliance while using short bursts to release the steam.

Letting the pressure cooker cool until the pressure is released on its own is another option for the
pressure cooker.

If you are unsure of the exact time when cooking under pressure, it is always better to under
cook and use the short bursts of steam to release the pressure so you can check the cooking
status. If it has not cooked as per your requirement you can cook for few minutes more.

Never fill the pressure cooker more than 1 / 2 with food ingredients or 2/3 with liquid

The pressure cooker must have some liquid (can be water) to create the steam and pressure
needed while cooking with pressure.

While cooking fresh fruits, low pressure must be used.

If cooking beans (legumes) you might add a tbsp. of oil to the water to reduce the amount of
foam that the beans can create.

Less expensive cuts of meat are ideal for cooking in the pressure cooker as the fibers are broken
down during cooking.

NEVER try to remove the lid until the pressure has been completely released.

NEVER cover the top of the lid or the valve opening with a cloth or any other object.

PLEASE NOTE: If smoke is observed, press the CANCEL button immediately and unplug the
power cord. Let the pressure cooker cool completely and try again. If the smoke is observed
again, cancel the cooking function and take it to the nearest authorized service center or qualified
technician.

Always inspect your pressure cooker before each use. Do not use this unit if it has been
damaged, dropped, left outdoors or dropped in water.

When the LED display “E” it means there is a serious failure in the unit. Press the CANCEL
button and unplug the power cord immediately. Once the unit has completely cooled down you
can restart the pressure cooker. If the digital display again shows “E”, and take it to the nearest
authorized service center or qualified technician

DO NOT use metal utensils with the cooking pot as it may scratch the non—stick surface. Use
silicon or nylon utensils instead.

DO NOT use this pressure cooker for the purpose of canning foods.
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6. CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the cooking pot and steamer with warm and soapy water using a sponge or damp cloth,
then rinse. Then wipe dry with cloth. Don’t clean with abrasive brushes to avoid damaging the
nonstick coating.

Remove the dew collector and throw the water. Wash it with water and place it back to the rice
cooker.

Rice grains or other residues may stick on the heating plate. To ensure a proper contact with the
cooking pot, rub the grains/residues away from the heating plate with fine sandpaper (NO.320),
then wipe it with cloth again.

NEVER immerse power cord, plug or pressure cooker housing in water or any other liquid. Clean
the lid and housing parts with damp cloth first and dry cloth immediately afterwards and keep
them dry.

7. TROUBLE SHOOTING

Problem Cause Solution

1. PCB is defective
Take the appliance to your
dealer or an authorized service
center

There is overflow during -
cooking process 2. Electronic parts or the
temperature sensor mal-
function

1. Not enough water has been

added. 1. Add water according to the

scale on the inside of the
inner pot

2. PCB is defective.

The rice is not cooked

2. Take the appliance to your
dealer or an authorized
service center.

3. Electronic parts or the
temperature sensor

malfunction.
Lid has not been sealed Place the lid properly and seal
. properly it well
Hard to close the lid -
I:cl’gat valve is stuck by push Push the rod

The float valve doesn't fall

down after exhausting Press the float valve

Hard to open the lid

Lid has not been sealed Close the lid sealing it properly.

Lid leak properly
Sealing rubber has food Clean the sealing rubber
Sealing rubber is damaged Replace the sealing rubber
Float valve have leakage Float valve seals adhesive Replace the float valve sealing
wear ring
The pot has too little food and | As per instructions place the
. water foods and water
Float valve can'’t rise
Cover or pressure limiting Take it to technical service
valve leakage center
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. G] IMPORTANT:
Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant
de l'utiliser.
Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre page web
WWW.S0go0.€es.
Conservez ces instructions pour vous y référer
ultérieurement.

. AConsignes de sécurité pour I'utilisateur

GENERAL
Précautions générales lors de I'utilisation de matériel électrique

N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce manuel.

Ne pas utiliser ou stocker lappareil a I'extérieur.

Placez toujours l'appareil sur une surface plane et réguliere.

Ce produit est destiné a un usage intérieur, non industriel, non commercial

et uniquement domestique. Ne l'utilisez pas a l'extérieur ou a d’autres fins.

Une mauvaise utilisation ou une manipulation incorrecte peut entrainer

des problemes dans I'appareil et causer des blessures a l'utilisateur.

Lappareil ne doit étre utilisé qu’aux fins prévues. Nous déclinons toute

responsabilité pour les dommages résultant d'une utilisation inappropriée

ou d'une mauvaise manipulation.

Avant de brancher 'appareil, verifiez que la tension indiquée sur la plaque

signaletique correspond a la tension du réseau. .

Débranchez toujours la fiche de la Pnse de courant lorsque l'appareil n'est
as utilisé. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsquiil est allume.
ne surveillance étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé par

des enfants ou a proximité de ceux-ci.

Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez-le toujours de

lalimentation électrique et laissez-le refroidir.

L’aPpareiI n'est pas complétement déconnecté de la source

d’alimentation, méme apres avoir été éteint. Pour le déconnecter

complétement, débranchez-le de la prise secteur.

Les appareils ne sontcf)as destinés a étre utilisés au moyen d’'une

minuterie externe ou d’un systéme de commande a distance séparé.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques

et similaires telles que :

Les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres

environnements de travail ;

Les maisons de ferme et les clients dans les hétels, les motels et dautres

environnements de type résidentiel ;

Environnements de type chambres d'hétes ;

(Ij?gatgt_?uration et autres applications similaires non destinées a la vente au
étail.

Eviter les éclaboussures sur le connecteur

FRANCAIS
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A Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures

Ne pas placer ou faire fonctionner cet appareil a proximité de

sources d’eau.

Ne placez pas et ne faites pas fonctionner I'appareil et son

cordon d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes

(par exemple, plaques de cuissonz ou de flammes nues.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre des bords

tranchants et tenez-le éloigné des objets chauds et des

fl.l's]mmes. N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le
iez pas.

Rle pas immerger le boitier, qui contient les composants

électriques et les éléments chauffants, dans I'eau, ni le rincer

sous le robinet.

N’utilisez jamais d’accessoires nhon recommandeés par le

fabricant.

L'utilisation d’accessoires non recommandés ou vendus par

le fabricant de I'appareil peut provoquer un incendie, une

électrocution ou des blessures.

Lorsque vous souhaitez retirer la fiche du contact mural, veuillez

le faire au niveau de la fiche elle-méme et non en tirant sur le

cable ou I'appareil lui-méme.

Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos mains

sont séches avant de brancher ou de débrancher I'appareil.

Ne pas utiliser 'appareil avec des mains mouillées, sur des sols

humides ou lorsque I'atmosphére est humide, il y a un risque

d’électrocution.

Lors de I'utilisation de I'appareil, veillez a ce que le cordon

d’alimentation ne soit pas coincé ou écrasé.

Ne laissez pas I'unité motrice, le cordon ou la fiche se mouiller

afin d’éviter tout risque d’électrocution.

Soyez prudent lorsque vous manipulez des appareils

électriques, car la surface de I'élément chauffant est sujette

a une chaleur résiduelle apres utilisation. Toute mauvaise

utilisation peut entrainer des blessures potentielles pour

I'utilisateur et endommager 'appareil.

Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil car elle peut

devenir trés chaude pendant le fonctionnement. Utilisez plutét la
oignée ou les gants.

e Jamais immerger I'appareil ou la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide. En cas de chute de I'appareil dans 'eau, le
débrancher immédiatement et le faire réparer par un agent de
service agréé avant de le réutiliser.

N’utilisez pas I'appareil s’il est tombé par terre, s'’il présente des
signes visibles de dommages ou s’il y a une fuite.
N'utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche est endommagé.
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Si le cordon est endommagé, il ne doit étre remplacé que
par le fabricant, son agent de service ou des personnes de
ualification similaire afin d’éviter tout danger.

n cas de dysfonctionnement de I'appareil, ou s'il a été
endommagé de quelque maniéere gue ce soit, retournez
I'appareil au centre de service agréeé le plus proche pour qu'il
soit examing, réparé ou ajusté.

Restrictions d’utilisation en présence d’enfants et de
personnes agées

L’appareil ne doit pas étre utilisé ﬂar des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou qui manquent d’expérience et de
connaissances, a moins qu’elles n’aient été supervisées ou
instruites.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et
par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites ou qui manquent d’expérience et de
connaissances, a condition qu’elles aient été supervisées ou
gu’elles aient regu des instructions concernant I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les risques
encourus.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

e nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et sont
superviseés.

Tenir 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.
Ne laissez pas les enfants utiliser I'appareil sans surveillance.

A Instructions a suivre lors de I'utilisation de I'appareil

Ne pas approcher les mains et le visage du bouton VENT lors
du relachement de la pression. Utilisez toujours I'appareil dans
un endroit bien ventilé. NE PAS couvrir la soupape de pression
avec quoi que ce soit. _ o _
Lorsque I'autocuiseur fonctionne, ne retirez jamais le

£=2 couvercle. Aprés la cuisson, il convient de faire preuve
d’'une extréme prudence en retirant le couvercle, car la vapeur
qui s’échappe peut provoquer de ?raves brllures. Assurez-vous
toujours que la vapeur s’est complétement échappée. Laissez
I'appareil refroidir et utilisez toujours des gants de cuisine
lorsque vous démontez ou retirez des accessoires.

NE IAS utiliser cet autocuiseur sans le pot de cuisson amovible
en place.

FRANCAIS
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N’essayez pas de déloger les aliments lorsque 'autocuiseur est
branche.
Ne remplissez pas I'autocuiseur a plus d’un tiers avec des
aliments ou a plus de deux tiers avec du liquide. Ne remplissez
pas I'autocuiseur a plus de la moitié de sa capacité lorsque vous
cuisez des aliments qui se dilatent pendant la cuisson.
Lors de la cuisson d’aliments sous pression, il faut utiliser au
moins 1 tasse (8 oz /230 ml) de liquide / d’eau.
Les aliments tels que la compote de pommes, les canneberges,
I'orge perlé, les flocons d’avoine ou autres céréales, les pois
casses, les nouilles ou les pates, ou la rhubarbe ne doivent pas
étre cuits sous pression. lls peuvent mousser, moussé ou gicler
et risquent de bloquer la soupape flottante. Utilisez une fonction
de cuisson différente pour ces aliments.
Si de la fumée est observée, éteignez immédiatement
I'autocuiseur et débranchez-le de la prise de courant.
N’UTILISEZ PAS cet appareil pour la mise en conserve.
L'autocuiseur doit étre débranché :
A. Aprés chaque utilisation.
B. S’il semble défectueux.
C. Avant le nettoyage ou I'entretien.
Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil car elle peut
devenir trés chaude pendant le fonctionnement. Utilisez plutét la
Rloignée oules gants. _ o
egamals toucher l'intérieur de I'appareil en cours d’utilisation.
La température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I’aq_pareil fonctionne.
A AVERTISSEMENT : Ne pas toucher les surfaces chaudes.
[\ AVERTISSEMENT : Cet appareil doit étre utilisé avec
précaution car il contient une fonction de chauffage. La
surface de cet appareil est également différente des autres
surfaces fonctionnelles qui peuvent produire des températures
élevées. Les températures sont percues différemment selon
les personnes. L'appareil ne doit étre touché qu’au niveau
des poignées et des surfaces de préhension prévues a cet
effet, a 'aide de protections thermiques telles que des gants
ou des vétements similaires. Sinon, il faut le laisser refroidir
suffisamment longtemps avant de toucher les surfaces chaudes.
Les conduits des régulateurs de pression permettant
I'évacuation de la vapeur doivent étre véritiés réguliérement
Eour s’assurer qu’ils ne sont pas obstrués.
‘appareil ne doit pas étre immergé pour le nettoyage ; le
Fonnecteur doit étre retiré en cas de besoin de nettoyage a
eau.
L'appareil doit &tre bien séché avant d’étre réutilisé.
Assurez-vous que I'élément chauffant, le capteur de
température et le pot sont propres et secs avant de brancher la
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fiche sur la prise de courant.

* Ne pas ajouter d’objet lourd sur le limiteur de pression.

» Apres la cuisson, veillez a éteindre I'appareil avant d’ouvrir le
couvercle.

» N'utilisez pas de cuilleres métalliques ou de grattoirs pour
retirer les aliments ou nettoyer la casserole, afin d’éviter de
rayer le revétement antiadhésif. Il est recommandé d’utiliser des
cuilléres en bois ou en silicone.

* Le temps de maintien au chaud ne doit pas dépasser 6 heures,
afin de ne pas influencer 'effet de la cuisson.

* Veillez a le tenir par la poignée au cas ou vous devriez deplacer
I'autocuiseur d’un endroit a I'autre. - N'ouvrez pas le couvercle
de force si la soupape flottante est tombee.

. A Le corps exterieur et I'acier inoxydable sont chauds apres la
M\ cuisson. Veillez a ne pas les toucher pour éviter tout risque
de brdlure.

* Ne placez pas le pot intérieur directement sur la plaque de
cuisson, utilisez-le uniquement avec un autocuiseur.

» N’exposez pas le réchaud a des températures élevées et ne le
placez pas directement sur la plaque de cuisson.

. Ne touchez pas et ne tenez pas I'autocuiseur car sa surface
e_f(térieure est chaude. Ne le déplacez pas pendant le
ravail.

* Pour éviter une surcharge du circuit lors de I'utilisation de ce
produit, ne faites pas fonctionner un autre produit de forte
puissance sur le méme circuit électrique.

» Un cordon d’alimentation court est fourni avec ce produit. Il n’est
pas recommandé d’utiliser une rallonge avec ce produit, mais si
une rallonge doit étre utilisée :

- Les caractéristiques électriques marquées du cordon doivent étre
au moins aussi elevées que celles du produit.

- Disposez la rallonge de maniére a ce qu’elle ne pende pas dans un
endroit ou 'on pourrait trébucher ou tirer dessus par inadvertance.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veuillez vous reporter a la section relative au nettoyage et a
I'entretien pour plus de détails sur la maniére de nettoyer les
surfaces en contact avec les aliments.
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3. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Modéle Tension Fréquence | Puissance | Capacité Pression de service

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. DESCRIPTION DES PIECES

1

ONOUITRWN

A WON-
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. Boitier principal

. Couvercle (avec poignée, soupapes de sécurité et joint en caoutchouc)
. Marmite amovible en aluminium avec revétement antiadhésif

. Coupe de condensation

. Gobelet de mesure

. Cordon d’alimentation

. Cuillére en plastique

. Plaque a vapeur en acier inoxydable (22cm)

5. MODE D’EMPLOI / AVANT LA PREMIERE UTILISATION

. Déballez I'autocuiseur de sa boite.

. Retirez tous les matériaux d’emballage tels que le carton, le plastique ou le polystyréne.

. Lisez attentivement le manuel avant de I'utiliser et conservez le manuel, la carte de garantie et le
regu pour référence ultérieure.

. Ouvrir le couvercle : pour ouvrir le couvercle, tenez-le par la poignée et tournez-le dans le sens
]ges aiguill)es d’une montre, puis tirez-le vers le haut comme indiqué sur I'image ci-dessous. (Voir
igure 1, 2).

N

Auto Bolt

Cover point

J
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. Retirez le pot intérieur et remplissez-le d’aliments et d’eau. La quantité d’aliments et d’eau ne doit
pas dépasser 4/5 (figure 3) et étre inférieure a 1/5 (figure 5) de la hauteur du réservoir intérieur. Et
pour les aliments qui augmentent de volume pendant la cuisson, la quantité ne doit pas dépasser

3/5 (figure 4). (Voir les figures 3, 4 et 5).

4 3 1
i i LT

6. Veillez a ce qu’il n’y ait pas de salissures sur la plaque chauffante et sur le c6té extérieur de la
casserole. Une fois que vous avez rempli le pot avec les aliments, remettez-le dans I'appareil

(voir figure 6). Assurez-vous que le mastic d’étanchéité a été appliqué sur le bord de la plaque de

couverture en aluminium, puis fixez-la sur I'axe situé au milieu du couvercle, fermez le couvercle
en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il s’enclenche avec
un bruit de serrage. (Voir les figures 7 et 8).

A Auto Bolt
v 6

NOTE : NE PAS UTILISER DE MATERIAUX ABRASIFS POUR NETTOYER LA SURFACE
NE PAS IMMERGER LE BOITIER OU LE COUVERCLE DE L’AUTOCUISEUR

Cover point

7. Assurez-vous que le couvercle anti-blocage est correctement fixé. Assurez-vous que I'anneau
de silicone est correctement recouvert a I'intérieur du serpentin en acier du couvercle. L'anneau
de silicone crée un joint étanche a I'air qui garantit le bon fonctionnement de I'autocuiseur. Voir
ci-dessous :

Anneau en silicone Robinet a flotteu

8. Fixer le réservoir de condensation a I'arriere du boitier.

9. Pour assurer la bonne mise en place de I'anneau de silicone, remplissez le récipient de cuisson

amovible avec environ 11 tasses d’eau. Placez le couvercle sur I'appareil et tournez-le dans
le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'’il se ferme fermement en position
verrouillée.

10. Assurez-vous que la soupape flottante est en position d’étanchéité.

11. Avant d'utiliser I'autocuiseur, vérifiez que le joint en caoutchouc et la soupape flottante sont
propres et bien positionnés.
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COMMENT UTILISER L’AUTOCUISEUR :

FONCTIONS DU PANNEAU : Il existe 13 fonctions de menu préréglées, y compris la fonction de
démarrage différé et les fonctions de maintien au chaud. Grace a ces fonctions, nous pouvons
cuisiner tous les types d’aliments sans trop d’efforts.

REMARQUE : La durée peut étre modifiée en fonction des exigences de la fonction de cuisson.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

ogurt

(ot
L

TEMPS DE CUISSON PREREGLE

Chaque menu dispose de 3 temps de cuisson prédéfinis. Effleurez une fois la fonction du menu,

I’écran affiche le temps de cuisson par défaut, I'indicateur “Normal” s’allume. Effleurez deux fois

la fonction de menu, I'écran affiche le temps de cuisson préréglé le plus long, I'indicateur “More”

s’allume. Effleurez la fonction de menu 3 fois, I'écran affiche le temps de cuisson préréglé le plus
court, l'indicateur “Moins” s’allume.

Par exemple, en effleurant la premiére fonction du menu “Soupe/Bouillon”, I'écran affiche le temps
de cuisson par défaut 00:30, 'indicateur “Normal” s’allume. Effleurez deux fois la fonction de menu
“Soupe/Bouillon”, I'écran affiche le temps de cuisson 00:40, I'indicateur “Plus” s’allume. Effleurez

3 fois la fonction de menu “Soupe/Bouillon”, I'écran affiche le temps de cuisson 00:20, 'indicateur
“Moins” s’allume. Apres la sélection, attendez 3 secondes, I'appareil confirme automatiquement votre
choix. Entrez ensuite dans le mode de cuisson.

FONCTION DE DEMARRAGE DIFFERE

Cette fonction permet de retarder le programme de cuisson en fonction des besoins et des
exigences. Vous pouvez retarder le temps de cuisson de 30 minutes a 24 heures maximum a l'aide
de la touche “DELAY START” (le temps change avec un intervalle d’'une minute). Pour utiliser la
fonction de retardement du temps de cuisson selon vos besoins, sélectionnez d’abord n’importe
quel menu de cuisson a partir de I'écran, puis appuyez sur la touche “DEL Y START”, puis appuyez
sur la touche “-” ou “+” et continuez a appuyer jusqu’a ce que vous obteniez le temps souhaité. Une
fois que vous avez atteint le temps de retardement souhaité, laissez I'appareil pendant quelques
secondes et il se met automatiquement en mode minuterie. L’horloge de la minuterie commence a
compter a rebours et lorsqu’elle atteint 00, la cuisson commence.

NOTE : Cette fonction est représentée par I'heure réglée, une fois sélectionné le bouton “DELAY

START”, les chiffres de I'heure retardée désirée apparaissent et s’allument et I’horloge commence a
compter a I'envers.
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Exemple : Si vous souhaitez programmer I'autocuiseur pour qu’il se mette automatiquement en
marche dans 3 heures, sélectionnez n'importe quelle fonction du menu, par exemple la fonction
“RIZ” suivie de la touche “DEMARRAGE DIFFERE”, puis appuyez 3 fois sur la touche “+” et I'écran
affiche 3:00 heures. Une fois que la touche de menu et le délai souhaité sont sélectionnés, la touche
de menu et le délai s’allument et I'appareil commence a compter a rebours. Une fois la valeur 00
atteinte, 'appareil démarre la cuisson.

REMARQUE : Les denrées périssables telles que la viande, la volaille, le poisson, le fromage et les
produits laitiers ne doivent pas étre laissées a température ambiante pendant plus de 2 heures et
pas plus d’une heure si la température est supérieure ou égale a 32°C.

Bouton Ei+!l I 13 ”

Ces boutons vous permettent de modifier le temps de cuisson en fonction de vos besoins et de vos
exigences, au lieu d'utiliser le “TEMPS DE CUISSON PREREGLE”. Ces boutons vous permettent
de cuisiner avec des menus personnalisés et de cuire n'importe quel type d’aliment avec un temps
de cuisson personnalisé. Pour modifier I'heure a I'aide de ces boutons, sélectionnez n’importe quelle
fonction du menu et I'écran affiche le réglage de I'heure par défaut. Pour modifier I'heure selon vos
besoins, appuyez sur les boutons “+” ou “-” et continuez a appuyer jusqu’a ce que vous obteniez
Pheure souhaitée. L'heure s'affiche a I'écran.

REMARQUE : Ces boutons permettent de modifier I'heure pour toutes les fonctions du menu,
comme indiqué dans la liste ci-dessous.

REMARQUE : Pour modifier I'heure, il faut le faire immédiatement aprés avoir sélectionné la
fonction du menu ; sinon, dans quelques secondes, les fonctions du menu seront verrouillées et la
cuisson commencera avec I'heure par défaut. Une fois que le processus de cuisson a commencé,

si 'on souhaite modifier le temps de cuisson, il faut recommencer le processus de sélection des
fonctions en annulant la fonction en cours et en sélectionnant a nouveau n'importe quelle fonction du
menu suivie du réglage de I'heure.

FONCTION “MAINTIEN AU CHAUD”

Cette touche permet de maintenir les aliments au chaud jusqu’a ce qu’ils soient consommés. Une
fois la cuisson terminée, toutes les fonctions passent automatiquement en mode maintien au chaud,
a I'exception de YOGHURT. L'indicateur de maintien au chaud s’allume et le temps de maintien au
chaud commence a compter. L'appareil dispose d’un temps de maintien au chaud de 24 heures.

FONCTION “ANNULATION”

Lorsque I'appareil est en mode travail avec une fonction du menu, une pression sur ce bouton
annule le processus de cuisson en cours et I'appareil passe en mode veille. L’écran affiche

“On”. “Bouton de niveau de pression” Ce bouton permet de modifier le niveau de pression. Cet
autocuiseur fonctionne avec deux niveaux de pression, haute et basse, et la plupart des fonctions
du menu ont déja préréglé le niveau de pression en fonction de la fonction. Les fonctions qui ont un
niveau de pression faible préréglé peuvent passer au niveau de pression élevé. L'icone de haute
pression s’allume sur I'écran digital et de la méme maniére pour les fonctions avec un niveau de
haute pression préréglé, nous pouvons passer au niveau de basse pression et I'icdne de basse
pression commence a s’allumer.

COMMENT CUISINER A L’AIDE DE LA FONCTION MENU

Réglage du menu : Branchez I'appareil et I'écran de I'autocuiseur s’allume. L’affichage numérique
indique ON et pour commencer la cuisson, vous devez appuyer sur la fonction de menu que vous
souhaitez utiliser pour cuire les aliments.

Réglage de I’heure : L'appareil affiche le temps préréglé de la fonction meu que nous avons
choisie, en cas de besoin de changer le temps, il peut étre modifié a I'aide des boutons “+” et “-”, et
I'écran numérique affiche le temps de cuisson révisé tel qu'’il a été réglé.

Réglage de la pression : Sélectionnez la fonction menu et I'’écran numérique affiche I'heure par
défaut et le voyant du niveau de pression préréglé s'allume. Si vous souhaitez modifier le niveau de
pression, appuyez sur le bouton du niveau de pression et a I'aide des boutons “+" et “-", vous pouvez
modifier la pression.

Fonction de cuisson : Une fois les réglages de pression et de temps effectués, vous pouvez lancer
le processus de cuisson en appuyant sur la fonction menu. L'appareil démarre la cuisson et le temps
affiché sur I'écran numérique commence a compter a I'envers.

Fonction de maintien au chaud : Une fois que 'appareil a terminé la cuisson, I'écran numérique
affiche ON et le voyant de la fonction de maintien au chaud s’allume. Cela signifie que lorsque les
aliments sont préts, 'appareil se met en marche pour les maintenir au chaud.

Toutes les fonctions du menu sont détaillées dans le tableau ci-dessous.
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Temps de cokéfaction
préréglée
pormal (I}Sglage Pression ;t;:np.
MENU | Pressure _ gt:mps temps de | Niveau Feglage_ de [ fec it
Moins cuisson Plus cuisson / a pression °C
(Min.) par (Min.) | Intervalle
défaut)
Min
Soupe/ oul 20 30 | 40 | minstess | 4070 | Fable- | o
Bouillon mi Elevé
min
1-99 .
Viande oul 15 20 30 | minutes/ | 40-70 Fg;g'eﬁ 110
1min ve
1-99 .
Haricot oul 30 40 50 | minutes/ | 40-70 Fgl'b'e,' 105
1min eve
1-99 .
Volaille oul 15 20 30 | minutes/ | 40-70 Faible - 105
1min eve
1-99 .
Riz oul 10 12 20 | minutes/ | 40-70 Fgl'b'e.‘ 115
1min eve
1-99 .
Multigrain oul 10 12 20 | minutes/ | 40-70 Fgl'b'e,' 105
1min eve
1-99 .
Porridge oul 15 20 25 | minutes/ | 40-70 Fgl'b'e,' 105
1min eve
1-99 .
Vapeur oul 10 15 | 20 | minutes/ | 4070 | FAPIE- | 405
1min eve
Lenteur oul 40 60 80 | mindes | 4070 | Faible- 95
cuisiner 1mi Elevé
min
1-99 150-
Sauté N/A 10 15 20 minutes/ / / 180(op
1min en lid)
6h -12 h/
Yoghourt N/A 6h gh | 12h 30 / / 40
minutes
Pression Faible -
el oul 30 50 40-70 aoe 130
Délai .
commencer N/A 1min-24 h /
Garder
el N/A 24 h 65-70
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PRECAUTIONS
1.

b i

6.
7.

Utilisez des gants de cuisine en tournant le bouton de I'évent, car de la vapeur et du liquide
chauds peuvent s’en échapper.

Laissez I'autocuiseur refroidir a température ambiante avant de le vider et de le nettoyer.

NE PAS maintenir le bouton VENT ouvert.

L'utilisation de la méthode de démoulage rapide libére de la vapeur et des liquides extrémement
chauds qui peuvent provoquer des brilures. Utilisez des gants de cuisine ou d’autres articles
pour protéger vos mains et vos bras. Ne pas approcher le visage de I'orifice d’évacuation de la
vapeur.

Utilisez des gants de cuisine pour tenir ou retirer la marmite, car I'autocuiseur et la marmite
seront chauds.

NE JAMAIS FORCER L'OUVERTURE DU COUVERCLE. Le couvercle ne s’ouvre que lorsque la
pression est entierement relachée.

Une fois la cuisson terminée, I'appareil passe automatiquement en mode KEEP WARM.

Note: Les causes de surchauffe de I'appareil sont les suivantes :

Tension secteur élevée
Fonctionnement de I'appareil lorsque le pot est vide
Cuit a sec pendant une longue période.

CONSEILS ET RECOMMANDATIONS

Il ne faut JAMAIS faire frire ou cuire a la cocotte minute dans 'autocuiseur.

NE PAS régler la minuterie préréglée sur plus de 1 a 2 heures lors de la cuisson d’aliments
périssables. Si la température de la piéce est supérieure ou égale a 32°C, ne réglez pas la
minuterie préréglée pendant plus d’'une heure.

Le joint en caoutchouc crée une étanchéité a I'air nécessaire au bon fonctionnement de
I'autocuiseur. Vérifiez qu’il est en bon état et bien en place avant chaque utilisation.

NE TENEZ PAS le bouton VENT lorsque vous relachez la pression, car cela libére de la vapeur
et du liquide chauds dans I'air. Ne pas approcher le visage de I'appareil lorsque la vapeur est
relachée par a-coups.

Laisser refroidir 'autocuiseur jusqu’a ce que la pression se relache d’elle-méme est une autre
option pour 'autocuiseur.

Si vous n’étes pas sir de la durée exacte de la cuisson sous pression, il est toujours préférable
de sous-cuire et d’utiliser les brefs jets de vapeur pour relacher la pression afin de pouvoir
vérifier I'état de la cuisson. Si le produit n’est pas cuit comme vous le souhaitez, vous pouvez le
faire cuire quelques minutes de plus.

Ne remplissez jamais I'autocuiseur a plus de 1/2 avec des ingrédients alimentaires ou 2/3 avec
du liquide.

L’autocuiseur doit contenir du liquide (de I'eau) pour créer la vapeur et la pression nécessaires a
la cuisson sous pression.

Lors de la cuisson de fruits frais, il convient d’utiliser une faible pression.

Si vous cuisinez des haricots (Iégumineuses), vous pouvez ajouter une cuillére a soupe d’huile a
I'eau pour réduire la quantité de mousse que les haricots peuvent créer.

Les morceaux de viande moins colteux sont idéaux pour la cuisson a I'autocuiseur, car les fibres
sont décomposées pendant la cuisson.

N’essayez JAMAIS d’enlever le couvercle avant que la pression ne soit complétement retombée.
Ne recouvrez JAMAIS le dessus du couvercle ou I'ouverture de la valve avec un chiffon ou tout
autre objet.

REMARQUE : Si vous observez de la fumée, appuyez immédiatement sur le bouton ANNULER
et débranchez le cordon d’alimentation. Laissez I'autocuiseur refroidir completement et
réessayez. Si de la fumée est a nouveau observée, annulez la fonction de cuisson et apportez
I'autocuiseur au centre de service agréé le plus proche ou a un technicien qualifié.

Inspectez toujours votre autocuiseur avant chaque utilisation. N'utilisez pas cet appareil s'il a été
endommage, s'il est tombé, s’il est resté a I'extérieur ou s'il est tombé dans I'eau.

Lorsque la LED affiche “E”, cela signifie qu’il y a une panne grave dans I'appareil. Appuyez sur le
bouton CANCEL et débranchez immédiatement le cordon d’alimentation. Une fois que 'appareil
a completement refroidi, vous pouvez redémarrer I'autocuiseur. Si I'affichage numérique indique
a nom;veau “E”, confiez I'appareil au centre de service agréé le plus proche ou a un technicien
qualifié.

N'utilisez PAS d’'ustensiles en métal avec la marmite car ils risquent de rayer la surface
antiadhésive. Utilisez plutét des ustensiles en silicone ou en nylon.

N'utilisez PAS cet autocuiseur pour mettre des aliments en conserve.
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6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez la marmite et le cuiseur a vapeur avec de I'eau tiede et savonneuse a I'aide d’une

éponge ou d’'un chiffon humide, puis rincez. Essuyez ensuite avec un chiffon. Ne nettoyez pas
avec des brosses abrasives pour éviter d'endommager le revétement antiadhésif.

2. Retirez le collecteur de rosée et jetez I'eau. Lavez-le avec de I'eau et remettez-le dans le cuiseur
ariz.

3. Des grains de riz ou d’autres résidus peuvent adhérer a la plaque chauffante. Pour assurer un
bon contact avec le récipient de cuisson, frottez les grains/résidus de la plaque chauffante avec
du papier de verre fin (NO.320), puis essuyez-la a nouveau avec un chiffon.

4. Ne jamais immerger le cordon d’alimentation, la fiche ou le boitier de I'autocuiseur dans I'eau
ou dans tout autre liquide. Nettoyez le couvercle et les parties du boitier avec un chiffon humide
d’abord, puis avec un chiffon sec immédiatement apres, et gardez-les au sec.

7. RECHERCHE DE PANNES
Probléme Cause Solution

1. La carte de circuit imprimé
est défectueuse

Il'y a un débordement pendant
le processus de cuisson

2. Piéces électroniques ou
mauvais fonctionnement du
capteur de température

Apportez I'appareil a votre
revendeur ou a un centre de
service agréé

1. La quantité d'eau ajoutée
est insuffisante.

Le riz n’est pas cuit

2. La carte de circuit imprimé
est défectueuse.

1. Ajouter de I'eau en fonction
de I'échelle figurant a
I'intérieur du pot intérieur.

3. Dysfonctionnement des
piéces électroniques ou du
capteur de température.

2. Apportez I'appareil a votre
revendeur ou a un centre de
service agréeé.

Difficile de fermer le couvercle

Le couvercle n'a pas été
correctement scellé

Placer le couvercle
correctement et le fermer
hermétiquement

Le robinet flotteur est bloqué
par la tige de poussée

Pousser la tige

Difficile d'ouvrir le couvercle

Le robinet a flotteur
ne retombe pas apres
I'échappement

Appuyer sur le robinet a
flotteur

Le couvercle n'a pas été
correctement scellé

Fermez le couvercle en le
scellant correctement.

Fuite du couvercle

Le caoutchouc d'étanchéité
est alimentaire

Nettoyer le caoutchouc
d'étanchéité

Le caoutchouc d'étanchéité
est endommagé

Remplacer le caoutchouc
d'étanchéité

Le robinet a flotteur présente
une fuite

Usure adhésive des joints de
la vanne a flotteur

Remplacer la bague
d'étanchéité du robinet a
flotteur

Le pot n'a pas assez de
nourriture et d'eau

Selon les instructions, placer
les aliments et I'eau

La vanne a flotteur ne peut pas
monter

Fuite du couvercle ou de
la vanne de limitation de
pression

Apporter I'appareil au centre
de service technique
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. m IMPORTANTE:

. Lsilg sempre atentamente o manual de instrugoes antes de o
utilizar.

* Este manual pode ser descarregado da nossa pagina web
WWW.S0go.es

* Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

—

2. A Instrugcoes de segurancga para o utilizador
Precaugoes gerais durante a utilizacao de equipamento elétrico

» Nao utilizar o aparelho para outros fins que n&o os descritos neste
manual.

* Nao utilizar ou guardar o aparelho no exterior.

» Colocar sempre o aparelho sobre uma superficie plana e
homogénea.

» Este produto destina-se a ser utilizado em interiores, ndo industriais,
nao comerciais e apenas para uso domeéstico. Nao utilizar o
aparelho no exterior ou para qualquer outro fim. A utilizagéo
incorrecta ou 0 manuseamento inadequado podem causar
problemas no aparelho e provocar ferimentos no utilizador.

» O aparelho s6 deve ser utilizado para os fins previstos. Ndo se
acelta qualquer responsabilidade por danos resultantes de uma
utilizagao incorrecta ou de um manuseamento incorreto.

* Antes de ligar o aparelho a tomada, certifique-se de que a tens&o
indicada na placa de identificacao corresponde a tensao da rede
eléctrica.

» Retirar sempre a ficha da tomada de corrente quando o aparelho
nao estiver a ser utilizado. Nao deixar o aparelho ligado sem
vigilancia.

* E necessaria uma supervisdo atenta quando qualquer aparelho é
utilizado por criangas ou perto delas.

* Antes de limpar ou guardar o seu aparelho, desligue-o sempre da
corrente eléctrica e deixe-o arrefecer.

* O aparelho nao esta completamente desligado da fonte de
alimentagéo, mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar
completamente, desligue-o da ficha de alimentagao.

* Os aparelhos nao se destinam a ser acionados por meio de
um temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

» Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacdes domésticas
e similares, tais como:

- Areas de cozinha para o pessoal em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho;

- Casas de campo e por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial;
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Ambientes do tipo cama e pequeno-almogo;
Restaurac&o e aplicagdes similares ngo retalhistas.
Evitar derrames no conetor

A Restricoes de utilizagao para evitar danos pessoais

N&o coloque ou opere este aparelho perto de fontes de agua.
N&o coloque nem utilize o aparelho e o seu cabo de alimentacao
sobre ou perto de superficies quentes (por exemplo, placas de
fogao) ou chamas abertas.
Nao deixe o cabo de alimentacado pendurado em arestas vivas e
mantenha-o afastado de objectos quentes e chamas. Nao enrole o
cabo a volta do aparelho e ndo o dobre.
N&o mergulhe a caixa, que contém componentes eléctricos e
elementos de aquecimento, em agua, nem a lave debaixo da
torneira.
Nunca utilize acessorios que nao sejam recomendados pelo
fabricante.
A utilizagao de acessérios nhdo recomendados ou vendidos Felo
fabricante do aparelho pode provocar incéndios, choques eléctricos
ou ferimentos em pessoas.
Quando pretender retirar a ficha do contacto de parede, faga-o na
Brc')pria ficha e ndo puxando pelo cabo ou pelo proprio aparelho.
ara evitar choques eléctricos, certifique-se de que as suas maos
estdo secas antes de ligar ou desligar a ficha.
N&o utilize o aparelho com as maos molhadas, em pisos humidos
ou quando a atmosfera estiver humida, pois existe o risco de
choque elétrico.
Durante a utilizagcao do aparelho, certifique-se de que o cabo de
alimentacao nao pode ser apanhado ou esmagado.
N&o deixe que a unidade do motor, o cabo ou a ficha se molhem
fi)_ara proteger contra o risco de choque elétrico. . .
enha cuidado ao manusear aparelhos eléctricos, pois a superficie
do elemento de aquecimento esta sujeita a calor residual apos a
utilizagdo. Qualquer utilizagdo incorrecta pode provocar ferimentos
no utilizador e danificar o aparelho.
N&o tocar na superficie exterior do aparelho, pois esta pode ficar
Imuito guente durante o funcionamento. Utilize antes a pega ou
uvas.
Nunca mergulhar o aparelho ou a ficha em agua ou em qualquer
outro liquido. Em caso de queda do aparelho na agua, desligue-o
imediatamente da rede eléctrica e leve-o a um servico de
assisténcia autorizado para reparacao antes de o voltar a utilizar.
N&o utilizar o aparelho se este tiver caido no chao, se houver sinais
visiveis de danos ou se tiver uma fuga.
Nao utilizar o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Se o cabo estiver danificado, sé deve ser substituido pelo
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fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou por pessoas com
Euallflcagées semelhantes, para evitar riscos. . .

m caso de mau funcionamento do aparelho, ou se este tiver sido
danificado de alguma forma, devolva o aparelho ao servigo de
assisténcia autorizado mais proximo para ser examinado, reparado
ou ajustado.

ﬁ Restricoes de utilizagdao quando utilizado com criangas e
idosos

O aparelho n&o deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou

com falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem sido
supervisionadas ou instruidas.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos,
desde que tenham recebido supervisao ou instrugcdes sobre a
utilizacao do aparelho de forma segura e compreendam os perigos
envolvidos.

As crianﬁas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com
o aparelho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao devem ser
efectuadas por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e
sejam supervisionadas.

Manter o agarelho e 0 seu cabo fora do alcance de criangas com
menos de 3 anos.

N&o permitir que as criangas utilizem o aparelho sem supervisao.

A Instrugoes de utilizagao do aparelho

Mantenha as maos e o rosto afastados do botdo VENT quando.
libertar a pressao. Utilizar sempre numa area bem ventilada. NAO
cobrir a valvula de pressdo com nada. . .
Enquanto a panela de press&o estiver a funcionar, nunca retirar
£23a tampa. ApOs a cozedura, € necessario ter muito cuidado ao
retirar a tampa, pois Bodem ocorrer queimaduras graves devido a
libertagédo de vapor. ertifigue-se sempre de que o vapor foi
completamente libertado. Deixar arrefecer o aparelho e utilizar
sempre luvas de cozinha para desmontar ou retirar os acessorios.
INAO utilizar esta panela de pressdo sem a panela amovivel no
ugar.

Nao tentar retirar os alimentos enquanto a panela de pressao
estiver ligada a corrente.

Nao encher a panela de pressao mais de 1/cheia com alimentos
ou 2/3 cheia com liquido. Nao encher mais de 1/2 vez, quando
cozinhar alimentos que se expandem durante a cozedura.
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Ao cozinhar alimentos sob presséo, deve ser utilizada pelo menos 1

chavena (8 oz /230 ml) de liquido / agua.

Alimentos como molho de macga, arandos, cevada, aveia ou outros

cereais, ervilhas partidas, noodles ou massas, ou ruibarbo nao

devem ser cozinhados sob pressao. Estes alimentos podem formar

espuma ou salpicos e bloquear a valvula flutuante.

Se se observar fumo, desligar imediatamente a panela de presséo

e retirar a ficha da tomada de corrente.

NAO utilizar esta unidade para fins de enlatamento.

A panela de pressao deve ser desligada da corrente eléctrica:

A. Apés cada utilizagao.

B. Se parecer estar defeituoso.

C. Antes da limpeza ou manutencao.

N&o tocar na superficie exterior do aparelho, pois esta pode ficar

Imuito quente durante o funcionamento. Utilize antes a pega ou
uvas.

Nunca tocar na parte interna do aparelho durante a sua utilizagao.

Atemperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando

o aparelho esta a funcionar .

A AVISO: N&o tocar em superficies quentes.

L\ AVISO: Este equipamento deve ser utilizado com CUIDADO,

uma vez que este aparelho elétrico contém uma fungao de

aquecimento. A superficie deste aparelho também é diferente de

outras superficies funcionais que podem produzir temperaturas

elevadas. Uma vez que as temperaturas s&o percepcionadas de

forma diferente por pessoas diferentes. O aparelho s6 deve ser

tocado nas pegas e superficies de contacto previstas com a ajuda

de protectores térmicos, como luvas ou vestuario semelhante. Caso

contrario, deixar arrefecer durante tempo suficiente antes de tocar

nas superficies quentes.

As condutas dos reguladores de pressao que permitem a saida do

vapor devem ser verificadas regularmente para garantir que néo

estao bloqueadas.

O aparelho nao deve ser imerso para ser limpo; o conetor deve ser

retirado em caso de necessidade de limpeza completa com agua.

O aparelho deve ser bem seco antes de voltar a ser utilizado.

Certifique-se de que o elemento de aquecimento, o sensor de

temperatura e a panela estéo limpos e secos antes de ligar a ficha

a tomada eléctrica.

Na vai\jlvula limitadora de pressé&o, ndo colocar nenhum objeto
esado.

?\pc')s a cozedura, certifique-se de que desliga antes de abrir a
ampa.

N&o utilizar colheres metalicas ou batedores para retirar os

alimentos ou limpar a panela, para evitar riscos no revestimento

antiaderente. Recomenda-se a utilizagdo de colheres de madeira

ou de silicone.
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» O tempo de conservacao a quente ndo deve ser superior a 6 horas,
para nao influenciar o efeito de cozedura.

+ Segura-la pela pega, caso seja necessario deslocar a panela de

eresséo de um local para outro.

ao abrir a tampa a forga, se a valvula flutuante cair.

. O corpo exterior e 0 ago inoxidavel estao quentes apos a
£22 cozedura, pelo que nao deve tocar-lhes para evitar qualquer
tipo de escaldadura.

* N&o coloque a panela interior diretamente sobre a placa de fogao,
utilize-a apenas com a panela de presséo.

* Na&o exponha o fogao a temperaturas elevadas e ndo o coloque
diretamente sobre a placa de cozinha.

. Néo tocar nem segurar a panela de pressao porque a
£22 superficie exterior esta quente. Nao a desloque durante o
trabalho.

» Para evitar uma sobrecarga do circuito quando utilizar este produto,
nao utilize outro produto de alta poténcia no mesmo circuito
elétrico.

» Este produto é fornecido com um cabo de alimentagao curto. Nao
se recomenda a utilizagdo de um cabo de extensdo com este
produto, mas se for necessario utiliza-lo:

- Aclassificagéo eléctrica marcada do cabo deve ser, pelo menos,
tao elevada como a do produto.

- Coloque o cabo de extensao de modo a que nao fique pendurado
num local onde possa tropecar ou ser puxado involuntariamente

LIMPEZA E MANUTENGAO Consulte a seccdo de limpeza e
manutencao para obter informacdes sobre como limpar as superficies
que entram em contacto com os alimentos.
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3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Modelo Tensao Frequéncia | Poténcia | Capacidade | Pressao de trabalho

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. DESCRIGAO DAS PEGAS

0“0
1. Caixa principal

. Conjunto da tampa (com pega, valvulas de seguranga e junta de borracha)
. Panela amovivel de aluminio com revestimento antiaderente

. Copo de condensagao

. Copo de medicéo

. Cabo de alimentagéo eléctrica

. Colher de plastico

. Placa de vapor em ago inoxidavel (22 cm)

ONOUITRWN

5. INSTRUGOES DE UTILIZACAO / ANTES DA PRIMEIRA / UTILIZAGAO

1. Retirar a panela de pressao da caixa.

2. Retirar todos os materiais de embalagem, tais como cartéo, plastico ou esferovite.

3. Leia atentamente o manual antes de o utilizar e guarde-o, bem como o cartdo de garantia e o
recibo, para referéncia futura.

4. Abrir a tampa: para abrir a tampa, segure-a pela pega, rode-a no sentido dos ponteiros do relogio
e puxe-a para cima, como indicado na figura abaixo. (Ver figura 1, 2).

N

Auto Bolt

Cover point

J
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5. Retirar o recipiente interior e encher com alimentos e agua. A quantidade de alimentos e de agua
néo deve ser superior a 4/5 (figura 3) e inferior a 1/5 (figura 5) da altura do reservatério interno.
E para os alimentos que aumentam de volume durante a cozedura, ndo deve ser superior a 3/5
(figura 4). (Ver figuras 3, 4 e 5).

4 3 1
? i ik

6. Certifique-se de que nédo ha sujidade ou manchas na placa de aquecimento e no lado exterior da
panela. Depois de ter enchido o recipiente com os alimentos, volte a coloca-lo na unidade (ver
Figura 6). Certifique-se de que o vedante encaixou no rebordo da placa de cobertura de aluminio
e, em seguida, fixe-o no eixo situado no centro da tampa. Feche a tampa rodando-a no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até ouvir um som de aperto. (Ver figuras 7 e 8).

Cover point

NOTA: NAO UTILIZAR MATERIAIS ABRASIVOS PARA LIMPAR A SUPERFICIE
NAO SUBMERGIR A CAIXA OU A TAMPA DA PANELA DE PRESSAO

7. Certifique-se de que a tampa anti-bloqueio esta corretamente fixada. Certifique-se de que o anel
de silicone esta corretamente coberto dentro da bobina de ago da tampa. O anel de silicone cria
uma vedagao estanque ao ar que garante o funcionamento correto da panela de presséao. Ver
abaixo:

Anel de vedagao Valvula flutuado

8. Fixe o recipiente de condensagéo na parte de tras da caixa.

9. Para garantir o correto encaixe do anel de silicone, encher o recipiente de cozedura amovivel
com cerca de 11 chavenas de agua. Colocar a tampa no aparelho e roda-la no sentido contrario
ao dos ponteiros do relogio até ficar bem fechada na posicéao de bloqueio.

10. Certifique-se de que a valvula flutuante esta na posi¢cao SEAL.

11. Antes de utilizar a panela de presséo, certifique-se de que a junta de borracha e a valvula
flutuante estéo limpas e corretamente posicionadas.
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COMO UTILIZAR A PANELA DE PRESSAO:

FUNGOES DO PAINEL: Existem 13 fungdes de menu predefinidas, incluindo a fungéo de inicio
retardado e as fungbes de manter quente. Com a ajuda destas fungdes, podemos cozinhar todo o
tipo de alimentos sem grande esforgco

NOTA: O tempo pode ser alterado de acordo com os requisitos da fungao de cozedura.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam
a "
S| Pressure
CO%VIZ J [Level ] (Cancel] (Yogurt
. J
4 Delay Keep Pressure
@) [ Start J (Warm ] Cook

TEMPO DE COZEDURA PREDEFINIDO

Cada menu tem 3 selecgbes de tempo de cozedura pré-definidas. Tocar uma vez na fungdo menu, o
visor apresenta o tempo de cozedura predefinido, o indicador “Normal” acende-se. Tocar duas vezes
na fungdo menu, o ecra apresenta o tempo de cozedura predefinido mais longo, o indicador “Mais”
acende-se. Tocar 3 vezes na fungdo menu, o visor apresenta o tempo de cozedura pré-definido
mais curto, o indicador “Menos” acende-se.

Por exemplo, tocar na primeira fungdo do menu “Sopa/ Caldo”, o visor indica o tempo de cozedura
por defeito 00:30, o indicador “Normal” acende-se. Tocar duas vezes na fungdo de menu “Sopa/
Caldo”, o visor indica o tempo de cozedura 00:40, o indicador “Mais” acende-se. Tocar 3 vezes

na fungdo de menu “Sopa/ Caldo”, o tempo de cozedura 00:20 é indicado no visor e o indicador
“Menos” acende-se. Apos a selegdo, basta aguardar 3 segundos, o fogao confirma automaticamente
a sua selegdo. Em seguida, entrar no modo de cozedura.

FUNCAO DE ARRANQUE RETARDADO

Esta fungéo pode ser utilizada para atrasar o programa de cozedura em fungao das necessidades
e exigéncias. Pode atrasar o tempo de cozedura de 30 minutos a um maximo de 24 horas com a
ajuda do botédo do temporizador “DELAY START” (o tempo muda com um intervalo de 1 minuto).
Para utilizar a fungao de retardamento do tempo de cozedura de acordo com as necessidades,
selecionar em primeiro lugar qualquer menu de cozedura no painel do ecra, seguido do botdo
“DELY START”, depois premir o botdo “-” ou “+” e continuar a premir até obter o tempo desejado.
Uma vez atingido o tempo de atraso desejado, deixar a unidade durante alguns segundos e esta
entra automaticamente no modo de temporizador. O relégio do temporizador inicia a contagem
decrescente e, quando chegar a 00, comeca a cozinhar.

NOTA: Esta fungdo é representada pela hora definida, uma vez selecionado o botdo “DELAY

START”, os digitos da hora atrasada desejada aparecem e iluminam-se e o reldgio comega a contar
em sentido inverso.
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Exemplo: Se pretender programar a panela de pressao para se ligar automaticamente dentro de

3 horas, selecione qualquer fungéo do menu, por exemplo a funcao “ARROZ” seguida do botédo
“ATRASO DO INiCIO” e, em seguida, prima o botéo “+” 3 vezes e o0 ecra mostra 3:00 horas. Uma
vez selecionado o bot&o de menu e o tempo de atraso desejado, o botdo de menu e o temporizador
de atraso acendem-se e a unidade inicia a contagem decrescente. Uma vez atingido o 00, o
aparelho comega a cozinhar.

NOTA: Os alimentos pereciveis, tais como carne, aves, peixe, queijo e produtos lacteos ndo
devem ser deixados a temperatura ambiente durante mais de 2 horas e ndo mais de 1 hora se a
temperatura for igual ou superior a 32°C.

Botéo “+!! I “_ 113

Estes botdes ajudam-no a alterar o tempo de cozedura de acordo com as suas necessidades e
exigéncias, em vez de utilizar o “TEMPO DE COZINHA PREDEFINIDO”. Estes botbes ajudam-no
a cozinhar com menus personalizados e a cozinhar qualquer tipo de alimento com requisitos de
tempo personalizados. Para alterar a hora com a ajuda destes botdes, selecionar qualquer fungao
do menu e o ecra apresenta a hora predefinida de fabrica. Para alterar a hora de acordo com as
necessidades, premir o botdo “+” ou “-” e continuar a premir até obter a hora pretendida. A hora
aparecera no ecra.

NOTA: Com a ajuda destes botdes, pode alterar a hora para todas as fun¢gdes do menu, de acordo
com a lista abaixo.

NOTA: Para alterar a hora, € necessario fazé-lo imediatamente apos a selegéo da funcédo do menu;
caso contrario, dentro de alguns segundos, as fungdes do menu seréo bloqueadas e a cozedura
comegara com a hora predefinida de fabrica. Uma vez iniciado o processo de cozedura e caso

seja necessario alterar o tempo de cozedura, é necessario recomecar o processo de selecdo de
fungdes, cancelando a fungéo atual e selecionando novamente qualquer fungéo de menu seguida
da definigdo da hora.

FUNGAO “MANTER QUENTE”

Este bot&o ajuda-nos a manter a comida quente até a consumirmos. Quando a cozedura terminar,
todas as fungdes entrardo automaticamente no modo de manter quente, exceto YOGHURT. O
indicador de manter quente acende-se e o tempo de manter quente comega a contar. A unidade tem
um tempo de aquecimento de 24 horas.

FUNCAO “CANCELAR”

Quando o aparelho esta no modo de trabalho com qualquer fungdo do menu, ao premir este

bot&o, cancela o processo de cozedura e o aparelho entra no modo de espera. O visor apresenta

a indicagao “On”. Botéo “Nivel de pressao” Com a ajuda deste botdo, podemos mudar o nivel de
pressao. Esta panela de pressao funciona com 2 niveis de pressao, alta e baixa, e a maior parte das
fungdes do menu ja tém um nivel de pressao predefinido, consoante a fungéo. As fungbes que tém
um nivel de pressao baixo predefinido podem ser alteradas para o nivel de presséo alta. Aluz do
icone de alta pressao acende-se no visor digital e, da mesma forma, para as fungdes com nivel de
alta pressao predefinido, podemos mudar para o nivel de baixa presséo e a luz do icone de baixa
presséo comeca a acender-se.

COMO COZINHAR COM A AJUDA DA FUNGCAO DE MENU

Configuragdo do menu: Ligar o aparelho e o visor da panela de pressao acende-se. O visor digital
indica ON e agora, para comegar a cozinhar, deve premir a fungdo de menu que deseja utilizar para
cozinhar os alimentos.

Regulagao do tempo: A unidade mostra o tempo pré-definido da fun¢éo meu que escolhemos,
caso seja necessario alterar o tempo, pode ser alterado com a ajuda dos botdes “+” e “-”, e 0 visor
digital mostra o tempo de cozedura revisto conforme definido.

Regulacéo da pressao: Selecionar a fungéo de menu e o visor digital mostra a hora predefinida e
a luz do nivel de presséao predefinido acende-se. Caso seja necessario alterar o nivel de presséao,
premir o botédo do nivel de pressao e, com a ajuda dos botdes “+” e “-”, é possivel alterar a pressao.
Fungao de cozedura: Depois de efetuar todas as definicbes de pressao e de tempo, podemos
iniciar o processo de cozedura premindo a fungdo de menu, a unidade comegara a cozinhar e o
tempo no visor digital comecara a contagem inversa.

Fungao de manter quente: Quando a unidade termina a cozedura, o visor digital mostra ON e a
luz da fungdo manter quente acende-se. Significa que quando os alimentos estiverem prontos, a
unidade comegara a funcionar para manter os alimentos quentes.

Todos os pormenores das fungdes do menu sdo apresentados na tabela seguinte.
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Tempo de coqueificagdo
predefinido
. Temp.
Ajuste do = =
MENU Prescerteza Normal e s | I S
e (temréo de o cozg dura/ | Nivel da presséo cc.l(t:efmlda
f cozedura i Intervalo
(et predefinido) el
Min
Sopa/ 1-99
Caldo de SIM 20 30 40 mins/ 40-70 Baixo- Alto 105
carne 1min
1-99
Carne SIM 15 20 30 mins/ 40-70 Baixo- Alto 110
1min
1-99
Feijao SIM 30 40 50 mins/ 40-70 Baixo- Alto 105
1min
1-99
Aves de SIM 15 20 30 | mins/ 40-70 | Baixo-Alto | 105
capoeira 1min
1-99
Arroz SIM 10 12 20 mins/ 40-70 Baixo- Alto 115
1min
1-99
Multigréaos SIM 10 12 20 mins/ 40-70 Baixo- Alto 105
1min
1-99
Papas de SIM 15 20 25 | mins/ | 4070 | Baixo-Alto | 105
1min
1-99
Vapor SIM 10 15 20 mins/ 40-70 Baixo- Alto 105
1min
1-99
Lento . )
cozinheiro SIM 40 60 80 Tln‘S/ 40-70 Baixo- Alto 95
min
1-99 150-
Saltear N/A 10 15 20 mins/ / / 180(op
1min en lid)
6h -12 h/
logurte N/A 6 h 8h 12h 30 / / 40
minas
Pressao :
cozinheiro SIM 30 50 40-70 Baixo- Alto 130
Atraso .
inicio N/A 1min-24 h /
Manter
quente N/A 24 h 65-70
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PRECAUCOES
1.

b i

6.
7.

Utilize luvas de forno ou luvas, enquanto roda o botéo de ventilagdo, uma vez que pode libertar
vapor quente e liquido.

Deixar a panela de pressao arrefecer até a temperatura ambiente antes de a esvaziar e limpar.
NAO mantenha o botdo VENT aberto.

A utilizacdo do método de libertagao rapida libertara vapor e liquido extremamente quentes que
podem causar queimaduras. Utilize luvas de forno ou outros artigos para proteger as maos e os
bragos. Manter o rosto afastado da saida de vapor.

Utilizar luvas de cozinha para segurar ou retirar a panela de cozedura, uma vez que a panela de
pressao e a panela de cozedura estaréo quentes.

NUNCA FORCAR AABERTURA DA TAMPA. A tampa s6 se abrird quando a presséo for
totalmente libertada.

Uma vez terminada a cozedura, o aparelho entra automaticamente no modo KEEP WARM.

Nota: As causas do sobreaquecimento da unidade séo:

Tenséao de rede elevada
Funcionamento do aparelho com o recipiente vazio
Cozinhado a seco durante muito tempo.

CONSEILS ET RECOMMANDATIONS

NUNCA fritar na panela de press&o nem fritar a press@o.

NAO definir o temporizador pré-definido para mais de 1-2 horas quando cozinhar alimentos
pereciveis. Se a temperatura ambiente for igual ou superior a 32°C, ndo programe o
temporizador predefinido para mais de 1 hora.

A junta de borracha cria uma vedagao estanque ao ar que é necessaria para que a panela de
pressao funcione corretamente. Antes de cada utilizagao, verificar se esta em boas condigdes e
se assenta corretamente.

NAO segurar o botdo VENT ao libertar a pressédo, uma vez que este liberta vapor quente e
liquido para o ar. Mantenha o rosto afastado do aparelho enquanto utiliza rajadas curtas para
libertar o vapor.

Deixar a panela de pressao arrefecer até que a presséao se liberte por si s6 é outra opgao para a
panela de pressao.

Se néo tiver a certeza do tempo exato de cozedura sob pressao, € sempre melhor cozer pouco
e utilizar as pequenas explosdes de vapor para libertar a pressao, de modo a poder verificar

o estado de cozedura. Se n&o estiver cozinhado como pretendido, pode cozinhar mais alguns
minutos.

Nunca encher a panela de pressdo com mais de 1/2 de ingredientes alimentares ou 2/3 de
liquido

A panela de pressao deve ter algum liquido (pode ser agua) para criar o vapor e a pressao
necessarios para cozinhar com pressao.

Quando se cozinham frutos frescos, deve ser utilizada uma presséao baixa.

Se cozinhar feijdes (leguminosas), pode adicionar uma colher de sopa de 6leo a agua para
reduzir a quantidade de espuma que os feijdes podem criar.

Os cortes de carne mais baratos sdo ideais para cozinhar na panela de pressédo, uma vez que
as fibras sdo quebradas durante a cozedura.

NUNCA tentar retirar a tampa antes de a pressao ter sido completamente libertada.

NUNCA cobrir a parte superior da tampa ou a abertura da valvula com um pano ou qualquer
outro objeto.

NOTA: Se for observado fumo, prima imediatamente o botdo CANCELAR e desligue o cabo
de alimentagéo. Deixar a panela de pressao arrefecer completamente e tentar novamente.

Se o fumo voltar a aparecer, cancele a funcdo de cozedura e leve-a ao centro de assisténcia
autorizado mais préximo ou a um técnico qualificado.

Inspecionar sempre a panela de pressao antes de cada utilizagdo. Nao utilizar este aparelho se
tiver sido danificado, deixado cair, deixado ao ar livre ou deixado cair na agua.

Quando o LED apresenta “E”, significa que existe uma falha grave na unidade. Prima o botéo
CANCELAR e desligue imediatamente o cabo de alimentagdo. Quando o aparelho tiver
arrefecido completamente, pode voltar a ligar a panela de presséo. Se o visor digital apresentar
novamente a indicagéo “E”, leve-a ao centro de assisténcia autorizado mais préximo ou a um
técnico qualificado

NAO utilizar utensilios de metal com a panela, pois podem riscar a superficie antiaderente.
Utilize antes utensilios de silicone ou de nylon.

NAO utilizar esta panela de presséo para conservar alimentos.
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6. LIMPEZA E MANUTENGAO

1. Limpe a panela de cozer e o vaporizador com agua morna e sabao utilizando uma esponja ou
um pano humido e depois enxague. Em seguida, seque com um pano. Ndo limpar com escovas
abrasivas para ndo danificar o revestimento antiaderente.

2. Retirar o coletor de orvalho e deitar fora a agua. Lave-o com agua e volte a coloca-lo na panela
de arroz.

3. Os graos de arroz ou outros residuos podem aderir a placa de aquecimento. Para garantir um
contacto adequado com a panela, esfregue os gréos/residuos da placa de aquecimento com
uma lixa fina (NO.320) e, em seguida, limpe-a novamente com um pano.

4. NUNCA mergulhar o cabo de alimentacao, a ficha ou a caixa da panela de pressao em agua ou
em qualquer outro liquido. Limpar a tampa e as pegas da caixa com um pano humido primeiro e
com um pano seco imediatamente a seguir e manté-las secas.

7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Causa Solucao

1. A placa de circuito impresso

esta com defeito Leve o aparelho ao seu

revendedor ou a um centro de
assisténcia autorizado

Ha um transbordo durante o
processo de cozedura 2. Pegas electrénicas ou mau
funcionamento do sensor
de temperatura

1. I;IS]?CIi‘gln?edlmonada agua 1. Adicionar agua de acordo
: com a escala no interior do

2. A placa de circuito impresso recipiente interior

O arroz nao esta cozinhado esta com defeito.

2. Leve o aparelho ao seu
revendedor ou a um centro
de assisténcia autorizado.

3. Avaria nas pecas
electrénicas ou no sensor
de temperatura.

A tampa nao foi selada Colocar a tampa corretamente
corretamente e sela-la bem

Dificil de fechar a tampa
A valvula de flutuacgao esta

presa pela haste de pressao Empurrar a haste

A vélvula de boia nédo desce

depois de esgotada Pressionar a valvula de boia

Dificil de abrir a tampa

A tampa nao foi selada Fechar a tampa, selando-a
corretamente corretamente.

Fuga da tampa
A borracha de vedagéao tem

propriedades alimentares Limpar a borracha de vedagéo

A borracha de vedacao esta Substituir a borracha de
. - danificada vedacéo
A valvula de flutuagéo tem -
fugas \?:dsgrisetg c?gﬁﬁgodse Substituir o anel de vedagéo
flutuacao da valvula de boia
A panela tem muito pouca De acordo com as instrugdes,
Avalvula de flutuador ndo comida e agua coloque os alimentos e a agua
consegue subir Fuga na tampa ou na vélvula | Levar ao centro de assisténcia
limitadora de presséo técnica
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m WICHTIG!:

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor dem Gebrauch immer
sorgfaltig durch.

Dieses Handbuch kann von unserer Webseite www.sogo.es
heruntergeladen werden.

Be]yvahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen
auf.

2. A Sicherheitshinweise fiir den Benutzer

Gl
PRE
L]

Allgemeine VorsichtsmaBnahmen bei der Verwendung

von elektrischen Geraten

Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben.

Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache und ebene
Oberflache.

Dieses Produkt ist fur den nicht-industriellen, nicht-
kommerziellen Gebrauch in Innenraumen und nur fur den
Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht im
Freien oder fUr andere Zwecke. Falsche Verwendung oder
unsachg/emé&e Handhabung kann zu Problemen mit dem Gerat
und zu Verletzungen des Benutzers flhren.

Das Gerat darf nur fur die vorgesehenen Zwecke verwendet
werden. Fur Schaden, die durch unsachgemalien Gebrauch
oder falsche Handhabung entstehen, wird keine Haftung
ubernommen.

Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieRen des Gerats,

dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn

das Gerat nicht benutzt wird. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.

Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern
benutzt wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich.
Bevor Sie |hr Gerat reinigen oder aufbewahren, trennen Sie es
immer vom Stromnetz und lassen Sie es abkuhlen.

Das Gerat ist nicht vollstandig von der Stromquelle getrennt,
auch wenn es ausgeschaltet wurde. Um es vollstandig zu
trennen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Die Gerate sind nicht fur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Haushalten und
ahnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:
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Klchenbereiche fur das Personal in Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen;

Bauernhofe und von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen,;

Bed & Breakfast-ahnliche Umgebungen;

Catering und ahnliche Anwendungen aul3erhalb des
Einzelhandels.

Vermeiden Sie Verschuttungen auf dem Stecker

ANutzungsbeschrénkungen zur Vermeidung von
Personenschaden

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wasserquellen auf
und betreiben Sie es nicht.
Stellen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht auf oder in der
Nahe von heilden Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder offenen
Flammen auf und betreiben Sie es nicht.
Lassen Sie das Netzkabel nicht an scharfen Kanten hangen und
halten Sie es von heillen Gegenstanden und Flammen fern.
Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie es nicht.
Tauchen Sie das Gehause, in dem sich die elektrischen Bauteile
und die Heizelemente befinden, weder in Wasser ein, noch
spulen Sie es unter dem Wasserhahn ab.

erwenden Sie niemals Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird.
Die Verwendung von Zubehdr, das nicht vom Hersteller des
Gerats empfohlen oder verkauft wird, kann zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen fuhren.
Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen wollen, tun Sie
dies bitte am Stecker selbst und nicht durch Ziehen am Kabel
oder am Gerat selbst.
Vergewissern Sie sich, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie
das Gerat einstecken oder ausstecken, um einen Stromschlag
Zu vermeiden.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf feuchten
Bdden oder in feuchter Umgebung, da sonst die Gefahr eines
Stromschlags besteht.
Achten Sie bei der Verwendung des Gerats darauf, dass das
Netzkabel nicht eingeklemmt oder gequetscht wird.
Lassen Sie die Motoreinheit, das Kabel oder den Stecker nicht
nass werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
Seien Sie beim Umgang mit Elektrogeraten vorsichtig, da
die Oberflache des Heizelements nach dem Gebrauch noch
Restwarme aufweist. Jede unsachgemalie Verwendung kann zu
Verletzungen des Benutzers und zu Schaden am Gerat fuhren.
Berlhren Sie nicht die Au3enflache des Gerats, da diese
wahrend des Betriebs sehr heild werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder Handschuhe.
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Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in Wasser

oder eine andere Flussigkeit. Sollte das Gerat ins Wasser fallen,

trennen Sie es sofort vom Stromnetz und bringen Sie es zur

Reparatur in eine autorisierte Servicestelle, bevor Sie es wieder

verwenden.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es auf den Boden gefallen

ihst,twenn es sichtbare Schaden aufweist oder wenn es ein Leck
at.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der

Stecker beschadigt ist. Sollte das Kabel beschadigt sein,

darf es nur durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder

ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren zu

vermeiden.

Im Falle einer Fehlfunktion des Gerats oder einer Beschadigung

bringen Sie das Gerat zur Uberprufung, Reparatur oder

Einstellung zur nachsten autorisierten Kundendienststelle.

Beschrankungen bei der Verwendung mit Kindern und
alteren Menschen

Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieB3lich Kindern) mit

eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt

werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder erhalten eine

Einweisung.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie

von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
enutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des

sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die

damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie

nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch die Benutzer darf nicht von

Kindern vorgenommen werden, es sei denn, sie sind alter als 8

Jahre und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der

Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat ohne Aufsicht zu benutzen.

A Hinweise zur Benutzung des Gerats

Halten Sie Hande und Gesicht vom VENT-Knopf fern, wenn Sie
den Druck ablassen. Verwenden Sie das Gerat immer in einem
gut belufteten Bereich. Decken Sie das Druckventil NICHT mit
iraendetwas ab.

Nehmen Sie niemals den Deckel ab, wenn der .

£22 Schnellkochtopf in Betrieb ist. Nach dem Kochen ist beim
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Abnehmen des Deckels aulderste Vorsicht geboten, da es durch
den austretenden Dampf zu schweren Verbrennungen kommen
kann. Vergewissern Sie sich immer, dass der Dampf vollstandig
entwichen ist. Lassen Sie das Gerat abkuhlen und verwenden
Sie beim Zerlegen oder Entfernen von Zubehorteilen immer
Topflappen.

Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf NICHT ohne den
abnehmbaren Kochtopf. . )
Versuchen Sie nicht, die Lebensmittel zu entfernen, wahrend
der Schnellkochtopf eingesteckt ist. _

Fullen Sie den Schnellkochtopf nicht mehr als 1/voll mit
Lebensmitteln oder 2/3 voll mit Flussigkeit. Beim Kochen von
Lebensmitteln, die sich wahrend des Kochens ausdehnen, nicht
mehr als 1/2 voll fullen.

Beim Kochen von Speisen unter Druck muss mindestens 1
Tasse (230 ml) Flussigkeit/\Wasser verwendet werden.
Lebensmittel wie Apfelmus, Preiselbeeren, Graupen,
Haferflocken oder andere Getreidearten, Spalterbsen, Nudeln
oder Teigwaren oder Rhabarber sollten nicht unter Druck gegart
werden. Sie kdnnen schaumen, aufschdumen oder spritzen und
das Schwimmerventil verstopfen. .

Wenn Sie Rauch bemerken, schalten Sie den Schnellkochtopf
sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Verwenden Sie dieses Gerat NICHT zum Einmachen.

Der Schnellkochtopf muss vom Stromnetz getrennt werden:

A. Nach jedem Gebrauch.

B. Wenn'es fehlerhaft zu sein scheint.

C. Vor der Reinigung oder Wartung. ) .

Beruhren Sie nicht die Auenflache des Gerats, da diese
wahrend des Betriebs sehr heil® werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder Handschuhe.

Beruhren Sie niemals das Innere des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist.

Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch sein,
wenn das Gerat in Betriebist. . .
WARNUNG: Beruhren Sie keine heiflen Oberflachen.

/ WARNUNG.: Dieses Gerat muss mit VORSICHT verwendet
werden, da es eine Heizfunktion hat. Die Oberflache dieses
Gerats unterscheidet sich auch von anderen Funktionsflachen,
die hohe Temperaturen erzeugen konnen. Da Temperaturen
von verschiedenen Personen unterschiedlich wahrgenommen
werden. Das Gerat darf nur an den dafur vorgesehenen

Griffen und Greifflachen mit Hilfe von Hitzeschutzmitteln wie
Handschuhen oder dhnlicher Kleidung angefasst werden.
Andernfalls lassen Sie es ausreichend abkuhlen, bevor Sie die
heilRen Flachen beruhren. ) .

Die Leitungen in den Druckreglern, Uber die der Dampf
entweicht, sollten regel_ma[},lg uberprift werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht verstopft sind.
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+ Das Gerat darf zur Reinigung nicht eingetaucht werden; der
Stecker muss entfernt werden, wenn eine grundliche Reinigung
mit Wasser erforderlich ist.

. DasdGerat muss vor der erneuten Verwendung gut getrocknet
werden.

+ Vergewissern Sie sich, dass das Heizelement, der
Temperaturflhler und der Topf sauber und trocken sind, bevor
Sie den Stecker in die Steckdose stecken.

+ Auf dem Druckbegrenzungsventil dirfen keine schweren
Gegenstande angebracht werden.

« Nach dem Kochen unbedingt ausschalten, bevor der Deckel

eodffnet wird. .

+ Verwenden Sie zum Herausnehmen der Speisen oder zum
Reinigen des Topfes keine Metallloffel oder -spatel, um Kratzer
in der Antihaftbeschichtung zu vermeiden. Es wird empfohlen,
Holz- oder Silikonl6ffel zu verwenden.

+ Die Warmhaltezeit sollte nicht mehr als 6 Stunden betragen, um
den Gareffekt nicht zu beeintrachtigen.

+ Achten Sie darauf, dass Sie ihn am Giriff festhalten, falls Sie
den Schnellkochtopf von einem Ort zum anderen bewegen
mussen. - Offnen Sie den Deckel nicht gewaltsam, wenn das
schwimmende Ventil heruntergefallen ist. .

Das auBere Gehause und der Edelstahl sind nach dem

£23Kochen heild. Achten Sie darauf, es nicht zu berGhren, um
Verbrihungen zu vermeiden. .

« Stellen Sie den Innentopf nicht direkt auf die Herdplatte,
sondern verwenden Sie ihn nur mit einem Schnellkochtopf.

+ Setzen Sie den Herd nicht den hohen Temperaturen aus und
stellen Sie ihn nicht direkt auf die Herdplatte. . _

. Beruhrep oder halten Sie den Schnellkochtopf nicht, da die
L {Auﬁenﬂache heil ist. Bewegen Sie ihn wahrend der Arbeit
nicht.

* Um eine Uberlastung des Stromkreises bei der Verwendung dieses
Gerats zu vermeiden, sollten Sie kein anderes Gerat mit hoher
Wattzahl am selben Stromkreis betreiben.

* Ein kurzes Netzkabel wird mit diesem Produkt mitgeliefert. Ein
Verlangerungskabel wird fur die Verwendung mit diesem Produkt
nicht empfohlen, aber wenn es verwendet werden muss:

- Die angegebene elektrische Leistung des Kabels muss mindestens
so grol3 sein wie die des Produkts.

- Verlegen Sie das Verlangerungskabel so, dass es nicht so hangt,
dass man daruber stolpern oder ungewollt daran ziehen kann.

REINIGUNG UND WARTUNG o
Bitte lesen Sie im Abschnitt Relnlgun? und Wartung nach, wie Sie
die Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen,
reinigen kénnen.
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3. TECHNISCHE DATEN

Modell Spannung Frequenz Strom Kapazitat Arbeitsdruck

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. TEILEBESCHREIBUNG

. Hauptgehause

. Deckelbaugruppe (mit Griff, Sicherheitsventilen und Gummidichtung)
. Abnehmbarer Kochtopf aus Aluminium mit Antihaftbeschichtung

. Kondenswasserbecher

. Messbecher

. Stromversorgungskabel

. Plastikloffel

. Edelstahl-Dampfplatte (22cm)

ONOUTRWN -~

5. GEBRAUCHSANWEISUNG / VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

. Packen Sie den Schnellkochtopf aus dem Karton aus.

. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien wie Karton, Kunststoff oder Styropor.

. Lesen Sie das Handbuch vor dem Gebrauch griindlich durch und bewahren Sie das Handbuch,
die Garantiekarte und die Quittung zum spateren Nachschlagen auf.

. Offnen des Deckels: Um den Deckel zu 6ffnen, halten Sie ihn am Griff fest, drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn und ziehen Sie ihn nach oben, wie in der Abbildung unten dargestellt. (Siehe
Abbildung 1, 2).

A WON-

N

Auto Bolt

Cover point

J
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5. Nehmen Sie den Innentopf heraus und flllen Sie ihn mit Futter und Wasser. Die Menge an
Lebensmitteln und Wasser sollte nicht mehr als 4/5 (Abbildung 3) und weniger als 1/5 (Abbildung
5) der Hohe des Innentanks betragen. Bei Lebensmitteln, die wahrend des Kochens an Volumen
zm)mehmen, sollte die Menge nicht mehr als 3/5 (Abbildung 4) betragen. (Siehe Abbildung 3, 4 und
5).

4 3 1
? i ik

6. Vergewissern Sie sich, dass sich auf der Heizplatte und der AuRenseite des Topfes kein Schmutz
oder Schlamm befindet. Sobald Sie den Topf mit den Lebensmitteln gefiillt haben, setzen Sie ihn
wieder in das Gerat ein (siehe Abbildung 6). Vergewissern Sie sich, dass die Dichtungsmasse
auf den Rand der Aluminiumabdeckplatte passt, und befestigen Sie sie dann auf der Welle in der
Mitte des Deckels. (Siehe Abbildung 7, 8).

——

=
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HINWEIS: VERWENDEN SIE KEINE SCHEUERMITTEL ZUR REINIGUNG DER OBERFLACHE.
DAS GEHAUSE ODER DEN DECKEL DES SCHNELLKOCHTOPFES NICHT EINTAUCHEN

Cover point

7. Vergewissern Sie sich, dass die Anti-Blockier-Abdeckung richtig befestigt ist. Vergewissern Sie
sich, dass der Silikonring in der Stahlspirale des Deckels richtig abgedeckt ist. Der Silikonring
sorgt fir eine luftdichte Abdichtung, die den korrekten Betrieb des Schnellkochtopfs gewahrleistet.

Siehe unten:

Dichtungsring Schwimmerventil

8. Befestigen Sie den Kondensatbehalter an der Rickseite des Gehauses.

9. Um den korrekten Sitz des Silikonrings zu gewahrleisten, flllen Sie den abnehmbaren Kochtopf
mit etwa 11 Tassen Wasser. Setzen Sie den Deckel auf das Gerat und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn, bis er in der verriegelten Position fest geschlossen ist.

10. Vergewissern Sie sich, dass sich das Schwimmerventil in der Position SEAL befindet.

11. Bevor Sie den Schnellkochtopf in Betrieb nehmen, stellen Sie sicher, dass die Gummidichtung
und das Schwimmerventil sauber sind und richtig sitzen.

DEUTSCH
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WIE MAN DEN SCHNELLKOCHTOPF BENUTZT:

BEDIENFELDFUNKTIONEN: Es gibt 13 voreingestellte Menufunktionen, einschlie3lich
Startverzégerung und Warmhaltefunktion. Mit Hilfe dieser Funktionen kénnen wir alle Arten von
Speisen ohne groRen Aufwand zubereiten

HINWEIS: Die Zeit kann je nach Anforderung der Kochfunktion geandert werden.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

7
Slow Pressure
COOK J [ Level ] (Cancel] (Yogurt
.
4 Delay Keep Pressure
%aute) [Start J (Warm]

VOREINGESTELLTE GARZEIT

Jedes Menu hat 3 voreingestellte Garzeiten zur Auswahl. Berlihren Sie die MenUfunktion einmal,
auf dem Display wird die voreingestellte Garzeit angezeigt, die Anzeige “Normal” leuchtet. Beriihren
Sie die Menufunktion zweimal, auf dem Display wird die langste voreingestellte Garzeit angezeigt,
die Anzeige “Mehr” leuchtet auf. Berlihren Sie die MenUfunktion dreimal, auf dem Display wird die
kiirzere voreingestellte Garzeit angezeigt, die Anzeige “Weniger” leuchtet auf.

Beruhren Sie zum Beispiel die erste Menifunktion “Suppe/Briihe”, das Display zeigt die
Standardgarzeit 00:30 an, die Anzeige “Normal” leuchtet. Beriihren Sie die Menufunktion “Suppe/
Briihe” zweimal, auf dem Display wird die Garzeit 00:40 angezeigt, die Anzeige “Mehr” leuchtet
auf. Bertihren Sie die Menufunktion “Suppe/Briihe” 3 Mal, auf dem Display wird die Garzeit 00:20
angezeigt, die Anzeige “Weniger” leuchtet auf. Nach der Auswahl warten Sie einfach 3 Sekunden,
der Herd bestatigt Inre Auswahl automatisch. Gehen Sie dann in den Kochmodus.

STARTVERZOGERUNGSFUNKTION

Mit dieser Funktion kdnnen Sie das Garprogramm je nach Bedarf und Anforderung verzégern. Mit
Hilfe der Taste “DELAY START” kénnen Sie die Garzeit von 30 Minuten bis maximal 24 Stunden
verzdgern (die Zeit andert sich im Abstand von 1 Minute). Um die Funktion der Garzeitverzogerung
nach Bedarf zu nutzen, wahlen Sie zunachst ein beliebiges Kochmeni auf dem Bildschirm aus und
driicken Sie dann die Taste “DEL Y START”. Sobald Sie die gewiinschte Zeit erreicht haben, lassen
Sie das Gerat fir einige Sekunden stehen und es geht automatisch in den Timer-Modus Uber. Die
Timer-Uhr beginnt riickwarts zu zahlen, und wenn sie 00 erreicht hat, beginnt der Garvorgang.

HINWEIS: Diese Funktion wird durch die eingestellte Zeit reprasentiert. Sobald Sie die Taste

“DELAY START” driicken, erscheinen die gewiinschten Ziffern der verzdgerten Zeit und die Uhr
beginnt rickwarts zu zahlen.
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Beispiel: Wenn Sie den Schnellkochtopf so programmieren mochten, dass er sich in 3 Stunden
automatisch einschaltet, wahlen Sie eine beliebige MenUfunktion, z. B. die Funktion * ‘REIS”, gefolgt
von der Taste “VERZOGERTER START”, und driicken Sie dann dreimal die Taste “+” , bis auf dem
Bildschirm 3:00 Uhr angezeigt wird. Sobald die Meniitaste und die gewlinschte Verzogerungszelt
ausgewahlt sind, leuchten die Menitaste und der Verzégerungstimer auf und das Gerat beginnt
ruckwarts zu zahlen. Sobald die 00 erreicht ist, beginnt das Gerat mit dem Garen.

HINWEIS: Verderbliche Lebensmittel wie Fleisch, Gefliigel, Fisch, Kase und Milchprodukte sollten
nicht langer als 2 Stunden und nicht langer als 1 Stunde bei Raumtemperatur gelagert werden, wenn
die Temperatur 32°C oder mehr betragt.

li+!l I “_”_Taste

Mit diesen Tasten kénnen Sie die Garzeit je nach Bedarf und Anforderungen andern, anstatt

die “WVOREINGESTELLTE GARZEIT” zu verwenden. Diese Tasten helfen Ihnen beim Kochen
mit personalisierten Menus und beim Garen jeder Art von Speisen mit personalisierten
Zeitanforderungen. Um die Zeit mit Hilfe dieser Tasten zu andern, wahlen Sie eine beliebige
Menufunktion aus und der Bildschirm zeigt die werkseitig voreingestellte Zeit an. Um die Zeit
nach Bedarf zu andern, driicken Sie die Taste “+” oder “-” und halten Sie sie gedruckt, bis Sie die
gewunschte Zeit erhalten. Die Zeit wird auf dem Bildschirm angezeigt.

HINWEIS: Mit Hilfe dieser Tasten kdnnen Sie die Zeit fur alle MenUfunktionen gemaR der
nachstehenden Liste andern.

HINWEIS: Um die Zeit zu andern, muss dies sofort nach der Auswahl der Menufunktion erfolgen;
andernfalls werden die MenUfunktionen in wenigen Sekunden gesperrt und der Garvorgang beginnt
mit der werkseitig eingestellten Zeit. Wenn der Garvorgang beginnt und die Garzeit geandert werden
soll, muss die Funktionsauswahl erneut gestartet werden, indem die aktuelle Funktion abgebrochen
und eine beliebige Menufunktion mit anschlieRender Zeiteinstellung ausgewahlt wird.

FUNKTION “WARMHALTEN”

Mit dieser Taste kdnnen Sie die Speisen bis zum Verzehr warmhalten. Nach Beendigung des
Garvorgangs schalten alle Funktionen auRer YOGHURT automatisch in den Warmhaltemodus.
Die Warmhalteanzeige leuchtet auf und die Warmhaltezeit beginnt zu zahlen. Das Gerat hat eine
Warmhaltezeit von 24 Stunden.

FUNKTION “ABBRECHEN”

Wenn sich das Gerat im Arbeitsmodus mit einer beliebigen Menufunktion befindet, wird durch
Drucken dieser Taste der zwischenzeitliche Garvorgang abgebrochen und das Gerat schaltet in

den Standby-Modus. Auf dem Display wird “On” angezeigt. “Druckstufentaste” Mit Hilfe dieser Taste
kann die Druckstufe umgeschaltet werden. Dieser Schnellkochtopf arbeitet mit 2 Druckstufen, Hoch
und Niedrig, und die meisten Menufunktionen haben je nach Funktion bereits eine voreingestellte
Druckstufe. Bei den Funktionen, bei denen eine niedrige Druckstufe voreingestellt ist, kdnnen wir auf
die hohe Druckstufe umschalten. Das Hochdruck-Symbol auf der Digitalanzeige leuchtet auf und bei
den Funktionen mit voreingestellter Hochdruckstufe kann man auf die Niederdruckstufe umschalten
und das Niederdruck-Symbol leuchtet auf.

WIE MAN MIT HILFE DER MENUFUNKTION KOCHT

Einstellung des Meniis: SchlieRen Sie das Gerat an und das Display des Schnellkochtopfes
leuchtet auf. Die Digitalanzeige zeigt ON an. Um mit dem Kochen zu beginnen, missen Sie nun die
gewinschte Menufunktion driicken, um die Speisen zu garen.

Zeiteinstellung: Einheit zeigen die voreingestellte Zeit der meu Funktion, die wir gewahlt haben, im
Falle mussen die Zeit zu andern, kann mit Hilfe von “+” und “-” Tasten geandert werden, und digitale
Anzeige zeigen die geanderte Garzeit als eingestellt.

Druckeinstellung: Wahlen Sie die Menufunktion und die digitale Anzeige zeigt die Standardzeit an
und die voreingestellte Druckstufe leuchtet auf. Falls Sie das Druckniveau andern missen, driicken
Sie die Taste fur das Druckniveau und mit Hilfe der Tasten “+” und “-” kénnen wir den Druck andern.
Kochfunktion: Sobald wir alle Druck- und Zeiteinstellungen vorgenommen haben, kdnnen wir den
Kochvorgang durch Driicken der Menufunktion starten, das Gerat beginnt zu kochen und die Zeit auf
der Digitalanzeige beginnt riickwarts zu z&hlen.

Warmhaltefunktion: Sobald das Gerat den Garvorgang beendet hat, zeigt die Digitalanzeige ON
an und das Licht der Warmhaltefunktion schaltet sich ein. Das bedeutet, dass das Gerat, sobald die
Speisen fertig sind, mit dem Warmhalten der Speisen beginnt.

Die Einzelheiten der Menufunktionen sind in der nachstehenden Tabelle aufgefihrt.
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Voreingestellte
Verkokungszeit

60

. Einstellen .
Prasident Einstellung | Standard
MENU . der DRUCK
sicher Normal . des Drucks | Temp. °C
Weniger | (Standar | Mehr | Garzeit/ | Ebene =
(Min.) dgarzeit) | (Min.) | Intervall
Min
Suppe/ YES 20 30 20 | wing | 4070 | Niedrig- 105
Briihe 1mih Hoch
1-99 -
Fleisch YES 15 20 30 Min/ | 40-70 | Niedrig- 110
1min
1-99 ..
Bohne YES 30 a0 | 50 [ Min/ | 4070 | Nedro- 105
1min
1-99 -
Gefliigel YES 15 20 30 | Min/ | 4070 | Niedio- 105
1min
1-99 -
Reis YES 10 12 20 Min/ | 40-70 Nﬁgé;g' 115
1min
1-99 -
Mehrkom | YES 10 12 | 20 [ Min/ | 4070 [ Nedie- 105
1min
1-99 ..
Porridge YES 15 20 | 25 | Min/ | 4070 [ Niedio- 105
1min
1-99 -
Dampf YES 10 15 20 | Min/ | 4070 | Niedio- 105
1min
Langsam YES 40 60 g0 | iy | 4070 | Niedrig- 95
kochen 1mir Hoch
min
150-
1-99 180
Sautieren K.A. 10 15 20 Min./ / / (offen
1min und
geschlossen)
6h -12 h/
Joghurt KA. 6h 8h | 12h 30 / / 40
Minuten
Druck Niedrig-
ek YES 30 50 40-70 edric 130
Verzdgerung .
oger KA. 1 min 24 h /
Behalten Sie
warm KA. 24 h 65-70
DEUTSCH




VORSICHTSMASSNAHMEN

1.

2
3.
4

5.
6.
7.

Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie den Entliftungsknopf drehen, da heilRer Dampf und
Flussigkeit austreten konnen.

Lassen Sie den Schnellkochtopf auf Raumtemperatur abkuhlen, bevor Sie ihn entleeren und
reinigen.

Halten Sie den VENT-Knopf NICHT offen.

Bei der Schnelllésemethode werden extrem heilRer Dampf und Flussigkeit freigesetzt, die

- Verbrennungen verursachen konnen. Bitte verwenden Sie Ofenhandschuhe oder andere

Gegenstande, um Ihre Hande und Arme zu schutzen. Halten Sie Ihr Gesicht von der
Dampfoéffnung fern.

Bitte benutzen Sie Topfhandschuhe zum Festhalten oder Herausnehmen des Kochtopfes, da der
Schnellkochtopf und der Kochtopf heil sein werden.

OFFNEN SIE DEN DECKEL NIEMALS MIT GEWALT. Der Deckel 6ffnet sich erst, wenn der
Druck vollstandig abgebaut ist.

Nach Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat automatisch in den KEEP WARM-Modus.

Hinweis: Ursachen fiir eine Uberhitzung des Geréts sind:

Hohe Netzspannung
Betrieb des Gerats mit leerem Topf
Lange Zeit trocken gekocht.

TIPPS UND EMPFEHLUNGEN

NIEMALS im Schnellkochtopf frittieren oder dampfgaren.

Stellen Sie den voreingestellten Timer NICHT langer als 1-2 Stunden ein, wenn Sie leicht
verderbliche Lebensmittel zubereiten. Wenn die Raumtemperatur 32°C oder mehr betragt,
stellen Sie den voreingestellten Timer nicht Ianger als 1 Stunde ein.

Die Gummidichtung sorgt fur eine luftdichte Abdichtung, die fir den ordnungsgemafRen Betrieb
des Schnellkochtopfs erforderlich ist. Prifen Sie vor jedem Gebrauch, ob sie in gutem Zustand
ist und richtig sitzt.

Halten Sie den Entluftungsknopf NICHT fest, wenn Sie den Druck ablassen, da er heiRen Dampf
und Flussigkeit in die Luft abgibt. Halten Sie das Gesicht vom Gerat fern, wahrend Sie den
Dampf in kurzen StéRen ablassen.

Eine weitere Moglichkeit ist, den Schnellkochtopf abklhlen zu lassen, bis sich der Druck von
selbst entladt.

Wenn Sie beim Kochen unter Druck nicht genau wissen, wie lange es dauert, ist es immer
besser, zu wenig zu kochen und die kurzen Dampfstf3e zu nutzen, um den Druck abzulassen,
damit Sie den Kochstatus uberpriifen kdnnen. Wenn es noch nicht so gar ist, wie Sie es
wunschen, kdnnen Sie noch einige Minuten weiter kochen.

Flllen Sie den Schnellkochtopf nie mehr als 1 / 2 mit Lebensmittelzutaten oder 2/3 mit
Flissigkeit.

Der Schnellkochtopf muss mit Flissigkeit (z. B. Wasser) gefiillt sein, um den Dampf und den
Druck zu erzeugen, der beim Kochen mit Druck erforderlich ist.

Beim Garen von frischem Obst muss ein niedriger Druck verwendet werden.

Wenn Sie Bohnen (Hiilsenfriichte) kochen, kénnen Sie dem Wasser einen Essléffel Ol
hinzufugen, um die Schaumbildung der Bohnen zu reduzieren.

Gunstigere Fleischstiicke sind ideal fur das Garen im Schnellkochtopf, da die Fasern wahrend
des Kochens aufgespalten werden.

Versuchen Sie NIEMALS, den Deckel zu entfernen, bevor der Druck nicht vollstandig abgelassen
wurde.

Decken Sie die Oberseite des Deckels oder die Ventiléffnung NIEMALS mit einem Tuch oder
einem anderen Gegenstand ab.

BITTE BEACHTEN: Wenn Rauch zu sehen ist, driicken Sie sofort die Taste CANCEL und ziehen
Sie den Netzstecker. Lassen Sie den Schnellkochtopf vollstéandig abkihlen und versuchen Sie es
erneut. Wenn erneut Rauch beobachtet wird, brechen Sie die Kochfunktion ab und bringen Sie
das Gerat zum nachsten autorisierten Service-Center oder zu einem qualifizierten Techniker.
Uberpriifen Sie lhren Schnellkochtopf vor jedem Gebrauch. Verwenden Sie das Gerét nicht,
wenn es beschadigt wurde, heruntergefallen ist, im Freien stand oder ins Wasser gefallen ist.
Wenn die LED-Anzeige = anzeigt, bedeutet dies, dass ein ernsthafter Fehler im Gerat vorliegt.
Dricken Sie die Taste CANCEL und ziehen Sie sofort den Netzstecker. Sobald das Gerat
vollstandig abgekuhlt ist, kdnnen Sie den Schnellkochtopf wieder in Betrieb nehmen. Wenn die
Digitalanzeige erneut “E” anzeigt, bringen Sie das Gerat zum néachsten autorisierten Service-
Center oder zu einem qualifizierten Techniker.

Verwenden Sie fur den Kochtopf KEINE Metallutensilien, da diese die Antihaftbeschichtung
zerkratzen konnen. Verwenden Sie stattdessen Utensilien aus Silikon oder Nylon.

Verwenden Sie diesen Schnellkochtopf NICHT zum Einmachen von Lebensmitteln.
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6. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie den Kochtopf und den Dampfgarer mit warmem Seifenwasser und einem

Schwamm oder feuchten Tuch und spilen Sie ihn ab. Wischen Sie anschlieBend mit einem
Tuch trocken. Nicht mit scheuernden Bursten reinigen, um die Antihaftbeschichtung nicht zu

beschadigen.

und setzen Sie ihn wieder in den Reiskocher ein.

Entfernen Sie den Tausammler und schiitten Sie das Wasser aus. Waschen Sie ihn mit Wasser

Reiskorner oder andere Rickstande kdnnen an der Heizplatte haften. Um einen

ordnungsgemafien Kontakt mit dem Kochtopf zu gewahrleisten, reiben Sie die Kérner/
Ruckstande mit feinem Sandpapier (NO.320) von der Heizplatte ab und wischen Sie sie dann

erneut mit einem Tuch ab.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder das Gehause des Schnellkochtopfes NIEMALS in

Wasser oder eine andere Flussigkeit. Reinigen Sie den Deckel und die Gehauseteile zuerst mit
einem feuchten und danach sofort mit einem trockenen Tuch und halten Sie sie trocken.

7. FEHLERSUCHE

Problem

Ursache

Losung

Wahrend des Kochvorgangs
kommt es zum Uberlaufen

1. PCB ist defekt

2. Elektronische Bauteile
oder Fehlfunktion des
Temperatursensors

Bringen Sie das Gerat zu
lhrem Handler oder einem
autorisierten Servicecenter.

Der Reis ist nicht gekocht

1. Es wurde nicht genligend
Wasser hinzugefiigt.

2. Die Leiterplatte ist defekt.

1. Wasser entsprechend der
Skala auf der Innenseite des
Innentopfes einflllen

3. Elektronische Teile oder
der Temperatursensor sind
defekt.

2. Bringen Sie das Geréat
zu lhrem Handler oder
einer autorisierten
Kundendienststelle.

Schwer zu schlieRender
Deckel

Der Deckel ist nicht richtig
verschlossen

Setzen Sie den Deckel richtig
auf und verschlieRen Sie ihn
gut.

Das Schwimmerventil klemmt
an der Schubstange

Driicken Sie die Stange

Schwer zu 6ffnender Deckel

Das Schwimmerventil fallt
nach dem Entliiften nicht
herunter

Driicken Sie das
Schwimmerventil

Leck im Deckel

Der Deckel ist nicht richtig
verschlossen

SchlieRen Sie den Deckel und
versiegeln Sie ihn gut.

Dichtungsgummi hat
Lebensmittel

Reinigen Sie das
Dichtungsgummi

Schwimmerventil ist undicht

Dichtungsgummi ist
beschadigt

Ersetzen Sie den
Dichtungsgummi

Schwimmerventildichtungen
Klebstoffverschleily

Ersetzen Sie den
Dichtungsring des
Schwimmerventils

Schwimmerventil kann nicht
aufsteigen

Der Topf hat zu wenig
Nahrung und Wasser

Legen Sie die Lebensmittel
und das Wasser gemal} den
Anweisungen

Deckel oder
Druckbegrenzungsventil
undicht

Bringen Sie es zum
technischen Servicecenter
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G] IMPORTANTE:

Leﬁgere sempre attentamente il libretto di istruzioni prima
dell’uso.

Questo manuale puo essere scaricato dalla nostra pagina
web www.sogo.es.

Conservare queste istruzioni per riferimenti futuri.

. Alstruzioni di sicurezza per l'utente

Precauzioni generali durante 'uso di apparecchiature
PRECAUTION:

elettriche

Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel
resente manuale.
on utilizzare o conservare I'apparecchio all'aperto.
Posizionare sempre I'apparecchio su una superficie piana e
uniforme.
Questo prodotto € destinato a un uso interno, non industriale,
non commerciale e solo domestico. Non utilizzare 'apparecchio
all'aperto o per altri scopi. L'uso improprio o non corretto pud
causare problemi all'apparecchio e provocare lesioni all’'utente.
L'unita deve essere utilizzata solo per gli scopi previsti. Si declina
ogni responsabilita per danni derivanti da un uso improprio o da una
manipolazione errata.
Prima di collegare I'apparecchio, accertarsi che la tensione indicata
sulla targhetta corrisponda a quella di rete.
Togliere sempre la spina dalla presa di corrente quando
'apparecchio non € in uso. Non lasciare I'apparecchio incustodito
uando € acceso.
necessaria una stretta sorveglianza quando I'apparecchio viene
utilizzato da o in prossimita di bambini.
Prima di pulire o riporre 'apparecchio, scollegarlo sempre dalla rete
elettrica e lasciarlo raffreddare.
Il dispositivo non &€ completamente scollegato dalla fonte di
alimentazione, anche dopo essere stato spento. Per scollegarlo
completamente, staccarlo dalla spina di rete.
Gli apparecchi non sono destinati a essere azionati tramite un timer
esterno o un sistema di controllo a distanza separato.
Questo apparecchio € destinato ad essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:
Aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
Case coloniche e da clienti di alberghi, motel e altri ambienti di tipo
residenziale;
Ambienti di tipo bed and breakfast;
Ristorazione e applicazioni simili non al dettaglio.
Evitare di versare sul connettore
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A Limitazioni d’uso per evitare lesioni personali

Non collocare o far funzionare questo apparecchio in prossimita
di fonti d’acqua.
Non collocare o utilizzare I'apparecchio € il suo cavo di
alimentazione su o vicino a superfici calde (ad esempio, piastre
di cottura) o fiamme libere.
Non lasciare il cavo di alimentazione appeso a bordi taglienti e
tenerlo lontano da oggetti caldi e fiamme. Non avvolgere il cavo
intorno all’apparecchio e non piegarlo.
Non immergere in acqua l'alloggiamento, che contiene
componenti elettrici ed elementi riscaldanti, né sciacquarlo sotto
il rubinetto.
Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore
dell’apparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.
Quando si desidera rimuovere la spina dal contatto a parete,
si prega di farlo sulla spina stessa e non tirando il cavo o
I'apparecchio stesso.
Per evitare scosse elettriche, accertarsi che le mani siano
asciutte prima di collegare o scollegare la spina.
Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate, su pavimenti
umidi o in presenza di un’atmosfera umida, per evitare il rischio
di scosse elettriche.
Durante I'utilizzo dell’apparecchio, assicurarsi che il cavo di
alimentazione non rimanga impigliato o schiacciato.
Non bagnare 'unita motore, il cavo o la spina per evitare il
rischio di scosse elettriche.
Fare attenzione quando si maneggiano apparecchi elettrici,
poiché la superficie dell’elemento riscaldante & soggetta a
calore residuo dopo I'uso. Qualsiasi uso improprio pud causare
otenziali lesioni all’'utente e danneggiare I'apparecchio.
on toccare la superficie esterna dell'apparecchio perché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
la maniglia o i guanti.
Non immergere mai I'apparecchio o la spina nell’acqua o
in qualsiasi altro liquido. Se I'apparecchio cade in acqua,
scollegarlo immediatamente dalla rete di alimentazione e
portarlo presso un centro di assistenza autorizzato per la
riparazione prima di riutilizzarlo.
on utilizzare I'apparecchio se & caduto a terra, se presenta
segni visibili di danni o se ha una perdita.
Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono
danneggiati. In caso di danneggiamento del cavo, la sua
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sostituzione deve essere effettuata solo dal produttore, dal suo
agente di assistenza o da persone analogamente qualificate, al
fine di evitare pericoli.

In caso di maltunzionamento dell’apparecchio, o se € stato
danneggiato in qualsiasi modo, restituire I'apparecchio al

piu vicino centro di assistenza autorizzato per 'esame, la
riparazione o la regolazione.

A Restrizioni d’uso in caso di utilizzo con bambini e anziani

L’apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o con
scarsa esperienza e conoscenza, a meno che non siano state
sottoposte a supervisione o istruzione.
Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini a partire
dagli 8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con scarsa esperienza e conoscenza,
a condizione che abbiano ricevuto supervisione o istruzioni
sulluso dell’apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
Pericoli connessi.

bambini devono essere sorvegliati per evitare che giochino con
I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione degli utenti non devono essere
effettuate da bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e
non siano sorvegliati.
Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni.
Non permettere ai bambini di utilizzare I'apparecchio senza
supervisione.

A Istruzioni da seguire per 'uso dell’apparecchio

Tenere mani e viso lontani dalla manopola VENT quando si
rilascia la pressione. Utilizzare sempre in un’area ben ventilata.
NON coprire la valvola di pressione con nulla. .
Qua_ndo la pentola a pressione & in funzione, non rimuovere
£Z23mai il coperchio. E necessario prestare la massima
attenzione dopo la cottura quando si toglie il coperchio, poiché il
vapore che fuoriesce pud provocare gravi ustioni. Assicurarsi
sempre che il vapore sia uscito completamente. Lasciare
raffreddare I'apparecchio e utilizzare semi)re guanti da forno
durante lo smontaggio o la rimozione degli accessori.

NON utilizzare questa pentola a pressione senza la pentola di
cottura rimovibile.

Non tentare di rimuovere il cibo mentre la pentola a pressione &
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collegata.

Non riempire la pentola a pressione per piu di 1/5 con gli
alimenti o per 2/3 con il liquido. Non riempire la pentola per piu
di t1t/2, quando si cucinano alimenti che si espandono durante la
cottura.

Quando si cuociono alimenti sotto pressione, € necessario
utilizzare almeno 1 tazza (8 oz /230 ml) di liquido/acqua.
Alimenti come la salsa di mele, i mirtilli rossi, I'orzo perlato, la
farina d’avena o altri cereali, i piselli spezzati, le tagliatelle o

la pasta o il rabarbaro non devono essere cotti a pressione.
Possono fare schiuma, schiumare o schizzare e possono
bloccare la valvola galleggiante Utilizzare una funzione di
cottura diversa per questi prodotti

Se si nota del fumo, spegnere immediatamente la pentola a
eressione e scollegarla dalla presa di corrente.

ON utilizzare questa unita per l'inscatolamento.

La I8ento|a a pressione deve essere scollegata:

A. Dopo ogni utilizzo.

B. Se sembra essere difettoso.

C. Prima della pulizia o della manutenzione.

Non toccare la superficie esterna dell’apparecchio perché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
I'impugnatura o i guanti.

Non toccare mai la parte interna dell’'apparecchio durante I'uso.
La temperatura delle superfici accessiﬁlli puo essere elevata
quando I’aR arecchio e in funzione. o

AWE ENZA: non toccare le superfici calde.

LA\ AVVERTENZA: Questo apparecchio deve essere utilizzato

con cautela, poiché contiene una funzione di riscaldamento.

La superficie di questo apparecchio € diversa da altre superfici

funzionali che possono produrre temperature elevate. Poiché

le temperature sono percepite in modo diverso da persone

diverse. L'apparecchio deve essere toccato solo sulle maniglie e

sulle superfici di presa previste con 'aiuto di protezioni termiche

come guanti o indumenti simili. Altrimenti, prima di toccare

le superfici calde, lasciare che si raffreddino per un tempo

sufficiente.

| condotti dei regolatori di pressione che consentono la

fuoriuscita del vapore devono essere controllati regolarmente
er verificare che non siano ostruiti.

‘apparecchio non deve essere immerso per la pulizia; il
connettore deve essere rimosso nel caso in cui sia necessario
Eulire a fondo con acqua. _ . .

'apparecchio deve essere ben asciugato prima di essere
riutilizzato.

Prima di collegare la spina alla presa di corrente, accertarsi che
I'elemento riscaldante, il sensore di temperatura e la pentola
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siano puliti e asciutti.

+ Sulla valvola limitatrice di pressione non aggiungere alcun
oggetto pesante.

* Dopo la cottura assicurarsi di spegnere prima di aprire il
coperchio.

* Non utilizzare cucchiai metallici o scotch per rimuovere il
cibo o pulire la pentola, per evitare di gratfiare il rivestimento
antiaderente. Si consiglia di utilizzare cucchiai di legno o di
silicone.

|l tempo di mantenimento in caldo non deve superare le 6 ore,
per non influenzare I'effetto della cottura.

» Assicurarsi di tenerla per il manico nel caso in cui sia necessario
spostare la pentola a pressione da un luogo all’altro. - Non
apéir(ta il coperchio con la forza se la valvola galleggiante &
caduta.

. II corpo esterno e I'acciaio inossidabile sono caldi dopo la
cottura, assicurarsi di non toccarli per evitare qualsiasi tipo
di scottatura.

» Non collocare la pentola interna direttamente sul piano cottura,
ma utilizzarla solo con la pentola a pressione.

* Non esporre la pentola alle alte temperature e non posizionarla
direttamente sul piano di cottura.

. Non toccare o tenere la pentola a pressione perché la
£\ superficie esterna é calda. Non spostarla durante il lavoro.

» Per evitare un sovraccarico del circuito quando si utilizza questo
prodotto, non utilizzare un altro prodotto ad alta potenza sullo
stesso circuito elettrico.

|l prodotto & dotato di un cavo di alimentazione corto. L'uso di una
prolunga non & consigliato per questo prodotto, ma se & necessario
utilizzarla:

- La portata elettrica del cavo deve essere almeno pari a quella del
prodotto.

- Sistemare la prolunga in modo che non penda dove possa
inciampare o essere tirata involontariamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE
Per i dettagli su come pulire le superfici a contatto con gli alimenti,
consultare la sezione Pulizia € manutenzione.
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3. SPECIFICHE TECNICHE

Modello Tensione Frequenza Potenza Capacita Pressione di lavoro

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. DESCRIZIONE DELLE PARTI

. Alloggiamento principale

. Gruppo coperchio (con maniglia, valvole di sicurezza e guarnizione in gomma)
. Pentola rimovibile in alluminio con rivestimento antiaderente

. Tazza di condensazione

. Bicchiere di misurazione

. Cavo di alimentazione

. Cucchiaio di plastica

. Piastra a vapore in acciaio inox (22 cm)

ONOUTRWN -~

5. ISTRUZIONI PER L’'USO / PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Disimballare la pentola a pressione dalla scatola.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come cartone, plastica o polistirolo.

3. Leggere attentamente il manuale prima dell'uso e conservare il manuale, la scheda di garanzia e
la ricevuta per riferimenti futuri.

4. Aprire il coperchio: per aprire il coperchio, tenerlo dalla maniglia, ruotarlo in senso orario e tirarlo
verso l'alto come indicato nella figura sottostante. (Vedere Figura 1, 2).

N

Auto Bolt

Cover point

J
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5. Estrarre la vasca interna e riempirla con cibo e acqua. La quantita di cibo e acqua non deve
superare i 4/5 (figura 3) e meno di 1/5 (figura 5) dell’altezza della vasca interna. Per gli alimenti
che aumentano di volume durante la cottura, la quantita non deve superare i 3/5 (figura 4).
(Vedere le figure 3, 4 e 5).

4 3 1
? i ik

6. Assicurarsi che non vi siano tracce di sporco o macchie sulla piastra riscaldante e sul lato esterno
della pentola. Una volta riempita la pentola con il cibo, reinserirla nell’'unita (vedere Figura 6).
Assicurarsi che il sigillante si sia adattato al bordo della piastra di copertura in alluminio, quindi
fissarlo sull’albero al centro del coperchio. (Vedi Figura 7 e 8).

——

=
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NOTA: NON UTILIZZARE MATERIALI ABRASIVI PER PULIRE LA SUPERFICIE.
NON IMMERGERE L’ALLOGGIAMENTO O IL COPERCHIO DELLA PENTOLA A PRESSIONE

Cover point

7. Assicurarsi che il coperchio antibloccaggio sia fissato correttamente. Assicurarsi che I'anello
di silicone sia coperto correttamente all'interno della spirale d’acciaio del coperchio. L'anello
di silicone crea una tenuta ermetica che garantisce il corretto funzionamento della pentola a
pressione. Vedi sotto:

Anello di tenuta Valvola a galleggiante

8. Fissare il contenitore della condensa sul retro dell’alloggiamento.

9. Per garantire il corretto montaggio dell’anello di silicone, riempire la pentola di cottura rimovibile
con circa 11 bicchieri d’acqua. Posizionare il coperchio sull’apparecchio e ruotarlo in senso
antiorario finché non si chiude saldamente in posizione di blocco.

10. Assicurarsi che la valvola galleggiante sia in posizione di tenuta.

11. Prima di utilizzare la pentola a pressione, verificare che la guarnizione di gomma e la valvola
galleggiante siano pulite e posizionate correttamente.
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COME UTILIZZARE LA PENTOLA A PRESSIONE:

FUNZIONI DEL PANNELLO: Sono disponibili 13 funzioni di menu preimpostate, tra cui la funzione
di avvio ritardato e la funzione di mantenimento in caldo. Con l'aiuto di queste funzioni, possiamo
cucinare tutti i tipi di alimenti senza troppi sforzi.

NOTA: Il tempo pud essere modificato in base alle esigenze della funzione di cottura.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam
4 5 )
S| ressure
CO%VIZ Favel Cancel Yogurt
L J
4 Delay Keep Pressure
@) [ Start J (Warm ] Cook

TEMPO DI COTTURA PREIMPOSTATO

Ogni menu ha 3 tempi di cottura preimpostati. Toccare una volta la funzione di menu, il display
visualizza il tempo di cottura predefinito, I'indicatore “Normale” si accende. Toccando due volte la
funzione menu, il display visualizza il tempo di cottura preimpostato piu lungo, I'indicatore “More” si
accende. Toccando 3 volte la funzione menu, il display visualizza il tempo di cottura preimpostato piu
breve, I'indicatore “Meno” si accende.

Ad esempio, toccando la prima funzione del menu “Zuppa/ Brodo”, il display visualizza il tempo di
cottura predefinito 00:30, I'indicatore “Normale” si accende. Toccando due volte la funzione di menu
“Zuppal Brodo”, il display visualizza il tempo di cottura 00:40, I'indicatore “Altro” si accende. Toccare
3 volte la funzione di menu “Zuppa/ Brodo”, il display visualizza il tempo di cottura 00:20, I'indicatore
“Meno” si accende. si accende. Dopo la selezione, attendere 3 secondi; il fornello confermera
automaticamente la selezione. Quindi accedere alla modalita di cottura.

FUNZIONE DI AVVIO RITARDATO

Questa funzione pud essere utilizzata per ritardare il programma di cottura a seconda delle
necessita e delle esigenze. Con l'aiuto del pulsante del timer “AVVIO RITARDATO” € possibile
ritardare il tempo di cottura da 30 minuti a un massimo di 24 ore (il tempo cambia con un intervallo di
1 minuto). Per utilizzare la funzione di ritardo del tempo di cottura in base alle esigenze, selezionare
innanzitutto un qualsiasi menu di cottura dal pannello dello schermo seguito dal pulsante “AVVIO
RITARDATQ?”, quindi premere i pulsanti “-” o “+” e continuare a premere fino a ottenere il tempo
desiderato. Una volta raggiunto il tempo di ritardo desiderato, lasciare I'apparecchio per qualche
secondo e automaticamente entrera in modalita timer. L'orologio del timer inizia il conteggio inverso
e, una volta raggiunto lo 00, avvia la cottura.

NOTA: Questa funzione € rappresentata dall'ora impostata; una volta selezionato il pulsante “AVVIO

RITARDATO?”, le cifre del tempo ritardato desiderato appaiono e si illuminano e I'orologio inizia a
contare al contrario.
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Esempio: Se si desidera programmare la pentola a pressione in modo che si accenda
automaticamente tra 3 ore, selezionare una qualsiasi funzione del menu, ad esempio la funzione
“RISO” seguita dal pulsante “AVVIO RITARDATO”, quindi premere il pulsante “+” per 3 volte e sullo
schermo viene visualizzato 3:00 ore. Una volta selezionato il pulsante del menu e il tempo di ritardo
desiderato, il pulsante del menu e il timer di ritardo si illuminano e 'unita inizia il conteggio inverso.
Una volta raggiunto il valore 00, l'unita inizia a cuocere.

NOTA: Gli alimenti deperibili come carne, pollame, pesce, formaggio e prodotti caseari non devono
essere lasciati a temperatura ambiente per piu di 2 ore e non piu di 1 ora se la temperatura & di 32°C
0 superiore.

liPulsante £i+!l I “_ 13

Questi pulsanti consentono di modificare il tempo di cottura in base alle esigenze e ai requisiti,
invece di utilizzare il “TEMPO DI COTTURA PREIMPOSTATO”. Questi pulsanti aiutano a cucinare
con menu personalizzati e a cucinare qualsiasi tipo di alimento con tempi personalizzati. Per
modificare I'ora con I'aiuto di questi pulsanti, selezionare una qualsiasi funzione di menu e sullo
schermo viene visualizzata I'impostazione predefinita dell’ora; per modificare I'ora in base alle
esigenze, premere i pulsanti “+” 0 “-” e continuare a premere fino a ottenere I'ora desiderata. L'ora
apparira sullo schermo.

NOTA: Con l'aiuto di questi pulsanti, &€ possibile modificare I'ora di tutte le funzioni del menu come
da elenco seguente.

NOTA: Per modificare I'ora, &€ necessario farlo subito dopo aver selezionato la funzione di menu;
altrimenti, dopo pochi secondi, le funzioni di menu saranno bloccate e iniziera la cottura con 'ora
predefinita. Una volta avviato il processo di cottura e nel caso in cui sia necessario modificare I'ora
di cottura, € necessario ricominciare il processo di selezione delle funzioni cancellando la funzione
corrente e selezionando nuovamente una qualsiasi funzione di menu seguita dall'impostazione
dell’ora.

FUNZIONE “KEEP WARM*

Questo pulsante ci aiuta a mantenere il cibo caldo fino al momento del consumo. Al termine della
cottura, tutte le funzioni entrano automaticamente in modalita di mantenimento in caldo, tranne
YOGHURT. Lindicatore di mantenimento in caldo si accende e inizia il conteggio del tempo di
mantenimento in caldo. L'unita ha un tempo di mantenimento in caldo di 24 ore.

FUNZIONE “ANNULLAMENTO”

Quando 'apparecchio € in modalita di lavoro con una qualsiasi funzione di menu, premendo questo
pulsante si annulla il processo di cottura intermedio e I'apparecchio entra in modalita standby. Il
display visualizza “On”. “Pulsante del livello di pressione” Con I'aiuto di questo pulsante & possibile
commutare il livello di pressione. Questa pentola a pressione funziona con 2 livelli di pressione,

alta e bassa, e la maggior parte delle funzioni del menu ha gia un livello di pressione preimpostato

a seconda della funzione. Le funzioni che hanno il livello di pressione basso preimpostato possono
passare al livello di pressione alto. L'icona dell’alta pressione si accende sul display digitale e allo
stesso modo per le funzioni con il livello di alta pressione preimpostato possiamo passare al livello di
bassa pressione e I'icona della bassa pressione si accende.

COME CUCINARE CON L’AIUTO DELLA FUNZIONE MENU

Impostazione del menu: Collegare I'apparecchio e il display della pentola a pressione si accende. Il
display digitale visualizza ON e ora per avviare la cottura € necessario premere la funzione del menu
che si desidera utilizzare per cuocere gli alimenti.

Impostazione dell’ora: L'unita mostra I'ora preimpostata della funzione meu che abbiamo scelto;
nel caso in cui sia necessario modificare I'ora, & possibile farlo con I'aiuto dei pulsanti “+” e “-" e il
display digitale mostra il tempo di cottura rivisto come impostato.

Impostazione della pressione: Selezionando la funzione menu, il display digitale mostra I'ora
predefinita e la spia del livello di pressione preimpostato si illumina. Se € necessario modificare il
livello di pressione, premere il pulsante del livello di pressione e con l'aiuto dei pulsanti “+” e “-”
possibile modificare la pressione.

Funzione di cottura: Una volta effettuate tutte le impostazioni di pressione e tempo, possiamo
avviare il processo di cottura premendo la funzione menu; I'unita iniziera a cuocere e il tempo sul
display digitale iniziera il conteggio inverso.

Funzione di mantenimento in caldo: Una volta terminata la cottura, il display digitale visualizza
ON e la spia della funzione di mantenimento in caldo si accende. Cio significa che quando il cibo &
pronto, I'unita inizia a lavorare per mantenere il cibo caldo.

Tutti i dettagli delle funzioni del menu sono riportati nella tabella seguente.
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Tempo di coking
preimpostato
. . Temp.
Regolazione n Regolazione
MENU :i’cesr o Normale del tempo Ei"‘,’eslff"e della 2:.??:
u Meno g'emFt)to Altro | di cottura/ pressione oC
f 1 cottura : Intervallo
(LAt predefinito) (L)
Min
Zuppa si | 20 30 a0 | T99MIN/ | 40.70 | Basso-Alto [ 105
Carne si | 15 20 30 | 199mIn/ | 4070 | Basso-Alto | 110
Fagiolo si | 30 40 50 | 199MIn/ | 4070 | Basso-Alto | 105
Pollame Si 15 20 30 | 199min/ | 4070 | Basso-Alto | 105
Il riso si 10 12 20 | 199MIN | 4070 | Basso-Alto | 115
Multicereali | si | 10 12 20 | 199miIn/ | 4070 | Basso-Alto | 105
Porridge | Si | 15 20 25 | 199min/ | 4070 | Basso-Alto | 105
Vapore si | 10 15 20 | 199MIn/ | 4070 | Basso-Alto | 105
Lento si | 40 60 go | 199Min | 4070 | Basso-Alto 95
150-
. 180
Sauté nD |10 15 20 | 199 min/ / / (apertura
e
chiusura)
Yogut | ND | eh 8h 121 | Bh-120/30 / / 40
Pressione | s | 30 50 4070 | Basso-Alto | 130
Ritardo .
inizio N/D 1min-24 h /
Mantenere
caldo N/D 24 h 65-70
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PRECAUZIONI

1. Usare guanti o guanti da forno mentre si gira la manopola di sfiato, poiché potrebbero fuoriuscire

vapore e liquidi caldi.

Lasciare raffreddare la pentola a pressione a temperatura ambiente prima di svuotarla e pulirla.

NON tenere aperta la manopola VENT.

I metodo di sgancio rapido rilascia vapore e liquidi estremamente caldi che possono causare

ustioni. Utilizzare guanti da forno o altri oggetti per proteggere le mani e le braccia. Tenere il viso

lontano dallo sfiato del vapore.

5. Utilizzare guanti da forno per tenere o rimuovere la pentola di cottura, poiché la pentola a
pressione e la pentola di cottura sono molto calde.

6. NON FORZARE MAI UAPERTURA DEL COPERCHIO. Il coperchio si aprira solo quando la
pressione sara stata completamente rilasciata.

7. Al termine della cottura, 'apparecchio entra automaticamente in modalita KEEP WARM.

b i

Nota: le cause del surriscaldamento dell’unita sono le seguenti:
- Alta tensione di rete

- Funzionamento dell’unita con il vaso vuoto

- Cotto a secco per lungo tempo.

CONSIGLI E RACCOMANDAZIONI

* Non friggete MAI nella pentola a pressione.

» NON impostare il timer preimpostato per piu di 1-2 ore durante la cottura di alimenti deperibili. Se
la temperatura ambiente € di 32°C o superiore, non impostare il timer per piu di 1 ora.

» La guarnizione di gomma crea una tenuta ermetica necessaria per il corretto funzionamento
della pentola a pressione. Prima di ogni utilizzo, verificare che sia in buone condizioni e che sia
posizionata correttamente.

* NON tenere la manopola VENT quando si rilascia la pressione, poiché rilascia vapore caldo e
liquido nell’aria. Tenere il viso lontano dall’apparecchio quando si utilizzano brevi raffiche per
rilasciare il vapore.

* Un’altra possibilita & quella di lasciare raffreddare la pentola a pressione fino a quando la
pressione si scarica da sola.

» Se non si & sicuri del tempo esatto per la cottura a pressione, & sempre meglio sottocuocere e
utilizzare i brevi soffi di vapore per rilasciare la pressione in modo da poter controllare lo stato di
cottura. Se non & ancora cotto come desiderato, si pud cuocere ancora per qualche minuto.

» Non riempire mai la pentola a pressione per pit di 1/ 2 con gli ingredienti e per 2/3 con il liquido.

» La pentola a pressione deve avere un po’ di liquido (pud essere acqua) per creare il vapore e la
pressione necessari durante la cottura a pressione.

* Per la cottura della frutta fresca € necessario usare una pressione bassa.

» Se si cucinano i fagioli (legumi) si pud aggiungere un cucchiaio di olio all’'acqua per ridurre la
quantita di schiuma che i fagioli possono creare.

» | tagli di carne meno costosi sono ideali per la cottura in pentola a pressione, poiché le fibre
vengono scomposte durante la cottura.

» Non cercare MAI di rimuovere il coperchio prima che la pressione sia stata completamente
scaricata.

* Non coprire MAI la parte superiore del coperchio o I'apertura della valvola con un panno o
qualsiasi altro oggetto.

+  NOTA BENE: se si nota del fumo, premere immediatamente il pulsante CANCEL e scollegare il
cavo di alimentazione. Lasciare raffreddare completamente la pentola a pressione e riprovare.
Se si nota di nuovo del fumo, annullare la funzione di cottura e portarla al piu vicino centro di
assistenza autorizzato o a un tecnico qualificato.

» Ispezionare sempre la pentola a pressione prima di ogni utilizzo. Non utilizzare I'apparecchio se
€ stato danneggiato, se & caduto, se & stato lasciato all’aperto o se & caduto in acqua.

* Quando il LED visualizza “E”, significa che I'unita ha subito un grave guasto. Premere il pulsante
CANCEL e scollegare immediatamente il cavo di alimentazione. Una volta che I'apparecchio si
e completamente raffreddato, & possibile riavviare la pentola a pressione. Se il display digitale
visualizza nuovamente “E”, portare I'apparecchio al piu vicino centro di assistenza autorizzato o
a un tecnico qualificato.

» NON utilizzare utensili di metallo con la pentola di cottura perché potrebbero graffiare la
superficie antiaderente. Utilizzare invece utensili in silicone o nylon.

» NON utilizzare questa pentola a pressione per I'inscatolamento di alimenti.
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6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire la pentola e la vaporiera con acqua calda e sapone utilizzando una spugna o un panno
umido, quindi risciacquare. Quindi asciugare con un panno. Non pulire con spazzole abrasive per
non danneggiare il rivestimento antiaderente.

Rimuovere il raccoglitore di rugiada e gettare I'acqua. Lavarlo con acqua e rimetterlo nel
CuOCiriso.

| chicchi di riso o altri residui possono attaccarsi alla piastra di riscaldamento. Per garantire un
contatto corretto con la pentola di cottura, strofinare i chicchi/residui dalla piastra riscaldante con
carta vetrata fine (n. 320), quindi pulirla nuovamente con un panno.

Non immergere MAI il cavo di alimentazione, la spina o I'alloggiamento della pentola a pressione
in acqua o in qualsiasi altro liquido. Pulire il coperchio e le parti dell’alloggiamento prima con un
panno umido e subito dopo con un panno asciutto e tenerli asciutti.

7. RIPRESA DEI GUASTI

Problema Causa Soluzione

1. Il PCB é difettoso
Portare I'apparecchio presso
il rivenditore o un centro di
assistenza autorizzato.

Si verifica un traboccamento - - -
durante il processo di cottura | 2. Parti elettroniche o il
sensore di temperatura
funzionano male

1. Non é stata aggiunta

abbastanza acqua. 1. Aggiungere l'acqua in base

alla scala graduata riportata
all'interno del vaso interno.

2. Il PCB é difettoso.

Il riso non & cotto

2. Portare I'apparecchio presso
il rivenditore o un centro di
assistenza autorizzato.

3. Le parti elettroniche o il
sensore di temperatura non
funzionano correttamente.

Il coperchio non é stato Posizionare correttamente il
sigillato correttamente coperchio e sigillarlo bene

Difficile chiudere il coperchio
La valvola a galleggiante &

bloccata dall'asta di spinta Spingere lasta

Difficile aprire il coperchio La valvola a galleggiante non | Premere la valvola a

cade dopo lo scarico galleggiante
Il coperchio non é stato Chiudere il coperchio
sigillato correttamente sigillandolo correttamente.

Perdita del coperchio —
La gomma per guarnizioni ha

un'azione alimentare Pulire la gomma di tenuta

La gomma di tenuta & Sostituire la gomma di tenuta

La valvola a galleggiante ha danneggiata
una perdita Guarnizioni della valvola a Sostituire I'anello di tenuta
galleggiante usura adesiva della valvola a galleggiante

: Come da istruzioni,
Il vaso ha troppo poco cibo e posizionare gli alimenti e

La valvola a galleggiante non | @cqua l'acqua
riesce a salire

Perdita del coperchio o della Portatelo al centro di
valvola limitatrice di pressione | assistenza tecnica
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. G] DULEZITE:
Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tuto priruc¢ku si mizete stahnout z nasich webovych
stranek www.sogo.es.

* Tyto pokyny si uschovejte pro budouci pouziti.

—

2. Bezpec€nostni pokyny pro uzivatele

Obecna bezpecnostni opatieni pfi pouzivani
msadiad elektrickych zarizeni
L]

Ngapoduil'vejte spotiebi€ k jinym ucelim, nez je popsano v tomto

navodu.

* SpotfebiC nepouzivejte ani neskladujte venku.

» Spotiebi¢ vzdy pokladejte na rovny povrch.

+ Tento vyrobek je ur€en pro vnitfni, nepramyslove, nekomer¢ni a
pouze pro pouziti v domacnosti. NepouZivejte jej ve venkovnim
prostiedi ani k jinym Gcelim. Nespravné pouZiti nebo nespravné
zachazeni mlze zpusobit problémy se spotfebiCem a zplsobit
zranéni uzivatele.

+ Pristroj se smi pouzivat pouze k uréenému ucelu. Za skody
vzniklé v dUsledku nespravného pouziti nebo nespravné
manipulace neprebirame Zadnou odpovédnost.

 Pred zapojenim spotfebice se ujistéte, Ze napéti uvedené na
vyrobnim stitku odpovida napéti v elektrické siti.

* Pokud spotrebiC nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrCku ze
zasuvky. Nenechavejte zapnuty spotrebiC bez dozoru.

» Pfi pouzivani spotiebice détmi nebo v jejich blizkosti je nutny

fisny dohled.

» Pred Cisténim nebo uskladnénim spotfebiCe jej vzdy odpojte od
elektricke sité a nechte vychladnout.

* Zafizeni neni zcela odpojeno od zdroje napajeni ani po vypnuti.
Chcete-li jej zcela odpajit, odpojte jej od sitove zastrcky.

» Spotiebie nejsou urceny k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

+ Tento spotrebiC je urcen k pouZziti v domacnosti a podobnych
aplikacich, jako jsou:

- Kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech, kancelafich
a jinych pracovnich prostredich;

- na farmach a u klientu v hotelech, motelech a dalSich obytnych
prostorech;

- Prostredi typu nocleh se snidani;

- Stravovani a podobné nemaloobchodni aplikace.

« Zabrante rozliti na konektoru
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A Omezeni pouzivani, aby nedoslo ke zranéni osob

Tegto spotfebi¢ neumistujte ani nepouzivejte v blizkosti zdroju
vody.
SpotiebiC a jeho napajeci kabel nestavte na horké povrchy
(napr. plotynky sporaku) nebo do jejich blizkosti, ani je
nepouzivejte v otevieném ohni.
Nenechavejte napajeci kabel viset na ostrych hranach a chrante
jej pred horkymi pfedmeéty a plameny. Neomotavejte kabel
olem spotiebiCe a neohybejte jej.
Kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topna télesa,
neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod vodovodnim
kohoutkem.
Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem.
Pouziti pfislusenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano
vyrobcem spotfebite, mize zpusobit pozar, uraz elektrickym
roudem nebo zranéni osob.
okud chcete vyjmout zastrCku ze zasuvky, provedte to na
samotné zastrcce, a ne tahanim za kabel nebo samotny
spotrebic.
Abyste predesli urazu elektrickym proudem, ujistéte se, Ze mate
fed zapojenim nebo odpojenim suché ruce.
fistroj nepouzivejte s mokryma rukama, na vihkych podlahach
nebo ve vinkém prostfedi, kde hrozi nebezpeci urazu
elektrickym proudem.
PFi pouzivani spotfebiCe dbejte na to, aby se napajeci kabel
nezachytil nebo nezmackl.
V zgjmu ochrany pied nebezpec€im urazu elektrickym proudem
nenechte motorovou jednotku, kabel ani zastrCku navihnout.
Pfi manipulaci s elektrickymi spotrebiCi budte opatrni, protoze
povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému teplu.
Jakeékoli nespravne pouziti mdze zplsobit potencialni zranéni
uzivatele a mlize poskodit spotfebic.
Nedotykejte se vnéjsiho povrchu spotiebice, protoze se mize
béhem provozu velmi zahrat. Misto toho pouzivejte rukojet nebo
rukavice.
Nikdy neponoftuijte spotrebiC ani zastrCku do vody nebo jiné
tekutiny. V pfipadé padu spotrebice do vody jej pfed opetovnym
pouzitim okamzité odpojte od elektricke site a odneste k oprave
do autorizovaného servisu.
Nepouzivejte spotrebiC, pokud spadl na podlahu, pokud jsou na
ném viditeIné znamky poskozeni nebo pokud z néj unika voda.
Pokud je kabel nebo zastrCka poskozena, spotrebiC
nepouzivejte. V pfipadeé poskozeni kabelu jej smi vymenit pouze
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikované
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osoby, aby se predeslo nebezpeci.

V pripadé poruchy spotrebiCe nebo jakéhokoli jeho poSkozeni
odevzdejte spotiebiC nejblizSimu autorizovanému servisu ke
kontrole, opravé nebo sefizeni.

A Omezeni pouziti u déti a starSich osob

SpotrebiC nesmi pouZzivat osoby (vCetné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby
s nedostateCnymi zkusenostmi a znalostmi, pokud jim nebyl
;])_oskytnut dohled nebo nebyly pouceny.

ento spotfebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpeCném pouzivani
spotrebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotiebiCem nehraly.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud
nejsou starSi 8 let a nejsou pod dohledem.
IS;t)otfebic”; a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8
et.
Nedovolte détem pouzivat spotfebi¢ bez dozoru.

Pok%(n%, které je treba dodrzovat pfi pouzivani
spotrebice

PFi uvolfiovani tlaku drzte ruce a obli¢ej mimo knoflik VENT.
Vzdy pouzivejte v dobre vétraném prostoru. Tlakovy ventil ni¢im
nezakryvejte.

A\ Kdyz je tlakovy hrnec v provozu, nikdy neodstranujte viko.
AN lakovy hrnec v_ 1, nikdy ne e Vi
££APo skonceni vareni je treba dbat zvySené opatrnosti pfi
sejmuti poklice, protoze mize dojit k vaznému popaleni
uvolnujici se parou. Vzdy se ujistéte, Ze se para zcela uvolnila.
Nechte spotrebiC vychladnout a pfi demontazi nebo vyjimani
fisluSenstvi vzdy pouzivejte kuchyriské chinapky.

ento tlakovy hrnec NEPOUZIVEJTE bez nasazeného
odnimatelného hrnce.

NepokouSejte se vyjmout potraviny, dokud je tlakovy hrnec
E?_I"ipojen k siti.

lakovy hrnec nenapliuijte vice nez 1/ 1 potravinami nebo
do 2/3 tekutinou. Pfi vafeni potravin, které se béhem vareni
rozpinaji, neplite vice nez do 1/2.

Pfi vafeni potravin pod tlakem je tfeba pouZzit nejméné 1 Salek
8 0z /230 ml) tekutiny/vody.

otraviny, jako je jableCna omacka, brusinky, perlovy jeCmen,

ovesné vloCky nebo jiné obiloviny, déleny hrach, nudle nebo

CESTINA | 77



78

teéstoviny nebo rebarbora, by se nemely vaifit pod tlakem. Mohou
énit, penit nebo stfikat a mohou zablokovat plovouci ventil.
okud se objevi kouf, tlakovy hrnec okamzité vypnéte a odpojte
jej ze zasuvky. ..
uto jednotku NEPOUZIVEJTE ke konzervovani.
Tlakovy hrnec musi byt odpojen od sité:
A. Po kazdém pouziti.
B. Pokud se jevi jako vadny.
C. Pred Cisténim nebo udrzbou.
Nedotykejte se vnéjsiho povrchu spotiebicCe, protoze se muze
béhem provozu velmi zahfat. Misto toho pouzivejte rukojet nebo
rukavice.
Nikdy se nedotykejte vnitfnich Casti spotiebiCe béhem jeho
ouzivani.
eplc:(tg pristupnych povrchi mize byt pfi provozu spotfebice
vvsoka. L.
VAROVANI; Nedotykejte se horkych povrcha.
L£AUPOZORNENI: Toto zafizeni se musi pouzivat s
POZORNOSTI, protoze tento elektricky spotfebi¢ obsahuje
funkci ohfevu. Povrch tohoto spotiebiCe se takeé lisi od jinych
funk€nich povrchd, které mohou vytvaret vysoké teploty.
Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou riznymi osobami vnimany
odliSné. Zafizeni se smi dotykat pouze na urCenych rukojetich
a uchopovych plochach s pomoci tepelnych ochrannych
prostiedku, jako jsou rukavice nebo podobny typ odévu. V
opacném pr(ij)ade jej pfed dotykem horkych povrchli nechte
dostatecné dlouho vychladnout.
Pravidelné kontrolujte, zda nejsou ucpané kanaly v regulatorech
tlaku, které umoznuji unik pary.
SpotrebiC nesmi byt pfi Cisténi ponofen; v pfipadé potrfeby
dukladného vycisSteni vodou je nutné konektor vyjmout.
Pred dalsim pouZitim je nutné spotrebiC dobre vysusit.
Pred pfipojenim zastrCky do zasuvky se ujistéte, Ze jsou topné
téleso, teplotni Cidlo a hrnec Cisté a vysusené.
Na omezovaci ventil tlaku nepfrikladejte Zzadné tézké predméty.
Po vafeni nezapomerite pfed otevienim vika vypnout.
Nepouzivejte kovové IZice nebo Skrabky na odstranovani jidla
nebo cisteni hrnce, aby nedoslo k poskrabani nepfilnavého
Bovrchu. Doporu€ujeme pouzivat dfevéné nebo silikonové Izice.
oba udrzovani v teEIe by neméla byt delSi nez 6 hodin, aby
nebyl ovlivnén ucinek vareni.
Ujistéte se, Ze jej drzite za rukojet, pokud potfebujete tlakovy
hrnec pfemistit z jednoho mista na druhé. - Neotvirejte viko
nasilim, pokud by plovouci ventil spadl.
Vnéjél’ télo a nerezova ocel jsou po vareni horké, proto se
jich nedotykejte, abyste se neopaili.
Vnitrni hrnec nestavte primo na kuchynskou desku, pouzivejte
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jej pouze s tlakovym hrncem.

evystavujte sporak vysokym teplotam a nestavte jej pfimo na
kuch_}/ﬁskou desku.

lakového hrnce se nedotykejte ani ho nedrzte, Brotoie
jeho vnéjSi povrch je horky. Pfi praci s nim nehybejte.
Abyste pfi pouzivani tohoto vyrobku zabranili pretizeni obvodu,
nepouzivejte na stejném elektrickém obvodu jiny vyrobek s
vysokym pfikonem.

S timto vyrobkem je dodavan kratky napajeci kabel. Prodluzovaci
kabel se pro pouziti s timto vyrobkem nedoporucuje, ale pokud je
nutné jej pouzit:

Oznacena elektricka jmenovita hodnota $ridry musi byt minimalné
stejna jako u vyrobku.

Usporadejte prodluzovaci kabel tak, aby nevisel na misté, kde by o
néj mohl nékdo zakopnout nebo za néj nechténé zatahnout.

CISTENIi A UDRZBA
Podrobnosti o ¢isténi povrcha, které pfichazeji do styku s
potravinami, naleznete v Casti Cisténi a udrzba.
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3. TECHNICKE SPECIFIKACE

Model Napéti Frekvence Power Kapacita Pracovni tlak
SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa
4. POPIS DILU

1. Hlavni bydleni

ONOUITRWN

A WON-

80

0“0

. Sestava vika (s rukojeti, bezpe¢nostnimi ventily a pryzovym tésnénim)

. Hlinikovy odnimatelny hrnec s nepfilnavym povrchem
. Kondenzacéni kelimek

. Odmérka

. Napajeci kabel
. Plastova IzZice
. Parni talif z nerezové oceli (22 cm)

5. NAVOD K POUZITi / PRED PRVNIM POUZITIM

. Tlakovy hrnec vybalte z krabice.

. Odstranite vSechny obalové materialy, jako je karton, plasty nebo polystyren.

. Pred pouzitim si dukladné prectéte navod k obsluze a uschovejte navod, zaruéni list a uétenku pro
budouci pouziti.

. Otevieni vika: viko oteviete tak, ze jej uchopite za rukojet, otocite jim ve sméru hodinovych
ruciCek a vytahnete jej nahoru, jak je uvedeno na obrazku nize. (Viz obrazek 1, 2).
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5. Vyndejte vnitfni nadobu a naplrite ji jidlem a vodou. Mnozstvi potravin a vody by nemélo byt vétsi
nez 4/5 (obrazek 3) a mensi nez 1/5 (obrazek 5) vysky vnitfni nadoby. A u potravin, které béhem
vafeni zvétSuji svlj objem, by nemélo prekrogit 3/5 (obrazek 4). (Viz obrazky 3, 4 a 5).

e e

6. Ujistéte se, Ze na topné desce a vnéjsi strané hrnce nejsou zadné necistoty ani Smouhy. Po
naplnéni nadoby potravinami ji viozte zpét do pfistroje (viz obrazek 6). Ujistéte se, ze tésnici
hmota zapadla na okraj hlinikové kryci desky, poté ji pfipevnéte na hridel uprostfed vika, Viko
zaviete otacenim proti sméru hodinovych rucicek, dokud se se zvukem sevreni nezaradi. (Viz

Obrazek 7, 8).

——

=

Cover point

§ S ,‘ / §

POZNAMKA: K CISTENi POVRCHU NEPOUZIVEJTE ZADNE ABRAZIVNi MATERIALY.
NEPONORUJTE KRYT TLAKOVEHO HRNCE ANI ViKO.

7. Zkontrolujte, zda je kryt proti zablokovani spravné upevnén. Ujistéte se, Ze je silikonovy krouzek
fadné zakryt uvnitf ocelové spiraly vika. Silikonovy krouzek vytvafi vzduchotésné tésnéni, které

zajistuje spravnou funkci tlakového hrnce. Viz nize:

Silicone ring Float valve

8. Pripevnéte nadobu na kondenzat na zadni stranu skfiné.

9. Abyste zajistili spravné nasazeni silikonového krouzku, naplite vyjimatelny hrnec pfiblizné 11
Salky vody. Nasadte poklici na pfistroj a otaCejte s ni proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se
pevné nezavre v zajisténé poloze.

10. Zkontrolujte, zda je plovouci ventil v poloze SEAL.

V-

9-b

11. PFed pouzitim tlakového hrnce zkontrolujte, zda jsou gumové tésnéni a plovouci ventil Cisté a
spravné umisténé.
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JAK POUZIVAT TLAKOVY HRNEC:

FUNKCE PANELU: V nabidce je 13 pfednastavenych funkci v€etné funkce odlozeného startu a
funkce udrzovani teploty. Pomoci téchto funkci mGzeme vafit vSechny druhy potravin bez vétsi
namahy.

POZNAMKA: Cas Ize zménit podle pozadavku na funkci varen.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

Yogurt
J

TR

PREDNASTAVENA DOBA VARENI

Kazda nabidka ma 3 prfednastavené doby vareni. Jednou se dotknéte funkce menu, na displeji

se zobrazi pfednastavena doba vareni, rozsviti se indikator “Normal”. Dotknéte se funkce menu
dvakrat, na displeji se zobrazi nejdelSi pfednastavena doba vareni, rozsviti se ukazatel “More”.
Dotknéte se funkce menu tfikrat, na displeji se zobrazi krat$i prednastavena doba vareni, rozsviti se
ukazatel” Méné”.

Dotknéte se napriklad prvni funkce menu “Polévka/vyvar”, na displeji se zobrazi vychozi doba vareni
00:30, rozsviti se ukazatel “Normalni”. Dotknéte se dvakrat funkce menu “Polévka/vyvar”, na displeji
se zobrazi vychozi doba vareni 00:40, rozsviti se ukazatel “Vice”. Dotknéte se tfikrat funkce menu
“Polévkalvyvar’, na displeji se zobrazi doba vareni 00:20, rozsviti se ukazatel “Méné”. se rozsviti.
Po vybéru staci po¢kat 3 sekundy, sporak automaticky potvrdi vasi volbu. Poté pfejdéte do rezimu
vareni.

FUNKCE ODLOZENEHO STARTU

Tuto funkci Ize pouzit k odloZeni programu vareni podle potfeby a pozadavkl. Pomoci tlagitka
Casovace “DELAY START” muzete odlozit dobu vareni od 30 minut do maximalné 24 hodin (¢as se
meéni v intervalu 1 minuty). Chcete-li pouzit funkci odloZeni doby vareni podle potfeby, nejprve na
panelu obrazovky vyberte libovolnou nabidku vareni, po které nasleduje tladitko “DEL Y START”,
poté stisknéte tlacitko “-” nebo “+” a stisknéte je, dokud neziskate pozadovany €as. Jakmile
dosahnete pozadované doby odlozZeni, nechte pfistroj nékolik sekund stat a automaticky prejde do
rezimu Casovace. Hodiny ¢asovace za¢nou zpétné odpocitavat a po dosazeni hodnoty 00 zahaji
vareni.

POZNAMKA: Tato funkce je reprezentovana nastavenym &asem, jakmile zvolite tlagitko “DELAY

START”, objevi se pozadované Eislice zpozdéného €asu a rozsviti se a hodiny zaénou odpogitavat
zpét.
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Priklad: Pokud chcete naprogramovat automatické zapnuti tlakového hrnce za 3 hodiny, zvolte
libovolnou funkci v menu, napfiklad funkci “RICE” a nasledné tlacitko “DELAY START”, poté tfikrat
stisknéte tlaCitko “+” a na displeji se zobrazi 3:00 hod. Po vybéru tlacitka nabidky a pozadované
doby zpozdéni se tlacitko nabidky a asovac zpozdéni rozsviti a pfistroj zane odpocitavat zpét. Po
dosazeni 00 za¢ne jednotka vafrit.

POZNAMKA: Potraviny podiéhajici rychlé zkaze, jako je maso, dribeZ, ryby, syry a mlé&né vyrobky,
by nemély byt ponechany pfi pokojové teploté déle nez 2 hodiny a ne déle nez 1 hodinu, pokud je
teplota 32 °C nebo vyssi.

Tlacitko “+” [ “-”

Tato tlacitka vam pomohou zménit dobu vafeni podle potfeby a pozadavk( namisto pouziti
“PREDNASTAVENEHO CASU VARENI”. Tato tlagitka vam pomahaji vafit s personalizovanymi menu
a vafrit jakykoli typ jidla s personalizovanym ¢asovym pozadavkem. Chcete-li zménit ¢as pomoci
téchto tlacitek, vyberte libovolnou funkci menu a na obrazovce se zobrazi vychozi nastaveni ¢asu

z vyroby, chcete-li zménit ¢as podle pozadavku, stisknéte tlacitko “+” nebo “-"a stiskejte je, dokud
neziskate pozadovany €as. Cas se zobrazi na obrazovce.

PQZNAMKA: Pomoci téchto tlacitek mizete ménit ¢as pro vSechny funkce nabidky podle seznamu
nize.

POZNAMKA: Chceme-li zménit ¢as, musime tak ucinit ihned po vybéru funkce menu, jinak se za
nékolik sekund funkce menu zablokuji a zacne se vafit s vychozim ¢asem z vyroby. Po zahajeni
procesu vafeni a v pfipadé potfeby zménit Cas vafeni musime znovu zahajit proces vybéru funkce
zruSenim aktualni funkce a opétovnym vybérem libovolné funkce menu s naslednym nastavenim
Casu.

FUNKCE “KEEP WARM”

Toto tlacitko nam pomaha udrzet jidlo teplé, dokud ho nespotfebujeme. Jakmile varfeni skonéi,
vSechny funkce se automaticky prepnou do rezimu udrZovani teploty s vyjimkou funkce YOGHURT.
Rozsviti se indikator udrzovani teploty a za¢ne se pocitat doba udrzovani teploty. Pfistroj ma
24hodinovou dobu udrzovani teploty.

FUNKCE “ZRUSIT”

Pokud je pfistroj v pracovnim rezimu s jakoukoli funkci menu, stisknutim tohoto tlacitka se zrusi
proces vareni a pfistroj pfejde do pohotovostniho rezimu. Na displeji se zobrazi “Zapnuto”. “Tlacitko
urovné tlaku” Pomoci tohoto tlacitka mazeme prepinat troven tlaku. Tento tlakovy hrnec pracuje se
2 arovnémi tlaku, vysokou a nizkou, a vétsina funkci v menu ma jiz pfednastavenou uroven tlaku v
zavislosti na funkci. Ty funkce, které maiji prednastavenou nizkou uUroveri tlaku, miZzeme zménit na
vysokou uroven tlaku. Na digitalnim displeji se rozsviti ikona vysokého tlaku a stejné tak u funkci

s prednastavenou Urovni vysokého tlaku muzeme prepnout na uroven nizkého tlaku a zacne svitit
ikona nizkého tlaku.

JAK VARIT POMOCI FUNKCE MENU

Nastaveni nabidky: Tlakovy hrnec: PFipojte spotfebiC a rozsviti se displej tlakového hrnce. Na
digitalnim displeji se zobrazi ON a nyni pro zahajeni vafeni musite stisknout funkci menu, kterou
chcete pouzit pro pFipravu pokrmu.

Nastaveni ¢asu: V pfipadé potfeby zmény €asu Ize €as zmeénit pomoci tladitek “+” a “-” a na
digitalnim displeji se zobrazi nastaveny ¢as vareni.

Nastaveni tlaku: Zvolte funkci menu a na digitalnim displeji se zobrazi vychozi ¢as a rozsviti se
kontrolka pfednastavené urovné tlaku. V pfipadé potfeby zmény urovné tlaku stisknéte tlacitko
urovné tlaku a pomoci tlacitek “+” a “-” muzeme tlak zmenit.

Funkce vareni: Po nastaveni tlaku a ¢asu mizeme spustit proces vareni stisknutim funkce menu,
pristroj zaCne varit a €as na digitalnim displeji se zacne zpétné pocitat.

Funkce udrzovani tepla: Jakmile pfistroj dokong€i vareni, na digitalnim displeji se zobrazi ON a
rozsviti se kontrolka funkce udrzovani teploty. To znamena, zZe kdyz je jidlo hotové, jednotka zacne
pracovat na udrzovani teploty.

Podrobnosti o vSech funkcich nabidky jsou uvedeny v nasledujici tabulce.
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Pfednastavena doba
koksovani
5 e . | Vychozi
Predseda Alni Nastaveni TLAK Nastaveni
MENU | jisty e doby vareni | Uroven | tiaku e
Méné Vice | /intervalu
(min.) P (Min.)
vareni)
Min
Polévka/ 1-99 min/ Nizka-
Vyvar ANO 20 30 40 Amin 40-70 Vysoka 105
1-99 min/ Nizka-
Maso ANO 15 20 30 1min 40-70 Vysoka 110
1-99 min/ Nizka-
Fazole ANO 30 40 50 1 min 40-70 Vysoka 105
. 1-99 min/ Nizka-
Dribez ANO 15 20 30 1 min 40-70 Vysoka 105
L 1-99 min/ Nizka-
Ryze ANO 10 12 20 Amin 40-70 Vysoka 115
. . 1-99 min/ Nizka-
Vicezrnné ANO 10 12 20 Amin 40-70 Vysoka 105
Ovesna 1-99 min/ Nizka-
kade ANO 15 20 25 1 min 40-70 Vysoka 105
. 1-99 min/ Nizka-
Para ANO 10 15 20 1 min 40-70 Vysoka 105
Pomaly 1-99 min/ Nizka-
vaiit ANO 40 60 80 Amin 40-70 Vysoka 95
NEUP . 150-
Saut¢ | LATNUJE | 10 15 20 | 199 min/ / / 180(0p
SE en lid)
NEUP 6h -12 h/
Jogurt LATNUJE 6h 8h 12h 30 / / 40
SE minut
Tlak Nizka-
vafit ANO 30 50 40-70 Vysoka 130
. ix« NEUP
Zpozdeéni | | ATRUJE 1 min 24 h /
zacit
SE
- NEUP
Udrzuite | | ATNUJE 24 h 65-70
teply SE
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PREDPISY
1.

b i

5.
6.
7.

P¥i otaceni knoflikem ventilace pouzivejte chiiapky nebo rukavice, protoze by se mohla uvolnit
horka para a tekutina.

Pfed vyprazdnénim a cisténim nechte tlakovy hrnec vychladnout na pokojovou teplotu.
Nedrzte knoflik VENT otevieny.

PFi pouziti metody rychlého uvolnéni se uvolni extrémné horkéa péra a tekutina, ktera maze
zpUsobit popaleniny. K ochrané rukou a pazi pouzivejte chiiapky nebo jiné pfedméty. ObliCej
drzte mimo dosah ventilaéniho otvoru pary.

K drzeni nebo vyjmuti hrnce pouzivejte chitapky, protoze tlakovy hrnec a hrnec budou horke.
NIKDY NEOTVIREJTE VIKO NASILIM. Viko se otevie az po Uplném uvolnéni tlaku.

Po dokonéeni varfeni se pfistroj automaticky prepne do rezimu KEEP WARM.

Poznamka: Pri€iny pfehrati jednotky jsou:

Vysoké sitové napéti
Provoz pfistroje s prazdnou nadobou
Dlouho se vafi nasucho.

CONSIGLI E RACCOMANDAZIONI

V tlakovém hrnci NIKDY nesmazte ani nesmazte pod tlakem.

P¥i vafeni potravin podléhajicich rychlé zkaze nenastavujte pfednastaveny ¢asovac na vice nez
1-2 hodiny. Pokud je teplota v mistnosti 32 °C nebo vysSi, nenastavujte prednastaveny ¢asovac
na vice nez 1 hodinu.

Gumové tésnéni vytvari vzduchotésné tésnéni, které je nezbytné pro spravnou funkci tlakového
hrnce. Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je v dobrém stavu a zda je spravné usazeno.

P¥i uvolfiovani tlaku nedrzte knoflik VENT, protoze se tim uvolfiuje horka para a kapalina do
vzduchu. PFi uvolfiovani pary kratkymi davkami drzte obli¢ej mimo spotrebic.

DalSi moznosti je nechat tlakovy hrnec vychladnout, dokud se tlak sam neuvolni.

Pokud si nejste jisti pfesnou dobou vareni pod tlakem, je vzdy lepSi vafit pod tlakem a kratkymi
vyrony pary uvolnit tlak, abyste mohli zkontrolovat stav vafeni. Pokud neni uvafeno podle vasich
pozadavkl, mizete vafit jesté nékolik minut.

Tlakovy hrnec nikdy nenaplfiujte vice nez 1/2 potravinovymi pfisadami nebo 2/3 tekutinou.

V tlakovém hrnci musi byt néjaka tekutina (muze to byt voda), aby se pfi vareni pod tlakem
vytvorila para a tlak.

P¥i vafeni Cerstvého ovoce je tfeba pouzivat nizky tlak.

Pokud vafite fazole (lusténiny), mizete do vody pfidat IZici oleje, abyste snizili mnozstvi pény,
kterou mohou fazole vytvaret.

Méné drahé kusy masa jsou pro vareni v tlakovém hrnci idealni, protoze se pfi vafeni rozkladaji
vlakna.

NIKDY se nepokousejte sejmout viko, dokud tlak zcela nepolevi.

NIKDY nezakryvejte horni ¢ast vika nebo otvor ventilu latkou nebo jinym predmétem.
UPOZORNENI: Pokud se objevi kouf, okamzité stisknéte tlacitko CANCEL a odpojte napajeci
kabel. Tlakovy hrnec nechte zcela vychladnout a zkuste to znovu. Pokud se kouf objevi znovu,
zruste funkci vareni a odneste jej do nejblizSiho autorizovaného servisniho stfediska nebo
kvalifikovanému technikovi.

Pfed kazdym pouzitim tlakovy hrnec vzdy zkontrolujte. Nepouzivejte tento pfistroj, pokud byl
poskozen, spadl, zUstal venku nebo spadl do vody.

Pokud se na displeji LED zobrazi “E”, znamena to, Ze doSlo k vazné poruse jednotky. Stisknéte
tlacitko CANCEL a okamzité odpojte napajeci kabel. Jakmile jednotka zcela vychladne, mizete
tlakovy hrnec znovu spustit. Pokud se na digitalnim displeji opét zobrazi “E”, a odneste jej do
nejblizsiho autorizovaného servisniho strediska nebo kvalifikovanému technikovi.

K vaFeni v hrnci NEPOUZIVEJTE kovové nadini, protoZe by mohlo pogkrabat nepfilnavy povrch.
Misto toho pouzivejte silikonové nebo nylonové nadobi.

Tento tlakovy hrnec NEPOUZIVEJTE ke konzervovani potravin.
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6. CISTENi A UDRZBA

1. Hrnec a parni hrnec vycistéte teplou mydlovou vodou pomoci houby nebo vihkého hadfiku a poté
oplachnéte. Poté otfete hadfikem do sucha. Necistéte abrazivnimi kartaci, abyste neposkodili

nepfilnavy povrch.

2. Vyjméte sbérac rosy a vylijte vodu. Omyijte jej vodou a viozte zpét do ryzovaru.
3. Na ohfivaci desce mohou ulpét zrnka ryZe nebo jiné zbytky. Abyste zajistili spravny kontakt s
varnou nadobou, setfete zrnka/zbytky z topné desky jemnym smirkovym papirem (¢. 320) a poté

ji znovu otfete hadfikem.

4. NIKDY neponofujte napajeci kabel, zastréku nebo kryt tlakového hrnce do vody nebo jiné
tekutiny. Casti vika a krytu nejprve ocistéte vihkym hadfikem a ihned poté je osuste a udrzujte v

suchu.

7. ODSTRANOVANI PROBLEMU

Problém

Pricina

Reseni

Bé&hem vareni dochazi k
prete€eni

1. DPS je vadna

2. Elektronické soucasti nebo
Spatna funkce teplotniho
¢idla

Spotrebi¢ odneste k prodejci
nebo do autorizovaného
servisniho stfediska.

Ryze neni uvarena

1. Nebylo pfidano dostate¢né
mnozstvi vody.

2. DPS je vadna.

1. Pridejte vodu podle stupnice
na vnitfni strané hrnce.

3. Elektronické soucastky
nebo porucha teplotniho
cidla.

2. Spotfebi¢ odneste k prodejci
nebo do autorizovaného
servisu.

Tézko se zavira viko

Viko nebylo fadné utésnéno

Radné umistéte viko a dobre
jej utésnéte

Plovakovy ventil je zaseknuty
v tlacné tycCi

Zatlacte na ty¢

Obtizné otevirani vika

Plovakovy ventil po vy€erpani
nespadne doll.

Stisknéte plovakovy ventil

Netésnost vika

Viko nebylo fadné utésnéno

Viko fadné uzavrete a
utésnéte.

Tésnici pryz ma potravinarské

Vycistéte tésnici pryz

Plovakovy ventil netésni

Tésnici pryz je poskozena

Vyménte tésnici pryz

Opotiebeni tésnéni
plovakového ventilu

Vyménite tésnici krouzek
plovakového ventilu

Plovakovy ventil se nemuze
zvednout

V hrnci je pfili§ malo jidla a
vody

Podle pokyn( umistéte
potraviny a vodu

Netésnost krytu nebo
omezovaciho ventilu tlaku

Vezméte jej do technického
servisu
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. m VIGTIGT:
. Iaaas altid instruktionsbogen omhyggeligt, for du bruger
en.
* Denne manual kan downloades fra vores webside
WWW.S0go.es
* Gem disse instruktioner til senere brug.

2. ASikkerhedsinstruktioner til brugeren
Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

—

» Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejlednin%

* Apparatet ma ikke bruges eller opbevares udendgars.

» Placer altid apparatet pa en flad og jeevn overflade.

» Dette produkt er beregnet til indendgrs, ikke-industriel, ikke-
kommerciel og kun til husholdningsbrug. BrucT; ikke produktet
udenders eller til andre formal. Misbrug eller forkert handtering
kan forarsage problemer med apparatet og skade brugeren.

* Enheden ma kun bruges til de tilsigtede formal. Vi patager os
intet ansvar for skader, der opstar som fglge af forkert brug eller
forkert handtering.

» Sarg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, svarer
til netspaendingen, far du tilslutter apparatet.

» Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er teendt.

» Teet opsyn er ngdvendigt, nar et apparat bruges af eller i
naerheden af bgrn.

* Fgr du renggar eller opbevarer dit apparat, skal du altid tage
stikket ud af stikkontakten og lade det kgle af.

* Enheden er ikke helt afbrudt fra stremkilden, selv efter at den er
blevet slukket. For at afbryde den helt skal du tage stikket ud af
stikkontakten.

» Apparaterne er ikke beregnet til at blive betjent ved hjaelp af en
ekstern timer eller et separat fijernbetjeningssystem.

» Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og lignende
applikationer som f.eks:

- Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;

- Bondegarde og af kunder pa hoteller, moteller og andre
boligmiljger;

- Miljger af typen bed and breakfast;

- Catering og lignende anvendelser uden for detailhandlen.

* Undga at spilde pa stikket
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A Begraensninger i brugen for at undga personskade

Placer eller brug ikke dette apparat i naerheden af vandkilder.
Apparatet og dets netledning ma ikke placeres eller anvendes
pa eller i neerheden af varme overflader (f.eks. komfurplader)
eller dben ild.
Lad ikke netledningen haenge i skarpe kanter, og hold den veaek
fra varme genstande og flammer. Sno ikke ledningen rundt om
apparatet, og bgj den ikke.
edsaenk ikke huset, som indeholder elektriske komponenter
og varmeelementer, i vand, og skyl det heller ikke under
vandhanen.
Brug aldrig tilbehgr, som ikke er anbefalet af producenten.
Brug af tilbehgar, der ikke anbefales eller seelges af
apparatets producent, kan medfare brand, elektrisk stad eller
ersonskade.
ar du vil tage stikket ud af vaegkontakten, skal du ggre det
ved selve stikket og ikke ved at treekke i kablet eller selve
apparatet.
For at undga elektrisk stad skal du sgrge for, at dine haender er
torre, for du seetter stikket i eller tager det ud.
Brug ikke apparatet med vade haender, pa fugtige gulve eller i
fugtig atmosfeere, da der er risiko for elektrisk stad.
Nar du bruger apparatet, skal du sgrge for, at netledningen
ikke kommer i klemme eller knuses.
Lad ikke motorenheden, ledningen eller stikket blive vadt for at
beskytte mod risikoen for elektrisk stad.
Veer forsigtig, nar du handterer elektriske apparater, da
varmeelementets overflade er udsat for restvarme efter brug.
Enhver forkert brug kan forarsage potentiel skade pa brugeren
og kan beskadige apparatet.
Rar ikke ved aréf)aratets dre overflade, da den kan blive
meget varm under drift. Brug i stedet handtaget eller vanterne.
Nedsaenk aldrig apparatet eller stikket i vand eller anden
vaeske. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks
afbryde stramforsyningen og bringe det til et autoriseret
serviceveerksted til reparation, far du bruger det igen.
Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er
synlige tegn pa skader, eller hvis det er utzet.
Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er beskadiget.
Hvis ledningen er beskadiget, ma den kun udskiftes
af producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga fare.
| tilfeelde af funktionsfejl i apparatet, eller hvis det er blevet
beskadiget pa nogen made, skal du returnere apparatet til det
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neermeste autoriserede serviceveerksted til undersagelse,
reparation eller justering.

A Begransninger i brugen med bgrn og aldre

Apparatet ma ikke bruges af personer (herunder barn)

med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
man%lende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn
eller har faet instruktion.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet
overvaget eller instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede farer.

Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af
barn, medmindre de er over 8 ar og under opsyn.

Opbevar apparatet og dets ledning utilgeengeligt for bgrn
under 8 ar.

Lad ikke bgrn bruge apparatet uden opsyn.

A Instruktioner, der skal felges ved brug af apparatet

Hold haender og ansigt veek fra VENT-knappen, nar trykket
aflastes. Brug altid maskinen i et godt ventileret omrade.
Daek IKKE trykventilen til med noget.
Fjern aldrig laget, mens trykkogeren er i brug. Der skal
udvises ekstrem forsigtighed efter tilberedning, mens

laget fiernes, da der kan opsta alvorlige forbraendinger pa
grund af den frigjorte damp. Sgrg altid for, at dampen er
sluppet helt ud. Lad apparatet kale af, og brug altid
ovnhandsker, nar du afmonterer eller fierner tilbehar.
Blru IKKE denne trykkoger uden den aftagelige gryde pa

ads.

orsagi(ikke at lasne maden, mens trykkogeren er tilsluttet.
Fyld ikke trykkogeren mere end 1/fuld med mad eller 2/3 fuld
med vaeske. Fyld ikke mere end 1/2 op, nar du tilbereder
fedevarer, der udvider sig under tilberedningen.
Ved tilberedning af mad under tryk skal der bruges mindst 1
kop (8 0z /230 ml) vaeske/vand.
Fodevarer som aeblemos, tranebeer, perlebyg, havregryn
eller andre kornprodukter, flaekeerter, nudler eller pasta eller
rabarber bor ikke tilberedes under tryk. De kan skumme
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eller sprgjte og kan blokere flydeventilen Brug en anden

tilberedningsfunktion til disse tin?

Hvis du ser r@g, skal du straks slukke for trykkogeren og tage

stikket ud af stikkontakten.

Brug IKKE denne enhed til konservering.

Trykkogeren skal tages ud af stikkontakten:

A. Efter hver brug.

B. Hvis den ser ud til at veere defekt.

C. Far rengaring eller vedligeholdelse.

Rer ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive

meget varm under drift. Brug i stedet handtaget eller

vanterne.

Rar aldri? ved apparatets indre dele, mens det er i brug.

Tempera urendpa tilgeengelige overflader kan veere hgj, nar

apparatet er i drift

A ADVARSEL: Rgr ikke ved varme overflader.

L[\ ADVARSEL: Dette udstyr skal bruges med FORSIGTIG,

da dette elektriske apparat indeholder en varmefunktion.

Overfladen pa dette apparat adskiller sig ogsa fra andre

funktionelle overflader, som kan Froducere heje temperaturer.

Da temperaturer opfattes forskelligt af forskellige personer.

Udstyret ma kun bergres ved de tilsigtede handtag OE

gribeflader ved hjeelp af varmebeskyttere som handsker

eller lignende type tgj. Ellers skal man lade det kale af i

tilstraekkelig tid, far man rarer ved de varme overflader.

Kanalerne I trykregulatorerne, der tillader damp at slippe

ud, skal kontrolleres regelmaessigt for at sikre, at de ikke er

blokeret.

Apparatet ma ikke nedsaenkes til rengering; stikket skal

fiernes, hvis det er ngdvendigt at rengere grundigt med vand.
pparatet skal tarres godt, far det tages i brug igen.

Sarg for, at varmeelementet, temperaturfaleren og gryden er

rene og tarre, for du seetter stikket i stikkontakten.

Der ma ikke seettes tunge genstande pa

trykbegraensningsventilen.

Sarg for at slukke efter tilberedning, far du abner laget.

Brug ikke metalskeer eller -braendere til at fierne maden eller

rengere gryden for at undga ridser i non-stick-belaegningen.

Det anbefales at bruge skeer af tree eller silikone.

Varmholdningstiden begr ikke vaere mere end 6 timer for ikke

at pavirke tilberedningseffekten.

Sorg for at holde den'i héndtaget, hvis trykkogeren skal flyttes

fra et sted til et andet. - Abn ikke laget med magt, hvis den

flvdende ventil er faldet ned.

Den ydre krop og det rustfrie stal er varmt efter

L\ tilberedningen, sa sarg for ikke at rare ved det for at
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undgi(é enhver form for skoldnin?(.

« Stil ikke indergryden direkte pa kogepladen, brug den kun
sammen med trykkogeren.

» Udseet ikke komfuret for hgje temperaturer, og saet ikke
komfuret direkte pa kogepladen.

. Rejr eller hold ikke ved trykkogeren, da den ydre overflade
£ er varm. Flyt den ikke, mens du arbejder.

» For at undga overbelastning af kredslgbet, nar du bruger dette
produkt, ma du ikke bruge et andet produkt med hgj effekt pa det
samme elekiriske kredslab.

* Der fglger en kort stramledning med dette produkt. Det anbefales
ikke at bruge en forleengerledning til dette produkt, men hvis det er
ngdvendigt, kan du bruge en:

- Ledningens meerkede elektriske vaerdi skal vaere mindst lige sa
stor som produktets.

- Placer forlzengerledningen, sa den ikke haenger, hvor man kan
snuble over den eller traekke i den utilsigtet.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Se venligst afsnittet om renggaring %g vedligeholdelse for detaljer
]grg, hvordan du renger overflader, der kommer i kontakt med
gdevarer.
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3. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Model Spanding Frekvens Kraft Kapacitet Arbejdstryk

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. BESKRIVELSE AF DELE

. Hovedhus

. Lagsamling (med handtag, sikkerhedsventiler og gummipakning)
. Aftagelig gryde af aluminium med non-stick beleegning

. Kop til kondensering

. Malebaeger

. Stremforsyningsledning

. Ske af plast

. Damptallerken i rustfrit stal (22 cm)

ONOUTRWN -~

5. BRUGSANVISNING / FGR FORSTE BRUG

. Pak trykkogeren ud af kassen.

. Fjern alle emballagematerialer som f.eks. pap, plastik eller flamingo.

. Lees manualen grundigt far brug, og opbevar manualen, garantikortet og kvitteringen til senere
brug.

. Abn laget: For at abne laget skal du holde det i handtaget og dreje det med uret og traekke det op
som vist pa billedet nedenfor. (Se figur 1, 2).

A WON-

N

Auto Bolt

Cover point

J
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5. Tag den indre gryde ud, og fyld den med mad og vand. Maengden af mad og vand ber ikke
veere starre end 4/5 (figur 3) og mindre end 1/5 (figur 5) af hgjden pa den indre beholder. Og for
fodevarer, som gger deres volumen under tilberedningen, bar meengden ikke overstige 3/5 (figur
4). (Se figur 3, 4 og 5).

4 3 1
? i ik

6. Sgrg for, at der ikke er snavs eller smuds pa varmepladen og ydersiden af gryden. Nar du
har fyldt gryden med maden, skal du szette den tilbage i enheden (se figur 6). Serg for, at
teetningsmidlet passer pa kanten af aluminiumsdaekslet, og saet det derefter fast pa akslen i
midten af laget. Luk laget ved at dreje det mod uret, indtil det gar i hak med en klemningslyd. (Se
figur 7, 8).

——

=

§ S ,‘ / §

BEMARK: BRUG IKKE SLIBENDE MATERIALER TIL AT RENGGRE OVERFLADEN.
NEDSZNK IKKE TRYKKOGERENS HUS ELLER LAG.

Cover point

7. Serg for, at antiblokeringsdaekslet sidder ordentligt fast. Serg for, at silikoneringen er deekket
ordentligt inde i lagets stalspiral. Silikoneringen skaber en luftteet forsegling, der sikrer, at
trykkogeren fungerer korrekt. Se nedenfor:

Silicone ring Float valve

8. Seet kondensbeholderen fast pa bagsiden af huset.

9. For at sikre korrekt montering af silikoneringen fyldes den aftagelige gryde med ca. 11 kopper
vand. Seet laget pa enheden, og drej det mod uret, indtil det er helt lukket i 1ast position.

10. Serg for, at flydeventilen er i SEAL-position.

9-b

11. Fer du bruger trykkogeren, skal du sgrge for at kontrollere, at gummipakningen og flydeventilen
er rene og placeret korrekt.
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HVORDAN MAN BRUGER TRYKKOGEREN:

PANELETS FUNKTIONER: Der er 13 forudindstillede menufunktioner, herunder forsinket start
og varmholdningsfunktioner. Ved hjeelp af disse funktioner kan vi tilberede alle typer mad uden for
meget besveer.

BEMAERK: Tiden kan andres i henhold til kravene til tilberedningsfunktionen.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

7
Slow Pressure
COOK J [ Level ] (Cancel] (Yogurt
.
4 Delay Keep Pressure
%aute) [Start J (Warm]

FORUDINDSTILLET TILBEREDNINGSTID

Hver menu har 3 forudindstillede valg af tilberedningstid. Tryk pa menufunktionen én gang, displayet
viser standardtilberedningstiden, indikatoren “Normal” lyser. Tryk pa menufunktionen to gange,
displayet viser den leengste forudindstillede tilberedningstid, indikatoren “More” lyser. Tryk pa
menufunktionen 3 gange, displayet viser den kortere forudindstillede tilberedningstid, indikatoren
“Mindre” lyser.

Hvis du f.eks. trykker pa den farste menufunktion “Suppe/Bouillon”, viser displayet
standardtilberedningstiden 00:30, og indikatoren “Normal” lyser. Tryk to gange pa menufunktionen
“Suppe/Bouillon”, displayet viser tilberedningstiden 00:40, indikatoren “Mere” lyser. Tryk pa
menufunktionen “Suppe/Bouillon” 3 gange, displayet viser tilberedningstiden 00:20, indikatoren
“Mindre” lyser op. Nar du har valgt, skal du bare vente i 3 sekunder, sa bekreefter komfuret
automatisk dit valg. Ga derefter ind i tilberedningstilstanden.

FUNKTION TIL FORSINKET START

Denne funktion kan bruges til at udskyde tilberedningsprogrammet efter behov og krav. Du kan
udskyde tilberedningstiden fra 30 minutter til maksimalt 24 timer ved hjaelp af timerknappen
“DELAY START” (tiden aendres med et interval pa 1 minut). For at bruge funktionen til at udskyde
tilberedningstiden efter behov skal du ferst veelge en tllberednlngsmenu fra skeermpanelet efterfulgt
af knappen “DEL Y START”, derefter trykke pa knappen “-” eller “+” og blive ved med at trykke, indtil
du far den gnskede tid. Nar du har naet den gnskede forsinkelsestid, skal du lade enheden sta i et
par sekunder, hvorefter den automatisk gar i timertilstand. Timeruret begynder at teelle baglaens, og
nar det nar 00, starter tilberedningen.

BEMAERK: Denne funktion repraesenteres af den indstillede tid, nar du veaelger knappen “DELAY
START”, vises og lyser den gnskede forsinkede tid, og uret begynder at teelle bagleens.
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Eksempel: Hvis du gnsker at programmere trykkogeren til automatisk at teende om 3 timer, skal du
veelge en hvilken som helst menufunktion, f.eks. funktionen “RICE” efterfulgt af knappen “DELAY
START” og derefter trykke pa knappen “+” 3 gange, og skaermen viser 3:00 timer. Nar menuknappen
og den gnskede forsinkelsestid er valgt, lyser menuknappen og forsinkelsestimeren, og enheden
begynder at teelle baglaens. Nar 00 er naet, begynder enheden at tilberede.

BEMAERK: Letfordeervelige fadevarer som kad, fierkrae, fisk, ost og mejeriprodukter bar ikke sta
ved stuetemperatur i mere end 2 timer og ikke lseengere end 1 time, hvis temperaturen er 32 °C eller
derover.

“+!! / “_H_knap

Disse knapper hjeelper dig med at eendre tilberedningstiden efter behov og krav i stedet for at bruge
“PRESET COOKING TIME”. Disse knapper hjeelper dig med at lave mad med personlige menuer og
tilberede enhver type mad med personlige tidskrav. For at eendre tiden ved hjeelp af disse knapper
skal du veelge en hvilken som helst menufunktion, og skeermen viser den fabriksindstillede tid. For at
eendre tiden efter behov skal du trykke pa knappen “+” eller “-” og blive ved med at trykke, indtil du
far den gnskede tid. Tiden vises pa skeermen.

BEMAERK: Ved hjeelp af disse knapper kan du aendre tiden for alle menufunktionerne i henhold til
nedenstaende liste.

BEMAERK: For at @ndre tiden skal vi gare det umiddelbart efter at have valgt menufunktionen; ellers
vil menufunktionerne blive last om fa sekunder og starte tilberedningen med fabriksindstillingen. Nar
tilberedningsprocessen starter, og hvis der er behov for at sendre tilberedningstiden, skal vi starte
funktionsvalgprocessen igen ved at annullere den aktuelle funktion og veelge en hvilken som helst
menufunktion efterfulgt af tidsindstilling.

“HOLD VARMEN”-FUNKTION

Denne knap hjeelper os med at holde maden varm, indtil vi bruger den. Nar tilberedningen er feerdig,
gar alle funktioner automatisk i varmholdningsfunktion undtagen YOGHURT. Hold varm-indikatoren
lyser, og hold varm-tiden begynder at teelle. Enheden har 24 timers hold varm-tid.

“ANNULLER”-FUNKTION

Nar enheden er i arbejdstilstand med en hvilken som helst menufunktion, afbryder den
tilberedningsprocessen ved at trykke pa denne knap, og enheden gar i standbytilstand. Displayet
viser “On”. “Trykniveauknap” Ved hjeelp af denne knap kan vi skifte trykniveau. Denne trykkoger
arbejder med 2 trykniveauer, hgj og lav, og de fleste menufunktioner har allerede forudindstillet
trykniveau afhaengigt af funktionen. De funktioner, der har et forudindstillet lavt trykniveau, kan vi
aendre til hgjtryksniveauet. Hgjtryksikonet lyser pa det digitale display, og pa samme made kan vi
for de funktioner, der har et forudindstillet hgjtryksniveau, skifte til lavtryksniveau, og lavtryksikonet
begynder at lyse.

HVORDAN MAN LAVER MAD VED HJALP AF MENUFUNKTIONEN

Indstilling af menu: Tilslut apparatet, og trykkogerens display lyser op. Det digitale display viser
ON, og for at starte tilberedningen skal du nu trykke pa den menufunktion, du gnsker at bruge til at
tilberede maden.

Indstilling af tid: Enheden viser den forudindstillede tid for den meu-funktion, vi har valgt, og hvis
tiden skal aendres, kan den aendres ved hjeaelp af knapperne “+” og “-”, og det digitale display viser
den reviderede tilberedningstid som indstillet.

Indstilling af tryk: Vaelg menufunktion, og det digitale display viser standardtiden, og lyset for

det forudindstillede trykniveau lyser. Hvis du har brug for at aendre trykniveauet, skal du trykke pa
trykniveauknappen, og ved hjaelp af “+” og “-” kan vi sendre trykket.

Tilberedningsfunktion: Nar vi har foretaget alle tryk- og tidsindstillinger, kan vi starte
tilberedningsprocessen ved at trykke pa menufunktionen, enheden begynder at tilberede, og tiden pa
det digitale display begynder at teelle bagleens.

Hold varm-funktion: Nar enheden er faerdig med tilberedningen, viser det digitale display ON, og
lyset for varmholdningsfunktionen teendes. Det betyder, at nar maden er klar, begynder apparatet at
holde maden varm.

Alle menufunktionerne er beskrevet i tabellen nedenfor.
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Forudindstillet koksningstid

96

Justering
MENU P_res Normal a_f TI.!YK Justering Standard
sikker 5 (standar tilberedn Niveau af tryk Temp. °C
Mindre | yipereq | Mere | ingstid/
(mln-) ningstid) (mln-) interval
Min
1-99
Suppe! JA 20 30 40 | minutter/ | 4070 | Lav- Hoj 105
1 minut
1-99
Kad JA 15 20 30 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 110
1 minut
1-99
Bonne JA 30 40 50 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 105
1 minut
1-99
Fjerkree JA 15 20 30 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 105
1 minut
1-99
Ris JA 10 12 20 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 115
1 minut
1-99
Flerkorn JA 10 12 20 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 105
1 minut
1-99
Gred JA 15 20 25 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 105
1 minut
1-99
Damp JA 10 15 20 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 105
1 minut
Langsomt 1-99 .
g JA 40 60 80 minutter/ | 40-70 Lav- Hgj 95
lave mad 1 mi
minut
1-99 150-
Sauté N/A 10 15 20 minutter/ / / 180(op
1 minut og lag)
6t-12
Yoghurt N/A 6 h 8h 12h t/ 30 / / 40
Minutter
Tryk JA 30 50 40-70 | Lav-Hej 130
lave mad ]
Forsinkelse .
Start N/A 1 min-24 h /
Behold
varm N/A 24 h 65-70
DANSK




FORHOLDSREGLER
1.

b i

5.
6.
7.

Brug ovnhandsker, nar du drejer pa udluftningsknappen, da der kan komme varm damp og
veeske ud.

Lad trykkogeren kgle af til stuetemperatur, for den temmes og renggeres.

Hold IKKE VENT-knappen aben.

Hvis du bruger quick release-metoden, frigives der ekstremt varm damp og vaeske, som du kan
braende dig pa. Brug ovnhandsker eller andet til at beskytte dine haender og arme. Hold ansigtet
veek fra dampudtaget.

Brug ovnhandsker til at holde eller fierne gryden, da trykkogeren og gryden bliver varme.
TVING ALDRIG LAGET TIL AT ABNE SIG. Laget &bner farst, nar trykket er helt aflastet.

Nar tilberedningen er feerdig, skifter enheden automatisk til KEEP WARM-tilstand.

Bemaerk: Arsager til overophedning af enheden er:

TIP

Hgj netspaending
Betjening af enheden med tom gryde
Kogt tert i lang tid.

S OG ANBEFALINGER

Du ma ALDRIG friturestege eller trykstege i trykkogeren.

Indstil IKKE den forudindstillede timer til mere end 1-2 timer, nar du tilbereder letfordzervelige
fedevarer. Hvis rumtemperaturen er 32 °C eller derover, ma du ikke indstille den forudindstillede
timer til mere end 1 time.

Gummipakningen skaber en luftteet forsegling, som er ngdvendig for, at trykkogeren kan fungere
korrekt. Kontrollér, at den er i god stand og sidder korrekt far hver brug.

Hold IKKE VENT-knappen inde, nar du udlgser trykket, da det frigiver varm damp og vaeske i
luften. Hold ansigtet veek fra apparatet, mens du bruger korte sted til at udlgse dampen.

At lade trykkogeren kgle af, indtil trykket aftager af sig selv, er en anden mulighed for
trykkogeren.

Hvis du er usikker pa den ngjagtige tid, nar du koger under tryk, er det altid bedre at underkoge
og bruge de korte dampsted til at frigare trykket, s du kan kontrollere kogestatus. Hvis den ikke
er kogt, som du gnsker, kan du koge et par minutter mere.

Fyld aldrig trykkogeren mere end 1/2 med ingredienser eller 2/3 med vaeske.

Trykkogeren skal have noget vaeske (kan vaere vand) for at skabe den damp og det tryk, der er
ngdvendigt, nar man laver mad under tryk.

Nar man tilbereder frisk frugt, skal man bruge lavt tryk.

Hvis du koger begnner (beelgfrugter), kan du tilseette en spsk. olie til vandet for at reducere
mangden af skum, som bgnnerne kan danne.

Billigere udskeeringer af kad er ideelle til tilberedning i trykkogeren, da fibrene nedbrydes under
tilberedningen.

Forseg ALDRIG at tage laget af, far trykket er helt aftaget.

Daek ALDRIG toppen af laget eller ventilabningen med en klud eller en anden genstand.
BEMAERK: Hvis der observeres rag, skal du straks trykke pa CANCEL-knappen og tage

stikket ud af stikkontakten. Lad trykkogeren kgle helt af, og prev igen. Hvis der observeres rag
igen, skal du afbryde tilberedningsfunktionen og tage den med til det naermeste autoriserede
servicecenter eller en kvalificeret tekniker.

Efterse altid din trykkoger fer hver brug. Brug ikke denne enhed, hvis den er blevet beskadiget,
tabt, efterladt udenders eller tabt i vand.

Nar LED’en viser “E”, betyder det, at der er en alvorlig fejl i enheden. Tryk pa CANCEL-knappen,
og tag straks stikket ud af stikkontakten. Nar enheden er kglet helt ned, kan du genstarte
trykkogeren. Hvis det digitale display igen viser “E”, skal du tage den med til det nsermeste
autoriserede servicecenter eller en kvalificeret tekniker.

Brug IKKE metalredskaber sammen med gryden, da det kan ridse non-stick-overfladen. Brug i
stedet redskaber af silikone eller nylon.

Brug IKKE denne trykkoger til konservering af fedevarer.
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6. RENGGRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Renggr gryden og dampkogeren med varmt seebevand og en svamp eller fugtig klud, og

skyl derefter. Tar derefter af med en klud. Renggr ikke med slibende bgrster for at undga at
beskadige nonstick-belaegningen.

Fjern dugopsamleren, og smid vandet ud. Vask den med vand, og seet den tilbage i riskogeren.
Riskorn eller andre rester kan seette sig fast pa varmepladen. For at sikre korrekt kontakt med

gryden skal du gnide kornene/resterne veek fra varmepladen med fint sandpapir (NO.320) og
derefter torre den af med en klud igen.

Nedsaenk ALDRIG netledning, stik eller trykkogerhus i vand eller anden vaeske. Renger laget og

husets dele med en fugtig klud ferst og en ter klud umiddelbart efter, og hold dem tarre.

7. FEJLFINDING

Problem

Arsag

Lasning

Problem
Der er overlgb under
tilberedningsprocessen

1. PCB er defekt

2. Elektroniske dele eller
temperatursensoren
fungerer ikke korrekt

Bring apparatet til din
forhandler eller et autoriseret
servicecenter.

Risene er ikke kogte

1. Der er ikke tilsat nok vand.

2. PCB er defekt.

1. Tilseet vand i henhold til
skalaen pa indersiden af den
indre gryde

3. Elektroniske dele eller
temperatursensoren
fungerer ikke korrekt.

2. Bring apparatet til din
forhandler eller et autoriseret
servicecenter.

Sveert at lukke laget

Laget er ikke blevet forseglet
ordentligt

Laeg laget ordentligt pa, og
forsegl det godt

Svemmerventilen sidder fast i
trykstangen

Skub til stangen

Sveert at abne laget

Svgmmerventilen falder ikke
ned efter udmattelse

Tryk pa svemmerventilen

Leekage i laget

Laget er ikke blevet forseglet
ordentligt

Luk laget og forsegl det
ordentligt.

Forseglingsgummi er
fedevaregodkendt

Renger teetningsgummiet

Svgmmerventilen er uteet

Forseglingsgummi er
beskadiget

Udskift teetningsgummiet

Svemmerventilens taetninger
kleebende slid

Udskift svemmerventilens
teetningsring

Svemmerventilen kan ikke
stige

Gryden har for lidt mad og
vand

Anbring fedevarer og vand i
henhold til instruktionerne

Leekage i deeksel eller
trykbegreensningsventil

Tag den med til et teknisk
servicecenter
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. m POMEMBNO:

* Pred uporabo vedno natanc¢no preberite navodila za
uporabo.

e Ta priro€nik lahko prenesete z nase spletne strani
WWW.S0go0.€es.

* Ta navodila shranite za poznejSo uporabo.

—

2. AVarnostna navodila za uporabnika
Splosni previdnostni ukrepi pri uporabi elektricne opreme

* Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v
tem priroCniku.

* Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

* Napravo vedno postavite na ravno in enakomerno povrsino.

» Ta izdelek je namenjen za notranjo, neindustrijsko,
nekomercialno in izkljuéno gospodinjsko uporabo. Izdelka ne
uporabljajte na prostem ali v druge namene. Zaradi napacne
uporabe ali nepravilnega ravnanja lahko pride do tezav v
napravi in poSkodb uporabnika.

* Enota se sme uporabljati samo za predvidene namene. Za
Skodo, ki bi nastala zaradi nepravilne uporabe ali nepravilnega
ravnanja, ne odgovarjamo.

» Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje se prepriCajte,
da se napetost, navedena na napisni ploscici, ujema z
omrezno napetostjo.

« Ko naprave ne uporabljate, vedno izvlecite vtiC iz vtiCnice.
Vklju€enega aparata ne puscajte brez nadzora.

» Kadar napravo uporabljajo otroci ali v njihovi blizini, je

Igotreb_en strog nadzor. _ _ S

red CiSCenjem ali shranjevan{em napraveHo vedno izkljucite
iz elektricnega omreZja in pustite, da se ohladi.

+ Naprava tudi po izklopu ni popolnoma izkljuCena iz vira
napajanja. Ce jo Zelite popolnoma odklopiti, jo izkljuCite iz
vticnice.

* Naprave niso namenjene upravljanju z zunanjim ¢asovnikom
ali loCenim sistemom daljinskega upravljanja.

* Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih
aplikacijah, ot so:

- Il<JhIi"rHe za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih
okoljih;

- K&ncla_f[He ter stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih
okoljih;

- Okolje tipa nocitev z zajtrkom;

- gosélnstvo in podobne aplikacije, ki niso namenjene prodaji na

robno.

SLOVENSKI
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|zogibajte se razlitju na priklju¢ek

A Omejitve uporabe za preprecevanje telesnih poskodb

Naprave ne postavljajte in ne uporabljajte v blizini vodnih virov.
Naprave in njenega napajalnega kabla ne postavljajte na
vroCe povrsine (npr. ploSce Stedilnika) ali v njihovo blizino ali v
blizino odprtega ognja.

Napajalnega kabla ne pusScajte viseti na ostrih robovih in ga
hranite stran od vroCih predmetov in ognja. Napajalnega kabla
ne ovijte okoli naprave in ga ne upogibajte.

Ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente,
ne potapljajte v vodo niti ga ne spirajte pod pipo.

Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih proizvajalec ne
Brlporoca. - . _ _

poraba dodatne opreme, ki je ne priporocCa ali prodaja
proizvajalec naprave, lahko povzroci pozar, elektricni udar ali
poskodbe oseb.

Ce zelite vti€ izvleCi iz stenskega stika, to storite na samem
vtiCu in ne z vleCenjem za kabel ali napravo.

Da bi se izognili elektricnemu udaru, poskrbite, da bodo vase
roke suhe, preden prikljucite ali odklopite vtiC.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami, na vlaznih tleh ali v
vlaznem okolju, saj obstaja nevarnost elektricnega udara.
Med uporabo naprave pazite, da se napajalni kabel ne
zatakne ali zmecka.

Zaradi zaScite pred nevarnostjo elektricnega udara motorne
enote, kabla ali vti€a ne smete zmoditi.

Pri ravnanju z elektriCnimi napravami bodite previdni, saj je
povrsina grelnega elementa po uporabi izpostavljena preostali
vrocini. Vsaka napacna uporaba lahko povzroCi morebitne
Rloékodbe uporabnika in lahko poskoduje napravo.

e dotikajte se zunanje povrsine naprave, saj se lahko med
delovanjem moc¢no segreje. Namesto tega uporabite roCaj ali
rokavice.

Naprave ali vtia nikoli ne potoci)ite v vodo ali katero koli drugo

tekoCino. Ce aparat pade v vodo, ga pred ponovno uporabo

takoj izkljuCite iz elektricnega omrezja in ga odnesite na
opravilo k pooblas¢enemu serviserju.

aprave ne uporabljajte, Ce je padla na tla, ¢e ima vidne
znake poskodb ali Ce pusca. .
Naprave ne uporabljajte, Ce je kabel ali vtic poSkodovan. Ce je
kabel poskodovan, ga sme zamenjati le proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da bi se
izognili nevarnosti.

V primeru nepravilnega delovanja ali kakrSne koli poSkodbe
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aparata ga vrnite najbliziemu pooblas€enemu servisu, da ga
pregleda, popravi all nastavi.

A Omejitve uporabe pri otrocih in starejsih

Naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali osebe s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, razen Ce so bile
nadzorovane ali poucene.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari od 8 let, in osebe z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali
dobili navodila o varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti,
ki so s tem povezane.

Otroke je treba nadzorovati, da se ne igrajo z napravo.

Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, razen Ce so
starejsi od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in kabel hranite zunaj dosega otrok, mlajSih od 8 let.
Otrokom ne dovolite uporabe naprave brez nadzora.

A Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi naprave

Pri spros¢anju tlaka ne gribliiujte rok in obraza gumbu VENT.
Vedno uporabljajte v dobro prezracevanem prostoru. Tlacnega
ventila NE prekrivajte s Cim koli.
Med delovan&em lonca pod pritiskom nikoli ne odstranite
£ pokrova. Po kuhanju je treba biti pri odstranjevanju
pokrova izredno previden, saj lahko zaradi spros¢anja pare
pride do hudih opeklin. Vedno se prepriCajte, da je para
popolnoma izpus€ena. Pustite, da se aparat ohladi, in med
razstavljanjem ali odstranjevanjem dodatkov vedno uporabljajte
kuhinjske rokavice.
'IEIahéne_ga lonca NE uporabljajte brez odstranljivega lonca za
uhanje.
Ko je tlacni lonec prikljuCen na elektricno omrezje, ne
[i)_osku_éajte odstraniti hrane. .
lacni lonec ne napolnite s hrano veC kot do 1/ 1 alido 2/3 s
tekoCino. Med kuhanjem zivil, ki se med kuhanjem razsirijo, ne
napolnite ve¢ kot do 1/2.
Pri kuhanju hrane pod pritiskom je treba uporabiti vsaj 1
skodelico (8 0z/230 ml) teko€ine/vode.
Zivil, kot so jabolcna omaka, brusnice, jeCmen, ovseni kosmici
ali druga zita, deljeni grah, rezanci ali testenine ter rabarbara,
ne smete kuhati pod pritiskom. Lahko se spenijo, penijo ali
brizgajo in lahko zamasijo plavajocCi ventil Za te predmete
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yporabite drugo funkcijo kuhanja. . . -

Ce opazite dim, takoj izklopite tlacni lonec in ga izkljuCite iz

vtiCnice.

Te enote NE uporabljajte za konzerviranje.

Tlacni lonec mora biti izkljuCen iz elektricnega omrezja:

A. Po vsaki uporabi.

B. Ce se zdi, da je okvarjen.

C. Pred CiS€enjem ali vzdrzevanjem.

Ne dotikajte se zunanje povrSine naprave, saj se lahko med

delovanjem moc¢no segreje. Namesto tega uporabite roCaj ali

rokavice.

Med uporabo se nikoli ne dotikajte notranjih delov naprave.

Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem

naprave visoka.

OPOZORILO: Ne dotikajte se vrocih povrsin.

LAAOPOZORILO: To opremo je treba uporabljati previdno, saj

ta elektricna naprava vsebuje funkcijo ogrevanja. Povrsina te

naprave se prav tako razlikuje od drugih funkcionalnih povrsin,

na katerih lahko nastanejo visoke temperature. Ker razlicne

osebe razlicno zaznavajo temperature. Naprave se je treba

dotikati le na predvidenih ro€ajih in oprijemalnih povrSinah

s pomocjo toplotnih zasc€itnih sredstev, kot so rokavice ali

podobna vrsta oblacil. V nasprotnem primeru Fustite, da se
red dotikanjem vroc€ih povrsin dovolj ¢asa ohladi.

edno je treba preverjati, ali so kanali v regulatorjih tlaka, ki
omogocajo uhajanje pare, zamaseni. _

Pri Cis€enju naprave ne smete potopiti; v primeru potrebe po

temeljitem CiS€enju z vodo je treba odstraniti prikljucek.

Pred ponovno uporabo je treba napravo dobro posusiti.

Pred prikljucitvijo vtiCa v elektricno vticnico se prepricajte,

da so grelni element, temperaturni senzor in posoda Cisti in
osuseni.

a ventil za omejevanje tlaka ne namescajte tezkih

redmetov.

o kuhanju poskrbite, da se pred odprtjem pokrova izklopi.
Za odstranjevanje hrane ali CiSCenje posode ne uporabljajte
kovinskih zlic ali kuhalnic, da ne bi prislo do prask na
prevleki proti prijemanju. Priporocljivo je uporabljati lesene ali
silikonske Zlice.

Cas hranjenja na toplem ne sme biti daljSi od 6 ur, da ne
vpliva na u€inek kuhanja.

Poskrbite, da ga boste drzali za ro¢aj, €e boste tlacni lonec
premikali z enega mesta na drugo. - Ne odpirajte pokrova na
silo, Ce je plavajoCi ventil padel navzdol. _
Zunanje telo in nerjaveCe jeklo sta po kuhanju vro€a, zato
LA\ se ju ne dotikajte, da ne pride do opeklin.

Notranjega lonca ne postavljajte neposredno na kuhalno
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ﬁloééo, uporabljajte ga le s tlacno posodo.

uhalnika ne izpostavljajte visokim temperaturam in ga ne

postavljajte neposredno na kuhinjsko plosco.

. Tlac":ne posode se ne dotikajte in je ne drZite, saj je njena
zunanja povrSina vroCa. Med delom ga ne premikaijte.

» Da bi se izognili preobremenitvi tokokroga pri uporabi tega
izdelka, v istem elektricnem tokokrogu ne uporabljajte drugega
visokozmogljivega izdelka.

+ Temu izdelku je prilozen kratek napajalni kabel. PodaljSevalnik ni

priporocljiv za uporabo s tem izdelkom, e pa ga je treba uporabiti:

- Oznacena elektricna nazivnost kabla mora biti vsaj tako velika kot
elektricna nazivnost izdelka.

- PodaljSevalni kabel namestite tako, da ne visi na mestu, kjer bi se
lahko spotaknili ali ga nenamerno potegnili.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Za podrobnosti o CiS€enju povrsin, ki pridejo v stik s hrano, glejte
poglavje o €iS€enju in vzdrzevanju.
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3. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Model Napetost Frekvenca | Napajanje | Zmogljivost Delovni tlak
SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa
4. OPIS DELOV

ONOUTRWN -~

A WON-

104

. Glavno ohisje

. Sklop pokrova (z ro¢ajem, varnostnimi ventili in gumijastim tesnilom)

. Aluminijasta odstranljiva posoda za kuhanje s prevleko proti prijemanju
. Skodelica za kondenzacijo

. Merilna skodelica

. Napajalni kabel

. Plasti¢na Zlica

. Parna plo$¢a iz nerjavecega jekla (22 cm)

5. NAVODILA ZA UPORABO / PRED PRVO UPORABO

. Tlaéni lonec razpakirajte iz Skatle.

. Odstranite vso embalazo, kot so karton, plastika ali stiropor.

. Pred uporabo natanéno preberite priro¢nik in ga, garancijski list in potrdilo o prejemu shranite za
kasnejsSo uporabo.

. Odpiranje pokrova: pokrov odprete tako, da ga primete za roc¢aj, ga zavrtite v smeri urinega
kazalca in potegnete navzgor, kot je prikazano na spodniji sliki. (Glej sliki 1, 2).

N

Auto Bolt

Cover point

J
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5. Vzemite notranji lonec in ga napolnite s hrano in vodo. Koli¢ina hrane in vode ne sme biti vecja
od 4/5 (slika 3) in manjsa od 1/5 (slika 5) viSine notranje posode. Za Zivila, ki med kuhanjem
povecajo svoj volumen, pa ne sme presegati 3/5 (slika 4). (Glej slike 3, 4 in 5).

4 3 1
? i ik

6. PrepriCajte se, da na grelni plo3¢i in zunanji strani lonca ni umazanije ali madeZa. Ko posodo
napolnite s hrano, jo postavite nazaj v enoto (glejte sliko 6). PrepriCajte se, da se tesnilna masa
prilega aluminijastemu robu pokrova, nato ga pritrdite na gred na sredini pokrova, Pokrov zaprite
tako, da ga zavrtite proti smeri urinega kazalca, dokler se ne zaskoc¢i z zvokom zatikanja. (Glej
sliki 7 in 8).

——

=

§ S ,‘ / §

OPOMBA: ZA CISCENJE POVRSINE NE UPORABLJAJTE ABRAZIVNIH MATERIALOV.
NE POTOPITE OHISJA ALI POKROVA LONCA POD PRITISKOM.

Cover point

7. PrepriCajte se, da je pokrov proti blokiranju pravilno pritrjen. PrepriCajte se, da je silikonski obro¢
pravilno pokrit v jekleni tuljavi pokrova. Silikonski obro€ ustvari zrakotesno tesnilo, ki zagotavlja
pravilno delovanje tlatnega lonca. Glejte spodaj:

Silicone ring Float valve

8. Na zadnji del ohi$ja pritrdite posodo za kondenzacijo.

9. Za pravilno namestitev silikonskega obro¢a napolnite odstranljivo posodo za kuhanje s priblizno
11 skodelicami vode. Postavite pokrov na enoto in ga obrnite proti smeri urinega kazalca, dokler
se trdno ne zapre v zaklenjenem polozaju.

10. PrepriCajte se, da je plavajodi ventil v poloZzaju SEAL.

V-

9-b

11. Pred uporabo tlacnega lonca preverite, ali sta gumijasto tesnilo in plavajoci ventil Cista in pravilno
namescena.
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KAKO UPORABLJATI TLACNI KUHALNIK:

FUNKCIJE PLOSCE: V meniju je 13 prednastavljenih funkcij, vkljuéno s funkcijami odloZenega
zagona in ohranjanja toplote. S pomocjo teh funkcij lahko kuhamo vse vrste Zivil brez prevelikega
napora.

OPOMBA: Cas lahko spremenite glede na zahteve funkcije kuhanja.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

\
( gm J Erf:"s:{a (Cancel] (Yogurt
J

4 Delay Keep Pressure
@) [Start J (Warm] Cook ;

PREDNASTAVLJEN CAS KUHANJA

Vsak meni ima 3 vnaprej nastavljene ¢asovne nastavitve kuhanja. Enkrat se dotaknite funkcije
menija, na zaslonu se prikaze privzeti ¢as kuhanja, indikator “Normalno” zasveti. Dvakrat se
dotaknite funkcije menija, na zaslonu se prikaze najdaljsi prednastavljeni ¢as kuhanja, zasveti
se indikator “More”. Ce se trikrat dotaknete menijske funkcije, se na zaslonu prikaze krajsi
prednastavljeni ¢as kuhanja, indikator “Manj” se prizge.

Ce se na primer dotaknete prve funkcije menija “Juha/ juha”, se na zaslonu prikaze privzeti ¢as
kuhanja 00:30, indikator “Normalno” se prizge. Dvakrat se dotaknite menijske funkcije “Soup/ Broth”,
na zaslonu se prikaZze €as kuhanja 00:40, zasveti se indikator “More”. Trikrat se dotaknite menijske
funkcije “Soup/ Broth” (Juha/ juha), zaslon prikaze ¢as kuhanja 00:20, zasveti indikator “Less”
(Manj). zasveti. Po izbiri po€akajte 3 sekunde, kuhalnik bo samodejno potrdil vaso izbiro. Nato
vstopite v nacin kuhanja.

FUNKCIJA ZAKASNITVE ZAGONA

To funkcijo lahko uporabite za odloZitev programa kuhanja glede na potrebe in zahteve. S pomocjo
gumba ¢asovnika “DELAY START” lahko odlozite ¢as kuhanja od 30 minut do najvec¢ 24 ur (€as se
spreminja v intervalu 1 minute). Ce Zelite uporabiti funkcijo odloga ¢asa kuhanja po potrebi, najprej
na zaslonski plo$c&i izberite kateri koli meni za kuhanje, nato pa pritisnite gumb “DEL Y START”, nato
pritisnite gumb “-” ali “+” in pritiskajte, dokler ne nastavite Zelenega €asa. Ko dosezete Zeleni cas
odloga, pustite enoto za nekaj sekund in samodejno preide v nacin ¢asovnika. Ura ¢asovnika bo
zaclela Steti v obratni smeri in ko bo dosegla vrednost 00, bo zacgela kuhati.

OPOMBA: To funkcijo predstavlja nastavljeni ¢as, ko izberete gumb “DELAY START”, se prikazejo in
osvetlijo Stevilke Zelenega odlozenega €asa in ura zacne Steti nazaj.
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Primer: Izberite katero koli funkcijo menija, na primer funkcijo “RICE”, ki ji sledi gumb “DELAY
START”, nato trikrat pritisnite gumb “+” in na zaslonu se prikaze 3:00 ure. Ko izberete gumb menija
in Zeleni Cas zakasnitve, se gumb menija in Casovnik zakasnitve prizgeta in enota za¢ne Steti nazaj.
Ko enota doseze Stevilo 00, za¢ne kuhati.

OPOMBA: hitro pokvarljiva Zivila, kot so meso, perutnina, ribe, sir in mlecni izdelki, ne smejo ostati
na sobni temperaturi vec kot 2 uri in ne vec kot 1 uro, ¢e je temperatura 32 °C ali vec€.

Gumb “+l! I ﬁ_!!

S temi gumbi lahko spremenite ¢as kuhanja glede na potrebe in zahteve, namesto da bi uporabljali
“PREDNAstavljen ¢as kuhanja”. Ti gumbi vam pomagajo pri kuhanju s prilagojenimi meniji in kuhanju
katere koli vrste hrane s prilagojenimi €asovnimi zahtevami. Ce Zelite spremeniti as s pomocjo teh
gumboy, izberite katero koli funkcijo menija in na zaslonu se prikaze tovarnisko privzeta nastavitev
Casa, Ce zelite spremeniti ¢as v skladu z zahtevami, pritisnite gumb “+” ali “-"in pritiskajte, dokler ne
dobite zelenega ¢asa. Cas se bo prikazal na zaslonu.

OPOMBA: S temi gumbi lahko spremenite ¢as za vse funkcije menija v skladu s spodnjim
seznamom.

OPOMBA: Ce Zelimo spremeniti ¢as, moramo to storiti takoj po izbiri menijske funkcije, sicer se
bodo menijske funkcije ¢ez nekaj sekund zaklenile in zaCele kuhati s tovarnisko privzetim ¢asom. Ko
se postopek kuhanja za¢ne in e zelimo spremeniti ¢as kuhanja, moramo postopek izbire funkcije
zaceti znova, tako da prekli¢emo trenutno funkcijo in znova izberemo katero koli funkcijo menija, ki ji
sledi nastavitev ¢asa.

FUNKCIJA “OHRANJANJA TOPLOTE”

Ta gumb nam pomaga ohraniti hrano toplo, dokler je ne porabimo. Ko se kuhanje kon¢a, vse funkcije
samodejno preidejo v nacin ohranjanja toplote, razen YOGHURT. Prizge se indikator ohranjanja
toplote in zacne se odStevati ¢as ohranjanja toplote. Naprava ima 24-urni ¢as ohranjanja toplote.

FUNKCIJA “PREKLICI”

Ko je enota v delovnem nacinu s katero koli funkcijo menija, se s pritiskom na ta gumb preklice
vmesni postopek kuhanja in enota preide v nacin pripravljenosti. Na zaslonu se prikaze “On”. “Gumb
za stopnjo tlaka” S pomocjo tega gumba lahko preklapljamo stopnjo tlaka. Ta tlacni lonec deluje

z 2 stopnjama tlaka, visoko in nizko, ve€inoma pa imajo menijske funkcije Ze vnaprej nastavljeno
stopnjo tlaka glede na funkcijo. Tiste funkcije, ki imajo vnaprej nastavljeno nizko raven tlaka, lahko
spremenimo na visoko raven tlaka. Na digitalnem zaslonu se prizge ikona visokega tlaka, enako
velja za funkcije s prednastavljeno stopnjo visokega tlaka, ki jo lahko spremenimo na stopnjo
nizkega tlaka, in prizge se ikona nizkega tlaka.

KAKO KUHATI S POMOCJO FUNKCIJE MENIJA

Nastavitev menija: Prikljucite aparat in zaslon tlacnega lonca se prizge. Na digitalnem
prikazovalniku se prikaze ON, zdaj pa morate za zacetek kuhanja pritisniti menijsko funkcijo, ki jo
zelite uporabiti za kuhanje hrane.

Nastavitev ¢asa: Ce Zelite spremeniti ¢as, ga lahko spremenite s pomocjo gumbov “+” in “-”,
digitalni zaslon pa prikaze popravljen ¢as kuhanja, kot je bil nastavljen.

Nastavitev tlaka: Izberite funkcijo menija in na digitalnem zaslonu se prikaze privzeti ¢as in zasveti
lu€ka za vnaprej nastavljeno raven tlaka. Ce Zelite spremeniti raven tlaka, pritisnite gumb za raven
tlaka in s pomocjo gumbov “+” in “-” lahko spremenite tlak.

Funkcija kuhanja: Ko smo opravili vse nastavitve tlaka in ¢asa, lahko zacnemo postopek kuhanja s
pritiskom na funkcijo menija, enota bo zacela kuhati in €as na digitalnem zaslonu se bo zacel Steti v
obratni smeri.

Funkcija ohranjanja toplote: Ko enota kon¢€a kuhanje, se na digitalnem zaslonu prikaze ON in
prizge se lu¢ka funkcije ohranjanja toplote. To pomeni, da ko je hrana pripravljena, za¢ne enota
delovati tako, da ohranja hrano toplo.

Podrobnosti o vseh funkcijah menija so navedene v spodnji tabeli.
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Prednastavljen ¢as
koksanja
wEnu | Pres N, 2;2:9““” PRITISK | Nastavitev :::l’;:ta
prepri¢an Manj | (Privzet Vec | kuhanja/ Raven tlakd ratura. °C
’ éas : intervala
i kuhanja) il
Min
juha/ 1-99 minut/ i Nizka -
Juha DA 20 30 40 1min 40-70 visoka 105
1-99 minut/ Nizka -
Meso DA 15 20 30 o 4070 | Vicoka 110
. 1-99 minut/ Nizka -
Fizol DA 30 40 50 1min 40-70 visoka 105
. 1-99 minut/ Nizka -
Perutnina DA 15 20 30 1min 40-70 visoka 105
- 1-99 minut/ Nizka -
Riz DA 10 12 20 1min 40-70 visoka 115
. . 1-99 minut/ Nizka -
Veézrnati DA 10 12 20 Amin 40-70 visoka 105
< 1-99 minut/ Nizka -
Kasa DA 15 20 25 1min 40-70 visoka 105
1-99 minut/ Nizka -
Parna DA 10 15 20 1min 40-70 visoka 105
Pocasi 1-99 minut/ Nizka -
kuhar DA 40 60 80 1min 40-70 visoka 95
saute | NMRELE | 44 15 20 | 199 minut/ / 18000
VANTNO Tmin op
en lid)
6h-12h/
NI RELE
Jogurt 6h 8h 12 h 30 / / 40
VANTNO minut
Tlak Nizka -
kuhar DA 30 50 40-70 visoka 130
Zakasnitev | NI RELE :
zatetek | VANTNO T min -24 :
Ohranite NI RELE
toplo | VANTNO 24h 0070
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PRIPOROCILA

1. Med obraCanjem gumba za odzraevanje uporabljajte rokavice ali rokavice, saj se lahko sprostita

vroca para in tekocina.

Pred izpraznitvijo in CiS¢enjem tlacni lonec ohladite na sobno temperaturo.

Ne drzite gumba za prezracevanje odprtega.

Pri uporabi metode hitrega sproS¢anja se sprostita zelo vro€a para in teko€ina, ki lahko

povzrocita opekline. Uporabite rokavice za peko ali druge predmete za zascito rok in udov. Obraz

drzite stran od odprtine za paro.

5. Zadrzanje ali odstranjevanje lonca za kuhanje uporabljajte kuhinjske rokavice, saj bosta lonec za
kuhanje pod pritiskom in lonec za kuhanje vroca.

6. NIKOLI NE ODPIRAJTE POKROVA NA SILO. Pokrov se bo odprl $ele, ko bo tlak popolnoma
popustil.

7. Ko se kuhanje kon¢a, naprava samodejno preklopi v nac¢in KEEP WARM.

b i

Opomba: Vzroki za pregrevanje enote so:
- Visoka omrezna napetost

- Delovanje enote s prazno posodo

- Dolgo se je kuhala na suhem.

NASVETI IN PRIPOROCILA
NIKOLI ne cvrite v globokem ali visokem pritisku v loncu pod pritiskom.

» Med kuhanjem hitro pokvarljivih zZivil prednastavljenega ¢asovnika NE nastavljajte na ve¢ kot 1-2
uri. Ce je temperatura v prostoru 32 °C ali ve¢, prednastavljenega asovnika ne nastavljajte za
vec¢ kot 1 uro.

» Gumijasto tesnilo ustvarja neprepusten zrak, ki je potreben za pravilno delovanje lonca
pod pritiskom. Pred vsako uporabo preverite, ali je tesnilo v dobrem stanju in ali je pravilno
namesceno.

* Med spros¢anjem tlaka NE drzite gumba VENT, saj se vroca para in tekocina sprostita v zrak. Pri
kratkih izbruhih za spro$canje pare drzite obraz stran od aparata.

= Druga moznost za tla¢ni lonec je, da ga pustite, da se ohladi, dokler se pritisk sam ne spusti.

»  Ce pri kuhanju pod pritiskom niste prepri€ani o tocénem ¢€asu, je vedno bolje, da kuhate pod
pritiskom in s kratkimi izbruhi pare sprostite pritisk, da lahko preverite stanje kuhanja. Ce se ni
skuhalo po vasih Zeljah, lahko kuhate Se nekaj minut.

» Tlaéni lonec nikoli ne napolnite ve¢ kot 1/2 s sestavinami hrane ali 2/3 s tekoc€ino.

* Vloncu pod pritiskom mora biti nekaj teko€ine (lahko voda), da se ustvarita para in tlak, ki sta
potrebna pri kuhanju pod pritiskom.

» Pri kuhanju svezega sadja je treba uporabljati nizek tlak.

» Ce kuhate fizol (stro¢nice), lahko v vodo dodate Zlico olja, da zmanjSate koli¢ino pene, ki se
lahko naredi pri kuhanju fizola.

* Manj dragi kosi mesa so idealni za kuhanje v loncu pod pritiskom, saj se vlakna med kuhanjem
razgradijo.

* NIKOLI ne poskusajte odstraniti pokrova, dokler se tlak popolnoma ne sprosti.

» Zgornjega dela pokrova ali odprtine ventila NIKOLI ne prekrivajte s krpo ali drugimi predmeti.

+ OPOMBA: Ce opazite dim, takoj pritisnite gumb CANCEL in izklju€ite napajalni kabel. Pustite, da
se tlacni lonec popolnoma ohladi, in poskusite znova. Ce dim ponovno opazite, preklicite funkcijo
kuhanja in ga odnesite v najblizji pooblasceni servisni center ali k usposobljenemu tehniku.

» Tlacni lonec pred vsako uporabo vedno preglejte. Naprave ne uporabljajte, Ce je bila
poskodovana, padla, ostala na prostem ali padla v vodo.

* Ko se na zaslonu LED prikaze “E”, to pomeni, da je v enoti prislo do resne okvare. Takoj pritisnite
gumb CANCEL in izkljucite napajalni kabel. Ko se enota popolnoma ohladi, lahko ponovno
zazenete tlacni lonec. Ce se na digitalnem prikazovalniku znova prikaze “E”, in jo odnesite v
najblizji pooblas¢eni servisni center ali k usposobljenemu tehniku

»  Pri kuhanju v loncu NE uporabljajte kovinskih pripomockov, saj lahko opraskajo povrsino, ki se ne
prijema. Namesto tega uporabite silikonske ali najlonske pripomocke.

» Tega tlatnega lonca NE uporabljajte za konzerviranje Zivil.
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6. CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Lonec in parnik ocistite s toplo in milnico z gobo ali vlazno krpo, nato pa ju sperite. Nato ga
obriSite do suhega s krpo. Ne Cistite z abrazivnimi krtacami, da ne posSkodujete previeke proti
prijemanju.

Odstranite zbiralnik rose in odvrzite vodo. Sperite ga z vodo in ga postavite nazaj v lonec za
kuhanije riza.

Na grelno plosco se lahko prilepijo rizeva zrna ali drugi ostanki. Da bi zagotovili ustrezen stik s
kuhalno posodo, zrna/ostanke z grelne plosce obriSite z drobnim brusnim papirjem (NO.320) in jo
nato ponovno obriSite s krpo.

NIKOLI ne potopite napajalnega kabla, vti¢a ali ohiSja tlaénega lonca v vodo ali katero koli drugo

tekoc€ino. Dele pokrova in ohiSja najprej oc€istite z vlazno krpo, takoj zatem pa s suho krpo in jih

ohranite suhe.

7. ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Vzrok

Resitev

Med kuhanjem pride do
prelivanja

1. PCB je okvarjen

2. Nepravilno delovanje
elektronskih delov ali
temperaturnega senzorja

Napravo odnesite k prodajalcu
ali v pooblasceni servisni
center.

Riz ni kuhan

1. Dodali ste premalo vode.

2. Plos¢a tiskanega vezja je
okvarjena.

1. Dodajte vodo glede na skalo
na notranji strani notranjega
lonca.

3. Nepravilno delovanje
elektronskih delov ali
temperaturnega senzorja.

2. Napravo odnesite k
prodajalcu ali v pooblas&eni
servisni center.

Tezko je zapreti pokrov

Pokrov ni bil pravilno zaprt

Ustrezno namestite pokrov in
ga dobro zaprite.

Plavajoci ventil je zataknjen s
potisno palico

Potisnite palico

Tezko je odpreti pokrov

Plavalni ventil po izpraznitvi ne
pade navzdol

Pritisnite plavajoci ventil

Pus$¢anje pokrova

Pokrov ni bil pravilno zaprt

Zaprite pokrov in ga dobro
zaprite.

Tesnilna guma je Zivilska

Ocistite tesnilno gumo

Plavajoci ventil pusca

Tesnilna guma je
poskodovana

Zamenijajte tesnilno gumo

Obraba lepilnih tesnil
plavajoc¢ega ventila

Zamenijajte tesnilni obro¢
plavajo¢ega ventila

Plavajoci ventil se ne more
dvigniti

V loncu je premalo hrane in
vode

V skladu z navodili postavite
Zivila in vodo

Pu$¢€anje pokrova ali ventila
za omejevanije tlaka

Odnesite ga v center za
tehni¢ne storitve

1o
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. m VAZNO:
Prije uporabe uvijek pazljivo procitajte knjizicu s uputama.
Ovaj priruénik mozete preuzeti s nase web stranice
WWW.S0go0.es

* Sacuvajte ove upute za buduc¢u upotrebu.

—

2, A Sigurnosne upute za korisnika
Opce mjere opreza tijekom uporabe elektricne opreme

* Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su
opisane u ovom prirucniku.

* Nemojte Koristiti niti drzati uredaj na otvorenom.

* Aparat uvijek postavite na ravnu povrsinu.

* Ovaj proizvod je namijenjen za unutarnju, neindustrijsku,
nekomercijalnu upotrebu i samo za upotrebu u kué¢anstvu.
Nemojte Kkoristiti predmet na otvorenom ili u bilo koju drugu
svrhu. Zloupotreba ili nepravilno rukovanje moZze uzrokovati

robleme u uredaju i uzrokovati ozljede korisnika.

* Uredaj se smije koristiti samo za predvidene svrhe. Ne preuzima

se odgovornost za Stete nastale nepravilnom uporabom ili

Bogresnim rukovanjem.

rovjerite odgovara li napon naveden na natpisnoj plocici
naponu mreze prije uklju€ivanja uredaja.

» Uvijek izvucite utikac iz utiCnice kada se uredaj ne koristi. Ne
ostavljajte ukljueni uredaj bez nadzora.

+ Potreban je strogi nadzor kada bilo koji uredaj koriste djeca ili su
u blizini djece.

» Prije CiS¢enja ili spremanja uredaja, uvijek ga iskljucite iz struje i
ostavite da se ohladi.

* Uredaj nije potpuno iskljucen iz izvora na(fajan[ia, cak ni nakon
Sto je iskljucen. Kako biste ga potpuno odspojili, iskljucite ga iz
mreznog utikaca.

* Uredaiji nisu namijenjeni za upravljanje pomocu vanjskog
mjeraca vremena ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

* Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u ku¢anstvu i slicne
Erlmjene kao Sto su:

- kuhinjski prostori za osoblje u trgovinama, uredima i drugim
radnim okruzenjima;

- Seoske kuce i klijenti u hotelima, motelima i drugim stambenim
sredinama;

- Okruzenje tipa noéenje s doruc¢kom;

- Ugostiteljstvo i slicne nemaloprodajne primjene.

* |zbjegavaijte prolijevanje po konektoru

Ogranic¢enja uporabe kako bi se izbjegle ozljede
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Nemojte postavljati niti koristiti ovaj uredaj u blizini izvora vode.

Nemojte postavijati niti koristiti uredaj i njegov kabel za napajanje

nia ili u blizini vrucih povrsina (npr. ploCe Stednjaka) ili otvorenog
amena.

e ostavljajte kabel za napajanje da visi s oStrih rubova i drzite ga
dalje od vrucih predmeta i plamena. Ne motajte kabel oko uredaja i
ne savijajte ga.

Kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente
nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.

Nikada nemog')te koristiti pribor koji nije preporucio proizvodac.
Koristenje pribora koji nije preporucen ili prodan od strane
proizvodaca uredaja moze dovesti do poZara, strujnog udara ili
ozljeda osoba.

Kada Zelite izvaditi utikaC iz zidne utiCnice, ucinite to na samom
utikacCu, a ne povlacenjem kabela ili samog uredaja.

Kako biste izbjegli strujni udar, provjerite jesu li vam ruke suhe prije
ukljucivanja ili iskljucivanja iz utiCnice.

Nemojte Koristiti uredaj s mokrim rukama, na vlaznim podovima ili
kada je atmosfera vlazna posto%'i opasnost od strujnog udara.
Tijekom koristenja uredaja pazite da kabel za napajanje ne smije biti
zahvacen ili zgnjecCen.

Ne dopustite da se jedinica motora, kabel ili utikaC smocCe kako biste
se zastitili od opasnosti od strujnog udara.

Budite oprezni pri rukovanju elektricnim uredajima jer je povrsina
grijaceg elementa podlozna zaostaloj toplini nakon uporabe. Svaka
pogreSna uporaba moze prouzrociti potencijalnu ozljedu korisnika i
moze ostetiti ureda.

Ne dodirujte vanjsku povrsinu uredaja jer se moZze jako zagrijati
H’ekom rada. Umjesto toga, koristite rucku ili rukavice.

ikada ne uranjajte uredaj ili prikcljuéak u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu. U slucaju da uredaj padne u vodu, odmah ga iskljucite iz
elektricne mreze 1 odnesite ga u ovlasteni servis na popravak prije
Rlonovne uporabe.

emojte Kkoristiti uredaj ako je pao na pod, ako su vidljivi znakovi
oStecenja ili ako curi.

Nemoijte koristiti uredaj ako je kabel ili utika¢ ostecen. U slucaju
da je kabel oStecen, mora ga zamijeniti samo proizvodac, njegov
serviser ili slicno kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.
U sluCaju kvara uredaja ili ako je na bilo koji nacin ostecen,
vratite uredaj u najblizi ovlasteni servis na pregled, popravak ili
podeSavanije.

Ogranic¢enja uporabe kod djece i starijih osoba
Aparat ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu) sa smanjenim

fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako nisu pod nadzorom ili su ih poducili.

HRVATSKI



Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili s
nedostatkom iskustva | znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili
u vezi s koristenjem uredaja na siguran nacin i razumiju ukljucene
opasnosti.

Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrala s uredajem.

CiSc¢enje i korisnicko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako
su starija od 8 godina i pod nadzorom.

Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
Ne dopustite djeci da koriste uredaj bez nadzora.

A Upute kojih se morate pridrzavati prilikom koriStenja uredaja

Drzite ruke i lice dalje od gumba VENT kada otRluétate ritisak.

Uvijek koristite u dobro prozracenom prostoru. NEMOJTE prekrivati

tlacni ventil ni€im.

Dok ekspres lonac radi, nikad ne skidajte Boklopac. Prilikom

8\ skidanja poklopca nakon kuhanja morate biti izuzetno oprezni

jer mogu nastati ozbiljne opekline od pare koja se oslobada. Uvijek

provjerite je li para potpuno ispustena. Ostavite uredaj da se ohladi i

U\I/;jek koristite rukavice za pecnicu dok rastavljate ili uklanjate pribor.

NEMOJTE Koristiti ovaj ekspres lonac bez postavljene uklonjive
osude za kuhanje.

e pokusavaite izbaciti hranu dok je ekspres lonac ukljucen.
Nemojte puniti ekspres lonac vise od 1/pune hrane ili 2/3 pune
tekucine. Nemoijte puniti viSe od 1/2 dok kuhate hranu koja se
wekom kuhanja prosiri.

ada kuhate hranu pod pritiskom, morate koristiti najmanje 1 Salicu
(8 0z / 230 ml) tekucine / vode.

Namirnice poput umaka od jabuka, brusnica, bisernog jecma,
zobenih pahuljica ili drugih zitarica, sitnog graska, rezanaca ili
tiestenine ili rabarbare ne smiju se kuhati pod pritiskom. Mogu
se pjeniti, pjeniti ili prskati i mogu blokirati plutajuci ventil Za ove
namirnice Kkoristite razlicite funkcije kuhanja

Atl_<9 primijetite dim, odmah iskljucite ekspres lonac i izvucite utikac iz
utiCnice.

NEMOJTE koristiti ovu jedinicu za konzerviranje.

Ekspres lonac mora biti iskljuCen iz uti€nice:

A. Nakon svake uporabe.

B. Ako se Cini da {'e neispravan.

C. Prije CiS¢enja ili odrzavanja.

Ne dodirujte vanjsku povrsinu uredaja jer se moze jako zagrijati
Hekom rada. Umjesto toga, koristite rucku ili rukavice.

ikada ne dodirujte unutarnji dio uredaja dok je u uporabi.
Temperatura dostuEnih povrsina moze biti visoka dok uredaj radi
POZORENJE: Ne dodirujte vruc¢e povrsine.
LZ2AUPOZORENJE: Ovu opremu treba koristiti OPREZNO
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jer ovaj elektricni uredaj ima funkciju grijanja. PovrSina ovog
uredaja takoder se razlikuje od drugih funkcionalnih povrsina
koje mogu proizvesti visoke temperature. Buduci da razlicite
osobe razliCito percipiraju temperature. Opremu se smije
dodirivati samo na predvidenim ruCkama i povrSinama za
drzanje uz pomoc toplinske zastite poput rukavica ili slicne vrste
odjecée. InaCe ga ostavite dovoljno vremena da se ohladi prije
dodirivanja vrucih povrsina.

« Kanale u regulatorima tlaka koji dopustaju izlazak pare treba
redovito provjeravati kako biste bili sigurni da nisu zacCepljeni.

* Uredaj se ne smije uranjati radi CiS€enja; konektor se mora
ukloniti u sluc¢aju potrebe za temeljitim ¢iS¢enjem vodom.

 Aparat se mora dobro osusiti prije ponovne uporabe.

* Provjerite jesu li grijaci element, temperaturni senzor i posuda
Cisti I osusSeni prije spajanI|a utika€a u utiCnicu.

 Na ventil za ogranicenje tlaka ne stavljajte teSke predmete.

 Nakon kuhanja obavezno iskljucite prije otvaranja poklopca.

* Nemojte koristiti metalne Zlice ili przilice za vadenje hrane ili
CiScenje lonca, kako biste izbjegli ogrebotine neprianjajuceg
sloja. Preporucljivo je koristiti drvene ili silikonske Zlice.

 Vrijeme odrzavanja na toplom ne smije biti duze od 6 sati, kako
ne bi utjecalo na ucinak kuhanja.

» Pazite da ga drzite za ruCku u slu€aju da trebate premjestiti
ekspres lonac s jednog mjesta na drugo. « Ne otvarajte poklopac
na silu, ako je plutajuci ventil pao. _

. Vanjsko tijelo i nehrdajuci Celik su vruci nakon kuhanja,
£=3pazite da ih ne dodirnete kako biste izbjegli opekotine.

* Ne stavljajte unutarnji lonac izravno na kuhinjsku plocu za
kuhanje, koristite ga samo s ekspres loncem.

* Ne izlazite Stednjak visokim temperaturama i stavite ga izravno
na kuhinjsku plocu. .

. A Nemojte dirati niti drzati ekspres lonac jer je vary'ska
povrélna vruca. Nemojte ga pomicati tijekom rada

» Kako biste izbjegli preopterecenije strujnog kruga pri koristenju ovog
proizvoda, nemojte pokretati drugi proizvod visoke snage na istom
elektricnom krugu.

* Uz ovaj proizvod dolazi kratki kabel za napajanje. Produzni kabel se
ne preporucuje —za koriStenje s ovim proizvodom, ali ako se mora
koristiti:

- Oznacena elektriCna vrijednost kabela mora biti barem jednaka onoj
proizvoda.

- Postavite produzni kabel tako da ne visi na mjestu gdje se moze
spotaknuti ili nenamjerno povuci.

CISCENJE | ODRZAVANJE
Za detalje o tome kako oCistiti povrSine koje dolaze u dodir s
hranom, pogledajte odjeljak o Cis¢enju i odrzavanju.
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3. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Model Napon Frekvencija Vlast Kapacitet Radni tlak

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. OPIS DIJELOVA

O~NOONDWN =

B WN =

. Glavno kuciste

. Sklop poklopca (s ru€kom, sigurnosnim ventilima i gumenom brtvom)
. Aluminijska uklonjiva posuda za kuhanje s neprijanjaju¢im premazom
. Posuda za kondenzat

. Mjerna posuda

. Kabel za napajanje

. Plasti¢na Zlica

. Parna plo¢a od nehrdajuceg celika (22 cm)

5. UPUTE ZA UPORABU / PRIJE PRVE UPOTREBE

. Ekspres lonac izvadite iz kutije.

. Uklonite sve materijale za pakiranje poput kartona, plastike ili stiropora.

. Prije uporabe temeljito procitajte priru¢nik i Cuvajte priru¢nik, jamstvenu karticu i raéun za buducéu
upotrebu.

. Otvorite poklopac: da biste otvorili poklopac, drzite ga za rucku i okrenite u smjeru kazaljke na
satu te povucite prema gore kao $to je prikazano na slici ispod. (Vidi sliku 1, 2).

Auto Bolt

¢ 7 )
Coverpoint —

1

HRVATSKI ns



5. Izvadite unutarnji lonac i napunite ga hranom i vodom. Koli¢ina hrane i vode ne smije biti ve¢a
od 4/5 (slika 3) i manja od 1/5 (slika 5) visine unutarnjeg spremnika. A za namirnice koje tijekom
kuhanja povecavaju volumen ne smiju prelaziti 3/5 (slika 4). (Pogledajte sliku 3, 4 i 5).

4 3 1
? i ik

6. Pazite da na grijacoj plo€i i vanjskoj strani lonca nema prljavstine ili mrlja. Nakon $to lonac
napunite hranom, vratite ga u jedinicu (pogledajte sliku 6). Provjerite je li brtvilo nalijegalo na
rub aluminijske pokrovne ploce, zatim ga pri¢vrstite na osovinu na sredini poklopca. Zatvorite
poklopac okretanjem u smjeru suprotnom od kazaljke na satu dok se ne okrene uz zvuk stezanja.
(Vidi sliku 7, 8).

—

=

§ S ,‘ / §

NAPOMENA: NEMOJTE KORISTITI ABRAZIVNE MATERIJALE ZA CISCENJE POVRSINE
NEMOJTE URANITI KUCISTE ILI POKLOPAC EKSPRES LONA

Cover point

7. Provjerite je li poklopac protiv blokiranja pravilno pri€¢vrs¢en. Provijerite je li silikonski prsten dobro
prekriven unutar €eli€ne zavojnice poklopca. Silikonski prsten stvara zrakopropusnu brtvu koja
osigurava pravilan rad ekspres lonca. Vidjeti ispod :

Silicone ring Float valve

8. PriCvrstite spremnik za kondenzat na straznju stranu kucista.

9. Kako biste osigurali pravilno postavljanje silikonskog prstena, napunite uklonjivu posudu za
kuhanje s priblizno 11 Salica vode. Postavite poklopac na jedinicu i okrecite ga suprotno od
kazaljke na satu dok se ¢vrsto ne zatvori u zaklju¢anom polozaju.

10. Provijerite je li plutajuéi ventil u polozaju SEAL.

V-

9-b

11. Prije uporabe ekspres lonca provijerite jesu li gumena brtva, plutajuci ventil Cisti i pravilno
postavljeni.
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KAKO SE KORISTITI PRESPRES LONKOM:

FUNKCIJE PLOCE: Postoji 13 unaprijed postavljenih funkcija izbornika ukljugujuéi funkciju odgode
pocetka i funkcije odrzavanja topline. Uz pomo¢ ovih funkcija mozemo kuhati sve vrste hrane bez
previSe napora

NAPOMENA: Vrijeme se moze promijeniti prema zahtjevima funkcije kuhanja.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam
= )
S| ressure
CO%VIZ Favel Cancel Yogurt
J
4 Delay Keep Pressure
@) [ Start J (Warm ] Cook

UNAPRIJED POSTAVLJENO VRIJEME KUHANJA

Svaki meni ima 3 unaprijed postavljena vremena kuhanja. Jednom dodirnite funkciju izbornika,
zaslon prikazuje zadano vrijeme kuhanja, svijetli indikator “Normalno”. Dvaput dodirnite funkciju
izbornika, na zaslonu ¢e se prikazati najdulje unaprijed postavljeno vrijeme kuhanja, indikator “Vise”
svijetli. Dodirnite funkciju izbornika 3 puta, zaslon prikazuje krace unaprijed postavljeno vrijeme
kuhanja, indikator “Manje” svijetli.

Na primjer, dodirnite prvu funkciju izbornika “Juha/Bujon”, zaslon prikazuje zadano vrijeme kuhanja
00:30, indikator “Normalno” svijetli. Dvaput dodirnite funkciju izbornika “Juha/Bujon”, zaslon prikazuje
vrijeme kuhanja 00:40, svijetli indikator “Vi§e”. Dodirnite funkciju izbornika “Juha/Juha” 3 puta, zaslon
prikazuje vrijeme kuhanja 00:20, indikator “Manje” svijetli. Nakon odabira samo pri¢ekajte 3 sekunde,
kuhalo ¢e automatski potvrditi vas odabir. Zatim udite u nacin kuhanja.

FUNKCIJA ODGODE STARTA

Ova se funkcija moze koristiti za odgodu programa kuhanja prema potrebi i zahtjevu. Mozete
odgoditi vrijeme kuhanja od 30 minuta do maksimalno 24 sata uz pomoc¢ tipke “ODGODA
POCETKA” (vrijeme se mijenja u intervalu od 1 minute). Kako biste koristili funkciju odgodenog
vremena kuhanja prema potrebi, prvo odaberite bilo koji izbornik kuhanja sa zaslona, a zatim
pritisnite tipku “DEL Y START”, zatim pritisnite tipku “-“ ili “+” i drZite pritisnutu dok ne dobijete
zeljeno vrijleme. Nakon $to postignete zeljeno vrijeme odgode, ostavite jedinicu na nekoliko sekundi
i ona automatski ulazi u nacin rada s mjeracem vremena. Sat timera ¢e zapoceti s obrnutim
odbrojavanjem i kada dosegne 00, poc€inje kuhanje.

NAPOMENA: Ova funkcija je predstavljena postavljenim vremenom, nakon odabira gumba

“ODGODA POCETKA” Zeljene znamenke odgodenog vremena se pojavljuju i svijetle, a sat po&inje
brojati unazad.
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Primjer: Ako Zelite programirati ekspres lonac da se automatski ukljuci za 3 sata, odaberite bilo koju
funkcuu izbornika, na primjer funkciju “RIZA” i zatim tipku “ODGODA POCETKA”, zatim pritisnite
tipku “+” 3 puta i na ekranu se prikazuje 3:00 sati Nakon odabira gumba izbornika i Zeljenog vremena
odgode, gumb izbornika i mjera¢ vremena odgode ¢e zasvijetliti i jedinica ¢e poceti brojati unatrag.
Nakon sto se postigne 00, jedinica pocinje kuhati.

NAPOMENA: Kvarljive namirnice kao $to su meso, perad, riba, sir i mlijecni proizvodi ne smiju se
ostavljati na sobnoj temperaturi dulje od 2 sata i ne dulje od 1 sata ako je temperatura 32°C ili viSa.

Gumb li+l! I “_7!-

Ovi gumbi vam pomazu da promijenite vrijeme kuhanja prema potrebi i zahtjevima, umjesto
koristenja “PRETHODNO POSTAVLJENO VRIJEME KUHANJA”. Ovi gumbi vam pomazu da

kuhate s personaliziranim jelovnicima i kuhate bilo koju vrstu hrane s personaliziranim vremenskim
zahtjevima. Kako biste promijenili vrijeme uz pomoc¢ ovih gumba, odaberite bilo koju funkciju
izbornika i zaslon prikazuje tvornicki zadanu postavku vremena, kako biste promijenili vrijeme prema
zahtjevu, pritisnite gumb “+" ili “-" i drZite ga pritisnutim dok ne dobijete svoje Zeljeno vrijeme. Vrijeme
¢e se pojaviti na ekranu.

NAPOMENA: Pomocu ovih gumba mozete promijeniti vrijeme za sve funkcije izbornika prema
donjem popisu.

NAPOMENA: Kako bismo promijenili vrijeme, moramo to uciniti odmah nakon odabira funkcije
izbornika; inace ¢e se za nekoliko sekundi zaklju€ati funkcije izbornika i zapoceti kuhanje s tvornicki
zadanim vremenom. Nakon $to proces kuhanja zapo¢ne i u slu€aju potrebe za promjenom vremena
kuhanja, tada moramo ponovno pokrenuti postupak odabira funkcije otkazivanjem trenutne funkcije i
ponovnim odabirom bilo koje funkcije izbornika nakon ¢ega slijedi postavljanje vremena.

“KEEP WARM” FUNKCIJA

Ovaj gumb nam pomaze da hranu odrzimo toplom dok je ne konzumiramo . Kada se kuhanje zavrsi,
sve funkcije ¢e automatski prije¢i u nacin rada za odrzavanje topline osim YOGHURT. Indikator
odrzavanja topline svijetli i poCinje se odbrojavati vrijeme odrzavanja topline. Jedinica ima 24 sata
vremena odrzavanja topline.

FUNKCIJA “CANCEL”.

Kada je jedinica u nacinu rada s bilo kojom funkcijom izbornika, pritiskom na ovu tipku ponistava

se proces kuhanja izmedu i jedinica ulazi u stanje pripravnosti. Zaslon prikazuje “On”. “Gumb za
razinu tlaka” Pomoc¢u ovog gumba mozemo mijenjati razinu tlaka. Ovaj ekspres lonac radi s 2 razine
tlaka, visokim i niskim, a vecina funkcija izbornika ima ve¢ unaprijed postavljenu razinu tlaka ovisno
o funkciji. One funkcije koje imaju unaprijed postavljenu razinu niskog tlaka mozemo promijeniti

na razinu visokog tlaka. Svjetlo ikone visokog tlaka svijetli na digitalnom zaslonu i na isti nacin za
funkcije s unaprijed postavljenom razinom visokog tlaka moZemo promijeniti u razinu niskog tlaka i
svjetlo ikone niskog tlaka pocinje svijetliti.

KAKO KUHATI UZ POMOC FUNKCIJE IZBORNIK

PodesSavanje izbornika: Ukljucite uredaj i zaslon ekspres lonca svijetli. Digitalni zaslon pokazuje
ON i sada za pocetak kuhanja morate pritisnuti funkciju izbornika koju zelite koristiti za kuhanje
hrane.

Podesavanje vremena: Jedinica prikazuje unaprijed postavljeno vrijeme menijske funkcue koju smo
odabrali, u slu€aju potrebe za promjenom vremena, moze se promijeniti pomocu gumba “+” i “-“, a
digitalni Zaslon prikazuje revidirano kuhanje vrijeme kako je postavljeno.

PodesSavanje tlaka: odaberite funkciju izbornika i digitalni zaslon prikazuje zadano vrijeme i svijetli
unaprijed postavljena razina tlaka. U slu€aju potrebe za promjenom razine tlaka, pritisnite tipku za
razinu tlaka i pomocu tipki “+” i “-* mijenjamo tlak.

Funkcija kuhanja: Nakon $to izvr§imo sve postavke tlaka i vremena, mozemo zapoceti proces
kuhanja pritiskom na funkciju izbornika, jedinica ¢e zapoceti kuhanje, a vrijeme na digitalnom
zaslonu pocet ¢e brojati unazad.

Funkcija odrzavanja topline: Nakon $to jedinica zavrsi s kuhanjem, digitalni zaslon prikazuje
UKLJUCENO i pali se svjetlo funkcije odrzavanja topline. To znaci kada je hrana spremna, jedinica
¢e poceti raditi kako bi odrzala hranu toplom.
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Unaprijed postavljeno
koksiranje vrijeme

Prilagodite Pritisak | Zadano
JELOVNIK | Rrez Normalno kuhanje PRITISAK | pode | Temp.
2ravio Manje (Zadano [\« | vrijeme / azina Savanje | °C
(Min) | Kuhanie | iy | Interval
vrijeme)
Min
1-99 (prikaz, 40-70 .
Juhal DA | 20 30 40 | ostalo). min/ | (prikaz, | NiSko- 105
) 1 min strucni)
1-99 (prikaz, 40-70 Nisko-
Meso DA 15 20 30 ostalo). min/ (prikaz, visoko 110
1 min strucni)
1-99 (prikaz, 40-70 Nisko-
Grah DA 30 40 50 ostalo). min/ (prikaz, visoko 105
1 min strucni)
1-99 (prikaz, 40-70 Nisko-
Perad DA 15 20 30 ostalo). min/ (prikaz, visoko 105
1 min strucni)
1-99 (prikaz, 40-70 Nisko-
Riza DA 10 12 20 ostalo). min/ (prikaz, visoko 115
1 min strucni)
1-99 (prikaz, 40-70 Nisko-
Multigrain DA 10 12 20 ostalo). min/ (prikaz, visoko 105
1 min strucni)
1-99 (prikaz, 40-70 Nisko-
Kasa DA 15 20 25 ostalo). min/ (prikaz, visoko 105
1 min strucni)
1-99 (prikaz, 40-70 Nisko-
Steam DA 10 15 20 ostalo). min/ (prikaz, visoko 105
1 min strucni)
- 1-99 (prikaz, 40-70 :
Gsport DA 40 60 80 | ostalo). min/ | (prikaz, | Misko- 95
1 min struéni)
1-99 (prikaz, 1%
Pirjajte N/A 10 15 20 ostalo). min/ / / (op hr
1 min poklopac)
Jogurt NA | eh gh [ 12n [ Eh-12h/30 / / 40
- 40-70 ;
Pritisak f Nisko-
: DA 30 50 (prikaz, ; 130
kuhati struéni) visoko
Odgoditi | nja 1 min -24 h /
- 65-70
Zadrzati |\ 0 24h (prikaz,
toplo ostalo).
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MJERE PREDOSTROZNOSTI

1. Koristiti pecnica rukavice bez rukava ili rukavice, dok okretanje the otvor gumb kao vruce pare i

tekucina mo¢ osloboditi.

Neka the pritisak kuhalo cool do soba temperatura prije praznjenje i ¢iScenje.

UCINITI NE drzati the OTVOR gumb otvoriti.

KoriStenje metode brzog otpustanja ¢e osloboditi izuzetno vruéu paru i tekucinu koja moze

izazvati opekline. Koristite rukavice za kuhanje ili druge predmete za zastitu Saka i ruku. Drzite

lice podalje od otvor za paru.

5. Koristite rukavice za pecnicu da drzite ili uklanjate posudu za kuhanje kao ekspres lonac i
posudu za kuhanje htjeti biti vru¢e.

6. NIKADA SILA THE POKLOPAC OTVOR. The poklopac htjeti samo otvoriti kada the pritisak je
potpuno pusten na slobodu.

7. Jednom the kuhanje zavr$ava jedinica htjeti automatski ulaziti u do KEEP WARM nacin rada.

b i

BiljeSka: Uzroci od jedinica pregrijavanje su:

- visoko glavni napon

- Operacija od the jedinica s the lonac prazan
- Kuhano suha za a dugo vrijeme.

SAVJETI | PREPORUKE
NIKADA duboko prziti ili pritisak prziti u the pritisak kuhalo.

*  NEMOJTE postavljati unaprijed postavljeni mjerac vremena na viSe od 1-2 sata tijekom
kuhanja kvarljive hrane. Ako soba temperatura je 32°C ili iznad uciniti ne postaviti the unaprijed
postavljeno mjera€ vremena za viSe od 1 sat.

» Gumena brtva stvara nepropusnost za zrak koja je potrebna za rad ekspres lonca ispravno.
Provijeriti da to je u dobro stanje i sjedeci ispravno prije svaki koristiti.

NEMOJTE drzati gumb VENT kada otpustate pritisak jer ispusta vruéu paru i tekucinu u zrak.
Zadrzati lice daleko iz the uredaj dok koriStenjem kratak praska do osloboditi the pare.

» Ostavite ekspres lonac da se ohladi dok pritisak sam ne popusti je jo§ jedna mogucnost za
pritisak kuhalo.

» Ako niste sigurni u to€no vrijeme kuhanja pod pritiskom, uvijek je bolje kuhati pod pritiskom i
koristite kratke udare pare za otpustanje pritiska kako biste mogli provijeriti status kuhanja. Ako je
ima ne kuhano kao po vas zahtjev vas moze kuhati joS nekoliko minuta.

» Nikada ispuniti the pritisak kuhalo viSe od 1/ 2 s hrana sastojci ili 2/3 s tekucina

» Ekspres lonac mora imati malo teku¢ine (moze biti vode) za stvaranje pare i pritiska potrebna
dok kuhanje sa pritisak.

» Dok kuhanje svjeze voce, nizak pritisak morati biti koristi se.

» Ako kuhate grah (mahunarke) mozete dodati Zlicu. ulja u vodu kako bi se smanijila koli¢ina pjene
da grah moze stvoriti.

» Jeftiniji komadi mesa idealni su za kuhanje u ekspres loncu jer se vlakna lome dolje tijekom
kuhanje.

» NIKADA probati do ukloniti the poklopac do the pritisak ima bio potpuno pusten na slobodu.

» NIKADA poklopac the vrh od the poklopac ili the ventil otvor s a tkanina ili bilo koji drugo objekt.

* NAPOMENA : Ako se primijeti dim, odmah pritisnite tipku CANCEL i iskljucite utika¢ strujni kabel.
Pustite da se ekspres lonac potpuno ohladi i pokusSajte ponovno. Ako se primijeti dim ponovno
ponistite funkciju kuhanja i odnesite ga u najblizi ovlasteni ili kvalificirani servis tehnicar.

» Prije svake upotrebe uvijek pregledajte svoj ekspres lonac. Ne koristite ovu jedinicu ako je
oStecena, pao, lijevo na otvorenom ili ispao u voda.

» Kada LED prikazuje “E”, to znaci da postoji ozbiljan kvar u jedinici. Pritisnite tipku CANCEL i
iskljuciti iz struje the vlast kabel odmah. Jednom the jedinica ima potpuno ohladena dolje vas
moze ponovno pokretanje ekspres lonac. Ako digitalni displej ponovno pokaze “E”, odnesite ga
najblizem ovlastenom servisu servis centar ili kvalificirani tehnic¢ar

*  NEMOJTE koristiti metalno posude s posudem jer bi moglo izgrebati neljepljivu povrsinu. Koristiti
silicij ili najlon posude umjesto toga.

» UCINITI NE koristiti ovaj pritisak kuhalo za the svrha od konzerviranje namirnice.
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6. CISCENJE | ODRZAVANJE

. Ocistite posudu za kuhanje i kuhalo na pari toplom i sapunastom vodom pomocu spuzve ili
vlaZzne krpe, zatim isperite. Zatim obriSite suhom krpom. Nemojte Cistiti abrazivnim Cetkicama
kako biste izbjegli oStec¢enje neljepljiv premazivanje.
Ukloniti the rosa kolektor i baciti the voda. Pranje to s voda i mjesto to nazad do the riza kuhalo.

. Riza Zitarica ili drugo ostaci svibanj palica na the grijanje plo¢a. Do osigurati a pravilan kontakt
s the lonac za kuhanje, finim brusnim papirom (br. 320) istrljajte zrnca/ostatke s grijace ploce,
zatim brisanje to s opet tkanina.

NIKADA ne uranjajte kabel za napajanje, utika¢ ili kuciste ekspres lonca u vodu ili bilo koju drugu

" tekuéinu. Cist poklopac i dijelove kucista prvo obriSite vlaznom, a odmah zatim suhom krpom i

Cuvajte ih suha.

7. RIESAVANJE PROBLEMA

Problem

Uzrok

Otopina

Postoji prelijevanje tijekom
kuhanja proces

1. PCB je neispravan

2. elektronicki dijelovi ili the
temperatura senzor zlo-
funkcija

uzeti the uredaj do tvoje
trgovac ili an ovlasteni servisni
centar

Riza nije kuhana

1. Ne dovoljno voda ima bio
dodao.

2. PCB je neispravan.

1. Dodati voda prema do the
mjerilo na the iznutra od the
unutarnji lonac

3. Elektronicki dijelovi ili
temperatura kvar senzora.

2. uzeti the uredaj do tvoje
trgovac ili an ovlasteni servis
centar.

TeSko se zatvara the poklopac

Poklopac ima ne bio
zapecacena ispravno

Pravilno postavite poklopac i
zatvorite ga dobro

Plutati ventil je zapeo uz
gurnuti Stap

Gurnite Sipku

Tesko se otvara the poklopac

Plovni ventil nakon toga ne
pada iscrpljujuéi

Pritisnite plovni ventil

Poklopac curenje

Poklopac ima ne bio
zapecacena ispravno

Zatvoriti the poklopac brtvljenje
to ispravno.

Brtvljenje guma ima hrana

Cist the brtvljenje guma

Plovni ventil ima propustanje

Brtvljenje guma je oStecena

Zamijeniti the brtvljenje guma

Plutati ventil brtve ljepilo nositi

Zamijeniti the lebdjeti ventil
brtvljenje prsten

Plutajuci ventil ne moze uspon

The lonac ima takoder malo
hrana i voda

Stavite namirnice prema
uputama i voda

Poklopac ili pritisak
ograni¢avajuci ventil
propustanje

uzeti to do tehni¢kog servis
centar
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. m WAZNE:
PII;Z?d uzyciem nalezy zawsze uwaznie przeczytac instrukcje
obstugi.
Niniejszg instrukcje mozna pobraé z naszej strony
internetowej www.sogo.es.
Zachowaj te instrukcje na przysztos¢.

. A Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

Ogolne srodki ostroznosci podczas korzystania z
AUTION:

(c]
PRE!
L]

urzadzen elektrycznych

_Nie:[ uiy\_/yaj urzgdzenia do celéw innych niz opisane w niniejsze;j
instrukciji.
Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.
Urzgdzenie nalezy zawsze umieszczac na ptaskiej i rownej

owlerzchni.

en produkt jest przeznaczony do uzytku wewnetrznego,
nieprzemystowego, niekomercyjnego i wytgcznie do uzytku
domowe?o. Nie nalezy go uzywacé na zewnatrz ani w zadnym
innym celu. Nieprawidtowe uzytkowanie lub niewtasciwa obstuga
mogg spowodowac problemy z urzgdzeniem i obrazenia
uzytkownika.
Urzgdzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
wgn}fikajace Z niewfasciwego uzytkowania lub nieprawidtowe;j
obstugi.
Przedgpod’raczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze napiecie
wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
sieciowemu.
Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wyjmowac
wtyczke z gniazda zasilania. Nie pozostawia¢ wigczonego
urzgdzenia bez nadzoru.
Gdy urzgdzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu,
konieczny jest Scisty nadzor.
Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy
zawsze odfgczyc je od zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia.
Urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od zZrédta zasilania,
nawet po !'ego wytgczeniu. Aby catkowicie odtgczy¢ urzadzenie,
nalezy odtgczy¢ je od wtyczki zasilania.
Urzgdzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i
Bodobnych zastosowan, takich jak:

omieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i
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innych miejscach pracy;

Domy wiejskie i klienci w hotelach, motelach i innych
Srodowiskach mieszkalnych;

Srodowiska typu bed and breakfast;

Catering i podobne zastosowania niedetaliczne.
Unikaj rozlania ptynu na ztgcze

A Ograniczenia uzytkowania w celu unikniecia obrazen ciata

Niedumieszczaj ani nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu zrodet

wody.

Nie nalezy umieszczac ani uzywac urzgdzenia iﬂ'ego przewodu

zasilajgcego na gorgcych powierzchniach (np. ptytach

kuchennych) lub w ich poblizu, ani tez w poblizu otwartego
ognia.

N?e pozostawiaj przewodu zasilajgcego zwisajgcego z ostrych

krawedzi i trzymaj go z dala od gorgcych przedmiotow i

Rl’romieni. Nie owijac przewodu wokot urzagdzenia i nie zginac go.
ie nalezy zanurza¢ obudowy zawierag' cej elementy

eleld<tryczne i grzewcze w wodzie ani ptukac jej pod biezgcag

woda.

Nigdy nie uzywaj akcesoridw, ktore nie sg zalecane przez
roducenta.
orzystanie z akcesoridow niezalecanych lub sprzedawanych

przez producenta urzgdzenia moze spowodowac pozar,

porazenie prgdem elektrycznym lub obrazenia ciata.

Jesli chcesz wyjgc wtyczke z kontaktu Sciennego, zrob to przy

samej wtyczce, a nie ciggngc za kabel lub samo urzgdzenie.

Aby unikng¢ porazenia pradem, przed podtgczeniem lub

odtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze rece sg suche.

Nie uzywaj urzgdzenia mokrymi rekami, na wilgotnej podtodze

lub w wilgotnej atmosferze - istnieje ryzyko porazenia prgdem.

Podczas korzystania z urzgdzenia nalezy upewnic sig, ze

erzewéd zasilajgcy nie zostanie przytrzasniety ani zgnieciony.
ie wolno dopusci¢ do zamoczenia jednostki napedowej,

przewodu lub wtyczki, aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
elektrycznym.

Podczas obchodzenia sie z urzgdzeniami elektrycznymi nalezy

zachowac ostroznosc, poniewaz powierzchnia elementu

grzejnego jest narazona na ciepto resztkowe po uzyciu. Kazde
niewtasciwe uzycie moze spowodowac potencjalne obrazenia
uzytkownika i uszkodzenie urzgdzenia.

Nie nalezy dotykacC zewnetrznej powierzchni urzgdzenia,
oniewaz moze sie ona bardzo nagrzewac podczas pracy.
amiast tego nalezy uzy¢ uchwytu lub rekawiczek.

Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia ani wtyczki w wodzie lub innym

ptynie. W przypadku wpadniecia urzgdzenia do wody nalezy
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natychmiast odtgczyc je od zasilania i przed ponownym uzyciem
oddac do naprawy w autoryzowanym serwisie.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli spadto ono na podtoge, ma
widoczne slady uszkodzenia lub jest nieszczelne.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel lub wtyczka sg uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia przewodu, musi on zostaé
wymieniony wytgcznie przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu
unikniecia zagrozenia.

» W przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia lub jesli
zostato ono w jakikolwiek sposob uszkodzone, nalezy zwrocié
urzagdzenie do najinZsze%o autoryzowanego serwisu w celu
sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

AOgraniczenia dotyczace stosowania u dzieci i oséb starszych

» Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba
ze sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane.

» To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nie osiadaja‘ce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

» Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

+ Czyszczenie i konserwacja nie mogg bYé wykonywane przez
dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane.

* Urzadzenie i jego przewod nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

. Ni% nalezy pozwala¢ dzieciom na korzystanie z urzgdzenia bez
nadzoru.

A Instrukcje, ktérych nalezy przestrzega¢ podczas
korzystania z urzadzenia

* Podczas zwalniania cisnienia nalezy trzymac rece i twarz
z dala od pokretta VENT. Zawsze uzywaj urzadzenia w
dobrze wentylowanym miejscu. NIE zakrywaj niczym zaworu
cisnieniowego. _ .

. Podczas Bracy szybkowaru nigdy nie nalezy zdejmowac
=3 pokrywy. Po zakonczeniu gotowania nalezy zachowac
szczegoblng ostroznos¢ podczas zdejmowania pokrywy,
poniewaz uwalniajgca sie para moze spowodowac powazne
oparzenia. Nalezy zawsze upewnic sie, ze para zostata
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catkowicie uwolniona. Odczekaj, az urzgdzenie ostygnie i
zawsze uzywaj rekawic kuchennych podczas demontazu lub
w?/ mowania akcesoriow. _ _

NIE uzywaj szybkowaru bez zdejmowanego naczynia do
otowania.
ie probuj usuwac zywnosci, gdy szybkowar jest podtgczony do

zasilania.

Nie napetniaj szybkowaru wiecej niz do 1/petni zywnos$cig lub

do 2/3 ptynem. Podczas gotowania potraw, ktore rozszerzajg sie

BOdﬁéaS gotowania, nie nalezy napetniac szybkowaru wiecej niz
0 1/2.

Podczas gotowania potraw pod cisnieniem nalezy uzy¢ co

najmniej T filizanki ( unci'i/230 ml) ptynu/wody.

Zywnosc taka jak sos jabtkowy, zurawina, kasza jeczmienna,

pfatki owsiane lub inne zboza, groszek, makaron lub rabarbar

nie powinn)& by¢ gotowane pod cisnieniem. Mo%\? sie one Eienié
lub rozpryskiwac | blokowac zawor p’rzwakowy przypadku

{X/ch produktow nalezy uzy¢ innej funkcji gotowania.

rzypadku zaobserwowania dymu nalezy natychmiast
wytgczy¢ szybkowar i wyjgc wtyczke z gniazdka.

NIE uzywaj tego urzgdzenia do konserwowania.

Szybkowar musi by¢ odtgczony od zasilania:

A. Po kazdym uzyciu.

B. Jesli okaze sie, ze jest uszkodzony.

C. Przed czyszczeniem lub konserwacja.

Nie nalezy dotykaC zewnetrznej powierzchni urzgdzenia,
oniewaz moze sie ona bardzo nagrzewac podczas pracy.
amiast tego nalezy uzy¢ uchwytu lub rekawiczek.

Nigdy nie dotykaj wewnetrznych czesci urzgdzenia podczas

jego uzytkowania.
emperatura dostgpnych powierzchni moze byc¢ wysoka

podczas Erac& urzgdzenia _ . _

A OSTRZEZENIE: Nie dotykaj gorgcych powierzchni.

[\ OSTRZEZENIE: Niniejszego urzadzenia nalezy uzywac z

zachowaniem OSTROZNOSCI, poniewaz zawiera ono funkcje

ogrzewania. Powierzchnia tego urzgdzenia rozni sie rowniez
od innych powierzchni funkcjonalnych, ktére mogg wytwarzac
wysokie temperatury. Poniewaz temperatury sg roznie
odbierane przez rozne osoby. Urzgdzenie moze by¢ dotykane
tylko przez przeznaczone do tego uchwyty i powierzchnie
chwytne za pomocg ochraniaczy termicznych, takich jak
rekawice lub podobnego rodzaju odziez. Frzeciwnym razie
przted dotknieciem gorgcych powierzchni nalezy odczekac, az
ostygna.

Kanaty w regulatorach cisnienia umozliwiajgce wydostawanie

sie pary powinny by¢ regularnie sprawdzane, aby upewnic sie,
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ze nie sg zablokowane. _
Urzadzenie nie moze by¢ zanurzane w celu czyszczenia; ztgcze
musl zostac usuniete w przypadku koniecznosci doktadnego
wyczyszczenia wodg.
Przed ponownym uzyciem urzgdzenie nalezy dobrze wysuszyc.
Przed podigczeniem wtyczki do gniazda zasilania nalezy
upewnic sig, ze element grzejny, czujnik temperatury i garnek sg
czyste isuche. o _
Na zaworze ograniczajgcym cisnienie nie nalezy umieszczac
zadnych ciezkich przedmiotow.
Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ urzgdzenie przed
otwarciem pokrywy.
Nie uzywaj metalowych tyzek ani zmywakoéw do wyjmowania
zywnosci lub czyszczenia garnka, aby unikng¢ zarysowan
powtoki nieprzywierajgcej. Zaleca sie uzywanie tyzek
drewnianych lub silikonowych.
Czas utrzymywania w cieple nie powinien przekracza¢ 6 godzin,
aby nie wptywac na efekt gotowania.
W przypadku koniecznos$ci przeniesienia szybkowaru z miejsca
na miejsce nalezy trzymac go za uchwyt. - Nie nalezy otwierac
pok%wy na site, Leéh zawor ptywajgcy spadt.
ewnetrzny korpus i stal nierdzewna sg gorgce po
gotowaniu, dlatego nie nalezy ich dotykac, aby unikng¢
quparzer)ia. . .

ie stawiaj garnka wewnetrznego bezposrednio na ptycie
kuchennej, uzywaj go wytgcznie z szybkowarem.
Nie nalezy wystawiacC kuchenki na dziatanie wysokich
temperatur i umieszczac jej bezposrednio na ptycie kuchenne;.
Szybkowaru nie nalezy dotykac ani trzymac, poniewaz jego
23 zewnetrzna powierzchnia jest gorgca. Nie przesuwaj
szybkowaru podczas pracy.
Aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego
produktu, nie nalezy uzywac innego produktu o duzej mocy w tym
samym obwodzie elektrycznym.
Do produktu dotgczony jest krétki przewod zasilajgey. Przedtuzacz
nie jest zalecany do uzytku z tym produktem, ale jesli jest to
konieczne, nalezy go uzyc:
Oznaczone parametry elektryczne przewodu muszg by¢ co
najmniej tak wysokie, jak parametry produktu.
U6z przediuzacz tak, aby nie zwisat w miejscu, w ktébrym mozna sie
0 niego potkng¢ lub przypadkowo pociggnac.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Szczegotowe informacje na temat czyszczenia powierzchni

majgcych kontakt z zywnoscig znajdujg sie w rozdziale dotyczgcym

czyszczenia i konserwaciji.
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3. SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Model

Napiecie

Czestotliwos¢

Moc

Pojemnos¢

Cisnienie robocze

SS-10605

AC 220-240V

50-60Hz

1000W

6L

40 - 70 Kpa

O~NOONDWN =

B WN =

4. OPIS CZESCI

. Gtéwna obudowa

. Zespot pokrywy (z uchwytem, zaworami bezpieczenstwa i gumowg uszczelky)

. Aluminiowy wyjmowany garnek z nieprzywierajgcg powtoka
. Kubek kondensacyjny

. Kubek pomiarowy

. Przewod zasilajacy

. Plastikowa tyzka

. Plyta parowa ze stali nierdzewnej (22 cm)

5. INSTRUKCJE UZYTKOWANIA / PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

. Rozpakowa¢ szybkowar z opakowania.

. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak karton, plastik lub styropian.

. Przed uzyciem nalezy doktadnie zapozna¢ sie z instrukcjg obstugi i zachowac ja, karte
gwarancyjng i paragon do wykorzystania w przysztosci.

. Otwieranie pokrywy: aby otworzy¢ pokrywe, nalezy chwyci¢ jg za uchwyt, obréci¢ zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara i pociagng¢ do gory, jak pokazano na ponizszym rysunku. (Patrz

rysunek 1, 2).

i 7
Coverpoint —

1
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5. Wyjmij wewnetrzny pojemnik i napetnij go zywnoscig i wodg. llo$¢ jedzenia i wody nie powinna
by¢ wigksza niz 4/5 (rysunek 3) i mniejsza niz 1/5 (rysunek 5) wysokosci wewnetrznego zbiornika.
A w przypadku zywnosci, ktdra zwigksza swojg objetos¢ podczas gotowania, nie powinna
przekraczac 3/5 (rysunek 4). (Patrz rysunek 3, 4 i 5).

4 3 1
? i ik

6. Upewnij sie, ze na ptycie grzejnej i zewnetrznej stronie garnka nie ma zadnych zabrudzen ani
zaciekow. Po napetnieniu garnka potrawg wt6z go z powrotem do urzadzenia (patrz rysunek 6).
Upewnij sie, ze uszczelniacz pasuje do aluminiowej krawedzi pokrywy, a nastepnie przymocuj
go do watka na srodku pokrywy, Zamknij pokrywe, obracajac jg w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az ustyszysz dzwiek zaciskania. (Patrz rysunek 7, 8).

—

=

s | ‘
§ o 7‘ 5
UWAGA: DO CZYSZCZENIA POWIERZCHNI NIE NALEZY UZYWAC MATERIALOW

SCIERNYCH |
NIE ZANURZAC OBUDOWY ANI POKRYWY SZYBKOWARU

Cover point

7. Upewnij sie, ze pokrywa zapobiegajgca blokowaniu jest prawidtowo zamocowana. Upewnij sie,
ze silikonowy pierscien jest prawidtowo zakryty wewnatrz stalowej spirali pokrywy. Silikonowy
pierscien tworzy hermetyczne uszczelnienie, ktére zapewnia prawidtowe dziatanie szybkowaru.
Patrz ponizej:

Silicone ring Float valve

8. Przymocuj pojemnik na skropliny z tytu obudowy.

9. Aby zapewni¢ prawidtowe zamocowanie pierscienia silikonowego, nalezy napetni¢ wyjmowany
garnek okoto 11 szklankami wody. Umies$¢ pokrywe na urzadzeniu i przekrec jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az zostanie zablokowana.

10. Upewnij sie, ze zawor ptywajgcy znajduje sie w pozycji SEAL.

11. Przed uzyciem szybkowaru nalezy sprawdzi¢, czy gumowa uszczelka i zawor ptywajacy sg
czyste i prawidtowo umieszczone.
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JAK KORZYSTAC Z SZYBKOWARU:

FUNKCJE PANELU: Dostepnych jest 13 wstepnie ustawionych funkcji menu, w tym funkcja
opdznionego startu i funkcje utrzymywania ciepta. Dzigki tym funkcjom mozemy gotowac wszystkie
rodzaje zywnosci bez wiekszego wysitku

UWAGA: Czas mozna zmieni¢ zgodnie z wymaganiami funkcji gotowania.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

\
(s ) fresme]-{Lemman | {vouun

J

4 Delay Keep Pressure>
@) [Start) (Warm] Cook

ZAPROGRAMOWANY CZAS GOTOWANIA

W kazdym menu mozna wybrac 3 zaprogramowane czasy gotowania. Dotknij funkcji menu jeden
raz, na wyswietlaczu pojawi sie domysiny czas gotowania, zaswieci sie wskaznik “Normal”. Dotknij
funkcji menu dwukrotnie, na wyswietlaczu pojawi sie najdtuzszy wstepnie ustawiony czas gotowania,
zaswieci si¢ wskaznik “More” (Wigcej). Dotknij funkcji menu 3 razy, na wyswietlaczu pojawi sie
krétszy wstepnie ustawiony czas gotowania, zaswieci sie wskaznik “Less” (Mnigj).

Na przyktad dotknij pierwszej funkcji menu “Soup/ Broth”, na wy$Swietlaczu pojawi si¢ domysiny czas
gotowania 00:30, zaswieci si¢ wskaznik “Normal”. Dotknij dwukrotnie funkcji menu “Soup/ Broth”
(Zupa/ Rosét), na wyswietlaczu pojawi sie czas gotowania 00:40, zaswieci sie wskaznik “More”
(Wiegcej). Dotknij funkcji menu “Soup/ Broth” 3 razy, na wyswietlaczu pojawi sie czas gotowania
00:20, zaswieci sie wskaznik “Less”. zaswieci sie. Po dokonaniu wyboru odczekaj 3 sekundy,
kuchenka automatycznie potwierdzi wybor. Nastepnie przejdz do trybu gotowania.

FUNKCJA OPOZNIONEGO STARTU

Funkcja ta moze by¢ uzywana do opdzniania programu gotowania w zaleznosci od potrzeb i
wymagan. Za pomocg przycisku timera “DELAY START” mozna op6zni¢ czas gotowania od 30
minut do maksymalnie 24 godzin (czas zmienia sie co 1 minute). Aby uzy¢ funkcji opéznienia czasu
gotowania, najpierw wybierz dowolne menu gotowania z panelu ekranu, a nastepnie przycisk “DEL Y
START”, a nastgpnie nacisnij przycisk “-” lub “+” i naciskaj, az uzyskasz zgdany czas. Po osiggnieciu
zgdanego czasu op6znienia, pozostaw urzadzenie na kilka sekund, a automatycznie przejdzie ono w
tryb timera. Zegar timera rozpocznie odliczanie wsteczne i po osiggnieciu 00 rozpocznie gotowanie.

UWAGA: Ta funkcja jest reprezentowana przez ustawiony czas, po wybraniu przycisku “DELAY

START” zgdane cyfry opdznionego czasu pojawiajg sie i podswietlaja, a zegar zaczyna odlicza¢
wstecz.
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Przyktad: Jesli chcesz zaprogramowacé szybkowar tak, aby wigczyt sie automatycznie za 3 godziny,
wybierz dowolng funkcje menu, na przyktad funkcje “RICE”, a nastepnie przycisk “DELAY START”,
a nastepnie nacisnij przycisk “+” 3 razy, a na ekranie pojawi si¢ 3:00 godz. Po wybraniu przycisku
menu i zagdanego czasu opdznienia, przycisk menu i zegar opoznienia podswietlg sie, a urzadzenie
rozpocznie odliczanie wstecz. Po osiggnigciu 00 urzadzenie rozpocznie gotowanie.

UWAGA: Latwo psujgcych sie produktéw spozywczych, takich jak mieso, dréb, ryby, sery i produkty
mleczne, nie nalezy pozostawia¢ w temperaturze pokojowej na diuzej niz 2 godziny i nie dtuzej niz 1
godzine, jesli temperatura wynosi 32°C lub wiece;.

Przycisk “+” [ “-”

Przyciski te pomagajg zmieni¢ czas gotowania zgodnie z potrzebami i wymaganiami, zamiast
uzywac “PRESET COOKING TIME”. Przyciski te pomagajg w gotowaniu ze spersonalizowanymi
menu i gotowaniu dowolnego rodzaju zywnosci ze spersonalizowanymi wymaganiami czasowymi.
Aby zmieni¢ czas za pomocg tych przyciskéw, wybierz dowolng funkcje menu, a ekran pokaze
domysine ustawienie fabryczne czasu, aby zmieni¢ czas zgodnie z wymaganiami, nacisnij przycisk

“+” lub “-” i naciskaj, az uzyskasz zgdany czas. Czas pojawi sie na ekranie.

UWAGA: Za pomocg tych przyciskdw mozna zmieni¢ czas dla wszystkich funkcji menu zgodnie z
ponizsza listg.

UWAGA: Aby zmienic¢ czas, nalezy to zrobi¢ natychmiast po wybraniu funkcji menu; w przeciwnym
razie po kilku sekundach funkcje menu zostang zablokowane i rozpocznie sig¢ gotowanie z
domysinym czasem fabrycznym. Po rozpoczeciu procesu gotowania i w przypadku koniecznosci
zmiany czasu gotowania, nalezy ponownie rozpocza¢ proces wyboru funkcji, anulujgc biezaca
funkcje i ponownie wybierajgc dowolng funkcje menu, a nastepnie ustawienie czasu.

FUNKCJA “UTRZYMYWANIA CIEPLA”

Przycisk ten pomaga utrzymac potrawe w cieple do momentu jej spozycia. Po zakonczeniu
gotowania wszystkie funkcje automatycznie przejda w tryb utrzymywania ciepta z wyjatkiem
funkcji YOGHURT. Wskaznik utrzymywania ciepta zaswieci sig¢ i rozpocznie sie odliczanie czasu
utrzymywania ciepta. Czas utrzymywania ciepta wynosi 24 godziny.

FUNKCJA “ANULUJ”

Gdy urzadzenie znajduje sie w trybie pracy z dowolng funkcjg menu, naci$niecie tego przycisku
spowoduje anulowanie procesu gotowania i przejscie urzgdzenia w tryb gotowosci. Na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat “On”. “Przycisk poziomu cisnienia” Za pomocga tego przycisku mozna
przetgczac poziom ci$nienia. Ten szybkowar dziata z 2 poziomami ci$nienia, wysokim i niskim,

a wiekszos¢ funkcji menu ma juz wstepnie ustawiony poziom cisnienia w zaleznosci od funkcji.

Te funkcje, ktére majg wstepnie ustawiony niski poziom ci$nienia, mozemy zmieni¢ na poziom
wysokiego cisnienia. [kona wysokiego cisnienia zaswieci sie na wyswietlaczu cyfrowym i w ten sam
sposob dla funkcji z wstepnie ustawionym wysokim poziomem ci$nienia mozemy zmieni¢ na poziom
niskiego cisnienia, a ikona niskiego cisnienia zacznie sig swiecic.

JAK GOTOWAC Z POMOCA FUNKCJI MENU

Ustawienie menu: Podtgcz urzadzenie, a wyswietlacz szybkowaru zaswieci sig. Na wyswietlaczu
cyfrowym pojawi sie komunikat ON, a teraz, aby rozpoczaé gotowanie, nalezy nacisng¢ wybrang
funkcje menu.

Ustawienie czasu: Urzgdzenie pokazuje wstgpnie ustawiony czas funkcji meu, ktorg wybralismy,
w przypadku koniecznos$ci zmiany czasu, mozna go zmieni¢ za pomocg przyciskow “+” i “-”, a
wyswietlacz cyfrowy pokazuje poprawiony czas gotowania zgodnie z ustawieniami.

Ustawianie cisnienia: Po wybraniu funkcji menu na wyswietlaczu cyfrowym pojawi si¢ domysiny
czas i podswietli sie kontrolka ustawionego poziomu cisnienia. W przypadku koniecznos$ci zmiany
poziomu ci$nienia, nalezy nacisng¢ przycisk poziomu ci$nienia i za pomoca przyciskéw “+” i “-”
mozna zmienic ci$nienie.

Funkcja gotowania: Po dokonaniu wszystkich ustawien ci$nienia i czasu, mozemy rozpocza¢
proces gotowania, naciskajgc funkcje menu, urzadzenie rozpocznie gotowanie, a czas na
wyswietlaczu cyfrowym rozpocznie liczenie wsteczne.

Funkcja utrzymywania ciepta: Gdy urzadzenie zakonczy gotowanie, na wyswietlaczu cyfrowym
pojawi sie ON i zaswieci sie kontrolka funkcji utrzymywania ciepta. Oznacza to, ze gdy zywnos$c¢
bedzie gotowa, urzgdzenie rozpocznie prace, aby utrzymac jg w cieple.

Szczegoty wszystkich funkcji menu przedstawiono w ponizszej tabeli.
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Wstepnie ustawiony czas
koksowania
. Domy
Pres Regulacja q A
MENU | ns czosu | SNENE | Reguacia | e
pewno | piniej (domysiny Wiecej | gotowania oc P-
(min.) | %88 (Min,) | /interwatu
7| gotowania) :
Min
Zupa/ 1-99 min/ Niski -
Rosot TAK 20 30 40 Amin 40-70 Wysoki 105
; 1-99 min/ Niski -
Mieso TAK 15 20 30 A min 40-70 Wysoki 110
1-99 min/ Niski -
Fasola TAK 30 40 50 1min 40-70 Wysoki 105
. 1-99 min/ Niski -
Drob TAK 15 20 30 Amin 40-70 Wysoki 105
. 1-99 min/ Niski -
Ryz TAK 10 12 20 Armin 40-70 Wysoki 115
: P 1-99 min/ Niski -
Wieloziarnisty TAK 10 12 20 Amin 40-70 Wysoki 105
: 1-99 min/ Niski -
Owsianka TAK 15 20 25 1min 40-70 Wysoki 105
1-99 min/ Niski -
Steam TAK 10 15 20 Amin 40-70 Wysoki 105
Powolny 1-99 min/ Niski -
kucharz TAK 40 60 80 1min 40-70 Wysoki 95
NIE . 150-
Sauté DOTY | 10 15 20 | 199 min/ / / 180(op
czy en lid)
NIE 6h -12h/
Jogurt DOTY | 6h 8 h 12 h 30 / / 40
czy miny
Cisnienie Niski -
kucharz TAK 30 50 40-70 Wysoki 130
s NIE
Opdznienie | poTy 1 min -24 h /
start czY
: NIE
zachowaj | poTy 24h 65-70
ciepty czZY
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SRODKI OSTROZNOSCI

1.

5.
6.
7.

Podczas obracania pokretta odpowietrznika nalezy uzywac rekawic kuchennych, poniewaz moze
doj$¢ do uwolnienia gorgcej pary i ptynu.
Przed opréznieniem i wyczyszczeniem szybkowaru nalezy odczeka¢, az ostygnie on do

2.

temperatury pokojowe;j.
3.
4.

NIE trzymac¢ pokretta VENT w pozycji otwartej.

Uzycie metody szybkiego uwalniania spowoduje uwolnienie bardzo goracej pary i ptynu, ktére
moga spowodowac oparzenia. Nalezy uzywaé rekawic kuchennych lub innych przedmiotéw do
ochrony rak i ramion. Twarz nalezy trzymac¢ z dala od otworu wentylacyjnego.

Nalezy uzywac¢ rekawic kuchennych do trzymania lub wyjmowania garnka, poniewaz szybkowar i
garnek beda gorace.

NIGDY NIE OTWIERAJ POKRYWY NA SILE. Pokrywa otworzy sie dopiero po catkowitym
zwolnieniu cisnienia.

Po zakonczeniu gotowania urzgdzenie automatycznie przejdzie w tryp KEEP WARM.

Uwaga: Przyczyny przegrzania urzgdzenia sg nastepujace:

Wysokie napiecie sieciowe
Dziatanie urzadzenia z pustym zbiornikiem
Gotowane na sucho przez dtugi czas.

WSKAZOWKI | ZALECENIA

132

NIGDY nie nalezy smazy¢ w szybkowarze.

NIE WOLNO ustawia¢ timera na wiecej niz 1-2 godziny podczas gotowania fatwo psujgcej sie
zywnosci. Jesli temperatura w pomieszczeniu wynosi 32°C lub wiecej, nie ustawiaj timera na
wiecej niz 1 godzine.

Gumowa uszczelka zapewnia szczelnosé, ktora jest niezbedna do prawidtowego dziatania
szybkowaru. Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ jej stan i prawidtowe osadzenie.

NIE WOLNO przytrzymywac pokretta VENT podczas zwalniania cisnienia, poniewaz powoduje
to uwolnienie gorace;j pary i cieczy do powietrza. Trzymac twarz z dala od urzadzenia podczas
uwalniania pary krotkimi seriami.

Inng opcjg jest pozostawienie szybkowaru do ostygniecia, az cisnienie samo sig uwolni.

Jesli nie masz pewnosci co do doktadnego czasu gotowania pod ciSnieniem, zawsze lepiej jest
gotowac zbyt krotko i uzywac krotkich uderzen pary do uwolnienia cisnienia, aby mozna byto
sprawdzi¢ stan gotowania. Jesli nie ugotowato sig¢ zgodnie z wymaganiami, mozna gotowac
jeszcze przez kilka minut.

Nigdy nie napetniaj szybkowaru wigcej niz 1/ 2 sktadnikami zywnosci lub 2/3 ptynem.

W szybkowarze musi znajdowac sie ptyn (moze to by¢ woda), aby wytworzy¢ pare i ci$nienie
potrzebne podczas gotowania pod cisnieniem.

Podczas gotowania swiezych owocow nalezy stosowac niskie cisnienie.

Jesli gotujesz fasole (rosliny strgczkowe), mozesz dodacé tyzke oleju do wody, aby zmniejszy¢
ilos¢ piany, ktérg moze wytworzy¢ fasola.

Tansze kawatki migsa sg idealne do gotowania w szybkowarze, poniewaz widkna sg rozktadane
podczas gotowania.

NIGDY nie probuj zdejmowac pokrywy, dopdki cisnienie nie zostanie catkowicie uwolnione.
NIGDY nie zakrywaj gornej czesci pokrywy lub otworu zaworu szmatka lub jakimkolwiek innym
przedmiotem.

UWAGA: W przypadku zaobserwowania dymu nalezy natychmiast nacisngé przycisk ANULUJ
i odtgczy¢ przewdd zasilajgcy. Poczekaj, az szybkowar catkowicie ostygnie i sprobuj ponownie.
Jesli dym pojawi sie ponownie, nalezy anulowac¢ funkcje gotowania i odda¢ urzgdzenie do
najblizszego autoryzowanego centrum serwisowego lub wykwalifikowanego technika.
Szybkowar nalezy zawsze sprawdzaé przed kazdym uzyciem. Nie uzywaj urzadzenia, jesli
zostato ono uszkodzone, upuszczone, pozostawione na zewnatrz lub zanurzone w wodzie.
Gdy dioda LED wyswietla “E”, oznacza to powazng awarig urzadzenia. Nalezy natychmiast
nacisng¢ przycisk ANULUJ i odigczy¢ przewdd zasilajgcy. Po catkowitym ostygnieciu urzadzenia
mozna ponownie uruchomi¢ szybkowar. Jesli wyswietlacz cyfrowy ponownie pokaze “E”,
nalezy udac¢ sie do najblizszego autoryzowanego centrum serwisowego lub wykwalifikowanego
technika.

NIE uzywaj metalowych przyboréw kuchennych z garnkiem, poniewaz moga one porysowac
nieprzywierajgca powierzchnie. Zamiast tego nalezy uzywac przyboroéw silikonowych lub
nylonowych.

NIE uzywaj tego szybkowaru do konserwowania zywnosci.
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

. Wyczysc¢ garnek i parowar cieptg wodg z mydtem za pomocg gabki lub wilgotnej szmatki, a
nastepnie sptucz. Nastepnie wytrzyj do sucha szmatkg. Nie czys¢ szczotkami Sciernymi, aby
unikna¢ uszkodzenia powtoki nieprzywierajgce;.

. Wyja¢ kolektor rosy i wyla¢ wode. Umyj go wodg i umies$¢ z powrotem w urzadzeniu do

gotowania ryzu.

. Ziarna ryzu lub inne pozostato$ci moga przywieraé do ptyty grzejnej. Aby zapewnic prawidtowy

kontakt z garnkiem, zetrzyj ziarna/resztki z ptyty grzejnej drobnym papierem sciernym (NO.320),

a nastepnie ponownie przetrzyj ja szmatka.
NIGDY nie zanurza¢ przewodu zasilajacego, wtyczki ani obudowy szybkowaru w wodzie lub
innych ptynach. Pokrywe i elementy obudowy nalezy czysci¢ najpierw wilgotna, a nastepnie
suchg sciereczkg i utrzymywac w stanie suchym.

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Podczas procesu gotowania
wystepuje przelewanie

1. Ptytka drukowana jest
uszkodzona

2. Nieprawidtowe dziatanie
czesci elektronicznych lub
czujnika temperatury

Zanie$ urzgdzenie

do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum
serwisowego

Ryz nie jest ugotowany

1. Nie dodano wystarczajgce;j
ilosci wody

2. Plytka drukowana jest
uszkodzona.

1. Dodaj wode zgodnie ze
skalg na wewnetrznej stronie
naczynia wewnetrznego

3. Wadliwe dziatanie czesci
elektronicznych lub czujnika
temperatury.

2. Zanies$¢ urzadzenie
do sprzedawcy lub
autoryzowanego centrum
serwisowego.

Trudno zamknaé pokrywe

Pokrywa nie zostata
prawidtowo uszczelniona

Umies¢ pokrywe prawidtowo i
dobrze jg uszczelnij

Zawor ptywakowy jest
zablokowany przez popychacz

Wcisng¢ pret

Trudno otworzy¢ pokrywe

Zawor ptywakowy nie opada
po wydechu

Nacisnij zawor ptywakowy

Nieszczelnos$¢ pokrywy

Pokrywa nie zostata
prawidtowo uszczelniona

Zamknij pokrywe,
uszczelniajac jg prawidiowo.

Guma uszczelniajgca ma
wiasciwosci spozywcze

Wyczys¢ gume uszczelniajgcg

Zawor ptywakowy ma wyciek

Uszkodzona guma
uszczelniajgca

Wymieni¢ gume
uszczelniajagca

Zuzycie adhezyjne uszczelek
zaworu ptywakowego

Wymien pierscien
uszczelniajgcy zaworu
ptywakowego

Zawor ptywakowy nie moze sig
podnies¢

W garnku jest zbyt mato
jedzenia i wody

Zgodnie z instrukcjami umiesé
zywnosc i wode

Nieszczelnos¢ pokrywy lub
Zaworu ograniczajgcego
cisnienie

Zabierz urzadzenie do centrum
serwisowego
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. m IMPORTANT:
Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte
de utilizare.
Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra web
WWW.S0go0.es
Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.

. A Instructiuni de siguranta pentru utilizator

Precautii generale in timpul utilizarii echipamentelor
"

134

sl electrice

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in acest
manual.
Nu utilizati sau depozitati aparatul in aer liber.
Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si uniforma.
Acest produs este destinat utilizarii interioare, neindustriale,
necomerciale si numai pentru uz casnic. Nu utilizati produsul
in exterior sau in orice alt scop. Utilizarea incorecta sau
manipularea necorespunzatoare poate cauza probleme in
aparat si poate provoca vatamari utilizatorului.
nitatea trebuie sa fie utilizata numai in scopurile prevazute.
Nu se accepta nicio raspundere pentru daunele rezultate din
utilizarea necorespunzatoare sau manipularea gresita.
Inainte de a conecta aparatul, asigurati-va ca tensiunea indicata
pe placuta de identificare corespunde tensiunii retelei.
Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand aparatul nu
este _E[Jtilizat. Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci cand este
ornit.
ste necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat
este utilizat de catre sau In apropierea copiilor.
Inainte de curatarea sau depozitarea aparatului, scoateti
intotdeauna aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca.
Dispozitivul nu este deconectat complet de la sursa de
alimentare, chiar si dupa ce a fost oprit. Pentru a-l deconecta
complet, deconectati-l de la priza de retea.
Aparatele nu sunt destinate functionarii prin intermediul unui
gen?potrizator extern sau al unui sistem separat de control de la
istanta.
Acest ’a]E;arat este destinat utilizarii Tn aplicatii casnice si similare,
cum ar fi:
Zone de bucatarie pentru personal in magazine, birouri si alte
medii de lucru;
Case agricole si de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii
de tip rezidential,
medii de tip pat si mic dejun;
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Catering si aplicatii similare fara vanzare cu amanuntul.
Evitati varsarea pe conector

A Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor corporale
Nu amplasati si nu folositi acest aparat in apropierea surselor de

a

l\ﬁj asezati sau nu folositi aparatul si cablul sau de alimentare

pe sau in apropierea suprafetelor fierbinti (de exemplu, placi de

aragaz) sau a flacarilor deschise.

Nu lasati cablul de alimentare agatat de margini ascutite si

tineti-I departe de obiecte fierbinti si flacari. Nu infasurati cablul

in jurul aparatului si nu il indoiti.

Nu scufundati carcasa, care contme componentele electrice si

elementele de |ncaIZ|re in apa si nici nu o clatiti sub robinet.

Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de
roducator.

tilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de
producatorul aparatului poate duce la incendii, socuri electrice
sau vatamari corporale.

Atunci cand doriti sa scoateti stecherul din contactul de perete,
va rugam sa faceti acest Iucru la stecherul in sine si nu tragand
de cablu sau de aparatul in sine.

Pentru a evita socurile electrice, asigurati-va ca mainile sunt
uscate Tnainte de conectare sau deconectare.

Nu utilizati dispozitivul cu méainile ude, pe podele umede sau
cand atmosfera este umeda, exista riscul de electrocutare.

In timpul utiliz&rii aparatului, aS|gurat|-va ca cablul de alimentare
nu poate fi prins sau strivit.

Nu lasati unitatea motorului, cablul sau stecherul sa se ude
pentru a _proteja impotriva riscului de soc electric.

Aveti ?rua in fimpul manipulérii aparatelor electrice, deoarece
suprafata elementului de incalzire este supusa caldurii reziduale
dupa utilizare. Orice utilizare necorespunzatoare poate cauza
RI osibile vatamari ale utilizatorului si poate deteriora aparatul.

u atingeti suprafata exterioara a aparatului, deoarece aceasta
se poate Tncalzi foarte tare in timpu functlonaru In schimb,
utilizati manerul sau manusile.

Nu scufundati niciodata aparatul sau mufa in apa sau in orice
alt lichid. in cazul in care aparatul cade in apa, deconectati-|
imediat de la reteaua de alimentare si duceti-l la un agent de
service autorizat pentru reparatii inainte de reutilizare.

Nu utilizati aFaratuI dacé acesta a cazut pe podea, daca exista
semne vizibile de deteriorare sau daca are o scurgere.

Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa sunt deteriorate. In
cazul in care cablul este deteriorat, acesta trebuie inlocuit numai
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de producator, de agentul sau de service sau de persoane
calificate in mod similar, #)entru a evita pericolele.

In caz de functionare defectuoasé a aparatului sau daca

acesta a fost deteriorat in orice mod, returnati aparatul la cel

mai apropiat service autorizat pentru examinare, reparare sau

reglare.

A Restrictii de utilizare atunci cand se utilizeaza cu copii si

batrani’

Aparatul nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu

capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de

experlenta Si cunostlnte cu exceptia cazului in care acestea au

fost supravégheate sau instruite.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta incepand de la 8

ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau cu lipsa de experienta si cunostlnte daca au fost

supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului in

conditii de S|guranta si daca inteleg pericolele implicate.

Copiii trebuie supravégheati pentru a se asigura ca nu se joaca

cu aparatul..

Curatarea si intretinerea de catre utilizatori nu trebuie efectuate

de copii, cu exceptia cazului in care acestia au mai mult de 8 ani

si sunt supravegheatl

Tineti aparatul si cablul acestuia departe de copiii sub 8 ani.

Nu permiteti copiilor sa utilizeze aparatul fara supraveghere.

A Instructiuni de urmat la utilizarea aparatului

Tineti mainile si fata departe de butonul VENT atunci cand
eliberati presiunea. Utilizati intotdeauna intr-o zona bine
ventjlata. NU acoperiti supapa de presiune cu nimic.

f‘ In timp ce oala sub presiune este in functiune, nu scoateti

n|C|o ata capacul. Trebuie sa fiti extrem de precautl dupa ce

atl gatit in timp ce scoateti capacul, deoarece pot aparea arsuri
grave din cauza aburului care se elibereaza. Asigurati-va in-
totdeauna ca aburul a fost eliberat complet. Lasati aparatul s&
se raceasca si folositi intotdeauna manusi de bucatarie in timpul
dezasamblarii sau indepartarii accesoriilor.
NU utilizati aceasta oala sub presiune fara vasul de gatit
detasabil.
Nu incercati sa dislocati alimentele in timp ce oala sub presiune
este conectata.
Nu u fletl oala sub presiune mai mult de 1/plina cu alimente
sau 2/3 plina cu lichid. Nu umpleti mai mult de 1/2 plin, in timp
ce gatiti alimente care se dilata in timpul gatirii.
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Cand gatiti alimente sub presiune, trebuie sa folositi cel putin 1

cana (8 oz /230 ml) de lichid / apa.

Alimente precum sos de mere, afine, orz perlat, fulgi de ovaz

sau alte cereale, mazare taiata, taitei sau paste sau rubarba nu

trebuie gatite sub presiune. Acestea pot face spuma, spume sau

scuipa si pot bloca supapa plutitoare Folositi o functie de gatit

diferita pentru aceste produse

Daca se observa fum, opriti imediat oala sub presiune si

scoateti-o din priza.

NU folositi aceasta unitate pentru conserve.

Oala sub presiune trebuie sa fie scoasa din priza:

A. Dupa fiecare utilizare.

B. Daca pare a fi defect.

C. Inainte de curatare sau intretinere.

Nu atingeti suprafata exterioara a aparatului, deoargce aceas-

ta se poate incalzi foarte tare in timpul functionarii. In schimb,

utilizati manerul sau manusile.

Ntt,i_a’gir]ge’;i niciodata partea interna a aparatului in timpul

utilizaril.

Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand

aparatul functioneaza

AVERTISMENT: Nu atingeti suprafetele fierbinti.

/A AVERTISMENT: Acest echipament trebuie utilizat cu

PRECAUTIE deoarece acest aparat electric contine o functie de

incalzire. Suprafata acestui aparat este, de asemenea, diferita

de alte suprafete functionale care pot produce temtperaturi

ridicate. Deoarece temf)eraturile sunt perceFute diferit de per-

soane diferite. Aparatul trebuie atins numai la nivelul manerelor

si suprafetelor de prindere prevazute, cu ajutorul unor dispo-

zitive de protectie termica, cum ar fi manusi sau un tip similar

de imbracaminte. In caz contrar, lasati-l suficient timp sa se

raceasca inainte de a atinge suprafetele fierbinti.

Conductele din regulatoarele de presiune care permit evacua-

rea aburului trebuie verificate periodic pentru a se asigura ca nu

sunt blocate.

Aparatul nu trebuie scufundat pentru curatare; conectorul tre-

buie indepartat in cazul in care trebuie curatat bine cu apa.

Aparatul trebuie uscat bine inainte de a fi utilizat din nou.

Asigurati-va ca elementul de incalzire, senzorul de temperatura

si vasul sunt curate si uscate inainte de a conecta stecherul la
riza.

e supapa de limitare a presiunii nu adaugati niciun obiect greu.
Dupa giéltire, asigurati-va ca opriti aparatul inainte de a deschide
capacul.

Nu utilizati linguri metalice sau scrumiere pentru a indeparta
mancarea sau pentru a curata vasul, pentru a evita zgarieturi ale
stratului antiaderent. Se recomanda utilizarea lingurilor din lemn
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sau silicon.

» Timpul de pastrare la cald nu trebuie sa fie mai mare de 6 ore,
pentru a nu influenta efectul gatitului.

* Asigurati-va ca o tineti de maner in cazul in care trebuie s&
mutati oala sub presiune dintr-un loc in altul. - Nu deschideti

caoacul cu forta, daca suPapa plutitoare a cazut.

Corpul exterlor si otelul inoxidabil sunt fierbinti dupa gatire,

AR\ asigurati-va ca nu le atingeti pentru a evita orice tip de
scalare

* Nu asezati vasul interior direct pe plita de bucatarie, utilizati-|
numai cu oala sub presiune.

» Nu expuneti aragazul la temperaturi ridicate si nu il asezati di-
rect pe plita de bucatarie.

. A u atingeti si nu tineti oala sub presiune deoarece suprafata

\exterioara este fierbinte. Nu o miscati in timpul lucrului.

« Pentru a evita supraincarcarea circuitului atunci cand utilizati acest
produs, nu utilizati un alt produs de mare putere pe acelasi circuit
electric.

» Acest produs este prevazut cu un cablu de alimentare scurt. Nu se
recomanda utilizarea unui cablu prelungitor cu acest produs, dar
daca trebuie utilizat unul:

- Clasificarea electrica marcata a cablului trebuie sa fie cel putin la fel
de mare ca cea a produsului.

- Aranjati cablul prelungitor astfel incat sa nu atarne unde se poate
impiedica sau trage neintentionat.

CURATARE SI INTRETINERE

Va rugam sa consultati sectiunea de curatare si intretinere pentru
detalii privind modul de curatare a suprafetelor care vin in contact
cu alimentele.

ROMANA



3. SPECIFICATII TEHNICE

Model Tensiune Frecventa Putere Capacitate | Presiunea de lucru

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. DESCRIEREA PIESELOR

1
2

oO~NOoO U W

B WN =

. Carcasa principala

. Ansamblul capacului (cu maner, supape de siguranta si garnitura de cauciuc)
. Oala de gatit detasabila din aluminiu cu strat antiaderent

. Cupa de condensare

. Pahar de masurat

. Cablu de alimentare

. Lingura de plastic

. Placa de abur din otel inoxidabil (22 cm)

5. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE / INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

. Scoateti oala sub presiune din cutie.

. Indepartati toate materialele de ambalare, cum ar fi cartonul, plasticul sau polistirenul (Styrofoam).

. Cititi manualul cu atentie Tnainte de utilizare si pastrati in sigurantd manualul, cardul de garantie si
chitanta pentru referinte viitoare.

. Deschideti capacul: pentru a deschide capacul, tineti-l de maner si rotiti-l in sensul acelor de
ceasornic si trageti- in sus, asa cum este indicat in imaginea de mai jos. (A se vedea figura 1, 2).

Auto Bolt

¢ 7 )
Coverpoint —

1
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5. Scoateti vasul interior si umpleti-l cu alimente si apa. Cantitatea de alimente si apa nu trebuie
sa depaseasca mai mult de 4/5 (figura 3) si mai putin de 1/5 (figura 5) din Tnaltimea rezervorului
interior. lar pentru alimentele care isi maresc volumul in timpul gatitului, nu trebuie sa depaseasca
3/5 (figura 4). (A se vedea figurile 3, 4 si 5).

4 3 1
? i ik

6. Asigurati-va ca nu trebuie sa existe murdarie sau pete pe placa de incalzire si pe partea
exterioara a vasului. Dupa ce ati umplut vasul cu alimente, puneti-l Thapoi in unitate (a se vedea
figura 6). Asigurati-va ca materialul de etansare a avut loc pe marginea placii de acoperire din
aluminiu, apoi fixati-o pe axul din mijlocul capacului, Inchideti capacul rotindu-I in sensul invers
acelor de ceasornic pana cand se angreneaza cu un sunet de prindere. (A se vedea figura 7, 8).

Cover point

NOTA: NU UTILIZATI MATERIALE ABRAZIVE PENTRU A CURATA SUPRAFATA
NU SCUFUNDATI CARCASA SAU CAPACUL OALEI SUB PRESIUNE

7. Asigurati-va ca capacul anti-blocare este fixat corect. 8. Asigurati-va ca inelul de silicon este
acoperit corespunzator in interiorul bobinei de otel a capacului. Inelul de silicon creeaza o
garnitura etansa care asigura functionarea corecta a oalei sub presiune. A se vedea mai jos:

Silicone ring Float valve

8. Atasati recipientul de condens pe partea din spate a carcasei.

9. Pentru a asigura montarea corecta a inelului de silicon, umpleti vasul de gatit detasabil cu
aproximativ 11 cani de apa. Puneti capacul pe aparat si rotiti-l in sensul invers acelor de
ceasornic pana cand se inchide ferm in pozitia de blocare.

10. Asigurati-va ca supapa flotanta este in pozitia SEAL.

11. Tnainte de a utiliza oala sub presiune, asigurati-va ca garnitura de cauciuc, supapa plutitoare
sunt curate si pozitionate corect.
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MODUL DE UTILIZARE A ARAGAZULUI DE PRESIUNE:

FUNCTIILE PANOULUI: Exista 13 functii de meniu prestabilite, inclusiv functia de pornire intarziata
si functiile de mentinere la cald. Cu ajutorul acestor functii, putem gati toate tipurile de alimente fara
prea mult efort

NOTA: Timpul poate fi modificat in functie de cerintele functiei de gétit.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam
= )
S| ressure
CO%VIZ Favel Cancel Yogurt
J
4 Delay Keep Pressure
@) [ Start J (Warm ] Cook

TIMP DE GATIRE PRESTABILIT

Fiecare meniu are 3 selectii de timp de gatire prestabilite. Atingeti functia de meniu o data, afisajul
indica timpul de gatire implicit, indicatorul “Normal” se aprinde. Atingeti functia de meniu de doua ori,
afisajul indica cel mai lung timp de gatire prestabilit, indicatorul “Mai mult” se aprinde. Atingeti functia
de meniu de 3 ori, afisajul indica timpul de gatire presetat mai scurt, indicatorul “Less” se aprinde.

De exemplu, atingeti prima functie de meniu “Supa/ Bulion”, afisajul indica timpul implicit de gatit
00:30, indicatorul “Normal” se aprinde. Atingeti functia de meniu “Soup/ Broth” de doua ori, afisajul
indica timpul de gatit 00:40, indicatorul “More” se aprinde. Atingeti functia de meniu “Supa/ Bulion” de
3 ori, afisajul indica timpul de gatit 00:20, indicatorul “Mai putin” se aprinde. Dupa selectie, asteptati
doar 3 secunde, aparatul de gatit va confirma automat selectia. Apoi intrati in modul de gatit.

FUNCTIE DE PORNIRE INTARZIATA

Aceasta functie poate fi utilizatad pentru a intarzia programul de gatit in functie de nevoi si cerinte.
Puteti amana timpul de gatire de la 30 de minute la maximum 24 de ore cu ajutorul butonului de
temporizare “DELAY START” (timpul se modifica la interval de 1 minut). Pentru a utiliza functia de
intarziere a timpului de gatire in functie de necesitati, mai intai selectati orice meniu de gatire de pe
panoul ecranului urmat de butonul “DEL Y START”, apoi apasati butonul “-” sau “+” si continuati sa
apasati pana cand obtineti timpul dorit. Dupa ce ati ajuns la timpul de intarziere dorit, lasati aparatul
timp de cateva secunde si acesta intra automat in modul cronometru. Ceasul temporizatorului va
fncepe numaratoarea inversa si cand ajunge la 00, incepe gatitul.

NOTA: Aceasta functie este reprezentata de timpul setat, odata ce selectati butonul “DELAY
START?”, cifrele timpului de intarziere dorit apar si se aprind, iar ceasul incepe numaratoarea inversa.
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Exemplu: Daca doriti s&@ programati oala sub presiune s porneasca automat peste 3 ore, selectati
orice functie de meniu, de exemplu functia “RICE” urmata de butonul “DELAY START”, apoi apasatl
butonul “+” de 3 ori si ecranul afiseaza 3:00 hrs. Odata ce butonul de meniu si timpul de intarziere
dorit sunt selectate, butonul de meniu si cronometrul de intarziere se vor aprinde si unitatea va
incepe numaratoarea inversa. Odata atins de 00, unitatea incepe sa gateasca.

NOTA: Alimentele perisabile precum carnea, pasarile, pestele, branza si produsele lactate nu
trebuie lasate la temperatura camerei mai mult de 2 ore si nu mai mult de 1 oré daca temperatura
este de 32°C sau mai mare.

Butonul “+” I 13 "

Aceste butoane va ajuta sa modificati timpul de gatire in functie de nevoi si cerinte, in loc sa utilizati
“TIMP DE GATIRE PREGATIT". Aceste butoane va ajuta sa gatm cu meniuri personallzate sisa
gatiti orice tip de mancare cu cerinte de timp personalizate. Pentru a modifica ora cu ajutorul acestor
butoane, selectati orice functie din meniu, iar ecranul afiseaza setarea din fabrica a orei, pentru

a moadifica ora in functie de cerinte, apasati butonul “+” sau “-” si continuati sa apasati pana cand
obtineti ora dorita. Ora va aparea pe ecran.

NOTA: Cu ajutorul acestor butoane, puteti modifica ora pentru toate functiile meniului, conform listei
de mai jos.

NOTA: Pentru a schimba ora, trebuie sa o facem imediat dupa selectarea functiei de meniu; in caz
contrar, in cateva secunde, functiile de meniu vor fi blocate si va incepe gatitul cu ora implicita din
fabrica. Odata ce incepe procesul de gatire si in cazul Tn care trebuie sa modificam timpul de gatire,
trebuie sa incepem din nou procesul de selectare a functiei, anuland functia curenta si selectand din
nou orice functie de meniu urmata de setarea timpului.

FUNCTIA “MENTINE CALD”

Acest buton ne ajuta sa mentinem mancarea calda pana cand o consumam. Odata ce se termina
gatitul, toate functiile vor intra automat in modul de mentinere la cald, cu exceptia YOGHURT.
Indicatorul de mentinere la cald se aprinde si timpul de mentinere la cald incepe sa numere. Aparatul
are un timp de mentinere la cald de 24 de ore.

FUNCTIA “ANULARE”

Atunci cand aparatul se afla in modul de lucru cu orice functie de meniu, prin apasarea acestui
buton, se anuleaza procesul de gatlt intre timp si aparatul intra fn modul de asteptare. Afisajul arata
“On’”. “Butonul nivelului de presiune” Cu ajutorul acestui buton, putem comuta nivelul de presiune.
Aceasta oala sub presiune functioneaza cu 2 niveluri de presiune, inalta si joasa, iar majoritatea
functiilor din meniu au deja pre- -setat nivelul de presiune in functie de functle Acele functii care au
un nivel de presiune scazut prestabilit le putem schimba la nivelul de presiune ridicat. Plctograma de
presiune ridicata se aprinde pe afisajul digital si, in acelasi mod, pentru functiile cu nivel de presiune
ridicata prestabilit, putem trece la nivelul de presiune scazutd si pictograma de presiune scazuta
incepe sa se aprinda.

CUM SA GATESTI CU AJUTORUL FUNCTIEI DE MENIU

Setarea meniului: Conectati aparatul si afisajul oalei sub presiune se aprinde. Afisajul digital
afiseaza ON si acum, pentru a incepe gatltul trebuie sa apasati functia de meniu pe care doriti sa o
ut|||zat| pentru a géti alimentele.

Setarea timpului: Unitatea afiseaza timpul prestabilit al functiei pe care am ales -0, In cazul in care
trebuie s& modificati timpul, acesta poate fi modificat cu ajutorul butoanelor “+” si “ iar afisajul
digital arata timpul de gatit revizuit conform setarii.

Setarea presiunii: Selectati functia de meniu si afisajul digital arata ora implicita si lumina nivelului
de presiune prestabilit se aprinde. In cazul in care trebuie sa modificati nivelul de presiune, apasati
butonul de nivel de presiune si cu ajutorul butoanelor “+” si “-” putem modifica presiunea.

Functia de gatit: Dupa ce am efectuat toate setarile de presiune si timp, putem Tncepe procesul de
gatire apasand functia de meniu, unitatea va incepe sa gateascé si timpul de pe afisajul digital va
incepe sa numere invers.

Functia de mentinere la cald: Odata ce aparatul termina de gatit, afisajul digital arata ON si lumina
functiei de mentinere la cald se aprinde. Aceasta inseamna ca, atunci cand mancarea este gata,
aparatul va incepe sa functioneze pentru a mentine méancarea calda.

Toate detaliile functiilor meniului sunt prezentate in tabelul de mai jos.
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Timp de cocsificare

prestabilit
Pres Reglarea | porgiUNE | Reglarea | 1eMP-
MENU . Normal timpului . glarea | o plicita
sigur Mai (timp de Mai de gitire Nivel presiunii | o~
putin | gatire mult [ Interval
(min.) | implicit) (Min.)
Min
1-99 3
Supa/ ) Scazut-
Bt DA 20 30 40 1mn|]r|1r/1 40-70 Rt 105
1-99 <
Carne DA 15 20 30 min/ 40-70 SR‘?S.Z“tt' 110
1min Idica
1-99 B
Fasole DA 30 40 50 min/ 40-70 SRC.S‘.Z““ 105
1min idicat
Pasari de DA | 15 20 30 i 40-70 | Scazut- 405
curte 1min Ridicat
1-99 j
Orez DA 10 12 20 min/ 40-70 SR‘?g.Z“t' 15
1min idicat
1-99 <
Multigrain DA 10 12 20 min/ 40-70 SR‘?j.Z“t' 105
1min idicat
1-99 .
Tercide ovaz | DA 15 20 25 min/ 40-70 SRC.S.Z““ 105
1min idicat
1-99 .
Abur DA 10 15 20 min/ 40-70 SR‘?g.Z“t‘ 105
1min idicat
R 1-99 <
Incet ) Scazut-
bucatar DA ] 40 60 80 min/ 40-70 | Ridicat 95
1-99 150-
Sauté N/A 10 15 20 min/ / / 180(op
1min en lid)
6h-12 h/
laurt NA | 6h 8h 12h 30 / / 40
minute
Presiunea Scazut-
bucatar DA | 30 50 40-70 | Rigicat | 130
intarziere .
e N/A 1min-24 h /
Pastrati
i N/A 24 h 65-70
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PRECAUTII
1.

b i

6.
7.

Folositi manusi sau manusi de cuptor in timp ce rotiti butonul de aerisire, deoarece se pot degaja
aburi si lichide fierbinti.

Lasati oala sub presiune sa se raceasca la temperatura camerei inainte de golire si curatare.

NU tineti butonul VENT deschis.

Utilizarea metodei de eliberare rapida va elibera aburi si lichide extrem de fierbinti care pot
provoca arsuri. Va rugam sa folositi manusi de cuptor sau alte articole pentru a va proteja mainile
si bratele. Tineti fata departe de orificiul de evacuare a aburului.

Va rugam sa folositi manusi de cuptor pentru a tine sau a indeparta vasul de gatit, deoarece oala
sub presiune si vasul de gatit vor fi fierbinti.

NU FORTATI 'NICIODATA DESCHIDEREA CAPACULUI. Capacul se va deschide numai atunci
cand presmnea este eliberata complet.

Dupa terminarea gatitului, aparatul va intra automat in modul KEEP WARM.

Nota: Cauzele supraincalzirii unitatii sunt:

Tensiune de retea ridicata
Functionarea aparatului cu vasul gol
Gatit uscat pentru o lunga perioada de timp.

SFATURI S| RECOMANDARI
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NICIODATA nu prajiti sau nu prajiti sub presiune n oala sub presiune.

NU setati cronometrul prestabilit pentru mai mult de 1-2 ore atunci cand gatiti alimente perisabile.
Daca temperatura camerei este de 32°C sau mai mare, nu setati cronometrul prestabilit pentru
mai mult de 1 ora.

Garnitura de cauciuc creeaza o etansare ermetica care este necesara pentru ca oala sub
presiune sa functioneze corect. Verificati daca aceasta este in stare buna si asezata corect
inainte de fiecare utilizare.

NU tineti apasat butonul VENT atunci cand eliberati presiunea, deoarece aceasta elibereaza
abur fierbinte si lichid in aer. Tineti fata departe de aparat in timp ce utilizati rafale scurte pentru a
elibera aburul.

O alta optiune pentru oala sub presiune este sa |asati oala sub presiune sa se raceasca pana
cand presiunea se elibereaza singura.

Daca nu sunteti sigur de timpul exact cand gatiti sub presiune, este intotdeauna mai bine sa gatiti
mai putin si sa folositi scurtele explozii de abur pentru a elibera presiunea, astfel incat sa puteti
verifica starea de gatire. Daca nu s-a copt conform cerintelor dvs., mai puteti gati cateva minute.
Nu umpleti niciodata oala sub presiune mai mult de 1/2 cu ingrediente alimentare sau 2/3 cu
lichid

Oala sub presiune trebuie sa aiba ceva lichid (poate fi apa) pentru a crea aburul si presiunea
necesare in timpul gatitului sub presiune.

In timpul gatitului fructelor proaspete, trebuie utilizata o presiune scazuta.

Daca gatiti fasole (leguminoase), puteti adduga o lingura de ulei in apa pentru a reduce
cantitatea de spuma pe care o poate crea fasolea.

Bucatile de carne mai putin costisitoare sunt ideale pentru gatitul la oala sub presiune, deoarece
fibrele sunt descompuse in  timpul gatirii.

Nu incercati NICIODATA sé scoateti capacul pana cand presiunea nu a fost complet eliberata.
Nu acoperm NICIODATA partea superioard a capacului sau deschiderea supapei cu o carpa sau
cu orice alt obiect.

ATENTIE: Daca se observa fum, apasati imediat butonul CANCEL (Anulare) si deconectati
cablul de alimentare. Lasati oala sub presiune sa se raceasca complet si incercati din nou. Daca
fumul este observat din nou, anulati functia de gatit si duceti-o la cel mai apropiat centru de
service autorizat sau la un tehnician calificat.

Inspectati intotdeauna oala sub presiune Tnainte de fiecare utilizare. Nu utilizati acest aparat
daca a fost deteriorat, scapat, lasat in aer liber sau scapat in apa.

Cand LED-ul afiseaza “E”, inseamna ca exista o defectiune grava a unitatii. Apasati butonul
CANCEL si deconectati imediat cablul de alimentare. Odata ce unitatea s-a racit complet,

puteti reporni oala sub presiune. Daca afisajul digital afiseaza din nou “E”, si duceti-o la cel mai
apropiat centru de service autorizat sau la un tehnician calificat

NU folositi ustensile metalice cu oala de gatit, deoarece acestea pot zgéria suprafata
antiaderenta. Utilizati in schimb ustensile din silicon sau nailon.

NU utilizati aceasta oala sub presiune pentru a conserva alimente.
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6. CURATARE $I INTRETINERE

Curatati vasul de gatit si steamerul cu apa calda si sapun folosind un burete sau o carpa umeda,

apoi clatiti. Stergeti apoi cu o carpa. Nu curatati cu perii abrazive pentru a evita deteriorarea

stratului antiaderent.

Scoateti colectorul de roua si aruncati apa. Spalati-l cu apa si puneti-l inapoi in fierbatorul de

orez.

Boabele de orez sau alte reziduuri se pot lipi de placa de incalzire. Pentru a asigura un contact
adecvat cu vasul de gatit, frecati boabele/reziduurile de pe placa de incalzire cu smirghel fin

(NO.320), apoi stergeti-o din nou cu o carpa.
Nu scufundati NICIODATA cablul de alimentare, fisa sau carcasa oalei sub presiune in apa sau
n orice alt lichid. Curatati capacul si partile carcasei mai inti cu o carpa umeda si imediat dupa
aceea cu o carpa uscata si pastratl -le uscate.

7. REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza

Solutie

Exista revarsare in timpul
procesului de gatire

1. PCB este defect

2. Functionarea defectuoasa a
componentelor electronice
sau a senzorului de
temperatura

Duceti aparatul la dealerul dvs.
sau la un centru de service
autorizat

Orezul nu este fiert

1. Nu a fost adaugata
suficienta apa.

2. PCB este defect.

1. Adaugati apa in functie de
scala de pe interiorul vasului
interior

3. Componentele electronice
sau senzorul de
temperatura functioneaza
defectuos.

2. Duceti aparatul la dealerul
dvs. sau la un centru de
service autorizat.

Greu de inchis capacul

Capacul nu a fost sigilat
corespunzator

Puneti capacul corect si
sigilati-l bine

Supapa flotorului este blocata
de tija de impingere

Impingeti tija

Greu de deschis capacul

Supapa flotantului nu cade
dupa evacuare

Apésati supapa plutitoare

Scurgerea capacului

Capacul nu a fost sigilat
corespunzator

Inchideti capacul sigilandu-I
bine.

Cauciuc de etansare are
alimente

Curatati cauciucul de etansare

Supapa plutitoare are scurgeri

Cauciucul de etansare este
deteriorat

Tnlocuiti cauciucul de etansare

Purtarea adeziva a garniturilor
supapei plutitoare

Tnlocuiti inelul de etansare al
supapei plutitoare

Supapa flotorului nu se poate
ridica

Oala are prea putina hrana
siapa

Conform instructiunilor, puneti
alimentele si apa

Scurgerea capacului sau a
supapei de limitare a presiunii

Duceti-l la centrul de service
tehnic
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E] BAXITUBO:

3aBXxau yBaXHO YnTanTe iHCTPYKLilO nepen
BUKOPUCTaHHSAM.

Lle nociOHMK MOXHa 3aBaHTAXXUTU 3 HALLOI BeO-CTOPiHKMK
WWW.S0go.es

36epexiTb Ui iHCTPYKUIl ANA noganbLWoro BUKOPUCTaHHS.

IHCTPYKLU,IT 3 TexHiKM 6e3neku ans KopuctyBaya

3aranbHi 3acTepeXxeHHs MNig Yac BUKOPUCTAHHA
CAUTIONS

eneKkTpooo6nagHaHHsA

He BukopucToBynTe npunag onga byab-skux iHWKX Linemn, okpiMm
OMNUCaHMUX y LbOMY MOCIGHUKY.

He BnkopucToByiTe i He 36epirante npunaj Ha BigKpUTOMY
NnoBiTpi.

3aBXau BCTaHOBMNIONTE NpuUnazj Ha piBHY MMOCKY NMOBEPXHIO.
Llen Bnpi® npmnsHayeHun ans BHYTPILWHBOro, HEMNPOMUCIIOBOIO,
HEKOMEepLIMHOro Ta BUKITHOYHO NOBYTOBOIO BUKOPUCTaHHSA. He
BUKOPMCTOBYWTE /Oro Ha BiAKPUTOMY NOBITPi abo Ans Byab-aKknx
iHWKX uinen. HenpasunbHe BUKOPUCTAHHA abo HeHanexHe
NOBOMAXKEHHSA MOXe CMPUYMHUTKM Npobnemu B poboTi npunaay Ta
3aBOaTu LKOAM KOPUCTYBAYEBI.

[MpucTpi NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA TiNbKM 3a
npuaHayeHHaM. Mun He Hecemo BignoBiganbHOCTI 3a
MOLLKOXKEHHS, WO BUHUKITM BHACNIAOK HEHANEXHOro
BMKOPUCTaHHA abo HENPaBUIbHOIO MOBOAKEHHS.

MepL HIXX BMUKaTU Npunag y Mepexy, nepekoHanTecs, Wwo
Hanpyra, 3a3Ha4yeHa Ha 3aBOACHKIM Tabnuyui, Bignosigae
Hanpysi Mepexi.

3aBXxau BUMManTe BUNKY 3 PO3ETKKU, KONKU npunag He
BMKOPUCTOBYETbCS. He 3anuwarite yBimkHeHWI npunag 6e3
Harnsay.

HeobxigHnin petenbHWin Harnag, konu dyab-aknin npunag
BUKOPUCTOBYETHLCA AiTbMWU abo NopyY 3 HAMMN.

Mepen yneHHsM abo 30epiraHHAM npunagy 3aBxau
BiKMNtoYanTe MOro Big Mepexi Ta gante NOMYy OXONOHYTMU.
[MpnCTpi He NOBHICTIO BIOKMOYAETHCA Bi AXeperia XUBMEHHS,
HaBiTb NiCNSA TOro, K MOro BUMKHeEHO. LLlo6 noBHicTIo
BIOKITOMUTM NOTO, BUTSATHITL BUIKY 3 PO3ETKN.

Mpunagn He Nnpu3HayeHi Ana KepyBaHHSA 3a JOMOMOroK
30BHILLHBOrO Tarmepa abo OKpeMOI CUCTEMU ANCTAHLINHOIO
KepyBaHHS. 3

Llen npunag npusHavyeHnin Ansi BAKOPUCTaAHHA B JOMALLHbOMY
rocnogapcTBi Ta nogibHMX cdepax, Taknx sK:

KyXOHHi 30HM gnga nepcoHany B MmarasmHax, ogpicax Ta iHLWmnx
POBOUNX MPUMILLEHHSIX;
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depmepcbki ByaNHKK, a TakoX KMIEHTU B roTensx, MoTensax Ta

HLIWX 3aKnagax >XUTMoBOro Tuny;

JIbkko-micug Trny “nixkko Ta CHigaHoK™;

[poMagcbke xapyyBaHHs Ta nofibHi Hepo3apibHi nporpamu.
HUKaNTe NOTPanSIiHHA PigWUHU Ha PO3’eEM

& OOGMexeHHA Y BUKOPUCTaHHI ANA YHUKHEHHA TpaBM

He po3miwynTe Ta He BUKOpUCTOBYWTE Len npunag nobnuay
a)xeper Bogu.
He cTtaBTe i He BUKOPUCTOBYUTE Npurag Ta Noro LWHyp
XWBMNEHHSA Ha rapavmMx NOBEPXHAX (Hanpuknag, nnutax) abo
nobnunay HMX, a TakoX BiNs BiAKPUTOrO BOTHIO.
He 3anuwanTe WHYP XUBMAEHHA 3BMCaTN 3 TOCTPUX KpaiB
i TPMManTe nogani Big rapsunx npegmerTis i nonym’s. He
HaMOTyMTe LUHYP HaBKONO npunagy i He armHanTe 1oro.
He 3aHyptonTe Kopnyc, KU MICTUTb eNeKTPUYHI KOMNOHEHTHN
Ta HarpiBasnbHi eneMeHTH, y Boy i He NpoMmuBanTe 1oro nig
KpaHoM.

iKOn1 He BMKOPUCTOBYWTE akcecyapu, He peKoMeHO0BaHi
BUPOOHMKOM.

BukopucTtaHHs akcecyapiB, He pekoMeHaoBaHMX abo He
npoAaHnx BUPOBHMKOM Mpunagy, MOXe npu3BecTn OO NOXeXi,
AXKEHHSA eNEeKTPUYHUM CTPYMOM abo TpaBMYBaHHSA Nogen.
KLLO BW XO4YeTe Big'egHaTV BUMKY Big po3eTkun, Byab nacka,

pobiTb Lie 3a caMy BUIIKY, @ He TArHiITb 3a kabenb abo cam
npvnag.
LLlo6 YHUKHYTU ypaXKeHHS eNeKTpUYHUM CTPYMOM,
nepekoHamnTecs, WO BaLli PyKu CyXi, NepL HbK BMMKaTh abo
BUMWKATU BUITKY 3 PO3ETKM.
He BUKopucTOBYNTE NPUCTPIN MOKPUMW pyKamMmn, Ha BOSIOTiN
nianosi abo B ymoBax NiaBULLEHOI BOSIOrOCTi - iCHYE pU3NK
AXEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
i Yac BMKOPUCTaHHA npunagy cnigkymTe 3a TUMm, Wob LWHyp
XWBMNEHHSA He 3a4enmBes i He ByB 3aTUCHYTUM.
He ponyckante HamokaHHs Broky ABUryHa, LHypa abo BUNKK,
LLOO YHUKHYTWN PUSNKY YPAKEHHSA €NEeKTPUYHUM CTPYMOM.

ByabTte obepexHi y NOBOOKEHHI 3 enekTponpunagamMmm, OCKinbKu

NMoBEPXHA HarpiBaanoro eriemMeHTa nicns BUKOPUCTAHHA Mae

3arimKkoBe Tenno. Byﬂ,b-ﬂKe HenpaBuribHe BUKOPUCTAaHHA MOXe

NPU3BECTU A0 TPaBMYBaHHS KOPMUCTYBava Ta MOLLKOAXKEHHS
npunaay.

€ TopKanTecs 30BHILUHbOI MOBEPXHI Npuiagy, OCKifbKM BOHa
MOXXe CUIbHO HarpiBaTucs nig Yyac poboTtn. 3amicTb LbOro
BUKOPUCTOBYITE py4Ky abo pykaBuLyi.
Hikonwn He 3aHyptovTe npunag abo wrencenebHy BUKY y BOAY
abo 6yab-aKy iHWYy piguHy. Y pasi nagiHHA npunagy y Boay
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HeramHo BiAKMNIOYITb MOrO Bif, enekTpoMepexi Ta BigHEeCITb

A0 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOMO LEHTPY AN PEMOHTY nepen,
MOBTOPHUM BUKOPUCTaHHSAM. . .

He BukopucToByuTeE npunag, SKLOo BiH BNaB Ha nignory, Mae
BUOMMI O3HaKWN NOLUKOIKEHHS abo NpoTiKkae.

He BukopucToBynTe npunag, skwo kabenb abo Buska
MOLLKOMPKEHI. Y pasi NMOLLKOMKEHHS LHYPa, WO YHUKHYTH
Hebe3nekn, Noro NOBMHEH 3aMiHUTU TiNlbKM BUPOOHWK, NOrO
cepBiCHWUI areHT abo ocobu 3 aHanoriYHO KBanigikauieto.

Y pasi HecnpaBHOCTI nNpunagy abo AKLWOo BiH OyB MNOLKOOKEHUI
Oyab-AKMM YMHOM, MOBEPHITL Npunag Ao Hanbnmx4oro
aBTOPM30BaAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY OS5 NepPeEBIPKN, PEMOHTY
abo HanawTyBaHHS.

AOﬁMe)KeHHSI_ LLIOA0 3aCTOCYBaHHA AITAM Ta Noasam
NOXMNoro BiKy

Mpunag He Npu3HaYeHu Ans BUKOPUCTaHHS ocobamm
(Bknoyatoun giten) 3 obmexxeHnmmn qisnYHMMn, CEHCOPHUMMU
abo po3ymMoBUMM 34iOHOCTAMM, a TakoXX ocobamm 3 HeJoCTaTHIM
AO0CBIOOM i 3HAHHAMU, AKLLO BOHUM He nepebyBatoTb nig
Harnaaom abo He NPOWLLMN BiAMNOBIAHOIO IHCTPYKTaXY.

Llev npunag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATK AiTV BIKOM Bif 8

POKIB | CTapLue, a TakoX ocobun 3 0bMexxeHUMn isnyHUMK,
CEHCOPHMMK abo po3ymMoBMMM 34i6HOCTAMN abo 3 HeQOCTaTHIM
AO0CBIOOM i 3HAHHAMM, AKLLO BOHU nNepebyBatoThb Nig Harnsagom
abo MpPOIHCTPYKTOBaHI LWoAo 6e3ne4yHoro BUKOPUCTaHHS
npunagy i po3ymitoTb NOB’sI3aHi 3 UMM Hebesneku.

HiTn noBmHHI OyTK nig Harnsagom, Wwob He rpaTtuca 3 Npunagom.
OunuieHHs Ta 06cnyroByBaHHS KOpUCTyBava He NMOBUHHO
30IMCHIOBATUCA OiTbMU, AKLLO BOHM HE CTapLui 8 poKiB i He
nepebyBatoTb Nig HarNs40M.

3bepiranTe npunag i WHyp XWBMEeHHA B HEeAOCTYNHOMY AN
aiten monoflue 8 pokiB MiCLi.

He nossonanTte gitam KopuctyBaTucsa npunagom 6es Harnagy.

A IHCTpPYKUil, AKUX cnig goTpuMyBaTUCA Nig vac
BUKOPUCTAHHA Npunagy

Mpwn ckngaHHi TUCKY TpUManTe pyku Ta obnmyda nogani

BiA pyykn BEHTWITALLIL. 3asxau BukopuctosyinTe B Aobpe
NPoBITPrOBaHOMY npumilleHHi. HE HakpuBanTe Hiynm HanipHUK
Knanam.

I'Iin yac pobOTY CKOPOBAPKK HIKOMMN HE 3HIMANTE KPULLIKY.

A\ Micns 3aBepLIEHHS rOTYBaHHA 3HIMaiTE KPULLIKY 3
0Cco0nmMBoO 0BEPEXHICTIO, OCKIfbKM Napa, LWo BUAINSETbCS,
MOXe CNPUYUHUTU CEPNO3HI OMiKW. 3aBxXan CrigKkynTe 3a TUM,
wob napa 6yna noBHicTO BUNyweHa. lante npunagy
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OXOJIOHYTU | 3aBXV BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHI pyKaBuLi Nig vac
E'036MpaHHF| abo 3HATTS akcecyapis.

E BukopucTtoByiTe L0 ckopoBapKy 6€3 BCTaHOBMEHOI 3HIMHOT
KacTpyni.
He HamaranTecs nepemiwiaTti Xy, KONM CKOpoBapKa yBIMKHEHaA
B MEPEXY.
He 3anoBHionTe cxoposagkﬁnponyKTaMM GinbLw Hixx Ha 1/3 abo
pianHO BinbLu Hixk Ha 2/3. He 3anoBHoNTe ckopoBapky BGinbLu
HiXX Ha 1/2, AKLLO rOTYeTe NPOAYKTH, SIKi PO3LUMPHOOTLCS Nig Yac
NPUroTYBaHHS.

pW NPUroTyBaHHiI 1Ki Nig TMCKOM HEOOXigHO BMKOPUCTOBYBATMU
LWoHanMeHLwe 1 ckngHky (8 yHuin /230 mn) piguHun / Boaw.
Taki npogykTu, sk s6ny4yHUn coyc, XXypaBnuHa, neprnosa
Kpyna, BiBCsiHKa abo iHLWi Kpynn, KONOTUIN ropox, NOKLIMHA
abo MakapoHu 4n peBiHb, He cnig rotysaTtu nig TMCKomM. BoHu
MOXYTb CMiHIOBATUCSA, NiIHUTUCA abo PO30PU3KYyBaTUCS | MOXYTb
3abriokyBaTu nonnaBKoBUI KnanaH BukopuctoBynTe aAns umx
NPOAYKTIB iHLWY PYHKLi0 NPUroTyBaHHSA

KLLIO CnocTepiraeTbCs ANM, HEeramHO BUMKHITb CKOPOBapKY i
BUTSTHITb BUNKY 3 PO3ETKMN.
HE BukopuctoBynTe Lien NpUCTPIN 4NA KOHCEPBYBAHHA.
CkopoBapka noBvHHa ByTu BigKIto4eHa Big Mepexi:
A. licnsa KOXXHOro BUKOPUCTaHHS.
B. AKLO BiH BUABUTBCA HECNPABHUM.
C. Nepea ovneHHs M abo TeXHIYHUM 0BCIyroByBaHHSIM.
He TopkanTecs 30BHILLHLOI MOBEPXHI Npunagy, OCKifbk1 BOHA
MOX€E CUIbHO HarpiBaTmcs nig Yac poboTu. 3amicTb LbOro
BUKOPUCTOBYWNTE PydKy abo pykaBuLi. .
H||%onv| He TopKamTecs BHYTPILUHIX YacTuUH npunagy nig vac

oboTw.

if yac poboTtu npunagy Temnepartypa AOCTYNHUX NOBEPXOHb
MOXe BYTM BUCOKOH
I'IO EPEOXXEHHA: He TopkaiTeca rapsa4mx noBepXoHb.
L£LANONEPEOXEHHA: Lle obnagHaHHA cnig BUKOPUCTOBYBATU
3 OBEPEXXHICTHO, ockinbku uen enektponpunag Mictutb
dyHKLUitO HarpiBaHHs. [loBepXHs LbOro Npunagy Takox
BiAPI3HAETbCS Bif iHLWIMX PYHKLIOHANTbHUX MOBEPXOHb,
AKi MOXYTb BUPOONATU BUCOKY Temnepatypy. OCKinbku
Temneparypa no-pisHoOMy CNpUUMaETbCSA PiIsHUMKU nogbMn. [1o
npunagy MoXxHa TopkaTUcs nvie 3a npusHadeHi Ans Lboro
PYYKM Ta NOBEPXHI, BUKOPUCTOBYIOYM TEMSO3aXMUCHI 3acobu, Taki
SIK pykaBu4kn abo nogibHun ogar. B iHWOMY BUNaakKy, nepLu Hix
TOpKaTUCA rapsvmx NoBEPXOHb, 3a4eKanTe 4OCTaTHbO Yacy, Wob
BOHM OXOJIONMW.
KaHnanu B perynaropax TUCKYy, WO 3abe3neyyoTb BMXig napw,
cnif perynsipHo nepesipATH, LWO6 NnepekoHaTucs, Lo BOHU He
3abnokoBaHi.
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* [lpunag He MOXHa 3aHyproBaTU B BOAY A5 YWLLEHHS; y pasi
HeOoOXiAHOCTI 3HATK po3’eM, LWOO peTenbHO OYNCTUTM NOTo
BOZOH0.

* [lepen HacTynHUM BMKOPUCTaHHAM npunag HeobxigHo fobpe
NPOCYLUNTWN.

» [lepen nigknoYeHHAM BUITKN OO PO3ETKU NepeKkoHanTecs, LWo
HarpiBanbHUIN enemMeHT, aTtymk TeMnepatypu i KacTpyrns YACTI
Ta CyXi.

* Ha knanaH obmexxeHHS TUCKY He KNnagiTb BaXKKi NpeameTy.

* [licna npurotyBaHHA 060B’sI3KOBO BUMKHYTW Nepeq TuM, K
BIOKPUTU KPULLIKY.

» He BukopucToBynTE MeTaneBi NOXKn abo wmnui ons
BUMMaHHS ki abo YnLLeHH:A KacTpyni, Wob YHUKHYTU nogpsanuH
aHTUNpUrapHoro NOKpUTTA. PekoMeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATH
aepeB’siHi abo CUNIKOHOBI NTOXKM.

* Yac BUTpMMKKM B TENNI HE NOBMHEH NEPEBULLYBaTHN 6 roanH, Wo6
HE BMIMHYTU Ha ePEKT NPUroTyBaHHS.

» OOOB’A3KOBO TpMMaKTe 1l 3@ PY4Ky, AKLLO NOTPIGHO NnepeHecTn
CKOpPOBapKy 3 0OQHOro Micus Ha iHwWe. - He BigkpuBamnTe KpULLIKY
CUNOI0, SKLLO MNSiaBarynin KnanaH Bnas.

. 3OBHiLIJHiI7I Kopnyc i Hepasgitoua cTarnb rapsadi nicnsa
L8\ puroTyBaHHA, He TopKanTecs X, o6 YHUKHYTU ONiKiB.

* He cTaBTe BHyTpILWLHIO KAacTpynto 6e3nocepenHbo Ha KYXOHHY
MAUTY, BUKOPUCTOBYITE i NKLLIE 3i CKOPOBAPKOK.

* He nigpaBante nnNuTy BNAMBY BUCOKMX TeMNepaTyp i
BCTaHoBMonTe Ti 6e3nocepeqHbO Ha KyXOHHY MAUTY.

. He TOpKanTecs i He TpMawTe CKOPOBaPKY, OCKINbKM Ti
L8] 30BHiLLHA NOBEpXHA rapsya. He pyxanTe 1i nig yac po6otu.

* o6 yHVKHYTN NepeBaHTaXXeHHS flaHLtora nif Yac BUKOPUCTaHHS
LibOro BUpOBY, HE BMUKAMTE B TOM CaMUIN ENTEKTPUYHWUIA NaHLor
IHLUMIA MOTY>KHUIW NPUCTPIN.

» [lo uporo BMpoby A0OAETLCSA KOPOTKUI LLIHYP XXMBMEHHS.
MopoBXyBay He peKOMEHOYETLCA BUKOPUCTOBYBATU 3 LIUM
BMpOBOM, arne SKLO BiH HEOOXiAHWI, Oro Chif BUKOPUCTOBYBATMU:

- HomiHanbHa enekTpnyHa NOTYXXHICTb LUHYpa NoBUHHA ByTn
LLIOHaMMEHLLIE TaKo X, SIK i y BUPODY.

- PosTtawynte nogoexyBay Tak, OO BiH HE BUCIB TaM, A€ NPO HbOro
MOXXHa CMITKHyTUCSt ab0 HEHAaBMMCHO MOTATHYTW.

UYNCTKA TA TEXHIYHE OBCJ1YTOBYBAHHA

3BEpHITLCA A0 po3ainy “Yuctka Ta TexHiuHe obcnyroByBaHHA” Ans
OTpVMaHHsA AeTanbHol iHgopMaLii Npo Te, AK YNCTUTU NMOBEPXHI,
LLIO KOHTaKTYIOTb 3 DKet.
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3. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHN

Mopgenb

Hanpyra

YacroTta

Bnapa

EMHicTb

Po6ouunm Tuck

SS-10605

AC 220-240V

50-60Hz

1000W

6L

40 - 70 Kpa

4. OMUC OETANEN

1. lonoBHWI kopnyc
. Kpywika B 360pi (3 py4Koto, 3anobikHMMK KnanaHamu Ta ryMOBOK NPOKIaAKoLo)

O~NOOBRWN

B WN =

. ArtomiHieBa 3HIMHa KacTpyns 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTSAM

. KoHgeHcauinHmin ctakaH
. MipHuii cTakaHunk

. LUHyp >xuBneHHs

. MnacTrkoBa noxka

. Maposa nnactuHa 3 Hepxa.itoyoi cTani (22 cm)

5. IHCTPYKUIA 3 BUKOPUCTAHHA / NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

. Po3nakyBatun ckopoBapKy 3 KOpOOKu.

. BuganiTb yci nakyBanbHi MaTepianu, Taki ik KapToH, nnacTuk abo niHonnacr.

. YBaxHO npouunTaiiTe iHCTPYKLit0 Nepen BUKOPUCTaHHSM i 3bepiraiTe iHCTPYKLit0, rapaHTiiHWI

TaroH i Yek Ans noganbLioro BUKOPUCTaHHSA.

. Biokpuiite kpuLwKy: WO6 BiOKPUTM KPULLIKY, Bi3bMiTb ii 3@ py4Ky, MOBEPHITb 3@ rOANHHUKOBOIO
CTPINIKOIO | MOTSAHITH Bropy, Sk NOKa3aHOo Ha MarsoHKy Hukye. (Ous. MantoHok 1, 2).

Auto Bolt

i 7
Coverpoint —

1
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5. BuiMmiTb BHYTPILLHI pe3epByap i 3anoBHiTb WOro ixeto Ta Bogoto. KinbkicTb ki Ta BOAW He
noBuHHa nepesuLysaTu 4/5 (puc. 3) i meHwe 1/5 (puc. 5) BUCOTU BHYTPILLHBOT EMHOCTI. A Ans iXi,
sika 36inbLuye cBil 06’eM nig Yac NpUroTyBaHHs, He NoBMHHA nepesuLlyBaTu 3/5 (puc. 4). (Ous.
puc. 3,4 i5).

4 3 1
? i ik

6. NepekoHawTecs, WO Ha HarpiBasbHii NMAcTUHI Ta 30BHILLHIA CTOPOHI KacTpyri He MOBUHHO ByTK
6pyny abo nnsim. Micnsi Toro, sik BM HANOBHWMW KAcTPyro NpoayKTaMu, BCTAHOBITh ii Hasag y
npuctpin (ame. MantoHok 6). MNMepekoHanTecs, WO repMeTuK LLiNbHO NpUNSArae Ao antoMiHIEBOrO
Kparo KpULLIKW, NOTIM 3aKpiniTe i Ha Barny nocepeamnHi KPULLKK, 3aKpUNTE KPULLIKY, MOBEPHYBLUN i
NpOTW FOOUHHUKOBOI CTPINKKN, AOKWN BOHA He 3adiKCyeTbCs 3i 3ByKOM 3aTuckaHHs. (Ous. ManioHok
7, 8).

A— Auto Bolt

Cover point

J

=)

MPUMITKA: HE BAKOPUCTOBYUTE ABPA3UBHI MATEPIATIU ANA OYULLEEHHA MOBEPXHI
HE 3AHYPIOUTE KOPNMYC CKOPOBAPKU ABO KPULLKY B BOOY

7. MNepekoHawTecs, WO aHTMONOKyBanbHa KpyLKa 3akpinneHa HanexHnm YvmHom. [NepekoHanTecs,
LLIO CUNIKOHOBE KiNbLie HanNeXxHUM YMHOM Npunsrae 4o ctanesoi chipani kpuwkn. CunikoHoBe
KifbLie CTBOPIOE FepMETUYHE YLLINbHEHHS, sike 3abe3nevye npaBuribHy poGoTy CKOPOBapPKK.
[OuBITbCS HUXYE:

Silicone ring Float valve

8. [pukpiniTe KOHTENHEP AN KOHAEHCATy A0 3a4HbOI YaCTUHU KOPMyCY.

9. LLo6 3abe3neunTn npaBurbHe NpUNsraHHs CUNIKOHOBOTO KiNbls, HAMNOBHITb 3HIMHY KacTpyrto
npubnusHo 11 cknaHkaMmu Boan. BCTaHOBITE KPULLKY Ha NPUCTPIN | MOBEPHITH il MpoTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKM, AOKV BOHA LLiNbHO HE 3aKPUETLCS B 3adDiKCOBAHOMY MOMOXEHH.

10. MNepekoHanTecs, WO NnaBaoymin KnanaH 3HaxoAUTbCA B NOMOXEHHI “YLWinbHEeHHS”.

11. MNepen BUKOPVCTaHHAM CKOPOBAapPKU NepeKkoHanTecs, Lo rymoBa Npoknagka, nnasatynin knanaH
YMCTi Ta NPaBUNIbHO BCTAHOBIEHI.
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AK KOPUCTYBATUCA MYNBTUBAPKOIO:

®YHKUIT MAHENI: € 13 nonepeaHb0 BCTAHOBMEHNX (YHKLi MEHIO, BKMIOUAKUM DyHKLO
BiKNageHoro ctapTy Ta dyHKLit0 NiATPMMaHHsa Tenna. 3a 4OMOMOro Lnx yHKLUIi MU MOXEeMO
rotyBaTu BCi BUAM ixi 6e3 ocobnueumx 3ycunb

MPUMITKA: Yac moxHa 3MiHIoBaTK BiANOBIAHO A0 BUMOT (OYHKLii MPUrOTYBaHHS.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

N\
gm Erfesvsglrﬂ [Cancel] (Yogurt
J
4 Delay Keep Pressure
SEus [Start J (Warm l Cook

3A0AHUN YAC NPUITOTYBAHHSA

KoxxHe MeHto mae 3 nonepeaHbo BCTAHOBIEHI BapiaHT Yacy nNpuroTyBaHHs. HaTUCHITL dyHKLi0
MEHI0 OAVH pas, Ha aucnnei Bifobpa3nTbCa Yac NpPUroTyBaHHs 3a 3aMOBYYBaHHSAM, 3aropuTbCs
iHovkaTtop “HopmManbHuin”. [Bivi TOPKHITbCA OYHKLIT MEHI0, Ha aucnnei BinobpasnTbcs HaaoBLUNIA
nonepeaHbLO BCTAHOBMEHWIA Yac NPUroTyBaHHS, 3aropuTbest iHamMkaTop “binblie”. HaTucHiTb dyHKLjo
MeHI0 3 pasu, Ha gucnnei 3'9BUTbCA KOPOTLIMIA MonepeaHbO BCTAHOBIIEHWI Yac NPUroTyBaHHS,
3aroputbcs iHaukaTop “MeHLwe”.

Hanpwvknapg, TopkHiTecsA nepLuoi dpyHkuii MmeHto “Cyn/bynbiioH”, Ha aucnnei Bigobpasutbcs yac
NpuUroTyBaHHs 3a 3amodyBaHHAM 00:30, 3aropuTbes iHanMkaTop “HopmanbHo”. [IBiYi TOPKHITLCA
dyHKUil MmeHto “Cyn/Bynbion”, Ha amucnnei BifobpasnTtbcs Yac npurotyBaHHs 00:40, 3aroputbes
iHgvnkaTop “binblue”. HatucHiTb dyHKuito MmeHto “Cyn/bynbiioH” 3 pasu, Ha gucnnei BinobpasnTbes
yac npurotyBaHHsi 00:20, 3aropuTbcst iHamkaTop “MeHLue” 3aropuTbces. MNicns Bubopy 3adekarTe 3
CeKyHAW, NnuTa aBTOMaTUYHO MiATBEPANTL BaLl BUGIpP. [10TIM YBIMKHITL PEXUM NPUrOTYBaHHS.

®YHKUIA 3ATPUMKU 3ANYCKY

Lis cpyHKuUiss mOxe ByTn BUKOpucTaHa Ans 3aTpPYMKM Mporpamun NpUrotyBaHHS BiAMoBiAHO A0

notpeb i BUMor. Bu MmoxeTe BigknacTu yac npurotyBaHHs Big 30 XBUNWH 4O MaKkCUMyM 24 roauH 3a
aornomoroto kHonku Tarimepa “DELAY START” (4ac 3miHeTbest 3 iHTepBanom B 1 xBunuHy). [ns
TOro, Wob ckopucTaTnca MyHKLUIE BIACTPOYKM Yacy NPpUroTyBaHHA, cnoYvaTtky Bu6epiTb Oyab-ske
MEHI0 NPUrOTYBaHHSA Ha eKpaHHi naHeni, a moTiM HaTuCHITb KHonky “DEL Y START”, noTiMm HaTUCHITb
KHOMKy “-” abo “+” i NpogoBXyWTE HAaTUCKaTW 40 TUX Mip, MOKW He oTpuMaeTe BaxaHui yac. lMicns
[OCArHeHHs 6axaHoro Yacy 3aTpMMKKM 3anuvLuTe npunag Ha Kinbka CekyHf, i BiH aBTOMaTU4HO
nepenge B pexumM Tanmepa. MoavHHUK Tanmepa NoYHe 3BOPOTHUIA BiAnik i, AocarHyswwm 00, noyHe
rotyBaTtu.
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MPUMITKA: Lia dyHKuUis BigoOpaxae BCTaHOBNEHNI Yac, nicns HatuckaHHA kHonku “DELAY START”
3'ABNSIOTHCA | NIACBIYYTLCS MOTPIOHI LMdpW BiAKNageHoro Yacy, a roAMHHUK NoYnHae Bianik y
3BOPOTHOMY HanpsIMKYy.

Mpuknaa: AKLLO BM Xx04eTe 3anporpamyBaT CKOPOBapKy Ha aBTOMaTUYHe BBIMKHEHHS Yepe3

3 roanHu, Bubepitb Byab-siky (OYHKLiO MeHto, Hanpuknag, dyHkuito “PUC”, a noTim kHormky
“BIOKITAOKA CTAPTY”, nicns 4oro HaTUCHITb KHOMKY “+” 3 pasu, i Ha ekpaHi 3'aBuTbcs Hanmc “3:00
rog”. Micns BUGOpPY KHOMKN MeHIo i BaxxaHOro Yacy 3aTpPUMKW, KHOMKa MEHIO | TaiMep 3aTpUMKM
3acBITATLCSA, | IPUCTPIN NOYHE 3BOPOTHWUIA Bianik Yacy. MNicna gocarHeHHs no3Hayvku 00 npuctpin
MOYHe roTyBaTy.

MPUMITKA: LLBnakoncyBHi NpoayKTK, Taki Sk M’sico, NTuusi, puba, cup i MONoYHi NpoaykTu, He
MOXHa 3anuLiaTi Npu KIMHaTHI TemnepaTtypi OinbLue HiXX Ha 2 rOAWHWY, | He JOBLUE HiX Ha 1 roguHy,
AKLWo Temnepartypa 32°C abo BuLle.

KHonka “+” [ “-”KHonka

Lli kHOMKu [03BONSAIOTE 3MiHIOBATW Yac NPUroTyBaHHS BigNoBigHO Ao noTpeb Ta BUMOT, 3aMiCTb
BukopucTtaHHs “SAOAHOIO YACY MNMPUIOTYBAHHA. Lli kHonkv gonomaratoTb BaM rotyeatu

3a [OMOMOrOI0 NePCOHanNi3oBaHNX MEHIO Ta roTyBaTt Oyab-AKui TUN XXi 3 NepCoHarni3oBaHMm
BMMoOramu Ao yacy. LLlo6 3MiHnTu Yac 3a JONOMOrok Lx KHOMOK, BUGepiTe Byab-sKy yHKLjt0
MEHI0, | Ha eKpaHi 3'IBUTbCSI 3aBOACHKE HanalUTyBaHHS Yacy 3a 3aMOBYYBaHHAM, OO 3MIHUTK
yac BignoBigHO [0 BalLMX NOTPED, HATUCHITL KHOMKY “+” abo “-” i NpogoBXyNTEe HAaTUCKaTK, OOKN HE
oTpuMaeTe GaxkaHuii Yac. Yac 3'aBUTbCA Ha ekpaHi.

MPUMITKA: 3a [ONOMOro0 LMX KHOMOK BU MOXETE 3MiIHUTW Yac ANs BCiX PYHKLIN MEHIO BiANOBIAHO
[0 CMUCKY HIKYeE.

MPUMITKA: LLo6 3MiHUTK Yac, HeobXigHO 3pobuTy Le ogpasy nicns Bubopy yHKLUii MeHIo, iHaKwwe
yepes Kinbka cekyHA dyHKLii MeHto ByayTb 3abnokoBaHi i roTyBaHHS NOYHETHCS i3 3aBOACHKUM
Yacom 3a 3amoB4vyBaHHSM. [licns novaTky Npouecy NpUroTyBaHHs, SKLLO HEOBXiAHO 3MIHUTK Yac
NpUroTyBaHHA, HeOBOXiAHO 3HOBY NovaTh npouec BUOOPY dyHKLIi, ckacyBaBLUN NOTOYHY YHKLIIO i
3HOBY BMOpaBLUM Oyab-AKy OYHKL0 MEHIO 3 NOAANbLUNM BCTAHOBMNEHHAM Yacy.

®YHKUIA “3BEPEXEHHA TENNA”

Lis kHonka ponomarae Ham 36epiratyt XXy TENMO, NOKU MU ii He cnoxuBeMmo. [icns 3aBepLUeHHS
NPUroTyBaHHSA BCI (PYHKLLiT aBTOMaTU4HO NEPEXoAsTh Y PeXnM MigTPUMaHHA Tenna, okpiMm yHKLi
“WNorypT”. 3aroputbcs iHaMKaTop NIATPMMAaHHS Tenna, i NOYHEeTbCH BiAMiK Yacy NiATPUMaHHS Tenna.
Mpunag mae 24 rogMHn Yacy NiATPUMAHHS B TEMMOMY CTaHi.

®YHKLIA “CKACYBATWU”

Konun npunapg 3Haxogutbes B pobovomy pexumi 3 6yab-AKot qyHKLIEI MEHIO, HAaTUCKaHHS Liei
KHOMKV CKacoBY€e MPOLIEC NPUrOTYBaHHSI B MPOMIXKKY MK HAMW, | Npunag nepexoinTb B PEXUM
ouikyBaHHs. Ha gucnnei 3'aBnsetbea Hanue “On”. “KHonka piBHA TUCKY” 3a JOMOMOTOH0 Lii€i KHOMKM
MW MOXXEeMO NnepemMukaTy piBeHb TUCKY. Lisi ckopoBapka npautoe 3 2 piBHAMMU TUCKY, BUCOKUM i
HU3bKMM, | BiNbLUICTb (OYHKLIA MEHIO BXXE MatoTb NONEpPeAHbO BCTAHOBIIEHUI PiBEHb TUCKY B
3anexHocTi BiA dyHKuii. Ti PyHKUIT, AN AKX BCTAHOBMEHO HU3bKUI PiBEHb TUCKY, MU MOXEMO
3MIHWUTW Ha BUCOKUIA piBeHb TUCKY. Ha umMdpoBoMy ancnnei 3aropmuTbCs iHAMKATOP BUCOKOTO TUCKY,
i TaKMM e YMHOM Ans pyHKUIV 3 nonepeaHbO0 BCTAHOBMEHUM PiBHEM BUCOKOIO TUCKY MU MOXEMO
3MIHWUTW NOTO Ha PiBEHb HU3BbKOTO TUCKY, | 3aropuTbCS IHANKATOP HU3bKOTO TUCKY.

AK TOTYBATU 3A IOMOMOIO0 ®YHKUII MEHIO

HanawTyBaHHa meHto: [igkntoviTe npunag, i Ancnnen ckopoBapky 3acsitutbes. Ha undposomy
avennei 3'aButbces Hanue ON, i Tenep, Wo6 noyaTn rotyBaTn, HEOOXiAHO HATUCHYTU DYHKLO MEHIO,
AIKY BW XO4eTe BUKOPUCTOBYBATU AN MPUrOTYBaHHSA CTPaBW.

HanawTyBaHHs yacy: [NpucTpilt nokadye nonepeaHbO BCTAHOBMEHUI Yac Ans obpaHoi Hamu
dyHKLUIi, SKLWO HeOBXiAHO 3MIHMTK Yac, NOro MOXHa 3MiHUTUK 3a AOMOMOrOK KHOMOK “+” i “-”, a Ha
uncpoBomMy aucnnei BinobpasnTbes NepernsHyTUiA Yac NPUroTyBaHHs, sIik BCTAHOBMEHO.
HanawTyBaHHsA TUCKy: Bubepitb dyHKLUi0 MeHI0, | Ha uudpoBoMy Aucnrnei BigobpasnTbes Yac 3a
3aMOBYYBaHHAM, @ TaKOX 3aropuTbCs iIHANKATOP NonepeaHb0 BCTAHOBIIEHOTO PiBHA TUCKY. Y pasi
HeOobXiAHOCTi 3MIHUTU PiBEHb TUCKY, HATUCHITb KHOMKY PIBHS TUCKY i 3@ JONOMOTIOI KHOMOK “+” i “-”
3MiHiTb TUCK.

®DyHKUiA npuroTyBaHHsA: [icns Toro, sk MU BUKOHaNM BCi HanaLuTyBaHHS TUCKY i Yacy, M1 MOXEMO
noyaTy NpoLec NPUroTyBaHHS, HATUCHYBLUM (PYHKLI0 MEHI0, NPUCTPIN NOYHE NPUroTyBaHHS, a Yac Ha
LuncppoBoMy Ancnnei NnoYHe 3BOPOTHUI BiAMiK.

®DyHKLiA nigTpumaHHsa Tenna: icns 3aBepLueHHs NpUroTyBaHHSA Ha LndpoBoMy aucrnnei
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3’aBnseTbes iHankatop ON i 3aropsaeTbes iHankaTop doyHKuii nigirpisy. Lie o3Havae, Lo konm ixa
Oyae rotoBa, NPUCTPIN NOYHe NpautoBaTy, LWob 36epertu XXy Tennoto.
Bci cyHKUiT MeHI0 HaBeaeHi B Tabnuui Hux4e.

MNMonepeaHbO BCTaHOBNEHUMN
4ac KOKCyBaHHs
HanawTty T
Hopman BaHHA emne
38K BHWIA wacy / TUCK Perynio | patypa
MEHIO yan (vac n Pi BaHHA 3a 3amoB
Ho. Binw | !HTepBany | FiBeHb | ooy | uysaHHsMm.
MeHwe | npuroty - npuroty ot
(xB.) BaHHA (xg.) | BamHA
3a 3amoBYy :
BaHHAM)
xB
Cyn/ TAK. [ 20 30 a0 | 199x8/ | 4o.79 | Husbko- 105
BynbiioH 1xB BWCOKO
M'sico TAK | 15 20 0 | 199XEl | 4070 | Masko- 110
XB BWUCOKO
BiH. TAK. [ 30 40 50 1'39 X8/ | 40.70 | Husero- 105
xB BMCOKO
Mraxiswmuteo | TAK. | 15 20 30 1'39 Xl | 407 | Huseko- 105
XB BMCOKO
Puc TAK. | 10 12 20 | 199x8/ | 4o.79 | Husero- 115
1xB BWCOKO
. 1-99 xs/ HuabKo-
MyneTtnsepHosi | TAK. 10 12 20 1xB 40-70 BIACOKO 105
Kawa TAK [ 15 20 25 1'39 X8/ | 40.70 | Husero- 105
xB BMCOKO
Map TAK. | 10 15 20 1'39 X8l | 4070 | Husero- 105
xB BMCOKO
MoBinbHO TAK. 40 60 80 1-99 xs/ 40-70 Huabko- 95
roTyBaT 1x8 BMCOKO
150-
Core. wo | 10 15 20 | 192 / / 180 (siakpuTa
KpULLKa)
3 6 rog -12
Worypt H/IO 6 h 8h 12h rog/ 30 / / 40
XB
Tuex TAK [ 30 50 40-70 | Husbko- 130
rotyeBatu BUCOKO
3aTpumka.
HOYATOK H/A 1 xB-24 rog /
Tpuwmait H/O 24 h 65-70
Tennuii
YKPATHCbBKA
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3AXOIJ,VI BE3MNEKN

b i

6.
7.

Mig Yac o6epTaHHs pyykn BEHTUNALIT BUKOPUCTOBYMTE KyXOHHI pykaBuLi abo pykasudkm,
OCKiNbKM MOXe BUXOAMTU rapsiya napa Ta piguHa.

Mepen CNOPOXXHEHHSAM i YMLLEEHHSIM CKOPOBAapPKX AanTe il OXOMOHYTU A0 KIMHATHOI TeMnepaTypu.
HE Tpumante pyyky VENT BigkpuToto.

Mpun BUKOPUCTaHHI MeToAY LUBMAKOrO BUMMAaHHS BMBINbHAETLCSA HaA3BMYaHO rapsya napa Ta
piavHa, AKi MOXyTb CAPUYMHUTY Onik. Byab nacka, BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI pykaBuui abo iHLwi
3acobun ans 3axvcTy pyk. TpumainTe obnuyysa nogani Big oTBOPY ANS BUXOAY Napwl.

Byab nacka, BUKOPUCTOBYITE KYXOHHI pykaBuLi, o6 TpMat abo BUIMMAaTK KacTpysik, OCKifbKM
ckopoBapka i kacTpynsi 6yayTb rapsyMmu.

HIKOINN HE MPUMYLWYNTE KPULLKY BIOKPUBATNCA CUNOHO. Kpulika BigkpueTbes nuile
TOAi, KON TUCK ByZie MOBHICTIO 3HSITO.

lMicnsa 3aBepLUEHHS roTyBaHHSA NPUCTPI aBToMaTnYHO nepevige B pexum KEEP WARM.

MpumiTtka: MNpuynHamun neperpisy NPUCTPOLO €

Bucoka Hanpyra B mepexi
Po6oTa nNpMcTpoio 3 NOPOXHIM pe3epByapom
[oTyeTbCsi B CyXOMy BUMMsAAI TpUBanum vac.

I'IOPA.EWI TA PEKOMEHOALYJT
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HIKOINW He cmaxTe y dopuTiopi abo nig Tuckom y CKopoBapLi.

HE BcTaHoBntonTe nonepeaHbo BCTAHOBNEHNI TaiMep GinbLue Hix Ha 1-2 rogmHy nig Yac
NpUroTyBaHHSA NPOAYKTIB, L0 LBMAKO NCYThCA. AKWO TemnepaTypa B npumilleHHi 32°C abo
BYLLE, HE BCTAHOBIIONTE NonepeaHbL0 BCTAHOBMEHWI TaiMep Binblue HixX Ha 1 roaunHy.

l'ymoBa npoknagka 3abesnevye repMeTu4HICTb, HEOBXiAHY ANs NpaBubHOT pOBOTM CKOPOBAPKY.
Mepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM NepesipsaiiTe, LWob BoHa Oyna B XOPOLLOMY CTaHi i NpaBUnbHO
BCTaHOBIEHa.

HE tpumavite pyyuky VENT nig yac ckvaaHHs TUCKY, OCKINbKM BOHA BUMyCKae rapsyy napy 1a
piavHy B noBiTps. TpumaiiTe o6nvyys nodani Big npunagy nif vyac BUNycKy napu KOPOTKUMM
CTPYMEHSIMM.

IHLWWIA BapiaHT - 4aTn ckopoBapLii OXOMOHYTU, AOKN TUCK HE crnafe CaMOCTIlHO.

AKLO BU He BNEBHEHI B TOYHOMY Yaci MPUroTyBaHHSA Nif TVCKOM, 3aBXAW Kpallie rotyBatu Ha
NOBINIbHOMY BOTHi | BUKOPUCTOBYBATW KOPOTKi CTPYMEHI Napw, Wwob nocnabutu Tuck, Wwob Bu
MO NEPEBIPUTY CTaH NPUroTyBaHHS. SKLO CTpaBa He NpUroTyBanacs BiAnoBiAHO A0 BaLIMX
BVIMOT, B/ MOXETE roTyBaTH il LLe Kinlbka XBUMUH.

Hikonu He 3anoBHIoWTE CKOpPOBapKy BinbLU Hix Ha 1/2 xap4oBUMYM iHrpedieHTamu abo Ha 2/3
pianHo

Y ckopoBapui Mae 6yTn TPOXM PiAnHM (MOXHa BOAM) A5t CTBOPEHHS Napu i TUCKY, HEOBXIAHMX Nif,
Yac NPUroTyBaHHS Mif TUCKOM.

Mpv NpuroTyBaHHi CBiXXUX PPYKTIB HEOOXIAHO BUKOPUCTOBYBATU HU3BKWN TUCK.

Akwwio BK BapuTe KBaconto (6060Bi), BU MOXeTe AoaaTty y BoAy CTOMOBY FTOXKKY Onii, o6
3MEHLUNTM KINbKICTb MiHW, Ky MOXe CTBOPIOBAaTK KBACOMS.

MeHLw gopori copTn M’'sica ifeanbHO NiAXoAATb ANS MPUroTyBaHHS B CKOPOBAapLii, OCKINbKW Mif
Yac roTyBaHHs BONTOKHA PO3LLENIoI0TLCS.

HIKOJN He HamaranTecs 3HATU KPULLIKY, OKWU He Byae NOBHICTHO CKMHYTO TUCK.

HIKOJN He 3akpvBanTe BEpPXHIO YaCTUHY KpuLLK/ abo OTBIp knanaHa TkaHWHO abo Byab-aKkum
iHLWMM NpeamMeTomM.

3BEPHITb YBAIY: Ao B1 NOMiTUAM UM, HeranHo HatucHiTb kHonky CKACYBAHHA i
BUTSITHITb LUHYP XWBMEHHS 3 po3eTku. [lanTe ckopoBapLii MOBHICTIO OXOMNOHYTU i MOBTOPITb
cnpoby. AKWO AUM 3HOBY 3'SIBMSAETHCS, BUMKHITb (DYHKLIiO NPUroTyBaHHS i BioHECITb Nnpunag o
HanNbnNMXX4oro aBTOPU30BaAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY abo kBanidikoBaHoro daxisLs.

3aBxav nepesipAnNTe CKOPOBaPKy Nepes KOXHUM BUKOPUCTaHHAM. He BUKOPUCTOBYITE Lie
NPUCTPIN, SKLLO BiH OyB NOLLKOAXEHWI, Naaas, 3anvilaBcs Ha BigkpuTomy nosiTpi abo nagas y
BOAY.

Akwwio Ha ceiTnogiogHoMy Avcnnei Bigobpaxaetbcs “E”, Le o3Hayae, Wo B NPUCTPOI BUHMKNA
cepiio3Ha HecnpaBsHicTb. HeranHo HaTucHiTe kHonky CANCEL i BUTSAMHITE LUHYP XXUBMEHHS 3
po3eTku. licns Toro, ik NPUCTPIN NOBHICTIO OXOSIOHE, BU MOXETEe nepe3anyCTUT CKOPOBapKy.
Akwwo Ha umdposomy avcnnei 3HoBy 3'aBuTbCs “E”, BigHeCiTb Nnpunag Ao Hanbnwx4oro
aBTOPM30BaHOro cepBiCHOro LieHTpy abo kBanicikoBaHoro daxiBLs.

HE BMKOpUCTOBYWTE MeTaneBuin Nocys 3 KacTpyneto, OCKiNbKM BiH MOXe noapsnatun
aHTUNpUrapHy NOBEPXHIO. 3aMiCTb LibOro BUKOPUCTOBYINTE CUMNIKOHOBUIA ab0 HENINOHOBMI MocyA.
HE BMKOpUCTOBYWTE L0 CKOPOBAPKY Af1S KOHCEPBYBAHHSA NPOAYKTIB.

YKPATHCbKA



6. MPUBUPAHHA TA OBCITYITOBYBAHHA

OuunCTiTb KacTpynio i MapoBapKy TEMNMOo MUIBHOK BOAOK 3a JONOMOrow rybku abo Bonoroi
raHyipku, notim npomwuiiTe. MNoTiM BUTPITb HAcyxo raH4ipkoto. He BMKopMCTOBYITE abpasnBHi
LWiTKK, W6 He NOLLKOANTY aHTUMNPUrapHe NOoKPUTTS.
3HimiTb 36ipHUK ANs pocy | BUnunTe Body. [NpomMuiiTe Moro BOAO i NOKNaAiTe Ha3ad y

pucoBapky.

Ha HarpiBanbHili nnacTuHi MoXyTb NpuUnMnaT pucoBi 3epHa abo iHwi 3anuwku. oo
3a6e3neunTn HanexHU KOHTaKT 3 KacTpyrneto, 3iTpiTb 3epHa/3anuiLKy 3 HarpiBanbHOI NNacTyHN
Api6H1M HaxxgavHum nanepom (Ne 320), a noTiM 3HOBY NMPOTPITH ii raHYipKoto.

HIKOJIWN He 3aHyptoiTe LUHYP XUBIEHHS, BUNKY abo KOpnyc ckopoBapku y Bogy abo Oyab-sky
iHWY pianHy. OunwanTe KpULLKY Ta AeTani Kopnycy CriovaTKy BOSIOro raH4ipKoto, a noTiM
BiApasy cyxoto i TpumMariTe iX Hacyxo.

7. YCYHEHHSA HECMPABHOCTEM

MNpo6nema

Tomy wo

PiweHHA

Mig yac npurotTyBaHHs
BiAOyBaeTbCA Nepenus

1. HecnpaBHicTb ApykoBaHOI
nnatm

2. HecnpaBHiCTb eNneKTPoHHMX
Adetanen abo gatuuka
Temneparypu

BigHeciTe npunag ao
aunepa abo aBToOprM30BaHOIO
CEepBICHOTO LIEHTPY

Puc He BapuTbCa

1. logaHo HegoCcTaTHLO BOAW.

2. lpykoBaHa nnara
HecnpasHa.

1. dopanite Bogu BigNoBiaHO
[0 LWKanu Ha BHYTPILWLHIN
CTOPOHi BHYTPILLHBOT
KacTpyni

3. HecnpaBHicTb €nekTpoHHMX
petanen abo garyvka
Temneparypu.

2. BigHeciTb npunag
no gunepa abo
aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOMO
LEHTpY.

Baxkko 3aKpuTu KpULLIKY

Kpuiwka He 3akputa
HanNeXHUM YMHOM

[MpaBunNbHO BCTaHOBITbL
KpuLLKy | Aobpe 3akpuiTe il

[MonnaBkoBWiA knanax
3aKITUHUIO LLITOKOM

HaTuCHiTb Ha CTpuKeHb

Baxko BiAKpUTU KPULLIKY

MonnaBkoBWiA kNanax
He ornycKaeTbcs nicnsi
BMYEpnaHHs

HaTtucHiTb Ha nonnaeskoBuUi
KnanaH

MpoTikaHHSA KpULLKK

Kpuiwka He 3akputa
HanNeXHUM YMHOM

3aKkpuiiTe KpULLKY, LLiNbHO
3aKpVBLUM Ti.

YuwinbHoBanbHa ryma mae ixy

OymCTiTb YLLiNbHIOBaNbHY rymy

[NonnaBkoBWU kNanaH mae
BUTIK

YuwinbHioBanbHa ryma
noLukokeHa

3aMiHiTb yLinbHIOBamNbHY rymy

3HOC aAresnBHUX yLiNbHEHb
MonsaBKoOBOrO KranaHa

3aMmiHiTb yLlinbHIOBanbHe
KinbLie NonnaBKoBOro knanaHa

[MonnaBKoBWUI KNanaH He MoXe
niaHATUCA

Y ropLumKy 3aHaaTo mMano ixi
Ta Boau

BignosigHo go iHCTpykKUin
noknagitb NpoayKTV Ta Boay

HerepmeTunyHicTb kpuwkn abo
KnanaHa obMexeHHs TUCKY

BigHeciTb noro go cepsicHoro
LeHTpYy

YKPATHCbKA
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. m IMPORTANT:
Llegeixi sempre atentament el llibre d’instruccions abans
d’utilitzar-lo.
Aquest manual pot descarregar-se de la nostra pagina web
WWW.S0go.€es.
Conservi aquestes instruccions per a futures consultes.

. A Instruccions de seguretat per a I'usuari

Precaucions generals durant I'is d’equips eléctrics

158

No utilitzi 'aparell per a fins distints dels descrits en aquest
manual.

No utilitzi ni guardi I'aparell a Iaire lliure.

Col-loqui sempre I'aparell sobre una superficie plana i uniforme.
Aquest producte esta destinat a un Us interior, no industrial, no
comercial i exclusivament doméstic. No ho utilitzi a I'aire lliure ni
per a cap altre fi. L’Us indegut o la manipulacioé incorrecta poden
causar problemes en l'aparell i provocar lesions a l'usuari.
L'aparell només ha d'utilitzar-se per als fins previstos. No
s’accepta cap responsabilitat per danys derivats d’'un us
inadequat o una manipulacié incorrecta.

Asseguri’s que el voltatge indicat en la placa de caracteristiques
coincideix amb el voltatge de xarxa abans d’endollar I'aparell.
Desconnecti sempre I'endoll de la presa de corrent quan no
utilitzi I'aparell. No deixi I'aparell sense vigilancia quan estigui
ences.

Es necessaria una estreta supervisio quan qualsevol aparell
sigui utilitzat per nens o prop d’ells.

Abans de netejar o guardar 'aparell, desendolli’l sempre de la
xarxa eléctrica i deixi que es refredi.

L'aparell no esta completament desconnectat de la font
d’alimentacié, fins i tot després d’apagar-lo. Per a desconnectar-
ho completament, desendolli-ho de |la presa de corrent.

Els aparells no estan dissenyats per a funcionar mitjangant

un temporitzador extern o un sistema de control remot
independent.

Aquest aparell esta destinat a ser utilitzat en aplicacions
domeéstiques i similars com ara:

Zones de cuina per al personal en botigues, oficines i altres
entorns de treball;

Cases de camp i per clients en hotels, motels i altres entorns de
tipus residencial;

Entorns tipus bed and breakfast;

CATALA



Restauracio i aplicacions no comercials similars.
Evitar vessaments en el connector

A Restriccions d’us per a evitar danys personals

No col-loqui ni faci funcionar aquest aparell prop de fonts d’aigua.

No col-loqui ni faci funcionar 'aparell i el seu cable d’alimentacio sobre
o prop de superficies calentes (per exemple, plaques de cuina) o
flames obertes.

No deixi el cable d’alimentacio penjant de vores esmolades i
mantingui’l allunyat d’objectes calents i flames. No enrotlli el cable al
voltant de l'aparell ni el doblegui.

No submergeixi en aigua la carcassa, que conté components electrics
i els elements calefactors, ni 'esbandeixi sota l'aixeta.

No utilitzi mai accessoris no recomanats pel fabricant.

L’Us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant de l'aparell pot
provocar incendis, descarregues eléectriques o lesions personals.
Quan desitgi desconnectar 'endoll del contacte de la paret, faci’l en el
propi endoll i no tirant del cable o del propi aparell.

Per a evitar descarregues eléctriques, asseguri’'s de tenir les mans
seques abans d’endollar o desendollar.

No utilitzi 'aparell amb les mans mullades, sobre sols humits o quan
latmosfera estigui humida, ja que existeix risc de descarrega eléctrica.
Quan utilitzi laparell, asseguri’s que el cable d’alimentacié no quedi
atrapat ni aixafat.

No deixi que la unitat motora, el cable o 'endoll es mullin per a evitar el
risc de descarrega eléctrica.

Vagi amb compte en manipular aparells eléctrics, ja que la superficie
de la resisténcia esta subjecta a calor residual despres del seu Us.
IQualse"\/ol Us indegut pot causar possibles lesions a l'usuari i danyar
‘aparell.

No toqui la superficie exterior de I'aparell, ja que pot escalfar-se molt
durant el funcionament. En el seu lloc, utilitzi lansa o les manyoples.
No submergeixi mai 'aparell ni 'endoll en aigua ni en cap altre liquid.
En cas que I'aparell caigui a 'aigua, desconnecti’l immediatament

de la xarxa eléctrica i porti'l a un servei técnic autoritzat per a la seva
reparacié abans de tornar a utilitzar-lo.

No utilitzi l'aparell si s’ha caigut a terra, si presenta danys visibles o si
té fugides.

No utilitzi I'aparell si el cable o 'endoll estan danyats. En cas que el
cable estigui danyat, només ha de ser substituit pel fabricant, el seu
agent de servei o persones amb qualificacio similar amb la finalitat
d’evitar riscos.

En cas de mal funcionament de I'aparell, o si aquest ha sofert algun
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mal, retorni’l al servei tecnic autoritzat mes proxim per al seu examen,
reparacio o ajust.

A Restriccions d’us quan s’utilitza amb nens i ancians

L'aparell no ha de ser utilitzat per persones (inclosos nens) amb
capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides, o amb falta
d’experiéncia i coneixements, tret que hagin rebut supervisioé o
instruccio.

Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i

per persones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o amb falta d’experiéncia i coneixements si han rebut
supervisio o instruccions sobre I'Us de I'aparell de manera
segura i comprenen els perills que comporta.

Els nens han de ser vigilats per a evitar que juguin amb l'aparell.
La neteja i el manteniment de 'usuari no han de ser realitzats
per nens, tret que siguin majors de 8 anys i estiguin supervisats.
Mantingui I'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens
menors de 8 anys.

No permeti que els nens utilitzin 'aparell sense supervisio.

A Restriccions d’us a la hora de utilitzar I'aparell

Mantingui les mans i la cara allunyades del botdo VENT quan

alliberi la pressio. Utilitzi-ho sempre en una zona ben ventilada. NO
cobreixi la valvula de pressio amb res.

Mentre I'olla de pressio estigui en funcionament, no retiri mai la
L=\ tapa. Extremi les precaucions en retirar la tapa després de la
COCCIO, ja que poden produir-se cremades greus a causa de la
sortida del vapor. Asseguri’s sempre que el vapor ha sortit
completament. Deixi refredar I'aparell i utilitzi sempre guants de
cuina mentre desmunta o retira els accessoris.

NO utilitzi aquesta olla de pressio sense l'olla extraible col-locada.
No intenti desallotjar els aliments mentre I'olla de pressi6 estigui
endollada.

No ompli I'clla de pressio més de 1/3 ple amb aliments o 2/3 ple
amb liquid. No ompli l'olla a més de 1/2 de la seva capacitat quan
cuini aliments que s’expandeixen durant la coccid.

Quan es cuinen aliments a pressid, ha d’utilitzar-se almenys 1 tassa
(8 0z /230 ml) de liquid / aigua.

Els aliments com la salsa de poma, els nabius, I'ordi perlat, la
civada o altres cereals, els pésols partits, els fideus o la pasta, o el
ruibarbre no han de cuinar-se a pressio. Poden formar escuma i
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blogquejar la valvula flotant Utilitzi una funcié de coccio diferent per a
aquests aliments

Si observa fum, apagui immediatament I'olla de pressio i desendolli-
la de la presa de corrent.

NO utilitzi aquesta unitat per a fer conserves.

L'olla de pressié ha d’estar desendollada:

A. Després de cada Us.

B. Si sembla estar defectuds.

C. Abans de la neteja o el manteniment.

No toqui la superficie exterior de I'aparell, ja que pot escalfar-se
molt durant el funcionament. En el seu lloc, utilitzi 'ansa o les
manyoples.

No toqui mai la part interna de I'aparell mentre estigui en us.

La temperatura de les superficies accessibles pot ser elevada quan
l'aparell esta en funcionament

ADVERTIMENT: No toqui les superficies calentes.

L ADVER]'IMENT: Aquest equip ha d'utilitzar-se amb
PRECAUCIO ja que aquest aparell eléctric conté una funcié de
calefaccio. La superficie d’aquest aparell també és diferent d’altres
superficies funcionals que poden produir altes temperatures. Atés
que les temperatures son percebudes de manera diferent per
diferents persones. L'aparell només ha de tocar-se en les anses i
superficies d’agarri previstes per a aixd amb ajuda de protectors
térmics com a guants o roba similar. En cas contrari, deixi que es
refredi durant un temps suficient abans de tocar les superficies
calentes.

Els conductes dels reguladors de pressio que permeten la sortida
del vapor han de revisar-se periddicament per a assegurar-se que
no estan obstruits.

L'aparell no ha de submergir-se per a la seva neteja; el connector
ha de retirar-se en cas que sigui necessari netejar-lo a fons amb
aigua.

L'aparell ha d’assecar-se bé abans de tornar a utilitzar-lo.
Asseguri’s que la resisténcia, el sensor de temperatura i l'olla
estiguin nets i secs abans de connectar I'endoll a la presa de
corrent.

En la valvula limitadora de pressio no afegeixi cap objecte pesat.
Despreés de cuinar asseguri’s d’apagar abans d’obrir la tapa.

No utilitzi culleres metal-liques o escorredores per a remoure els
aliments o netejar 'olla, per a evitar qualsevol esgarrapada del
re;lyestiment antiadherent. Es recomana utilitzar culleres de fusta o
silicona.

El temps de manteniment en calent no ha de ser superior a 6 hores,
per a no influir en l'efecte de la coccié.

Asseguri’s de subjectar-la per 'ansa en cas que necessiti traslladar
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l'olla de pressio d’un lloc a un altre. - No obri la tapa per la forca si la
valvula flotant ha caigut.

EI cos exterior i 'acer inoxidable estan calents després de la

L coccié, asseguri’s de no tocar-los per a evitar qualsevol tipus de
escaldadura.

No col-loqui l'olla interior directament sobre la placa de cuina, utilitzi-
la només amb l'olla de pressio.

No exposi la cuina a altes temperatures ni la col-loqui directament
sobre la placa de coccio.

No toqui ni subjecti I'olla de pressio, ja que la superficie exterior
£\ esta calenta. No la mogui mentre treballa.

Per evitar una sobrecarrega del circuit en utilitzar aquest producte,
nlo faci funcionar un altre producte d’alt voltatge en el mateix circuit
eléctric.

Amb aquest producte se subministra un cable d’alimentacio curt.
No es recomana utilitzar un cable allargador amb aquest producte,
pero si és necessari utilitzar un:

La capacitat eléctrica marcada del cable ha de ser almenys igual a
la del producte.

Col-loqui el cable allargador de manera que no pengi d’'un

lloc en el qual es pugui ensopegar o del qual es pugui estirar
involuntariament.

NETEJA | MANTENIMENT

Consulti la seccié de neteja i manteniment per a obtenir més
informacio sobre com netejar les superficies que entren en contacte
amb els aliments.
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3. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Model Tensio Freqiiéncia Potencia Capacitat Presio6 de treball

SS-10605 | AC 220-240V 50-60Hz 1000W 6L 40 - 70 Kpa

4. DESCRIPCIO DE PARTS

ONOGTTRWN

B WN =

. Carcassa principal

. Conjunt de tapa (amb ansa, valvules de seguretat i junta de goma)
. Olla extraible d’alumini amb revestiment antiadherent

. Got de condensacio

. Got mesurador

. Cable d’alimentacio

. Cullera de plastic

Placa de vapor d’acer inoxidable (22 cm)

5. INSTRUCCIONS D’US / ABANS DEL PRIMER US

. Desembali I'olla de pressio de la caixa.
. Retiri tots els materials d’'embalatge com a carto, plastics o escuma de poliestire.
. Llegeixi detingudament el manual abans d’usar-lo i guardi el manual, la targeta de garantia i el

rebut per a futures consultes.
. Obri la tapa: per a obrir la tapa, subjecti-la per I'ansa, giri-la en el sentit de les agulles del rellotge i
tiri d’ella cap amunt, tal com s’indica en la imatge segulent. (Vegin-se les figures 1, 2).

Auto Bolt

¢ 7 )
Coverpoint —

1
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5. Servei el recipient interior i ompli’l de menjar i aigua. La quantitat d’aliments i aigua no ha de ser
superior a 4/5 (figura 3) ni inferior a 1/5 (figura 5) de I'altura del diposit interior. | per als aliments
que augmenten el seu volum durant la coccid, no ha d’excedir de 3/5 (figura 4). (Vegin-se les
figures 3, 4 i 5).

4 3 1
? i ik

6. Asseguri’s que no hi hagi bruticia ni taques en la placa calefactora ni en la part exterior de I'olla.
Una vegada que hagi omplert I'olla amb els aliments, torni a col-locar-la en la unitat (Veure Figura
6). Asseguri’s que el segellador hagi encaixat en la vora de la tapa d’alumini, després fixi’l en I'eix
situat en el centre de la tapa, Tancament la tapa girant-la en el sentit contrari a les agulles del
rellotge fins que engrani amb un so d’estrenyi. (Vegin-se les figures 7, 8).

A— Auto Bolt

=

=)

Cover point

J

NOTA: NO UTILITZI MATERIALS ABRASIUS PER A NETEJAR LA SUPERFICIE
NO SUBMERGEIXI L'OLLA DE PRESSIO NI LA TAPA

7. Asseguri’s que la tapa antibloqueig esta ben fixada. 8. Asseguri’s que 'anell de silicona esta ben
cobert dins de I'espiral d’acer de la tapa. L'anell de silicona crea un segell hermétic que garanteix
el correcte funcionament de I'olla de pressié. Vegeu a continuacio:

Silicone ring Float valve

8. Col-loqui el recipient de condensacié en la part posterior de la carcassa.

9. Per a garantir la correcta col-locacio de I'anell de silicona, ompli I'olla extraible amb
aproximadament 11 tasses d’aigua. Col-loqui la tapa en I'aparell i giri-la en el sentit contrari a
les agulles del rellotge fins que es tanqui fermament en la posicié de bloqueig.

10. Asseguri’s que la valvula flotant esta en la posiciéo SEAL.

11. Abans d'utilitzar I'olla de pressio, comprovi que la junta de goma i la valvula flotant estan netes i
col-locades correctament.
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COM UTILITZAR L’OLLA DE PRESSIO:

FUNCIONS DEL PANELL: Disposa de 13 funcions de menu preestablertes que inclouen la funcio
d’inici retardat i les funcions de mantenir calenta. Amb I'ajuda d’aquestes funcions, podem cuinar tot
tipus d’aliments sense massa esforgo

NOTA: El temps pot modificar-se segons les necessitats de la funcié de coccié.

Rice

Multigrain

Porridge

Steam

1
( gm J Erf:"s:{a (Cancel] (Yogurt

J

Sauté Delay Keep

Start Warm

TEMPS DE COCCIO PREESTABLERT

Cada menu té una seleccio de 3 temps de coccio preestablerts. Toc la funcié de menu una vegada,
la pantalla mostra el temps de coccié predeterminat, I'indicador “Normal” s’il-lumina. Toc la funcio
de menu dues vegades, la pantalla mostrara el temps de coccio preestablert més llarg, s’encendra
l'indicador “Més”. Toc la funcioé de menu 3 vegades, la pantalla mostrara el temps de coccié
preajustado més curt, s’encendra I'indicador “Menys”.

Per exemple, toc la primera funcié de menu “Sopa/ Brou”, la pantalla mostra el temps de coccio
predeterminat 00.30, I'indicador “Normal” s’il-lumina. Toc la funcié de menu “Sopa/ Brou” dues
vegades, la pantalla mostra el temps de coccié 00.40, I'indicador “Més” s’il-lumina. Toc la funcié
de menu “Sopal Brou” 3 vegades, la pantalla mostra el temps de cocci6 00.20, I'indicador
“Menys” s’il-lumina. Després de la seleccio, esperi 3 segons, I'aparell confirmara la seva seleccio
automaticament. A continuacio, entra en el mode de coccio.

FUNCIO D’INICI RETARDAT

Aquesta funcio es pot utilitzar per a retardar el programa de coccié segons les necessitats i requisits.
Pot retardar el temps de coccio des de 30 minuts fins a un maxim de 24 hores amb I'ajuda del

boté del temporitzador “DELAY START” (el temps canvia amb un interval d’1 minut). Per a utilitzar

la funcié de retard del temps de coccié segons les seves necessitats, primer seleccioni qualsevol
menu de coccié en el panell de la pantalla seguit del botd “DELAY START”, després premi el boté

“-” 0 “+” i continui prement fins que obtingui el temps desitjat. Una vegada que hagi aconseguit el
temps de retard desitjat, deixi la unitat durant uns segons i automaticament entrara en el mode de
temporitzador. El rellotge temporitzador iniciara el compte enrere i quan arribi a 00, comengara a
cuinar.

NOTA: Aquesta funcio esta representada per I'hora ajustada, una vegada seleccionat el boto
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“DELAY START” apareixen i il-luminen els digits de I'hora retardada desitjada i el rellotge comenga a
comptar en sentit invers.

Exemple: Si desitja programar I'olla de pressio perqué s’encengui automaticament en 3 hores,
seleccioni qualsevol funcié del menu, per exemple la funcié “ARROS” seguida del botdé “RETARD
D’INICI”, després premi el bot6 “+” 3 vegades i la pantalla mostrara 3.00 hrs. Una vegada
seleccionat el boto de menu i el temps de retard desitjat, el botd de menu i el temporitzador de
retard s'il-luminaran i la unitat comengara a comptar cap enrere. Una vegada aconseguit el 00 la
unitat comenga a cuinar.

NOTA: Els aliments peribles com a carn, ocells, peix, formatge i productes lactis no han de deixar-se
a temperatura ambient durant més de 2 hores i no més d'1 hora si la temperatura és de 32 °C o
superior.

“Boto 5£+!! / H 13

Aquests botons I'ajuden a canviar el temps de coccio segons les seves necessitats i requisits,

en lloc d'utilitzar “TEMPS DE COCCIO PREAJUSTADOQ”. Aquests botons I'ajuden a cuinar amb
menus personalitzats i a cuinar qualsevol tipus d’aliment amb requisits de temps personalitzats.

Per a canviar el temps amb I'ajuda d’aquests botons, seleccioni qualsevol funcié del menu i la
pantalla mostrara I'ajust de temps predeterminat de fabrica; per a canviar el temps segons les seves
necessitats, premi el botd “+” o “-” i mantingui’l premut fins que obtingui el temps desitjat. L’hora
apareixera en la pantalla.

NOTA: Amb I'ajuda d’aquests botons, pot canviar I'hora de totes les funcions del menu segons la
segulent llista.

NOTA: Per a canviar I'hora, hem de fer-ho immediatament després de seleccionar la funcio del
menu; en cas contrari, en uns segons, les funcions del menu es bloquejaran i s'iniciara la coccio
amb I'hora predeterminada de fabrica. Una vegada iniciat el procés de coccio i en cas de necessitar
canviar el temps de cocci6, haurem d’iniciar de nou el procés de seleccié de funcions cancel-lant la
funcié actual, i seleccionant de nou qualsevol funcié de menu seguida de I'ajust de temps.

FUNCIO “MANTENIR CALENTA”

Aquest boté ens ajuda a mantenir el menjar calent fins que la consumim. Una vegada finalitzada

la coccid, totes les funcions entraran automaticament en mode mantenir calent excepte YOGURT.
L'indicador de mantenir calent s’encén i el temps de mantenir calent comenga a comptar. L'aparell té
un temps de manteniment calent de 24 hores.

FUNCIO “CANCEL-LAR”

Quan la unitat esta en mode de treball amb qualsevol funcié de menu, en prémer aquest botd, es
cancel-la el procés de coccid intermedi i la unitat entra en el mode d’espera. La pantalla mostra
“On”. “Boto de nivell de pressié” Amb I'ajuda d’aquest botd, podem canviar el nivell de pressid.
Aquesta olla de pressi6 funciona amb 2 nivells de pressio, Alta i Baixa, i la majoria de les funcions
del men ja tenen preajustado el nivell de pressio depenent de la funcié. Les funcions que tenen
preestablert un nivell de pressio baix es poden canviar al nivell de pressio alt. La llum de la icona
d’alta pressio s’il-lumina en la pantalla digital i de la mateixa manera per a les funcions amb el nivell
d’alta pressio preestablert podem canviar al nivell de baixa pressié i la llum de la icona de baixa
pressié comenca a il-luminar-se.

COM CUINAR AMB L’AJUDA DE LA FUNCIO MENU

Ajust del menu: Connecti I'aparell i s’encendra la pantalla de I'olla de pressid. La pantalla digital
mostra ON i ara per a comengar a cuinar ha de prémer la funcié del menu que desitja utilitzar per a
cuinar els aliments.

Ajust del temps: La unitat mostra el temps preestablert de la funcié meu que hem triat, en cas

de necessitar canviar el temps, es pot canviar amb I'ajuda dels botons “+” i “-”, i la pantalla digital
mostra el temps de coccié revisat segons el que s’estableix.

Ajust de la pressié: Seleccioni la funcié de menu i la pantalla digital mostrara I’hora predeterminada
i s’encendra la llum de nivell de pressio preestablert En cas que necessiti canviar el nivell de
pressio, premi el boté de nivell de pressié i amb I'ajuda de “+” i “-” boté podem canviar la pressio.
Funcié de coccié: Una vegada que hem realitzat tots els ajustos de pressié i temps, podem iniciar
el procés de coccié prement la funcié de mend, la unitat comengara a cuinar i el temps en la pantalla
digital comengara a comptar en sentit invers.

Funcié mantenir calenta: Una vegada que la unitat acaba de cuinar, la pantalla digital mostra ON

i la llum de la funcié de mantenir calenta s’encén. Aixo significa que quan el menjar estigui llest,
I'aparell comengara a mantenir-la calent.

Totes les funcions del menu es detallen en la seglent taula.
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Temps de coccio

preestablert

Ajust del - Temp.
f Presi- N | temps de PRESIO Ajuste por
MENU orma s de | Nivell | del
dente (Temps de : coccié / resie | defecte
Menys | ¢occio per | Més | Interval P E
(Min.) defecte) (Min.)
Min

Sopal/ P 1-99 mins/ .

Brou Si 20 30 40 1min 40-70 | Baix - Alt 105
Carne si 15 20 30 |19dmins | 40.70 | Baix-Alt| 110
Jueva s 30 40 s0 |193mins!| 40.70 | Baix-Alt| 105

Ocells de P 1-99 mins/ .

cells ¢ Si 15 20 30 M 40-70 | Baix-Alt| 105

Arros si 10 12 20 [199MIns| 4070 | Baix-Alt| 115
Muligra | i 10 12 20 |19 mins/t 40.70 | Baix-Alt| 105

cotes si 15 20 25 199 M/ 4070 | Baix-Alt| 105
Vapor si 10 15 20 199 M 4070 | Baix-Alt| 105
Cuiner P 1-99 mins/ .

ner Si 40 60 80 > m 40-70 | Baix-Alt| 95
~ 150-
Saltar N/A 10 15 20 |19 minsli / 180(0p
en lid)
6h -12 h/
logurt N/A 6h 8h 12h | Gh-12h / / 40
Presid de | g 30 50 40-70 | Baix-Alt| 130
cuinar
Inici retard N/A 1 min-24 h /
Mantenir
calent N/A 24 h 65-70
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PRECAUCIONS
1.

b i

6.
7.

Utilitza guants o manyoples de cuina mentre gires el boté de ventilacio, ja que podria sortir vapor
calent i liquid.

Deixi que I'olla de pressi6 es refredi a temperatura ambient abans de buidar-la i netejar-la.

NO mantingui obert el boté VENT.

L'ds del metode d’alliberament rapid alliberara vapor i liquid extremadament calents que poden
causar cremades. Utilitzi guants de cuina o altres elements per a protegir-se les mans i els
bracos. Mantingui la cara allunyada de la sortida de vapor.

Utilitzi guants de cuina per a subjectar o retirar I'olla, ja que I'olla de pressio i I'olla estaran
calentes.

NO FORCI MAI LOBERTURA DE LA TAPA. La tapa només s’obrira quan la pressio s’hagi
alliberat per complet.

Una vegada finalitzada la coccid, la unitat entrara automaticament en mode KEEP WARM.

Nota: Les causes del sobreescalfament de la unitat son:
- Alta tensié de xarxa

- Funcionament de 'aparell amb el recipient buit

- Cuinat en sec durant molt de temps.

CONSELLS | RECOMANACIONS

168

MAI fregir a pressid en l'olla de pressio.

NO programi el temporitzador preajustado durant més de 1-2 hores mentre cuina aliments
peribles. Si la temperatura ambient és de 32 °C o superior, no programi el temporitzador
preajustado durant més d’1 hora.

La junta de goma crea un segell hermetic que és necessari perqué I'olla de pressié funcioni
correctament. Comprovi que esta en bon estat i assentada correctament abans de cada Us.
NO mantingui premut el boté VENT quan alliberi pressio, ja que allibera vapor calent i liquid a
I'aire. Mantingui la cara allunyada de I'aparell mentre utilitza rafegues curtes per a alliberar el
vapor.

Deixar refredar I'olla de pressio fins que la pressié s’alliberi per si sola és una altra opcio per a
I'olla de pressio.

Si no esta segur del temps exacte de cocci6 a pressid, sempre és millor coure poc i utilitzar les
breus rafegues de vapor per a alliberar la pressio i poder comprovar I'estat de coccid. Si no s’ha
cuinat al seu gust, pot coure uns minuts més.

Mai ompli I'olla de pressié més de 1/2 amb ingredients alimentaris o 2/3 amb liquid

L'olla de pressio ha de tenir una mica de liquid (pot ser aigua) per a crear el vapor i la pressio
necessaris en cuinar a pressio.

En cuinar fruites fresques, ha d’utilitzar-se una pressio6 baixa.

Si cuina mongetes (llegums) pot afegir una cullerada d’oli a 'aigua per a reduir la quantitat
d’escuma que poden crear les mongetes.

Els talls de carn menys cars so6n ideals per a cuinar en l'olla de pressio, ja que les fibres es
trenquen durant la coccio.

MAI intenti terure la tapa fins que la pressié s’hagi alliberat per complet.

MAI cobreixi la part superior de la tapa o I'obertura de la valvula amb un drap o qualsevol altre
objecte.

NOTA: Si observa fum, premi el bot6 CANCEL-LAR immediatament i desendolli el cable
d’alimentacié. Deixi que I'olla de pressié es refredi completament i torni a intentar-ho. Si
s’observa fum de nou, cancelli la funcié de coccid i porti-la al centre de servei autoritzat més
proxim o a un técnic qualificat.

Inspeccioni sempre la seva olla de pressio abans de cada Us. No utilitzi aquest aparell si ha
sofert danys, ha caigut, s’ha deixat a la intempeérie o s’ha submergit en aigua.

Quan el LED mostra “E” significa que hi ha una fallada greu en la unitat. Premi el botd
CANCEL-LAR i desendolli el cable d’alimentacié immediatament. Una vegada que la unitat
s’hagi refredat completament, pot tornar a posar en marxa l'olla de pressio. Si la pantalla digital
torna a mostrar “E”, i porti-la al centre de servei autoritzat més proxim o a un tecnic qualificat
NO utilitzi utensilis metal-lics amb I'olla, ja que podrien ratllar la superficie antiadherent. En el
seu lloc, utilitzi utensilis de silicona o nilo.

NO utilitzi aquesta olla de pressio per a enllaunar aliments.
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6. NETEJA | MANTENIMENT

Netegi l'olla i el vaporitzador amb aigua tebia i sabé utilitzant una esponja o un drap humit,
després esbandida. A continuacié, assequi amb un drap. No netegi amb raspalls abrasius per a
evitar danyar el revestiment antiadherent.

Retiri el col-lector de rosada i tiri I'aigua. Renti-ho amb aigua i torni a col-locar-ho en I'arrossera.

Els grans d’arros o altres residus poden adherir-se a la placa calefactora. Per a garantir
un contacte adequat amb l'olla, frec els grans/residus amb paper d’escata fi (NO.320) i, a
continuacid, torni a netejar-los amb un drap.
MAI submergeixi el cable d’alimentacio, I'endoll o la carcassa de l'olla de pressié en aigua ni
en cap altre liquid. Netegi la tapa i les peces de la carcassa amb un drap humit primer i amb un
drap sec immediatament després i mantingui-les seques.

7. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Causa

Solucié

Hi ha desbordament durant el
procés de coccid

1. PCB defectuds

2. Peces electroniques o mal
funcionament del sensor de
temperatura

Porti I'aparell al seu
distribuidor o a un centre de
servei autoritzat.

L’arros no esta cuit

1. No s’ha afegit suficient
aigua.

2. La placa de circuit impres
esta defectuosa.

1. Afegeixi aigua segons
I'escala que apareix a
l'interior de I'olla interior

3. Mal funcionament de les
peces electroniques o del
sensor de temperatura.

2. Porti I'aparell al seu
distribuidor o a un centre de
servei autoritzat

Dificil de tancar la tapa

La tapa no s'ha segellat
correctament

Col'loca la tapa correctament i
tanca-la bé

La valvula de flotador esta
embussada per la vareta
d'embranzida

Empeny la vareta

Dificil obrir la tapa

La valvula de flotador no cau
després d'esgotar

Pressioni la valvula del flotador

Fugida en la tapa

La tapa no s'ha segellat
correctament

Tancament bé la tapa.

El cautxu segellador té
propietats alimentaries

Netejar la goma d'estanquitat

La valvula de flotador té
fugides

La goma d'estanquitat esta
danyada

Substituir la goma
d'estanquitat

Desgast adhesiu de les juntes
de la valvula de flotador

Substituir I'anell d'estanquitat
de la valvula de flotador

La valvula de flotador no pot
pujar

L'olla té molt poc menjar i
aigua

Segons les instruccions,
col-loqui els aliments i l'aigua

Fugida en la tapa o en la
valvula limitadora de pressio

Porta-ho al servei tecnic
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

C€

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiére d’éco
conception applicables aux produits liés a I'énergie.

CeEV

DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.

Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

\/

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo esta em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tensao 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restrigdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electronicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecologica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

\/

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo & conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.

Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi

all’energia.
\/
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KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG (iber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.

\/
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Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura
normal o residuos domeésticos. Todos los equipos eléctricos, electronicos y unidades que funcionan con baterias
deben reciclarse de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos
llevandolos a un centro de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede
encontrar en cualquier gran supermercado cercano, tiendas de productos electronicos o electrodomésticos o
centros comerciales que tengan este tipo de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafa
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish

or household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper
manner and according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized
disposal centres or specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro
domestics products stores or malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Ce symbole sur le produit ou sur 'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet
normal ou un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent
étre recyclésde maniere appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler

en les apportant a un centre d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que
vous pouvez trouver dans tous les grands supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou
électroménagers ou les centres commerciaux qui disposent de ces types d'installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal
ou lixo doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletronicos e unidades a bateria devem ser reciclados

de maneira adequada e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um

centro de descarte autorizado pelo governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes
supermercados proximos, lojas de produtos eletronicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo
de instalacées disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Mull oder Hausmiill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate
muissen auf ordnungsgemaRe Weise und entsprechend recycelt werden nach den értlichen Gemeindegesetzen.
Sie kénnen sie recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern
bringen, die Sie in nahe gelegenen groRen Supermarkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschaften
oder Einkaufszentren finden kénnen, die diese Typen flihren der verfligbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf europdischen Qualititsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non pud essere smaltito come normale
rifiuto domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a
batteria devono essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli

in un centro di smaltimento autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi
supermercati, nei negozi di prodotti elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di
questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Tento symbol na produktu nebo na obalu znamen3, Ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo

domovni odpad. V8echna elektricka, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zpusobem a
v souladu s mistnimi zakony. MuZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu
nebo do specializovanych popelnic, které mazete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech
s elektronikou nebo domacimi elektrospotrebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standard( kvality

Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélisko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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PROHLASENi O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smérnice 2015/863/EU o omezeni pouziti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

\/

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begreensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

\/

1ZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruZljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektri¢nih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

\/

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom napo-
nu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o ogranitenju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektricnim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekoloSkom dizajnu

zahtjevi primjenjivi na proizvode povezane s energijom.

A/

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywg UE dotyczaca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektorych substancji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majgce zastosowanie do produktéw
zwigzanych z energia.

\/

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea
utilizarii a anumitor substante periculoase in
electricitate.

Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

c€

OEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npuctpin Bignoeigae Bumoram OUpekTBn Woao
Hu3bkoi Hanpyrn 2014/35/EC.

[vpekTrBa NPO enekTpoMarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

[upekTnea 2015/863 €C npo o6MexXeHHs
BMKOPUCTaHHS NEBHUX HEGE3NeYHUX pevoBuH B
enekTpryHomy obnagHaHHi.

[OupekTrea 2009/125/EC woa0 BUMOT €KOAN3aNHY,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS 40 NPOAYKTIB, NOB'A3aHUX 3

eHeprieto.
\/
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DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensié 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacié de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb I'energia.

\/



B

Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald
eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og
i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle nzerliggende store supermarkeder,
elektronik- eller elektriske husholdningsprodukter eller indkabscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoce odvreci med obicajne smeti ali med
gospodinjske odpadke. Vso elektricno, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen
nacin in v skladu z lokalnimi ob¢inskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblasc¢ene centre
za odlaganje odpadkov ali specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z
elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali nakupovalnih sredicih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalazi ozna¢ava da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao obi¢no smece ili
kuéni otpad. Sva elektri¢na, elektroni¢ka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan
nacin iu skladu s lokalnim op¢inskim zakonima. MozZete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za
zbrinjavanije ili specijalizirane kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini
elektronike ili elektricnih proizvoda za kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac¢ razem ze zwyktymi
$mieciami lub odpadami domowymi. Caty sprzet elektryczny, elektroniczny i urzgdzenia zasilane bateryjnie
nalezy poddac recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je poddac¢
recyklingowi, zanoszac je do autoryzowanych przez rzad osrodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikéw,
ktére mozna znalez¢ w pobliskich duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa
domowego lub w centrach handlowych, w ktérych dostepne sg tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /
0034 902 222 161

Jed

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale
sau deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie
sa fie reciclate in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la
centre de eliminare autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari
din apropiere, magazine de produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati
disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

el

Lle cumBon Ha BMpOGi abo Ha MOro ynakoBLii BKa3ye Ha Te, LLO BUPIO He MOXHa yTUni3yBaTy ik 3BuYaiiHe cMiTTa abo
no6yToBi Binxoaw. Bce enekTpuyHe 11 enekTpoHHe obnagHaHHsA Ta Grioku, Lo npavotoTb Bif 6atapeiok, noBuHHI Byt
nepepobrneHi HaneXxHYM YYMHOM i BiANoBIAHO A0 MICLEBMX MyHiLMNanbHMX 3akoHiB. By moxeTe nepepobuty ix, Binaaswum

X 4O CXBAIEHOro ypsiioM LieHTpY yTunisaLii abo 4o crevjanidoBaHyX KOHTEHEPIB, siki MOXHa 3HalTV B Byab-sikomy
HanGnvk4oMy BEMMKOMY CyrnepMapKeTi, MaraduHi eNekTpoHIkv Uv NoByToBOI TEXHIKW UM TOPrOBOMY LIEHTPI, A € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha OCHOBi EBPONENCHKNX CTAHAAPTIB AKOCTi

ImnopT: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, Icnanis

ToBap BurotosneHo B KUTAI. MicnsanpoaaxHe o6cnyroByBaHHA: Www.sogosat.com sogosat@sogosat.com
/0034 902 222 161

e

Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries
normals o residus domestics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-
se de manera adequada i d’acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacio
autoritzat pel govern o a contenidors especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de
productes electronics o electrodomeéstics o centres comercials que tinguin aquest tipus d’instal-lacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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