Manual de instrucciones Brugsanvisning

Instructions for use Navodila za uporabo
Mode d’emploi Upute za koristenje
Manual de instrugcoes Instrukcja uzycia
Gebrauchsanweisung Instructiuni de folosire
Manuale d’instruzioni IHCTpyKUin i3 3acToCcyBaHHA
Navod k pouziti Manual d’instruccions

< 230° > U nmw DI mm ow wws m s coous

SACKS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL BROIL

CQOI0= > © © M os comun oo oo WM RoeT

HORNO FREIDORA DE AIRE
OVEN AIR FRYER

FOUR FRITEUSE A AIR
FORNO FRITADEIRA DE AR
BACKOFEN FRITTEUSE

Descarga tu manual

1[_)5)|\l'vnil10ad yourtmanual I FORNO FRIGGITORE AD ARIA
éléchar A -
Baixe seﬂﬁ;’:u:lel manue OVEN VZDUCHOVA FRITEZA
;ade_n Si_(le :hr Handburh herunter OVN LUFTFRYSER
S::;I:Ir::éakle Slil?n?nal?éliae OVEN ZRACNI SUSILNIK
Bownlq?d din_mqnugl_k PECNICA FRITEZA
Pi:ﬂ;sr:izess‘i%jp;'mﬁ';nr:ik PIEKARNIK SUSZARKA POWIETRZNA
Bobie_rz S\t/yojq instlrulkdcje CUPTOR FRITEUZA CU AER
escarcati manualul dvs
3aBaHTaxTe NOCIGHUK AYXOBKA ®PUTIOPHULA
Descarrega el teu manual FORN FREGIDORA D’AIRE

(EZ®



ESPANOL oot .P.3

ENGLISH ..o P.17
FRANGAIS ..o .P. 31
PORTUGUESE ......o.oioiooooe oo .P.45
DEUTSCH ..o .P.59
ITALIANO ..o .P.73
CESTINA ..o P. 87
DANSK ..o P. 101
SLOVENSKI ..o .P.115
HRVATSKI ..o .P.129
POLSKI ... P. 143
ROMANA ..., .P.157
YKPATHCBKA ..., P71
CATALA ... P. 185

Declaracion de conformidad, Responsabilidad de la eliminacién de productos electrénicos, Datos del importador y
Servicio posventa en las Ultimas paginas.

Declaration of conformity, Responsibility of Electronic products disposal, Importers Details and After-sales service
on the last pages.

Déclaration de conformité, Responsabilité de I'élimination des produits électroniques, Coordonnées des
importateurs et Service aprés-vente sur les derniéres pages.

Declaragéo de conformidade, responsabilidade pela eliminagao dos produtos electronicos, dados do importador e
servigo pos-venda nas Ultimas paginas

Konformitatserklarung, Verantwortung fur die Entsorgung elektronischer Produkte, Angaben zum Importeur und
Kundendienst auf den letzten Seiten.

Dichiarazione di conformita, Responsabilita dello smaltimento dei prodotti elettronici, Informazioni sugli importatori
eAssistenza post-vendita nelle ultime pagine.



—

2,

m AVISO IMPORTANTE:

Lea ?iempre el libro de instrucciones con atencion antes de
usarlo.

Este manual se puede descargar desde nuestra pagina web,
WWW.Ss0go.es

Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

Definiciones de simbolos

1E2A3&4 As

Las siguientes descripciones forman parte de este manual:

2-
3-

4-
5-

3.

Informacién importante para el uso.

Aviso contra situaciones peligrosas con respecto a su vida y
propiedad.

Advertencia contra el riesgo de incendio

Aviso de superficies calientes

Precauciones generales a la hora de utilizar el equipo eléctrico y
electrénico.

Instrucciones de seguridad para el usuario

=1l Precauciones generales durante el uso del
PRECAUTIONS

equipo eléctrico
No utilice el aparato para ningun otro propésito que no sea el
descrito en este manual.
No utilice ni almacene el aparato al aire libre.
Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana y uniforme.
Este producto esta disefiado para uso doméstico en interiores, no
industrial y no comercial. No utilice el articulo al aire libre ni para
ningun otro propdsito. ElI mal uso o el manejo inadecuado pueden
causar problemas en el aparato y pueden causar lesiones al usua-
rio.
La unidad debe usarse solo para los fines previstos. No se acepta
ninguna responsabilidad por los dafios derivados de un uso inade-
cuado o una manipulacién incorrecta.
Asegurese de que el voltaje indicado en la placa de identificacion
coincida con el voltaje de la red antes de enchufar el aparato.
Siempre retire el enchufe de la toma de corriente cuando el apa-
rato no esté en uso. No deje el aparato desatendido cuando esté
encendido.
Es necesario supervisar cuando cualquier aparato eléctrico esta
siendo utilizado por o cerca de los nifos.
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Antes de limpiar o guardar su electrodomeéstico, desenchufe
siefmpre el electrodoméstico de la fuente de alimentacién y déjelo
enfriar.

El dispositivo no esta completamente desconectado de la fuente
de alimentacion, incluso después de haberlo apagado. Para
desconectarlo por completo, desconéctelo del enchufe de red.
Los aparatos no estan disefiados para funcionar mediante un tem-
porizador externo o un sistema de control remoto independiente.
Este aparato esta disefiado para ser utilizado en aplicaciones
domeésticas y similares, como

Areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

Casas rurales y por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial;

Entornos tipo alojamiento y desayuno;

Catering y aplicaciones similares no minoristas.

Evita derrames en el conector

. A Restricciones de uso para evitar los dafos personales

No deje que el aparato funcione sin supervision.

No coloque ni opere este aparato cerca de fuentes de agua.

No coloque ni utilice el aparato y su cable de alimentacion sobre

o cerca de superficies calientes (por ejemplo, placas de cocina) o
llamas abiertas.

No deje el cable de alimentacién colgando de bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas. No enrolle el
cable alrededor del aparato y no lo doble.

No sumerja la carcasa, que contiene los componentes eléctricos y
los elementos calefactores en agua, ni la enjuague bajo el grifo.
Nunca use accesorios que no sean recomendados por el
fabricante.

El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el
fabricante del electrodoméstico puede provocar incendios,
descargas eléctricas o lesiones a las personas.

Cuando desee quitar el enchufe del contacto de pared, hagalo por
el enchufe mismo y no tirando del cable o del propio aparato.

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que sus manos
estén secas antes de enchufar o desenchufar.

No utilice el aparato con las manos mojadas, sobre suelos
humedos o cuando la atmdsfera es humeda, hay riesgo de
descarga eléctrica.

Mientras usa el aparato, asegurese de que el cable de
alimentacion no pueda quedar atrapado o aplastado.

No permita que la unidad del motor, el cable o el enchufe se mojen
para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica.
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La superficie del elemento calefactor esta sujeta al calor residual
después de su uso. Cualquier mal uso puede causar una lesion
potencial al usuario y puede dafar el aparato.

No toque la superficie del dispositivo. Estos pueden calentarse
mucho durante el funcionamiento. Para evitar las quemaduras, use
el asa o manoplas.

A Restricciones de uso de producto por mal estado o averia
Nunca sumerja el aparato o el enchufe en agua o cualquier otro
liquido. En caso de que el aparato se caiga al agua, desconéctelo
inmediatamente del suministro principal y llévelo a un agente de
servicio autorizado para su reparacion antes de volver a utilizarlo.
No utilice el aparato si se ha caido en el suelo, si son visibles
signos de danos o si tiene una fuga.

No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafiados. En
caso de que el cable se dafe, debe ser reemplazado unicamente
por el fabricante, su agente de servicio o personas similarmente
cualificadas, para evitar peligros.

En caso de mal funcionamiento del electrodoméstico, o si se ha
dafnado de alguna manera, devuelva el electrodoméstico al centro
de servicio autorizado mas cercano para su examen, reparacion o
ajuste.

En caso de problemas de hardware, no intente reparar el producto
usted mismo. Las reparaciones solo deben ser realizadas por
técnicos cualificados.

IV. A Restricciones de uso cuando se utiliza con nifios y

V.

persona mayores
Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimiento, a menos que hayan recibido
supervision o instruccion.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jue-
guen con el aparato.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 arnos

y personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimiento, si han recibido
supervision o instruccién sobre el uso del aparato de forma segura
y ellos comprenden los peligros involucrados.

Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento, a me-
nos que sean mayores de 8 afnos y estén supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios me-
nores de 8 anos.

No permita que los nifios utilicen el aparato sin supervision.

& ADVERTENCIA IMPORTANTE
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 Para evitar una sobrecarga del circuito al usar este producto, no
opere otro producto de alto voltaje en el mismo circuito eléctrico.

» Se proporciona un cable de alimentacion corto con este producto.
No se recomienda usar un cable de extension con este producto,
pero si debe usarse uno:

- La clasificacion eléctrica marcada del cable debe ser al menos tan
buena como la del producto.

- Disponga el cable de extension de modo que no cuelgue donde
pueda tropezar o tirar de él sin querer.

VL. A Instrucciones a seguir a la hora de usar la freidora de aire

» No coloque el aparato contra una pared ni contra ningun otro
aparato. Deje al menos 10 cm de espacio libre desde todos los
lados antes de colocar el aparato.

» Después de la coccion, la cesta de freir y la olla interior no deben
colocarse directamente sobre la encimera, para evitar quemar la
encimera.

» Ponga siempre los ingredientes a freir en el cesto, para evitar que
entren en contacto con los elementos calefactores.

* No cubra la entrada de aire y las aberturas exteriores de aire
mientras el aparato esté en funcionamiento.

* No llene la sartén con aceite, ya que podria provocar un incendio.

» Se debe tener mucho cuidado al mover un aparato que contenga
aceite caliente u otros liquidos calientes.

* Nunca toque la parte interna del aparato mientras esta en uso.

» Latemperatura de las superficies accesible puede ser alta cuando
el aparato esta en funcionamiento.

* No coloque nada encima del aparato, para evitar cualquier tipo de
guemaduras causadas por superficies calientes

» Durante la fritura con aire, se libera vapor caliente a través de las
aberturas de salida de aire. Mantenga las manos y la cara a una
distancia segura del vapor y de las aberturas de salida de aire.

« También tenga cuidado con el vapor y el aire calientes cuando
retire la sartén del aparato.

» Desenchufe el aparato inmediatamente si ve que sale humo
oscuro del aparato. Espere a que cese la emisién de humo antes
de retirar la sartén del aparato.

. &ADVERTENCIA: No toque superficies calientes.

. &,ADVERTENCIA: Este equipo se debe utilizar con PRECAU-
CION ya que este aparato eléctrico contiene una funcién de ca-
lentamiento. La superficie de este aparato también es diferente de
otras superficies funcionales que pueden producir altas tempera-
turas. Dado que las temperaturas son percibidas de manera dife-
rente por diferentes personas, el equipo debe tocarse solo en las
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asas Yy superficies de agarre previstas, con la ayuda de protectores
térmicos como guantes o ropa similar. De lo contrario, déjelo enfriar
el tiempo suficiente antes de tocar las superficies calientes.

El horno microondas no debe colocarse dentro de un armario.

La puerta o la superficie exterior pueden calentarse cuando el apa-
rato esta en funcionamiento.

&ADVERTENCIA: Si la puerta o las juntas de la puerta estan
dafadas, el Horno Freidor no debe utilizarse hasta que haya sido
reparado por una persona competente.

Este aparato debe conectarse a un enchufe de pared con toma de
tierra para evitar cualquier tipo de descarga o cortocircuito. La toma
de pared debe estar correctamente instalada y conectada a tierra,
ya que la conexidn a tierra del enchufe reduce el riesgo de descar-
ga eléctrica.

Extreme las precauciones al utilizar en el horno recipientes fabrica-
dos con materiales distintos del metal o el vidrio.

Para evitar quemaduras, extreme las precauciones al retirar los
accesorios del Horno Air Fryer o al desechar la grasa caliente.
Desenchufe siempre el aparato cuando no lo utilice. No guarde en
este Horno Freidor ningun material que no sean los accesorios a
prueba de hornos recomendados por el fabricante.

No almacene ni utilice ninguno de los siguientes materiales en el
Horno Freidor: papel, carton, plastico y productos similares.

No cubra la bandeja recogemigas ni ninguna parte del horno con
papel de aluminio. Esto provocaria un sobrecalentamiento del hor-
no.

No se deben introducir alimentos grandes, recipientes de papel

de aluminio ni utensilios en el horno de la freidora, ya que pueden
presentar riesgo de incendio o descarga eléctrica.

No limpie con estropajos metalicos. Los trozos pueden romper el
estropajo y tocar piezas eléctricas, lo que implica un riesgo de des-
carga eléctrica.

El aparato se ha suministrado con un enchufe con toma de tierra
de proteccion. Asegurese de que la toma de corriente de su vivien-
da esta correctamente conectada a tierra.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Consulte la seccion de limpieza y mantenimiento para obtener deta-
lles sobre cédmo limpiar las superficies que entran en contacto con los
alimentos.
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4. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tensiéon Frecuencia

Potencia

Capacidad

AC 220-240V 50-60 Hz

1800W

30L

Consumo de energia en modo apagado: <0,50W
Consumo de energia en modo de espera: N/A

Este producto cumple con el reglamento de la UE 2023/826 bajo la directiva
2009/125/EC sobre los requisitos de disefo ecolégico.

Tiempo después del cual el producto entra en modo apagado: <20 min.

5. PRINCIPALES COMPONENTES DE NUESTRA SECADORA DE AIRE

1. Panel de control

2. Tirador de puerta

3. Botén de menu

4. Puerta de doble cristal

Control Panel

Door Handle

TR
N AR
VNN

ERAR

Oven Rack Air Fryer Basket

Rolling Cage

Rotiserrie Skewer

Pizza Stone (30cm)

. Rejilla del horno
Il.  Cesta para freidora
Ill.  Bandeja para Hornear

IV.  Bandeja para migas

V. Jaula rodante

VI. Tenedor para asador

VIl. Pincho asador

VIIl. Piedra para pizza (30 cm)
IX.  Mango extractor
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan
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Rotiserrie Fork

Remover Handle




REJILLA PARA HORNO: Principalmente para carne, pan, pizza, etc.

CESTA PARA FRIE EN AIRE: Utilice la cesta para freir en aire junto con la funciéon de freir en
aire para optimizar sus resultados de coccion. Utilicela principalmente para patatas fritas, alitas
de pollo, cebolla, etc. También se puede utilizar como cesta para deshidratar.

BAKING PAN: Utilizado principalmente para las galletas, la torta, el pavo etc. También puede
contener los goteos de los alimentos o el aceite al freir al aire.

CARACTERISTICAS )
Como este horno Air fryer funciona con la nueva tecnologia de CIRCULACION DE AIRE
CALIENTE 360°, este aparato le ofrece una cocina mas deliciosa y saludable.

SENSOR DE PUERTA

Este horno Air Fryer tiene un sensor de puerta, segun el cual cuando la puerta se abre durante el
proceso de coccion, el proceso de coccidn se detiene inmediatamente y la luz de la cavidad se
enciende. El panel comenzara a mostrar este simbolo y cuando la puerta se cierre, la luz se
apagara y la coccion se reanudara. Por lo tanto, asegurese de mantener la puerta del horno
cerrada durante la coccion.

PARED DE CAVIDAD INTERNA DE ACERO INOXIDABLE

Este horno Air fryer esta provisto de una pared interior de acero inoxidable.
Que no solo le dan un aspecto elegante, sino también:

a. Mayor resistencia a la corrosién

b. Mejora la resistencia al desgaste

c. La superficie lisa de acero inoxidable facilita la limpieza y evita las molestias.
d. Muestra una gran resistencia a las altas temperaturas del horno.

PANEL DE CONTROL DE LEDS

® o ® ® ®
| | |
| |

< :b > "(:)" PREHEAT HI AIRFRY  CHIPS  WINGS  PI22A  STEAK  COORIES @

(l) SNACKS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL

i~
£ I:l"" > =2 @ B ROAST  DEHYDROTE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT

54
I \ |
@ @ ® @
1. RESUMEN DE LAS FUNCIONES DE LA FREIDORA DE AIRE

PRESET TEMPERATURA [TIEMPO (Min.) TEMP . INTERVALO DE

Por Defecto Por Defecto Rango TIEMPO

AIRE FRYER o o
(Freir al Aire) 200°C 10 90-230°C Hasta 2
CHIPS o o

(Patatas fritas) 230°C 18 90-230°C Hasta 2

WINGS (Alitas) 230°C 18 90-230°C Hasta 2

PIZZA 230°C 11 90-230°C Hasta 2

STEAK (Bistec) 230°C 7 90-230°C Hasta 2

COOKIES (Galletas) 180°C 15 90-230°C Hasta 2

SNACKS (Aperetivos) 200°C 18 90-230°C Hasta 2

VEGGIES (Verduras) 230°C 15 90-230°C Hasta 2

TOAST (Tostada) - - 1-7 1-7 Min.

Baking (Hornear) 175°C 25 90-230°C Hasta 2

BAGEL 230°C 13 90-230°C Hasta 2

BROIL (Asar) 230°C 10 90-230°C Hasta 2

ROAST (Asado) 200°C 30 90-230°C Hasta 2
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DEHYDRATE (Deshidratar) 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENT (Fermentar) 34°C 45 30-40°C Hasta 8

DEFROST (Descongelacion) 50°C 20 30-80°C Hasta 2
REHEAT (Recalentar) 95°C 5 90-230°C Hasta 2
CALIENTE (Calentar) 50°C 240 30-120°C Hasta 8

Los datos predeterminados anteriores son sélo de referencia, el usuario puede ajustar la
temperatura deseada y el tiempo seguin sea necesario.

2. Dl INICIO/ PAUSA “START /PAUSE” para iniciar o detener el programa de coccién.

3. PREHEAT PRECALENTAMIENTO Después de seleccionar un menu preestablecido o ajustar la
temperatura segun la necesidad, toque el icono “PREHEAT” para precalentar el Horno Air Fryer.
(No es necesario tocar el icono “START / PAUSE “para iniciar el programa de precalentamiento.
Después del precalentamiento, el horno emitira 5 pitidos y el mensaje “Afiadir comida” aparecera en
la pantalla).

4. 'Q" ICONO DE LUZ El icono “LUZ” sirve para encender/apagar la luz del horno. (Después de
seleccionar manualmente, se apaga automaticamente después de 5 minutos.

5. ¢ [:‘ °> |CONO DE VISUALIZACION DE LA TEMPERATURA El icono “<’sirve para
disminuir y el icono “>"para aumentar la temperatura segun las necesidades, para cambiar el ajuste
rapidamente manténgalo pulsado, para que la temperatura siga cambiando hasta que consiga la
temperatura deseada.

6. (DBOT()N DE ENCENDIDO Este icono se utiliza para encender y apagar el Horno Air Fryer

7.<[___ ]®ICONO DE VISUALIZACION DE LA HORA El icono “<” sirve para reducir el tiempo
y el icono “>” para aumentarlo segun sus necesidades. Para cambiar el ajuste, mantenga pulsado el
botén rapidamente para que el tiempo siga cambiando hasta que consiga la duracion deseada.

8. == FUNCION ASADOR Este icono se enciende cuando el aparato esta en modo asador.

9. @ﬁVENTILADOR O CONVECCION Este icono muestra el modo de conveccién activado

o desactivado, cuando el icono empieza a parpadear significa que el modo de conveccion esta
activado, de lo contrario esta desactivado.

10. Egé}( DUAL COOK La avanzada tecnologia de coccién dual le permite programar su horno
freidor de aire para comenzar a cocinar con preajuste Proceso de coccion dual a la vez. Para iniciar
la coccion dual, pulse el icono de coccion dual y, a continuacion, pulse el proceso de coccién simple
e inmediatamente, el segundo proceso de coccidn. Y a continuacion, pulse el icono de encendido
para dejar que el horno freidora haga el resto. Por ejemplo, para hornear cualquier tipo de salado
pulse el icono fermentar y pulse la opcion hornear del mend. Y olvidate, tu freidora de aire hace las
dos cosas a la vez. Cuando el proceso de fermentacion termine, el proceso de horneado se iniciara
automaticamente sin ningun esfuerzo.

1. ®MENU Con la ayuda de este botén puede seleccionar cualquier menu de coccion
preestablecido girando el mando del menu, para elegir el menu sélo tiene que girar el mando en
el sentido de las agujas del reloj y las opciones del menu empezaran a parpadear. Puede seguir
girando hasta que encuentre el menu deseado parpadeando y entonces podra elegir ese.

ANTES DE UTILIZAR SU HORNO FREIDORA DE AIRE

1. Retire todo el embalaje alrededor y dentro del horno.

2. Coloquelo sobre una superficie estable y resistente al calor, alejado de
objetos que puedan resultar dafiados por el calor. Mantenga una distancia
minima de 110 mm entre el aparato eléctrico y la pared.

3. Retire la pelicula protectora del panel de la pantalla. (La pelicula puedes
arrancarla o dejarla).

4. Lave todos los accesorios y limpie la cavidad del horno con un pafio humedo
y seco. Mas tarde puede volver a colocar todos los accesorios dentro del
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horno.

5. Antes de enchufarlo, asegurese de que el voltaje del aparato coincide con el
de la toma de corriente.

6. Antes del primer uso, es necesario hacer funcionar el horno durante al menos
18 minutos a 230°C para esterilizarlo y eliminar cualquier olor de inicio de
uso, ya que es normal que el horno de la freidora de aire pueda emitir algun
tipo de olor o humo debido a la pelicula protectora del calentador.

m . (2@

SO60— 2

e Ac bS

COMO UTILIZAR SU FREIDORA DE AIRE

1. (DEnchufe el aparato en la toma de corriente y pulse el icono de encendido para encender la
freidora de aire, la pantalla se iluminara y el icono “AIR FRY” empezara a parpadear.

. . . . . . .

2. ==mGire el mando del menu para seleccionar el menu deseado y después de seleccionarlo, la
pantalla mostrara la temperatura y la hora predeterminadas del menu. Si desea cambiar la hora y
la temperatura, puede hacerlo mediante el icono de hora y temperatura y, a continuacion, pulse el
icono de menu seleccionado para iniciar la coccién.

Nota: es posible que la temperatura de la funcion de tostado no esté ajustada, por lo que debera
cgmbiar el tiempo de duracion del nivel 1 al nivel 7 de tostado.

=
. 4
3. uToque el icono “PREHEAT” para precalentar el horno. Cuando la temperatura interna alcance la
temperatura deseada y el horno se haya precalentado, aparecera en la pantalla el simbolo “ANADIR
ALIMENTOS?”, introduzca los alimentos en el horno y cierre la puerta.
Nota: Los programas Tostar, Deshidratar, Fermentar, Descongelar, Recalentar y Calentar no
requieren precalentamiento.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 L WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

A4 1 3
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POSICION DE LOS ACCESORIOS: Mas adelante podra elegir la posicion de la rejilla para cocinar
la funcién de menu deseada, ya que para cada funcién de menu la posicion de la rejilla es diferente.
Nota: cuando fria o cocine alimentos grasos, coloque la cesta de la freidora de aire o la rejilla del
horno en su posicion y coloque la bandeja para hornear en la ranura de debajo para evitar que el
aceite gotee en la cavidad de acero inoxidable.

Después de seleccionar la posicion del accesorio, introduzca los alimentos en el horno y cierre la
puerta. Hay 4 posiciones de ranura, elija la adecuada para cocinar los alimentos.
Nota: si necesita utilizar el asador fije los alimentos e introduzcalos en el horno de la freidora de aire.

Pl

5. PAUSE En caso de que desee saltarse la funcién de precalentamiento del paso 3, pulse el icono
START/ PAUSE para empezar a cocinar inmediatamente y la pantalla mostrara la cuenta atras del
temporizador y cuando termine la coccion el horno emitira 5 pitidos y la pantalla mostrara “END” y
todos los iconos del menu se iluminaran.

Nota: Para utilizar el asador, toque el icono del asador después de pulsar el icono de inicio/pausa.
Nota: la pantalla seguirda mostrando “END” hasta que se pulse cualquiera de los iconos del mend,
una vez finalizada la coccion el ventilador seguira funcionando durante unos 4 minutos para enfriar
el aparato.

DOBLE FUNCION DE COCCION
=
© &

Y mor D | AR o wn 24 STEAK 00! y
|| SACS VESGES TowT s Bacel ol |
SR ROAST DEIOAUE FEINONT DEFROST p

WARM  REHEAT =

SOGO

position

|
OEnchufe el aparato en la toma de corriente y pulse el icono de encendido para encender la
freidora de aire, la pantalla se iluminara y el icono “ AIR FRY” empezara a parpadear.

DUAL

2. COOKToque el icono “DUAL COOK”, los iconos de los cinco programas AIR FRY/ BAKE/ BROIL/
ROAST/ WARM se iluminan a la vez, gire el mando del menu para seleccionar el primer programa
que necesite, por ejemplo, “AIR FRY” y el icono seleccionado empezara a parpadear (los otros 4
iconos se iluminaran a la vez). “Pulse el icono de temperatura para ajustar la temperatura deseada
y pulse el icono de tiempo para ajustar el tiempo deseado, finalmente pulse el icono de menu
para confirmar el primer programa seleccionado “AIR FRY”, los 4 iconos restantes se mantendran
iluminados, repita el mismo proceso para seleccionar el segundo programa de coccion.

Nota: para cancelar la funcion COCCION DUAL, basta con tocar el icono INICIO/PAUSAY, a
continuacion, tocar el icono COCCION DUAL para volver al menu general.

9

==
2

3. nToque el icono “PREHEAT" para precalentar el horno. Cuando la temperatura interna alcance
una temperatura determinada y el horno se haya precalentado, aparecera en la pantalla el simbolo
“ANADIR ALIMENTO”, introduzca el alimento en el horno y cierre la puerta.

ACCESSORIES .
4. posiTioN Después de seleccionar la posicion del accesorio, coloque los alimentos en el

accesorio seleccionado y cierre la puerta. Hay 4 posiciones de ranura, elija la adecuada para cocinar
los alimentos.

Dl

START/

5. PAUSEEN caso de que desee omitir la funcion de precalentamiento del paso 3, pulse el icono START/
PAUSE para iniciar la coccién y la pantalla mostrara la cuenta atras del temporizador y cuando
finalice la coccion el horno emitira 5 pitidos y la pantalla mostrara “END” y todos los iconos del menu
se iluminaran.
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Nota: Para utilizar el asador, toque el icono del asador después de pulsar el icono de inicio/pausa.

End

Nota: la pantalla seguira mostrando “END” hasta que se pulse cualquiera de los iconos del
menu, una vez finalizada la coccién el ventilador seguira funcionando durante unos 4 minutos para

enfriar el aparato.

TABLA DE REFERENCIA RAPIDA DE LAS FUNCIONES DE COCCION

iz Cantidad sugerida de . . Posicion sugeri-
Funcion Precalentar alimentos Accesorio sugerido da de la rejilla
f En funcién de los alimentos :

FREIR AL AIRE Si seleccionados freidora 2
CHIPS Si 5509 freidora 2
ALAS Si 1038g (28PCS) freidora 2

i " Bandeja o rejilla para
PIZZA Si 13 horno 3
i Bandeja o rejilla para
STEAK Sl 190g horno 2
f En funcién de los alimentos
COOKIES Si seleccionados Molde 2
f Bandeja o rejilla para
SNACKS Sl horno 3
| Bandeja para hornear
VEGGIES Sl o cesta para freidora 3
de aire
; REJILLA DEL .
TOSTADA NO 6 Piezas HORNO 263
f En funcién de los alimentos | Bandeja o rejilla para
HORNEA sl seleccionados horno 3
) Bandeja para hornear
BAGEL Sl o cesta para freidora 2
de aire
ASAR si Bandeja o rejilla para 2
horno
f Molde para hornear o -
ASADO Si tenedor para asar 4 o Rotiserrie
DEHIDRATA NO CESTAFRITURADE 11213
FERMENTO NO Molde 3
DESCONGELACION NO Molde 2
REHEAT NO Rejilla del horno 3
CALIENTE NO Molde 2

TABLA DE REFERENCIA RAPIDA DE LA FUNCION DE COCCION DUAL

L. ” Cantidad sugerida de . . Posicion sugeri-
Funcion 1 Funciéon 2 | Precalentar alimentos Accesorio sugerido da de la rejilla
FREIR AL i En funcion de los alimentos :

AIRE CALIENTE Si seleccionados para freidora 2
i En funcion de los alimentos | Bandeja o rejilla para
HORNEA ASAR sl seleccionados horno 3
s N : 4 o Rotiserrie
FREIR AL i En funcion de los alimentos | Bandeja para hornear vy
AIRE CALIENTE sl seleccionados o tenedor para asar posicion de la
horquilla
. ) . 4 o Rotiserrie
i i En funcion de los alimentos | Bandeja para hornear vy
ASADO AIRE FRIO sl seleccionados o tenedor para asar posicion de la
horquilla
FREIR AL i En funcion de los alimentos | Cesta para freidora o .
AIRE ASAR sl seleccionados rejilla para horno 263
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COMO CAMBIAR LA BOMBILLA

ATENCION: asegurese de desenchufar el HORNO AIR FRYER y deje que se enfrie completamente
antes de volver a colocar la luz del horno.

Especificaciones: Bombilla halégena de 25w.

1. Gire la tapa de

2. Retire
la bombilla

@ la luz en sentido
contrario a las @ f ’
—,_‘/ agujas ?el r?IOj —’/ guencei:gahtggigd;
para extraerla. l % exterior.

3. Inserte la 4. Gire la tapa
@ bombilla nueva. delaluzen el
sentido de las

agujas del reloj

para apretarla.

DESMONTAJE DE LA PUERTA INTERIOR DE CRISTAL PARA 1
SU LIMPIEZA
Atencion: asegurese de enfriar completamente la puerta de
cristal antes de desmontarla.
1. Los usuarios pueden utilizar destornilladores para girar los
tornillos en sentido contrario a las agujas del reloj y desmontar
el cristal interior para limpiarlo. 2
El usuario puede utilizar la ventosa de silicona suministrada
para aspirar el vaso y luego sacarlo con las manos
3. Después de limpiar y secar el cristal, vuelva a colocarlo y
apriete los tornillos.

N

6. LIMPIEZA Y ALMACENAMIENTO

Antes de proceder a la limpieza, desenchufe el aparato de la toma de corriente y deje que el horno y
todos los accesorios se enfrien completamente antes de desmontarlos y limpiarlos.

LIMPIEZA DEL CUERPO EXTERIOR Y DE LA PUERTA
Limpie el cuerpo exterior con una esponja suave y humeda. Puede utilizar un limpiador liquido
no abrasivo o una solucion suave en aerosol para evitar que se acumulen las manchas.

- Para limpiar la puerta de cristal, utilice un limpiacristales o detergente suave y una esponja
suave o un estropajo de plastico suave. No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos metalicos,
ya que dejarian marcas de arafiazos en la superficie del horno.

- Limpie la pantalla led con un pafio suave o humedo. Aplica el limpiador sobre el pafio, no lo
apliques directamente sobre el led. Limpia la pantalla del led con un pafio seco y no utilices
limpiadores abrasivos ya que podrian dejar arafiazos en la superficie del led.

- Advertencia: Para evitar electrocuciones, no sumerja el aparato ni el cable de alimentacion en
el agua ni en ningun otro liquido.

LIMPIEZA DEL INTERIOR

- Para limpiar las salpicaduras que puedan producirse al cocinar, limpie las paredes con una
esponja suave y humeda; puede utilizar un limpiador liquido no abrasivo o una solucién suave
en spray para evitar que se acumulen las manchas dificiles. Aplique el limpiador en la esponja y
luego limpiela, no lo aplique directamente en la parte interior de la cavidad.

- Atencion: Tenga mucho cuidado al limpiar las resistencias. Deje que el horno se enfrie
completamente y, a continuacién, frote suavemente con una esponja o pafio suave y himedo a
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lo largo de la resistencia. No utilice ningun tipo de producto de limpieza abrasivo. Deje que toda
la superficie se seque completamente antes de insertar el enchufe en una toma de corriente y
encender el horno.

CONSEJOS DE LIMPIEZA PARA PAREDES DE CAVIDAD

Después de cocinar alimentos grasientos, apareceran algunas manchas en la parte posterior y en

las paredes laterales del horno. Limpielas a tiempo para evitar una acumulacion excesiva.

1. Nuestra recomendacion es, antes de usarlo por primera vez, engrasar las paredes con un poco
de aceite de cocina, como aceite de oliva o girasol, dejarlo con aceite unas 24 horas, retirar el
exceso con papel de cocina y ya puedes usarlo.

2. Es cierto que con el tiempo cambiara de color en las zonas en las que haya estado en contacto
con aceite caliente o alimentos, pero eso no afecta a su rendimiento. No es necesario eliminar
a la fuerza estas "manchas", basta con retirar la comida o el exceso de aceite que quede.
Atencién. Deben ser manchas oscuras, no de 6xido.

Las diferencias de color en las paredes nunca deben afectar a su funcionamiento. Y es
aconsejable forrar la bandeja de recogida de aceite con papel de aluminio o papel de cocina, ya
que es lo que entra mas en contacto con el aceite o los restos de comida.

3. Cuando termine de utilizarlo, déjelo enfriar y limpielo con un pafio suave humedecido con agua
jabonosa (un poco de liquido lavavajillas) o simplemente con papel de cocina. Es importante no
utilizar detergentes mas agresivos y es muy importante no dejarla cerrada si no esta seca por
dentro.

ELEMENTO CALEFACTOR SUPERIOR E INFERIOR

Esta freidora de aire cuenta con resistencias superior e inferior, que garantizan una mejor
experiencia de coccion al distribuir uniformemente el calor para obtener alimentos perfectamente
cocinados.

Nota: Tenga en cuenta que los elementos calefactores superiores deben estar en condiciones de
funcionamiento, el color rojo de los tubos calefactores superiores es relativamente menos obvio que
los inferiores. Diferentes funciones tienen diferentes tubos de calefaccion de trabajo.

Los tubos inferiores estan mas calientes (mas rojos) porque los tubos calefactores de la parte
superior e inferior tienen diferentes niveles de potencia (400w/cada uno del tubo calefactor

inferior, 225w/cada uno del superior), y el tubo calefactor superior esta mas cerca del ventilador de
refrigeracion. Por eso el tubo de calefaccion inferior se ve muy rojo, mientras que los superiores no
parecen ponerse rojos cuando el horno esta funcionando, pero esto no afecta al uso real del horno.
El disefio de 4 tubos de calentamiento en la parte superior proporciona una potencia de 900W, y 2
en la parte inferior proporcionan una potencia de 800W. Cuando la potencia creada desde cada lado
es similar, los alimentos se pueden cocinar de manera mas uniforme.

Para comprobar que los tubos de calefaccion superiores del horno funcionan correctamente,

se recomienda ejecutar cualquiera de los tres programas "CALENTAR" o "DESHIDRATAR" o
"PROBAR" (en estos tres programas sélo funcionan dos tubos de calefaccion superiores).

LIMPIEZA DE LA BANDEJA RECOGEMIGAS
Después de cada uso, retire la bandeja recogemigas y deseche las migas. Limpie la bandeja
con una esponja suave y humeda. Puede utilizar un limpiador liquido no abrasivo o una soluciéon
suave en spray para evitar que se acumulen las manchas. Aplique el limpiador sobre la esponja,
no directamente sobre la bandeja, antes de limpiar en seco.

- Para eliminar la grasa cocida, sumerja la bandeja en agua tibia jabonosa y luego lavela con una
esponja suave o un estropajo de plastico blando. Aclare y seque bien.

- Asegurese siempre de volver a insertar la bandeja recogemigas en el horno después de
limpiarlo y antes de insertar el enchufe en la toma de corriente y encender el horno.

LIMPIEZA DE LA REJILLA DEL HORNO; BANDEJA DE HORNO; CESTAY ASA DE LA

FREIDORA DE AIRE

- Lave todos los accesorios en agua tibia y jabén con una esponja suave o un estropajo de
plastico blando. Aclaralos y sécalos bien. No utilice limpiadores abrasivos, estropajos metalicos
ni utensilios metalicos para limpiar ninguno de los accesorios, ya que podrian dafar la
superficie.

- Para prolongar la vida util de los accesorios, no se recomienda lavarlos en el lavavajillas.

ALMACENAMIENTO

- Asegurese de que el horno y todos los accesorios estén limpios y secos.

- Asegurese de que la puerta esta cerrada.

- Almacene el aparato en posicion vertical, nivelado y sobre sus patas de apoyo. No guarde el
aparato si esta humedo o caliente. No lo guarde en ambientes humedos o calientes.
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7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Posibles problemas

Posibles causas

Solucion

El horno no funciona

El aparato no esta
enchufado

Asegurese de que la freidora de horno esta enchufada

El aparato no se ha
encendido

Toca el icono de ENCENDIDO/APAGADO para encender

La puerta no esta bien
cerrada

Asegurese de que la puerta esta bien cerrada

Sale vapor por la
parte superior de la
puerta del horno

Los alimentos que esta
cocinando contienen mucha
humedad

Esto es normal. La puerta se ventila para liberar el vapor
creado por alimentos con alto contenido de humedad,
como panes congelados.

Sale humo blanco del
horno

Esta es la primera vez que
uso del horno

Esto es normal cuando se utiliza por primera vez. Le
sugerimos que ponga el horno a la temperatura mas alta
y lo deje funcionar durante 20 minutos aproximadamente.

Estas cocinando comida
grasienta

Esto es normal mientras se cocinan alimentos grasientos,
no afectara al proceso de coccion

El molde para hornear, la
bandeja recogemigas o los
calentadores aun contienen
residuos de grasa o aceite
de un uso anterior

Asegurese de que cada componente se limpia correcta-
mente después de cada uso.

Sale humo oscuro del
horno

La comida se quema

Apague inmediatamente el horno, sea

Los ingredientes
cocinados al horno no
se cocinan correcta-
mente.

Demasiada comida en el
horno a la vez

Reducir la cantidad de alimentos al cocinar

Temperatura demasiado
baja o ajuste de tiempo
corto

Ajuste la temperatura alta o un periodo de tiempo mas
largo

Elegir la funcién incorrecta

Asegurese de cocinar con la funcion de menu adecuada

Los alimentos se
cocinan de forma
desigual

Los ingredientes se apilan
0 se mantienen cerca unos
de otros durante el proceso
de coccion

Asegurese de que los alimentos y los ingredientes estén
repartidos uniformemente

La bandeja de homear, la cesta
de freir o la rejilla del horno no
estan ajustadas.

Los accesorios de cocina se colocan en la posicién
adecuada

Los alimentos no
quedan crujientes
después de freirlos
con aire

Ingredientes con alto conte-
nido en humedad

Rociar o pincelar una pequefia cantidad de aceite sobre
los alimentos de manera uniforme ayuda a que queden
mas crujientes

La pantalla muestra el
cédigo de error "E1".

Hay un cortocircuito en el
monitor de temperatura

Desconecte el cable de alimentacion de la toma de
corriente y pédngase en contacto con el servicio técnico de
la empresa

La pantalla muestra el
codigo de error "E2".

El controlador de tempe-
ratura o el calefactor no
funcionan.

Desconecte el cable de alimentacion de la toma de
corriente, vuelva a conectarlo y vuelva a ponerlo en
funcionamiento. En caso de que el problema no se
resuelva, pongase en contacto con el servicio técnico de
la empresa.
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. m IMPORTANT:
Always read the instruction book carefully before using.

e This manual can be downloaded from our web page www.

2.

1

1
2
3
4
5

3

sogo.es
Keep these instructions for future reference.

Symbol definitions

D.AA, A =

- Important information and useful hinds on use

- Warning against dangerous situations in terms of life and property
- Warning against fire risk

- Warning against hot surfaces

- Cautions while using electrical and electronic equipment.

. Safety instructions for the user

General precautions during the use of electrical
PRECAUTIONS equipment

Do not use the appliance for any other purpose than described in
this manual.

Do not use or store the appliance outdoors.

Always place the appliance on to the flat and even surface.

This product is intended for indoor, non-industrial, non-commercial
and only for household use. Do not use the item outdoors or

for any other purpose. Misuse or improper handling may cause
problems in the appliance and cause injury to the user.

The unit must be used only for the intended purposes. No liability
is accepted for damages arising from improper use or wrong
handling.

Ensure that the voltage indicated on the nameplate matches the
mains voltage before plugging in the appliance.

Always remove the plug from the power socket when the
appliance is not in use. Do not leave the appliance unattended
when switched on.

Close supervision is necessary when any appliance is being used
by or near children.

Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and let it cool down.

The device is not completely disconnected from the power
source, even after it has been turned off. To disconnect it
completely, disconnect it from the mains plug.
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The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as

Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

Farm houses and by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

Bed and breakfast type environments;

Catering and similar non-retail applications.

Avoid spillage on the connector

. A Restrictions on use to avoid personal injury

Do not let the appliance operate unattended.

Do not place or operate this appliance near water sources.

Do not place or operate the appliance and its power cord on or
near hot surfaces (e.g., stove plates) or open flames.

Do not leave the power cord hanging from sharp edges and keep
away from hot objects and flames. Do not wind the cord around
the appliance and do not bend it.

Neither immerse the housing, which contains electrical
cr?mponents and the heating elements in water, nor rinse it under
the tap.

Never use accessories that are not recommended by the
manufacturer.

The use of accessories not recommended or sold by the
appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

When you want to remove the plug from the wall contact, please
do this at the plug itself and not by pulling on the cable or the
appliance itself.

To avoid electric shock, make sure your hands are dry before
plugging or unplugging.

Do not use the device with wet hands, on damp floors or when
the atmosphere is humid, there is a risk of electric shock.

While using the appliance, make sure that the power cord must
not be caught or crushed.

Do not let the motor unit, cord or plug get wet to protect against
risk of electric shock.

Be careful, while handling electrical appliances, as the surface
of the heating element is subject to residual heat after use. Any
misuse may cause potential injury to the user and may damage
the appliance.

Do not touch the outer surface of the appliance as it can get very
hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
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lil. A Product use restrictions due to poor condition or

breakdown
Never immerse the appliance or the plug-in water or any other
liquid. In the event of the appliance falling in water, disconnect
immediately from the mains supply and take it to an authorized
service agent for repair before reusing.
Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are
visible signs of damage or if it has a leak.
Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In
case of the cord be damaged, it must be replaced only by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid Hazard.
In case of appliance malfunction, or if it has been damaged in any
manner, return the appliance to the nearest authorized service
facility for examination, repair or adjustment.
In case of hardware problems, do not attempt to repair the
product yourself. Repairs should only be carried out by qualified
technicians.

V. A Restrictions on use when used with children and elders

The appliance is not to be used by persons (including children)

with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of

experience and knowledge, unless they have been given supervi-

sion or instruction.

This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental ca-

pabilities or lack of experience and knowledge if they have been

given supervision or instruction concerning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved.

Children should be supervised to ensure that they do not play with

the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children

unless they are older than 8 and supervised.

geep the appliance and its cord out of reach of children less than
years.

Do not allow the children to use the appliance without supervision.

. & IMPORTANT WARNING

To avoid a circuit overload when using this product, do not
operate another high-wattage product on the same electrical
circuit.

A short power supply cord is provided with this product. An
extension cord is not recommended for use with this product, but
if one must be used:
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The marked electrical rating of the cord must be at least as great
as that of the product.

Arrange the extension cord so that it does not hang where it can
be tripped over or pulled unintentionally.

VL. A Instructions to follow while using the device

20

Do not place the appliance against a wall or against any other
appliance. Leave at least 10 cm free space from the all sides
before placing the appliance.

After cooking, frying basket and inner pot should not be placed
directly on the countertop to avoid burning the countertop.
Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it
from coming into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outer openings while the
appliance is operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause fire hazard

Extreme caution must be taken when moving an appliance
containing hot oil or other hot liquids.

Never touch the internal part of the appliance while in use.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating

Do not place anything on top of the appliance to prevent from any
type of burn cause of hot surface.

During air frying, hot steam is released through the air outlet
openings, Keep your hands and face at a safe distance from the
steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pan
from the appliance.

Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming
out of the appliance. Wait for the smoke emission to stop before
you remove the pan from the appliance.

&WARNING: Do not touch hot surfaces.

&WARNING: This equipment shall be used with CAUTION
as this electrical appliance contains a heating function. Surface
of this appliance is also different from other functional surfaces
which can produce high temperatures. Since temperatures are
differently perceived by different persons The equipment must
be touch only at intended handles and gripping surfaces with
the help of heat protectors like gloves or similar type of clothing.
Otherwise let it for sufficient time cool down before touching the
hot surfaces.

The microwave oven should not be placed inside a cabinet.
The door or the exterior surface may become hot when the
appliance is in operation.
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&WARNING: If the door or door seals are damaged, the

Oven Fryer should not be used until it has been repaired by a
competent person.

This appliance must be connected to a grounded wall socket to
avoid any type of shock or short circuit. The wall socket must be
properly installed and grounded, as grounding the plug reduces
the risk of electric shock.

Extreme caution must be used when using any containers
constructed of materials other than metal or glass in the oven.

To avoid burns, use extreme caution when removing accessories
from the Air Fryer Oven or disposing of hot grease.

Always unplug the unit when not in use. Do not store any
materials other than the oven-proof accessories recommended by
the manufacturer in this Fryer Oven.

Do not store or use any of the following materials in the Fryer
Oven: paper, cardboard, plastic and similar products.

Do not cover the crumb tray or any part of the oven with
aluminium foil. This will cause the oven to overheat.

Large food items, aluminium foil containers or utensils must not
be placed in the deep fryer oven, as they may present a risk of
fire or electric shock.

Do not clean with metal scouring pads. The pieces can break
tf;]e pi?d and touch electrical parts, which implies a risk of electric
shock.

The appliance has been supplied with a plug with protective earth
connection. Make sure that the electrical outlet in your home is
properly connected to the earth.

CLEANING AND MAINTENANCE
Kindly refer to the cleaning and maintenance section for details on
how to clean surfaces which comes in the contact of food.
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4. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage Frequency

Power

Capacity

AC 220-240V 50-60 Hz

1800W

30L

This product complies with EU regulation 2023/826 under directive 2009/125/EC
on the Eco design requirements.

Power consumption in off mode: <0,50W
Power consumption in standby mode: N/A
Time after which the product enters into off mode: <20 min

5. MAIN COMPONENTS OF OUR AIRFRYER

1. Control Panel
2. Door Handle
3. Menu Knob
4. Double glass door
Control Panel
Door Handle
Rolling Cage
Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)
l. Oven rack
II. Air fryer basket
IIl.  Baking pan
IV.  Crumb Tray
V. Rolling cage
VI. Rotisserie fork
VIl. Rotisserie skewer
VIIl. Pizza Stone (30cm)
IX. Extractor handle
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OVEN RACK: Mainly use for meat, bread, pizza etc.

AIR FRYER BASKET: Use the Air Fryer Basket in conjunction with the Air Fry function to optimize
your cooking results. Mainly use for fries, chicken wings, onion etc. It also can be used as the
dehydrate basket

BAKING PAN: Mainly used for cookies, cake, turkey etc. Lt can also hold the drippings from the food
or oil when Air frying.

FEATURES
As this Air fryer oven works with new 360° HOT AIR CIRCULATION technology, so this appliance
offers you more delicious and healthier cuisine.

DOOR SENSOR

This Air Fryer oven have door sensor feature, according to which when the door opens while cooking
process, immediately cooking process stops and cavity light turn on. The panel start to show this
symbo! (A and when door closes, the light turns off and cooking resume. So, please make
sure to keep the oven door closed during cooking.

STAINLESS STEEL CAVITY WALL

This Air fryer oven has been provided with stainless steel inner cavity wall.

Which not only give it a stylish look but also:

a. Enhanced corrosion resistance

b. Improves wear resistance

c. Makes cleaning easy and hustle free, because of smooth surface f stainless steel
d. Shows high resistance against high oven temperature.

LED CONTROL PANEL
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1. AIR FRYER FUNCTIONS OVERVIEW

PRESET TEMPERATURA | TIMIE (Win) RANGE TIME RANGE
(F/?iIEdeEJd) 200°C 10 90-230°C Upto 2 Hrs
(Fr e%';'APFSri os) 230°C 18 90-230°C Up to 2 Hrs
WINGS 230°C 18 90-230°C Up to 2 Hrs
PIZZA 230°C 11 90-230°C Up to 2 Hrs
STEAK 230°C 7 90-230°C Up to 2 Hrs
COOKIES 180°C 15 90-230°C Up to 2 Hrs
SNACKS 200°C 18 90-230°C Up to 2 Hrs
VEGGIES 230°C 15 90-230°C Up to 2 Hrs
TOAST - - 17 1-7 Min,
BAKE 175°C 25 90-230°C Up to 2 Hrs
BAGEL 230°C 13 90-230°C Up to 2 Hrs
BROIL 230°C 10 90-230°C Up to 2 Hrs
ROAST 200°C 30 90-230°C Up to 2 Hrs
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12 Hrs
FERMENT 34°C 45 30-40°C Up to 8 Hrs
DEFROST 50°C 20 30-80°C Up to 2 Hrs

REHEAT 95°C 5 90-230°C Up to 2 Hrs
WARM 50°C 240 30-120°C Up to 8 Hrs

The above default data’s are for reference only, the user can adjust the desired temperature
and time as required.

2. Dl “sTART /PAUSE” icon to start or stop the cooking program.

3. PREHEAT PREHEAT After selecting a pre-established menu or adjusting the temperature according
to need, touch “PREHEAT” icon to preheat the Air Fryer Oven. (No need to touch the “START /
PAUSE “icon to start the preheat program. After preheating, the oven will beep 5 times and “Add
food” message will be appeared on the display.)

4. 'Q" LIGHT ICON “LIGHT” icon is to turn on/Off the oven light. (After selecting manually, it
automatically turns off after 5 minutes.

5. ¢ [:‘ > TEMPERATURE DISPLAY ICON “< “icon serve to decrease and “> “icon to increase
the temperature as per requirement, to change the setting rapidly keep pressed, so that the
temperature keep changing until you got the desired temperature.

6. (DPOWER BUTTON This icon used to turn on and off the Air Fryer Oven

7.< D"')TIME DISPLAY ICON “< “icon serve to decrease and “ > “icon to increase the time
as per requirement, to change the setting rapidly keep pressed, so that the time keep changing until
you got the desired time duration.

8. £—ROTISSERIE FUNCTION This icon lights up when the appliance is in rotisserie mode

9. @5 FAN OR CONVECTION This icon shows the convection mode is on or off, when the icon
start flashing means the convection mode is on otherwise it is off.

10. Egﬁ}( DUAL COOK Advanced dual cook technology allows you to program your air fryer oven to
start cooking with presetting Dual cooking process at a time. To start the dual cooking, press the dual
cook icon and then press the single cooking process and immediately, the second cooking process.
And then press the power icon to let the oven air fryer does the rest. For example, for baking any
type of baking savories press the ferment icon and press the baking option from the menu. And just
forget it, your air fryer does both the things together. When the fermentation process will finish, then
the baking process starts automatically without any hustle and effort.

1. ®MENU With the help of this button you can select any preestablished cooking menu by
rotating the menu knob, to choose the menu just rotate the knob in the clockwise direction and menu
options start blinking. You can keep rotating until you find your desired menu blinking and then you
can choose that one.

BEFORE TO USE YOUR AIRFRYER OVEN

1. Remove all the packaging around and inside the oven.

2. Place on a stable and heat resistant Surface, away from the goods which can
be damaged by the heat. Keep at least the distance of 110mm between the
electric appliance and the wall.

3. Remove the protective film from the screen panel. (The film you can tear it off
or leave it.)

4. Wash all the accessories and clean the oven cavity with damp and dry cloth.
Later you can put it back all the accessories inside the oven.
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5. Before to plug in make sure that the appliance voltage must match the wall
outlet voltage.

6. Before first use, it is necessary to run the oven for at least 18 minutes on
230°C in order to sterilize and remove any starting use odour, as it is normal
the air fryer oven may emit some kind of odour or smoke due to heater
protective film.

D

Accessories
N hea
m e pos n

HOW TO OPERATE YOUR AIR FRYER OVEN

1. (DPIug-in the appliance in the wall outlet and then press the power icon to turn on the air fryer oven,
the screen will illuminate and “AIR FRY” icon will start to blink.

-

2. =mmRotate the menu knob to select the desired menu and after selecting, the screen shows the
default temperature and time of the menu. If you want to change the time and temperature, so can be
changed by time and temperature icon and later press the selected menu icon to start the cooking.
Note: the temperature on to the toast function might not be adjusted, so change the time duration
from level 1- level 7 of the toast.

PrEEST

. 4
3. uTouch the “PREHEAT” icon in order to preheat the air fryer oven. When the internal temperature
reaches to certain temperature and oven has been preheated then on the screen “ADD FOOD”
signs will appear, place the food in the oven and close the door, the cooking program will start
automatically.
Note: Toast, Dehydrate, ferment, Defrost, Reheat and Warm programs doesn’t require preheating.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

L . A
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. ACCESSORIES POSITION: Later you can choose the rack position to cook the desired menu
function as for every single menu function the rack position is different.
Note: while frying or cooking fatty foods place the air fryer basket or oven rack on its position and
place the baking pan in the slot underneath to prevent from the oil dripping in to the stainless-steel
cavity
After selecting the accessory position place the food into the oven and close the door. There are 4
groove positions, choose the appropriate one to cook the food.
Note: if you need to use the rotisserie fix the food and insert into the air fryer oven.

Dl

5. sp:ﬁ?zl In case if you want to skip the preheat function of step 3, press the START/ PAUSE icon to
begin cooking immediately and the display shows the timer counting down and when the cooking
finishes the oven will beep 5 times and the display will shows “END” and all the menu icons will light
up.

Note: To use the rotisserie, touch the rotisserie icon after pressing start/pause icon.

Note: the display will continue to show “END” until any of the menu icons is pressed, once the

cooking completes the fan continue to run for around 4 minutes in order to cool the appliance.

DUAL COOK FUNCTION

© O

Y Mo DI | AR oS wnes pm st o

[ SNACKS WEGGIES TOAST  BAXE

sy
Q|
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position

|
1. OPlug-in the appliance in the wall outlet and then press the power icon to turn on the air fryer oven,
the screen will illuminate and “ AIR FRY” icon will start to blink.

DUAL

2. COOKTouch the “DUAL COOK” icon, five programs AIR FRY/ BAKE/ BROIL/ ROAST/ WARM icons
keep illuminating together, rotate the menu knob to select the first program you needed, e.g. “AIR
FRY” and the selected icon starts to flash (the other 4 icons will keep illuminating together), touch the
temperature icon to adjust the desired temperature and touch the time icon to adjust the desired time,
finally touch the menu icon to confirm the first selected program “AIR FRY”, the remaining 4 icons will
keep illuminating, repeat the same process to select the second cooking program.

Note: to cancel the DUAL COOK function, just touch the START/PAUSE icon and then touch the
DUAL COOK icon to return to the general menu.

§
B

¥
3. nTouch the “PREHEAT” icon in order to preheat the air fryer oven. When the internal temperature
reaches to certain temperature and oven has been preheated then on the screen “ADD FOOD”
signs will appear, place the food in the oven and close the door, the cooking program will start
automatically.

4. :ggf:gﬁmESAﬂer selecting the accessory position place the food onto the selected accessory and

close the door. There are 4 groove positions, choose the appropriate to cook the food.

Dl

TART)

5. 5"‘\USEJIncase if you want to skip the preheat function of step 3, press the START/ PAUSE icon to begin
cooking and the display shows the timer counting down and when the cooking finishes the oven will
beep 5 times and the display will shows “END” and all the menu icons will light up.

Note: TO use the rotisserie, touch the rotisserie icon after pressing start/pause icon.

[ ROAST DEWDAUTE FEAMENT DEFROST WARM REHEAT =
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Note: the display will continue to show “END” until any of the menu icons is pressed, once
the cooking completes the fan continue to run for around 4 minutes in order to cool the appliance.

COOKING FUNCTIONS QUICK REFERENCE CHART

: Suggested Suggested Suggested Rack

Function Preheat Amount of Food Accesory Position

B the F .

AIR FRY YES ased on the Food Air Fryer Basket 2
CHIPS YES 5509 Air Fryer Basket 2
WINGS YES 1038g (28PCS) Air Fryer Basket 2
PIZZA YES 137 Baking E):gnkor oven 3
STEAK YES 190g Baking pan or oven

COOKIES YES Based on the food selected Baking Pan 2

Baking pan or oven
SNACKS YES rack 3
Baking Pan or Air
VEGGIES YES Fryer Basket 3
TOAST NO 6 Pcs OVEN RACK 2o0r3
BAKE YES  |Based on the food selected | Baking pan or oven 3
Baking pan or Air
BAGEL YES fryer basket 2
Baking pan or oven
BROIL YES rack 2
Baking pan or Rotis- -
ROAST YES serie fork 4 or Rotiserrie
DEHYDRATE NO AIR FRY BASKET 1/2/3
FERMENT NO Baking pan 3
DEFROST NO Baking pan 2

REHEAT NO Oven Rack 3

WARM NO Baking pan 2

DUAL COOK FUNCTION QUICK REFERENCE CHART

FUN%TION FUNCTION 2| PREHEAT |[Suggested Amount of food| Suggested accesory Suggzssti:i(:llsack
AIR FRY WARM YES Based on the food selected Air Fryer basket 2
BAKE BROIL YES | Based on the food selected | B3King Pan or Oven 3

Baking Pan or Rotis- | 4 or Rotiserrie

AIR FRY WARM YES Based on the food selected Serie Fork fork position
Baking Pan or Rotis- | 4 or Rotiserrie

ROAST AIR FRY YES Based on the food selected serie Fork fork position
Air Fryer Basket or

AIR FRY BROIL YES Based on the food selected Oven Rack 2o0r3

ENGLISH
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HOW TO REPLACE THE LIGHT BULB

ATTENTION: make sure to unplug the AIR FRYER OVEN and allow it to cool down completely
before replacing the oven light.

Specification: 25w Halogen bulb.

1_ . Rotate the

2.Remove the
fused bulb

@ light cover
anticlockwise to :
7 ) by pulling It t
— remove it. @ g outside.

3. Insert the new 4.Rotate the light
@ bulb. — cover clockwise to
Tighten it.

DISASSEMBLING THE INNER GLASS DOOR FOR

CLEANING 1

Attention: make sure to cool down the glass door

completely before disassembling it.

1. Users can use screwdrivers to turn the screws —

anticlockwise to take apart the inner glass for cleaning

purpose.

User can use the silicone suction cup supplied to suck up

the glass and then take out the glass with hands

3. After cleaning and drying the glass, put the glass back and
tighten up the screws.

N

6. CLEANING AND STORAGE

Before cleaning remove the power plug from the wall outlet and allow the oven and all the
accessories to cool down completely before disassembling and cleaning.

CLEANING OUTER BODY AND DOOR
Wipe the outer body with a soft and damp sponge. A nonabrasive liquid cleaner or mild spray
solution can be used to avoid the build-up of the stains.

» To clean the glass door, use a glass cleaner or mild detergent and soft sponge or soft plastic
scouring pad. Do not use abrasive cleaner or metal scouring pad, as these will leave scratch
marks on to the oven’s surface.

*  Wipe the led screen with a soft or damp cloth. Apply cleaner to the cloth, do not apply cleaner
directly on to the led. Cleans the Led screen with a dry cloth and do not use abrasive cleaner as
it might leave scratches on to the led surface.

*  Warning: To prevent electrocution, do not immerse the appliance or the power cord into the
water or in any other liquids.

CLEANING THE INTERIOR

» To clean any spattering which may occur while cooking, wipe the walls with a soft damp sponge,
a nonabrasive liquid cleaner or mild spray solution might be used to avoid built up of the hard
stains. Apply the cleaner to the sponge and then clean it, do not apply it directly to the interior
part of the cavity.
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*  Warning: Use extreme caution while cleaning the heating elements. Allow the the oven to cool
down completely and then gently rub with a soft, damp sponge or cloth along the length of the
heating element. Do not use any type of abrasive cleaning agent. Let all surface dry thoroughly
prior to inserting the power plug into a power outlet and turning the oven on.

CLEANING ADVISE FOR CAVITY WALLS

After cooking greasy food, there will some stains on the back and side walls of oven. Please clean it

on time to avoid excessive accumulation

1. Our recommendation is, before using it for the first time, to grease the walls with some cooking
oil, such as olive or sunflower oil, leave it with oil for about 24 hours, remove excess with kitchen
paper and you can now use it.

2. ltis true that it will eventually change colour in areas where it has come into contact with hot oil
or food, but that does not affect its performance. There is no need to forcefully remove these
‘stains’, just remove the food or excess oil that remains. Watch out! They should be dark stains,
not rust.

Colour differences on the walls should never affect its operation. And it is advisable to line the oil
collection tray with aluminum foil or kitchen paper, as this is what comes into most contact with
oil or food scraps.

3. When you have finished using it, leave it to cool and clean it with a soft cloth dampened with
soapy water (a little dishwashing liquid) or simply with kitchen paper. It is important not to use
more aggressive detergents and it is very important not to leave it closed if it is not dry inside.

UPPER AND LOWER HEATING ELEMENT

This air fryer oven features both upper and lower heating elements, ensuring better cooking
experience by evenly distributing heat for perfectly cooked food.

Note: Please note that upper heating elements should be in the operating condition, the red color

of upper heating tubes is relatively less obvious than lower ones. Different functions have different
heating tubes working.

The lower tubes are hotter (redder) because the heating tubes from upper and lower part have
different power levels (400w/each from lower heating tube, 225w/each from upper one), and the
upper heating tube is closer to the cooling fan. That is why the lower heating tube looks very red,
while the upper ones do not seem to turn red when the oven is working, but this does not impact the
actual use of the oven.

The design of 4 heating tubes at the top provides 900W power, and 2 at the bottom provides 800W
power. When the power created from each side is similar, food can be cooked more evenly.

To verify that the oven’s upper heating tubes are functioning properly, it is recommended that you run
any of the three programs “WARM” or “DEHYDRATE” or “PROOF” (only two upper heating tubes are
functioning in these three programs).

CLEANING THE CRUMB TRAY
After every single use, remove the crumb tray and discard the crumbs. Wipe the tray with a soft
damp sponge. A non- -abrasive liquid cleaner or mild spray solution might be used to avoid built
up of the stains. Apply the cleaner on to the sponge, not directly on to the tray, before cleaning
dry thoroughly.

» Toremove the baked-on grease, soak the tray in warm soapy water then wash with a soft
sponge or soft plastic scouring pad. Rinse and dry thoroughly.

* Always ensure to re-insert the crumb tray into the oven after cleaning and prior to inserting the
power plug into the wall outlet and turning the oven on.

CLEANING THE OVEN RACK; BAKING TRAY; AIR FRYER BASKET AND HANDLE

*  Wash all the accessories in warm and soapy water with a soft sponge or soft plastic scouring
pad. Rinse and dry thoroughly. Do not use abrasive cleaners, metal scouring pad or metal
utensils to clean any of the accessories as they may damage the surface.

+ To extend the life of your accessories, dishwasher cleaning is not recommended.

STORAGE

« Ensure the oven and all the accessories are clean and dry.

»  Ensure the door is closed.

» Store the appliance in an upright position, standing level and on its supporting legs. Do not store
appliance when it is wet or hot. Do not store in hot or wet environment.
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7. TROUBLE SHOOTING

Possible Problems

Possible causes

Solution

The oven does not
work

The appliance is not
plugged in

Make sure the oven air fryer is plugged in

The appliance has not been
turned on

Touch the POWER ON/OFF icon to switch on

The door is not closed
properly

Make sure the door is closed well

Steam is coming out
from the top of the
oven door

The food that you are coo-
king contains high moisture

This is normal. The door is vented to release steam
created from high moisture content foods such as frozen
breads

White smoke is co-
ming out of the oven

This is the first time that you
are using the oven

This is normal while using first time. We suggest you to
set the oven on to the highest temperature and let it run
for 20 minutes approximate

You are cooking greasy food

This is normal while cooking greasy foods, it

The baking pan, crumb
tray or heaters still contains
Grease or oil residue from
previous use

won't affect the cooking process

Dark smoking is co-
ming out of the oven

Food is burning

Immediately turn off the oven, be careful, when you
remove the food

The ingredients cooked
with oven are not
cooked properly.

Too much food in oven at
a time

Reduce the food quantity while cooking

Too low temperature or
short time setting

Set the high temperature or longer period of time

Choose the incorrect
function

Make sure to cook with proper menu function

Foods are cooked
unevenly

Ingredients are stacked or
kept close to each other
during cooking process

Make sure that food and ingredients are spread out
evenly

Baking pan, air fry basket
or oven rack position is not
adjusted

Cooking accessories are placed into the proper position

Foods are not crispy
after air frying

Ingredients with high
moisture

Spraying or brushing a small amount of oil on food evenly
help them to make extra crispy

Display shows error
code “E1”

There is short circuit in the
temperature monitor

Remove the power cord from the power outlet and contact
company service center

Display shows error
code “E2”

The temperature monitor or
heater is inoperative

Remove the power cord from the wall outlet, reconnect
and operate again, and incase the issue does not resolve,
contact company service center

30
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. m IMPORTANT:

Lisez toujours attentivement le mode d’emploi avant utilisation.
Ce mode d’emploi peut étre téléchargé a partir de notre page Web
a I'adresse suivante: www.sogo.es

Conservez ces instructions pour pouvoir les consulter
ultérieurement.

. Definiciones de symbole

GENERAL
PRECAUTIONS

Informatlons utlles et consells |mportants sur l'utilisation

2 Mise en garde contre les situations dangereuses du point de vue de vie

et des biens

3- Mise en garde contre le risque d’incendie
4- Mise en garde contre les surfaces chaudes
5- Précautions lors de l'utilisation d’équipements électriques et électroni-

ques.

3. Consignes de sécurité pour 'utilisateur

Précautions générales lors de 'utilisation de
diaadid matériel électrique

N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles décrites dans ce
mode d’emploi.

N'utilisez pas et ne stockez pas I'appareil a I'extérieur.

Placez toujours I'appareil sur une surface plane et réguliere.

Ce produit est destiné a un usage intérieur, non industriel, non com-
mercial et uniquement a usage domestique. N'utilisez pas le produit

a l'extérieur ou a d’autres fins. Une mauvaise utilisation ou une mau-
vaise manipulation peut causer des défaillances a 'appareil et blesser
lutilisateur.

L'appareil doit étre utilisé uniquement aux fins prévues. Aucune
responsabilité n'est acceptée pour les dommages résultant d'une
mauvaise utilisation ou d’'une mauvaise manipulation.

Assurez-vous que la tension indiquée sur la plaque signalétique
correspond a la tension secteur avant de brancher I'appareil.

Retirez toujours la fiche de la prise de courant lorsque I'appareil n'est
pﬁ\s utilisé. Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lorsqu'il est
allumé.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé par
ou a proximité d’enfants.

Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez toujours

FRANCAIS 31



32

appareil de I'alimentation électrique et laissez-le refroidir.

Les appareils ne sont pas destinés a étre commandés au moyen d’'une
minuterie externe ou d’'un systéme de commande a distance séparé.
L'appareil n'est pas complétement déconnecté de la source
d’alimentation, méme apres avoir été éteint. Pour le débrancher
complétement, débranchez-le de la prise secteur.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles que:

Les cuisines de personnels, les ateliers, les bureaux et autres
environnements de travalil;

Les maisons de ferme et par les clients dans les hotels, motels et
autres environnements de type résidentiel;

Les environnements de type maisons d’hétes ;

La restauration et autres applications similaires non liées a la grande
distribution.

Evitez tout déversement sur le connecteur de I'appareil.

. A Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures

Ne laissez pas I'appareil fonctionner sans surveillance.

l(;le placez pas ou n'utilisez pas cet appareil a proximité de sources
‘eau.

Ne placez pas et ne faites pas fonctionner I'appareil et son cordon

d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes (par exemple,

des plaques de cuisson) ou de flammes.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre sur des angles ou des

arétes vives et tenez-le a I'écart des objets chauds et des flammes.

N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le pliez pas.

Composants électriques et les éléments chauffant dans 'eau, ni ne le

rincez sous le robinet.

N’utilisez jamais d’accessoires non recommandés par le fabricant.

L'utilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus par

le fabricant de I'appareil peut provoquer un risque d’incendie,

d’électrocution ou de blessures.

Lorsque vous souhaitez retirer la fiche de la prise murale, veuillez le

faire au niveau de la fiche elle-méme et non en tirant sur le cable ou

sur I'appareil lui-méme.

Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos mains sont

seches avant de brancher ou de débrancher.

N’utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées, sur des sols humides

ou lorsque I'atmosphere est humide, il y a un risque de choc électrique.

A Restrictions d’utilisation du produit en raison d’un mauvais
état ou d’une panne

N’immergez jamais I'appareil ou la prise dans I'eau ou tout autre liqui-
de. En cas de chute de I'appareil dans I'eau, débranchez-le immédia-
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tement de I'alimentation secteur et apportez-le a un agent de service
agréé pour réparation avant de le réutiliser.

N’utilisez pas I'appareil s'il est couché sur le sol, si ce sont des visibles
signes de dommages ou une fuite.

N’utilisez pas I'appareil si le cable ou la fiche est endommagé. Si le
cordon est endommagé, il doit étre remplacé uniquement par le fabri-
cant, son agent de service ou des personnes de qualification similaire
afin d’éviter tout danger.

En cas de dysfonctionnement de I'appareil ou s'il a été endommagé de
quelque maniére que ce soit, renvoyez I'appareil au centre de service
agrée le plus proche pour examen, réparation ou réglage.

En cas de problemes matériels, n’essayez pas de reparer le produit
vous-méme. Les réparations ne doivent étre effectuées que par des
techniciens qualifiés.

Soyez prudent, lors de la manipulation d’appareils électriques, car

la surface de I'élément chauffan est soumise a une chaleur résidue-
lle aprés chaque utilisation. Toute mauvaise utilisation peut blesser
l'utilisateur et endommager I'appareil.

Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil, car elle peut devenir
trés chaude pendant le fonctionnement. Utilisez plut6t la poignée ou
les mitaines.

Iv. A Restrictions d’utilisation lorsqu’il est utilisé avec des enfants

et des personnes agées

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (enfants
compris) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées ou ayant une expérience et des connaissances insuffisan-
tes, a moins que celles-ci ne soient attentivement surveillées et instrui-
tes.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou menta-
les sont diminuées ou ayant une expérience et des connaissances
insuffisantes, pourvu que ce soit sous la surveillance attentive d’'une
personne responsable et aprés avoir regu des instructions sur la ma-
niere d’utiliser cet appareil en toute sécurité et sur les dangers que cela
comporte.
Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.
Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
lpl)gr des enfants a moin qu'ils aient plus de 8 ans et qu'ils soient survei-

es.
Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.
Ne laissez pas les enfants utiliser 'appareil sans surveillance.
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V. & AVERTISSEMENT IMPORTANT

Pour éviter une surcharge du circuit lors de l'utilisation de ce produit,
ne faites pas fonctionner un autre produit une puissance élevée sur le
méme circuit électrique.

Un cordon d’alimentation court est fourni avec ce produit. Il n'est

pas recommandé d’utiliser une rallonge avec ce produit, mais si une
rallonge doit étre utilisée:

La puissance électrique indiquée sur le cordon doit &tre au moins
égale a celle du produit.

Disposez la rallonge de maniére a ce qu’elle ne pende pas la ou elle
pourrait faire trébucher ou étre tirée par inadvertance.

VL. & Instructions a suivre lors de I'utilisation de I'appareil

34

Ne placez pas I'appareil contre un mur ou contre tout autre appareil.
Laissez au moins 10 cm d’espace libre de tous les cétés avant de
placer 'appareil.

Aprés la cuisson, le panier a friture et la casserole intérieure ne doivent
pas étre placés directement sur le comptoir, pour éviter de brdler le
comptoir.

Mettez toujours les ingrédients a frire dans le panier, pour éviter tout
contact avec les éléments chauffants

Ne couvrez pas I'entrée d’air et les ouvertures d’air extérieures pen-
dant que I'appareil fonctionne.

Ne remplissez pas la casserole d’huile, car cela pourrait provoquer un
incendie.

Des précautions extrémes doivent étre prises lors du déplacement
d’un appareil contenant de 'huile chaude ou d’autres liquides chauds.
{}le touchez jamais la partie interne de I'appareil pendant son utilisa-
ion.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I'appareil fonctionne

Ne placez rien sur le dessus de I'appareil pour éviter tout type de
brllure causée par une surface chaude.

Pendant la friture a I'air, de la vapeur chaude est libérée par les ouver-
tures de sortie d’air. Gardez vos mains et votre visage a une distance
sécuritaire de la vapeur et des ouvertures de sortie d’air.

Faites également attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque vous
retirez la casserole de l'appareil.

Débranchez immédiatement I'appareil si vous voyez de la fumée noire
sortir de 'appareil. Attendez que I'émission de fumée cesse avant de
retirer la casserole de I'appareil.

&AVERTISSEMENT: ne touchez pas les surfaces chaudes.
AVERTISSEMENT: Cet équipement doit étre utilisé avec ATTEN-

FRANCAIS



TION car cet appareil électrique contient une fonction de chauffage.
La surface de cet appareil est également différent des autres surfaces
fonctionnelles qui peuvent produire des températures élevées. Etant
donné que les températures sont percues differemmen par différentes
personnes, I'équipement ne doi étre touché qu’aux poignées et aux
surfaces de prise prévues, a l'aide de protecteurs thermiques tels que
des gants ou des vétements similaires. Sinon, laissez-le refroidir suffi-
samment longtem Avant de toucher les surfaces chaudes.

Le four a micro-ondes ne doit pas étre placé a l'intérieur d’'une armoire.
La porte ou la surface extérieure peut devenir chaude lorsque
I'appareil fonctionne.

&AVERTISSEMENT: Si la porte ou les joints de la porte sont en-
dommagés, la friteuse ne doit pas étre utilisée avant d’avoir été répa-
rée par une personne compétente.

Cet appareil doit étre branché sur une prise murale mise a la terre afin
d’éviter tout type de choc ou de court-circuit. La prise murale doit étre
correctement installée et mise a la terre, car la mise a la terre de la
fiche réduit le risque de choc électrique.

Il convient d’étre extrémement prudent lorsque I'on utilise dans le four
des récipients construits dans des matériaux autres que le métal ou le
verre.

Pour éviter les brllures, faites preuve d'une extréme prudence lorsque
vous retirez les accessoires du four a frire ou que vous jetez la graisse
chaude.

Débranchez toujours 'appareil lorsqu’il n'est pas utilisé. Ne rangez pas
dans ce four friteuse des matériaux autres que les accessoires résis-
tants au four recommandés par le fabricant.

Ne stockez pas et n’utilisez pas les matériaux suivants dans le four a
frire : papier, carton, plastique et produits similaires.

Ne recouvrez pas le plateau a miettes ou toute autre partie du four
avec du papier d’aluminium. Cela entrainerait une surchauffe du four.
Les aliments de grande taille, les récipients en aluminium ou les us-
tensiles ne doivent pas étre placés dans le four de la friteuse, car ils
peuvent présenter un risque d'incendie ou d’électrocution.

Ne pas nettoyer avec des tampons a récurer meétalliques. Les mor-
ceaux peuvent casser le tampon et toucher des piéces électriques, ce
qui implique un risque d’électrocution.

L'appareil a été fourni avec une fiche dotée d’une prise de terre de
protection. Assurez-vous que la prise électrique de votre domicile est
correctement reliée a la terre.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veuillez vous référer a la section nettoyage et entretien pour plus de dé-
tails sur la fagon de nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les
aliments.

FRANCAIS

35



4. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Tension Fréquence Puissance Capacité

AC 220-240V 50-60 Hz 1800W 30L

Ce produit est conforme au réglement UE 2023/826 en vertu de la directive
2009/125/CE sur les exigences d’écoconception.

Consommation électrique en mode arrét : <0,50W

Consommation électrique en mode veille : N/A

Délai apres lequel le produit passe en mode arrét : <20 min

5. PRINCIPAUX COMPOSANTS DE NOTRE AIRFRYER

Panneau de controle
. Poignée de porte

. Bouton de menu

. Porte a double vitrage

PWON =

Control Panel Menu knob

Door Handle

Double glass door

Baking Pan
Rolling Cage Rotiserrie Fork
\\“__/ —
Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm) Remover Handle

I.  Grille de four

Il.  Panier pour friteuse

Ill.  Plaque de cuisson

IV. Plateau a miettes

V. roulante

VI. Fourchette a rotisserie
VII. Brochette de rétisserie
VIII. Pierre a pizza (30cm)
IX. Poignée de 'extracteur
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GRILLE DE FOUR : Utilisée principalement pour la viande, le pain, la pizza, etc.

Panier pour friteuse a air : Utilisez le panier pour friteuse a air en conjonction avec la fonction
Friteuse a air pour optimiser vos résultats de cuisson. Il est principalement utilisé pour les frites, les
ailes de poulet, les oignons, etc. Il peut également étre utilisé comme panier de déshydratation.
PLATEAU DE CUISSON : Principalement utilisé pour les biscuits, les gateaux, la dinde, etc. Elle
peut également contenir les gouttes de nourriture ou d’huile lors d’une friture a I'air.

CARACTERISTIQUES

Comme cette friteuse fonctionne avec la nouvelle technologie de CIRCULATION DE L’'AIR CHAUD a

360°, cet appareil vous offre une cuisine plus délicieuse et plus saine.

DETECTEUR DE PORTE

Ce four Air Fryer est doté d'un capteur de porte. Lorsque la porte s’ouvre pendant la cuisson, celle-
ci s’arréte immédiatement et le voyant de la cavité s’allume. Le panneau commence a afficher ce
symbole (EEEIEEEA ct lorsque la porte se referme, la lumiére s’éteint et la cuisson reprend. Veillez
donc a maintenir la porte du four fermée pendant la cuisson.

PAROI CREUSE EN ACIER INOXYDABLE

Cette friteuse est équipée d’une paroi intérieure en acier inoxydable.
Ce qui lui donne non seulement une allure élégante, mais aussi.. :
a. Résistance accrue a la corrosion

b. Améliore la résistance a l'usure

c. La surface lisse de I'acier inoxydable facilite le nettoyage.

d. Présente une résistance élevée a la température élevée du four.

PANNEAU DE CONTROLE A DIODES ELECTROLUMINESCENTES

® ® & o e @
| | | |
| | |

< I:l * > G meer D

(l) SNACKS  VEGGIES  TOAST  BAKE

(> owmn

S
|

| |
| |
@ ® ©® @

AIRFRY  CHIPS  WINGS  PI22A  STEAK  COORIES

BAGEL  BROIL
ROAST  DEHYDRATE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT

1. APERCU DES FONCTIONS DE LA FRITEUSE

PRESET TEMPERATURE TEBIE’FSA(lI‘\III-I;n.) GAMME PLAGE DE TEMPS
( a"’lfr'lsnfff}(its) 200°C 10 90-230°C Jusqu'a 2
(%ﬂgss) 230°C 18 90-230°C Jusqu'a 2
AILES 230°C 18 90-230°C Jusqu'a 2
PIZZA 230°C 11 90-230°C Jusqu'a 2
STEAK 230°C 7 90-230°C Jusqu'a 2
COOKIES 180°C 15 90-230°C Jusqu'a 2
SNACKS 200°C 18 90-230°C Jusqu'a 2
VEGETAUX 230°C 15 90-230°C Jusqu'a 2
TOAST - - 17 17 Min.
BAKE 175°C 25 90-230°C Jusqu'a 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Jusqu'a 2
GRILLER 230°C 10 90-230°C Jusqu'a 2
ROTIR 200°C 30 90-230°C Jusqu'a 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENT 34°C 45 30-40°C Jusqu'a 8
DEFROST 50°C 20 30-80°C Jusqu'a 2

RECHAUFFAGE 95°C 5 90-230°C Jusqu'a 2
CHAUD 50°C 240 30-120°C Jusqu'a 8

Les données par défaut ci-dessus sont données a titre indicatif, I'utilisateur peut ajuster la
température et la durée souhaitées en fonction de ses besoins.

2. D" START/ PAUSE L'icone “START /PAUSE” permet de démarrer ou d’arréter le programme de
cuisson.

3. PREHEAT PREHEAT Aprés avoir sélectionné un menu préétabli ou réglé la température en fonction
des besoins, appuyez sur I'icone “PREHEAT” pour préchauffer la friteuse. (Il n’est pas nécessaire de
toucher l'icone “START / PAUSE” pour lancer le programme de préchauffage. Apres le préchauffage,
le four émet 5 bips et le message “Ajouter un aliment” s’affiche a I'écran).

4. 'Q" ICONE DE LUMIERE L’icone “LIGHT” permet d’activer/désactiver I'éclairage du four. (Aprés
avoir été sélectionnée manuellement, elle s’éteint automatiquement au bout de 5 minutes.

5. ¢ [:‘ °> |ICONE D’AFFICHAGE DE LA TEMPERATURE Licone “<” sert & diminuer et I'icéne
“>” a augmenter la température en fonction des besoins. Pour modifier le réglage rapidement,
maintenez la touche enfoncée afin que la température continue de changer jusqu’a ce que vous
obteniez la température souhaitée.

6. (DBOUTON D’ALIMENTATION Cette icone permet d’allumer et d’éteindre la friteuse.

7.€ E ®ICONE D’AFFICHAGE DE L’HEURE L'icéne “<” sert a diminuer et 'icone “>” a
augmenter le temps en fonction des besoins. Pour maodifier le réglage rapidement, maintenez la
touche enfoncée afin que le temps continue de changer jusqu’a ce que vous obteniez la durée
souhaitée.

8. =3 FONCTION ROTISSERIE Cette icone s'allume lorsque I'appareil est en mode rétisserie

9. @%VENTILATEUR OU CONVECTION Cette icone indique que le mode convection est activé
ou désactivé. Lorsque I'icobne commence a clignoter, cela signifie que le mode convection est activé,
sinon il est désactivé.

DUAL . . .
10. cook DUAL COOK La technologie avancée de double cuisson vous permet de programmer
votre friteuse pour qu’elle commence a cuire en préréglant deux processus de cuisson a la fois.
Pour démarrer la double cuisson, appuyez sur I'icéne de double cuisson, puis sur le processus
de cuisson simple et immédiatement sur le deuxieme processus de cuisson. Appuyez ensuite sur
l'icone d’alimentation pour laisser le four a frire faire le reste. Par exemple, pour cuire n'importe
quel type de salade, appuyez sur 'icbne de fermentation et sélectionnez I'option de cuisson dans
le menu. Oubliez cela, votre friteuse fait les deux choses en méme temps. Lorsque le processus de
fermentation est terminé, le processus de cuisson démarre automatiquement sans aucun effort.

1. ®MENU A l'aide de ce bouton, vous pouvez sélectionner n'importe quel menu de cuisson
préétabli en tournant le bouton de menu, pour choisir le menu il suffit de tourner le bouton dans
le sens des aiguilles d’'une montre et les options du menu commencent a clignoter. Vous pouvez
continuer a tourner jusqu’a ce que le menu souhaité clignote et vous pouvez alors le choisir.

AVANT D’UTILISER VOTRE FOUR AIRFRYER

1. Retirez tous les emballages autour et a I'intérieur du four.

2. Placez I'appareil sur une surface stable et résistante a la chaleur, a I'écart
des objets susceptibles d’étre endommagés par la chaleur. Maintenez une
distance d’au moins 110 mm entre I'appareil électrique et le mur.

3. Retirez le film protecteur du panneau de I'écran. (Vous pouvez arracher le film
ou le laisser tel quel).

4. Lavez tous les accessoires et nettoyez la cavité du four a I'aide d’un chiffon
sec et humide. Vous pouvez ensuite remettre tous les accessoires a l'intérieur
du four.
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5. Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension de I'appareil
correspond a celle de la prise murale.

6. Avant la premiére utilisation, il est nécessaire de faire fonctionner le four
pendant au moins 18 minutes a 230°C afin de le stériliser et d’éliminer toute
odeur de démarrage, car il est normal que la friteuse émette une certaine
odeur ou de la fumée en raison de la pellicule protectrice du chauffage.

m . (2@

SO60— 2

e Ac bS

COMMENT FAIRE FONCTIONNER VOTRE FRITEUSE

1. OBranchez I'appareil dans la prise murale, puis appuyez sur I'icbne de mise en marche pour
allumer la friteuse, I'écran s’allume et I'icone “AIR FRY” commence a clignoter.

2. ll’ITournez le bouton de menu pour sélectionner le menu souhaité et aprés avoir sélectionné,
I'écran affiche la température et I'heure par défaut du menu. Si vous souhaitez modifier la durée et la
température, vous pouvez le faire a I'aide des icones de durée et de température, puis appuyer sur
l'icbne du menu sélectionné pour lancer la cuisson.

Remarque : la température de la fonction toast peut ne pas étre réglée, il faut donc modifier la durée
dijmrliveau 1 a7 de la fonction toast.

=
. 4

3. uTouchez l'icone “PREHEAT” pour préchauffer le four de la friteuse. Lorsque la température
interne atteint une certaine température et que le four a été préchauffé, les signes “ADD FOOD”
apparaissent a I'écran, placez les aliments dans le four et fermez la porte, le programme de cuisson
démarre automatiquement.
Remarque : les programmes Toast, Déshydratation, Fermentation, Décongélation, Réchauffage et
Chaud ne nécessitent pas de préchauffage.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 L WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

A4 1 3
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POSITION DES ACCESSOIRES : Vous pouvez ensuite choisir la position de la grille pour cuisiner
la fonction de menu souhaitée, car la position de la grille est différente pour chaque fonction de
menu.

Remarque : lors de la friture ou de la cuisson d’aliments gras, placez le panier de la friteuse ou la
grille du four sur sa position et placez la plaque de cuisson dans la fente située en dessous pour
éviter que I'huile ne coule dans la cavité en acier inoxydable.

Aprés avoir sélectionné la position de I'accessoire, placez les aliments dans le four et fermez la porte.
Il'y a 4 positions de rainure, choisissez celle qui convient pour cuire les aliments.

Remarque : si vous devez utiliser la rétisserie, fixez les aliments et insérez-les dans le four de la
friteuse.

el

5. %L’.‘EE’ Si vous souhaitez ignorer la fonction de préchauffage de I'étape 3, appuyez sur 'icobne START/
PAUSE pour commencer la cuisson immédiatement. L'écran affiche le compte a rebours de la
minuterie et lorsque la cuisson est terminée, le four émet 5 bips, I'écran affiche “END” et toutes les
icones du menu s’allument.

Remarque : Pour utiliser la rétissoire, touchez l'icone de la rétissoire aprés avoir appuyé sur I'icone
de démarrage/pause.

Remarque : I'écran continue d’afficher “END” jusqu’a ce que vous appuyiez sur 'une des icones du
menu. Une fois la cuisson terminée, le ventilateur continue de fonctionner pendant environ 4 minutes
afin de refroidir 'appareil.

DOUBLE FONCTION DE CUISSON

© O

5 meen Dl (IS Utk o cants 4
[ At sec s o

00: 20" > 2 & b ROAST DEDAUE FEINONT DEFROST WARMY REHEAT

T
| |
L StigBerro — — SRS 4 SOGO

position

I
1. OBranchez I'appareil dans la prise murale, puis appuyez sur I'icdne d’alimentation pour allumer la
friteuse, I'écran s’allume et I'icdne “AIR FRY” commence a clignoter.

DUAL

2. COOKTouchez l'icone “DUAL COOK?”, les icones des cing programmes AIR FRY/ BAKE/ BROIL/
ROAST/ WARM s’allument ensemble, tournez le bouton de menu pour sélectionner le premier
programme dont vous avez besoin, par exemple “AlIR FRY” et I'icone sélectionnée commence a
clignoter (les 4 autres icones continueront a s’allumer ensemble). “AIR FRY” et I'icone sélectionnée
commence a clignoter (les 4 autres icones continueront a s’allumer ensemble), touchez 'icone de
température pour régler la température désirée et touchez 'icobne de temps pour régler le temps
désiré, enfin touchez I'icobne de menu pour confirmer le premier programme sélectionné “AIR FRY”,
les 4 icones restantes continueront a s’allumer, répétez le méme processus pour sélectionner le
deuxiéme programme de cuisson.

Remarque : pour annuler la fonction DUAL COOXK, il suffit d’effleurer 'icone START/PAUSE, puis
I'icone DUAL COOK pour revenir au menu général.

9
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3. nTouchez l'icone “PREHEAT” pour préchauffer le four de la friteuse. Lorsque la température
interne atteint une certaine température et que le four a été préchauffé, les signes “ADD FOOD”
apparaissent a I'écran, placez les aliments dans le four et fermez la porte, le programme de cuisson
démarre automatiquement.

ACCESSORIES , e - , . . , .
4. position  Aprés avoir sélectionné la position de 'accessoire, placez les aliments sur 'accessoire

sélectionné et fermez la porte. Il y a 4 positions de rainure, choisissez celle qui convient pour cuire les
aliments.

>l

5. sl‘m;ESi vous souhaitez ignorer la fonction de préchauffage de I'étape 3, appuyez sur 'icbne START/
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PAUSE pour commencer la cuisson. L'écran affiche le compte a rebours de la minuterie et lorsque
la cuisson est terminée, le four émet 5 bips, I'écran affiche “END” et toutes les icdnes du menu

s’allument.

Remarque : Pour utiliser la rotissoire, touchez I'icone de la rétissoire aprés avoir appuyé sur l'icone

de démarrage/pause.

Remarque : I'écran continue d’afficher “END” jusqu’a ce que vous appuyiez sur I'une des
icones du menu. Une fois la cuisson terminée, le ventilateur continue de fonctionner pendant environ
4 minutes afin de refroidir I'appareil.

TABLEAU DE REFERENCE RAPIDE DES FONCTIONS DE CUISSON

: P Quantité d’aliments . < |POsition de grille|

Fonction Préchauffage suggérée Accessoire suggéré suggérée

En fonction de I'aliment .
AIR FRY Oul choisi friteuse 2
CHIPS [o]V]} 5509 friteuse 2
AILES oul 1038g (28PCS) friteuse 2
" Plaque de cuisson ou

PIZZA oul 13 grille de four 3
Plaque de cuisson ou

STEAK (e]V]} 190g grille de four 2

COOKIES oul En fonCtigﬂo?sei raliment Plaque de cuisson 2
Plague de cuisson ou

SNACKS oul grille de four 3

L Plat a four ou panier
VEGETAUX oul pour friteuse a air 3
comprimé
TOAST NON 6 pieces GRILLE DU FOUR 2o0u3
En fonction de I'aliment Plagque de cuisson ou
BAKE oul choisi grille de four 3
Poéle ou panier de
BAGEL (e]V]} friteUse 2
Plague de cuisson ou
GRILLER oul grille de four 2
. Plaque a pétisserie
ROTIR Ooul ou fourchette a 4 ou Rotiserrie
rotisserie
DEHYDRATE NON BASKET AIR FRY 1/2/3
FERMENT NON Plaque de cuisson 3
DEFROST NON Plaque de cuisson 2
RECHAUFFAGE NON Grille de four 3
CHAUD NON Plaque de cuisson 2
TABLEAU DE REFERENCE RAPIDE DE LA DOUBLE FONCTION DE CUISSON

FONCTION PRE- s - . Position sug-
1 FONCTION 2 CHAUFFAGE Quantité suggérée proposés \gérée du support
ARRFRY | CHAUD oul En fonction de aliment friteuse & air 2
En fonction de l'aliment | Plagque de cuisson ou
BAKE GRILLER oul choisi grille de four 3
. il Plaque a patisserie 4 ou position
AIR FRY CHAUD Oul En fond'gﬂo?; Faliment ou fourchette a de la fourche
rotisserie Rotiserrie
. . i Plaque a patisserie 4 ou position
ROTIR AIR FRY oul En fonction de faliment ou fourchette a de la fourche
rétisserie Rotiserrie
En fonction de I'aliment Panier pour friteuse
AIR FRY GRILLER Ooul choisi ou grille de four 20u3
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COMMENT REMPLACER L’AMPOULE

ATTENTION : veillez a débrancher le four a air pulsé et a le laisser refroidir complétement avant de
remplacer la lampe du four.

Spécification : ampoule halogéne 25w.

1.Tournez le

'ampoule a
fusible en la

@ couvercle de la
lampe dans le @ h
sens inverse des It’lcre?(?ér\ilgﬂi
= aiguilles d’'une :
montre pour le
retirer.
2.Retirer J

3. Insérer la 4. tourner le

@ nouvelle ampoule. couvercle de
I'éclairage dans le
sens des aiguilles
d’'une montre pour

le serrer.

DEMONTAGE DE LA PORTE VITREE INTERIEURE POUR LE

NETTOYAGE

Attention : veillez a refroidir complétement la porte en verre avant

de la démonter.

1. Les utilisateurs peuvent utiliser des tournevis pour tourner les

vis dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre afin de

démonter le verre intérieur pour le nettoyer.

L'utilisateur peut utiliser la ventouse en silicone fournie pour

aspirer le verre, puis le retirer avec les mains.

3. Apres avoir nettoyé et séché la vitre, remettez-la en place et
serrez les vis.

N

6. NETTOYAGE ET STOCKAGE

Avant de procéder au nettoyage, débranchez la fiche d’alimentation de la prise murale et laissez le
four et tous les accessoires refroidir complétement avant de les démonter et de les nettoyer.

NETTOYAGE DU CORPS EXTERIEUR ET DE LA PORTE
Essuyez le corps extérieur avec une éponge douce et humide. Un nettoyant liquide non abrasif
ou une solution en spray douce peuvent étre utilisés pour éviter 'accumulation des taches.

- Pour nettoyer la porte en verre, utilisez un nettoyant pour vitres ou un détergent doux et une
éponge douce ou un tampon a récurer en plastique souple. N'utilisez pas de nettoyant abrasif ou
de tampon a récurer en métal, car ils laisseraient des traces de rayures sur la surface du four.

- Essuyez I'écran a DEL avec un chiffon doux ou humide. Appliquer le nettoyant sur le chiffon, ne
pas appliquer le nettoyant directement sur la DEL. Nettoyez I'écran LED avec un chiffon sec et
n'utilisez pas de nettoyant abrasif car il pourrait laisser des rayures sur la surface de la LED.

- Avertissement : Pour éviter toute électrocution, ne pas immerger I'appareil ou le cordon
d’alimentation dans 'eau ou dans tout autre liquide.

NETTOYAGE DE L’INTERIEUR
Pour nettoyer les éclaboussures qui peuvent se produire pendant la cuisson, essuyez les parois
avec une éponge douce et humide. Un nettoyant liquide non abrasif ou une solution en spray
douce peuvent étre utilisés pour éviter 'accumulation de taches dures. Appliquez le nettoyant
sur I'éponge puis nettoyez-la, ne I'appliquez pas directement sur la partie intérieure de la cavité.
- Avertissement : Soyez extrémement prudent lorsque vous nettoyez les éléments chauffants.
Laissez le four refroidir completement, puis frottez doucement avec une éponge ou un
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chiffon doux et humide sur toute la longueur de I'élément chauffant. N’'utilisez aucun produit
de nettoyage abrasif. Laissez toute la surface sécher complétement avant d’insérer la fiche
d’alimentation dans une prise de courant et d’allumer le four.

CONSEILS DE NETTOYAGE POUR LES MURS CREUX

Aprés la cuisson d’aliments gras, des taches apparaitront sur les parois arriére et latérales du four.
Veuillez les nettoyer a temps pour éviter une accumulation excessive

1. Avant la premiére utilisation, nous vous recommandons de graisser les parois avec de I'huile
de cuisson, comme de I'huile d’olive ou de tournesol, de laisser agir I'huile pendant environ 24
heures, d’enlever I'excédent avec du papier absorbant et vous pouvez maintenant I'utiliser.

2. Il estvrai qu'il finira par changer de couleur dans les zones ou il est entré en contact avec de

I'huile ou des aliments chauds, mais cela n’affecte pas ses performances. Il n’est pas nécessaire
d’éliminer ces “taches” avec force, il suffit d’enlever la nourriture ou I'exces d’huile qui reste.
Attention ! Il doit s’agir de taches foncées et non de rouille.
Les différences de couleur sur les murs ne devraient jamais affecter son fonctionnement. Il est
également conseillé de recouvrir le bac de récupération des huiles d’une feuille d’aluminium ou
d’un papier absorbant, car c’est ce qui entre le plus en contact avec les huiles ou les restes de
nourriture.

3. Lorsque vous avez fini de I'utiliser, laissez-le refroidir et nettoyez-le avec un chiffon doux imbibé
d’eau savonneuse (un peu de liquide vaisselle) ou simplement avec du papier absorbant. Il est
important de ne pas utiliser de détergents plus agressifs et de ne pas le laisser fermé s'il n’est
pas sec a l'intérieur.

ELEMENT CHAUFFANT SUPERIEUR ET INFERIEUR

Cette friteuse est équipée d’éléments chauffants supérieurs et inférieurs qui garantissent une
meilleure expérience de cuisson en répartissant uniformément la chaleur pour des aliments
parfaitement cuits.

Note : Veuillez noter que les éléments chauffants supérieurs doivent étre en état de fonctionnement,
la couleur rouge des tubes chauffants supérieurs est relativement moins évidente que celle des
tubes chauffants inférieurs. Les tubes chauffants fonctionnent différemment selon les fonctions.

Les tubes inférieurs sont plus chauds (plus rouges) parce que les tubes chauffants des parties
supérieure et inférieure ont des niveaux de puissance différents (400w/chacun pour le tube chauffant
inférieur, 225w/chacun pour le tube supérieur), et que le tube chauffant supérieur est plus proche du
ventilateur de refroidissement. C’est pourquoi le tube chauffant inférieur semble trés rouge, alors que
les tubes supérieurs ne semblent pas devenir rouges lorsque le four fonctionne, mais cela n’a pas
d’incidence sur I'utilisation réelle du four.

La conception de 4 tubes chauffants en haut fournit une puissance de 900W, et 2 en bas fournissent
une puissance de 800W. Lorsque la puissance créée de chaque coté est similaire, les aliments
peuvent étre cuits plus uniformément.

Pour vérifier que les tubes chauffants supérieurs du four fonctionnent correctement, il est
recommandé d’exécuter I'un des trois programmes “WARM”, “DEHYDRATE” ou “PROOF” (seuls
deux tubes chauffants supérieurs fonctionnent dans ces trois programmes).

NETTOYAGE DU TIROIR RAMASSE-MIETTES
Aprés chaque utilisation, retirez le plateau ramasse-miettes et jetez les miettes. Essuyez le
plateau avec une éponge douce et humide. Un nettoyant liquide non abrasif ou une solution en
spray douce peuvent étre utilisés pour éviter 'accumulation des taches. Appliquez le nettoyant
sur I'éponge, et non directement sur le plateau, avant de le sécher compléetement.

- Pour enlever la graisse cuite, trempez le plateau dans de I'eau chaude savonneuse, puis
lavez-le avec une éponge douce ou un tampon a récurer en plastique souple. Rincez et séchez
soigneusement.

- Veillez toujours a réinsérer le tiroir a miettes dans le four aprés I'avoir nettoyé et avant d’insérer
la fiche d’alimentation dans la prise murale et d’allumer le four.

NETTOYER LA GRILLE DU FOUR, LA PLAQUE DE CUISSON, LE PANIER ET LA POIGNEE DE

LA FRITEUSE
Lavez tous les accessoires a I'eau chaude et savonneuse avec une éponge douce ou un tampon
a récurer en plastique souple. Rincez et séchez soigneusement. N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs, de tampons a récurer en métal ou d’ustensiles en métal pour nettoyer les accessoires,
car ils risquent d’endommager la surface.

- Pour prolonger la durée de vie de vos accessoires, il n’est pas recommandé de les nettoyer au
lave-vaisselle.

STOCKAGE
Assurez-vous que le four et tous les accessoires sont propres et secs.

- S’assurer que la porte est fermée.

- Stockez I'appareil en position verticale, a I'horizontale et sur ses pieds de support. Ne pas ranger
I'appareil lorsqu’il est mouillé ou chaud. Ne pas ranger I'appareil dans un environnement chaud
ou humide.
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7. RECHERCHE DE PANNES

Problémes
possibles

Causes possibles

Solution

Le four ne fonctionne
pas

L'appareil n'est pas branché

Assurez-vous que la friteuse est branchée.

L'appareil n'a pas été mis
en marche

Touchez I'icone POWER ON/OFF pour allumer I'appareil

La porte n'est pas
correctement fermée

Assurez-vous que la porte est bien fermée

De la vapeur
s'échappe du haut de
la porte du four.

Les aliments que vous cui-
sinez contiennent beaucoup
d'humidité

C'est normal. La porte est ventilée afin d'évacuer la va-
peur produite par les aliments a forte teneur en humidité,
tels que les pains surgelés.

De la fumée blanche
s'échappe du four

C’est la premiére fois que
vous étes utilisation du four

Ce phénomeéne est normal lors de la premiere utilisation.
Nous vous suggérons de régler le four a la température
la plus élevée et de le laisser fonctionner pendant 20
minutes environ.

Vous cuisinez des aliments
gras

Ce phénomeéne est normal lors de la cuisson d'aliments
gras. n'affecte pas le processus de cuisson

Le moule de cuisson, le
tiroir a miettes ou les élé-
ments chauffants contien-
nent encore des résidus de
graisse ou d’huile provenant
d’une utilisation antérieure.

S'assurer que chaque composant est correctement netto-
yé apres chaque utilisation.

Une fumée noire
s'échappe du four

La nourriture brdle

Eteignez immédiatement le four, soyez Attention, lorsque
vous retirez les aliments

Les ingrédients cuits
au four ne sont pas
cuits correctement.

Trop d'aliments a la fois
dans le four

Réduire la quantité d'aliments pendant la cuisson

Température trop basse ou
durée trop courte

Réglage de la température élevée ou d'une durée plus
longue

Choisir la fonction incorrecte

Veillez a cuisiner avec la fonction de menu appropriée

Les aliments sont cuits
de maniere inégale

Les ingrédients sont
empilés ou maintenus a
proximité les uns des autres
pendant la cuisson.

Veiller a ce que les aliments et les ingrédients soient
répartis de fagon homogéne

La position de la lechefrite, du
panier a friture ou de la grille du
four n'est pas réglée.

Les accessoires de cuisine sont placés dans la bonne
position

Les aliments ne sont
pas croustillants
apres la friture a l'air
libre

Ingrédients a forte teneur
en eau

Vaporiser ou badigeonner une petite quantité d'huile sur
les aliments permet de les rendre plus croustillants.

L'écran affiche le
code d'erreur "E1"

Il'y a un court-circuit dans le
moniteur de température

Débranchez le cordon d'alimentation de la prise de cou-
rant et contactez le centre de service de la société.

L'écran affiche le
code d'erreur "E2"

Le contréleur de tempé-
rature ou le chauffage est
inopérant

Débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale,
rebranchez-le et faites fonctionner I'appareil a nouveau.
Si le probleme n'est pas résolu, contactez le centre de
service de l'entreprise.
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. m IMPORTANTE:
Leia sempre cuidadosamente o manual de instrugcoes antes
de utilizar o aparelho.
Este manual pode ser descarregado da nossa pagina web
WWW.S0go.es
Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

—

2. Definiciones de simbolos

1E2A3&4 As

1- Informagdes importantes e indicagao para o uso benéfico.
2- Aviso de situacao de perigo a pessoas e o produto.
3- Aviso perigo de incéndio.
4- Aviso superficie quente.
5- Cuidados ao usar equipamentos elétricos e
equipamento eletronico.

3. Instrugdes de seguranga para o usuario

==l Precaucdes gerais durante o uso de

1. equipamentos elétricos

* Nao utilize o aparelho para qualquer outro fim que ndo o descrito
neste manual.

* Na&o utilize ou armazene o aparelho ao ar livre.

» Coloque sempre o aparelho sobre uma superficie plana e
uniforme.

» Este produto destina-se a ser utilizado em espacos interiores, nao
industrial, ndo comercial e apenas para uso domeéstico. Nao utilize
o aparelho no exterior ou para qualquer outro fim. A utilizagao in-
devida ou o manuseamento incorreto podem causar problemas no
aparelho e causar lesées ao utilizador.

* Aunidade deve ser utilizada apenas para os fins previstos. Nao é
aceite qualquer responsabilidade por danos resultantes de utili-
zagao indevida ou manuseamento incorreto.

» Certifique-se de que a tensao indicada na chapa de identificagao
corresponde a tensao da rede antes de ligar o aparelho.

* Remova sempre a ficha da tomada quando o aparelho nao estiver
a ser utilizado. Nao deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado.

* E necessaria uma supervisao rigorosa quando qualquer aparelho
esta a ser utilizado por ou perto de criangas.

* Antes de limpar ou armazenar o seu aparelho, desligue sempre o
aparelho da fonte de alimentacao e deixe-o arrefecer.

PORTUGUESE
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O dispositivo n&do esta completamente desligado da fonte de ener-
gia, mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar completa-
mente, desligue-o da tomada elétrica.

Os aparelhos n&o se destinam a ser operados por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacées domeésticas
e similares, tais como:

Areas de cozinha do pessoal em lojas, escritérios e outros
ambientes de trabalho;

Casas agricolas e por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes de tipo residencial;

Ambientes do tipo pensao;

Catering e aplicagbes similares nao retalhistas.

Evite derramamento no conector.

. A Restricoes de uso para evitar danos pessoais

Nao deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nao coloque ou opere este aparelho perto de fontes de agua.

N&o coloque ou utilize o aparelho e o seu cabo de alimentacédo em
ou perto de superficies quentes (por exemplo, placas de fogao) ou
chamas abertas.

Nao deixe o cabo de alimentagdo pendurado sob arestas afiadas
e mantenha-o afastado de objetos quentes e chamas abertas. Nao
enrole o cabo a volta do aparelho e ndo o dobre.

N&o mergulhe a caixa, que contém os componentes elétricos e o0s
elementos de aquecimento, em agua, nem enxague sob a torneira.
Nunca utilize acessorios que nao sejam recomendados pelo
fabricante.

A utilizag&o de acessorios nao recomendados ou vendidos pelo
fabricante do aparelho pode resultar em incéndio, choque elétrico
ou ferimentos em pessoas.

Quando desejar remover a ficha da tomada elétrica, faga-o na
propria ficha e ndo puxe pelo cabo ou pelo aparelho em si.

A Restricoes de uso do produto devido a mau estado ou
avaria

Nunca submerja ou ligue o aparelho debaixo de agua ou qualquer
outro liquido. Em caso de queda do aparelho na agua, desligue
imediatamente da tomada e leve-o a um agente de servigo autori-
zado para reparagao antes de o reutilizar.

N&o utilize o aparelho se ele no chéo, se eles séo visiveis sinais de
danos ou um vazamento.

Nao utilize o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Caso o cabo esteja danificado, este deve ser substituido apenas
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pelo fabricante, por um agente de servigo ou por pessoas com
qualificagdes semelhantes, a fim de evitar o perigo.

Em caso de mau funcionamento do aparelho, ou se este tiver sido
danificado de qualquer forma, devolva o aparelho a assisténcia
técnica autorizada mais proxima para ser examinado, reparado ou
ajustado.

Em caso de problemas de hardware, ndo tente reparar o produto
vocé mesmo. As reparagdes s6 devem ser efetuadas por técnicos
qualificados.

Para evitar choque elétrico, certifique-s de que suas maos estejam
secas antes de conectar ou desconectar.

N&o use o aparelho com as maos molhadas, em pisos umidos ou
quando o ambiente estiver umido, ha risco de choque elétrico.
Durante a utilizagdo do aparelho, certifique-se d que o cabo elétri-
co nao fica preso ou esmagado

N&o deixe que a unidade motora, cabo ou ficha se molhem para
nao correr o risco de apanhar um choque elétrico.

Tenha cuidado, ao manusear aparelhos elétricos, pois a superficie
do elemento de aquecimento esta sujeita a calor residual apos a
sua utilizagdo. Qualquer utilizagédo indevida pode causar danos
potenciais ao utilizador e pode danificar o aparelho.

Nao toque na superficie exterior do aparelho, pois pode ficar muito
;quente durante o funcionamento. Em vez disso, utilize as pegas ou
uvas.

IV. & Restrigoes de uso quando usado com criangas e idosos

O aparelho nado deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que lhes tenha sido
dada supervisdo ou instrucao.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos,
se Ihes tiver sido dada supervisao ou instrugdes relativas a utili-
zagao do aparelho de uma forma segura e compreender os peri-
gos envolvidos.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criangas
com menos de 8 anos.

As criangas ndo devem realizar limpeza ou manutencao, a menos
gue tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

Nao permita que criangas utilizem o aparelho sem superviséo.

V. A AVISO IMPORTANTE
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Para evitar uma sobrecarga do circuito ao utilizar este produto, ndo
utilize outro produto de alta poténcia no mesmo circuito elétrico.
Um cabo de alimentagao curto € fornecido com este produto. Um
cabo de extensao n&o é recomendado para utilizagdo com este
produto, caso seja necessario:

A classificacao elétrica marcada do cabo deve ser pelo menos tao
grande como a do produto.

Disponha a extensao de modo a que nao fique pendurada onde
possa ser tropegcada ou puxada involuntariamente.

VL. A Instrucoes a seguir ao usar o dispositivo

48

Nao coloque o aparelho contra a parede ou qualquer outro
aparelho. Deixe pelo menos 10 cm de espaco livre de todos os
lados antes de colocar o aparelho.

Apds o cozimento, a cesta de fritar e a panela interna ndo devem
ser colocadas diretamente sobre a bancada, para evitar queimar a
bancada.

Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto, para evitar que
entrem em contacto com as resisténcias.

N&o cubra a entrada de ar e as aberturas externas de ar enquanto
o aparelho estiver em funcionamento.

N&o encha a panela com 0leo, pois isso pode causar risco de
incéndio.

Deve-se ter extremo cuidado ao mover um aparelho que contenha
oleo quente ou outros liquidos quentes.

Nunca toque na parte interna do aparelho durante o uso.

A temperatura das superficies acessiveis pode ser alta quando o
aparelho esta funcionando

N&o coloque nada em cima do aparelho, para evitar qualquer tipo
de queimadura provocada por superficie quente.

Durante a fritura ao ar livre, o vapor quente é liberado pelas
aberturas de saida de ar.

Mantenha as méos e o rosto a uma distancia segura do vapor e
das aberturas de saida de ar

Tenha também cuidado com o vapor quente e o ar quando retirar a
panela do aparelho.

Desligue o aparelho imediatamente se vir fumaca escura saindo do
aparelho. Espere que a emissao de fumaca pare antes de remover
a panela do aparelho.

AVISO: Nao toque nas superficies quentes.

& AVISO: Este equipamento deve ser usado com CUIDADO,
pois este aparelho elétrico contém uma funcao de aquecimento.
A superficie deste aparelho também é diferente de outras superfi-
cies funcionais que podem produzir altas temperaturas. Como as
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temperaturas sao percebidas de maneira diferente por pessoas
diferentes, o equipamento deve ser tocado apenas nas alcas e
superficies de preensao pretendidas, com o auxilio de protetores
térmicos, como luvas ou roupas semelhantes. Caso contrario,
deixe esfriar por tempo suficiente antes de tocar nas superficies
quentes.

O forno micro-ondas nao deve ser colocado dentro de um armario.
A porta ou a superficie exterior podem aquecer quando o aparelho
esta a funcionar.

AVISO: Se a porta ou os vedantes da porta estiverem danifica-
dos, a Fritadeira em Forno nao deve ser utilizada até ser reparada
por uma pessoa competente.

Este aparelho deve ser ligado a uma tomada de parede com li-
gacao a terra para evitar qualquer tipo de choque ou curto-circuito.
Atomada de parede deve ser corretamente instalada e ligada a te-
rrla, uma vez que a ligacao da ficha a terra reduz o risco de choque
elétrico.

A utilizacao de recipientes de outros materiais que ndo o metal ou
o vidro na estufa deve ser efectuada com extremo cuidado.

Para evitar queimaduras, tenha muito cuidado ao retirar os acesso-
rios do forno da fritadeira de ar quente ou ao deitar fora a gordura
quente.

Desligue sempre a unidade quando n&o estiver a ser utilizada. N&o
guarde neste forno de fritar quaisquer materiais que ndo sejam os
acessorios a prova de forno recomendados pelo fabricante.

Nao guardar nem utilizar no Forno de Fritar nenhum dos seguintes
materiais: papel, cartédo, plastico e produtos semelhantes.

N&o cobrir o tabuleiro para migalhas ou qualquer outra parte da
camara de cozimento com folha de aluminio. Isto provocara o so-
breaquecimento do forno.

Os alimentos grandes, os recipientes de folha de aluminio ou os
utensilios ndo devem ser colocados no forno da fritadeira, pois
podem representar um risco de incéndio ou de choque elétrico.
N&o limpar com esfregbes de metal. As pegas podem partir o
esfregdo e tocar em partes eléctricas, o que implica um risco de
choque elétrico.

O aparelho foi fornecido com uma ficha com ligacao a terra. Certi-
fique-se de que a tomada eléctrica da sua casa esta corretamente
ligada a terra.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Por favor, consulte a seg¢ao de limpeza e manutencgao para obter
detalhes sobre como limpar superficies que entram em contato com
alimentos.
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4. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Tensao Frequéncia Poténcia

Capacidade

AC 220-240V 50-60 Hz 1800W

30L

Consumo de energia no modo desligado: <0,50W
Consumo de energia no modo de espera: N/A
Tempo apés o qual o produto entra no modo de desativacao:

Este produto esta em conformidade com o regulamento da UE 2023/826 ao
abrigo da diretiva 2009/125/CE sobre os requisitos de concegao ecologica.

20 min

5. PRINCIPAIS COMPONENTES DA NOSSA AIRFRYER

1. Painel de controlo
2. Macaneta da porta
3. Botdo de menu

4. Porta de vidro duplo

Control Panel

Door Handle

Rolling Cage

S
4")'/

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)

l. Grelha do forno
Il.  Cesto para fritadeira

Ill.  Assadeira
IV. Tabuleiro para migalhas
V. rolante

VI. Garfo para assar

VII. Espeto para assar

VIIl. Pedra para pizza (30cm)
IX.  Pega do extrator
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan

———

Rotiserrie Fork

Remover Handle




PRATELEIRA PARA FORNO: Utilizada principalmente para carne, pao, pizza, etc.

CESTA PARA FRITA DE AR: Utilize a cesta para fritadeira de ar comprimido em conjunto com a
funcao Air Fry para otimizar os seus resultados de cozedura. Utiliza-se principalmente para batatas
fritas, asas de frango, cebola, etc. Também pode ser utilizado como cesto de desidratagéo

Panela para cozer: Utilizada principalmente para biscoitos, bolos, peru, etc. Também pode conter
os pingos dos alimentos ou do 6leo quando se frita ao ar livre.

CARACTERISTICAS
Como este forno Air fryer funciona com a nova tecnologia 360° HOT AIR CIRCULATION, este
aparelho oferece-lhe uma cozinha mais deliciosa e saudavel.

SENSOR DE PORTA

Este forno Air Fryer tem uma fung@o de sensor de porta, segundo a qual quando a porta se abre
durante o processo de cozedura, o processo de cozedura para imediatamente e a luz da cavidade
acende-se. O painel comega a mostrar este simbolo (il € quando a porta se fecha, a luz
apaga-se e a cozedura é retomada. Por isso, certifique-se de que mantém a porta do forno fechada
durante a cozedura.

PAREDE DE CAVIDADE EM AGO INOXIDAVEL

Este forno para fritadeira de ar comprimido tem uma parede interior em ago inoxidavel.
O que nao so Ihe confere um aspeto elegante, mas também..:

a. Maior resisténcia a corrosao

b. Melhora a resisténcia ao desgaste

c. A superficie lisa do ago inoxidavel torna a limpeza facil e sem complicacdes

d. Apresenta elevada resisténcia a temperaturas elevadas na estufa.

PAINEL DE CONTROLO LED

® @ @ o @ @
£ I:l 'Q' mepr  [Dfl  ARFRY MBS WINGS  PIZZA  STEAK  COORIES
(l) SNACKS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @
< I:l > = @ B ROAST  DEHYORNTE FERMENT DEFROST WWARM  REHEAT
I | l
@ ® @ ® D

1. RESUMO DAS FUNGOES DA FRITADEIRA DE AR QUENTE

rveniro | el | e | S | RS
( AR an'?EsSfﬁtoos) 200°C 10 90-230°C Até 2
® atgtl-a”spffitas) 230°C 18 90-230°C Até 2
ASAS 230°C 18 90-230°C Até 2
PIZZA 230°C 11 90-230°C Até 2
BIFE 230°C 7 90-230°C Até 2
COOKIES 180°C 15 90-230°C Até 2
GULOSEIMAS 200°C 18 90-230°C Até 2
VEGETAIS 230°C 15 90-230°C Até 2

TOSTAR ; ; 17 17 Min.

COZINHAR 175°C 25 90-230°C Até 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Até 2
GRELHAR 230°C 10 90-230°C Até 2
ASSAR 200°C 30 90-230°C Até 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENTO 34°C 45 30-40°C Até 8
DEFROST 50°C 20 30-80°C Até 2
REAQUECIMENTO 95°C 5 90-230°C Até 2
QUENTE 50°C 240 30-120°C Até 8

Os dados predefinidos acima sao apenas para referéncia, o utilizador pode ajustar a
temperatura e o tempo desejados conforme necessario.

2. D" START/ PAUSE icone “START /PAUSE” para iniciar ou parar o programa de cozedura.

3. PREHEAT PREHEAT Depois de selecionar um menu pré-estabelecido ou de ajustar a temperatura
de acordo com as necessidades, tocar no icone “PREHEAT” (pré-aquecimento) para pré-aquecer o
forno da fritadeira de ar quente. (Nao € necessario tocar no icone “START / PAUSE” para iniciar o
programa de pré-aquecimento. Apos o pré-aquecimento, o forno emite um sinal sonoro 5 vezes e a
mensagem “Adicionar alimentos” aparece no ecra).

4. 'Q" ICONE DE LUZ O icone “LUZ” serve para ligar/desligar a luz do forno. (Apds a selegéo
manual, desliga-se automaticamente apos 5 minutos.

5. ¢ [:‘ > iCONE DE VISUALIZAGAO DA TEMPERATURA O icone “<” serve para diminuir e
o icone “>” para aumentar a temperatura de acordo com as necessidades, para alterar rapidamente
a definicdo, mantenha premido, para que a temperatura continue a mudar até obter a temperatura
desejada.

6. (DBOTAO DE ALIMENTAGAO Este icone é utilizado para ligar e desligar o forno da fritadeira de
ar quente

7.<[____]®iCONE DE VISUALIZAGAO DA HORA O icone “<” serve para diminuir e o icone
“>” para aumentar o tempo de acordo com as necessidades. Para alterar a definicdo, mantenha-se
rapidamente premido, para que o tempo continue a mudar até obter a duragéo desejada.

8. -—FUNGAO DE ASSAR Este icone acende-se quando o aparelho esta no modo de assar

9. @%VENTILADOR OU CONVECGAO Este icone mostra que o modo de convecgao esta ligado
ou desligado, quando o icone comega a piscar significa que 0 modo de convecgao esta ligado, caso
contrario esta desligado.

10. Egﬁﬁ DUAL COOK A tecnologia avangada de duplo cozinhado permite-lhe programar o seu
forno de fritura de ar para comegar a cozinhar com a predefinigdo de um processo de cozedura
duplo de cada vez. Para iniciar a cozedura dupla, prima o icone de cozedura dupla e, em seguida,
prima o processo de cozedura simples e, imediatamente, o segundo processo de cozedura. Em
seguida, prima o icone de alimentagdo para deixar que a fritadeira de ar quente faga o resto. Por
exemplo, para cozer qualquer tipo de salgados, prima o icone de fermentacao e prima a opgéo de
cozedura do menu. E esqueca, a sua fritadeira de ar quente faz as duas coisas ao mesmo tempo.
Quando o processo de fermentacéo terminar, o processo de cozedura inicia-se automaticamente
sem qualquer esforco.

1. ®MENU Com a ajuda deste botéo, pode selecionar qualquer menu de cozinha pré-
estabelecido rodando o botdo do menu. Para escolher o menu, basta rodar o botdo no sentido dos
ponteiros do reldgio e as op¢des do menu comegam a piscar. Pode continuar a rodar até encontrar
o menu pretendido a piscar e depois pode escolher esse menu.

ANTES DE UTILIZAR O FORNO AIRFRYER

1. Retirar todas as embalagens a volta e no interior da camara de cozimento.

2. Colocar sobre uma superficie estavel e resistente ao calor, afastada de
objectos que possam ser danificados pelo calor. Mantenha uma distancia
minima de 110 mm entre o aparelho elétrico e a parede.

3. Retire a pelicula protetora do painel do ecra. (A pelicula pode ser arrancada
ou deixada).

4. Lave todos os acessorios e limpe a cavidade do forno com um pano humido
fe seco. Mais tarde, pode voltar a colocar todos os acessoérios no interior do
orno.

52 PORTUGUESE



5. Antes de ligar a ficha, certifique-se de que a tenséo do aparelho corresponde
a tensdo da tomada de parede.

6. Antes da primeira utilizacéo, € necessario colocar o forno a funcionar durante
pelo menos 18 minutos a 230°C para esterilizar e eliminar qualquer odor
inicial, uma vez que é normal que o forno da fritadeira de ar possa emitir
algum tipo de odor ou fumo devido a pelicula protetora do aquecedor.

m . (2@

SO60— 2

e Ac bS

COMO UTILIZAR A SUA FRITADEIRA DE AR QUENTE

1. (DLigue o aparelho a tomada de parede e, em seguida, prima o icone de alimentagao para ligar o
forno da fritadeira de ar, o ecra acende-se e o icone “AIR FRY” comeca a piscar.

2. -:- Rode o botdo de menu para selecionar o menu pretendido e, apos a selegao, o ecra apresenta
a temperatura e a hora predefinidas do menu. Se pretender alterar a hora e a temperatura,
pode fazé-lo através do icone da hora e da temperatura e, em seguida, premir o icone do menu
selecionado para iniciar a cozedura.
Nota: a temperatura da fun¢éo de tostagem pode nZo ser ajustada, por isso, altere o tempo de
duracao do nivel 1 ao nivel 7 da tostagem.

PrEHERT

=
8

3. nTocar no icone “PREHEAT” para pré-aquecer o forno da fritadeira. Quando a temperatura
interna atingir uma determinada temperatura e o forno tiver sido pré-aquecido, apareceréo no ecra
os sinais “ADD FOOD” (adicionar alimentos), colocar os alimentos no forno e fechar a porta, o
programa de cozedura comegara automaticamente.
Nota: Os programas Tostar, Desidratar, Fermentar, Descongelar, Reaquecer e Aquecer ndo
requerem pré-aquecimento.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 L WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

A4 1 3
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POSICAO DOS ACESSORIOS: Mais tarde, pode escolher a posicao da grelha para cozinhar a
funcdo de menu desejada, uma vez que para cada fungdo de menu a posi¢éo da grelha é diferente.
Nota: ao fritar ou cozinhar alimentos gordos, coloque o cesto da fritadeira ou a grelha do forno
na sua posigao e coloque o tabuleiro na ranhura por baixo para evitar que o 6leo pingue para a
cavidade de ago inoxidavel
Depois de selecionar a posigao do acessorio, coloque os alimentos no forno e feche a porta. Existem
4 posicdes de ranhura, escolha a posi¢céo adequada para cozinhar os alimentos.

Nota: se precisar de utilizar o assador, arranje os alimentos e introduza-os no forno da fritadeira.

5. SPEJ%E Caso pretenda saltar a fungéo de pré-aquecimento da etapa 3, prima o icone INICIAR/
PAUSA para comegar a cozinhar imediatamente e o visor apresenta a contagem decrescente do
temporizador e, quando a cozedura terminar, o forno emite 5 bips e o visor apresenta “END” e todos
os icones do menu se acendem.

Nota: Para utilizar o assador, toque no icone do assador depois de premir o icone de inicio/pausa.
Nota: o visor continuara a mostrar “END” até que um dos icones do menu seja premido. Uma vez
terminada a cozedura, o ventilador continuara a funcionar durante cerca de 4 minutos para arrefecer
o aparelho.

FUNGCAO DE COZEDURA DUPLA

© O

O meer DIl | A s

[ SNACKS VEGGIES

| < 0a:2@ 2 {@} ®x %‘ ROAST DGHIDANE FEAMENT DEFROST WARM  REHEAT N
= HaftlymokPRO— — — — — — —— = SOGO

position

I
1. OLigue o aparelho a tomada de parede e, em seguida, prima o icone de alimentagao para ligar o
forno da fritadeira de ar, o ecra ilumina-se e o icone “AIR FRY” comega a piscar.

DUAL

2. COOKTocar no icone “DUAL COOK?, os icones dos cinco programas AIR FRY/ BAKE/ BROIL/
ROAST/ WARM acendem em conjunto, rodar o botao de menu para selecionar o primeiro programa
pretendido, por exemplo “AIR FRY” e o icone selecionado comega a piscar (os outros 4 icones
continuardo a acender-se em conjunto), toque no icone da temperatura para ajustar a temperatura
desejada e toque no icone do tempo para ajustar o tempo desejado, finalmente toque no icone do
menu para confirmar o primeiro programa selecionado “AIR FRY”, os restantes 4 icones continuarao
a acender-se, repita 0 mesmo processo para selecionar o segundo programa de cozedura.

Nota: para cancelar a fungdo DUAL COOK, basta tocar no icone START/PAUSE e depois tocar no
icone DUAL COOK para regressar ao menu geral.

9

B
3

3. nTocar no icone “PREHEAT” para pré-aquecer o forno da fritadeira. Quando a temperatura
interna atingir uma determinada temperatura e o forno tiver sido pré-aquecido, aparecerdo no ecra
os sinais “ADD FOOD” (adicionar alimentos), colocar os alimentos no forno e fechar a porta, o
programa de cozedura comegara automaticamente.

ACCESSORIES . ' o - . -
4. posiTion  Depois de selecionar a posi¢&o do acessorio, coloque os alimentos no acessorio

selecionado e feche a porta. Existem 4 posicdes de ranhura, escolha a adequada para cozinhar os
alimentos.

DAl

TART]

5. 5"i\l-‘SEJCaso pretenda saltar a fungdo de pré-aquecimento da etapa 3, prima o icone INICIAR/ PAUSA
para comegar a cozinhar e o visor mostra a contagem decrescente do temporizador e, quando a
cozedura terminar, o forno emitira 5 bips e o visor mostrara “END” e todos os icones do menu se
acenderao.

Nota: Para utilizar o assador, toque no icone do assador depois de premir o icone de inicio/pausa.
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End
-Nota: 0 visor continuara a mostrar “END” até que um dos icones do menu seja premido.
Uma vez terminada a cozedura, o ventilador continuara a funcionar durante cerca de 4 minutos para
arrefecer o aparelho.

TABELA DE REFERENCIA RAPIDA DAS FUNGOES DE COZEDURA

Funcéo Pré-aquecer Quantii?i(:fe?‘lt‘g: ridade | pcessorio sugerido Pos;%z'lgc;gg arack
Com base nos alimentos ; :
AR FRESCO SIM selecionados para fritadeira 2
CHIPS SIM 5509 para fritadeira 2
ASAS SIM 10389 (28PCS) para fritadeira 2
" Tabuleiro ou grelha
PIZZA SIM 13 de forno 3
Tabuleiro ou grelha
BIFE SIM 190g de forng 2
Com base nos alimentos "
COOKIES SIM selecionados Assadeira 2
Tabuleiro ou grelha
GULOSEIMAS SIM de forno 3
Assadeira ou cesto
VEGETAIS SIM para fritadeira 3
TOSTAR NAO 6 unidades GRELHA DO FORNO 20u3
Com base nos alimentos Tabuleiro ou grelha
COZINHAR SIM selecionados de forno 3
Assadeira ou cesto
BAGEL SIM para fritadeira 2
Tabuleiro ou grelha
GRELHAR SIM de forno 2
ASSAR SIM Assadeira ou garfo | 4 o, Rotiserie
de churrasco
DEHYDRATE NAO CESTO AIR FRY 1/2/3
FERMENTO NAO Assadeira 3
DEFROST NAO Assadeira 2
REAQUECIMENTO NAO Grelha do forno 3
QUENTE NAO Assadeira 2
TABELA DE REFERENCIA RAPIDA DA FUN(}AO DE COZEDURA DUPLA
_ _ o5 ~ Posigéo su-
FUNGAO 1| FUNGAO 2 | PRE-AQUE- | quantidade sugerida de sugerido gerida para o
bastidor
AR FRES- Com base nos alimentos . f
co QUENTE SIM selecionados para fritadeira 2
Com base nos alimentos | Assadeira ou grelha
COZINHAR | GRELHAR SIM selecionados de forno 3
AR FRES- Com base nos alimentos Assadeira ou garfo | 4 ou Posicédo do
CcO QUENTE SIM selecionados para assar garfo Rotiserrie
Com base nos alimentos Assadeira ou garfo | 4 ou Posi¢édo do
ASSAR AR FRESCO SIM selecionados para assar garfo Rotiserrie
AR FRES- Com base nos alimentos | Cesto para fritadeira
Cco GRELHAR SIM selecionados ou grelha para forno 2ou3
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COMO SUBSTITUIR A LAMPADA

ATENGCAO: desligue o forno AIR FRYER e deixe-o arrefecer completamente antes de substituir a
luz do forno.

Especificagdo: Lampada de halogéneo de 25w.

1.Rodar a tampa

2.Retirar a
lampada

da luz no sentido
q @ } contrario ao dos i
ponteiros do @ fuunxﬂggo-a
— reloégio para a para fora
retirar. l % P -

4. rodar a tampa
da luz no sentido
dos ponteiros do
relégio para a
apertar.

3. Introduzir a
@ nova lampada.

DESMONTAGEM DA PORTA DE VIDRO INTERIOR PARA 1

LIMPEZA

Atencgao: antes de desmontar a porta de vidro, certifique-se de que

esta arrefece completamente.

1. Os utilizadores podem utilizar chaves de fendas para rodar os

parafusos no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio, de

modo a desmontar o vidro interior para efeitos de limpeza.

O utilizador pode utilizar a ventosa de silicone fornecida para

aspirar o copo e depois retira-lo com as maos

3. Depois de limpar e secar o vidro, volte a coloca-lo no sitio e
aperte os parafusos.

6. LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

Antes de proceder a limpeza, retire a ficha de alimentagéo da tomada de parede e deixe a camara
de cozimento e todos os acessorios arrefecerem completamente antes de os desmontar e limpar.

LIMPEZA DA CARROGCARIA EXTERIOR E DA PORTA

- Limpar o corpo exterior com uma esponja macia e humida. Pode ser utilizado um produto de
limpeza liquido ndo abrasivo ou uma solugao de pulverizacdo suave para evitar a acumulagao
de manchas.

- Para limpar a porta de vidro, utilize um limpa-vidros ou um detergente suave e uma esponja
macia ou um esfregdo de plastico macio. N&o utilize um produto de limpeza abrasivo ou um
esfregdo de metal, uma vez que estes deixarao marcas de arranhdes na superficie do forno.

- Limpar o ecré do led com um pano macio ou humido. Aplique o produto de limpeza no pano,
nao o aplique diretamente sobre o LED. Limpe o ecra do LED com um pano seco e néo utilize
produtos de limpeza abrasivos, pois podem deixar riscos na superficie do LED.

- Aviso: Para evitar eletrocussédo, ndo mergulhe o aparelho ou o cabo de alimentacdo na agua ou
em quaisquer outros liquidos.

LIMPEZA DO INTERIOR
Para limpar os salpicos que possam ocorrer durante a cozedura, limpe as paredes com uma
esponja macia e humida. Pode ser utilizado um produto de Ilmpeza liquido n&o abrasivo ou
uma solugao de pulverizagédo suave para evitar a acumulagdo de manchas dificeis. Aplique o
produto de limpeza na esponja e depois limpe-a, ndo o aplique diretamente na parte interior da
cavidade.

- Aviso: Tenha muito cuidado ao limpar os elementos de aquecimento. Deixe a cAmara de
cozimento arrefecer completamente e, em seguida, esfregue suavemente com uma esponja ou
um pano macio e himido ao longo do comprimento do elemento de aquecimento. Nao utilize
nenhum tipo de produto de limpeza abrasivo. Deixe toda a superficie secar completamente

N
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antes de inserir a ficha de alimentagcdo numa tomada eléctrica e ligar o forno.

CONSELHOS DE LIMPEZA PARA PAREDES DE CAVIDADES

Depois de cozinhar alimentos gordurosos, surgem algumas manchas na parte de tras e nas paredes

laterais do forno. Limpe-as atempadamente para evitar uma acumulagao excessiva

1. Recomendamos que, antes de o utilizar pela primeira vez, unte as paredes com um pouco de
6leo de cozinha, como o azeite ou o 6leo de girassol, deixe-o com oleo durante cerca de 24
horas, retire o excesso com papel de cozinha e ja pode utiliza-lo.

2. E verdade que acabara por mudar de cor nas areas onde esteve em contacto com 6leo quente
ou alimentos, mas isso néo afecta o seu desempenho. N&ao & necessario remover estas
“manchas” a forga, basta retirar os restos de comida ou o excesso de dleo. Atengao! Devem ser
manchas escuras, nao ferrugem.

As diferencas de cor nas paredes nunca devem afetar o seu funcionamento. Além disso, &
aconselhavel forrar o tabuleiro de recolha de 6leo com papel de aluminio ou papel de cozinha,
uma vez que é este que entra mais em contacto com o 6leo ou os restos de comida.

3. Quando terminar de o utilizar, deixe-o arrefecer e limpe-o com um pano macio humedecido em
agua com sabao (um pouco de detergente para a loigca) ou simplesmente com papel de cozinha.
E importante néo utilizar detergentes mais agressivos e € muito importante ndo o deixar fechado
se nao estiver seco no interior.

ELEMENTO DE AQUECIMENTO SUPERIOR E INFERIOR

Este forno de fritar a ar possui elementos de aquecimento superior e inferior, garantindo uma melhor
experiéncia de cozedura ao distribuir uniformemente o calor para obter alimentos perfeitamente
cozinhados.

Nota: Os elementos de aquecimento superiores devem estar em condi¢des de funcionamento, a
cor vermelha dos tubos de aquecimento superiores é relativamente menos evidente do que a dos
inferiores. As diferentes fungdes tém diferentes tubos de aquecimento a funcionar.

Os tubos inferiores sao mais quentes (mais vermelhos) porque os tubos de aquecimento da parte
superior € inferior t¢ém niveis de poténcia diferentes (400w/cada um do tubo de aquecimento inferior,
225w/cada um do superior) e o tubo de aquecimento superior esta mais préximo da ventoinha de
arrefecimento. E por isso que o tubo de aquecimento inferior parece muito vermelho, enquanto os
superiores nao parecem ficar vermelhos quando o forno esta a funcionar, mas este facto ndo tem
impacto na utilizagéo real do forno.

O design de 4 tubos de aquecimento na parte superior fornece 900W de poténcia e 2 na parte
inferior fornecem 800W de poténcia. Quando a poténcia criada de cada lado é semelhante, os
alimentos podem ser cozinhados de forma mais uniforme.

Para verificar se os tubos de aquecimento superiores da camara de cozimento estao a funcionar
corretamente, recomenda-se a execugao de qualquer um dos trés programas “WARM” ou
“DEHYDRATE” ou “PROOF” (apenas dois tubos de aquecimento superiores estéo a funcionar
nestes trés programas).

LIMPAR O TABULEIRO DE MIGALHAS
Apds cada utilizagéo, retire o tabuleiro de recolha de migalhas e deite fora as migalhas. Limpe
o tabuleiro com uma esponja macia e humida. Pode ser utilizado um produto de limpeza liquido
nao abrasivo ou uma solugao de pulverizagdo suave para evitar a acumulagdo de manchas.
Aplique o produto de limpeza na esponja, e ndo diretamente no tabuleiro, antes de o limpar e
secar completamente.

- Para remover a gordura cozida, mergulhe o tabuleiro em agua morna com sab&o e depois
lave-o com uma esponja macia ou um esfregédo de plastico macio. Enxaguar e secar bem.

- Certifique-se sempre de que volta a colocar o tabuleiro para migalhas na camara de cozimento
apds a limpeza e antes de inserir a ficha de alimentagdo na tomada eléctrica e de ligar a cAmara
de cozimento.

LIMPAR A GRELHA DO FORNO; O TABULEIRO DE COZEDURA; O CESTO E A PEGA DA

FRITADEIRA

- Lave todos os acessorios em agua morna e sabdo com uma esponja macia ou um esfregédo de
plastico macio. Enxaguar e secar bem. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, esfregdes de
metal ou utensilios de metal para limpar qualquer um dos acessorios, pois podem danificar a
superficie.

- Para prolongar a vida util dos seus acessorios, ndo é recomendada a lavagem na maquina de
lavar louga.

ARMAZENAMENTO
Certificar-se de que a cAmara de cozimento e todos os acessorios estéo limpos e secos.

- Certificar-se de que a porta esta fechada.

- Guardar o aparelho na posigéo vertical, ao nivel do chéo e sobre os pés de apoio. Nao guardar
o aparelho quando este estiver molhado ou quente. Nao guardar em ambiente quente ou
humido.
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7. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Possiveis proble-
mas

Causas possiveis

Solugao

O forno néo funciona

O aparelho néo esta ligado
a corrente

Certifique-se de que a fritadeira de ar quente esta ligada a
corrente

O aparelho néo foi ligado

Toque no icone POWER ON/OFF para ligar

A porta néo esta fechada
corretamente

Certificar-se de que a porta esta bem fechada

Estéa a sair vapor da
parte superior da
porta do forno

Os alimentos que esta a
cozinhar contém muita
humidade

Isto € normal. A porta é ventilada para libertar o vapor
criado pelos alimentos com elevado teor de humidade,
como os péaes congelados

Estéa a sair fumo
branco do forno

Esta é a primeira vez que
esta a utilizagao do forno

Isto € normal na primeira utilizagdo. Sugerimos que
coloque o forno a temperatura mais elevada e deixe-o
funcionar durante cerca de 20 minutos

Esta a cozinhar alimentos
gordurosos

Isto € normal quando se cozinham alimentos gordurosos,
é nao afecta o processo de cozedura

A forma, o tabuleiro para
migalhas ou os aquecedo-
res ainda contém residuos
de gordura ou dleo de
utilizagdes anteriores

Assegurar que cada componente é devidamente limpo
apos cada utilizagéo

Estéa a sair fumo
escuro do forno

Os alimentos estédo a
queimar

Desligar imediatamente o forno, ser cuidado, ao retirar os
alimentos

Os ingredientes
cozinhados no forno
nao séo cozinhados
corretamente.

Demasiados alimentos no
forno de cada vez

Reduzir a quantidade de alimentos durante a cozedura

Temperatura demasiado
baixa ou definicdo de tempo
curto

Definir a temperatura elevada ou um periodo de tempo
mais longo

Selecionar a funcédo
incorrecta

Certifique-se de que cozinha com a fungao de menu
correta

Os alimentos sao
cozinhados de forma
desigual

Os ingredientes sdo empil-
hados ou mantidos préxi-
mos uns dos outros durante
o processo de cozedura

Certifique-se de que os alimentos e os ingredientes estao
distribuidos uniformemente

A posigéo da assadeira, do
cesto para fritar ou da grelha
do forno ndo esta ajustada

Os acessorios de cozinha séo colocados na posicéo
correta

Os alimentos nao
ficam estaladigos
apos a fritura ao ar
livre

Ingredientes com elevado
teor de humidade

Pulverizar ou pincelar uma pequena quantidade de 6leo
nos alimentos ajuda-os a ficarem mais estaladigos

O ecra apresenta o
cédigo de erro "E1"

Ha um curto-circuito no
monitor de temperatura

Retire o cabo de alimentagéo da tomada eléctrica e con-
tacte o centro de assisténcia técnica da empresa

O ecra apresenta o
cédigo de erro "E2"

O monitor de temperatura
ou 0 aquecedor ndo esta a
funcionar

Retire o cabo de alimentacdo da tomada de parede, volte
a ligar e volte a funcionar e, caso o problema nao seja
resolvido, contacte o centro de assisténcia da empresa
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1 G] WICHTIG:
Lesen Sie die Bedienungsanleitung immer sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerat verwenden.

* Dieses Handbuch kann von unserer Webseite www.sogo.es
heruntergeladen werden.

* Bewahren Sie diese Anweisungen zum spateren
Nachschlagen auf.

2. Symboldefinitionen

1O WAWANWAN -

1- Wichtige Informationen und nitzliche Hinweise auf verwenden
2- Warnung vor gefahrlichen Situationen in Lebensbedingungen und
Eigentum
3- Warnung vor Brandgefahr
4- Warnung vor heilden Oberflache
5- \C/;orsicht bei der Verwendung elektrischer und elektronischer
erate.

3. Sicherheitshinweise fiir den Benutzer

Allgemeine VorsichtsmaBnahmen beim Gebrauch

gadbend clektrischer Gerate

» Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere als die in diesem Han-
dbuch beschriebenen Zwecke.

» Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

+ Stellen Sie das Gerat immer auf eine ebene Flache.

» Dieses Produkt ist flr den Innengebrauch im Haushalt bestimmt —
nicht zu industriellen oder kommerziellen Zwecken. Verwenden Sie
den Artikel nicht im Freien. Missbrauch oder unsachgemale Hand-
habung kdnnen Probleme im Gerat verursachen und den Benutzer
verletzen.

* Nicht zweckentfremden. Es wird keine Haftung fur Schaden Uber-
nommen, die durch unsachgemalie Verwendung oder falsche
Handhabung entstehen.

+ Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Netzspannung Ubereinstimmt, bevor Sie das
Gerat anschliel3en.

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht verwendet wird.

» Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet

und in Betrieb ist.
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Ziehen Sie vor dem Reinigen oder Lagern des Gerats immer den
Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie es abkuhlen.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig von der
Stromquelle getrennt. Um es vollstandig zu trennen, ziehen Sie es
vom Netzstecker.

Die Gerate darf nicht mit einem externen Timer oder einer separa-
ten Fernbedienung betrieben werden.

Das Gerat ist flr den Einsatz im Haushalt geeignet sowie in ahnli-
cher Umgebung wie z.B.:

Kuchenbereiche in Geschéaften, Buros etc.;

Bauernhauser, Hotels, Motels und andere Wohnumgebungen;
Bed & Breakfast-Umgebungen;

Catering und Umgebungen auf3erhalb des Einzelhandels.
Verhindert Spritzer im Anschluss

. A Verwendungsbeschrankungen zur Vermeidung von Per-

sonenschaden
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt laufen.
Stellen und betreiben Sie es das Gerat nicht in der Nahe von
Wasserquellen.
Stellen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht auf oder in der Nahe
vo? heilRen Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder offenen Flammen
auf.
Lassen Sie das Netzkabel nicht an scharfen Kanten hangen und
halten Sie es von hei3en Gegenstanden und Flammen fern. Wic-
keln Sie das Kabel nicht um das Gerat und biegen Sie es nicht.
Tauchen Sie das Gehause, das elektrische Komponenten und die
Heizelemente enthalt, weder in Wasser, noch spulen Sie es unter
dem Wasserhahn aus.
Verwenden Sie niemals Zubehdr, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird.
Die Verwendung von Zubehdr, das vom Geratehersteller nicht
empfohlen oder verkauft wird, kann zu Feuer, Stromschlag oder
Verletzungen von Personen fuhren.
Wenn Sie den Stecker aus dem Wandkontakt ziehen mochten, tun
Sie dies bitte am Stecker selbst und nicht durch Ziehen am Kabel
oder am Gerat.
Um einen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass lhre
Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker ein- oder ausstecken.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf feuchten
Boden oder in feuchter Umgebung, es besteht Stromschlaggefahr.
Stellen Sie wahrend der Verwendung des Gerats sicher, dass das
Netzkabel nicht eingeklemmt oder gequetscht werden kann.
Lassen Sie die Motoreinheit, das Kabel oder den Stecker nicht
nass werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
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Berthren Sie nicht die Oberflache des Geréates, da diese wahrend
des Betriebs sehr heild werden kann. Verwenden Sie stattdessen
den Giriff oder die Handschuhe.

Einschrankungen der Produktnutzung aufgrund von

M.
A schlechtem Zustand oder Ausfall

Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in Wasser oder
andere FlUssigkeiten. Wenn das Gerat ins Wasser fallt, trennen Sie
es sofort von der Stromversorgung und bringen es zur Reparatur
éu einem autorisierten Kundendienst, bevor Sie es wiederverwen-
en.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es zu Boden gefallen ist, sicht-
bare Schaden aufweist oder undicht ist.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der Stecker
beschadigt ist. Im Falle einer Beschadigung des Kabels darf es nur
vom Hersteller, seinen Servicemitarbeitern oder ahnlich qualifizier-
ten Personen ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.
Im Falle einer Fehlfunktion des Gerats, oder wenn es auf irgendei-
ne Weise beschadigt wurde, senden Sie das Gerat zur Prufung,
Reparatur oder Einstellung an die nachstgelegene autorisierte
Serviceeinrichtung zurtck.
Versuchen Sie bei Hardwareproblemen nicht, das Produkt selbst
zu reparieren. Reparaturen sollten nur von qualifizieten Technikern
durchgefuhrt werden.

IV. A Anwendungsbeschrankungen bei der Anwendung bei

Kindern und alteren Menschen
Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschliellich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahi-
gkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet wer-
den, es sei denn, sie wurden beaufsichtigt oder unterwiesen.
Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder geistiger Leis-
tungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
angewiesen und beaufsichtigt werden und die Gefahren kennen.
Reinigung und Wartung durch den Benutzer durfen nicht von Kin-
dern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

V. A WICHTIGE WARNUNG
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Um eine Uberlastung des Stromkreises bei Verwendung dieses
Produkts zu vermeiden, betreiben Sie kein anderes Produkt mit
hoher Leistung im selben Stromkreis.

Dieses Produkt enthalt ein kurzes Netzkabel. Ein Verlangerungska-
bel wird fur die Verwendung mit diesem Produkt nicht empfohlen,
aber wenn eines verwendet werden muss:

Die gekennzeichnete elektrische Leistung des Kabels muss
mindestens so hoch sein wie die des Produkts.

Positionieren Sie das Verlangerungskabel so, dass es nicht
unbeabsichtigt herausgezogen werden kann.

VL. A Anweisungen, die bei der Verwendung des Gerats zu

62

befolgen sind
Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an ein anderes
Gerat. Lassen Sie von allen Seiten mindestens 10 cm freien Platz,
bevor Sie das Gerat aufstellen.
Nach dem Kochen sollten der Bratkorb und der Innentopf nicht
direkt auf die Arbeitsplatte gestellt werden, um ein Verbrennen der
Arbeitsplatte zu vermeiden.
Legen Sie die zu frittierenden Zutaten immer in den Korb, um einen
Kontakt mit den Heizelementen zu vermeiden.
Decken Sie den Lufteinlass und die auf3eren Luftéffnungen nicht
ab, wahrend das Gerat i Betrieb ist.
Fullen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da dies zu einer Brandgefahr
fUhren kann. .
Beim Bewegen eines Gerats, das heilRes Ol oder andere heile
FlUussigkeiten enthalt, ist aulRerste Vorsicht geboten.
BertUhren Sie niemals den internen Teil des Gerats, wahrend Sie es
verwenden.
Die Temperatur zuganglicher Oberflache kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist
Stellen Sie nichts auf das Gerat, um Verbrennungen durch heil3e
Oberflachen zu vermeiden
Wahrend des Frittierens wird hei3er Dampf durch die Luftauslas-
soffnungen freigesetzt. Halten Si lhre Hande und |hr Gesicht in
sicherem Abstand vom Dampf und von den Luftaustrittsoffnungen,
Achten Sie auch auf heilten Dampf und Luft, wenn Sie die Pfanne
vom Gerat nehmen.
Trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz, wenn dunkler Rauch
aus dem Gerat austritt. Warten Sie, bis die Rauchentwicklung au-
fgehart hat, bevor Sie die Pfanne vom Gerat nehmen.

WARNUNG: Berthren Sie keine heilten Oberflachen
&WARNUNG: Dieses Gerat muss mit VORSICHT verwendet
werden, da dieses Elektrogerat eine Heizfunktion enthalt. Die Ober-
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flach dieses Gerats unterscheidet sich auch von anderen Funktion-
soberflachen, die hoheTemperaturen erzeugen konnen. Da die
Temperaturen von verschiedenen Personen unterschiedlich wahr-
genommen werden, darf das Gerat nur mit Hilfe von Warmeschutz-
mitteln wie Handschuhen oder ahnlichen Kleidungsstiucken an den
vorgesehenen Griffen und Greifflachen berthrt werd Andernfalls
lassen Sie es ausreichend abkuhlen, bevor Sie die heilten Oberfla-
chen beruhren

. cI?as Mikrowellengerat darf nicht in einem Schrank aufgestellt wer-

en.

» Die Tur oder die AulRenflache kann heil® werden, wenn das Gerat

in Betrieb ist.

. &WARNUNG: Wenn die Tur oder die Turdichtungen beschadigt
sind, sollte die Fritteuse nicht benutzt werden, bis sie von einer
kompetenten Person repariert wurde.

» Dieses Gerat muss an eine geerdete Wandsteckdose angeschlos-
sen werden, um jegliche Art von Stromschlag oder Kurzschluss zu
vermeiden. Die Wandsteckdose muss ordnungsgemal installiert
und geerdet sein, da die Erdung des Steckers die Gefahr eines
Stromschlags verringert.

» Bei der Verwendung von Behaltern aus anderen Materialien als
Metall oder Glas im Backofen ist aulerste Vorsicht geboten.

* Um Verbrennungen zu vermeiden, gehen Sie aulerst vorsichtig
vor, wenn Sie Zubehorteile aus dem Fritteusenofen entfernen oder
heiles Fett entsorgen.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht ben-
utzen. Bewahren Sie nur das vom Hersteller empfohlene ofenfeste
Zubehor in diesem Fritteusenofen auf.

» Lagern oder verwenden Sie keine der folgenden Materialien im
Frittierofen: Papier, Pappe, Kunststoff und ahnliche Produkte.

» Decken Sie das Krimelfach oder einen anderen Teil des Ofens
nicht mit Alufolie ab. Dies fuhrt zu einer Uberhitzung des Ofens.

» Grolde Lebensmittel, Behalter aus Alufolie oder Utensilien durfen
nicht in den Frittierofen gestellt werden, da sie eine Brand- oder
Stromschlaggefahr darstellen kdnnen.

* Reinigen Sie nicht mit Scheuerschwammen aus Metall. Die Teile
konnen das Pad zerbrechen und elektrische Teile berthren, was
die Gefahr eines Stromschlags birgt.

» Das Gerat wurde mit einem Stecker mit Schutzleiteranschluss
geliefert. Vergewissern Sie sich, dass die Steckdose in Ihrer Woh-
nung ordnungsgemalfd mit der Erde verbunden ist.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG
Einzelheiten zur Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, finden Sie im Abschnitt Reinigung und Pflege.
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4. TECHNISCHE DATEN

Spannung

Frequenz

Strom

Kapagzitat

AC 220-240V

50-60 Hz

1800W

30L

Dieses Produkt entspricht der EU-Verordnung 2023/826 gemaR der Richtlinie
2009/125/EG iiber die Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung.

Stromverbrauch im Aus-Zustand: <0,50W
Stromverbrauch im Standby-Modus: N/A
Zeit, nach der das Produkt in den Aus-Zustand wechselt: <20 min

5. HAUPTBESTANDTEILE UNSERER HEISSLUFTFRITTEUSE

1. Bedienfeld

2. Turklinke

3. Men(-Knopf

4. Doppelte Glastur

Control Panel

Door Handle

Rotiserrie Skewer

. Backofengestell
Il.  Frittierkorb

Ill.  Backform

IV.  Krimeltablett

V. Rollbarer

VI. Rotisserie-Gabel
VII. Rotisserie-Spiel3
VIIl. Pizzastein (30cm)
IX. Ausziehgriff
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Rolling Cage
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Pizza Stone (30cm)

Menu knob

Double glass door

Baking Pan

———

Rotiserrie Fork

Remover Handle




OVEN-RACK: Hauptsachlich fur Fleisch, Brot, Pizza usw. zu verwenden.

LUFTFRIERKORB: Verwenden Sie den Luftfritierkorb in Verbindung mit der Luftfritierfunktion, um
Ihre Garergebnisse zu optimieren. Hauptsachlich fur Pommes frites, Hahnchenfligel, Zwiebeln usw.
zu verwenden. Er kann auch als Trocknungskorb verwendet werden.

BAKING PAN: Hauptsachlich verwendet fur Kekse, Kuchen, Truthahn usw. Sie kann auch das
Bratfett von Lebensmitteln oder Ol beim Frittieren auffangen.

FEATURES
Da diese Fritteuse mit der neuen 360° HOT AIR CIRCULATION Technologie arbeitet, bietet Ihnen
dieses Gerat mehr kdstliche und gestindere Gerichte.

TURSENSOR .

Diese Fritteuse verflugt Uiber einen Tursensor, der beim Offnen der Tur wahrend des Garvorgangs
den Garvorgang sofort stoppt und die Garraumbeleuchtung einschaltet. Auf dem Bedienfeld wird
dieses Symbo| (S angezeigt. Wenn die Tir geschlossen wird, schaltet sich das Licht aus
und der Garvorgang wird fortgesetzt. Achten Sie also bitte darauf, dass die Backofentiir wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleibt.

HOHLRAUMWAND AUS EDELSTAHL

Dieser Fritteusenofen ist mit einer Innenwand aus Edelstahl ausgestattet.

Das verleiht ihm nicht nur ein stilvolles Aussehen, sondern auch:

a. Erhéhte Korrosionsbestandigkeit

b. Verbessert die Verschleilfestigkeit

c. Einfache und problemlose Reinigung durch die glatte Oberflache aus rostfreiem Stahl
d. Zeigt eine hohe Bestandigkeit gegen hohe Ofentemperaturen.

LED-BEDIENFELD

® o ® ® ®
| | |
| |

¢ i
4 I:l > "Q'- mepr  [Dfl  ARFRY MBS WINGS  PIZZA  STEAK  COORIES
(l) SNACKS VEGGIES TONST  BAKE  BAGEL  BROIL
[ F
=

< > = @& B ROAST  DEHYCRATE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT

| |
| |
@ ® ©® @

1. UBERSICHT UBER DIE FUNKTIONEN DER LUFTFRITTEUSE

DEFAULT DEFAULT TEMP

PRESET TEMPERATUR | ZEIT (Min.) BEREICH ZEITRAUM
'-Hﬁ&ﬁgggg;’r‘f)@ 200°C 10 90-230°C Bis zu 2
(Pom%"gf Erites) 230°C 18 90-230°C Bis zu 2
WINGS 230°C 18 90-230°C Bis zu 2
PIZZA 230°C 11 90-230°C Bis zu 2
STEAK 230°C 7 90-230°C Bis zu 2
COOKIES 180°C 15 90-230°C Bis zu 2
SNACKS 200°C 18 90-230°C Bis zu 2
VEGGIES 230°C 15 90-230°C Bis zu 2
TOAST } } 17 17 Min.
BAKE 175°C 25 90-230°C Bis zu 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Bis zu 2
BROIL 230°C 10 90-230°C Bis zu 2
ROSTEN 200°C 30 90-230°C Bis zu 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENT 34°C 45 30-40°C Bis zu 8
DEFROST 50°C 20 30-80°C Bis zu 2

WIEDERAUFWARMEN 95°C 5 90-230°C Bis zu 2
WARM 50°C 240 30-120°C Bis zu 8

Die oben genannten Standarddaten dienen nur als Referenz, der Benutzer kann die
gewiinschte Temperatur und Zeit nach Bedarf anpassen.

2. D" START/ PAUSE Symbol “START /PAUSE”, um das Garprogramm zu starten oder zu stoppen.

3. PREHEAT VORHEIZEN Nachdem Sie ein vordefiniertes Menii ausgewahlt oder die Temperatur nach
Bedarf eingestellt haben, berihren Sie das Symbol “VORHEIZEN”, um die Fritteuse vorzuheizen.
(Es ist nicht notwendig, das Symbol “START / PAUSE” zu beriihren, um das Vorheizprogramm

zu starten. Nach dem Vorheizen ertont ein 5-maliger Signalton und auf dem Display erscheint die
Meldung “Lebensmittel hinzufligen”).

4. 'Q" LICHT-IKON Mit dem Symbol “LIGHT” schalten Sie die Backofenbeleuchtung ein/aus. (Nach
manueller Auswahl schaltet es sich nach 5 Minuten automatisch aus.

5. ¢ [:‘ °> SYMBOL FUR DIE TEMPERATURANZEIGE Das “<”-Symbol dient zum Verringern
und das “>"-Symbol zum Erhéhen der Temperatur je nach Bedarf. Um die Einstellung schnell zu
andern, halten Sie die Taste gedrickt, so dass sich die Temperatur so lange andert, bis Sie die
gewulnschte Temperatur erreicht haben.

6. (DPOWER BUTTON Dieses Symbol dient zum Ein- und Ausschalten der HeiRluftfritteuse

7.<[___ ]®*>sYMBOL FUR DIE ZEITANZEIGE Das “<’-Symbol dient zum Verringern und das
“>"-Symbol zum Erhéhen der Zeit je nach Bedarf. Um die Einstellung schnell zu &ndern, halten Sie
die Taste gedriickt, so dass sich die Zeit so lange andert, bis Sie die gewlinschte Zeitdauer erreicht
haben.

8. £ ROTISSERIE-FUNKTION Dieses Symbol leuchtet, wenn sich das Gerat im Rotisserie-
Modus befindet

9. @%E ODER KONVOKATION Dieses Symbol zeigt an, ob der Konvektionsmodus ein- oder
ausgeschaltet ist; wenn das Symbol zu blinken beginnt, ist der Konvektionsmodus eingeschaltet,
andernfalls ist er ausgeschaltet.

10. Egﬁ}( DUAL COOK Die fortschrittliche Dual-Cook-Technologie ermdglicht es lhnen, lhre Fritteuse
S0 zu programmieren, dass sie den Garvorgang mit zwei voreingestellten Garvorgangen auf

einmal startet. Um den dualen Garvorgang zu starten, driicken Sie auf das Symbol fir den dualen
Garvorgang und dann auf den einzelnen Garvorgang und sofort auf den zweiten Garvorgang.
Dricken Sie dann auf das Power-Symbol, um die Fritteuse den Rest erledigen zu lassen. Wenn Sie
zum Beispiel ein Gericht backen mdchten, driicken Sie das Garsymbol und wahlen Sie die Option
Backen aus dem Menii. Vergessen Sie es einfach, lhre Fritteuse macht beides zusammen. Wenn
der Garungsprozess beendet ist, beginnt der Backvorgang automatisch und ohne Hektik und Muhe.

1. ®MENU Mit Hilfe dieser Taste konnen Sie durch Drehen des Menuknopfes ein beliebiges
vordefiniertes Kochmenl auswahlen. Um das Menu auszuwahlen, drehen Sie den Knopf im
Uhrzeigersinn und die Menuoptionen beginnen zu blinken. Sie kénnen den Knopf so lange drehen,
bis das gewlinschte Menu blinkt, und es dann auswahlen.

VOR DER BENUTZUNG IHRES AIRFRYER-OFENS

1. Entfernen Sie alle Verpackungen rund um und im Inneren des Backofens.

2. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile und hitzebestandige Oberflache,
entfernt von Gegensténden, die durch die Hitze beschadigt werden kénnen.
Halten Sie einen Mindestabstand von 110 mm zwischen dem Elektrogerat und
der Wand ein.

3. Entfernen Sie die Schutzfolie von der Bildschirmoberflache. (Die Folie kdnnen
Sie abreilRen oder belassen.)

4. Waschen Sie das gesamte Zubehor und reinigen Sie den Backofenraum mit
einem feuchten und trockenen Tuch. Spater konnen Sie das gesamte Zubehor
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wieder in den Backofen einsetzen.

5. Vergewissern Sie sich vor dem Anschliel3en, dass die Spannung des Gerats
mit der Spannung der Steckdose Ubereinstimmt.

6. Vor dem ersten Gebrauch muss der Ofen mindestens 18 Minuten lang bei
230 °C betrieben werden, um ihn zu sterilisieren und den Anfangsgeruch zu
beseitigen, da es normal ist, dass die Fritteuse aufgrund der Schutzfolie des
Ofens eine Art Geruch oder Rauch abgibt.

WIE SIE IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE BEDIENEN

(DStecken Sie das Gerat in die Steckdose und driicken Sie das Einschalt-Symbol, um die Fritteuse
einzuschalten. Der Bildschirm leuchtet auf und das Symbol “AIR FRY” beginnt zu blinken.

(

2
-

2. === Drehen Sie den MenuUknopf, um das gewulnschte Menl auszuwahlen. Nachdem Sie es
ausgewahlt haben, zeigt der Bildschirm die Standardtemperatur und -zeit des Menus an. Wenn Sie
Zeit und Temperatur andern méchten, kdnnen Sie dies Uber das Zeit- und Temperatursymbol tun und
dann das ausgewahlte Mentsymbol drucken um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Die Temperatur fur die Toastfunktion kann mdglicherweise nicht eingestellt werden. Andern
Sple daher die Zeitdauer von Stufe 1 bis Stufe 7 der Toastfunktion.

v
=
8

3. nTBeruhren Sie das Symbol “VORHEIZEN”, um den Ofen der Fritteuse vorzuheizen. Wenn die
Innentemperatur eine bestimmte Temperatur erreicht hat und der Backofen vorgeheizt ist, erscheint
auf dem Bildschirm das Zeichen “ESSEN HINZUFUGEN?”; geben Sie die Lebensmittel in den
Backofen und schlieRen Sie die Tur.

Hinweis: Fir die Programme Toast, Dehydrieren, Garen, Auftauen, Aufwarmen und Warmhalten ist
kein Vorheizen erforderlich.

s A1 S 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] N i
DEHYDRATE 2 Position2: T —
BAKE o1 A3 A CHIPS " A3
VEGGIES 44 WINGS 2
PIZZA
1 1
Positions: 2 Position5: e 2
ROAST 3 Rotisserie 3
e 4 4

e . -~ r p e

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  BakingPan Rotisserie
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4. ZUBEHOR-POSITION: Spater kdnnen Sie die Einschubposition zum Garen der gewiinschten

Menufunktion wahlen, da die Einschubposition fur jede einzelne Menufunktion unterschiedlich ist.

Hinweis: Beim Frittieren oder Garen von fetthaltigen Speisen den Frittierkorb oder den Backofenrost

auf seine Position stellen und die Backform in den Schlitz darunter stellen, um zu verhindern, dass

das Ol in den Edelstahlraum tropft.

Nachdem Sie die Zubehorposition ausgewahlt haben, schieben Sie das Gargut in den Ofen und

%chlieﬁen die Tur. Es gibt 4 Rillenpositionen, wahlen Sie die passende Position zum Garen der
peisen.

Hinweis: Wenn Sie den Drehspield verwenden mussen, fixieren Sie die Lebensmittel und schieben

Sie sie in den Ofen der Fritteuse.

el

PAUSE Wenn Sie die Vorheizfunktion von Schritt 3 Uberspringen méchten, driicken Sie das Symbol
START/ PAUSE, um sofort mit dem Garen zu beginnen. Auf dem Display wird der Countdown des
Timers angezeigt, und nach Beendigung des Garvorgangs ertont ein 5-maliger Signalton, auf dem
Display wird “END” angezeigt und alle Meniisymbole leuchten auf.

Hinweis: Um den Drehspiel3 zu verwenden, beriihren Sie das Drehspief3-Symbol, nachdem Sie das
Start/Pause-Symbol gedriickt haben.

Hinweis: Auf dem Display wird weiterhin “END” angezeigt, bis eines der Menlsymbole gedrickt
wird. Nach Beendigung des Garvorgangs lauft das Geblase noch etwa 4 Minuten lang weiter, um das
Gerat abzukuhlen.

DUALE KOCHFUNKTION

© O

U mor D | Am o cooes p
|| SCS VeSS okt eace sRolL )
2 g @ & ‘ ROAST DEMDANE FEAMENT DEFROST WARM REHEAT —

SOGO

pomnon

1.
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OStecken Sie das Gerat in die Steckdose und driicken Sie dann das Einschalt-Symbol, um die
Fritteuse einzuschalten. Der Bildschirm leuchtet auf und das Symbol “AIR FRY” beginnt zu blinken.

DUAL

COOKBeriihren Sie das Symbol “DUAL COOK’, die Symbole fiir die fiinf Programme AIR FRY/
BAKE/ BROIL/ ROAST/ WARM leuchten gleichzeitig auf, drehen Sie den Menuknopf, um das erste
gewinschte Programm auszuwahlen, z.B. “Beriihren Sie das Temperatursymbol, um die gewiinschte
Temperatur einzustellen und beriihren Sie das Zeitsymbol, um die gewiinschte Zeit einzustellen,
berthren Sie schlieflich das Menusymbol, um das erste ausgewahlte Programm “AIR FRY” zu
bestatigen, die restlichen 4 Symbole leuchten weiter, wiederholen Sie den gleichen Vorgang, um das
zweite Garprogramm auszuwahlen.

Hinweis: Um die Funktion DUAL COOK abzubrechen, beriihren Sie einfach das Symbol START/
PAUSE und dann das Symbol DUAL COOK, um zum allgemeinen Menu zuriickzukehren.

¥
=
[

nBer[]hren Sie das Symbol “VORHEIZEN”, um den Ofen der Fritteuse vorzuheizen. Wenn die
Innentemperatur eine bestimmte Temperatur erreicht hat und der Backofen vorgeheizt ist, erscheint
auf dem Bildschirm das Zeichen “ESSEN HINZUFUGEN?”; geben Sie die Lebensmittel in den
Backofen und schlieRen Sie die Tur.

;ggfﬁ;}’,‘““ Legen Sie das Gargut nach Auswahl der Zubehorposition auf das ausgewahlte
ehor und

schlielen Sie die Tur. Es gibt 4 Rillenpositionen, wahlen Sie die passende zum Garen
der Speisen.

Dl

TART]
5"‘\'~F$EJWenn Sie die Vorheizfunktion von Schritt 3 Giberspringen mdchten, driicken Sie das Symbol
START/ PAUSE, um den Garvorgang zu starten. Auf dem Display wird der Countdown des Timers
angezeigt, und nach Beendigung des Garvorgangs ertdnt ein 5-maliger Signalton, auf dem Display
wird “END” angezeigt und alle Menlsymbole leuchten auf.
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Hinweis: Um den Drehspiel® zu verwenden, beriihren Sie das Drehspief3-Symbol, nachdem Sie das

Start/Pause-Symbol gedrickt haben.

Hinweis: Auf dem Display wird weiterhin “END” angezeigt, bis eines der Menlisymbole
gedrickt wird. Nach Beendigung des Garvorgangs lauft das Geblase noch etwa 4 Minuten lang
weiter, um das Gerat abzukuhlen.

SCHNELLREFERENZTABELLE DER KOCHFUNKTIONEN

Posicao de rack
Funktio Vorheize Vohrngeenscglglgren Vor%isbc;hr:ggen Vorgeschlagen
g Rack-Position
Basierend auf den aus- :

LUFTTROCKNUNG YES gewéhlten Lebensmitteln Fritteuse 2
CHIPS YES 5509 Fritteuse 2
WINGS YES 10389 (28PCS) Fritteuse 2

" Backform oder Bac-
PIZZA YES 13 kofenrost 3
Backform oder Bac-
STEAK YES 190g kofenrost 2
Je nach ausgewahltem
COOKIES YES Lebensmittel Backform 2
Backform oder Bac-
SNACKS YES kofenrost 3
Backform oder Frit-
VEGGIES YES tierkorb 3
TOAST NO 6 Stiick OVEN RACK 2 oder 3
Je nach ausgewahltem Backform oder Bac-
BAKE YES Lebensmittel kofenrost 3
Backform oder Frit-
BAGEL YES teusenkorb 2
Backform oder Bac-
BROIL YES kofenrost 2
o Auflaufform oder ; ;
ROSTEN YES Rotisserie-Gabel | 4 oder Rotiserrie
DEHYDRATE NO AIR FRY BASKET 1/2/3
FERMENT NO Backform 3
DEFROST NO Backform 2
WIEDERAUFWARMEN NO Backofengestell 3
WARM NO Backform 2

SCHNELLREFERENZTABELLE DER DUALEN KOCHFUNKTION

FUNKTION 1 |FUNKTION 2|VORHEIZEN | Empfohlene Menge an | Vorgeschlagenes |Voraeschiagene
LUFTTROCK- Je nach ausgewahltem
NUNG WARM YES Lebensmittel 2
Je nach ausgewahltem | Backform oder Bac-
BAKE BROIL YES Lebensmittel kofengestell 3
N 4 oder
LUFTTROCK- Je nach ausgewahltem Backform oder i
NUNG WARM YES Lebensmittel Rotisserie-Gabel Rotiserrie-Ga-
belstellung
ROSTEN LUFTTROC- YES Je nach ausgewahltem Backform oder Rotigeor?iztGa-
KNUNG Lebensmittel Rotisserie-Gabel
belstellung
LUFTTROCK- Je nach ausgewahltem Frittierkorb oder
NUNG BROIL YES Lebensmittel Backofengestell 2 oder 3
DEUTSCH
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WIE MAN EINE GLUHBIRNE AUSWECHSELT

ACHTUNG: Ziehen Sie den Stecker des AIR FRYER OVEN aus der Steckdose und lassen Sie ihn
vollstandig abkihlen, bevor Sie die Backofenlampe wieder einsetzen.

Spezifikation: 25-W-Halogenbirne.

1._ Drghen

2.

Sie die )
i Entfernen Sie
@ Lichtabdeckung - !
( g) die gesicherte
= %%%ggigcjgrginn, ﬁldue?nai rsniee, e

um sie

abzunehmen. l % giiﬂ;guﬁen

3. Setzen Sie die

n Si 4. Drehen Sie die
@ neue Gllhbirne = Lichtabdeckung
ein. a im Uhrzeigersinn,
um sie
festzuziehen.

DEMONTAGE DER INNEREN GLASTUR ZUR REINIGUNG 1
Achtung: Achten Sie darauf, dass die Glastur vollstandig abgekuhlt
ist, bevor Sie sie zerlegen.

1. Mit einem Schraubenzieher kénnen die Schrauben gegen
den Uhrzeigersinn gedreht werden, um das innere Glas zu
Reinigungszwecken zu entfernen.

2. Der Benutzer kann den mitgelieferten Silikon-Saugnapf
verwenden, um das Glas anzusaugen und es dann mit den
Handen herauszunehmen

3. Nachdem Sie das Glas gereinigt und getrocknet haben, setzen
Sie es wieder ein und ziehen Sie die Schrauben fest.

6. REINIGUNG UND LAGERUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie den Backofen und
alle Zubehorteile vollstandig abkuhlen, bevor Sie ihn zerlegen und reinigen.

REINIGUNG VON AUSSENKORPER UND TUR
Wischen Sie den AuRenkdrper mit einem weichen, feuchten Schwamm ab. Ein nicht
scheuernder FlUssigreiniger oder eine milde Spruhlosung kann verwendet werden, um die
Bildung von Flecken zu vermeiden.

- Verwenden Sie zum Reinigen der Glastur einen Glasreiniger oder ein mildes Reinigungsmittel
und einen weichen Schwamm oder einen weichen Scheuerschwamm aus Kunststoff. Verwenden
Sie keine Scheuermittel oder Scheuerschwamme aus Metall, da diese Kratzer auf der
Oberflache des Backofens hinterlassen wirden.

- Wischen Sie den LED-Bildschirm mit einem weichen oder feuchten Tuch ab. Tragen Sie den
Reiniger auf das Tuch auf, nicht direkt auf die LED. Reinigen Sie den LED-Bildschirm mit
einem trockenen Tuch und verwenden Sie keine Scheuermittel, da diese Kratzer auf der LED-
Oberflache hinterlassen kénnen.

- Warnung: Um einen Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel
nicht ins Wasser oder in andere Flussigkeiten.

REINIGUNG DES INNENRAUMS
Wischen Sie die Wande mit einem weichen, feuchten Schwamm ab, um Spritzer zu entfernen,
die beim Kochen entstehen kdnnen. Tragen Sie den Reiniger auf den Schwamm auf und
reinigen Sie ihn dann, tragen Sie ihn nicht direkt auf das Innere des Hohlraums auf.

- Warnung: Gehen Sie bei der Reinigung der Heizelemente duf3erst vorsichtig vor. Lassen Sie
den Ofen vollstandig abkuhlen und reiben Sie dann vorsichtig mit einem weichen, feuchten
Schwamm oder Tuch Uber die Lange des Heizelements. Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel. Lassen Sie alle Oberflachen grundlich trocknen, bevor Sie den Netzstecker in
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die Steckdose stecken und den Backofen einschalten.

REINIGUNGSHINWEISE FUR HOHLRAUMWANDE

Nach dem Garen fettiger Speisen entstehen Flecken auf der Rlckseite und den Seitenwanden des

Ofens. Bitte reinigen Sie sie rechtzeitig, um libermafRige Ansammlungen zu vermeiden.

1. Wir empfehlen, die Wande vor dem ersten Gebrauch mit etwas Speisedl, z. B. Oliven- oder
Sonnenblumendl, einzufetten, sie etwa 24 Stunden lang mit dem Ol einwirken zu lassen, den
Uberschuss mit Kiichenpapier zu entfernen, und schon kénnen Sie sie benutzen.

2. Es stimmt, dass es sich an Stellen, an denen es mit heilem Ol oder Lebensmitteln in Berlihrung
gekommen ist, mit der Zeit verfarbt, aber das beeintrachtigt seine Leistung nicht. Es ist nicht
notig, diese “Flecken” mit Gewalt zu entfernen, sondern es genlgt, die Essensreste oder das
liberschiissige Ol zu entfernen. Aber Vorsicht! Es sollte sich um dunkle Flecken handeln, nicht
um Rost.

Farbunterschiede an den Wanden dirfen den Betrieb nicht beeintrachtigen. Und es ist ratsam,
die Olauffangschale mit Alufolie oder Kiichenpapier auszulegen, da diese am meisten mit Ol
oder Speiseresten in Beriihrung kommen.

3. Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch abkiihlen und reinigen Sie es mit einem weichen,
mit Seifenwasser (etwas Spulmittel) befeuchteten Tuch oder einfach mit Kiichenpapier. Es ist
wichtig, keine aggressiveren Reinigungsmittel zu verwenden, und es ist sehr wichtig, es nicht
geschlossen zu lassen, wenn es innen nicht trocken ist.

OBERES UND UNTERES HEIZELEMENT

Diese Fritteuse verflgt Uiber ein oberes und ein unteres Heizelement, die durch eine gleichmaRige
Warmeverteilung fiir perfekt gegartes Essen sorgen und so ein besseres Kocherlebnis ermdglichen.
Hinweis: Bitte beachten Sie, dass sich die oberen Heizelemente im Betriebszustand befinden
sollten. Die rote Farbe der oberen Heizungsrohre ist relativ weniger auffallig als die der unteren.
Unterschiedliche Funktionen haben unterschiedliche Heizrohre in Betrieb.

Die unteren Rohre sind heil3er (réter), weil die Heizrohre des oberen und des unteren Teils
unterschiedliche Leistungsstufen haben (400 W/jedes untere Heizrohr, 225 W/jedes obere) und

das obere Heizrohr ndher am Kuhlgeblase liegt. Deshalb sieht die untere Heizréhre sehr rot aus,
wahrend die obere nicht rot zu werden scheint, wenn der Ofen in Betrieb ist, aber das hat keinen
Einfluss auf die tatsachliche Nutzung des Ofens.

Das Design mit 4 Heizrohren oben liefert 900 W Leistung, und 2 unten liefern 800 W Leistung. Wenn
die Leistung auf beiden Seiten gleich ist, kdnnen die Speisen gleichmaRiger gegart werden.

Um zu Uberprifen, ob die oberen Heizrohre des Backofens ordnungsgemal funktionieren, empfiehlt
es sich, eines der drei Programme “WARM” oder “ENTFEUCHTEN”" oder “GAREN” auszuflhren (bei
diesen drei Programmen funktionieren nur zwei obere Heizrohre).

REINIGUNG DES KRUMELFACHS
Nehmen Sie die Krimelschublade nach jedem Gebrauch heraus und entsorgen Sie die Krimel.
Wischen Sie das Tablett mit einem weichen, feuchten Schwamm ab. Sie kénnen einen nicht
scheuernden FlUssigreiniger oder eine milde Spriihlésung verwenden, um ein Festsetzen der
Flecken zu vermeiden. Tragen Sie den Reiniger auf den Schwamm auf, nicht direkt auf das
Tablett, und wischen Sie es anschlieflend grundlich trocken.

- Um das eingebrannte Fett zu entfernen, weichen Sie das Tablett in warmem Seifenwasser ein
und waschen Sie es dann mit einem weichen Schwamm oder einem weichen Scheuerschwamm
aus Kunststoff. Spulen Sie es ab und trocknen Sie es grindlich.

- Setzen Sie das Kriimelfach nach der Reinigung und vor dem Einstecken des Netzsteckers in die
Steckdose und dem Einschalten des Backofens immer wieder in den Backofen ein.

REINIGUNG DES BACKOFENGESTELLS, DES BACKBLECHS, DES FRITTIERKORBS UND

DES GRIFFS
Waschen Sie das gesamte Zubehdr in warmer Seifenlauge mit einem weichen Schwamm
oder einem weichen Kunststoffschwamm. Spiilen Sie es ab und trocknen Sie es grindlich.
Verwenden Sie zum Reinigen des Zubehors keine Scheuermittel, Metallschwamme oder
Metallgegenstande, da diese die Oberflache beschadigen kdnnen.

- Um die Lebensdauer Ihres Zubehdrs zu verlangern, wird eine Reinigung in der Spiilmaschine
nicht empfohlen.

LAGERUNG

- Vergewissern Sie sich, dass der Ofen und alle Zubehorteile sauber und trocken sind.

- Vergewissern Sie sich, dass die Tir geschlossen ist.

- Lagern Sie das Gerat aufrecht, waagerecht und auf den Standbeinen stehend. Lagern Sie das
Gerét nicht, wenn es nass oder heil} ist. Nicht in heiRer oder feuchter Umgebung lagern.
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7. FEHLERSUCHE

Mogliche Probleme

Mogliche Ursachen

Losung

Der Ofen funktioniert
nicht

Das Gerat ist nicht
eingesteckt

Vergewissern Sie sich, dass die HeiRluftfritteuse eingesteckt
ist.

Das Gerét ist nicht
eingeschaltet worden

Beriihren Sie das Symbol POWER ON/OFF, um das
Gerat einzuschalten.

Die Tdr ist nicht richtig
geschlossen

Vergewissern Sie sich, dass die Tir gut geschlossen ist.

Dampf tritt oben aus
der Backofentir aus

Die Lebensmittel, die Sie
kochen, enthalten viel
Feuchtigkeit

Das ist normal. Die Tir ist bellftet, um den Dampf abzu-
lassen, der durch Lebensmittel mit hohem Feuchtigkeits-
gehalt, wie z. B. Tiefkuhlbrot, entsteht.

Weiler Rauch kommt
aus dem Ofen

Dies ist das erste Mal,
dass Sie Verwendung des
Backofens

Dies ist bei der ersten Verwendung normal. Wir empfehlen
lhnen, den Ofen auf die hdchste Temperatur einzustellen
und ihn ungefahr 20 Minuten lang laufen zu lassen.

Sie kochen fettiges Essen

Dies ist normal, wenn fettige Speisen gekocht werden, es
beeintrachtigt den Kochvorgang nicht

Die Backform, das Kriime-

Iblech oder der Heizkorper

enthalt noch Fett- oder Ol-

riickstande vom vorherigen
Gebrauch

Stellen Sie sicher, dass jede Komponente nach jedem
Gebrauch ordnungsgeman gereinigt wird.

Es kommt dunkler
Rauch aus dem Ofen

Das Essen brennt an

Schalten Sie den Backofen sofort aus, be Vorsicht, wenn
Sie die Lebensmittel entfernen

Die im Ofen zuberei-
teten Zutaten werden
nicht richtig gegart.

Zu viele Lebensmittel auf
einmal im Ofen

Reduzieren Sie die Lebensmittelmenge beim Kochen

Zu niedrige Temperatur oder
zu kurze Zeiteinstellung

Stellen Sie die hohe Temperatur oder eine langere Zeits-
panne ein

Wahlen Sie die falsche
Funktion

Stellen Sie sicher, dass Sie mit der richtigen MenUfunktion
kochen

Lebensmittel werden
ungleichmaRig gegart

Die Zutaten werden
wahrend des Kochvorgangs
gestapelt oder nahe beiei-
nander gehalten.

Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel und Zutaten
gleichmagig verteilt sind.

Die Position der Backform, des
Frittierkorbs oder des Ofenrosts
ist nicht eingestellt

Das Kochgeschirr wird in die richtige Position gebracht

Lebensmittel sind
nach dem Frittieren
an der Luft nicht
knusprig

Zutaten mit hohem Feuchti-
gkeitsgehalt

Das Bespriihen oder Einpinseln von Lebensmitteln mit
einer kleinen Menge Ol hilft ihnen, besonders knusprig zu
werden.

Display zeigt Fehler-
code "E1" an

Es gibt einen Kurzschluss
im Temperaturwachter

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose und wenden
Sie sich an das Kundendienstzentrum des Unternehmens.

Display zeigt Fehler-
code "E2" an

Der Temperaturwachter
oder das Heizgerat ist nicht
funktionsfahig

Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, schlieen
Sie es wieder an und nehmen Sie es erneut in Betrieb.
Wenn das Problem nicht behoben werden kann, wenden
Sie sich an den Kundendienst des Unternehmens.
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. m IMPORTANTE:

Leggi sempre attentamente il manuale delle istruzioni prima
dell’'uso.

Questo manuale pu6 essere scaricato dal nostro sito www.
sogo.es

Conserva queste istruzioni per riferimento futuro.

. Definizioni dei simboli

GENERAL
PRECAUTIONS

- Informazioni importanti e indicazioni per uso benefico
Segnalazione di pericolo per le persone e la Prodotto.
Awviso di pericolo di incendio.

Awviso di superficie calda

5- Precauzioni durante I'utilizzo di apparecchiature elettriche ed

3.

elettroniche.

Istruzioni di sicurezza per l'utente

=Tl Precauzioni generali durante lI'uso di
il apparecchiature elettriche
Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti in
questo manuale.
Non utilizzare o conservare I'apparecchio all'aperto.
Posiziona sempre 'apparecchio su una superficie piana e regolare.
Questo prodotto € destinato all'uso al coperto, non industriale,
non commerciale ed esclusivamente domestico. Non utilizzare
'apparecchio all'aperto o per altri scopi. L'uso o gestione impropri
possono causare problemi all’apparecchio e lesioni all’'utente.
L'apparecchio deve essere utilizzato solo per gli scopi previsti. Si
declina ogni responsabilita per danni derivanti da un uso o gestione
errati.
Prima di collegare I'apparecchio verifica che la tensione indicata
sulla targhetta dei dati sia compatibile con la tensione di rete
disponibile.
Stacca sempre la spina dalla presa di corrente quando
'apparecchio non € in uso. Non lasciare I'apparecchio incustodito
quando & acceso.
E necessaria una stretta supervisione quando 'apparecchio viene
utilizzato da o vicino a bambini.
Prima di pulire o riporre 'apparecchio, staccane sempre la spina e
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lascialo raffreddare.

Anche dopo essere stato spento, I'apparecchio non &€ completa-
mente scollegato dalla rete elettrica. Per scollegarlo completamente
devi staccare la spina dalla presa di corrente.

Questo apparecchio non € adatto ad essere azionato tramite un
timer esterno o un sistema di telecomando separato.

Questo apparecchio € destinato all'uso in applicazioni domestiche e
simili, come:

Cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
Agriturismi e uso da parte di clienti in hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale;

“Bed and Breakfast” e simili esercizi;

Ristorazione e simili esercizi non al dettaglio.

Evita di versare liquidi sul connettore.

Il A Restrizioni d’'uso per evitare lesioni personali
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Non lasciare che I'apparecchio funzioni incustodito.

Non posizionare o utilizzare questo apparecchio vicino all’acqua.
Non posizionare o utilizzare I'apparecchio e il suo cavo di
alimentazione su o vicino a superfici calde (ad es. piastre di cottura)
o fiamme libere.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda da spigoli acuti e
tienilo lontano da oggetti caldi e fiamme. Non piegare il cavo e non
avvolgerlo allapparecchio.

Non immergere in acqua l'alloggiamento, che contiene componenti
elettrici e resistenze, né sciacquarlo sotto 'acqua corrente

Non utilizzare mai accessori non consigliati dal produttore.

L'uso di accessori non consigliati o venduti dal produttore puo
provocare incendi, scosse elettriche o lesioni personali.

Per staccare la spina dalla presa elettrica, afferra la spina stessa e
non tirare il cavo o 'apparecchio.

Per evitare scosse elettriche, assicurarsi che le mani siano asciutte
prima di collegare o scollegare.

Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate, su pavimenti umidi
0 quando I'atmosfera € umida, c’e il rischio di scosse elettriche.
Durante I'utilizzo dellapparecchio, accertati che il cavo di
alimentazione non venga intrappolato o schiacciato.

Non lasciare che I'unita motore, il cavo o la spina si bagnino, per
evitare il rischio di scosse elettriche.

Fai attenzione durante l'uso di apparecchi elettrici, poiché la
superficie dell’elemento riscaldante conserva calore residuo dopo
'uso. Qualsiasi uso improprio espone al rischio di lesioni all'utente e
danni al prodotto.

Non toccare le superfici esterne dell’'apparecchio in quanto possono
surriscaldarsi durante il funzionamento. Usa invece il manico o i
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guanti.

Il & Restrizioni all’uso del prodotto dovute a cattive condizioni

o guasti
Non immergere mai I'apparecchio o la spina in acqua o altri
liquidi. In caso di caduta dellapparecchio in acqua, scollegalo
immediatamente dalla rete elettrica e, prima di riutilizzarlo,
consegnalo ad un centro di assistenza autorizzato per la
riparazione.
Non utilizzare 'apparecchio se & caduto sul pavimento, se ci sono
segni visibili di danni o se presenta una perdita.
Non usare I'apparecchio se il cavo o la spina hanno subito danni,
nel qual caso dovranno essere sostituiti solo dal produttore, da
un suo agente di servizio autorizzato o da persone parimente
qualificate per evitare rischi.
In caso di malfunzionamento dell’'apparecchio, o se € stato
danneggiato in qualsiasi modo, consegnalo al piu vicino centro di
assistenza autorizzato per eventuali esami, riparazioni o regolazioni.
In caso di problemi con I'hnardware, non tentare di riparare il prodotto
da solo. Le riparazioni devono essere eseguite solo da tecnici
qualificati.

Iv. A Restrizioni d’uso se usato con bambini e anziani

L’apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i
bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive
dell’esperienza e perizia necessarie, a meno che non vengano sor-
vegliate o addestrate.

Questo apparecchio puo essere usato da bambini di eta pari o su-
periore agli 8 anni, e da individui con ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali, o prive dellesperienza e perizia necessarie, purché
supervisionati e istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e sui rischi e
pericoli connessi a tale uso.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochi-
no con 'apparecchio.

Pulizia e manutenzione affidate all'utente n possono essere effettua-
te da bambini, a men che non siano maggiori di 8 anni e sorvegliati.
Tieni apparecchio e cavo fuori dalla portata dei bambini minori di 8
anni.

Non permettere ai bambini di utilizzare 'apparecchio senza supervi-
sione.

V. A AVVISO IMPORTANTE

Per evitare sovraccarichi elettrici, non usare altri prodotto ad alta
potenza sullo stesso circuito elettrico al quale € collegato questo
apparecchio.
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Questo apparecchio include un cavo di alimentazione corto. Si
sconsiglia 'uso di una prolunga, ma se € necessario utilizzarne una:
La potenza elettrica nominale del cavo deve essere almeno pari a
quella del prodotto.

Stendi la prolunga in modo che non passi dove pud costituire un
rischio di inciampo o essere accidentalmente tirata.

VL A Istruzioni da seguire quando si utilizza il dispositivo
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Non posizionare I'apparecchio contro un muro o contro qualsiasi
altro apparecchio. Lasciare almeno 10 cm di spazio libero da tutti i
lati prima di posizionare I'apparecchio.

Dopo la cottura, il cestello e la pentola interna non devono essere
appoggiati direttamente sul piano di lavoro, per evitare di bruciare il
piano.

Mettere sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare
che vengano a contatto con le resistenze.

Non coprire la presa d’aria e le aperture esterne dell’aria mentre
'apparecchio € in funzione.

Non riempire la padella con olio, poiché potrebbe causare un rischio
di incendio.

E necessario prestare la massima attenzione quando si sposta un
apparecchio contenente olio caldo o altri liquidi caldi.

Non toccare mai la parte interna dell’apparecchio durante 'uso.

La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata quan-
do 'apparecchio € in funzione

Non posizionare nulla sopra 'apparecchio, per evitare qualsiasi tipo
di bruciatura causata dalla superficie calda

Durante la frittura ad aria, il vapore caldo viene rilasciato attraverso
le aperture di uscita dell'aria. Tenere le mani e il viso a una distanza
di sicurezza dal vapore e dalle aperture di uscita dell’aria.

Prestare attenzione anche al vapore e all'aria caldi quando si
rimuove la padella dall’apparecchio.

Scollegare immediatamente I'elettrodomestico se si vede del

fumo scuro che fuoriesce dall’apparecchio. Attendere la ces-
sazione dell'emissione di fumo prima di rimuovere la pentola
dall'apparecchio.

/N\AVVERTENZA: non toccare le superfici calde.

AWERTENZA: questa apparecchiatura deve essere utilizzata
con ATTENZIONE poiché questo apparecchio elettrico contiene
una funzione di riscaldamento. La superfici di questo apparecchio &
inoltre diversa da altre superfici funzionali che possono produrr alte
temperature. Poiché le temperature sono percepite in modo diver-
so da persone diverse, I'attrezzatura deve essere toccata solo in
corrispondenza delle maniglie e delle superfici di presa previste, con
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l'aiuto di protezioni termiche come guanti o indumenti simili. In caso
contrario, lasciarlo raffreddare per un tempo sufficie prima di toccare
le superfici calde.

}‘orno a microonde non deve essere collocato all’interno di un mobi-
e.

Lo sportello o la superficie esterna possono diventare caldi quando
'apparecchio € in funzione.

AVVERTENZA: se lo sportello o le guarnizioni dello sportello
sono danneggiati, la friggitrice non deve essere utilizzata finché non
e stata riparata da una persona competente.

Questo apparecchio deve essere collegato a una presa a muro con
messa a terra per evitare qualsiasi tipo di scossa o cortocircuito.

La presa a muro deve essere installata correttamente e dotata di
messa a terra, in quanto la messa a terra della spina riduce il rischio
di scosse elettriche.

E necessario usare la massima cautela quando si utilizzano nel
forno contenitori di materiali diversi dal metallo o dal vetro.

Per evitare ustioni, prestare la massima attenzione quando si rimuo-
vono gli accessori dal forno della friggitrice ad aria o si smaltisce il
grasso caldo.

Scollegare sempre I'unita quando non viene utilizzata. Non riporre
in questo forno friggitrice materiali diversi dagli accessori a prova di
forno raccomandati dal produttore.

Non conservare o utilizzare nella friggitrice i seguenti materiali: car-
ta, cartone, plastica e prodotti simili.

Non coprire il vassoio raccoglibriciole o qualsiasi parte del forno con
fogli di alluminio. In questo modo il forno si surriscalda.

Nel forno della friggitrice non devono essere inseriti alimenti di gran-
di dimensioni, contenitori di alluminio o utensili, in quanto possono
costituire un rischio di incendio o di scossa elettrica.

Non pulire con pagliette metalliche. | pezzi possono rompere il tam-
pone e toccare parti elettriche, con conseguente rischio di scosse
elettriche.

L'apparecchio & stato fornito con una spina con collegamento a
terra di protezione. Assicurarsi che la presa elettrica di casa sia
correttamente collegata a terra.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Si prega di fare riferimento alla sezione pulizia e manutenzione per
i dettagli su come pulire le superfici che vengono a contatto con gli
alimenti.
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4. SPECIFICHE TECNICHE

Tensione Frequenza

Potenza

Capacita

AC 220-240V 50-60 Hz

1800W

30L

Questo prodotto &€ conforme al regolamento UE 2023/826 ai sensi della direttiva
2009/125/CE sui requisiti di progettazione ecocompatibile.
Consumo energetico in modalita spento: <0,50W
Consumo energetico in modalita standby: N/A

Tempo dopo il quale il prodotto entra in modalita spento: <20 min

5. COMPONENTI PRINCIPALI DELLA NOSTRA FRIGGITRICE AD ARIA

rob=

l.
II.
M.
IV.
V.
VI.
VILI.

VIII.

IX.

Pannello di controllo
Maniglia della porta
Manopola del menu
Porta a doppio vetro

Control Panel

Door Handle

Rolling Cage

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)

Cremagliera del forno
Cestello per friggitrice ad aria
Teglia da forno

Vassoio per briciole

rotante

Forchetta da rosticceria
Spiedo da rosticceria

Pietra per pizza (30 cm)
Maniglia dell’estrattore
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan

———

Rotiserrie Fork

Remover Handle




GRIGLIA DEL FORNO: Utilizzata principalmente per carne, pane, pizza, ecc.

CESTONE PER LA FRIGGITURA AD ARIA: utilizzare il cestello per la friggitrice ad aria in
combinazione con la funzione Air Fry per ottimizzare i risultati di cottura. Si usa principalmente
per patatine fritte, ali di pollo, cipolle ecc. Puo essere utilizzato anche come cestello per la
disidratazione.

Teglia da forno: utilizzata principalmente per biscotti, torte, tacchini, ecc. Pud anche contenere i
residui del cibo o 'olio quando si frigge all’aria.

CARATTERISTICHE
Poiché questo forno friggitrice funziona con la nuova tecnologia di CIRCOLAZIONE DELL'ARIA
CALDA a 360°, questo apparecchio offre una cucina piu deliziosa e piu sana.

SENSORE PORTA

Questo forno Air Fryer e dotato di una funzione di sensore della porta, in base alla quale quando la
porta si apre durante il processo di cottura, il processo di cottura si arresta immediatamente e la luce
della cavita si accende. Il pannello inizia a visualizzare il simbolo (kIR € quando lo sportello si
chiude, la luce si spegne e la cottura riprende. Assicurarsi quindi di tenere la porta del forno chiusa
durante la cottura..

PARETE INTERCAPEDINE IN ACCIAIO INOX

Questo forno friggitrice & dotato di una parete interna della cavita in acciaio inox.
Che non solo conferiscono un aspetto elegante, ma anche:

a. Maggiore resistenza alla corrosione

b. Migliora la resistenza all’'usura

c. La superficie liscia dell’acciaio inossidabile rende la pulizia facile e senza problemi.
d. Mostra un’elevata resistenza alle alte temperature del forno.

PANNELLO DI CONTROLLO ALED

® O] @ o o @
£ I:l *® > "(:)" meper [l AReRY  cuips  wimGs Pz STEAK COORIES
O] SHACKS VEGGIES TOMST  BAKE  BAGEL  BROIL @
£ I:l B0y £33 @y ML RoAT ATC RMEN DEFROST WARM  REHET
| T |
@ ® o @
1. PANORAMICA DELLE FUNZIONI DELLA FRIGGITRICE AD ARIA
DEFAULT DEFAULT TEMP

PRESET TEMPERATURA | TEMPO (Min.) GAMMA TEMPO

ARIAFRITTA :
(Cibo fritto) 200°C 10 90-230°C Finoa 2

CHIPS )
(Patate fritte) 230°C 18 90-230°C Finoa2
ALl 230°C 18 90-230°C Finoa 2
PIZZA 230°C 1 90-230°C Finoa 2
BISTECCA 230°C 7 90-230°C Finoa 2
COCCOLE 180°C 15 90-230°C Finoa 2
MERENDINE 200°C 18 90-230°C Finoa 2
ORTAGGI 230°C 15 90-230°C Finoa 2
TOSTO - - 1-7 1-7 Min.
BISCOTTO 175°C 25 90-230°C Finoa 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Finoa 2
BROIL 230°C 10 90-230°C Finoa 2
ARROSTO 200°C 30 90-230°C Finoa 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENTO 34°C 45 30-40°C Finoa 8
DEFROST 50°C 20 30-80°C Finoa2
RISCALDARE 95°C 5 90-230°C Finoa 2
CALDO 50°C 240 30-120°C Finoa 8

| dati predefiniti di cui sopra sono solo di riferimento; I'utente puo regolare la temperatura e il
tempo desiderati in base alle proprie esigenze.

2. Dl Avvi0/ PAUSA Licona “START /PAUSE” consente di avviare o interrompere il programma di
cottura.

3. PREHEAT PREHEAT Dopo aver selezionato un menu prestabilito o aver regolato la temperatura in
base alle esigenze, toccare 'icona “PREHEAT” per preriscaldare il forno della friggitrice ad aria. (Non
€ necessario toccare I'icona “START / PAUSE” per avviare il programma di preriscaldamento. Dopo
il preriscaldamento, il forno emette 5 segnali acustici e sul display appare il messaggio “Aggiungi
cibo”).

4. 'Q" ICONA LUCE Licona “LUCE” serve ad accendere/spegnere la luce del forno. (Dopo la
selezione manuale, si spegne automaticamente dopo 5 minuti.

5. < [:‘ °> |ICONA DI VISUALIZZAZIONE DELLA TEMPERATURA L’icona “<’serve per
diminuire e l'icona “>"per aumentare la temperatura in base alle esigenze; per modificare
limpostazione tenere rapidamente premuto, in modo che la temperatura continui a cambiare finché
non si ottiene la temperatura desiderata.

6. (DPULSANTE DI ACCENSIONE Questa icona serve per accendere e spegnere il forno della
friggitrice ad aria.

7.<[__]®>ICONA DI VISUALIZZAZIONE DELL'ORA L'icona “< “ serve a diminuire e I'icona *
> “ ad aumentare il tempo secondo le esigenze; per modificare rapidamente I'impostazione tenere
premuto, in modo che il tempo continui a cambiare finché non si ottiene la durata desiderata.

8. £ FUNZIONE GIRARROSTO Questa icona si accende quando I'apparecchio & in modalita
girarrosto.

9. @ﬁVENTILATORE O CONVEZIONE Questa icona indica che la modalita di convezione & attiva
o disattivata; quando l'icona inizia a lampeggiare significa che la modalita di convezione ¢ attiva,
altrimenti & disattivata.

10. Egé}( DUAL COOK L'avanzata tecnologia dual cook consente di programmare la friggitrice ad
aria per avviare la cottura con la preimpostazione di un doppio processo di cottura alla volta. Per
avviare la doppia cottura, premere l'icona della doppia cottura, quindi premere il processo di cottura
singolo e, immediatamente, il secondo processo di cottura. Quindi premere l'icona di accensione per
lasciare che il forno friggitrice ad aria faccia il resto. Ad esempio, per cuocere qualsiasi tipo di piatto
al forno, premere l'icona del fermento e premere I'opzione di cottura dal menu. La friggitrice ad aria
fa entrambe le cose insieme. Quando il processo di fermentazione sara terminato, il processo di
cottura iniziera automaticamente senza alcuno sforzo.

1. ®MENU Con l'aiuto di questo pulsante & possibile selezionare qualsiasi menu di cottura
prestabilito ruotando la manopola del menu; per scegliere il menu é sufficiente ruotare la manopola
in senso orario e le opzioni del menu iniziano a lampeggiare. Si pud continuare a ruotare fino a
quando non si trova il menu desiderato lampeggiante e quindi si pud scegliere quello.

PRIMA DI UTILIZZARE IL FORNO AIRFRYER

1. Rimuovere tutti gli imballaggi intorno e all'interno del forno.

2. Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e resistente al calore,
lontano da oggetti che possono essere danneggiati dal calore. Mantenere una
distanza minima di 110 mm tra I'apparecchio elettrico e la parete.

3. Rimuovere la pellicola protettiva dal pannello dello schermo. (La pellicola pud
essere strappata o lasciata).

4. Lavare tutti gli accessori e pulire la cavita del forno con un panno umido e uno
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asciutto. In seguito € possibile rimettere tutti gli accessori all'interno del forno.

5. Prima di inserire la spina, accertarsi che la tensione dell'apparecchio
corrisponda a quella della presa a muro.

6. Prima del primo utilizzo, € necessario far funzionare il forno per almeno 18
minuti a 230°C per sterilizzare ed eliminare gli eventuali odori di inizio utilizzo,
poiché & normale che la friggitrice ad aria emetta qualche tipo di odore o fumo
a causa della pellicola protettiva del riscaldatore.

- 66

SO60— 2

ha Ac

COME UTILIZZARE IL FORNO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

1. OCoIIegare I'apparecchio alla presa di corrente e premere l'icona di accensione per accendere la
friggitrice ad aria; lo schermo si illuminera e l'icona “AIR FRY” iniziera a lampeggiare.

L2 . . . .

2. == Ruotare la manopola del menu per selezionare il menu desiderato; dopo la selezione, lo
schermo mostra la temperatura e I'ora predefinite del menu. Se si desidera modificare I'ora e la
temperatura, & possibile farlo tramite I'icona dell’ora e della temperatura e successivamente premere
l'icona del menu selezionato per avviare la cottura.

Nota: la temperatura della funzione di tostatura potrebbe non essere regolata, quindi modificare la
dijﬂfgta del tempo dal livello 1 al livello 7 della tostatura.

B
. 4
3. nToccare I'icona “PREHEAT” per preriscaldare il forno della friggitrice ad aria. Quando la
temperatura interna raggiunge una determinata temperatura e il forno € stato preriscaldato, sullo
schermo appare la scritta “AGGIUNGI CIBO”; inserire il cibo nel forno e chiudere lo sportello; il
programma di cottura si avvia automaticamente.

Nota: i programmi Tostare, Disidratare, Fermentare, Scongelare, Riscaldare e Riscaldare non
richiedono il preriscaldamento.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] | - i
DEHYDRATE 21 Position2: T 2
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 L WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

A4 1 3
L - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POSIZIONE CESTELLI: in seguito & possibile scegliere la posizione del cestello per cucinare la
funzione di menu desiderata, poiché per ogni singola funzione di menu la posizione del cestello €
diversa.

Nota: quando si friggono o si cucinano cibi grassi, posizionare il cestello della friggitrice ad aria o la
rastrelliera del forno nella sua posizione e collocare la teglia nella fessura sottostante per evitare che
I'olio coli nella cavita in acciaio inox.

Dopo aver selezionato la posizione dell'accessorio, inserire il cibo nel forno e chiudere lo sportello. Ci
sono 4 posizioni di scanalatura, scegliere quella appropriata per cuocere il cibo.

Nota: se & necessario utilizzare il girarrosto, sistemare il cibo e inserirlo nel forno della friggitrice ad
aria.

el

5. %:?EE Se si desidera saltare la funzione di preriscaldamento del punto 3, premere I'icona START/
PAUSE per iniziare immediatamente la cottura; il display visualizza il conto alla rovescia e al termine
della cottura il forno emette 5 segnali acustici, il display visualizza “END” e tutte le icone del menu si
accendono.

Nota: per utilizzare il girarrosto, toccare I'icona del girarrosto dopo aver premuto I'icona di avvio/
pausa.

Nota: il display continuera a visualizzare “END” fino a quando non si premera una delle icone
del menu; una volta terminata la cottura, la ventola continuera a funzionare per circa 4 minuti per
raffreddare I'apparecchio.

FUNZIONE DI COTTURA DOPPIA

© O

3 mom D || BARGSH wic
[ SMAUSIEEES ot sacc sacel sto

20 §r @ o [ ROAST OEMDANE FEAMENT DEFROST WARMY REHEAT
¥ C)*ﬁ

position

I
1. OCoIIegare I'apparecchio alla presa di corrente e premere I'icona di accensione per accendere la
friggitrice ad aria; lo schermo si illuminera e 'icona “AIR FRY” iniziera a lampeggiare.

DUAL

2. COOKToccare licona “DUAL COOK?, le icone dei cinque programmi AIR FRY/ BAKE/ BROIL/
ROAST/ WARM si illuminano insieme, ruotare la manopola menu per selezionare il primo
programma desiderato, ad es. “AIR FRY” e l'icona selezionata inizia a lampeggiare (le altre 4 icone
continueranno a illuminarsi insieme), toccare I'icona della temperatura per regolare la temperatura
desiderata e toccare I'icona del tempo per regolare il tempo desiderato, infine toccare l'icona del
menu per confermare il primo programma selezionato “AlIR FRY”, le 4 icone rimanenti continueranno
a illuminarsi, ripetere lo stesso processo per selezionare il secondo programma di cottura.

Nota: per annullare la funzione DUAL COOK, toccare 'icona START/PAUSE e poi I'icona DUAL
COOK per tornare al menu generale.

SOGO

=
[

3. nToccare I'icona “PREHEAT” per preriscaldare il forno della friggitrice ad aria. Quando la
temperatura interna raggiunge una determinata temperatura e il forno € stato preriscaldato, sullo
schermo appare la scritta “AGGIUNGI CIBO”; inserire il cibo nel forno e chiudere lo sportello; il
programma di cottura si avvia automaticamente.

ACCESSORIES . . , . . P , .
Dopo aver selezionato la posizione dell’accessorio, posizionare il cibo sull’accessorio

POSITION ) ! aelfacc ! >
se?ezwnato e chiudere lo sportello. Ci sono 4 posizioni di scanalatura, scegliere quella appropriata
per cuocere il cibo.

Dl

TART)

5. 5"‘\'~F$EJSe si desidera saltare la funzione di preriscaldamento del punto 3, premere 'icona START/
PAUSE per iniziare la cottura; il display mostra il conto alla rovescia e al termine della cottura il forno
emette 5 segnali acustici, il display visualizza “END” e tutte le icone del menu si accendono.

Nota: per utilizzare il girarrosto, toccare I'icona del girarrosto dopo aver premuto l'icona di avvio/
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pausa.

Nota: il display continuera a visualizzare “END” fino a quando non si premera una delle
icone del menu; una volta terminata la cottura, la ventola continuera a funzionare per circa 4 minuti
per raffreddare I'apparecchio.

TABELLA DI RIFERIMENTO RAPIDO DELLE FUNZIONI DI COTTURA

. PR . . . Posizione
. P Ida- tita di cib - | A - S
Funzione rern;::g?o a- | Quanti aglzactla o consi cces;ﬂ:&conm consigliata della
griglia
ARIA FRITTA Si In base al cibo selezionato friggitrice ad aria 2
CHIPS Si 5509 friggitrice ad aria 2
ALI Si 10389 (28PCS) friggitrice ad aria 2
i " Teglia o rastrelliera
PIZZA Si 13 del forno 3
1 Teglia o rastrelliera
BISTECCA Sl 190g del forno 2
COCCOLE Si In base al cibo selezionato Teglia da forno 2
1 Teglia o rastrelliera
MERENDINE Sl del forno 3
i Teglia o cestello per
ORTAGGI s friggitrice ad aria 3
TOSTO NO 6 pezzi ORI O Er 203
1 ; ; Teglia o rastrelliera
CUOCERE Sl In base al cibo selezionato del forno 3
i Teglia o cestello per
BAGEL Sl friggitrice ad aria 2
. Teglia o rastrelliera
BROIL Sl del forno 2
7 Teglia o forchetta da -
ARROSTO Si rosticceria 4 o Rotiserrie
DEHYDRATE NO CESTINO AD ARIA 1/2/3
FERMENTO NO Teglia da forno 3
DEFROST NO Teglia da forno 2
RISCALDARE NO Cestello del forno 3
CALDO NO Teglia da forno 2

TABELLA DI RIFERIMENTO RAPIDO PER LA DOPPIA FUNZIONE DI COTTURA

PRERISCAL- iox - . Posizione su-
FUNZIONE 1 |FUNZIONE 2 DAMENTO Quantita di consigliata suggeriti ggerita del rack
ARIAFRITTA | CALDO si In'base al cibo selezio- | figgitrice ad aria 2
i In base al cibo selezio- | Teglia o rastrelliera
BISCOTTO sl nato del forno 3
‘ . . . 4 o posizione
ARIAFRITTA | CALDO si In base al cbo selezio- | Teglia o forchettada | e forcella
Rotiserrie
‘ . . . 4 o posizione
ARROSTO ARIA FRITTA si In base al cibo selezio- | Teglia o forchetta da della forcella
nato rosticceria Rotiserri
otiserrie
. In base al cibo selezio- Cestello per friggitrice
ARIAFRITTA Sl ad aria o cestello da 203
nato forno
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COME SOSTITUIRE LA LAMPADINA

ATTENZIONE: prima di sostituire la luce del forno, scollegare la spina del forno e lasciarlo
raffreddare completamente.

Specifiche: lampadina alogena da 25w.

1.Ruotare il

2. Rimuovere

coperchio della A
@ Iucpe in senso la lampadina
antiorario per @ con fusibile
= rimuoverlo tirandola
' l % allesterno.

3. Inserire la 4. Ruotare il
@ nuova lampadina. — coperchio della
luce in senso
orario per
serrarlo.

SMONTAGGIO DELLO SPORTELLO INTERNO IN VETRO PER LA 1
PULIZIA

Attenzione: assicurarsi di raffreddare completamente la porta di vetro
prima di smontarla.

1. Gli utenti possono utilizzare i cacciaviti per ruotare le viti in senso
antiorario e smontare il vetro interno per la pulizia.

2. L'utente puod utilizzare la ventosa in silicone in dotazione per
aspirare il bicchiere e poi estrarlo con le mani.

3. Dopo aver pulito e asciugato il vetro, rimetterlo a posto e stringere
le viti.

6. PULIZIA E STOCCAGGIO

Prima di procedere alla pulizia, togliere la spina dalla presa di corrente e lasciare che il forno e tutti
gli accessori si raffreddino completamente prima di smontarli e pulirli.

PULIZIA DEL CORPO ESTERNO E DELLA PORTA
Pulire il corpo esterno con una spugna morbida e umida. Per evitare 'accumulo di macchie,
possibile utilizzare un detergente liquido non abrasivo o una soluzione spray delicata.

- Per pulire lo sportello in vetro, utilizzare un detergente per vetri o un detergente delicato e una
spugna morbida o un tampone in plastica morbida. Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette
metalliche per non lasciare segni di graffi sulla superficie del forno.

- Pulire lo schermo a led con un panno morbido o umido. Applicare il detergente sul panno, senza
applicarlo direttamente sul led. Pulire lo schermo a led con un panno asciutto e non utilizzare
detergenti abrasivi perché potrebbero lasciare graffi sulla superficie del led.

- Attenzione: Per evitare folgorazioni, non immergere I'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua o in altri liquidi.

PULIZIA DEGLI INTERNI
Per pulire gli schizzi che possono verificarsi durante la cottura, pulire le pareti con una spugna
morbida e umida; per evitare I'accumulo di macchie dure, si pud usare un detergente liquido non
abrasivo o una soluzione spray delicata. Applicare il detergente sulla spugna e poi pulirla, non
applicarlo direttamente sulla parte interna della cavita.

- Attenzione: Prestare la massima attenzione durante la pulizia degli elementi riscaldanti.
Lasciare raffreddare completamente il forno e poi strofinare delicatamente con una spugna o un
panno morbido e umido lungo tutta la lunghezza dell’elemento riscaldante. Non utilizzare alcun
tipo di detergente abrasivo. Lasciare asciugare bene tutta la superficie prima di inserire la spina
nella presa di corrente e accendere il forno.
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CONSIGLI PER LA PULIZIA DELLE PARETI A INTERCAPEDINE

Dopo la cottura di cibi grassi, si formeranno delle macchie sul retro e sulle pareti laterali del forno. Si

prega di pulirlo in tempo per evitare un accumulo eccessivo.

Il nostro conS|gI|o &, prima di utilizzarlo per la prima volta, di ungere le pareti con un po’ di olio da
cucina, come l'olio di oliva o di girasole, lasciarlo con Polio per circa 24 ore, rimuovere I'eccesso
con carta da cucina e ora & possibile utilizzarlo.

2. E vero che alla fine cambiera colore nelle aree in cui € venuto a contatto con olio o alimenti caldi,
ma questo non influisce sulle sue prestazioni. Non € necessario rimuovere con forza queste

“macchie”, é sufficiente rimuovere il cibo o I'olio in eccesso rimasto. Attenzione! Devono essere
macchie scure non ruggine.

Le differenze di colore sulle pareti non devono mai influire sul funzionamento. E consigliabile
foderare la vaschetta di raccolta dell’olio con un foglio di alluminio o di carta da cucina, poiché &
questo I'elemento che viene maggiormente a contatto con I'olio o i residui di cibo.

3. Al termine dell'utilizzo, lasciarlo raffreddare e pulirlo con un panno morbido inumidito con acqua
saponata (un po’ di detersivo per piatti) o semplicemente con carta da cucina. E importante non
utilizzare detergenti piu aggressivi ed € molto importante non lasciarlo chiuso se non € asciutto
all'interno.

ELEMENTO RISCALDANTE SUPERIORE E INFERIORE

Questa friggitrice ad aria € dotata di elementi riscaldanti sia superiori che inferiori, che garantiscono
una migliore esperienza di cottura distribuendo uniformemente il calore per ottenere cibi
perfettamente cotti.

Nota: si prega di notare che gli elementi riscaldanti superiori devono essere in condizioni operative, il
colore rosso dei tubi riscaldanti superiori € relativamente meno evidente di quelli inferiori. A funzioni
diverse corrispondono tubi di riscaldamento diversi.

| tubi inferiori sono piu caldi (piu rossi) perché i tubi di riscaldamento della parte superiore e inferiore
hanno livelli di potenza diversi (400w/cad. dal tubo di riscaldamento inferiore, 225w/cad. da quello
superiore) e il tubo di riscaldamento superiore € piu vicino alla ventola di raffreddamento. Per questo
motivo il tubo di riscaldamento inferiore appare molto rosso, mentre quelli superiori non sembrano
diventare rossi quando il forno € in funzione, ma questo non influisce sull’'uso effettivo del forno.

Il design di 4 tubi riscaldanti nella parte superiore fornisce una potenza di 900 W e 2 nella parte
inferiore forniscono una potenza di 800 W. Quando la potenza generata da ciascun lato & simile, i
cibi possono essere cotti in modo piu uniforme.

Per verificare il corretto funzionamento dei tubi di riscaldamento superiori del forno, si consiglia di
eseguire uno dei tre programmi “RISCALDAMENTO” o “DEIDRATAZIONE” o “PROOF” (in questi tre
programmi funzionano solo due tubi di riscaldamento superiori).

PULIZIA DEL VASSOIO RACCOGLIBRICIOLE

- Dopo ogni utilizzo, rimuovere il vassoio raccoglibriciole e gettare le briciole. Pulire il vassoio con
una spugna morbida e umida. Per evitare 'accumulo di macchie, si pud utilizzare un detergente
liquido non abrasivo o una soluzione spray delicata. Applicare il detergente sulla spugna, non
direttamente sul vassoio, prima di pulire accuratamente.

- Perrimuovere il grasso di cottura, immergere il vassoio in acqua tiepida e sapone, quindi
lavarlo con una spugna morbida o un tampone di plastica morbido. Risciacquare e asciugare
accuratamente.

- Assicurarsi sempre di reinserire il vassoio raccoglibriciole nel forno dopo la pulizia e prima di
inserire la spina nella presa di corrente e accendere il forno.

PULIZIA DELLA RASTRELLIERA DEL FORNO, DELLA TEGLIA, DEL CESTELLO E DEL

MANICO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

- Lavare tutti gli accessori in acqua calda e sapone con una spugna morbida o un tampone di
plastica morbido. Risciacquare e asciugare accuratamente. Non utilizzare detergenti abrasivi,
pagliette metalliche o utensili metallici per pulire gli accessori, poiché potrebbero danneggiare la
superficie.

- Per prolungare la durata degli accessori, si sconsiglia il lavaggio in lavastoviglie.

IMMAGAZZINAMENTO
Assicurarsi che il forno e tutti gli accessori siano puliti e asciutti.

- Assicurarsi che la porta sia chiusa.

- Conservare I'apparecchio in posizione verticale, in piano e sulle gambe di sostegno. Non
conservare I'apparecchio quando & bagnato o caldo. Non conservare I'apparecchio in ambienti
caldi o umidi.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Possibili problemi

Possibili cause

Soluzione

Il forno non funziona

L'apparecchio non &
collegato alla presa di
corrente

Assicurarsi che la friggitrice ad aria sia collegata alla presa
di corrente.

L'apparecchio non ¢ stato
acceso

Toccare l'icona ACCENSIONE/SPEGNIMENTO per
accendere il dispositivo.

La porta non & chiusa
correttamente

Assicurarsi che la porta sia ben chiusa

Il vapore esce dalla
parte superiore dello
sportello del forno

Il cibo che si sta cucinando
contiene un'elevata umidita

Questo € normale. Lo sportello & ventilato per rilasciare il
vapore generato da alimenti ad alto contenuto di umidita,
come il pane surgelato.

Dal forno esce fumo
bianco

Questa ¢ la prima volta che
si utilizzo del forno

Questo € normale al primo utilizzo. Si consiglia di im-
postare il forno alla massima temperatura e di lasciarlo
funzionare per 20 minuti circa.

State cucinando cibi grassi

Questo e normale quando si cucinano cibi grassi, € non
influisce sul processo di cottura

La teglia, il vassoio per

le briciole o i riscaldatori
contengono ancora residui
di grasso o di olio dovuti
all'uso precedente.

Assicurarsi che ogni componente sia pulito correttamente
dopo ogni utilizzo.

Dal forno esce fumo
scuro

Il cibo brucia

Spegnere immediatamente il forno, essere attenzione,
quando si rimuove il cibo

Gli ingredienti cucinati
con il forno non sono
cotti correttamente.

Troppo cibo in forno alla
volta

Ridurre la quantita di cibo durante la cottura

Impostazione di una
temperatura troppo bassa o
di un tempo ridotto

Impostare la temperatura elevata o un periodo di tempo
piu lungo

Scegliere la funzione non
corretta

Assicurarsi di cucinare con la funzione di menu appro-
priata

Gli alimenti sono cotti
in modo non uniforme

Gli ingredienti vengono im-
pilati o tenuti vicini durante il
processo di cottura.

Assicuratevi che il cibo e gli ingredienti siano distribuiti in
modo uniforme.

La posizione della teglia, del
cestello per friggere o della
rastrelliera del fomo non &
regolata.

Gli accessori di cottura sono collocati nella posizione
corretta

Gli alimenti non sono
croccanti dopo la
frittura in aria

Ingredienti con elevata
umidita

Spruzzare o spennellare una piccola quantita di olio sugli
alimenti aiuta a renderli piu croccanti.

Il display visualizza il
codice di errore "E1".

C'e un cortocircuito nel
monitor della temperatura

Rimuovere il cavo di alimentazione dalla presa di corrente
e contattare il centro di assistenza della societa.

Il display visualizza il
codice di errore "E2".

Il termostato o il riscaldatore
non funzionano.

Rimuovere il cavo di alimentazione dalla presa di corren-
te, ricollegarlo e rimetterlo in funzione; se il problema non
si risolve, contattare il centro di assistenza dell'azienda.
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: E] DULEZITE:
Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.

* Tuto priru¢ku si mlizete stahnout z nasich webovych stranek

2.

1

WWW.S0gO0.€s.
Tyto pokyny si uschovejte pro budouci pouziti

Definice symboli

DA A, A e

Nasledujici popisy jsou soucasti tohoto navodu:

1
2

3
4
5

3

- DuleZzité informace a uzite€né pokyny k pouziti

- Varovani pred nebezpecnymi situacemi z hlediska Zivota a
majetku

- Varovani pred nebezpecim pozaru

- Varovani pred horkymi povrchy

- Upozornéni pfi pouzivani elektrickych a elektronickych zarizeni

. Bezpeénostni pokyny pro uzivatele

Obecna bezpecnostni opatreni pfi pouzivani
il elektrickych zarizeni

Nepouzivejte spotfebic€ k jinym ucelim, nez je popsano v tomto
navodu.

Spotrebi¢ nepouzivejte ani neskladujte venku.

Spotiebi€ vzdy pokladejte na rovny a rovny povrch.

Tento vyrobek je ur€en pro vnitfni, nepramyslové, nekomeréni a
pouze pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte jej ve venkovnim
prostfedi ani k jinym ucellm. Nespravné pouziti nebo nespravné
zachazeni mlze zpUsobit problémy se spotfebi¢em a zpusobit
zranéni uzivatele.

PFistroj se smi pouZivat pouze k uréenému ucelu. Za Skody vzniklé
v disledku nespravného pouziti nebo nespravné manipulace
nepfebirame Zadnou odpovédnost.

Pfed zapojenim spotiebicCe se ujistéte, Ze napéti uvedené na
vyrobnim stitku odpovida napéti v siti.

Pokud spotfebi€¢ nepouzivate, vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky.
Nenechavejte zapnuty spotfebi€ bez dozoru.

Pfi pouzivani spotfebiCe détmi nebo v jejich blizkosti je nutny
prisny dohled.

Pred CiSténim nebo uskladnénim spotfebiCe jej vzdy odpojte od
elektrické sité a nechte vychladnout.

Zafizeni neni zcela odpojeno od zdroje napajeni ani po vypnulti.

CESTINA | 87



88

Chcete-li jej zcela odpojit, odpojte jej od sitové zastrcky.
Spotrebie nejsou urceny k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

Tento spotrebi€ je urcen k pouziti v domacnosti a podobnych
aplikacich, jako jsou napf.

Kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a
jinych pracovnich prostredich;

Na farmach a u klientd v hotelech, motelech a dalSich obytnych
prostorech;

Prostredi typu nocleh se snidani;

Stravovani a podobné nemaloobchodni aplikace.

Zabranuije rozliti v konektoru

. & Omezeni pouzivani, aby se zabranilo zranéni osob

Tegto spotfebic neumistujte ani nepouzivejte v blizkosti zdroju
vody.

Spotrebi€ a jeho napajeci kabel nepokladejte na horké povrchy
(napf. plotynky sporaku) nebo do blizkosti otevieného ohné, ani s
nimi nepracujte.

Nenechavejte napajeci kabel viset na ostrych hranach a chrante
jej pfed horkymi pfedmeéty a plameny. Neomotavejte kabel kolem
spotfebiCe a neohybejte jej.

Kryt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topna télesa,
neponofujte do vody ani jej neoplachujte pod vodovodnim
kohoutkem.

Nikdy nepouZzivejte prisluSenstvi, které neni doporuceno
vyrobcem.

Pouziti pfisluSenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano
vyrobcem spotfebice, muze zpUsobit pozar, uraz elektrickym
proudem nebo zranéni osob.

Pokud chcete vyjmout zastrCku ze zasuvky, provedte to na
samotné zastrCce, a ne tahanim za kabel nebo samotny spotrebic.
Abyste predesli urazu elektrickym proudem, ujistéte se, ze mate
pred zapojenim nebo odpojenim suché ruce.

PFistroj nepouzivejte s mokryma rukama, na vihkych podlahach
nebo ve vihkém prostiedi, hrozi nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

PFi pouzivani spotfebiCe dbejte na to, aby se napajeci kabel
nezachytil nebo nezmackl.

V zajmu ochrany pfed nebezpecim urazu elektrickym proudem
nenechte motorovou jednotku, kabel ani zastrcku navihnout.

PFi manipulaci s elektrickymi spotfebici budte opatrni, protoze
povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému teplu.
Jakékoli nespravné pouziti muze zpusobit potencialni zranéni
uzivatele a mize poskodit spotiebic.
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Nedotykejte se vnéjSiho povrchu spotrebice, protoze se mize
békhem provozu velmi zahfat. Misto toho pouzivejte rukojet nebo
rukavice.

Il A Omezeni pouzivani vyrobku z diivodu $patného stavu

nebo poruchy
Nikdy neponofujte spotfebi€ ani zastrCku do vody nebo jiné
tekutiny. V pfipadé padu spotrebice do vody jej pfed opetovnym
pouzitim okamzité odpojte od elektrické sité a odneste k opravé
do autorizovaného servisu.
Nepouzivejte spotiebi€, pokud spadl na podlahu, pokud jsou na
ném viditelIné znamky poskozeni nebo pokud z néj unika voda.
Pokud je kabel nebo zastrcka poskozena, spotfebi€ nepouzivejte.
V pfipadé poskozeni kabelu jej smi vyménit pouze vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se
predeslo nebezpedi.
V pripadé poruchy spotfebice nebo jakéhokoli jeho poskozeni
kontrole, opravé nebo sefizeni.
V pfipadé hardwarovych problému se nepokousejte vyrobek
oprﬁvovat sami. Opravy by méli provadét pouze kvalifikovani
technici.

Iv. A Omezeni pouzivani u déti a starSich osob

Spotfebi¢ nesmi pouzivat osoby (v€etné déti) se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby s
nedostateCnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud jim nebyl poskyt-
nut dohled nebo nebyly pouceny.

Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod do-
hledem nebo byly pou€eny o bezpeCném pouzivani spotfebiCe a
rozumi souvisejicim nebezpecim.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebiCem nehraly.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

ISpotFebic“: a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8
et.

Nedovolte détem pouzivat spotfebi¢ bez dozoru.

V. & DULEZITE UPOZORNENI

Abyste pfi pouzivani tohoto vyrobku zabranili pretizeni obvodu,
nepouzivejte na stejném elektrickém obvodu jiny vyrobek s
vysokym pfikonem.

S timto vyrobkem je dodavan kratky napajeci kabel. Prodluzovaci
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kabel se pro pouziti s timto vyrobkem nedoporucuje, ale pokud je
nutné jej pouzit:

Oznacena elektricka jmenovita hodnota $idry musi byt minimalné
stejna jako u vyrobku.

Usporadejte prodluzovaci kabel tak, aby nevisel na misté, kde by
o néj mohl nékdo zakopnout nebo za néj nechténé zatahnout.

VI A Pokyny pro pouziti fritézy na vzduchu

90

» Spotiebi€ nestavte ke sténé nebo k jinému spotiebici. Pred
umisténim spotfebiCe ponechte ze vSech stran volny prostor
alespon 10 cm.

Po vareni by se fritovaci kos a vnitfni hrnec nemély pokladat pfimo
na pracovni desku, aby se zabranilo jejimu spaleni.

Smazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do
kontaktu s topnymi télesy.

Béhem provozu spotfebiCe nezakryvejte otvory pro pfivod
vzduchu a vnéjsi otvory pro pfivod vzduchu.

Nenapliiujte panev olejem, protoZe by mohlo dojit k nebezpeci
poZaru.

Pfi pfemistovani spotfebice s horkym olejem nebo jinymi horkymi
kapalinami je tfeba dbat zvySené opatrnosti.

Nikdy se nedotykejte vnitinich Casti spotrebice béhem jeho
pouzivani.

Teplota pfistupnych povrchll muze byt pfi provozu spotiebice
vysoka.

Na horni ¢ast spotfebice nic nepokladejte, abyste se nepopalili o
horky povrch.

Béhem smazeni na vzduchu se otvory pro vystup vzduchu
uvolfiuje horka para, ruce a oblicej udrzujte v bezpecné
vzdalenosti od pary a od otvora pro vystup vzduchu.

Pozor také na horkou paru a vzduch pfi vyjmuti panve ze
spotrebice.

Pokud ze spotrebiCe vychazi tmavy kouf, okamZité jej odpojte od
elektricke sité. Pred vyjmutim panve ze spotrebicCe vyCkejte, az se
kour prestane uvolfiovat.

UPOZORNENI: Nedotykejte se horkych povrch.

UPOZORNENI: Toto zafizeni se musi pouzivat s
POZORNOSTI, protoze tento elektricky spotfebi¢ obsahuje funkci
ohfevu. Povrch tohoto spotiebice se také liSi od jinych funk&nich
povrchu, které mohou vytvaret vysokeé teploty. Vzhledem k tomu,
ze teploty jsou riznymi osobami vnimany odlisné. Zafizeni se smi
dotykat pouze na ur€enych rukojetich a uchopovych plochach s
pomoci tepelnych ochrannych prostfedk, jako jsou rukavice nebo
podobny typ odévu. V opacném pfipadé je] nechte dostatecné
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dlouho vychladnout, nez se dotknete horkych povrchu.
Mikrovinna trouba by neméla byt umisténa ve skfini

Dvrl’]Fka nebo vnéjsi povrch se mohou pfi provozu spotfebice
zahfivat.

VAROVANI: Pokud jsou poSkozena dvitka nebo tésnéni
dvifek, frittza by se neméla pouzivat, dokud ji neopravi odborné
zpusobila osoba.

Tento spotfebi€ musi byt pfipojen k uzemnéné zasuvce, aby
nedoslo k urazu elektrickym proudem nebo zkratu. Zasuvka
musi byt spravné nainstalovana a uzemnéna, protoZze uzemnéni
zastrcky snizuje riziko urazu elektrickym proudem.

Pfi pouzivani nadob z jinych materialu nez z kovu nebo skla v
troubé je tfeba dbat zvySené opatrnosti.

Abyste pfedesli popaleninam, dbejte zvySené opatrnosti pfi
vyjimani pfisludenstvi z fritézy nebo pfi likvidaci horkého tuku.
Pokud pfistroj nepouzivate, vzdy jej odpojte ze zasuvky. Do
této fritézy neukladejte zadné jiné materialy nez pfisluSenstvi
doporucené vyrobcem.

Ve fritéze neskladujte ani nepouzivejte Zadné z nasleduijicich
materialu: papir, lepenku, plast a podobné vyrobky.

Plech na drobky ani Zadnou ¢ast trouby nezakryvejte alobalem. To

by zpusobilo prehrati trouby.
Do fritézy se nesmi vkladat velké potraviny, nadoby z hlinikové

félie nebo nadobi, protoZze mohou predstavovat riziko pozaru nebo

urazu elektrickym proudem.

Necistéte kovovymi draténkami. Kousky podlozky se mohou
zlomit a dotknout se elektrickych €asti, coz znamena riziko urazu
elektrickym proudem.

Spotrebi¢ byl dodan se zastrckou s ochrannym uzemnénim.
Ujistéte se, Ze je elektricka zasuvka ve vasi domacnosti fadné
pripojena k zemi.

CISTENi A UDRZBA
Podrobnosti o ¢isténi povrcha, které pfichazeji do styku s potravina-
mi, naleznete v Casti Cisténi a udrzba.

CESTINA

91



4. TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti Frekvence Power Kapacita

AC 220-240V 50-60 Hz 1800W 30L

Tento vyrobek je v souladu s nafizenim EU 2023/826 podle smérnice 2009/125/ES
o pozadavcich na ekologicky design.

Spotieba energie ve vypnutém stavu: <0,50W

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu: N/A

Doba, po které vyrobek prejde do rezimu vypnuti: <20 min

5. HLAVNI SOUCASTI NASi FRITEZY

. Ovladaci panel

. Dveini klika

. Knoflik nabidky

. Dvoijité sklenéné dvere

AWN =

Control Panel Menu knob

Door Handle

Double glass door

Baking Pan
Rolling Cage Rotiserrie Fork
\\“__/ —
Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm) Remover Handle

I.  Stojan v troubé

II. Kos fritézy

Ill.  Panev na peceni

IV.  Zasobnik na drobky

V.  Rolovaci

VI. Vidlicka na rozni

VIl. Rotaéni $piz

VIIl. Kémen na pizzu (30 cm)
IX. Rukojet vysavace
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RACK OVEN: Pouziva se hlavné na maso, chléb, pizzu atd.

KOSIK NA VZDUCHOVOU FRYZOVANI: Pro opt|ma||za0| vysledkd vareni pouzivejte kos na fritézu
ve spojeni s funkci Air Fry. Pouziva se hlavné na hranolky, kufeci kfidla, cibuli atd. Lze jej také pouzit
jako kos na dehydrataci.

Pecici panev: Pouziva se hlavné na susenky, kolace, krocany atd. Lt mGze také pojmout kapani z
jidla nebo olej pfi smazeni na vzduchu.

FUNKCE
ProtoZe tato fritéza pracuje s novou technologii 360° HORKEHO VZDUCHU, nabizi vam tento
spotrebi¢ chutnéjsi a zdravéjsi pokrmy.

SENZOR DVERI

Tato fritéza ma funkci senzoru dvifek, podle které se pfi otevieni dvifek béhem procesu vareni
okamzité zastavi proces vareni a rozsviti se kontrolka dutiny. Na panelu se zaéne zobrazovat tento
symbo! (IR 2 po zavieni dvifek kontrolka zhasne a vafeni bude pokraGovat. Proto dbejte na
to, aby dvitka trouby byla béhem vareni zaviena.

NEREZOVA DUTINOVA STENA

Tato fritéza je vybavena vnitfni sténou z nerezové oceli.

Které mu dodavaji nejen stylovy vzhled, ale také:

a. ZvySena odolnost proti korozi

b. ZlepSuje odolnost proti opotfebeni

c. Diky hladkému povrchu z nerezové oceli je Cisténi snadné a bezproblémové.
d. Vykazuje vysokou odolnost proti vysoké teploté v peci.

LED OVLADACI PANEL

® ® @ o @ @
£ I:l 'Q' mepr  [Dfl  ARFRY MBS WINGS  PIZZA  STEAK  COORIES
(l) SNACKS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @
< I:l > = @ B ROAST  DEHYORNTE FERMENT DEFROST WWARM  REHEAT
I | l
@ ® D

1. PREHLED FUNKCIi FRITEZY

PREDVOLBA Doy o ’("rﬂl';lT) RANGE CASOVY ROZSAH

VZD@%‘;’%@ o 2 200°C 10 90-230 °C A2
(Hcr::rlslﬁy) 230°C 18 90-230 °C AZ2
WINGS 230°C 18 90-230 °C AZ 2
PIZZA 230°C 11 90-230 °C AZ 2
STEAK 230°C 7 90-230 °C AZ 2
COOKIES 180°C 15 90-230 °C AZ 2
SNACKS 200°C 18 90-230 °C AZ 2
VEGGIES 230°C 15 90-230 °C AZ 2

TOAST ; ; 17 17 Min.
BAKE 175°C 25 90-230 °C AZ 2
BAGEL 230°C 13 90-230 °C AZ 2
BROIL 230°C 10 90-230 °C AZ 2
ROAST 200°C 30 90-230 °C AZ 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80 °C 1-12
FERMENT 34°C 45 30-40°C AZ 8
DEFROST 50°C 20 30-80 °C AZ 2

REHEAT 95°C 5 90-230 °C AZ 2
WARM 50°C 240 30-120 °C AZ 8

Vyse uvedené vychozi idaje jsou pouze orientaéni, uzivatel mize pozadovanou teplotu a ¢as
upravit podle potieby.

2. D" START/PAUZA lkona “START /PAUZA” slouzi ke spusténi nebo zastaveni programu vareni.

3. PREHEAT PREHEAT Po vyberu pfednastaveného menu nebo nastaveni teploty podle potfeby
se dotknéte ikony “PREDHRAT”, abyste troubu Air Fryer pfedehfali. (Pro spusténi programu
predehfivani neni tfeba se dotykat ikony “START / PAUZA”. Po pfedehfati trouba 5x pipne a na
displeji se objevi zprava “Add food” (Pfidat jidlo).

4. 'Q" LIGHT ICON lkona “LIGHT” slouzi k zapnuti/vypnuti osvétleni trouby. (Po ru¢ni volbé se po 5
minutach automaticky vypne.

5. <[___]°”IKONA ZOBRAZENI TEPLOTY Ikona “<” slouzi ke sniZeni a ikona “>" ke zvyseni
teploty podle potreby, pro rychlou zménu nastaveni drzte tlacitko stisknuté, aby se teplota ménila,
dokud nedosahnete pozadované teploty.

6.(DTLACITKO NAPAJENI Tato ikona slouzi k zapnuti a vypnuti fritézy Air Fryer Oven.

7.<[___ ]®*)IKONA ZOBRAZENI EASU Ikona “<" slouzi ke sniZeni a ikona “>” ke zvySeni
Casu podle potfeby, pro rychlou zménu nastaveni drzte stisknuté tlaCitko, aby se ¢as ménil, dokud
neziskate pozadovanou dobu trvani.

8. 43 FUNKCE ROZNE Tato ikona se rozsviti, kdyZ je spotfebi¢ v rezimu rozné.

9. ®~§VENTILATOR NEBO KONVEKCE Tato ikona zobrazuje zapnuty nebo vypnuty rezim
konvekce, kdyz ikona zacne blikat, znamena to, Ze je rezim konvekce zapnuty, jinak je vypnuty.

10. Egﬁ}( DUAL COOK Pokrocila technologie dualniho vafeni umozriuje naprogramovat fritézu

tak, aby zacala vafit s pfednastavenim Dualni proces vareni najednou. Chcete-li spustit dualni
vafeni, stisknéte ikonu dudlniho vafeni a poté stisknéte jeden proces vareni a ihned druhy proces
vareni. A pak stisknéte ikonu napajeni, aby se o zbytek postarala fritéza na vzduchu. Napfiklad

pro peceni jakéhokoli typu peceni slanych pokrm0 stisknéte ikonu kvaseni a stisknéte moznost
peceni z nabidky. A na to zapomerite, vase fritéza na vzduchu udéla obé véci dohromady. AZ proces
fermentace skonci, pak se automaticky spusti proces pe€eni bez jakéhokoli shonu a namahy.

1. ®MENU Pomoci tohoto tlacitka mizZete otaéenim knofliku menu zvolit libovolnou
prednastavenou nabidku vareni, pro vybér nabidky staci otacet knoflikem ve sméru hodinovych
rucicek a moznosti nabidky za¢nou blikat. Otacet mizete tak dlouho, dokud nezjistite, Ze blika
pozadovana nabidka, a pak ji mizete zvolit.

PRED POUZITIM FRITEZY AIRFRYER

1. Odstrarite vSechny obaly kolem trouby a uvnitf trouby.

2. Umistéte na stabilni a Zaruvzdorny povrch, mimo zbozi, které by se mohlo
zarem poskodit. Mezi elektrickym spotfebi¢em a sténou udrzujte vzdalenost
alespori 110 mm.

3. Odstrarite ochrannou félii z panelu obrazovky. (Folii muZete odtrhnout nebo ji
ponechat.)

4. Omyjte veskeré prisluSenstvi a vyc¢istéte dutinu trouby vihkym a suchym
hadrikem. Pozdé&ji mtzete vSechno pfisluSenstvi do trouby vratit zpét.
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5. Pfed zapojenim se ujistéte, Ze napéti spotfebi¢e musi odpovidat napéti v
zasuvce.

6. Pfed prvnim pouzitim je nutné troubu spustit alespori na 18 minut na 230
°C, aby se sterilizovala a odstranil se pripadny zapach z poc¢atku pouzivani,
protoZe je normalni, ze fritéza maze vydavat urcity druh zéapachu nebo koufe
kvuli ochranné folii ohfivace.

D

Accessories
N shea

JAK POUZIVAT FRITEZU NA VZDUCHU

1. (DZapojte spotrebi¢ do zasuvky a poté stisknutim ikony napajeni zapnéte fritézu, obrazovka se
rozsviti a zacne blikat ikona “AIR FRY”.

-

2. == Otacenim knofliku nabidky vyberte pozadovanou nabidku a po vybéru se na obrazovce zobrazi
vychozi teplota a ¢as nabidky. Pokud chcete ¢as a teplotu zménit, tak je mozné je zménit pomoci
ikony Casu a teploty a pozdéji stisknutim vybrané ikony menu spustit vareni.

Poznamka: teplota na funkci opékani nemusi byt nastavena, proto zmérnte dobu trvani opékani z
drovné 1- troven 7.

3

3. nDotknéte se ikony “PREHEAT” (Pfedehrat), abyste pfedehrali fritézu. Jakmile vnitfni teplota
dosahne urcité teploty a trouba je pfedehrata, na obrazovce se objevi napisy “ADD FOOD” (Vlozit
jidlo), vlozte jidlo do trouby a zavrete dvitka, program peceni se spusti automaticky.
Poznamka: Programy Opékani, Odvodnéni, Kvaseni, Rozmrazovani, Ohfivani a Ohfivani
nevyzaduji pfedehfivani.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

L . A
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POLOHA PRISLUSENSTVI: Pozdgji miZete zvolit polohu stojanu pro vafeni pozadované funkce
menu, protoZe pro kazdou funkci menu je poloha stojanu jina.
Poznamka: pfi smazeni nebo vareni tucnych jidel umistéte kos fritézy nebo rost do trouby na jeho
misto a do otvoru pod néj viozte pekag, abyste zabranili odkapavani oleje do nerezové dutiny.
Po vybéru polohy pfisluSenstvi vioZte jidlo do trouby a zaviete dvitka. K dispozici jsou 4 polohy
drazek, zvolte vhodnou polohu pro pfipravu pokrmu.
Poznamka: pokud potfebujete pouzit rotacni rozen, potraviny upevnéte a vlozte do fritézy.

>

5. TRUSE V pripadé, Ze chcete preskodit funkei predehievu v kroku 3, stisknéte ikonu START/PAUZA,

abyste mohli okamzité zacit vafit, a na displeji se zobrazi odpocitavani asovace a po skonéeni
vareni trouba pétkrat pipne a na displeji se zobrazi “END” a rozsviti se vSechny ikony nabidky.
Poznamka: Chcete-li pouzit otocny rozen, dotknéte se ikony oto¢ného rozné po stisknuti ikony start/
pauza.

Poznamka: dokud nestisknete nékterou z ikon menu, na displeji se bude zobrazovat “END”, po
ukonéeni vareni bude ventilator pokracovat v chodu po dobu pfiblizné 4 minut, aby se spotfebi¢
ochladil.

FUNKCE DUALNIHO VARENI

© O

¢ o DI | AmAc o cooutes
| sas v ot sue 8R0lL )]
T = - y
“ = > ‘5@ ®x Ut [ ROAST DEMDANE FEAMENT DEFROST WARM REHEAT =
2

- HubtiehlPRO— — — S0GO

position

I
1. OZapojte spotfebi€ do zasuvky a poté stisknutim ikony napajeni zapnéte fritézu, obrazovka se
rozsviti a zacne blikat ikona “ AIR FRY”.

DUAL

2. COOKDotknéte se ikony “DUAL COOK”, pét programti AIR FRY/ BAKE/ BROIL/ ROAST/ WARM
ikony sviti spole¢né&, otacenim knofliku menu vyberte prvni poZzadovany program, napf. “AIR FRY”
a zvolena ikona zacne blikat (ostatni 4 ikony budou svitit spole¢né), dotykem ikony teploty nastavte
pozadovanou teplotu a dotykem ikony ¢asu nastavte poZzadovany ¢as, nakonec dotykem ikony menu
potvrdte prvni zvoleny program “AIR FRY”, zbyvajici 4 ikony budou svitit, stejny postup opakujte pro
vybér druhého programu vareni.
Poznamka: chcete-li zrusit funkci DUAL COOK, staci se dotknout ikony START/PAUZA a poté se
dotknout ikony DUAL COOK a vratit se do obecné nabidky.

g
B

\ 4
3. nDotknéte se ikony “PREDHRAT”, abyste predehtali fritézu. Jakmile vnitini teplota dosahne urgité
teploty a trouba je pfedehrata, na obrazovce se objevi napisy “ADD FOOD” (Vlozit jidlo), vlozte jidlo
do trouby a zavrete dvirka, program peceni se spusti automaticky.

4. C?g;,"'ﬁgﬁ‘““ Po vybéru polohy pfisluSenstvi umistéte potraviny na vybrané pfisluSenstvi a zaviete
virka. K disp:

0zici jsou 4 polohy drazek, zvolte vhodnou pro pfipravu pokrmu.

TART]

5. 5"‘\'~F$EJV pfipadé, Ze chcete preskocit funkci predehfivani v kroku 3, stisknéte ikonu START/PAUZA,
abyste zahdjili vafeni, a na displeji se zobrazi odpocitavani Casovace a po dokonceni vareni trouba
pétkrat pipne a na displeji se zobrazi “END” a rozsviti se vSechny ikony menu.

Poznamka: Chcete-li pouzit otocny gril, dotknéte se ikony otoéného grilu po stisknuti ikony start/
pauza.
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Poznémka: dokud nestisknete nékterou z ikon menu, na displeji se bude zobrazovat “END”,
po ukonceni vafeni bude ventilator pokracovat v chodu po dobu pfiblizné 4 minut, aby se spotfebi¢

ochladil.

STRUCNA REFERENCNi TABULKA FUNKCi VARENI

. . . Sctui Navrhované Navrhované
Funkc Predehiat Navrhované Mnozstvi Prisludensty Poloha stojanu
VZDUCHOVA FRITEZA ANO Na Zakfg‘t‘fa‘\’,{r?ra“yd‘ fritézu na vzduchu 2
CHIPS ANO 5509 fritézu na vzduchu 2
WINGS ANO 1038 g (28 ks) fritézu na vzduchu 2
" Pecici plech nebo
PIZZA ANO 13 rost do trouby 3
Pecici plech nebo
STEAK ANO 1909 rost do trouby 2
Na zakladé vybranych . o
COOKIES ANO potravin Panev na peceni 2
Pecici plech nebo
SNACKS ANO rost do trouby 3
Panev na peceni
VEGGIES ANO nebo ko$ na fritézu 3
TOAST NE 6ks STOJANNATROU- | 3 nebo 3
Na zakladé vybranych Pecici plech nebo
BAKE ANO potravin rost do trouby 3
Panev na peceni
BAGEL ANO nebo kosik fritézy 2
Pecici plech nebo
BROIL ANO ro$t do trouby 2
Panev na peceni 4 nebo Roti-
ROAST ANO nebo vidlitka na rozni serrie
KOSIK NA SMAZENI
DEHYDRATE NE VZDUCHEM 11213
FERMENT NE Panev na peceni 3
DEFROST NE Panev na peceni 2
REHEAT NE Rendlik v troubé 3
WARM NE Panev na peceni 2
RYCHLA REFERENCNi TABULKA FUNKCi DUALNIHO VARENI
5 BATI Doporucené . Navrhovana
FUNKCE 1 FUNKCE 2 | PREDEHRATI mnozstvi Navrhované poloha stojanu
VZDUCHOVA Na zakladé vy- " :
FRITEZA WARM ANO branych potravin fritézy Air Fryer 2
Na zakladé vy- Panev na peceni
BAKE BROIL ANO branych potravin nebo rost do trouby 3
VZDUCHOVA WARM ANO Na zakladé vy- Pecici panev nebo 4 nebo Poloha
FRITEZA branych potravin vidlice na rozni vidlice Rotiserrie
VZDUCHO- Na zakladé vy- Pecici panev nebo 4 nebo Poloha
ROAST | VAFRITEZA ANO branych potravin vidiice na rozni | vidlice Rotiserrie
VZDUCHOVA Na zakladé vy- Kosik na fritézu nebo
FRITEZA BROIL ANO branych potravin ro$t do trouby 2nebo 3
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JAK VYMENIT ZAROVKU

UPOZORNENI: pred vyménou kontrolky trouby se uijistéte, Ze jste troubu odpojili od elektrické sité a
nechali ji zcela vychladnout.

Specifikace: 25w halogenova Zarovka.

1 .Otoéepl’m

krytu svétla
@ proti sméru
hodinovych
= rucicek jej
sejméte.

3. VlozZte novou

@ zarovku.

2. Vyjméte
zarovku s
pojistkou
vytazenim ven.

4.0Otocte kryt
svétla ve sméru
hodinovych
rucicek a utahnéte
jej.

DEMOQNTAZ VNITRNICH SKLENENYCH DVIREK ZA UCELEM 1]

CISTENI

Upozornéni: pfed demontazi sklenénych dvifek se ujistéte, ze

zcela vychladly.

1. Uzivatelé mohou pomoci Sroubovaku otacet Srouby proti sméru
hodinovych ru€i¢ek a rozebrat vnitini sklo za ucelem Cidténi.

2. Uzivatel muze pouzit dodanou silikonovou pfisavku k nasati
sklenice a poté ji vyjmout rukama.

3. Po vycidténi a vysuseni skla jej nasadte zpét a utdhnéte Srouby.

6. CISTENi A SKLADOVANI

Pred Cidténim vytahnéte sitovou zastrCku ze zasuvky a pfed demontazi a ¢isténim nechte troubu a
veskeré prisluSenstvi zcela vychladnout.

CISTENI VNEJSi KAROSERIE A DVERI
Vnéjsi Cast téla otfete mékkou a vlhkou houbou. Aby se zabranilo hromadéni skvrn, Ize pouzit
neabrazivni tekuty Cistici prostfedek nebo jemny roztok ve spreji.

- K isténi sklenénych dvifek pouZzijte Cistici prostfedek na sklo nebo jemny Cistici prostfedek a
mékkou houbic¢ku nebo mékkou plastovou draténku. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedek
nebo kovovou draténku, protoZe by na povrchu trouby zanechaly stopy po poskrabani.

- Offete LED obrazovku mékkym nebo vlhkym hadfikem. Cistici prostfedek naneste na hadfik,
nepouzivejte jej pfimo na led obrazovku. Obrazovku led Cistéte suchym hadfikem a nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedek, protoze by mohl na povrchu led zanechat Skrabance.

- Varovani: Abyste zabranili urazu elektrickym proudem, neponofujte spotfebi¢ ani napajeci kabel
do vody ani do jinych tekutin.

CISTENI INTERIERU
Stény, které se pfi vareni potfisni, otfete mékkou vihkou houbou, mizete pouzit neabrazivni
tekuty Cistici prostfedek nebo jemny roztok ve spreji, abyste zabranili usazovani tvrdych skvrn.
Cisti¢ naneste na houbi¢ku a poté ji oCistéte, neaplikujte jej pfimo na vnitni ¢ast dutiny.

- Varovani: Pri CiSténi topnych téles dbejte zvySené opatrnosti. Nechte troubu zcela vychladnout
a poté ji jemné otfete mékkou vihkou houbou nebo hadfikem po celé délce topného télesa.
Nepouzivejte Zadné abrazivni Cistici prostfedky. Pfed zasunutim zastr¢ky do elektrické zasuvky
a zapnutim trouby nechte cely povrch dikladné vyschnout.
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RADY PRO CISTENI DUTYCH STEN

Po pfipravé mastného jidla se na zadni a bo¢nich sténach trouby objevi skvrny. V&as je vycistéte,

abyste zabranili jejich nadmérnému hromadéni.

1. Pred prvnim pouzitim doporucujeme stény namazat trochou oleje na vareni, napfiklad
olivovym nebo slunecnicovym olejem, nechat je na oleji asi 24 hodin, prebytecny olej odstranit
kuchynskym papirem a muZzete je pouZivat.

2. Je pravda, ze v mistech, kde pfiSel do styku s horkym olejem nebo potravinami, Gasem zméni
barvu, ale to nema vliv na jeho vykon. Tyto “skvrny” neni tfeba nasilné odstrafiovat, staci
odstranit zbytky jidla nebo pfebyte€ného oleje. Pozor! Mélo by se jednat o tmavé skvrny, nikoli o
rez.

Barevné rozdily na sténach by nikdy nemély ovlivnit jeho provoz. A sbérnou misku na olej je
vhodné vylozit hlinikovou félii nebo kuchynskym papirem, protoze prave ten pfichazi nejvice do
styku s olejem nebo zbytky potravin.

3. Po skonéeni pouzivani ji nechte vychladnout a ocistéte ji mékkym hadfikem navihéenym
mydlovou vodou (s trochou prostfedku na myti nadobi) nebo jednoduse kuchyfiskym papirem.
Je dulezité nepouzivat agresivnéjsi myci prostfedky a je velmi dllezité nenechavat ji zavienou,
pokud neni uvnitf sucha.

HORNI A DOLNI TOPNE TELESO

Tato fritéza je vybavena hornim i spodnim topnym télesem, které zajistuji lepsi zazitek z vareni diky
rovhomérnému rozlozeni tepla pro dokonale propecené jidlo.

Poznamka: Upozorfiujeme, Ze horni topna télesa by méla byt v provoznim stavu, ¢ervena barva
hornich topnych trubek je relativné méné zietelna nez dolnich. U raznych funkci pracuji rizné topné
trubice.

Spodni trubice jsou teplejsi (Cervengjsi), protoze topné trubice z horni a dolni ¢asti maji rizny
vykon (400 W/kazda ze spodni topne trubice, 225 W/kazda z horni) a horni topna trubka je blize k
chladicimu ventilatoru. Proto spodni topna trubice vypada velmi ervené, zatimco horni pfi provozu
trouby zfejmé nezc€ervena, ale na skute¢né pouzivani trouby to nema vliv.

Konstrukce se 4 topnymi trubicemi nahofe poskytuje vykon 900 W a 2 trubice dole poskytuji vykon
800 W. Kdyz je vykon vytvoreny z kazdé strany podobny, jidlo se miZze vafit rovnomérnéiji.

Chcete-li ovérit, zda horni topné trubky trouby funguji spravné, doporucujeme spustit néktery ze t¥i
programt “WARM” nebo “DEHYDRATE” nebo “PROOF” (v téchto tfech programech funguji pouze
dvé horni topné trubky).

CISTENI ZASOBNIKU NA DROBKY
Po kazdém pouziti vyjméte zasobnik na drobky a drobky vyhodte. Zasobnik otfete mékkou
vihkou houbou. Aby se zabranilo hromadgni skvrn, Ize pouzit neabrazivni tekuty Cistici
prostfedek nebo jemny roztok ve spreji. Cistici prostredek naneste na houbicku, nikoli pfimo na
tacek, a pred cisténim dukladné vysuste.

- Chcete-li odstranit pfipe¢enou mastnotu, namocte plech do teplé mydlové vody a poté jej umyjte
meékkou houbou nebo mékkou plastovou draténkou. Oplachnéte a dikladné osuste.

- Po vycisténi a pfed zasunutim zastréky do zasuvky a zapnutim trouby se vzdy ujistéte, Ze je
plech na drobky znovu zasunut do trouby.

CISTENi ROSTU TROUBY; PLECHU NA PECENI; KOSE A RUKOJETI FRITEZY.

- VeSkeré pfisluSenstvi umyjte v teplé mydlové vodé s mékkou houbou nebo mékkou plastovou
draténkou. Dukladné je oplachnéte a osuste. K ¢isténi pfislusenstvi nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky, kovové draténky ani kovové nacini, protoze by mohly poskodit povrch.

- Pro prodlouzeni zivotnosti pfisluSenstvi se nedoporucuje myti v my¢ce nadobi.

SKLADOVANI
Ujistéte se, Ze je trouba a veskeré prisluSenstvi Cisté a suché.

- ZkontroIUJte zda jsou dverfe zaviené.

- Spotfebi¢ skladujte ve vzpfimené poloze, ve vodorovné poloze a na opérnych nohach.
Neskladujte spotrebi¢, pokud je mokry nebo horky. Neskladujte spotfebi¢ v horkém nebo vihkém
prostredi.
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7. ODSTRANOVANIi PROBLEMU

Mozné problémy

Mozné pfriciny

Reseni

Trouba nefunguje

Spotfebi¢ neni zapojen
do sité

Ujistéte se, Ze je fritéza v troubé zapojena do sité.

Spotiebi¢ nebyl zapnuty

Dotykem ikony POWER ON/OFF zapnete funkci

Dvefe nejsou spravné
zaviené

Ujistéte se, Ze jsou dvere dobfe zaviené

Z horni ¢asti dvifek
trouby vychazi para.

Varena potravina obsahuje
velké mnozstvi vihkosti

To je normalni. Dvirka jsou odvétravana, aby se uvolnila
para vznikajici z potravin s vysokym obsahem vihkosti,
jako je napriklad mrazené pecivo.

Z trouby vychazi bily
kouf

Je to poprvé, co jste
pouzivani trouby

PF¥i prvnim pouziti je to normalni. Doporu¢ujeme nastavit
troubu na nejvyssi teplotu a nechat ji béZet pfiblizné 20
minut.

Vafite mastné jidlo

To je normalni pfi vafeni mastnych jidel, je to neovlivni
proces vareni

Pecici forma, plech na
drobky nebo ohfivace stale
obsahuji zbytky tuku nebo
oleje z pfedchoziho pouZiti.

Zajistéte, aby se kazda soucast po kazdém pouziti fadné
vycistila.

Z trouby vychazi
tmavé koure

Jidlo hofi

Okamzité troubu vypnéte, at pfi odstranovani jidla budte
opatrni.

Slozky pfipravované v
troubé nejsou spravné
propecené.

P¥ili§ mnoho potravin
najednou v troubé

Snizte mnozZstvi potravin pfi vareni

PFilis nizka teplota nebo
kratké nastaveni Casu

Nastaveni vysoké teploty nebo del$i doby

Vybér nespravné funkce

Ujistéte se, Ze varite se spravnou funkci menu

Potraviny jsou vafeny
nerovnomerné

Ingredience jsou béhem
vareni naskladany na sebe
nebo se drzi blizko sebe.

Ujistéte se, Ze jsou potraviny a pfisady rovnomérné
rozlozeny.

Pozice peciciho plechu, frito-
vaciho koSe nebo rostu trouby
neni nastavena.

prisluSenstvi pro vareni je umisténo ve spravné poloze

Potraviny nejsou po
smazeni na vzduchu
kifupavé

Slozky s vysokou vlhkosti

Rovnomérné postfikani nebo potfeni malym mnozstvim
oleje napomaha tomu, aby byly potraviny kfupavé.

Na displeji se zobrazi
chybovy kéd "E1"

V monitoru teploty je zkrat

Vyjméte napajeci kabel ze zasuvky a kontaktujte servisni
stfedisko spole¢nosti.

Na displeji se zobrazi
chybovy kéd "E2"

Monitor teploty nebo ohfivaé
je nefunkeni.

Vyjméte napajeci kabel ze zasuvky, znovu jej pfipojte a
znovu provozujte, a pokud se problém nevyfesi, kontaktu-
jte servisni stfedisko spole¢nosti.
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1

. m VIGTIGT:
Iaas altid instruktionsbogen omhyggeligt, for du bruger
en.
Denne manual kan downloades fra vores hjemmeside
WWW.S0go.es
Gem disse instruktioner til senere brug.

Definition af symboler

G)./\.A\, A\ E=

Folgende beskrivelser er en del af denne manual:

1
2
3
4
5

- Vigtig information og nyttige rad om brug

- Advarsel mod farlige situationer med hensyn til liv og ejendom
- Advarsel mod brandfare

- Advarsel mod varme overflader

- Forsigtighedsregler ved brug af elektrisk og elektronisk udstyr

3.

Sikkerhedsinstruktioner til brugeren

Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i
denne vejledning.

Apparatet ma ikke bruges eller opbevares udendgrs.

Placer altid apparatet pa en flad og jeevn overflade.

Dette produkt er beregnet til indendgrs, ikke-industriel, ikke-
kommerciel og kun til husholdningsbrug. Brug ikke produktet
udenders eller til andre formal. Misbrug eller forkert handtering
kan forarsage problemer med apparatet og forarsage skade pa
brugeren.

Enheden ma kun bruges til de tilsigtede formal. Vi patager os
intet ansvar for skader, der opstar som fglge af forkert brug eller
forkert handtering.

Sarg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, svarer
til netspaendingen, far du tilslutter apparatet.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er teendt.

Teet opsyn er ngdvendigt, nar et apparat bruges af eller i
naerheden af bagrn.

Far du renggr eller opbevarer apparatet, skal du altid tage
stikket ud af stikkontakten og lade det kgale af.
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Enheden er ikke helt afbrudt fra stramkilden, selv efter at den er
blevet slukket. For at frakoble den helt skal du tage stikket ud af
stikkontakten.

Apparaterne er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat fijernbetjeningssystem.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og lignende
anvendelser som f.eks.

Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger;
Bondegarde og af kunder pa hoteller, moteller og andre
boliglignende miljger;

Bed and breakfast-miljger;

Catering og lignende anvendelser uden for detailhandlen.
Forhindrer spild i stikket

. A Begransninger i brugen for at undga personskade

Apparatet ma ikke placeres eller bruges i naerheden af
vandkilder.

Apparatet og netledningen ma ikke placeres eller betjenes pa
gltl)er i_?daerheden af varme overflader (f.eks. komfurplader) eller
aben ild.

Lad ikke netledningen haenge fra skarpe kanter, og hold den
veaek fra varme genstande og flammer. Sno ikke ledningen rundt
om apparatet, og bgj den ikke.

Kabinettet, som indeholder elektriske komponenter og
varmeelementer, ma hverken nedszenkes i vand eller skylles
under vandhanen.

Brug aldrig tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten.

Brug af tilbehgar, der ikke er anbefalet eller solgt af apparatets
producent, kan resultere i brand, elektrisk stad eller
personskade.

Nar du vil fierne stikket fra veegkontakten, skal du gaere det ved
selve stikket og ikke ved at traekke i kablet eller selve apparatet.
For at undga elektrisk stad skal du sgrge for, at dine haender er
torre, for du seetter stikket i eller tager det ud.

Brug ikke apparatet med vade haender, pa fugtige gulve eller i
fugtig atmosfeere, da der er risiko for elektrisk sted.

Nar du bruger apparatet, skal du sgrge for, at netledningen ikke
bliver fanget eller klemt.

Motorenheden, ledningen eller stikket ma ikke blive vade for at
beskytte mod risiko for elektrisk stad.

Veer forsigtig, nar du handterer elektriske apparater, da
varmeelementets overflade er udsat for restvarme efter brug.
Enhver forkert brug kan forarsage personskade pa brugeren og
kan beskadige apparatet.

Rar ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive meget
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varm under drift. Brug i stedet handtaget eller vanter.

Restriktioner for brug af produktet pa grund af darlig
stand eller nedbrud
Seenk aldrig apparatet eller stikket ned i vand eller nogen anden
vaeske. Hvis apparatet falder i vand, skal det straks afbrydes fra
stramforsyningen og indleveres til reparation hos en autoriseret
servicepartner, for det tages i brug igen.
Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er
synlige tegn pa skader, eller hvis det er uteet.
Brug ikke apparatet, hvis kablet eller stikket er beskadiget. Hvis
ledningen er beskadiget, ma den kun udskiftes af producenten,
dennes serviceagent eller tilsvarende kvalificerede personer for
at undga farer.
Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, eller hvis det er blevet
beskadiget pa nogen made, skal det returneres til det neermeste
autoriserede servicevaerksted for undersggelse, reparation eller
justering.
| tilfeelde af hardwareproblemer ma du ikke selv forsgge
at reparere produktet. Reparationer bar kun udfgres af
kvalificerede teknikere.

IV A Restriktioner for brug med bern og ldre

» Apparatet ma ikke bruges af personer (herunder barn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglen-
de erfaring og viden, medmindre de er blevet overvaget eller
instrueret.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og perso-
ner med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis de er blevet overvaget eller
instrueret i at bruge apparatet pa en sikker made og forstar de
farer, der er forbundet med det.

Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bgrn,
medmindre de er over 8 ar og under opsyn.

Opbevar apparatet og ledningen utilgeengeligt for barn under 8
ar.

Lad ikke bgrn bruge apparatet uden opsyn.

. & VIGTIG ADVARSEL

For at undga overbelastning af kredslgbet, nar du bruger dette
produkt, ma du ikke bruge et andet produkt med hgj effekt pa
det samme elektriske kredslab.

Der fglger en kort stramforsyningsledning med dette produkt.
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Det anbefales ikke at bruge en forlaengerledning til dette
produkt, men hvis det er ngdvendigt, sa brug den:

Ledningens maerkede elektriske styrke skal veere mindst lige sa
stor som produktets.

Placer forlaeengerledningen, sa den ikke haenger, hvor man kan
snuble over den eller traekke i den utilsigtet.

VI A Instruktioner, der skal folges ved brug af Air fryer

104

* Apparatet ma ikke placeres op ad en veeg eller et andet apparat.
Lad der veere mindst 10 cm fri plads fra alle sider, for du
placerer apparatet.

Efter tilberedningen bgr stegekurven og indergryden ikke
placeres direkte pa bordpladen for at undga, at bordpladen
braender pa.

Laeg altid de ingredienser, der skal steges, i kurven, sa de ikke
kommer i kontakt med varmeelementerne.

Dael(<j il;ke luftindtaget og de ydre luftabninger til, mens apparatet
er i drift.

Fyld ikke gryden med olie, da det kan medfgre brandfare.

Der skal udvises ekstrem forsigtighed, nar man flytter et
apparat, der indeholder varm olie eller andre varme veaesker.
Rer aldrig ved apparatets indre dele, mens det er i brug.
Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan veere hgj, nar
apparatet er i drift.

Anbring ikke noget oven pa apparatet for at undga enhver form
for forbreending pa grund af den varme overflade.

Under luftstegning frigives der varm damp gennem
luftudgangsabningerne. Hold haender og ansigt pa sikker
afstand af dampen og luftudgangsabningerne.

Veer ogsa forsigtig med varm damp og luft, nar du fijerner gryden
fra apparatet.

Tag straks stikket ud af stikkontakten, hvis du ser mark rag
komme ud af apparatet. Vent til ragudviklingen er stoppet, for du
fierner gryden fra apparatet.

ADVARSEL.: Ror ikke ved varme overflader.
ADVARSEL: Dette udstyr skal bruges med FORSIGTIG,

da dette elektriske apparat indeholder en varmefunktion.
Overfladen pa dette apparat er ogsa forskellig fra andre
funktionelle overflader, som kan producere hgje temperaturer.
Da temperaturer opfattes forskelligt af forskellige personer.
Udstyret ma kun bergres ved de tilsigtede handtag og
gribeflader ved hjeelp af varmebeskyttere som handsker eller
lignende tgj. Ellers skal man lade det kale af i tilstraekkelig tid,
fer man rgrer ved de varme overflader.
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+ Mikrobglgeovnen bgr ikke placeres inde i et skab.
» Daren eller den udvendige overflade kan blive varm, nar
apparatet er i drift.

. ADVARSEL: Hvis dgren eller derpakningerne er
beskadigede, ma frituregryden ikke bruges, for den er blevet
repareret af en kompetent person.

» Dette apparat skal tilsluttes en stikkontakt med jordforbindelse
for at undga enhver form for stad eller kortslutning.
Stikkontakten skal veere korrekt installeret og jordet, da
jordforbindelse reducerer risikoen for elektrisk stad.

» Der skal udvises stor forsigtighed ved brug af beholdere af
andre materialer end metal eller glas i ovnen.

» For at undga forbreendinger skal du veere yderst forsigtig, nar du

fierner tilbehgr fra Air Fryer-ovnen eller bortskaffer varmt fedt.

» Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar den ikke er i brug.
Opbevar ikke andre materialer end det ovnfaste tilbehgr, der
anbefales af producenten, i denne fritureovn.

» Opbevar eller brug ikke nogen af falgende materialer i
frituregryden: papir, pap, plastik og lignende produkter.

» Deek ikke krummebakken eller nogen del af ovnen med
aluminiumsfolie. Det vil fa ovnen til at blive overophedet.

« Store madvarer, beholdere af aluminiumsfolie eller redskaber
ma ikke placeres i fritureovnen, da de kan udgeare en risiko for
brand eller elektrisk stad.

* Renggar ikke med skuresvampe af metal. Stykkerne kan

gdelzegge puden og bergre elektriske dele, hvilket indebaerer en

risiko for elektrisk stad.

» Apparatet er leveret med et stik med beskyttende
jordforbindelse. Sarg for, at stikkontakten i dit hjem er korrekt
forbundet til jorden.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Se venligst afsnittet om renggring og vedligeholdelse for detaljer
om, hvordan man renggr overflader, der kommer i kontakt med
fedevarer.
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4. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spanding Frekvens

Kraft

Kapacitet

AC 220-240V 50-60 Hz

1800W

30L

Dette produkt er i overensstemmelse med EU-forordning 2023/826 under direktiv
2009/125/EF om krav til miljgvenligt design.
Stremforbrug i slukket tilstand: <0,50W
Stremforbrug i standbytilstand: N/A

Tid, hvorefter produktet gar i slukket tilstand: <20 min

5. HOVEDKOMPONENTERNE | VORES AIRFRYER

1. Kontrolpanel
2. Dgrhandtag
3. Menu-knap
4. Dobbelt glasder
Control Panel
Door Handle
Rolling Cage
Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)
. Rist til ovn
II. Kurv til frituregryde
Ill.  Bageplade
IV.  Krummebakke
V. Rullende
VI. Rotisserie-gaffel
VIl. Rotisserie-spyd
VIIl. Pizzasten (30 cm)
IX.  Handtag til udsugning
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Baking Pan
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RIST TIL OVN: Bruges primeert til kad, brad, pizza osv.

AIR FRYER BASKET: Brug Air Fryer Basket sammen med Air Fry-funktionen for at optimere dine
madlavningsresultater. Bruges hovedsageligt til pommes frites, kyllingevinger, log osv. Den kan ogsa
bruges som dehydreringskurv.

BAGEPANDE: Bruges hovedsageligt til smakager, kage, kalkun osv. Den kan ogsa rumme dryp fra
maden eller olie, nar man steger i luften.

FUNKTIONER
Da denne fritureovn arbejder med den nye 360° HOT AIR CIRCULATION-teknologi, giver dette
apparat dig et mere leekkert og sundere kakken.

DOOR SENSOR

Denne Air Fryer-ovn har en dgrsensorfunktion, som betyder, at nar dgren abnes under
tilberedningsprocessen, stopper tilberedningsprocessen straks, og hulrumslampen teendes. Panelet
begynder at vise dette symbol (SR , 0g nar dgren lukkes, slukkes lyset, og tilberedningen
genoptages. Sa sarg for at holde ovndgren lukket under tilberedningen.

HULRUMSVZEG | RUSTFRIT STAL

Denne frituregryde er forsynet med en indvendig hulrumsvaeg i rustfrit stal.

Hvilket ikke kun giver den et stilfuldt look, men ogsa:

a. Forbedret korrosionsbestandighed

b. Forbedrer slidstyrken

c. Gar renggringen nem og problemfri pa grund af den glatte overflade af rustfrit stal
d. Viser hgj modstandsdygtighed over for hgj ovntemperatur.

LED-KONTROLPANEL

® ® @ o @ @
4 I:l ® > "(:)" mepr  [Sfl  ARPRY MBS WINGS  PIZZA  STEAK  COOKIES
(D SHATRS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @
£ I:l £ > &3> @ M ROAST DGHRNE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT
| [T |
@ ® @ @
1. OVERSIGT OVER FRITUREGRYDENS FUNKTIONER
DEFAULT DEFAULT TEMP
FORUDINDSTILLING TEMPERATUR TID (min.) RANGE TIDSOMRADE
AIR FRY .
(Stegt mad) 200°C 10 90-230°C Op til 2
CHIPS .
(Pommes frites) 230°C 18 90-230°C Op til 2
VINGER 230°C 18 90-230°C Op til 2
PIZZA 230°C 1" 90-230°C Op til 2
STEAK 230°C 7 90-230°C Op til 2
COOKIES 180°C 15 90-230°C Op til 2
SNACKS 200°C 18 90-230°C Op til 2
GRONTSAGER 230°C 15 90-230°C Op til 2
TOAST - - 1-7 1-7 min.
BAGE 175°C 25 90-230°C Op til 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Op til 2
GRILL 230°C 10 90-230°C Op til 2
RISTET 200°C 30 90-230°C Op til 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12
G/ARNING 34°C 45 30-40°C Op til 8
DEFROST 50°C 20 30-80°C Op til 2

GENOPVARMNING 95°C 5 90-230°C Op til 2
VARM 50°C 240 30-120°C Op til 8

Ovenstaende standarddata er kun til reference, og brugeren kan justere den gnskede
temperatur og tid efter behov.

2. DIl START/PAUSE “START /PAUSE”-ikonet for at starte eller stoppe madlavningsprogrammet.

3. PREHEAT FORVARMNING Nér du har valgt en forudbestemt menu eller justeret temperaturen efter

behov, skal du trykke pa ikonet “PREHEAT” for at forvarme Air Fryer-ovnen. (Det er ikke ngdvendigt

at trykke pa ikonet “START / PAUSE” for at starte forvarmningsprogrammet. Efter forvarmning bipper
ovnen 5 gange, og meddelelsen “Tilfgj mad” vises pa displayet).

4. 'Q" LIGHT ICON “LIGHT"-ikonet bruges til at teende/slukke for ovnlyset. (Nar det er valgt manuelt,
slukkes det automatisk efter 5 minutter.

5. ¢ [:‘ > IKON FOR TEMPERATURVISNING “<’-ikonet bruges til at seenke og “>"-ikonet
til at heeve temperaturen efter behov, for at eendre indstillingen hurtigt skal du holde den nede, sa
temperaturen bliver ved med at eendre sig, indtil du har den gnskede temperatur.

6. (DT/ENDISLUK-KNAP Dette ikon bruges til at taeende og slukke for Air Fryer-ovnen

7. <[ ]®IKON FOR TIDSVISNING “<’-ikonet bruges til at mindske og “>"-ikonet il at age
tiden efter behov, for at zendre indstillingen hurtigt skal du holde den nede, sa tiden bliver ved med at
gendre sig, indtil du har den gnskede varighed.

8. £— ROTISSERIEFUNKTION Dette ikon lyser, nar apparatet er i rotisserietilstand

9. ®~§VENTILATOR ELLER KONVEKTION Dette ikon viser, om konvektionsfunktionen er slaet til
eller fra. Nar ikonet begynder at blinke, betyder det, at konvektionsfunktionen er slaet til, ellers er den
slaet fra.

DUAL o . . .
10. copok DUAL COOK Avanceret dual cook-teknologi giver dig mulighed for at programmere din
fritureovn til at starte tilberedningen med forudindstilling af to tilberedningsprocesser ad gangen. For
at starte den dobbelte tilberedning skal du trykke pa ikonet for dobbelt tilberedning og derefter trykke
pa den enkelte tilberedningsproces og straks pa den anden tilberedningsproces. Og tryk sa pa teend/
sluk-ikonet for at lade fritureovnen klare resten. Hvis du f.eks. vil bage en hvilken som helst type
bagveerk, skal du trykke pa fermenteringsikonet og vaelge bagning i menuen. Og glem det bare, din
frituregryde ger begge ting sammen. Nar fermenteringsprocessen er feerdig, starter bageprocessen
automatisk uden besveer og anstrengelser.

1. ®MENU Ved hjeelp af denne knap kan du vaelge en hvilken som helst forudbestemt
madlavningsmenu ved at dreje menuknappen. For at vaelge menuen skal du bare dreje knappen
i urets retning, og menupunkterne begynder at blinke. Du kan blive ved med at dreje, indtil den
gnskede menu blinker, og sa kan du veelge den.

FOR DU BRUGER DIN AIRFRYER-OVN

1. Fjern al emballage omkring og inde i ovnen.

2. Placer den pa en stabil og varmebestandig overflade, veek fra varer, der kan
blive beskadiget af varmen. Hold en afstand pa mindst 110 mm mellem det
elektriske apparat og vaeggen.

3. Fjern )beskyttelsesfilmen fra skaermpanelet. (Filmen kan du rive af eller lade
sidde).

4. Vask alt tilbehgret, og renger ovnrummet med en fugtig og ter klud. Senere
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kan du sezette alt tilbehgret tilbage i ovnen.

5. Fer du seetter stikket i, skal du s@rge for, at apparatets spaending passer til
stikkontaktens spaending.

6. For farste brug er det ngdvendigt at kagre ovnen i mindst 18 minutter pa
230°C for at sterilisere og fijerne enhver lugt fra starten, da det er normalt, at
fritureovnen kan afgive en form for lugt eller reg pa grund af varmelegemets
beskyttelsesfilm.

D

Accessories
N shea

SADAN BETJENER DU DIN LUFTFRYSER

1. (DZSaet stikket i stikkontakten, og tryk derefter pa taend/sluk-ikonet for at teende for frituregryden,
skaermen vil lyse, og “AIR FRY"-ikonet vil begynde at blinke.

-

2. === Drej menuknappen for at vaelge den gnskede menu, og nar du har valgt den, viser skeermen
standardtemperaturen og -tiden for menuen. Hvis du vil eendre tid og temperatur, kan du ggre det
med tids- og temperaturikonet og derefter trykke pa det valgte menuikon for at starte tilberedningen.
Bemaerk: Temperaturen pa toastfunktionen kan muligvis ikke justeres, sa aendr tidsvarigheden fra
n.i,‘iﬁ?u 1- niveau 7 for toast.

¥
3. uTryk pa ikonet “PREHEAT” for at forvarme Iuftfryserens ovn. Nar den indvendige temperatur
nar en bestemt temperatur, og ovnen er blevet forvarmet, vises “ADD FOOD"-tegnene pa skaermen,
placer maden i ovnen, og luk deren, sa starter tilberedningsprogrammet automatisk.
Bemaerk: Programmerne Toast, Dehydrering, Fermentering, Optening, Genopvarmning og Varm
kraever ikke forvarmning.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

L . A
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie

DANSK 109



4. TILBEHZRSPOSITION: Senere kan du veelge stativets position for at tilberede den gnskede
menufunktion, da stativets position er forskellig for hver enkelt menufunktion.
Bemaerk: Nar du steger eller tilbereder fedtholdige fedevarer, skal du placere friturekurven eller
ovnstativet pa sin plads og placere bagepladen i abningen nedenunder for at forhindre, at olien
drypper ned i hulrummet i rustfrit stal.
Nar du har valgt tilbehgrspositionen, skal du seette maden ind i ovnen og lukke dgren. Der er 4
rillepositioner, veelg den passende til at tilberede maden.
Bemaerk: Hvis du skal bruge rotisseriet, skal du ordne maden og seette den ind i fritureovnen.

Dl

5. SAUSE Hvis du vil springe forvarmningsfunktionen i trin 3 over, skal du trykke pa START/ PAUSE-
ikonet for at starte tilberedningen med det samme, og displayet viser, at timeren teeller ned, og nar
tilberedningen er faerdig, bipper ovnen 5 gange, og displayet viser “END”, og alle menuikonerne lyser.
Bemazerk: For at bruge rotisseriet skal du trykke pa rotisserie-ikonet efter at have trykket pa start/
pause-ikonet.

Bemaerk: Displayet fortsaetter med at vise “END”, indtil der trykkes pa et af menuikonerne, og nar
tilberedningen er faerdig, fortsaetter ventilatoren med at kere i ca. 4 minutter for at afkele apparatet.

DOBBELT KOGEFUNKTION

© O

5 meen Dl [ AIRFRY  CHIPS Wi COOKIES y
‘ SNACKS WEGGIES TOAST  BAKE BRoIL ‘
> g @ & ‘ ROAST DEDAUE FEINONT DEFROST WARMY REHEAT —

SOGO

p051tlon

OSaet stikket i stikkontakten, og tryk derefter pa taend/sluk-ikonet for at taende for frituregryden,
skeermen lyser op, og ikonet “AIR FRY” begynder at blinke.

DUAL

2. COOKTryk pa ikonet “DUAL COOK?”, ikonerne for de fem programmer AIR FRY/ BAKE/ BROIL/
ROAST/ WARM lyser sammen, drej menuknappen for at veelge det farste program, du har brug for,
f.eks. “AIR FRY”, og det valgte ikon begynder at blinke (de andre 4 ikoner vil blive ved med at lyse
sammen), tryk pa temperaturikonet for at justere den gnskede temperatur, og tryk pa tidsikonet for
at justere den gnskede tid, tryk til sidst pa menuikonet for at bekreefte det forste valgte program “AIR
FRY”, de resterende 4 ikoner vil blive ved med at lyse, gentag den samme proces for at veelge det
andet tilberedningsprogram.

Bemaerk: For at annullere DUAL COOK-funktionen skal du blot trykke pa START/PAUSE-ikonet og
derefter trykke pa DUAL COOK-ikonet for at vende tilbage til den generelle menu.

¥
=
[

3. nTryk pa ikonet “PREHEAT” for at forvarme luftfryserens ovn. Nar den indvendige temperatur
nar en bestemt temperatur, og ovnen er blevet forvarmet, vises “ADD FOOD"-tegnene pa skaermen,
placer maden i ovnen, og luk deren, sa starter tilberedningsprogrammet automatisk.

4. “‘“,"'ﬁiﬁ‘““ Nar du har valgt tilbehgrets position, skal du placere maden pa det valgte tilbeher og

lukke dgren. Der er 4 rillepositioner, vaelg den passende til at tilberede maden.

el

TART)

5. 5"i\l—‘SEIHvis du vil springe forvarmningsfunktionen i trin 3 over, skal du trykke pa START/ PAUSE-ikonet
for at begynde tilberedningen, og displayet viser, at timeren taeller ned, og nar tilberedningen er
feerdig, bipper ovnen 5 gange, og displayet viser “END”, og alle menuikonerne lyser.

Bemaerk: For at bruge rotisseriet skal du trykke pa rotisserie-ikonet efter at have trykket pa start/
pause-ikonet.
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Bemaark: Displayet fortsaetter med at vise “END”, indtil der trykkes pa et af menuikonerne,
og nar tilberedningen er faerdig, fortsaetter ventilatoren med at kgre i ca. 4 minutter for at afkgle

apparatet.

KORT OVERSIGT OVER TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Fungere Forvarm Foreslaet mangde mad Foreslaet tilbeher Foreslé(_et_ stativ-
position
AIR FRY JA Baseret pa den valgte mad til luftfryser 2
CHIPS JA 5509 til luftfryser 2
VINGER JA 1038 g (28 stk.) til luftfryser 2
" Bageplade eller
PIZZA JA 13 ovnrist 3
Bageplade eller
STEAK JA 1909 ovnrist
COOKIES JA Baseret pa den valgte mad Bageplade 2
Bageplade eller
SNACKS JA ovnrist 3
GRONTSAGER JA Bageplade eller kurv 3
til luftfryser
TOAST NEJ 6 stk. OVEN RACK 2eller3
. Bageplade eller
BAGE JA Baseret pa den valgte mad ovnrist 3
Bageplade eller
BAGEL JA friturekurv 2
Bageplade eller
GRILL JA ovnrist 2
Bageplade eller —
RISTET JA Rotisserie-gaffel 4 eller Rotiserrie
DEHYDRATE NEJ AIR FRY BASKET 1/2/3
G/ZRNING NEJ Bageplade 3
DEFROST NEJ Bageplade 2
GENOPVARMNING NEJ Ovnstativ 3
VARM NEJ Bageplade 2

SKEMA MED HURTIG REFERENCE TIL DOBBELT KOGEFUNKTION

FUNKTION1 | FUNKTION2 | FORVARM | Foreslaet mangde Foreslaet Eﬁﬂezf‘é{a‘i?fét
AIR FRY VARM JA B"’Ifa‘igfé pa den til Iuftfryser 2
st | oRu | o | Bymeipadn | Baggladcler 3
arery | waew | o | Bemelpadn | Bagepldeier |4 dlerRelceri
RTET | ARFRY | ua | Bemepddn | Sagepladecter |4 clerRolicore
AR FRY GRILL JA B‘ﬁ;‘f; paden | Kurvtilluftirysereller | 5 elier 3
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HVORDAN MAN UDSKIFTER PAREN

OBS: Sgrg for at tage stikket til AIR FRYER OVEN ud, og lad den kgle helt af, for du udskifter
ovnlyset.

Specifikation: 25w halogenpeere.

1.Drej lysdaekslet

2. Fjern den
sikrede peere

@ F’]Od uget for at
jerne det. ved at traekke
—A‘/ —% den ud.

3. Seet den nye

@ peere i.

4. Drej lysdaekslet
med uret for at
stramme det.

AFMONTERING AF DEN INDRE GLASD@R TIL RENGGRING 1

OBS Sgarg for at kele glasdgren helt ned, faor du skiller den ad.
Brugere kan bruge skruetraekkere til at dreje skruerne mod uret
for at tage det indre glas fra hinanden til renggring.

2. Brugeren kan bruge den medfglgende silikonesugekop til at
suge glasset op og derefter tage glasset ud med haenderne.

3. Efter rengering og terring af glasset seettes det tilbage, og
skruerne spaendes fast.

6. RENGGRING OG OPBEVARING

Tag stikket ud af stikkontakten far rengering, og lad ovnen og alt tilbehgret kgle helt af, fer du skiller
den ad og renggr den.

RENGﬁRING AF YDRE KROP OG DGR
Tor den ydre del af kroppen af med en blgd og fugtig svamp. Du kan bruge et ikke-slibende
flydende renggringsmiddel eller en mild sprayoplgsning for at undga, at pletterne opbygges.

- Glasdgren renggres med glasrens eller et mildt renggringsmiddel og en blgd svamp eller en blgd
skuresvamp af plast. Brug ikke slibende renggringsmidler eller skuresvampe af metal, da de vil
efterlade ridser pa ovnens overflade.

- Tor led-skeermen af med en blgd eller fugtig klud. Pafer renggringsmiddel pa kluden, men ikke
direkte pa led’en. Renggr led-skeermen med en ter klud, og brug ikke slibende renggringsmiddel,
da det kan efterlade ridser pa led-overfladen.

- Advarsel: For at undga elektrisk sted ma apparatet eller netledningen ikke nedsaenkes i vand
eller andre veesker.

RENGGRING AF INTERIGRET
Ter vaeggene af med en blad, fugtig svamp for at rengere eventuelle staenk, der kan opsta
under madlavningen. Der kan bruges et ikke-slibende flydende rengrarlngsmlddel eller en mild
sprayoplgsning for at undga ophobning af harde pletter. Pafer renggringsmidlet pa svampen og
renger den derefter, og pafer det ikke direkte pa den indvendige del af hulrummet.

- Advarsel: Veer yderst forsigtig, nar du renggr varmeelementerne. Lad ovnen kgle helt af, og
gnid derefter forsigtigt med en blad, fugtig svamp eller klud pa langs af varmeelementet. Brug
ikke nogen form for slibende renggringsmiddel. Lad alle overflader tarre grundigt, for du saetter
stikket i en stikkontakt og teender for ovnen.
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RAD OM RENG@RING AF HULMURE

Efter tilberedning af fedtet mad vil der komme pletter pa ovnens bag- og sidevaegge. Rengar den

venligst i tide for at undga overdreven ophobning.

1. Vores anbefaling er, at du, far du bruger den farste gang, smgarer vaeggene med lidt madolie,
f.eks. oliven- eller solsikkeolie, lader den sta med olie i ca. 24 timer, fijerner det overskydende
med kokkenrulle, og s& kan du bruge den.

2. Det errigtigt, at den med tiden vil eendre farve i omrader, hvor den har veeret i kontakt med
varm olie eller mad, men det pavirker ikke dens ydeevne. Det er ikke ngdvendigt at fijerne disse
“pletter” med magt, bare fjern den mad eller overskydende olie, der er tilbage. Men pas pa! Det
skal veere marke pletter, ikke rust.

Farveforskelle pa vaeggene bgr aldrig pavirke driften. Og det er tilradeligt at beklaede
olieopsamlingsbakken med aluminiumsfolie eller kakkenpapir, da det er det, der kommer mest i
kontakt med olie eller madrester.

3. Nar du er faerdig med at bruge den, skal du lade den kgle af og rengare den med en blgd klud
fugtet med saebevand (lidt opvaskemiddel) eller blot med kekkenrulle. Det er vigtigt ikke at bruge
mere aggressive renggringsmidler, og det er meget vigtigt ikke at lade den veere lukket, hvis den
ikke er tgr indeni.

OVRE OG NEDRE VARMEELEMENT

Denne fritureovn har bade gvre og nedre varmeelementer, der sikrer en bedre madlavningsoplevelse
ved at fordele varmen jeevnt, s& maden bliver perfekt tilberedt.

Bemezerk: Bemaerk, at de gverste varmeelementer skal veere i driftstilstand, og at den rede farve

pa de gverste varmergr er relativt mindre tydelig end pa de nederste. Forskellige funktioner har
forskellige varmergr.

De nederste rgr er varmere (rgdere), fordi varmergrene fra den gverste og nederste del har
forskellige effektniveauer (400w/hver fra det nederste varmerar, 225w/hver fra det gverste), og det
gverste varmergr er teettere pa kaleventilatoren. Derfor ser det nederste varmergr meget rgdt ud,
mens de gverste ikke ser ud til at blive rede, nar ovnen arbejder, men det har ingen betydning for
den faktiske brug af ovnen.

Designet med 4 varmergr i toppen giver 900W effekt, og 2 i bunden giver 800W effekt. Nar effekten
fra hver side er ens, kan maden tilberedes mere jeevnt.

For at kontrollere, at ovnens gverste varmergr fungerer korrekt, anbefales det, at du kerer et af de
tre programmer “WARM?” eller “DEHYDRATE” eller “PROOF” (kun to gverste varmergr fungerer i
disse tre programmer).

RENGGRING AF KRUMMEBAKKEN
Tag krummebakken ud efter hver brug, og smid krummerne ud. Tar bakken af med en blad,
fugtig svamp. Der kan bruges et ikke-slibende flydende renggringsmiddel eller en mild
sprayopl@sning for at undga ophobning af pletter. Pafgr rengaringsmidlet pa svampen, ikke
direkte pa bakken, fgr du terrer det grundigt af.

- For at fierne det fastbreendte fedt skal bakken leegges i blgd i varmt seebevand og derefter
vaskes med en blgd svamp eller en blgd skuresvamp af plast. Skyl og ter grundigt.

- Sorg altid for at saette krummebakken ind i ovnen igen efter rengering, og for du seetter stikket i
stikkontakten og teender for ovnen.

RENG@RING AF OVNRIST, BAGEPLADE, FRITUREKURV OG HANDTAG

- Vask alt tilbehgret i varmt saebevand med en blad svamp eller en blad skuresvamp af plast. Skyl
og ter grundigt. Brug ikke slibende renggringsmidler, metalskuresvampe eller metalredskaber til
at renggre tilbehgret, da det kan beskadige overfladen.

- For at forleenge tilbehgrets levetid anbefales det ikke at renggre det i opvaskemaskinen.

OPBEVARING

- Serg for, at ovnen og alt tilbehgret er rent og tert.

- Sorg for, at dgren er lukket.

- Opbevar apparatet i lodret position, stdende plant og pa dets stgtteben. Opbevar ikke apparatet,
nar det er vadt eller varmt. Ma ikke opbevares i varme eller vade omgivelser.
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7. FEJLFINDING

Mulige problemer

Mulige arsager

Losning

Ovnen virker ikke

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten

Serg for, at frituregryden er sat i stikkontakten

Apparatet er ikke blevet
teendt

Tryk pa ikonet POWER ON/OFF for at teende

Dearen er ikke lukket
ordentligt

Serg for, at deren er lukket godt

Der kommer damp
ud fra toppen af
ovndgren

Den mad, du tilbereder, inde-
holder meget fugt

Det er helt normalt. Daren er udluftet for at frigive damp
fra fadevarer med hgijt fugtindhold som f.eks. frossent
brad.

Der kommer hvid rgg
ud af ovnen

Det er forste gang, du er
Brug af ovnen

Det er normalt, nar man bruger den fgrste gang. Vi fores-
lar, at du saetter ovnen pa hgjeste temperatur og lader
den kere i ca. 20 minutter.

Du laver fedtet mad

Det er normalt, nar man laver fedtet mad, det
vil ikke pavirke tilberedningsprocessen

Bagepladen, krumme-

bakken eller varmelegemet
indeholder stadig fedt- eller
olierester fra tidligere brug.

Serg for, at hver komponent rengeres ordentligt efter hver
brug.

Der kommer mark rag
ud af ovnen

Maden breender pa

Sluk straks for ovnen, veer Veer forsigtig, nar du fierner
maden

De ingredienser, der
tilberedes i ovnen,
bliver ikke tilberedt
ordentligt.

For meget mad i ovnen ad
gangen

Reducer maengden af mad under tilberedningen

For lav temperatur eller kort
tidsindstilling

Indstil den hgje temperatur eller leengere tidsperiode

Veelg den forkerte funktion

Serg for at lave mad med den rigtige menufunktion

Fadevarer tilberedes
ujaevnt

Ingredienser stables eller
holdes teet pa hinanden un-
der tilberedningsprocessen

Serg for, at mad og ingredienser er jaevnt fordelt

Bageplade, stegekurv eller
ovnrist er ikke justeret

Madlavningstilbehgr placeres i den rigtige position

Fadevarer er ikke
sprade efter lufts-
tegning

Ingredienser med hgj
fugtighed

Hvis du sprgijter eller pensler en lille smule olie pa maden,
bliver den ekstra sprad.

Displayet viser fejlko-
de "E1"

Der er kortslutning i tempe-
raturmonitoren

Tag netledningen ud af stikkontakten, og kontakt firmaets
servicecenter.

Displayet viser fejlko-
de "ED"

Temperaturmaleren eller
varmelegemet er ude af drift

Tag netledningen ud af stikkontakten, tilslut den igen,
og brug den igen, og hvis problemet ikke lgses, skal du
kontakte virksomhedens servicecenter.
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. m POMEMBNO:

* Pred uporabo vedno natanéno preberite navodila za
uporabo.

* Ta priro¢nik lahko prenesete z nase spletne strani
WWW.S0go0.€es.

* Ta navodila shranite za poznejSo uporabo.

—

2. Opredelitev simbola

GENERAL
PRECAUTIONS

Naslednjl opisi so deI tega prlrocnlka.

1- Pomembne informacije in koristni napotki za uporabo

2 - Opozarjanje na nevarne situacije z vidika zivljenja in
premozenja

3 - Opozorilo pred nevarnostjo pozara

4- Opozorilo pred vroCimi povrSinami

5- Opozorila pri uporabi elektricne in elektronske opreme

3. Varnostna navodila za uporabnika

Splosni previdnostni ukrepi pri uporabi elektricne

PRECAUTIONS opreme

* Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem
priro¢niku.

* Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

* Napravo vedno postavite na ravno in ravno povrsino.

* Ta izdelek je namenjen za notranjo, neindustrijsko,
nekomercialno in izklju€no gospodinjsko uporabo. Izdelka ne
uporabljajte na prostem ali v druge namene. Zaradi napacne
uporabe ali nepravilnega ravnanja lahko pride do tezav v
napravi in poskodb uporabnika.

* Enota se sme uporabljati le za predvidene namene. Za Skodo, ki
bi nastala zaradi nepravilne uporabe ali nepravilnega ravnanja,
ne prevzemamo nobene odgovornosti.

* Pred prikljucitvijo naprave na elektricno omrezje se prepriCajte,
da se napetost, navedena na ploscici, ujema z omrezno
napetostjo.

» Ko naprave ne uporabljate, vedno izvlecite vti€ iz vtiCnice.
Vklju€enega aparata ne puscajte brez nadzora.

« Kadar napravo uporabljajo otroci ali v njihovi blizini, je potreben
strog nadzor.

* Pred Cis€enjem ali shranjevanjem naprave jo vedno izkljucite iz
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elektricnega omrezja in pustite, da se ohladi.

Naprava tudi po izklopu ni popolnoma izklju€ena iz vira
napajanja. Ce jo zelite popolnoma odklopiti, jo izkljuCite iz
vticnice.

Naprave niso namenjene upravljanju z zunanjim casovnikom ali
loCenim sistemom daljinskega upravljanja.

Ta naprava je namenjena uporabi v gospodinjstvu in podobnih
aplikacijah, kot so

Kltlhli_r]rj;e za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih
okoljih;

K&n?tge ter stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih
okoljih;

Okolje tipa nocitev z zajtrkom;

Gostinstvo in podobne aplikacije, ki niso namenjene prodaji na
drobno.

Preprecuje razlitje v konektorju

. & Omejitve uporabe za preprecevanje telesnih poskodb

Naprave ne postavljajte in ne uporabljajte v bliZini vodnih virov.
Naprave in njenega napajalnega kabla ne postavljajte na vroCe
povrsine (npr. plosce Stedilnika) ali v njihovo blizino ali v blizino
odprtega ognja.

Napajalnega kabla ne puscaijte viseti na ostrih robovih in ga
hranite stran od vrocih predmetov in ognja. Napajalnega kabla
ne ovijte okoli naprave in ga ne upogibaijte.

Onhisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne
potapljajte v vodo niti ga ne spirajte pod pipo.

Nikoli ne uporabljajte dodatne opreme, ki je proizvajalec ne
priporoca.

Uporaba dodatne opreme, ki je ne priporocCa ali prodaja
proizvajalec naprave, lahko povzroci poZzar, elektricni udar ali
poskodbe oseb.

Ce zelite vti€ izvledi iz stenskega stika, to storite na samem vti¢u
in ne z vleCenjem za kabel ali napravo.

Da bi se izognili elektricnemu udaru, poskrbite, da bodo vase
roke suhe, preden prikljucite ali odklopite vtic.

Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami, na vlaznih tleh ali v
vlaZznem okolju, saj obstaja nevarnost elektricnega udara.

Med uporabo naprave pazite, da se napajalni kabel ne zatakne
ali zmecka.

Zaradi zascite pred nevarnostjo elektricnega udara motorne
enote, kabla ali vtica ne smete zmociti.

Pri ravnanju z elektriCnimi napravami bodite previdni, saj je
povrSina grelnega elementa po uporabi izpostavljena preostali
vroCini. Vsaka napacCna uporaba lahko povzroCi morebitne

SLOVENSKI



poSkodbe uporabnika in lahko po$koduje napravo.

Ne dotikajte se zunanje povrSine naprave, saj se lahko med
deilov.anjem mocno segreje. Namesto tega uporabite ro€a;j ali
rokavice.

M. A Omejitve uporabe izdelka zaradi slabega stanja ali

okvare
Naprave ali vtiCa nikoli ne potopite v vodo ali katero koli drugo
tekocCino. Ce aparat pade v vodo, ga pred ponovno uporabo
takoj izkljuCite iz elektrichega omrezja in ga odnesite na
popravilo k poobla§€enemu serviserju.
Naprave ne uporabljajte, Ce je padla na tla, Ce ima vidne znake
poskodb ali ¢e pusca.
Naprave ne uporabljajte, Ce je kabel ali vtic poskodovan. Ceje
kabel poSkodovan, ga sme zamenjati le proizvajalec, njegov
servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da bi se
izognili nevarnosti.
V primeru nepravilnega delovanja ali kakrSne koli poSkodbe
aparata ga vrnite najbliziemu pooblas€enemu servisu, da ga
pregleda, popravi ali nastavi.
V primeru tezav s strojno opremo izdelka ne poskusajte
popraviti sami. Popravila lahko izvajajo le usposobljeni tehniki.

IV A Omejitve uporabe pri otrocih in starejsih

<

Naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjSanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali osebe s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, razen Ce so bile
nadzorovane ali poucene.

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari od 8 let, in osebe z
zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali
dobili navodila o varni uporabi naprave in razumejo nevarnosti,
ki so s tem povezane.

Otroke je treba nadzorovati, da se ne igrajo z napravo.

Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, razen Ce so starejsi
od 8 let in pod nadzorom.

Napravo in kabel hranite zunaj dosega otrok, mlajSih od 8 let.
Otrokom ne dovolite uporabe naprave brez nadzora.

. A POMEMBNO OPOZORILO

Da bi se izognili preobremenitvi tokokroga pri uporabi tega
izdelka, v istem elektricnem tokokrogu ne uporabljajte drugega
visokozmogljivega izdelka.

Temu izdelku je prilozen kratek napajalni kabel. PodaljSevalnik
ni priporocljiv za uporabo s tem izdelkom, Ce pa ga je treba
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uporabiti:

Oznacena elektricna nazivnost kabla mora biti vsaj tako velika
kot elektricna nazivnost izdelka.

PodaljSevalni kabel namestite tako, da ne visi na mestu, kjer bi
se lahko spotaknili ali ga nenamerno potegnili.

VL. & Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi zraénega

ns

cvrtnika
Naprave ne postavljajte ob steno ali ob katero koli drugo
napravo. Pred postavitvijo aparata pustite vsaj 10 cm prostega
prostora z vseh strani.
Po kuhanju koSaro za cvrtje in notranjo posodo ne smete
postaviti neposredno na kuhinjski pult, da se ta ne zazge.
Sestavine za cvrtje vedno polozite v koSarico, da ne pridejo v
stik z grelnimi elementi.
Med delovanjem naprave ne pokrivajte odprtin za dovod zraka
in zunanijih odprtin za zrak.
Posode ne napolnite z oljem, saj lahko to povzroci nevarnost
pozara.
Pri premikanju naprave, ki vsebuje vroCe olje ali druge vroCe
tekoCine, je potrebna izjemna previdnost.
Med uporabo se nikoli ne dotikajte notranjih delov naprave.
Temperatura dostopnih povrsin je lahko med delovanjem
naprave visoka.
Na napravo ne postavljajte niCesar, da se ne opecete zaradi
vroCe povrsine.
Med cvrtjem na zraku se skozi odprtine za odvod zraka sprosc¢a
vro€a para, roke in obraz naj bodo na varni razdalji od pare in
odprtin za odvod zraka.
Pazite tudi na vroCo paro in zrak, ko ponev odstranjujete iz
aparata.
Ce iz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljucite iz elektricnega
omreZja. Preden odstranite posodo iz aparata, poCakajte, da se
dim preneha oddajati.

OPOZORILO: Ne dotikajte se vrocih povrsin.

OPOZORILO: To opremo je treba uporabljati previdno, saj
ta elektriCna naprava vsebuje funkcijo ogrevanja. PovrsSina te
naprave se prav tako razlikuje od drugih funkcionalnih povrsin,
na katerih lahko nastanejo visoke temperature. Ker razlicne
osebe razlicno zaznavajo temperature. Naprave se je treba
dotikati le na predvidenih roc¢ajih in oprijemalnih povrSinah
s pomocjo toplotnih zascitnih sredstev, kot so rokavice ali
podobna vrsta oblacil. V nasprotnem primeru pustite, da se pred
dotikanjem vroc€ih povrsin dovolj Casa ohladi.
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« Mikrovalovne pecice ne smete postaviti v omaro.

* Vrata ali zunanja povrsina se lahko med delovanjem naprave
segrejejo.

. OPOZORILO: Ce so vrata ali tesnila vrat poSkodovana,
peéié:e ne smete uporabljati, dokler je ne popravi usposobljena
oseba.

« Ta naprava mora biti prikljuCena na ozemljeno stensko vti¢nico,
da bi se izognili kakrSnemu koli udaru ali kratkemu stiku.
Stenska vtiCnica mora biti pravilno names¢ena in ozemljena, saj
ozemljitev vtiCa zmanj$a tveganje elektricnega udara.

» Pri uporabi posod iz materialov, ki niso kovinski ali stekleni, v
pecici morate biti zelo previdni.

+ Da bi se izognili opeklinam, bodite zelo previdni pri
odstranjevanju dodatkov iz pecice Air Fryer Oven ali
odstranjevanju vroCe mascobe.

« Ko naprave ne uporabljate, jo vedno izkljuCite iz elektricnega
omrezja. V tej pecici za cvrtje ne shranjujte drugih materialov,
razen pribora, ki ga priporoCa proizvajalec.

» V pecici za cvrtje ne shranjujte ali uporabljajte naslednjih
materialov: papirja, kartona, plastike in podobnih izdelkov.

» Pladnja za drobtine ali katerega koli dela pecice ne prekrijte z
aluminijasto folijo. Zaradi tega se pecica pregreje.

 Velikih Zivil, posod iz aluminijaste folije ali pribora ne smete
postavljati v fritezno pecico, saj lahko predstavljajo nevarnost
pozara ali elektricnega udara.

* Ne Cistite s kovinskimi Cistilnimi plos€icami. Kosi lahko zlomijo
blazinico in se dotaknejo elektricnih delov, kar pomeni nevarnost
elektricnega udara.

* Naprava je bila dobavljena z vtiCem z zaScCitnim ozemljitvenim
prikljuckom. PrepriCajte se, da je elektriCna vtiCnica v vasem
domu ustrezno povezana z zemljo.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Podrobnosti o CisCenju povrsin, Ki pridejo v stik s hrano, najdete v
razdelku o CiS€enju in vzdrZzevaniju.
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4. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost Frekvenca Napajanje

Zmogljivost

AC 220-240V 50-60 Hz 1800W

30L

zahtevah za okoljsko primerno zasnovo.

Poraba energije v izklopljenem nacinu: <0,50W

Poraba energije v stanju pripravljenosti: N/A

Cas, po katerem izdelek preide v nacin izklopa: <20 min

Ta izdelek je skladen z Uredbo EU 2023/826 v skladu z Direktivo 2009/125/ES o

5. GLAVNE KOMPONENTE NASEGA SUSILNIKA ZRAKA

1. Nadzorna plos¢a

2. Roc¢aj vrat

3. Rocica menija

4. Dvojna steklena vrata

Control Panel

Door Handle

Rolling Cage

S
4")'/

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)

. Stojalo v pecici

Il.  KoSara za cvrtje na zraku
1. Posoda za peko

IV. Pladenj za drobtine

V. Premi¢na

VI. Vilice za rostiljarje

VII. Nabodalo za rostilj

VIIl. Kamen za pico (30 cm)
IX. Rocaj izvleénega stroja
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan

———

Rotiserrie Fork

Remover Handle




STOLISCE V SREDISCU:

Kosara za cvrtje na zraku: KoSaro za cvrtje na zraku uporabljajte skupaj s funkcijo cvrtja na zraku,
da optimizirate rezultate kuhanja. Uporablja se predvsem za krompircek, piS¢ancja krila, ebulo itd.
Uporabite jo lahko tudi kot koSarico za dehidracijo.

Pekac: uporablja se predvsem za piskote, torte, purane itd. V njej se lahko shranjujejo tudi kapljice
hrane ali olje pri cvrtju na zraku.

FUNKCIJE
Ker ta pecica za cvrtje na zraku deluje z novo tehnologijo 360° krozenja vroega zraka, vam ta
naprava ponuja bolj okusno in zdravo kuhinjo.

SENZOR VRAT
Ta pecica Air Fryer ima funkcijo senzorja vrat, ki se ob odprtju vrat med kuhanjem takoj ustavi in
prizge se lu¢ka v votlini. Na plo$éi se zacne prikazovati ta simbol (il , in ko se vrata zaprejo,

se lucka ugasne in kuhanje se nadaljuje. Zato poskrbite, da bodo vrata pecice med kuhanjem zaprta.

VOTLA STENA IZ NERJAVNEGA JEKLA

Ta pecica za cvrtje na zraku ima notranjo steno iz nerjavnega jekla.

Ki mu ne dajejo le elegantnega videza, temve¢ tudi:

a. Povec€ana odpornost proti koroziji

b. IzboljSa odpornost proti obrabi

c. Zaradi gladke povrsine iz nerjavecega jekla je €is€enje enostavno in brez tezav.
d. Izkazuje visoko odpornost proti visoki temperaturi v pecici.

NADZORNA PLOSCA LED
® ® @ o @ @
4 I:l ® > "(:)" mepr  [Sfl  ARPRY MBS WINGS  PIZZA  STEAK  COOKIES
(D SHATRS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @
£ I:l £ > &3> @ M ROAST DGHRNE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT
| [T |
@ @ ® @
1. PREGLED FUNKCIJ ZRACNEGA CVRTNIKA
DEFAULT DEFAULT TEMP X
PREDNASTAVITEV TEMPERATURA EAS (min.) RAZPON CASOVNI RAZPON
SUSENJE NA ZRAKU
(ocvrta hrana) 200°C 10 90-230°C Do 2
CHIPS
(ocvrt krompirek) 230°C 18 90-230°C Do 2
WINGS 230°C 18 90-230°C Do 2
PIZZA 230°C 1" 90-230°C Do 2
STEAK 230°C 7 90-230°C Do 2
COOKIES 180°C 15 90-230°C Do 2
SNAKI 200°C 18 90-230°C Do 2
VEGGIES 230°C 15 90-230°C Do 2
TOAST - - 1-7 1-7 min.
BAKE 175°C 25 90-230°C Do 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Do 2
BROIL 230°C 10 90-230°C Do 2
ROAST 200°C 30 90-230°C Do 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENT 34°C 45 30-40°C Do 8
RAZMRAZEVANJE 50°C 20 30-80 °C Do 2
PONOVNO OGREVANJE 95°C 5 90-230°C Do 2
WARM 50°C 240 30-120°C Do 8

Zgoraj navedeni privzeti podatki so le referenéni, uporabnik lahko Zeleno temperaturo in ¢as
prilagodi po potrebi.

2. DIl START/PAUSE Ikona “START /PAUSE” za zagon ali zaustavitev programa kuhanja.

3. PREHEAT PREHEAT Ko izberete vnaprej pripravljen meni ali prilagodite temperaturo glede na
potrebe, se dotaknite ikone “PREHEAT”, da ogrejete pecico Air Fryer Oven. (Za zaCetek programa
za predgrevanje se ni treba dotakniti ikone “START / PAUSE”. Po predgrevanju bo pecica petkrat
zapiskala in na zaslonu se bo prikazalo sporocilo “Dodaj hrano”).

4. 'Q" ICON LIGHT lkona “LIGHT” je namenjena vklopu/izklopu osvetlitve pecice. (Po rocni izbiri se
po 5 minutah samodejno izklopi.

5. ¢ [:‘ > IKONA ZA PRIKAZ TEMPERATURE lkona “<” sluzi za znizanje in ikona “>” za
zviSanje temperature po Zelji, za hitro spremembo nastavitve pritisnite gumb, tako da se temperatura
spreminja, dokler ne dosezete Zzelene temperature.

6. (DGUMB ZA VKLOP Ta ikona se uporablja za vklop in izklop pecice Air Fryer

7.<[___ ]®IKONA ZA PRIKAZ EASA Ikona “<” sluzi za zmanjsanje in ikona “>" za povecanje
Casa po potrebi, za hitro spreminjanje nastavitve pritisnite gumb, tako da se bo ¢as spreminjal,
dokler ne dosezZete Zelenega trajanja.

8. -4 FUNKCIJA VRTICKA Ta ikona se prizge, ko je aparat v naginu vrticka.

9. @%Ta ikona prikazuje, ali je nacin konvekcije vklopljen ali izklopljen, ko za¢ne utripati, pomeni,
da je nacin konvekcije vklopljen, sicer je izklopljen.

10. Egﬁ}( DVOJNO KUHANJE Napredna tehnologija dvojnega kuhanja vam omogoca, da
naprogramirate svojo pecico za cvrtje na zraku tako, da za¢ne kuhati s prednastavitvijo Dvojno
kuhanje hkrati. Za zaCetek dvojnega kuhanja pritisnite ikono dvojnega kuhanja in nato pritisnite en
proces kuhanja in takoj nato drugi proces kuhanja. Nato pa pritisnite ikono za vklop, da pecica za
cvrtje na zraku opravi vse ostalo. Na primer, za peko katere koli vrste slanih jedi pritisnite ikono
ferment in v meniju pritisnite moznost pecenja. In preprosto pozabite na to, va$ cvrtnik na zrak opravi
obe stvari skupaj. Ko se postopek fermentacije konca, se postopek peke samodejno zacne brez
kakrsne koli naglice in truda.

1. ®MENU S pomocjo tega gumba lahko z vrtenjem gumba izberete kateri koli vnaprej pripravljen
meni za kuhanje, za izbiro menija pa le zavrtite gumb v smeri urinega kazalca in moznosti menija
zacnejo utripati. Vrteli boste tako dolgo, dokler Zeleni meni ne bo utripal, nato pa ga lahko izberete.

PRED UPORABO PECICE AIRFRYER

1. Odstranite vso embalaZo okoli pecice in znotraj nje.

2. Postavite ga na stabilno in toplotno odporno povrsino, stran od blaga, ki bi se
lahko zaradi vroc¢ine poskodovalo. Med elektri¢nim aparatom in steno naj bo
razdalja vsaj 110 mm.

3. Z zaslona odstranite zascitno folijo. (Folijo lahko odtrgate ali jo pustite.)

4. Z vlazno in suho krpo operite vso dodatno opremo in odistite notranjost
pecice. Pozneje lahko v notranjost pecice ponovno namestite vso dodatno
opremo.
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5. Pred prikljucitvijo se prepri¢ajte, da se napetost naprave ujema z napetostjo
stenske vtiCnice.

6. Pred prvo uporabo je treba pecico vsaj 18 minut pognati na 230 °C, da se
sterilizira in odstrani morebitni zacetni vonj po uporabi, saj je normalno, da
pecica za cvrtje na zraku zaradi za&¢itne folije grelnika oddaja vonj ali dim.

KAKO UPRAVLJATI PECICO ZA CVRTJE NA ZRAKU

1. (DPrikIjuéite aparat v stensko vti¢nico in pritisnite ikono za vklop, da vklopite pecico za cvrtje na
zraku, zaslon se bo osvetlil in ikona “AIR FRY” bo zacela utripati.

.

2. == Z vrtenjem gumba menija izberite Zeleni meni in po izbiri se na zaslonu prikazeta privzeta
temperatura in ¢as menija. Ce Zelite spremeniti ¢as in temperaturo, ju lahko spremenite z ikono za
Cas in temperaturo, nato pa pritisnite izbrano ikono menija, da zacnete kuhati.

Opomba: temperatura funkcije opecenja morda ne bo prilagojena, zato spremenite ¢as trajanja od 1.
do 7. stopnje opecenja.

]
'}

3. uDotaknite se ikone “PREHEAT”, da bi segreli pecico za cvrtje na zraku. Ko notranja temperatura
doseze doloceno temperaturo in je pecica predgreta, se na zaslonu prikazejo znaki “ADD FOOD”
(Dodaijte hrano), polozite hrano v pecico in zaprite vrata, program kuhanja se bo samodejno zacel.
Opomba: programi opeka, dehidracija, fermentacija, odmrzovanje, ponovno segrevanje in ogrevanje
ne zahtevajo predhodnega segrevanja.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

L . A
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POLOZAJ PRIPOMOCKQV: Pozneje lahko izberete polozaj stojala za kuhanje Zelene funkcije
menija, saj je za vsako funkcijo menija polozaj stojala drugacen.
Opomba: med cvrtjem ali kuhanjem mastne hrane postavite koSaro zracnega cvrtnika ali stojalo
za pecico na svoje mesto in postavite pekac v rezo pod njim, da preprecite kapljanje olja v votlino iz
nerjavecega jekla.
Po izbiri polozaja pribora postavite hrano v pecico in zaprite vrata. Na voljo so 4 polozaiji utorov,
izberite ustreznega za pripravo hrane.
Opomba: ¢e morate uporabiti vrtljiv pekac, hrano pritrdite in vstavite v pecico za cvrtje na zraku.

Dl

5. SAUSE Ce zelite preskogiti funkcijo predgretja v koraku 3, pritisnite ikono START/ PAUSE, da zaénete
takoj kuhati, in na zaslonu se prikaze odstevanje Casovnika, ko se kuhanje kon¢a, pecica petkrat
piska, na zaslonu se prikaze napis “END” in vse ikone menija zasvetijo.

Opomba: Ce Zelite uporabiti vrticek, se po pritisku na ikono za zagon/pocasje dotaknite ikone za
vrtiGek.

Opomba: na zaslonu se bo Se naprej prikazoval napis “END”, dokler ne pritisnete katere koli ikone
menija, po kon¢anem kuhanju pa bo ventilator deloval $e priblizno 4 minute, da se naprava ohladi.

FUNKCIJA DVOJNEGA KUHANJA

© O

¢ o DI | AmAc o cooutes
| sas v ot sue 8R0lL )]
T = - y
“ = > ‘5@ ®x Ut [ ROAST DEMDANE FEAMENT DEFROST WARM REHEAT =
2

ety PRO- — — — — — —— S0GO

position

|
1. OPrikIjuéite aparat v stensko vti€nico in pritisnite ikono za vklop, da vklopite pecico za cvrtje na
zraku, zaslon se bo osvetlil in ikona “ AIR FRY” bo zacela utripati.

DUAL

2. LBOKDotaknite se ikone “DUAL COOK”, pet programov AIR FRY/ BAKE/ BROIL/ ROAST/ WARM
se prizge skupaj, zavrtite gumb menija in izberite prvi program, ki ga potrebujete, npr. “AIR FRY” in
izbrana ikona zacne utripati (ostale 4 ikone bodo svetile skupaj), dotaknite se ikone temperature, da
nastavite Zeleno temperaturo, in ikone €asa, da nastavite Zeleni ¢as, na koncu se dotaknite ikone
menija, da potrdite prvi izbrani program “AIR FRY”, preostale 4 ikone bodo svetile, ponovite isti
postopek, da izberete drugi program za peko.

Opomba: Ce zelite preklicati funkcijo DUAL COOK, se dotaknite ikone START/PAUSE in se nato
dotaknite ikone DUAL COOK, da se vrnete v splo$ni meni.

9

==
2

3. nDotaknite se ikone “PREHEAT”, da bi segreli pecico za cvrtje na zraku. Ko notranja temperatura
doseze doloceno temperaturo in je pecica predgreta, se na zaslonu prikazejo znaki “ADD FOOD”
(Dodaijte hrano), polozite hrano v pecico in zaprite vrata, program kuhanja se bo samodejno zacel.

ACCESSORIES _ . .. i I . T . .
4. posirioN Po izbiri polozaja pribora polozite Zivilo na izbrani pribor in zaprite vrata. Na voljo so 4
pO?OZ&JI Zlebov, izberite ustreznega za pripravo hrane.

TART/ .

5. A Ge Zelite preskoditi funkcijo predgretia v koraku 3, pritisnite ikono START/ PAUSE, da zacnete
kuhati, in na zaslonu se prikaZe odstevanje €asovnika, ko se kuhanje konca, pecica petkrat piska, na
zaslonu se prikaze “END” in vse ikone menujev se prizgejo.

Opomba: Ce Zelite uporabiti vrticek, se po pritisku na ikono za zagon/pocasje dotaknite ikone za
vrticek.
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End

Opomba: na zaslonu se bo $e naprej prikazoval napis “END”, dokler ne pritisnete katere
koli ikone menija, po kon¢anem kuhanju pa bo ventilator deloval Se priblizno 4 minute, da se aparat

ohladi.

HITRA REFERENCNA TABELA FUNKCIJ KUHANJA

Predlagan Dodatna

Predlagan

Funkcij Predgrevanj Predlagan Koli¢ina oprem Polozaj stojala
SUSENJE NA ZRAKU DA Na podlagi izbrane hrane cvrtje na zraku 2
CHIPS DA 5509 cvrtje na zraku 2
WINGS DA 1038 g (28 kosov) cvrtje na zraku 2
" Pekac ali reSetka za
PIZZA DA 13 peko v pedici 3
Pekac ali reSetka za
STEAK DA 190g peko v pedici
COOKIES DA Glede na izbrano hrano Posoda za peko 2
Pekag ali reSetka za
SNAKI DA peko v pedici 3
Ponev za peko ali
VEGGIES DA ko$ara za zracni 3
cvrtnik
STOJALO ZA :
TOAST NE 6 kosov PECICO 2ali3
; Posoda za peko ali
BAKE DA Glede na izbrano hrano stojalo za pedico 3
Ponev za peko ali
BAGEL DA kosSara za cvrtje na 2
zraku
Pekac ali reSetka za
BROIL DA peko v pegici 2
Ponev za peko ali : —
ROAST DA vilice za rotil 4 ali Rotiserrie
KOSARO ZA
DEHYDRATE NE PECENJE NA 1/2/3
ZRAKU
FERMENT NE Posoda za peko 3
RAZMRAZEVANJE NE Posoda za peko 2
PONOVNO OGREVANJE NE Stojalo za pecico 3
WARM NE Posoda za peko 2
HITRA REFERENCNA TABELA ZA FUNKCIJO DVOJNEGA KUHANJA
PREDOGRE- . Predlagani
FUNKCIJA 1 FUNKCIJA 2 VANJE Predlagana koli¢ina| Predlagana dodatna polozaj v stojalu
SUSENJE NA Glede na izbrano :
ZRAKU WARM DA rane cvrtje na zraku 2
Glede na izbrano Posoda za peko ali
BAKE BROIL DA hrano stojalo v pecici 3
. Ponev za peko ali . . .
SUSENJE NA Glede na izbrano e peKo ¢ 4 ali Rotiserrie
ZRAKU WARM DA hrano vilice zakrr%trl]rajom se polozaj vilic
& ; Ponev za peko ali : -
SUSENJE Glede na izbrano e LI 4 ali Rotiserrie
ROAST NA ZRAKU DA hrano vilice zakr"c:Jtrl\raJom se polozaj vilic
& ; KoSara za cvrtje na
SUSENJENA | grojL DA Glede naizbrano | 24 Ji stojalo v 2ali3
ZRAKU hrano pedici
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KAKO ZAMENJATI ZARNICO
POZOR: pred zamenjavo luci v pecici se prepricajte, da ste zratno zamrzovalno pecico izkljudili iz
elektricnega omrezja in poc¢akali, da se popolnoma ohladi.
Specifikacija: 25w halogenska zarnica.

1.Pokrov luéi
zavrtite v
nasprotni smeri
urinega kazalca,

da ga odstranite.

2.Zarnico z
varovalko

;@(

®

@ odstranite tako,
da jo potegnete
l % ven.

4. Zavrtite pokrov
luéi v smeri
urinega kazalca,
da ga zategnete.

3. Vstavite novo
Zarnico.

RAZSTAVLJANJE NOTRANJIH STEKLENIH VRAT ZA CISCENJE 4
Opozorilo: pred razstavljanjem steklenih vrat se prepricajte, da so
popolnoma ohlajena.
1. Uporabniki lahko z izvija¢i obrnejo vijake v nasprotni smeri
urinega kazalca, da odstranijo notranje steklo in ga ocistijo.
2. Uporabnik lahko s prilozenim silikonskim priseskom posesa
kozarec in ga nato z rokami vzame ven. 2
3. Po ¢is€enju in susenju stekla ga namestite nazaj in privijte vijake.

6. CISCENJE IN SHRANJEVANJE

Pred CiS€enjem izvlecite vti€ iz vtiCnice in poCakajte, da se pecica in vsa dodatna oprema pred
razstavljanjem in ¢iS€enjem popolnoma ohladijo.

CISCENJE ZUNANJEGA TELESA IN VRAT
Zunanije telo obrisite z mehko in vlazno gobo. Za preprecevanje kopi¢enja madezev lahko
uporabite neabrazivno tekoce Cistilo ali blago razprsilo.

- ZacCiSCenje steklenih vrat uporabite Cistilo za steklo ali blag detergent in mehko gobo ali mehko
plasticno Cistilno ploscico. Ne uporabljajte abrazivnega Cistila ali kovinske Cistilne blazinice, saj bi
na povrsini pecice pustila sledove prask.

- Obrigite led zaslon z mehko ali viazno krpo. Cistilo nanesite na krpo, ne nanasajte ga
neposredno na led zaslon. Zaslon led ocistite s suho krpo in ne uporabljajte abrazivnega Cistila,
saj lahko na povrsini led diode pusti praske.

- Opozorilo: Da bi preprecili elektricni udar, naprave ali napajalnega kabla ne potapljajte v vodo
ali druge tekocine.

CISCENJE NOTRANJOSTI
Ce Zelite ogistiti razpréene madeZe, ki se lahko pojavijo med kuhanjem, stene obrisite z mehko
vlazno gobo, lahko uporabite neabrazivno tekoée gistilo ali blago razprsilo, da se prepreci
nastanek trdih madezev. Cistilo nanesite na gobo in jo nato og&istite, ne nanasajte ga neposredno
na notraniji del votline.

- Opozorilo: Pri ¢is¢enju grelnih elementov bodite zelo previdni. Pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, nato pa z mehko, vlazno gobo ali krpo nezno drgnite po dolZini grelnega
elementa. Ne uporabljajte nobenih abrazivnih &istilnih sredstev. Preden vstavite vtic v elektricno
vtiénico in vklopite pecico, pustite, da se vsa povrsina temeljito posusi.
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NASVETI ZA CISCENJE VOTLIH STEN

Po kuhanju mastne hrane se na zadniji in stranskih stenah pecice pojavijo madezi. Pravo€asno jih

oCistite, da se izognete prevelikemu kopienju

1. Priporo€amo, da pred prvo uporabo stene namazete s kuhinjskim oljem, na primer olivnim ali
sonéni€nim, pustite jih na olju priblizno 24 ur, odstranite odveéno koli¢ino s kuhinjskim papirjem
in Ze jih lahko uporabljate.

2. Res je, da s€asoma spremeni barvo na mestih, kjer je priSel v stik z vro€im oljem ali hrano,
vendar to ne vpliva na njegovo delovanje. Teh “madezev” ni treba na silo odstranjevati, temve¢
le odstranite hrano ali odvec¢no olje, ki je ostalo. Bodite pozorni! To morajo biti temni madezi in ne
rja.

Barvne razlike na stenah nikoli ne smejo vplivati na delovanje naprave. Pladenj za zbiranje olja
je priporocljivo obloziti z aluminijasto folijo ali kuhinjskim papirjem, saj je ta najbolj v stiku z oljem
ali ostanki hrane.

3. Po kon¢ani uporabi pustite, da se ohladi, in ga ocistite z mehko krpo, navlazeno z milnico (malo
tekoCine za pomivanje posode), ali preprosto s kuhinjskim papirjem. Pomembno je, da ne
uporabljate agresivnejsih Cistilnih sredstev in zelo pomembno je, da ga ne pustite zaprtega, ¢e v
notranjosti ni suh.

ZGORNUJI IN SPODNJI GRELNI ELEMENT

Ta pecica za cvrtje na zraku ima zgornji in spodniji grelni element, ki z enakomerno porazdelitvijo
toplote zagotavljata boljSo izkusnjo kuhanja za popolno pripravljeno hrano.

Opomba: Upostevajte, da morajo biti zgornji grelni elementi v delujo€em stanju, saj je rde€a barva
zgornijih grelnih cevi relativno manj o€itna kot spodnijih. Pri razli€nih funkcijah delujejo razli¢éne grelne
cevi.

Spodnje cevi so bolj vro¢e (bolj rdece), ker imata grelni cevi zgornjega in spodnjega dela razli¢no
moc¢ (400 W na vsako spodnjo grelno cev, 225 W na vsako zgornjo), zgornja grelna cev pa je blizje
hladilnemu ventilatorju. Zato je spodnja grelna cev videti zelo rde¢a, medtem ko se zdi, da zgornja
ne postane rdeca, ko pecica deluje, vendar to ne vpliva na dejansko uporabo pecice.

Zasnova 4 grelnih cevi na vrhu zagotavlja 900 W moci, 2 na dnu pa 800 W moci. Ce je mo¢ obeh
strani podobna, je hrana bolj enakomerno pripravljena.

Za preverjanje pravilnega delovanja zgornjih grelnih cevi pecice priporo€amo, da zaZenete katerega
koli od treh programov “WARM” ali “DEHYDRATE” ali “PROOF” (v teh treh programih delujeta le dve
zgorniji grelni cevi).

CISCENJE PLADNJA ZA DROBTINE
Po vsaki uporabi odstranite pladenj za drobtine in jih zavrzite. Pladenj obriSite z mehko vlazno
gobo. Za preprecevanje nabiranja madezev lahko uporabite neabrazivno tekoce Cistilo ali blago
razprsilo. Cistilo nanesite na gobico in ne neposredno na pladenj, preden ga temeljito o€istite do
suhega.

- Ce Zelite odstraniti zapec¢eno masc€obo, pladenj namocite v toplo milnico in ga nato operite z
mehko gobo ali mehko plasti¢no Cistilno plos¢ico. Izperite in temeljito posusite.

- Po Cid€enju in preden vstavite vti€ v stensko vti¢nico in vklopite pecico, vedno poskrbite, da
ponovno vstavite pladenj za drobtine v pecico.

CISCENJE RESETKE V PECICI; PLADNJA ZA PEKO; KOSARE IN ROCAJA ZRACNEGA

CVRTNIKA

- Vse dodatke operite v topli in milnati vodi z mehko gobo ali mehko plasti¢no &istilno blazinico.
Izperite in temeljito posusite. Za CiS¢enje dodatkov ne uporabljajte abrazivnih Cistil, kovinskih
Cistil ali kovinskih pripomockov, saj lahko poskodujejo povrsino.

- Da bi podaljsali zivljenjsko dobo dodatne opreme, €is€enje v pomivalnem stroju ni priporogljivo.

SKLADISCE

- Prepricajte se, da so pecica in vsa dodatna oprema ¢isti in suhi.

- PrepriCajte se, da so vrata zaprta.

- Napravo shranjujte v pokonénem polozaju, vodoravno in na podpornih nogah. Naprave ne
shranjujte, ¢e je mokra ali vro¢a. Naprave ne shranjujte v vro¢em ali vlaznem okolju.
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7. ODPRAVLJANJE TEZAV

Mozne tezave

Mozni vzroki

Resitev

Pecica ne deluje

Naprava ni prikljuéena v
elektriéno omrezje

PrepriCajte se, da je pe€ica za cvrtje na zraku priklju¢ena v
elektricno omrezje

Naprava ni bila vklopljena

Dotaknite se ikone POWER ON/OFF, da vklopite

Vrata niso pravilno zaprta

PrepriCajte se, da so vrata dobro zaprta.

Z vrha vrat pecice
prihaja para

Hrana, ki jo kuhate, vsebuje
veliko vlage.

To je normalno. Vrata se prezracujejo, da se sprosti para,
ki nastaja pri Zivilih z visoko vsebnostjo vlage, kot je
zamrznjeni kruh.

1z pecice prihaja bel
dim

To je prvi¢, da ste uporaba
pecice

Pri prvi uporabi je to normalno. Predlagamo, da pecico
nastavite na najvisjo temperaturo in jo pustite delovati
priblizno 20 minut.

Kuhate mastno hrano

To je normalno pri kuhanju mastne hrane. ne vpliva na
postopek kuhanja

Na pekacu, pladnju za drob-
tine ali grelnikih so Se vedno
ostanki mas¢obe ali olja od
prej$nje uporabe.

poskrbite, da se vsak sestavni del po vsaki uporabi
ustrezno odisti.

1z pecice se kadi
temno

Hrana je peko¢a

Takoj izklopite pecico, e pazite, da odstranite hrano

Sestavine, pripravljene
v pecici, niso pravilno
kuhane.

Preve¢ hrane v pecici
naenkrat

ZmanjSajte koli¢ino hrane med kuhanjem

Premajhna nastavitev
temperature ali kratkega
Casa

Nastavite visoko temperaturo ali daljSe ¢asovno obdobje

Izberite napacéno funkcijo

Prepri¢ajte se, da kuhate s pravilno funkcijo menija

Zivila so neenakomer-
no kuhana.

Sestavine so med kuhanjem
zloZene na kupu ali v blizini
ena druge.

poskrbite, da so hrana in sestavine enakomerno razpo-
rejene.

Polozaj pekaca, koSare za
cvrtje ali stojala v pecici ni
prilagojen

kuhinjski pripomocki so namesceni v pravilnem polozaju.

Zivila po cvrtju na
zraku niso hrustljava

Sestavine z visoko vsebnos-
tjo vlage

Ce hrano enakomerno poprsite ali nanesete majhno
koli¢ino olja, bo postala zelo hrustljava.

Na zaslonu se prikaze
koda napake "E1".

V monitorju temperature je
kratek stik

Odstranite napajalni kabel iz vti¢nice in se obrnite na
servisni center podjetja

Na zaslonu je prikaza-
na koda napake "E2".

Nadzornik temperature ali
grelnik ne deluje.

Odstranite napajalni kabel iz stenske vti¢nice, ga ponovno
prikljucite in ponovno uporabite, ¢e teZzava ni odpravljena,
pa se obrnite na servisni center podjetja.
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2.

1

. m VAZNO:
Prije uporabe uvijek pazljivo procitajte knjizicu s uputama.
Ovaj prirucnik mozete preuzeti s nase web stranice
WWW.S0go0.es
Sacuvajte ove upute za buducu upotrebu.

Definicija simbola

E2A3&4 %/&-\5

Sljedeci opisi su dio ovog prirucnika:

1
2
3
4
5

- Vazne informacije i korisne upute o koriStenju

- Upozorenje na opasne situacije po zivot i imovinu

- Upozorenje na opasnost od pozZara

- Upozorenje na vruce povrsine

- Oprez pri koriStenju elektri¢ne i elektroni¢ke opreme

3.

Sigurnosne upute za korisnika

Opcée mjere opreza tijekom uporabe elektriéne
PRECAUTIONS opreme
Nemojte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su
opisane u ovom prirucniku.

Nemojte koristiti niti drzati uredaj na otvorenom.

Aparat uvijek postavite na ravnu i ravnu povrsinu.

Ovaj proizvod je namijenjen za unutarnju, neindustrijsku,
nekomercijalnu upotrebu i samo za upotrebu u kucanstvu.
Nemoijte koristiti predmet na otvorenom ili u bilo koju drugu
svrhu. Zloupotreba ili neprikladno rukovanje moze uzrokovati
probleme u uredaju i uzrokovati ozljede korisnika.

Uredaj se smije Koristiti samo za predvidene svrhe. Ne preuzima
se odgovornost za Stete nastale nepravilnom uporabom ili
pogresnim rukovanjem.

Uvjerite se da napon naveden na natpisnoj ploCici odgovara
naponu mreze prije uklju€ivanja uredaja.

Uvijek izvucite utikac iz utiCnice kada se uredaj ne koristi. Ne
ostavljajte ukljueni uredaj bez nadzora.

Potreban je strogi nadzor kada bilo koji uredaj koriste djeca ili su
u blizini djece.

Prije CiS¢enja ili spremanja uredaja, uvijek ga iskljucite iz struje i
pustite da se ohladi.

Uredaj nije potpuno iskljuen iz izvora napajanja, ¢ak ni nakon
Sto je iskljuCen. Kako biste ga potpuno odspajili, iskljucite ga iz
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mreznog utikaca.

Uredaiji nisu namijenjeni za upravljanje pomocu vanjskog
mjeraca vremena ili zasebnog sustava daljinskog upravljanja.
Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u kucanstvu i sliche
primjene kao Sto su

Kuhinjski prostori za osoblje u trgovinama, uredima i drugim
radnim okruzenjima,;

Seoske kuce i klijenti u hotelima, motelima i drugim stambenim
sredinama;

Okruzenije tipa noéenje s doruc¢kom;

Ugostiteljstvo i sliche nemaloprodajne primjene.

|zbjegavajte prolijevanje u konektoru

. & Ograni€enja uporabe kako bi se izbjegle ozljede

Nemojte postavljati niti koristiti ovaj uredaj u blizini izvora vode.
Nemojte postavljati niti koristiti uredaj i njegov kabel za
napajanje na ili u blizini vrucih povrSina (npr. ploCe Stednjaka) ili
otvorenog plamena

Ne ostavljajte kabel za napajanje da visi s oStrih rubova i drzite
ga dalje od vrucih predmeta i plamena. Ne motajte kabel oko
uredaja i ne savijajte ga.

Kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente
nemojte uranjati u vodu niti ga ispirati pod mlazom vode.
Nikada nemojte koristiti pribor koji nije preporucio proizvodac.
Koristenje pribora koji nije preporucen ili prodan od strane
proizvodaca uredaja moze dovesti do pozara, strujnog udara ili
ozljeda osoba

Kada Zelite izvaditi utikaC iz zidne utiCnice, ucinite to na samom
utikaCu, a ne povlacenjem kabela ili samog uredaja.

Kako biste izbjegli strujni udar, provjerite jesu li vam ruke suhe
prije ukljucivanja ili iskljuCivanja iz uticnice.

Nemoijte koristiti uredaj s mokrim rukama, na vlaznim podovima
ili u vlaznoj atmosferi, postoji opasnost od strujnog udara.
Tijekom koriStenja uredaja pazite da kabel za napajanje ne smije
biti zahvacen ili zgnjecen.

Ne dopustite da se jedinica motora, kabel ili utika€ smoce kako
biste se zastitili od opasnosti od strujnog udara.

Budite oprezni pri rukovanju elektricnim uredajima jer je povrsina
grijaceg elementa podlozna zaostaloj toplini nakon uporabe.
Svaka pogreSna uporaba moze prouzrociti potencijalnu ozljedu
korisnika i moze ostetiti ureda.

Ne dodirujte vanjsku povrsinu uredaja jer se moze jako zagrijati
tijekom rada. Umjesto toga, koristite rucku ili rukavice.

M. A Ograniéenja uporabe proizvoda zbog loseg stanja ili
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* Nikada ne uranjajte uredaj ili priklju€ak u vodu ili bilo koju drugu
tekucinu. U slucaju da uredaj padne u vodu, odmah ga iskljuCite
iz elektricne mreze i odnesite ga u ovlasteni servis na popravak
prije ponovne uporabe.

* Nemojte Koristiti uredaj ako je pao na pod, ako su vidljivi znakovi
oStecenja ili ako curi.

* Nemoijte koristiti uredaj ako je kabel ili utika€ ostecen. U slu€aju
da je kabel ostecen, mora ga zamijeniti samo proizvodac,
njegov serviser ili sli¢no kvalificirana osoba kako bi se izbjegla
opasnost.

» U slu€aju kvara uredaja ili ako je na bilo koji nacin ostecen,
vratite uredaj u najblizi ovlasteni servis na pregled, popravak ili
podesSavanje.

» U slu€aju problema s hardverom, ne pokuSavajte sami popraviti
proizvod. Popravke smiju obavljati samo kvalificirani tehnicari.

IV & Ogranicenja uporabe kod djece i starijih osoba
» Aparat ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci djecu) sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, osim ako nisu pod nadzorom ili su ih poducili.

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih
uputili u koristenje uredaja na siguran nacin i razumjeti uklju¢ene
opasnosti.

* Djecu treba nadzirati kako se ne bi igrala s uredajem.

+ CiScenje i korisniCko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim
ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

. Dr(iji.te uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece mlade od 8
godina.

* Ne dopustite djeci da koriste uredaj bez nadzora.

V. A VAZNO UPOZORENJE

» Kako biste izbjegli preopterecenje strujnog kruga pri koristenju
ovog proizvoda, nemojte pokretati drugi proizvod visoke snage
na istom elektricnom krugu.

» Uz ovaj proizvod dolazi kratki kabel za napajanje. Produzni
kabel se ne preporucuje za koriStenje s ovim proizvodom, ali
ako se mora koristiti:

- Oznacena elektriCna vrijednost kabela mora biti barem jednaka
onoj proizvoda.

- Postavite produzni kabel tako da ne visi na mjestu gdje se moze
spotaknuti ili nenamjerno povuci.

VL. A Upute koje treba slijediti kada koristite Air fryer
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Ne postavljajte uredaj na zid ili na bilo koji drugi uredaj. Ostavite
najmanje 10 cm slobodnog prostora sa svih strana prije
postavljanja uredaja.

Nakon kuhanja, koSara za przenje i unutarnji lonac ne smiju se
stavljati izravno na radnu plohu kako biste izbjegli opekotine.
Sastojke za przenje uvijek stavljajte u koSaricu kako ne bi dosli u
kontakt s grijaCima.

N%.prekrivajte ulaz zraka i vanjske otvore za zrak dok uredaj
radi.

Ne punite posudu uljem jer to moze izazvati pozar

Potreban je izuzetan oprez pri premjestanju uredaja koji sadrZi
vruce ulje ili druge vruce tekucine.

Nikada ne dodirujte unutarnji dio uredaja dok je u uporabi.
Temperatura dostupnih povrSina moZze biti visoka dok uredaj radi
Ne stavljajte niSta na uredaj kako biste sprijecili bilo kakvu vrstu
opeklina uzrokovanih vruéom povrsinom.

Tijekom przenja na zraku, vruca para izlazi kroz otvore za izlaz
zraka. DrZite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od pare i otvora
za izlaz zraka.

Takoder pazite na vruéu paru i zrak kada vadite posudu iz
uredaja.

Odmabh iskljuCite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz
aparata. PriCekajte da prestane ispustanje dima prije nego $to
izvadite posudu iz uredaja.

UPOZORENJE: Ne dodirujte vruce povrsine.
UPOZORENJE: JOvu opremu treba koristiti OPREZNO

jer ovaj elektriCni uredaj ima funkciju grijanja. Povrsina ovog
uredaja takoder se razlikuje od drugih funkcionalnih povrsina
koje mogu proizvesti visoke temperature. Buduéi da razliCite
osobe razlicito percipiraju temperature. Opremu se smije
dodirivati samo na predvidenim ru¢kama i povrSinama za
drzanje uz pomoc toplinske zastite poput rukavica ili slicne vrste
odjece. U suprotnom ostavite da se ohladi dovoljno vremena
prije dodirivanja vrucih povrsina.

Mikrovalna pecnica se ne smije stavljati u ormaric.

Vrata ili vanjska povrSina mogu postati vruci dok uredaj radi.

UPOZORENJE: Ako su vrata ili brtve na vratima ostecéeni,
friteza se ne smije koristiti dok je ne popravi ovlastena osoba.
Ovaj uredaj mora biti spojen na uzemljenu zidnu uti¢nicu kako
bi se izbjegla bilo kakva vrsta strujnog udara ili kratkog spoja.
Zidna uti¢nica mora biti ispravno instalirana i uzemljena, jer uze-
mljenje utikaCa smanjuje opasnost od strujnog udara.

Morate biti iznimno oprezni kada u pecnici koristite bilo koje po-
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sude izradene od materijala koji nisu metal ili staklo.

» Kako biste izbjegli opekline, budite krajnje oprezni kada uklanja-
te pribor iz pecnice Air Fryer ili bacate vru¢u mast.

+ Uvijek isklju€ite jedinicu iz struje kada je ne koristite. U ovu
pecnicu za fritezu nemojte pohranjivati nikakve materijale osim
dodataka otpornih na pecnicu koje preporucuje proizvodac.

* Nemojte pohranjivati niti koristiti bilo koji od sljedecih materijala
u pecnici za fritezu: papir, karton, plastiku i slicne proizvode.

* Ne prekrivajte pladanj za mrvice ili bilo koji dio pecnice aluminij-
skom folijom. To ¢e uzrokovati pregrijavanje pecnice.

» Velike namirnice, posude od aluminijske folije ili posude ne smiju
se stavljati u pecnicu za fritezu jer mogu predstavljati opasnost
od pozara ili strujnog udara.

* Nemojte Cistiti metalnim jastuci¢ima za ribanje. Dijelovi mogu
slomiti podlogu i dodirnuti elektricne dijelove, $to predstavlja
opasnost od strujnog udara.

* Uredaj je isporucCen s utikaCem sa zastitnim uzemljenjem. Pro-
vjerite je li elektricna uticnica u vaSem domu pravilno uzemljena.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Molimo pogledajte odjeljak o CiS¢enju i odrzavanju za detalje o
tome kako ocistiti povrsine koje dolaze u dodir s hranom.
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4. TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon Frekvencija Vlast Kapacitet

AC 220-240V 50-60 Hz 1800W 30L

Ovaj je proizvod u skladu s EU uredbom 2023/826 prema Direktivi 2009/125/EC o
zahtjevima ekoloskog dizajna.

Potrosnja energije u iskljucenom stanju: <0,50W

PotrosSnja energije u stanju pripravnosti: N/A

Vrijeme nakon kojeg proizvod ulazi u nacin rada isklju¢eno: <20 min

5. GLAVNE KOMPONENTE NASE FRITEZE

Upravljacka ploc¢a
Vrata Rucka

Jelovnik gumb
Dvostruko stakla vrata

rob=

Control Panel Menu knob

Door Handle

Double glass door

Baking Pan

———

Rolling Cage Rotiserrie Fork

S
4")'/

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm) Remover Handle

. ReSetka za peénicu

II.  Zraé€na friteza koSara
Ill.  Tepsija za pecenje

IV.  Mrvica Pladanj

V. Rolling kavez

VI. Rotisserie vilica

VIl. Rotisserie razanj

VIIl. Kamen za pizzu (30 cm)
IX.  Rucka za izvlacenje
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RESETA ZA PECNICU: Uglavnom se koristi za meso, kruh, pizzu itd.
KOSARA ZA FRITEZNICU: Koristite koSaru za przenje na zraku zajedno s funkcijom przenja na

zraku kako biste optimizirali svoje rezultate kuhanja. Uglavnom se koristi za krumpirice, pile¢a krilca,

luk itd. Moze se koristiti i kao koSarica za dehidrate
PILIJA ZA PECENJE: Uglavnom se koristi za kolacice, kolace, puretinu itd. Takoder moze zadrzati
kapljice iz hrane ili ulja prilikom przenja na zraku.

OSOBINE

Bududi da ova peénica Air fryer radi s novom tehnologijom KRUZENJA VRUCEG ZRAKA od 360°,
ovaj vam uredaj nudi ukusniju i zdraviju kuhinju.

SENZOR ZA VRATA

Ova pecnica Air Fryer ima znacajku senzora vrata, prema kojoj kada se vrata otvore tijekom procesa

kuhanja, proces kuhanja se odmah zaustavlja i ukljuuje se svjetlo za peénicu. Plo¢a pocinje
i kada se vrata zatvore, svjetlo se gasi i kuhanje se nastavlja.
Pazite da vrata pec¢nice budu zatvorena tijekom kuhanja.

SUPLJINA OD NEHRDAJUCEG CELIKA
Qva pecnica s fritezom opremljena je unutarnjom stijenkom od nehrdajuceg Celika.
Sto mu ne samo da daje moderan izgled, vec i:

prikazivati ovaj simbol

a. Povecana otpornost

na koroziju

b. PoboljSava otpornost na habanje
c. Cini ¢iS¢enje lakim i bez guzve, zahvaljujuéi glatkoj povrsini od nehrdajuceg celika

d. Pokazuje visoku otpornost na visoke temperature u peénici.

LED UPRAVLJACKA PLOCA
® ® @ o @ @
4 I:l ® > "(:)" mepr  [Sfl  ARPRY MBS WINGS  PIZZA  STEAK  COOKIES
(D SHATRS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @
£ I:l £ > &3> @ M ROAST DGHRNE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT
| [T |
@ ® @ @
1. PREGLED FUNKCIJA FRITEZIJE
PRESET ZADANO ZADANO TEMP VREMENSKI RAS-
TEMPERATURA | VRIJEME (min.) RANGE PON
PRZENJE NA ZRAKU 1 o
(Prazeno hrana ) 200°C 10 90-230°C Do 2 sata
CIPS
( pomfrit ) 230°C 18 90-230°C Do 2 sata
KRILA 230°C 18 90-230°C Do 2 sata
PIZZA 230°C 11 90-230°C Do 2 sata
ODREZAK 230°C 7 90-230°C Do 2 sata
KOLACICI 180°C 15 90-230°C Do 2 sata
GRICOLE 200°C 18 90-230°C Do 2 sata
POVRCE 230°C 15 90-230°C Do 2 sata
TOST - - 1-7 (prikaz, ostalo). 1-7 min.
ISPECI 175°C 25 90-230°C Do 2 sata
BAGEL 230°C 13 90-230°C Do 2 sata
SVADA 230°C 10 90-230°C Do 2 sata
PECENJE 200°C 30 90-230°C Do 2 sata
DEHIDRIRATI 60°C 300 30-80°C 1-12 sati
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KVASAC 34°C 45 30-40°C Do 8 sati
ODMRZAVANJE 50°C 20 30-80°C Do 2 sata
PONOVNO ZAGRIJAJTE 95°C 5 90-230°C Do 2 sata
TOPLO 50°C 240 30-120°C Do 8 sati

Gornji zadani podaci sluze samo kao referenca, korisnik moze prilagoditi Zeljenu temperaturu
i vrijeme prema potrebi.

2. DIl START/PAUZA Ikona “START/PAUZA” za pokretanje ili zaustavljanje programa kuhanja.

3. PREHEAT PRETHODNO ZAGRIJATI Nakon odabira unaprijed postavljenog izbornika ili
podeS$avanja temperature prema potrebi, dodirnite ikonu “PRETHODNO ZAGRIJANJE” za prethodno
zagrijavanje pecnice Air Fryer. (Ne morate dodirivati ikonu “START / PAUSE” za pokretanje programa
predgrijavanja. Nakon predgrijavanja, pe¢nica ¢e se oglasiti 5 zvucnih signala i na zaslonu ce se
pojaviti poruka “Dodaj hranu”.)

4. 'Q" SVJETLOSNA IKONA lkona “SVJETLO” sluzi za uklju¢ivanje/isklju€ivanje svjetla u pec¢nici.
(Nakon ru€nog odabira, automatski se iskljucuje nakon 5 minuta.

5. ¢ [:‘ > IKONA ZA PRIKAZ TEMPERATURE lkona “< “ sluzi za smanjenje, a ikona “> “ za
povecanje temperature prema zahtjevu, za brzu promjenu postavke drzite pritisnuto, tako da se
temperatura mijenja dok ne postignete zeljenu temperaturu.

6. (DGUMB ZA UKLJUCIVANJE Ova se ikona koristi za ukljugivanje i iskljugivanje peénice Air Fryer

7.<[____]®*>IKONA ZA PRIKAZ VREMENA lkona “< * slui za smanjenje, a ikona * > “ za
povecanje vremena prema zahtjevu, za brzu promjenu postavke drzite pritisnut, tako da se vrijeme
mijenja sve dok ne dobijete Zeljeno trajanje vremena.

8. £— FUNKCIJA ROTISSERIE Ova ikona svijetli kada je uredaj u naginu Rotisserie

9. @%VENTILATOR ILI KONVEKCIJA Ova ikona pokazuje da je nacin konvekcije ukljucen ili
isklju¢en, kada ikona pocne treperiti znaci da je nacin rada konvekcije ukljucen, inace je iskljucen.
10. Egéh DVOSTRUKO KUHANJE Napredna tehnologija dvostrukog kuhanja omogucuje vam da
programirate svoju pec¢nicu s fritezom da zapo¢ne kuhanje s prethodno postavljenim dvostrukim
procesom kuhanja. Za pocetak dvostrukog kuhanja pritisnite ikonu dvostrukog kuhanja, a zatim
pritisnite pojedinacni postupak kuhanja i odmah drugi postupak kuhanja. Zatim pritisnite ikonu
napajanja kako biste pustili da friteza u peénici ucini ostalo. Na primjer, za pecenje bilo koje

vrste slanih pecenja pritisnite ikonu fermenta i pritisnite opciju pecenje iz izbornika. | jednostavno
zaboravite, va$a friteza radi obje stvari zajedno. Kada proces fermentacije zavrsi, tada automatski
pocinje proces pecenja bez ikakve guzve i napora.

1. ®IZBORNIK Pomoc¢u ovog gumba mozete odabrati bilo koji prethodno postavljeni meni
kuhanja okretanjem gumba izbornika, za odabir izbornika samo okrecite gumb u smjeru kazaljke na
satu i opcije izbornika pocinju treptati. MoZete nastaviti rotirati sve dok Zeljeni izbornik ne trepce, a
zatim ga mozete odabrati.

PRIJE UPOTREBE PECNICE AIRFRYER

1. Uklonite svu ambalazu oko i unutar pec¢nice.

2. Stavite na stabilnu i toplinski otpornu povrsinu, dalje od robe koju toplina moze
ostetiti. Odrzavajte razmak od najmanje 110 mm izmedu elektricnog uredaja i
zida.

3. Uklonite zastitnu foliju s plo€e zaslona. (Film mozete otkinuti ili ostaviti.)

4. Operite sav pribor i o€istite unutrasnjost peénice vlaznom i suhom krpom.
Kasnije mozete vratiti sav pribor u pe¢nicu.

136 HRVATSKI



5. Prije uklju€ivanja provjerite mora li napon uredaja odgovarati naponu zidne
uticnice.

6. Prije prve uporabe, potrebno je pustiti peénicu da radi najmanje 18 minuta
na 230°C kako bi se sterilizirala i uklonio svaki miris od po¢etka uporabe, jer
je normalno da pecnica friteze moze emitirati neku vrstu mirisa ili dima zbog
zastitnog filma grijaca.

KAKO RUKOVATI VASOM PECNICOM FRITEZIJE

1. (DUkIjuéite uredaj u zidnu utiCnicu, a zatim pritisnite ikonu za ukljucivanje kako biste ukljucili pe¢nicu
s fritezom, zaslon ¢e zasvijetliti, a ikona “AIR FRY” ¢e poceti treptati.

-

2. == Zakrenite gumb izbornika za odabir Zeljenog izbornika i nakon odabira, na zaslonu ¢e se
prikazati zadana temperatura i vrijeme izbornika. Ako Zelite promijeniti vrijeme i temperaturu, mozete
ih promijeniti ikonom vremena i temperature, a kasnije pritisnite odabranu ikonu izbornika za pocetak
kuhanja.

Napomena: temperatura na funkciji tosta mozda nece biti podeSena, stoga promijenite trajanje od
razine 1 do razine 7 tosta.

o

. 4
3. nDodirnite ikonu “PRETHODNO ZAGRIJANJE” kako biste prethodno zagrijali pe¢nicu friteze.
Kada unutarnja temperatura dosegne odredenu temperaturu i pecnica je prethodno zagrijana, na
ekranu ¢e se pojaviti znakovi “DODAJ HRANU”, stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata, program
kuhanja ¢e se automatski pokrenuti.
Napomena: Programi tostiranja, dehidracije, fermentacije, odmrzavanja, podgrijavanja i zagrijavanja
ne zahtijevaju prethodno zagrijavanie.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

L . A
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POLOZAJ PRIBORA : Kasnije mozete odabrati poloZaj reSetke za kuhanje Zeljene funkcije izbornika
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jer je za svaku pojedinu funkciju izbornika polozaj reSetke drugadiji.

Napomena: tijekom przenja ili kuhanja masne hrane postavite koSaru friteze ili reSetku pecnice na
njezino mjesto i stavite posudu za pecenje u utor ispod kako biste sprijecili kapanje ulja u Supljinu od
nehrdajuceg celika

Nakon odabira polozaja pribora stavite hranu u peénicu i zatvorite vrata. Postoje 4 polozaja utora,
odaberite odgovarajuci za kuhanje hrane.

Napomena: ako trebate koristiti rostilj, popravite hranu i stavite je u pe¢nicu za przenje.

Dl

SPEJ%E U slucaju da Zelite preskociti funkciju predgrijavanja iz koraka 3, pritisnite ikonu START/PAUZA
kako biste odmah zapoceli kuhanje i na zaslonu ¢e se prikazati odbrojavanje vremena, a kada
kuhanje zavrsi, pecnica e se oglasiti 5 zvuénih signala, a na zaslonu ¢e se prikazati “KRAJ” i sve
ikone izbornika ¢e zasvijetliti.

Napomena: Za koritenje rotisserie-a, dodirnite ikonu rotisserie-a nakon pritiska na ikonu start/pause.
Napomena: zaslon ¢e nastaviti prikazivati “KRAJ” sve dok se ne pritisne bilo koja od ikona izbornika,
nakon zavr$etka kuhanja ventilator nastavlja raditi oko 4 minute kako bi ohladio uredaj.

DVOSTRUKA FUNKCIJA KUHANJA

© O

& meer DIl | A cuns
‘ SNACKS WEGGIES TOAST  BAKE 20IL

0= §r @ o ‘ ROAST OEMDANE FEAMENT DEFROST WARMY REHEAT

******** S0GO

Accessories
Preheat
sition

OUklju(:ite uredaj u zidnu utinicu, a zatim pritisnite ikonu za ukljucivanje kako biste ukljucili
pecnicu s fritezom, zaslon ée zasvijetliti, a ikona “ PRZENJE NA ZRAKU” ¢e poceti treperiti.

DUAL
COOKDodirnite ikonu “DUAL COOK”, ikone pet programa PRZENJE NA ZRAKU/ PECENJE/
PECENJE/ PECENJE/ TOPLO nastavIJaJu svijetliti zajedno, okrenite gumb izbornika za odabir
prvog programa koji vam je potreban, npr. “PRZENJE NA ZRAKU” i odabrana ikona poginje treperiti
(ostale 4 ikone nastavit ¢e svijetliti zajedno), dodirnite ikonu temperature za podeSavanje zeljene
temperature i dodirnite ikonu vremena za pode$avanje Zelienog vremena, na kraju dodirnite izbornik
ikona za potvrdu prvog odabranog programa “AIR FRY”, preostale 4 ikone ¢e nastaviti svijetliti,
ponovite isti postupak za odabir drugog programa kuhanja.
Napomena: za ponistavanje funkcije DVOSTRUKOG KUHANJA samo dodirnite ikonu START/
PAUZA, a zatim dodirnite ikonu DVOSTRUKOG KUHANJA za povratak na op¢i izbornik.

A 4
-]

[

nDodirnite ikonu “PRETHODNO ZAGRIJANJE” kako biste prethodno zagrijali pe¢nicu friteze.
Kada unutarnja temperatura dosegne odredenu temperaturu i pecnica je prethodno zagrijana, na
ekranu ¢e se pojaviti znakovi “DODAJ HRANU”, stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata, program
kuhanja ¢e se automatski pokrenuti.

ACI:Esg:ﬂIES Nakon odabira poloZaja pribora stavite hranu na odabrani pribor i zatvorite vrata.

OSIT]
Postoje 4 polozaja utora, odaberite odgovarajuéi za kuhanje hrane.

el

TART]
5"i\l—‘SEJslu(:aju da Zelite preskociti funkciju predgrijavanja iz koraka 3, pritisnite ikonu START/PAUZA za
pocetak kuhanja i na zaslonu ¢e se prikazati vrijeme odbrojavanja, a kada kuhanje zavrsi, pe¢nica ¢e
se oglasiti 5 zvuénih signala, a na zaslonu ¢e se prikazati “KRAJ” i sve ikone izbornika ¢e zasvijetliti.
Napomena: ZA koristenje rotisserie-a, dodirnite ikonu rotisserie-a nakon pritiska na ikonu start/
pause.

Hhyciok
POWER ON
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End

Napomena: zaslon ¢e nastaviti prikazivati “KRAJ” sve dok se ne pritisne bilo koja od ikona
izbornika, nakon zavrSetka kuhanja ventilator nastavlja raditi oko 4 minute kako bi ohladio uredaj.

TABLICA FUNKCIJA KUHANJA

i Prethodno 3 Predlagan Dodatna Predlagan
Funkcija zagrijte Predlozeno oprem Polozaj stojala
PRZENJE NA ZRAKU DA Na temelju odabrane hrane | Zra¢na friteza KoS$ara 2
CIPS DA 550 g Zrac¢na friteza KoSara 2
KRILA DA 10389 (28KOM) Zracna friteza KoSara 2
" Tepsija ili reSetka za
PIZZA DA 13 pecnicu 3
Tepsija ili reSetka za
ODREZAK DA 190 g pecnicu
KOLACICI DA Na temelju odabrane hrane | Tepsija za pe€enje 2
Tepsija ili reSetka za
GRICOLE DA pecnicu 3
4 Posuda za pecenje ili
POVRCE DA koSara friteze 3
RESETA ZA .
TOST NE 6 kom PEGNICU 2ili 3
. : Posuda za pecenje ili
ISPECI DA Na temelju odabrane hrane resetka za pecnicu 3
Posuda za pecenje ili
BAGEL DA koSara za fritezu 2
Tepsija ili reSetka za
SVADA DA pecnicu 2
Posuda za pecenje ili e -
PECENJE DA Rotisserie vilica 4 ili Rotiserrie
KOSARA ZA
DEHIDRIRATI NE PRZENJE NA 11213
ZRAKU
KVASAC NE Tepsija za pe€enje 3
ODMRZAVANJE NE Tepsija za pecenje 2
PONOVNO ZAGRIJAJTE NE Stalak za pecnicu 3
TOPLO NE Tepsija za pecenje 2
TABLICA BRZOG PREGLEDA FUNKCIJE DVOSTRUKOG KUHANJA
PRETHODNO |Predlozeno Koli¢ina 3 . Predlozeni
FUNKCIJA 1 FUNKCIJA 2 GRIJANJE hrane Predlozeno pribor polozaj stalka
PRZENJE NA Na temelju odabra- Zragna friteza
ZRAKU TOPLO DA ne hrane kosara 2
4 Na temelju odabra- | Posuda za pecenje ili
ISPECI SVABA DA ne hrane reSetka za pecnicu 3
PRZENJE NA TOPLO DA Na temelju odabra- | Posuda za pecenjeili | 4 ili Rotiserrie
ZRAKU ne hrane vilica za pe€enje polozaj vilice
X PRZENJE NA Na temelju odabra- | Posuda za pecenjeili | 4 ili Rotiserrie
PECENJE ZRAKU DA ne hrane vilica za pecenje polozaj vilice
PRZENJE NA Na temelju odabra- Kosarica friteze ili o
ZRAKU SVABA DA ne hrane stalak za pecnicu 2ili 3

HRVATSKI 139



KAKO ZAMIJENITI ZARULJU |
PAZNJA: svakako iskljucite PECNICU AIR FRYER i ostavite je da se potpuno ohladi prije nego $to

zamijenite svjetlo u pecnici.

Specifikacija: 25w halogena zarulja.

1. Okrenite

DEMONTAZA UNUTARNJIH STAKLENIH VRATA RADI
Paznja: obavezno potpuno ohladite staklena vrata prije nego $to

1.

@ A e amors e
— suprotnom od @ ggﬁgg&;}ﬁéﬂm
kazaljke na satu ovasens
kako biste ga p .
uklonili. J
3. Umetnite nova 4 Zakrenite

zarulja . poklopac svjetla
u smjeru kazaljke
na satu kako biste

ga zategnuli.

®

CISCENJA

ih rastavite.

Korisnici mogu pomo¢u odvijaca okretati vijke u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu kako bi rastavili unutarnje
staklo radi ¢iS¢enja.

Korisnik moze koristiti isporu¢enu silikonsku vakuumsku ¢asicu
za usisavanje stakla, a zatim rukama izvaditi staklo

Nakon €isc¢enja i suSenja stakla, vratite staklo natrag i
zategnite vijke.

6. CISCENJE | SKLADISTENJE

Prije ¢iS¢enja izvucite utika¢ iz zidne utiCnice i ostavite pecnicu i sav pribor da se potpuno ohlade
prije rastavljanja i ¢iS¢enja.

CISCENJE VANJSKE KAROSERIJE | VRATA

Obrisite vanjsko tijelo mekom i viaznom spuzvom. Neabrazivno tekuce sredstvo za Ciscenje ili
blagi sprej mogu se koristiti kako bi se izbjeglo nakupljanje mrlja.

Za cCiScenje staklenih vrata koristite sredstvo za ¢iS¢enje stakla ili blagi deterdzent i meku spuzvu
ili meku plasticnu krpu za ribanje. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za cis¢enje ili metalne
spuzvice za ribanje jer ¢e oni ostaviti tragove ogrebotina na povrsml pecnlce

Obrisite led ekran mekom ili vlaznom krpom. Nanesite sredstvo za ¢is¢enje na krpu, nemojte
nanositi sredstvo za Cis¢enje izravno na LED. Cisti Led zaslon suhom krpom i nemojte koristiti
abrazivna sredstva za CiS¢enje jer bi mogla ostaviti ogrebotine na LED povrsini.

Upozorenje: Kako biste sprijecili strujni udar, nemojte uranjati ureda;j ili kabel za napajanje u
vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

CISCENJE INTERIJERA

140

Za Ciscenje bilo kakvog prskanja koje se moze pojaviti tijekom kuhanja, obriSite zidove mekom
vlaznom spuzvom, mozete koristiti neabrazivno tekuée sredstvo za €iscenje ili blagu otopinu

u spreju kako biste izbjegli nakupljanje tvrdih mrlja. Nanesite sredstvo za Ci§¢enje na spuzvu i
zatim je oCistite, nemojte ga nanositi izravno na unutarnji dio Supljine.

Upozorenje: Budite iznimno oprezni tijekom CiS¢enja grijacih elemenata. Pustite da se pecnica
potpuno ohladi, a zatim njezno istrljajte grijace tijelo mekom, vlaznom spuzvom ili krpom.
Nemojte koristiti nikakvu vrstu abrazivnih sredstava za CiS¢enje. Pustite da se sve povrsine
temeljito osusSe prije nego $to utaknete utikac u utinicu i ukljucite peénicu.
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SAVJETI ZA CISCENJE SUPLJIH ZIDOVA

Nakon kuhanja masne hrane, na straznjim i bo¢nim stijenkama pecnice Ce se pojaviti mrlje. OCistite

ga na vrijeme kako biste |zbjegI| prekomjerno nakupljanje
Nasa preporuka je da prije prve upotrebe stjenke namazete nekim jestivim uljem, npr.
maslinovim ili suncokretovim, ostavite na ulju oko 24 sata, uklonite viSak kuhinjskim papirom i
sada moZete koristiti.

2. lIstina je da ¢e s vremenom promijeniti boju na mjestima gdje je doSao u kontakt s vruéim uljem
ili hranom, ali to ne utje¢e na njegovu ucinkovitost. Nema potrebe za nasilnim uklanjanjem ovih
‘mrlja’, samo uklonite hranu ili viSak ulja koji je ostao. Pazi! Trebale bi biti tamne mrlje, a ne hrda.
u boji na zidovima nikada ne bi trebale utjecati na njegov rad. A preporucljivo je posudicu za
skupljanje ulja obloziti aluminijskom folijom ili kuhinjskim papirom jer je to ono Sto dolazi u najveci
dodir s uljem ili ostacima hrane.

3. Kada zavrsite s koriStenjem, ostavite ga da se ohladi i oCistite ga mekom krpom navlazenom
sapunicom (malo sredstva za pranje posuda) ili jednostavno kuhinjskim papirom. Vazno je ne
koristiti agresivnije deterdZente i jako je vazno ne ostavljati ga zatvorenog ako iznutra nije suh.

GORNJI | DONJI GRIJACI TIJELO

Ova pecnica s fritezom ima i gornji i doniji grijaéi element, osiguravajuéi bolji dozivljaj kuhanja
ravhomjernom raspodjelom topline za savr§eno kuhanu hranu.

Napomena: Imajte na umu da gorniji grija¢i elementi trebaju biti u radnom stanju, crvena boja gornjih
grijacih cijevi relativno je manje vidljiva od donjih. Razli¢ite funkcije imaju razli¢it rad grijacih cijevi.
Donje cijevi su toplije (crvenije) jer cijevi za grijanje iz gornjeg i donjeg dijela imaju razlicite razine
snage (400w/svaka iz donje cijevi za grijanje, 225w/svaka iz gornje), a gornja cijev za grijanje je blize
ventilatoru za hladenje. Zbog toga donja grijaca cijev izgleda jako crvena, dok gornje ne izgledaju
kao da pocrvene kada pecnica radi, ali to ne utje€e na stvarnu upotrebu pecnice.

Dizajn od 4 grijaée cijevi na vrhu daje snagu od 900 W, a 2 na dnu snage od 800 W. Kada je snaga
stvorena sa svake strane sli¢na, hrana se moze ravnomijernije kuhati.

Kako biste provjerili rade li gornje grijace cijevi pecnice ispravno, preporucuje se da pokrenete bilo
koji od tri programa “WARM?” ili “DEHYDRATE” ili “PROOF” (u ova tri programa rade samo dvije
gornje grijace cijevi).

CISCENJE POSUDE ZA MRVICE
Nakon svake upotrebe, izvadite posudu za mrvice i bacite mrvice. ObriSite pladanj mekom
vlaznom spuzvom. Moze se koristiti neabrazivno tekuce sredstvo za CiS¢enje ili blagi sprej kako
bi se izbjeglo nakupljanje mrlja. Nanesite sredstvo za €iS¢enje na spuzvu, ne izravno na pladan;j,
prije €iScenja temeljito osusite.

»  Kako biste uklonili zape¢enu masnocu, namocite pladanj u toplu vodu sa sapunicom i zatim
operite mekom spuzvom ili mekom plasticnom krpom za ribanje. Isperite i temeljito osusite.

» Posudu za mrvice uvijek ponovno umetnite u pe¢nicu nakon €isc¢enja i prije nego $to utaknete
utika¢ u zidnu uti€nicu i ukljucite pecnicu.

CISCENJE RESETKE PECNICE; PICA ZA PECENJE; KOSARA | RUCKA ZA FRITEZUJU

»  Operite sav pribor u toploj vodi sa sapunom mekom spuzvom ili mekom plasticnom krpom za
ribanje. Isperite i temeljito osusSite. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za €iS¢enje, metalne
spuzvice za ribanje ili metalni pribor za €iS¢enje bilo kojeg pribora jer mogu ostetiti povrsinu.

» Za produljenje vijeka trajanja vaseg pribora, ne preporucuje se pranje u perilici posuda.

SKLADISTENJE

*  Provjerite jesu li pe¢nica i sav pribor €isti i suhi.

»  Provijerite jesu li vrata zatvorena.

»  Spremite uredaj u uspravnom poloZaju, stojeéi ravno i na njegovim potpornim nogama. Nemojte
spremati uredaj dok je mokar ili vrué. Ne €uvati na vruéem ili mokri okolis .
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7. RIESAVANJE PROBLEMA

Mogu¢i problemi

Moguéi uzroci

Otopina

Pecnica ne radi

Aparat nije uklju¢en u struju

Provjerite je li friteza u peénici uklju¢ena u struju

Aparat nije uklju¢en

Dodirnite ikonu UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE NAPA-
JANJA za ukljucivanje

Vrata nisu dobro zatvorena

Provjerite jesu li vrata dobro zatvorena

Para izlazi iz vrha
vrata pec¢nice

Hrana koju kuhate sadrzi
visoku vlaznost

Ovo je normalno. Vrata su ventilirana kako bi se ispustila
para stvorena iz hrane s visokim sadrzajem vlage kao $to
je smrznuti kruh

1z peénice izlazi bijeli
dim

Ovo je prvi put da jesi
pomocu pecnice

To je normalno pri prvom koristenju. Predlazemo da
pecnicu ukljucite na najvisu temperaturu i pustite da radi
otprilike 20 minuta

Kuhate masnu hranu

To je normalno pri kuhanju masne hrane
nece utjecati na proces kuhanja

Posuda za pecenje, posuda
za mrvice ili grijaci jo$ uvijek
sadrze ostatke masnoce ili
ulja od prethodne uporabe

Provijerite je li svaka komponenta pravilno o¢i§¢ena nakon
svake uporabe

1z peénice izlazi
taman dim

Hrana gori

Odmah iskljugiti pe¢nicu, biti pazljivo kada uklanjate hranu

Sastojci kuhani u
pecnici nisu pravilno
peceni.

PreviSe hrane u pec¢nici
odjednom

Smanijite koli¢inu hrane tijekom kuhanja

Preniska temperatura ili
postavka kratkog vremena

Postavite visoku temperaturu ili duzi vremenski period

Odaberite neto¢nu funkciju

Pazite da kuhate s pravilnom funkcijom izbornika

Hrana se kuha nera-
vnomjerno

Sastojci se slazu ili tijekom
kuhanja drzati jedno uz
drugo proces

Provjerite jesu li hrana i sastojci ravhomjerno rasporedeni

Polozaj posude za pecenije,
kosarice za przenje na zraku li
reSetke pecnice nije podesen

Dodaci za kuhanje postavljeni su u pravilan polozaj

Hrana nije hrskava
nakon przenja na
zraku

Sastojci s visokom vlagom

Rasprsivanje ili premazivanje male koli¢ine ulja na hranu
ravnomjerno pomaze da postane dodatno hrskava

Zaslon prikazuje kod
greske "E1"

Postoji kratki spoj u monito-
ru temperature

Iskljucite kabel za napajanje iz uti¢nice i obratite se servis-
nom centru tvrtke

Zaslon prikazuje kod
greske "E2"

Monitor temperature ili grija¢
ne radi

Izvadite kabel za napajanje iz zidne uti¢nice, ponovno ga
spojite i krenite ponovno, a u slu¢aju da se problem ne
rijesi, obratite se servisnom centru tvrtke
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. m WAZNE:

. P{)ze*d uzyciem nalezy zawsze uwaznie przeczytac instrukcje
obstugi.

* Niniejszg instrukcje mozna pobraé¢ z naszej strony internetowej
WWW.S0gO.€s.

» Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysziosci.

—

2. Definicja symbolu

IO WAV WA

Ponizsze opisy stanowig czesc tej instrukgiji:

1- Wazne informacje i przydatne wskazowki dotycz?ce uzytkowania

2- Ostrzeganie przed sytuacjami niebezpiecznymi dla zycia i mienia

3- Ostrzezenie przed ryzykiem pozaru

4- Qstrzezenie przed gorgcymi powierzchniami

5- Srodki ostroznosci podczas korzystania z urzadzen elektrycznych i
elektronicznych

3. Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika

Ogolne srodki ostroznosci podczas korzystania z

liadhed Urzadzen elektrycznych

* Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej
instrukgiji.

* Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.

* Urzgdzenie nalezy zawsze umieszczac na ptaskiej i rownej

owlerzchni.

* Ten produkt jest przeznaczony do uzytku wewnetrznego,
nieprzemystowego, niekomercyjnego i wytgcznie do uzytku do-
mowego. Nie nalezy go uzywac na zewnatrz ani w zadnym innym
celu. Nieprawidtowe uzytkowanie lub niewtasciwa obstuga mogag
spowodowacé problemy z urzgdzeniem i obrazenia uzytkownika.

* Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznacze-
niem. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z
niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowej obstugi.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sig, ze napigcie ws-
kazane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu sieciowemu.

» Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wyjmowac wtyczke
z g(;wiazda zasilania. Nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez
nadzoru.

* Gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu,
konieczny jest scisty nadzor.

* Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy

zawsze odigczyc je od zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia.
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Urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od Zrodta zasilania, nawet
po jego wytgczeniu. Aby catkowicie odtgczy¢ urzgdzenie, nalezy
odtgczyC je od wtyczki zasilania.

Urzgdzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego systemu zdal-
nego sterowania.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak

Pomieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;,

Domy wiejskie 1 klienci w hotelach, motelach i innych srodowiskach
mieszkalnych;

Srodowiska typu bed and breakfast;

Catering i podobne zastosowania niedetaliczne.

Zapobiega rozlaniu ptynu w zigczu

Il. A Ograniczenia uzytkowania w celu unikniecia obrazen ciata
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Niedumieszczaj ani nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu zrodet
wody.
Nie nalezy umieszczac ani uzywac urzgdzenia i jego przewodu
zasilajgcego na gorgcych powierzchniach (np. pfytach kuchennych)
lub w ich poblizu, ani tez w poblizu otwartego ognia.
Nie pozostawiaj przewodu zasilajgcego zwisajgcego z ostrych
krawedzi i trzymaj go z dala od gorgcych przedmiotow i ptomieni. Nie
owijac przewodu wokdt urzgdzenia 1 nie zginaé go.
Nie nalezy zanurza¢ obudowy zawierajgcej elementy elekiryczne i
erzewcze w wodzie ani ptukac jej pod biezgcg woda.

igdy nie uzywaj akcesoridw, ktore nie sg zalecane przez

roducenta.

orzystanie z akcesoridow niezalecanych lub sprzedawanych przez
producenta urzgdzenia moze spowodowac pozar, porazenie prgdem
elektrycznym lub obrazenia ciata.
Jesli chcesz wyjac wtyczke z kontaktu sciennego, zrob to przy same;j
wtyczce, a nie ciggngc za kabel lub samo urzgdzenie.
Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed podtgczeniem lub
odtgczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze rece sg suche.
Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami, na wilgotnej podtodze lub w
wilgotnej atmosferze, poniewaz grozi to porazeniem prgdem elek-
trycznym.
Podczas korzystania z urzadzenia nalezy upewnic sie, ze przewod
zasilajgcy nie zostanie przytrzasniety ani zgnieciony.
Nie wolno dopusci¢ do zamoczenia jednostki napedowej, przewodu
lub wtyczki, aby unikng¢ ryzyka porazenia przidem elektrycznym.
Podczas obchodzenia sie z urzadzeniami elektrycznymi nalezy
zachowac ostroznos$¢, poniewaz powierzchnia elementu grzejnego
jest narazona na ciepto resztkowe po uzyciu. Kazde niewtasciwe
uzycie moze spowodowac potencjalne obrazenia uzytkownika i
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uszkodzenie urzgdzenia.

Nie nalezy dotykac zewnetrznej powierzchni urzagzenia, poniewaz
moze sie ona bardzo nagrzewac podczas pracy. Zamiast tego
nalezy uzy¢ uchwytu lub rekawiczek.

A Ograniczenia uzytkowania produktu z powodu zitego stanu
lub awarii
Nigdy nie zanurza¢ urzgdzenia ani wtyczki w wodzie lub innym
ptynie. W przypadku wpadniecia urzgdzenia do wody nalezy natych-
miast odtgczyc je od zasilania i przed ponownym uzyciem oddac do
naprawy w autoryzowanym serwisie.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli spadto ono na podtoge, ma widoczne
Slady uszkodzenia lub jest nieszczelne.
Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel lub wtyczka sg uszkodzone. W
przypadku uszkodzenia przewodu, musi on zosta¢ wymieniony
wytgcznie przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
Wdobnie wykwalifikowane oso dy w celu unikniecia zagrozenia.
przypadku nieprawidtowego dziatania urzgdzenia lub jesli zostato
ono w jakikolwiek sposob uszkodzone, nalezy zwrdcic urzgdzenie do
najblizszego autoryzowanego serwisu w celu sprawdzenia, naprawy
lub regulacLi.
W przypadku problemow sprzetowych nie nalezy podejmowac prob
samodzielnej naprawy produktu. Naprawy powinny byC wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanych technikéw

IV. A Ograniczenia dotyczace stosowania w przypadku dzieci i

0sob starszych

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci)

o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i
starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sen-
sorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wie-
dzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia | rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. ) . o _
Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze majg one wiecej niz 8 lat | sg hadzorowane.

Urzgdzenie i jego przewdd nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na korzystanie z urzgdzenia bez nad-
Zoru.

V. A WAZNE OSTRZEZENIE

Aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego
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produktu, nie nalezy uzywac innego produktu o duzej mocy w tym
samym obwodzie elektrycznym. .

Do produktu dotgczony Jest krotki przewdd za5|lajac¥. Przediuzacz
nie |est zalecany do uzytku z tym produktem, ale jesli jest to
konieczne, nalezy go qué:

Oznaczone parametry elektryczne przewodu muszg by¢ co najmniej
tak wysokie, jak parametry produktu.

Utoz przedtuzacz tak, aby nie zwisat w miejscu, w ktorym mozna sie
0 niego potkngc lub przypadkowo pociggnac.

VL. & Instrukcje, ktorych nalezy przestrzega¢ podczas
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korzystania z frytkownicy powietrznej

Nie nalezy umieszczac urzadzenia przy scianie lub innym
urzadzeniu. Przed ustawieniem urzgdzenia nalezy pozostawi¢ co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni ze wszystkich stron.
Po zakonczeniu gotowania nie nalezy ktas¢ kosza do smazenia i
garnka wewnetrznego bezposrednio na blacie, aby unikngc jego
przypalenia.
Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze umieszczac w
koszu, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami grzejnymi.
Podczas pracy urzadzenia nie wolno zakrywac¢ wilotu powietrza ani
otworéw zewnetrznych.
Nie napetniaj miski olejem, poniewaz moze to spowodowac
zagrozenie pozarem.
Podczas przenoszenia urzgdzenia zawierajgcego goracy olej lub
inne gorgce ptyny nalezy zachowac szczegolng ostroznosc.
Nigdy nie dotyka] wewnetrznych czesci urzgdzenia podczas jego
uzytkowania.
Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka podczas
eracy urzadzenia

ie nalezy umieszczac zadnych przedmiotd na urzgdzeniu, aby
unikng¢ poparzenia gorgcg powierzchnia.
Podczas smazenia na powietrzu przez otwory wylotu powietrza
wydostaje sie gor ca para. Nalezy trzymac rece | twarz w
bezpiecznej odlegtosci od pary i otwordw wylotu powietrza.
Nalezy rowniez uwazac na gorgcg pare i powietrze podczas wyj-
mowania patelni z urzgdzenia.
Jesli z urzgdzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy natychmiast
odtgczyc je od zasilania. Przed wyjgciem patelni z urzgdzenia nalezy
poczekac na ustanie emisji dymu.

OSTRZEZENIE: Nie dotykaé goracych powierzchni.

OSTRZEZENIE: Niniejszego urzadzenia nalezy uzywac z
zachowaniem OSTROZNOSCI, poniewaz zawiera ono funkcje
ogrzewania. Powierzchnia tego urzgdzenia rézni sie rowniez od
innych powierzchni funkcjonalnych, ktére mogg wytwarza¢ wysokie
temperatury. Poniewaz temperatury sg réznie odbierane przez rozne
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osoby. Urzgdzenie moze by¢ dot¥]kane tylko przez przeznaczone
do tego uch i powierzchnie chwytne za pomocg ochraniaczy
termicznych, takich jak rekawice lub podobnego rodzaju odziez. W
przeciwnym razie przed dotknieciem gorgcych powierzchni nalezy
&ozostawic’: je do ostygniegcia.

uchenki mikrofalowej nie nalezy umieszcza¢ w szafce.
Podczas pracy urzgdzenia drzwiczki lub powierzchnia zewnetrzna
moga sie nagrzewac.

OSTRZEZENIE: Jesli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg uszko-
dzone, frytkownica nie powinna by¢ uzywana, dopdki nie zostanie
naprawiona przez kompetentng osobe.

To urzadzenie musi byc podtgczone do uziemionego gniazdka
Sciennego, aby unikng¢ porazenia prgdem lub zwarcia. Gniazdo
Scienne musi by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione, poniewaz
uziemienie wtyczki zmniejsza ryzyko porazenia prgdem.
Nalezy zachowac szczegodlng ostroznos¢ podczas uzywania w pie-
kalz?iku pojemnikéw wykonanych z materiatdw innych niz metal lub
szkio.
Aby unikng¢ poparzen, nalezy zachowac szczegolng ostroznos¢ po-
t(}flczas wyjmowania akcesoriow z frytownicy lub usuwania gorgcego
uszczu.
Nieuzywane urzgdzenie nalezy zawsze odtgczac od zasilania. Nie
nalezy przechowywac w tej frytkownicy zadnych materiatéw innych
niz ?kcesoria odporne na dziatanie piekarnika zalecane przez produ-
centa.
We frytkownicy nie nalezy przechowywac ani uzywac nastepujgcych
materiatow: papieru, kartonu, plastiku i podobnych produktow.
Nie przykrywaj blachy na okruchy ani zadnej czesci piekarnika folig
aluminiowg. Spowoduje to przegrzanie piekarnika.
W frytownicy nie wolno umieszcza¢ duzych produktéw spozywczych,
pojemnikow z folii aluminiowej ani przyborow kuchennych, poniewaz
mogq one stwarzac ryzyko pozaru lub porazenia pragdem.
Nie czysci¢ metalowymi zmywakami. Kawatki mogg uszkodzi¢
podktadke i dotkng¢ czesci elektrycznych, co wigze sie z ryzykiem
orazenia prgdem.
rzgdzenie zostato wyposazone we wtyczke z uziemieniem ochron-
nym. Nalezy upewnic sig, ze gniazdko elektryczne w domu jest
prawidtowo podigczone do uziemienia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Szczegdtowe informacje na temat czyszczenia powierzchni majgcych
kontakt z zywnoscig mozna znalez¢ w sekcji dotyczacej czyszczenia i
konserwacji.
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4. SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Napiecie Czestotliwosé

Moc

Pojemnos¢

AC 220-240V 50-60 Hz

1800W

30L

Zuzycie energii w trybie wylaczenia: <0,50W
Zuzycie energii w trybie czuwania: N/A

Ten produkt jest zgodny z rozporzadzeniem UE 2023/826 na mocy dyrektywy
2009/125/WE w sprawie wymogow dotyczacych ekoprojektu.

Czas, po ktorym produkt przechodzi w tryb wytgczenia: <20 min

5. GLOWNE KOMPONENTY NASZEJ SUSZARKI POWIETRZNEJ

1. Panel sterowania

2. Klamka drzwi

3. Pokretto menu

4. Podwojne szklane drzwi

Control Panel

Door Handle

Rolling Cage

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)

I. Ruszt piekarnika

Il.  Kosz do frytownicy powietrzne;j
Il. Forma do pieczenia

IV. Tacka na okruchy

V. na kotkach

VI.  Widelec do rozna

VII. Szasztyk z rozna

VIIl. Kamien do pizzy (30 cm)

IX.  Uchwyt wyciggu
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan

———

Rotiserrie Fork

Remover Handle




RUSZT PIEKARNIKA: Uzywany gtéwnie do migsa, chleba, pizzy itp.

AIR FRYER BASKET: Uzyj Air Fryer Basket w potgczeniu z funkcjag Air Fry, aby zoptymalizowac¢
wyniki gotowania. Stuzy gtownie do smazenia frytek, skrzydetek kurczaka, cebuli itp. Moze byc¢
réwniez uzywany jako kosz do suszenia.

PATELNIA DO PIECZENIA: Uzywana gtéwnie do pieczenia ciasteczek, ciasta, indyka itp. Moze
réwniez pomiesci¢ resztki jedzenia lub oleju podczas smazenia na powietrzu.

CECHY
Poniewaz frytkownica powietrzna dziata w nowej technologii 360° HOT AIR CIRCULATION,
urzadzenie to oferuje smaczniejsze i zdrowsze potrawy.

CZUJNIK DRZWI

Ta frytkownica powietrzna ma funkcje czujnika drzwi, zgodnie z ktorg po otwarciu drzwi podczas
procesu gotowania natychmiast zatrzymuie sie proces gotowania i wigcza sie $wiatto wneki. Panel
zacznie wyswietla¢ ten symbol (EEEIEEER . 2 po zamknieciu drzwi $wiatto zgasnie i gotowanie
zostanie wznowione. Dlatego nalezy pamieta¢ o zamykaniu drzwiczek piekarnika podczas
gotowania.

SCIANA SZCZELINOWA ZE STALI NIERDZEWNEJ

Ta frytkownica powietrzna zostata wyposazona w wewnetrzng $cianke ze stali nierdzewne;.
Co nie tylko nadaje mu stylowy wyglad, ale takze:

a. Zwiekszona odpornos$é na korozje

b. Poprawia odpornos$¢ na zuzycie

c. Sprawia, ze czyszczenie jest tatwe i bezproblemowe dzigki gtadkiej powierzchni ze stali
nierdzewne;.

d. Wykazuje wysokg odpornos¢ na wysoka temperature pieca.

PANEL STEROWANIA LED
® ® @ e @ @
s S 3
‘ < I:l ® > {.’f wmeiEr [l mmeRY  cHies  winGs  Piza  STEAK  coORIES
(D SNACKS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @
£ I:l - > &3 @®n WAL ROMT UHORIE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT
| ||| |
I [T |
@ @ ® @

1. PRZEGLAD FUNKCJI FRYTKOWNICY POWIETRZNEJ

DEFAULT DEFAULT TEMP

PRESET TEMPERATURA | CZAS (min.) ZAKRES ZAKRES CZASOWY
sm aﬁgﬁeﬁz}; onie) 200°C 10 90-230°C Do 2
?F';';ﬁ(% 230°C 18 90-230°C Do 2
SKRZYDELA 230°C 18 90-230°C Do 2
PIZZA 230°C 11 90-230°C Do 2
STEK 230°C 7 90-230°C Do 2
CIASTECZKA 180°C 15 90-230°C Do 2
PRZEKASKI 200°C 18 90-230°C Do 2
WARZYWA 230°C 15 90-230°C Do 2

TOAST } } 17 17 min.

BAKE 175°C 25 90-230°C Do 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Do 2
PIECZENIE 230°C 10 90-230°C Do 2
ROAST 200°C 30 90-230°C Do 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12.
FERMENT 34°C 45 30-40°C Do 8
DEFROST 50°C 20 30-80°C Do 2

PODGRZEWANIE 95°C 5 90-230°C Do 2
CIEPLO 50°C 240 30-120°C Do 8

Powyzsze dane domysine stuza wytacznie jako odniesienie, uzytkownik moze dostosowac
zadana temperature i czas zgodnie z wymaganiami.

2. D‘" START/PAUZA |kona “START/PAUZA”, aby uruchomi¢ lub zatrzymac¢ program gotowania.

3. PREHEAT PREHEAT Po wybraniu wstepnie ustalonego menu lub dostosowaniu temperatury do
potrzeb, dotknij ikony “PREHEAT”, aby wstepnie podgrza¢ frytownice. (Nie ma potrzeby dotykania
ikony “START/PAUZA”, aby rozpoczg¢ program podgrzewania). Po nagrzaniu piekarnik wyemituje 5
sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “Add food”).

4. D IKONA SWIATLA lkona “LIGHT” stuzy do wigczania/wytgczania oswietlenia piekarnika. (Po
recznym wybraniu, automatycznie wylgcza sie po 5 minutach.

5. < E > IKONA WYSWIETLANIA TEMPERATURY lkona “<” stuzy do zmniejszania, a ikona
“>” do zwigkszania temperatury zgodnie z wymaganiami, aby szybko zmieni¢ ustawienie, nalezy
nacisna¢ i przytrzymac przycisk, aby temperatura zmieniata sie do momentu uzyskania zgdanej
temperatury.

6. (DPRZYCISK ZASILANIA Ta ikona stuzy do wigczania i wytaczania frytownicy powietrznej.

7.<[___ ]®)IKONA WYSWIETLANIA CZASU lkona “<” stuzy do zmniejszania, a ikona “>" do
zwigkszania czasu zgodnie z wymaganiami, aby szybko zmienic ustawienie, nalezy nacisng¢ i
przytrzymac przycisk, aby czas zmieniat si¢ do momentu uzyskania zadanego czasu trwania.

8. £ FUNKCJA ROZNA Ta ikona $wieci sie, gdy urzadzenie pracuje w trybie rozna

9. @%WENTYLATOR LUB KONWEKCJA lkona ta oznacza, ze tryb konwekcji jest wtgczony lub
wytgczony, gdy ikona zacznie migaé, oznacza to, ze tryb konwekgcji jest wtgczony, w przeciwnym
razie jest wytaczony.

10. Egé}( DUAL COOK Zaawansowana technologia podwdjnego gotowania umozliwia
zaprogramowanie frytkownicy powietrznej, aby rozpocza¢ gotowanie z ustawieniem wstepnym
Podwajny proces gotowania na raz. Aby rozpoczg¢ podwdjne gotowanie, nacisnij ikone podwdjnego
gotowania, a nastepnie nacisnij pojedynczy proces gotowania i natychmiast drugi proces gotowania.
Nastepnie nacisnij ikone zasilania, aby pozwoli¢ frytownicy powietrznej zrobi¢ reszte. Na przyktad,
aby upiec dowolny rodzaj wypiekéw, nacisnij ikone fermentaciji i nacisnij opcje pieczenia z menu.

| zapomnij o tym, frytownica powietrzna wykona obie czynnosci razem. Gdy proces fermentacji
dobiegnie konca, proces pieczenia rozpocznie sig¢ automatycznie, bez zadnego wysitku.

1. ®MENU Za pomocg tego przycisku mozna wybra¢ dowolne wstepnie ustawione menu
gotowania, obracajgc pokretto menu, aby wybraé menu, wystarczy obroci¢ pokretto w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, a opcje menu zaczng migaé. Mozna obraca¢ pokrettem do
momentu, az zacznie miga¢ zagdane menu, a nastepnie mozna je wybracé.

PRZED UZYCIEM URZADZENIA AIRFRYER

1. Usun wszystkie opakowania wokét i wewnatrz piekarnika.

2. Umiesci¢ na stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni, z dala od towarow,
ktére mogg zostaé uszkodzone przez ciepto. Zachowaj odlegtos¢ co najmniej
110 mm miedzy urzadzeniem elektrycznym a $ciang.

3. Zdejmij folie ochronng z panelu ekranu. (Folie mozna oderwac lub
pozostawic).

4. Umyj wszystkie akcesoria i wyczys$¢ komore piekarnika wilgotng i suchg
szmatka. P6zniej mozna ponownie umiesci¢ wszystkie akcesoria wewnatrz
piekarnika.
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5. Przed podtgczeniem upewnij si¢, ze napigcie urzadzenia jest zgodne z
napieciem gniazdka $ciennego.

6. Przed pierwszym uzyciem nalezy uruchomic¢ piekarnik na co najmniej
18 minut w temperaturze 230°C w celu sterylizacji i usuniecia wszelkich
poczatkowych zapachéw, poniewaz normalne jest, ze frytkownica powietrzna
moze wydziela¢ pewien rodzaj zapachu lub dymu z powodu folii ochronne;j
grzatki.

JAK OBSLUGIWAC FRYTKOWNICE POWIETRZNA

1. (DPod’chz urzadzenie do gniazdka sciennego, a nastepnie nacisnij ikone zasilania, aby wigczy¢
frytkownice powietrzna, ekran podswietli sig, a ikona “AIR FRY” zacznie migac.

-

2. == Obrdc¢ pokretto menu, aby wybra¢ zgdane menu, a po jego wybraniu na ekranie zostanie
wyswietlona domysina temperatura i czas menu. Jesli chcesz zmieni¢ czas i temperature, mozesz
to zrobi¢ za pomocg ikony czasu i temperatury, a nastepnie nacisnij wybrang ikone menu, aby
rozpoczg¢ gotowanie.

Uwaga: temperatura funkcji opiekania moze nie by¢ regulowana, dlatego nalezy zmieni¢ czas
tr'\_/i\‘/“a“nia z poziomu 1 do poziomu 7 funkcji opiekania.

B
. 4
3. nDotknij ikony “PREHEAT”, aby rozgrzaé frytownice. Gdy temperatura wewnetrzna osiagnie
okreslong warto$¢, a piekarnik zostanie nagrzany, na ekranie pojawi sie napis “ADD FOOD” (dodaj
zywnos¢), umies¢ zywnos¢ w piekarniku i zamknij drzwiczki, a program gotowania rozpocznie sig

automatycznie.
Uwaga: Programy Toast, Dehydrate, Ferment, Defrost, Reheat i Warm nie wymagajg podgrzewania.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

L . A
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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Uty BhoRo — SOGO

POZYCJA STOJAKU: Pdzniej mozna wybra¢ pozycje stojaka do gotowania zadanej funkcji menu,
poniewaz dla kazdej funkcji menu pozycja stojaka jest inna.

Uwaga: podczas smazenia lub gotowania tlustych potraw umies¢ kosz frytownicy powietrznej lub
ruszt piekarnika na swoim miejscu i umie$¢ blache do pieczenia w szczelinie pod spodem, aby
zapobiec kapaniu oleju do wneki ze stali nierdzewne;.

Po wybraniu pozycji akcesoriow umiesé potrawe w piekarniku i zamknij drzwiczki. Dostepne sg 4
pozycje rowkow, nalezy wybra¢ odpowiednig do pieczenia potrawy.

Uwaaa: jesli chcesz uzyé rozna, przymocuj jedzenie i wt6z do piekarnika frytownicy powietrzne;.

Dl

SPE:J%EJeéli chcesz poming¢ funkcje podgrzewania w kroku 3, nacisnij ikone START/PAUZA, aby
natychmiast rozpoczg¢ gotowanie, a na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie czasu, a po zakonczeniu
gotowania piekarnik wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie “END”, a
wszystkie ikony menu zaswiecs sie.

Uwaga: Aby uzy¢ rozna, dotknij ikony rozna po nacisnieciu ikony start/pauza.

Uwaga: wyswietlacz bedzie pokazywat “END” do momentu nacisniecia dowolnej ikony menu,

po zakonczeniu gotowania wentylator bedzie dziatat przez okoto 4 minuty w celu schtodzenia
urzadzenia.

FUNKCJA PODWOJNEGO GOTOWANIA

© O

& meer DIl | A cuns
‘ SNACKS WEGGIES TOAST  BAKE

sition

I
OPod’facz urzgdzenie do gniazdka Sciennego, a nastepnie nacisnij ikone zasilania, aby wtgczy¢
frytkowniceg powietrzna, ekran podswietli sig, a ikona “AIR FRY” zacznie migac.

DUAL

COOKDotknij ikony “DUAL COOK?”, ikony pieciu programéw AIR FRY/ BAKE/ BROIL/ ROAST/
WARM zaswiecg sie razem, obré¢ pokretto menu, aby wybraé pierwszy zgdany program, np.
“AIR FRY”, a wybrana ikona zacznie miga¢ (pozostate 4 ikony beda $wieci¢ razem), dotknij ikony
temperatury, aby ustawi¢ zgdang temperature i dotknij ikony czasu, aby ustawi¢ zgdany czas, na
koniec dotknij ikony menu, aby potwierdzi¢ pierwszy wybrany program “AIR FRY”, pozostate 4 ikony
beda $wieci¢, powtdrz ten sam proces, aby wybra¢ drugi program gotowania.
Uwaga: aby anulowac funkcje DUAL COOK, wystarczy dotkng¢ ikony START/PAUZA, a nastepnie
dotkng¢ ikony DUAL COOK, aby powréci¢ do menu ogolnego.

h 4
(-]

[ 2
nDotknij ikony “PREHEAT”, aby rozgrza¢ frytownice. Gdy temperatura wewnetrzna osiggnie
okreslong wartos¢, a piekarnik zostanie nagrzany, na ekranie pojawi sie napis “ADD FOOD” (dodaj
zywnos¢), umies¢ zywnos¢ w piekarniku i zamknij drzwiczki, a program gotowania rozpocznie sie
automatycznie.

ACCESSORIES . i ak . o K I knii
Cﬁgﬂggﬂ 0 wybraniu pozycji akcesorium umies¢ potrawe na wybranym akcesorium i zamknij

Dostepne sg 4 pozycje rowkow, wybierz odpowiednig do gotowania potrawy.

TART/
5"‘“—'SEJJes’Ii chcesz pomingé funkcje nagrzewania wstepnego w kroku 3, nacisnij ikone START/
PAUZA, aby rozpoczg¢ gotowanie, a na wyswietlaczu pojawi si¢ odliczanie czasu, a po zakonczeniu
gotowania piekarnik wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie “END”, a
wszystkie ikony menu zaswieca sie.

Uwaga: Aby uzy¢ rozna, dotknij ikony rozna po naci$nieciu ikony start/pauza.
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Uwaga: wyswietlacz bedzie pokazywat “END” do momentu nacisnigcia dowolnej ikony
menu, po zakonczeniu gotowania wentylator bedzie dziatat przez okoto 4 minuty w celu schtodzenia

urzadzenia.

SKROCONA TABELA FUNKCJI GOTOWANIA

. Podgrzewa- Ea ._| Sugerowane akce- Sugerowana
Funkcja nie Sugerowana ilos¢ jedzenia soria pozycja rusztu
Na podstawie wybranej frytownicy powie-
AIR FRY TAK Zywnosci trznej 2
frytownicy powie-
CHIPS TAK 5509 trznej 2
SKRZYDLA TAK 1038 g (28 szt.) fwt°wtr;iz°r¥e§’°""ie‘ 2
" Blacha do pieczenia
PIZZA TAK 13 lub ruszt piekarnika 3
Blacha do pieczenia
STEK TAK 190g lub ruszt piekarnika 2
Na podstawie wybranej : " :
CIASTECZKA TAK ZyWnosci Patelnia do pieczenia 2
Blacha do pieczenia
PRZEKASKI TAK lub ruszt piekarnika 3
Patelnia do pieczenia
WARZYWA TAK lub koszyk do frytow- 3
nicy powietrznej
TOAST NIE 6 szt. STELAZ PIEKAR- 21ub3
NIKA
Na podstawie wybranej Blacha do pieczenia
BAKE TAK zywnosci lub ruszt piekarnika 3
Blacha do pieczenia
BAGEL TAK lub kosz do frytowni- 2
cy powietrznej
Blacha do pieczenia
PIECZENIE TAK lub ruszt piekarnika 2
Forma do pieczenia - .
ROAST TAK lub widelec do rozna 4 lub Rotiserrie
DEHYDRATE NIE AIR FRY BASKET 1/2/3
FERMENT NIE Forma do pieczenia 3
DEFROST NIE Forma do pieczenia 2
PODGRZEWANIE NIE Ruszt piekarnika 3
CIEPLO NIE Forma do pieczenia 2
SKROCONA TABELA FUNKCJI PODWOJNEGO GOTOWANIA
PODGRZEWA- e Sugerowana
FUNKCJA 1 FUNKCJA 2 NIE Sugerowana ilos¢ Sugerowane pozycja stojaka
Na podstawie wy- frytownicy powie-
AR FRY CIEPLO TAK branej zywnosci trznej 2
Na podstawie wy- | Blacha do pieczenia
BAKE PIECZENIE TAK branej zywnosci lub ruszt piekarnika 3
Na podstawie wy- | Patelnia do pieczenia | Pozycja widelca
AIRFRY CIEPLO TAK branej zywnosci lub widelec do rozna | 4 lub Rotiserrie
Na podstawie wy- | Patelnia do pieczenia | Pozycja widelca
ROAST AIRFRY TAK branej zywnosci lub widelec do rozna | 4 lub Rotiserrie
: Koszyk do frytownicy
AIR FRY PIECZENIE TAK Nb?apn°eq‘°'zta""r'%g‘gi" powietrznej lub ruszt 21ub3
] Zyw do piekarnika
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JAK WYMIENIC ZAROWKE

UWAGA: przed wymiang lampki kontrolnej nalezy odtgczy¢ piekarnik AIR FRYER OVEN od
zasilania i pozostawi¢ go do catkowitego ostygniecia.

Specyfikacja: Zaréwka halogenowa 25 W.

1.0bro¢

2. Wyjmij
zaréwke z

@ Poliz_ryweklampy
w kierunku i iki
] bezpiecznikiem,
= kil ® wyciagajac jg na
wskazéwek zewnatrz.
zegara, aby jg
zdjgé. J
3. Widz nowg 4.0bré¢ pokrywe
@ zarowke. — lampy zgodnie
z ruchem
wskazowek
zegara, aby ja
dokrecic.

DEMONTAZ WEWNETRZNYCH SZKLANYCH DRZWICZEK DO 1
CZYSZCZENIA
Uwaga: przed demontazem szklanych drzwiczek nalezy je
catkowicie schiodzic.
1. Uzytkownicy mogg uzy¢ srubokretéw, aby obroci¢ sruby w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby zdjg¢
wewnetrzng szybe w celu wyczyszczenia. 2
Uzytkownik moze uzy¢ dotgczonej silikonowej przyssawki, aby
zassac szklanke, a nastepnie wyjac jg rekami.
3. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu szyby, wtdz jg z powrotem i

dokre¢ Srubv.

6. CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy wyjgc¢ wtyczke zasilania z gniazdka $ciennego i
odczekaé, az piekarnik i wszystkie akcesoria catkowicie ostygng przed demontazem i czyszczeniem.

CZYSZCZENIE KORPUSU ZEWNETRZNEGO | DRZWI
Wytrzyj zewnetrzng czes¢ obudowy migkka i wilgotng gabka. Aby unikng¢ gromadzenia sig
plam, mozna uzy¢ niesciernego $rodka czyszczacego w ptynie lub fagodnego roztworu w sprayu.

- Aby wyczysci¢ szklane drzwiczki, uzyj srodka do czyszczenia szkfa lub tagodnego detergentu i
miekkiej ggbki lub miekkiej plastikowej podktadki do szorowania. Nie uzywaj sciernych srodkow
czyszczacych ani metalowych zmywakow, poniewaz pozostawig one $lady zarysowan na
powierzchni piekarnika.

- Przetrzyj ekran led migkkg lub wilgotng szmatkg. Natéz srodek czyszczacy na Sciereczke, nie
naktadaj srodka czyszczacego bezposrednio na diode LED. Ekran LED nalezy czysci¢ suchg
szmatka i nie uzywac sciernych srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogg one pozostawic rysy na
powierzchni diody.

- Ostrzezenie: Aby zapobiec porazeniu pradem, nie nalezy zanurza¢ urzgdzenia ani przewodu
zasilajgcego w wodzie lub innych ptynach.

CZYSZCZENIE WNETRZA
Aby wyczysci¢ wszelkie odpryski, ktére mogg wystgpi¢ podczas gotowania, wytrzyj Sciany
migkka wilgotng ggbka, mozna uzy¢ niesciernego srodka czyszczgcego w plynie lub tagodnego
roztworu w sprayu, aby unikng¢ gromadzenia sie twardych plam. Nat6z $rodek czyszczacy na
gabke, a nastepnie wyczysc jg, nie naktadaj go bezposrednio na wewnetrzng czes¢ wneki.

- Ostrzezenie: Podczas czyszczenia elementow grzejnych nalezy zachowac¢ szczegdlng
ostrozno$¢. Poczekaj, az piekarnik catkowicie ostygnie, a nastepnie delikatnie przetrzyj miekka,
wilgotng gabkg lub szmatkg wzdtuz elementu grzejnego. Nie uzywaj zadnych sciernych srodkow

A
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czyszczacych. Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka i wigczeniem piekarnika nalezy pozostawi¢
catg powierzchnig do catkowitego wyschnigcia.

PORADY DOTYCZACE CZYSZCZENIA SCIAN SZCZELINOWYCH

Po ugotowaniu tlustych potraw na tylnej i bocznych $ciankach piekarnika pojawig sig plamy.

Wyczys$¢ je na czas, aby unikngé nadmiernego gromadzenia si¢ plam

1. Zalecamy, aby przed pierwszym uzyciem nasmarowac¢ scianki olejem spozywczym, takim jak
oliwa z oliwek lub olej stonecznikowy, pozostawi¢ je z olejem na okoto 24 godziny, usung¢
nadmiar papierem kuchennym i juz mozna go uzywac.

2. Prawda jest, ze ostatecznie zmieni kolor w miejscach, w ktorych miat kontakt z gorgcym olejem
lub zywnoscig, ale nie ma to wptywu na jego dziatanie. Nie ma potrzeby usuwania tych “plam” na
site, wystarczy usungc resztki jedzenia lub nadmiar oleju. Uwaga! Powinny to by¢ ciemne plamy,
a nie rdza.

Roznice kolorystyczne na $ciankach nie powinny mie¢ wptywu na dziatanie urzadzenia. Zaleca
sie rowniez wytozenie tacy na olej folig aluminiowg lub papierem kuchennym, poniewaz to
wiasnie one majg najwigekszy kontakt z olejem lub resztkami jedzenia.

3. Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia nalezy pozostawi¢ je do ostygniecia i wyczyscic¢
miekka Sciereczkg zwilzong wodg z mydtem (odrobing ptynu do mycia naczyn) lub po prostu
papierem kuchennym. Wazne jest, aby nie uzywac bardziej agresywnych detergentéw i bardzo
wazne jest, aby nie pozostawia¢ go zamknietego, jesli nie jest suchy w $rodku.

GORNY | DOLNY ELEMENT GRZEJNY

Ta frytkownica powietrzna posiada zaréwno gorny, jak i dolny element grzewczy, zapewniajac
lepsze wrazenia kulinarne dzigki rbwnomiernemu rozprowadzaniu ciepta w celu uzyskania idealnie
ugotowanych potraw.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, ze gorne elementy grzewcze powinny byé w stanie roboczym, czerwony
kolor gérnych rurek grzewczych jest stosunkowo mniej widoczny niz dolnych. Rézne funkcje maja
rézne dziatanie rurek grzewczych.

Dolne rury sg goretsze (bardziej czerwone), poniewaz rury grzewcze z gornej i dolnej czesci maja
rézne poziomy mocy (400 W/kazda z dolnej rury grzewczej, 225 W/kazda z goérnej), a gorna rura
grzewcza znajduje sie blizej wentylatora chtodzgcego. Dlatego dolna rura grzewcza wyglada na
bardzo czerwong, podczas gdy gorne nie wydajg sie zmienia¢ koloru na czerwony, gdy piekarnik
dziata, ale nie ma to wptywu na rzeczywiste uzytkowanie piekarnika.

Konstrukcja 4 rur grzewczych na gorze zapewnia moc 900 W, a 2 na dole zapewniajg moc 800

W. Gdy moc wytwarzana z kazdej strony jest podobna, zywno$¢ moze by¢ gotowana bardziej
rébwnomiernie.

Aby sprawdzi¢, czy gérne rurki grzewcze piekarnika dziatajg prawidtowo, zaleca sie uruchomienie
dowolnego z trzech programéw “WARM” lub “DEHYDRATE” lub “PROOF” (w tych trzech
programach dziatajg tylko dwie gérne rurki grzewcze).

CZYSZCZENIE TACKI NA OKRUCHY
Po kazdym uzyciu nalezy wyja¢ tace na okruchy i wyrzuci¢ okruchy. Wytrzyj tacke miekka,
wilgotng ggbka. Aby unikng¢ gromadzenia si¢ plam, mozna uzyc¢ niesciernego srodka
czyszczacego w plynie lub tagodnego roztworu w sprayu. Srodek czyszczacy nalezy naniesé na
gabke, a nie bezposrednio na tace, a nastepnie doktadnie wysuszyé.

- Aby usunac¢ zapieczony tluszcz, nalezy namoczy¢ tace w cieptej wodzie z mydiem, a nastepnie
umy¢ ja miekkg ggbka lub migkkim plastikowym zmywakiem. Doktadnie wyptucz i wysusz.

- Zawsze upewnij sie, ze tacka na okruchy zostata ponownie wtozona do piekarnika po
czyszczeniu i przed wiozeniem wtyczki zasilania do gniazdka $ciennego i wigczeniem
piekarnika.

CZYSZCZENIE RUSZTU PIEKARNIKA; BLACHY DO PIECZENIA; KOSZA | UCHWYTU

FRYTOWNICY POWIETRZNEJ

- Umyj wszystkie akcesoria w cieptej wodzie z mydtem za pomocag miekkiej ggbki lub miekkiej
plastikowej naktadki do szorowania. Doktadnie wyptucz i wysusz. Nie uzywaj sciernych srodkéw
czyszczacych, metalowych zmywakéw ani metalowych przyboréw do czyszczenia akcesoriow,
poniewaz mogg one uszkodzi¢ ich powierzchnie.

- Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ akcesoriow, nie zaleca sie mycia ich w zmywarce.

PRZECHOWYWANIE

- Upewnij sig, ze piekarnik i wszystkie akcesoria sg czyste i suche.

- Upewnij sie, ze drzwiczki sg zamkniete.

- Urzadzenie nalezy przechowywacé w pozycji pionowej, poziomo i na nézkach. Nie przechowywaé
urzgdzenia, gdy jest mokre lub gorgce. Nie przechowywaé w gorgcym lub wilgotnym otoczeniu.
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7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Mozliwe problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzanie

Piekarnik nie dziata

Urzadzenie nie jest
podtaczone

Upewnij sie, ze frytownica jest podtgczona do zasilania.

Urzadzenie nie zostato
wigczone

Dotknij ikony POWER ON/OFF, aby wigczy¢ urzadzenie

Drzwi nie sg prawidtowo
zamkniete

Upewnij sig, ze drzwi sg dobrze zamknigte

Para wydobywa sie z
goérnej czesci drzwic-
zek piekarnika

Gotowana zywnos$¢ zawiera
duzo wilgoci

Jest to normalne zjawisko. Drzwiczki sg wentylowane
w celu uwalniania pary wodnej z zywnosci o wysokiej
zawartosci wilgoci, takiej jak mrozone pieczywo

Z piekarnika wydob-
ywa sie biaty dym

To pierwszy raz, kiedy
jestes korzystanie z
piekarnika

Jest to normalne podczas pierwszego uzycia. Zalecamy
ustawienie piekarnika na najwyzszg temperature i pozos-
tawienie go na okoto 20 minut.

Gotujesz ttuste potrawy

Jest to normalne podczas gotowania ttustych potraw. nie
wplynie na proces gotowania

Na blasze do pieczenia,
blasze na okruchy lub pod-
grzewaczu nadal znajdujg
sig pozostatosci ttuszczu lub
oleju z poprzedniego uzycia.

Upewnij sie, ze kazdy element jest odpowiednio czyszc-
zony po kazdym uzyciu.

Z piekarnika wy-
dobywa sie ciemne
dymienie

Jedzenie sie pali

Natychmiast wytaczy¢ piekarnik ostroznie, po usunieciu
Zywnosci

Sktadniki gotowane w
piekarniku nie sg od-
powiednio ugotowane.

Zbyt duzo jedzenia w
piekarniku na raz

Zmniejsz ilo$¢ jedzenia podczas gotowania

Zbyt niska temperatura lub
ustawienie krétkiego czasu

Ustaw wysokg temperature lub diuzszy czas

Wybierz nieprawidtowg
funkcje

Upewnij sie, ze gotujesz z odpowiednig funkcjg menu

Zywno$¢ jest gotowa-
na nieréwnomiernie

Sktadniki sg uktadane w
stosy lub trzymane blisko
siebie podczas procesu
gotowania.

Upewnij sie, ze jedzenie i sktadniki sg rownomiernie
roztozone.

Blacha do pieczenia, kosz do
smazenia na powietrzu lub
pozycja rusztu piekamika nie
jest ustawiona

Akcesoria kuchenne sg umieszczane we wiasciwej
pozyciji

Zywno$é nie jest
chrupigca po
smazeniu na powie-
trzu

Sktadniki o wysokiej
wilgotnosci

Spryskanie lub posmarowanie zywnosci niewielka iloscig
oleju ro(wnomiernie pomaga im uzyska¢ dodatkowg
chrupkosc¢

Wyswietlacz pokazuje
kod btedu "E1"

Wystagpito zwarcie w czuj-
niku temperatury

Wyjmij przewdd zasilajacy z gniazdka i skontaktuj sie z
centrum serwisowym firmy.

Wysmetlacz pokazule
kod btedu

Monitor temperatury lub
grzejnik nie dziata

Odtgcz przewod zasilajgcy od gniazdka Sciennego,
podtgcz go ponownie i uruchom urzadzenie, a jesli
problem nie zostanie rozwigzany, skontaktuj sie z centrum
serwisowym firmy.
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E] IMPORTANT:

Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte
de utilizare.

Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra de
internet www.sogo.es

Pastrati aceste instructiuni pentru consultari ulterioare.

. Definitia simbolului

DAA A =

Urmatoarele descrieri fac parte din acest manual:

1-
2-

3-
4-
5-

3.

Informatii importante si sfaturi utile privind utilizarea

Avertizarea impotriva S|tuat||Ior periculoase pentru viata si bunurile
oamenilor

Avertisment impotriva riscului de incendiu

Avertisment impotriva suprafetelor fierbinti

Atentionari la utilizarea echipamentelor electrice si electronice

Instructiuni de siguranta pentru utilizator

eyl Precautii generale in timpul utilizarii
il echipamentelor electrice
Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele descrise in acest
manual.
Nu utilizati si nu depozitati aparatul in aer liber.
Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si uniforma.
Acest produs este destinat utiliz&rii in interior, non-industriale,
necomerciale si numai pentru uz casnic. Nu utlllzatl articolul in
aer liber sau in orice alt scop. Utilizarea gresita sau manipularea
necorespunzatoare poate cauza probleme la aparat Si poate
provoca raniri utilizatorului.
Aparatul trebuie utilizat numai in scopurile prevazute. Nu se
accepta nicio raspundere pentru daunele care rezulta din utilizarea
necorespunzatoare sau manipularea gresita.
Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta de identificare
corespunde tensiunii de retea Tnainte de a conecta aparatul la
priza.
Scoateti intotdeauna stecherul din priza electrica atunci cand
aparatul nu este utilizat. Nu lasati aparatul nesupravegheat atunci
cand este pornit.
Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat este
utilizat de catre sau in apropierea copiilor.
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Tnainte de a curata sau depozita aparatul, scoateti intotdeauna
aparatul din priza si lasati-I sa se raceasca.

Dispozitivul nu este complet deconectat de la sursa de alimentare,
chiar si dupa ce a fost oprit. Pentru a-l deconecta complet,
deconectati-l de la priza de alimentare.

Aparatele nu sunt destinate sa fie actionate cu ajutorul unui
temporizator extern sau al unui sistem de telecomanda separat.
Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarii si in aplicatii
similare, cum ar fi

Zonele de buctarie pentru personal din magazine, birouri si alte
medii de lucru;

Case de ferma si de cétre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii
de tip rezidential;

Mediile de tip bed and breakfast;

Catering si aplicatii similare care nu sunt destinate vanzarii cu
amanuntul.

Impiedica scurgerea la conector

. A Restrictii de utilizare pentru evitarea vatamarilor corporale

Nu amplasatl si nu folositi acest aparat in apropierea surselor de
apa.

Nu asezati si nu folositi aparatul si cablul de alimentare al acestuia
pe sau in apropierea unor supraf’ete fierbinti (de exemplu, placi de
aragaz) sau a unor flicari deschise

Nu lasati cablul de alimentare agatat de marginile ascutite si tineti-|
departe de obiecte fierbinti si de flacari. Nu infasurati cablul in jurul
aparatului si nu il indoiti.

Nu scufundati in apa carcasa, care contine componente electrice si
elemente de incalzire, Si nici nu o clatiti sub robinet.

Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de
producator.

Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de
catre producatorul aparatului poate duce la incendii, electrocutare
sau vatamari corporale

Atunci cand doriti sa scoateti fisa de la contactul de perete, va
rugam sa faceti acest lucru a flsa insasi si nu tragand de cablu sau
de aparat.

Pentru a evita socurile electrice, asigurati-va ca aveti mainile
uscate fnainte de a conecta sau deconecta aparatul.

Nu utilizati aparatul cu méinile ude, pe podele umede sau cand
atmosfera este umeda, deoarece exista riscul de electrocutare.

In timpul utiliz&rii aparatulw asigurati-va ca cablul de alimentare nu
trebuie sa fie prins sau strivit.

Nu lasati unitatea motorului, cablul sau fisa sa se ude pentru a va
proteja impotriva riscului de electrocutare.
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+ Aveti grija, in timp ce manipulati aparatele electrice, deoarece
suprafata elementului de incalzire este supusa caldurii rezidua-
le dupa utilizare. Orice utilizare necorespunzatoare poate cauza
potentiale raniri ale utilizatorului si poate deteriora aparatul.

« Nu atingeti suprafata exterioara a aparatului, decarece aceasta
se poate incalzi foarte tare in timpul functionarii. in schimb, folositi
méanerul sau manusile.

Il A Restrictii de utilizare a produselor din cauza starii precare

sau a defectlunllor

* Nu scufundati niciodats aparatul sau fisa in apa sau in orice alt li-
chid. in cazul in care aparatul cade in apa, deconectati-l imediat de
la reteaua de alimentare si duceti-l la un agent de service autorizat
pentru reparatii inainte de a-l reutiliza.

* Nu folositi aparatul daci a cazut pe podea, daca existd semne
vizibile de deteriorare sau daca are o scurgere.

« Nu utilizati aparatul daca cablul sau fisa sunt deteriorate. In cazul
in care cablul este deteriorat, acesta trebuie inlocuit numai de catre
producator, de catre agentul sau de service sau de catre persoane
calificate in mod similar, pentru a evita pericolele.

« In caz de functionare defectuoass a aparatului sau daca acesta a
fost deteriorat in orice mod, returnati aparatul la cel mai apropiat
service autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

« In cazul unor probleme hardware, nu incercati sa reparati singur
prtlncf:iusul Reparatiile trebuie efectuate numai de catre tehnicieni
calificati

IV. A Restrictii de utilizare in cazul utilizarii cu copii i batrani

« Aparatul nu trebuie utilizat de catre persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experlenta Si cunostlnte cu exceptia cazului in care acestea au fost
supravegheate sau instruite.

* Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experlenta Si cunostlnte daca acestea au fost suprave-
gheate sau instruite cu ‘privire la utilizarea aparatului in conditii de
siguranta si daca inteleg pericolele implicate.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura c& nu se joaca cu
aparatul.

+ Curatarea si intretinerea utilizatorilor nu trebuie sa fie efectuate de
catre’copii, cu exceptla cazului in care acestia au peste 8 ani si
sunt supravegheati.

* Tineti aparatul i cablul acestuia departe de copiii mai mici de 8 ani.

Nu permltetl copiilor sa foloseasca aparatul fira supraveghere.
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V. & AVERTISMENT IMPORTANT

Pentru a evita o suprasarcina a circuitului atunci cand utilizati acest
produs, nu utilizati un alt produs de mare putere pe acelasi circuit
electric.

Acest produs este prevazut cu un cablu scurt de alimentare. Nu se
recomanda utilizarea unui cablu prelungitor cu acest produs, dar
daca este necesar sa se foloseasca unul:

Capacitatea electrica marcata a cablului trebuie sa fie cel putin la
fel de mare ca cea a produsului.

Aranjati prelungitorul astfel incat sa nu atarne in locuri in care se
poate impiedica sau trage de el in mod neintentionat.

VL. & Instructiuni de urmat atunci cand se utilizeaza friteuza cu

160

aer
Nu asezati aparatul impotriva unui perete sau impotriva oricarui
alt aparat. Lasati un spatiu liber de cel putin 10 cm din toate partile
fnainte de a amplasa aparatul
Dupa gatire, cosul de prajire si vasul interior nu trebuie asezate
direct pe blat pentru a evita arderea acestuia.
Puneti intotdeauna ingredientele care urmeaza sa fie prajite in
Ccos, pentru a evita ca acestea sa intre in contact cu elementele de
incalzire.
Nu acoperiti orificiile de admisie a aerului si orificiile exterioare ale
aerului in timpul functionarii aparatului.
Nu umpleti tigaia cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca un
pericol de incendiu
Trebuie sa fiti extrem de precauti atunci cdnd mutati un aparat care
contine ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti.
Nu atlngetl niciodata partea internd a aparatului in timpul utilizarii.
Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand
aparatul functioneaza
Nu asezati nimic deasupra aparatului pentru a preveni orice tip de
arsura cauzata de suprafata fierbinte.
in timpul prajirii cu aer, aburul fierbinte este eliberat prin orificiile de
iesire a aerului, Pastrati-va mainile si fata la o distanta sigura de
abur side orificiile de | |eS|re a aerului.
De asemenea, aveti grija la aburul si aerul fierbinte atunci cand
scoateti tigaia din aparat.
Scoatetl imediat aparatul din priza daca vedeti ca iese fum inchis la
culoare din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa inceteze fnainte
de a scoate tigaia din aparat.

AVERTISMENT: Nu atingeti suprafetele fierbinti.
AVERTISMENT: Acest echipament trebuie utilizat cu ATENTIE,
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deoarece acest aparat electric contine o functie de incalzire.
Suprafata acestui aparat este, de asemenea, diferita de alte
suprafete functionale care pot produce temperaturl ridicate.
Deoarece temperaturile sunt percepute diferit de persoane dife-
rite. Echipamentul trebuie atins numai la méanerele si suprafetele
de prindere prevazute cu ajutorul unor protectii termice, cum ar fi
manusi sau un tip de imbracaminte similar. In'caz contrar lasati-I
s se riceasca pentru o perioadd suficientd de timp fnainte de a
atinge suprafetele fierbinti.

« Cuptorul cu microunde nu trebuie amplasat in interiorul unui dulap.

+ Usa sau suprafata exterioara pot deveni fierbinti atunci cand apara-
tuf este in functiune.

. AVERTISMENT: Daca usa sau gamniturile usii sunt deteriorate,
friteuza cu cuptor nu trebuie utilizatd pana cand nu a fost reparata
de o persoana competenta.

» Acest aparat trebuie sa fie conectat la o priza de perete
impamantata pentru a evita orice tip de soc sau scurtcircuit. Priza
de perete trebuie sa fie corect instalata SI impamantata, deoarece
impamantarea fisei reduce riscul de soc electric.

+ Trebuie sa fiti exfrem de precauti atunci cand utilizati in cuptor reci-
piente construite din alte materiale decat metal sau sticla.

- Pentru a evita arsurile, aveti mare grija cand scoateti accesoriile din
cuptorul Air Fryer sau cand aruncati grasimea fierbinte.

+ Scoateti intotdeauna aparatul din priz& atunci cand nu este utilizat.
Nu dep02|tat| in acest cuptor friteuza alte materiale decat accesorii-
le rezistente la cuptor recomandate de producator.

* Nu depozitati si nu utilizati urmatoarele materiale in cuptorul de
prajire: hartie, carton, plastic si produse similare.

 Nu acoperiti tava de firimituri sau orice parte a cuptorului cu folie de
aluminiu. Acest lucru va duce la supraincalzirea cuptorului.

» Produsele alimentare mari, recipientele din folie de aluminiu sau
ustensilele nu trebuie plasate in cuptorul de prajire, deoarece pot
prezenta un risc de incendiu sau soc electric.

« Nu curatati cu pldcute de curatat metalice. Bucatile pot rupe tam-
ponul si pot atinge partile electrice, ceea ce implica un risc de soc
electric.

+ Aparatul a fost furnizat cu o fisa cu conexiune de protectie la
pamant. Asigurati-va ca priza electrica din locuinta dvs. este
conectaté corespunzator la pAmant.

CURATARE SIINTRETINERE

Va rugam s& consultatl sectiunea de curéatare si intretinere pentru
detalii privind modul de curatare a suprafetelor care vin in contact cu
alimentele.
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4. SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune Frecventa

Putere

Capacitate

AC 220-240V 50-60 Hz

1800W

30L

Consum de energie in modul oprit: <0,50W
Consum de energie in modul standby: N/A

Timpul dupa care produsul intra in modul oprit: <20 min

Acest produs este in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826 in temeiul
Directivei 2009/125/CE privind cerintele de proiectare ecologica.

5. PRINCIPALELE COMPONENTE ALE USCATORULUI NOSTRU DE AER

1. Panou de control
2. Manerul usii

3. Buton meniu

4. Usa dubla din sticla

Control Panel

Door Handle

Rolling Cage

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)

I. Raft pentru cuptor

Il.  Cos friteuza cu aer

Ill.  Tigaie de copt

IV.  Tava pentru firimituri

V. rulanta

V1. Furculita pentru rotisor
VII. Skewer pentru rotisor

VIIIl. Piatra pentru pizza (30cm)
IX. Maner extractor
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan
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Rotiserrie Fork

Remover Handle




GRATAR PENTRU CUPTOR: Utilizati in principal pentru carne, péine, pizza etc.

Cos AIR FRYER: Utilizati cosul Air Fryer impreuna cu functia Air Fry pentru a optimiza rezultatele
gatltulm Utilizati in pr|nC|paI pentru cartofi i prajiti, aripioare de pui, ceapa etc. De asemenea, poate fi
utilizat ca cos de deshidratare

PANA DE COACERE: Folosits n principal pentru prajituri, tort, curcan etc. Lt poate, de asemenea,
detine picaturi de la alimente sau ulei atunci cand Air prajire.

CARACTERISTICI
Deoarece acest cuptor Air fryer functioneaza cu noua tehnologie 360° HOT AIR CIRCULATION,
acest aparat va ofera o bucatarie mai delicioasa si mai sanatoasa.

SENZOR USA

Acest cuptor Air Fryer are functia de senzor de usa, conform careia atunci cand usa se deschide in
timpul procesului de gétit, procesul de gatit se opreste imediat si lumina cavitatii se aprinde. Panoul
incepe sa afiseze acest simbo! (il . iar cand usa se inchide, lumina se stinge si gatitul se
reia. Prin urmare, asigurati-va ca usa cuptorului rdmane inchisa in timpul gatitului.

PERETE CAVITATE DIN OTEL INOXIDABIL

Acest cuptor Air fryer a fost prevazut cu un perete interior al cavitatii din otel inoxidabil.
Care nu numai ca ii dau un aspect elegant, dar, de asemenea:

a. Rezistenta sporita la coroziune

b. Imbunatateste rezistenta la uzura

c. Face curatarea usoara si fara probleme, datorita suprafetei netede din otel inoxidabil
d. Prezinta o rezistenta ridicata la temperaturi ridicate ale cuptorului.

PANOU DE CONTROL CU LED

® ® @ e @ @

s S 3

‘ < I:l ® > {.’f wmeiEr [l mmeRY  cHies  winGs  Piza  STEAK  coORIES

(D SNACKS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @

£ I:l - > &3 @®n WAL ROMT UHORIE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT

| ||| |
I [T |
@ @ ® @

1. PREZENTARE GENERALA A FUNCTIILOR FRITEUZEI CU AER

PRESETARE TEMPERATURA T?“ﬁ;’?“‘flﬂ ) qeme INTERVAL DE TIMP
™ AMRE F;rYéjité) 200°C 10 90-230°C Pana la 2
(Car‘fo"#i%jit’i) 230°C 18 90-230°C Pana la 2
ARIPI 230°C 18 90-230°C Pana la 2
PIZZA 230°C 11 90-230°C Pana la 2
STEAK 230°C 7 90-230°C Pana la 2
COOKIES 180°C 15 90-230°C Pana la 2
SNACKS 200°C 18 90-230°C Pana la 2
LEGUME 230°C 15 90-230°C Pana la 2
TOAST - - 17 17 Min.
BAKE 175°C 25 90-230°C Pana la 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Pana la 2
BROIL 230°C 10 90-230°C Pana la 2
ROAST 200°C 30 90-230°C Pana la 2
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DEHYDRATE 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENTARE 34°C 45 30-40°C Panala 8
DEFROST 50°C 20 30-80°C Pana la 2
REINCALZIRE 95°C 5 90-230°C Pana la 2
CALD 50°C 240 30-120°C Panala 8

Datele implicite de mai sus sunt doar pentru referinta, utilizatorul poate ajusta temperatura si
timpul dorite in functie de necesitati.

2. D‘" START/ PAUZA Pictograma “START /PAUSE” pentru a porni sau opri programul de gatit.

3. PREHEAT PREINCALZIRE Dupa selectarea unui meniu prestabilit sau dupa ajustarea temperaturii
n functie de necesitati, atingeti pictograma “PREHEAT” pentru a preincalzi cuptorul Air Fryer. (Nu
este necesar sa atingeti pictograma “START / PAUSE” pentru a porni programul de preincalzire.
Dupa preincélzire, cuptorul va emite un bip de 5 ori si pe afisaj va aparea mesajul “Add food”).

4. D ICONUL DE LUMINA Pictograma “LIGHT” (Lumin&) este pentru a porni/opri lumina
cuptorului. (Dupa selectarea manual3, aceasta se stinge automat dupa 5 minute.

5. % [:‘ > PICTOGRAMA DE AFISARE A TEMPERATURII Pictograma “<” serveste la sciderea
si pictograma “>” |a cresterea temperaturii in functie de necesitati, pentru a schimba rapid setarea
tineti apasat, astfel incat temperatura sa se schimbe in continuare pana cand obtineti temperatura
dorita.

6. (DBUTONUL DE PORNIRE Aceasta pictograma este utilizata pentru a porni si opri cuptorul Air
Fryer

7.¢< Dz>PICTOGRAMA DE AFISARE A OREI Pictograma “< “ serveste pentru a micsora si
pictograma “ > “ pentru a mari timpul in functie de necesitati, pentru a schimba rapid setarea, tineti
apasata, astfel incéat timpul sa se schimbe Tn continuare pana cand obtineti durata dorita.

8. £—=FUNCTIA ROTISOR Aceasta pictogramé se aprinde atunci cand aparatul este in modul
rotisor

9. @%VENTILARE SAU CONVECTIE Aceasta pictograma arata daca modul de convectie este
activat sau dezactivat, atunci cand pictograma incepe sa clipeasca inseamna ca modul de convectie
este activat, altfel este dezactivat.

10. Egﬁh GATIRE DUALA Tehnologia avansata de gatire duala va permite sa programati cuptorul
friteuza cu aer pentru a incepe gatitul cu preselectie Proces de gatire dublu in acela§i timp. Pentru
a porni gatitul dual, apasati pictograma gatit dual si apoi apasati procesul de gatit simplu si imediat,
al doilea proces de gatit. Si apoi apasati plctograma de alimentare pentru a lasa cuptorul air fryer
sa faca restul. De exemplu, pentru a coace orice tip de savori de copt, apasati pictograma de
fermentare si apasati optiunea de coacere din meniu. Si uitati de asta, friteuza dvs. cu aer face
ambele lucruri Tmpreuné. Cand procesul de fermentare se va termina, atunci procesul de coacere
fncepe automat, fara nicio agitatie si efort.

1. ®MENU Cu ajutorul acestui buton puteti selecta orice meniu de gatit prestabilit prin rotirea
butonului de meniu, pentru a alege meniul trebuie doar sa rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic
si optiunile de meniu incep sa clipeasca. Puteti continua sa rotiti pana cand menir! dorit clinacta i
apoi 1l puteti alege.

INAINTE DE A UTILIZA CUPTORUL AIRFRYER

1. Indepartati toate ambalajele din jurul si din interiorul cuptorului.

2. Asezati pe o Suprafata stabila si rezistenta la caldura, departe de bunurile
care pot fi deteriorate de caldur. Pastrati distanta de cel putin 110 mm intre
aparatul electric si perete.

3. Indepartati folia de protectie de pe panoul ecranului. (Folia o puteti rupe sau o
puteti 1asa).

4. Spalati toate accesoriile si curatati cavitatea cuptorului cu o carpa umeda si
uscata. Ulterior, puteti pune la loc toate accesoriile din interiorul cuptorulw

5. Inainte de conectare, asigurati-va c& tensiunea aparatului trebuie sa
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corespunda cu tensiunea prizei de perete.

6. Inainte de prima utilizare, este necesar sa porniti cuptorul timp de cel putin
18 minute la 230°C pentru a steriliza si a elimina orice miros de inceput de
utilizare, deoarece este normal ca cuptorul friteuza cu aer sa emita un fel de
miros sau fum din cauza foliei de protectie a incalzitorului.

Accessor

CUM SA UTILIZATI CUPTORUL DE PRAJIRE CU AER

(DConectagi aparatul la priza de perete si apoi apasati pictograma de alimentare pentru a porni
cuptorul de prajire cu aer, ecranul se va ilumina si pictograma “AIR FRY” va incepe sa clipeasca.

-

2. == Rotiti butonul de meniu pentru a selecta meniul dorit si dupa selectare, ecranul afiseaza
temperatura si ora implicite ale meniului. Daca doriti s& modificati ora si temperatura, acestea pot
fi modificate prin pictograma de or& si temperatura si, ulterior, apasati pictograma meniului selectat
pentru a incepe gatitul.
Nota: este posibil ca temperatura la functia de prajire sa nu fie reglata, deci modificati durata de timp
dsmlg nivelul 1- nivelul 7 al prajirii.

B
. 4
3. uAtingeti pictograma “PREHEAT” pentru a preincalzi cuptorul air fryer. Cand temperatura interna
ajunge la 0 anumitd temperatura si cuptorul a fost preincalzit, pe ecran vor aparea semnele “ADD
FOOD” (ADAUGA ALIMENTE), puneti alimentele in cuptor si inchideti usa, programul de gétit va
incepe automat.
Nota: Programele Toast, Dehydrate, Ferment, Defrost, Reheat si Warm nu necesita preincalzire.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 WINGS 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie 3

L . A
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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POZITIAACCESORILOR: Ulterior, puteti alege pozitia suportului pentru a gati functia de meniu
dorité, deoarece pentru fiecare functie de meniu pozitia suportului este diferita.

Nota: in timp ce prajiti sau gatiti alimente grase, asezati cosul friteuzei cu aer sau suportul pentru
cuptor pe pozitia sa si asezati tava de copt in fanta de dedesubt pentru a preveni picurarea uleiului in
cavitatea din otel inoxidabil

Dupa selectarea pozitiei accesoriului, puneti alimentele Tn cuptor si inchideti usa. Exista 4 pozitii
pentru caneluri, alegeti-o pe cea potrivita pentru a gati alimentele.

Nota: daca trebuie sa utilizati rotisorul, fixati alimentele si introduceti-le in cuptorul friteuzei cu aer.

Pl

PAUSE in cazul in care doriti sa sariti peste functia de preincalzire de la pasul 3, apasati pictograma
START/ PAUSE (PORNIRE/ PAUZA) pentru a incepe imediat gétitul, iar aflsajul arata numaratoarea
inversa a cronometrului, iar cand se termina gatitul, cuptorul va emite 5 blpurl iar afisajul va indica
“END” (INCETARE) si toate pictogramele meniului se vor aprinde.

Noti: Pentru a utiliza rotisorul, atingeti pictograma rotisor dupa ce ati apasat pictograma start/pause.
Nota: afisajul va continua sa indice “END” pana cand este apasat oricare dintre pictogramele de
meniu, odata ce gatitul este finalizat, ventilatorul continua sa functioneze timp de aproximativ 4
minute pentru a raci aparatul.

FUNCTIE DUBLA DE GATIT
=
® O

& meen Dl [ AIRFRY CHIPS  WINGS PIZZA  STEAK COOKIES 4
‘ SNACKS WEGGIES TOAST BAKE  BAGEL BROIL

[ ROAST DEWDAUTE FEAMENT DEFROST WARM REHEAT =

SOGO

p051tlon

1.

OConectat,i aparatul la priza de perete si apoi apasati pictograma de alimentare pentru a porni
cuptorul de prajire cu aer, ecranul se va ilumina si pictograma “ AIR FRY” va incepe sa clipeasca.

DUAL

COOKAtingeti pictograma “DUAL COOK’, pictogramele celor cinci programe AIR FRY/ BAKE/
BROIL/ ROAST/ WARM continua sa se aprlnda impreuna, rotiti butonul meniu pentru a selecta
primul program dorit, de ex. “AIR FRY” si pictograma selectata i incepe sa clipeasca (celelalte 4
pictograme vor continua s& se aprinda impreund), atingeti pictograma temperatura pentru a regla
temperatura dorita si atingeti pictograma timp pentru a regla timpul dorit, in final atingeti pictograma
meniu pentru a confirma primul program selectat “AIR FRY”, celelalte 4 pictograme vor continua sa
se aprinda, repetati acelasi proces pentru a selecta al doilea program de gatit.

Nota: pentru a anula functia DUAL COOK, atingeti pictograma START/PAUSE si apoi atingeti
pictograma DUAL COOK pentru a reveni la meniul general.

9
=
]

nAtingeti pictograma “PREHEAT” pentru a preincalzi cuptorul air fryer. Cand temperatura interna
ajunge la 0 anumitd temperatura si cuptorul a fost preincalzit, pe ecran vor aparea semnele “ADD
FOOD” (ADAUGA ALIMENTE), puneti alimentele in cuptor si inchideti usa, programul de gétit va
incepe automat.

ACCESSORIES . o - - . .
POSITION Dupaé selectarea pozitiei accesoriului, asezati alimentele pe accesoriul selectat si

inchidet usa. Exista 4 pozitii de caneluri, alegeti cea potrivita pentru a gati alimentele.

el

il In cazul in care doriti s& sariti peste functia de preincélzire de la pasul 3, apasati pictograma
START/ PAUSE (PORNIRE/ PAUZA) pentru a incepe gatitul, iar afisajul indic numaratoarea inversa
a cronometrului si, cand se termina gatitul, cuptorul va emite 5 blpurl iar afisajul va indica “END”
(TERMINARE) $i toate pictogramele meniului se vor aprinde.

Nota: Pentru a utiliza rotisorul, atingeti pictograma rotisor dupa ce ati apasat pictograma start/pause.
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Noté: afisajul va continua sa indice “END” pana cand este apasat oricare dintre

pictogramele de meniu, odata ce gatitul este finalizat, ventilatorul continua sa functioneze timp de

aproximativ 4 minute pentru a raci aparatul.

DIAGRAMA DE REFERINTA RAPIDA A FUNCTIILOR DE GATIT

. PR Cantitatea de alimente . Pozitia de rack
Functie Preincalziti sugerata Accesoriu sugerat sugerata
AR FRY DA In functie de alimentele friteuza aer 2
CHIPS DA 5509 friteuza aer 2
ARIPI DA 1038g (28PCS) friteuza aer 2
" Tava de copt sau
PIZZA DA 13 gratar pentru cuptor 3
Tava de copt sau
STEAK DA 190g gratar pentru cuptor 2
in functie de alimentele
COOKIES DA selectate Tava de copt 2
Tava de copt sau
SNACKS DA gratar pentru cuptor 3
Tava de copt sau cos
LEGUME DA pentru Air Fryer 3
STELAZ PIEKAR-
TOAST NIE 6 szt. NIKA 2lub3
Na podstawie wybranej Blacha do pieczenia
BAKE TAK zywnosci lub ruszt piekarnika 3
RAFTUL CUPTO-
TOAST NU 6 buc RULUI 2sau 3
in functie de alimentele Tava de copt sau
BAKE DA selectate gratar pentru cuptor 3
Tigaie de copt sau
BAGEL DA cos pentru Air fryer 2
Tava de copt sau
BROIL DA gratar pentru cuptor 2
Tigaie de copt sau —
ROAST DA furculita pentru rotisor 4 sau Rotiserrie
DEHYDRATE NU BASCHET AIR FRY 1/2/3
FERMENTARE NU Tigaie de copt 3
DEFROST NU Tigaie de copt 2
REINCALZIRE NU Raft pentru cuptor 3
CALD NU Tigaie de copt 2
DIAGRAMA DE REFERIN]’A RAPIDA PENTRU FUNCTIA DE GATIT DUBLU
INCA Cantitate sugerata Pozitie de raft
FUNCTIE 1 FUNCTIE 2 | PREINCALZIRE de sugerat sugerata
in functie de alimen- .
AIR FRY CALD DA tele selectate Air Fryer 2
in functie de alimen- | Tigaie de copt sau
BAKE BROIL DA tele selectate gratar pentru cuptor 3
5 . . Tigaie pentru copt -
In functie de alimen- s 4 sau Pozitia
AIR FRY CALD DA tele selectate sau furculita pentru furcii Rotiserrie
rotisor
4 " ] Tigaie pentru copt -
In functie de alimen- 1ox 4 sau Pozitia
ROAST AIR FRY DA tele selectate sau furculita pentru furcii Rotiserrie
rotisor
Tn functie de alimen- | CO$ pentru friteuza
AIR FRY BROIL DA y cu aer sau raft pentru 2sau 3
tele selectate cuptor
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CUM SA INLOCUITI BECUL

ATENTIE: aS|gurat| va ca deconectati cuptorul AIR FRYER OVEN si lasati-I sa se raceasca complet
nainte de a Tnlocui lumina cuptorulw

Specificatii: Bec halogen 25w.

1.Rotiti capacul

2.Scoateti becul
fuzibil tragandu-|

@ luminii in sensul
invers acelor de @ T L
ceasornic pentru in exterior.
= a-l indeparta. l %

3.Introduceti becul 4.Rotiti capacul
@ nou. e luminii in sensul
i acelor de
ceasornic pentru
a-l strange.

DEZASAMBLAREA USII INTERIOARE DIN STICLA PENTRU

CURATARE

Atentie: asigurati-va ca usa de sticla se raceste complet inainte de a

o dezasambla.

1. Utilizatorii pot folosi surubelnite pentru a roti suruburile in sensul

invers acelor de ceasornic pentru a demonta ‘sticla interioara in

scopul curatarii.

Utilizatorul poate folosi ventuza de silicon furnizata pentru a

aspira paharul si apoi poate scoate paharul cu mainile

3. Dupa curatarea si uscarea sticlei, puneti sticla la loc si strangeti
suruburile.

6. CURATARE S| DEPOZITARE

Tnainte de curétare, scoateti fisa de alimentare din priza de perete si Iasati cuptorul si toate accesoriile
sa se raceasca complet nainte de dezasamblare si curatare.

CURATAREA CORPULUI EXTERIOR SI A USII
Stergeti corpul exterior cu un burete’moale si umed. Pentru a evita acumularea petelor, se poate
utiliza un detergent lichid neabraziv sau o solutle de pulverizare usoara.

- Pentru a curata usa de sticla, utilizati un detergent pentru sticld sau un detergent bland siun
burete moale sau o lavets din plastic moale. Nu utilizati un detergent abraziv sau o laveta
metalica, deoarece acestea vor lasa urme de zgarieturi pe suprafata cuptorului.

- Stergeti ecranul ledului cu o carpa moale sau umeda. Aplicati detergentul pe carpa, nu aplicati
detergentul direct pe led. Curatati ecranul ledului cu o carpa uscata si nu folositi un detergent
abraziv, deoarece ar putea lasa zgarieturi pe suprafata ledului.

- Avertisment: Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul sau cablul de alimentare in
apa sau in orice alt lichid.

CURATAREA INTERIORULUI
Pentru a curata orice stropire care poate aparea in timp ce gatiti, stergeti peretii cu un burete
moale umed, se poate folosi un detergent lichid neabraziv sau o solutle de pulverlzare usoara
pentru a evita acumularea petelor dure. Aplicati detergentul pe burete si apoi curatati-I, nu il
aplicati direct pe partea interioara a cavitatii.

- Avertisment: Aveti mare grija in timpul curatarii elementelor de incalzire. Lasati cuptorul sa
se raceasca complet si apoi frecati usor cu un burete sau o carpa moale si umedsa pe toata
lungimea elementului de Tncalzire. NU utilizati niciun tip de agent de curatare abraziv. Lasati toate
suprafetele sa se usuce bine inainte de a introduce fisa de alimentare ntr-o priza side a porm
cuptorul

N
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SFATURI DE CURATARE PENTRU PERETII EXTERIORI

Dupa gatitul alimentelor grase, vor aparea pete pe peretii laterali si din spate ai cuptorului. Va rugam

sa le curatati la timp pentru a evita acumularea excesiva

1. Recomandarea noastra este ca, inainte de a-| folosi pentru prima data, sa ungeti peretii cu putin
ulei de gatit, cum ar fi ulei de masline sau de floarea-soarelui, lasati-I cu ulei timp de aproximativ
24 de ore, indepartati excesul cu hartie de bucatarie si acum il puteti folosi.

2. Este adevarat ca in cele din urma isi va schimba culoarea in zonele in care a intrat in contact
cu ulei fierbinte sau alimente, dar acest lucru nu ii va afecta performanta. Nu este nevoie sa
indepartati cu forta aceste ° pete indepartati doar méncarea sau uleiul in exces care ramane.
Atentie! Acestea ar trebui sa fie pete inchise la culoare, nu rugin.
leerentele de culoare de pe pereti nu ar trebui sa-i afecteze niciodata functionarea. Si este
recomandabil s3 tapetati tava de colectare a uleiului cu folie de aluminiu sau hartie de bucatrie,
deoarece aceasta este cea care intra cel mai mult in contact cu uleiul sau resturile alimentare.

3. Dupa ce ati terminat de utilizat-o, |asati-o sa se raceasca si curatati-o cu o carpa moale umezita
cu apa cu sapun (putin lichid de spalat vase) sau pur si simplu cu hartie de bucatarie. Este
important sa nu folositi detergenti mai agresivi si este foarte important sa nu o Iasati inchisa daca
nu este uscata in interior.

ELEMENT DE INCALZIRE SUPERIOR $I INFERIOR

Acest cuptor friteuza cu aer are elemente de incalzire superioare si inferioare, asigurand o
experienta de gatit mai buna prin distribuirea uniforma a caldurii pentru alimente perfect gatite.

Nota: Va rugam sa retineti ca elementele de incalzire superioare trebuie sa fie in stare de
functionare, culoarea rosie a tuburilor de incalzire superioare este relativ mai putin evidenta decat
cele inferioare. Functiile diferite au diferite tuburi de incalzire de lucru.

Tuburile inferioare sunt mai fierbinti (mai rosii) deoarece tuburile de incalzire din partea superioara si
cea inferioara au niveluri de putere diferite (400w/ fiecare din tubul de incalzire inferior, 225w/ fiecare
din cel superior), iar tubul de incalzire superior este mai aproape de ventilatorul de racire. Acesta
este motivul pentru care tubul de incalzire inferior arata foarte rosu, in timp ce cele superioare nu par
sa se inroseasca atunci cand cuptorul functioneaza, dar acest lucru nu afecteaza utilizarea efectiva
a cuptorului.

Designul cu 4 tuburi de incalzire in partea de sus ofera o putere de 900 W, iar 2 in partea de jos
ofera o putere de 800 W. Atunci cand puterea creata din fiecare parte este similara, alimentele pot fi
gatite mai uniform.

Pentru a verifica daca tuburile superioare de incalzire ale cuptorului functioneaza corect, se
recomanda sa rulati oricare dintre cele trei programe “WARM” sau “DEHYDRATE” sau “PROOF”
(doar doua tuburi superioare de incalzire functioneaza in aceste trei programe).

CURATAREA TAVII DE FIRIMITURI
Dupa fiecare utilizare, scoateti tava de firimituri si aruncati firimiturile. Stergeti tava cu un burete
moale si umed. Pentru a evita acumularea petelor, se poate utiliza un detergent lichid neabraziv
sau o solutie spray usoara. Aplicati produsul de curatare pe burete, nu direct pe tava, inainte de
a curata uscati bine.

- Pentru a indeparta grasimea coapta, inmuiati tava in apa calduta cu sapun, apoi spalati-o cu un
burete moale sau cu o laveta din plastic moale. Clatiti si uscati bine.

- Asigurati-va intotdeauna ca introduceti din nou tava de firimituri Tn cuptor dupa curéatare si inainte
de a introduce fisa de alimentare in priza de perete si de a porni cuptorul.

CURATAREA RAFTULUI CUPTORULUI; A TAVII DE COPT; A COSULUI SI A MANERULUI

FRITEUZEI CU AER
Spalati toate accesoriile in apa calda si sapun, cu un burete moale sau cu o laveta din plastic
moale. Clatiti si uscati bine. Nu utlllzatl detergenti abrazivi, perii de curatat din metal sau
ustensile din metal pentru a curata niciunul dintre accesorii, deoarece acestea pot deteriora
suprafata.

- Pentru a prelungi durata de viata a accesoriilor dvs., nu se recomanda curatarea in masina de
spalat vase.

DEPOZITARE

- Asigurati-va ca cuptorul si toate accesoriile sunt curate si uscate.

- Asigurati-va ca usa este inchisa.

- Depozitati aparatul in pozitie verticala, la nivel si pe picioarele sale de sustinere. Nu depozitati
aparatul atunci cand este umed sau cald. Nu depozitati aparatul in mediu cald sau umed.
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7. REZOLVAREA PROBLEMELOR

Probleme posibile

Cauze posibile

Solutie

Cuptorul nu
functioneaza

Aparatul nu este conectat
la priza

Asigurati-va ca friteuza cu aer pentru cuptor este conectata

Aparatul nu a fost pornit

Atingeti pictograma POWER ON/OFF pentru a porni

Usa nu este inchisa corect

Asigurati-va ca usa este bine inchisa

Din partea de sus a
usii cuptorului iese
abur

Alimentele pe care le gatiti
contin umiditate ridicata

Acest lucru este normal. Usa este ventilata pentru a
elibera aburul creat de alimentele cu continut ridicat de
umiditate, cum ar fi painea congelata

Din cuptor iese fum
alb

Aceasta este prima data
cand sunteti utilizarea
cuptorului

Acest lucru este normal in timpul primei utilizari. Va
sugeram sa setati cuptorul la cea mai ridicata temperatura
si s& 1l lasati sa functioneze timp de 20 de minute apro-
ximativ

Gatiti alimente grase

Acest lucru este normal atunci cand gatiti alimente grase,
este nu va afecta procesul de gatire

Tava de copt, tava pentru
firimituri sau incalzitoarele
contin inca reziduuri de
grasime sau ulei de la
utilizarea anterioara

Asigurati-va cé fiecare componenta este curatata
corespunzator dupa fiecare utilizare

Din cuptor iese fum
nchis la culoare

Méancarea arde

Opriti imediat cuptorul, fie atentie, atunci cand scoateti
alimentele

Ingredientele gatite cu
cuptorul nu sunt gatite
corespunzator.

Prea multa mancare in
cuptor in acelasi timp

Reduceti cantitatea de alimente n timpul gatitului

Temperatura prea scazuta
sau setare de timp prea
scurta

Setati temperatura ridicatd sau o perioada mai lunga de
timp

Alegeti functia incorecta

Asigurati-va ca gatiti cu functia de meniu corespunzatoare

Alimentele sunt gatite
neuniform

Ingredientele sunt stivuite
sau tinute aproape unele de
altele in timpul procesului
de gatit

Asigurati-va ca alimentele si ingredientele sunt distribuite
uniform

Pozitia tavii de copt, a cosului
de prajire cu aer sau a suportu-
lui pentru cuptor nu este reglata

Accesoriile de gatit sunt plasate in pozitia corecta

Alimentele nu sunt
crocante dupa
prajirea cu aer

Ingrediente cu umiditate
ridicata

Pulverizarea sau perierea unei cantitati mici de ulei pe
alimente le ajuta sa devina mai crocante

Afisajul arata codul de
eroare "E1"

Exista un scurtcircuit in
monitorul de temperatura

Scoateti cablul de alimentare din priza si contactati centrul
de service al companiei

Afisajul arata codul de
eroare "E2"

Monitorul de temperatura
sau incalzitorul nu
functioneaza

Indepartati cablul de alimentare de la priza de pere-

te, reconectati si operati din nou, iar in cazul in care
problema nu se rezolva, contactati centrul de service al
companiei
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m BAXITNBO:

3aBxau yBaXKHO YnTanTe iHCTPYKLUilo nepes BUKOPUCTaHHSIM.
Lier noCIGHMK MOXHa 3aBaHTaXXUTU 3 HALLIOI BeO-CTOPIHKN
WWW.S0go.€es

36epexiTb Lji iHCTPYKLIT Ans noAanbLoro BUKOPUCTaHHS.

_\

2. Bu3HayeHHs1 cumBorny

1@2/!\3/§\4 AS

HacTtynHi on1cm € 4aCTMHO LIbOro MOCiBHMKA:

1- Baxnuvea iHdhopmMaLis Ta KOPUCHI nopaau LWoOo0 BUKOPUCTaHHS

2- TNonepemkeHHst NPO HeBe3neYHi CUTyaLlii 3 TOUKM 30pY XUTTSA Ta
MarHa

3- lMNMonepemkeHHsA Npo HEBE3NEKY NOXEXI

4- 3acTepexeHHs Lo rapsymx NOBEPXOHb

5- 3acTepexeHHs Npy BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHOI Ta eNeKTPOHHOIO
obnagHaHHA

3. IHCTpYKUii 3 TeXHIKM 6e3neku Ana KopucTyBaya

3aranbHi 3axoam 6e3neku nig Yac

|. B BUKOPUCTAHHA eneKkTpoobnagHaHHA

* He BukopuctoBynTe npunag onsa byab-akux iHWKX Linem, oKpiM
OMNMCaHUX Y LibOMY MOCIOHMKY.

* He BuKopucToByiTe i He 30epiranTe npunag Ha BigKPUTOMY MOBITPI.

+ 3aBXau BCTAHOBMOWTE NpUnaz Ha piBHY Ta NOCKY NMOBEPXHIO.

* Llen B1pi6 npusHa4eHnn 4ns BHYTPILLHBOrO, HEMPOMMCIIOBOrO,
HEKOMEPLINHOTO Ta BUKITHOYHO NOOYTOBOrO BUKOPUCTaHHSA. He
BMKOPWUCTOBYWTE MOrO Ha BiAKPUTOMY NOBITPi abo Anst 6yab-saKkmx
iHLWKX Uinen. HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA abo HEHanNexHe
MOBOOYKEHHS MOXE CNIPUYMHUTI Npobrnemun B poboTi Npunaay Ta
3aBAaTh LLKOOW KOPUCTYBAYEBI.

* [lpncTpiv NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCS TifIbKM 3a MPU3HAYEHHSAM.
Mwn He HeceMO BigNOBIAaNbHOCTI 32 NOLLUKOMPKEHHS, LLO BUHWUKIA
BHaCNigOK HEHaNeXHoro BUKOPUCTaHHA abo HenpaBuIibHOMO
NMOBOOKEHHS.

* [epLu HX BMYKaTK Npuniag y Mepexy, nepekoHanTecs, Lo Hanpyra,
3a3HayveHa Ha 3aBOACHKiN Tabnmylyi, Bianosigae Hanpysi Mepexi.

«  3aBxau BUAManTe BUNKY 3 PO3ETKM, KONMW Npunag He
BMKOPUCTOBYETbCA. He 3anuiwianTe yBiMKHEHUIA Npunag 6e3 Harnsay.

*  HeobxigHui peTenbHui Harnsa, konv byab-skui npunag
BMKOPUCTOBYETLCS AiTbMM ab0 NopyY 3 HAMMW.

* [epen umnileHHam abo 36epiraHHsaM Npunagy 3aexau BigknoyanTe
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MOro Bid Mepexi Ta AanTe NOMY OXOSTOHYTH.

[MpurCTpin HE NOBHICTHO BiAKMHOYAETLCS Bif MKepena XXUBMEHHS,
HaBiTb MICIA TOrO, SIK Oro BUMKHEHO. LLI0G NOBHICTIO BiaKNO4MTM
MNOro, BUTAITHITb BUSTKY 3 PO3ETKM.

Mpunagun He NpusHadeHi Ans KepyBaHHS 3a JOMOMOIOK 30BHILLHLOIO
Tanmepa abo OKpeMoi CUCTEMU ANCTAHLIMHOTO KEPyBaHHS.

Llen npunag npusHadYeHnin anst BAKOPUCTaHHS B JOMALLHBEOMY
rocrnogapcTBsi Ta NOoAibHMX cdepax, Takmx SK

KyXOHHI 30HM 1A nepcoHarny B MarasuHax, ogpicax Ta iHLwmnx
POBOUNX MPUMILLEEHHSIX;

depmepcbki OyanHKK, a TaKOX KITIEHTU B rOTENsIX, MOTENSAX Ta iHLLNX
3aKragax >XUTnoBoro Tuny;

JTbkko-micus TNy “nibkko Ta CHIgaHoK;

poMaacbKe xapdyBaHHS Ta nogibHi Hepo3apibHi Nporpamu.

. & OO6mMexeHHs y BI/IKOpVICTaHHi And YHUKHeHHSA TPpaBM

He poamiLLlyiiTe Ta He BUKOPUCTOBYIMTE LieV Npunag nobnmay mpKepen
BOOW.

He cTaBTe i He BUKOPUCTOBYWTE Npuraz Ta Noro LLHYP XXMBMEHHA Ha
rapsiimx NoBepPXHAX (Hanpuknag, nntax) abo Nnobrnmay HUX, a Takoxk
no6brun3y BiOKPUTOrO BOTHHO.

He 3anuwwanTe LWHYp XXMBNEHHA 3BMCaTU 3 TOCTPUX KpaiB | TpuManTe
nogani Big rapaymx NpegmeTiB | nonym’s. He HamoTyuTe LWHYp
HaBKoIo npunagy i HEe 3rMHaNnTe 1oro.

He saHyptoliTe Kopryc, sikuit MICTUTL eNEKTPUYHI KOMMOHEHTU Ta
HarpiarbHi enemMeHTy, y Bofy i He MpoMyBaITe MOro Nif KpaHOM.
Hikonun He BUKOPUCTOBYWTE akcecyapy, He peKOMeHO0BaHI
BMPOBHMKOM.

BukopucTaHHs akcecyapis, He pekoMeHa0BaHMX abo He NpogaHNX
BMPOBHMKOM npuniagy, MOXe NpuU3BeCTU 0 NOXEXi, YPaKEHHS
€MNeKTPUYHNM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHS ftogen

SAKLLO BM XOYETE Big'€aAHaTU BUSKY Bif PO3ETKK, Oyab nacka, pobiTb
Lie 3a camy BUIIKY, @ He TArHITb 3a kabenb abo cam npunag.

LLIOG YHWKHYTU Yp@XKEHHS EMEKTPUYHUM CTPYMOM, NMepeKoHanTecs,
LLIO BaLLi PyKW CyXi, NepLL H>X BMUKaTN abo BUMMKATU BUSIKY 3
PO3ETKU.

He BUKOpUCTOBYMTE NPUCTPIN MOKPUMW PyKamMK, Ha BOSTOri Mignoasi
abo B ymMmoBax MigBuLLEHOI BOSMOIOCTI - ICHYE PU3VK YPaXKeHHS
€MNEeKTPUYHNM CTPYMOM.

[ig Yac BMKOPUCTaHHA Npunagy Cnigkywurte 3a TuMm, LWob LHYp
XUBMeHHS He ByB 3adenneHnn abo 3aTUCHYTUN.

He ponyckante HamMokaHHs Boky ABuryHa, WHypa abo BUku, LWo6
YHUKHYTU PU3NKY YPaXKEHHS ENEKTPUYHMM CTPYMOM.

Bynbre 0b6epexHi y NOBOMKEHHI 3 enekTponpunagamm, OCKinbKn
MOBEPXHS HarpiBaribHOrO eflieMeHTY MOXe MaTu 3aruLLKoBe Tenso
nicns BUKOPUCTaHHS. Byab-ske HenpaBuribHe BUKOPUCTaHHA MOXe
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NPU3BECTN O TPaBMyBaHHSA KOPUCTYBa4a Ta MNOLLUKOKEHHA npuray.
He TOpKaVITe_CFI 30BHILLUHBOI MOBEPXHI NpuIiaay, OCKIbK1 BOHa MOXe
CUITbHO HarpiBatucd nig 4ac pO6OTI/I. 3aMicTb Lboro BMKOpMCTOByVITe

py4Ky abo pykaBuLyi.

A OGMexXeHHAA BUKOPUCTaHHSA NPOAYKTY Yepe3 NoraHun cTaH
a6o0 Nonomky

Hikonu He 3aHypronTe npunag abo wrencensHy BUIKy y Bogy abo
Oyab-AKy iHWY pianHy. Y pasi nagiHHA npyunagy y Boay HeramHo
BIOKIKOMITL MOTO Bif eNeKTpOMepeXi Ta BiAHECITb O aBTOPU30BaHOMO
CEepBICHOIO LIEHTPY Ans PEMOHTY nepes NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSIM.
He BuKopucToBYWUTE Npuniag, SKWO BiH Brias Ha nigrory, Mae Buanmi
O3HaKW MOLLKOKEHHS abo npoTikae.

He BukopucToByimTe npunag, sKWo Kabenb abo Burka NOLKOOKEHI.
Y pasi NOLWKOMKEHHS LWHYPA, LWOD YHUKHYTN HEGE3NEKN, NOro
MOBMHEH 3aMiHUTW TifNlbKN BUPOOHWK, MOrO CEPBICHMI areHT abo
0cobu 3 aHanorivHO KBanigikauieto.

Y pasi HecripaBHOCTI Npunagy abo sSKWO BiH OyB NOLUKOMKEHWI byab-
AKUM YMHOM, MOBEPHITL NpMUnag Ao HaUbIMKYOro aBTOPU30BaAHOM
CEPBICHOrO LEHTPY 4118 NEPEBIPKM, PEMOHTY ab0 HanalTyBaHHS.

Y pasi BUHUKHEHHS anapaTHUX NpPobnem He HamaramTecs
PEMOHTYBATW BUPIO CaMOCTINHO. PEMOHT NOBUHEH BUKOHYBATUCS
TiNbKW KBanicikoBaHMMK haxiBLsiMn

IV. A OOMexeHHs LWoAo 3acTOCyBaHHA ANA AiTen Ta nogen

NMOXMUIIOro BiKYy

Mpunag He NpU3HaYeHnin 411 BUKOPUCTaHHsSi ocobamu (BKITHYakoum
aiten) 3 obmMexeHnMm gisnHHUMKN, CEHCOPHMMM abo PO3YMOBMMMU
30ibHOoCTAMM, a TakoXk ocobamm 3 HeAOCTaTHIM JOCBIAOM | 3HAHHAMMN,
SKLLO BOHW He nepebyBatoTh nig, HarnsgoM abo He NpoMLLIn
BiANOBIQHWI IHCTPYKTaX.

Llen npvnag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATY LiTV BIKOM Bif, 8 pOKiB i
cTapLue, a TakoX 0cobum 3 OBMEXEHUMN (PI3UYHUMIN, CEHCOPHUMMU
abo po3ymoBuMM 3ai6HOCTAMM abo 3 HeAOCTaTHIM AOCBIAOM

i 3HAHHAMW, SKLWO BOHW nepebyBatoThb nig Harmns4om abo
MPOIHCTPYKTOBAHI LLIOA0 6E3ne4YHOro BUKOPUCTaHHSA npunagy i
PO3yMitoTb MOB’sI3aHi 3 LM Hebesneku.

Cnig Harmsgatv 3a 4itbMu, WO BOHW HE rpanmvcs 3 Npunagaom.
OunieHHs Ta obcnyroByBaHHA KOPUCTYBada HE NMOBUMHHO
NPOBOAUTUCA AOITbMU, AKLLO BOHWN HE CTapLLUi 8 POKIB i He
nepebyBatoTb Nig, Harnmsg0M.

3b6epirarite Nnpunag i LUHYP XXUBIEHHSA B HEAOCTYMHOMY Anst OiTen
MorsogLue 8 pokiB MicLy.

He nossonsnTe 4itsiM KOpUCTYBaTUCA Npunagom 6e3 Harnsigy.

YKPATHCbKA
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V. A BAXITMBE NOMNEPEMKEHHA

LLlo® yHVKHYTW NepeBaHTaXKeHHs1 naHutora nig, Yac BUKOPUCTaHHS
LibOro BMpOBY, He BMMKaTE B TOM CaMUN ENEKTPUYHUIA NaHLIKoT
IHLUWIA NOTY>KHWIA NPUCTPIN.

[0 uboro BMpoby [0AAETHCS KOPOTKMN LLUHYP >KUBMEHHS.
MNopoBxXyBay He pEKOMEHAYETHCA BUKOPVCTOBYBATH 3 LIMM BUPOBOM,
arne SKLWo BiH HEOOXiAHWA, OrO Crif, BUKOPUCTOBYBATMU:

HomiHanbHa enekTpmyHa noTyXHICTb LUHYpa NOBMHHA ByTn
LLIOHAMMEHLLIE TaKOHO X, K i y BUPODY.

PosTaluyiite nogoBxyBad Tak, LLOG BiH He BUCIB TaMm, e NMPO HbOro
MOXHa CMiTKHYTUCA abo HEHaBMMUCHO NOTATHYTU.

VI A IHCTPYKUI LOAO BUKOPUCTaHHS hpUTIOPHULL

174

He cTaBte npunag BNpuTyn Ao CTiH abo BNpUTyn A0 iHWoro
npunagy. MNepen po3milLeHHAM npunagy 3anuite npuHanmHi 10 cm
BIFTbHOMO NPOCTOPY 3 YCiX BOKIB.

[Micna npUroTyBaHHS i KOLLMK 4S9 CMaXKeHHS Ta BHYTPILLHIN rOpLUK
He MOXHa cTaBuTV 6e3nocepenHbO Ha CTINbHULEO, L0 YHUKHYTH
OnNiKY CTifTbHULY.

3aBxau Knagitb iHrpeaieHTn Anst CMaKeHHs1 B KOLLMK, L0 BOHW He
KOHTaKTyBarnu 3 HarpisasribHUMWN enemMeHTamu.

He 3akpuBaviTe BXigHi Ta BMXigHi OTBOpPU Ansi NOBITPS Nig vac poboTu
npunaay.

He HanvBawTe onito B CKOBOPIAKY, OCKINbKY Lie MOXe MPU3BecTy 40
MOXEXI

[Mig Yac nepeMiweHHs Npunaay, Wo MICTUTb rapsdy onito abo iHLwi
rapsidi piguHu, cnig JoTpyMyBaTUCa 0cobnmBoi 06epeXXHOCTI.

Hikonu He TopkanTecsa BHYTPILLHIX YaCTVH npunagy nig vYac podotu.
MMig yac poboTtn Npunagy Temneparypa AOCTYMHUX NMOBEPXOHb MOXE
ByTV BUCOKOIO

He knagjtb Hi4Yoro Ha npunag, wob 3anobirt onikam Big, rapsyoil
NMOBEPXHI.

[Mig Yac cmaxkeHHA Ha MoBITPI Yepes OTBOPW Ars BUXoAy MOBITPA
BMAINSETLCA rapsiya napa, TpumanTe pyku Ta obrnmyyst Ha 6e3neyHin
BiCTaHi BiZl Napu Ta Bif, OTBOPIB 419 BUXOAY NOBITPS.

Takox Byasre 0bepexxHi 3 rapsiHor0 Napok Ta MOBITPSIM, KOMNK
BUAMAETe KacTpysito 3 npunagy.

HeraviHo BigkniodiTe npunag Big Mepexi, Ko nobayuTe, Lo 3 Heoro
BUXOAMUTb TEMHWIA AUM. 3a4eKaiiTe, MoKV AyM He NPUMUHUTLCS, NepLu
HRRK BUMMATK KacTpysito 3 npunaay.

NMOMNEPEMKEHHA: He TopkaiTecs rapsumx noBEPXOHb.

& NONEPEKEHHA: Lle oGnagHaHHA cnig BUKOPUCTOBYBaTY 3
OBEPEXXHICTHO, ockinbku Len enekTponpuniag MiCTUTb (PyHKLIIO
HarpiBaHH4. [ToBepxHS LOro Npunagy Takox BiApi3HAETLCA BiA
IHLIMX CPYHKLOHArNbHNX NOBEPXOHb, SKi MOXYTb BUPOOMATM BUCOKY
Temnepatypy. Ockinbku Temneparypa no-pisHoOMy CNpUAMaETLC
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pisHUMK nrogbMu. [Jo npunagy MoXHa Topkatuca nuile 3a
NpU3HaYeHi 4N UbOoro pyykn Ta NoBEPXHI, BUKOPUCTOBYHOUN
TENNOo3axmcHi 3acobu, Taki K pykaBudku abo noaibHum ogsr. B
iHLLOMY BUMaKy JanTe MOMY OXOSOHYTU NPOTSAroM JOCTaTHLOMO
4acy, NepLU HdK TOPKaTUCH rapaymx NoBEPXOHb.

*  MikpoxBunbOBY Ni4 He MOXHa PO3MiLLyBaTV BCepeauHi Lwadw.

* [lig yac pobotn npunagy ABepusTa ado 30BHILLHA NMOBEPXHS MOXYTb
HarpiBaTuCs.

. NONEPEMKEHHA: Akwo asepusita abo yLinbHoBauYi
ABEPLAT NOLUKOMKEHI, HE BUKOPUCTOBYNTE (PPUTIOPHMLEO, JOKN BOHA
He Byae BiopeMOHTOBaHa KOMMETEHTHOK 0COBOL0.

* o6 YHUKHYTW YparKeHHS1 eNneKTpUYHUM CTPYMOM abo KOPOTKOro
3aMUKaHHSA, Len npynag cnig nigknoyatn 4o 3a3eMrieHol
po3eTkn. Po3eTka noBMHHA ByTW HaNeXHUM YYHOM BCTaHOBMEHa i
3a3eMrieHa, OCKISibKM 3a3eMIeHHS BUIKM 3MEHLLYE PUSNK YPaXKEHHS
€NeKTPUYHNM CTPYMOM.

» HeobxigHo goTpumyBaTmcs 0cobrnmMBol 0BepexxHOCTi npu
BMKOPWUCTaHHI B QyX0BLj Byab-sKOro nocyay, BUrOTOBMAEHOrO 3
mMarepianis, BiAMiHHWX Big MeTasny abo ckna.

* LLo6 yHunkHYTM onikiB, ByabTe Ay>Ke 0BepesxHi, BUMMakodm akcecyapu
3 (OpUTIOPHML aBO0 YTURI3YHOUN rapsiHnn XXUP.

« 3aBxau BigKHOYanTe NPUCTPIV Bi MepeXXi, Koru BiH He
BMKOPUCTOBYETLCA. He 36epirante B L (OpUTIOPHULL XKOOHWX
Marepianis, OKpiM PEKOMEHAOBaHNX BUPOOHMKOM BOTHETPUBKINX
akcecyapis.

» He 306epirainTe i He BUKOPUCTOBYMTE Y OPUTIOPHULL Taki MaTepianu:
nanip, KAPTOH, NIacTKK i NogibHi BUPOOK.

* He HakpuBawTe NOTOK 411 KpUXT abo Byab-AKy YaCTUHY AyXOBOI
Wwadomn anoMiHieBoto ¢onbroto. Lie moxe npussecty 4o neperpisy
AYXOBKM.

+ Benuki xap4oBi npogyKTi, KOHTENHEPW 3 antoMiHIEBOT dhorbrn abo
nocya, He MOXXHa CTaBUTU Y OPUTIOPHULIKO, OCKINIbKM BOHU MOXYTb
CNPUYUHUTI MOXEXY ab0 ypaXKeHHS1 eNeKTPUHHNM CTPYMOM.

* He BuKopucTOBYWTE METaneBi rybku Ans YMLLEHHS. YNaMK1n MOXYTb
3namatiu ryoky | TOPKHYTUCA ENEKTPUYHMX YaCTUH, L0 MOXeE
NPU3BECTM A0 YPaXKEHHS ENEKTPUHHUM CTPYMOM.

* [lpunag nocradaeTbes 3 BUSKOHO i3 3aXUCHUM 3a3eMIEHHSIM.
[NepekoHanTecs, WO enekTpuyHa po3eTKa Y BaLLoOMy JOMi HANEXHUM
YMHOM MigKMYeHa 4O 3a3eMITEHHS.

NMPUBUPAHHA TA OBCJITYITOBYBAHHA

Byab nacka, 3BepHiTbCsA A0 po3piny ““vctka Ta obcryroByBaHHA" st
OTPUMaHHS AeTarnbHOl iHdhopmMaLii Npo Te, SIK YACTUTU MOBEPXHI, O
KOHTaKTYIOTb 3 NPOAYKTaMM XapyyBaHHSI.
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4.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHN

Hanpyra Yacrtorta

Cuna

EMHicTb

AC 220-240V 50-60 My

1800W

30L

Lien Bupi6 BignoBignae pernameHTy €C 2023/826 3rigHo 3 aupekTMBoto 2009/125
€C npo BUMOru 4o ekogusanHy.

EHeprocnoxusaHHs y BUMKHEHOMY pexumi: <0,50W
EHeprocnoxuBaHHsa B pexxumMi odikyBaHHA: N/A¢
Yac, yepe3s Akun BMpi6 nepexoanTb y pexumM BUMKHEHHs: <20 min

5. OCHOBHI KOMMOHEHTUW HALLOT ®PUTIOPHULII

1. MNaHenb ynpaBniHHs
2. [iBepHa pyyka

3. Pyyka meHo

4. MNoaBinHi cknsiHi aBepi

l.
II.
M.
IV.
V.
VI.
VILI.

VIII.

IX.

Control Panel

Door Handle

Rolling Cage

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)

PewwiTka ans gyxosoi wadm
Kowwnk ans dppuTiopHULI
dopma Ans BUNiKaHHSA
JIOTOK ANst KpUXT

Pyxoma

Bupenka ans rpuns
Lamnyp ans watnmky
KamiHb ans niuyy (30 cm)
Pyyka ans BUtsxku
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan

———

Rotiserrie Fork

Remover Handle




PELUITKA ANA AYXOBKW: B ocHoBHOMY BMKOPUCTOBYETLCA ANS M'sica, Xniba, miuun Towo.
Kowwuk ans doputiopy: BrukopuctoByiiTe KoWKK Ans dopuTIOpY pasoM 3 OyHKLEI MOBITPSHOMO
CMaxeHHs1, Wob onTuMmi3yBaT peaynbratit NpUroTyBaHHs. B OCHOBHOMY BUKOPUCTOBYETLCA AJS
kapTonni dopi, Kypsaumx Kkpuneub, LmMbyni Towwo. oro Takox MoXHa BUKOPUCTOBYBATU SIK KOLLMK ANS
3HEBOAHEHHSI

®dopma onA BUMNiKaHHA: B OCHOBHOMY BMKOPUCTOBYETLCS AMsi MeYMBa, TOPTiB, iIHAMYKM TOLO. BiH
TaKoX MOXe yTpMMyBaTu kpanni i abo onii nig 4yac cMaxkeHHs Ha MOBITPI.

OCOBINNBOCTI
OckinbKun LS NoBiTpsHa (OPUTIOPHULIA NPaLIOE 3 HOBOKO TEXHOMOTIE0 LMPKYMALT rapsvoro noBiTpsa Ha
360°, uev Nnpunaa NpPornoHye BaM CMaYHiLli Ta 340POBILLi CTPaBy.

AOATYUK OBEPEU

Lis niv dopuTiopHULA OCHALLieHa AATYMKOM BiOKPUTTS ABEPLAT, 3riAHO 3 AKUM, Konu ABepusTa
BIOKPUBAOTLCA Mif Yac NpoLecy NpUroTyBaHHS, MPoLEeC NPUroTyBaHHA HEramHoO NPUNUHAETLCS |
BMUWKaETbCA NiACBIYYyBaHHA poboyoi kamepu. Ha naHeni nodmHae Bigobpaxatncs cumeon

, @ KOnu ABepLsATa 3a4MHATLCA, OCBITNIEHHS BUMUKAETLCS | MPOLIEC rOTYBaHHS BiJHOBMIOETHCS.
Tomy, 6yab nacka, nepekoHanTecs, Lo ABepLaTa AYXOBKM 3aKpUTIi MNif Yac roTyBaHHs.

CTIHKA MOPOXXHWHW 3 HEPXXABIKOYOI CTANI

Lis niy gna dopuTiopy Mae BHYTPILLHIO CTIHKY 3 HepXaBitoyoi cTani.

Aki He TiNbKM HagaTb NOMY CTUINBHOTO BUMMAAY, ane W..:

a. MNigBuLLeHa KoposinHa CTIRKICTb

b. MNokpallye 3HOCOCTINKICTb

c. 3aBAsikv rmagkin NoBepXHi 3 HepXXaBgitoyoi cTani MMTTA BiAOyBaeTbCs Nnerko i 6e3 3anBoro KnonoTy
d. Mae BM1COKy CTillKiCTb 4O BUCOKOT TeMnepaTypu AyXOBKU.

CBITNOAIOAHUN MYNbT YNPABMIHHSA

® ® @ @ @ @
‘ £ I:l ® > ‘f_}f‘ wmeiEr [l mmeRY  cHies  winGs  Piza  STEAK  coORIES
(D SNACKS VEGGIES TOAST  BAKE  BAGEL  BROIL @
4 I:l ] > €3 @ M ROAST OMIROE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT
| B |
@ @ @ @
1. 0rnag ®YHKUIW ®PUTIOPHULI
3A 3A ”
NPECET 3AMOBHYBAHHSIM| 3AMOBUYBAHHsIM | TEVTERARYPA HQ(I:'I?\%IIA-I
TEMIMEPATYPA YAC (xB.)
EVP ®PAI
(Cmaxena ixa) 200°C 10 90-230°C Ho 2
yirnc
(KapTonns dpi) 230°C 18 90-230°C [o 2
KPUNA 230°C 18 90-230°C [o 2
MibUyUA 230°C 11 90-230°C Ho 2
CTEMK 230°C 7 90-230°C [o 2
MEYMBO 180°C 15 90-230°C [o 2
3AKYCKU 200°C 18 90-230°C [o 2
OBOMI 230°C 15 90-230°C [o 2
TOCT - - 1-7 1-7 XBUNVWH.
Xnib 175°C 25 90-230°C Ho 2
BATENb 230°C 13 90-230°C [o 2
CMAXEHHA 230°C 10 90-230°C Ho 2
CMAXEHA 200°C 30 90-230°C Oo 2
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SHEBOJHEHHA 60°C 300 30-80°C 1-12
PEPMEHT 34°C 45 30-40°C o8
PO3MOPOXEHHA 50°C 20 30-80°C Ho 2
HAIPIB 95°C 5 90-230°C o2
TEMNO 50°C 240 30-120°C Ho 8

HaBsepneHi BuLLe AaHi 3a 3aMOBYYBaHHAM NpuU3HayeHi nuwe ans [oBiAKW, KOPUCTYBaY Moxe
HanawTyBaTh 6axaHy TemnepaTtypy Ta 4Yac 3a notpeom.

2. D‘" CTAPT/MAY3A Miktorpama “CTAPT/MAY3A” ans 3anycky abo 3ynuHKv Nporpamm NpUroTyBaHHs1.

3. PREHEAT mAIrPIB Bubpasium nonepeaHL0 BCTAHOBIEHE MEHI0 abo BigperynoBaBLUK TemnepaTypy
BiAnoBiaHo Ao notped, TopkHiTbes nikTorpamu “PREHEAT”, wo6 posirpiti doputiopHuLo. (He notpioHo
Topkatucs niktorpamu “CTAPT / TAY3A”, wob 3anyctuty nporpamy nonepeaHbLoro posirpisy. Micns
nornepeaHbOoro HarpiBaHHs Miy NoAacTb 5 3ByKOBWX CUrHanMIB, a Ha Avcnnei 3'aBUTLCS NOBIAOMMEHHS!
“Hopatv npoaykTn”).

4, 'Q" CBITIA IKOHKA IkoHka “LIGHT” - BMUKaHHSI/BUMWKAHHS OCBITNEHHs AyxoBku. (Micns Bubopy
BPYYHY BOHO aBTOMAaT14HO BUMMKaETLCH Yepes 5 XBUIWH.

5. ¢ [:l °> MIKTOrPAMA BIOOBPAXXEHHSA TEMMNEPATYPMU “<” cnyxutb Ans 3MeHLUeHHs, a “>”
- Ans 30inblUEHHS TeMnepaTypy BignoBigHO [0 BUMOT, 4151 LUBUAKOI 3MiHW HanalITyBaHHS yTPUMYNUTE
KHOMKY HaT1CHYTOHO, LLI0G TeMnepaTypa NpoaoBKyBasa 3MiHIoBaTHCS, NMOKW BU He oTpuMacTe baxxaHy
TEeMneparypy.

G.Q)KHOI'IKA YBIMKHEHHA Lis niktorpama BUKOPUCTOBYETLCS A1 BBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS
OyXOBKM (OPUTIOPHULL

7.< E “>MIKTOrPAMA BIOOBPAXEHHSA YACY IkoHKa “< “ criy»UTb NS 3MEHLLEHHS!, a iKoHKa
“>“ nns 36iNbLUEHHs Yacy BiANOBIAHO 4O BUMOT, Ansl LWBMAKOI 3MiHW HanaluTyBaHHS yTpuMmymiTe i
HaTUCHYTOIO, L6 Yac 3MiHIOBaBCS 4O TUX Mip, MOKW BU He OTpUMaeTe GaxaHy TpuBanicTb Yacy.

8. £ ®YHKUIA LWWAMIMYPA Lisi nikrorpama CBiTUTbCS, KON NpUnaz Npawtoe B pexumi Lwamnypa

9. @% BEHTUNATOP a6o KOHBEKLIA Lis niktorpama nokasye, Yv yBiMKHEHO ab0 BUMKHEHO PEXUM
KOHBEKLi, Konu nmikrorpama noYvHae trnmmari, Le o3Havae, Lo PEXUM KOHBEKLiT YBIMKHEHO, SKLLO Hi - TO
BVMKHEHO.

10. cgél[( MonginHe rotyBaHHA Y4OCKOHaneHa TeXHOMNOoris NoABiHOIO roTyBaHHS [J03BONAE
3anporpamysaTy niv hpUTIOPHULI HA OAHOYACHUI NOYATOK rOTYBAHHS 3 MonepeHLO BCTAHOBMEHNM
npoLecoM NoABiHOIO roTyBaHHs. LLlo6 po3noyaTn noasiliHe NpUroTyBaHHs, HATUCHITL NiKTorpamy
noABINHOro NPUroTYBaHHS, a MOTIM HATUCHITL OAMH NPOLIEC NPUrOTYBaHHS | BiApasy > Apyrii npouec
NpUroTyBaHHs. A NMOTIM HATUCHITb MIKTOrPamy >XMBIMEHHS, LLOG A03BONUTU PPUTIOPHMLI 3p0BUTK BCe
iHWwe. Hanpuknag, ans BunikaHHsA Oyab-AKoi BUMIYKM HATUCHITb iIKOHKY 3aKBacKu i BUOEpIiTb onuito
BUMiKaHHA 3 MeHH0. | NpocTo 3abyasTe Npo Le, Balla ppuTiopHULLA 3pobuTb 061aBi pedi pasom. Konm
npoLiec 6poaiHHS 3aBepPLLNTLCS, NPOLIEC BUMIKAHHS NMOYHETHLCA aBTOMAaTUYHO, 6e3 3alBOro Kronoty Ta
3ycurb.

1. ®MEHIO 3a JonomMoroto Liiel KHOMKKU BU MOXeTe BUGpaTy Byab-sike nonepeaHL0 BCTaHOBMNEHE
MEHIO NMPUroTyBaHHS, 0BepTalyn pyyKy MeHHo, LWob BMOpaT MEHIO, MPOCTO NOBEPHIT- Nvuin 22

FOAMHHUKOBOH CTPINKOL, i OMLii MEeHt0 MoYHYTb GrimmaT. By moxeTe npogoBxKysaTtu
[OKN He nobauunTe, Lo GrniMae nNoTpibHe BaM MEHIO, | TOAI BU MOXeTe BUGpaTH Moro.

NEPEQ TUM, K KOPUCTYBATUCA ®PUTIOPHULIEIO

1. 3HIMITb YCIO yNaKkoBKy HaBKOMO Ta BCEPEAVHI JyXOBKY.

2. Po3wmilLyiiTe Ha CTiViKii Ta TEPMOCTIliKii MOBEPXHi, nogani Big ToBapis, sk
MOXyTb OyTV NOLLUKOMKEHI Mif it BUCOKOI TeMnepaTypu. BiactaHb mix
€NeKTPOonpUIaZioM i CTIHOO NOBMHHA CTAaHOBUTU LLIOHanMeHLe 110 Mm.

3. 3HimiTb 3ax1cHy nniBky 3 naHeni ekpany. (MNniBky MoxHa BigipeaTtn abo
3anumnTHn).

4. BumuinTe BCi akcecyapwm i MpoTpiTb poboyy kamepy AyXoBoi Ladv BOFIOMOH i
CYXOH0 raHyipkoto. [i3HiLle B MOXeETe NOKNacTu BCi akcecyapu Hasazd y OyXoBy
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wady.

5. MNMepen NigknoYeHHAM nepekoHanTecs, Wo Hanpyra npunagy noBuHHa
BiANOBiAATN HaNpy3i PO3eTKU.

6. MNMepen nepLUM BUKOPUCTAHHAM HEODXIAHO MPOrpiTK AyXOBKY NpuHavimMHi 18
XBUNVH Npu Temnepartypi 230°C, wob crepunidyBaTy i BUOanMT 3anax, kv
MOXe BUHUKHYTUN Ha novaTky poboTu, OCKiNbKM Lie HOpMaribHO, L0 AyXOBKa
PpUTIOPHULI MOXEe BUAINATY NEBHWI 3anax abo AM Yepes3 3axX1CHY MiBKy
HarpiBaya.

ath o= C 5

AK KOPUCTYBATUCA ®PUTIOPHULIEIO

Nyoi ' . . .
1. OYBIMKHITb npunag y po3eTky, a NoTiM HaTUCHITb Ha MIKTOrpamy >KMBMEHHS, W06 YBIMKHYTH
OPUTIOPHNMLIKO, EKPaH 3acBiTUTbLCS, a niktorpama “AIR FRY” noyHe 6rmmary.

2. I:Il‘loaepHin pYYKy MeHHo, LWob BMbpaTy NoTpibHe MeHHo, | nicna BUOOPY Ha ekpaHi 3'ABNaTbCs
3HAYEHHs TeMnepaTypy Ta Yacy 3a 3aMOBYYBaHHSM, BCTAHOBMNEHI B MEHI0. FKLLO BM XO4eTe 3MIHUTK
yac i Temneparypy, Lie MoXHa 3pob1TI 3a AONOMOrOH0 MIKTOrpamu Yacy i Temneparypu, a notim
HaTUCHYTW Ha NiKTorpaMmy obpaHoro MeHto, Lo noYaTn NPUroTyBaHHS.

MpumiTka: TemnepaTtypa B pexvMi NiCMaxKyBaHHsi TOCTiB MOXe ByTu He BigperynsoBaHa, ToMy
3pltllni‘!—|“in TpvBanicTb Yacy Bif piBHSA 1 4O piBHSA 7 TOCTY.

B
. 4
3. uHaTMCHin Ha ikoHky “MIOINPIB”, wo6 posirpiTv AyxoBKy puTiopHUL. Konv BHyTpiLLHS
TeMneparypa JOCArHe NeBHOI Temnepatypu i niv Oyae posirpita, Ha ekpaHi 3'ABUTbCA Hanuc
“NOOATN NMPOOYKTW”, noknaaiTe NpoayKTy B NiY i 3aKpuiATe ABepLSATa, Nporpama npuroTyBaHHs
3anycTUTLCS aBTOMATUYHO.

Mpumitka: nporpamu “TocT”, “3HeBoAHEHHS”, “PepmeHTaUis”’, “Po3mopoxyBaHHs”, “Posirpis” i
“Migirpis” He NOTPebyoTb NONepPeaHLOro Po3irpiBy.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 L WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

A4 1 3
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. TIOJNIOXEHHA PELLITKN: Mi3Hiwe BM MOXeTe BUOPaT NOMOXEHHS PELLITKV AN MPUroTyBaHHS
noTPiGHOI PyHKLIii MEHIO, OCKIMNbKM st KOXKHOI OKpeMOi cpyHKLji MEHIO NMOMOXEHHS PELLITKA pi3He.
MpumiTka: nig Yac cMaxxeHHst abo NPUrOTYBaHHS XUPHOI i BCTAHOBITb KOLLUWK (OpUTIOPHML abo
PELLITKY Ha CBOE MicCLie i MOCTaBTe AEKO B MPOPI3 Mig HUM, OO 3anobirTi NoTpannsHHIO onii B
NMOPOXHWHY 3 HEpXaBito4oi cTani.

BurbpaBLuM NonoxeHHs akcecyapiB, NOKNaAiTe Xy B AyXOBKyY i 3akpuinTe ABepusiTa. IcHye 4
NOMOXEHHS KaHaBOK, BMOEPITb BiANOBIAHE ANS NPUIrOTYBaHHS CTPaBy.

MpumiTka: SKWo Bam NOTPIGHO BUKOPMCTOBYBATM LLAMMNyp, 3aKpiniTe NPOAYyKTU | BCTaBTe iX Y
DPUTIOPHULO.

Dl

START/ . i . .
5. PAUSE FKWO BM Xo4eTe nponycTuTn beHKLI,IFO nonepeaHboro PosirpiBy Ha Kpowi 3, HaTUCHITb

nikrorpamy CTAPT/TTAY3A, w06 HeranHo po3nodaTvi NpUroTyBaHHs, | Ha gucnnei Bigobpasntbes
3BOPOTHWN BIASiK Yacy, a KOnu NpUroTyBaHHs 3aBepLUNTLCS, NiY NogacTb 5 3BYKOBUX CUrHaniB, Ha
aucnnei BinobpasnTtecs “END”, a BCi niKTorpamy MeHIo 3acBiTATbLCS.

MpumiTtka: LLo6 ckopucTaTvcs wamnypom, TOPKHITECS IKOHKM LuaMnypa Nicns HAaTUCKaHHS iIKOHKM
nyck/naysa.

Mpumitka: Ha aucnnei 6yae Bigobpaxatucst “END” notu, fokv He Byae HatucHyTa Byab-sika 3
niKTOrpam MeHt0, MiCnsi 3aBepLUEHHS MPUrOTYBaHHS BEHTUNATOP NPOAOBXyBaTVMeE npaLioBaTy
npubnmuaHo 4 XBUNMUHK, LLOG OXONOAUTN Npunag,.

®YHKUIA NOABIWHOIO NMPUTOTYBAHHA

® O

o mew DI e

SNACKS VEGGIES

ROAST DEMDAUTE FEAMENT DEFROST WARM REHEAT

SOGO

position

I
1. OYBiMKHin npunag y po3eTKy, a NnoTiM HaTUCHITb Ha MIKTOrpamy >XVBMEHHS, LWOo6 YBIMKHYTV
bpUTIOPHULLIO, eKpaH 3acBiTUTbCS, a niktorpama “AlR FRY” nouHe 6numati.

DUAL

2. COOKTopkwitbes niktorpamu “DUAL COOK’, m'sitb nporpam AIR FRY/ BAKE/ BROOK/ ROAST/
WARM npopoBxytoTb CBITUTUCA pa3oM, MOBEPHITb PyYKy MEHHO, LL06 BUOpaTK nepLuy noTpibHy
nporpamy, Hanpuknag, “AIR FRY”. “AIR FRY” i BubpaHa niktorpama noyxe 6numarm (iHwi 4
nikTorpamu GyayTh CBITUTUCS Pa3oM), TOPKHITLCS MIKTOrpaMu Temneparypu, Lwob HanawTysatu
OaxxaHy TeMnepartypy, i TOPKHITbLCA NIKTOrpamm yacy, LWob HanawTyBat 6axkaHuin Yac, HapeLwuTi,
TOPKHITbCA NiKTOrpaMun MeHto, LWob niaTeepanTy nepLly obpaHy nporpamy “AIR FRY”, pewwTa 4
nikTorpamu GyayTh CBITUTUCS pa3oM, MOBTOPITb TOW camuii NpoLec, Lwob BuGpaTtu Apyry nporpamy
NPUrOTYBaHHS.

MpumiTtka: wob ckacyBaTth dyHKLUto NoABIMHE [MPUTOTYBAHHA, npocTo TOPKHITLCS iIKOHKM
CTAPT/MAY3A, a noTim TopkhiTscs ikorkn MOABIMHE I'IPVIFOTYBAHHFI 1106 NOBEPHYTUCS B
3ararnbHe MeHo.

§
B
3

3. nHaTmcHin Ha ikoHky “MMIOINPIB”, wob posirpitn AyxoBKy dpuTiopHAL. Konn BHYTPILLHS
Temneparypa [4ocsrHe nesHoi Temneparypu i nid Byae posirpita, Ha ekpaHi 3'9BUTbLCH Hanue
“OOOATU NMPOOYKTW”, noknaaitTe NPOAyKTW B NiY | 3aKpuiiTe ABepLsTa, Nporpama npurotTyBaHHs
3anycTUTLCA aBTOMaTUYHO.

ACCESSORIES
4. posiTioN Micns BGopy NonoxeHHsi akcecyapa nokragiTb Xy Ha BUGpaHuii akcecyap i 3akpuiite

asepusTa. IcHye 4 NonoXeHHs nasis, BVI69pITb signosigHe ons NPpUroTyBaHHA K.

Dl

START! . . . .

5. PAUSE FKLL10 BM XO4ETE NPOMNYCTUTM (PyHKLLIHO MOMepeaHbLOro po3irpiBy Ha Kpoui 3, HaTUCHITL
niktorpamy CTAPT/TTAY3A, o6 no4aTtyt NpUroTyBaHHs, Ha Avcnnel BigobpasnTbCs 3BOPOTHUIA
BiAMiK Yacy, a Konv NpUroTyBaHHs 3aBEPLUNTLCS, MiY NOAACTb 5 3ByKOBWX CUrHanMIB, Ha gucnnei
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Binobpasutbes “END”, a BCi miKTorpamm MeHto 3acBiTATbCS.
MNpumitka: LLo6 ckopucTatvcst LamnypoMm, TOPKHITLCS IKOHKM Lamnypa Micns HaTUCKaHHS! iIKOHKW

nyck/naysa.

Mpumitka: Ha ancnnei 6yae Binobpaxatvcs “END” gotu, ooku He byae HaTtucHyTa Byab-
sika 3 NIKTOrpam MeHIo, MiCNs 3aBepLUeHHs NPUrOTYBaHHS BEHTUNSTOP NPOAOBXYBATMME MpaLoBaTu
NpuBnn3HO 4 XBUMMHK, LWOG oxonoanTy npunag.

LUBUOKA OOBIOKOBA TABNULUSA ®YHKLIN MPUrOTYBAHHS

PekomeHpoBaHe
dpyHKLin "‘:li?g?::o Pi'i(ﬁ':zzﬂ: _il_:(;‘la PekomeHpoBaHui akcecyap nog%)él(i:uﬂ
EVIP ®PAV TAK. Ha ocrosl oGpariol NS hpUTIOPHIL 2
yinc TAK. 5509 ANns OpUTIOPHULL 2
KPUNA TAK. 1038r (28PCS) Ansa pUTIOPHUL 2
" [eko abo peLwiTka ans
MguA TAK. 13 [yX0BKM 3
> [eko abo peLitka ansi
CTEVK TAK. 190g [yXOBKY 2
MNEYNBO TAK. oﬁgggglnggaﬂfolHy dopma Ans BUNiKaHHSA 2
[eko abo peLwiTka ans
3AKYCKU TAK. [yX0BKM 3
dopma Ans BunikaHHs abo
OBOHI TAK. KOLUMK ANs hpUTIOPHULL 3
TOCT HI 6 wr. PELWITKA ONA OYXOBKU 2abo3
3anexHo Bifg [eko abo peluitka ons
XNiB TAK. obpaHoro pauioHy OYXOBKU 3
dopma ans BunikaHHs abo
BATE/b TAK. KOLLUMK OpUTIOPHULL 2
[eko abo peLwiTka ans
CMAXEHHA TAK. [yX0BKM 2
®dopma Ansa BunikaHHa abo . .
CMAXKEHA TAK. BUKA ANS TPUIS! 4 abo Portizeppi
KOLWWK NS NOBITPAHOI
3HEBOOHEHHA HI KYKYPYO3M 1/2/3
PEPMEHT HI Popma Ans BUNiKaHHA 3
PO3MOPOXEHHA HI dopma Ans BUNiKaHHA 2
HATPIB HI [yxoBa wada 3
TEMNO HI dopma Ans BUNiKaHHA 2
KOPOTKA [OBIOKOBA TABNULA ®YHKLIW NOABIMHOIO rOTYBAHHS
PekomeHpoBaHe
®YHKLIA 1 ®YHKUIA 2 nigireie Pex:()meb:fgiaua PekomeHpoBaHui NONOXEeHHs B
cTinui
Y, 7 3anexHo Big .
EVP ®PAU TEMNO TAK. 0BPAHOTO paLioHy dpuTIopHULL 2
3anexHo Big [eko abo peLuiTka
Xnie CMAXKEHHA TAK. obpaHoro paujioHy ONsi AyXOBKU 3
dopma ans 4 a6o Pori .
> - 3anexHo Big BUnNikaHHA abo avo roriseppl
EVNP ®PAN TEMJO TAK. 0BpaHoro paLiioHy BUnenKa aAns noga)ﬁs:m
LaLnnky
dopma gns 4 a60 Pori .
~ > 3anexHo Big BUnNikaHHsA abo avo rotiseppl
CMAXEHA EVNP ®PAN TAK. 0BpaHoro paLiioHy BUenKa aAns noga)ﬁs:m
ALKy
. Kowwk gns
Y, 7 3anexHo Big L
EVP ®PAN | CMAXKEHHA TAK. H hpuTIOpHULI abo 2 abo 3
obpaHoro pavjiory peLuiTka Ana AyXoBKu
YKPATHCbBKA
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AK SAMIHUTU NAMMNOYKY

YBATA: nepef TUM, SiK 3aMiHATK NTamMMoyKy, 060B’A3KOBO BiAKIONITb NiY PpUTIOPHULI Bif Mepexi i
[aviTe i NOBHICTIO OXONMOHYTHU.

Cneuudpikauisn: ManoreHHa namna 25 BT.

1. o6 3HaTM

2.Buimite
niacsln neperopiny
nifCcBIvyBaHHs, @ iy
= Pfoan?c?TTb noTArHyBLUK i
rOAVHHUKOBOT Ha30BHi.
CTPINKN. J

3. BctaBTe HoBY 4. MoBepHiTb
@ NamnouKy. L KpWLLIKY namnu 3a
— rOAVNHHVKOBOIO
CTpinkKoto, Wwob

3aTAHYTH Ti.

PO3BUPAHHA BHYTPIWHIX CKINAHUX OBEPUAT ANA

YULWLEHHA 1

YBara: nepekoHanTecs, WO CKsHI ABepusaTa NOBHICTIO OXONOMu,

nepLu Hixx po3dupatu ix.

1. KopucTyBayi MOXyTb BUKOPMCTOBYBaTU BUKPYTKU, LLLOO
NOBEPHYTW MBUHTW NPOTU FOANHHMKOBOT CTPINKK, LLIOD 3HATH
BHYTPILLHE CKMO 3 METOK OYULLEHHS.

2. KopwuctyBay Moxe BUKOPUCTOBYBATU CUMIKOHOBY MPUCOCKY, {
LL|O BXOAWTb 40 KOMMMEKTY, Wob npucMoKTaTvcs Ao ckna, a —
NOTiM BUAHATU OrO pyKamu =

3. Ticnsa o4mLLEHHS i CYLLIHHA CKa BCTAHOBITb CKIO Ha MicLe i
3aKpyTiTb rBUHTW.

6. OYULLEHHA TA 3BEPIFTAHHA

[Mepen YMLLEHHAM BUTSAMHITE BUIIKY LUHYPA XWUBMEHHSA 3 PO3ETKM | AanTe AyXOBin wadi Ta BCiM
akcecyapaM MOBHICTIO OXOMOHYTH, MEpPLL HiXX Po3dupaTh i YNCTUTK.

'«-II/IIJJ,EHHFI 30BHIWLHBLOIO KOPHVCY TA OBEPUAT
MpOTpiTb 30BHILLHIA KOPMYC M’SAKOK BOMOro0 ryoKoto. LLl,06 YHUKHYTU HGKOMUYEHHS! MM, MOXHa
BVKOPWUCTOBYBaTV HeabpasuBHUIA pigkuii ounLLyBay abo M’SKUiA PO3YMH AN PO3MUIIEHHS.

- NS YnlieHH:A CKNAHMX ABEPUSAT BUKOPUCTOBYMTE 3aci0 AN YALEHHS ckna abo M’SKUA MUIOYNiA
3acib, a Takox M’AKy rybky abo M’siky nrnacTukoBy ryoky Ans yulieHHs. He BukopuctoByiite
abpasmBHi Mutodi 3acobu abo MeTanesi ryoku, OCKiNbKY BOHWU MOXYTb 3arvLLUTI NOAPSINUHM Ha
NOBePXHi AyX0BOI Wwadwu.

- [poTpiTb cBiTNOAIOAHMI ekpaH M’'sikoto abo BOMOrok TKaHWHOK. HaHeciTe ouunLLyBay Ha TKaHuHY,
He HaHocbTe ounLlyBad 6esnocepeaHbo Ha ceiTrnodio. OuunwarTe CBITNOAIOAHNUIA EKpaH CYXOoto
raH4yipkoto, He BUKOPUCTOBYINTE abpasnBHi MUIOYi 3aC00M, OCKINbKM BOHWM MOXYTb 3anuLLnTh
noapsiNUHM Ha NOBEPXHiI CBiTNnogioaa.

- NonepepxeHHsi: LLIoG 3ano6irti ypaxeHHI0 eNeKTPUYHUM CTPYMOM, He 3aHyptoinTe npunag abo
LUHYP XMBMEHHs y Boay abo Oyab-fKi iHLWi piguHu.

I'IPI/IEI/IPAHHFI CAJIIOHY
LL{o6 Bupanuty Gpuaku, siki MOXYTb 3'IBUTUCA Mif Yac roTyBaHHs, nporpm; CTiHKN M’SIKOIO
BOJIOrOl0 ry6Koto, HeabpasmBHUM PiaKUM MUKOYUM 3aco6oM abo M’SKMM PO34YMHOM Ans
PO3MNUINEHHS, LWOG YHUKHYTU YTBOPEHHS CTINKUX NNsiM. HaHeciTb 3aci6 Ans unweHHs Ha ryoky, a
NoTiM NPOTPITb ii, HE HAHOCLTE KOro 6esnocepeHbO Ha BHYTPILLHIO YAaCTMHY poboYoi kamepu.

- MNonepemxeHHs: [ig Yac YnLLEHHS HarpiBanbHVX eneMeHTiB OyabTe ocobnuso obepexHi. ante
OyXOBIV Wadi NOBHICTIO OXOMOHYTU, @ NOTIM 06EPEXHO NPOTPITbh M’'SIKOK BOMNOrow rybkoto abo
TKaHWHOIO MO BCill OBXVHI HarpiBanbHOro enemMeHTa. He BUKOpUCTOBYINTE abpasnBHi MU0

> Ventosa de siicona
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3acobu. Mepen TUM, sik BCTaBUTU BUIKY B PO3€TKY Ta YBIMKHYTU [lyXOBKY, AaWTe BCill MOBEPXHI
peTenbHO BUCOXHYTU.

NOPAAM LLOAO OYULLEHHA CTIHOK MOPOXHUH

[Micna npuroTyBaHHsA XMPHOI Xi HA 3aAHiN | BIYHMX CTiHKax QyXOBKM 3anviualoTbes nnamu. byab

nacka, Y1cTiTb i B4acHO, Wo6 YHUKHYTM HagMipPHOMO HaKOMUYEHHS

1. Mwu pekomeHOyeMO nepes nepLiMm BUKOPUCTaHHAM 3MacTUTK CTiHKM KacTpyni onieto,
Hanpuknag, OfMBKOBOK abo COHSALLHMKOBOL, 3anuvLUnTK i 3 onieto NpubnmaHo Ha 24 roguHu,
BMAANWUTW HAAMULLKMA KYXOHHUM ManepoMm i MOXXHa KOpUCTyBaTUCS KacTpyrelo.

2. Lle npaBpa, Lo B MiCLisiX KOHTaKTY 3 rapsivoto orieto abo ixeto BoHa 3 YacoM 3MiHUTL Konip, ane
Le He BnnvBae Ha ii poboty. Hemae HeobxigHOCTI npumycoBo BMAANATH Ui “nnsMu”, npocTo
BMAaniTh Xy abo Hagnuwku onii, Wo 3anuwwunucs. 3BepHiTe yBary! Lie noBuHHiI 6yTn TemHi
nnsmMu, a He ipxa.

Pi3HnLSa B KOMbOPI CTIHOK HE MOBMHHA BNAMBATU Ha 1Moro poboTy. A niagoH Ang 36opy onii
6aXKaHO BUCTENUTU antoMiHiEBOIO (hONbroto abo KyXOHHWM Nnanepom, OCKinbkv came BiH
HamnbinblUe KOHTaKTye 3 onieto abo 3anuLkamm ixi.

3. Konu Bx 3akiH4MTe BMKOPUCTOBYBATU MOTO, AaTE NOMY OXOSIOHYTU i MPOTPITh M’AKOK raHuipKoto,
3MOYEHOI0 B MUMbHIl BOAi (TPOXW PiANHM ANS MUTTS nocyay) abo NPoCcTO KyXOHHUM Nanepom.
Baxnueo He BUKOpUCTOBYBaTU GinbLL arpecuBHi MUtOYi 3acobu i Ayke BaXNUBO He 3anuwiaTu
A0r0 3aKpUTUM, SIKLLO BiH HE BUCOX BCEPEOUHI.

BEPXHIV | HWXKHIN HATPIBANIbHUW ENEMEHT

Lis nyxoBa wadba Ans dpuTiopy Mae ik BEPXHil, TaK i HUXKHI HarpiBanbHi enemMeHTH, Wwo
3abe3nevye KpalLWi peaynbsTaT NPUroTyBaHHA 3aBAsSKU PiIBHOMIPHOMY PO3MoAiny Tenna Ans
ifeanbHO NPUroTOBaHKX CTPaB.

MpumiTka: 3BepHITb yBary, Lo BEpXHi HarpiBanbHi enieMeHTy NoBuHHI 6yTn B poboyomy cTaHi,
YEepBOHUIA KOMip BEPXHIiX HarpiBanbHUX TPYOOK BifHOCHO MEHLL MOMITHUI, HiXK HVDKHIX. Y Pi3HMX
PYHKLIAX NpaLtooTb Pi3Hi HarpiBanbHi TpyoKu.

HwxHi TpyOKu rapsvilli (4epBOHiLLi), TOMY LLO HarpiBarnbHi TPYOKM Y BEPXHIV | HVDKHIV YacTUHI MaloTb
pi3Hy NOTYxHicTb (400 BT koXHa HWXHs1, 225 BT KOXXHa BEPXHS1), | BEpXHS HarpiBanbHa Tpybka
3HaXo0AMTbCA Brvkye A0 OXONOMKYBanbHOro BeHTMNsaTopa. Came TOMy HXHSA HarpiBanbHa Tpybka
BUIMAAaE Ay>Xe YepBOHOI0, B TOM Yac SK BEPXHi, 30aETbCHA, HE CTaloTb YEPBOHUMM, KON MiY NpaLioe,
ane ue He BNN1Bae Ha pakTUYHE BUKOPUCTAHHS Mevi.

KoHcTpykLis 3 4 HarpiBanbHUX Tpy6ok 3Bepxy 3abesneuye notyxHictb 900 BT, a 2 3Hu3y - 800 Br.
Konu noTyXHiCTb, O CTBOPIOETLCS 3 KOXHOMO OOKY, OAHaKoBa, i>a roTyeTbcst BinbLu PiBHOMIPHO.
LLlo6 nepeBipnTH, Yn NpaBUIbHO OYHKLIOHYIOTE BEPXHI HarpiBanbHi TpyOK/ OyXOBKM,
pekoMeHAyeTbCs 3anycTuTu byab-aky 3 Tpbox nporpam “HAMPIBAHHA”, “SHEBOJIOXKEHHA” abo
“MAOTBEPIPKEHHA” (y umx Tppox nporpamax pyHKUIOHYIOTb NnuLUe [ABi BEPXHi HarpiBarnbHi Tpyoku).

Ol-II/II.I.l,EHHFI NOTKA ONnA KPUXT
Micns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS BMIMaNTe NOTOK OIS KPUXT | BUKugaTe kpuxtu. MpoTpiTb
NOTOK M’SIKOO BOMOroto ry6koto. LLo6 yHUKHYTU HaKoNMYEeHHS NsiM, MOXHa BUKOPWUCTOBYBaTH
HeabpasnBHUI pigkMin oumLLyBad abo M’sikuiA Po3drH Y BUIMsAi cnpeto. HaHockTe 3aci6 ans
ynLLeHHs Ha rybky, a He 6e3nocepeHbO Ha NOTOK, NEpeL TUM SIK PETENbHO BUTEPTU NOro
Hacyxo.

- UWo6 BuganuTy 3aneveHuii xxmp, 3amMmovitTe AeKo B TENMi MUMbHIN BOAI, @ NOTIM BUMUIATE M’SIKOO
ry6koto abo M’sikor NNacTUKOBOK ryOKo Ans YMLLEeHHS. PeTenbHO NponosoLwiTe i BUCYLUITh.

- 3aBxau BCTaHOBMIOWTE NOTOK AN KPUXT Yy AyX0BY Lady NiCns o4WLLEeHHs Ta nepes TUM, sk
BCTaBUTU BUSIKY B PO3ETKY N YBIMKHYTU AyXOBY Luady.

LII/Ill.lEHHFI PELUITKN OYXOBKW; OEKA; KOLUMKA TA PYYKU CDPVITIOPHVILII
BumuiiTe BCi akcecyapy B TeNAin MUnbHIi BOAi 3a LOMOMOIO0 M'siKoi ry6km abo m’sikoi
NIacTUKOBOI ryOKM ANs YnLeHHS. PeTenbHO NpononoLwiTe i BUCYLWiTb. He BUkopucToByinTe
abpasmBHi Mutodi 3acobu, meTanesi rybkm abo MeTaneBuii Nocya AnNs YMLLEHHSI akcecyapis,
OCKiITbK/ BOHW MOXYTb MOLLKOAUTY NMOBEPXHHO.

- LWo6 npopoBxutn TepMiH cnyx6u akcecyapis, He PeKOMEHAYETbCA MUTU iX Y MOCYAOMUIHIN
MaLLWHi.

3EEPIFAHH$I
MepekoHanTecs, LWO Niv i BCi akcecyapu YncTi Ta cyXi.

- [MepekoHanTecs, LLO ABEPI 3a4YNHEHI.

- 3bepiranTte npunag y BepTMKanbHOMY MOSIOXKEHHI, HA PIBHIll MOBEPXHIi Ta Ha OMOPHUX Hixkax. He
36epiranTe npunag y Bornoromy abo rapsiyomy micui. He 36epiraiite B rapsqomy abo Bornoromy
cepenoBuLLj.

YKPATHCbKA
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7. YCYHEHHSA HECMPABHOCTEN

MoxnuBi npo6nemu

MoxnuBi npuyYmMHmN

PiweHHsA

[lyxoBka He npautoe

Mpunag He yBIMKHEHO B
mMepexy

[MepekoHanTecs, Wo pUTIOPHULS BBIMKHEHA B PO3ETKY

Mpunag He BBIMKHYBCS

o6 yBimMkHYTHW, TOpKHiTECS MikTorpamm POWER ON/OFF
(YBIMKHEHHA/BUMKHEHHS)

[1Bepi He 3akpuBatoTLCA
HanexH1M YMHOM

MepekoHanTecs, wo asepi fobpe 3akpuTi

3 BEpXHbOT YaCTUHU
[BEpLSAT AyXOBKU
BMXOAMTb Napa

Ixa, siky BU roTy€ETE, MICTUTH
6arato Bonoru

Lle HopmankHo. [1BepusTa NpoBiTprolOTLCS, LWOo6
BUMYCTUTKN Napy, sika yTBOPIOETLCS Bif NPOAYKTIB 3
BMCOKM BMICTOM BOJIOTW, Hanpuknag, 3aMopOXeHOoro
xniba

3 QyXOBKM BUXOOUTb
Ginuin aum

Lle nepwi pas, konv Bu 3a
[OMOMOrOI0 lyXOBKM

Lle HopmanbHO Mif Yac NepLuIoro BUKOPUCTaHHS. Mu
pPeKOMEHAYEMO BCTAHOBUTU AyXOBKY Ha HaWBULLYY
Temnepartypy i Aatv i nonpautoati npubnusHo 20
XBUITUH

Bu rotyete xupHy ixy

Lle HopmanbHO Nif Yac NPUroTyBaHHSA XUPHOT iXi, Le He
BMMHE Ha NpoLeC NPUroTyBaHHs!

Ha ckoBopogi, nigaoHi ans
KpUXT abo HarpiBanbHMX
enemMeHTax Bce Lie €
3anuLLKK Xupy abo

onii Big nonepeaHLoro

I'IepeKOHaPlTecq, LLO KOXXEH KOMMOHEHT HanexHum YHom
OYMLLEEHWNI NICS KOXHOIO BUKOPUCTAHHA

NpUroToBaHi B
[OYXOBLYj, HE rOTYOTbCS
HanexHUM Y1MHOM.

Temnepatypa abo KopoTKuin
Yac HanawTyBaHHS

BUKOPUCTaHHSI
3 nevi BUxoanTb bka ropuUTL HeraiHo BUMKHITb AyXOBKY, Oyabte 6yaste obepexHi,
TEMHUIA AUM P KOnMu BUAMaAETe XXy

3aHapgTo barato cTpaB y S,

[yXOBLi 33 OH pa3 3MeHLLUYITe KiNbKIiCTb ki Nif Yac NpUroTyBaHHs!
|Hl'penieHTM: 3aHaaTo HU3bka

BcTaHoBIiTh BrcOKy TemnepaTypy abo AoBLUMIA Nepiof,
Yacy

Bubepitb HenpaBunbHy
yHKLiO

[NepekoHanTecs, WO BX roTyeTe 3 NPaBUIbHOK YHKLIED
MEHI0

Txa rotyeTbest
HepiBHOMIpHO

IHrpegieHT cknapatTb abo
TpyMatoTb 6rM3bKo oauH
[0 OfHOro Mif Yac npouecy

[MepekoHanTecs, WO ka Ta iHrpegieHT po3noginexi
PiBHOMIpHO

NPUroTyBaHHSA
He BigperynsoeaHo B

MNONOXEHHS! ieKa, KOLLIMKa Mpunapas ans npuroTyBaHHS ixi po3milleHo B
ans dopuTiopy abo peLLiTki nNpaBuIbHOMY MOMOXEHH

[IYXOBKM

MpoaykTn He
XpYyMTATb nicns
CMaXeHHS! Ha NoBiTpi

IHrpeaieHTn 3 BUCOKUM
BMICTOM BOSIOTM

PosnuneHHs abo piBHOMipHE HAHECEHHS HEBENWKOT
KinNbKOCTI onii Ha XXy JonoMoxe i cTaTu Haa3BuYaHoO
XPYCTKOIO

Ha gucnnei
BifobpaxaeTbcs Koa
nomunku "E1"

KopoTke 3amukaHHs B
[aTynky Temneparypu

BWTArHITL LWHYP XMBNEHHS 3 pO3ETKM Ta 3BEPHITLCA A0
CepBiCHOTro LIEHTPY KoMnNaHil

Ha gucnnei : BWiMITb LIHYp XUBMEHHS 3 PO3ETKM, MiAKMIOYiTh

Bifo6paxaeTbecsa Kof, HMaﬁgliE;ﬂ LiMI_T;;L?Qép” abo 10T0 3HOBY | CnpobyWTe 3HOBY, a AKLWO npobnema He

nomunku "E2" BUPILLNTBLCS, 3BEPHITLCS A0 CEPBICHOTO LIEHTPY KOMNAHIl.
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. m IMPORTANT:
Llegeix sempre atentament el llibre d’instruccions abans
d’utilitzar-lo.
Aquest manual es pot descarregar des de la nostra pagina
web www.sogo.es
Mantenir aquestes instruccions per a futures referéncies

Definicio de simbol

AAA. A E

Les seguents descripcions formen part d’aquest manual:

1
2

3
4
5

3

- Informaci¢ important i pistes utils sobre I'iis o
- Adverténcia davant situacions perilloses en termes de vida i

propietat

- Alerta contra el risc d'incendi
- Avis contra superficies calentes .
- Precaucions en I'is d’equips eléctrics i electronics

. Instruccions de seguretat per a I'usuari

Precaucions generals durant I'tis d’equips
PRECAUTIONS eléctrics

No utilitzar I'aparell per a cap altre proposit que el descrit en
aquest manual.

No utilitzar ni emmagatzemar I'aparell a l'aire lliure.

Posar sempre I'aparell a la plana i fins i tot a la superficie.
Aquest producte esta pensat per a interiors, no industrials, no
comercials i només per a us domestic. No utilitzar I'article a
I'aire lliure ni per a cap altra finalitat. El mal Us o la manipulacio
inadequada poden causar problemes en 'aparell i causar
lesions a 'usuari.

La unitat s’ha d’utilitzar només per als fins previstos. No s’admet
cap responsabilitat pels danys i perjudicis derivats d’'un us
indegut o d’un tractament inadequat.

Assegurar-se que la tensio indicada a la placa d’identificacio
coincideix amb la tensio de la xarxa abans d’endollar I'aparell.
Treure sempre I'endoll del socol d’alimentacié quan I'aparell no
estigui en us. No deixis I'aparell desatés quan estigui activat.
Es necessaria una supervisio estreta quan qualsevol dispositiu
esta sent utilitzat per nens o prop d’ells.

Abans de netejar o emmagatzemar el teu equip, sempre
desconnecta I'aparell de la font d’alimentacio i deixa que es
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refredi.

El dispositiu no esta completament desconnectat de la font
d’alimentacié, fins i tot després d’haver estat apagat. Per
desconnectar-lo completament, desconnecta’l de I'endoll de la
xarxa.

Els aparells no estan destinats a ser operats mitjangant

un temporitzador extern o un sistema de control remot
independent.

Aquest electrodomestic esta pensat per a ser utilitzat en la llar i
aplicacions similars com

Espais de cuina per a personal en comergos, oficines i altres
entorns de treball;

Cases de granja i per clients en hotels, motels i altres entorns
de tipus residencial;

Entorns tipus llit i esmorzar;

Catering i aplicacions similars no minoristes.

. & Restriccions d’us per evitar lesions personals

lalo col-locar ni operar aquest electrodomeéstic prop de les fonts
‘aigua.

No col-locar ni operar I'aparell i el seu cordé d’alimentacio sobre
o prop de superficies calentes (per exemple, plaques d’estufa) o
flames obertes

No deixis el cordé d’energia penjat de vores afilades i allunya’t
d’objectes calents i flames. No enrotllis el cordd al voltant de
I'aparell i no el dobleguis.

Ni submergir la carcassa, que conté components eléctrics i els
elements de calefaccio en aigua, ni esbandir-la sota 'aixeta.

No utilitzar mai accessoris no recomanats pel fabricant.

L’'us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant
d’aparells pot donar lloc a incendis, cops eléctrics o lesions a
persones

Quan vulguis treure el tap del contacte de la paret, fes-ho a
I'endoll en si mateix i no estirant sobre el cable o el propi equip.
Per evitar xocs eléectrics, assegura’t que les mans estan seques
abans d’endollar-les o desconnectar-les.

No utilitzar el dispositiu amb les mans mullades, en sols

humits o quan I'atmosfera és humida, hi ha risc de descarrega
eléctrica.

Mentre utilitzeu I'aparell, assegureu-vos que el cable
d’alimentacié no s’ha de capturar ni aixafar.

No deixis que la unitat motora, cordé o endoll es mulli per
protegir-se contra el risc de descarrega eléctrica.

Aneu amb compte, mentre manegeu aparells eléctrics, ja

que la superficie de I'element calefactor esta subjecta a calor
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residual després del seu Us. Qualsevol mal us pot causar danys
potencials a l'usuari i pot danyar I'aparell.

* No toquis la superficie exterior de I'aparell ja que pot arribar a
ser molt calenta durant el funcionament. En lloc d'aixo, utilitzeu
el manec o manyoples.

M. A Restriccions d’us del producte per mal estat o avaries

* No submergeixis mai I'aparell ni 'aigua ni cap altre liquid. En
cas que I'aparell caigui en aigua, desconnecta immediatament
del subministrament de la xarxa i porta’l a un agent de servei
autoritzat per a la seva reparacio abans de reutilitzar-lo.

» No utilitzar 'aparell si ha caigut a terra, si hi ha signes visibles
de danys o si té una fuita.

» No utilitzar 'aparell si el cable o endoll esta malmés. En cas de
danyar-se el cordd, ha de ser substituit només pel fabricant, el
seulliagent de servei o persones amb titulacié similar per evitar
perills.

* En cas de mal funcionament del dispositiu, o si s’ha danyat
de qualsevol manera, retornar el dispositiu a la instal-lacio de
servei autoritzada més propera per al seu examen, reparacio o
ajust.

* En cas de problemes de hardware, no intentis reparar el
producte tu mateix. Les reparacions només han de ser dutes a
terme per técnics qualificats

IV. & Restriccions d’us quan s’utilitzen amb nens i ancians

» L’aparell no ha de ser utilitzat per persones (inclosos nens) amb
capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides, 0 manca
d’expeririencia i coneixement, llevat que se’ls hagi donat super-
visio o instruccio.

» Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i per-
sones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides o
manca d’experiéncia i coneixement si se’ls ha donat supervisié
o instruccio sobre I'Us de I'aparell de manera segura i entendre
els perills implicats.

« Els nens han de ser vigilats per a assegurar-se que no juguen
amb l'aparell.

» La neteja i el manteniment de I'usuari no seran realitzats per
nens a menys que siguin majors de 8 anys i supervisats.

« Mantenir I'aparell i el seu cordé fora de I'abast dels nens menors
de 8 anys.

* No permeteu que els nens utilitzin I'aparell sense supervisio.

V. A AViS IMPORTANT
Per evitar la sobrecarrega d’un circuit en utilitzar aquest
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producte, no opereu un altre producte d’alt potencia en el mateix
circuit eléctric.

Amb aquest producte es proporciona un cordd d’alimentacio
curt. No es recomana uma ban un cordd d’extensio amb aquest
producte, pero si cal uma ban-lo:

La qualificacié uma bans marcada del cord6 ha de ser almenys
tan gran com la del producte.

Organitzar el cordd d’extensio perqué no pengi on es pugui
trepitjar o estirar involuntariament.

VL. A Instruccions a seguir quan s’utilitzi la fregidora Air
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No col-locar I'aparell contra una paret ni contra qualsevol altre
equip. Deixar com a minim 10 cm d’espai lliure per tots els
costats abans de col-locar I'aparell.

Després de la coccid, no s’ha de col-locar directament la cistella
i I'olla interior al taulell per evitar cremar el taulell.

Posa sempre els ingredients a fregir a la cistella, per evitar que
entri en contacte amb els elements de calefaccio.

No cobreixis I'entrada d’aire i les obertures exteriors d’aire
mentre I'aparell estigui funcionant.

No omplis la cassola d’oli ja que aixd pot provocar un perill
d’incendi

S’ha de tenir molta precaucio en moure un electrodomeéstic que
contingui oli calent o altres liquids calents.

No toquis mai la part interna de I'aparell mentre estigui en uUs.
La temperatura de les superficies accessibles pot ser alta quan
I'aparell estigui funcionant

No col-loquis res sobre I'aparell per evitar qualsevol tipus de
cremada causa de superficie calenta.

Durant el fregit d’aire, el vapor calent s’allibera a través de les
obertures de sortida d’aire, Mantenir les mans i la cara a una
distancia segura del vapor i de les obertures de sortida d’aire.
També cal anar amb compte amb el vapor calent i I'aire quan es
treu la cassola de I'aparell.

Desconnecta immediatament 'aparell si veus que surt fum
fosc de I'aparell. Espereu que s’aturi 'emissiéo de uma bans de
treure la paella de I'aparell.

AViS: No toquei superficies calentes.
/\AViS: Aquest equip s utilitzara amb PRECAUCIO ja que

aquest electrodomestic conté una funcié d’escalfament. La
superficie d’aquest aparell també és diferent d’altres superficies
funcionals que poden produir altes temperatures. Atés que les
temperatures son percebudes de manera diferent per diferents
persones. L'equip ha de ser tocat només en manegues desti-
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nades i superficies d’agafada amb I'ajuda de protectors térmics
com guants o tipus de roba similar. Altrament, deixa que es
refredi durant suficient temps abans de tocar les superficies
calentes.

« El forn microones no ha de col-locar-se dins d’un armari.

» La porta o la superficie exterior poden escalfar-se quan I'aparell
esta en funcionament.

. &ADVERTIMENT: Si la porta o les juntes de la porta estan
danyades, el Forn Freidor no ha d'utilitzar-se fins que hagi estat
reparat per una persona competent.

* Aquest aparell ha de connectar-se a un endoll de paret amb
presa de terra per a evitar qualsevol tipus de descarrega o curt-
circuit. La presa de paret ha d’estar correctament instal-lada i
connectada a terra, ja que la connexio a terra de I'endoll redueix
el risc de descarrega eléctrica.

» Extremi les precaucions en utilitzar en el forn recipients fabricats
amb materials distints del metall o el vidre.

* Per a evitar cremades, extremi les precaucions en retirar els
accessoris del Forn Air Fryer o en rebutjar el greix calent.

» Desendolli sempre I'aparell quan no I'utilitzi. No guardi en
aquest Forn Freidor cap material que no siguin els accessoris a
prova de forns recomanats pel fabricant.

* No emmagatzemi ni utilitzi cap dels seguents materials en el
Forn Freidor: paper, carto, plastic i productes similars.

* No cobreixi la safata recogemigas ni cap part del forn amb pa-
per d’alumini. Aixd provocaria un sobreescalfament del forn.

* No s’han d’introduir aliments grans, recipients de paper
d’alumini ni utensilis en el forn de la fregidora, ja que poden pre-
sentar risc d’incendi o descarrega eléctrica.

* No netegi amb fregalls metal-lics. Els trossos poden trencar el
fregall i tocar peces eléctriques, la qual cosa implica un risc de
descarrega eléctrica.

» L’aparell s’ha subministrat amb un endoll amb presa de terra de
proteccio. Asseguri’s que la presa de corrent del seu habitatge
esta correctament connectada a terra.

NETEJA | MANTENIMENT

Es pot consultar la seccio de neteja i manteniment per a més de-
talls sobre com netejar les superficies que es troben en contacte
amb els aliments.
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4. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Tensio Freqiiéncia Poténcia

Capacitat

AC 220-240V 50-60 Hz 1800W

30L

2009/125/EC sobre els requisits de disseny ecologic.
Consum d’energia en mode apagat: <0,50W
Consum d’energia en mode d’espera: N/A

Aquest producte compleix amb el reglament de la UE 2023/826 sota la directiva

Temps després del qual el producte entra en mode apagat: <20 min

5. PRINCIPALS COMPONENTS DE LA NOSTRA FORN FREGIDORA D’AIRE

1. Panell de control

2. Tirador de porta

3. Boté de menu

4. Porta de doble cristall

Control Panel

Door Handle

Rolling Cage

S
4")'/

Rotiserrie Skewer Pizza Stone (30cm)

I Reixeta del forn

Il.  Cistella per a fregidora

Ill.  Safata per enfornar

IV. Safata per a molles

V. Gabia rodant

VI.  Forquilla per a rostidor
VII. Punxo rostidor

VIIl. Pedra per a pizza (30 cm)
IX.  Manec extractor
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Menu knob

Double glass door

Baking Pan

———

Rotiserrie Fork

Remover Handle




REIXETA PER A FORN: Principalment per a carn, pa, pizza, etc.
CISTELLA PER A FRIE EN AIRE: Utilitzi la cistella per a fregir en aire juntament amb la funcié de

fregir en aire per a optimitzar els seus resultats de coccid. Utilitzi-la principalment per a patates
fregides, alitas de pollastre, ceba, etc. També es pot utilitzar com a cistella per a deshidratar.

BAKING PA: Utilitzat principalment per a les galetes, la coca, el #polit etc. També pot contenir els
degotejos dels aliments o 'oli en fregir a I'aire.

CARACTERISTIQUES

Com aquest forn Air fryer funciona amb la nova tecnologia de CIRCULACIO D’AIRE CALENT 360¢,

aquest aparell li ofereix una cuina més deliciosa i saludable.

SENSOR DE PORTA

Aquest forn Air Fryer té un sensor de porta, segons el qual quan la porta s’obre durant el procés
de coccio, el procés de coccid es deté immediatament i la llum de la cavitat s’encén. El panell

comencgara a mostrar aquest simbol

CAVITAT INTERNA DE ACER INOXIDABLE
Aquest forn Air fryer esta proveit d’cavitat interna d’acer inoxidable.

i quan la porta es tanqui, la llum s’apagara i la
coccib es reprendra. Per tant, asseguri’s de mantenir la porta del forn tancada durant la coccié.

Que no sols li donen un aspecte elegant, siné també:
a. Major resisténcia a la corrosié

b. Millora la resisténcia al desgast
c. La superficie llisa d’acer inoxidable facilita la neteja i evita les molésties.

d. Mostra una gran resisténcia a les altes temperatures del forn.

PANELL DE CONTROL DE LEDS

® ® @ e @ @
| | [ | | |
| |1 |
‘ £ I:l ® > ‘f_}f‘ wmeiEr [l mmeRY  cHies  winGs  Piza  STEAK  coORIES
(D SHACKS  VEGGIES TORST  BAKE @
4 I:l ] > €3 @ M ROAST OMIROE FERMENT DEFROST WARM  REHEAT
| ||| |
| [T |
@ @ ® @
1. RESUM DE LES FUNCIONS DE LA FREGIDORA D’AIRE
PRESET DEFAULT DEFAUL_T TEMP INTERVAL DE
TEMPERATURA Temps (Min.) GAMA TEMPS
FREIR ATAIRE 200°C 10 90-230°C Hasta 2
XIPS 230°C 18 90-230°C Hasta 2
ALES 230°C 18 90-230°C Hasta 2
PIZZA 230°C 1" 90-230°C Hasta 2
BISTEC 230°C 7 90-230°C Hasta 2
GALETES 180°C 15 90-230°C Hasta 2
APERITIUS 200°C 18 90-230°C Hasta 2
VEGETALS 230°C 15 90-230°C Hasta 2
TORRADA - - 1-7 1-7 Min.
ENFORNA 175°C 25 90-230°C Hasta 2
BAGEL 230°C 13 90-230°C Hasta 2
ROSTIR 230°C 10 90-230°C Hasta 2
ROSTIT 200°C 30 90-230°C Hasta 2
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DEHIDRATA 60°C 300 30-80°C 1-12
FERMENTO 34°C 45 30-40°C Hasta 8
DESCONGELACIO 50°C 20 30-80°C Hasta 2
RECALENTAR 95°C 5 90-230°C Hasta 2
CALENTAR 50°C 240 30-120°C Hasta 8

Les dades predeterminades anteriors son només de referéncia, 'usuari pot ajustar la temperatura
desitjada i el temps segons sigui necessari.

2. D‘" INICI/ PAUSA “START /PAUSE” per a iniciar o detenir el programa de coccié.

3. PREHEAT PRECALFAMENT Després de seleccionar un menu preestablert o ajustar la temperatura
segons la necessitat, toc la icona “PREHEAT” per a precalfar el Forn Air Fryer. (No és necessari tocar
la icona “START / PAUSE “per a iniciar el programa de precalfament. Després del precalfament, el forn
emetra 5 xiulets i el missatge “Afegir menjar” apareixera en la pantalla).

4. 'Q" ICONA DE LLUM La icona “LLUM” serveix per a encendre/apagar la llum del forn. (Després de
seleccionar manualment, s’apaga automaticament després de 5 minuts.

5. ¢ E > ICONA DE VISUALITZACIO DE LA TEMPERATURA La icona “<’serveix per a disminuir
i laicona “>"per a augmentar la temperatura segons les necessitats, per a canviar I'ajust rapidament
mantingui’l premut, perqué la temperatura continui canviant fins que aconsegueixi la temperatura
desitjada.

G.Q)BOT(') D’ENCESA Aquesta icona s'utilitza per a encendre i apagar el Forn Air Fryer

7.<[__ ]®ICONA DE VISUALITZACIO DE L'HORA La icona “<” serveix per a reduir el temps i Ia
icona “>” per a augmentar-lo segons les seves necessitats. Per a canviar I'ajust, mantingui premut el botd
rapidament perque el temps continui canviant fins que aconsegueixi la durada desitjada.

8. £ FUNCIO ROSTIDOR Aquesta icona s’'encén quan I'aparell esta en mode rostidor.

9. @%VENTILADOR O CONVECCIO Aguesta icona mostra el mode de conveccio activat o
desactivat, quan la icona comenca a parpellejar significa que el mode de conveccio esta activat, en cas
contrari esta desactivat.

10. Egél{( DUAL COOK L'avangada tecnologia de coccioé dual li permet programar el seu forn freidor
d’aire per a comengar a cuinar amb preajust Procés de coccié dual alhora. Per a iniciar la coccié dual,
premi la icona de coccié dual i, a continuacié, premi el procés de coccié simple i immediatament, el
segon procés de coccid. | a continuacid, premi la icona d’encesa per a deixar que el forn fregidora faci
la resta. Per exemple, per a enfornar qualsevol tipus de salat premi la icona fermentar i premi 'opcio
enfornar del menu. | oblida't, la teva fregidora d’aire fa les dues coses alhora. Quan el procés de
fermentacié acabi, el procés d’enfornat s'iniciara automaticament sense cap esforg.

1. @MENU Amb I'ajuda d’aquest botd pot seleccionar qualsevol menu de coccié preestablert girant
el comandament del menu, per a triar el mend només ha de girar el comandament en el sentit de les
agulles del rellotge i les opcions del menu comencaran a parpellejar. Pot continuar girant fins que trobi el
menu desitjat parpellejant i llavors podra triar aquest.

ABANS D’UTILITZAR EL SEU FORN FREGIDORA DE AIRE

1. Retiri tot 'embalatge al voltant i dins del forn.

2. Col'loqui-ho sobre una superficie estable i resistent a la calor, allunyat d’objectes
que puguin resultar danyats per la calor. Mantingui una distancia minima de 110
mm entre I'aparell eléctric i la paret.

3. Retiri la pel-licula protectora del panell de la pantalla. (La pel-licula pots arrencar-
la o deixar-la).

4. Renti tots els accessoris i netegi la cavitat del forn amb un drap humit i sec. Més
tard pot tornar a col-locar tots els accessoris dins del forn.

5. Abans d’endollar-ho, asseguri’s que el voltatge de I'aparell coincideix amb el de la
presa de corrent.
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6. Abans del primer Us, és necessari fer funcionar el forn durant almenys 18 minuts
a 230 °C per a esterilitzar-lo i eliminar qualsevol olor d’inici d'Us, ja que és normal
que el forn de la fregidora d’aire pugui emetre algun tipus d’olor o fum degut a la
pel-licula protectora de I'escalfador.

modn [l

%

e Ac bS

COM UTILITZAR LA SEVA FREGIDORA D’AIRE

1. OEndoII l'aparell en la presa de corrent i premi la icona d’encesa per a encendre la fregidora d’aire,
la pantalla s'il-luminara i la icona “AIR FRY” comengara a parpellejar.

2. lI’IGiri el comandament del menu per a seleccionar el menu desitjat i després de seleccionar-lo,
la pantalla mostrara la temperatura i 'hora predeterminades del menu. Si desitja canviar 'hora i la
temperatura, pot fer-ho mitjangant la icona d’hora i temperatura i, a continuacio, premi la icona de
menu seleccionat per a iniciar la coccio.

Nota: és possible que la temperatura de la funcié de torrat no estigui ajustada, per la qual cosa
hgmg‘[a de canviar el temps de durada del nivell 1 al nivell 7 de torrat.

B
. 4
3. uToc la icona “PREHEAT” per a precalfar el forn. Quan la temperatura interna aconsegueixi
la temperatura desitjada i el forn s’hagi precalfat, apareixera en la pantalla el simbol “AFEGIR
ALIMENTS”, introdueixi els aliments en el forn i tancament la porta.
Nota: Els programes Torrar, Deshidratar, Fermentar, Descongelar, Reescalfar i Escalfar no
requereixen precalfament.

T L ) | P— 41
Position1: 2 Position2: 15
DEHYDRATE 3 TOAST ] 3

4 DEHYDRATE | 13
Position3:
TOAST 1] - i
DEHYDRATE 2 Position2: S
BAKE 1 A3 A | caes o
VEGGIES 4 1 L WINGS - 2
PIZZA

1 1
Positiond: 2 Positions: + '-: 3 2
ROAST 3 Rotisserie T 3

A4 1 3
o - F —r

Accessories OvenRack  AirFryerBasket  Baking Pan Rotisserie
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4. POSICIO DELS ACCESSORIS: Més endavant podra triar la posicié de la reixeta per a cuinar la
funcié de menu desitjada, ja que per a cada funcié de menu la posicié de la reixeta és diferent.
Nota: quan freda o cuini aliments grassos, col-loqui la cistella de la fregidora d’aire o la reixeta del
forn en la seva posicié i col-loqui la safata per a enfornar en la ranura de sota per a evitar que I'oli
degoti en la cavitat d’acer inoxidable.

Despreés de seleccionar la posicié de I'accessori, introdueixi els aliments en el forn i tancament la
porta. Hi ha 4 posicions de ranura, trii 'adequada per a cuinar els aliments.

Nota: si necessita utilitzar el rostidor fixi els aliments i introdueixi’ls en el forn de la fregidora d’aire.
START/ o - S

5. pause En cas que desitgi saltar-se la funcié de precalfament del pas 3, premi la icona START/
PAUSE per a comengar a cuinar immediatament i la pantalla mostrara el compte enrere del
temporitzador i quan acabi la coccio el forn emetra 5 xiulets i la pantalla mostrara “END” i totes les
icones del menu s'il-luminaran.

Nota: Per a utilitzar el rostidor, toc la icona del rostidor després de prémer la icona d'inici/pausa.
Nota: |la pantalla continuara mostrant “END” fins que es premi qualsevol de les icones del menu, una
vegada finalitzada la coccio el ventilador continuara funcionant durant uns 4 minuts per a refredar
I'aparell.

DOBLE FUNCIO DE cOocCIO

® O

o mew DI e

[ SNACKS VEGGIES

ROAST DEMDAUTE FEAMENT DEFROST WARM REHEAT

< 0028 e ‘ﬁ @ ?3“"
“Hedthy ok PRO— — — — — — —— - SOGO

position

I
1. OEndoII I'aparell en la presa de corrent i premi la icona d’encesa per a encendre la fregidora d’aire,
la pantalla s’il-luminara i la icona “ AIR FRY” comencara a parpellejar.

DUAL

2. COOKToc la icona “DUAL COOK?”, les icones dels cinc programes AIR FRY/ BAKE/ BROIL/ ROAST/
WARM s'il-luminen alhora, giri el comandament del menu per a seleccionar el primer programa
que necessiti, per exemple, “AIR FRY” i la icona seleccionada comencara a parpellejar (les altres 4
icones s'il-luminaran alhora). “Premi la icona de temperatura per a ajustar la temperatura desitjada
i premi la icona de temps per a ajustar el temps desitjat, finalment premi la icona de ment per a
confirmar el primer programa seleccionat “AIR FRY”, les 4 icones restants es mantindran il-luminats,
repeteixi el mateix procés per a seleccionar el segon programa de coccio.
Nota: per a cancel-lar la funci6 COCCIO DUAL, n’hi ha prou amb tocar la icona INICI/PAUSA|, a
continuacio, tocar la icona COCCIO DUAL per a tornar al menu general.

9

=
]

3. nToc la icona “PREHEAT” per a precalfar el forn. Quan la temperatura interna aconsegueixi
una temperatura determinada i el forn s’hagi precalfat, apareixera en la pantalla el simbol “AFEGIR
ALIMENT”, introdueixi I'aliment en el forn i tancament la porta.

ACCESSORIES

POSITION Després de seleccionar la posicio de 'accessori, col-loqui els aliments en I'accessori
se?eccionat i tancament la porta. Hi ha 4 posicions de ranura, trii 'adequada per a cuinar els
aliments.

DAl

TART)

5. 5"i\l-‘SEJEn cas que desitgi ometre la funcié de precalfament del pas 3, premi la icona START/ PAUSE
per a iniciar la coccio i la pantalla mostrara el compte enrere del temporitzador i quan finalitzi la
coccié el forn emetra 5 xiulets i la pantalla mostrara “END” i totes les icones del menu s'il-luminaran.
Nota: Per a utilitzar el rostidor, toc la icona del rostidor després de prémer la icona d'inici/pausa.
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-Nota: la pantalla continuara mostrant “END” fins que es premi qualsevol de les icones del
menu, una vegada finalitzada la coccié el ventilador continuara funcionant durant uns 4 minuts per a

refredar I'aparell.

TAULA DE REFERENCIA RAPIDA DE LES FUNCIONS DE COCCIO

Sugerencia
Funcié Precalenta Sugerencia Sugerencia Accesori posicioé de la
estanteria
i Quantitat d'En funcié ’

AIRE FRED Sl dels aliments freidora 2
XIPS Si 5509 freidora 2
ALES Si 1038g (28PCS) freidora 2
PIZZA Si 13" Bandeja o rejilla para horno 3

STEAK Si 190g Bandeja o rejilla para horno 2
i En funcio dels ali-
COOKIES Sl ments seleccionats Molde 2
SNACKS si Bandeja o rejilla para horno 3
f Bandeja para hornear o cesta
VEGGIES sl para freidora de aire 3
TORRADA NO 6 Peces REJILLA DEL HORNO 2063
ENFORNA si Basege?enctgg food Bandeja o rejilla para horno 3
i Bandeja para hornear o cesta
BAGEL sl para freidora de aire 2
ROSTIR Si Bandeja o rejilla para horno 2
i Molde para hornear o tenedor I
ROSTIT Sl para asar 4 o Rotiserrie
DEHIDRATA NO CESTA FRITURA DE AIRE 1/2/3
FERMENTO NO Molde 3
DESCONGELACIO NO Molde 2
REHEAT NO Rejilla del horno 3
CALENTA NO Molde 2

TAULA DE REFERENCIA RAPIDA DE LA FUNCIO DE COCCIO DUAL

Quantitat suggeri- : Posicio6 suggeri-
FUNCIO 1 FUNCIO 2 |PRECALENTAR da de suggerida da de Prestatge
f En funcio dels ali- ]
AIRE FRED CALENT Sl ments seleccionats per a fregidora 2
i En funcié dels ali- Safata o reixeta per
ENFORNA ROSTIR Si ments seleccionats a forn 3
o : 4 o Rotiserrie
[ En funcio dels ali- | Safata per a enfornar ey
AIRE FRED CALENT Sl ments seleccionats | o forquilla per a rostir pofsmlo de la
orqueta
" ] 4 o Rotiserrie
i En funcié dels ali- | Safata per a enfornar ey
ROSTIT AIRE FRED Sl ments seleccionats | o forquilla per a rostir pOfSICIO de la
orqueta
[ En funcio dels ali- | Cistella per a fregido-
AIRE FRED ROSTIR sl ments seleccionats | ra o reixeta per a forn 203
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COM CANVIAR LA BOMBETA

ATENCIO: asseguri’s de desendollar el FORN AIR FRYER i deixi que es refredi completament

abans de tornar a col-locar la llum del forn.

Especificacions: Bombeta haldgena de 25w.

1.Giri la tapa
de lallum en
sentit contrari a
les agulles del
rellotge per a
extreure-la.

;@(

®

3. Insereixi la
bombeta nova.

o —

2.Retiri la
bombeta fosa
tirant d’ella cap a
I'exterior.

4.Giri la tapa de
la llum en el sentit
de les agulles

del rellotge per a
estrényer-la.

K
!

DESMUNTATGE DE LA PORTA INTERIOR DE CRISTALL PER A 1
LA SEVA NETEJA

Atencio: asseguri’s de refredar completament la porta de cristall
abans de desmuntar-la.

1. Els usuaris poden utilitzar tornavisos per a girar els caragols en
sentit contrari a les agulles del rellotge i desmuntar el cristall
interior per a netejar-lo.

L'usuari pot utilitzar la ventosa de silicona subministrada per a
aspirar el got i després treure’l amb les mans

Després de netejar i assecar el cristall, torni a col-locar-lo i colli
fort els caragols.

6. NETEJA | EMMAGATZEMATGE

Abans de procedir a la neteja, desendolli I'aparell de la presa de corrent i deixi que el forn i tots els
accessoris es refredin completament abans de desmuntar-los i netejar-los.

NETEJA DEL COS EXTERIOR | DE LA PORTA
Netegi el cos exterior amb una esponja suau i humida. Pot utilitzar un netejador liquid no
abrasiu o una solucié suau en aerosol per a evitar que s’acumulin les taques.

- Per a netejar la porta de cristall, utilitzi un netejavidres o detergent suau i una esponja suau o
un fregall de plastic suau. No utilitzi netejadors abrasius ni fregalls metal-lics, ja que deixarien
marques d’esgarrapades en la superficie del forn.

- Netegi la pantalla led amb un drap suau o humit. Aplica el netejador sobre el drap, no I'apliquis
directament sobre el led. Neta la pantalla del led amb un drap sec i no utilitzis netejadors
abrasius ja que podrien deixar esgarrapades en la superficie del led.

- Advertiment: Per a evitar electrocucions, no submergeixi I'aparell ni el cable d’alimentacio en
I'aigua ni en cap altre liquid.

NETEJA DE L'INTERIOR
Per a netejar les esquitxades que puguin produir-se en cuinar, netegi les parets amb una
esponja suau i humida; pot utilitzar un netejador liquid no abrasiu o una solucié suau en esprai
per a evitar que s'acumulin les taques dificils. Aplicacié el netejador en I'esponja i després
netegi-la, no I'apliqui directament en la part interior de la cavitat.

- Atenci6: Tingui molta cura en netejar les resistencies. Deixi que el forn es refredi
completament i, a continuacio, frec suaument amb una esponja o drap suau i humit al llarg de
la resisténcia. No utilitzi cap mena de producte de neteja abrasiu. Deixi que tota la superficie
s’assequi completament abans d’inserir 'endoll en una presa de corrent i encendre el forn.

A
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CONSELLS DE NETEJA PER A PARETS BUIDES

Després de cuinar aliments greixosos, apareixeran algunes taques en la part posterior i en les

parets laterals del forn. Netegi-les a temps per a evitar una acumulacié excessiva.

1. La nostra recomanacio és, abans d’usar-ho per primera vegada, greixar les parets amb una
mica d’oli de cuina, com a oli d’'oliva o gira-sol, deixar-ho amb oli unes 24 hores, retirar I'excés
amb paper de cuina i ja pots usar-lo.

2. Es cert que amb el temps canviara de color en les zones en les quals hagi estat en contacte
amb oli calent o aliments, perd aixd no afecta al seu rendiment. No és necessari eliminar a la
forca aquestes “taques”, n’hi ha prou amb retirar el menjar o I'excés d’oli que quedi. Atencié. Han
de ser taques fosques, no d’oxid.

Les diferencies de color en les parets mai han d’afectar el seu funcionament. | és aconsellable
folrar la safata de recollida d’oli amb paper d’alumini o paper de cuina, ja que és el que entra
més en contacte amb I'oli o les restes de menjar.

3. Quan acabi d'utilitzar-ho, deixi-ho refredar i netegi-ho amb un drap suau humitejat amb aigua
sabonosa (una mica de liquid rentavaixella) o simplement amb paper de cuina. Es important no
utilitzar detergents més agressius i és molt important no deixar-la tancada si no esta seca per
dins.

ELEMENT CALEFACTOR SUPERIOR | INFERIOR

Aquesta fregidora d’aire compta amb resistencies superior i inferior, que garanteixen una millor
experiencia de coccié en distribuir uniformement la calor per a obtenir aliments perfectament cuinats.
Nota: Tingui en compte que els elements calefactors superiors han d’estar en condicions de
funcionament, el color vermell dels tubs calefactors superiors és relativament menys obvi que els
inferiors. Diferents funcions tenen diferents tubs de calefaccié de treball.

Els tubs inferiors estan més calents (més vermells) perque els tubs calefactors de la part superior

i inferior tenen diferents nivells de poténcia (400w/cadascun del tub calefactor inferior, 225w/
cadascun del superior), i el tub calefactor superior esta més prop del ventilador de refrigeracio. Per
aixo el tub de calefaccio inferior es veu molt vermell, mentre que els superiors no semblen posar-se
vermells quan el forn esta funcionant, perd aixd no afecta a I'us real del forn.

El disseny de 4 tubs d’escalfament en la part superior proporciona una poténcia de 900W, i 2 en la
part inferior proporcionen una poténcia de 800W. Quan la poténcia creada des de cada costat és
similar, els aliments es poden cuinar de manera més uniforme.

Per a comprovar que els tubs de calefaccié superiors del forn funcionen correctament, es recomana
executar qualsevol dels tres programes “ESCALFAR” o “DESHIDRATAR” o “PROVAR” (en aquests
tres programes només funcionen dos tubs de calefaccié superiors).

NETEJA DE LA SAFATA RECOGEMIGAS
Despres de cada Us, retiri la safata recogemigas i rebutgi les molles. Netegi la safata amb una
esponja suau i humida. Pot utilitzar un netejador liquid no abrasiu o una solucié suau en esprai
per a evitar que s’acumulin les taques. Aplicacio el netejador sobre I'esponja, no directament
sobre la safata, abans de netejar en sec.

- Per a eliminar el greix cuit, submergeixi la safata en aigua tébia sabonosa i després renti-la amb
una esponja suau o un fregall de plastic tou. Aclareixi i assequi bé.

- Asseguri’'s sempre de tornar a inserir la safata recogemigas en el forn després de netejar-lo i
abans d'inserir I'endoll en la presa de corrent i encendre el forn.

NETEJA DE LA REIXETA DEL FORN; SAFATA DE FORN; CISTELLA | ANSA DE LA

FREGIDORA D’AIRE

- Renti tots els accessoris en aigua tébia i sabé amb una esponja suau o un fregall de plastic tou.
Aclareix-los i asseca’ls bé. No utilitzi netejadors abrasius, fregalls metal-lics ni utensilis metal-lics
per a netejar cap dels accessoris, ja que podrien danyar la superficie.

- Per a prolongar la vida util dels accessoris, no es recomana rentar-los en el rentavaixella.

EMMAGATZEMATGE

- Asseguri’s que el forn i tots els accessoris estiguin nets i secs.

- Asseguri’s que la porta esta tancada.

- Emmagatzemi I'aparell en posicié vertical, anivellat i sobre les seves potes de suport. No guardi
I'aparell si esta humit o calent. No ho guardi en ambients humits o calents.
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7. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Possibles
problemes

Possibles causes

Solucio

El forn no funciona

L'aparell no esta endollat

Asseguri's que la fregidora de forn esta endollada

L'aparell no s'ha ences

Toca la icona d'/ENCESA/APAGADA per a encendre

La porta no esta ben
tancada

Asseguri's que la porta esta ben tancada

Surt vapor per la part
superior de la porta
del forn

Els aliments que esta cui-
nant contenen molta humitat

Aixo és normal. La porta es ventila per a alliberar el vapor
creat per aliments amb alt contingut d'humitat, com a
pans congelats.

Surt fum blanc del
forn

Aquesta és la primera
vegada que uso del forn

Aixo és normal quan s’utilitza per primera vegada. Li su-
ggerim que posi el forn a la temperatura més alta i el deixi
funcionar durant 20 minutos aproximadament.

Estas cuinant menjar
greixos

Aixo és normal mentre es cuinen aliments greixosos, és
no afectara el procés de coccid

El motlle per a enfornar, la
safata recogemigas o els
escalfadors encara conte-
nen residus de greix o oli
d'un Us anterior

Asseguri's que cada component es neteja correctament
després de cada Us.

Surt fum fosc del forn

El menjar es crema

Apagui immediatament el forn, sigui cura, quan retiris el
menjar

Els ingredients cuinats
al forn no es cuinen
correctament.

Massa menjar en el forn
alhora

Reduir la quantitat d'aliments en cuinar

Temperatura massa baixa o
ajust de temps curt

Ajust la temperatura alta o un periode de temps més llarg

Triar la funcié incorrecta

Asseguri's de cuinar amb la funcié de menu adequada

Els aliments es cuinen
de manera desigual

Els ingredients s'apilen o
es mantenen a prop els uns
dels altres durant el procés
de coccio

Asseguri's que els aliments i els ingredients estiguin
repartits uniformement

La safata d'enfornar, la cistella
de fregir o la reixeta del fom no
estan ajustades.

Els accessoris de cuina es col-loquen en la posicié
adequada

Els aliments no que-
den cruixents després
de fregir-los amb aire

Ingredients amb alt contin-
gut en humitat

Ruixar o pinzellar una petita quantitat d'oli sobre els
aliments de manera uniforme ajuda al fet que quedin més
cruixents

La pantalla mostra el
codi d'error "E1".

Hi ha un curtcircuit en el
monitor de temperatura

Desconnecti el cable d'alimentacié de la presa de corrent
i posi's en contacte amb el servei tecnic de I'empresa

La pantalla mostra el
codi d'error "E2".

El controlador de tempe-
ratura o el calefactor no
funcionen.

Desconnecti el cable d'alimentacio de la presa de corrent,
torni a connectar-lo i torni a posar-lo en funcionament. En
cas que el problema no es resolgui, posi's en contacte
amb el servei técnic de I'empresa.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiére d’éco
conception applicables aux produits liés a I'énergie.

C€

DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.

Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo esta em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tensao 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restrigdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electronicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecoldgica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo & conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.

Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi
all’energia.

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG Uber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.
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Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura
normal o residuos domeésticos. Todos los equipos eléctricos, electronicos y unidades que funcionan con baterias
deben reciclarse de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos
llevandolos a un centro de eliminacién autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede
encontrar en cualquier gran supermercado cercano, tiendas de productos electronicos o electrodomésticos o
centros comerciales que tengan este tipo de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafa
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish

or household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper
manner and according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized
disposal centres or specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro
domestics products stores or malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Ce symbole sur le produit ou sur 'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet
normal ou un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent
étre recyclésde maniere appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler

en les apportant a un centre d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que
vous pouvez trouver dans tous les grands supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou
électroménagers ou les centres commerciaux qui disposent de ces types d'installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal
ou lixo doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletronicos e unidades a bateria devem ser reciclados

de maneira adequada e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um

centro de descarte autorizado pelo governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes
supermercados proximos, lojas de produtos eletronicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo
de instalacées disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Mull oder Hausmiill entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate
muissen auf ordnungsgemaRe Weise und entsprechend recycelt werden nach den értlichen Gemeindegesetzen.
Sie kénnen sie recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern
bringen, die Sie in nahe gelegenen groRen Supermarkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschaften
oder Einkaufszentren finden kénnen, die diese Typen flihren der verfligbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf europdischen Qualititsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non pud essere smaltito come normale
rifiuto domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a
batteria devono essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli

in un centro di smaltimento autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi
supermercati, nei negozi di prodotti elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di
questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢
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Tento symbol na produktu nebo na obalu znamen3, Ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo

domovni odpad. V8echna elektricka, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zpusobem a
v souladu s mistnimi zakony. MuZete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu
nebo do specializovanych popelnic, které mazete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech
s elektronikou nebo domacimi elektrospotrebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standard( kvality
Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélisko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161



PROHLASENi O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smérnice 2015/863/EU o omezeni pouziti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begreensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

CeEV

1ZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruZljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektri¢nih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

\/

1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom napo-
nu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o ogranitenju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektricnim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekoloSkom dizajnu

zahtjevi primjenjivi na proizvode povezane s energijom.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywg UE dotyczaca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektorych substancji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majgce zastosowanie do produktéw
zwigzanych z energia.

C€

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea
utilizarii a anumitor substante periculoase in
electricitate.

Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

OEKNAPALIA NPO BIANOBIAHICTb

Llen npuctpin Bignoeigae Bumoram OUpekTBn Woao
Hu3bkoi Hanpyrn 2014/35/EC.

[vpekTrBa NPO enekTpoMarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

[upekTnea 2015/863 €C npo o6MexXeHHs
BMKOPUCTaHHS NEBHUX HEGE3NeYHUX pevoBuH B
enekTpryHomy obnagHaHHi.

[OupekTrea 2009/125/EC woa0 BUMOT €KOAN3aNHY,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS 40 NPOAYKTIB, NOB'A3aHUX 3

eHeprieto.

DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensié 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacié de determinades substancies perilloses
en aparells eléctrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb I'energia.
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B

Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald
eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og
i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle nzerliggende store supermarkeder,
elektronik- eller elektriske husholdningsprodukter eller indkabscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

B

Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoce odvreci med obicajne smeti ali med
gospodinjske odpadke. Vso elektricno, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen
nacin in v skladu z lokalnimi ob¢inskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblasc¢ene centre
za odlaganje odpadkov ali specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z
elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali nakupovalnih sredicih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalazi ozna¢ava da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao obi¢no smece ili
kuéni otpad. Sva elektri¢na, elektroni¢ka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan
nacin iu skladu s lokalnim op¢inskim zakonima. MozZete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za
zbrinjavanije ili specijalizirane kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini
elektronike ili elektricnih proizvoda za kuc¢anstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

Jed

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzucac¢ razem ze zwyktymi
$mieciami lub odpadami domowymi. Caty sprzet elektryczny, elektroniczny i urzgdzenia zasilane bateryjnie
nalezy poddac recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je poddac¢
recyklingowi, zanoszac je do autoryzowanych przez rzad osrodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikéw,
ktére mozna znalez¢ w pobliskich duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa
domowego lub w centrach handlowych, w ktérych dostepne sg tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci

Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania

Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com /
0034 902 222 161

Jed

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale
sau deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie
sa fie reciclate in mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la
centre de eliminare autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari
din apropiere, magazine de produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati
disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

el

Lle cumBon Ha BMpOGi abo Ha MOro ynakoBLii BKa3ye Ha Te, LLO BUPIO He MOXHa yTUni3yBaTy ik 3BuYaiiHe cMiTTa abo
no6yToBi Binxoaw. Bce enekTpuyHe 11 enekTpoHHe obnagHaHHsA Ta Grioku, Lo npavotoTb Bif 6atapeiok, noBuHHI Byt
nepepobrneHi HaneXxHYM YYMHOM i BiANoBIAHO A0 MICLEBMX MyHiLMNanbHMX 3akoHiB. By moxeTe nepepobuty ix, Binaaswum

X 4O CXBAIEHOro ypsiioM LIeHTpY yTunisaLii abo 4o crevjanizoBaHyX KOHTEHEPIB, siki MOXHa 3HalTV B Byab-sikomy
HanGnvkYoMy BEMMKOMY CyrnepMapKeTi, MaraduHi eNnekTpoHIkv Uv NoByTOBOI TEXHIKW UM TOPrOBOMY LIEHTPI, A € Taki 3acotu.

Po3po6neHo: SOGO Ha OCHOBi EBPONENCHKNX CTAHAAPTIB AKOCTi

ImnopT: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, Icnanis

Tosap BurotosneHo B KUTAI. MicnsanpoaaxHe o6cnyroByBaHHA: Www.sogosat.com sogosat@sogosat.com
/0034 902 222 161

e
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Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries
normals o residus domestics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-
se de manera adequada i d’acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacio
autoritzat pel govern o a contenidors especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de
productes electronics o electrodomeéstics o centres comercials que tinguin aquest tipus d’instal-lacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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