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1.

E] IMPORTANTE:

Lea siempre atentamente el manual de instrucciones antes
de utilizar el producto.

Este manual se puede descargar desde nuestra pagina web
WWW.s0go.es

Conserve estas instrucciones para futuras consultas.

2. A Instrucciones de seguridad para el usuario

GENERAL

e PRECAUCIONES GENERALES
Precauciones generales durante el uso de equipos eléctricos

No utilice el aparato para ningun otro fin que no sea el descrito en
este manual.

No utilice ni guarde el aparato en el exterior.

Coloque siempre el aparato sobre una superficie plana y nivelada.
Este producto esta disefiado para uso doméstico, no industrial ni
comercial, y solo en interiores. No utilice el articulo en exteriores ni
para ningun otro fin. El uso indebido o la manipulacién incorrecta
pueden causar problemas en el aparato y provocar lesiones al
usuario.

La unidad solo debe utilizarse para los fines previstos. No se
acepta ninguna responsabilidad por los dafos derivados de un uso
inadecuado o una manipulacion incorrecta.

Antes de enchufar el aparato, asegurese de que el voltaje indicado
en la etiqueta de clasificacion coincide con el voltaje de la red
eléctrica.

Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente cuando no
lo utilice. No deje el aparato encendido sin vigilancia.

Es necesario supervisar de cerca el uso de cualquier aparato por
parte de nifios o en su proximidad.

Antes de limpiar o guardar el aparato, desenchufelo siempre de la
toma de corriente y déjelo enfriar.

El dispositivo no esta completamente desconectado de la fuente
de alimentacion, incluso después de haberlo apagado. Para
desconectarlo por completo, desconéctelo de la toma de corriente.
Los aparatos no estan disefiados para funcionar con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

Este aparato esta disefiado para su uso domeéstico y en
aplicaciones similares, tales como:
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Cocinas para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo;

Casas rurales y por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial,

Entornos tipo bed and breakfast;

Catering y aplicaciones similares no minoristas.

Evite derramar liquidos sobre el conector.

A Restricciones de uso para evitar lesiones personales

No coloque ni utilice este aparato cerca de fuentes de agua.

No coloque ni utilice el aparato y su cable de alimentacion sobre
superficies calientes (por ejemplo, placas de cocina) o cerca de ellas,
ni cerca de llamas abiertas.

No deje el cable de alimentacion colgando de bordes afilados y
manténgalo alejado de objetos calientes y llamas. No enrolle el cable
alrededor del aparato y no lo doble.

No sumerja en agua la carcasa, que contiene componentes eléctricos
y elementos calefactores, ni la enjuague bajo el grifo.

Nunca utilice accesorios que no sean recomendados por el fabricante.
El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el fabricante
del aparato puede provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones
a las personas.

Cuando desee desconectar el enchufe de la toma de corriente, hagalo
tirando del enchufe y no del cable o del propio aparato.

Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que sus manos estéen
secas antes de enchufar o desenchufar.

No utilice el dispositivo con las manos mojadas, en suelos humedos

o cuando el ambiente sea humedo, ya que existe riesgo de descarga
eléctrica.

Mientras utilice el aparato, asegurese de que el cable de alimentacion
no quede atrapado ni aplastado.

No permita que la unidad del motor, el cable o el enchufe se mojen
para evitar el riesgo de descarga eléctrica.

Tenga cuidado al manipular aparatos eléctricos, ya que la superficie
del elemento calefactor puede conservar calor residual después de su
uso. Cualquier uso indebido puede causar lesiones al usuario y danar
el aparato.

No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede alcanzar
temperaturas muy elevadas durante su funcionamiento. Utilice el asa
O guantes.

Nunca sumerja el aparato o el enchufe en agua o cualquier otro
liquido. En caso de que el aparato caiga al agua, desconéctelo
inmediatamente de la red eléctrica y llévelo a un servicio técnico
autorizado para su reparacién antes de volver a utilizarlo.
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* No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si presenta signos visibles
de dafios o si tiene una fuga.

* No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafiados. En caso
de que el cable esté dafado, solo debe ser sustituido por el fabricante,
su agente de servicio técnico o personas igualmente cualificadas para
evitar cualquier peligro.

» En caso de mal funcionamiento del aparato, o si ha sufrido algun
dano, devuélvalo al servicio técnico autorizado mas cercano para su
revision, reparacion o ajuste.

A Restricciones de uso con nifos y personas mayores

» El aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con
falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido
supervision o instruccion.

» Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, siempre que
hayan recibido supervision o instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprendan los peligros que conlleva.

* Los nifos no deben jugar con el aparato.

» Se debe supervisar a los nifios para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

» La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios, a menos que sean mayores de 8 afnos y estén
supervisados.

* Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifos
menores de 8 anos.

» No permita que los nifios utilicen el aparato sin supervision.

A Instrucciones que deben seguirse al utilizar el aparato

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de descarga electrica.

« ADVERTENCIA: No se deben colocar objetos metalicos como
cuchillos, tenedores, cucharas y tapas sobre la placa calefactora, ya
que pueden calentarse.

« ADVERTENCIA: No coloque papel, toallas ni otros objetos
inflamables sobre la superficie calefactora, ya que pueden provocar
un incendio.

* ADVERTENCIA: No utilice el aparato si la superficie de coccion esta
rota; llévelo a un centro de servicio autorizado para su reparacion.
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» Cada vez que termine, el ventilador seguira funcionando durante
un rato para disipar el calor. Cuando el ventilador deje de funcionar,
puede desenchufar el cable de alimentacion.

* No mueva la cocina de induccion durante la coccion ni con utensilios
de cocina calientes encima.

* No coloque recipientes vacios sobre el dispositivo.

* No utilice el dispositivo sobre otros aparatos eléctricos, como placas
vitroceramicas u hornos electrénicos, etc.

* No utilice el dispositivo sobre ninguna superficie metalica que sea
demasiado delgada y se deforme con facilidad.

* No bloquee las ranuras de ventilacion del dispositivo. Podria
provocar un sobrecalentamiento. Mantenga una distancia minima de
entre 5y 10 cm con respecto a paredes u otros objetos.

* No coloque la cocina de induccion junto a dispositivos u objetos
que reaccionen de forma sensible a los campos magnéticos (por
ejemplo, radios, televisores, grabadoras, etc.).

* No coloque objetos magnéticos como tarjetas de crédito, casetes,
etc. sobre la superficie de cristal mientras el dispositivo esté en
funcionamiento.

* No coloque la placa de induccién cerca de fuegos abiertos,
calefactores u otras fuentes de calor.

» Asegurese de que el cable de alimentacién no esté dafiado ni
aplastado debajo del aparato.

» Asegurese de que el cable de alimentacion no entre en contacto con
bordes afilados y/o superficies calientes.

* No introduzca objetos como cables o herramientas en las ranuras de
ventilacion. Atencion: esto puede provocar una descarga eléctrica.

* No toque la superficie caliente de la placa vitroceramica. La placa de
induccién no se calienta durante la coccion, jpero la temperatura de
los utensilios de cocina calienta la placa!

* No caliente latas sin abrir en la placa de induccién. Una lata caliente
podria explotar. Retire siempre la tapa antes.

* Las pruebas cientificas han demostrado que las cocinas de
induccion no suponen ningun riesgo. No obstante, las personas con
marcapasos deben mantener una distancia minima de 60 cm con
respecto al aparato mientras esté en funcionamiento.

« ADVERTENCIA: Tenga cuidado al manipular aparatos eléctricos, ya
que la superficie del elemento calefactor esta sujeta a calor residual
después de su uso. Cualquier uso indebido puede causar lesiones al
usuario y danar el aparato.

* No toque la superficie exterior del aparato, ya que puede alcanzar
temperaturas muy elevadas durante su funcionamiento. Ultilice el
mango o guantes de cocina.

« ADVERTENCIA: No toque las superficies calientes.

« ADVERTENCIA: Este equipo debe utilizarse con PRECAUCION, ya
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que este aparato eléctrico contiene una funcion de calentamiento. La

superficie de este aparato también es diferente de otras superficies
funcionales que pueden alcanzar altas temperaturas. Dado que las
temperaturas se perciben de forma diferente segun las personas,
el equipo solo debe tocarse por las asas y superficies de agarre
previstas para ello, con la ayuda de protectores térmicos como
guantes o prendas similares. De lo contrario, deje que se enfrie
durante el tiempo suficiente antes de tocar las superficies calientes.
No sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos. No lo lave en el
lavavajillas.

Para evitar una sobrecarga del circuito al utilizar este producto, no
utilice otro producto de alta potencia en el mismo circuito eléctrico.
Este producto se suministra con un cable de alimentacion corto. No
se recomienda utilizar un cable alargador con este producto, pero si
es necesario hacerlo:

La potencia eléctrica indicada en el cable debe ser al menos igual a
la del producto.

Coloque el cable alargador de manera que no cuelgue en un lugar
donde se pueda tropezar con él o tirar de él accidentalmente.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada
cuando el aparato esta en funcionamiento.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Consulte la seccion de limpieza y mantenimiento para obtener
mas informacion sobre como limpiar las superficies que entran en
contacto con los alimentos.

Precaucion, superficie caliente

ESPANOL

7



3. INSTRUCCIONES DE USO DE LA PLACA DE INDUCCION

No utilice este aparato con una toma de corriente eléctrica de menos de 10A, siempre debe
ser mayor (por favor, utilice al menos 15A si la cocina tiene dos quemadores y multiples

2104 guemadores). Ademas, para evitar una sobrecarga del circuito mientras utiliza este producto,
no haga funcionar otro producto de alto voltaje en el mismo circuito eléctrico.
Juenfe | Al utilizarlo, asegurese de mantenerlo sobre una superficie lisa y horizontal y a una distancia
de 10 cm de los lados de la pared.
&2 | No utilice la cocina de induccion cerca de la cocina de gas y la cocina de queroseno.

No sumerja la placa de induccion en agua directamente para limpiarla. Limpiela con un pafio
suave y humedo.

Por favor, no inserte los articulos de alambre a la salida del viento y el aire, no lo cubra con
nada, puede causar una descarga eléctrica.

Para evitar quemaduras o escaldaduras por la alta temperatura, no coloque ninguna plancha
directamente sobre la placa de induccion.

No coloque las latas cerradas con alimentos sobre la superficie de induccion para calentarlas.
Para evitar explosiones, abra la lata, vuelva a sacar los alimentos y caliéntelos con la ayuda
de cualquier olla adecuada.

No utilice la placa de induccion sobre una superficie de hierro, ni sobre ninguna superficie que
tenga una alfombrilla metalica debajo.

No coloque las ollas o sartenes vacias sobre la superficie de la placa de induccién, puede
afectar al funcionamiento del producto.

- | Mantenga siempre limpia la superficie de coccion y no deje que se acumule la grasa.
= No toque la superficie de coccién con las manos mientras esté en uso, ya que se calienta y
(P | puede provocar quemaduras. Déjela enfriar un rato antes de limpiarla o moveria.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, no lo cambie usted mismo y llévelo al centro de
servicio autorizado o a un técnico cualificado para que lo cambien.

No permita que los nifios utilicen la placa de induccion.

En caso de llevar marcapasos, pongase en contacto con su médico antes de utilizar el
aparato.
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4. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje Frecuencia Potencia

CA220-240 V 50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

2009/125/CE, sobre los requisitos de disefio ecoloégico.
Consumo de energia en modo apagado:

Consumo de energia en modo de espera:

Tiempo tras el cual el producto entra en modo apagado:

Este producto cumple con el Reglamento (UE) n.° 2023/826, en virtud de la Directiva

5. DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

1. Superficie de cristal

2. Cable de alimentacion

3. Cubierta de plastico

4. Panel de control

A.Tecla de bloqueo para nifios

B.Tecla del temporizador

C.Tecla de bajada (reduce la potencia y la
temperatura)

D.Tecla de subida (aumenta la potencia y la
temperatura)

E.Tecla de modo

F. Tecla de encendido/apagado

NIVELES DE POTENCIA:

PANTALLA | P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
POTENCIA | 300 500 |[800 | 1000 [ 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
IZQUIERDA
(W)
POTENCIA | 200 400 | 600 |[800 |1000 |1100 |1200 |1300 | 1500
DERECHA
(W)

NIVELES DE TEMPERATURA:
PANTALLA | 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 240
Temp. (°C) 60 90 120 140 | 160 180 200 220 240
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9



10

ELEGIR LOS UTENSILIOS DE COCINA ADECUADOS PARA LA INDUCCION

Utilice unicamente utensilios de cocina con una base adecuada para la
coccion por induccion. Busque el simbolo de induccion en el embalaje
o en la parte inferior de la sartén. QQQ@

También puede comprobar si su bateria de cocina es adecuada

realizando una prueba con un iman. Acerque un iman a la base de la Induction

sartén. Si se atrae, la sartén es adecuada para la induccion.

En caso de que no tenga un iman:

1. Ponga un poco de agua en la sartén. ) ﬁ r

2. Encienda el dispositivo durante 3 minutos y compruebe si el agua ')
&

se calienta.
UTENSILIOS DE COCINA APTOS:

Utensilios de cocina de hierro (acero inoxidable, hierro inoxidable, hierro fundido), con fondo
plano y un diametro de entre 16 cmy 22 cm.

("" it T 5]
'L o F Epa P el et
LI eslze ' H v ! Il sesesiny
A e S ' E : T N P
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

UTENSILIOS DE COCINA NO APLICABLES:

Ollas fabricadas con aluminio, cobre, vidrio o ceramica, ollas con un diametro de fondo de 10 cm
0 superior a 22 cm.

- - &
‘ u_' = =35, :_L_“‘_‘a PL X TN i=IL
WA masienn T YR ay §
0 ! . - ' s B o'y R
- A Semaat T - i b -l
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Nota: puede utilizar ollas fabricadas con cualquier tipo de metal (excepto acero inoxidable,
hierro inoxidable y hierro fundido) o tamafio, con la ayuda de una placa de hierro fundido o acero
inoxidable, que debe utilizarse como base. Este tipo de placa se puede comprar en cualquier
tienda de electrodomésticos o menaje del hogar cercana.

Como utilizar la placa de hierro fundido: Enchufe el aparato y coloque la placa de hierro
fundido o acero inoxidable sobre la superficie de la placa de induccion. Encienda la placa de
induccion y la placa de hierro fundido se calentara. Sobre la placa puede colocar cualquier tipo
de olla o utensilio fabricado con cualquier tipo de material y empezar a cocinar. Nota: No utilice
utensilios de cocina con bordes irregulares o base curvada.
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Asegurese de que la base de la sartén sea lisa y quede bien apoyada sobre la superficie de
cristal. Centre siempre la sartén en la zona de coccion. El diametro no debe ser inferior a 12
cm para garantizar que el campo de energia surta efecto. No utilice sartenes con un diametro
superior a 22 cm.

Levante siempre las sartenes de la placa de induccién, no las deslice, ya que podrian rayar el
cristal.

Funciones de coccion manuales: esta placa de induccion tiene 3 funciones de coccion
manuales, que son Freir, Olla caliente y Barbacoa, respectivamente. Como su nombre indica,
los valores de funcionamiento (potencia, tiempo y temperatura) de estas funciones de coccion se
pueden cambiar segun las necesidades y requisitos.

Funcion de coccién automatica: esta placa de induccién tiene 3 funciones de coccion
automaticas, que son sopa, agua y leche. En estas funciones de coccidn, los valores de
funcionamiento (tiempo, temperatura y potencia) no se pueden cambiar.

Nota: Como sugiere el propio nombre «automatico», los valores de tiempo, temperatura y
potencia no se pueden modificar en estas funciones de coccién (sopa, agua y leche).

DESCRIPCION DE LAS FUNCIONES

Preparacion: Coloque una olla adecuada sobre la superficie de cristal calefactora y enchufe

el cable de alimentacion de la placa a una toma de corriente adecuada. El sonido «Bi» de la
maquina indica que esta encendida. En ese momento, pulse la tecla de encendido/apagado de la
funcion « » para iniciar la funcion. La pantalla muestra «on» después del arranque y puede pulsar
la tecla de funcién correspondiente para entrar en el modo de funcionamiento.
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Tecla Descripcion de la funcion

Con la ayuda de este boton, podemos encender y apagar la unidad en cualquier
momento, y también se puede utilizar el mismo boton Eara poner la unidad

en modo de espera. Al pulsar este botén, la pantalla LED se ilumina durante

2 segundos y muestra «ON», lo que significa que |a unidad entra en modo de
encendido. En este momento es necesario seleccionar la funcién de coccién
ON/Off reestablecida para poner en marcha el aparato. Si no se selecciona ninguna
uncion de coccion en un plazo de 30 segundos, la unidad entra automaticamente
en modo de espera.Nota: Es necesario seleccionar cualquier funcién de coccion
en los 30 segundos siguientes al encendido del aparato para evitar que la unidad
entre en modo de espera.

Como se ha sugerido anteriormente, hay 3 funciones manuales, que son (Freir,
Olla caliente y Barbacoa) y 3 funciones automaticas, que son (Sopa, Agua y
Leche). Puede utilizar esta tecla para seleccionar cualquiera de las funciones de
cocciodn preestablecidas mencionadas anteriormente.

Para seleccionar cualquier funcién de coccién preestablecida, pulse el boton de
Modo modo Y la luz indicadora de la funcién Olla caliente comenzara a parpadear como
funcién de coccion predeterminada y la pantalla digital mostrara el tiempo y la
temperatura predeterminados, que se pueden cambiar con la ayuda de los botones
Tem?onzador y Arriba/Abajo. Para cambiar a cualquier otra funciéon de coccion,
mantenga pulsado el boton Modo hasta que la luz indicadora de la funcion deseada
comience a parpadear.

Se utiliza para ajustar la i)otencia,.la temperatura y el tiempo: con la ayuda de este
botén se puede cambiar la potencia y el tiempo segun corresponda. .
Para cambiar la potencia: Para las funciones de coccion manual, la potencia se
Buede cambiar para la zona izquierda de 300 a 2000 W y para la zona derecha de

00 a 1500 W, con 9 rangos de potencia diferentes.

Arriba Nota: se puede cambiar en las funciones de coccién Hot pot y Fré/.

(+) Para cambiar la temperatura: La temperatura se puede cambiar de 60 a 240 °C,
y abajo con 9 rangos de temperatura diferentes.
X Nota: se puede cambiar en la funcién Barbacoa. .

Para cambiar la temperatura: Cuando el dispositivo esté en modo de espera,

ulse dos veces la tecla «Power/Temp» (Encendido/Temperatura). El indicador de
emperatura se iluminara y la pantalla LED mostrara «160 °C», lo que significa que
el dispositivo esta funcionando a una temperatura de 160 °C. La temperatura se

uede ajustar pulsando las teclas «-» 0 «+». ) B B

ota: La potencia no se puede cambiar en las funciones de coccion automatica.
Para cambiar la hora: La hora se puede cambiar con la ayuda de este botdn, tal y
como se indica en la funcién Temporizador.

Temporizador: Con la ayuda de este botdn, puede cambiar el tiempo de coccién
de las funciones de freir, olla caliente y barbacoa. El temporizador solo se puede
ajustar en modo de funcionamiento.

ara cambiar el tiempo de coccién de cualquiera de las funciones mencionadas
anteriormente, seleccione la funcion, la placa de induccion comenzara a funcionar
TEMPO- y la pantalla digital mostraré la potencia _te_mFeratura. Para cambiar el tiempo, pulse
RIZADOR | el boton del temporizador y la pantalla digital comenzara a mostrar 0:00. Con la
ayuda de los botones arriba y abajo, puede cambiar el tiempo en un rango de 1
minuto a 3 horas.
Observacion: pulse la tecla «+» y el tiempo se afadira en intervalos de 10 minutos.
Pulse la tecla «-» y el tiempo se reducira en intervalos de 1 minuto.

Este aparato tiene una funcion especial de «bloqueo», que le ayuda a bloquear
gualqwe_r, funcién de coccidn para evitar que sus hijos puedan cambiar los ajustes
e coccion.
Como utilizar la funcion de bloqueo: En estado de funcionamiento, pulse durante 2
Bloqueo segundos para bloquear o desbloquear la funcién. Una vez bloqbueada, la pantalla
mostrara LOC. En estado de bloqueo infantil, todos los demas botones son
invalidos excepto «Bloqueo» y «kENCENDIDO/APAGADO».

Nota: Por razones de seguridad, el dispositivo se apagara automaticamente después de 2 horas
si no se ha ajustado el temporizador.

Temporizador:

Cuando la maquina esta en funcionamiento, pulse la tecla del temporizador para acceder al
estado de configuracion del tiempo de apagado del temporizador. La pantalla parpadeara con

el tiempo de apagado del temporizador «0:00». En ese momento, puede pulsar el boton Arriba
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o Abajo para ajustar el tiempo; 5 segundos después, el tiempo quedara ajustado. La maquina
confirmara automaticamente el tiempo, entrara en el estado de cuenta atras y se apagara
automaticamente cuando se acabe el tiempo. Esto se aplica a las funciones: Freir, Olla caliente y
Barbacoa.

DESCRIPCION DE LA FUNCION

Funcién Proceso de funcionamiento

Freir: Pulse la tecla «Mode» para seleccionar el programa Freir. Se encendera el
indicador correspondiente y la pantalla LED mostrara «1800/1300», lo 8ue S|?n|f|ca
gue la maquina esta funcionando con la potencia preestablecida de 1800 W/T300 W.
FUNCION uede ajustar la potencia pulsando la tecla «+» o «-». Se pueden ajustar un total de
FREIR 9 niveles de potencia e . Después de seleccionar la potencia, puedeé pulsar la tecla

«Timer» para ajustar el tempo de coccién. Si no se ajusta ningun tiempo de coccion,

Timer», tar el t ) d 5n. Sino, t in ti d 5

la maquina se apagara automaticamente después de 2 horas. .
Nota: Se recomienda utilizar una olla o sartén de fondo plano para obtener un mejor
rendimiento de coccion cuando se utiliza el programa Fry.

Olla eléctrica: Pulse la tecla «Mode». El indicador de la olla eléctrica se ilumina
}/ la pantalla LED muestra «1200/1000», lo que significa que la maquina esta
uncionando con la potencia preestablecida de 1200 W/1000 W. Puede ajustar la
FUNCION | potencia pulsando la tecla «+» o «-». Se pueden ajustar un total de 9 niveles de
HOT POT potencia. Después de seleccionar la potencia, puede pulsar la tecla «Timer» para
ajustar el tiempo de coccioén. Si no se ajusta ningun tiempo de coccion, la maquina
se apagara automaticamente después de 2 horas. ) »
Puede seguir pulsando la tecla «Mode» para seleccionar otras funciones de coccién
o pulsar la tecla «ON/OFF» para detener la maquina.

BBQ: Pulse la tecla «Mode» para seleccionar el programa BBQ. El indicador
correspondiente se ilumina y la pantalla LED muestra «160C», lo que significa que la
maquina esta funcionando a la temperatura preestablecida de 160 °C. Puede ajustar
la temperatura pulsando la tecla «+» o «-». Se pueden ajustar un total de 9 niveles
i de temperatura. Después de seleccionar la temperatura, puede pulsar la tecla
FUNCION | «Timer» para ajustar el tiempo de coccion. Si no se ajusta el tiempo de coccion, la
BARBA- maquina se apagara automaticamente después de 2 horas. .

COA Nota: Como indica el propio manual, el tiempo, la temperatura y la potencia se

pueden cambiar segun sea necesario. Esto solo se puede cambiar en la funcion de

coccion manual (freir, olla caliente y barbacoa).

Sopa: Pulse la tecla «Mode» para seleccionar el programa de sopa. Se iluminara

el indicador correspondiente. La pantalla LED muestra «2:00», lo que significa que

i el aparato funciona con una potencia preestablecida de 1600 W y que el tiempo de
FUNCION coccion es de dos horas. La potencia no se puede ajustar pulsando las teclas «+»
SOPA o «-». Cuando el valor de tiempo «2:00» parpadea, Se puede ajustar el tiempo de
coccion pulsando las teclas «+» 0 «-», hasta un maximo de 3 horas. )
Pulsg 8|1 be?té)(? del temporizador para ajustar la hora de encendido, el rango de ajuste
es «U: -J. ».

Agua: pulse la tecla «Mode» para seleccionar el programa de agua. Se iluminara el

. indicador correspondiente. La pantalla LED muestra «0:30», lo que significa (1u_e la

FUNCION | maquina esta funcionando con la potencia preestablecida de 2000 Wg c1ue el tiempo

AGUA de coccién es de 30 minutos. La gotenma no se puede aﬂu,star pulsando las teclas
«+» 0 «-». Cuando parpadea «0:30», se puede ajustar el tiempo de coccién pulsando

las teclas «+» 0 «-», hasta un maximo de 3 horas.

Leche: Pulse la tecla «Funcion» para seleccionar el programa de leche. Se iluminara
. el indicador correspondiente. La pantalla LED muestra «0:20», lo %Je significa que la
FUNCION | maquina esta funcionando con la potencia preestablecida de 800 W y que el tiempo
DE de coccion es de 20 minutos. La potencia no seJ)uede ajustar pulsando las teclas
LECHE «+» 0 «-». Cuando «0:20» parpadea, el tiempo de coccion se puede ajustar pulsando
las teclas «+» 0 «-», hasta un maximo de 3 horas.
Observacion: Por razones de seguridad, el dispositivo se apagara automaticamente
después de 2 horas si no se ha ajustado el temporizador.

INDICA Después de funcionar, cuando la temperatura de la superficie es alta, se enciende,
DOR DE la luz indicadora de alta temperatura Para recordar al usuario que la superficie esta
CALOR caliente. Tan pronto como la temperatura de la superficie baja, la luz indicadora de

RESIDUAL | alta temperatura se apaga.
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Nota: En cualquier funcién de coccién manual, el tiempo de coccién predeterminado es de 2
horas. En caso de que no se haya ajustado ningun tiempo, la placa funcionara durante 2 horas y
se apagara.

DETALLES DE LAS FUNCIONES DEL MENU

Funciones | Potencia/temperatura | Tiempo Potencia/rango Rango del
predeterminadas predeterminado | de temperatura temporizador
Freir 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W horas
Olla 1200/1000 W 120 minutos 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
caliente 1500 W horas
Barbacoa 160 °C 120 minutos 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00
horas
Sopa 1600 W 120 minutos - 0:01-3:00
horas
Agua 2000/1500 W 30 minutos - 0:01 -3:00
horas
Leche 800 W 20 minutos - 0:01 -3:00
horas

Limpieza y mantenimiento

1. Apague el aparato pulsando «On/Off» y espere hasta que se apague la luz. Una vez apagado,
desenchufe el cable de alimentacion.

2. Espere un rato y deje que el aparato se enfrie.

3. Puede utilizar un detergente suave o liquido lavavajillas con un pafio suave para eliminar la
suciedad.

4. No utilice productos derivados del petréleo para evitar daiar las piezas de plastico, la carcasa
o el panel de control.

5. No lo limpie con agua corriente ni lo sumerja en agua, ya que el agua podria penetrar en el
interior y dafar el aparato.

6. Asegurese siempre de que la placa superior y la sartén/olla estén limpias antes de cocinar, ya
que la suciedad de la sartén/olla se pegara a la placa y esta se decolorara.

7. Puede limpiar la rejilla de ventilaciéon con una aspiradora para aspirar la suciedad o puede
utilizar algodén si la suciedad contiene aceite.

8. También se puede utilizar un cepillo de dientes con un poco de jabén para limpiar la superficie,
siempre que se utilice con suavidad sobre el aparato.

9. No utilice abrasivos ni detergentes fuertes, ya que pueden provocar una reaccion quimica.

10.Una vez eliminada la suciedad, utilice un pafio seco y suave para secar el aparato.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Problemas

Posibles causas

Soluciones

El dispositivo no se enciende.

No hay alimentacién.

» Compruebe que el enchufe
esté bien conectado.

» Compruebe que el cable de
alimentacion esté intacto.

» Compruebe la fuente de
alimentacion.

» Compruebe el voltaje si es
demasiado bajo.

Si ha comprobado todo y el
problema persiste, llame al
centro de servicio técnico.

Las teclas de funcion no
responden.

El panel de control esta
bloqueado.

Desbloquee el panel de
control con la tecla de
bloqueo.

El dispositivo hace ruidos de
clic.

Esto puede deberse a la
estructura de los utensilios de
cocina (las capas de diferentes
metales vibran de forma
diferente).

Esto es normal e inofensivo.

Se puede escuchar un ligero
zumbido cuando se utiliza a
alta potencia.

Esto puede deberse a la
tecnologia de induccion.

Es normal, pero el ruido
disminuye o desaparece por
completo al reducir el nivel de
potencia.

Ruido del ventilador.

Un ventilador de refrigeracion
integrado en el dispositivo evita
que la unidad se sobrecaliente.
Si es necesario, sigue
funcionando incluso después
de apagar la placa.

Esto es normal y necesario
para un funcionamiento

sin errores. No desconecte
el aparato de la fuente de
alimentacion mientras el
ventilador esté funcionando.

Los utensilios de cocina no se
calientan

Los utensilios de cocina no son
aptos para la induccién o no se
detectan.

Utilice utensilios de cocina
aptos para induccion del
tamafo adecuado para la
zona de coccién deseada y
coléquelos correctamente.
Consulte el capitulo sobre
utensilios de cocina.

ESPANOL
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CcODIGOS DE ERROR

Cédigo | Significado Qué hacer
de error
EO No se ha detectado ningun Coloque un recipiente adecuado en el centro de
recipiente adecuado la zona de coccién correspondiente (véase el
capitulo sobre recipientes).
E1 El voltaje es demasiado bajo Compruebe el suministro eléctrico. Si es normal,
(menos de 85 V). vuelva a encender la placa.
E2 El voltaje es demasiado alto Compruebe la fuente de alimentacion. Si es
(superior a 285 V). normal, vuelva a encender la placa.
E3 Mensaje de error del sensor Péngase en contacto con el servicio de atencion
de la placa de coccion al cliente o con un electricista cualificado.
| cortocircuito
E4 Mensaje de error del sensor Pdéngase en contacto con el servicio de atencion
IGBT / cortocircuito al cliente o con un electricista cualificado.
E5 Sobrecalentamiento de la » Asegurese de que las vias de ventilacién
placa no estén bloqueadas y que la temperatura
ambiente no sea demasiado alta.
» Asegurese de que los utensilios de cocina
no sobresalgan de las marcas de la zona de
coccioén en direccion al panel de control para
evitar que se sobrecalienten.
» Asegurese de que el ventilador esta
funcionando.
E6 Sobrecalentamiento del IGBT » Asegurese de que las vias de ventilacion
no estén bloqueadas y que la temperatura
ambiente no sea demasiado alta.
» Asegurese de que los utensilios de cocina
no sobresalgan de las marcas de la zona de
coccion en direccion al panel de control para
evitar que se sobrecalienten.
E7 Averia del sensor de la placa Péngase en contacto con el servicio de atencion
de coccion al cliente o con un electricista cualificado.
EC Fallo de comunicacioén entre la | < Pédngase en contacto con el servicio de
pantalla y la placa base atencion al cliente o con un electricista
cualificado.
» Asegurese de que el ventilador esta
funcionando.
ESPANOL




1. E] IMPORTANT:

* Always read the instruction book carefully before using.

* This manual can be downloaded from our web page
WWWS0gO.es

* Keep these instructions for future reference.

2. & Safety instructions for the user
PR(I;E?::;%NS GENERAL PRECAUTIONS
General precautions during the use of electrical equipment

* Do not use the appliance for any other purpose than described
in this manual.

» Do not use or store the appliance outdoors.

» Always place the appliance on to the flat an even surface.

* This product is intended for indoor, non-industrial, non-
commercial and only for household use. Do not use the item
outdoors or for any other purpose. Misuse or improper handling
may cause problems in the appliance and cause injury to the
user.

* The unit must be used only for the intended purposes. No
liability is accepted for damages arising from improper use or
wrong handling.

« Ensure that the voltage indicated on the rating label matches the
mains voltage before plugging in the appliance.

+ Always remove the plug from the power socket when the
appliance is not in use. Do not leave the appliance unattended
when switched on.

* Close supervision is necessary when any appliance is being
used by or near children.

» Before cleaning or storing your appliance, always unplug the
appliance from the power supply and let it cool down.

* The device is not completely disconnected from the power
source, even after it has been turned off. To disconnect it
completely, disconnect it from the mains plug.

» The appliances are not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

» This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
- Farm houses and by clients in hotels, motels and other
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residential type environments;

Bed and breakfast type environments;
Catering and similar non-retail applications.
Avoid spillage on the connector

ARestrictions on use to avoid personal injury

Do not place or operate this appliance near water sources.

Do not place or operate the appliance and its power cord on or
near hot surfaces (e.g., stove plates) or open flames.

Do not leave the power cord hanging from sharp edges and
keep away from hot objects and flames. Do not wind the cord
around the appliance and do not bend it.

Neither immerse the housing, which contains electrical
components and the heating elements in water, nor rinse it
under the tap.

Never use accessories that are not recommended by the
manufacturer.

The use of accessories not recommended or sold by the
appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

When you want to remove the plug from the wall contact, please
do this at the plug itself and not by pulling on the cable or the
appliance itself.

To avoid electric shock, make sure your hands are dry before
plugging or unplugging.

Do not use the device with wet hands, on damp floors or when
the atmosphere is humid there is a risk of electric shock.

While using the appliance, make sure that the power cord must
not be caught or crushed.

Do not let the motor unit, cord or plug get wet to protect against
risk of electric shock.

Be careful, while handling electrical appliances, as the surface
of the heating element is subject to residual heat after use. Any
misuse may cause potential injury to the user and may damage
the appliance.

Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
Never immerse the appliance or the plug-in water or any other
liquid. In the event of the appliance falling in water, disconnect
immediately from the mains supply and take it to an authorized
service agent for repair before reusing.

Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are
visible signs of damage or if it has a leak.
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Do not use the appliance if the cable or plug is damaged. In
case of the cord be damaged, it must be replaced only by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid Hazard.

In case of appliance malfunction, or if it has been damaged

in any manner, return the appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair or adjustment.

A Restrictions on use when used with children and elders

The appliance is not to be used by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Do not allow the children to use the appliance without
supervision.

A Instructions to follow when using the appliance

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

WARNING: Metallic objects such as knives, forks, spoons and
lids should not be placed on the hotplate since they can get hot.
WARNING: Please don’t put paper, towels and other flammable
items on the heating surface, as it can cause fire.

WARNING: Please do not use the appliance, if the cooking
surface is broken, take it to the authorized service centre for
repair.

Every time you finish, the fan keeps working for a while to
dissipate the heat. When the fan stops working, you can unplug
the power cord.

ENGLISH
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Do not move the induction cooker during cooking or with hot
cookware on top of it.

Do not place any empty containers on the device.

Do not operate the device on top of any other electric appliances
such as ceramic hob or electronic oven etc.

Do not operate the device on any metallic surface which is too
thin and easy to become deformed.

Do not block the ventilation slots of the device. It may cause
overheating. Keep a minimum distance of 5 to 10 cm to walls or
other items.

Do not place the induction cooker next to devices or objects,
which react sensitively to magnetic fields (e.g. radios, TVs,
cassette recorders, etc.).

Do not place any magnetic objects like credit cards, cassettes
etc. on the glass surface while the device is in operation.

Do not place the induction cooker next to open fires, heaters or
other sources of heat

Make sure that the mains cable is not damaged or squashed
beneath the device.

Make sure that the mains cable does not come into contact with
sharp edges and/or hot surfaces.

Do not insert any objects like wires or tools into the ventilation
slots. Attention: This may cause electric shock.

Do not touch the hot surface of the ceramic field. The

induction cooker does not heat up itself during cooking, but the
temperature of the cookware heats up the cooker!

Do not heat up any unopened tins on the induction cooker. A
heated tin could explode. Always remove the lid beforehand.
Scientific tests have proven that induction cookers do not pose
a risk. However, persons with a pacemaker should keep a
minimum distance of 60 cm to the device while it is in operation.
WARNING: Be careful, while handling electrical appliances, as
the surface of the heating element is subject to residual heat
after use. Any misuse may cause potential injury to the user and
may damage the appliance.

Do not touch the outer surface of the appliance as it can get
very hot during operation. Instead, use the handle or mitts.
WARNING: Do not touch hot surfaces.

WARNING: This equipment shall be used with CAUTION as
this electrical appliance contains a heating function. Surface of
this appliance is also different from other functional surfaces
which can produce high temperatures. Since temperatures are
differently perceived by different persons. The equipment must
be touch only at intended handles and gripping surfaces with
the help of heat protectors like gloves or similar type of clothing.
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Otherwise let it for sufficient time to cool down before touching
the hot surfaces.

Do not immerse the device in water or other liquids. Do not
wash it in the dishwasher.

To avoid a circuit overload when using this product, do not
operate another high-wattage product on the same electrical
circuit.

A short power supply cord is provided with this product. An
extension cord is not recommended for use with this product,
but if one must be used:

The marked electrical rating of the cord must be at least as great
as that of the product.

Arrange the extension cord so that it does not hang where it can
be tripped over or pulled unintentionally.

The temperature of accessible surfaces may be high when the
appliance is operating.

CLEANING AND MAINTENANCE

Kindly refer to the cleaning and maintenance section for details on
how to clean surfaces which comes in the contact of food.

Caution, hot surface /A
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3. INSTRUCTIONS WHILE USING INDUCTION HOB

Do not use this appliance with wall outlet of electrical rating less than 10A, it should always be
more (pls use at least 15A if the cooker has two burners and multiple burners). Also, to avoid a

2108 circuit overload while using this product, do not operate another high-wattage product on the
same electrical circuit.
JJteemfe | While using make sure to keep it on smooth and horizontal surface and with distance of 10
cm from wall sides.
&2 | Do not use the induction cooker nearby gas cooker and kerosine cooker.

Do no immerse the induction cooker in water directly to clean. Wipe it with the soft and damp
cloth.

Please do not insert the wire items to the wind and air outlet, do not cover it with anything, it
can cause electric shock.

In order to getting burn or scald from the high temperature, do not place any iron sheet directly
on the induction hob.

Do not place the sealed cans with food on the induction surface to warm. To avoid explosion,
open the can, re-move the food and warm it with the help of any suitable pot.

1': Do not use the induction hob on the top of iron surface, or any surface with metal mat under-
neath.

! Do not place the empty pots or pans on the induction hob surface, it can affect the product
working performance.

" | Always keep clean the cooking surface and do not let the grease getting accumulate.

— Do not touch the cooking surface with the hands while in use as it gets warm and can cause
scald. Let it cool for a while before cleaning or moving.

= If the power cord is damaged, do not change it yourself and take it to the authorized service
centre or qualified technician to change it.

7]

Do not let the children to use the induction hob.

In case having pacemaker, contact with your doctor be-fore using appliance.

22
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4. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Voltage Frequency

Power

CA220-240 V 50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

the Eco design requirements.
Power consumption in off mode:
Power consumption in standby mode:

Time after which the product enters into off mode:

This product complies with EU regulation 2023/826 under directive 2009/125/EC on

5. PARTS DESCRIPTION

1. Glass Surface

2. Power Cord

3. Plastic Cover

4. Control panel

A. Child lock key

B. Timer key

C. Down key (Lowering the power and
temperature)

D. Up Key (Increasing the power and
temperature value)

E. Mode key

F. On/Off key

POWER LEVELS:

Display P1 P2 P3 P4 P5 P6 pP7 P8 P9

Left Power | 300 500 | 800 |1000 [ 1200 | 1400 [ 1600 | 1800 | 2000
(W)

Right Power | 200 400 | 600 |800 |1000 |1100 | 1200 | 1300 | 1500
(W)

TEMPERATURE LEVELS:
Display 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
Temp. (°C) 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
ENGLISH
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CHOOSING THE RIGHT COOKWARE FOR INDUCTION

Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for
the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan. QQQ@)

Also, you can check whether your cookware is suitable by carrying
out a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. Ifitis

attracted, the pan is suitable for induction. Indisetian

In case If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan. —mm———

2. Turn on the device for 3 minutes and check if water gets hot. ﬂ ’
>

APPLICABLE COOKWARE:

Iron cookware (stainless steel, stainless iron, cast iron), the bottom of the cookware is flat, the
diameter of the bottom is between 16cm and 22cm.

‘U } 4’3"‘-.. y-..:.ﬂ...-._ i‘;'\-.i
-1"""‘ ezt n Pt H g :n \: ______
Tl Rgeei w8 AL L
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

COOKWARE NOT APPLICABLE:

Pots made of aluminium, copper, glass, ceramic as materials, pots with a bottom diameter of
10cm or greater than 22cm

- - - £
() = 225 s Ve, P il
R eitEnn Ty T Wy { 8
‘i ' ' - ' - I o'y g |
- SUS Semaal LS ey -
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Note: you can use the pots made with any kind of metal (except stainless steel, stainless iron,
cast iron) or size, with the help of cast or stainless-steel plate, which need to use as the base.
This kind of plate you can buy in any nearby electronic or home cookware store.

How to use the Cast iron Plate: Plug in the appliance and place the cast or stainless-steel plate
on the top of induction hob surface. Switch on the induction hob and the cast iron plate will gets
warm, on the top of this plate you can place any kind of pot or utensils made with any kind of
material and start cooking. Note: Do not use cookware with jagged edges or a curved base.
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Make sure that the base of your pan is smooth and sits flat against the glass surface. Always
center your pan on the cooking zone. The diameter should not be less than 12 cm to ensure that
the energy field has an effect. Do not use pans with a diameter exceeds 22 cm.

Manual cooking functions: This Induction Hob has 3 Manual cooking function, which are Fry,
Hot Pot and Barbecue respectively. As the name suggests, the functioning values (Power, Time
and Temperature) of these cooking functions can be changed as per need and requirement.

Automatic Cooking Function: This Inductions hob has 3 Automatic cooking functions, which are
Soup, Water and Milk. In these cooking functions the functioning values (Time, Temperature and
power) cannot be changed.

Note: As the automatic name itself suggests that the time, Temperature and Power values cannot
be changed in these cooking functions (Soup, Water and Milk).

FUNCTIONS DESCRIPTION

Preparation: Place a suitable pot on the heating glass surface, plug in the power cord of the hob
into a suitable power socket. The “Bi” sound of the machine indicates that it is powered on. At this
time, press the ON/OFF key to start. The display shows “on” after booting, and you can press the
corresponding function key to enter into working mode.
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Key

Function description

ON/Off

With the help of this button, we can switch on and switch off the unit any time, also
the same button can be used to bring the unit in standby mode. By pressing this
button LED display lights up for 2 seconds and it displays “ON”, which means unit
enters into the power-on mode. this time need to select the pre-set cooking function
to run the appliance. In case if within 30 seconds we do not select any cooking
function, the unit automatically enters into the standby mode.

Note: It is necessary to select any cooking function within 30 seconds after
switching on the appliance, to avoid unit enters into standby mode.

Mode

As it has been suggested previously that there are 3 manual functions, which are
(Fré/, Hot pot; and Barbecue) and 3 automatic functions which are (Soup, Water

and Milk). You can use this key to select any one of these pre-set cooking functions
mentioned above. . . .

To select any pre-set cooking function, press the mode button and Hotpot function
indicator light starts blinking as default cooking function and digital dlsplayrshows
the default time and temperature, which can be changed with the help of Timer and
UP/Down buttons. To change with any other cooking function keep pressing Mode
button until desired functions indicator light starts blinking.

UP (+)
and Down

¢

Use for power, temperature and time adjustment: With the help of this button power

and time can be changed accordingly. ) )

To change the Power: For the Manual cooking functions power can be changed for

left zone from 300 to 2000W and for right zone from 200 to 1500 W, with 9 different
ower ranges.

Rlote: can be changed in Hot pot and Fry cooking function.

To chan%e the temperature: The temperature can be changed from 60 to 240°C,

with 9 different temperature ranges. )

Note: can be changed in Barbecue function.

To change the Tempefature: When the device is in standby mode, press the

“Power/ emJ)“ key twice. The Temperature indicator lights LH) and LED display

shows “160°C", which means the device is working with 160°C temp. The

temperature can be adLusted by pressin?" -or “+7key.

Note: Power can’t be change in automatic cooking functions. )

To_change the time: Time can be changed with the help of this button as mentioned

in Timer function.

Timer

Timer: With the help of this button, you can change the cooking time of Fry, Hot pot
and BBQ cooking function. The timer can only be set in working mode. .

To change the cooking time of any function mentioned above, select the function,
induction hob starts working and digital display shows the Power/Temperature, to
change to the time press the timer button and digital display starts showing the
0:00. With the help of Up and down buttons can change the time in the range of 1
minute to 3Hrs. ) ) )

Remark: Press “+” key, the time will be added by 10 minutes. Press “-” key, the
time will be reduced by 1 minute.

Lock

This appliance has a special function of “Lock”, which helps you to lock any cooking
function to avoid that your children can change the cooking settings.

How to use lock function: In the working state, press for 2s to lock or unlock the
function. Once locked, the display will show LOC. In the child lock state, all other
buttons are invalid except “Lock”and “ON/OFF”.

Note: For safety reasons, the device will automatically shutoff after 2 hours, if the timer has not

been set.

Timer:

When the machine is working, press the timer key to enter the time setting state of the timer
shutdown. The display flashes the timer shutdown time “0:00”. At this time, you can press the Up
or Down button to set the time, 5 seconds later the time is set. The machine will automatically
confirm the time, the time enters the countdown state, and automatically shuts down when the
time is up. This applies for functions: Fry, Hotpot and Barbecue.
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FUNCTION DESCRIPTION

Function

Working process

Fry
function

Fr¥1: Press the “Mode” key to select the Fry program. The corresponding indicator
lights up, and the LED screen shows “1800/1300”, which represents the machine

is working under the preset power of 1800VW/1300W. You can adjust the power by
pressing the “+” or “-" key. A total of 9 levels of power can be adjusted . After selecting
power, you can press the “Timer” key to set the cooking time. If no cooking time is
set, the machine will automatically shut down after 2 hours.

Note: It's suggested to use a flat-bottomed pot or pan for better cooking performance
when using Fry program.

HOT POT
function

Hot-pot: Press the “Mode” key. The Hot-pot indicator lights up, and the LED screen
shows “1200/1000”, which represents the machine is working under the preset power
of 1200W/1000W. You can adjust the power by pressing the "+” or “-” key. A total of 9
levels of power can be adjusted. After selecting power, you can _E)ress the “Timer” key
to set the cooking time. If no cooking time is set, the machine will automatically shut
down after 2 hours. . .

You can continue to press the “Mode” key to select other cooking functions or press
the “ON/OFF” key to stop the machine.

Barbecue
function

BBQ: Press the “Mode” key to select the BBQ program. The corresponding indicator
lights up and the LED screen shows “160C”, which represents the machine is working
under the preset temperature of 160°C. You can adjust the temperature by pressing
the “+” or *-” key. A total of 9 levels of temperature can be adjusted . After sele_ctln?
temperature, you can Fress the “Timer” key to set the cooking time. If no cooking time
is set, the machine will automatically shut down after 2 hours.

Note: As the manual word itself indicates, that the time, temperature and power
can be changed accordingly as per need. This can be changed only in the manual
cooking function (Fry, Hot pot and Barbecue).

Soup
function

Soup: Press the “Mode” key to select the so.u;?I program. The corresponding indicator
lights ug. The LED screen shows “2:00”, which represents the machine working
under the preset power of 1600W and the cooking time is two hours. The power can
not be adjusted b% pressing the “+” or “-” key. When time value “2:00” flashes, the
cooking time can be adjusted by gressmg the “+” or “-” key, up to 3 hours.

S
Press the timer button fo set thé Switch-on time, the setting range is “0:01-3:00”.

Water
function

Water: Press the “Mode” key to select the water pro%_ram. The corresponding.
indicator lights up. The LED screen shows “0:30”, which represents the machine is
working under the preset power of 2000W and the cooking time is 30 minutes. The
power can not be adjusted by pressing the”+” or “-” key. When “0:30" flashes, the
cooking time can be ‘adjusted by pressing the “+” or “-" key, up to 3 hours.

Milk
function

Milk: Press the “Function” key to select the milk program. The corresponding indicator
lights uﬁ. The LED screen shows “0:20”, which represents the machine is working
under the preset power of 800W and the cooking time is 20 minutes. The power can
not be adjusted by pressing the”+” or “-” key. When “0:20” flashes, the cooking time
can be a gusted by pressing the “+” or “-” key, up to 3 hours. )
{?ema_rk: tor stafety reasons, the device will automatically shut off after 2 hours if the
imer is not set.

Residual
heat
indicator

After working, when the temperature of the surface is high, then high temperature
indicator light turn on to remind the user, that the surface is hot. As soon as surface
temperature goes down, the high temperature indicator light goes out.

ENGLISH
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Note: In any manual cooking function default cooking time it 2 Hrs. In case if no time has been
set then the hob will work for 2 hours and turn off.

MENU FUNCTIONS DETAILS

Functions | Default power / Default time Power/ Temp. Timer range
Temp. Range

Fry 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01-3:00
1500 W horas

Hot Pot 1200/1000 W 120 minutos 300-2000 / 200- 0:01-3:00
1500 W horas

Barbecue 160 °C 120 minutos 60 °C —240°C 0:01-3:00
horas

Soup 1600 W 120 minutos - 0:01-3:00
horas

Water 2000/1500 W 30 minutos - 0:01-3:00
horas

Milk 800 W 20 minutos - 0:01-3:00
horas

Cleaning and Maintenance

1. Turn the appliance off by pressing “On/Off” and wait until the light turns off. Once off, unplug
the power cord.

. Wait for some time and let the appliance cool down

. You can use mild detergent or dishwashing liquid with a soft cloth to remove dirt.

Do not use any petrol products to avoid damaging the plastic parts, the casing or the operating

panel.

. Do not clean it with running water or immerse it in water as water will get inside and damage

the appliance.

. Always make sure that the top plate and the pan/pot is clean before cooking as the dirt from

the pan/pot will stick to the plate and plate will get discoloured.

. You may clean the air vent by vacuum cleaner to suck up the dirt or you can use cotton if the

dirt is with oil.

. Toothbrush with little soap can also be used to clean the surface as long as you use it gently on

the appliance.

Do not use abrasives or strong detergents as it may get chemical reaction.

0.After dirt has been removed, use a dry, soft cloth to wipe dry the appliance.
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TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The device doesn’t turn on.

No power.

» Check the plug if connected
properly.

» Check the power cord if it is
intact.

» Check the power supply.

» Check the voltage if too low.
If you've checked everything
and the problem still exists,
call the service center.

The function keys are
unresponsive.

The control panel is locked.

Unlock the control panel by
lock key.

The device makes clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metal
vibrates differently).

This is normal and harmless.

A slight humming noise can be
heard when operating at high
power.

This can be caused by
induction technology.

This is normal, but the noise
decreases or disappears
completely by reducing the
power level.

Fan noise.

A cooling fan integrated in the
device prevents the unit from
overheating. If necessary, it
continues to run even after the
hob is switched off.

This is normal, but the noise
decreases or disappears
completely by reducing the
power level.

The cookware doesn’t heat

The cookware is not suitable

for induction or is not detected.

Use induction-suitable
cookware in a suitable size
for the desired cooking zone
and position it correctly. See
cookware chapter.
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CcODIGOS DE ERROR

Error Meaning What to do

code

EO No suitable cookware was Place suitable cookware in the middle of the

identified corresponding cooking zone (see cookware
chapter)

E1 The voltage is too low (less Check the power supply. If it is normal, turn the

than 85 V) hob back on.

E2 The voltage is too high (higher | Check the power supply. If it is normal, turn the

than 285 V) hob back on.

E3 Error message of the cooktop Contact the customer service or a qualified

sensor / short circuit electrician.

E4 Error message of the IGBT Contact the customer service or a qualified

sensor / short circuit electrician.

E5 Overheating of the hob » Ensure that the ventilation paths are not
blocked and that the ambient temperature is
not too high.

» Make sure that the cookware does not
protrude over the cooking zone markings in the
direction of the control panel to prevent it from
overheating.

 Ensure that the fan is running.

E6 Overheating of IGBT » Ensure that the ventilation paths are not
blocked and that the ambient temperature is
not too high.

» Make sure that the cookware does not
protrude over the cooking zone markings in the
direction of the control panel to prevent it from
overheating.

E7 Malfunction of the cooktop Contact the customer service or a qualified

sensor electrician.

EC Communication failure » Contact the customer service or a qualified

between display and electrician..
mainboard  Ensure that the fan is running.
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1.

E] IMPORTANT:

Lisez toujours attentivement le manuel d’instructions avant
de l'utiliser.

Ce manuel peut étre téléchargé a partir de notre page web
WWW.S0JO.€S.

Conservez ces instructions pour vous y référer ultérieurement.

2. AConsignes de sécurité pour l'utilisateur

GENERAL

jaauiad PRECAUTIONS GENERALES
Précautions générales lors de l'utilisation d’équipements électriques

N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles décrites dans ce manuel.
N'utilisez pas et ne rangez pas 'appareil a l'extérieur.

Placez toujours 'appareil sur une surface plane et réguliére.

Ce produit est destiné a un usage domestique, non industriel et non
commercial, a l'intérieur uniquement. Ne lutilisez pas a I'extérieur ou a
d’autres fins. Une mauvaise utilisation ou une manipulation incorrecte

eut endommager l'appareil et blesser lutilisateur.

‘appareil doit étre utilisé uniguement aux fins prévues. Aucune
responsabilité n'est acceptée pour les dommages résultant d’'une
utilisation ou d’une manipulation incorrecte.

Assurez-vous que la tension indiquée sur I'étiquette correspond a la

tension du secteur avant de brancher l'apparell.

Débranchez toujours la fiche de la Prise de courant lorsque l'appareil n'est
as utilisé. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est allumé.
ne surveillance étroite est nécessaire lorsque 'appareil est utilisé par ou

a proximité d’enfants.

Avant de nettoyer ou de ranger votre appareil, débranchez-le toujours de

lalimentation électrique et laissez-le refroidir.

L’anareiI n'est pas complétement déconnecté de la source

d’alimentation, méme aprées avoir été mis hors tension. Pour le

déconnecter complétement, débranchez-le de la prise secteur.

Les appareils ne sont pas destinés a étre utilisés avec une minuterie

externe ou un systéme de télécommande séparé.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques

et similaires, telles que :

Les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres
environnements de travail ;

Les fermes et par les clients dans les hétels, motels et autres
environnements de type résidentiel ;

es chambres d’hotes ;

Restauration et applications similaires non commerciales.

Evitez tout déversement sur le connecteur
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Restrictions d’utilisation pour éviter les blessures
corporelles

(l;l,e placez pas et n'utilisez pas cet appareil a proximité de sources
eau.
Ne placez pas et n'utilisez pas I'appareil et son cordon
d’alimentation sur ou a proximité de surfaces chaudes (par
exemple, des plaques de cuisson) ou de flammes nues.
Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre sur des bords
tranchants et éloignez-le des objets chauds et des flammes.
N’enroulez pas le cordon autour de I'appareil et ne le pliez pas.
Ne plongez pas le boitier, qui contient des composants électriques
et t()j.esté éments chauffants, dans I'eau et ne le rincez pas sous le
robinet.
N'utilisez jamais d’accessoires qui ne sont pas recommandeés par le
fabricant.
L'utilisation d’accessoires hon recommandeés ou vendus par le
fabricant de 'appareil peut entrainer un incendie, un choc électrique
ou des blessures.
Lorsque vous souhaitez débrancher la fiche de la prise murale,
veuillez le faire au niveau de la fiche elle-méme et non en tirant sur
le cable ou I'appareil.
Pour éviter tout risque d’électrocution, assurez-vous que vos mains
sont séches avant de brancher ou de débrancher I'appareil.
N'utilisez pas 'appareil avec les mains mouillées, sur un sol humide
ou dans une atmosphére humide, car cela pourrait entrainer un
risque d’électrocution.
Pendant I'utilisation de I'appareil, veillez a ce que le cordon
d’alimentation ne soit pas coincé ou écraseé.
Ne laissez pas le moteur, le cordon ou la fiche se mouiller afin
d’éviter tout risque d’électrocution.
Soyez prudent lorsque vous manipulez des appareils électriques,
car la surface de I'élément chauffant reste chaude apres utilisation.
Toute utilisation abusive peut causer des blessures a I'utilisateur et
endommager 'appareil.
Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil, car elle peut
devenir trés chaude pendant son fonctionnement. Utilisez plutét la
oignée ou des gants.
e plongez jamais I'appareil ou la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide. Si I'appareil tombe dans I'eau, débranchez-le
immeédiatement du secteur et apportez-le a un réparateur agrée
our le faire réparer avant de le réutiliser.
‘utilisez pas | fg}pareil s’il est tombé sur le sol, s'il présente des
signes visibles de détérioration ou s'il fuit.
N'utilisez pas 'appareil si le cable ou la fiche sont endommages.
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Si le cordon est endommagé, il doit étre remplacé uniquement par
le fabricant, son agent de service ou des personnes qualifiées afin
d’éviter tout danger.

En cas de dysfonctionnement de I'appareil ou s'il a été endommage
de guelque maniére que ce soit, renvoyez-le au centre de service
agree le plus proche pour qu’il soit examing, répare ou réglé.

Restrictiong d”utilisation avec des enfants et des
personnes agées

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou manquant d’'expérience et de connaissances, sauf si elles
ont été supervisées ou ont regu des instructions.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus

et par des personnes dont les capacités ph%/siques, sensorielles

ou mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et de
connaissances, a condition qu elles aient regu une supervision ou des
instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
gu’elles comprennent les dangers encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu'ils ne jouent
Eas avec l'appareil.

e nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s’ils sont agés de plus de 8 ans et surveillés.
Sa%dez lappareil et son cordon hors de portée des enfants de moins

e 8 ans.

Ne laissez pas les enfants utiliser 'appareil sans surveillance.

& Instructions a suivre lors de I'utilisation de I'appareil

AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez I'appareil
pour éviter tout risque d’électrocution.

AVERTISSEMENT : les objets métalliques tels que les couteaux,
fourchettes, cuilleres et couvercles ne doivent pas étre placés sur
la plaque chauffante, car ils peuvent devenir chauds.
AVERTISSEMENT : veuillez ne pas placer de papier, de serviettes
ou d’autres objets inflammables sur la surface chauffante, car cela
pourrait provoquer un incendie.

AVERTISSEMENT : veuillez ne pas utiliser 'appareil si la surface
de cuisson est cassée. Apportez-le a un centre de service agrée
pour le faire réparer.

A chaque fois que vous avez terminé, le ventilateur continue de
fonctionner pendant un certain temps afin de dissiper la chaleur.
Lorsque le ventilateur s’arréte, vous pouvez débrancher le cordon
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d’alimentation.

Ne deplacez pas la cuisiniere a induction pendant la cuisson ou
lorsqu’elle est recouverte d'ustensiles chauds.

Ne placez aucun récipient vide sur 'appareil.

N'utilisez pas I'appareil sur d’autres appareils électriques tels
qgu’une plaque vitrocéramique ou un four électrique, etc.

N'utilisez pas I'appareil sur une surface métallique trop fine et
susceptible de se déformer facilement.

Ne bloquez pas les fentes d'aération de I'appareil. Cela pourrait
entrainer une surchauffe. Maintenez une distance minimale de 5 a
10 cm par rapport aux murs ou a d’autres objets.

Ne placez pas la cuisiniére a induction a proximité d’appareils ou
d’objets sensibles aux champs magnétiques (par exemple, radios,
téléviseurs, magnétophones, etc.).

Ne placez aucun objet magnétique tel que des cartes de crédit,
des cre]assettes, etc. sur la surface en verre lorsque I'appareil est en
marche.

Ne placez pas la cuisiniére a induction a proximité d’un feu ouvert,
d’'un radiateur ou d’autres sources de chaleur.

Assurez-vous que le cable d’alimentation n’est pas endommagé ou
écrasé sous l'appareil.

Assurez-vous que le cable d’alimentation n’entre pas en contact
avec des bords tranchants et/ou des surfaces chaudes.

N’insérez aucun objet tel que des fils ou des outils dans les fentes
d’aération. Attention : cela pourrait provoquer un choc électrique.
Ne touchez pas la surface chaude de la plaque vitrocéramique. La
cuisiniére a induction ne chauffe pas pendant la cuisson, mais la
température des ustensiles de cuisine chauffe la cuisiniére !

Ne chauffez pas de boites de conserve non ouvertes sur la
cuisiniere a induction. Une boite de conserve chauffée pourrait
exploser. Retirez toujours le couvercle au préalable.

Des tests scientifiques ont prouvé que les cuisiniéres a induction
ne présentent aucun risque. Cependant, les personnes portant un
stimulateur cardiaque doivent se tenir a une distance minimale de
60 cm de I'appareil lorsqu’il est en marche.

AVERTISSEMENT : soyez prudent lorsque vous manipulez des
appareils électriques, car la surface de I'elément chauffant reste
chaude apreés utilisation. Toute utilisation abusive peut causer des
blessures a l'utilisateur et endommager 'appareil.

Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil, car elle peut
devenir trés chaude pendant son fonctionnement. Utilisez plutét la
poignée ou des gants.

AVERTISSEMENT : ne touchez pas les surfaces chaudes.
AVERTISSEMENT : cet équipement doit étre utilisé avec
PRUDENCE, car cet appareil électrique comporte une fonction
de chauffage. La surface de cet appareil est egalement différente
des autres surfaces fonctionnelles qui peuvent atteindre des

FRANCAIS



températures élevées. La perception de la température varie
d’une personne a 'autre. L'équipement ne doit étre touché qu’au
niveau des poignées et des surfaces de préhension prévues a

cet effet, a l'aide de protections thermiques telles que des gants
ou des vétements similaires. Sinon, laissez refroidir suffisamment
longtemps avant de toucher les surfaces chaudes.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou d’autres liquides. Ne le
lavez pas au lave-vaisselle.

Pour eviter une surcharge du circuit lors de l'utilisation de ce
produit, n’utilisez pas d’autre appareil a forte puissance sur le
méme circuit électrique.

Un cordon d’alimentation court est fourni avec ce produit.
L'utilisation d’'une rallonge n'est pas recommandée avec ce produit,
mais si vous devez en utiliser une :

La puissance électrique indiquée sur la rallonge doit étre au moins
égale a celle du produit.

Disposez la rallonge de maniére a ce qu’elle ne pende pas a

un endroit ou quelqu’un pourrait trébucher dessus ou la tirer
accidentellement.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
I'appareil est en marche.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Veuillez vous reporter a la section « Nettoyage et entretien » pour
plus de détails sur la maniére de nettoyer les surfaces en contact
avec les aliments.

Attention, surface chaude ii
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3. INSTRUCTIONS POUR L’UTILISATION DE LA TABLE DE CUISSON A INDUCTION

N'utilisez pas cet appareil avec une prise murale d'une capacité inférieure a 10A, elle doit
toujours étre supérieure (utilisez au moins 15A si la cuisiniere est équipée de deux brileurs

m ou de brdleurs multiples). En outre, pour éviter une surcharge du circuit lors de ['utilisation de
2108 cet appareil, ne faites pas fonctionner un autre appareil de forte puissance sur le méme circuit
électrique.

’ Lors de I'utilisation, veillez a le maintenir sur une surface lisse et horizontale et a une distance
Atenl | 46 10 cm des murs.

&> N'utilisez pas la plaque a induction a proximité d'une cuisiniére a gaz ou a pétrole.

Ne pas immerger la plaque a induction dans I'eau directement pour la nettoyer. Essuyez-la
avec un chiffon doux et humide.

N'insérez pas les fils dans la prise d'air et de vent, ne les couvrez pas avec quoi que ce soit,
cela pourrait provoquer un choc électrique.

-—— Afin d'éviter les brllures ou les échaudures dues a la température élevée, ne placez pas de
feuille de fer directement sur la plaque a induction.

' Ne placez pas les boites hermétiques contenant des aliments sur la surface de l'induction
‘_ pour les réchauffer. Pour éviter toute explosion, ouvrez la boite, déplacez les aliments et
réchauffez-les a l'aide d'une casserole appropriée.

o= | Nutilisez pas la table de cuisson a induction sur une surface en fer ou sur une surface avec
‘ un tapis métalliqgue en dessous.

kY Ne placez pas de casseroles ou de poéles vides sur la surface de la plaque de cuisson a
induction, cela pourrait affecter les performances de I'appareil.

£/ ) ) ) ) )
= Maintenez toujours la surface de cuisson propre et ne laissez pas la graisse s'accumuler.

Ne touchez pas la surface de cuisson avec les mains lorsqu'elle est en cours d'utilisation, car
elle devient chaude et peut provoquer des brllures. Laissez-la refroidir un moment avant de la
nettoyer ou de la déplacer.

o
—

ez | Sile cordon d'alimentation est endommagé, ne le changez pas vous-méme et apportez-le au

centre de service agréé ou a un technicien qualifié pour le changer.

Ne laissez pas les enfants utiliser la plaque a induction.

Si vous portez un stimulateur cardiaque, contactez votre médecin avant d'utiliser I'appareil.
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4. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension Fréquence Puissance

CA220-240 V 50-60 Hz 2000 W + 1500 W = 3500 W

Ce produit est conforme a la réglementation européenne 2023/826 dans le cadre de
la directive 2009/125/CE relative aux exigences en matiére d’écoconception.
Consommation électrique en mode veille :

Consommation électrique en mode veille :

Délai avant la mise en mode arrét du produit :

5. DESCRIPTION DES PIECES

1. Surface en verre

2. Cordon d’alimentation

3. Couvercle en plastique

4. Panneau de commande

A. Touche de verrouillage enfant

B. Touche minuterie

C. Touche Bas (réduction de la puissance et de
la température)

D. Touche Haut (augmentation de la puissance
et de la température)

E. Touche Mode

F. Touche marche/arrét

NIVEAUX DE PUISSANCE :

Affichage P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9

Puissance 300 500 |800 |1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
gauche (W)

Puissance 200 400 | 600 |[800 | 1000 | 1100 | 1200 | 1300 | 1500
droite (W)

NIVEAUX DE TEMPERATURE :

Affichage 60 90 120 140 | 160 180 200 220 240

Température | 60 90 120 140 160 180 200 220 240
(°C)
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CHOISIR LES BONS USTENSILES DE CUISINE POUR L'INDUCTION

Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine dont la base est adaptée
a la cuisson a induction. Recherchez le symbole d’induction sur QQQ@

I'emballage ou au fond de la casserole.

Vous pouvez également vérifier si vos ustensiles de cuisine sont

adaptés en effectuant un test avec un aimant. Approchez un aimant Induction

de la base de la casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a la

cuisson a induction.

Si vous n'avez pas d’aimant : ﬂ = '-—-"

1. Versez un peu d’eau dans la casserole. D
-

2. Allumez I'appareil pendant 3 minutes et vérifiez si I'eau chauffe.
USTENSILES DE CUISINE ADAPTES :

Ustensiles de cuisine en fer (acier inoxydable, fer inoxydable, fonte), dont le fond est plat et dont
le diametre est compris entre 16 cm et 22 cm.

0

S AIA i P Ll P i s [Raa St
AR e gl T D W D N s
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle
steel pot

USTENSILES DE CUISINE NON ADAPTES :

Casseroles en aluminium, cuivre, verre, céramique, casseroles dont le diamétre du fond est
supérieur a 10 cm ou inférieur a 22 cm.

ﬁ - - - Lo
31 K 225 Vs P LT L
Ao eREenn T YT e r B
] ' ' - ' . - ' ! I
rseenl  Tmmee Cemaat - b S i
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Remarque : vous pouvez utiliser des casseroles de n'importe quel type de métal (a I'exception
de I'acier inoxydable, du fer inoxydable et de la fonte) ou de n'importe quelle taille, a condition
d’utiliser une plaque en fonte ou en acier inoxydable comme base. Vous pouvez acheter ce type
de plague dans n’'importe quel magasin d’électroménager ou d’ustensiles de cuisine prés de chez
vous.

Comment utiliser la plaque en fonte : Branchez I'appareil et placez la plaque en fonte ou

en acier inoxydable sur la surface de la plaque a induction. Allumez la plaque a induction et

la plaque en fonte chauffera. Vous pouvez alors placer n'importe quel type de casserole ou
d’'ustensile, quel que soit le matériau dont il est fait, sur la surface supérieure de cette plaque et
commencer a cuisiner. Remarque : n’utilisez pas d’ustensiles de cuisine aux bords irréguliers ou
a la base incurvée.
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Assurez-vous que le fond de votre casserole est lisse et repose a plat sur la surface en verre.
Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson. Le diamétre ne doit pas étre inférieur a
12 cm pour garantir I'efficacité du champ d’énergie. N'utilisez pas de casseroles dont le diameétre
dépasse 22 cm.

Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction — ne les faites pas glisser, car cela
pourrait rayer le verre.

Fonctions de cuisson manuelles : cette plaque a induction dispose de 3 fonctions de cuisson
manuelles, a savoir « Fry » (Friture), « Hot Pot » (Marmite) et « Barbecue » (Barbecue). Comme
leur nom l'indique, les valeurs de fonctionnement (puissance, durée et temperature) de ces
fonctions de cuisson peuvent étre modifiées selon les besoins et les exigences.

Fonction de cuisson automatique : cette plaque a induction dispose de 3 fonctions de cuisson
automatiques, a savoir Soupe, Eau et Lait. Dans ces fonctions de cuisson, les valeurs de
fonctionnement (temps, température et puissance) ne peuvent pas étre modifiées.

Remarque : comme le nom « automatique » 'indique, les valeurs de temps, de température et
de puissance ne peuvent pas étre modifiées dans ces fonctions de cuisson (soupe, eau et lait).

DESCRIPTION DES FONCTIONS

Préparation : placez une casserole adaptée sur la surface vitrée chauffante, branchez le cordon
d’alimentation de la plaque de cuisson dans une prise électrique adaptée. Le bip « Bi » émis par
I'appareil indique qu'il est sous tension. A ce moment-la, appuyez sur la touche ON/OFF de I' e
pour démarrer. L'écran affiche « on » apres le démarrage, et vous pouvez appuyer sur la touche
de fonction correspondante pour passer en mode de fonctionnement.
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Touche Description de la fonction

Cette touche permet d’allumer et d’éteindre I'appareil a tout moment. Elle peut
également étre utilisée pour mettre I'appareil en mode veille. Lorsque vous appuyez
sur cette touche, I'écran LED s’allume pendant 2 secondes et affiche « ON », ce
qui signifie que I'appareil est en mode marche. Vous devez alors sélectionner

la fonction de cuisson préréglée pour faire fonctionner I'appareil. Si aucune

ON/Off fonction de cuisson n’est sélectionnée dans les 30 secondes, I'appareil passe
automatiquement en mode veille.

Remarque : il est nécessaire de sélectionner une fonction de cuisson dans les 30
secondes suivant la mise en marche de I'appareil afin d’éviter que celui-ci ne passe
en mode veille.

Comme indiqué précédemment, il existe 3 fonctions manuelles (Friture, Fondue

et Barbecue) et 3 fonctions automatiques (Soupe, Eau et Lait). Vous pouvez,
utiliser cette touche pour sélectionner I'une des fonctions de cuisson préréglées
mentionnées ci-dessus. ) L

Pour sélectionner une fonction de cuisson préréglée, appuyez sur le bouton Mode.
Mode Le voyant de la fonction Pot-au-feu commence a clignoter pour indiquer la fonction
de cuisson par défaut et I'écran numérique affiche le temps et la température par
défaut, qui peuvent étre modifiés a 'aide des boutons Minuterie et Haut/Bas. Pour
changer de fonction de cuisson, maintenez le bouton Mode enfoncé jusqu’a ce que
le voyant de la fonction souhaitee commence a clignoter.

Utilisez ces boutons pour régler la puissance, la température et la durée : a I'aide
de ces boutons, vous pouvez modifier la puissance et la durée en conséquence.
Pour modifier la puissance : pour les fonctions de cuisson manuelles, la Buissance

eut étre modifiée de 300 a 2000 W pour la zone gauche et de 200 a 1500 W pour
a zone droite, avec 9 plages de puissance différentes.

Up Remarque : peut étre modifiée dans les fonctions de cuisson « Hot pot » et « Fry ».
(+) Pour modifier la température : la température peut étre modifiée de 60 a 240 °C,
et Down avec 9 plages de température différentes.
&) Remarque : peut étre modifiée dans la fonction Barbecue.
Pour modifier la température : lorsque I'appareil est en mode veille, appuyez deux

B

fois sur la touche « Power/Temp ». Le voyant de température s’allume et 'écran
LED affiche « 160 °C», ce qui signifie que I'appareil fonctionne a une température
de 160 °C. La température peut étre réglée en appuyant sur la touche « - » ou « +

».

Remarque : la puissance ne peut pas étre modifiée dans les fonctions de cuisson
automatique. - .

Pour modifier la durée : la durée peut étre modifiée a I'aide de ce bouton, comme
indiqué dans la fonction Minuterie.

Minuterie : a l'aide de ce bouton, vous pouvez modifier la durée de cuisson des

fonctions Fry, Hot pot et BBQ. La minuterie ne peut étre réglée qu’en mode de

fonctionnement.

Pour modifier la durée de cuisson de I'une des fonctions mentionnées ci-dessus,

sélectionnez |a fonction, la plaque a induction se met en marche et I'écran

Minuterie | numeérique affiche la puissance/température. Pour modifier la durée, appuyez sur
le bouton minuterie et I'écran numérique affiche 0:00. A I'aide des boutons haut et

Ras, vous pouvez modifier la durée dans une plage comprise entre 1 minute et 3

eures.
Remarque : appuyez sur la touche « + » Four ajouter 10 minutes au temps.
Appuyez sur la touche « - » pour réduire le temps d’'une minute.

Cet appareil dispose d’une fonction spéciale « Verrouillage » qui vous permet de
?/erro,uilller toutes les fonctions de cuisson afin d’empécher vos enfants de modifier
es réglages.
. Comn%en utiliser la fonction de verrouillage : en mode de fonctionnement, )
Verroui- appuyez pendant 2 secondes pour verrouiller ou déverrouiller la fonction. Une fois
llage verrouillée, I'écran affiche LOC. En mode de verrouillage enfant, tous les autres
’k&%ué%n_ﬁ sont désactivés, a I'exception des boutons « Verrouillage » et « MARCHE/
».

Remarque : pour des raisons de sécurité, 'appareil s’éteindra automatiquement aprés 2 heures
si la minuterie n'a pas été réglée.

Minuterie :

Lorsque I'appareil est en marche, appuyez sur la touche de la minuterie pour accéder au réglage
de I'heure d’arrét de la minuterie. L'écran affiche en clignotant I'heure d’arrét de la minuterie «
0:00 ». A ce moment-la, vous pouvez appuyer sur le bouton Haut ou Bas pour régler I'heure. 5
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secondes plus tard, I'heure est réglée. L'appareil confirme automatiquement I'heure, le compte
a rebours commence et I'appareil s’éteint automatiquement lorsque le temps est écoulé. Cela
s’applique aux fonctions : Friture, Fondue et Barbecue.

DESCRIPTION DE LA FONCTION

Fonction

Processus de fonctionnement

Fonction
friture

Friture : appuyez sur la touche « Mode » pour sélectionner le programme Friture. Le
voyant correspondant s’allume et I'écran LED affiche « 1800/1300 », ce qui signifie
que I'appareil fonctionne & la puissance préréglée de 1800 W/1300 W. Vous pouvez
régler la puissance en appuyant sur la touche « + » ou « - ». Au total, 9 niveaux

de puissance d’ s peuvent étre réglés. Aprés avoir sélectionné la puissance, vous
[)ouvez appuyer sur la touche « Timer » pour régler le temps de cuisson. Si aucun
emps de cuisson n’est réglé, I’aé)pa[ell s’éteindra automatiquement aprés 2 heures.
Remarque : il est recommandé d’utiliser une casserole ou une poéle a fond plat pour
obtenir de meilleurs résultats de cuisson lorsque vous utilisez le programme Fry.

Foction
hot pot

Hot-pot : Appuyez sur la touche « Mode ». Le voyant Hot-pot s'allume et I'écran

LED affiche « 1200/1000 », ce qui signifie que I'appareil fonctionne a la puissance
réréglée de 1200 W/1000 W. Vous pouvez régler la puissance en appuyant sur

a touche « + » ou « - ». Au total, 9 niveaux de puissance peuvent étre régles,

Aprés avoir sélectionné la puissance, vous pouvez appuyer sur |la touche « Timer

» pour régler le temps de cuisson. Si aucun temps de cuisson n’est régle, 'appareil

s'eteindra automatiquement aprés 2 heures. o

Vous pouvez continuer a appuyer sur la touche « Mode » pour sélectionner d’autres

fonctions de cuisson ou appuyer sur la touche « ON/OFF » pour arréter I'appareil.

Fonction
barbecue

BBQ : appuyez sur la touche « Mode » pour sélectionner le programme BBQ. Le

voyant correspondant s'allume et I'écran LED affiche « 160C », ce qui signifie que

I'appareil fonctionne a la température préréglée de 160 °C. Vous pouvez régler

la température en appuyant sur la touche « + » ou « - ». Au total, 9 niveaux de

température peuvent étre réglés. Aprés avoir sélectionné la température, vous
ouvez appuyer sur la touche « Timer » pour régler le temps de cuisson. Si aucun
emps de cuisson n'est réglé, I'appareil s'éteindra automatiquement aprés 2 heures.

Fonction
Soupe

Soupe : appuyez sur la touche « Mode » pour sélectionner le programme soupe.

Le voyant correspondant s’allume. L'écran LED affiche « 2:00 », ce qui signifie que
I'appareil fonctionne a la puissance préréglée de 1600 W et que le tem{)s de cuisson
est de deux heures. La puissance ne peut pas étre réglée a l'aide des touches « +

» ou « - ». Lorsque la valeur « 2:00 » clignote, le temps de cuisson peut étre réglé a
l'aide des touches « + » ou « - », jusqu’a 3 heures. .

Appuyez sur le bouton de la minuterie pour régler 'heure de mise en marche, la
plage de réglage est comprise entre « 0:01 et 3:00 ».

Fonction
eau

Eau : appuyez sur la touche « Mode » pour sélectionner le programme eau. Le
voyant correspondant s’allume. L'écran LED affiche « 0:30 », ce qui signifie que
I'appareil fonctionne a la puissance préréglée de 2000 W et que le temps de cuisson
est de 30 minutes. Lafmssqnce ne peut pas étre réglée a l'aide des touches « + »
ou « - ». Lorsque « 0:30 » clignote, le temps de cuisson peut étre réglé a l'aide des
touches « + » ou « - », jusqu’'a 3 heures.

Fonction
lait

Lait : Appuyez sur la touche « Function » I;:gour sélectionner le programme lait. Le
voyant correspondant s’allume. L'écran LED affiche « 0:20 », ce qui signifie que
I'appareil fonctionne a la puissance préréglée de 800 W et que le temps de cuisson
est de 20 minutes. La puissance ne peut pas étre réglée a l'aide des touches « + »
ou « - ». Lorsque « 0:20 » clignote, le temps de cuisson peut étre réglé a l'aide des
touches « + » ou « - », jusqu’a 3 heures. o .

Remarque : pour des raisons de sécurité, I'appareil s’éteindra automatiquement
apres 2 heures si la minuterie n’est pas reglee.

Indicateur
de chaleur
résiduelle

Aprés le fonctionnement, lorsque la température de la surface est élevée, le voyant
de température élevée s’allume pour rappeler a I'utilisateur que la surface est
chaude. Des ?ue la température de la surface baisse, le voyant de température
élevée s’éteint.

FRANCAIS

41



42

Remarque : pour toutes les fonctions de cuisson manuelles, le temps de cuisson par défaut est

de 2 heures. Si aucun temps n’a été réglé, la plaque de cuisson fonctionnera pendant 2 heures

puis s'éteindra.

DETAILS DES FONCTIONS DU MENU

© ® N o a M WN

Fonctions | Puissance/ Durée par Plage de Plage de
température par défaut uissance/ minuterie
deéfaut empérature

Friture 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00

1500 W heures

Marmite 1200/1000 W 120 min 300-2000 / 200- 0h01-3h00

1500 W

Barbecue 160 °C 120 min 60 °C — 240 °C 0h01-3h00

Soupe 1600 W 120 minutes - 0:01-3:00

heures

Eau 2000/1500 W 30 minutes - 0:01-3:00

heures

Lait 800 W 20 minutes - 0:01 —3:00

heures

Nettoyage et entretien

. Eteignez I'appareil en appuyant sur « Marche/Arrét » et attendez que le voyant s’éteigne. Une
fois éteint, débranchez le cordon d’alimentation.

. Attendez un certain temps et laissez I'appareil refroidir.

. Vous pouvez utiliser un détergent doux ou du liquide vaisselle avec un chiffon doux pour

éliminer les salissures.

. N'utilisez aucun produit a base d’essence afin d’éviter d’endommager les piéces en plastique,

le boitier ou le panneau de commande.

. Ne le nettoyez pas a I'eau courante et ne le plongez pas dans I'eau, car I'eau pourrait s’infiltrer

a l'intérieur et endommager I'appareil.

Assurez-vous toujours que la plaque supérieure et la casserole/poéle sont propres avant de

cuisiner, car les salissures de la casserole/poéle adhéreront a la plaque et la décoloreront.

Vous pouvez nettoyer la ventilation a I'aide d’'un aspirateur pour aspirer la saleté ou utiliser du

coton si la saleté est huileuse.

. Une brosse a dents avec un peu de savon peut également étre utilisée pour nettoyer la

surface, a condition de I'utiliser délicatement sur I'appareil.

. Nutilisez pas de produits abrasifs ou de détergents puissants, car ils pourraient provoquer une
réaction chimique.

10.Une fois la saleté éliminée, essuyez I'appareil a I'aide d’un chiffon sec et doux.

FRANCAIS



DEPANNAGE

Problemes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne s’allume pas.

Pas d’alimentation.

*Vérifiez que la fiche est
correctement branchée.
Vérifiez que le cordon
d’alimentation est intact.
«\Vérifiez I'alimentation
électrique.

Vérifiez la tension si elle est
trop faible.

Si vous avez tout vérifié et
que le probléeme persiste,
appelez le centre de service.

Les touches de fonction ne
répondent pas.

Le panneau de commande est
verrouillé.

Déverrouillez le panneau
de commande a l'aide de la
touche de verrouillage.

L'appareil émet des cliquetis.

Cela peut étre dd a la
composition de vos ustensiles
de cuisine (les couches de
métaux différents vibrent
différemment).

Ce phénomeéne est normal et
sans danger.

Un léger bourdonnement peut
étre entendu lorsque I'appareil

fonctionne a puissance élevée.

Cela peut étre dd a la
technologie a induction.

Ceci est normal, mais le
bruit diminue ou disparait
complétement lorsque vous
réduisez la puissance.

Bruit du ventilateur.

Un ventilateur de
refroidissement intégré a
I'appareil empéche celui-ci de
surchauffer. Si nécessaire, il
continue de fonctionner méme
apres la mise hors tension de
la table de cuisson.

Ceci est normal et nécessaire
pour un fonctionnement sans
erreur. Ne débranchez pas
I'appareil de I'alimentation
électrique pendant que le
ventilateur fonctionne.

Les ustensiles de cuisine ne
chauffent pas

Les ustensiles de cuisine ne
sont pas adaptés a I'induction
ou ne sont pas détectés.

Utilisez des ustensiles de
cuisine adaptés a l'induction,
de taille appropriée pour la
zone de cuisson souhaitée, et
positionnez-les correctement.
Voir le chapitre « Ustensiles
de cuisine ».
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CODES D’ERREUR

Cédigo | Signification Que faire
de error
EO Placez un ustensile de cuisson adapté au centre
Aucun ustensile de cuisson de la zone de cuisson correspondante (voir
adapté n’a été identifié chapitre « Ustensiles de cuisson »).
E1 La tension est trop faible Vérifiez I'alimentation électrique. Si elle est
(inférieure a 85 V) normale, rallumez la table de cuisson.
E2 La tension est trop élevée Vérifiez I'alimentation électrique. Si elle est
(supérieure a 285 V). normale, rallumez la table de cuisson.
E3 Message d’erreur du capteur Contactez le service clientele ou un électricien
de la table de cuisson qualifié.
| court-circuit
E4 Message d’erreur du capteur Contactez le service clientéle ou un électricien
IGBT / court-circuit qualifié.
E5 » Assurez-vous que les voies de ventilation
ne sont pas obstruées et que la température
ambiante n’est pas trop élevée.
* Veillez a ce que les ustensiles de cuisine
Surchauffe de la table de ne dépassent pas les repéres de la zone
cuisson de cuisson en direction du panneau de
commande afin d’éviter toute surchauffe.
» Assurez-vous que le ventilateur fonctionne.
E6 » Assurez-vous que les voies de ventilation
ne sont pas obstruées et que la température
ambiante n’est pas trop élevée.
* Veillez a ce que les ustensiles de cuisine
Surchauffe de I'lGBT ne dépassent pas les repéres de la zone
de cuisson en direction du panneau de
commande afin d’éviter toute surchauffe.
E7 Dysfonctionnement du capteur | Contactez le service clientéle ou un électricien
de la table de cuisson qualifié.
EC Défaillance de communication | < Contactez le service clientéle ou un électricien
entre I'écran et la carte mere qualifié.
» Assurez-vous que le ventilateur fonctionne.
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1. G] IMPORTANTE:

. Lgig sempre atentamente o manual de instrugées antes de o
utilizar.

* Este manual pode ser descarregado da nossa pagina web
WWW.S0go.es

* Guarde estas instrugoes para referéncia futura.

2. A Instrucdes de segurancga para o utilizador
PRECAUGOES GERAIS
Precaugoes gerais durante a utilizagao de equipamentos elétricos

* N&o utilize o aparelho para qualquer outra finalidade que nao seja a
descrita neste manual.

* N&o utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

» Cologue sempre o aparelho sobre uma superficie plana e nivelada.

» Este produto destina-se a uso domeéstico, nao industrial e ndo
comercial, em ambientes internos. Nao utilize o item ao ar livre
ou para qualquer outra finalidade. O uso indevido ou 0 manuseio
ir][jcll_de uado podem causar problemas no aparelho e ferimentos ao
utilizador.

* Aunidade deve ser utilizada apenas para os fins previstos. Nao
se aceita qualquer responsabilidade por danos decorrentes de
utilizagdo inadequada ou manuseamento incorreto.

» Certifique-se de que a tensao indicada na etiqueta de classificacao
corresponde a tenséo da rede elétrica antes de ligar o aparelho.

* Retire sempre a ficha da tomada quando o aparelho n&o estiver a
Is_er cijtilizado. N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver
igado.

. necessaria uma supervisao rigorosa quando qualquer aparelho
estiver a ser utilizado por criangas ou perto delas.

* Antes de limpar ou guardar o seu aparelho, desligue-o sempre da
tomada e deixe-o arrefecer.

» QO dispositivo ndo fica completamente desligado da fonte de
alimentagao, mesmo depois de ter sido desligado. Para o desligar
completamente, desligue-o da tomada.

* Os aparelhos nao se destinam a ser operados por meio de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

» Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes domeésticas
e similares, tais como:

- Cozinhas de funcionarios em lojas, escritorios e outros ambientes
de trabalho;

- Casas rurais e por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais;
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Ambientes do tipo pousada; y .
Catering e aplicagdes semelhantes ndo relacionadas com o retalho.
Evite derramar liquidos sobre o conector

A Restrigoes de utilizagao para evitar ferimentos pessoais

N&o coloque nem utilize este aparelho perto de fontes de agua.
Nao coloque nem utilize o aparelho e o seu cabo de alimentacao
sobre ou perto de superficies quentes (por exemplo, placas de
fogdo) ou chamas abertas.
Nao deixe o cabo de alimentagdo pendurado em bordas afiadas e
mantenha-o longe de objetos guentes e chamas. N&o enrole o cabo
ao redor do aparelho e n&o o dobre.
N&o mergulhe a caixa, que contém componentes elétricos e o0s
elementos de aquecimento, em agua, nem a enxague sob a
torneira.
Nunca utilize acessorios que nao sejam recomendados pelo
fabricante.
A utilizagao de acessorios ndo recomendados ou vendidos i)elo
fabricante do aparelho pode resultar em incéndio, choque elétrico
ou ferimentos em pessoas.
Quando quiser retirar a ficha da tomada, faga-o pela propria ficha e
nao puxando o cabo ou o proprio aparelho.
Para evitar choques elétricos, certifique-se de que as suas maos
estao secas antes de ligar ou desligar a ficha.
N&o utilize o dispositivo com as maos molhadas, em pisos humidos
olu, ;q_uando o ambiente estiver humido, pois ha risco de choque
elétrico.
Ao utilizar o aparelho, certifique-se de que o cabo de alimentagéo
nao fica preso ou esmagado.
Nao deixe a unidade do motor, o cabo ou a ficha molharem-se para
E|>_roteger contra o risco de choque elétrico. _ .
enha cuidado ao manusear aparelhos elétricos, pois a superficie
do elemento de aquecimento fica sujeita a calor residual apos a
utilizagao. Qualquer utilizagéo indevida pode causar ferimentos
otenciais ao utilizador e danificar o aparelho.
ao toque na superficie exterior do aparelho, pois pode ficar muito
ﬁuente durante o funcionamento. Em vez disso, utilize a pega ou
uvas.
Nunca mergulhe o aparelho ou a ficha em agua ou qualquer outro
liquido. Se o aparelho cair na agua, desligue-o imediatamente da
rede elétrica e leve-o0 a um agente de assisténcia autorizado para
reparacéo antes de voltar a utiliza-lo.
Nao utilize o aparelho se ele tiver caido no chao, se houver sinais
visiveis de danos ou se apresentar uma fuga.
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Nao utilize o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Em caso de danos no cabo, este deve ser substituido apenas pelo
fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou por pessoas com
Eualificagées semelhantes, a fim de evitar ﬁerlgos. _ _

m caso de mau funcionamento do aparelho ou se ele tiver sido
danificado de alguma forma, devolva-o ao centro de assisténcia
autorizado mais proximo para exame, reparagao ou ajuste.

N&o utilize o aparelho se o cabo ou a ficha estiverem danificados.
Em caso de danos no cabo, este deve ser substituido apenas pelo
fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou por pessoas com
Euallflcag(")es semelhantes, a fim de evitar ﬁerlgos. _ _

m caso de mau funcionamento do aparelho ou se ele tiver sido
danificado de alguma forma, devolva-o ao centro de assisténcia
autorizado mais préximo para exame, reparagao ou ajuste.

Q Restrigoes de utilizagao quando utilizado por criangas e
idosos

O aparelho n&o deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido
supervisao ou instrugdes.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou mais

e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde que
tenham recebido supervisao ou instru¢des sobre a utilizagdo segura
do aparelho e compreendam os riscos envolvidos.

As criangas néo devem brincar com o aparelho

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que néo
brincam com o aparelho.

Alimpeza e a manutencgao pelo utilizador nao devem ser feitas

por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos.

Nao permita que as criangas utilizem o aparelho sem superviséo.

A Instrucoes a seguir ao utilizar o aparelho

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque elétrico.

AVISO: Objetos metalicos, como facas, garfos, colheres e tampas,
nao devem ser colocados na placa aquecedora, pois podem
aquecer.

AVISO: Néo coloque papel, toalhas e outros itens inflamaveis sobre
a superficie de aquecimento, pois isso pode causar incéndio.
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AVISO: N&o utilize o aparelho se a superficie de cozedura estiver
partida. Leve-o a um centro de assisténcia autorizado para
reparacao.
Sempre que terminar, o ventilador continua a funcionar durante
algum tempo para dissipar o calor. Quando o ventilador parar de
funcionar, pode desligar o cabo de alimentacao.
Nao mova o fogao de indugéo durante o cozimento ou com panelas
quentes em cima dele.
Nao coloque recipientes vazios sobre o0 aFareIho.
N&o utilize o aparelho sobre outros aparelhos elétricos, tais como

lacas de ceramica ou fornos elétricos, etc.

ao utilize o aparelho sobre qualquer superficie metalica que seja
demasiado fina e facil de se deformar.
Nao bloqueie as ranhuras de ventilacao do aparelho. Isso pode
causar sobreaquecimento. Mantenha uma distancia minima de 5 a
10 cm das paredes ou outros objetos.
N&o coloque o fogao de indugao ao lado de aparelhos ou objetos
que reajam sensivelmente a campos magneéticos (por exemplo,
radios, televisores, gravadores de cassetes, etc.).
Nao coloque objetos magnéticos, como cartdes de crédito,
cassetes, etc., sobre a superficie de vidro enquanto o aparelho
estiver em funcionamento.
N&o coloque o fogao de inducao préximo a fogueiras, aquecedores
ou outras fontes de calor.
Certifique-se de que o cabo de alimentagao ndo esta danificado ou
esmagado sob o dispositivo.
Certifique-se de que o cabo de alimentagao ndo entra em contacto
com bordas afiadas e/ou superficies quentes.
Nao insira objetos como fios ou ferramentas nas ranhuras de
ventilagdo. Atencgado: isso pode causar choque elétrico.
N&ao toque na superficie quente do campo ceramico. O fogao de
indugao ndo aquece durante o cozimento, mas a temperatura dos
utensilios de cozinha aquece o fogéo!
N&o aqueca latas fechadas no fogao de indugdo. Uma lata
aquecida pode explodir. Remova sempre a tampa antes.
Testes cientificos comprovaram que os fogdes de indugéo nao
representam risco. No entanto, pessoas com marca-passo devem
manter uma distancia minima de 60 cm do aparelho enquanto ele
estiver em funcionamento.
AVISO: Tenha cuidado ao manusear aparelhos elétricos, pois a
superficie do elemento de aquecimento fica sujeita a calor residual
apos a utilizacao. Qualquer utilizagao indevida pode causar
ferimentos ao utilizador e danificar o aparelho.
Nao toque na superficie exterior do aparelho, pois pode ficar muito
Iquente durante o funcionamento. Em vez disso, use a pega ou
uvas.
AVISO: Nao toque em superficies quentes.
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* AVISO: Este equipamento deve ser utilizado com CUIDADO, pois
este ?fparelho elétrico contém uma fun(T;éo de aquecimento. A
superficie deste aparelho também é diferente de outras superficies
funcionais que podem produzir altas temperaturas. Uma vez que
as temperaturas s&o percebidas de forma diferente por pessoas
diferentes. O equipamento s deve ser tocado nas pegas e
superficies de preensao previstas para o efeito, com a ajuda de
protetores térmicos, como luvas ou tipo de vestuario semelhante.
Caso contrario, deixe arrefecer durante tempo suficiente antes de
tocar nas superficies quentes. .

+ Na&o mergulhe o dispositivo em agua ou outros liquidos. N&o o lave
na maquina de lavar louga.

» Para evitar uma sobrecarga do circuito ao utilizar este produto, ndo
utilize outro produto de alta poténcia no mesmo circuito elétrico.

« Este produto & fornecido com um cabo de alimentacéo curto. Nao €
recomendavel utilizar um cabo de extensao com este produto, mas

se for necessario utiliza-lo:

- A poténcia nominal indicada no cabo deve ser pelo menos igual a
do produto.

- Organize o cabo de extensao de forma que ele nao fique
pendurado onde possa ser tropecado ou puxado acidentalmente.

Atemperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando

o aparelho estiver em funcionamento.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Consulte a seccao de limpeza e manutengéo para obter detalhes
s?bre cE‘omo limpar as superficies que entram em contacto com
alimentos.

Cuidado, superficie quente
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3. INSTRUCOES PARA A UTILIZAGAO DA PLACA DE INDUGAO

Nao utilize este aparelho com uma tomada de parede com uma poténcia eléctrica inferior a
10A, deve ser sempre superior (por favor, utilize pelo menos 15A se o fogao tiver dois quei-
madores e varios queimadores). Além disso, para evitar uma sobrecarga do circuito durante a

.- utilizagao deste produto, ndo utilize outro produto de alta poténcia no mesmo circuito elétrico.
sJieen}e | Durante a utilizag&o, certifique-se de que o mantém numa superficie lisa e horizontal e a uma
distancia de 10 cm dos lados da parede.
& | Nzo utilizar o fogéo de indugéo nas proximidades do fogdo a gas e do fogéo a querosene.

Nao mergulhe o fogao de indugéo diretamente na agua para o limpar. Limpe-o com um pano
macio e humido.

Na&o insira os artigos de arame na saida de vento e de ar, ndo os cubra com nada, pois pode
provocar choques eléctricos.

Para evitar queimaduras ou escalddes provocados pela temperatura elevada, néo coloque
nenhuma folha de ferro diretamente sobre a placa de indugdo.

Nao colocar as latas fechadas com alimentos na superficie de indugéo para aquecer. Para
evitar uma explosao, abra a lata, volte a colocar os alimentos e aquega-os com a ajuda de
uma panela adequada.

Nao utilizar a placa de indugdo em cima de uma superficie de ferro ou de uma superficie

i e .

'r— com um tapete metalico por baixo.
- Nao cologue os tachos ou panelas vazios na superficie da placa de indugao, pois pode afetar
iy

“= | o desempenho do produto.
,_4.:;- Manter sempre limpa a superficie de cozedura e n&o deixar que a gordura se acumule.
[ Nao tocar na superficie de cozedura com as maos durante a utilizagéo, pois esta aquece e
" — pode provocar escalddes. Deixar arrefecer um pouco antes de limpar ou deslocar.
= Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, ndo o substitua vocé mesmo e leve-o ao centro
= | de assisténcia autorizado ou a um técnico qualificado para o substituir.

Nao deixar que as criangas utilizem a placa de indugéo.

Se tiver um pacemaker, contacte o seu médico antes de utilizar o aparelho.
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4. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Tenséo Frequéncia Poténcia

CA220-240 V 50-60 Hz 2000 W + 1500 W = 3500 W

Este produto esta em conformidade com o regulamento 2023/826 da UE ao abrigo da
diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concegao ecolégica.

Consumo de energia no modo desligado:

Consumo de energia no modo de espera:

Tempo apés o qual o produto entra no modo desligado:

5. DESCRIGAO DAS PEGAS

. Superficie de vidro

. Cabo de alimentacao

. Tampa de plastico

Painel de controlo

Tecla de bloqueio infantil

Tecla do temporizador

. Tecla para baixo (diminui a poténcia e a
temperatura)

. Tecla para cima (aumenta a poténcia e a
temperatura)

Tecla Modo

F. Tecla liga/desliga

m O OmproN=

NIVEIS DE POTENCIA:

Visor P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9

Poténcia 300 500 | 800 1000 | 1200 | 1400 1600 | 1800 | 2000
esquerda

(W)

Poténcia 200 400 | 600 |800 |1000 | 1100 1200 | 1300 | 1500
direita (W)

NiVEIS DE TEMPERATURA:

Visor 60 90 120 140 | 160 180 200 220 240

60 90 120 140 | 160 180 200 220 240
Temp. (°C)
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ESCOLHER OS UTENSILIOS DE COZINHA ADEQUADOS PARA INDUGAO

Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para
cozinhar em placas de indugdo. Procure o simbolo de indugdo na QQ{M

embalagem ou no fundo da panela.

Além disso, pode verificar se os seus utensilios de cozinha séo

adequados realizando um teste com um iman. Aproxime um iman da Induction
base da panela. Se for atraido, a panela é adequada para indugao.

Caso nao tenha um iman: _

1. Cologue um pouco de agua na panela. ﬁ ’
2. Ligue o aparelho durante 3 minutos e verifique se a agua aquece. \ o)

PANELAS ADEQUADAS:

Panelas de ferro (ago inoxidavel, ferro inoxidavel, ferro fundido), com fundo plano e didametro
entre 16 cm e 22 cm.

m ‘(‘:i‘ - Sk i_‘_',‘.-
."..\\ ‘=f:_. C ™ ru-\.n.‘-\..q:,_-. P \:
Toll et BB B § L.t R
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle
steel pot

PANELAS NAO APLICAVEIS:

Panelas feitas de aluminio, cobre, vidro, ceramica, panelas com um diametro do fundo de 10 cm
ou superior a 22 cm

- . &
() = oy et T8 AN L
"rﬂ'a—-«l "":.::'\__—, ‘.'-f-v-m--‘ T f ll f. : |r\
% ' ' " ' - It geme o N 1
-{p— R Se--- - - t S - =
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Nota: pode utilizar panelas feitas de qualquer tipo de metal (exceto ago inoxidavel, ferro
inoxidavel, ferro fundido) ou tamanho, com a ajuda de uma placa de ferro fundido ou aco
inoxidavel, que deve ser utilizada como base. Este tipo de placa pode ser adquirido em qualquer
loja de eletrodomésticos ou utensilios de cozinha proxima.

Como usar a placa de ferro fundido: Ligue o aparelho e coloque a placa de ferro fundido ou
aco inoxidavel sobre a superficie da placa de indugao. Ligue a placa de indugéo e a placa de
ferro fundido aquecera. Sobre a placa, , pode colocar qualquer tipo de panela ou utensilio feito
de qualquer tipo de material e comecar a cozinhar. Nota: Nao use utensilios de cozinha com
bordas irregulares ou base curva.
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Certifique-se de que a base da sua panela € lisa e fica bem apoiada na superficie de vidro.
Centralize sempre a sua panela na zona de cozedura. O didmetro ndo deve ser inferior a 12 cm
para garantir que o campo de energia tenha efeito. Nao utilize panelas com um diametro superior
a22cm.

Fungodes de cozedura manuais: Esta placa de indugao tem 3 fungdes de cozedura manuais,
que séo Fritar, Panela Quente e Churrasco, respetivamente. Como o nome sugere, os valores
de funcionamento (Poténcia, Tempo e Temperatura) destas fun¢des de cozedura podem ser
alterados de acordo com a necessidade e os requisitos.

Funcao de cozedura automatica: Esta placa de indugéo tem 3 fungdes de cozedura
automaticas, que sdo Sopa, Agua e Leite. Nestas fun¢des de cozedura, os valores de
funcionamento (Tempo, Temperatura e poténcia) ndo podem ser alterados.

Nota: Tal como o proprio nome automatico sugere, os valores de tempo, temperatura e poténcia
nao podem ser alterados nestas fungdes de cozedura (Sopa, Agua e Leite).

DESCRIGAO DAS FUNGOES

Preparagao: Coloque uma panela adequada sobre a superficie de vidro aquecida e ligue o
cabo de alimentagao da placa a uma tomada adequada. O som «Bi» da maquina indica que
esta ligada. Nesse momento, pressione a tecla ON/OFF para iniciar. O visor mostra «on»
apos o arranque e pode pressionar a tecla de fungéo correspondente para entrar no modo de
funcionamento.
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Tecla

Descricao da fungao

Ligar/
Desligar

Com a ajuda deste botao, podemos ligar e desligar a unidade a qualquer momento,
e 0 mesmo botdo também pode ser usado para colocar a unidade no modo de
esklera. Ao pressionar este boté&o, o visor LED acende por 2 segundos e exibe
“ON”, o que significa que a unidade entra no modo de ligar. Neste momento, é
necessario selecionar a fungéo de cozimento predefinida para operar o aparelho.
Caso néo selecionemos nenhuma fungao de cozedura dentro de 30 segundos, a
unidade entra automaticamente no modo de espera.

Nota: E necessario selecionar qualquer fungéo de cozedura no prazo de 30
segundos apos ligar o aparelho, para evitar que a unidade entre no modo de
espera.

Modo

Como foi sugerido anteriormente, existem 3 fungbes manuais, que s&o (Fritar,
Panela quente e Churrasco? el fungées automaticas, que sao (Sopa, Agua

e Leite). Pode usar esta tecla para selecionar qualquer uma das fungoes de
cozedura pré-definidas mencionadas acima. . .

Para selecionar qualquer funcao de cozedura predefinida, pressione o botao de
modo e a luz indicadora da fungao Panela Magica comegara a piscar como fungéo
de cozedura padréo e o visor digital mostrara o tempo e a temperatura padréo,
que podem ser alterados com a ajuda dos botdes Temporizador e Para cima/Para
baixo. Para alterar para qualquer outra funcéo de cozedura, continue a pressionar
o botédo Modo até que a luz indicadora da fungao desejada comece a piscar.

Para cima
(+)
e para
baixo

©)

Utilize para ajustar a poténcia, a temperatura e o tempo: com a ajuda deste botéo,
a poténcia e o tempo podem ser alterados em conformidade. .

Para alterar a poténcia: Para as fungoes de cozedura manual, a poténcia pode ser
alterada para a zona esquerda de 300 a 2000 W e para a zona direita de 200 a
1500 W, com 9 faixas de poténcia diferentes.

Nota: pode ser alterada nas fun¢des de cozedura Hot pot e Fry.

Para alterar a temperatura: A temperatura pode ser alterada de 60 a 240 °C, com 9
intervalos de temperatura diferentes.

Nota: pode ser alterada na fungéo Churrasco. .

Para alterar a temperatura: Quando o dispositivo estiver no modo de espera,
pressione a tecla «Power/Temp» duas vezes. O indicador de temperatura acende
e o visor LED mostra «160 °C», o que significa que o dispositivo esta a funcionar
com uma temperatura de 160 °C. A temperatura pode ser ajustada pressionando a
tecla «-» ou «+».

Nota: A poténcia ndo pode ser alterada nas fungdes de cozedura automatica.

Para alterar o tempo: O tempo _pode ser alterado com a ajuda deste botéo,
conforme mencionado na fungao Temporizador.

TEMPO-
RIZADOR

Temporizador: Com a ajuda deste botdo, pode alterar o tempo de cozedura das
fungoes de fritar, panela 1uente e churrasco. O temporizador s6 pode ser definido
no modo de funcionamento.

Para alterar o tempo de cozedura de qualquer fungédo mencionada acima,
selecione a func¢éo, a placa de indugdo comega a funcionar e o visor digital mostra
a poténcia/temperatura. Para alterar o tempo, pressione o botdo do temporizador
e o visor digital comega a mostrar 0:00. Com a ajuda dos botdes para cima e para
baixo, pode alterar o tempo no intervalo de 1 minuto a 3 horas.

Observacéo: Pressione a tecla «+» e o tempo sera adicionado em 10 minutos.
Pressione a tecla «-» e o tempo sera reduzido em 1 minuto.

Bloqueio

Este aparelho possui uma fungéo especial de «Bloqueioy, ciue ajuda a bloquear
ualque(rjfungao de cozedura para evitar que as criangas alterem as configuragdes
e cozedura.

Como usar a funcdo de bloqueio: No estado de funcionamento, pressione por 2

segundos para bloquear ou desbloquear a fqn(t:ao. Uma vez bloqueado, o visor

mostrara LOC. No estado de blogueio infantil, todos os outros botdes sao invalidos,
exceto «Bloqueio» e «Ligar/Desligar».
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Nota: Por motivos de seguranga, o dispositivo desligar-se-a automaticamente apds 2 horas, se o
temporizador néo tiver sido definido.

Temporizador:

Quando a maquina estiver a funcionar, pressione a tecla do temporizador para entrar no
estado de configuragdo do tempo de desligamento do temporizador. O visor pisca o tempo de
desligamento do temporizador “0:00”. Neste momento, pode pressionar o botdo Para cima ou
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Para baixo para definir o tempo. Apds 5 segundos, o tempo é definido. A maquina confirmara
automaticamente o tempo, que entrara no estado de contagem regressiva e desligara
automaticamente quando o tempo terminar. Isto aplica-se as fungdes: Fritar, Panela Elétrica e

Churrasco.

DESCRIGAO DA FUNGAO

Fungao

Processo de funcionamento

Funcéo
fritar

Fritar: Pressione a tecla «Mode» Eara selecionar o programa Fritar. O indicador
correspondente acende e o ecrd LED mostra «1800/1300», o que S|8n|ﬁca que a
maquina esta a funcionar com a poténcia predefinidg de 1800 W/1300 W. Pode
ajustar a poténcia pressionando a tecla «+» ou «-». E possivel ajustar um total de 9
niveis de poténcia e e. Apos selecionar a poténcia, pode pressionar a tecla «Timer»
para definir o tempo de cozedura. Se n&o for definido nenhum tempo de cozedura, a
maquina desligar-se-a automaticamente apés 2 horas.

Nota: Recomenda-se usar uma panela ou frigideira de fundo plano para obter um
melhor desempenho de cozedura ao usar o programa Fry.

Funcéo
HOT POT

Panela elétrica: Pressione a tecla «Mode». O indicador da panela elétrica acende e o
ecra LED mostra «1200/1000», o que SI%\I’/]IfICG que a maquina esté a funcionar com
a poténcia predefinida de 1200 W/1000 W. Pode %us,tar_a poténcia pressionando
atecla «+» ou «-». E possivel ajustar um total de 9 niveis dedpote_nma. Apos
selecionar a poténcia, pode pressionar a tecla «Timer» para definir o tempo de
cozedura. Se n&o for definido nenhum tempo de cozedura, a maquina desligar-se-a
automaticamente apods 2 horas. . ~

Pode continuar a pressionar a tecla «Mode» para selecionar outras fungdes de
cozedura ou pressionar a tecla «ON/OFF» para parar a maquina.

Fungéo
churrasco

Churrasco: Pressione a tecla «Mode» para selecionar o programa de churrasco. O
indicador correspondente acende e o ecrd LED mostra «160C», o que significa que
a maquina estd a funcionar a temperatura predefinida de 160 °C. Pode ajustar a’
temperatura pressionando a tecla «+» ou «-». E possivel ajustar um total de 9 niveis
de temperatura. Apos selecionar a temperatura, pode pressionar a tecla «Timer»
para definir o tempo de cozedura. Se n&o for definido nenhum tempo de cozedura, a
maquina desligar-se-a automaticamente apds 2 horas.

Nota: Como o préprio manual indica, o tempo, a temperatura e a poténcia podem
ser alterados de acordo com a necessidade. Isso sé pode ser alterado na fungéo de
cozedura manual (Fritar, Panela quente e Churrasco).

Funcéo
SOPA

Sopa: Pressione a tecla «Mode» para selecionar o Brograma de sopa. O indicador
correspondente acende-se. O ecrd LED mostra «2:00», o que significa que a
maquina esta a funcionar com a poténcia predefinida de 1600 W'e que o tempo de
cozedura é de duas horas. A poténcia néo 80de ser ajustada pressionando a tecla
«+» ou «-». Quando o valor do tempo «2:00» piscar, 0 tempo de cozedura pode ser
gustado pressionando a tecla «+» ou «-», até um maximo de 3 horas. .

- r‘%sghor%eo%potao do temporizador para definir a hora de ligar, o intervalo de ajuste
€ “0:01-3:00".

Funcgéo
AGUA

Agua: Pressione a tecla «Mode» para selecionar o grograma de agua. O indicador
correspondente acende-se. O ecra LED mostra «0:30», o gue significa que a
magquina esta a funcionar com a poténcia predefinida de 2000 We que o tempo
de cozedura é de 30 minutos. A poténcia néo pode ser ajustada pressionando as
teclas «+» ou «-». Quando «0:30» piscar, o tempo de cozedura pode ser ajustado
pressionando as teclas «+» ou «-», até um maximo de 3 horas.

Funcéo
Leite

Leite: Pressione a tecla «Funcéo» para selecionar ogrograma de lejte. O indicador
correspondente acende-se. O ecrd LED mostra «0:20», o 8ue significa que a
maquina esta a funcionar com a poténcia predefinida de 800 W e que o tempo

de cozedura é de 20 minutos. A poténcia ndo pode ser ajustada pressionando a
tecla «+» ou «-». Quando «0:20» piscar, o tempo de cozedura pode ser ajustado
pressionando a tecla «+» ou «-», até um maximo de 3 horas. | )
Observacéo: por motivos de seguranca, o dispositivo desligara automaticamente
apos 2 horas se o temporizador nao estiver definido.

INDICA
DOR DE
CALOR
RESIDUAL

Apos o funcionamento, quando a temperatura da superficie estiver elevada, a luz
indicadora de alta temperatura acende para alertar o utilizador de que a superficie
esta quente. Assim que a temperatura da superficie baixar, a luz indicadora de alta
temperatura apaga-se.
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Nota: Em qualquer fungéo de cozedura manual, o tempo de cozedura padrdo é de 2 horas. Caso
ndo tenha sido definido nenhum tempo, a placa funcionara durante 2 horas e desligar-se-a.

DETALHES DAS FUNGOES DO MENU

Funcdes Poténcia/temperatura | Tempo padrdo | Poténcia/ Intervalo do
padrao Intervalo de temporizador
temperatura
Fritar 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01-3:00
1500 W horas
Panela 1200/1000 W 120 minutos 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
elétrica 1500 W horas
Churras- 160 °C 120 minutos 60°C -240°C 0:01-3:00
queira horas
Sopa 1600 W 120 minutos - 0:01 -3:00
horas
Agua 2000/1500 W 30 minutos - 0:01 -3:00
horas
Leite 800 W 20 minutos - 0:01 —3:00
horas

Limpeza e manutengao

. Desligue o aparelho pressionando «Ligar/Desligar» e aguarde até que a luz se apague. Depois
de desligado, desconecte o cabo de alimentagao.

. Aguarde algum tempo e deixe o aparelho arrefecer

. Pode usar detergente neutro ou liquido para lavar louga com um pano macio para remover a
sujidade.

. Nao utilize produtos a base de gasolina para evitar danificar as pegas de plastico, a caixa ou o
painel de comando.

. Nao limpe com agua corrente nem mergulhe em agua, pois a agua entrara no interior e
danificara o aparelho.

. Certifique-se sempre de que a placa superior e a panela/cagarola estédo limpas antes de
cozinhar, pois a sujidade da panela/cagarola ira aderir a placa e esta ficara descolorida.

. Pode limpar a saida de ar com um aspirador para aspirar a sujidade ou pode usar algodao se
a sujidade tiver dleo.

. Também pode usar uma escova de dentes com um pouco de sabao para limpar a superficie,
desde que o faga com cuidado no aparelho.
N&o utilize abrasivos ou detergentes fortes, pois podem provocar reagées quimicas.

0. Depois de remover a sujidade, use um pano seco e macio para secar o aparelho.
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O dispositivo n&o liga.

Sem energia.

« Verifique se a ficha esta bem
ligada.

« Verifique se o cabo de
alimentagao esta intacto.

* Verifique a fonte de
alimentagéao.

« Verifique se a tenséo esta
muito baixa.

« Se verificou tudo e o
problema persiste, contacte
o centro de assisténcia.

As teclas de fungédo nao
respondem.

O painel de controlo esta
bloqueado.

Desbloqueie o painel de
controlo com a tecla de
bloqueio.

O dispositivo emite ruidos de
clique.

Isso pode ser causado pela
construgao do seu utensilio de
cozinha (camadas de metais
diferentes vibram de forma
diferente).

Isto & normal e inofensivo.

Um ligeiro zumbido pode ser
ouvido quando o aparelho
esta a funcionar em poténcia
elevada.

Isto pode ser causado pela
tecnologia de indugéo.

Isto € normal, mas o ruido
diminui ou desaparece
completamente ao reduzir o
nivel de poténcia.

Ruido do ventilador.

Uma ventoinha de refrigeragao
integrada no aparelho evita o
sobreaquecimento da unidade.
Se necessario, continua a
funcionar mesmo depois de a
placa ter sido desligada.

Isto € normal e necessario
para um funcionamento

sem erros. Nao desligue o
aparelho da alimentagao
elétrica enquanto o ventilador
estiver a funcionar..

Os utensilios de cozinha ndo
aquecem

Os utensilios de cozinha nao
sao adequados para indugéo
ou nado sao detetados.

Utilize utensilios de cozinha
adequados para indugéo, com
um tamanho adequado para a
zona de cozedura desejada,

e posicione-0s corretamente.
Consulte o capitulo sobre
utensilios de cozinha.
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cODIGOS DE ERRO

Cédigo Significado O que fazer

de erro

EO Nao foi identificado nenhum Coloque utensilios adequados no meio da

utensilio de cozinha adequado | zona de cozedura correspondente (consulte o
capitulo sobre utensilios)
E1 Atensao é demasiado baixa Verifique a alimentagao elétrica. Se estiver
(inferior a 85 V) normal, ligue novamente a placa.

E2 Atensao esta muito alta Verifique a fonte de alimentacéo. Se estiver
(superior a 285 V) normal, ligue novamente o fogao.

E3 Mensagem de erro do sensor Contacte o servigo de apoio ao cliente ou um
da placa de fogéo eletricista qualificado.
/ curto-circuito

E4 Mensagem de erro do sensor Contacte o servigo de apoio ao cliente ou um
IGBT / curto-circuito eletricista qualificado.

E5 Sobreaquecimento da placa « Certifiqgue-se de que as vias de ventilacdo
nao estéo bloqueadas e que a temperatura
ambiente ndo é demasiado elevada.

* Certifiqgue-se de que os utensilios de cozinha
ndo ultrapassam as marcagdes da zona de
cozedura na diregao do painel de controlo,
para evitar o sobreaquecimento.

* Certifiqgue-se de que o ventilador esta a
funcionar.

E6 Sobreaquecimento do IGBT « Certifiqgue-se de que as vias de ventilagéo
nao estédo bloqueadas e que a temperatura
ambiente ndo é demasiado elevada.

* Certifiqgue-se de que os utensilios de cozinha
ndo ultrapassem as marcacdes da zona de
cozedura na dire¢édo do painel de controlo,
para evitar o sobreaquecimento.

E7 Avaria do sensor da placa de Contacte o servigo de apoio ao cliente ou um

cozedura eletricista qualificado.

EC Falha de comunicagéo entre o | < Contacte o servigo de apoio ao cliente ou

visor e a placa principal um eletricista qualificado.

* Certifique-se de que a ventoinha esta a
funcionar.
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. E] WICHTIG!:

* Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor dem Gebrauch immer
sorgfaltig durch.

* Dieses Handbuch kann von unserer Webseite www.sogo.es
heruntergeladen werden.

* Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachschlagen auf.

2. A Sicherheitshinweise fiir den Benutzer
el ALLGEMEINE VORSICHTSMASSNAHMEN

PRECAUTIONS
Allgemeine Vorsichtsmafinahmen bei der Verwendung
elektrischer Gerate

* Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere als die in dieser
Anleitung beschriebenen Zwecke.

* Verwenden oder lagern Sie das Gerat nicht im Freien.

. Eltgllre]n Sie das Gerat immer auf eine ebene und gleichmaRige

ache.

» Dieses Produkt ist fur den Gebrauch in Innenradumen,
nicht fur industrielle oder gewerbliche Zwecke und nur fur
den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat
nicht im Freien oder fUr andere Zwecke. Missbrauch oder
unsachgemale Handhabung kdnnen zu Problemen mit dem
Gerat fuhren und Verletzungen des Benutzers verursachen.

» Das Gerat darf nur fUr die vorgesehenen Zwecke verwendet
werden. Fur Schaden, die durch unsachgemalien Gebrauch
oder falsche Handhabung entstehen, wird keine Haftung
ubernommen.

» Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieRen des Gerats,
dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der
Netzspannung Ubereinstimmt.

» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht in Gebrauch ist. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wenn es eingeschaltet ist.

» Bei der Verwendung von Geraten durch oder in der Nahe von
Kindern ist eine strenge Aufsicht erforderlich.

» Bevor Sie |hr Gerat reinigen oder lagern, ziehen Sie immer den
Netzstecker und lassen Sie es abkuhlen.

» Das Gerat ist auch nach dem Ausschalten nicht vollstandig von
der Stromquelle getrennt. Um es vollstdndig vom Stromnetz zu
trennen, ziehen Sie den Netzstecker.

» Die Gerate sind nicht fur den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernbedienung vorgesehen.

» Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in ahnlichen
Bereichen vorgesehen, z. B.:

-_—
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Personal-Kichenbereichen in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen;

Bauernhofen und von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen;

Bed & Breakfast-Umgebungen;

Catering und ahnliche nicht-Einzelhandelsanwendungen.
Vermeiden Sie Verschuttungen auf dem Stecker.

AEinschrénkungen bei der Verwendung zur Vermeidung
von Verletzungen

Stellen Sie dieses Gerat nicht in der Nahe von Wasserquellen
auf und betreiben Sie es nicht dort.

Stellen Sie das Gerat und sein Netzkabel nicht auf oder in der
Nahe von heilden Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder offenen
Flammen auf und betreiben Sie es dort nicht.

Lassen Sie das Netzkabel nicht an scharfen Kanten hangen
und halten Sie es von heillen Gegenstanden und Flammen fern.
Wiﬂ?eln Sie das Kabel nicht um das Gerat und knicken Sie es
nicht.

Tauchen Sie das Gehause, das elektrische Komponenten und
Heizelemente enthalt, nicht in Wasser und spulen Sie es nicht
unter flieRendem Wasser ab.

Verwenden Sie niemals Zubehorteile, die nicht vom Hersteller
empfohlen werden.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Geratehersteller
empfohlen oder verkauft wird, kann zu Branden, Stromschlagen
oder Verletzungen fuhren.

Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen mochten, tun
Sie dies bitte am Stecker selbst und nicht, indem Sie am Kabel
oder am Gerat selbst ziehen.

Um einen Stromschlag zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass
Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker einstecken oder
herausziehen.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen, auf
feuchten Boden oder bei hoher Luftfeuchtigkeit, da dies zu
einem Stromschlag fuhren kann.

Achten Sie wahrend des Gebrauchs des Gerats darauf, dass
das Netzkabel nicht eingeklemmt oder gequetscht wird.
Lassen Sie die Motoreinheit, das Kabel oder den Stecker nicht
nass werden, um sich vor einem Stromschlag zu schutzen.
Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit Elektrogeraten, da

die Oberflache des Heizelements nach dem Gebrauch noch
Restwarme aufweist. Jeder Missbrauch kann zu Verletzungen
des Benutzers fuhren und das Gerat beschadigen.

BerlUhren Sie nicht die AulRenflache des Gerats, da diese
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wahrend des Betriebs sehr heild werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder Handschuhe.

Tauchen Sie das Gerat oder den Stecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten. Sollte das Gerat ins Wasser fallen,
trennen Sie es sofort vom Stromnetz und bringen Sie es zur
Reparatur zu einem autorisierten Kundendienst, bevor Sie es
wieder verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es auf den Boden
gefallen ist, sichtbare Beschadigungen aufweist oder undicht ist.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist. Bei Beschadigung des Kabels darf
dieses nur vom Hersteller, seinem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Bei einer Fehlfunktion des Gerats oder wenn es in
irgendeiner Weise beschadigt wurde, bringen Sie das Gerat
zur Uberprufung, Reparatur oder Einstellung zur nachsten
autorisierten Servicestelle.

&Einschrénkungen bei der Verwendung durch Kinder
und dltere Menschen

Das Gerat darf nicht von Personen (einschlie3lich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder
unterwiesen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel au3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Lassen Sie Kinder das Gerat nicht ohne Aufsicht benutzen.

Anweisungen zur Verwendung des Gerats
WARNUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten
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Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu

vermeiden.

WARNUNG: Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und

Deckel durfen nicht auf die Heizplatte gelegt werden, da sie heil}

werden konnen.

WARNUNG: Legen Sie bitte kein Papier, keine Handtlcher und

keine anderen brennbaren Gegenstande auf die Heizflache, da

dies zu einem Brand fuhren kann.

WARNUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die

Kochflache beschadigt ist. Bringen Sie es zur Reparatur zu

einem autorisierten Kundendienstzentrum.

Nach jedem Gebrauch lauft der Lufter noch eine Weile weiter,

um die Warme abzuleiten. Wenn der Lufter nicht mehr lauft,

konnen Sie das Netzkabel ausstecken.

Bewegen Sie den Induktionsherd nicht wahrend des

Kochvorgangs oder wenn sich heil3es Kochgeschirr darauf

befindet.

Stellen Sie keine leeren Behalter auf das Gerat.

Betreiben Sie das Gerat nicht auf anderen Elektrogeraten wie

Cerankochfeldern oder Elektroherden usw.

Betreiben Sie das Gerat nicht auf einer metallischen Oberflache,

die zu dunn ist und sich leicht verformen kann.

Blockieren Sie nicht die Luftungsschlitze des Gerats. Dies kann

zu Uberhitzung flihren. Halten Sie einen Mindestabstand von 5

bis 10 cm zu Wanden oder anderen Gegenstanden ein.

Stellen Sie den Induktionsherd nicht neben Gerate oder

Gegenstande, die empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z. B.

Radios, Fernseher, Kassettenrekorder usw.).

Legen Sie keine magnetischen Gegenstande wie Kreditkarten,

Kassetten usw. auf die Glasoberflache, wahrend das Gerat in

Betrieb ist.

Stellen Sie den Induktionsherd nicht in der Nahe von offenem

Feuer, Heizungen oder anderen Warmequellen auf.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder

unter dem Gerat eingeklemmt wird.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen

Kanten und/oder heilden Oberflachen in Berihrung kommt.

Stecken Sie keine Gegenstande wie Drahte oder Werkzeuge in

]g"iﬁ Laftungsschlitze. Achtung: Dies kann zu einem Stromschlag

Uhren.

Berlhren Sie nicht die heil3e Oberflache des Cerankochfelds.

Der Induktionsherd erwarmt sich wahrend des Kochens nicht

|S-|e|b§’|t’ sondern die Temperatur des Kochgeschirrs erwarmt den
erd!

Erhitzen Sie keine ungedffneten Dosen auf dem Induktionsherd.

Eine erhitzte Dose konnte explodieren. Entfernen Sie immer

vorher den Deckel.
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» Wissenschaftliche Tests haben gezeigt, dass Induktionsherde
keine Gefahr darstellen. Personen mit Herzschrittmacher sollten
jedoch einen Mindestabstand von 60 cm zum Gerat einhalten,
wahrend es in Betrieb ist.

+ WARNUNG: Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit
Elektrogeraten, da die Oberflache des Heizelements nach dem
Gebrauch noch Restwarme aufweist. Jeder Missbrauch kann zu
Verletzungen des Benutzers fuhren und das Gerat beschadigen.

» Beruhren Sie nicht die Aulienflache des Gerats, da diese
wahrend des Betriebs sehr heild werden kann. Verwenden Sie
stattdessen den Griff oder Topflappen.

+ WARNUNG: Bertuhren Sie keine heilden Oberflachen.

« WARNUNG: Dieses Gerat ist mit VORSICHT zu verwenden,
da es eine Heizfunktion enthalt. Die Oberflache dieses Gerats
unterscheidet sich ebenfalls von anderen Funktionsflachen,
die hohe Temperaturen erzeugen konnen. Da Temperaturen
von verschiedenen Personen unterschiedlich wahrgenommen
werden, darf das Gerat nur an den daflr vorgesehenen Griffen
und Griffflachen mit Hilfe von Hitzeschutz wie Handschuhen
oder ahnlicher Kleidung berthrt werden. Andernfalls lassen
Sie es ausreichend lange abkuhlen, bevor Sie die heilden
Oberflachen berthren.

» Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flassigkeiten. Waschen Sie es nicht in der Spulmaschine.

* Um eine Uberlastung des Stromkreises bei der Verwendung
dieses Produkts zu vermeiden, betreiben Sie kein anderes
Gerat mit hoher Wattzahl im selben Stromkreis.

* Dieses Produkt wird mit einem kurzen Netzkabel geliefert. Die
Verwendung eines Verlangerungskabels wird fur dieses Produkt
nicht empfohlen. Wenn dennoch ein Verlangerungskabel
verwendet werden muss, gilt Folgendes:

- Die angegebene Nennleistung des Kabels muss mindestens so
hoch sein wie die des Produkts.

- Verlegen Sie das Verlangerungskabel so, dass es nicht
herunterhangt und niemand daruber stolpern oder versehentlich
daran ziehen kann.

 Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann wahrend
des Betriebs des Gerats hoch sein.

REINIGUNG UND WARTUNG
Einzelheiten zur Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln

in Kontakt kommen, finden Sie im Abschnitt ,Reinigung und
Wartung”.

Vorsicht, heiBe Oberflache %A\

DEUTSCH 63



3. HINWEISE ZUR BENUTZUNG DES INDUKTIONSKOCHFELDES

Verwenden Sie dieses Gerat nicht an einer Steckdose mit einer Stromstarke von weniger als
10A, es sollte immer mehr sein (bitte verwenden Sie mindestens 15A, wenn der Herd zwei
Brenner und mehrere Brenner hat). Um eine Uberlastung des Stromkreises bei der Verwen-

.- dung dieses Gerats zu vermeiden, sollten Sie auch kein anderes Gerat mit hoher Wattzahl
am selben Stromkreis betreiben.
el | Achten Sie bei der Verwendung darauf, dass es auf einer glatten und waagerechten Fléche
und mit einem Abstand von 10 cm zu den Wanden steht.
&> Verwenden Sie den Induktionsherd nicht in der Nahe von Gaskochern und Petroleumko-

chern.

Tauchen Sie den Induktionsherd zur Reinigung nicht direkt in Wasser ein. Wischen Sie ihn
mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

Bitte flihren Sie die Kabel nicht in den Wind- und Luftauslass ein und bedecken Sie sie nicht
mit irgendetwas, da dies zu einem Stromschlag fiihren kann.

Um Verbrennungen oder Verbriihungen durch die hohe Temperatur zu vermeiden, legen Sie
kein Eisenblech direkt auf das Induktionskochfeld.

Stellen Sie die versiegelten Dosen mit Lebensmitteln nicht zum Erwarmen auf die Induktions-
flache. Um eine Explosion zu vermeiden, 6ffnen Sie die Dose, nehmen Sie die Lebensmittel
wieder heraus und erwarmen Sie sie mit Hilfe eines geeigneten Topfes.

TZ=" | Benutzen Sie das Induktionskochfeld nicht auf einer Eisenoberflache oder einer Oberflache

4 mit einer Metallunterlage.

!. Stellen Sie keine leeren Topfe oder Pfannen auf die Oberflache des Induktionskochfelds, da
dies die Arbeitsleistung des Geréts beeintrachtigen kann.

" | Halten Sie die Kochflache immer sauber und vermeiden Sie Fettansammlungen.

; Bertihren Sie die Kochflache wahrend des Betriebs nicht mit den Handen, da sie warm wird
und Verbriihungen verursachen kann. Lassen Sie es eine Weile abkihlen, bevor Sie es
reinigen oder bewegen.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, tauschen Sie es nicht selbst aus, sondern bringen Sie es
zum autorisierten Kundendienst oder zu einem qualifizierten Techniker, um es auszutauschen.

Lassen Sie Kinder nicht das Induktionskochfeld benutzen.

Falls Sie einen Herzschrittmacher tragen, wenden Sie sich vor der Verwendung des Gerats
an lhren Arzt.
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4. TECHNISCHE DATEN

Spannung Frequenz

Leistung

CA 220-240 V 50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Leistungsaufnahme im Standby-Modus:

Zeit, nach der das Produkt in den Aus-Modus wechselt:

Dieses Produkt entspricht der EU-Verordnung 2023/826 gemaR der Richtlinie
2009/125/EG iiber die Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung.
Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand:

5. BESCHREIBUNG DER TEILE

1. Glasoberflache

2. Netzkabel

3. Kunststoffabdeckung

4. Bedienfeld

A. Kindersicherungstaste

B. Timer-Taste

C. Abwarts-Taste (Verringert die Leistung und
Temperatur)

D. Aufwarts-Taste (Erhéhung der Leistung und
Temperatur)

E. Modus-Taste

F. Ein-/Aus-Taste

LEISTUNGSSTUFEN:

Anzeige P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
Leistung 300 500 |800 | 1000 [ 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
links (W)
Rechte 200 400 | 600 |800 | 1000 | 1100 |1200 |1300 | 1500
Leistung (W)

TEMPERATURSTUFEN:
Anzeige 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
Temp. (°C) 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
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AUSWAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS FUR INDUKTIONSHERDE

Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem fir Induktionsherde
geeigneten Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der
Verpackung oder auf dem Boden der Pfanne. QQQ@)

Sie kénnen die Eignung Ihres Kochgeschirrs auch mit einem
Magnettest tiberprifen. Halten Sie einen Magneten an den Boden der

Pfanne. Wenn er angezogen wird, ist die Pfanne fir Induktionsherde Induction
geeignet.

Falls Sie keinen Magneten haben: ﬂ = "'-?
1. Geben Sie etwas Wasser in die Pfanne. oD

2. Schalten Sie das Geréat fir 3 Minuten ein und prifen Sie, ob das
Wasser heifld wird.

GEEIGNETES KOCHGESCHIRR:

Eisenkochgeschirr (Edelstahl, rostfreies Eisen, Gusseisen), der Boden des Kochgeschirrs ist
flach, der Durchmesser des Bodens liegt zwischen 16 cm und 22 cm.

‘ s ‘ - .;'- - . | b, !
n{‘b\‘ 'G:JE-)/- 1----? r"”?.‘ 2 ‘\ﬁ i F
[P ‘emama '. g e : | —— | FEE=RET NS H
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot
NICHT GEEIGNETES KOCHGESCHIRR:

Topfe aus Aluminium, Kupfer, Glas oder Keramik, Topfe mit einem Bodendurchmesser von 10 cm
oder mehr als 22 cm

-y ” &
() Se., T L-L 1S 2 oy PLA T T
R e S P P SO e N - 1
% ' ' : ' - | A : 1
-{p—— i LR i t S s-=d
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Hinweis: Sie kdnnen Topfe aus jedem Metall (auRer Edelstahl, rostfreiem Eisen, Gusseisen)
und jeder GroRRe verwenden, wenn Sie eine Gusseisen- oder Edelstahlplatte als Unterlage
verwenden. Diese Platten sind in jedem Elektronik- oder Haushaltswarengeschaft in Ihrer Nahe
erhéltlich.

Verwendung der Gusseisenplatte: SchlieRen Sie das Gerat an und legen Sie die Gusseisen-
oder Edelstahlplatte auf die Induktionskochflache. Schalten Sie die Induktionskochflache ein,
sodass sich die Gusseisenplatte erwarmt. Auf die Oberseite dieser Platte konnen Sie Topfe
oder Kochgeschirr aus beliebigen Materialien stellen und mit dem Kochen beginnen. Hinweis:
Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder gewoélbtem Boden.
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Stellen Sie sicher, dass der Boden Ihrer Pfanne glatt ist und flach auf der Glasoberflache aufliegt.
Zentrieren Sie lhre Pfanne immer auf der Kochzone. Der Durchmesser sollte mindestens 12 cm
betragen, damit das Energiefeld seine Wirkung entfalten kann. Verwenden Sie keine Pfannen mit
einem Durchmesser von mehr als 22 cm.

Heben Sie die Pfannen immer vom Induktionsherd ab — schieben Sie sie nicht, da dies zu
Kratzern auf dem Glas fiihren kann.

Manuelle Kochfunktionen: Dieses Induktionskochfeld verfligt Uber 3 manuelle Kochfunktionen:
Braten, Eintopf und Grillen. Wie der Name schon sagt, kdnnen die Funktionswerte (Leistung, Zeit
und Temperatur) dieser Kochfunktionen je nach Bedarf und Anforderung geandert werden.

Automatische Kochfunktion: Dieses Induktionskochfeld verfiigt Gber 3 automatische
Kochfunktionen: Suppe, Wasser und Milch. Bei diesen Kochfunktionen kénnen die
Funktionswerte (Zeit, Temperatur und Leistung) nicht gedndert werden.

Hinweis: Wie der Name ,automatisch” schon sagt, kdnnen die Werte fiir Zeit, Temperatur und
Leistung bei diesen Kochfunktionen (Suppe, Wasser und Milch) nicht gedndert werden.

FUNKTIONSBESCHREIBUNG

Vorbereitung: Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die Heizglasflache und stecken Sie das
Netzkabel des Kochfelds in eine geeignete Steckdose. Das ,Bi"-Gerausch des Gerats zeigt
an, dass es eingeschaltet ist. Driicken Sie nun die Taste , ” ON/OFF, um zu starten. Nach
dem Hochfahren zeigt das Display ,on” an, und Sie konnen die entsprechende Funktionstaste
drticken, um in den Arbeitsmodus zu gelangen.
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Taste Funktionsbeschreibung

Mit dieser Taste konnen Sie das Gerat jederzeit ein- und ausschalten. Mit derselben
Taste kdnnen Sie das Gerét auch in den Standby-Modus versetzen. Durch Driicken
dieser Taste leuchtet die LED-Anzeige 2 Sekunden lang auf und zeigt ,ON" an, was
bedeutet, dass das Gerat in den Einschaltmodus wechselt. Nun miissen Sie die
voreingestellte Kochfunktion auswahlen, um das Gerat zu starten. Wenn innerhalb
Ein/Aus von 30 Sekunden keine Kochfunktion ausgewahlt wird, wechselt das Gerat
automatisch in den Standby-Modus. )

Hinweis: Es ist notwendig, innerhalb von 30 Sekunden nach dem Einschalten des
Gerats eine Kochfunktion auszuwahlen, um zu vermeiden, dass das Geréat in den
Standby-Modus wechselt.

Wie bereits erwahnt, gibt es 3 manuelle FunktionenéBraten, Hotpot und Grillen)
und 3 automatische Funktionen (Suppe, Wasser und Milch). Mit dieser Taste
konnen Sie eine der oben genannten voreingestellten Kochfunktionen auswahlen.
Um eine voreingestellte Kochfunktion auszuwahlen, dricken Sie die Modus-Taste.
Die Kontrollleuchte fiir die Hotpot-Funktion beginnt als Standard-Kochfunktion zu
Modus blinken und das digitale Display zeigt die Standardzeit und -temperatur an, die

mit Hilfe der Timer- und Auf-/Ab-Tasten geandert werden kénnen. Um zu einer
anderen Kochfunktion zu wechseln, halten Sie die Modus-Taste gedrickt, bis die
Kontrollleuchte der gewlinschten Funktion zu blinken beginnt.

Zur Einstellung von Leistung, Temperatur und Zeit: Mit dieser Taste kénnen
Leistung und Zeit entsprechend geandert werden. . . .

So andern Sie die Leistung: Bei den manuellen Kochfunktionen kann die Leistun
fur die linke Zone von 300 bis 2000 W und flr die rechte Zone von 200 bis 1500
in 9 verschiedenen Leistungsstufen geandert werden.

Up (+) Hinweis: Kann in den Kochfunktionen ,Hot Pot” und ,,Fry"égeéndert werden.
und Down | So andern Sie die Temperatur: Die Temperatur kann von 60 bis 240 °C in 9
) verschiedenen Temperaturbereichen geandert werden.

Hinweis: Kann in der Grillfunktion geandert werden, i

So andern Sie die Temperatur: Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet,
dricken Sie zweimal die Taste ,Power/Temp“. Die Temperaturanzeige leuchtet auf
und auf dem LED-Display wird ,160 °C “ angezeigt, was bedeutet, dass das Gerat
mit einer Temperatur von 160 °C arbeitet. Die Temperatur kann durch Driicken der
Taste ,-“ oder ,+* eingestellt werden. ) ) ) .

H|n\(/jve|s: Bei automatischen Kochfunktionen kann die Leistung nicht geandert
werden.

So andern Sie die Zeit: Die Zeit kann mit Hilfe dieser Taste geandert werden, wie in
der Timer-Funktion beschrieben.

Timer: Mit dieser Taste kénnen Sie die Garzeit der Funktionen ,Fry“, ,Hot Pot“ und
,BBQ" andern, Der Timer kann nur im Betriebsmodus eingestellt werden.
Um die Garzeit einer der oben genannten Funktionen zu andern, wahlen Sie die
Funktion aus. Das_Induktionskochfeld beginnt zu arbeiten und die digitale Anzeige
zeigt die Leistung/Temperatur an, Um die Zeit zu andern, driicken Sie die Timer-
Timer Taste und die digitale Anzeige zeigt 0:00 an. Mit Hilfe der Auf- und Ab-Tasten
konnen Sie die Zeit im Bereich von 1 Minute bis 3 Stunden &ndern.

Hinweis: Durch Driicken der Taste ,+“ wird die Zeit um 10 Minuten erhéht. Durch
Driicken der Taste ,-“ wird die Zeit um 1 Minute verringert.

Dieses Gerat verfligt Gber eine spezielle ,Sperrfunktion”, mit der Sie alle
Kochfunktionen sperren kdnnen, um zu verhindern, dass lhre Kinder die
Kocheinstellungen andern. . . o .

So verwenden Sie die Sperrfunktion: Driicken Sie im Betriebszustand 2 Sekunden
Sperre lang, um die Funktion zu sperren oder zu entsperren. Nach dem Sperren zeigt das
Display ,LOC* an. Im Kindersicherungsmodus sind alle Tasten auler ,Lock* und
,ON/OFF* deaktiviert.
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Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das Gerat automatisch nach 2 Stunden aus, wenn
der Timer nicht eingestellt wurde.

Timer:

Wenn das Gerat in Betrieb ist, driicken Sie die Timer-Taste, um den Zeiteinstellungsmodus fiir die
Timer-Abschaltung aufzurufen. Auf dem Display blinkt die Timer-Abschaltzeit ,0:00“. Zu diesem
Zeitpunkt kénnen Sie die Aufwarts- oder Abwarts-Taste driicken, um die Zeit einzustellen. Nach

5 Sekunden ist die Zeit eingestellt. Das Gerat bestatigt automatisch die Zeit, die Zeit beginnt
herunterzuzéhlen und das Gerat schaltet sich automatisch aus, wenn die Zeit abgelaufen ist. Dies
gilt fur die Funktionen: Braten, Hotpot und Barbecue.
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FUNKTIONSBESCHREIBUNG

Funktion

Arbeitsprozess

Frittierfunk-
tion

Frittieren: Driicken Sie die Taste ,Mode", um das Frittierprogramm auszuwahlen. Die
entsprechende Anzeige leuchtet auf und auf dem LED-Bildschirm wird ,1800/1300"
anﬂezel t, was bedeutet, dass das Gerat mit der voreingestellten Leistung von 1800
W/1300 W arbeitet. Sie kdnnen die Leistung durch Driicken der Taste ,+" oder ,-*
einstellen. Es kénnen insgesamt 9 Leistungsstufen von eingestellt werden. Nach
der Auswahl der Leistung kénnen Sie die Taste , Timer* drlicken, um die Garzeit
einzustellen. Wenn keine Garzeit eingestellt ist, schaltet sich das Gerat nach 2
Stunden automatisch aus. . ) )

Hinweis: Fir eine bessere Garleistung wird empfohlen, bei Verwendung des
Frittierprogramms einen Topf oder eine Pfanne mit flachem Boden zu verwenden.

HOT POT
fyjunktion

Hot-Pot: Driicken Sie die Taste ,Mode“. Die Hot-Pot-Anzeige leuchtet auf und auf
dem LED-Bildschirm wird ,1200/1000“ angezeigt, was bedeutet, dass das Gerat
mit der voreingestellten Leistung von 1200 W/1000 W arbeitet. Sie kénnen die
Leistung durch Dricken der Taste ,+“ oder ,-“ einstellen. Es kdnnen insgesamt 9
Leistungsstufen eingestellt werden. Nach der Auswahl der Leistung kénnen Sie die
Taste ,Timer” driicken, um die Garzeit einzustellen. Wenn keine Garzeit eingestellt
ist, schaltet sich das Gerat nach 2 Stunden automatisch aus.

Sie kénnen die Taste ,Mode“ weiter driicken, um andere Kochfunktionen
auszuwahlen, oder die Taste ,ON/OFF* driicken, um das Gerat anzuhalten.

Barbecue-
Funktion

BBQ: Driicken Sie die Taste ,Mode®, um das BBQ-Programm auszuwahlen. Die
entsprechende Anzeige leuchtet auf und auf dem LED-Bildschirm wird ,160C*
angeze|gt, was bedeutet, dass das Geréat mit der voreingestellten Temperatur von
160 °C arbeitet. Sie konnen die Temperatur durch Driicken der Taste ,+“ oder ,-*
einstellen. Es kénnen |nsggsamt 9 Temperaturstufen eingestellt werden. Nach der
Auswahl der Temperatur kénnen Sie die Taste , Timer* drucken, um die Garzeit
einzustellen. Wenn keine Garzeit eingestellt ist, schaltet sich das Gerat nach 2
Stunden automatisch aus. . ] ) ]
Hinweis: Wie der Name schon sagt, kénnen Zeit, Temperatur und Leistung je nach
Bedarf geandert werden. Dies ist nur in der manuellen Kochfunktion (Braten, Hot Pot
und Barbecue) mdoglich.

Suppen-
funktion

Sug)pe: Driicken Sie die Taste ,Mode”, um das Sugpergprogramm auszuwahlen. Die
entsprechende Anzeige leuchtet auf. Auf dem LED-Bildschirm wird ,2:00" angeze!?t,
was bedeutet, dass das Geréat mit der voreingestellten Leistung von 1600 W arbeitet
und die Garzeit zwei Stunden betragt. Die Leistung kann nicht durch Driicken der
Taste ,+“ oder ,-“ eingestellt werden. Wenn der Zeitwert ,2:00“ blinkt, kann die
Garzeit durch Driicken der Taste ,+“ oder ,-“ auf bis zu 3 Stunden eingestellt werden.
Driicken Sie die Timer-Taste, um die Einschaltzeit einzustellen. Der Einstellbereich
liegt zwischen ,0:01 und 3:00°

Wasserfun-
ktion

Wasser: Driicken Sie die Taste ,Mode“, um das Wasserprogramm auszuwdhlen. Die
entsprechende Anzeige leuchtet auf. Auf dem LED-Bildschirm wird ,0:30% angezeigt,
was bedeutet, dass das Gerat mit der voreingestellten Leistung von 2000 W und
einer Garzeit von 30 Minuten arbeitet. Die Leistung kann nicht durch Driicken der
Tasten ,+“ oder ,-“ eingestellt werden. Wenn ,0:30" blinkt, kann die Garzeit durch
Driicken der Tasten ,+" oder ,-* auf bis zu 3 Stunden eingestellt werden.

Milchfunk-
tion

Milch: Driicken Sie die Taste ,Funktion®, um das Milchprogramm auszuwahlen. Die
entsprechende Anzeige leuchtet auf. Auf dem LED-Display erscheint ,0:20, was
bedeutet, dass das Gerat mit der_vorel_n%)estellten Leistung von 800 W arbeitet und
die Garzeit 20 Minuten betragt. Die Leistung kann nicht durch Driicken der Tasten ,+*
oder ,-“ eingestellt werden. Wenn ,0:20" blinkt, kann die Garzeit durch Driicken der
Tasten ,+* oder ,-“ auf bis zu 3 Stunden eingestellt werden.

Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das Geréat nach 2 Stunden
automatisch aus, wenn der Timer nicht eingestellt ist.

Restwarm-
eanzeige

Nach dem Betrieb, wenn die Temperatur der Oberflache hoch ist, leuchtet
die Hochtemperaturanzeige auf, um den Benutzer darauf hinzuweisen, dass
die Oberflache heil ist. Sobald die Oberflachentemperatur sinkt, erlischt die
Hochtemperaturanzeige.
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Hinweis: Bei jeder manuellen Kochfunktion betragt die Standard-Kochzeit 2 Stunden. Wenn
keine Zeit eingestellt wurde, arbeitet das Kochfeld 2 Stunden lang und schaltet sich dann aus.

DETAILS ZU DEN MENUFUNKTIONEN

Funktionen | Stardardleistung/ Standardzeit | Leistungs-/ ) Timerbereich
Temperatur Temperaturbereich
Braten 1800/1300 W 120 Min. 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W Std.
Hot Pot 1200/1000 W 120 Min. 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W Std.
Grill 160 °C 120 Min. 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00
Std.
Suppe 1600 W 120 - 0:01 - 3:00
Minuten Stunden
Wasser 2000/1500 W 30 - 0:01 —3:00
Minuten Stunden
Milch 800 W 20 - 0:01 —3:00
Minuten Stunden

Reinigung und Wartung

N

o o A~ WN

. Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Taste ,Ein/Aus” aus und warten Sie, bis die Anzeige

erlischt. Ziehen Sie nach dem Ausschalten den Netzstecker.

. Warten Sie einige Zeit und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
. Sie kdnnen mildes Reinigungsmittel oder Spulmittel mit einem weichen Tuch verwenden, um

Verschmutzungen zu entfernen.
Verwenden Sie keine Benzinprodukte, um Schaden an den Kunststoffteilen, dem Gehause
oder dem Bedienfeld zu vermeiden.

. Reinigen Sie das Gerat nicht unter flieRendem Wasser und tauchen Sie es nicht in Wasser ein,

da Wasser ins Innere gelangen und das Gerat beschadigen kann.

. Vergewissern Sie sich vor dem Kochen immer, dass die obere Platte und die Pfanne/der Topf

sauber sind, da Schmutz von der Pfanne/dem Topf an der Platte haften bleibt und diese sich
verfarbt.

. Sie koénnen die Luftungsoffnung mit einem Staubsauger reinigen, um den Schmutz

aufzusaugen, oder Sie kdnnen Baumwolle verwenden, wenn der Schmutz 6lig ist.

. Zur Reinigung der Oberflache kann auch eine Zahnblrste mit etwas Seife verwendet werden,

solange Sie das Gerat vorsichtig behandeln.

. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder starke Reinigungsmittel, da dies zu chemischen

Reaktionen flihren kann.

10.Nachdem der Schmutz entfernt wurde, wischen Sie das Gerat mit einem trockenen, weichen

Tuch trocken.
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FEHLERBEHEBUNG

Probleme

Maogliche Ursachen

Lésungen

Das Gerat Iasst sich nicht
einschalten.

Keine Stromversorgung.

 Uberpriifen Sie, ob
der Stecker richtig
angeschlossen ist.

» Uberpriifen Sie, ob das
Netzkabel unbeschadigt ist.

» Uberpriifen Sie die
Stromversorgung.

» Uberpriifen Sie die
Spannung, ob sie zu niedrig
ist.

» Wenn Sie alles Uberpriift
haben und das Problem
weiterhin besteht,
wenden Sie sich an den
Kundendienst..

Die Funktionstasten reagieren
nicht.

Das Bedienfeld ist gesperrt.

Entriegeln Sie das Bedienfeld
mit der Entriegelungstaste.

Das Gerat macht
Klickgerausche.

Dies kann durch die
Konstruktion lhres
Kochgeschirrs verursacht
werden (verschiedene
Metallschichten schwingen
unterschiedlich).

Dies ist normal und
unbedenklich.

Bei hoher Leistung ist ein
leichtes Summen zu horen.

Dies kann durch die
Induktionstechnologie
verursacht werden.

Dies ist normal, aber das
Gerausch nimmt ab oder
verschwindet vollstandig,
wenn die Leistungsstufe
reduziert wird.

Luftergerausch.

Ein im Gerat integrierter Lufter
verhindert eine Uberhitzung
des Gerats. Bei Bedarf lauft er
auch nach dem Ausschalten
des Kochfelds weiter.

Dies ist normal und fiir
einen fehlerfreien Betrieb
erforderlich. Trennen Sie das
Gerat nicht vom Stromnetz,
wahrend der Lifter 1auft.

Das Kochgeschirr wird nicht
heil

Das Kochgeschirr ist nicht fur
Induktion geeignet oder wird
nicht erkannt.

Verwenden Sie
induktionsgeeignetes
Kochgeschirr in einer fiir

die gewuinschte Kochzone
geeigneten Grofe und
positionieren Sie es korrekt.
Siehe Kapitel ,Kochgeschirr®.
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FEHLERCODES

Fehler Bedeutung Was tun

code

EO Es wurde kein geeignetes Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr in die Mitte

Kochgeschirr erkannt der entsprechenden Kochzone (siehe Kapitel

,Kochgeschirr®).

E1 Die Spannung ist zu niedrig Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Wenn

(weniger als 85 V) diese normal ist, schalten Sie das Kochfeld
wieder ein.

E2 Die Spannung ist zu hoch Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Wenn sie

(Uber 285 V). normal ist, schalten Sie das Kochfeld wieder ein.
E3 Fehlermeldung des Wenden Sie sich an den Kundendienst oder
Kochfeldsensors einen qualifizierten Elektriker.
/ Kurzschluss

E4 Fehlermeldung des IGBT- Wenden Sie sich an den Kundendienst oder
Sensors / Kurzschluss einen qualifizierten Elektriker.

« Stellen Sie sicher, dass die Luftungswege nicht
blockiert sind und die Umgebungstemperatur
nicht zu hoch ist.

. « Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr

E5 Uberhitzung des Kochfelds nicht Gber die Markierungen der Kochzone
in Richtung Bedienfeld hinausragt, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

« Stellen Sie sicher, dass der Lifter lauft.

E6 Uberhitzung des IGBT « Stellen Sie sicher, dass die Liiftungswege nicht
blockiert sind und die Umgebungstemperatur
nicht zu hoch ist.

» Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr
nicht Uber die Markierungen der Kochzone
in Richtung Bedienfeld hinausragt, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

E7 Fehlfunktion des Wenden Sie sich an den Kundendienst oder

Kochfeldsensors einen qualifizierten Elektriker.
EC Kommunikationsfehler » Wenden Sie sich an den Kundendienst oder
zwischen Display und einen qualifizierten Elektriker.
Hauptplatine « Stellen Sie sicher, dass der Lufter lauft.
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1.

G] IMPORTANTE:

Leﬂgere sempre attentamente il manuale di istruzioni prima
dell’'uso.

Il presente manuale puo essere scaricato dalla nostra
pagina web www.sogo.es

Conservare queste istruzioni per riferimento futuro.

2. A Istruzioni di sicurezza per 'utente

Pl PRECAUZIONI GENERALI

PRECAUTIONS

Precauzioni generali durante I'uso di apparecchiature
elettriche

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel
resente manuale.
on utilizzare né conservare 'apparecchio all’aperto.
Posizionare sempre I'apparecchio su una superficie piana e
uniforme.
Questo prodotto € destinato alluso domestico, non industriale,
non commerciale e solo per uso domestico. Non utilizzare I'articolo
all'aperto o per altri scopi. Un uso improprio 0 una manipolazione
scorretta possono causare problemi allapparecchio e provocare
lesioni all'utente.
L'unita deve essere utilizzata solo per gli scopi previsti. Non
si accetta alcuna responsabilita per danni derivanti da un uso
improprio o da una manipolazione errata.
Prima di collegare I'apparecchio alla presa di corrente, assicurarsi
chte la tensione indicata sull’etichetta corrisponda alla tensione di
rete.
Scollegare sempre la spina dalla presa di corrente quando
'apparecchio non & in uso. Non lasciare I'apparecchio incustodito
uando é acceso.
necessaria una stretta supervisione quando qualsiasi apparecchio
viene utilizzato da o in prossimita di bambini.
Prima di pulire o riporre 'apparecchio, scollegarlo sempre
dall'alimentazione elettrica e lasciarlo raffredgare.
Il dispositivo non &€ completamente scollegato dalla fonte di
alimentazione, anche dopo essere stato spento. Per scollegarlo
completamente, scollegarlo dalla presa di corrente.
Gli apparecchi non sono destinati ad essere azionati tramite un
timer esterno o un sistema di telecomando separato.
C_)uel_sto ap?parecchio & destinato alluso domestico e ad applicazioni
simili, qualr:
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Cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
Agriturismi e da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale;

Strutture ricettive di tipo bed and breakfast;

Catering e applicazioni simili non legate alla vendita al dettaglio.
Evitare di versare liquidi sul connettore

& Restrizioni d’uso per evitare lesioni personali

Non collocare né utilizzare questo apparecchio in prossimita di
fonti d’acqua.

Non collocare né utilizzare I'apparecchio e il suo cavo di
alimentazione su o vicino a superfici calde (ad es. piastre di
fornelli) o fiamme libere.

Non lasciare il cavo di alimentazione appeso a spigoli vivi e
tenerlo lontano da oggetti caldi e fiamme. Non avvolgere il cavo
attorno all’apparecchio e non piegarlo.

Non immergere in acqua l'alloggiamento, che contiene
componenti elettrici ed elementi riscaldanti, né sciacquarlo sotto
il rubinetto.

Non utilizzare mai accessori non raccomandati dal produttore.
L'uso di accessori non raccomandati o venduti dal produttore
dell’apparecchio pud causare incendi, scosse elettriche o lesioni
alle persone.

Quando si desidera rimuovere la spina dalla presa a muro, farlo
dalla spina stessa e non tirando il cavo o I'apparecchio stesso.
Per evitare scosse elettriche, assicurarsi che le mani siano
asciutte prima di collegare o scollegare la spina.

Non utilizzare il dispositivo con le mani bagnate, su pavimenti
umidi o in ambienti umidi, poiché sussiste Il rischio di scosse
elettriche.

Durante I'uso dell’apparecchio, assicurarsi che il cavo di
alimentazione non rimanga impigliato o schiacciato.

Non bagnare il motore, il cavo o la spina per evitare il rischio di
scosse elettriche.

Prestare attenzione durante la manipolazione degli apparecchi
elettrici, poiché la superficie dell’elemento riscaldante e soggetta
a calore residuo dopo I'uso. Qualsiasi uso improprio pud
causare potenziali lesioni all’utente e danneggiare I'apparecchio.
Non toccare la superficie esterna dell’apparecchio poiché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
la maniglia o i guanti.

Non immergere mai I'apparecchio o la spina in acqua o

altri liquidi. Se I'apparecchio cade in acqua, scollegarlo
immediatamente dalla rete elettrica e portarlo presso un centro
di assistenza autorizzato per la riparazione prima di riutilizzarlo.
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Non utilizzare I'apparecchio se € caduto a terra, se presenta
segni visibili di danneggiamento o se presenta perdite.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina sono
danneggiati. In caso di danneggiamento del cavo, questo
deve essere sostituito esclusivamente dal produttore, dal suo
centrol_di assistenza o da personale qualificato, al fine di evitare

ericoli.

n caso di malfunzionamento dell’apparecchio o se € stato
danneggiato in qualsiasi modo, riportarlo al centro di assistenza
autorizzato piu vicino per un controllo, una riparazione o una
regolazione.

A Restrizioni d’uso in presenza di bambini e anziani

AVVERTENZA: se la superficie & incrinata, spegnere
I'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.
AVVERTENZA: oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi non devono essere appoggiati sulla piastra
riscaldante poiché possono surriscaldarsi.
AVVERTENZA: non appoggiare carta, asciugamani e altri
oggetti inflammabili sulla superficie riscaldante, poiché
potrebbero causare un incendio.
AVVERTENZA: non utilizzare I'apparecchio se la superficie di
cottura e rotta, portarlo al centro di assistenza autorizzato per la
riparazione.
Al termine di ogni utilizzo, la ventola continua a funzionare
er un po’ per dissipare il calore. Quando la ventola smette di
unzionare, é possibile scollegare il cavo di alimentazione.
Non spostare il fornello a induzione durante la cottura o con
entole calde appoggiate sopra.
on appoggiare contenitori vuoti sul dispositivo.
Non utilizzare il dispositivo sopra altri elettrodomestici quali piani
cottura in vetroceramica, forni elettrici, ecc.
Non utilizzare il dispositivo su superfici metalliche troppo sottili e
facilmente deformabili.
Non ostruire le fessure di ventilazione del dispositivo. Cid
potrebbe causare un surriscaldamento. Mantenere una distanza
minima di 5-10 cm dalle pareti 0 da altri oggetti.
Non posizionare il fornello a induzione vicino a dispositivi 0
oggetti sensibili ai campi magnetici (ad es. radio, televisori,
registratori a cassette, ecc.).
Non appoggiare oggetti magnetici come carte di credito,
cassette ecc. sulla superficie in vetro mentre il dispositivo € in
funzione.
Non posizionare il fornello a induzione vicino a flamme libere,
stufe o altre fonti di calore.
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Assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia danneggiato o
schiacciato sotto I'apparecchio.
Assicurarsi che il cavo di alimentazione non entri in contatto con
spigoli vivi e/o superfici calde.
on inserire oggetti come fili o utensili nelle fessure di
ventilazione. Attenzione: cid potrebbe causare scosse elettriche.
Non toccare la superficie calda del piano in vetroceramica. Il
fornello a induzione non si riscalda durante la cottura, ma la
temperatura delle pentole riscalda il fornello!
Non riscaldare barattoli chiusi sul fornello a induzione. Un
barattolo riscaldato potrebbe esplodere. Rimuovere sempre il
coperchio prima dell’'uso.
Test scientifici hanno dimostrato che i fornelli a induzione
non comportano alcun rischio. Tuttavia, le persone con
pacemaker devono mantenere una distanza minima di 60 cm
dall’apparecchio mentre € in funzione.
AVVIfIgTENZA: prestare attenzione durante I'uso degli
elettrodomestici, poiché la superficie dell’elemento riscaldante
€ soggetta a calore residuo dopo I'uso. Qualsiasi uso improprio
ud causare potenziali lesioni all'utente e danneggiare
‘apparecchio.
Non toccare la superficie esterna dell’apparecchio poiché puo
diventare molto calda durante il funzionamento. Utilizzare invece
la maniglia o i guanti.
AVVERTENZA: non toccare le superfici calde.
AVVERTENZA: questo apparecchio deve essere utilizzato con
CAUTELA poiché contiene una funzione di riscaldamento. La
superficie di questo apparecchio € diversa dalle altre superfici
funzionali che possono raggiungere temperature elevate. Poiché
la percezione della temperatura varia da persona a persona,
I'apparecchio deve essere toccato solo nelle maniglie e nelle
superfici di presa previste, utilizzando protezioni termiche come
lguanti o indumenti simili. In alternativa, lasciare raffreddare
apparecchio per un tempo sufficiente prima di toccare le
superfici calde.
Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi. Non lavarlo
in lavastoviglie.
Per evitare un sovraccarico del circuito durante I'utilizzo di
questo prodotto, non utilizzare altri prodotti ad alto wattaggio
sullo stesso circuito elettrico.
Questo prodotto & dotato di un cavo di alimentazione corto. Si
sconsiglia I'uso di una prolunga con questo prodotto, ma se e
necessario utilizzarne una:
La potenza elettrica indicata sul cavo deve essere almeno pari a
Buella del prodotto.
isporre la prolunga in modo che non penda in punti in cui si
possa inciampare o tirare involontariamente.
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- Latemperatura delle superfici accessibili pu6 essere elevata
quando I'apparecchio € in funzione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Per informazioni dettagliate sulla pulizia delle superfici a contatto
con gli alimenti, consultare la sezione dedicata alla pulizia e alla
manutenzione.

Attenzione, superficie calda
AN
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3. ISTRUZIONI PER L’'USO DEL PIANO COTTURA A INDUZIONE

Non utilizzare questo apparecchio con una presa a muro di potenza inferiore a 10A, che deve
essere sempre superiore (utilizzare almeno 15A se la pentola ha due o piu bruciatori). Inoltre,
per evitare un sovraccarico del circuito durante 'uso di questo prodotto, non utilizzare un altro

>10A
prodotto ad alto wattaggio sullo stesso circuito elettrico.
oJteenfe | Durante l'utilizzo, assicurarsi di tenerlo su una superficie liscia e orizzontale e a una distanza
di 10 cm dai lati della parete.
&2 | Non utilizzare il fornello a induzione vicino a fornelli a gas o a cherosene.

Non immergere la pentola a induzione direttamente in acqua per pulirla. Pulire con un panno
morbido e umido.

Non inserire gli elementi del filo nell'uscita dell'aria e del vento, non coprirlo con nulla, potreb-
be causare scosse elettriche.

Per evitare ustioni o scottature dovute all'alta temperatura, non appoggiare alcun foglio di ferro
direttamente sul piano di cottura a induzione.

Non collocare i barattoli sigillati con gli alimenti sulla superficie a induzione per riscaldarli. Per
evitare esplosioni, aprire il barattolo, rimuovere il cibo e riscaldarlo con l'aiuto di una pentola
adatta.

Non utilizzare il piano di cottura a induzione su superfici di ferro o su superfici con tappeti
metallici sottostanti.

Non appoggiare pentole o padelle vuote sulla superficie del piano di cottura a induzione, per

‘j’l_ non compromettere le prestazioni del prodotto.

&/ Mantenere sempre pulita la superficie di cottura e non lasciare che il grasso si accumuli.
o

P Non toccare la superficie di cottura con le mani durante l'uso, poiché si scalda e pud causare
| | scottature. Lasciare raffreddare per un po' prima di pulirlo o spostarlo.
* Se il cavo di alimentazione € danneggiato, non sostituirlo da soli e portarlo al centro di assis-
“ex= | tenza autorizzato o a un tecnico qualificato per la sostituzione.

Non lasciare che i bambini utilizzino il piano cottura a induzione.

In caso di pacemaker, contattare il medico prima di utilizzare I'apparecchio.
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4. SPECIFICHE TECNICHE

Tensione Frequenza

Potenza

CA220-240 V 50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Consumo energetico in modalita spento:
Consumo energetico in modalita standby:

Tempo dopo il quale il prodotto entra in modalita spento:

Questo prodotto & conforme al regolamento UE 2023/826 ai sensi della direttiva
2009/125/CE sui requisiti di progettazione ecocompatibile.

5. DESCRIZIONE DELLE PARTI

1. Superficie in vetro

2. Cavo di alimentazione

3. Copertura in plastica

4. Pannello di controllo

A. Tasto di blocco bambini

B. Tasto timer

C. Tasto giu (riduzione della potenza e della
temperatura)

D. Tasto su (aumento della potenza e della
temperatura)

E. Tasto modalita

F. Tasto On/Off

LIVELLI DI POTENZA:

Display P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9

Potenza 300 500 | 800 1000 | 1200 | 1400 1600 | 1800 | 2000

sinistra

(W)

Potenza 200 400 | 600 800 1000 | 1100 1200 | 1300 | 1500

destra

(W)

LIVELLI DI TEMPERATURA:

Display 60 20 120 140 160 180 200 220 240

Temp. (°C) 60 90 120 140 160 180 200 220 240
ITALIANO
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SCEGLIERE LE PENTOLE GIUSTE PER L'INDUZIONE

Utilizza solo pentole con una base adatta alla cottura a induzione.
Cerca il simbolo dell'induzione sulla confezione o sul fondo della

pentola.

Inoltre, puoi verificare se le tue pentole sono adatte effettuando un test QQQQ)
con una calamita. Avvicina una calamita alla base della pentola. Se
viene attratta, la pentola & adatta alla cottura a induzione.

Induction
Se non hai un magnete:
1. Versare dell’acqua nella pentola. e
2. Accendere I'apparecchio per 3 minuti e verificare se I'acqua si ﬂ r
riscalda. ) ! a
PENTOLE ADATTE:

Pentole in ferro (acciaio inossidabile, ferro inossidabile, ghisa), con fondo piatto e diametro
compreso tra 16 cm e 22 cm.

‘”‘ J,.;'-.h -k . i‘;\.i
-l"""‘ ezt n pet i H e :n \: ______
A e S v : ' heinE  “Daves P
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

PENTOLE NON APPLICABILI:

Pentole in alluminio, rame, vetro, ceramica, pentole con diametro del fondo pari o superiore a 10
cm o superiore a 22 cm

- - - Lo
() = 225 s Ve, Pra L il
S, mesEene T TR YR i
S ' ' - ' [ ' ! 1
~(pp— SO - Cemaat - e Said i
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Nota: & possibile utilizzare pentole di qualsiasi tipo di metallo (ad eccezione di acciaio
inossidabile, ferro inossidabile, ghisa) o dimensione, con I'aiuto di una piastra in ghisa o acciaio
inossidabile, che deve essere utilizzata come base. Questo tipo di piastra € acquistabile in
qualsiasi negozio di elettrodomestici o di pentole nelle vicinanze.

Come utilizzare la piastra in ghisa: Collegare 'apparecchio e posizionare la piastra in ghisa

o acciaio inossidabile sulla superficie del piano cottura a induzione. Accendere il piano cottura

a induzione e la piastra in ghisa si riscaldera; sulla superficie di questa piastra € possibile
posizionare qualsiasi tipo di pentola o utensile realizzato con qualsiasi tipo di materiale e iniziare
a cucinare. Nota: non utilizzare pentole con bordi frastagliati o base curva.
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Assicurati che la base della padella sia liscia e appoggiata perfettamente sulla superficie in vetro.

Centra sempre la padella sulla zona di cottura. Il diametro non deve essere inferiore a 12 cm per

garantire I'efficacia del campo energetico. Non utilizzare padelle con diametro superiore a 22 cm.

Sollevare sempre le pentole dal piano cottura a induzione, senza farle scivolare, per evitare di
graffiare il vetro.

Funzioni di cottura manuali: questo piano cottura a induzione dispone di 3 funzioni di cottura
manuali, rispettivamente Fry (Friggere), Hot Pot (Pentola calda) e Barbecue. Come suggerisce
il nome, i valori di funzionamento (potenza, tempo e temperatura) di queste funzioni di cottura
possono essere modificati in base alle esigenze e ai requisiti.

Funzione di cottura automatica: questo piano cottura a induzione dispone di 3 funzioni

di cottura automatiche, ovvero Zuppa, Acqua e Latte. In queste funzioni di cottura i valori di
funzionamento (tempo, temperatura e potenza) non possono essere modificati.

Nota: come suggerisce il nome stesso, i valori di tempo, temperatura e potenza non possono
essere madificati in queste funzioni di cottura (Zuppa, Acqua e Latte).

DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI
Preparazione: posizionare una pentola adatta sulla superficie di vetro riscaldante, collegare il

cavo di alimentazione del piano cottura a una presa di corrente adeguata. |l segnale acustico “Bi’
della macchina indica che € accesa. A questo punto, premere il tasto ON/OFF dell’ e per avviare.

Il display mostra “on” dopo I'avvio ed & possibile premere il tasto funzione corrispondente per
entrare in modalita di funzionamento.

ITALIANO
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Tasto Descrizione della funzione

Con l'aiuto di questo pulsante & possibile accendere e spegnere I'unita in
ualsiasi momento; lo stesso pulsante pud essere utilizzato anche per mettere
I'unita in modalita standby. Premendo questo pulsante, il display LED si illumina

per 2 secondi e visualizza “ON”, il che significa che I'unita entra in modalita

di accensione. A questo punto & necessario selezionare la funzione di cottura
ON/Off preimpostata per avviare I'apparecchio. Se entro 30 secondi non si seleziona
alcuna funzione di cottura, I'unita entra automaticamente in modalita standby.
Nota: & necessario selezionare una funzione di cottura entro 30 secondi
dall’accensione dell’apparecchio, per evitare che l'unita entri in modalita standby.

Come suggerito in precedenza, sono disponibili 3 funzioni manuali (Friggere,

Pentola calda e Barbecue{ e 3 funzioni automatiche (Zuppa, Acqua e Latte).

E possibile utilizzare questo tasto per selezionare una delle funzioni di cottura

Brelmpostate sopra menzionate. = . .

er selezionare una delle funzioni di cottura preimpostate, premere il pulsante

Modalita | Mode: la spia della funzione Hotpot iniziera a lampeggiare indicando la funzione di
cottura predefinita e il display digitale mostrera il tempo e la temgeratura redefiniti,

che possono essere maodificati con l'aiuto dei pulsanti Timer e UP/Down. Per

passare a un’altra funzione di cottura, tenere premuto il pulsante Mode fino a

quando la spia della funzione desiderata non inizia a lampeggiare.

Utilizzare per la regolazione della potenza, della temperatura e del tempo:
con l'aiuto di questo pulsante €& possibile modificare la potenza e il tempo di
conseguenza. o .
Per modificare la potenza: per le funzioni di cottura manuale, la potenza puo essere
modificata per la zona sinistra da 300 a 2000 W e per la zona destra da 200 a 1500

SuU W, con 9 diversi intervalli di potenza. =~
(+) Nota: puo essere modificata nelle funzioni di cottura Hot pot e Fry.
e Gil Per modificare la temperatura: la temperatura pud essere modificata da 60 a 240
) °C, con 9 diversi intervalli di temperatura.
Nota: pud essere modificata nella funzione Barbecue.

Per modificare la temperatura: quando il dispositivo & in modalita standby, premere
due volte il tasto “Power/Temp”. L'indicatore della temperatura si accende e il
display LED mostra “160°C”, il che significa che il dispositivo funziona a una
temperatura di 160°C. La temperatura pud essere regolata premendo il tasto “-” o
bt

Nota: la potenza non pud essere madificata nelle funzioni di cottura automatica.
Per modificare il tempo: il tempo pud essere modificato con I'aiuto di questo
pulsante, come indicato nella funzione Timer.

Timer: con l'aiuto di questo pulsante, & possibile modificare il tempo di cottura
delle funzioni Fry, Hot pot e BBQ. Il timer puo essere impostato solo in modalita di
funzionamento., ) ) o )

Per modificare il tempo di cottura di una delle funzioni sopra menzionate,
selezionare la funzione, il piano cottura a induzione iniziera a funzionare e il
Timer display digitale mostrera la potenza/temperatura, per modificare il tempo premere
il pulsante del timer e il display d(lgl_tale iniziera a mostrare 0:00. Con l'aiuto dei
pulsanti Su e Giu & possibile modificare il tempo in un intervallo compreso tra 1
minuto e 3 ore. ) . ) o )
Nota: premendo il tasto “+", il tempo verra aumentato di 10 minuti. Premendo il
tasto “-”, il tempo verra ridotto di 1 minuto.

Questo apparecchio & dotato di una speciale funzione di “Blocco” che consente di
bloccare qualsiasi funzione di cottura per evitare che i bambini possano modificare
le impostazioni di cottura. . .

Come utilizzare la funzione di blocco: In stato di funzionamento, premere per
Blocco 2 secondi per bloccare o sbloccare la funzione. Una volta bloccato, il disp :_:1¥
mostrera LOC. In stato di blocco bambini, tutti gli altri pulsanti sono inattivi tranne
“Blocco” e “ON/OFF”.

Nota: per motivi di sicurezza, il dispositivo si spegnera automaticamente dopo 2 ore se il timer
non & stato impostato.

Timer:

Quando la macchina € in funzione, premere il tasto del timer per accedere alla modalita di
impostazione del tempo di spegnimento del timer. Il display lampeggia indicando il tempo di
spegnimento del timer “0:00”. A questo punto, & possibile premere il tasto Su o Giu per impostare
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il tempo; dopo 5 secondi il tempo sara impostato. La macchina confermera automaticamente
il tempo, il tempo entrera in modalita conto alla rovescia e si spegnera automaticamente allo
scadere del tempo. Questo vale per le funzioni: Frittura, Pentola e Barbecue.

DESCRIZIONE DELLA FUNZIONE

Funzione

Processo di funzionamento

Funzione
friggere

Friggere: premere il tasto “Mode” per selezionare il programma Fry. L'indicatore
corrispondente si accende e lo schermo LED mostra “1800/1300”, che indica che la
macchina sta funzionando alla potenza preimpastata di 1800W/1 300W. E possibile
regolare la potenza premendo il tasto “+” o “-”. E possibile regolare la potenza dell’ e
su un totale di 9 livelli. Dopo aver selezionato la potenza, & possibile premere il tasto
“Timer” per impostare il tempo di cottura. Se non viene impostato alcun tempo di
cottura, la macchina si spegnera automaticamente dopo 2 ore. .

Nota: si consiglia di utilizzare una pentola o una padella dal fondo piatto per ottenere
risultati di cottura migliori quando si utilizza il programma Fry.

Funzione
HOT POT

Hot-pot: premere il tasto “Mode”. L'indicatore Hot-pot si illumina e lo schermo LED
mostra “1200/10007, che indica che la macchina funziona alla potenza preimpostata
di 1200W/1000W. E possibile regolare la potenza premendo il tasto “+” 0 “-". E
possibile regolare un totale di 9 livelli di potenza. Dopo aver selezionato la potenza,
€ possibile premere il tasto “Timer” per |mﬁ_ostar_e il tempo di cottura. Se non viene
impostato alcun tempo di cottura, la macchina si spegnera automaticamente dopo 2
qQre.

E possibile continuare a premere il tasto “Mode” per selezionare altre funzioni di
cottura o premere il tasto “ON/OFF” per arrestare la macchina.

Funzione
barbecue

BBQ: premere il tasto “Mode” per selezionare il programma BBQ. L'indicatore
corrispondente si accende e lo schermo LED mostra “160C”, che indica.che
I'apparecchio sta funzionando alla temperatura preimpostata di 160°C. E possibile.
relgola_re la temperatura&)remendo il tasto “+” 0 “-”. E possibile regolare un totale di_
9 livelli di temperatura. Dopo aver selezionato la temperatura, & possibile premere il
tasto “Timer” per impostare il tempo di cottura. Se non viene impostato alcun tempo
di cottura, la macchina si spegnera automaticamente dopo 2 ore.

Nota: come indicato dal manuale, il tempo, la temperatura e la potenza possono
essere modificati in base alle esigenze. Queste impostazioni possono essere
modificate solo nella funzione di cottura manuale (Friggere, Pentola calda e
Barbecue).

Funzione
zuppa

Zuppa: premere il tasto “Mode” per selezionare il programma zuppa. L'indicatore
corrispondente si illumina. Lo schermo LED mostra “2:00”, che indica che
I'apparecchio funziona alla potenza preimpostata di 1600 W e che il tempo di
cottura & di due ore. La potenza non puo essere regolata premendo il tasto “+” o
Quando il valore del tempo “2:00” lampeggia, il tempo di cottura pud essere regolato

remendo il tasto “+” 0 “-”, fino a un massimo di 3 ore. ) ) )
Premere il pulsante del timer per impostare I'ora di accensione, l'intervallo di
impostazione € “0:01-3:00".

Funzione
Acqua

Acqua: premere il tasto “Mode” per selezionare il programma acqua. L'indicatore
corrispondente si illumina. Lo schermo LED mostra “0:30”, che indica che la
macchina funziona con la potenza preimpostata di 2000 W e che il tempo di cottura
e di 30 minuti. La potenza non puo essere regolata premendo i tasti “+” 0 “-”. Quando
lampeggia “0:30”, € possibile regolare il tempo di cottura premendo i tasti “+” o “-”,
fino'a un massimo di 3 ore.

Funzione
latte

Latte: premere il tasto “Funzione” per selezionare il programma latte. L'indicatore
corrispondente si illumina. Il display LED mostra “0:20”, che indica che la macchina
funziona alla potenza preimpostata di 800 W e che il tempo di cottura & di 20 minuti.
La potenza non puo essere regolata premendo il tasto “+” o “-”. Quando “0:20”,
lampeggia, il tempo di cottura pud essere regolato premendo il tasto “+” 0 “-”, fino a
un massimo di 3 ore. o o .

Nota: per motivi di sicurezza, il dispositivo si spegnera automaticamente dopo 2 ore
se il timer non & impostato.

Indicatore
di calore
residuo

Dopo il funzionamento, quando la temperatura della superficie € elevata, la spia
di alta temperatura si accende per avvisare |'utente che la superficie & calda. Non
appena la temperatura della superficie si abbassa, la spia di alta temperatura si
spegne.
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Nota: in qualsiasi funzione di cottura manuale, il tempo di cottura predefinito & di 2 ore. Se non &
stato impostato alcun tempo, il piano cottura funzionera per 2 ore e poi si spegnera.

DETTAGLI DELLE FUNZIONI DEL MENU

Funzioni Potenza/temperatura | Tempo Intervallo Intervallo timer
predefinita. predeflmto potenza/temp.

Friggere 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00 ore
1500 W

Pentola 1200/1000 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00 ore

elettrica 1500 W

Barbecue 160 °C 120 min 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00 ore

Zuppa 1600 W 120 minuti - 0:01 - 3:00 ore

Acqua 2000/1500 W 30 minuti - 0:01 - 3:00 ore

Latte 800 W 20 minuti - 0:01 —3:00 ore

Pulizia e manutenzione

N

=© 0o N o 0 » wdN

. Spegnere 'apparecchio premendo il pulsante “On/Off” e attendere che la spia si spenga. Una

volta spento, scollegare il cavo di alimentazione.

. Attendere qualche minuto e lasciare raffreddare I'apparecchio.
. E possibile utilizzare un detergente delicato o un detersivo per piatti con un panno morbido per

rimuovere lo sporco.

. Non utilizzare prodotti a base di benzina per evitare di danneggiare le parti in plastica,

l'involucro o il pannello di controllo.

. Non pulirlo con acqua corrente né immergerlo in acqua, poiché I'acqua potrebbe penetrare

allinterno e danneggiare 'apparecchio.

. Assicurarsi sempre che la piastra superiore e la padella/pentola siano pulite prima della

cottura, poiché lo sporco della padella/pentola si attacchera alla piastra e la piastra si scolorira.

. E possibile pulire la presa d’aria con un aspirapolvere per aspirare lo sporco oppure utilizzare

del cotone se lo sporco & oleoso.

. E possibile utilizzare anche uno spazzolino da denti con un po’ di sapone per pulire la

superficie, purché lo si utilizzi delicatamente sull’apparecchio.
Non utilizzare abrasivi o detergenti aggressivi, poiché potrebbero causare reazioni chimiche.

0. Dopo aver rimosso lo sporco, utilizzare un panno morbido e asciutto per asciugare
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Il dispositivo non si accende.

Assenza di alimentazione.

« Controllare che la spina sia
collegata correttamente.

» Controllare che il cavo di
alimentazione sia integro.

» Controllare I'alimentazione
elettrica.

 Controllare la tensione se
troppo bassa.

» Se hai controllato tutto e il
problema persiste, chiama il
centro assistenza.

| tasti funzione non rispondono.

Il pannello di controllo &
bloccato.

Sbloccare il pannello di

controllo con il tasto di blocco.

Il dispositivo emette dei clic.

Cio puo essere causato dalla
struttura delle vostre pentole
(strati di metalli diversi vibrano
in modo diverso).

E normale e innocuo.

Quando si utilizza
I'apparecchio ad alta potenza,
€ possibile udire un leggero
ronzio.

Cio puo essere causato dalla
tecnologia a induzione.

E normale, ma il rumore
diminuisce o scompare
completamente riducendo il
livello di potenza.

Rumore della ventola.

Una ventola di raffreddamento
integrata nel dispositivo
impedisce il surriscaldamento
dell'unita. Se necessario,
continua a funzionare anche
dopo lo spegnimento del piano
cottura.

Questo € normale e
necessario per un
funzionamento corretto. Non
scollegare I'apparecchio
dall’'alimentazione elettrica
mentre la ventola & in
funzione.

Le pentole non si riscaldano

Le pentole non sono adatte
allinduzione o non vengono
rilevate.

Utilizzare pentole adatte
allinduzione di dimensioni
adeguate alla zona di cottura
desiderata e posizionarle
correttamente. Vedere il
capitolo dedicato alle pentole.
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CODICI DI ERRORE

Codice Significato Cosa fare

di errore

EO Non é stata rilevata alcuna Posizionare pentole adatte al centro della zona
pentola adatta di cottura corrispondente (vedere il capitolo

dedicato alle pentole)

E1 La tensione ¢ troppo bassa Controllare I'alimentazione elettrica. Se &
(inferiore a 85 V) normale, riaccendere il piano cottura.

E2 La tensione é troppo alta Controllare I'alimentazione elettrica. Se &
(superiore a 285 V) normale, riaccendere il piano cottura.

E3 Messaggio di errore del Contattare il servizio clienti o un elettricista
sensore del piano cottura qualificato.

/ cortocircuito

E4 Messaggio di errore del Contattare il servizio clienti o un elettricista
sensore IGBT / cortocircuito qualificato.
E5 « Assicurarsi che i percorsi di ventilazione non

siano ostruiti e che la temperatura ambiente
non sia troppo elevata.

Surriscaldamento del piano Assicurarsi che le pentole non sporgano
cottura oltre i segni della zona di cottura in direzione
del pannello di controllo per evitare il
surriscaldamento.

Assicurarsi che la ventola funzioni.

E6 Surriscaldamento del IGBT « Assicurarsi che i percorsi di ventilazione non
siano ostruiti e che la temperatura ambiente
non sia troppo elevata.

« Assicurarsi che le pentole non sporgano
oltre i segni della zona di cottura in direzione
del pannello di controllo per evitare il
surriscaldamento.

E7 Malfunzionamento del sensore | Contattare il servizio clienti o un elettricista

del piano cottura qualificato.

EC Errore di comunicazione tra « Contattare il servizio clienti o un elettricista

display e scheda madre qualificato.

« Assicurarsi che la ventola sia in funzione.
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. E] IMPORTANT:

* Llegeixi sempre atentament el manual d’instruccions abans
d’utilitzar el producte.

* Aquest manual es pot descarregar des de la nostra pagina web
WWW.S0g0.eS ] ]

* Conservi aquestes instruccions per a futures consultes.

-_—

2. A Instruccions de seguretat per a l'usuari
ol PRECAUCIONS GENERALS
Precaucions generals durant I’'Gs d’equips eléctrics

* No utilitzi 'aparell per a cap altre fi que no sigui el descrit en
aquest manual.

* No utilitzi ni guardi I'aparell en I'exterior.

* Col-loqui sempre I'aparell sobre una superficie plana i
anivellada.

» Aquest producte esta dissenyat per a us domestic, no industrial
ni comercial, i només en interiors. No utilitzi I'article en exteriors
ni per a cap altre fi. L's indegut o la manipulacié incorrecta
boden causar problemes en 'aparell i provocar lesions a

usuari.

» La unitat només ha d’utilitzar-se per als fins previstos. No
s’'accepta cap responsabilitat pels danys derivats d'un Us
inadequat o una manipulacié incorrecta.

« Abans d’endollar I'aparell, asseguri’s que el voltatge indicat en
I'etiqueta de classificacio coincideix amb el voltatge de la xarxa
eléctrica.

 Desendolli sempre I'aparell de la presa de corrent quan no
Putilitzi. No deixi 'aparell encés sense vigilancia.

» Es necessari supervisar de prop I'us de qualsevol aparell per
part de nens o en la seva proximitat.

» Abans de netejar o guardar 'aparell, desendolli’l sempre de la

resa de corrent i deixi’l refredar.

» El dispositiu no esta completament desconnectat de la font
d’alimentacio, fins i tot després d’haver-lo apagat. Per a
desconnectar-ho per complet, desconnecti-ho de la presa de
corrent.

» Els aparells no estan dissenyats per a funcionar amb
un temporitzador extern o un sistema de control remot
independent.

» Aquest aparell esta dissenyat per al seu Us domestic i en
aplicacions similars, com ara:
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?uti)ne”s per al personal en botigues, oficines i altres entorns de
reball;
Casas rurals i per clients en hotels, motels i altres entorns de
tipus residencial,

ntorns tipus bed and breakfast;
Servei d’apats i aplicacions similars no minoristes.
Eviti vessar liquids sobre el connector.

ARestriccions d’us per a evitar lesions personals

No col-loqui ni utilitzi aquest aparell prop de fonts d’aigua.
No col-loqui ni utilitzi 'aparell i el seu cable d’alimentacio sobre
superficies calentes (per exemple, plaques de cuina) o prop
d’elles, ni Frop de flames obertes.
No deixi el cable d’alimentacié penjant de vores esmolades i
mantingui’l allunyat d’objectes calents i flames. No enrotlli el
cable al voltant de I'aparell i no el doblegui.
No submergeixi en aigua la carcassa, que conté components
eléctrics i elements calefactors, ni 'esbandeixi sota I'aixeta.
Mai utilitzi accessoris que no siguin recomanats pel fabricant.
L'us d’accessoris no recomanats o venuts pel fabricant de
I'aparell pot provocar incendis, descarregues eléctriques o
lesions a les persones.
Quan desitgi desconnectar I'endoll de la presa de corrent, faci’l
tirant de I'endoll i no del cable o del propi aparell.
Per a evitar descarregues eléctriques, asseguri’'s que les seves
mans estiguin seques abans d’endollar o desendollar.
No utilitzi el dispositiu amb les mans mullades, en sols humits
0 quan I'ambient sigui humit, ja que existeix risc de descarrega
eléctrica.
Mentre utilitzi 'aparell, asseguri’s que el cable d’alimentacio no
quedi atrapat ni aixafat.
No permeti que la unitat del motor, el cable o I'endoll es mullin

er a evitar el risc de descarrega eléctrica.

agi amb compte en manipular aparells eléctrics, ja que la
superficie de I'element calefactor pot conservar calor residual
després del seu Us. Qualsevol Us indegut pot causar lesions a
I'usuari i danyar 'aparell.
No toqui la superficie exterior de I'aparell, ja que pot aconseguir
temperatures molt elevades durant el seu funcionament. Utilitzi
I'ansa o guants.
Mai submergeixi I'aparell o 'endoll en aigua o qualsevol altre
liquid. En cas que I'aparell caigui a I'aigua, desconnecti’l
immediatament de la xarxa electrica i porti’l a un servei tecnic
autoritzat per a la seva reparacio abans de tornar a utilitzar-lo.
No utilitzi 'aparell si s’ha caigut a terra, si presenta signes
visibles de danys o si té una fugida.
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No utilitzi 'aparell si el cable o I'endoll estan danyats. En cas
que el cable estigui danyat, només ha de ser substituit Fel
fabricant, el seu agent de servei técnic o persones igualment
Eualificades per a evitar qualsevol perill.

n cas de mal funcionament de I'aparell, o si ha sofert algun
mal, retorni’l al servei tecnic autoritzat més proxim per a la seva
revisio, reparacio o ajust.

ARestriccions d’ts amb nens i persones majors

L'aparell no ha de ser utilitzat per persones (inclosos nens‘) amb
capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides, o amb falta
d’experiéncia i coneixements, tret que hagin rebut supervisio o
instruccid.

Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i

per persones amb capacitats fisiques, sensorials o0 mentals
reduides o amb falta d’experiéncia i coneixements, sempre
que ha?ln rebut supervisio o instruccions sobre I'us segur de
I'aparell i comprenguin els perills que comporta.

Els nens no han de jugar amb I'aparell.

S’ha de supervisar als nens per a assegurar-se que no juguin
amb l'aparell.

La nete%'a i el manteniment per part de I'usuari no han de ser
realitzats per nens, tret que siguin majors de 8 anys i estiguin
supervisats.

Mantingui I'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens
menors de 8 anys.

No permeti que els nens utilitzin I'aparell sense supervisio.

Instruccions que han de seguir-se en utilitzar I’aparell

DVERTIMENT: Si la superficie esta esquerdada, apagui I'aparell
per a evitar la possibilitat de descarrega eléectrica.
ADVERTIMENT: No s’han de col-locar objectes metal-lics com a
ganivets, forquilles, culleres i tapes sobre la placa calefactora, ja
que poden escalfar-se.

ADVERTIMENT: No col-loqui paper, tovalloles ni altres objectes
inflamables sobre la superficie calefactora, ja que poden
provocar un incendi.

ADVERTIMENT: No utilitzi I'aparell si la superficie de coccio
esta trencada; porti'l a un centre de servei autoritzat per a la
seva reparacio.

Cada vegada que acabi, el ventilador continuara funcionant
durant una estona per a dissipar la calor. Quan el ventilador
deixi de funcionar, pot desendollar el cable d’alimentacio.

No mogui la cuina d’induccio durant la coccio ni amb utensilis de
cuina calentes damunt.
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No col-loqui recipients buits sobre el dispositiu.
No utilitzi el dispositiu sobre altres aparells eléctrics, com a
Rllaques vitroceramiques o forns electronics, etc.

o utilitzi el dispositiu sobre caP superficie metal-lica que sigui
massa prima i es deformi amb facilitat.
No bloquegi les ranures de ventilacié del dispositiu. Podria
provocar un sobreescalfament. Mantin?ui una distancia minima
d’entre 5i 10 cm respecte a parets o altres objectes.
No col-loqui la cuina d’induccié al costat de dispositius o
objectes que reaccionin de manera sensible als camps
magnétics (per exemple, radios, televisors, gravadores, etc.).
No col-loqui objectes magnétics com a targetes de credit,
cassets, etc. sobre la superficie de cristall mentre el dispositiu
estigui en funcionament.
No col-loqui la placa d’induccié prop de focs oberts, calefactors
o altres fonts de calor.
Asseguri’s que el cable d’alimentacio no estigui danyat ni aixafat
sota l'aparell.
Asseguri’s (1ue el cable d’alimentacio no entre en contacte amb
vores esmolades i/o superficies calentes.
No introdueixi objectes com a cables o eines en les ranures de
ventilacio. Atencio: aixd pot provocar una descarrega eléctrica.
No toqui la superficie calenta de la placa vitroceramica. La placa
d’induccié no s’escalfa durant la coccio, pero la temperatura
dels utensilis de cuina escalfa la placa!
No escallfi llaunes sense obrir en la placa d’'induccié. Una llauna
calenta podria explotar. Retiri sempre la tapa abans.
Les proves cientitfiques han demostrat que les cuines d’induccio
no suposen cap risc. No obstant aix0, les persones amb
marcapassos han de mantenir una distancia minima de 60 cm
respecte a I'aparell mentre estigui en funcionament.
ADVERTIMENT: Vagi amb compte en manipular aparells
eléctrics, ja que la superficie de I'element calefactor esta
subjecta a calor residual després del seu us. Qualsevol us
indegut pot causar lesions a l'usuari i danyar I'aparell.
No toqui la superficie exterior de I'aparell, ja que pot aconseguir
temperatures molt elevades durant el seu funcionament. Utilitzi
el manec o guants de cuina.
ADVERTIMENT: No toqui les superficies calentes.
ADVERTIMENT: Aquest equip ha d’utilitzar-se amb
PRECAUCIO, ja que aquest aparell eléctric conté una funci6
d’escalfament. La superficie d’aquest aparell també és diferent
d’altres superficies funcionals que poden aconseguir altes
temperatures. Atés que les temperatures es perceben de
manera diferent segons les persones, I'equip només ha de
tocar-se per les anses i superficies d’agarri previstes per a
aix0, amb I'ajuda de protectors térmics com a guants o peces
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similars. En cas contrari, deixi que es refredi durant el temps
suficient abans de tocar les superficies calentes.

* No submergeixi el dispositiu en aigua o altres liquids. No ho
renti en el rentavaixella.

» Per a evitar una sobrecarrega del circuit en utilitzar aquest
producte, no utilitzi un altre producte d’alta poténcia en el mateix
circuit electric.

* Aquest producte se subministra amb un cable d’alimentacio

curt. No es recomana utilitzar un cable allargador amb aquest

Eroducte, pero si és necessari fer-ho:

a poténcia eléctrica indicada en el cable ha de ser almenys
i(_cj:ual a la del producte.

ol-loqui el cable allargador de manera c1ue no pengi en un lloc
on es pugui ensopegar amb ell o tirar d’ell accidentalment.

 Latemperatura de les superficies accessibles pot ser elevada
quan l'aparell esta en funcionament.

NETEJA | MANTENIMENT

Consulti la secci6 de neteja i manteniment per a obtenir més
informacié sobre com netejar les superficies que entren en contacte
amb els aliments.

Precaucié: superficies calentes /A
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3. INSTRUCCIONS D’US DE LA PLACA D’INDUCCIO

No utilitzi aquest aparell amb una presa de corrent eléctric de menys de 10A, sempre ha de

m ser major (si us plau, utilitzi almenys 15A si la cuina té dos cremadors i multiples cremadors). A
2108 meés, per a evitar una sobrecarrega del circuit mentre utilitza aquest producte, no faci funcionar
un altre producte d'alt voltatge en el mateix circuit eléctric.
JJteme | En utilitzar-ho, asseguri's de mantenir-ho sobre una superficie llisa i horitzontal i a una distancia
de 10 cm dels costats de la paret.
&2 | No utilitzi la cuina d'inducci6 prop de la cuina de gas i la cuina de queroseé.

No submergeixi la placa d'induccié en aigua directament per a netejar-la. Netegi-la amb un
drap suau i humit.

Si us plau, no insereixi els articles de filferro a la sortida del vent i l'aire, no el cobreixi amb
res, pot causar una descarrega eléctrica.

Per a evitar cremades o escaldaduras per I'alta temperatura, no col-loqui cap planxa directa-
ment sobre la placa d'induccié.

No col-loqui les llaunes tancades amb aliments sobre la superficie d'induccié per a escalfar-
les. Per a evitar explosions, obri la llauna, torni a treure els aliments i escalfi'ls amb I'ajuda de
qualsevol olla adequada.

No utilitzi la placa d'induccié sobre una superficie de ferro, ni sobre cap superficie que tingui

=== | una catifeta metal-lica sota.
‘
~ No col-loqui les olles o paelles buides sobre la superficie de la placa d'induccié, pot afectar el
‘4 | funcionament del producte.
y Mantingui sempre neta la superficie de coccié i no deixi que s'acumuli el greix.
[t
i No toqui la superficie de coccié amb les mans mentre estigui en Us, ja que s'escalfa i pot
171 provocar cremades. Deixi-la refredar una estona abans de netejar-la o moure-la.
= Si el cable d'alimentacié esta danyat, no el canvii vosté mateix i porti'l al centre de servei
ez | autoritzat 0 a un técnic qualificat perque el canviin.

No permeti que els nens utilitzin la placa d'induccié.

En cas de portar marcapassos, posi's en contacte amb el seu metge abans d'utilitzar I'aparell.
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4. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Voltatge

Freqliéncia

Poténcia

CA220-240 V

50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Aquest producte compleix amb el Reglament (UE) num. 2023/826, en virtut de la
Directiva 2009/125/CE, sobre els requisits de disseny ecologic.
Consum d’energia en mode apagat:

Consum d’energia en mode d’espera:
Temps després del qual el producte entra en mode apagat:

5. DESCRIPCIO DE LES PECES

1. Superficie de cristall
2. Cable d’alimentacio
3. Coberta de plastic
4. Panell de control

A. Tecla de bloqueig per a nens

B. Tecla del temporitzador

C. Tecla de baixada (redueix la poténcia i la

temperatura)

D. Tecla de pujada (augmenta la poténcia i la

temperatura)
E. Tecla de mode
F. Tecla d’encesa/apagada

NIVELLS DE POTENCIA:

PANTALLA | P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
Potencia 300 500 | 800 |1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
esquerra
(W)
Potencia 200 400 | 600 |[800 | 1000 |1100 |1200 | 1300 | 1500
dreta (w)

NIVELLS DE TEMPERATURA:
PANTALLA | 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
Temp. (°C) 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
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TRIAR ELS UTENSILIS DE CUINA ADEQUATS PER A LA INDUCCIO

Utilitzi unicament utensilis de cuina amb una base adequada per a la
coccid per induccio. Busqui el simbol d’'induccié en 'embalatge o en la
part inferior de la paella. QQQ@

També pot comprovar si el seu bateria de cuina és adequada realitzant

una prova amb un imant. Acosti un imant a la base de la paella. Si Induction
s’atreu, la paella és adequada per a la induccio.

En cas que no tingui un imant: _

1. Posi una mica d’aigua en la paella. ﬁ ’
2. Encengui el dispositiu durant 3 minuts i comprovi si l'aigua s’escalfa. ey

UTENSILIS DE CUINA APTES:

Utensilis de cuina de ferro (acer inoxidable, ferro inoxidable, ferro colat), amb fons pla i un
diametre d’entre 16 cm i 22 cm.

m J—j‘.‘ﬁ . | i"‘;’\..i
'f‘-h"" T4 1) ----I ' g _‘n \- ______
A e S ' E : T N P
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

UTENSILIS DE CUINA NO APLICABLES:

Olles fabricades amb alumini, coure, vidre o ceramica, olles amb un diametre de fons de 10 cm o
superior a 22 cm.

- - - Sae
.03 SR R s IR e T o |
S ' ' - ' - o' TR
- A Semaat T - "2y -l
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Nota: pot utilitzar olles fabricades amb qualsevol tipus de metall (excepte acer inoxidable, ferro
inoxidable i ferro colat) o grandaria, amb I'ajuda d’una placa de ferro colat o acer inoxidable,
que ha d'utilitzar-se com a base. Aquest tipus de placa es pot comprar en qualsevol botiga
d’electrodomestics o parament de la llar proxima.

Com utilitzar la placa de ferro colat: Endoll I'aparell i col-loqui la placa de ferro colat o acer
inoxidable sobre la superficie de la placa d’induccié. Encengui la placa d’induccié i la placa de
ferro colat s’escalfara. Sobre la placa pot col-locar qualsevol tipus d’olla o utensili fabricat amb
qualsevol tipus de material i comencar a cuinar. Nota: No utilitzi utensilis de cuina amb vores
irregulars o base corbada.
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Asseguri’s que la base de la paella sigui llisa i quedi ben recolzada sobre la superficie de cristall.
Centri sempre la paella en la zona de coccié. El diametre no ha de ser inferior a 12 cm per a

garantir que el camp d’energia tingui efecte. No utilitzi paelles amb un diametre superior a 22 cm.

Funcions de coccié manuals: aquesta placa d’induccio té 3 funcions de coccié manuals,
que son Fregir, Olla calenta i Barbacoa, respectivament. Com el seu nom indica, els valors de
funcionament (poténcia, temps i temperatura) d’aquestes funcions de coccié es poden canviar
segons les necessitats i requisits.

Funcié de coccié automatica: aquesta placa d’induccié té 3 funcions de coccié automatiques,
que son sopa, aigua i llet. En aquestes funcions de coccid, els valors de funcionament (temps,
temperatura i potencia) no es poden canviar.

Nota: Com suggereix el propi nom «automatic», els valors de temps, temperatura i poténcia no
es poden modificar en aquestes funcions de coccié (sopa, aigua i llet).

DESCRIPCIO DE LES FUNCIONS

Preparacio: Col-loqui una olla adequada sobre la superficie de cristall calefactora i endoll el
cable d’alimentacio de la placa a una presa de corrent adequat. El so «Bi» de la maquina indica
que esta encesa. En aquest moment, premi la tecla d’encesa/apagada de la funcié « » per a
iniciar la funcio. La pantalla mostra «on» despreés de I'arrencada i pot prémer la tecla de funcié
corresponent per a entrar en el mode de funcionament.
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Tecla Descripcié de la funcié

Amb I’a{uda d’aquest bot6, podem encendre i apagar la unitat en qualsevol
moment, i també es pot utilitzar el mateix boto Iger a posar la unitat en mode
d’espera. En prémer aquest boto, la pantalla LED s’il-lumina durant 2 segons i
mostra «ON», cosa que significa que la unitat entra en mode d’encesa. En aquest
moment és necessari seleccionar la funcié de coccié preestablerta per a posar
ON/Off en marxa 'aparell. Si no se selecciona cap funcié de coccié en un termini de 30
seqons, la unitat entra automaticament en mode d’espera.

Nota: Es necessari seleccionar qualsevol funcié de coccié en els 30 segons
seglents a I'encesa de I'aparell per a evitar que la unitat entri en mode d’espera.

Com s’ha suggerit anteriorment, hi ha 3 funcions manuals, que son (Fregir, Olla

calenta i Barbacoa) i 3 funcions automatiques, que soén (Sopa, Aigua i Llet).

Pot utilitzar aquesta tecla per a seleccionar qualsevol de les funcions de coccié
reestablertes esmentades anteriorment. . i

Per a seleccionar qualsevol funcié de cocci6 preestablerta, premi el boté de mode

Mode i la llum indicadora de la funcié Olla calenta comencara a parpellejar com a funcié

de coccio6 predeterminada i la pantalla digital mostrara el temps i la temperatura

predeterminats, que es poden canviar amb I'ajuda dels botons Temporitzador i A

dalt/A baix. Per a canviar a qualsevol altra funcié de coccio, mantingui premut el

boté Mode fins que la llum indicadora de la funci6 desitjada comenci a parpellejar.

S'utilitza per a ajustar la poténcia, la temperatura i el temps: amb I'ajuda d’aquest
bot6 es pot canviar la poténcia i el temps segons correspongui. )

Per a canviar la poténcia: Per a les funcions de coccié manual, la poténcia es pot
canviar per a la zona esquerra de 300 a 2000 W i per a la zona dreta de 200 a
1500 W, amb 9 rangs de potencia diferents.

Adalt (+) Nota: es pot canviar en les funcions de coccié Hot pot i Fry.
i a baix Per a canviar la temperatura: La temperatura es pot canviar de 60 a 240 °C, amb 9
) rangs de temperatura diferents.

Nota: es pot canviar en la funcié Barbacoa. o .
Per a canviar la temperatura: Quan el dispositiu estigui en mode d’espera, premi
dues vegades la tecla «Power/Temp» (Encés/Temperatura). L'indicador de
temperatura s'il-luminara i la pantalla LED mostrara «160 °C», cosa que significa
que el dispositiu esta funcionant a una temperatura de 160 °C. La temperatura es
RlOt ajustar prement les tecles «-» 0 «+». ) . )

ota: La poténcia no es pot canviar en |es funcions de coccio automatica.
Per a canviar I'hora: L'hora es pot canviar amb I'ajuda d’aquest boto, tal com
s'indica en la funcié Temporitzador. . ) »
Temporitzador: Amb ['ajuda d’a_(ﬁjest botd, pot canviar el temps de coccio de les
funcions de fregir, olla calenta i barbacoa. El temporitzador només es pot ajustar en
mode de funcionament.

Per a canviar el temps de cocci6 de qualsevol de les funcions esmentades
anteriorment, seleccioni la funcio, la placa d’'induccié comengara a funcionar i la
TEMPORI gantalla digital mostrara la potencia/temperatura. Per a canviar el temps, premi el
-TZADOR ot6 del temporitzador i |la pantalla digital comengara a mostrar 0.00. Amb I'ajuda
dels botons a dalt i a baix, pot canviar el temps en un rang d'1 minut a 3 hores.
Observacio: premi la tecla «+» i el temps s’ategira en intervals de 10 minuts. Premi
la tecla «-» i el temps es reduira en intervals d™1 minut.

Aquest aparell té¢ una funcio especial de «bloqueig», ﬂue I'ajuda a bloquejar
ualsevol funcié de coccid per a evitar que els seus fills puguin canviar els ajustos
e coccio.

. Com utilitzar la funci6 de bloqbueig: En estat de funcionament, premi durant 2

Bloqueig | segons per a bloquejar o des quueg:\r la funcié. Una vegada bloquejada, la

pantalla mostrara LOC. En estat de quueil__’g infantil, tots els altres botons sén
invalids excepte «Bloqueig» i kENCESA/APAGADAY.
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Nota: Per raons de seguretat, el dispositiu s’apagara automaticament després de 2 hores si no
s’ha ajustat el temporitzador.

Temporitzador:

Quan la maquina esta en funcionament, premi la tecla del temporitzador per a accedir a I'estat
de configuracié del temps d’apagada del temporitzador. La pantalla parpellejara amb el temps
d’apagada del temporitzador «0.00». En aquest moment, pot prémer el boté A dalt o A baix

per a ajustar el temps; 5 segons després, el temps quedara ajustat. La maquina confirmara
automaticament el temps, entrara en I'estat de compte enrere i s’apagara automaticament quan
s’acabi el temps. Aixo s’aplica a les funcions: Fregir, Olla calenta i Barbacoa.
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DESCRIPCIO DE LA FUNCIO

Funcién

Procés de funcionament

FUNCION
FREIR

Eredqir: Premi la tecla «Mode» per a seleccionar el programa Fregir. S'encendra
I'indicador corresponent i la pantalla LED mostrara «1800/1300», cosa We sg;onlflca
%Je la maquina esta funcionant amb la poténcia preestablerta de 1800 W/13

. Pot ajustar la potencia prement la tecla «+» o «-». Es poden ajustar un total de
9 nivells de poténcia e . Després de seleccionar la potéencia, pot prémer la tecla
«Timer» per a ajustar el temps de coccid. Si no s’ag\usta Cﬁf) temps de coccio, la
maquina s’apagara automaticament després de 2 hores. Nota: Es recomana utilitzar
una olla o paella de fons pla per a obtenir un millor rendiment de coccié quan
s'utilitza el programa Fry.

FUNCION
HOT POT

Funcio hot pot; Premi la tecla «Mode». L'indicador de Hot pot s'il-lumina i la pantalla
LED mostra «1200/1000», cosa que significa que la maquina esta funcionant amb la
poténcia preestablerta de 1200 W/1000 W. Pot ajustar la poténcia prement la tecla
«+» 0_«-». Es poden ajustar un total de 9 nivells de poténcia. Després de seleccionar
la poténcia, pot prémer la tecla «Timer» per a ajustar el temps de coccio. Si no
s’ajusta cap temps de coccio, la maquina s’apagara automaticament després de 2
hores, Pot continuar prement la tecla «<Mode» per a seleccionar altres funcions de
cocci6 o prémer la tecla «ON/OFF» per a detenir la maquina.

FUNCION
BARBA-
COA

BBQ: Premi la tecla «Mode» per a seleccionar el programa BBQ. L'indicador
corresponent s'il-lumina i la pantalla LED mostra «160C», cosa %u significa que

la maquina esta funcionant a la temperatura preestablerta de 160 °C. Pot ajustar

la temperatura prement la tecla «+» 0 «-». Es poden ajustar un total de 9 nivells de
temperatura. Després de seleccionar la temperatura, pot prémer la tecla «Timer» per
a ajustar el tem{)s de coccio. Si no s’ajusta el temps de coccid, la maquina s’apagara
automaticament després de 2 hores. Nota: Com indica el propi manual, el temps, la
temperatura i la poténcia es poden canviar segons sigui necessari. Aixo només es
pot canviar en la funcié de coccié manual (fregir, olla calenta i barbacoa).

FUNCION
SOPA

Sopa: Premi la tecla «Mode» per a seleccionar el programa de sopa. S'il-luminara
I'indicador corresponent. La pantalla LED mostra «2.00», cosa que S|gt;n|f|ca ue
I'aparell funciona amb una poténcia preestablerta de 1600 W i que el temps de
coccid és de dues hores. La poténcia no es pot ajustar prement les tecles «+» 0 «-».
Quan el valor de temps «2.00» parpelleja, es pot ajustar el temps de coccié prement
les tecles «+» 0 «-», fins a un maxim de 3 hores.

FUNCION
AGUA

Aigua: premi la tecla «Mode» per a seleccionar el pro%rama d'aigua. S'il:luminara
l'indicador corresponent. La pantalla LED mostra «0.30», cosa que significa que la
maquina esta funcionant amb la poténcia preestablerta de 2000 W i que el temps de
coccio és de 30 minuts. La poténcia no es pot ajustar prement les tecles «+» 0 «-».
Quan parpelleja «0.30», es pot ajustar el temps'de coccié prement les tecles «+» o
«-», fins a un maxim de 3 hores.

FUNCION
DE
LECHE

Llet: Premi la tecla «Funcio» per a seleccionar el programa de llet. S’il-luminara
I'indicador corresponent. La pantalla LED mostra «0.20», cosa que significa que la
maquina esta funcionant amb la poténcia preestablerta de 800 W i que el temps de
coccid és de 20 minutos. La poténcia no es pot ajustar prement les tecles «+» 0 «-».
Quan «0.20» parpelleja, el temps de coccio es pot ajustar prement les tecles «+»

o «-», fing a un maxim de 3 hores Observacio: Per raons de seguretat, el dispositiu
s’apagara automaticament després de 2 hores si no s’ha ajustat el temporitzador.

INDICA
DOR DE
CALOR
RESIDUAL

Després de funcionar, quan la temperatura de la superficie és alta, s’encén la
llumindicadora d’alta tem{)eratura per a recordar a l'usuari que la superficie esta
calenta. Tan aviat com la temperatura de la superficie baixa, la llum indicadora d’alta
temperatura s’apaga.
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Nota: En qualsevol funcié de coccié manual, el temps de coccié predeterminat és de 2 hores. En
cas que no s’hagi ajustat cap temps, la placa funcionara durant 2 hores i s’apagara.

DETALLS DE LES FUNCIONS DEL MENU

Funcions Potencia/temperatura | Temps Potencia/rang de | Rang del
predeterminades. predeterminat temperatura temporizador
Fregir 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W hores
Olla 1200/1000 W 120 minuts 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
calenta 1500 W hores
Barbacoa | 160 °C 120 minuts 60 °C —240°C 0:01-3:00
hores
Sopa 1600 W 120 minuts - 0:01-3:00
hores
Aigua 2000/1500 W 30 minuts - 0:01 —3:00
hores
Llet 800 W 20 minutos - 0:01 - 3:00
hores

Neteja i manteniment

N

. Apagui I'aparell prement «On/Off» i esperi fins que s’apagui la llum. Una vegada apagat,
desendolli el cable d’alimentacio.

. Esperi una estona i deixi que I'aparell es refredi.

. Pot utilitzar un detergent suau o liquid rentavaixella amb un drap suau per a eliminar la

bruticia.

. No utilitzi productes derivats del petroli per a evitar danyar les peces de plastic, la carcassa o

el panell de control.

. No ho netegi amb aigua corrent ni ho submergeixi en aigua, ja que I'aigua podria penetrar a

l'interior i danyar I'aparell.

Asseguri’s sempre que la placa superior i la paella/olla estiguin netes abans de cuinar, ja que

la bruticia de la paella/olla es pegara a la placa i aquesta es descolorira.

. Pot netejar la reixeta de ventilacio amb una aspiradora per a aspirar la bruticia o pot utilitzar

coto si la bruticia conté oli.

. També es pot utilitzar un raspall de dents amb una mica de sabé per a netejar la superficie,

sempre que s’utilitzi amb suavitat sobre I'aparell.

No utilitzi abrasius ni detergents forts, ja que poden provocar una reaccio quimica.

0.Una vegada eliminada la bruticia, utilitzi un drap sec i suau per a assecar I'aparell.
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SOLUCIO DE PROBLEMES

Problemes

Possibles causes

Soluciones

El dispositiu no s’encén

No hi ha alimentacid.

» Comprovi que I'endoll estigui
ben connectat.

» Comprovi que el cable
d’alimentacio estigui intacte.

» Comprovi la font
d’alimentacié.

» Comprovi el voltatge si és
massa baix.

» Si ha comprovat tot i el
problema persisteix, cridi al
centre de servei técnic.

Les tecles de funcié no
responen.

El panell de control esta
bloquejat.

Desbloquegi el panell de
control amb la tecla de
bloqueig.

El dispositiu fa sorolls de clic.

Aix0 pot ser degut a lestructura
dels utensilis de cuina (les
capes de diferents metalls
vibren de forma diferent).

Aixo és normal i inofensiu.

Es pot escoltar un lleuger
brunzit quan es fa servir a alta
poténcia.

Aixo pot ser degut a la
tecnologia d’induccio.

Es normal, perd el soroll
disminueix o desapareix
del tot en reduir el nivell de
potencia.

Soroll del ventilador.

Un ventilador de refrigeracio
integrat al dispositiu evita que
la unitat se sobreescalfi. Si cal,
continua funcionant fins i tot
després d’apagar la placa.

Aix0 és normal i necessari
per a un funcionament sense
errors. No desconnecteu
I'aparell de la font
d’alimentacié mentre el
ventilador estigui funcionant.

Els utensilis de cuina no
s’escalfen

Els utensilis de cuina no so6n
aptes per a la induccié o no es
detecten.

Utilitzeu estris de cuina
aptes per induir la mida
adequada per a la zona de
coccio desitjada i poseu-los
correctament. Consulteu el
capitol sobre utensilis de
cuina.
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CcODI D'ERROR

Codid” | Significat Qué hacer

error

EO No s’ha detectat cap recipient Col*loqui un recipient adequat en el centre de la

adequat zona de coccid corresponent (vegeu el capitol
sobre recipients).

E1 El voltatge és massa baix Comprovi el subministrament eléctric. Si és

(menys de 85 V). normal, torni a encendre la placa.
E2 El voltatge és massa alt Comprovi la font d’alimentacio. Si és normal,
(superior a 285 V). torni a encendre la placa.

E3 Missatge d’error del sensor de | Posi’s en contacte amb el servei d’atencio al

la placa de cocci6 / curtcircuit client o amb un electricista qualificat.

E4 Missatge d’error del sensor Posi’s en contacte amb el servei d’atencio al

IGBT / curtcircuit client o amb un electricista qualificat.

E5 Sobreescalfament de la placa » Asseguri’s que les vies de ventilacio no
estiguin bloguejades i que la temperatura
ambient no sigui massa alta.

» Asseguri’s que els utensilis de cuina no
sobresurtin de les marques de la zona de
coccié en direccio al panell de control per a
evitar que se sobreescalfin.

» Asseguri’s que el ventilador esta funcionant.

E6 Sobreescalfament del IGBT » Asseguri’s que les vies de ventilacié no
estiguin bloguejades i que la temperatura
ambient no sigui massa alta.

» Asseguri’s que els utensilis de cuina no
sobresurtin de les marques de la zona de
coccio en direccio al panell de control per a
evitar que se sobreescalfin.

E7 Avaria del sensor de la placa Posi’s en contacte amb el servei d’atencio6 al

de coccio client o amb un electricista qualificat.

EC Fallada de comunicacié entre » Pongase en contacto con el servicio de

la pantalla i la placa basi atencion al cliente o con un electricista Posi’'s
en contacte amb el servei d’atencié al client o
amb un electricista qualificat cualificado..

» Asegurese de que el ventilador esta
funcionando.
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. E] DULEZITE:

Pred pouzitim si vzdy peclivé prectéte navod k pouziti.
Tento navod si miizete stahnout z nasi webové stranky www.sogo.es
Tyto pokyny si uschovejte pro budouci pouziti.

e o o .

2. A Bezpeénostni pokyny pro uzivatele
@ . . . L
OBECNA BEZPECNOSTNI OPATRENI

Obecna bezpecnostni opatreni pri pouzivani elektrickych zarizeni

»  Nepouzivejte zafizeni k jinym G¢ellim, nez jsou popsany v tomto navodu.

»  Zarfizeni nepouzivejte ani neskladujte venku.

»  Zafizeni vzdy umistéte na rovny a hladky povrch.

»  Tento vyrobek je ur€en pro vnitfni, neindustrialni, nekomeréni a pouze pro domaci pouZiti.

Nepouzivejte vyrobek venku ani k jinym uceliim. Nespravné pouziti nebo nespravna manipulace

mohou zpUsobit problémy se zafizenim a zranéni uzivatele.

Zatizeni smi byt pouzivano pouze k uréenym Gceliim. Za $kody vzniklé nespravnym pouZzitim nebo

nespravnou manipulaci neneseme zadnou odpovédnost.

»  Pred pfipojenim zafizeni do elektrické sité se ujistéte, Ze napéti uvedené na stitku odpovida napéti v
elektricke siti.

»  Pokud zafizeni nepouzivate, vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky. Nenechavejte zafizeni bez dozoru,
kdyz je zapnuté.

»  P¥i pouzivani jakéhokoli zafizeni détmi nebo v jejich blizkosti je nutny peclivy dohled.

»  Pred ¢isténim nebo uskladnénim zafizeni vzdy odpojte zafizeni od napajeni a nechte jej vychladnout.

» | po vypnuti neni zafizeni zcela odpojeno od zdroje napajeni. Chcete-li jej zcela odpoijit, odpojte jej od
sitove zastrcky.

»  Spotiebice nejsou ureny k provozu pomoci externiho Casovace nebo samostatného dalkového
ovladani.

» Tento spotfebi€ je uréen k pouziti v domacnostech a podobnych aplikacich, jako jsou:

- kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostredich;
- farmach a hotelech, motelech a jinych rezidenénich zatizenich;

- prostfedi typu bed and breakfast;

- Catering a podobné ne maloobchodni aplikace.

»  Zabrarite rozliti na konektor

A Omezeni pouziti, aby nedoslo k urazu

»  Neumistujte ani nepouZzivejte tento spotfebic v blizkosti vodnich zdroja.

»  Neumistujte ani nepouzivejte zafizeni a jeho napdjeci kabel na horkych povrsich (napf. varé desky)
nebo v blizkosti otevieného ohné.

*  Nenechavejte napajeci kabel viset z ostrych hran a udrZuijte jej mimo dosah horkych predmétd a plamend.
Kabel neomotavejte kolem zafizeni a neohybeijte jej.

»  Neponofujte kryt, ktery obsahuije elektrické soucasti a topné prvky, do vody a neoplachuijte jej pod tekouci
vodou.

»  Nikdy nepouzivejte pfisluSenstvi, které neni doporuceno vyrobcem.

»  Pouziti prislusenstvi, které neni doporu¢eno nebo prodavano vyrobcem spottebice, miize vést k pozaru,
Urazu elektrickym proudem nebo zranéni osob.

»  Pokud chcete vyjmout zastréku ze zasuvky, udélejte to prosim pfimo u zastrcky, nikoli tazenim za kabel
nebo za samotny spotrebic.

»  Abyste se vyhnuli Urazu elektrickym proudem, ujistéte se, Ze mate suché ruce, nez zapojite nebo odpojite
zastréku.

*  Nepouzivejte zafizeni s mokryma rukama, na vihké podlaze nebo v prostiedi s vysokou vihkosti, protoze
hrozi nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

»  P¥i pouzivani spotfebiCe dbejte na to, aby se napajeci kabel nezachytil ani neposkodil.

»  Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem, nedovolte, aby se motorova jednotka, kabel nebo zastrcka
namocily.

»  Pfimanipulaci s elektrickymi spotfebici budte opatmi, protoZe povrch topného télesa je po pouZiti jesté
horky. Nespravné pouziti muze zpUsobit zranéni uZivatele a poskozeni spotfebice.
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Nedotykejte se vnéjSiho povrchu spotfebice, protoze béhem provozu mize byt velmi horky. PouzZivejte
misto toho rukojet’ nebo rukavice.

Nikdy neponotujte zafizeni ani zastr¢ku do vody nebo jiné kapaliny. V pfipadé, Ze zafizeni spadne do
vody, okamzité jej odpojte od napajeni a pfed dalSim pouzitim jej odneste k autorizovanému servisu k
opravé.

Nepouzivejte zafizeni, pokud spadlo na podlahu, pokud jsou na ném viditelné znamky poSkozeni nebo
pokud unika voda.

Nepouzivejte zafizeni, pokud je poskozen kabel nebo zastrcka. V pfipadé poskozeni kabelu musi byt
vymeénén pouze vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
predeslo nebezpedi.

V pripadé poruchy spotiebice nebo pokud byl jakymkoli zpisobem poskozen, vratte spotfebi¢ do

& Omezeni pouziti pfi pouzivani détmi a star§imi osobami

Zafizeni nesmi pouzivat osoby (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod
dohledem nebo nebyly proskoleny.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkuSenostmi a znalostmi,
pokud jsou pod dohledem nebo proskoleny v bezpecném pouZzivani spotfebice a rozumi
souvisejicim nebezpecim.

Déti si s pristrojem nesméji hrat.

Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se zafizenim nehraji.

Cisténi a udrzbu spotfebiCe nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem.

Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladSich 8 let.

Nedovolte détem pouzivat zafizeni bez dozoru.

A Pokyny, které je treba dodrzovat pfi pouzivani spotrebice

VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotfebi¢, aby nedoslo k urazu elektrickym
proudem.

VAROVANI: Kovové predmeéty, jako jsou noze, vidli€ky, IZice a poklicky, by nemély byt pokladany
na varnou desku, protoZze se mohou zahfat.

VAROVANI: Na vyhfivanou plochu nekladejte papir, ru¢niky a jiné hoflavé pfedmeéty, protoze by
mohlo dogjit k pozaru.

VAROVANI: Pokud je varna deska poskozena, spotfebi¢ nepouzivejte a odneste jej do
autorizovaného servisu k opravé.

Po kazdém pouziti ventilator jesté chvili bézi, aby se rozptylilo teplo. Az ventilator prestane
bézet, mizete odpojit napajeci kabel.

Béhem vafeni nebo kdyz je na indukéni varné desce horké nadobi, s ni nehybejte.

Na zafizeni neumistujte zadné prazdné nadoby.

Nepouzivejte zafizeni na jinych elektrickych spotfebicich, jako jsou sklokeramické varné desky,
elektronické trouby atd.

Nepouzivejte zafizeni na kovovém povrchu, ktery je pfili§ tenky a snadno se deformuje.
Nezakryvejte ventilaéni otvory zafizeni. Mohlo by dojit k pfehfati. Dodrzujte minimaini vzdalenost
5 az 10 cm od stén nebo jinych pfedmétu.

Indukéni vafi¢ neumistujte vedle zafizeni nebo pfedmétd, které citlivé reaguji na magnetické
pole (napf. radia, televizory, kazetové magnetofony atd.).

Bé&hem provozu zafizeni neumistujte na sklenény povrch Zadné magnetické predméty, jako jsou
kreditni karty, kazety atd.

Indukéni vari¢ neumistujte do blizkosti otevieného ohné, topnych téles nebo jinych zdroju tepla.
Ujistéte se, Ze napajeci kabel neni poSkozeny nebo pfitlaceny pod zafizenim.

Ujistéte se, ze sitovy kabel nepfichazi do styku s ostrymi hranami a/nebo horkymi povrchy.
Nevkladejte Zzadné predméty, jako jsou draty nebo nastroje, do ventilaénich otvord. Pozor: Mohlo
by dojit k urazu elektrickym proudem.

Nedotykejte se horkého povrchu keramické varné desky. Indukéni vafi¢ se béhem vareni sam
nezahfiva, ale teplota nadobi vafi¢ zahfiva!

Na indukéni varné desce neohfivejte zadné neoteviené plechovky. Zahfata plechovka by mohla
explodovat. Vzdy pfedem sejméte vicko.

Védeckeé testy prokazaly, Ze indukéni vafiCe nepredstavuji zadné riziko. Osoby s
kardiostimulatorem by v§ak mély béhem provozu udrzovat minimalni vzdalenost 60 cm od
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zarizeni.

*  VAROVANI: Pfi manipulaci s elektrickymi spotfebici budte opatrni, protoze povrch topného
télesa je po pouziti vystaven zbytkovému teplu. Jakékoli nespravné pouziti mize zpusobit
potencialni zranéni uzivatele a poSkozeni spotfebice.

»  Nedotykejte se vnéjSiho povrchu spotiebice, protoze béhem provozu mize byt velmi horky.
Pouzivejte misto toho rukojet nebo chriapky.

+  VAROVANI: Nedotykejte se horkych povrchu

+  VAROVANI: Toto zafizeni musi byt pouzivano s OPATRNOSTI, protoZe tento elektricky spottebic
obsahuje topnou funkci. Povrch tohoto spotfebice se také lisi od jinych funk&nich povrcha, které
mohou dosahovat vysokych teplot. Vzhledem k tomu, Ze teploty jsou vnimany rdznymi osobami
odliSné, je nutné se zafizeni dotykat pouze urcenych rukojeti a uchopovych ploch s pomoci
tepelné ochrany, jako jsou rukavice nebo podobny typ odévu. V opacném pfipadé nechte
zafizeni dostate¢né dlouho vychladnout, nez se dotknete horkych povrchu.

» Neponofujte zafizeni do vody ani jinych tekutin. Neumyvejte jej v my€ce nadobi.

*  Abyste pfi pouzivani tohoto produktu zabranili pretizeni obvodu, nepouzivejte na stejném
elektrickém obvodu Zadny dalSi produkt s vysokym pfikonem.

»  Soucasti tohoto produktu je kratky napajeci kabel. Pro tento produkt se nedoporucuje pouzivat
prodluzovaci kabel, ale pokud je nutné jej pouzit:

- Musi mit alesporni stejny jmenovity vykon jako vyrobek.

- Prodluzovaci kabel umistéte tak, aby nevisel na misté, kde by o néj nékdo mohl zakopnout nebo
ho nechténé vytahnout.

PFi provozu zatizeni mGze byt teplota pristupnych povrchli vysoka
CISTENI A UDRZBA

Podrobnosti o ¢isténi povrchd, které pfichazeji do styku s potravinami, naleznete v ¢asti vénované
¢isténi a udrzbe.

Pozor: horké povrchy i@j
&
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3. POKYNY PRO POUZiVANI INDUKCNi VARNE DESKY

Nepouzivejte tento spotfebic s elektrickou zasuvkou se jmenovitym proudem mensim nez 10
A, vzdy by mél byt vétsi (pokud ma spordk dva horaky a vice horaku, pouzijte alespori 15

2108 A). Abyste predesli pretiZzeni obvodu pfi pouzivani tohoto vyrobku, nepouZivejte na stejném
elektrickém obvodu jiny vyrobek s vysokym pfikonem.
JJtemfe | PFi pouzivani dbejte na to, aby stal na hladkém a vodorovném povrchu a ve vzdalenosti 10
cmod stén.
&2 | Nepouzivejte indukéni varic v blizkosti plynového vafice a petrolejového varice.

P¥i Cisténi neponofuijte indukéni vafi€ pfimo do vody. Otfete jej mékkym a vihkym hadfikem.

Nevkladejte draténé pfedméty do vétrného a vzduchového vystupu, ni¢im je nezakryvejte,
mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem.

Abyste se nepopalili nebo neopafili vysokou teplotou, nepokladejte na indukéni varnou desku
pfimo Zelezny plech.

Uzaviené plechovky s potravinami nepokladejte na indukéni povrch, aby se zahraly. Aby
nedoslo k explozi, plechovku otevrete, potraviny opét vyjméte a ohfejte je pomoci vhodného
hrnce.

Nepouzivejte indukéni varnou desku na horni €asti Zelezného povrchu nebo na jakémkoli

.!7_5 povrchu s kovovou podlozkou.

- Nepokladeijte prazdné hrce nebo panve na povrch indukéni varné desky, mohlo by to ovlivnit
T4 | pracovni vykon vyrobku.

,4.‘ Varnou plochu vzdy udrzujte Cistou a nedovolte, aby se na ni hromadil tuk.

&1 Béhem pouzivani se nedotykejte varné plochy rukama, protoZe se zahfiva a mGze dojit k

S — opareni. Pred ciSténim nebo prenasenim ji nechte chvili vychladnout.

Pokud je napéjeci kabel poskozeny, nevymériujte jej sami a odneste jej k vyméné do autori-
zovaného servisniho stfediska nebo kvalifikovanému technikovi.

Nedovolte détem pouzivat indukéni varnou desku.

Pokud mate kardiostimulator, pfed pouzitim pfistroje se poradte se svym Iékafem.
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4. TECHNICKE SPECIFIKACE

Napéti Frekvence Vykon

220-240 V stfidavého proudu 50-60 Hz 2000 W + 1500 W = 3500 W

Tento vyrobek spliuje pozadavky na ekodesign stanovené smérnici 2009/125/ES v
souladu s nafizenim EU 2023/826.

Spotfeba energie v rezimu vypnuti:

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu:

Doba, po které se vyrobek pfepne do vypnutého rezimu

5. POPIS CASTI

1. Sklenény povrch

2. Napajeci kabel

3. Plastovy kryt

4. Ovladaci panel

A. Klavesa détské pojistky

B. Tlagitko ¢asovace

C. Tlacitko dolu (snizeni vykonu a teploty)

D. Tlagitko nahoru (zvySeni vykonu a teploty)
E. Tlagitko rezimu

F. Tlagitko zapnuti/vypnuti

UROVNE VYKONU:

Displej P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9

Levy vykon |300 |500 |800 |1000 | 1200 |1400 [1600 [ 1800 [2000
W)

Pravy vykon | 200 |400 |600 |800 |1000 [1100 [1200 [ 1300 [ 1500
W)

TEPLOTNi UROVNE:

Displej 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240

Teplota (°C) | 60 90 120 140 | 160 180 200 220 240
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VYBER SPRAVNEHO NADOBIi PRO INDUKCNi VARENI

Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni vafeni.
Hledejte symbol indukce na obalu nebo na dné panve. Q@m

Vhodnost nadobi mizete také ovéfit pomoci magnetu. Pfiblizte magnet
k dnu panve. Pokud se pfichyti, je panev vhodna pro indukéni vareni.

Induction
Pokud nemate magnet:
1. Nalijte do panve trochu vody. e
2. Zapnéte zafizeni na 3 minuty a zkontrolujte, zda se voda zahfeje. ﬁ ’
-

VHODNE NADOBI:

Zelezné nadobi (nerezova ocel, nerezové Zelezo, litina), dno nadobi je ploché, primér dna je
mezi 16 cm a 22 cm.

m J—j‘.‘ﬁ . | i"‘;’\..i
'f‘-h"" G:r::' ----I ' g _‘n - B mmanesascso
A e S ' E : T N P
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

NEVHODNE NADOBI:
Hrnce z hliniku, médi, skla, keramiky, hrnce s primérem dna 10 cm nebo vétsim nez 22 cm

- - - Sae
.03 SR R s IR e T o |
S ' ' - ' - o' TR
- A Semaat T - "2y -l
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Poznamka: Muazete pouzit hrnce vyrobené z jakéhokoli druhu kovu (kromé nerezové oceli,
nerezového Zeleza, litiny) nebo velikosti, s pomoci litinové nebo nerezové desky, kterou je

tfeba pouzit jako podlozku. Tento druh desky mlzete zakoupit v jakémkoli blizkém obchodé s
elektronikou nebo domacim nadobim.

Jak pouzivat litinovou desku: Zapojte spotiebi¢ do zasuvky a polozte litinovou nebo nerezovou
desku na povrch indukéni varné desky. Zapnéte induk&ni varnou desku a litinova deska se
zahteje. Na horni ¢ast této desky mlzete poloZit jakykoli hrnec nebo nadobi z jakéhokoli
materialu a zacit vafit. Poznamka: Nepouzivejte nadobi s ostrymi hranami nebo zakfivenym
dnem.
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Ujistéte se, Ze dno panve je hladké a leZi rovné na sklenéné ploSe. Panev vzdy umistéte do
stfedu varné zény. Primér panve by nemél byt mensi nez 12 cm, aby bylo zajisténo plsobeni
energetického pole. Nepouzivejte panve s prumérem vétSim nez 22 cm.

Ruéni funkce vareni: Tato indukéni varna deska ma 3 ru¢ni funkce vareni, a to smazeni, vareni
v hrnci a grilovani. Jak nazev napovida, hodnoty funkci (vykon, ¢as a teplota) téchto funkci vareni
Ize ménit podle potfeby a pozadavku.

Automaticka funkce vareni: Tato indukéni varna deska ma 3 automatické funkce vareni, a to
polévka, voda a mléko. V téchto funkcich vafeni nelze ménit hodnoty (Cas, teplota a vykon).

Poznamka: Jak jiz nazev automatické funkce napovida, hodnoty ¢asu, teploty a vykonu nelze v
téchto funkcich vareni (polévka, voda a mléko) ménit.

DPOPIS FUNKCI

Priprava: Umistéte vhodny hrnec na sklenénou varnou plochu a zapojte napajeci kabel varné
desky do vhodné zasuvky. Zvuk ,Bi“ signalizuje, Ze je zafizeni zapnuto. Nyni stisknéte tlacitko
ON/OFF na tlagitku ,, “ (Vypnout/Zapnout) pro spusténi. Po spusténi se na displeji zobrazi ,on*
(zapnuto) a stisknutim pfislusného funkéniho tlacitka mazete prejit do pracovniho rezimu.
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Tlacitko Popis funkce

Pomocj tohoto tladitka mizeme zafizeni kdykoli zapnout a vypnout, stejné tlacitko
Ize také pouZit k pfepnuti zafizeni do pohotovostniho rezimu. Stisknutim tohoto
tlacitka se na 2 sekundy rozsviti LED displej a zobrazi se ,ON®, coz znamena,
Ze zafizeni pfechazi do rezimu zapnuti. V tomto okamziku je tfeba vybrat
prednastavenou funkci vafeni, aby se zafizeni spustilo. Pokud do 30 sekund
Zapnuti/ nevybereme zadnou funkci vareni, zafizeni automaticky pfejde do pohotovostniho
vypnuti rezimu. ) ) .

ypnu Poznamka: Aby se zafizeni nepfepnulo do pohotovostniho reZimu, je nutné do 30
sekund po zapnuti zafizeni vybrat nékterou z funkci vareni.

Jak jiz bylo zminéno, k dispozici jsou 3 manualni funkce (smazeni, horky hrnec a
grilovani) a 3 automatické funkce (polévka, voda a mléko). Pomoci tohoto tlacitka
muZete vybrat kteroukoli z vySe uvedenych pfednastavenych funkci vafeni.
Chcete-li vybrat nékterou z %rednastgvenyph funkci vareni, stisknéte tlacitko reZzimu
a kontrolka funkce horkého hrnce zacne blikat jako vychozi funkce vareni a digitalni
Rezim displej zobrazi vychozi ¢as a teplotu, které Ize zménit pomoci tlaCitek Casovace a
tlaCitka nahoru/dolt. Chcete-li zménit na jinou funkci vareni, drzte stisknuté tlacitko
rezimu, dokud nezacne blikat kontrolka pozadované funkce.

Slouzi k nastaveni vykonu, teploty a ¢asu: Pomoci tohoto tlaCitka Ize odpovidajicim
zpusobem zmeénit vykon a ¢as.

meéna vykonu: U manualnich funkci vareni Ize vgkon levé zény zménit v rozmezi
300 az 2000 W a vykon pravé zény v rozmezi 200 az 1500 W, s 9 rGznymi rozsahy

vykonu.
UP oznamka: Ize zménit v funkcich vareni Hot pot a Frx.
(+) Zména teploty: Teplotu Ize ménit v rozmezi 60 az 240 °C, s 9 riznymi teplotnimi

rozsahy.
a Down Poznamka: Ize zménit ve funkci Barbecue.

) Zmena teploty: Kdyz je zafizeni v pohotovostnim rezimu, stisknéte dvakrat tlacitko
,,Power/Tem({) ‘éNapéyenl’/TepIotal. Rozsviti se indikator telploty a na LED displeji se
zobrazj ,160 °C*, coz znamen4, Ze zafizeni pracuje s teplotou 160 °C. Teplotu Ize
nastavit stisknutim tlagitka ,-“ nebo ,+*.
Poznamka: V automatickych funkcich vafreni nelze ménit vykon. .
éména Casu: Cas Ize zménit pomoci tohoto tlagitka, jak je uvedeno v funkci
asovac.

Casovac: Pomoci tohoto tlagitka mizete zménit dobu vareni u funkci smazeni,
horkého hrnce a grilovani. Casovac Ize nastavit pouze v provoznim rezimu.
Chcete-li zménit dobu vafeni kterékoli z vySe uvedenych funkci, vyberte funkci,
indukéni varna deska se spusti a na digitalnim displeji se zobrazi vykon/teplota.
. Chcete-li zménit Cas, stisknéte tlaCitko Casovace a na digitalnim displeji se zobrazi
Casovac ﬁ:OdQ. Pomoci tlacitek nahoru a dolti mizZete zménit ¢as v rozmezi od 1 minuty do 3
odin,
Poznamka: Stisknutim tlacitka ,+" se €as prodlouzi o 10 minut. Stisknutim tlaCitka
-~ se Cas zkrati o 1 minutu.

Tento spotfebi¢ ma specidlni funkci ,Zamek", kterd vam pomuze uzamknout
jakoukoli funkci vafeni, aby vase déti nemohly zménit nastaveni vafeni.

Jak pouzivat funkci zamku: V provoznim stavu stisknéte tlacitko na 2 sekundy, aby
i se funkce zamkla nebo odemkla. Po zam¢eni se na displeji zobrazi LOC. Ve stavu
Zamek dOeFtlséI§eho zamku jsou vSechna ostatni tlacitka neplatna kromé tlacitek ,Lock” a ,ON/

Poznamka: Z bezpecnostnich divodu se zafizeni automaticky vypne po 2 hodinach, pokud nebyl
nastaven ¢asovac.

Casovac:

Kdyz je zafizeni v provozu, stisknéte tlacitko Casovace, abyste vstoupili do stavu nastaveni

Casu vypnuti Casovace. Na displeji blika ¢as vypnuti casovace ,0:00“. V tomto okamziku mGzete
stisknutim tlacitka Nahoru nebo Doll nastavit ¢as, ktery se po 5 sekundach potvrdi. Stroj
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automaticky potvrdi €as, spusti se odpocitavani a po uplynuti nastaveného €asu se automaticky
vypne. To plati pro funkce: Smazeni, Hotpot a Grilovani.

POPIS FUNKCE

Funcion

Pracovni proces

FUNkce
smazeni

SmazZeni: Stisknutim tlacitka ,Mode"“ vyberte program Smazeni. Rozsviti se
odpavidajici kontrolka a na LED displeji se zobrazi ,1800/1300", coz znamena,

Ze pristro) araCUJe s pfednastavenym vykonem 1800 W/1300 W. Vykon muzete
upravit stisknutim tlacitka ,+“ nebo ,-“. Lze nastavit celkem 9 drovni vykonu . Po
vybéru vykonu miizete stisknutim tlacitka , Timer" nastavit dobu vareni. Pokud neni
nastavena doba vafeni, pfistroj se po 2 hodinach automaticky vypne.
Poznamka: Pro |eBSI vysledky vaFeni pfi pouZiti programu Fry se doporucuje
pouzivat hrnec nebo panev s plochym dnem.

Funkce
Hot Pot

Hot-pot: Stisknéte tlacitko ,Mode“. Rozsviti se indikator Hot-pot a na LED displeji se
zobrazi ,1200/1000", coz znamena, Ze piistroj pracuje s pfednastavenym vykonem
1200 W/1000 W. Vykon mazete nastavit stisknutim tlacitka ,+* nebo ,-*. Celkem

Ize nastavit 9 drovni vgkonu. Po vybéru vykonu miizete stisknout tlacitko , Timer" a
nastavit dobu vareni. Pokud neni nastavena doba vareni, pfistroj se po 2 hodinach
automaticky vypne.

Mdzete pokraCovat stisknutim tlacitka ,Mode" a vybrat dalSi funkce varfeni nebo
stisknout tlacitko ,ON/OFF* a pfistroj zastavit.

Funkce
grilovani

BBQ: Stisknutim tlacitka ,Mode" vyberte program BBQ. Rozsviti se odpovidajici
kontrolka a na LED d|§ple8 se zobrazi ,160C", coz znamena, Ze prlstrvqg pracuje ;t))rl
prednastavené teploté 160 °C. Teplotu muZete nastavit stisknutim tlacitka ,+“ nebo
. Celkem Ize nastavit 9 urovni teploty. Po vybéru teploty miZete stisknutim tlacitka
,Timer* nastavit dobu vafeni. Pokud neni nastavena doba vareni, pfistroj se po 2
hodinach automaticky vypne.

Poznamka; Jak naznacCuje samotny nazev manualu, Cas, teplotu a vykon Ize podle
po_ltret;y ,r;wenlt. To Ize zménit pouze v manualni funkci vareni (smazeni, horky hrnec a
grilovani).

Funkce
polévka

Polévka: Stisknéte tlacitko ,Mode" (ReZim) a vyberte program polévka, Rozsviti se
odpovidajici kontrolka. Na LED d|sp|e1J| se zobrazi ,2:00, coZ znamend, Ze pfistroj
pracuje s pfednastavenym vykonem 1600 W a doba yaFeniée dvé hodlné/. ykon
nelze nastayit stisknutim tlacitka ,+“ nebo ,-“. KdyZ blika hodnota ¢asu ,2:00%, Ize
dobu vafeni nastavit stisknutim tlacitka ,+“ nebo ,-“ aZ na 3 hodiny.

Stisknutim tladitka Casovace nastavite Cas zapnuti, rozsah nastaveni je ,0:01-3:00“.

Funkce
vody

Voda: Stisknutim tlacitka ,Mode" vyberte program pro vodu. Rozsviti se odpovidajici
kontrolka. Na LED displeji se zobrazi ,0:30“, coZ znamena, Ze pfistroj pracuje s
prednastavenym vykonem 2000 W a doba vareni je 30 minut, Vykon nelze nastavit
stisknutim tlacitka ,+* nebo ,-“. Kdyz blika ,0:30%, Ize dobu vafeni nastavit stisknutim
tla¢itka ,+“ nebo ,-" az na 3 hodiny.

Funkce
mléka

MIéko: Stisknéte tlacitko ,Function® iF_l_Jnkce) a vyberte program pro mléko. Rozsviti
se pfisludna kontrolka. Na LED disp egl se zobrazi ,0:20%, coz znamena, ze pristroj
pracuje s prednastavenym vykonem 800 W a doba vareni je 20 minut, Vykon nelze
nastavit stisknutim tlacitka ,+* nebo ,-“. KdyZ blika ,0:20% Ize dobu vafeni nastavit
stisknutim tlacitka ,+" nebo ,-“ az na 3 hodiny. . )
Poznamka; Z bezpec¢nostnich diivodl se zafizeni automaticky vypne po 2 hodinach,
pokud neni nastaven ¢asovac.

Indikator
zbytkového
tepla

Po ukonceni provozu, kdyZ je teplota povrchu vysoka, rozsviti se kontrolka vysoké
teploty, aby uZivatele upozornila, Ze povrch je horky. Jakmile teplota povrchu klesne,
kontrolka vysoké teploty zhasne.
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Poznamka: U vSech manualnich funkci vafeni je vychozi doba vareni 2 hodiny. Pokud neni
nastavena zadna doba, varna deska bude pracovat 2 hodiny a poté se vypne.

PODROBNOSTI O FUNKCICH MENU

Funkce Vychozi vykon / Vychozi ¢as Rozsah vykonu/ Rozsah
teplota teploty Casovace
Smazeni 1800/1300 W 120 min. 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W hod.
Horky 1200/1000 W 120 min. 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
hrnec 1500 W hod.
Gril 160 °C 120 min. 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00
hod.
Polévka 1600 W 120 minut - 0:01-3:00
hod.
Voda 2000/1500 W 30 minut - 0:01 —3:00
hod.
Mléko 800 W 20 minut - 0:01 —3:00
hod.

Cisténi a adrzba

N

© oo N o g » wdN

. Vypnéte spotfebi¢ stisknutim tlacitka ,On/Off* a poCkejte, az zhasne kontrolka. Po vypnuti

odpojte napajeci kabel.

. Pockejte chvili a nechte spotfebi¢ vychladnout.
. K odstranéni necistot muzete pouzit jemny Cistici prostfedek nebo prostfedek na myti nadobi a

mekky hadfik.

. Nepouzivejte Zadné benzinové produkty, aby nedoslo k poSkozeni plastovych &asti, krytu nebo

ovladaciho panelu.

. Necdistéte jej pod tekouci vodou ani jej neponofujte do vody, protoZze voda by se dostala dovnitf

a poskodila spotfebic.

. Pred vafenim se vzdy ujistéte, Ze horni deska a panev/hrnec jsou Cisté, protoze necistoty z

panve/hrnce ulpi na desce a deska se zabarvi.

. Vétraci otvor mizete vycistit vysavacem, ktery odsaje necistoty, nebo mlzete pouzit bavinu,

pokud jsou necistoty mastné.

. K gisténi povrchu mizete také pouzit zubni kartacek s trochou mydla, pokud jej na spotrebici

pouzivate jemné.

. Nepouzivejte abrazivni prostfedky ani silné Cistici prostredky, protoze by mohlo dojit k

chemické reakci.

10.Po odstranéni nedistot zafizeni otfete suchym mékkym hadfikem.
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RESENi PROBLEMU

Problémy

Mozné pfi€iny

Reseni

Zafizeni se nezapina.

Neni napajeno.

* Zkontrolujte, zda je zastrcka
spravné zapojena.

» Zkontrolujte, zda je napajeci
kabel neposkozeny.

» Zkontrolujte napajeni.

 Zkontrolujte napéti, zda neni
pfilis§ nizké.

» Pokud jste vSe zkontrolovali
a problém pretrvava,
zavolejte servisni stfedisko.

Funkéni klavesy nereaguiji.

Ovladaci panel je uzaméen.

Odemknéte ovladaci panel
pomoci klice.

Zafizeni vydava klikavé zvuky.

To mlze byt zpusobeno
konstrukci vaseho nadobi
(vrstvy raznych kovu vibruji
odlisné).

To je normalni a neSkodné.

PFi provozu na vysoky vykon

muze byt slySet mirné bzucéeni.

To mGze byt zpusobeno
indukéni technologii.

To je normalni, ale hluk
se snizi nebo zcela zmizi
snizenim vykonu.

Hluk ventilatoru.

Chladici ventilator integrovany
v zarfizeni zabranuje prehrati
jednotky. V pfipadé potfeby
pokracuje v chodu i po vypnuti
varné desky.

To je normalni a nezbytné pro
bezchybny provoz. BEéhem
chodu ventilatoru neodpojujte
spotrebic¢ od napajeni.

Nadobi se neohfiva

Nadobi neni vhodné pro
indukci nebo neni detekovano.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukci v velikosti odpovidajici
pozadované varné zoné a
umistéte jej spravné. Viz
kapitola Nadobi.
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CHYBOVE KODY

/| zkrat

Chybovy | Vyznam Co délat

kodr

EO Nebyl identifikovan zadny Umistéte vhodné nadobi do stfedu pfislusné
vhodny kuchynsky nadobi varné zony (viz kapitola Nadobi)

E1 Napéti je pfili§ nizké (méné Zkontrolujte napajeni. Pokud je v pofadku,
nez 85V) varnou desku znovu zapnéte.

E2 Napéti je pfili§ vysoké (vyssi Zkontrolujte napajeni. Pokud je v pofadku,
nez 285 V) varnou desku znovu zapnéte.

E3 Chybova zprava senzoru Kontaktujte zakaznicky servis nebo
varné desky kvalifikovaného elektrikare.
| zkrat

E4 Chybova zprava senzoru IGBT | Obratte se na zakaznicky servis nebo

kvalifikovaného elektrikare.

ES5

Prehfati varné desky

« Zajistéte, aby nebyly blokovany ventilaéni
cesty a aby okolni teplota nebyla pfili§ vysoka.

« Zajistéte, aby nadobi nepfesahovalo znacky
varné zony ve sméru ovladaciho panelu, aby
nedoslo k jeho prehrati.

» Zkontrolujte, zda ventilator bézi.

E6

Prehrati IGBT

* Zkontrolujte, zda nejsou ucpané ventila¢ni
otvory a zda neni okolni teplota pfFili§ vysoka.

» Aby se zabranilo pfehrati, ujistéte se, ze
nadobi nepfesahuje znacky varné zoény ve
sméru ovladaciho panelu.

E7

Porucha senzoru varné desky

Obratte se na zékaznicky servis nebo
kvalifikovaného elektrikare.

EC

Porucha komunikace mezi
displejem a zakladni deskou

» Obratte se na zakaznicky servis nebo
kvalifikovaného elektrikare.
» Zkontrolujte, zda ventilator bézi.
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. m VIGTIGT:

Laes altid brugsanvisningen grundigt, inden du tager produktet i brug.
Denne vejledning kan downloades fra vores hjemmeside www.sogo.es
Opbevar disse instruktioner til senere brug.

e o o .

2. & Sikkerhedsinstruktioner til brugeren
GENERELLE FORHOLDSREGLER

Generelle forholdsregler ved brug af elektrisk udstyr

»  Brug ikke apparatet til andre formal end dem, der er beskrevet i denne vejledning.

* Anvend eller opbevar ikke apparatet udendars.

* Anbring altid apparatet pa en plan og jeevn overflade.

* Dette produkt er beregnet til indendgars, ikke-industriel, ikke-kommerciel og kun til
husholdningsbrug. Brug ikke produktet udenders eller til andre formal. Forkert brug eller
handtering kan forarsage problemer med apparatet og medfere personskade.

» Enheden ma kun bruges til det tilsigtede formal. Der patages intet ansvar for skader, der opstar
som felge af forkert brug eller handtering.

»  Sorg for, at den speending, der er angivet pa meerkaten, svarer til netspeendingen, inden
apparatet tilsluttes.

»  Treek altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug. Lad ikke apparatet sta uden
opsyn, nar det er teendt.

»  Der skal udvises ngje opsyn, nar apparatet bruges af eller i naerheden af barn.

» Fordu renger eller opbevarer apparatet, skal du altid treekke stikket ud af stikkontakten og lade
det kgle af.

» Apparatet er ikke helt afbrudt fra stremkilden, selv efter at det er blevet slukket. For at afbryde
det helt skal du treekke stikket ud af stikkontakten.

» Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

» Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og lignende anvendelser, sasom:

- Personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdsmiljger
- Garde og af kunder pa hoteller, moteller og andre boligmiljger;
- Bed and breakfast-lignende miljger

- Catering og lignende ikke-detailformal.

* Undga spild pa stikket

ABegraansninger i brugen for at undga personskader

* Anbring eller betjen ikke dette apparat i nserheden af vandkilder.

* Anbring eller betjen ikke apparatet og dets stramkabel pa eller i naerheden af varme overflader
(f.eks. komfurplader) eller aben ild.

» Lad ikke streamkablet haenge fra skarpe kanter, og hold det veek fra varme genstande og aben
ild. Vikl ikke kablet omkring apparatet, og bgj det ikke.

» Dyp ikke huset, der indeholder elektriske komponenter og varmeelementer, i vand, og skyl det
ikke under vandhanen.

« Brug aldrig tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten.

» Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet eller solgt af apparatets producent, kan medfgre brand,
elektrisk stad eller personskade.

« Nar du vil treekke stikket ud af stikkontakten, skal du gere dette ved selve stikket og ikke ved at
treekke i kablet eller selve apparatet.

» For at undga elektrisk stgd skal du sikre dig, at dine haender er tarre, for du saetter stikket i eller
traekker det ud.

»  Brug ikke apparatet med vade hzender, pa fugtige gulve eller i fugtige omgivelser, da der er risiko
for elektrisk stad.

« Sorg for, at stremkablet ikke sidder fast eller bliver klemt, mens apparatet er i brug.

+ Lad ikke motorenheden, ledningen eller stikket blive vadt for at undga risiko for elektrisk stad.

»  Veer forsigtig, nar du handterer elektriske apparater, da overfladen pa varmeelementet kan veere
varm efter brug. Forkert brug kan medfare personskade og beskadigelse af apparatet.

» Ror ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive meget varm under brug. Brug i stedet
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handtaget eller handsker.

Saenk aldrig apparatet eller stikket ned i vand eller andre vaesker. Hvis apparatet falder i vand,
skal du straks afbryde stremforsyningen og aflevere det til en autoriseret servicetekniker il
reparation, inden det tages i brug igen.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er synlige tegn pa skader, eller hvis det
leekker.

Brug ikke apparatet, hvis kablet eller stikket er beskadiget. Hvis ledningen er beskadiget, skal
den kun udskiftes af producenten, dens serviceagent eller lignende kvalificerede personer for at
undga fare.

| tilfeelde af funktionsfejl eller beskadigelse af apparatet skal det returneres til det naermeste
autoriserede serviceveerksted til undersggelse, reparation eller justering.

A Begransninger i brugen, nar det bruges af bern og ldre

Apparatet ma ikke bruges af personer (herunder barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de er under opsyn eller har faet
instruktion.

Dette apparat kan bruges af barn fra 8 ar og opefter og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret
i eller overvaget med hensyn til sikker brug af apparatet og forstar de risici, der er forbundet
hermed.

Bern ma ikke lege med apparatet.

Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Renggring og vedligeholdelse ma ikke udfgres af barn, medmindre de er over 8 ar og er under
opsyn.

Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.

Lad ikke bgrn bruge apparatet uden opsyn.

& Instruktioner, der skal felges ved brug af apparatet

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes for at undga risiko for elektrisk
stad.

ADVARSEL: Metalliske genstande sasom knive, gafler, skeer og lag ma ikke placeres pa
kogepladen, da de kan blive varme.

ADVARSEL: Leeg ikke papir, handklaeder og andre braendbare genstande pa varmepladen, da
det kan forarsage brand.

ADVARSEL: Brug ikke apparatet, hvis kogepladen er gdelagt. Bring det til et autoriseret
servicecenter for reparation.

Hver gang du er feerdig, fortsaetter ventilatoren med at kare i et stykke tid for at aflede varmen.
Nar ventilatoren stopper, kan du treekke stikket ud.

Flyt ikke induktionskomfuret under madlavning eller med varmt kakkengrej pa.

Placer ikke tomme beholdere pa apparatet.

Anvend ikke apparatet oven pa andre elektriske apparater, sasom keramiske kogeplader eller
elektroniske ovne osv.

Anvend ikke apparatet pa metalliske overflader, der er for tynde og let kan blive deformerede.
Blokér ikke apparatets ventilationsabninger. Det kan forarsage overophedning. Hold en afstand
pa mindst 5 til 10 cm til veegge eller andre genstande.

Induktionskogeren ma ikke placeres ved siden af apparater eller genstande, der reagerer
felsomt pa magnetfelter (f.eks. radioer, tv'er, kassettebandoptagere osv.).

Placer ikke magnetiske genstande som kreditkort, kassetteband osv. pa glasoverfladen, mens
apparatet er i brug.

Induktionskogeren ma ikke placeres i naerheden af ben ild, varmeapparater eller andre
varmekilder.

Sgarg for, at netkablet ikke er beskadiget eller klemt fast under apparatet.

Sorg for, at netkablet ikke kommer i kontakt med skarpe kanter og/eller varme overflader.
Indszet ikke genstande som ledninger eller vaerktgj i ventilationsabningerne. Advarsel: Dette kan
forarsage elektrisk stad.

Rar ikke ved den varme overflade pa keramiske kogeplader. Induktionskogepladen bliver ikke
selv varm under madlavningen, men temperaturen i kekkengrejet varmer kogepladen op!
Opvarm ikke uabnede daser pa induktionskogepladen. En opvarmet dase kan eksplodere. Fjern
altid laget pa forhand.

Videnskabelige tests har bevist, at induktionskomfurer ikke udger en risiko. Personer med
pacemaker bgr dog holde en afstand pa mindst 60 cm til apparatet, mens det er i brug.
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ADVARSEL: Veer forsigtig, nar du handterer elektriske apparater, da overfladen pa
varmeelementet er udsat for restvarme efter brug. Forkert brug kan forarsage personskade og
beskadige apparatet.

Ror ikke ved apparatets ydre overflade, da den kan blive meget varm under brug. Brug i stedet
handtaget eller grydelapper.

ADVARSEL: Rer ikke ved varme overflader.

ADVARSEL: Dette udstyr skal bruges med FORSIGTIGHED, da dette elektriske apparat
indeholder en varmefunktion. Overfladen pa dette apparat adskiller sig ogsa fra andre
funktionelle overflader, som kan blive meget varme. Da temperaturer opleves forskelligt af
forskellige personer, ma udstyret kun bergres ved de dertil beregnede handtag og greb med
hjeelp af varmebeskyttelse sasom handsker eller lignende bekleedning. Ellers skal det have tid til
at kele af, inden de varme overflader bergres.

Saenk ikke apparatet ned i vand eller andre vaesker. Vask det ikke i opvaskemaskinen.

For at undga overbelastning af kredslabet, nar du bruger dette produkt, ma du ikke bruge andre
produkter med hgj effekt pa samme elektriske kredslgb.

Der medfalger en kort stremkabel med dette produkt. Det anbefales ikke at bruge en
forleengerledning til dette produkt, men hvis det er ngdvendigt:

Skal ledningens maerkede elektriske effekt vaere mindst lige sa stor som produktets.

Placer forlaengerledningen, sa den ikke haenger, hvor man kan snuble over den eller traekke i
den utilsigtet.

Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan vaere hgj, nar apparatet er i brug.

RENGO@RING OG VEDLIGEHOLDELSE
Se afsnittet om renggring og vedligeholdelse for detaljer om, hvordan du renggr overflader, der
kommer i kontakt med fedevarer.

Forsigtig, varm overflade 6@
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3. INSTRUKTIONER VED BRUG AF INDUKTIONSKOGEPLADE

Brug ikke dette apparat i en stikkontakt med mindre end 10A, det skal altid veere mere (brug
mindst 15A, hvis komfuret har to breendere og flere breendere). For at undga overbelastning

2104 af kredslgbet, mens du bruger dette produkt, ma du heller ikke bruge et andet produkt med
hgj wattstyrke pa det samme elektriske kredslgb.
Juenfe | Sorg for at holde den pa en glat og vandret overflade og med en afstand pa 10 cm fra veegsi-
derne, nar du bruger den.
& Brug ikke induktionskomfuret i nserheden af gaskomfuret og petroleumskomfuret.

Nedszenk ikke induktionskomfuret i vand direkte for at rengere det. Ter det af med en bled og
fugtig klud.

Seet ikke ledningen ind i vind- og luftudtaget, og daek den ikke til med noget, det kan give
elektrisk stad.

For at undga forbreendinger eller skoldninger pa grund af den hgje temperatur, ma du ikke
laegge jernplader direkte pa induktionskogepladen.

Placer ikke forseglede daser med madvarer pa induktionsoverfladen for at varme dem op.
For at undga eksplosion skal du abne dasen, flytte maden tilbage og varme den ved hjeelp af
en passende gryde.

'r: Brug ikke induktionskogepladen pa toppen af en jernoverflade eller en overflade med en
metalmatte under.
Stil ikke tomme gryder eller pander pa induktionskogepladens overflade, det kan pavirke

i produktets ydeevne.

Y 4

Hold altid kogepladen ren, og lad ikke fedtet samle sig.
&/
[t

Rar ikke ved kogefladen med haenderne, mens den er i brug, da den bliver varm og kan
forarsage skoldning. Lad den kgle af et stykke tid, for du renger eller flytter den.

Hvis netledningen er beskadiget, ma du ikke selv skifte den, men skal tage den med til et
autoriseret servicecenter eller en kvalificeret tekniker for at fa den skiftet.

Lad ikke bgrm bruge induktionskogepladen.

Hvis du har en pacemaker, skal du kontakte din laege, fer du bruger apparatet.

ne

DANSK




4. TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Spaending

Frekvens

Effekt

CA220-240 V

50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Dette produkt overholder EU-forordning 2023/826 i henhold til direktiv 2009/125/EF
om krav til miljgvenligt design.
Stremforbrug i slukket tilstand:
Stremforbrug i standbytilstand:
Tid, efter hvilken produktet gar i slukket tilstand:

5. DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

1. Glasoverflade
2. Strgmkabel
3. Plastdeeksel

4. Betjeningspanel
A. Bgrnesikringsknap

B. Timer-tast

C. Ned-tast (saenker effekt og temperatur)
D. Op-tast (a@ger effekt og temperatur)

E. Modus-tast
F. Teend/sluk-tast

EFFEKTNIVEAUER:

Display P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
Venstre 300 500 | 800 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
effekt
(W)
Hajre 200 400 | 600 |800 | 1000 | 1100 1200 | 1300 | 1500
effekt (W)

TEMPERATURNIVEAUER:
Display 60 90 120 140 | 160 180 200 220 240
Temp. (°C) 60 90 120 140 | 160 180 200 220 240
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VALG AF DET RIGTIGE KOKKENGREJ TIL INDUKTION

Brug kun kekkengrej med en bund, der er egnet til induktionskogning.

Se efter induktionssymbolet pa emballagen eller pa bunden af gryden.

Du kan ogsa kontrollere, om dit kekkengrej er egnet, ved at udfere
en magnet-test. Hold en magnet hen mod grydens bund. Hvis den
tiltreekkes, er gryden egnet til induktion.

Hvis du ikke har en magnet:
1. Heeld lidt vand i gryden.

2. Teend for apparatet i 3 minutter og kontroller, om vandet bliver
varmt.

EGNET KOKKENGREJ:

)

Induction

S

4
-~

Jernkogegrej (rustfrit stal, rustfrit jern, stebejern), hvor bunden af kogegrejet er flad, og

diameteren pa bunden er mellem 16 cm og 22 cm.
‘u } 4’3"‘5 y-..-.:.ﬂ...-._ i"‘;'\-.i
-f"""‘ cezezn ST H g :n \: ______
A e S ' E : T N P
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle
steel pot

IKKE ANVENDELIGT KOKKENGREJ:

Gryder af aluminium, kobber, glas, keramik, gryder med en bunddiameter pa 10 cm eller storre

end 22 cm
-y - - Sae
“t -: ".. :::‘ ﬁ--\-:-d\ 1 -'L

.03 SR R s IR e T o |

b ' ' " ' - JE oo g - s

~ppp—— S Semaat A bt Sl i
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter

kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Bemaerk: Du kan bruge gryder af alle slags metaller (undtagen rustfrit stal, rustfrit jern, stebejern)
og starrelser ved hjeelp af en stabejerns- eller rustfri stalplade, som skal bruges som underlag.
Denne type plade kan du kabe i enhver nzerliggende elektronik- eller kakkenudstyrsbutik.

Sadan bruges stebejernspladen: Tilslut apparatet og laeg stgbejerns- eller rustfri stalpladen
oven pa induktionskogepladen. Taend for induktionskogepladen, sa stgbejernspladen bliver varm.

Pa pladens overflade kan du placere gryder eller kekkengrej af enhve

r slags og materiale og

begynde at lave mad. Bemaerk: Brug ikke kakkengrej med takkede kanter eller buet bund.
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Sarg for, at bunden af din gryde er glat og ligger fladt mod glasoverfladen. Placer altid gryden
midt pa kogepladen. Diameteren ber ikke vaere mindre end 12 cm for at sikre, at energifeltet har
effekt. Brug ikke gryder med en diameter pa over 22 cm.

Manuelle kogefunktioner: Denne induktionskogeplade har 3 manuelle kogefunktioner,
henholdsvis stegning, gryderet og grill. Som navnet antyder, kan funktionsvaerdierne (effekt, tid og
temperatur) for disse kogefunktioner sendres efter behov og krav.

Automatisk tilberedningsfunktion: Denne induktionskogeplade har 3 automatiske
tilberedningsfunktioner, nemlig suppe, vand og meaelk. | disse tilberedningsfunktioner kan
funktionsveerdierne (tid, temperatur og effekt) ikke aendres.

Bemaerk: Som navnet antyder, kan tids-, temperatur- og effektveerdierne ikke aendres i disse
tilberedningsfunktioner (suppe, vand og maelk).

BESKRIVELSE AF FUNKTIONER

Forberedelse: Placer en egnet gryde pa den opvarmede glasoverflade, og seet kogepladsens
strgmkabel i en egnet stikkontakt. Maskinens “Bi’-lyd indikerer, at den er taendt. Tryk nu pa
teend/sluk-knappen pa for at starte. Displayet viser “on” efter opstart, og du kan trykke pa den
tilsvarende funktionstast for at ga ind i arbejdsmodus.
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Tast

Funktionsbeskrivelse

ON/Off

Med denne knap kan vi taende og slukke for enheden nar som helst, og

den samme knap kan ogsé bruges til at szette enheden i standbytilstand.

Nar du trykker pa denne knap, lyser LED-displayet i 2 sekunder og viser

“ON”, hvilket betyder, at enheden gar i teendt tilstand. Nu skal du veelge den
forudindstillede tllber_edn!ngsfunktlon for at kgre apparatet. Hvis vi ikke veelger

en tilberedningsfunktion inden for 30 sekunder, gar enheden automatisk i
standbytilstand.

Bemaerk: Det er ngdvendigt at vaelge en tilberedningsfunktion inden for 30
sekunder efter, at apparatet er teendt, for at undga, at enheden gar i standbytilstand.

Tilstand

Som tidligere naevnt er der 3 manuelle funktioner Bstegning, hotpot og riII{ olg
3 automatiske funktioner (suppe, vand og maelk). Du kan bruge denne tast til at
veelge en af de ovennaevnte forudindstillede tilberedningsfunktioner.

For at vaelge en forudindstillet tilberedningsfunktion skal du trykke pa mode-
knap(j)en,_hvorefte_r indikatorlampen for_glj%/defu_nktlon begynder at blinke som
standardtilberedningsfunktion, og det digitale display viser standardtid o
-temperatur, som kan aendres ved hgaelp af timer- oc? op/ned-knapperne. For at
skifte til en anden tilberedningsfunktion skal du holde mode-knappen nede, indtil
indikatorlampen for den gnskede funktion begynder at blinke.

Op
(+)
og ned

¢)

Bruges tilé'uste_ring af effekt, temperatur og tid: Ved hjeelp af denne knap kan effekt
og tid @endres i overensstemmelse hermed. . .

For at eendre effekten: For de manuelle tilberedningsfunktioner kan effekten andres
for venstre zone fra 300 til 2000 W og for hgjre zone fra 200 til 1500 W, med 9
forskellige effektintervaller.

Bemeerk: Kan aendres i kogefunktionen Hot pot og FQ,' )

Sadan eendres temperaturen: Temperaturen kan gendres fra 60 til 240 °C med 9
forskellige temperaturomrader.

Bemeerk: Kan aendres ifqrillfunktionen. ) )

Sédan &ndres temperaturen: Nar enheden er i standbytilstand, skal du trykke to
gange pa tasten “Power/Temp”. Temperaturindikatoren lyser, og LED-displayet
viser “160 °C”, hvilket betyder, at enheden fungerer ved en temperatur pa 160 °C.
Temperaturen kan justeres ved at trykke pa tasten “-” eller “+”. )

Bemeerk: Strammen kan ikke aendres i automatiske tilberedningsfunktioner. .
Sédan aendres tiden: Tiden kan eendres ved hjeelp af denne knap, som beskrevet i
afsnittet om timerfunktionen.

Timer

Timer: Ved hjeelp af denne knap kan du gendre tilberedningstiden for funktionerne
Stegning, Hot pot og BBQ. Timeren kan kun indstilles i arbejdsmodus.

Forat andre tilberedningstiden for en af ovennaevnte funktioner skal du veelge
funktionen, sa induktionskogepladen begynder at arbejde, g%det digitale display
viser effekt/temgeratur. For at eendre tiden skal du trykke p& timer-knappen, s& det
digitale display begynder at vise 0:00. Ved hjzelp af op- og ned-knapperne kan du
2ndre tiden i intervallet 1 minut til 3 timer.

Bemeerk: Tr){_k pa “+"-tasten for at tilfaje 10 minutter til tiden. Tryk pa “-” -tasten for
at reducere tiden med 1 minut.

Las

Dette aﬁpara_t har en seerlig “Las”-funktion, som hjeelper dig med at

I&se enhver tilberedningsfunktion for at undga, at dine bgrn kan sendre
tilberedningsindstillingerne. o )

Sadan bruges lasefunktionen: | driftstilstand skal du trykke i 2 sekunder

for at lase eller lase funktionen op. Nar den er last, viser displayet LOC. |
bgrnesikringstilstand er alle andre knapper ugyldige undtagen “Las” og “TIL/FRA”.

Bemaerk: Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes apparatet automatisk efter 2 timer, hvis timeren
ikke er indstillet.

Timer:

Nar maskinen er i drift, skal du trykke pa timertasten for at ga til tidsindstillingen for timeren.
Displayet viser timeren “0:00”. Du kan nu trykke pa op- eller ned-knappen for at indstille

tiden. 5 sekunder senere er tiden indstillet. Maskinen bekreefter automatisk tiden, tiden gar i
nedteellingstilstand og slukker automatisk, nar tiden er gaet. Dette geelder for funktionerne: Steg,
Hotpot og Barbecue.
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FUNKTIONSBESKRIVELSE

Funktion Arbejdsproces

Stegning: Tryk pa “Mode”-tasten for at vaelge %)ro rammet Stegning. Den tilhgrende
indi atorg/ser, og LED-skeermen viser “1800/1300”, hvilket betyder, at maskinen
kerer med den forudindstillede effekt pa 1800 W/1300 W. Du kan justere effekten ved
at trykke pa “+’- eller “-” -tasten. Der kan indstilles i alt 9 niveauer af effekt . Nar du
har valgt effekt, kan du t.rgkke a “Timer”-tasten for at indstille tilberedningstiden. Hvis
der ikke er indstillet en tilberedningstid, slukker maskinen automatisk efter 2 timer.
Bemeerk: Det anbefales at bruge en gryde eller pande med flad bund for at opna
bedre kogeresultater, nar du bruger Fry-programmet.

Stege
funktion

Hot-pot: Tryk ﬁé' “Mode”-tasten. Hot-pot-indikatoren lyser, og LED-skaermen viser
“1200/1000”, hvilket betyder, at maskinen kgrer med den forudindstillede effekt pa
1200 W/1000 W. Du kan justere effekten ved at trykke pa “+"- eller “-” -tasten. Der
HOT POT | kan indstilles i alt 9 effektniveauer. Nar du har valgt effekt, kan du trykke pa “Timer"-
funkti tasten for at indstille tilberedningstiden. Hvis der ikke indstilles en tilberedningstid,
unktion slukker maskinen automatisk efter 2 timer.

Du kan fortseette med at trykke pa “Mode”-tasten for at vaelge andre )
tilberedningsfunktioner eller trykke pa “ON/OFF”-tasten for at stoppe maskinen.

BBQ: Tryk pa “Mode”-tasten for at veelge BBQ-programmet. Den tilsvarende indikator
lyser, og LED-skaermen viser “160C”, hvilket betyder, at maskinen arbejder under

en forudindstillede temperatur pa 160 °C. Du kan justere temperaturen ved at trykke
Pa “+” eller “-” tasten. Der kan indstilles i alt 9 temperaturniveauer. Nar du har valgt
emperaturen, kan du trykke pa “Timer’-tasten for at indstille tilberedningstiden. Hvis
Grillfunktion | der ikke er indstillet en tilberedningstid, slukker maskinen automatisk efter 2 timer.

Bemaerk: Som ordet “manuel” antyder, kan tid, temperatur og effekt sendres efter
behov. Dette kan kun eendres i den manuelle tilberedningsfunktion (stegning, hot pot

og grill).

Suppe: Tryk pa “Mode”-tasten for at valge suppeprogrammet. Den tilhgrende
indikator lyser. LED-skeermen viser “2:00”, hvilket betyder, at maskinen kgrer med
den forudindstillede effekt pa 1600 W, og at tilberedningstiden er to timer. Effekten
suppe- kan ikke justeres ved at trykke pa “+”- eller “-"tasten. Nar tidsveerdien “2:00” blinker,
sunktion kan tilberedningstiden justeres ved at trykke pa “+’- eller “-"tasten, op til 3 timer.
Tryk pa timer-knappen for at indstille starttiden. Indstillingsomradet er “0:01-3:00".

Vand: Tryk pa “Mode’-tasten for at veelge vandprogrammet. Den tilhgrende indikator
lyser. LED-skeermen viser “0:30”, hvilket betyder, at maskinen karer med den
Vandfun- orudindstillede effekt pa 2000 W, og at tilberedningstiden er 30 minutter. Effekten
ktion kan ikke justeres ved at trykke pa “+” eller “-” tasten. Nar “0:30” blinker, kan
tilberedningstiden justeres ved at trykke pa “+” eller “-” tasten, op til 3 timer.

Maelk: Tr){k pa “Funktion’-tasten for at vaelge meelkeprogrammet. Den tilhgrende
indikator lyser. LED-skeermen viser “0:20”, "hvilket betyder, at maskinen karer
Meelefunk- | med den forudindstillede effekt pa 800 W, og at tilberédningstiden er 20 minutter.
tion Effekten kan ikke justeres ved at trykke pa “+” eller “-” tasten. Nar “0:20” blinker, kan
tilberedningstiden justeres ved at trykke pa “+” eller “-” tasten, op til 3 timer.
Bemaerk: Af sikkerhedsmaessige arsager slukker apparatet automatisk efter 2 timer,
hvis timeren ikke er indstillet.

Restvarme- | Efter brug, nar overfladetemperaturen er hgj, teendes indikatorlampen for
indikator hgj techJeratur for at minde bru?eren om, at overfladen er varm. S& snart
overfladetemperaturen falder, slukkes indikatorlampen for hgj temperatur.
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Bemaerk: | alle manuelle tilberedningsfunktioner er standardtilberedningstiden 2 timer. Hvis der
ikke er indstillet nogen tid, vil kogepladen fungere i 2 timer og derefter slukke.

DETALJER OM MENUFUNKTIONER

Funktioner | Standard effekt/ Standardtid Effekt/ tempe- Timeromrade
temperatur. raturomrade
Steg 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 -3:00
1500 W timer
Hot Pot 1200/1000 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 -3:00
1500 W timer
Grill 160 °C 120 min 60 °C —240°C 0:01-3:00
timer
Suppe 1600 W 120 min - 0:01-3:00
timer
Vand 2000/1500 W 30 min - 0:01-3:00
timer
Meelk 800 W 20 min - 0:01-3:00
timer

Renggring og vedligeholdelse

1.

Sluk apparatet ved at trykke pa “On/Off’ og vent, indtil lyset slukkes. Nar det er slukket, skal du
treekke stikket ud af stikkontakten.

. Vent et stykke tid, og lad apparatet kgle af.
. Du kan bruge et mildt renggringsmiddel eller opvaskemiddel og en blad klud til at fierne snavs.

Brug ikke benzinprodukter for at undga at beskadige plastdelene, kabinettet eller

' betjeningspanelet.
. Renger ikke apparatet med rindende vand, og nedsaenk det ikke i vand, da vandet vil traenge

2
3
4
5
6.
7
8
9.
1

ind og beskadige apparatet.
Serg altid for, at toppladen og gryden/panden er ren fgr madlavning, da snavs fra gryden/
panden vil klaebe sig til pladen og pladen vil blive misfarvet.

. Du kan renggre luftventilen med en stgvsuger for at suge snavset op, eller du kan bruge

bomuld, hvis snavset indeholder olie.

. En tandbgrste med lidt seebe kan ogsa bruges til at renggre overfladen, sa leenge du bruger

den forsigtigt pa apparatet.
Brug ikke slibemidler eller steerke renggringsmidler, da det kan forarsage en kemisk reaktion.

0.Nar snavset er fiernet, skal du terre apparatet af med en ter, blgd klud.
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FEJLFINDING

Problemer

Mulige arsager

Lgsninger

Apparatet kan ikke teendes.

Ingen strom.

» Kontroller, om stikket er
tilsluttet korrekt.

« Kontroller, om stremkablet
er intakt.

« Kontroller stremforsyningen.

 Kontroller, om spzendingen
er for lav.

* Hvis du har kontrolleret
alt, og problemet stadig
eksisterer, skal du kontakte
servicecentret.

Funktionstasterne reagerer
ikke.

Kontrolpanelet er last.

Las kontrolpanelet op med
lasengglen.

Enheden afgiver klikkende lyde

Dette kan skyldes
konstruktionen af dit
kokkengrej (lag af forskellige
metaller vibrerer forskelligt).

Dette er normalt og ufarligt.

Der kan hgres en svag
brummende lyd, nar apparatet
karer pa hgj effekt.

Dette kan skyldes
induktionsteknologien.

Dette er normalt, men lyden
aftager eller forsvinder helt,
nar effektniveauet reduceres.

Ventilatorstgj.

En kgleventilator, der er
integreret i apparatet,
forhindrer enheden i at blive
overophedet. Om ngdvendigt
fortseetter den med at kore,
selv efter at kogepladen er
slukket.

Dette er normalt og
ngdvendigt for fejlfri drift.
Frakobl ikke apparatet fra
stremforsyningen, mens
ventilatoren karer.

Kogegrejet bliver ikke varmt

Kogegrejet er ikke egnet til
induktion eller registreres ikke.

Brug induktionsegnet
kokkengrej i en passende
starrelse til den gnskede
kogezone, og placér det
korrekt. Se kapitlet om
kakkengre;.
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FEJLKODER

kogepladesensoren
/ kortslutning

Fejlkode | Betydning Hvad skal jeg gere

EO Der blev ikke fundet noget Placer egnet kgkkengrej midt pa den tilsvarende
egnet kakkengrej kogezone (se kapitlet om kekkengrej)

E1 Spaendingen er for lav (mindre | Kontroller stremforsyningen. Hvis den er normal,
end 85 V) skal du taende for kogepladen igen.

E2 Speaendingen er for hgj (hgjere | Kontroller stramforsyningen. Hvis den er normal,
end 285 V) skal du taende for kogepladen igen.

E3 Fejlmeddelelse fra Kontakt kundeservice eller en autoriseret

elektriker.

E4

Fejlmeddelelse fra IGBT-
sensoren / kortslutning

Kontakt kundeservice eller en autoriseret
elektriker.

ES5

Overophedning
af kogepladen

 Sgrg for, at ventilationsvejene ikke er
blokerede, og at omgivelsestemperaturen ikke
er for hgj.

« Sorg for, at kekkengrej ikke rager ud over
markeringerne pa kogepladen i retning af
betjeningspanelet for at undga overophedning.

« Sorg for, at ventilatoren karer.

E6

Overophedning af IGBT

* Sgrg for, at ventilationsvejene ikke er
blokerede, og at omgivelsestemperaturen ikke
er for hgj.

« Sorg for, at kekkengrej ikke rager ud over
markeringerne pa kogepladen i retning af
betjeningspanelet for at undga overophedning.

E7

Funktionsfejl i
kogepladesensoren

Kontakt kundeservice eller en autoriseret
elektriker.

EC

Kommunikationsfejl mellem
display og hovedkort

» Kontakt kundeservice eller en autoriseret
elektriker.
« Sgorg for, at ventilatoren karer.
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. E] POMEMBNO:

Pred uporabo vedno pozorno preberite navodila za uporabo.
Ta priro€nik lahko prenesete s nase spletne strani www.sogo.es
Ta navodila shranite za poznej$o uporabo.

e o o

2. &Vamostna navodila za uporabnika
SPLOSNI PREVIDNOSTNI UKREPI

Splosni varnostni ukrepi pri uporabi elektricne opreme

* Naprave ne uporabljajte za noben drug namen, razen za tistega, ki je opisano v tem priro€niku.

* Naprave ne uporabljajte in ne shranjujte na prostem.

» Napravo vedno postavite na ravno in gladko povrsino.

» Taizdelek je namenjen za notranjo, neindustrijsko, nekomercialno in izkljuéno gospodinjsko

uporabo. Izdelka ne uporabljajte na prostem ali za kakrSenkoli drug namen. Nepravilna uporaba

ali ravnanje z izdelkom lahko povzroéi tezave z napravo in poskodbe uporabnika.

Napravo je treba uporabljati izkljuéno za predvidene namene. Za Skodo, ki nastane zaradi

nepravilne uporabe ali napa¢nega ravnanja, ne prevzemamo odgovornosti.

»  Preden priklju¢ite napravo, se prepri¢ajte, da napetost, navedena na etiketi z nazivnimi podatki,
ustreza napetosti omrezja.

» Kadar naprava ni v uporabi, vedno izkljucite vti¢ iz vticnice. Naprave ne pusScajte brez nadzora,
ko je vklopljena.

*  Priuporabi naprave v blizini otrok je potrebno skrbno nadzorovanje.

» Pred ¢iS€enjem ali shranjevanjem naprave vedno izklju€ite napravo iz omrezja in jo pustite, da
se ohladi.

* Naprava ni popolnoma odklopljena od vira napajanja, tudi €e je izklopljena. Da jo popolnoma
odklopite, jo izkljucite iz vtiCnice.

» Aparati niso namenjeni za uporabo z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim sistemom za daljinsko
upravljanje.

« Tanaprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in podobnih okoljih, kot so:

- kuhinjske prostore za osebje v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih;
- kmetijske hiSe in za stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih okoljih;
- okolja tipa bed and breakfast;

- gostinstvo in podobne neprodajne aplikacije.

»  Preprecite razlitje na prikljucek

A Omejitve uporabe za preprecevanje poskodb

* Ne postavljajte in ne uporabljajte tega aparata v bliZini virov vode.

» Naprave in njenega napajalnega kabla ne postavljajte ali uporabljajte na vro¢ih povrsinah (npr.
kuhalnih plos€ah) ali v blizini odprtega ognja.

* Ne pustite napajalnega kabla viseti z ostrimi robovi in ga hranite stran od vro€ih predmetov in
plamenov. Kabla ne ovijajte okoli naprave in ga ne upogibaijte.

» Ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne potapljajte v vodo in ga ne
sperite pod pipo.

* Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca.

» Uporaba dodatkov, ki jih proizvajalec naprave ne priporoc¢a ali ne prodaja, lahko povzroci pozar,
elektri¢ni udar ali poskodbe oseb.

* Ko zelite izvleci vti€ iz vtiCnice, to storite pri vtiCu in ne tako, da potegnete za kabel ali sam
aparat.

« Da bi se izognili elektricnemu Soku, se pred priklju€itvijo ali izklopom prepri€ajte, da so vase roke
suhe.

» Naprave ne uporabljajte z mokrimi rokami, na vlaznih tleh ali v viaznem okolju, saj obstaja
nevarnost elektricnega udara.

» Med uporabo naprave poskrbite, da se napajalni kabel ne zaplete ali stisne.

» Da se zascitite pred nevarnostjo elektricnega udara, ne dopustite, da bi se motor, kabel ali vti¢
namocili.

»  Bodite previdni pri rokovanju z elektri¢nimi napravami, saj je povrsina grelnega elementa po
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uporabi Se vedno vro€a. Vsaka nepravilna uporaba lahko povzro¢i poskodbe uporabnika in
poskoduje napravo.

Ne dotikajte se zunanje povrsine naprave, saj se med delovanjem lahko zelo segreje. Namesto
tega uporabite rocaj ali rokavice. N

Aparata ali vtiCnice nikoli ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino. Ce aparat pade v vodo, ga
takoj odklopite iz omrezja in ga pred ponovno uporabo odnesite pooblaséenemu serviserju v
popravilo.

Aparata ne uporabljajte, ¢e je padel na tla, ¢e so vidni znaki poSkodb ali ¢e pusca.

Aparata ne uporabljajte, ¢e je kabel ali vti¢ poskodovan. V primeru poSkodbe kabla ga lahko
zamenja samo proizvajalec, njegov servisni center ali podobno usposobljene osebe, da se
izognejo nevarnosti.

V primeru okvare naprave ali e je bila na kakr§en koli nac¢in poskodovana, jo vrnite najblizjiemu
pooblas€enemu servisu za pregled, popravilo ali nastavitev.

A Omejitve pri uporabi v prisotnosti otrok in starejSih oseb

Aparata ne smejo uporabljati osebe (vklju¢no z otroki) z zmanj$animi fiziCnimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali pomanjkanjem izku$enj in znanja, razen ¢e so pod nadzorom ali so prejeli
navodila.

Ta naprava se lahko uporablja za otroke, stare 8 let in vec, ter osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi,
senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali pomanjkanjem izkuSenj in znanja, ¢e so pod nadzorom
ali so prejeli navodila za varno uporabo naprave in razumejo nevarnosti, ki so z njo povezane.
Oftroci se ne smejo igrati z napravo.

Otroke je treba nadzorovati, da se zagotovi, da se ne igrajo z napravo.

CiS€enja in vzdrzevanja naprave ne smejo opravljati otroci, razen €e so starejsi od 8 let in so pod
nadzorom.

Napravo in njen kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Otrokom ne dovolite uporabljati naprave brez nadzora.

A Navodila, ki jih je treba upostevati pri uporabi naprave

OPOZORILO: Ce je povrsina razpokana, izklopite napravo, da preprecite moznost elektricnega
udara.

OPOZORILO: Kovinski predmeti, kot so nozi, vilice, Zlice in pokrovi, ne smejo biti poloZeni na
grelno plosco, saj se lahko segrejejo.

OPOZORILO: Na grelno povrsino ne polagajte papirja, brisa€ in drugih vnetljivih predmetov, saj
lahko pride do pozara.

OPOZORILO: Aparata ne uporabljajte, ¢e je kuhalna povrsina poskodovana, ampak ga odnesite
v pooblas¢eni servisni center za popravilo.

Po kon¢anem kuhanju ventilator Se nekaj ¢asa deluje, da se toplota razprsi. Ko ventilator
preneha delovati, lahko izklju€ite napajalni kabel.

Med kuhanjem ali ko je na njem vroCa posoda, indukcijskega kuhalnika ne premikajte.

Na napravo ne postavljajte praznih posod.

Naprave ne uporabljajte na drugih elektri¢nih napravah, kot so kerami¢na kuhalna plos¢a,
elektricna pecica itd.

Naprave ne uporabljajte na kovinskih povrsinah, ki so prevec tanke in se lahko deformirajo.

Ne blokirajte prezracevalnih odprtin naprave. To lahko povzroéi pregrevanje. Ohranite minimalno
razdaljo 5 do 10 cm od sten ali drugih predmetov.

Indukcijske kuhalne ploS€e ne postavljajte v blizino naprav ali predmetov, ki so ob¢utljivi na
magnetna polja (npr. radii, televizorji, kasetofoni itd.).

Med delovanjem naprave na stekleno povrSino ne polagajte magnetnih predmetov, kot so
kreditne kartice, kasete itd.

Indukcijskega kuhalnika ne postavljajte v bliZzino odprtega ognja, grelnikov ali drugih virov
toplote.

Preverite, da napajalni kabel ni poSkodovan ali stisnjen pod napravo.

Preverite, da napajalni kabel ne pride v stik z ostrimi robovi in/ali vro€¢imi povr§inami.

V prezraCevalne reze ne vstavljajte predmetov, kot so Zice ali orodje. Pozor: To lahko povzro€i
elektriéni udar.

Ne dotikajte se vroCe povrsine keramic¢nega polja. Indukcijska kuhalna plo§¢a se med kuhanjem
ne segreva, vendar temperatura posode segreva kuhalno plosco!

Na indukcijski kuhalnici ne segrevajte neodprtih plocevink. Segreta plo€evinka lahko eksplodira.
Vedno najprej odstranite pokrov.

Znanstveni testi so dokazali, da indukcijske kuhalne ploS€e ne predstavljajo tveganja. Vendar pa
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morajo osebe s srénim spodbujevalnikom med delovanjem naprave ohranjati minimalno razdaljo
60 cm od naprave.

*  OPOZORILO: Bodite previdni pri rokovanju z elektriénimi aparati, saj je povrsina grelnega
elementa po uporabi Se vedno vro€a. Vsaka nepravilna uporaba lahko povzro¢i poSkodbe
uporabnika in poskoduje aparat.

* Ne dotikajte se zunanje povrSine aparata, saj se med delovanjem lahko zelo segreje. Namesto
tega uporabite rocaj ali rokavice.

*  OPOZORILO: Ne dotikajte se vrocih povrsin.

*+  OPOZORILO: To opremo je treba uporabljati PREVIDNO, saj ta elektri¢ni aparat vsebuje funkcijo
gretja. Povrsina tega aparata se razlikuje od drugih funkcionalnih povrsin, ki lahko dosezejo
visoke temperature. Ker razli¢ne osebe temperature zaznavajo razli¢no, se opreme smete
dotikati le na predvidenih rocajih in oprijemnih povrsinah s pomocjo zas¢itnih pripomockov, kot
so rokavice ali podobna obladila. V nasprotnem primeru pocakajte, da se vroCe povrsine dovol;
ohladijo, preden se jih dotaknete.

» Naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine. Ne perite je v pomivalnem stroju.

» Da bi se izognili preobremenitvi tokokroga pri uporabi tega izdelka, ne uporabljajte drugih
izdelkov z visoko mocjo na istem elektricnem tokokrogu.

» Taizdelek je opremljen s kratkim napajalnim kablom. Podalj$ek ni priporocljiv za uporabo s tem
izdelkom, vendar Ce ga je treba uporabiti:

- mora biti ozna€ena elektricna moc¢ kabla vsaj enaka moci izdelka.

- Podaljsek razporedite tako, da ne visi na mestu, kjer bi lahko nekdo spotaknil ali ga nehote
potegnil.

»  Temperatura dostopnih povrsin je lahko visoka, ko je naprava v delovanju.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE
Podrobnosti o ¢iS¢enju povrsin, ki pridejo v stik z zivili, najdete v poglavju o ¢iS¢enju in vzdrzevanju.

Previdno, vro¢a povrsina g\
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3. NAVODILA ZA UPORABO INDUKCIJSKE PLOSCE

Naprave ne uporabljajte z elektri€no vti€nico z nazivno mocjo manj kot 10 A, vedno mora biti

m vecja (Ce ima Stedilnik dva gorilnika in ve¢ gorilnikov, uporabite vsaj 15 A). Da bi se izognili
2108 preobremenitvi tokokroga med uporabo tega izdelka, v istem elektricnem tokokrogu ne upora-
bljajte drugega visokozmogljivega izdelka.
JJeme | Pri uporabi se prepricajte, da stoji na gladki in vodoravni povrsini ter da je od stene oddaljen
10cm.
©

Indukcijskega Stedilnika ne uporabljajte v blizini plinskega Stedilnika in petrolejke.

Indukcijskega Stedilnika ne potapljajte v vodo neposredno zaradi ¢i§¢enja. ObriSite ga z
mehko in vlazno krpo.

Ne vstavljajte Zi¢nih elementov v izhod za veter in zrak, ne pokrivajte jih z ni¢emer, saj lahko
to povzrodi elektricni udar.

Da bi se zaradi visoke temperature opekli ali opekli, na indukcijsko kuhalno ploS¢o ne postavl-
jajte zelezne plocevine neposredno.

Zaprtih plocevink s hrano ne postavljajte na indukcijsko povrsino, da se segrejejo. Da bi
se izognili eksploziji, plo€evinko odprite, hrano ponovno odstranite in jo segrejte s pomocjo
primerne posode.

Indukcijske kuhalne plo$¢e ne uporabljajte na zgomii strani Zelezne povrsine ali na kateri koli
povrsini s kovinsko podlogo pod njo.

Na povrsino indukcijske kuhalne ploS¢e ne postavljajte praznih loncev ali poney, saj to lahko

j’l{ vpliva na delovanje izdelka.
“‘ Kuhalno povrsino vedno vzdrzujte Cisto in ne dovolite, da se na njej nabira mascoba.
Pl Med uporabo se kuhalne povrSine ne dotikajte z rokami, saj se segreje in lahko povzroci
| S opekline. Pred €iS€enjem ali premikanjem jo pustite, da se nekoliko ohladi.
i Ce je napajalni kabel poskodovan, ga ne menjajte sami in ga odnesite v pooblas&eni servisni
—x= | center ali k usposoblienemu tehniku, da ga zamenja.

Otrokom ne dovolite uporabiljati indukcijske kuhalne plosce.

Ce imate sréni spodbujevalnik, se pred uporabo aparata posvetujte z zdravnikom.
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4. TEHNICNE SPECIFIKACIJE

Napetost

Frekvenca

Moc¢

220-240V

50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Ta izdelek je v skladu z uredbo EU 2023/826 v skladu z direktivo 2009/125/ES o
zahtevah za ekolosko oblikovanje.
Poraba energije v izklopljenem stanju:
Poraba energije v stanju pripravljenosti:
Cas, po katerem izdelek preide v izklopljeno stanje:

5. OPIS DELOV

1. Steklena povrsina
2. Napajalni kabel
3. Plasti¢ni pokrov
4. Nadzorna plos¢a

A. Tipka za otrosko varnostno klju¢avnico

B. Tipka za ¢asovnik

C. Tipka za znizevanje (znizevanje moci in

temperature)

D. Tipka za povecanje (pove€anje modi in

temperature)
E. Tipka za nacin
F. Tipka za vklop/izklop

STOPNJE MOCI:

Zaslon P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9

I(_V?/\;a mo¢ 300 500 | 800 | 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000

(I?Aeﬁna mo¢ | 200 400 (600 |[800 |[1000 |1100 |1200 | 1300 | 1500
TEMPERATURNE RAVNI:

Zaslon 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240

Temp. (°C) 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
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IZBIRA PRAVE POSODE ZA INDUKCIJO

Uporabljajte samo posodo z dnom, primernim za indukcijsko kuhanje.
Poiscite simbol za indukcijo na embalazi ali na dnu posode.

Prav tako lahko preverite, ali je vas posodni pribor primeren, tako da
opravite magnetni test. Priblizajte magnet dnu posode. Ce se magnet
privie€e, je posoda primerna za indukcijo.

Ce nimate magneta:

1.V ponev nalijte nekaj vode.
2. Vklopite napravo za 3 minute in preverite, ali se voda segreje.

PRIMERNA POSODA:

1IN

Induction
N oy
' >

Zelezna posoda (nerjavede jeklo, nerjavede Zelezo, lito Zelezo), dno posode je ravno, premer dna

je med 16 cmin 22 cm.

(”‘ J‘;i- . [ i‘_:'l.:
o s8, sz el eeatecs e o P
A G e S NN B D N SN e
Stainless Iron Magnetic _Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle
steel pot

NEPRIMERNA POSODA

Lonci iz aluminija, bakra, stekla, keramike, lonci z dnom premera 10 cm ali ve¢ kot 22 cm

m - - - &
e - 234, Ve Ar ¥ il
oo, metEenn Ty YT . ; E R
\ | l-"-"l ..----: I--""\I bE Lkl 4 : :
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Opomba: lahko uporabljate posode iz katerega koli kovinskega materiala (razen nerjavecega
jekla, nerjavecega zeleza, litega Zeleza) ali velikosti, s pomocjo litoZelezne ali nerjavece plosce,
ki jo je treba uporabiti kot podlago. TakSno plosc¢o lahko kupite v kateri koli bliznji trgovini z

elektronskimi ali gospodinjskimi posodami.

Kako uporabiljati litozelezno plosco: Vklopite aparat in litozelezno ali nerjaveco plo$¢o polozite
na povrsino indukcijske kuhalne plos¢e. Vklopite indukcijsko kuhalno plos¢o in litozelezna plosca
se bo segrela. Na vrh te ploSce lahko polozite katero koli posodo ali pripomocek iz katerega
koli materiala in za¢nete kuhati. Opomba: Ne uporabljajte posode z nazob&animi robovi ali

ukrivljenim dnom.

SLOVENSKI



PrepriCajte se, da je dno posode gladko in da lezi ravno na stekleni povrsini. Posodo vedno
postavite na sredino kuhalne ploSce. Premer posode ne sme biti manjsi od 12 cm, da je
zagotovljen ucinek energijskega polja. Ne uporabljajte posod s premerom vedjim od 22 cm.

Roéne funkcije kuhanja: Ta indukcijska kuhalna ploS¢a ima 3 ro€ne funkcije kuhanja, in sicer
Fry (Pekanje), Hot Pot (Gretje) in Barbecue (Zar). Kot Ze ime pove, je mogoce delovne vrednosti
(moc, €as in temperatura) teh funkcij kuhanja spreminjati glede na potrebe in zahteve.

Avtomatska funkcija kuhanja: Ta indukcijska kuhalna plo$¢a ima 3 avtomatske funkcije
kuhanja, in sicer juha, voda in mleko. Pri teh funkcijah kuhanja delovnih vrednosti (Cas,
temperatura in moc¢) ni mogoce spreminjati.

Opomba: Kot Ze samo ime avtomatskih funkcij nakazuje, vrednosti ¢asa, temperature in moci v
teh funkcijah kuhanja (juha, voda in mleko) ni mogoce spreminjati.

OPIS FUNKCIJ

Priprava: Na stekleno povrsino kuhalne ploS¢e postavite primeren lonec in prikljucite napajalni
kabel kuhalne plos¢e v primerno vti¢nico. Zvok ,Bi“ naprave oznacuje, da je naprava vklopljena.
V tem trenutku pritisnite tipko ON/OFF () za zagon. Po zagonu se na zaslonu prikaze ,on*
(vklopljeno) in s pritiskom na ustrezno funkcijo lahko vstopite v delovni nacin.

SLOVENSKI
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Tipka

Opis funkcije

Vklop/
izklop

S pomocjo te tipke lahko kadarkoli vklopimo in izklopimo napravo, isto tipko pa
lahko uporabimo tudi za preklop naprave v stanje pripravljenosti. S pritiskom na

to tipko se LED zaslon za 2 sekundi zasveti in prikaze »ON«, kar pomeni, da je
naﬁra\_/a vklopljena. V tem trenutku je treba izbrati vhaprej nastavljeno funkcijo _
kuhanja, da se naprava zazene. Ce v 30 sekundah ne izberemo nobene funkcije
kuhanja, se naprava samodejno preklopi v stanje prlFravljenostl.

Opomba: Da se naprava ne preklopi v stanje pripravljenosti, je treba v 30 sekundah
po vklopu naprave izbrati katero koli funkcijo kuhanja.

Nagin

Kot je bilo Ze omenjeno, obstajajo 3 ro¢ne funkcije (Fry, Hot pot in Barbecue) in 3
avtomatske funkcijé (Soup, Water in Milk). S to tipko lahko izberete katero koli od
zgoraj navedenih vnaprej nastavljenih funkcij kuhanja. .
Za izbiro katere koli vhaprej nastavljene funkcije kuhanja pritisnite gumb za nacin,
pri ¢emer bo indikator funkcije Hotpot zacel utripati kot privzeta funkcija kuhan{a,
digitalni zaslon 83 bo prikazal privzeti ¢as in temperaturo, ki ju lahko spremenite
s pom.oéjo.?um ov Timer in UP/Down. Za spremembo katere koli druge funkcije
kltJhan a prifisnite in drzite gumb Mode, dokler indikator Zelene funkcije ne zacne
utripafi.

Gor(+)
in dol

Uporabite za nastavitev moci, temperature in ¢asa: s pomocjo tega gumba lahko
ustrezno spremenite moc¢ in ¢as. - )

Za spremembo moci: Pri rocnih funkcijah kuhanja lahko mo¢ za levo cono =
sgremve__nlte od 300 do 2000 W, za desno cono pa od 200 do 1500 W, s 9 razli¢nimi
obmocji moci.

Opomba: mo¢ se lahko spremeni v funkcijah kuhanja Hot pot in Fra/.

Za spreminjanje temperature: temperaturo lahko spreminjate od 60 do 240 °C, z 9
razlicnimi temperaturnimi obmogji.

Opomba: lahko se spremeni v funkciji Barbecue. ) )

Za _spr_eml_n{(anje temperature: Ko je naprava v stanju pripravljenosti, dvakrat
pritisnite tipko ,Power/Temp*“. Indikator temperature se prizge in na LED-zaslonu
se prikaze ,160 °C*, kar pomeni, da naprava deluje pri temperaturi 160 °C.
Temperaturo lahko nastavite s pritiskom na tipko ,-“ ali ,+*. .

Opomba: Mo¢ ni mogqg¢e spremeniti v avtomatskih funkcijah kuhanja.

Za spremembo ¢asa: Cas lahko spremenite s pomocjo tega gumba, kot je
navedeno v funkciji Timer.

Timer

Timer: S pomocjo tega gumba lahko spremenite ¢as kuhanja funkcij Fry, Hot pot in
BBQ. Timer je mogoce nastaviti samo v delovnem nacinu. . o .

Ce Zelite spremeniti Cas kuhanja katere koli od zgoraj navedenih funkcij, izberite
funkcijo, indukcijska kuhalna plos¢a se vklopi in na digitalnem zaslonu se prikaze
mod/temperatura. Ce Zelite spremeniti ¢as, pritisnite gumb za ¢asovnikinna
dlgltalnem zaslonu se prikaze 0:00. S pomocjo gumbov za povecanje in zmanjSanje
lahko spremenite €as v razponu od 1 minute do 3 ur.

Opomba: S pritiskom na tipko ,+“ se ¢as podalj$a za 10 minut. S pritiskom na tipko
-~ se Cas skrajSa za 1 minuto.

Zaklepanje

Ta aparat ima posebno funkcijo »Zaklepanje«, ki vam pomaga zakleniti katero koli
funkcijo kuhanja, da vasi otroci ne morejo Spreminjati nastavitev kuhanja.

Kako uporabljati funkcijo zaklepanja: V delovnem stanju pritisnite 2 seKundi, da
zaklenete ali odklenete funkcijo. Ko je zaklenjena, se na zaslonu prikaze LOC. V
s’{?n uoog?(l)zélléel_ aPzakIepa so vsi drugi gumbi neveljavni, razen »Zaklepanje« in

» «.
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Opomba: Zaradi varnostnih razlogov se naprava samodejno izklopi po 2 urah, ¢e ni nastavljen

Casovnik.

Casovnik:

Ko je naprava v delovnem stanju, pritisnite tipko ¢asovnika, da vnesete nastavitev ¢asa za izklop
¢asovnika. Na zaslonu utripa ¢as izklopa ¢asovnika ,0:00“. V tem trenutku lahko pritisnete gumb
za povecanje ali zmanjSanje, da nastavite Cas, ki se nastavi 5 sekund kasneje. Aparat samodejno
potrdi ¢as, zaCne odstevanje in se samodejno izklopi, ko je €as potekel. To velja za funkcije: Fry,
Hotpot in Barbecue.
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OPIS FUNKCIJE

Funkcija Delovni proces

Fritiranje: Pritisnite tipko ,Mode", da izberete pro‘f;ram Fritiranje. Ustrezna kontrolna
lucka se prizge, na LED zaslonu pa se prikaze ,1800/1300", kar pomeni, da naprava

Funkcija deluje z vnaprej nastavljeno mocjo 1800 W/1300 W. Mo¢ lahko nastavite s pritiskom
fry na tipko ,+* ali ,-*. Skupg] je mogoce nastaviti 9 st%pegj moci . Po izbiri moCi lahko
pritisnete tipko ,Timer", da nastavite ¢as kuhanja. Ce ¢as kuhanja ni nastavljen, se

aparat samodejno izklopi po 2 urah, ) ) .
Opomba: Za boljSe rezultate kuhanja pri uporabi programa Fry priporo¢amo uporabo
posode ali ponve z ravnim dnom.

Hot-pot: Pritisnite tipko ,Mode". Indikator Hot-pot se prizge, na LED zaslonu pa se
prikaze ,1200/1000% kar ﬁomeni, da naprava deluje z vnaprej nastavljeno mocjo
1200 W/1000 W. Mo¢ lahko nastavite s tipkama ,+* ali ,-*. Skupa{ lahko nastavite 9
Funkeiia stopenj moci. Po izbiri moci lahko pritisnete tipko , Timer®, da nastavite ¢as kuhanja.
HOT PJOT Ce ¢as kuhanja ni nastavljen, se naprava po 2 urah samodejno izklopi. .
ahko nadaljujete s pritiskom na tipko ,Mode" (Nacin), da izberete druge funkcije
Lahko nadaljujet tisk tipko ,Mode" (Nacin), da izberete d funk
kuhanja, ali pritisnete tipko ,ON/OFF* (VKLOP/IZKLOP), da ustavite napravo.

Zar: Pritisnite tipko ,Mode*, da izberete program Zara. Ustrezna kontrolna lu¢ka
se prizge in na LED zaslonu se prikaze ,160C*, kar pomeni, da naprava deluje pri
vnaprej nastavljeni temperaturi 160 °C. Temperaturo lahko nastavite s pritiskom na

. tipko ,+“ ali ,-“. Skupaj_lahko nastavite 9 stopenj temperagure. Po izbiri temperature
Eunkcija lahko pritisnete tipko ,Timer*, da nastavite ¢as kuhanja. Ce ¢as kuhanja ni nastavljen,
Zar se aparat samodejno izklopi po 2 urah.

Opomba: Kot je navedeno v navodilih, je mogoce ¢as, temperaturo in mo¢ spremeniti
gledbe na gotrebe. To je mogoce spremeniti le v ro¢ni funkcliji kuhanja (Fry, Hot pot in
arbecue).

Juha: Pritisnite tipko ,Mode®, da izberete program za juho. Ustrezen indikator se
prizge. Na LED zaslonu se prikaze »2:00«, kar pomeni, da aparat deluje z vnaprej
nastavljeno mocjo 1600 W, ¢as kuhanja pa je dve uri. Moci ni mogoce nastaviti s
Funkcija za | pritiskom na tipko »+« ali »-«. Ko utripa vrednost ¢asa »2:00«, lahko ¢as kuhanja
juho nastavite s pritiskom na tipko »+« ali »-«, in sicerdo 3 ur. .

gron(l)s“nlte gumb za €asovnik, da nastavite ¢as vklopa, nastavljiv v obmocju ,0:01—

Voda: Pritisnite tipko ,Mode*, da izberete program za vodo. Ustrezen indikator se

. prlz?e. Na LED zaslonu se prikaze »0:30«, kar pomeni, da aparat deluje z vnapre_{_
Funkcija nastavljeno mocjo 2000 W in da je ¢as kuhanja 30 minut. Mo&i ni mogoce nastaviti s
vode tipkama »+« ali «-«. Ko utripa »0:30«, lahko ¢as kuhanja nastavite s tipkama »+« ali
«-« do najve¢ 3 ure.

Mileko: Pritisnite tipko ,Function® (Funkcija), da izberete 6)ro ram za mleko. Ustrezna
. kontrolna lu¢ka se prizge. Na LED zaslonu se prikaze »0:20«, kar pomeni, da
Funkcija naprava deluje z vnaprej nastavljeno mocjo 800 W in da je ¢as kuhanja 20 minut.
mleka Moci ni mogoce nastaviti s tipko »+« ali »-«. Ko utripa »0:20«, je mogoce €as kuhanja
nastaviti s_tipko »+« ali »-« do najvec 3 ure. o ) .
Opomba: Zaradi varnostnih razlogov se naprava samodejno izklopi po 2 urah, ¢e ni
nastavljen ¢asovnik.

Indikator Po delovanju, ko je temperatura povrsine visoka, se prizge indikator visoke
ostale temperature, da uporabnika opozori, da je povr§ina vroca. Takoj ko temperatura
toplote povrSine pade, indikator visoke temperature ugasne.
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Opomba: Pri vseh roénih funkcijah kuhanja je privzeti éas kuhanja 2 uri. Ce éas ni
nastavljen, bo kuhalna plosS¢a delovala 2 uri in se nato izklopila.

PODROBNOSTI O FUNKCIJAH MENIJA

Funkcije Privzeta mo¢/ Privzeti ¢as Moé/temperatura | Obmocje
temperatura C¢asovnika

Pekanje 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00 ure
1500 W

Vroca 1200/1000 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00 ure

posoda 1500 W

Zar 160 °C 120 min 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00 ure

Juha 1600 W 120 minut - 0:01 — 3:00 ure

Voda 2000/1500 W 30 minut - 0:01 — 3:00 ure

Mieko 800 W 20 minut - 0:01 —3:00 ure

Ciséenje in vzdrzevanje

1.

©x N o a0 &~ wbh

Izklopite aparat s pritiskom na gumb ,,On/Off* in pocakajte, da se lu¢ka ugasne. Ko se ugasne,
izkljucite napajalni kabel.

Pocakajte nekaj ¢asa, da se naprava ohladi.

Za odstranjevanje umazanije lahko uporabite blago Cistilo ali tekoce sredstvo za pomivanje
posode in mehko krpo.

Ne uporabljajte bencinskih izdelkov, da ne poskodujete plasti¢nih delov, ohi$ja ali upravljalnega
panela.

Ne Cistite ga s tekoCo vodo in ga ne potapljajte v vodo, saj bo voda prodrla v notranjost in
poskodovala aparat.

Pred kuhanjem vedno poskrbite, da sta zgornja plo$¢a in posoda/lonec €ista, saj se umazanija
iz posode/lonca prilepi na plosco in jo obarva.

Zracgnik lahko ocistite s sesalnikom, da posesate umazanijo, ali pa uporabite vato, Ce je
umazanija mastna.

Za Cis¢enje povrsine lahko uporabite tudi zobno $€etko z malo mila, €e jo uporabljate nezno.
Ne uporabljajte abrazivnih sredstev ali mo¢nih detergentov, saj lahko pride do kemi¢ne
reakcije.

10.Ko odstranite umazanijo, aparat obriSite do suhega s suho, mehko krpo.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezave

Mozni vzroki

Resitve

Naprava se ne vklopi.

Ni napajanja.

* Preverite, ali je vti¢ pravilno
prikljucen.

* Preverite, ali je napajalni
kabel nepo$kodovan.

* Preverite napajanje.

* Preverite napetost, Ce je
prenizka.

» Ce ste preverili vse in teZzava
Se vedno obstaja, poklicite
servisni center.

Funkcijske tipke ne odzivajo

Nadzorna plosca je
zaklenjena..

Odkleni nadzorno plos¢o s
klju¢em za zaklepanje.

Naprava oddaja klikajoce
zvoke

To je lahko posledica
konstrukcije vasega
kuhinjskega posodja (plasti
razlicnih kovin vibrirajo
razli¢no).

To je normalno in neskodljivo.

Pri delovanju na visoki moci je
mogoce sliSati rahlo bren¢anje.

To je lahko posledica
indukcijske tehnologije.

To je normalno, vendar se
zvok zmanjsa ali popolnoma
izgine, ¢e zmanjSate moc.

Hrup ventilatorja.

Ventilator za hlajenje, vgrajen
v napravo, preprecuje
pregrevanje enote. Po potrebi
deluje tudi po izklopu kuhalne
plosce.

To je normalno in potrebno

za brezhibno delovanje.

Ne odklapljajte naprave iz
omrezja, medtem ko ventilator
deluje.

Posoda se ne segreva

Posoda ni primerna za
indukcijo ali ni zaznana.

Uporabite posodo, primerno
za indukcijo, v velikosti, ki
ustreza Zeleni kuhalni coni, in
jo pravilno namestite. Glejte
poglavje o posodi.
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NAPAKE

Napaka | Pomen Kaj storiti
EO Primerno posodo postavite na sredino ustrezne
Ni bilo najdeno ustrezno kuhalne cone (glej poglavje o posodi).
posodje
E1 Napetost je prenizka (manj kot | Preverite napajanje. Ce je normalno, ponovno
V) vklopite kuhalno plos¢o.
E2 Napetost je previsoka (vi§ja od | Preverite napajanje. Ce je normalno, ponovno
285V). vklopite kuhalno plos¢o.
E3 Napaka senzorja kuhalne Obrnite se na sluzbo za pomo¢ strankam ali
plosce usposobljenega elektriarja.
/ kratki stik
E4 Napaka senzorja IGBT / kratki | Obrnite se na servisno sluzbo ali
stik usposobljenega elektriCarja..
E5 * Preverite, ali so prezracevalne poti neovirane
in ali temperatura okolice ni previsoka.
* Prepricajte se, da posoda ne sega preko oznak
Pregrevanje kuhalne plosc¢e kuhalne ploS¢e v smeri nadzorne plosc¢e, da se
prepreci pregrevanje.
* Preverite, ali ventilator deluje.
E6 Pregrevanje IGBT * Preverite, da prezracevalne poti niso blokirane
in da temperatura okolice ni previsoka.
 Poskrbite, da posoda ne sega preko oznak
kuhalne plo$¢e v smeri nadzorne plo$ce, da se
ne pregreje.
E7 Napaka senzorja kuhalne Obrnite se na sluzbo za pomo¢ strankam ali
plosce usposobljenega elektriCarja.
EC Napaka v komunikaciji med » Obrnite se na servisno sluzbo ali
zaslonom in glavno plos¢o usposobljenega elektricarja.
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. E] VAZNO:

Uvijek pazljivo proéitajte upute prije uporabe.
Ovaj prirucnik mozete preuzeti s nase web-stranice www.sogo.es
Sacuvajte ove upute za buduéu upotrebu.

e o o .

2. A Sigurnosne upute za korisnika

OPCE MJERE OPREZA

Opce mjere opreza pri uporabi elektricne opreme

* Ne Koristite uredaj ni za koju drugu svrhu osim one opisane u ovom priru¢niku.

* Ne Kkoristite i ne pohranjujte uredaj na otvorenom.

» Uredaj uvijek postavljajte na ravnu i ravnomjernu povrsinu.

»  Ovaj proizvod namijenjen je za unutarnju, neindustrijsku, nekomercijalnu i isklju¢ivo ku¢ansku
upotrebu. Ne Koristite uredaj na otvorenom ili za bilo koju drugu svrhu. Nepravilna upotreba ili
nepravilno rukovanje moze uzrokovati probleme na uredaju i ozljede korisnika.

* Uredaj se smije koristiti samo u svrhu za koju je namijenjen. Ne prihvaca se odgovornost za
Stetu nastalu nepravilnom uporabom ili nepravilnim rukovanjem.

»  Prije priklju€ivanja uredaja u strujnu uti¢nicu provjerite odgovara li nazivna napetost navedena na
oznaci uredaja napetosti u ku¢énom elektricnom razvodu.

»  Uvijek izvadite utika¢ iz uti¢nice kada uredaj ne koristite. Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok
je ukljucen.

* Potrebno je osigurati neposredan nadzor kada uredaj koriste djeca ili se nalazi u njihovoj blizini.

»  Prije Cid¢enja ili pohrane uredaja, uvijek ga iskljuite iz napajanja i pustite da se ohladi.

» Uredaj nije potpuno isklju¢en iz izvora napajanja, ¢ak ni nakon sto je isklju¢en. Da biste ga
potpuno iskljucili, izvadite utikac iz zidne utiCnice.

» Aparati nisu namijenjeni za rad pomocu vanjskog tajmera ili zasebnog sustava za daljinsko
upravljanje.

»  Ovaj aparat namijenjen je za ku¢nu i sliénu upotrebu, kao $to su:

- Kuhinjske prostore osoblja u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima;

- seoskim domovima i od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim stambenim okruZenjima;
- okruzenja tipa “prenociste i doru¢ak”;

- Priprema hrane i sli¢ne neprodajne primjene.

* lzbjegavaijte izlijevanje na konektor

A Ogranic¢enja upotrebe radi izbjegavanja tjelesnih ozljeda

* Ne postavljajte i ne koristite ovaj uredaj u blizini izvora vode.

» Ne postavljajte i ne koristite uredaj i njegov kabel za napajanje na vru¢im povrsinama (npr. ploc¢i
za kuhanije) ili u blizini otvorenih plamenova.

* Ne ostavljajte kabel za napajanje da visi na ostrim rubovima i drzite ga podalje od vru¢ih
predmeta i plamena. Ne omotavajte kabel oko uredaja i ne savijajte ga.

* Ne uranjajte kuciste, koje sadrzi elektricne komponente i grijace elemente, u vodu, niti ga
ispirujte pod slavinom.

* Nikada ne Koristite dodatke koje nije preporucio proizvodac.

» Koristenje dodataka koje proizvodac uredaja ne preporucuje ili ne prodaje moze dovesti do
pozara, elektricnog udara ili ozljeda osoba.

« Kada zelite izvaditi utikac iz zidne uti¢nice, molimo vas da to ucinite drzeci utika¢, a ne povlacedi
kabel ili sam uredaj.

» Kako biste izbjegli elektricni udar, provjerite je li vam ruka suha prije uklju¢ivanja ili iskljucivanja.

* Ne Koristite uredaj mokrim rukama, na vlaznim podovima ili kada je u zraku visoka vlaznost jer
postoiji rizik od elektriénog udara.

« Tijekom uporabe uredaja pazite da se kabel za napajanje ne zaplete ili ne stisne.

* Ne dopustite da se motorna jedinica, kabel ili utika¢ smoce kako biste zastitili od rizika od
elektricnog udara.

»  Budite oprezni pri rukovanju elektriénim uredajima jer povrsina grijaceg elementa ostaje vruca
nakon upotrebe. Svaka nepravilna upotreba moze uzrokovati potencijalnu ozljedu korisnika i
ostetiti uredaj.
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Ne dodirujte vanjsku povrsinu uredaja jer se moze jako zagrijati tijekom rada. Umjesto toga,
koristite rucku ili kuhinjske rukavice.

Nikada ne uranjajte uredaj ili utika¢ u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Ako uredaj padne u vodu,
odmah ga iskljucite iz napajanja i odncute ga ovlastenom servisnom tehni¢aru na popravak prije
ponovne uporabe.

Ne koristite aparat ako je pao na pod, ako postoje vidljivi znakovi oste¢enja ili ako curi.

Ne koristite aparat ako je kabel ili utika¢ ostecen. Ako je kabel oStec¢en, mora ga zamijeniti samo
proizvodag, njegov ovlasteni servis ili slicno kvalificirane osobe kako bi se izbjegla opasnost.

U slucaju neispravnosti uredaja ili ako je na bilo koji nacin o$tec¢en, vratite uredaj u najblizi
ovlasteni servisni centar na pregled, popravak ili podeSavanije.

& Ograni¢enja uporabe pri uporabi s djecom i starijim osobama

Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljuCujuci djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako im nije osiguran nadzor ili upute.
Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina naviSe i osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su dobile nadzor ili upute o sigurnom
koristenju uredaja i razumiju povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da se ne igraju uredajem.

CiSc¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati djeca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.
Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

Ne dopustite djeci da koriste aparat bez nadzora.

A Upute za uporabu uredaja

UPOZORENUJE: Ako je povrsina napuknuta, iskljucite aparat kako biste izbjegli moguénost elektricnog
udara.

UPOZORENUJE: Metalni predmeti poput nozeva, vilica, Zlica i poklopaca ne smiju se stavljati na plocu
za grijanje jer se mogu zagrijati.

UPOZORENJE: Molimo ne stavljajte papir, ru¢nike i druge zapaljive predmete na grijacu plocu jer to
moze uzrokovati pozar.

UPOZORENUJE: Molimo ne koristite uredaj ako je plo¢a za kuhanje o$te¢ena; odnesite ga u ovlasteni
servis na popravak.

Svaki put nakon upotrebe ventilator nastavlja raditi neko vrijeme kako bi se toplina rasprsila. Kada
ventilator prestane raditi, mozete iskljuciti kabel za napajanje iz utinice.

Ne pomicite indukcijsku plo€u tijekom kuhanja ili dok su na njoj vru¢i posudi.

Ne stavljajte prazne posude na uredaj.

Ne koristite uredaj na vrhu drugih elektricnih uredaja kao Sto su keramicka plo¢a za kuhanje ili
elektroni¢ka pecnica itd.

Ne koristite uredaj na metalnoj povrsini koja je previSe tanka i lako se moze deformirati.

Ne zacepljujte ventilacijske otvore uredaja. To moze uzrokovati pregrijavanje. Ostavite minimalnu
udaljenost od 5 do 10 cm od zidova ili drugih predmeta.

Ne postavljajte indukcijsku plo¢u za kuhanje pored uredaja ili predmeta koji osjetljivo reagiraju na
magnetska polja (npr. radio uredaiji, televizori, kasetofoni itd.).

Ne stavljajte magnetske predmete poput kreditnih kartica, kaseta itd. na staklenu povrsinu dok je
uredaj u pogonu.

Ne postavljajte indukcijsku plo¢u za kuhanje blizu otvorenih vatra, grijalica ili drugih izvora topline
Pobrinite se da kabel za napajanje nije osteéen ili stlaten ispod uredaja.

Pobrinite se da kabel za napajanje ne dode u dodir s ostrim rubovima i/ili vruéim povrSinama.

Ne ubadajte nikakve predmete poput Zica ili alata u ventilacijske otvore. Upozorenje: To moze
uzrokovati elektriéni udar.

Ne dodirujte vrucu povrsinu keramic¢kog polja. Indukcijska plo¢a za kuhanje se tijekom kuhanja ne
zagrijava, vet je posude za kuhanje ono koje zagrijava plocu!

Ne zagrijavajte nikakve neotvorene konzerve na indukcijskoj ploCi. Zagrijana konzerva bi mogla
eksplodirati. Uvijek najprije uklonite poklopac.

Znanstveni testovi su dokazali da indukcijske plo¢e ne predstavljaju rizik. Medutim, osobe s
pacemakerom trebaju odrzavati minimalnu udaljenost od 60 cm od uredaja dok je u pogonu.
UPOZORENUJE: Budite oprezni pri rukovanju elektricnim aparatima jer povrsina grijaceg elementa
moze zadrzati toplinu nakon upotrebe. Svako nepravilno rukovanje moze uzrokovati potencijalnu
ozljedu korisnika i otetiti aparat.

Ne dodirujte vanjsku povrsinu uredaja jer se moze jako zagrijati tijekom rada. Umjesto toga koristite
rucku ili kuhinjske rukavice.

UPOZORENJE: Ne dodirujte vruée povrsine.

UPOZORENUJE: Ova oprema se mora koristiti S OPREZOM jer ovaj elektri¢ni uredaj sadrzi funkciju
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grijanja. Povrsina ovog uredaja takoder se razlikuje od drugih funkcionalnih povrsina koje mogu
proizvoditi visoke temperature. Buduéi da razliCite osobe razli€ito percipiraju temperaturu, opremu
smijete dodirivati samo na namijenjenim ru¢kama i povrSinama za hvatanje, uz pomo¢ zastite od
topline poput rukavica ili sli¢ne odje¢e. U suprotnom, ostavite je dovoljno dugo da se ohladi prije
dodirivanja vrucih povrsina.

*  Ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine. Ne perite ga u perilici posuda.

»  Kako biste izbjegli preopterecenje strujnog kruga pri koristenju ovog proizvoda, nemojte koristiti drugi
proizvod velike snage na istom strujnom krugu.

» Uz ovaj proizvod isporucuje se kratki kabel za napajanje. Upotreba produznog kabela s ovim
proizvodom nije preporucena, ali ako ga morate koristiti:

- Oznacena elektricna snaga kabela mora biti najmanje jednaka snazi uredaja.

- Rasporedite produzni kabel tako da ne visi na mjestima gdje biste se mogli spotaknuti ili ga
nenamjerno povuéi.

Temperatura dostupnih povrSina moze biti visoka dok je uredaj u pogonu.

CISCENJE | ODRZAVANJE
Molimo pogledajte odjeljak o €iS¢enju i odrzavanju za detalje o tome kako Cistiti povrine koje dolaze
u kontakt s hranom.

Oprez, vruéa povrsina .g
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3. UPUTE ZA KORISTENJE INDUKCIJSKE PLOCE:

Nemoijte koristiti ovaj uredaj sa zidnom uti€nicom elektricne snage manjom od 10 A, uvijek
bi trebala biti ve¢a (molimo da koristite najmanje 15 A ako Stednjak ima dva plamenika i vise

2108 plamenika). Takoder, kako biste izbjegli preoptereéenje strujnog kruga tijekom koriStenja ovog
proizvoda, nemojte pokretati drugi proizvod visoke snage na istom elektricnom krugu.
JJuene | Tijekom koristenja pazite da ga drzite na glatkoj i vodoravnoj povrsini i na udaljenosti od 10
cmod zidnih stranica.
&2 | Ne koristite indukcijsko kuhalo u blizini plinskog Stednjaka i Stednjaka na kerozin.

Ne uranjajte indukcijsko kuhalo izravno u vodu radi €i$éenja. ObriSite ga mekom i viaznom
krpom.

Molimo nemojte umetati ZiCane predmete u otvor za vjetar i zrak, nemojte ih pokrivati ni¢im,
to moZe uzrokovati strujni udar.

Kako biste se opekli ili opekli od visoke temperature, ne stavljajte Zeljezni lim izravno na
indukcijsku ploc¢u za kuhanje.

Ne stavljajte zatvorene limenke s hranom na indukcijsku povrSinu da se zagriju. Kako biste iz-
bjegli eksploziju, otvorite limenku, premjestite hranu i zagrijte je uz pomo¢ bilo kojeg prikladnog
lonca.

1': Ne koristite indukcijsku plo€u za kuhanje na vrhu Zeljezne povrsine ili na bilo kojoj povrsini
ispod koje se nalazi metalna podloga.

! Ne stavljajte prazne lonce ili tave na povrsinu indukcijske ploce za kuhanje, to moze utjecati
narad proizvoda.

" | Uvijek odrzavajte povrsinu za kuhanje Cistom i ne dopustite da se masnoca nakuplja.

— Ne dirajte povrSinu za kuhanje rukama dok je u upotrebi jer se zagrijava i moze uzrokovati
opekline. Pustite da se neko vrijeme ohladi prije CiS¢enja ili premjestanja.

- Ako je kabel za napajanje ostecen, nemojte ga sami mijenjati i odnesite ga u ovlasteni servis
ili kvalificiranom tehniCaru da ga promijeni.

7]

Ne dopustite djeci da koriste indukcijsku plou za kuhanje.

U slu€aju da imate sréani stimulator, obratite se svom lije¢niku prije koriStenja aparata.

140

HRVATSKI




4.TEHNICKE SPECIFIKACIJE

Napon

Frekvencija

Snaga

CA220-240 V

50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Ovaj proizvod je u skladu s Uredbom EU 2023/826 na temelju Direktive 2009/125/EZ o
zahtjevima za ekodizajn.
PotroSnja energije u isklju¢enom nacinu rada:
Potro$nja energije u nacinu mirovanja:

Vrijeme nakon kojeg proizvod ulazi u isklju¢eni nacin rada:

5. OPIS DIJELOVA

1. Staklena povrsina
2. Uvlaéni kabel

3. Plasti¢no pokrivalo
4. Kontrolna plo¢a

A. Tipka za sigurnosnu bravu

B. Tipka tajmera

C. tipka za smanjenje (smanjenje snage i

temperature)

D. Gumb za gore (povecanije vrijednosti snage

i temperature)
E. Tipka nacina rada

F. Tipka UKljugi/Iskljugi

RAZINE SNAGE:

Prikaz P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
Lijeva snaga | 300 500 (800 | 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
W)
Desna 200 400 | 600 |800 |[1000 | 1100 | 1200 | 1300 | 1500
snaga (W)

RAZINE TEMPERATURE:
Prikaz 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
Tem. (°C) 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240
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ODABIR PRAVOG POSUDA ZA INDUKCIJU

Koristite samo posude s dnom prikladnim za indukcijsko kuhanje.

Potrazite simbol indukcije na pakiranju ili na dnu tave.

Takoder moZete provijeriti je li vas posude pogodno provodenjem testa QQQ@)
magnetom. Priblizite magnet dnu tave. Ako ga privlaci, tava je pogodna

za indukciju. liidiction

U slu¢aju da nemate magnet:

4
o

1. Ulijte malo vode u tavu.
2. Ukljucite uredaj na 3 minute i provjerite zagrijava li se voda. ﬂ

PRIMJENJIVI KUHINJSKI POSUDE:

Lonci od lijevanog Zeljeza (nehrdajuci Celik, nehrdajuéi zeljezni lim, lijevano Zeljezo), dno lonca je
ravno, promjer dna je izmedu 16 cm i 22 cm.

m J—j'.‘h -k o i‘;\..i
-1"""‘ ezt n Pt H g :n \: ______
A e S ' E : beinE  “Baves P
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

POSUDE KOJE NIJE PRIMJENJIVO:
Lonce od aluminija, bakra, stakla, keramike, lonce s promjerom dna od 10 cm ili ve¢im od 22 cm

- - - So
() = 225 s Ve, P il
W it Ty T Wy { 8

' ' - ' - I o'y g |

- SUS Semaal LS ey -
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter

kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

Napomena: mozete koristiti lonce izradene od bilo koje vrste metala (osim nehrdajuéeg celika,
nehrdajuceg Zeljeza, lijevanog zeljeza) ili veliine, uz pomo¢ ploce od lijevanog ili nehrdajuéeg
¢elika, koja se mora koristiti kao podloga. Ovakvu plocu mozZete kupiti u bilo kojoj obliznjoj trgovini
elektronikom ili kuhinjskim priborom.

Kako koristiti plo¢u od lijevanog Zeljeza: Ukljucite aparat i stavite plocu od lijevanog ili
nehrdajuceg Celika na povrsinu indukcijske ploce. Ukljucite indukcijsku plocu i plo¢a od lijevanog
Zeljeza ¢e se zagrijati. Na gornj u te plo¢e mozete staviti bilo koju vrstu lonca ili posuda od bilo
kojeg materijala i poceti kuhati. Napomena: Nemojte koristiti posude s nazubljenim rubovima ili
zakrivljenim dnom.
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Provjerite da je dno tave glatko i da lezi ravno na staklenoj povrsSini. Uvijek centrirajte tavu na
kuhanje zonu. Promjer ne smije biti manji od 12 cm kako bi energetsko polje imalo uc¢inak. Ne
koristite tave promjera veéeg od 22 cm.

Ruéne funkcije kuhanja: Ova indukcijska plo¢a ima 3 ru¢ne funkcije kuhanja, a to su Przenje,
Vruéi lonac i Rostilj. Kao $to ime sugerira, vrijednosti rada (Snaga, Vrijeme i Temperatura) ovih
funkcija kuhanja mogu se mijenjati prema potrebi.

Automatske funkcije kuhanja: Ova indukcijska plo¢a za kuhanje ima 3 automatske funkcije
kuhanja, a to su juha, voda i mlijeko. U tim funkcijama kuhanja vrijednosti za rad (vrijeme,
temperatura i snaga) ne mogu se mijenjati.

Napomena: Kao $to i samo ime automatske funkcije sugerira, vrijednosti vr.emena, temperature i
snage ne mogu se mijenjati u ovim funkcijama kuhanja (juha, voda i mlijeko).

OPIS FUNKCIJA

Priprema: Stavite odgovarajuc¢e posude na staklenu povrsinu za grijanje, ukljucite kabel za
napajanje plo¢e u odgovarajucu utiénicu. Zvuk “Bi” uredaja ozna€ava da je uredaj uklju¢en. U tom
trenutku pritisnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje ( ) za poc¢etak. Nakon pokretanja, na zaslonu
se prikazuje “on” i mozete pritisnuti odgovarajucu tipku za funkciju kako biste usli u nacin rada.
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Kljué Opis funkcija

Pomoc¢u ovog gumba mozemo ukljuditi i iskljuciti uredaj u bilo kojem trenutku, a

isti gumb se moze koristiti i za stavljanje uredaja u stanje pripravnosti. Pritiskom

na ovaj ?ur_nb LED zaslon se ukljuCuje na 2 sekunde i prikazuje “ON”, $to znaci da
uredaj ulazi u nacin rada. U tom trenutku potrebno je odabrati unaprijed postavljenu
funkciju kuhanja kako bi uredaj po¢eo s radom. Ako unutar 30 sekundi ne )
odaberemo nijednu funkciju kuhanja, jedinica automatski ulazi u stanje pripravnosti.
Napomena: Potrebno je odabrati bilo koju funkciju kuhanja unutar 30 sekundi nakon
ukljucivanja uredaja kako bi se sprijecilo ulazak jedinice u stanje pripravnosti.

Nacin
rada

i 3 automatske funkcije (Juha, Voda i Mlijeko). Ovim gumbom moZzete odabrati bi
koju od gore navedenih u_.neaprijed po.stavlieni funkcija kuhanja. .
Za odabir bilo koje unaprijed postavljene funkcije kuhanja pritisnite gumb nacina
rada i indikator funkcije Hotpot ¢e se poceti treptati kao zadana funkcija kuhanja, a
digitalni zaslon ¢e prikazati zadano vrijeme i temperaturu, koje se mogu promijeniti
Eomoéu gumba Tajmer i Gornje/Donje (UP/Down). Za pr_omgenu u dru%u funkciju
uhanja nastavite pritiskati gumb nacina rada dok se indikator Zeljene funkcije ne
pocne treptati.

Kao $to je prethodno navedeno, postoji 3 ruéne funkcije (Erz'enje, Hot pot i Roétillj)
o}

Gore

i Dolje
)

Koristi se za podeSavanje snage, temperature i vremena: pomo¢u ovog gumba
mozete promijeniti snagu i vrijeme. . . L .
Za promjenu Snage: Za ru¢ne nacine kuhanja snaga se moze promijeniti za lijevu
zonu od 300 do 2000 W i za desnu zonu od 200 do 1500 W, s 9 razliitih razina
snage.
Nap%mena: moze se mijenjati u funkcijama kuhanja u vru¢em loncu (Hot pot) i
rzenja.
a .ré)_mjenu temperature: Temperatura se moze promijeniti od 60 do 240 °C, u 9
razliCitin'raspona temperature. o
Napomena: moZe se mijenjati u funkciji rostiljia. =~ . o
Za promjenu temperature: Kada je uredaj u st_andu mirovanja, pritisnite tipku “Power/
Temp” q\_/zéput. Pokazatelj temperature se OSV(I)je i, a LED zaslon prikazuje “160 °C”,
Sto znaci da uredaj radi na temperaturi od 160°C. Temperatura se moZe podesiti
ritiskom na tipku - ili “+”. L . . .
apomena: snaga se ne moze mijenjati u automatskim funkcijama kuhanja. =
Za promjenu vremena; Vrijeme se moze promijeniti pomoc¢u ovog gumba, kao $to je
navedeno u funkciji tajmera.

TIMER

Timer: Pomoc¢u ovog gumba moietevpromi{en_it_i vrijeme kuhanja za funkcije prZenja,
vruéeg lonca i rostilja. Tajmer se moze postaviti samo u radnom nacinu. .
Da biste promijenili vrijeme kuhanja bilo koje od gore navedenih funkcija, odaberite
funkciju, Indukcijska plo¢a za kuhanj .Foég.nje s radom | digitalni zaslon prlkazuge .
snagu/temperaturu. Da biste promijenili vrijeme, pritisnite gumb za tajmer i digitalni
zaslon ¢e poceti prikazivati 0:00. Pomoc¢u gumbiju za gore i dolje mozete mijenjati
vrijeme u rasponu od 1 minute do 3 sata. . ) "
Napomena: Pritiskom na tipku “+” vrijeme se povec¢ava za 10 minuta. Pritiskom na
tipku “-” vrijeme se smanjuje za 1 minutu.

Kilid

Ovaj uredaj ima posebnu funkciju zaklju¢avanja (“Lock”), koja vam pomaze
zaklguéan bilo koju funkciju kuhanja kako biste sprijecili da vasa djeca promijene
osfavke kuhanja.
ako koristiti funkciju zaklju¢avanja: U radnom stanju pritisnite i drzite 2 sekunde za
zaklju¢avanije ili otklju¢avanje funkcije. Kada je zaklju¢ano, zaslon ¢e prikazati LOC.
yoﬂ?gj’y':gjeqeg zaklju€avanja, sve ostale tipke su neaktivne osim tipki “Lock” i
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Napomena:
postavljen.

Timer:

Iz sigurnosnih razloga, uredaj ¢e se automatski iskljuciti nakon 2 sata ako sat nije

Dok aparat radi, pritisnite tipku tajmera da biste usli u stanje podeSavanja vremena isklju¢enja
tajmera. Na zaslonu treperi vrijeme iskljuenja tajmera “0:00”. U tom trenutku mozZete pritisnuti
gumb za gore ili dolje kako biste postavili vrijeme, a nakon 5 sekundi vrijeme je postavljeno.
Uredaj ¢e automatski potvrditi vrijeme, vrijeme ¢e prijeéi u stanje odbrojavanja i automatski ¢e se
isklju¢iti kada vrijeme istekne. Ovo se odnosi na funkcije: Prziti, Hotpot i Rostil;.
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OPIS FUNKCIJE

Funkcija

Radni postupak

Funkcija
przenja

PrZenje: Pritisnite tipku “Nacin rada” kako biste odabrali program za prZenje,
Odgovaraju¢i indikator se osvijetli, a na LED zaslonu se gnkaze “1800/1300”, Sto
znaci da ureda{_radl_na unaprltled postavljanoj snazi od 1800 W/1300 W. Snagu
mozete podesili pritiskom na fipku “+” ili °-”. Ukupno se moze podesiti 9 razina snage
za przenje. Nakon odabira snage, moZete pritisnuti tipku “Timer” kako biste postavili
vrijeme Kuhanja. Ako nije postavljeno vrijeme kuhanja, uredaj ¢e se automatski
iskljuciti nakon 2 sata. L .
Napomena: Za bolje performanse kuhanja pri koriStenju programa za przenje
preporucuje se upotreba lonca ili tave s ravnim dnom.

Funkcija
Hot Pot

Hot-pot: Pritisnite tipku “Nacin rada”. Pokazatelj Hot-pot se osvijetli, a LED zaslon
prikazuje “1200/1000”, Sto oznaCava da uredaj radi na unaprijed postavlﬂ?nOJ snazi
od 1200 W/1000 W. Snagu mozete podesiti pritiskom na tipku “+” ili “-”. Ukupno se
moze podesiti 9 razina snage. Nakon odabira snage, mozete pritisnuti tipku “Timer”
kako biste postavili vrijeme kuhanja. Ako nije postavljeno vrijeme kuhanja, uredaj ¢e
se automatski iskljuciti nakon 2 sata. . ) . o
MozZete nastaviti Erltlskwatl tipku “Nacin rada” za odabir drugih funkcija kuhanja ili
pritisnuti tipku “UKLJUCI/ISKLJUCI” za zaustavljanje uredaja.

Funkcija
rostilja

ROSTILJ: Pritisnite tipku “Nacin rada” za odabir programa rostilja. Odgovarajuci
indikator se osvijetli, a na LED zaslonu se prikaze “T60C”, Sto znaci da uredaj radi na
unaprijed postavljanoj temperaturi od 160 °C. Temperaturu mozete podesiti pritiskom
na tipku “+” ili “-”.”Ukupno se moze podesiti 9 razina temperature. Nakon odabira

temperature, mozete pritisnuti tipku “Timer” kako biste postavili vrijeme kuhan{a. Ako
nije postavljeno vrijeme kuhanja, uredaj ¢e se automatski iskljuciti'nakon 2 sata.

Napomena: Kao $Sto i samo ime funkcije upucuje, vrijeme, temperatura i snaga mogu
se prema potrebi promijeniti. To se moze promijeniti'samo u ru¢noj funkciji kuhanja
(przenje, vruéi lonac i roétilj).

Funkcija
juhe

Juha: Pritisnite tipku “Nacin rada” da biste odabrali Prograr_n za juhu. Odgovarajudi
indikator se osvijetli. LED zaslon 8r kazuje “2:00”, Sto znaci da uredaj radi na
unaprijed postavljGuoj snazi od 1600 W i da je vgjeme kuhanja dva sata. Snaga se
ne moze podesiti pritiskom na tipke “+” ili “-”. Kada vrijednost vremena “2:00” treperi,
vrijeme kuhanja moZe se podesiti pritiskom na tipke “+” ili “-”, do 3 sata.

‘I?Orll(t)lﬁn:i)’t%g’ym tajmera za postavljanje vremena ukljucivanja, raspon postavki je

Funkcija
vode

Voda: Pritisnite tipku “Mode” za odabir programa, za vodu. Odgovarajuci indikator
se ostetIi. LED zaslon prikazuje “0:30”, to znaci da aparat radi na unaprijed
postavljloj snazi od 2000 W i da je vrijeme kuhanja 30 minuta. Snaga se ne moze
podesiti prifiskom na tipke “+” ili “-”. Kada “0:30” treperi, vrijeme kuhanja moze se
podesiti pritiskom na tipke “+” ili “-”, do 3 sata.

Funkcija za
mlijeko

Mlijeko: Pritisnite tipku “Funkcija” da biste odabrali program za mlijeko. Odgovarajui
indikator se osvijetli. LED zaslon grlkaZ_UJe “0:20”, Sto znaci da aparat radi na
unaprijed postavljtuoj snazi od 800 W i da je vrijeme kuhanja 20 minuta. Snaga se
ne moze podesiti pritiskom na tipke “+” ili “-”. Kada “0:20” treperi, vrijeme kuhanja
moze se podesiti pritiskom na tipke “+” ili “-” do 3 sata.

Napomena: 1z sigurnosnih razloga, uredaj ¢e se automatski iskljuciti nakon 2 sata
ako tajmer nije postavljen.

Indikator
preostale
topline

Nakon rada, kada g)e temperatura povrsine visoka, upali se indikator visoke
temperature kako bi se korisnika podsjetilo da je povrSina vru¢a. Cim temperatura
povrsine padne, indikator visoke temperature se gasi.
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NNapomena: U bilo kojoj ruénoj funkciji kuhanja, zadano vrijeme kuhanja je 2 sata. Ako nije
postavljeno vrijeme, plo€a Ce raditi 2 sata i iskljuciti se.

DETALJI O FUNKCIJAMA IZBORNIKA

Funkcije Zadana snaga / Zadano vrijeme | Raspon snage/ Raspon
temperatura temp. tajmera
Prziti 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00 Hrs
1500 W
Vruéi lonac | 1200/1000 W 120 minuta 300-2000 / 200- 0:01 —3:00 Hrs
1500 W
Rostilj 160 °C 120 minuta 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00 Hrs
Juha 1600 W 120 minuta - 0:01 —3:00 Hrs
Voda 2000/1500 W 30 minuta - 0:01 —3:00 Hrs
Mlijeko 800 W 20 minuta - 0:01 —3:00 Hrs

Ciséenje i odrzavanje

N
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Iskljucite uredaj pritiskom na tipku “On/Off” i pricekajte da se svjetlo ugasi. Nakon iskljuivanja,
izvucite mrezni kabel iz utiCnice.

. Priekajte neko vrijeme i pustite da se uredaj ohladi
. Za uklanjanje necisto¢a mozete koristiti blagi deterdzent ili teku¢i deterdzent za sude s
mekanom krpom.
Ne koristite nikakve benzinske proizvode kako biste izbjegli oSte¢enje plasticnih dijelova,
kucista ili upravljacke ploce.
. Nemojte ga distiti teku¢om vodom niti uranjati u vodu jer ¢e voda uci unutra i oStetiti uredaj.
. Uvijek provjerite je li gornja plo¢a i tava/lonac Cisti prije kuhanja jer ¢e se prljavstina iz tave/
lonca zalijepiti za plo€u i ona ¢e se obojati.
. Ventilacijsku reSetku mozete o€istiti usisavacem kako biste usisali prljavstinu ili mozete
upotrijebiti pamuénu vunu ako je prljavstina masna.
. Za Cisc¢enje povrSine mozete koristiti i Cetkicu za zube s malo sapuna, sve dok je njezno
koristite na uredaju.
Ne koristite abraziva ili jaka sredstva za pranje jer moze doc¢i do kemijske reakcije.
0.Nakon uklanjanja prljavstine, upotrijebite suhi, mekani ru¢nik da obriSete uredaj.




RJESAVANJE PROBLEMA

Problemi

Moguéi uzroci

RjeSenja

Uredaj se ne ukljucuje.

Nema napajanja.

* Provjerite je li utika¢ pravilno
prikljucen.

* Provjerite je li kabel za
napajanje neostecen.

* Provjerite napajanje.

* Provjerite je li napon
prenisak.

» Ako ste provijerili sve, a
problem i dalje postoji,
nazovite servisni centar.

Funkcijske tipke ne reagiraju.

Kontrolna plo¢a je zaklju€ana.

Otklju€ajte kontrolnu
ploc¢u pomocu tipke za
zakljucavanje.

Uredaj proizvodi kliktanje.

Ovo moze biti uzrokovano
konstrukcijom vaseg posuda
za kuhanije (slojevi razli¢itih
metala vibriraju razli¢ito).

To je normalno i bezopasno.

Pri radu na visokoj snazi moze
se Cuti blago zujanje.

Ovo moze biti uzrokovano
indukcijskom tehnologijom.

To je normalno, ali buka se
smanjuje ili potpuno nestaje
smanjenjem razine snage.

Buka ventilatora.

Integrirani ventilator

za hladenje sprjeCava
pregrijavanje jedinice. Po
potrebi nastavlja raditi i nakon

isklju€ivanja plo€e za kuhanje.

To je normalno i nuzno za
ispravan rad. Ne iskljuCujte
uredaj iz napajanja dok
ventilator radi.

Posude se ne zagrijava

Posude nije prikladno za
indukciju ili nije prepoznato.

Koristite posude prikladno

za indukciju odgovarajuce
veli¢ine za Zeljenu zonu
kuhanja i pravilno ga
postavite. Pogledajte poglavlje
0 posudu.

HRVATSKI

147



KODOVI POGRESAKA

Kod Znaéenje Sto uginiti

pogreske

EO Postavite odgovarajuée posude za kuhanje u
Nije prepoznan odgovarajuci sredinu odgovarajuce zone kuhanja (pogledajte
posude poglavlje o posudu za kuhanje)

E1 Napon je prenizak (manji od Provjerite napajanje. Ako je normalno, ponovno

5V) ukljucite plocu.

E2 Napon je previsok (visi od Provjerite napajanje. Ako je u redu, ponovno
285V) ukljucite plo€u za kuhanje.

E3 Poruka o pogresci senzora Obratite se korisnickoj sluzbi ili kvalificiranom
plo¢e za kuhanje elektri¢aru.
/ kratki spoj

E4 Poruka o gresci IGBT senzora | Obratite se korisnickoj sluzbi ili kvalificiranom
/ kratki spoj elektricaru.

E5 Pregrijavanje * Provjerite da ventilacijski otvori nisu blokirani i
ploCe za kuhanje da sobna temperatura nije previsoka.

* Provjerite da posude za kuhanje ne viri iznad
oznaka zona kuhanja u smjeru upravljacke
plo¢e kako biste sprijecili pregrijavanje.

* Provjerite radi li ventilator.

E6 Pregrijavanje IGBT-a * Provjerite da ventilacijski otvori nisu zacepljeni
i da temperatura okoline nije previsoka.

* Pobrinite se da posude ne viri iznad oznaka
zone kuhanja u smjeru kontrolne plo¢e kako
biste sprijecili pregrijavanje.

E7 Obratite se korisni¢koj sluzbi ili kvalificiranom
Kvar senzora ploc€e za kuhanje | elektriaru.
EC Neuspjeh komunikacije * Obratite se korisnickoj sluzbi ili kvalificiranom
izmedu zaslona i mati¢ne elektricaru.
ploce * Provjerite radi li ventilator.
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. E] WAZNE:

¢ Przed uzyciem nalezy zawsze dokladnie zapozna¢ sie z instrukcjg obstugi.

* Niniejsza instrukcja jest dostepna do pobrania na naszej stronie internetowej www.sogo.
es

e Zachowaj niniejsza instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

-

2. A Instrukcje bezpieczenstwa dla uzytkownika
OGOLNE $RODKI OSTROZNOSCI
PRECAUTIONS

Ogdlne srodki ostroznosci podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych

Nie uzywaj urzadzenia do celdw innych niz opisane w niniejszej instrukciji.

Nie uzywaj ani nie przechowuj urzgdzenia na zewnatrz.

Urzadzenie nalezy zawsze ustawiac na ptaskiej i rownej powierzchni.

Produkt ten jest przeznaczony do uzytku domowego, nieprzemystowego i niekomercyjnego.

Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz ani do innych celéw. Niewtasciwe uzytkowanie lub

nieprawidtowa obstuga moga spowodowac problemy z urzadzeniem i obrazenia uzytkownika.

» Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania lub nieprawidtowe;j
obstugi.

*  Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej nalezy upewni¢ sig, ze napiecie podane na
tabliczce znamionowej jest zgodne z napigciem sieciowym.

»  Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy zawsze wycigga¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy jest wigczone.

* Podczas uzytkowania urzgdzenia przez dzieci lub w ich poblizu konieczny jest Scisty nadzor.

*  Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzgdzenia nalezy zawsze odtgczy¢ je od zasilania i
pozostawi¢ do ostygnigcia.

» Urzadzenie nie jest catkowicie odtgczone od zrédta zasilania, nawet po wytgczeniu. Aby
catkowicie odtgczy¢ urzadzenie, nalezy odtgczy¢ je od gniazdka sieciowego.

» Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- gospodarstwa rolne oraz przez klientow w hotelach, motelach i innych srodowiskach
mieszkalnych;

- obiekty typu bed and breakfast;

- catering i podobne zastosowania niehandlowe.

* Nalezy unika¢ rozlewania ptynow na ztgcze.

A Ograniczenia uzytkowania w celu unikniecia obrazen ciata

* Nie nalezy umieszcza¢ ani uzywac tego urzadzenia w poblizu zrédet wody.

* Nie nalezy umieszcza¢ ani uzywac¢ urzagdzenia i jego przewodu zasilajgcego na gorgcych
powierzchniach (np. ptytach kuchennych) lub w poblizu otwartego ognia.

* Nie nalezy pozostawia¢ przewodu zasilajgcego zwisajgcego z ostrych krawedzi i nalezy trzymac
go z dala od gorgcych przedmiotéw i ptomieni. Nie nalezy owija¢ przewodu wokét urzgdzenia ani
go zginac.

» Nie zanurzaj obudowy, ktora zawiera elementy elektryczne i elementy grzejne, w wodzie ani nie
ptucz jej pod biezgcg woda.

* Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktére nie sg zalecane przez producenta.

» Uzywanie akcesoriow, ktore nie sg zalecane lub sprzedawane przez producenta urzgdzenia,
moze spowodowac pozar, porazenie pragdem lub obrazenia ciata.

*  Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka, nalezy chwyci¢ jg za samg wtyczke, a nie ciagnaé¢ za kabel lub
samo urzgdzenie.

* Aby unikna¢ porazenia prgdem, przed podtgczeniem lub odigczeniem wtyczki upewnij sie, ze
masz suche rece.

» Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami, na wilgotnej podtodze lub w wilgotnym otoczeniu,
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poniewaz istnieje ryzyko porazenia prgdem elektrycznym.

Podczas uzytkowania urzgdzenia nalezy upewni¢ sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest
przygnieciony ani zgnieciony.

Aby zapobiec porazeniu prgdem elektrycznym, nie nalezy dopuséci¢ do zamoczenia silnika,
przewodu lub wtyczki.

Zachowaj ostroznos$¢ podczas obstugi urzagdzen elektrycznych, poniewaz powierzchnia
elementu grzejnego pozostaje gorgca po uzyciu. Nieprawidtowe uzytkowanie moze spowodowac
obrazenia uzytkownika i uszkodzenie urzgdzenia.

Nie dotykaj zewnetrznej powierzchni urzgdzenia, poniewaz podczas pracy moze si¢ bardzo
nagrzewac. Zamiast tego uzywaj uchwytu lub rekawic.

Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia ani wtyczki w wodzie lub innym ptynie. W przypadku wpadnigecia
urzadzenia do wody nalezy natychmiast odtgczy¢ je od zasilania sieciowego i przed ponownym
uzyciem zanie$¢ do autoryzowanego serwisu w celu naprawy.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli upadto na podtoge, jesli sg widoczne oznaki uszkodzenia lub jesli
wystepuje wyciek.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli kabel lub wtyczka sg uszkodzone. W przypadku uszkodzenia
przewodu nalezy go wymienic¢ wytgcznie u producenta, serwisu lub podobnie wykwalifikowanych
0s06b, aby unikng¢ zagrozenia.

W przypadku nieprawidtowego dziatania urzadzenia lub jesli zostato ono w jakikolwiek sposob
uszkodzone, nalezy zwrdcic je do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu zbadania,
naprawy lub regulacji.

& Ograniczenia dotyczace uzytkowania przez dzieci i osoby starsze

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub braku doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sg one
nadzorowane lub otrzymaty odpowiednie instrukcje.

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub braku doswiadczenia i wiedzy, jesli

sg one nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ si¢ urzgdzeniem.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze majg one
powyzej 8 lat i sg pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku
zycia.

Nie wolno pozwala¢ dzieciom na korzystanie z urzgdzenia bez nadzoru.

&Instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia

150

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknigta, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby unikng¢
porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy umieszczac na ptycie grzejnej metalowych przedmiotow, takich jak
noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz moga sig¢ one nagrzewac.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy ktas¢ papieru, recznikow i innych tatwopalnych przedmiotéw na
powierzchni grzejnej, poniewaz moze to spowodowac pozar.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac urzgdzenia, jesli powierzchnia grzewcza jest uszkodzona.
Nalezy zanies¢ je do autoryzowanego serwisu w celu naprawy.

Po zakonczeniu pracy wentylator dziata jeszcze przez chwilg, aby rozproszy¢ ciepto. Gdy
wentylator przestanie dziata¢, mozna odigczy¢ przewdd zasilajgcy.

Nie nalezy przenosi¢ kuchenki indukcyjnej podczas gotowania lub gdy znajdujg sie na niej
gorgce naczynia.

Nie nalezy umieszczaé na urzadzeniu zadnych pustych pojemnikow.

Nie nalezy uzywac urzadzenia na innych urzgdzeniach elektrycznych, takich jak ptyta
ceramiczna lub piekarnik elektroniczny itp.

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia na zbyt cienkich metalowych powierzchniach, ktére tatwo ulegaja
deformacji.

Nie blokuj otworow wentylacyjnych urzadzenia. Moze to spowodowac przegrzanie. Zachowaj
minimalng odlegtos$¢ od Scian lub innych przedmiotéw wynoszaca od 5 do 10 cm.

Nie nalezy umieszczac kuchenki indukcyjnej w poblizu urzadzen lub przedmiotow, ktére sg
wrazliwe na pola magnetyczne (np. radia, telewizory, magnetofony itp.).
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* Nie nalezy umieszczaé¢ zadnych przedmiotéw magnetycznych, takich jak karty kredytowe, kasety
itp. na szklanej powierzchni podczas pracy urzadzenia.

» Nie nalezy umieszcza¢ kuchenki indukcyjnej w poblizu otwartego ognia, grzejnikéw lub innych
zrédet ciepta.

» Upewnij sig, ze kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony ani nie jest przygnieciony pod urzadzeniem.

*  Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie styka sie z ostrymi krawedziami i/lub gorgcymi
powierzchniami.

* Nie wkitadaj zadnych przedmiotow, takich jak przewody lub narzedzia, do otworéw
wentylacyjnych. Uwaga: Moze to spowodowac porazenie prgdem elektrycznym.

» Nie dotykaj goracej powierzchni ptyty ceramicznej. Ptyta indukcyjna nie nagrzewa sie podczas
gotowania, ale temperatura naczynia podgrzewa ptyte!

* Nie podgrzewaj na kuchence indukcyjnej nieotwartych puszek. Podgrzana puszka moze
eksplodowac. Zawsze najpierw zdejmij pokrywke.

» Badania naukowe wykazaly, ze kuchenki indukcyjne nie stanowig zagrozenia. Jednak osoby z
rozrusznikiem serca powinny zachowa¢ minimalng odlegto$¢ 60 cm od urzadzenia podczas jego

racy. .

*  OSTRZEZENIE: Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas obstugi urzgdzen elektrycznych,
poniewaz powierzchnia elementu grzejnego pozostaje gorgca po uzyciu. Nieprawidtowe
uzytkowanie moze spowodowaé obrazenia uzytkownika i uszkodzenie urzgdzenia.

» Nie dotykaj zewnetrznej powierzchni urzgdzenia, poniewaz podczas pracy moze sie bardzo
nagrzewa¢. Zamiast tego uzywaj uchwytu lub rekawic kuchennych.

+ OSTRZEZENIE: Nie dotykaj gorgcych powierzchni. i

*  OSTRZEZENIE: Urzadzenie nalezy uzywa¢ z OSTROZNOSCIA, poniewaz zawiera ono element
grzewczy. Powierzchnia urzadzenia rézni sie od innych powierzchni funkcjonalnych, ktére
moga osigga¢ wysokie temperatury. Poniewaz temperatury sg réznie odczuwane przez rozne
osoby, urzadzenia nalezy dotyka¢ wytgcznie za pomocg przeznaczonych do tego uchwytow i
powierzchni chwytnych, uzywajgc oston termicznych, takich jak rekawice lub podobne elementy
odziezy. W przeciwnym razie przed dotknigciem goracych powierzchni nalezy odczekac
wystarczajgco dtugo, az urzgdzenie ostygnie.

» Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach. Nie myj go w zmywarce.

*  Aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego produktu, nie nalezy uzywac
innego urzadzenia o duzej mocy w tym samym obwodzie elektrycznym.

» Do produktu dotgczony jest krétki przewdd zasilajgey. Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza z
tym produktem, ale jesli jest to konieczne:

- Zaznaczona moc znamionowa przewodu musi by¢ co najmniej taka sama jak moc znamionowa
produktu.

- Przedtuzacz nalezy utozy¢ tak, aby nie zwisat w miejscu, w ktérym mozna sie o niego potkngé
lub nieumysinie go pociagnaé.

* Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Szczegdtowe informacje na temat czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig mozna znalez¢
w sekcji dotyczgcej czyszczenia i konserwacji.

Uwaga, gorgca powierzchnia E
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3. INSTRUKCJE DOTYCZACE KORZYSTANIA Z PLYTY INDUKCYJNEJ

Nie uzywaj tego urzadzenia z gniazdkiem Sciennym o natgzeniu mniejszym niz 10A, zawsze
powinno by¢ wieksze (pls uzywaj co najmniej 15A, jesli kuchenka ma dwa palniki i wiele pal-
nikéw). Ponadto, aby unikng¢ przecigzenia obwodu podczas korzystania z tego produktu, nie

>10A
nalezy uzywaé innego produktu o duzej mocy w tym samym obwodzie elektrycznym.
JJuemfe | Podczas korzystania z urzadzenia nalezy trzymac je na gtadkiej i poziomej powierzchni w
odlegtosci 10 cm od $cian.
ED | Nie uzywaj kuchenki indukcyjnej w poblizu kuchenki gazowej i kuchenki na nafte.

Nie zanurza¢ kuchenki indukcyjnej w wodzie bezposrednio w celu jej wyczyszczenia. Przetrzyj
ja miekka i wilgotng Sciereczka.

Nie wktadaj przewodéw do wylotu wiatru i powietrza, nie przykrywaj ich niczym, poniewaz
moze to spowodowac porazenie pradem.

W celu uniknigcia poparzen lub oparzen spowodowanych wysokg temperaturg, nie nalezy
umieszczac¢ arkuszy zelaza bezposrednio na plycie indukcyjnej.

Nie nalezy umieszcza¢ zamknietych puszek z zywnoscig na powierzchni indukcyjnej w celu
podgrzania. Aby unikng¢ eksplozji, nalezy otworzy¢ puszke, wyjac zywnosc¢ i podgrzac jg za
pomocg odpowiedniego naczynia.

Nie uzywaj ptyty indukcyjnej na zelaznej powierzchni lub jakiejkolwiek powierzchni z metalowg

Tz matg pod spodem.

2 4 Nie nalezy umieszczac¢ pustych garnkéw lub patelni na powierzchni ptyty indukcyjnej,

-4 | poniewaz moze to wplyngé na dziatanie produktu.

y Nalezy zawsze utrzymywac w czystosci powierzchnie do gotowania i nie dopuszczac do
===2 | gromadzenia sie tluszczu.

— Nie dotyka¢ powierzchni grzewczej rekami podczas uzytkowania, poniewaz nagrzewa sie ona
2= i moze spowodowac oparzenia. Przed czyszczeniem lub przenoszeniem nalezy odczekac

chwile, az ostygnie.

=, Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, nie nalezy wymienia¢ go samodzielnie i nalezy
ez | zanie$¢ go do autoryzowanego centrum serwisowego lub wykwalifikowanego technika w celu

jego wymiany.

Nie pozwala¢ dzieciom korzystac z ptyty indukcyjne;.

W przypadku posiadania rozrusznika serca nalezy skontaktowac sie z lekarzem przed
uzyciem urzgdzenia.
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4. DANE TECHNICZNE

Napiecie

Czestotliwos¢

Moc

CA220-240 V

50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Ten produkt jest zgodny z rozporzadzeniem UE 2023/826 zgodnie z dyrektywa
2009/125/WE w sprawie wymogow dotyczacych ekoprojektu.
Pobdr mocy w trybie wytgczenia:
Pobdr mocy w trybie czuwania:

Czas, po uptywie ktérego produkt przechodzi w tryb wytgczenia:

5. OPIS CZESCI

1. Powierzchnia szklana

2. Przewdd zasilajacy

3. Plastikowa ostona

4. Panel sterowania

A. Przycisk blokady przed dzie¢mi

B. Przycisk timera

C. Przycisk w dot (zmniejsza moc i
temperature)

D. Przycisk w goére (zwiekszanie mocy i

temperatury)
E. Przycisk trybu
F. Przycisk wtgczania/wytgczania

POZIOMY MOCY:

Wyswietlacz | P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
Moc lewa 300 500 | 800 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
(W)
Moc prawa 200 400 |600 |[800 | 1000 | 1100 1200 | 1300 | 1500
(W)
POLSKI
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POZIOMY TEMPERATURY:

PANTALLA | 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 240

Temp. (°C) 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 240

WYBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA INDUKCYJNEGO

Nalezy uzywa¢ wytacznie naczyn kuchennych z podstawg
odpowiednig do gotowania indukcyjnego. Nalezy sprawdzi¢, czy na QQ(XD

opakowaniu lub na dnie patelni znajduje sie symbol indukgiji.

Mozesz réwniez sprawdzi¢, czy Twoje naczynia sg odpowiednie,

przeprowadzajgc test z magnesem. Przesun magnes w kierunku dna Induction
patelni. Jesli zostanie przyciagniety, patelnia nadaje sie do gotowania

indukcyjnego.

Jesli nie masz magnesu: ﬁ = "'-.’

1. Wlej troche wody do garnka.
2. Wigcz urzadzenie na 3 minuty i sprawdz, czy woda sie nagrzewa.

ODPOWIEDNIE NACZYNIA KUCHENNE:

Naczynia zelazne (stal nierdzewna, Zzelazo nierdzewne, zeliwo), dno naczynia jest ptaskie,
$rednica dna wynosi od 16 cm do 22 cm.
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Garnki wykonane z aluminium, miedzi, szkfa, ceramiki, garnki o srednicy dna 10 cm lub wigkszej

niz 22 cm.
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Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom

glass pot

Uwaga: mozna uzywacé garnkéw wykonanych z dowolnego rodzaju metalu (z wyjgtkiem stali
nierdzewnej, zeliwa nierdzewnego, zeliwa) lub o dowolnym rozmiarze, przy pomocy ptyty zeliwnej
lub ze stali nierdzewnej, ktére nalezy uzywac jako podstawy. Tego rodzaju ptyty mozna kupi¢ w
kazdym pobliskim sklepie z artykutami elektronicznymi lub naczyniami kuchennymi.

Jak uzywac ptyty zeliwnej: Podtacz urzadzenie do zasilania i umies¢ plyte zeliwng lub ze stali
nierdzewnej na powierzchni ptyty indukcyjnej. Wigcz ptyte indukcyjng, a ptyta zeliwna nagrzeje
sie. Na gornej powierzchni ptyty mozna umiesci¢ dowolny garnek lub naczynie wykonane z
dowolnego materiatu i rozpoczg¢ gotowanie. Uwaga: Nie nalezy uzywac¢ naczyn kuchennych z
postrzepionymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.
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Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie i przylega ptasko do szklanej powierzchni. Zawsze ustaw
patelnie na srodku pola grzewczego. Srednica patelni nie powinna by¢ mniejsza niz 12 cm, aby
zapewni¢ skutecznos$¢ dziatania pola energetycznego. Nie uzywaj patelni o srednicy wiekszej niz
22 cm.

Zawsze podnos patelnie z ptyty indukcyjnej — nie przesuwaj ich, poniewaz moze to spowodowac
zarysowanie szkfa.

Reczne funkcje gotowania: Ta ptyta indukcyjna posiada 3 reczne funkcje gotowania, ktére to
odpowiednio: smazenie, gotowanie w garnku i grillowanie. Jak sama nazwa wskazuje, wartosci
funkcjonalne (moc, czas i temperatura) tych funkcji gotowania mozna zmienia¢ zgodnie z
potrzebami i wymaganiami.

Automatyczna funkcja gotowania: Ta ptyta indukcyjna posiada 3 automatyczne funkcje
gotowania, ktére to: zupa, woda i mleko. W tych funkcjach gotowania wartosci funkcjonalne
(czas, temperatura i moc) nie mogg by¢ zmieniane.

Uwaga: Jak sama nazwa sugeruje, wartosci czasu, temperatury i mocy nie moga by¢ zmieniane
w tych funkcjach gotowania (zupa, woda i mleko).

OPIS FUNKCJI

Przygotowanie: Umies¢ odpowiedni garnek na szklanej powierzchni grzewczej, podtgcz
przewdd zasilajgcy ptyty do odpowiedniego gniazdka elektrycznego. Dzwigk ,Bi” wydawany
przez urzadzenie oznacza, ze jest ono wtgczone. W tym momencie nacisnij przycisk wigczania/
wytgczania ,, 7, aby rozpoczg¢. Po uruchomieniu na wyswietlaczu pojawi si¢ napis ,on” i mozna
nacisng¢ odpowiedni przycisk funkcyjny, aby przej$¢ do trybu pracy.
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Klawisz

Opis funkcji

Wigczanie/
wytgczanie

Za pomoca tego przycisku mozna w dowolnym momencie wtgczyc¢ i wytgczy¢
urzgdzenie, a takze przetgczyc¢ je w tryb czuwania. Po nacisnigciu tego przycisku
wyswietlacz LED $wieci sie przez 2 sekundy i wyswietla komunikat ,ON”, co
oznacza, ze urzgdzenie przechodzi w tryb wigczenia. W tym momencie nalezy
wybra¢ wstepnie ustawiong funkcje gotowania, aby uruchomic¢ urzadzenie.
Jesli w ciggu 30 sekund nie wybierzemy zadnej funkcji gotowania, urzagdzenie
automatycznie przechodzi w tryb czuwania. )

Uwaga: Aby urzgdzenie nie przeszto w tryb czuwania, nalezy wybra¢ dowolng
funkcje gotowania w ciggu 30 sekund od wigczenia urzadzenia.

Tryb

Jak WsEor_nni_ano wczesniej, dostip_ne sg 3 funkcje reczne (smazenie, gotowanie
w garnku i grillowanie) oraz 3 funkcje au omatyczneeizupa, woda i mleko). Za
pomoca tego przycisku mozna wybra¢ dowolng z wyzej wymienionych wstepnie
ustawionych funkcji gotowania. . ] . o
Aby wybra¢ dowolng wstepnie ustawiong funkcje gotowania, nalezy nacisng¢
Przxc!skt bu, a kontrolka funkcji gorgcego garnka zacznie miga¢ jako domysina
unkcja gotowania, a wyswietlacz cyfrowy pokaze domysiny czas i temperature,
ktére mozna zmieni¢ za pomocg przyciskéw timera i przyciskéw UP/Down. Aby
zmieni¢ na inng funkcje gotowania, nalezy naciskac przycisk trybu, az kontrolka
zgdanej funkcji zacznie migac.

UP
()
i Down

Q)

Stuzy do regulacji mocy, temperatury i czasu: za pomocg tego przycisku mozna
odpowiednio zmienia¢ moc i czas.

Aby zmieni¢ moc: W prza/gadku funkcji gotowania recznego moc mozna zmieni¢ dla
lewej strefy od 300 do 2000 W, a dla prawej strefy od 200 do 1500 W, z 9 réznymi
zakresami mocy. = | ) ) ) )
Uwaga: mozna zmienia¢ w funkcjach gotowania w gorgcym garnku i smazenia.

Aby zmieni¢ temperature: Tem{Jerature mozna zmieniac w zakresie od 60 do
240°C, z 9 réznymi zakresami temperatur.

Uwaga: mozna zmieni¢ w funkgii grillowania. . . o

Aby zmieni¢ temperature: Ggl_y urzadzenie jest w trybie czuwania, nacisnij
dwukrotnie przycisk ,Power/Temp”. Wskaznik temperatury zapali si¢, a na )
wyswietlaczu LED golla_lm sie wartos¢ ,160°C”, co oznacza, ze urzadzenie pracuje w
temperaturze 160°C. Temperature mozna regulowac, naciskajgc przycisk ,-” lub’,+”".
Uwaga: Nie mozna zmienia¢ mocy w trybie automat?/cznego gotowania. )
Abfy zmieni¢ czas: Czas mozna zmieni¢ za pomocg tego przycisku, jak wspomniano
w funkgji timera.

Timer

Timer: Za pomocg tego przycisku mozna zmigni¢ czas gotowania w funkcjach
smazenia, gotowania w garnku i grillowania. Timer mozna ustawic tylko w trybie
pracy.

Ab %_mienié czas Eot(pwania dowolnej z wyzej wymienionych funkcji, nalezy wybraé
funkcje, ptyta indukcyjna rozpocznie prace, a wyswietlacz cyfrowy pokaze moc/
temperature. Aby zmieni¢ czas, nalezy nacisngc przycisk timera, a wyswietlacz
cyfrowy zacznie pokazywac 0:00. Za pomocg przyciskow w gore i w dot mozna
zmienia¢ czas w zakresie od 1 minuty do 3 godzin. .

Uwaga: Nacisniecie przycisku ,+” powoduje dodanie 10 minut do czasu.
Nacisniecie przycisku ,-” powoduje zmniejszenie czasu 0 1 minute.

Blokada

Urzadzenie posiada specjalng funkcje ,Blokada”, ktéra pozwala zablokowaé

do¥volnq,fun cje gotowania, aby uniémozliwi¢ dzieciom zmiane ustawien
otowania.

9ak korzystac z funkcji blokady: W stanie pracy naci$nij przycisk przez 2 sekundy, .

aby zablokowac lub odblokowa¢ funkcje. Po zablokowaniu ha wy$wietlaczu pojawi

sig¢ komunikat LOC. W stanie blokady przed dzie¢mi wszystkie inne przyciski sg

nieaktywne, z wyjatkiem przyciskéw ,Lock” i ,ON/OFF”.
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Uwaga: Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie wytgczy sie automatycznie po 2 godzinach,
jesli nie ustawiono timera.

Timer:Gdy urzadzenie pracuje, nacisnij przycisk timera, aby przejs¢ do trybu ustawiania czasu
wytgczenia timera. Na wyswietlaczu miga czas wytgczenia timera ,0:00”. W tym momencie
mozna nacisng¢ przycisk ,Up” lub ,Down”, aby ustawi¢ czas. Po 5 sekundach czas zostanie
ustawiony. Urzgdzenie automatycznie potwierdzi czas, rozpocznie odliczanie i automatycznie
wytgczy sie po uptywie ustawionego czasu. Dotyczy to funkcji: Fry, Hotpot i Barbecue.

POLSKI




OPIS FUNKCJI

Funkcja Proces pracy

Smazenie: Nacisnij _ﬁrzycisk ,Mode”, aby wybra¢ program smazenia. Zapali si¢
odpowiedni wskaznik, a na ekranie LED pOéaWI SI? napis ,1800/1300”, co oznacza,
ze urzgdzenie pracuje z ustawiong mocg 1800 W/1300 W. Moc mozna regulowac,
naciskajgc przycisk ,+” lub ,-". Mozna regulowac tgcznie 9 pozioméw mocy . Po
wybraniu mocy mozna nacisngc¢ przycisk , Timer”, aby ustawi¢ czas gotowania. Jesli
nledzpstawe ustawiony czas gotowania, urzadzenie wytgczy sie automatycznie po 2

odzinach.

waga: Aby uzyskac lepsze wyniki glotowania podczas korzystania z programu Fry,
zaleca sie Uzywanie garnkéw lub patelni z ptaskim dnem.

Funkcja
smazenia

Gor?(cy garnek: Nacisnij przycisk ,Mode”. Zapali si¢ wskaznik gorgcego garnka, a
na ekranie LED pojawi S{X,napls .1200/1000”, co oznacza, ze urzgdzenie pracuje
z ustawiong mocg 1200 W/1000 W. Moc mozna regulowac za pomocg przyciskow
,+" lub ,-”. Mozna regulowac¢ tgcznie 9 pozioméw mocy. Po wybraniu mocy mozna
nacisng¢ przycisk , Timer”, aby ustawi¢ czas gotowania. Jesli czas gotowania nie
zostanie ustawiony, urzadzenie wytgczy sie automatycznie po 2 godzinach.
Mozna naciskac Erzyms ,Mode”, aby wybra¢ inne funkcje gotowania, lub nacisngé
przycisk ,ON/OFF”, aby zatrzymac¢ urzgdzenie.

Funkcja
Hot Pot

BBQ: Nacisnij przycisk ,Mode”, aby wybra¢ program BBQ. Zapali sie odpowiedni
wskaznik, a na ekranie LED pojawi si¢ napis ,160C”, co oznacza, ze urzgdzenie
prac_:u&e W ustawionej temgeraturze 160°C. Temperature mozna regulowac,
naciskajac przycisk ,+” lub ,-”. Mozna regulowac tgcznie 9 poziomdw temperatury. Po
wybraniu temperatury mozna nacisngé przycisk ,Timer”, aby ustawi¢ czas gotowania.
Funkcja Jésli nie zostanie ustawiony czas gotowania, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie

grillowania po 2 godzinach.

Uwaga: Jak wskazuje sama instrukcja obstugi, czas, temperature i moc mozna
OdPOWIeanO zmienia¢ w zaleznosci od potrzeb. Mozna to zmienic tylko w trybie
gotowania recznego (smazenie, gorgcy garnek i grillowanie).

Zu&a:, Naci$nij przycisk ,Mode”, ab wybraéd:)rogram zupy. Zapali sig¢ odpowiedni

wskaznik. Na ekranie LED wyswietla sie ,2:00”, co oznacza, ze urzadzenie pracuje

z ustawiong mocg 1600 W, a czas gotowania wdvn05| dwie godziny. Mocy nie mozZna

Funkcja regulowaé za pomocg przyciskéw ,+” lub ,-”. Gdy wartos¢ czasu ,2:00” miga, czas

zupy godovyania mozna regulowa¢ za pomocg przyciskéw ,+” lub ,-”, maksymalnie do 3
odzin.

3%c(:)i"énij przycisk timera, aby ustawi¢ czas wigczenia. Zakres ustawien wynosi ,0:01-

Woda: Nacisnij przycisk ,Mode”, aby w_ybrac’;grogram wody. Zapali sie odpowiedni
. wskaznik. Na ekranie LED wys$wietla sie ,0:30”, co oznacza, ze urzadzenie pracuje
Funkcja z ustawiong mocg 2000 W, a czas gotowania wynosi 30 minut. Moc nie moze byc¢
wody regulowana za pomocg przyciskow ,+” lub ,-". Gdy miga ,0:30”, czas gotowania
mozna regulowac za pomoca przyciskow ,+” lub -, maksymalnie do 3 godzin.

Mileko: Nacisnij przycisk ,Function”, aby wybrac’:lj)rogram do prz;bgotowywania mleka.
. Zapali si¢ odpowiedni wskaznik. Na ekranie LED wyswietla si¢ ,0:20”, co oznacza,
Funkcja ze urzadzenie pracuje z ustawiong mocg 800 W, a czas gotowania wynosi 20 minut.
mleczna Mocy nie mozna regulowac¢ za pomocg przyciskow ,+” lub ,-". Gdy ,0:20” miga, czas
gogov_vama mozna regulowa¢ za pomocg przyciskéw ,+” lub ,-”, maksymalnie do 3

odzin.

waga: Ze wzgledow bezpieczenstwa urzgdzenie wytgczy sie automatycznie po 2
godzinach, jesli nie zostanie ustawiony timer.

Wskaznik Po zakonczeniu pracy, gdy temperatura powierzchni jest wysoka, zapala sig
ciepta lampka sygnalizacyjna wysokiej temEeratury, aby przypomnie¢ uzytkownikowi,
resztkowego | Zze powierzchnia jest gorgca. Gdy tylko temperatura powierzchni spadnie, lampka
sygnalizacyjna wysokiej temperatury gasnie.
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Uwaga: W przypadku kazdej funkcji gotowania recznego domysiny czas gotowania wynosi 2
godziny. Jesli nie ustawiono czasu, ptyta grzejna bedzie dziata¢ przez 2 godziny, a nastepnie

wytgczy sie.
SZCZEGOLY FUNKCJI MENU

Funkcje Domyslna moc / Domysiny Zakres mocy/ Zakres
temperatura czas temperatury timera
Smazenie | 1800/1300 W 120 min 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W godz.
Goragcy 1200/1000 W 120 minut | 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
garnek 1500 W godz.
Grill 160 °C 120 minut | 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00
godz.
Zupa 1600 W 120 minut - 0:01-3:00
godz.
Woda 2000/1500 W 30 minut - 0:01 —3:00
godz.
Mieko 800 W 20 minut - 0:01 -3:00
godz.

Czyszczenie i konserwacja

1. Wytgcz urzadzenie, naciskajgc przycisk ,On/Off” i poczekaj, az lampka zgasnie. Po wytgczeniu
odtgcz przewdd zasilajacy.

Odczekaj chwile, az urzadzenie ostygnie.

Do usuniecia zabrudzen mozna uzy¢ tagodnego detergentu lub ptynu do mycia naczyn i
miekkiej Sciereczki.

Nie uzywaj zadnych produktow na bazie benzyny, aby unikng¢ uszkodzenia elementéw
plastikowych, obudowy lub panelu sterowania.

Nie czy$¢ urzadzenia pod biezacg wodg ani nie zanurzaj go w wodzie, poniewaz woda
dostanie sie do srodka i uszkodzi urzadzenie.

Przed gotowaniem zawsze upewnij sig, ze ptyta gérna i patelnia/garnek sg czyste, poniewaz
brud z patelni/garnka przyklei si¢ do ptyty i spowoduje jej odbarwienie.

Otwor wentylacyjny mozna wyczysci¢ odkurzaczem, aby odessac brud, lub uzy¢ bawetny, jesli
brud jest pokryty olejem.

Do czyszczenia powierzchni mozna réwniez uzy¢ szczoteczki do zebéw z niewielka iloscig
mydta, pod warunkiem, ze uzywa sie jej delikatnie.

Nie uzywaj srodkéw s$ciernych ani silnych detergentéw, poniewaz mogg one wywota¢ reakcje
chemiczna.

10.Po usunigciu zabrudzen nalezy wytrze¢ urzadzenie do sucha sucha, migkka sciereczka.

© ® N o g »~ 0N
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie wigcza sie.

Brak zasilania.

» Sprawdz, czy wtyczka jest
prawidtowo podtgczona.

» Sprawdz, czy przewdd
zasilajgcy jest nienaruszony.

» Sprawdz zasilanie.

» Sprawdz, czy napiecie nie
jest zbyt niskie.

« Jesli sprawdzite$ wszystko,
a problem nadal wystepuje,
skontaktuj sie z centrum
serwisowym.

Klawisze funkcyjne nie reaguja.

Panel sterowania jest
zablokowany.

Odblokuj panel sterowania za
pomoca klucza blokujgcego.

Urzadzenie wydaje odgtosy
klikniec.

Moze to wynika¢ z konstrukgji
naczynia (warstwy réznych
metali wibrujg w rézny sposaéb).

Jest to normalne i
nieszkodliwe.

Podczas pracy z duzg mocg
stycha¢ lekki szum.

Moze to by¢ spowodowane
technologig indukcyjna.

Jest to normalne zjawisko,
ale hatas zmniejsza sie
lub catkowicie zanika po
zmniejszeniu mocy.

Odgtos wentylatora.

Wbudowany w urzadzenie
wentylator chtodzacy
zapobiega przegrzaniu
urzgdzenia. W razie potrzeby
wentylator nadal pracuje nawet
po wylgczeniu ptyty grzejne;j.

Jest to normalne i konieczne
do bezawaryjnej pracy
urzgdzenia. Nie nalezy
odigczac urzadzenia od
zasilania, gdy wentylator
pracuje.

Naczynia nie nagrzewajg sie

Naczynia nie nadajg sie do
gotowania indukcyjnego lub nie
sg wykrywane.

Uzyj naczyn nadajacych sie
do gotowania indukcyjnego, o
rozmiarach odpowiednich do
wybranej strefy gotowania i
ustaw je prawidtowo. Zobacz
rozdziat dotyczacy naczyn.
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KODY BLEDOW

Kod Znaczenie Co nalezy zrobi¢

btedu

EO Nie wykryto odpowiedniego Umie$¢ odpowiednie naczynie na $rodku

naczynia odpowiedniej strefy gotowania (patrz rozdziat
dotyczacy naczyn)

E1 Napigcie jest zbyt niskie Sprawdz zasilanie. Je$li jest w normie, wigcz

(ponizej 85 V) ponownie ptyte grzejna.
E2 Napiecie jest zbyt wysokie Sprawdz zasilanie. Jesli jest w porzadku, wigcz
(wyzsze niz 285 V). ponownie ptyte grzejna.
E3 Komunikat o btedzie czujnika Skontaktuj sie z obstugg klienta lub
ptyty grzejnej wykwalifikowanym elektrykiem.
/ zwarcie
E4 Komunikat o btedzie czujnika Skontaktuj sie z obstuga klienta lub
IGBT / zwarcie wykwalifikowanym elektrykiem.

E5 Przegrzanie ptyty grzejnej « Upewnij sie, ze drogi wentylacyjne nie sg
zablokowane, a temperatura otoczenia nie jest
zbyt wysoka.

« Upewnij sie, ze naczynia nie wystajg poza
oznaczenia strefy gotowania w kierunku panelu
sterowania, aby zapobiec ich przegrzaniu.

« Upewnij sie, ze wentylator dziata.

E6 Przegrzanie IGBT « Upewnij sie, ze drogi wentylacyjne nie sg
zablokowane, a temperatura otoczenia nie jest
zbyt wysoka.

« Upewnij sie, ze naczynia nie wystajg poza
oznaczenia strefy gotowania w kierunku panelu
sterowania, aby zapobiec ich przegrzaniu.

E7 Usterka czujnika ptyty grzejnej | Skontaktuj sie z obstuga klienta lub

wykwalifikowanym elektrykiem.

EC Btad komunikacji miedzy » Skontaktuj sie z obstugg klienta lub

wyswietlaczem a plytg gtéwng wykwalifikowanym elektrykiem.

» Upewnij sig, ze wentylator dziata.
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E] IMPORTANT:

Cititi intotdeauna cu atentie manualul de instructiuni inainte de utilizare.
Acest manual poate fi descarcat de pe pagina noastra web www.sogo.es
Pastrati aceste instructiuni pentru consultare ulterioara.

& Instructiuni de siguranta pentru utilizator

PRECAUTII GENERALE

Precautii generale in timpul utilizarii echipamentelor electrice

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decéat cele descrise in acest manual.

Nu utlllzatl si nu depozitati aparatul in aer liber.

Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si uniforma.

Acest produs este destinat utilizarii in interior, in scopurl neindustriale, necomerciale si

numai pentru uz casnic. Nu utilizati produsul in aer liber sau in alte scopuri. Utilizarea
necorespunzatoare sau manipularea incorects pot cauza probleme la aparat si pot provoca
vatamari utilizatorului.

Aparatul trebuie utilizat numai in scopurile prevazute. Nu se accepta nicio raspundere pentru
daunele rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau manipularea gresita.

Asigurati-va ca tensiunea indicata pe eticheta de clasificare corespunde tensiunii retelei electrice
inainte de a conecta aparatul la priza.

Scoateti intotdeauna stecherul din priza de alimentare cand aparatul nu este utilizat. Nu lasati
aparatul nesupravegheat cand este pornit.

Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat este utilizat de copii sau in
apropierea acestora.

Inainte de a curata sau depozita aparatul, deconectati-l intotdeauna de la sursa de alimentare si
|asati-I sa se raceasca.

Aparatul nu este complet deconectat de la sursa de alimentare, chiar si dupa ce a fost oprit.
Pentru a-I deconecta complet, scoateti-l din priza de alimentare.

Aparatele nu sunt destinate sa fie operate cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem
separat de control de la distanta.

Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in aplicatii similare, cum ar fi:

Bucatarii pentru personal in magazine, birouri si alte medii de lucru;

Case de ferma si de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;
Medii de tip pensiune;

Catering si aplicatii similare, care nu sunt destinate comertului cu amanuntul.
Evitati varsarea pe conector

A Restrictii de utilizare pentru a evita ranirea personala

Nu asezatj si nu utilizati acest aparat in apropierea surselor de apa.

Nu asezatl SI nu utlllzah aparatul si cablul sdu de alimentare pe sau in apropierea suprafetelor fierbinti (de
exemplu, plite) sau a flicarilor deschise.

Nu Iasati cablul de alimentare atdmat de margini ascutite si tineti-l departe de obiecte fierbinti si flacari. Nu
|nfasurat| cablul in jurul aparatului si nu il indoiti.

Nu scufundati carcasa, care contine componente electrice si elemente de incélzire, in apa si nu o clatiti sub
robinet.

Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de producator.

Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de producatorul aparatului poate duce la
incendiu, soc electric sau vatamari corporale.

Cand doriti s& scoateti stecherul din priza de perete, faceti acest lucru apucand stecherul, nu tragand de cablu
sau de aparat.

Pentru a evita electrocutarea, asigurati-va ca aveti méinile uscate inainte de a conecta sau deconecta fisa.
Nu utilizati dispozitivul cu méinile ude, pe podele umede sau cand atmosfera este umeds, deoarece exista
riscul de electrocutare.

In timpul utilizarii aparatului, asigurati-va ca cablul de alimentare nu este prins sau strivit.

Nu I&sati motorul, cablul sau stecherul sa se ude, pentru a evita riscul de electrocutare.

Aveti grija cand manipulati aparate electrice, deoarece suprafata elementului de incalzire este supusa caldurii
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reziduale dupa utilizare. Orice utilizare necorespunzatoare poate provoca leziuni utilizatorului si poate deteriora
aparatul.

Nu atingeti suprafata exterioara a aparatului, deoarece aceasta se poate incalzi foarte tare in timpul
funct|onan| In schimb, utilizati ménerul sau ménusile.

Nu scufundatl niciodats aparatul sau stecherul in apa sau in orice alt lichid. In cazul in care aparatul cade in
ap4, deconectati- imediat de la sursa de alimentare si duceti- la un agent de service autorizat pentru reparatii
inainte de a- reutiliza.

Nu utilizati aparatul daca a cazut pe podea, daca prezinta semne vizibile de deteriorare sau daca are scurgeri.
Nu utilizati aparatul daca cablul sau stecherul sunt deteriorate. In cazul in care cablul este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit numai de catre producator, agentul sau de service sau persoane cu calificare similara, pentru a
evita pericolele.

In cazul unei defectiuni a aparatului sau daca acesta a fost deteriorat in vreun fel, duceti aparatul la cel mai
apropiat centru de service autorizat pentru examinare, reparare sau reglare.

ARestrictji de utilizare in cazul copiilor si persoanelor in varsta

Aparatul nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea au fost supraveg-
heate sau instruite.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca au fost supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta si inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul

Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii, cu exceptia cazului in care
acestla au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Pastratl aparatul si cabiul sau la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

Nu permltetl copiilor s& utilizeze aparatul fara supraveghere.

A Instructiuni de urmat la utilizarea aparatului

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea unui soc
electric.

AVERTISMENT: Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele, nu trebuie
asezate pe plita electrica, deoarece se pot incalzi.

AVERTISMENT: Va rugam sa nu asezati hartie, prosoape si alte obiecte inflamabile pe suprafata
de incalzire, deoarece acestea pot provoca incendii.

AVERTISMENT: Va rugam sa nu utilizati aparatul daca suprafata de gatit este sparta. Duceti-l la
un centru de service autorizat pentru reparatii.

De fiecare data cand terminati, ventilatorul continua sa functioneze o perioada pentru a disipa
caldura. Cand ventilatorul se opreste puteti deconecta cablul de alimentare.

Nu mutati aragazul cu inductie in timpul gatirii sau cu vase fierbinti pe el.

Nu asezatl recipiente goale pe aparat.

Nu utlllzatl dispozitivul pe alte aparate electrice, cum ar fi plite ceramice sau cuptoare electronice
etc.

Nu utilizati aparatul pe suprafete metalice prea subtiri si care se pot deforma usor.

Nu blocati orificiile de ventilatie ale aparatului. Acest lucru poate provoca supraincalzirea.
Pastrati o distanta minima de 5 pana la 10 cm fata de pereti sau alte obiecte.

Nu asezati aragazul cu inductie 1anga aparate sau obiecte care reactioneaza sensibil la cdmpuri-
le magnetice (de exemplu, radiouri, televizoare, casetofoane etc.).

Nu asezati obiecte magnetice, cum ar fi carduri de credit, casete etc., pe suprafata de sticla in
timp ce dispozitivul este in functiune.

Nu asezati aragazul cu inductie langa focuri deschise, radiatoare sau alte surse de céldura.
Asigurati-va ca cablul de alimentare nu este deteriorat sau strivit sub aparat.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intrd In contact cu margini ascutite si/sau suprafete
fierbinti.

Nu introduceti obiecte precum fire sau unelte in fantele de ventilatie. Atentie: acest lucru poate
provoca electrocutare.

Nu atingeti suprafata fierbinte a plitei ceramice. Plita cu inductie nu se incalzeste in timpul
gatitului, dar temperatura vaselor de gétit incalzeste plita!

Nu incalziti conserve nedeschise pe aragazul cu inductie. O conserva incalzita ar putea exploda.
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Indepartati intotdeauna capacul inainte.

« Testele stiintifice au demonstrat ca aragazurile cu inductie nu prezinta riscuri. Cu toate acestea,
persoanele cu stimulator cardiac trebuie sa pastreze o distanta minima de 60 cm fata de aparat
n timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Aveti grija cand manipulati aparate electrice, deoarece suprafata elementului de
incalzire este supusa caldurii reziduale dupa utilizare. Orice utilizare necorespunzatoare poate
provoca leziuni utilizatorului si poate deteriora aparatul.

» Nu atingeti suprafata exterioara a aparatului, deoarece aceasta se poate incalzi foarte tare in
timpul functionarii. Utilizati Tn schimb manerul sau manusile.

< AVERTISMENT: Nu atingeti suprafetele fierbinti.

«  AVERTISMENT: Acest echipament trebuie utilizat cu PRUDENTA deoarece acest aparat electric
are o functie de incalzire. Suprafata acestui aparat este, de asemenea, diferita de alte suprafete
functlonale care pot produce temperaturi ridicate. Deoarece temperaturlle sunt percepute diferit
de diferite persoane. Echipamentul trebuie atins numai de manerele si suprafetele de prindere
prevazute, cu ajutorul unor protectii termice, cum ar fi manusi sau imbracaminte similara. in caz
contrar, l3sati-l sa se raceasca suficient fnainte de a atinge suprafetele fierbinti.

* Nu scufundati dispozitivul in apa sau alte lichide. Nu il spalati in masina de spalat vase.

» Pentru a evita supraincarcarea circuitului atunci cand utilizati acest produs, nu folositi un alt
produs cu putere mare pe acelasi circuit electric.

» Acest produs este prevazut cu un cablu de alimentare scurt. Nu se recomanda utilizarea unui
cablu prelungitor cu acest produs, dar daca este necesar sa utilizati unul:

- Puterea electrica marcata a cablului trebuie sa fie cel putin egala cu cea a produsului.

- Asezati cablul prelungitor astfel incat sa nu atarne intr-un loc in care poate fi calcat sau tras
accidental.

« Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul este in functiune.
CURATARE SI INTRETINERE

Va rugam sa consultati sectiunea de curatare si intretinere pentru detalii despre modul de curatare a
suprafetelor care intrd in contact cu alimentele.

Atentie, suprafata fierbinte Ai@i
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3. INSTRUCTIUNI iN TIMPUL UTILIZARII PLITEI CU INDUCTIE

Nu utilizati acest aparat cu o priza de perete cu o capacitate electrica mai mica de 10A, aceas-
ta ar trebui sa fie intotdeauna mai mare (va rugam sa utilizati cel putin 15A daca aragazul
are doud arzatoare si arzatoare multiple). De asemenea, pentru a evita o supraincarcare a

oo circuitului in timpul utilizarii acestui produs, nu folositi un alt produs de mare putere pe acelasi
circuit electric.
Jtocmje in timpul utilizérii, asigurati-va ca il mentineti pe o suprafata neted4 si orizontal si la o
distanta de 10 cm de peretii laterali.
€D (N utilizati aragazul cu inductie in apropierea aragazului cu gaz si a aragazului cu kerosen.

Nu scufundati aragazul cu inductie in apa direct pentru a-l curata. Stergeti-l cu o carpa moale
si umeda.

Va rugédm sa nu introduceti elementele de sérma la priza de vant si aer, nu o acoperiti cu
nimic, poate provoca socuri electrice.

Pentru a evita arsurile sau scaldérile cauzate de temperatura ridicata, nu puneti nicio foaie de
fier direct pe plita cu inductie.

Nu asezati cutiile sigilate cu alimente pe suprafata de inductie pentru a le incalzi. Pentru a
evita explozia, deschideti cutia, mutati alimentele si incalziti-le cu ajutorul oricarui vas adecvat.

o= | Nu utilizati plita cu inductie pe suprafata superioara a fierului sau pe orice suprafata cu covor
« | metalic dedesubt.
i o Nu asezati oalele sau cratitele goale pe suprafata plitei cu inductie, deoarece pot afecta
— | performanta de functionare a produsului.
~*#= | Mentineti intotdeauna curata suprafata de gatit si nu Iasati grasimea sa se acumuleze.
; Nu atingeti suprafata de gatit cu méainile in timpul utilizarii, deoarece se incalzeste si poate
provoca arsuri. Lasati-o sa se raceasca putin inainte de a o curata sau de a o muta.
7::;4; Daca cablul de alimentare este deteriorat, nu il schimbati singur si duceti- la centrul de servi-

ce autorizat sau la un tehnician calificat pentru a-l schimba.

Nu lasati copiii sa foloseasca plita cu inductie.

Tn cazul in care aveti stimulator cardiac, adresati-vd medicului dumneavoastra inainte de a
utiliza aparatul.
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4. SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune

Frecventa

Putere

220-240 V c.a.

50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

Acest produs este conform cu regulamentul UE 2023/826 din directiva 2009/125/CE
privind cerintele de proiectare ecologica.
Consum de energie in modul oprit:
Consum de energie in modul standby:

Timpul dupa care produsul intra in modul oprit:

5. DESCRIEREA PIESELOR

1. Suprafata din sticla

2. Cablu de alimentare

3. Capac din plastic

4. Panou de control

A. Buton de blocare pentru copii
B. Tasta temporizator

C. Tasta jos (scaderea puterii si a temperaturii)
D. Tasta sus (cresterea puterii si a temperaturii)

E. Tasta mod
F. Tasta pornire/oprire

NIVELURI DE PUTERE:

Afisaj P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
Putere 300 500 (800 | 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
stanga (W)
Putere 200 400 | 600 |800 |[1000 | 1100 | 1200 | 1300 | 1500
dreapta (W)
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NIVELURI DE TEMPERATURA:

Afisaj 60 90 120 [ 140 | 160 180 200 220 | 240

Temperaturd | 60 90 |120 (140 |160 [180 (200 [220 240
(°C)

ALEGEREA VASELOR POTRIVITE PENTRU INDUCTIE

Utilizati numai vase cu fundul potrivit pentru gatitul cu inductie. Cautati
simbolul de inductie pe ambalaj sau pe fundul vasului.
De asemenea, puteti verifica daca vasele dvs. sunt potrivite efectuand QQ(XD

un test cu magnetul. Apropiati un magnet de baza vasului. Daca este

atras, vasul este potrivit pentru inductie. lndiction
In cazul in care nu aveti un magnet:

1. Puneti puting apa in tigaie. p—— "'-’
2. Porniti aparatul timp de 3 minute si verificati daca apa se incélzeste. ﬁ .

o
VASE DE GATIT ADECVATE:

Vase din fier (otel inoxidabil, fier inoxidabil, fonta), cu fundul plat si diametrul fundului intre 16 cm
si 22 cm.

m k11 fe i I.
. P LA iy A et prAR
W e N . . s P
leeme == e== SRR R . P — | RS H
Stainless Iron Magnetic _Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

VASE DE GATIT NEAPLICABILE:

Oale din aluminiu, cupru, sticla, ceramica, oale cu diametrul fundului de 10 cm sau mai mare de
22 cm

- - - Loz
f .\ 2 =7 o Ve P i ®
: u P -=w=d Fh'ens v e P
e NP P T DR & AR i - 1 A
‘:----: —————— ; TR a3 "*-.-"'!'I i
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom

glass pot

Nota: puteti utiliza oale fabricate din orice tip de metal (cu exceptia otelului inoxidabil, fierului
inoxidabil, fontei) sau de orice dimensiune, cu ajutorul unei placi din fonta sau otel inoxidabil, care
trebuie utilizata ca baza. Acest tip de placa poate fi achizitionat de la orice magazin de electronice
sau ustensile de bucatarie din apropiere.

Cum se utilizeaza placa din fonta: Conectati aparatul la priza si asezati placa din fonta sau otel
inoxidabil pe suprafata plitei cu inductie. Porniti plita cu inductie si placa din fonta se va incalzi.
Pe partea superioara a acestei placi puteti aseza orice fel de oala sau ustensile fabricate din orice
tip de material si puteti incepe sa gatiti. Nota: Nu utilizati vase de gatit cu margini zimtate sau cu
baza curbata.
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Asigurati-va ca baza vasului este neteda si se afla perfect plat pe suprafata de sticla. Centrati
intotdeauna vasul pe zona de gétit. Diametrul nu trebuie sa fie mai mic de 12 cm pentru a aS|gura
eficienta cdmpului energetic. Nu utilizati vase cu diametrul mai mare de 22 cm.

Ridicati intotdeauna tigaile de pe plita cu inductie — nu le glisati, deoarece ar putea zgaria sticla.

N W

Functii manuale de gatit: aceasta plita cu inductie are 3 functii manuale de gatit, respectiv
Prajire, Oala fierbinte si Gratar. Dupa cum sugereaza si numele, valorile de functionare (putere,
timp si temperatura) ale acestor functii de gatit pot fi modificate in functie de necesitati si cerinte.

Functie de gatit automata: aceasta plita cu inductie are 3 functii de gatit automate, respectiv
Supa, Apé si Lapte. In aceste functii de gatit, valorile de functionare (timp, temperatura si putere)
nu pot fi modificate.

Nota: Dupa cum sugereaza si denumirea ,automata”, valorile timpului, temperaturii si puterii nu
pot fi modificate in aceste functu de gatit (Supa Apa si Lapte).

DESCRIEREA FUNCTIILOR

Pregatire: Asezati o oala adecvata pe suprafata de incalzire din sticla, conectati cablul de
alimentare al'plitei la o priz& adecvata. Sunetul ,Bi” al aparatului indica faptul ca acesta este
pornit. In acest moment, apasati tasta ON/OFF de pe panoul de control pentru a porni aparatul.
Afisajul indica ,on” dupé pornire si puteti apasa tasta functionala corespunzatoare pentru a intra
n modul de functionare.
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Tasta Descrierea functiei

Cu ajutorul acestui buton, putem porni si opri aparatul in orice moment, iar acelasi
buton poate fi utilizat Fentru a pune aparatul in modul de asteptare. Prin apasarea
acestui buton, afisajul LED se aprinde timp de 2 secunde si atiseaza ,ON”, ceea
ce inseamna ca aparatul intré in modul de pornire. In acest moment, trebuie sa
selectati functia de gatit pr_es_tablllta_pentruva_{)orn_l aparatul, In cazul in care in 30
ON/Off detse{;unde nu selectdm nicio functie de gatit, unitatea intrd automat in modul de
asteptare.

N'ota{? Este necesar sa selectati orice functie de gatit in termen de 30 de secunde
dupa pornirea aparatului, pentru a evita intrarea aparatului in modul de asteptare.

Dupa cum s-a sugerat anterior, exista 3 functii manuale, care sunt (Prajire, Oala
fierbinte si Gratar) si 3 functii automate, care’sunt (Supa, Apa si Lapte). Puteti
utiliza aceasta tasta pentru a selecta oricare dintre functiile de gatit prestabilite
mentionate mai sus. . - L .
Pentru a selecta orice functie de gatit prestabilita, apasati butonul de mod si

Mod indicatorul luminos al functiei Hotpot incepe sa clipeasca ca functie de gatit
implicita, iar af|$agul digital arata timpul $|_tem})eratura implicite, care pot fi .
modificate cu ajuforul butoanelor Timer si UP/Down. Pentru a schimba cu orice alta
functie de gatit, tineti apasat butonul Mode pana cand indicatorul luminos al functiei
dorite incepe sa clipeasca.

Se utilizeaza pentru reglarea puterii, temperaturii si timpului: cu ajutorul acestui
buton, puterea si timpul pot fi modificate In consecinta. )
Pentru a modifica puterea; Pentru functiile de gatit manual, puterea poate fi
modificata 8entru zona stanga de la 300 la 2000 W si pentru zona dreapta de la

200 la 1500 W, cu 9 intervale de putere diferite. )
Sus (+) Nota: poate fi modificata in functille de gatit Hot pot si Fry.
si Pentru a modifica temperatura: Temperatura poate fi modificata de la 60 la 240 °C,
Jos (-) cu 9 intervale de temperatura diferite.

Nota: poate fi modificata in functia Barbecue. R
Pentru a modifica temperatura: Cand dispozitivul este in modul de asteptare,
apasati de doua ori tasta ,Power/Temp” éAllmeqtare/Temperatura). Indicatorul
de temperatura se aprinde si afisajul LED indica ,160 °C”, ceea ce inseamna ca _
dispozitivul functioneaza la o temperatura de 160 °C. Temperatura poate fi reglata
apasand tasta ,-” sau ,+”. . . .

ota: Puterea nu poate fi modificata in functiile de gatit automat.
Pentru a modifica timpul: Timpul poate fi modificat cu ajutorul acestui buton, asa
cum se mentioneaza in functia Timer.

Cronometru: Cu a&utorul acestui buton, puteti modifica timpul de gatire al functiilor
Fry, Hot pot si BBQ. Cronometrul poate fi setat numai in modul de functionare.
Pentru a modifica timpul de gatire al oricarei functii mentionate mai sus, selectati
functia, plita cu inductie incepe sa functioneze si af@aiul digital arata puterea/
temperatura. Pentru a modifica timpul, apasati butonul cronometru si afisajul digital
Cronome- | incepe sa afiseze 0:00. Cu ajutorul butoanelor Sus si Jos, puteti modifica fimpul in
tru intervalul de la 1 minut la 3 ore. L ) s
Observatie: Apasati tasta ,+” , timpul va fi adaugat cu 10 minute. Apasati tasta ,-” ,
timpul va fi redus cu 1 minut.

Acest aparat are o functie speciala de ,Blocare”, care va ajuta sa blocati orice
functie de %atlt pentru a evita ca copiii.dvs. sa poata modifica setarile de gatit.
Cum se utilizeaza functia de blocare: In stare de functionare, apasati timp de 2
secunde pentru a bloca sau debloca functia. Odata blocata, afisajul va indica LOC.
Blocare In starea de blocare pentru copii, toate celelalte butoane sunt invalide, cu exceptia
butoanelor ,Blocare” si ,FORNIT/OPRIT”.

Nota: Din motive de siguranta, dispozitivul se va opri automat dupa 2 ore, daca temporizatorul nu
a fost setat.

Cronometru:

Cand aparatul functioneaza, apasati tasta cronometru pentru a intra in starea de setare a _
timpului de oprire a cronometrului. Afisajul clipeste timpul de oprire a cronometrului ,0:00”. In
acest moment, puteti apasa butonul Sus sau Jos pentru a seta timpul, iar dupa 5 secunde timpul
este setat. Aparatul va confirma automat timpul, timpul intra in starea de numaratoare inversa si
se opreste automat cand timpul expira. Acest lucru se aplica pentru functiile: Prajire, Hotpot si
Gratar.

168 ROMANA



DESCRIEREA FUNCTIEI

Functie

Proces de functionare

Functia
Prajire

Prajire: Apasati tasta ,Mode” pentru a selecta programul Fry. Indicatorul .
corespunzator se aprinde, iar ecranul LED afiseaza ,1800/1300”, ceea ce inseamna
ca aparatul functioneaza la puterea prestabilita de 1800 W/1300 W. Puteti regla _
puterea apasand tasta ,+” sau ,-". Se pot regla in total 9 niveluri de putere &. Dupa
selectarea puterii, puteti apasa tasta , Timer” pentru a seta timpul de gatire. Daca nu
se seteaza timpul de gatire, aparatul se va opri automat dupa 2 ore. .
Nota: Se recomanda utilizarea unei oale sau tigéi cu fund plat pentru o performanta
mai buna de gatit atunci cand utilizati programul Fry.

Functia
Hot Pot

Hot-pot; Apasati tasta ,Mode”. Indicatorul Hot-pot se aprinde, iar ecranul LED
afiseaza ,1200/1000”, ceea ce inseamna ca aparatul functioneaza la puterea
prestabilitd de 1200 W/1000 W. Puteti regla puterea apasand tasta ,+" sau ,-". Se pot
regla in total 9 niveluri de putere. Dupé selectarea puterii, puteti apasa tasta , Timer”
pentru a seta timpul de gétire. Daca nu se seteaza tlmpuf de gatire, aparatul se va
opri automat dupé 2 ore. . »

Puteti continua sa apasati tasta ,Mode” pentru a selecta alte functii de gatit sau
apasati tasta ,ON/OFF” pentru a opri aparatul.

Functia
Barbecue

BBQ: Apasati tasta ,Mode” pentru a selecta programul BBQ. Indicatorul .
corespunzator se aprinde si ecranul LED afiseaza ,160C”, ceea ce inseamna ca
aparatul functioneaza la temperatura prestabilitd de 160°C. Puteti regla temperatura
apasand tasta ,+” sau ,-”. Se pot regla in total 9 niveluri de temperatura. Dupa
selectarea temperaturil, puteti apasa tasta ,Timer” pentru a seta timpul de gatire.

Daca nu se seteaza timpul de gatire, aparatul se va opri automat dupa 2 ore.

Nota: Dupa cum indica si manualul, timpul, temperatura si puterea pot fi modificate
in functie de necesitati. Acestea pot fi modificate numai in functia de gatit manual
(prajire, oalé fierbinte 'si gratar).

Functia
Supa

Supa: Apasati tasta ,Mode” pentru a selecta programul de supa. Indicatorul _
corespunzétor se aprinde. Ecranul LED afiseaza ,2:00”, ceea ce inseamna ca
aparatul functioneaza la puterea prestabilith de 1600 W, iar timpul de gatire este de
doua ore. Puterea nu poate fi reglatd apasand butonul ,+” sau ,-". Cand valoarea
t|rppyIIU|§2:OO“ clipeste, timpul de gatire poate fi reglat apasand butonul ,+” sau ,-",
pana la 3 ore.

Apasati butonul temporizatorului pentru a seta ora de pornire, intervalul de setare

fiind ,0:01-3:00".

Functia de
apa

Apa: Apasati tasta ,Mode” pentru a selecta programul de apa. Indicatorul
corespunzator se aprinde. Ecranul LED afiseaza ,0:30”, ceea ce inseamna ca
agaratul_functloneaza la puterea prestabilith de 2000 W, iar timpul de gatire este de
30 de minute. Puterea nu poate fi reg{;lata apasand tastele ,+” sau -". Cand ,0:30"

clipeste, timpul de gatire poate fi reglat apasand tastele ,+" sau ,-”, pana la 3 ore.

Functia
lapte

Lapte: Apasati tasta ,Functie” pentru a selecta pjogramul pentru lapte. Indicatorul
corespunzator se aprinde. Ecranul LED afiseaza ,0:20”, ceea ce inseamna ca
aparatul functioneaza la puterea prestabilita de 800 W, iar timpul de gatire este de 20

de minute. Puterea nufpoate fi reglatd apasand tasta ,+” sau ,-". Cand ,0:20” clipeste,
1

timpul de gatire poate fi reglat apasand tasta ,+” sau ,-”, panala 3 ore. _ .
Observatie: Din motive de siguranta, dispozitivul se va opri automat dupa 2 ore daca
temporizatorul nu este setat.

Indicator de
caldura
reziduala

Dupa functionare, cand temperatura suprafetei este ridicata, indicatorul luminos
de temperatura ridicatd se aprinde pentru a reaminti utilizatorului ca suprafata
este fierbinte. De indata ce temperatura suprafetei scade, indicatorul luminos de
temperatura ridicata se stinge.
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Nota: Tn orice functie de gatit manual, timpul de gétit implicit este de 2 ore. In cazul in care nu a
fost setat niciun timp, plita va functiona timp de 2 ore si se va opri.

DETALII PRIVIND FUNCTIILE MENIULUI

Functii Putere/temperatura Timp implicit Interval putere/ Interval
implicita. temperatura temporizator

Prajire 1800/1300 W 120 min. 300-2000 / 200- 0:01 — 3:00 ore
1500 W

Oala 1200/1000 W 120 min. 300-2000 / 200- 0:01 — 3:00 ore

fierbinte 1500 W

Gratar 160 °C 120 min. 60 °C — 240 °C 0:01 —3:00 ore

Supa 1600 W 120 minute - 0:01 - 3:00 ore

Apa 2000/1500 W 30 minute - 0:01 - 3:00 ore

Lapte 800 W 20 minute - 0:01 - 3:00 ore

Curatare si intretinere

-

. Opriti aparatul apasand butonul ,On/Off” si asteptati pana cand indicatorul luminos se stinge.
Odata oprit, deconectati cablul de alimentare.

. Asteptati putin si lasati aparatul sa se raceasca.

. Putetl utiliza'un detergent usor sau lichid de spalat vase si o carpa moale pentru a indeparta
murdaria.

. Nu utilizati produse pe baza de benzina pentru a evita deteriorarea pieselor din plastic, a
carcasei sau a panoului de comanda.

. Nu curatati aparatul cu apa curenta si nu il scufundati in apa, deoarece apa va patrunde in
interior si va deteriora aparatul.

. Asigurati-va intotdeauna ca placa superioara si tigaia/oala sunt curate inainte de gatit,
deoarece murdaria de pe tigaie/oala se va lipi de placa si placa se va decolora.

. Puteti curata orificiul de aerisire cu un aspirator pentru a aspira murdaria sau puteti utiliza vata
daca murdaria contine ulei.

. Peria de dinti cu putln sapun poate fi folosita si pentru curatarea suprafetei, atata timp cat o
folositi cu dellcatete pe aparat.
Nu ut|||zat| abrazivi sau detergenti puternici, deoarece pot provoca reactii chimice.

0. Dupa |ndepartarea murdariei, utilizati o carpa uscata si moale pentru a sterge aparatul.

=© 0 N o O » wdN
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DEPANARE

Probleme

Cauze posibile

Solutii

Aparatul nu se aprinde.

Nu este alimentat cu energie
electrica.

* Verificati daca priza este
conectata corect.

« Verificati daca cablul de
alimentare este intact.

* Verificati sursa de
alimentare.

* Verificati tensiunea, daca
este prea mica.

+ Daca ati verificat totul si
problema persista, contactati
centrul de service.

Tastele functionale nu raspund.

Panoul de control este blocat.

Deblocati panoul de control cu
cheia de blocare.

Aparatul scoate zgomote de
clic.

Acest lucru poate fi cauzat
de structura vaselor de gatit
(straturile din metale diferite
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal si
inofensiv.

Se poate auzi un usor
zumzet atunci cand aparatul
functioneaza la putere mare.

Acest lucru poate fi cauzat de
tehnologia de inductie.

Acest lucru este normal, dar
zgomotul scade sau dispare
complet prin reducerea
nivelului de putere.

Zgomotul ventilatorului.

Un ventilator de racire
integrat in aparat previne
supraincalzirea unitatii. Daca
este necesar, acesta continua
sa functioneze chiar si dupa
oprirea plitei.

Acest lucru este normal si
necesar pentru o functionare
fara erori. Nu deconectati
aparatul de la sursa de
alimentare in timp ce
ventilatorul functioneaza.

Vasele nu se incalzesc

Vasele nu sunt adecvate pentru
inductie sau nu sunt detectate.

Utilizati vase de gatit adecvate
pentru inductie, de dimensiuni
potrivite pentru zona de gatit
dorita, si pozitionati-le corect.
Consultati capitolul privind
vasele de gatit.
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CODURI DE EROARE

Cod de | Semnificatie Ce trebuie facut

eroare

EO Asezati un vas adecvat in mijlocul zonei de gatit

Nu a fost identificat niciun vas corespunzatoare (consultati capitolul privind
de gatit adecvat vasele de gatit)

E1 Tensiunea este prea mica (sub | Verificati alimentarea cu energie electrica. Daca

85V) este normala, repuneti plita in functiune.
E2 Tensiunea este prea mare Verificati sursa de alimentare. Daca este
(mai mare de 285 V) normala, repuneti plita in functiune.

E3 Mesaj de eroare al senzorului Contactati serviciul de asistenta pentru clienti
plitei sau un electrician calificat.
/ scurtcircuit

E4 Mesaj de eroare al senzorului Contactati serviciul clienti sau un electrician
IGBT / scurtcircuit calificat.

E5 Supraincalzirea plitei « Asigurati-va ca caile de ventilatie nu sunt
blocate si ca temperatura ambianta nu este
prea ridicata.

« Asigurati-va ca vasele de gatit nu depasesc
marcajele zonei de gatit in directia panoului de
control, pentru a preveni supraincalzirea.

« Asigurati-va ca ventilatorul functioneaza.

E6 Supraincalzirea IGBT « Asigurati-va ca caile de ventilatie nu sunt
blocate si ca temperatura ambianta nu este
prea ridicata.

« Asigurati-va ca vasele de gatit nu depasesc
marcajele zonei de gatit in directia panoului de
control, pentru a preveni supraincalzirea.

E7 Defectiune a senzorului plitei Contactati serviciul de asistenta pentru clienti

sau un electrician calificat.

EC Defectiune de comunicare « Contactati serviciul clienti sau un electrician

intre afigaj si placa de baza calificat.

» Asigurati-va ca ventilatorul functioneaza.
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1. m BAXINUBO:

* Nepea BUKOPUCTAHHAM 3aBXAU YBaXHO NpoyuTanTe iHCTPYKLilO 3 ekcnnyaTaLdii.
* Lito iHCTPYKLUitO MOXHa 3aBaHTaXXUTK 3 Halloi BeO-CTOPiHKM WWW.S0go.es
* 36epiranTe Ui IHCTPYKUii ANA NOAaNbLLWOro BUKOPUCTAHHS.

2. A IHCTPYKLi 3 TeXHiKM Oe3nekn ans kopuctysava

3AFANbHI 3ACTEPEXEHHS
PRECAUTIONS

3aranbHi 3ano6ixHi 3axoAM Nig Yac BUKOPUCTaHHS efleKTPUYHOro obnagHaHHs

He BMKOpUCTOBYITE Npunaz Ans iHWKX Linen, KpiM TUX, LLO ONMUCaHi B LibOMY NOCIOHMKY.

He BuKkopucToByiTe Ta He 3bepiraiiTe Npunazg Ha BigKpUToMy MoBITpi.

3aexau CTaBTe Npunag Ha piBHy NOBEPXHIO.

Llert BUpi® npraHayeHunin ANs BAKOPUCTaHHS B MPUMILLIEHHI, HE B MPOMUCIIOBUX i HE B KOMEPLIINHNX
LiNnsix, @ BUKIOYHO Ansi NobyTOBOro BUKOPUCTaHHS. He BMKopucToByiiTE BUPIG Ha BiAKPUTOMY MOBITpI
abo Ans iHWwKX uinei. HenpasunbHe BUKOPUCTaHHSA abo HeHanexHe NOBOAKEHHS 3 BUPOOOM MoXe
NPU3BECTY [0 Oro HECMPABHOCTI Ta TPaBMYBaHHSI KOPUCTyBaYa.

[Mpvnag NoBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS Tiflbk1 3@ NpU3Ha4eHHsaM. Mu He HeceMmo BignoBiganbHOCTi 3a
30UTKN, CNPUYMHEHT HENPaBUITbHUM BUKOPUCTaHHSIM ab0 HENpPaBUbHUM NOBODKEHHSIM.

Mepen nigknioveHHaM Npunagy A0 Mepexi nepekoHanTecs, Lo Hanpyra, BkazaHa Ha eTUKETLY,
BiANOBiAae Hanpysi B Mepexi.

3aexaun BuiManiTe BUIIKY 3 PO3ETKW, KON Npuag He BUKOPUCTOBYETLCS. He 3anuiuaiiTte npunag 6e3
Harnsaay, Konu BiH yBIMKHEHWIA.

HeobxiaHO NUbHO CTEXUTY 3a AiTbMU, siKi BUKOPUCTOBYIOTL Npunag, abo 3HaxoasTbCs Nobrnmay HLOro.
Mepen unweHHsam abo 36epiraHHsM Npunagy 3aBXaun BiaKMoYanTe Noro Bifg Mepexi KMBNEHHS i
[ante NOMy OXONOHYTW.

Mpvnag He BiAKNHYaETLCSA MOBHICTIO Bif [Kepera XXUBMEHHS HaBiTh Nicns BUMKHEHHS. LLIo6 noBHicTio
BiAKMIOYNTW Npynag, BUTAMHITb BUMKY 3 PO3ETKM.

Mpvnagu He npuaHaveHi Ans poboTy 3a OMOMOIO 30BHILLHBOMO TaiMepa abo OKPeMOi cucTeMm
OVCTaHLNHOrO KepyBaHHS.

Llen npunag npyaHaveHunin 4Ns BUKOPUCTaHHS B NOOYTi Ta NOAIGHNX yMOBaX, TakuX SK:

KyxOHHi npuMiLLieHHs Ans nepcoHany B MarasvHax, odicax Ta iHLLMX poBoYmX NPUMILLEHHSIX;
depmepcbkrx OyanHKax Ta KrieHTamMu B roTensx, MOTENsIX Ta iHLIMX XXUTIOBUX NPUMILLIEHHSIX;
Y 3aKknagax Tmny «kKO Ta CHigaHoKy;

3aknaam rpomMaacbKoro xapvyBaHHs Ta NMofibHI Hepo3apiGHi 3aknaau.

YHVKalTe po3nnBaHHs PianHA Ha po3’eM

AOﬁme)KeHHﬂ 010 BUKOPUCTaHHSA ANl YHUKHEHHS TPaBMyBaHHSA

He poawmiLLiyViTe Ta He BUKOPUCTOBYWTE LIEV Npuriaz, nobnvsy [HKepen Boaw.

He craBre i He BUKOPUCTOBYVTE NpWriag, Ta Moro LLHYP XVBMEHHS Ha rRpsHVX MOBEPXHSIX (HAMpUKnag, rrmrax)
ab0 Nobnv3y BIOKPUTON BOTHHO.

He 3anuwuanite LLHyP >KMBMEHHS! 3BMCATU 3 FOCTPYIX KPaiB i TpMManiTe oro nodarni Bif, rapsuvx npeameTie Ta
BiOKPUTOIO BOTHIO. He HamoTyiTe LWHyp Ha npuriag i He 3iMHaviTe 1oro.

He 3aHyptorTe Kopriyc, LLIO MICTUTL €MEKTPUYHI KOMINOHEHTI Ta HarpiBaribHi eremeHTI, y Boay | He NpoMuBaiiTe
1A0rO N, KpaHoM.

Hikorm He BYKOpUCTOBYITE akcecyapw, siki He pekoMeHO0BaHi BYUPOBHUKOM.

BuikopucTaHHst akcecyapi, siki He pEKOMeHAYHOTECS ab0 He MPOAAKTLCSA BYPOGHUKOM Mpuriaay, MOXe NMprsBecTu
10 NOXEXI, YPAKEHHS! ENEKTPUHHIM CTPYMOM abo TpaBMyBaHHS NKOAEN.

AKLLO BV XOHETE BUTAHY TV BUMKY 3 PO3ETK, PODITH Lie 3a camy BUrKY, & He TArHy4M 3a kaberb abo cam npurag.
LLI06 YHVKHYTV ypakeHHs eNEKTPHHIM CTPYMOM, Nepes; NigkIko4eHHsIM a0 BiOKIMFOHEHHSIM MEPEKOHaTECS, LLIO
BaLLli pyKu CyXi.

He Bukopu1CTOBYVITE NPUaZ MOKPYMM PyKamu, Ha BOYTONiM Migrosi abo B ymMoBax MigBULLIEHOT BOOTOCTi MOBITPS,
OCKIIbKU ICHYE PUBVK YPEXKEHHS! €MEKTPUYHVIM CTPYMOM.

[Mig, Yac BUKOPUCTaHHA NpUragay NepeKoHaNTECs, LLO LLIHYP YKUBMEHHS HE 3a4EMMBCS | He 3aTUCHYTUN.

He ponyckarte HaMoKaHHst MOTopa, LLUHypa ab0 BITKUA, LLIOD YHVKHYTN PUSVIKY YPEXKEHHS eMEKTPYHVM CTPYMOM.
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Byngre obepexHi nig vac poboTy 3 enexkTpUHHVIMIA MpUriafamm, OCKinbKY MOBEPXHS HarpiBarbHOM erleMeHTa
3aMMLLIAETLCS rAPSIHOHO M BUKOPYCTaHHS. HenpaBuribHe BUKOPUCTaHHS! MOXe MPM3BECTY 10 TPaBMyBaHHS!
KOPWCTYBa4a Ta MOLLKODKEHHST Mpuragy.

He TopkaviTecs 30BHILLHB0I NOBEPXHI NMPWagy, OCKiNBKY Mif Yac poboTV BOHa MOXE CIIBHO HarpiBatucst. 3amicTb
LIbOro BUKOPVCTOBYITE PyuKy 200 pyKaBUHKU.

Hikorm He 3aHyptoviTe Mpuria, abo BATKy y BOAy | Byab-AKy iHLLY piavHy. Y pasi nagiHHS npuriagy 'y

BOZY HeraviHoO Bif'eiHaTe oro Bif, Mepeski XXVBMEHHS Ta neper NMOBTOPHVM BYKOPVCTaHHSIM BiAHECITb 4O
@BTOPV30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY s PEMOHTY.

He BviKopuCTOBYATE NMpUa, SIKLLO BiH BMaB Ha Miariory, Mae BUOyMi O3HaKM MOLLIKOKEHHS 200 NPOTikae.

He BukopucToByViTe Npyrag, SKLLIO kaberb abo Byrka MOLLKOMKEHI. Y pasi MOLLKOMKEHHS LLIHYpa 10ro HeobXigHO
3aMiHVTV TirbK BUPOGHUKOM, 0r0 CEpBICHM areHToM abo aHaror4Ho keartichikoBaHy My ocobamu, LLIoH
YHVIKHYTV HeGesnexu.

Y paai HecnpaBHoCTI Npuriagdy abo oro NMOLLIKOMKEHHS! Byab-5KAM YYHOM MOBEPHITL MpUriaf, A0 HaBMVK4Yoro
@BTOPU30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY Arist NEPEBIPKA, PEMOHTY a0 peryroBaHHSI.

AOGMG)KEHHR OO0 BUKOPUCTaAHHA AiTbMU Ta NIOALMU NOXUIONO BiKy

Mpunag He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCSH 0COGaMU (BKITHOUakOUM AiTelt) 3 0bMexeHUMU isUHHUMU,
CEHCOPHMMM ab0 PO3YMOBVMI MOXIIMBOCTSIMU, @60 3 HEAOCTATHIM AOCBIAOM | 3HAHHSIMM, SIKLLIO BOHU HE
nepebyBatoTb Nif, HarmsAoM abo He oTpUMany BiANoBiAHi IHCTPYKLi.

Ller npunag MoxyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTU BiKOM Bif, 8 pOKIB Ta 0cOBU 3 0OMEKEHUMU (DI3UYHIMM,
CEHCOPHMMM ab0 PO3YMOBVMI MOXIIMBOCTSMM ab0 3 HEQOCTATHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMM, SIKLLO BOHU
nepebyBatoTb NiA HarmsAoM abo oTpyUMany IHCTPYKLIT oo 6e3ne4YHoro BUKOpUCTaHHS Npuragy Ta
PO3yMitOTb MOB'AA3aHi 3 LM HEGE3neku.

it He NOBUHHI rpaTucs 3 Npurnagom

[iTn noBUHHI nepebyBaTy Nig HarnsiAoM, LWOG YHUKHYTV Ipy 3 NpuniagoM.

MpubrpaHHs Ta TexHiuHe 06CyroByBaHHS! HE MOBUHHI BUKOHYBATUCS AiTbMU, SIKLLIO BOHU He CTapLLi 8
POKiB i He NepebyBatoThb Nif, HArMsA0OM.

TpumariTe Npunaz Ta Noro LLHYP No3a Mexamu AOCSHKHOCTI AiTen BikoM 0 8 pokis.

He pno3Bonsite Aitam kopucTyBaTucs Npurnagom 6e3 Harnsay.

AlHCprKui'l', SAKUX Crlig 4OTPUMYBATUCA Nig Yac BUKOPUCTaHHA nNpunaay

MOMEPEDKEHHA: SAkwo noBepxHs npunagy TpicHyna, BUMKHITb 0ro, LG YHUKHYTK
YPaXeHHS eNEeKTPUYHUM CTPYMOM.

MOMNEPEIXEHHA: MeTtanesi npeameTn, Taki sik HOXi, BUAEIKM, NOXKM Ta KPULLKK, He chnif,
KnacTu Ha HarpiBaribHy NOBEPXHIO, OCKINIbKM BOHU MOXYTb Harpitucs.

MOMEPEMKEHHA: He knagiTe nanip, pyLUHWKY Ta iHLWI Nerko3anMucTi npegMeT Ha
HarpiBarnbHy NOBEPXHIO, OCKIMbKM Lie MOXe CMIPUYUHUTY MOXEXY.

* MOMEPEDXEHHA: He BukopucToBynTe Npunaa, skLO NOBEPXHS ASS NPUroTYyBaHHS iXi
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noLUKoAkeHa. 3BEpHITLCS 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY AN PEMOHTY.

[Micnsa 3akiH4eHHs1 pobOTM BEHTUMATOP NPOAOBXKYE NpaLoBaTh AesikuiA vac, LWob poscisati Tensno.
Konu BeHTUNSITOp NpUNMHUTE poBOTY, MOXHA Bif'€4HATU LUHYP XUBMEHHS.

He nepecyBaiiTe iHAYKUiHY MAUTY Mg Yac NpUroTyBaHHs ki abo Konv Ha Hill CTOITb rapsyui
nocya.

He cTaBTe Ha npunag nopoXxHi EMHOCTI.

He BukopucToByviTe Npunaj Ha iHWWX enekTponpunagax, Takux sk kepamivyHa nnuTa,
€rneKTpOoHHa Niv TOoLLO.

He BMKOpUCTOBYWTE NpuUnag Ha MeTaneBux NOBEPXHSX, AKi € 3aHAATO TOHKMMM i nNerko
nedopMyTbCS.

He GnokyviTe BeHTUNALiNHI oTBOpU NpucTpoto. Lle moxe npussecTn oo neperpisy. [JoTpyMyinTech
MiHiManbHoi BiacTaHi 5-10 cm Big cTiH abo iHWKX NpeaMeTiB.

He ctaBTe iHAYKUIMHY NAWUTY Nopyd i3 npunagamun abo npeameTamu, ski YyTnMBO pearyloTb Ha
MarHiTHi nons (Hanpuknag, pagio, Tenesizopu, KaceTHi MarHiTooHn ToL).

He knagitb Ha CkNsAHY NOBEPXHIO MarHiTHi NpeaAMeTy, Taki SK KpeAUTHI KapTku, KaceTu Towwo, nig
yac poboTu NpUcCTpoio.

He ctaBTe iHAYKUiIWHY NAWUTY NopyY 3 BiAKPUTUM BOrHeM, obirpiBa4amu abo iHW1MK axepenamm
Tenna.

[MepekoHanTecs, Wo Kabernb XVBMEHHS He MOLUKOMKEHWU | He NPUTUCHYTUIA Mif NpUnagoM.
MepekoHanTecs, Wo Kabenb XWBMEHHSI He KOHTAKTY€e 3 FOCTPUMM Kpasimy Ta/abo rapsyummmn
NOBEPXHSIMU.
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He BcTaBnsnte 6yab-siki npegmeTy, Taki ik ApoTn abo iHCTPYMEHTU, Y BEHTUMSALHI OTBOPMU.
YBara: e Moxe CNpUYMHUTU YPaKeHHs! eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

He TopkainTecs rapsiyoi NoBepxHi kepamMiyHoro nons. IHAyKUiiHa NuTa He HarpiBaeTbCs Mif Yac
NpuroTyBaHHS ki, ane Temneparypa nocyay Harpisae nnuty!

He HarpiBaiiTe Ha iHOYKUiHIA nnuTi 3akpuTi Gnswani 6aHku. Harpita 6nsiwaHa 6aHka moxe
BMOYXHYTW. 3aBXAM 3HIManTe KpULLKY 3a3ganerigp.

HaykoBi BUnpobyBaHHs JoBenNu, WO IHAYKLiNHI NNUTKU He cTaHoBNSATb Hebeanekn. OgHak ocobu
3 KapAioCTUMYNSATOPOM MOBMHHI TpUMaTUCH Ha BigcTaHi He MeHLwe 60 cMm Big NpUCTPOIO Nig Yac
noro po6otu.

YBATA: Byabte obepexHi nig 4ac KopUCTyBaHHS enekTponpunagamu, OCKinbKy NOBEPXHS
HarpiBanbHOro enemMeHTa 3anuaeTbCs raps4voto Nicns BUKOPUCTaHHSA. HenpaBunbHe
BMKOPVCTaHHSA MOXe MPV3BECTU [0 TPaBMyBaHHS KOPUCTYBa4va Ta MOLLUKOKEHHS npunagy.

He TopkaiTecs 30BHiLLIHBbOI NOBEPXHi Npunaay, OcKinbky Mg Yyac poboTn BOHA MOXE CUIbHO
HarpiBaTucs. 3amiCTb LIbOr0 BUKOPUCTOBYMTE pPyUKy abo pyKaBUYKU.

MOMEPEMXEHHA: He TopkaiiTecsa raps4mx NoBEPXOHb.

MOMEPEMIKEHHA: Llen npunag cnig BukopuctoByBatn 3 OBEPEXXHICTHO, ockinbku

BiH Ma€ oyHKUit0 HarpiBaHHS. [TOBEpXHsi LbOro Npunagy TakoX BiApi3HAETbCS Bif iHLINX
YHKLiOHaNbHMX NOBEPXOHb, SKi MOXYTb HarpiBatucst 40 BUCOKUX TemnepaTyp. Ockinbku
Temneparypa CnpuiMaeTbCs PisHNMU NoAbMM No-pisHoMy. [lo npunagy MoXHa TopkaTucst
TiNbKW 3@ JOMOMOTO0 Py4OK i NOBEPXOHb AJSi 3aXBaTy, BUKOPUCTOBYOUM TEMNO3aXMUCHi 3acobu,
Taki ik pykaBuyku abo nogibHun opsr. B iHWoMy BUunagky fante npunagy AOCTaTHBO vacy, Wob
OXOSIOHYTW, NEpLU HiXX TOPKATUCS rapsivynx NOBEPXOHb.

He 3aHyptoiTe npunag y oy abo iHWi piguHu. He muiiTe oro B NOCyAOMUIHIA MaLUWHI.

LLlo6 yHUKHYTU nepeBaHTaXeHHsA eneKTpoMepeXi Nif Yac BUKOPUCTaHHS Liboro BUpoby, He
BMKOPVICTOBYITE iHLLIWIA BUPIO 3 BUCOKOID MOTYXHICTIO B Tili cCaMii eneKkTpoMepexi.

[lo uboro BMpoby A0AAETLCA KOPOTKUIA LLHYP XMUBMEHHS. He pekomeHayeTbCs BUKOPUCTOBYBATH
noAoBXyBay 3 LM BUPOGOM, ane siKLWOo Lie HeobXiaHo:

HomiHanbHa NoTYXHICTb LUHypa NOBUHHA ByTU HE MEHLLO, HiXXK HOMiHanbHa NOTYXHICTb BUPOOY.
PosTaluyinTe nofosxyBad Tak, o6 BiH He 3BMCAB Y MiCLii, e MOXHa 3a HbOro 3avenutucst abo
BMNAAKOBO MOTATHYTH.

Mig yac po6oTn Npunagy TeMneparypa AOCTYMHUX NOBEPXOHb MOXeE BYTU BUCOKOH.

OYULLEHHA TA TEXHIYHE OBCITYIrOBYBAHHA
[eTanbHy iHpopmaLito NPO YULLIEHHSI MOBEPXOHb, LLIO KOHTAKTYHOTb 3 Xap4OBUMM NPOAYKTaMK, AVB. Y
po3aini «4uLeHHs Ta TexHIYHe 06CnyroByBaHHS».

O6epeskHO, rapsiua MoBepXHS E
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3. IHCTPYKLUIIT 3 BUKOPUCTAHHA IHAYKUINHOI BAPUIIbHOI MOBEPXHI

He BuKOpUCTOBYITE LiE Npunag 3 po3eTKoK 3 HOMiHaNbHUM CTpyMom MeHLe 10 A, BiH
3aBKaM NoBuHEH ByTn GinbLumnm (Byab Nnacka, BUKOPUCTOBYWTE LoHanMeHLWwe 15 A, sKLo
nnuTa mMae Agi KOHOPKM abo Kinbka KOHOPOK). TakoX, OO YHUKHYTU NepeBaHTaKeHHS

e eneKkTpoMepeXxi Mig Yac BUKOPUCTaHHS LibOro npunagy, He BMUKanTe B Ty camy
eneKTpPoOMepPeXy iHLINIA NOTY>XHUIA Npunag,.
jteemfe | i yac BYKOpUCTAHHS NEPEKOHANTECH, O BiH 3HAXOAUTLCA Ha MMaAKiA | FOPUOHTaSTBHI
noBepxHi Ha BigcTaHi 10 cm Big CTiH.
ED |He BMKOPUCTOBYITE iHAYKLiHY NAUTY NMOPYY 3 ra3oBOK0 Ta raCoBO MIATOH).

He 3aHyptoliTe iHOYKUiHY NnnuTy 6esnocepenHbo y BOAy Anst ouuLleHHs. [Npotuparite i
M'SIKOIO BOFTOTOHO FaHYipKOKO.

Byab nacka, He BCTaBnsnTe APOTSAHI ENEMEHTUN Y BITPO- Ta BEHTUNALINHI OTBOPY, He
HakpuBawTe iX Hi4MM, Lie MOXe NPU3BECTU [0 YPaKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

LLlo6 yHmKHYTV oniky abo oLunaproBaHHS B BUCOKOI TEMMNepaTtypu, He KNadiTb 3ani3Hi NncTu
6e3nocepenHbo Ha IHAYKLUiINHY BapuribHy NOBEPXHHO.

He craBTe 3aKkpuTi 6aHKu 3 xeto Ha iHOYKUiiHY MOBEPXHIO Anst posirpiBaHHs. LLIo6 yHuKHyTH
BMOYXy, BiakpunTe BaHKy, nepeknaitb by i posirpinTe ii 3a gonomoroto Byab-AKoro
BiNOBIAHOrO nocyay.

He BMKOpUCTOBYITE iHAYKLAHY BapyIibHY MOBEPXHIO Ha 3arni3Hii moBepxHi abo Ha Byab-skin

T7== | noBepxHi 3 MeTaNeBUM MOKPUTTSIM.
‘
L5 He cTaBTe nopoxHi kacTpyni abo CKOBOPIAKM Ha MOBEPXHIO iHAYKLINHOI BapunbHOI naHeni, Le
T4 | moxe BNMHYTM Ha PoBOTY Mpunagy.
y v 3aBxau TpuMaiiTe BapuIibHy NOBEPXHIO YMCTOHO | HE AOMyCKaTE HAKOMUYEHHS XXUPY.
[~ -
[ He TopkaiiTecs pykamu BapunbHOI MOBEPXHI Nif Yac poboTu, OCKiNbKY BOHA HarpiBaETbCS i
[p— MOXe CrpUYUHUTK onik. [MNepen YnLLeHHsM abo nepeMmillleHHsIM aiiTe i1 TPOXU OXOMOHYTU.

FAKLLO LLIHYP >XMBNEHHS MOLLKOMDKEHO, HE MIHAWTE NOro CamMOCTINHO, a 3BEPHITLCS A0
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOrO LIeHTPY abo kBanichikoBaHOrO dhaxiBusi Ans 3aMiHK.

He possonsiite AiTAM KOPUCTYBATUCS IHOYKLIMHOO BapUIbHOK MOBEPXHELD.

Ao y Bac € KapQioCTMMynsTop, MPOKOHCYNBTYATECS 3 Nikapem nepes BUKOPUCTaHHAM
npunagy.
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4. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHN

Hanpyra YacToTa

[MoTyxHICTb

220-240 B 3miHHOrO CTpyMmy 50-60 'y,

2000 Bt + 1500 Bt = 3500 Bt

CnoXvnBaHHS eHepril y BUMKHEHOMY PEXUMI:
CnoXuBaHHS eHeprii B peXnMi O4iKyBaHHS:

Yac, nicns skoro BMpi6 nepexoauTb Y BUMKHEHWUIA PEXUM:

Lien Bupi6 BianoBinae Bumoram pernameHty €C 2023/826 3rigHO 3 AUPEKTUBOIO
2009/125/€C wono BMMOT A0 €KOJOriYHOro NPoeKTyBaHHS.

5. OMUC OETANEWN

1. CknsiHa NOBEPXHsI

2. lUHyp Xu1BREHHSN

3. MNnacTtukoBa kpuLLka

4. MNaHenb kepyBaHHSA

A. Knagiwa 6nokyBaHHs Big aitew

B. Knonka Tanmepa

C. KHonka «BHU3» (3HMXEHHS NOTYXXHOCTI Ta
Temneparypw)

D. Knonka «Bropy» (36inbLueHHS NOTYXXHOCTI
Ta Temnepatypw)

E. KHonka pexumy

F. KHonka yBiMKHEHHS//BUMKHEHHS

PiBHI noTyXHoCTi:

Hucnnen P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
MoTyxHicTb 300 500 | 800 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
nisoro
kaHany (BT)
MpaBa 200 400 | 600 |800 |1000 |1100 1200 | 1300 | 1500
NOTYXHICTb
(B7)

YKPAIHCBKA

177



178

PIBHI TEMMEPATYPU:

Huncnnen 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240

Temnepartypa | 60 90 |120 |140 |160 |180 (200 [220 240
(°C)

BUBIP nNocyny Ans IHAYKUIMHUX NAUT

BukopucToBynTe Tinbku Nocya 3 AHOM, NpUAATHUM ANS iHAYKUiIMHOrO
HarpiBaHHs. 3BepHITb yBary Ha CUMBOIT iHAYKLiT Ha ynakoBLi abo Ha QQ@X)

OHi kacTpyni.

Takox BM MOXeTe NepeBipuTy, Y1 NiAXOAUTL Ball Nocysq, 3a

[0MoMoroto MarHiTHoro TecTty. lMigHeciTe MarHiT 4o AHa KacTpyni. AKWwo induction

BiH NPUTATYETLCSA, KACTPYNs NiAXOAUTb ANS iHAYKUIAHOI NnTK.

AKwo y Bac Hemae MarHiTy:

1. HanuiTe B kacTpynto Tpoxu Bogu. 1 ’_

2. YBIMKHIiTb Npunag Ha 3 XBUNMHK | NepeBipTe, Yn Harpinacsi Boga. )
-

naxonsLwun nocya;:
KacTpyni 3 antomiito, miai, ckna, kepamiku, kacTpyni 3 giametrpom AHa 10 cm abo Ginblue 22 cm

m - ;‘-. , . i_‘_:, '
T v“':"-'y"' 1.--"? ;‘M‘.‘?“ £ “- '\ pteeey o
R temmaa SR oo H S e it | FETE H
Stainless Iron Magnetic Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle
steel pot

HENPUOATHUA NOCYA;:

Ollas fabricadas con aluminio, cobre, vidrio o ceramica, ollas con un diametro de fondo de 10 cm
0 superior a 22 cm.

ﬁ ., - - T
O+ - L - t — - \1-6 ! “I'
oo, mesEenwn T el Y P
i ' ' - ' ' [ - |
e Tt - ~ Y ==l
Aluminum Heat- Ceramic  Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

MpumiTKa: BM MOXeTe BUKOPUCTOBYBaTUK KacTpyri 3 Byap-sikoro metany (kpim Hepkasitodoi cTani,
HepxaBitovoro 3anisa, YaByHy) abo po3mipy 3a ONOMOroH YaBYHHOT abo HepxkaBito4voi cTaneBoi
NnacTviHW, SKy NOTPIGHO BUKOPUCTOBYBATU SK OCHOBY. Taky NnacTuHy MoxHa npuabatu B 6yab-
AKOMY HabnXX4OMy MarasuHi enekTpoHikv abo nocyay Ans AOMy.

£k BUKOPpUCTOBYBaTU YaBYHHY nnacTtuHy: MigknodiTe npunag 4o Mepexi Ta Noknagits
YaBYHHY ab0 HepxaBitoyy CTaneBy MacTUHY Ha MOBEPXHIO iIHAYKLIMHOI NANTK. YBIMKHITb
iHOYKLUIWHY NAUTY, | YaByHHa NnacTuHa HarpieTbesi. Ha BepXxHI0 YacTWHY L€l NnacTuHU MOXHa
noctaBuTy Byab-siKy KacTpynio abo nocys 3 byab-sikoro matepiany i novatu rotysatu. MpumiTtka:
He BMKOPWCTOBYITE MOCYA i3 3a3y6peHrMu kpasmm abo BUrHYTUM SHOM.
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MepekoHawnTecs, WO AHO KacTpyni piBHE i LWiNIbHO Mpunsrae A0 CKNSHOI NOBEPXHi. 3aBxan
PO3MiLLlynTe KacTpyrto Mo LIEHTPY 30HM HarpiBaHHs. [liameTp kacTpyni noBuHeH Byt He MeHLue
12 cm, Wwob eHepreTyHe none Morno AiaTu. He BUKOpUCTOBYITE KacTpyni AiameTpom GinbLue 22
CM.

3aBxam nigHimanTe CKOBOPIAKM 3 IHAYKUINHOT NAUTN — HE KOB3aNTE HUMMU, iHAKLLE MOXHa
nogpsinaTu ckro.

-

PyuHi doyHkuUii npurotyBaHHs: LA iHaykuinHa nnuta mae 3 pyyHi yHKLiT NpUroTyBaHHs:
«CmaxeHHs», «apsauni ropwmky i «bapbekioy. Ak BUNnuBae 3 Ha3BW, NapameTpu (MOTYXHICTb,
yac i Temnepatypa) umx yHKLiA NpUroTyBaHHS MOXHa 3MiHIOBaTV BiANOBIAHO A0 NoTpeb i BUMOT.

ABTOMaTM4Ha cbyHKUiA NnpurotyBaHHsA: Lis inaykuiviHa nnuTta mae 3 aBToMaTnyHI yHKLiT
npurotyBaHHs: «Cyny», «Boga» ta «Monoko». ¥ umx dyHKUisSX NpUroTyBaHHsi pobodi napameTtpu
(vac, Temnepatypa Ta NOTYXHiCTb) HE MOXHa 3MiHIOBaTW.

MpumiTKa: Sk BUNNMBaE 3 Ha3BK «aBTOMAaTWUYHAaY», 3HAYEHHS Yacy, TemnepaTtypu Ta NOTYXHOCTI
He MOXHa 3MiHIOBaTM B LMX (OYHKLisSIX NPUrOTYBaHHs (Cyr, Boda Ta MOJIOKO).

OMUC OYHKLIN

MiaroroBka: [MocTaBTe BiANOBIAHY KACTPYIO Ha CKNAHY MOBEPXHIO HarpiBaya, NiaknoYiTs
LLIHYP >KMBMEHHSI BapUIbHOT NOBEPXHi A0 BiANoBiaHOT po3eTku. 3Byk «bi» 03Havae, wo npunag
YBIMKHEHO. Y Liell MOMEHT HaTUCHITb KNaBilly BBIMKHEHHSI/BUMKHEHHS « », 06 po3noyaTtu
po6oTy. MNicna 3aBaHTaXeHHs Ha aucnnel 3'aBUTbCS Hannuc «ony», i BU MOXETE HATUCHYTU
BiANOBIAHY hyHKLiOHanNbHY Knagilly, LWob nepeiT B po6oYmin pexum.

YKPATHCbKA 179



Knagiwa

Onwuc cdbyHKuil

YBIMKHEHHS1/
BYMKHEHHS

3a oMoMOroto L€l KHOMKM MOXHa B ByAb-AKuU Yac yBIMKHYTU Ta BUMKHYTM
npunag, a Takox NepeBecTy oro B PEXUM ovikyBaHHS. [pn HaTUCKaHHI Uiei
KHOMKW CBITNOAIOAHWI AUCNIe CBITUTLCA NPOTArOM 2 CeKyH/ i Binobpaxae
«ONy, Wo o3Havae, Lo NpUnag NepexoauTb y PeXnM yBIMKHEHHS. Ha Lubomy
eTani noTpibHo BMOpaTh nonepenHb0 BCTAHOBMEHY (DYHKLIO MPUroTyBaHHS, o6
3anyctuty npunag. Axwo npotsarom 30 cekyHa MU He BMOEpeMo XOaHOT dyHKL
MPUroTyBaHHS, Npunaj aBToMaTUYHO Nepenae B PeXmnM odikyBaHHs.

pumiTka: HeobxigHo B1bpatn byab-sKy YHKLi0 NpUroTyBaHHsA npotsirom 30
CEeKyHA nicns yBIMKHEHHA Npunagay, Wob YHUKHYTX nepexoay NpUCTPOIO B PEXMM
O4iKyBaHHS.

Modo

#Ak 6yno 3asHaveHo paHille, icHye 3 pyuHi OYHKLIT (CMaXeHHs, rapsunin ropLymnk
i bapbekto) i 3 aBTOMaTUYHI (PYHKLT (Cyn, BOAA | MONOKO). 3a AONOMOroHo L€l
KNaBiLLi MOXHa BUbpaTn Byab-AKy 3 BULLE3a3HaYeHNX NonepefHbO BCTAHOBMNEHNX

VHKLIA MPUrOTYBaHHS.

06 BMGpaTh Oyab-aKy nonepeaHb0 BCTAHOBIIEHY (DYHKL0 NPUroTyBaHHS,
HaTUCHITb KHOMKY PexinMmy, i iHaMkaTop MYHKLIT rapsa4oro ropLimka no4He bnumatm
AK OYHKLS NPUroTyBaHHS 3a 3aMOBYYBaHHAM, a LMdPOBUI AWCTINe nokaxe
yac i TemnepaEyBy 3a 3aMOBYYBaHHSAM, SIKi MOXXHa 3MIHUTY 3a [OMOMOTOI KHOMOK
Tanmepa ta UP/Down. LLIo6 3miHuTK Ha Gy%b-m(y iHLWY OYHKLiI0 NPUroTyBaHHs,
HaTuckanTe kHonky Mode, noku iHankaTop baxaHoi dyHKLii He NoYHe Bnnmatn.

UP (+)
i Down (-)

BukopncToBYeTbCA ANS perynioBaHHsA NMOTYXXHOCTI, TemnepaTypu Ta Yacy: 3a
OrMOMOTOHO L€l KHOMKX MOXHa BifJNOBIHO 3MiHIOBATM NOTYXXHICTb i Yac.
ﬂ._LoG“ 3MIHUTU NOTYXHICTb: ANSA %qux %%qum NPUroTyBaHHS MOTYXHICTb ANA
niBoi 30HN MoxHa 3miHnTK Big 300 go 2000 BT, a anga npasoi 3oHn — Big 200 go
1500 Br, 3 9 pisH1MK AdianasoHamu NOTYXHOCTI. )
MpumiTKa: MOXHa 3MiHIOBaTW B peXunMax NpUroTyBaHHs rapsiumnx cTpas i
CMaXEHHS. ) )
LLlo6 3miHNTM TemnepaTypy: TemnepaTtypy MoxHa 3miHoBaTm Big 60 no 240 °C, 3 9
i3HUMK [ianasoHamu TemMnepartypu.
UMITKa: MOXHa 3MiHtoBaTK y PYHKUiT «Bbapbekioy. o
LL&_)G 3MIHUTY TemnepaTypy: KOnu NpucTpii nepebyBae B pexuMi O4iKyBaHHS,
[BiYi HaTUCHITL knasiwy «Power/Temp» (XKusneuHs/Temnepartypa). [Houkartop
TemnepaTypu 3aropuTbCs, a Ha CBITNOAIOAHOMY Aucrel 3'aBUTbCS 3HAYEHHs
«160°C», Lo 03Hauae, Lo NpUcTpii npautoe 3 Temnepartypoto 160°C.
TemnepaTypy MOXHa perynoBaTy, HaTUCKalouM KNaBilli «-» abo «+».
MpumiTka: nig Yac poboTH aBTOMATUYHUX OYHKLIIA NPUIOTYBAHHSA NOTYXHICTb He
MOXHa 3MiHIOBaTH. ) o
LLlo6 3MiHWMTM Yac: Yac MOXHa 3MIHUTW 3a JOMNOMOIOHO Lii€i KHOMKK, SIK 3a3Ha4eHo y
dyHKUiT Tanmepa.

Tavivep

Tanmep: 32 ONOMOIOHO LiET KHOMKM MOXXHA 3MIHUTU Yac NPUrOTYBaHHSA A
yHKUIA «CMaxeHHsy, «l'apsuuin ropwuk» i «bapbekio». Taimep MoxHa
BCTAHOBWTM Tiflbkvi B pPOBGOHOMY PEXUMI. » )
LLlo6 3miHWTK Yac npurotTyBaHHsA ByAb-AKOi 3 BULLLE3a3HaYeHNX MYHKLIN, BUGepiTb
yHKLUitO, iHAYKUIMHA NnKiTa NoYHe npawosaTy, a Ha umudposoMy aucnnei
3'ABUTbCA NOTYXHicTb/Temneparypa. o6 3MiHUTK Yac, HaTUCHITb KHOMKY
Tanmepa, i Ha undposomy aucniei 3'auTbeA 0:00. 3a 4ONOMOrot KHOMOK
«Bropy» | «BHM3» MOXHa 3MiHUTK Yac B AianasoHi Bif 1 XBUNMUMHKU 40 3 rOANH.
MpumiTKa: HaTUCHITL KNagiwy «+», Yac byae AoaaHo Ha 10 XBUNWH. HaTUCHITL
Knasiuly «-», 4ac 6yae 3MeHLLEeHO Ha 1 XBUIMUHY.

BrokyBaHHs

Llen npunapn mae cneuianbHy dyHKuito «BriokyBaHHsA», sika gonomarae

3abnokysaTy byab-aKy OYHKLIiI0 NPUroTyBaHHS, LWo6 AIT1 HEe MOMnY 3MIHUTY

HanawTyBaHHS NPUrOTYBaHHS. ) o

K BUKOPMCTOBYBaTU PYHKLiIO 6roKyBaHHA: Y po604OMY CTaHi HAaTUCHITb |
TPUMYWTE NPOTArom 2 CekyHf, 1ob 3abnokysaTn abo poaGnc_mgaam DYHKLO.
licnga BriokyBaHHA Ha gucnnei 3'aBuTbea Hanmue LOC. Y ctani bniokyBaHHs Bif

AiTen yci iHi kHonku, kpim «bnokyeaHHs» Ta « BKI/BUKT», He npaLjotoTs.

MpumiTka: 3 MipkyBaHb 6e3nekn NPUCTpPIi aBTOMaTUYHO BUMKHETbCSI Yepes 2 roauHu, SIKLLO
Tanmep He OyB BCTAHOBMEHUIA.

Tanmep:

Konu npunag npautoe, HaTUCHITb KHOMKY TanMepa, LWob nepenT B peXXMM HanaluTyBaHHs Yacy
BUMKHEHHA Tanmepa. Ha gucnnei muratume 4yac BUMKHeEHHS Tanmepa «0:00». Y uert MOMeHT
BW MOXETe HaTUCHYTU KHOMKY «Bropy» abo «BHM3», 06 BCTAaHOBUTU Yac, Yepesd 5 cekyHa vac
Oyne BcTaHoBneHo. Npunag aBToMaTMYHO MiATBEPAUTL Yac, Yac nepenge B pexum Bigniky

i aBTOMaTU4YHO BUMKHETBCS, KON Yac 3akiHunTbes. Lie ctocyeTbes dyHKLiN: « CMaXeHHs»,
«lFapsuunn ropwmky i «bapbekioy.
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Oonuc oYHKUII

DyHKUiA

Mpouec po6otu

DyHKUIs
«CMaKeHHs»

CMarkeHHS: HaTUCHITL knasiwy «Modey, wob BubpaTtn nporpamy « CMaxeHHs».
B%nosl HWW iHOMKaTOP 3aropuTbCs, @ Ha CBITNOAIOAHOMY eKpaHi 3'ABUTLCS
«1800/1300», L0 03HaYae, Lo npunag npauioe 3 NonepeaHbLo0 BCTAHOBMNEHO
noTy>HicTio 1800 B1/1300 BT. Bu MoxeTe perynioBaTt MOTYXHICTb, HaTUCKa4n
Knasilli «+» abo «-». BCboro MoxHa Hanaltysati 9 piBHIB NOTY>KHOCTI .

lMicna BnGopy NOTYXXHOCTi HATUCHITL KHOMKY «Timery, o6 BCTAHOBUTU Yac
NpUroTyBaHHS. AKLLO Yac NPUroTyBaHHSA He BCTAHOBMNEHO, Npunaj aBToMaTu4yHO
BUMKHETbCS Yepes 2 roAnHU. ) )

MpumiTka: Ans KpaLoi epeKTUBHOCTI NPUroTYBaHHS N Yac BUKOPUCTaHHS
nporpamu «Fry» pekomeHAyeTbCA BUKOPUCTOBYBATM KacTpynto abo ckoBopoay 3
MMOCKAM JHOM.

DyHKUis
«lapsunin
TOPLLMK»

lapsumn ropwmk: HatucHite knasiwy «Modey. [HaukaTop rapsyoro ropLivka
3aropuTbCs, a Ha CBITnoAiofgHoOMY ekpaHi 3'aBuTbcs «1200/1000y, Wwo o3Havae,
Lo Npvnaj npawtoe 3 nonepeaHbo BCTaHOBMNEHO noTyxHicTio 1200 B1/1000 Br.
Bun moxeTe perynioBaTy MOTYXHICTb, HATUCKaKO4M KNaBiwwi «+» abo «-». Beboro
MOXHa HanawTysati 9 piBHIB_NOTYXHOCTI. [licns BUGOPY NOTY>KHOCTI BU MOXeTe
HaTMUCHYTK knasiwy «Timer» (Tanmep), Wo6 BCTAHOBUTH Yac NPUroTyBaHHS.
SAKLLO Yac NpUroTyBaHHS He BCTAHOBMEHO, Npuag aBTOMaTUYHO BUMKHETHCS
yepes 2 rognHu. .

Bun moxeTe npogosxysat Hatuckatu knasiwy «Modey (Pexum), 1wo6 Bnubpatu
iHWi cPyHKUiT NpurotyBaHHA, abo HatucHyTn knasiwy «ON/OFF» (YBiMkHYTU/
BuMKHYTHM), W06 3ynnHWUTM npunag.

DyHKLiS
bapbekto

Bap6ekto: HaTUCHITL knasiwy «Modey, Wwob subparu nporpamy Gap6ekio.
B%nosl,qmﬁ iHAVKaTOP 3aropuTLCS, a Ha CBITIIOAIOAHOMY EKPaHi 3 ABUTLCS
«160C», Wwo o3Havae, Lo nNpunag npawoe npu 3agaxiv Temnepatypi 160 [1. Bu
MOXeTe peryrnioBaTi Temneparypy, HaTuckaruu Knasiui «+» abo «-». Bcboro
MOXHa HanawTysati 9 piBHiB T_eMﬂepaTygm. Micns sBubopy Temnepatypu Bu
MOXeTe HaTVUCHYTW KnaBilly «Timer», o6 BCTAHOBUTU YaC NPUroTyBaHHS. AKLLO
4ac NPUroTyBaHHA He BCTAHOBINEHO, Npunaj aBToMaTUYHO BUMKHETbCS Yepes 2
TOAVHN.

MpumiTka: Sk BKa3dye cama iHCTPYKLis, Yac, TeMnepaTypy Ta NOTYXHICTb MOXHA
3MiHIOBATM BiANOBIAHO A0 NoTpeb. Lle MoXHa 3MIHUTU TiNbKM B Py4YHOMY PEXUMI
NPUroTyBaHHS (CMaXeHHs!, rapsiuunii ropuk i 6apbekto).

DyHKUIS
«Cyn»

Cyn: HatucHitb knasiwy «Modey, W06 Bubpaty nporpamy nNpuMroTyBaHHS Cyny.
BignoBigHwi iHaukaTop 3aropuTbCs. Ha cBiTnodiogHOMY ekpaHi 3’ aBUTbCA
«2:00», 140 03HaYaE, Lo npunag npauioe 3 NonepeaHbLO0 BCTAHOBNEHO
noTyxHicTio 1600 BT, a 4ac npurotyBaHHs CTaHOBUTb ABi rOAMHW. [OTY>XHICTb He
MOXHa %erymoaam 3a JONOMOroto Knasill «+» abo «-». Konun sHa4eHHs vacy
«2:00» bnvmae, Yac NpUroTyBaHHS MOXHa perynoBaTy 3a AONOMOro KnaBilll
«+» abo «-» 40 3 roguH. ) )

HaTtucHiTb KHOMKy Tanumepa, Wob BCTaHOBUTY Yac yBIMKHEHHS, Aiana3oH
HanawTyBaHHA — «0:01-3:00»

DyHKUis
BOAM

Bopaa: HaTuCHITL knasiwy «Mode, wo6 Bubpatn nporpamy «Boaa».
BignosigHwi iHaukaTop 3aropuTbes. Ha cBiTnogiogHOMY ekpaHi BigobpaxkaeTbes
«0:30», L0 03HaYaE, Lo npunaj npawuioe 3 NonepeaHL0 BCTAHOBNEHO
noTyxHicTio 2000 BT, a yac npurotyBaHHs cTaHOBUTL 30 XBUMUH. MOTYXHICTb He
MOXHa perynioBaTit 3a JOMOMOroto KNnasill «+» abo «-». Konmn «0:30» bninmae,
Yac NpUroTyBaHHSA MOXHa perynioBaTi 3a JONOMOrow knasil «+» abo «-» Ao 3
rOAVH.

DyHKUIsA

npuroTy-

BaHHSA
moroka

Monoko: HarucHiTk knasiwy «Function», o6 Bubpati nporpamy Ans MOnoka.
BignosigHwii iHamkaTop 3aropuTbes. Ha ceiTnogiogHoMy ekpaHi 3'ABUTbCS
«0:20», 10 03Ha4ae, WO npunag npawuoe 3 nonepeaHbLO0 BCTAHOBIIEHOHO |
notyxHicTio 800 BT, a 4ac npurotyBaHHsA cTaHoBUTL 20 XBUIWH. [OTYXHICTb He
MOXHa perynioBaTtit 3a 4OMOMOrO0 KNasill «+» abo «-». Konmn «0:20» 6numae,
Yac NpUroTyBaHHA MOXHa perynioBaTi 3a AONOMOro KNnasil «+» abo «-» Ao 3
TOAVH,

MpumiTka: 3 MipKyBaHb 6e3neku NpUCTPi aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS Yepes 2
rOAMHU, SKLLO TalMep He BCTAHOBMEHO.

IHoukaTop
3anuLKOBOro
Tenna

Micns poboTw, konu TemnepaTypa NoOBEepPXHi BUCOKA, iIHANKATOP BUCOKOT
TemnepaTypu BMUKaeTbCS, LWOD HaragatT KOpUCTYBaYEBI, LLIO NOBEPXHSA rapsya.
Ak Tinbkn Temneparypa NoBEPXHi 3HKYETLCS, iIHAMKATOP BUCOKOT TeMnepaTypu
BMMMWKAETLCS.
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Mpumitka: Ans 6yab-sKoi dyHKLUIT py4HOro NpUroTyBaHHs iXXi CTaHO@pPTHWIA Yac NPUroTyBaHHS
CTaHOBUTbL 2 roguvHU. SKLO Yac He BCTAHOBIEHO, BapuIlbHa NOBEPXHSI NpaLoBaTMe NpoTsarom 2
rOOVH | BUMKHETBCS.

OETANI ®YHKUIA MEHIO

PyHKuiT MoTyxHicTb/ Yac 3a [ianasoH [HianasoH
Temnepartypa 3aMOBYYyBaHHSM | NOTy»XHoCTI/ Tanmepa
3a 3aMOBYYBaHHSIM. Temnepartypu

CmaxeHHs | 1800/1300 Bt 120 xB 300-2000 / 200~ 0:01 -3:00 rog

1500 Bt

[apsauunin 1200/1000 Bt 120 xB. 300-2000 / 200- 0:01-3:00 rog

ropLLmK 1500 Bt

Bap6ekio 160 120 xB. 60 °C —240°C 0:01 -3:00 rog

Cyn 1600 BTt 120 xBUNVH - 0:01 - 3:00 rog,

Bopa 2000/1500 Bt 30 xBunuH - 0:01 -3:00 rog

Monoko 800 BT 20 XBUINUH - 0:01 - 3:00 rog

YuweHHs Ta o6cnyroByBaHHs

1.

BuMKHITE Npunag, HaTUCHYBLUN KHOMKY «Bkn./Bukn.», i 3a4ekante, noku iHAMKaTOp He 3racHe.
Micnsa BUMKHEHHS Bif'€AHaNTe LUHYP XXMBIEHHS Big PO3ETKM.

2. 3ayekaiTe gesikuii vac, Wob npunag oxoros.

3. [nsa BuganeHHsa 6pyay MOXHa BUKOPUCTOBYBATU M’ KM MUKOYUiA 3acib abo pianHy Ans MutTs
rocyay Ta M’siKy TKaHWHY.

4. He BuKopuCTOBYITE GEH3MHOBI NPOAYKTH, OO YHUKHYTU NMOLLKOKEHHS NMNAacTUKOBUX AeTanew,
Kopnycy abo naHeni ynpasniHHs.

5. He uuncTiTh Npunag nig NpoTO4HOK BOAOH | HE 3aHYPIONTE NOro y BOAY, OCKiNbKM BoAa
noTpanuTb BCEpeanHy i NOLWKOANTL Npunag.

6. MNepepn NpUroTyBaHHAM 3aBX/AW NepeKoHanTecs, WO BEPXHS NnvTa Ta KacTpyns/ckoBopiaka
YKCTI, OCKiNbKM BpyA 3 KacTpyni/cCKOBOPIAKM Npununae Ao NAWTH, LLO NPU3BOAUTL A0 il
3HebapBreHHs.

7. Bu mOXeTe O4MCTUTU BEHTUNALIVHUIA OTBIp 3a JOMOMOroK Nuiococa, Wwob suganutu 6pya,
abo BMKOPMCTOBYBATK BaTy, AKLLO Bpya MICTUTL Macro.

8. [ns ounLLEeHHS NOBEPXHi TaKOX MOXHA BUKOPUCTOBYBATU 3yOHY LLiTKY 3 HEBENUKOK KiNbKICTHO
Muna, ane obepexHo.

9. He BuKopucToByIiTE abpa3unBHi 3acobu abo cunbHi Mutodi 3acobu, OCKINbKK Lie MoXxe

CMPUYUHUTY XiIMiYHY peakLito.

10.Micnsa BuganeHHsa bpyay BUTPITb MPUaj HAaCyxo CyXOH M’'SIKOK TKaHWHOIO.

YKPATHCbKA



YCYHEHHSA HECIMPABHOCTEW

Mpobnemn

MoxnumBi npu4nHmn

PiweHHsa

[Mpunag He BMUKaETLCS.

BigcyTHICTb XUBNEHHS.

* [NepeBipTe, 4M NpaBULHO
NIAKMOYEHNN LWTEKEP.
MepeBipTe, UM He
MOLLKOAXEHWI LUHYP
XKVBIMEHHS.

MepeBipTe oxepeno
JKUBEHHS.

[MepeBipTe Hanpyry, AKLWO
BOHa 3aHaATO HU3bKa.
AkLio B1 nepesipunu

BCe, ane npobnema He
3HKKNa, 3aTenedoHynTe 4o
CEpBICHOTO LIEHTPY.

dDyHKUiOHanNbHI KNaBiLwi He
pearyioTb.

[MaHenb kepyBaHHs
3abnokoBaHa.

Posbnokyiite naHenb
ynpaBeriHHSA 3a [OMOMOro
KnasiLui 6rokyBaHHs.

MpucTpivi BUOae knawuatodi
3BYKU.

Lle moxe 6yTn nos’sazaHo

3 KOHCTPYKLIEI0 BaLLIOro
nocyay (Lwapu pisHuMx metanis
BiOPYIOTb MO-pPi3HOMY).

Lle HopmanbHoO i He €
Hebe3neyHnm

Mig yac po6oTK Ha BUCOKIl
NOTYXHOCTiI MOXe ByTu YyTHUNI
nerkvn ryn.

Lle moxe 6yTu BUKNMKaHO
iHOYKUINHOK TEXHOIOri€et0.

Lle HopmanbHo, ane wym
3MeHLUYETbCst ab0 MOBHICTIO
3HMKAE NPU 3HWKEHHI PiBHA
NOTYXXHOCTI.

|.|.|yM BEHTUNATOPA.

B6ynosaHui B npucTpin
0XOMOAXKYBaNbHWNIN BEHTUNSATOP
3anobirae neperpiBaHHo
npuctpoto. Npn HeobXigHOCTI
BIH NPOAOBXYE NpaLoBaTht
HaBiTb NIiCNA BUMKHEHHS
BapWIbHOI MOBEPXHI.

Lle HopmanbHo i HeobxiaHO
ans 6esnepebinHoi poboTu.
He Bigkntovarite npunag Big
enekTpoMepexi, NokW npawe
BEHTUNATOP.

[Mocyn He HarpiBaeTbCs

[Mocyn He nigxoauTb Ans
iHOYKUinHOT NnMTK abo He
PO3ni3HaETLCS.

BukopucToByinTe nocya,
NpUAaTHUIA ANS iHOYKUIMHUX
NnuT, BiANOBIAHOrO

po3mipy Ans 6axaHoi 30HM
NPUroTYBaHHS Ta NpaBUbHO
1oro po3micTiTe. [AnB. po3ain
«Mocya».

YKPATHCbKA
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Koan NoOMuUnokK

Kop 3HayeHHs Lo pobuTn

NOMMITKN

EO He BusiBNeHo BianoBigHOro lMocTaBTe BiANOBIAHUI NOCyA Y LEHTP
nocyay BiANOBIAHOT 30HW NPUrOTYBaHHSA (AMB. PO3Ain

«[lMocyny)

E1 Hanpyra 3aHagTo HM3bka MepeBipTe mpxepeno XMBMNeHHs. AKLWO BOHO

(meHLwwe 85 B) npautoe HopmMarsbHO, YBIMKHITb BapuUibHy
NMOBEPXHIO 3HOBY.

E2 Hanpyra 3aHagTo Bucoka [MepeBipTe oXepeno XMBNeHHs. AKLO BOHO

(Buwa 3a 285 B) npauoe HopMarnbHO, YBIMKHITE BapUIbHY
NMOBEPXHIO 3HOBY.

E3 MoBigOMMEHHS NPO NOMUIIKY 3BepHITbCA A0 Cny6u 06CNyroByBaHHS KNIEHTIB
[aTynka BapusbHOT NOBEPXHI abo kBanicikoBaHOro enexkTpuka.
| KOPOTKE 3aMUKaHHSA

E4 MoBiAOMMEHHS NPO NOMUIIKY 3BepHITbCA A0 cnyx6u 06CNyroByBaHHS KNIEHTIB
naruvka IGBT / kopoTke abo kBanigikoBaHOro enexkTpuka.
3aMUKaHHSA

E5 MeperpiB BapunbHOI NOBEPXHI * [MepekoHanTecs, WO BEHTUNSALUINHI OTBOPU He
3abnokoBaHi i TemnepaTypa HaBKOMULIHBOIO
cepefoByLLa He HAATO BUCOKaA.

* [NepekoHanTecs, Wo nocya He BUCTYNae 3a
MeXXi MO3HaYOK 30HW NPUTOTYBAHHS B HANPSIMKY
naHeni kepyBaHHs, LWo6 3anobirtu noro
neperpiBaHHIo.

* [NepekoHanTecs, WO BEHTUNATOP NPaLoE.

E6 Meperpis IGBT * [NepekoHawTecs, WO BEHTUNAUIMHI KaHanu He
3abnoKoBaHi i Temnepartypa HaBKONMULLHLOTO
cepefoBuLLa He HafaTo BUCOKA.

« MNepekoHarTecs, Wo nocya He BUCTYNae 3a
MEXi MO3Ha4YOK 30HN NPUTOTYBaHHS B HAMPSIMKY
naHeni kepyBaHHs, LWo6 3anobirtu noro
neperpiBaHHIo.

E7 HecnpaBHicTb AaTunka 3BepHITbCA A0 Cryx6u 06CNyroByBaHHS KNIEHTIB
BapWbHOI NOBEPXHI abo o kBanidpikoBaHOro enekTpurka.

EC Momurnka 3B’A3Ky Mix » 3BEPHITbCSA A0 CryX6u 06CnyroByBaHHs
OVCNIEEM i MaTePUHCHKOO KnieHTiB abo kBanichikoBaHOro enekTpumka.
nnatoto * [NepekoHanTecs, WO BEHTUNSTOP NpaLjoe.

YKPATHCbKA




. E] ZHMANTIKO:

MNavra va d10BAeTE TTPOTEKTIKA TO EYXEIPISIO O3NYIWV TIPIV aTTd TN XPAON.
AuTO 1O £YXEIPiIdIO PTTOPET VO UETAPOPTWOEI aTTO TNV ICTOOEAISO HOG WWW.S0gO.es
DuAGETE aUTEG TIG 0BNYieg yia HEAAOVTIKA ava@opd.

e o o .

2. & 0dnyieg ao@alcgiag yia Tov XpoTn

GENERAL
FENIKEZ MPO®YAAZEIX

[evikég TTPOQPUAGSEIG KaTA TN XPRoN NAEKTPIKOU eEOTTAICHOU

*  Mnv XpNnOIJOTIOIEITE TN CUOKEUT) YIa OTTOIOVONTTOTE GAAO OKOTTO EKTOG OTTO QUTOV TTOU TTEPIYPAPETaN
aTO TTAPOV EYXEIPIOIO.

*  Mnv xpnoiyoTIoIEiTe fj aTTOBNKEVETE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

*  ToTroBeTETE TTAVTA TN CUCKEUN O€ ETTITTEDN KAl OJAAT| ETTIQAVEIQ.

*  To TIPOIdV QUTO TTPOOPICETAI VIO ETWTEPIKK, KN BIOKNXAVIKT), KN EMTTOPIKI KAl OTTOKAEIOTIKG OIKIOKH
XPNon. Mnv xpnoidoTIOIEiTE TO TIPOIOV O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG 1 YO OTIOIOVOATIOTE AAAO OKOTTO.
H kakr) xprion i 0 akatdAANAOG XEIPIOPOG PTTOPET VO TTPOKAAETEI TIPOBAROTA OTN CUOKEUT) KOl VO
TPOUWATIOEI TOV XPAOTN.

*  H ouokeun TIPETTEl va XPNOIPOTIOIEITaAl HOVO YIa TOUG TTPORAETTOUEVOUG oKOTToUG. Agv avaAapBdveTal
Kapia euBUvN yia {NUIEG TTOU TTPOKUTTTOUV aTTé aKatdAANAN XprAon 1 AavBaouévo XeIpIouo.

*  BeBaiwBeite 0TI n TAON TTOU avaypAPETAl GTNV ETIKETA TTPOdIAYPAPWY TAIPIALE IE TNV TAGT Tou SIKTUOU
TIPIV OUVOEOETE TN OUCKEUN.

*  Amoouvdéete TTAvTa 10 BUoUa atré Tnv TTpida 6Tav n cuokeun dev Xpnaolyotroigital. Mnv agprveTte Tn
OUOKEUN XWpIg eTTIBAEWN OTOV €ival EVEPYOTTOINMEVN.

*  Amaireital otevA €miBAewn étav oTToIodATIOTE CUOKEUR XPNOIOoTToIETal aTT A KOVTA o€ TTaIdId.

*  [piv kaBapioeTe 1) aTTOBNKEUCETE TN GUCKEUN GOG, ATTOCUVOECTE TIAVTA T GUOKEUR OTTO TNV TTAPOXT
PEUPOTOG KOl AQAOTE TNV VO KPUWOEL.

*  H ouokeun dev ammoouvoEeTal TTAPWGS ATTO TRV TTNYH TPOPOB0Ciag, OKOUN KAl META TNV
aTrevepyoTToinor) TNG. MNa va TNV aTTooUVOEGETE TTANPWG, ATTOCUVOEDTE TNV aTTO TNV TTPICa.

*  O1ouokeuég Oev TTpoopidovTal yia ASIToupyia e EEWTEPIKO XPOVODIOKATITN A EEXWPIOTO oUOTNUA
TNAEXEIPIOUOU.

*  AuT n OUCKEUR TTPOOPICETAI yIa XPHOT O€ OIKIAKEG KAl TTAPOUOIEG EQAPHOYES, OTTWG:

- Koudiveg TTpoowTTikoU o€ KaTaoTraTa, ypageia kol GAAa epyaciokd TrepIBGAovTa.

- Aypoikieg Kai aTrod TTEAATEG O€ EEVOOOXEIa, HOTEA Kal GAAa TTEPIBGAAOVTA TUTTOU KATOIKIOG.
- NMepiBdMovTa TUTTOoU bed and breakfast

- EoTiotépia kal TTapduoleg Pn ANIavIKEG EQAPHOVEG.

*  Amo@uyete Tn dloppor 0To GUVOEGHO

A Meplopiopoi 0T XPAON YIA TNV ATTOQUYI TPAUMATIOCHWV

*  Mnv ToTTOBETEITE A XPNOIUOTIOIEITE QUTH TN GUOKEUN KOVTA O€ TTNYEG vepoU.

*  Mnv TOTTOBETEITE | XPNOIUOTIOIEITE Tr) GUCKEUN] KOl TO KOAWDIO TPOPodOaiag TNG TIAVW ) KOVTA Ot BEPUES
ETMIPAVEIEG (TT.X. EOTIEG KOUIVAG) ) AVOIXTEG PAGYEG.

*  Mnv agrjveTe TO KOAWSIO TPOPOBOTIAG VO KPEUETAI OTTO QIXUNPES AKPEG KAl KPATAOTE TO HAKPIG OTTO
KOUTA QVTIKEipEVA Kal @AOYES. Mnv TUAIYETE To KAAWBIO YUPW ATTO T CUCKEUN KOl NV TO AUYICETE.

* Mnv BuBicere 1o TrepiBANQ, TO OTTOO TTEPIEXEI NAEKTPIKA EGAPTIAOTA KOl BEPUAVTIKG OTOIXEID, OE VEPO Kal

pnv 1o EeTAéveTe KATW aTTO TN BPUcH.

* Mnv pnoiportrolgire TOTE E5XPTAHATA TTOU BV TUVIOTWVTAI OTTO TOV KATOOKEUAOTH.

* Hxprion egaptnuarwy Trou Sev GUVICTWVTAI 1} SeV TIWAOUVTA OTTS TOV KATAOKEUAOTN TNG GUCKEUNG
JTTOpEi VO TTPOKaAéDEl TTUPKAYIG, NAEKTPOTTANE T ) TPQUPATIONS OTOHWV.

»  Orav BéAete va agaipéoeTe To BUOUA aTTd TNV TIPICA, KAVTE TO aTTo TO id10 To BUcHa Kai Oyl TPaBwvTag To
KOAWSIO A TN CUOKEUN.

»  Ta va amropuyete nAektpotAngia, BeBaiwBeite 6T Ta Xépia 0ag eival OTeyVA TIPIV CUVOECETE i
QATTOOUVOETETE TO PIG.

*  Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN UE BPeyUéva XEPIa, a€ uypd dammeda ) éTav n atudo@aipa gival uypn,
KaBwg uttapyel kivduvog nAekTpoTTAngiag.

*  Kard m Xpron TG OUCKEUNRG, BeRaiwBeite 6T To KAAWBSIO TPOPOBOTIag deV £XEI TIIOCTEN | CUUTTIECTEI
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Mnv a@rivete Tov KivnTrpa, 70 KaAwdIo A To BUCUA va Bpaxoulv, yia va atro@UYETE ToV KivOUvo
NAeKTPOTTANEiaG.

Na €ioTe TTPOCEKTIKOI KATA TO XEIPIOUO NAEKTPIKWY CUCKEUWY, KABWG N ETTIPAVEIQ TOU BEPUAVTIKOU
aToIxgiou TTapapével GeaTr) KETA TN Xprion. OTTOINGATIOTE KAKA XPran MTTOPEi Va TTIPOKOAEDE! TPAUHATIOUS
OTOV XPr|OTN KOl VA KOTOOTPEWE! T OUOKEUN.

Mnv ayyiCeTe TNV €EWTEPIKA ETTIPAVEIR TNG CUCKEUNG, KABWG UTTOPET Vat Yivel TIOAU {eoTr KaTd T
Aeimoupyia. XpnoiuoTroinaTe avTifeta TN AaBr A yavTia.

Mnv BubiCeTe TTOTE T GUCKEUN 1] TO BUCHA OE VEPO 1| OTTOIOBNTTOTE GAAO UYPO. € TTEPITITWON TTOU N
OUOKEUN TTEEI OTO VEPO, ATTOOUVOEDTE TNV ARECWG OTTO TNV TTAPOXH PEUNATOG KAl JETAPEPETE TNV OE
€£0UCI000TNUEVO CEPPIG YA ETTICKEUN TIPIV TV ETTOVOXPNOIUOTTOINTETE.

MnV XPNOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUN €AV £XEI TIECEI OTO TIATWHA, EAV UTTAPXOUV 0paTd onudadia {nuidg A eav
£xel dlappon.

MnV XPNOIUOTTOIEITE T CUCKEUN €4V TO KAAWDIO ) TO BUCHA €ival KATECTPAUMEVD. Z€ TTEPITTTWON TTOU TO
KAAWOIO €ival KATEOTPAUEVO, TIPETTEI VO QVTIKATAOTABE! HOVO OTTO TOV KATAGKEUQOTH, TOV QVTITTPOCWTTO
O£pPIG A GTOPA JE TTAPOMOI TIPOCOVTA, TIPOKEINEVOU VA aTTOPEUXDET KivOUVOG.

>& TIEPITITWOT BUCAEITOUPYIOG TNG OUCKEUNG I €AV £XEI UTTOOTEI OTTOIOBNTTOTE (NUId, ETTIOTPEWTE T
OUOKEUN OTO TTANCIECTEPO EEOUCIOBOTNUEVO KEVTPO OEPPIG YIa EAEYXO, ETTIOKEUN 1) pUBUION.

& Mepiopiopoi oTn XPRon 61av XpnoiuJoTroigital amré Traudid Kai NAIKIwpEvoug

H ouokeur| dev TTPETTEI va XPNOIYOTTOIEITAI ATTO GTOUA (CUPTTEPIAQUBAVONEVWY TWV TTAIBIWV) ME
MEIWPEVEG CWUATIKEG, AIOBNTNPIAKEG 1) DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYPN EUTTEIPIAG KOI YVWOEWY,
€KTOG €AV €xouv AdBel eTTiBAewn ) odnyieg.

AUTH N CUOKEUN PTTOPET Va XpnoidoTToinBei atrd Taidid NAIKIag 8 £TWV Kal Gvw Kal ATOPa JE
MEIWHPEVEG CWUATIKEG, AIOONTNPIAKEG 1) DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIAG KAI YVWOEWY,
€dv £xouv AGBel eTTiBAewn A odnyieg OXETIKA PE TNV ACQOAN XPrON TNG GUOKEUNG Kal KATavooUuv
TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXEI.

Ta rauidi& Sev TTPETTEN va TTAIOUV JE TN GUCKEUN

Ta Taidid TpéTel va emIBAETTOVTaN yIa va Slac@aifeTal 6Tl OV TTAICOUV PE T OUCKEUR.

O kaBapIopdG Kal N ouvTAPNonN atré Tov XProTn Oev TTPETTEI va yivovTal aTTo TTaidid, EKTOG AV
eival dvw Twv 8 eTWV Kal BpiokovTal UTTO eTTIRAEWN.

KpatAoTe Tn ouoKeun Kail To KAAWSIO TNG HAKPIG aTTO TTaIdIA NAIKIOG KATW TwV 8 ETWV.

Mnv emTpéTTeTe OTA TTAISIA VA XPNOIYOTTOIOUV TN GUOKEUN XWPIG ETTIBAEWN.

A Odnyieg TToU TTPETTEI VA 0KOAOUBEITE KATA T XPAOT TG CUCKEUNG

MPOEIAOMOIHZH: Edv n emigdaveia gival payioPévn, ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUNR YIO VO ATTOQPUYETE
TOV KivOuvO NAEKTPOTTANEIaG.

MPOEIAOMOIHZH: MeTaAAIKG QVTIKEIMEVA OTTWG POXAipIa, TTIPOUVIA, KOUTAAIO KOl KOTTAKIO OEV TTPETTE
va ToTToBeToUVTal TIAVW OTNV €0TIA, KOBWG PTTOPET va {eaTaboulv.

MPOEIAOTMOIHZH: Mnv TOTToBETEITE XaPTi, TTETOETEG KOl GAAA EUPAEKTA AVTIKEIUEVA OTNV ETTIPAVEIQ
Béppavong, KaBwG UTTOPEi va TTPOKANBEN TTUpKayId.

MPOEIAOTMOIHZH: Mnv XpnOIWOTIOIEITE T GUOKEUN €4V N ETTIPAVEID JAYEIPEPATOG EiVal OTIATHEVN.
MeTa@QEPETE TNV O€ £E0UTIOBOTNHEVO KEVTPO CEPPBIG YIa ETTIOKEUN.

K&Be popd TToU TEAEIWVETE, O AVEUIOTAPAG GUVEXICE! va AEITOUpYEi yia Aiyo, TTPOKEIUEVOU va DIOXEE!

N BepudtnTa. OTaV O AVEUIOTAPAG OTAPATACE! VO AEITOUPYE], UTTOPEITE VA ATTOOUVOETETE TO KOAWDIO
TPOYOOOTiag.

MnV JETAKIVEITE TNV ETTAYWYIKI €0TIO KATE TN SIGPKEIQ TOU JAYEIPEPATOG 1) OTAV UTTAPXOUV KAUTA OKEUN
TTAvVW TNG.

Mnv ToTT0B€TEITE KEVA BOXEIQ TTAVW OTN GUCKEUN).

MnV XpNOIUOTIOIEITE T CUOKEUN TTAVW O GAAEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG, OTTWG KEPAUIKN £0TION1
NAEKTPOVIKO QOUPVO K.ATT.

MnV XPNOIUOTTOIEITE T CUOKEUR TTAVW O€ JETAANIKEG ETTIQAVEIEG TTOU €ival TTOAU AETITEG Kal
TIOPAUOPPUIVOVTAI EUKOAQ.

Mnv @padeTe Tig oTTéG £€agpIopoU TNG ouokeung. MTTopei va TTpokAnBei uttepBEppavan. AloTnprioTe
eAaxioTn atréoTaon 5 €wg 10 cm aTTo T0iXoUG A GAAO OVTIKEIMEVA.

Mnv ToTTOBETEITE TNV ETTAYWYIKA EGTIO SITTAQ O€ GUOKEUEG I AVTIKEIPEVA TTOU avTIOpoUV euaicdnta oTa
payvnTIKG TTEdia (T1.X. padId@wVva, TNAEOPATEIG, KOOETOPWVA K.ATT.).

Mnv TOTTOBETEITE HAYVNTIKA QVTIKEINEVA OTTWG TTIOTWTIKEG KAPTEG, KAOETEG K.ATT. OTNV YUAAIVN ETTIQAVEIQ
EVW) I CUOKEUN Eival O€ AsIToupyia.

Mnv ToTToBETEITE TNV ETTOYWYIKK EGTIO OITTAQ OE AVOIXTEG PWTIEG, BEPUAVTIKG CWHOTA 1) GAAEG TTNYEG
BeppdTNTAG.
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*  Befaiwbeite 6T TO KAAWSIO TPOPOBOTIAG OEV EiVal KATETTPAUHEVO ) CUPTTIECUEVO KATW OTTO TN
OUOKEUN.

*  BeBaiwBeite 6T TO KOAWDIO TPOPOBOTIaG BEV EPXETAI OE ETTAPN) LE AIXUNPES AKPES KOI/A KAUTEG
ETTIPAVEIES.

*  Mnv giI0GyeTe avTIKEipEVa OTTWG KOAWDIA 1) epyaAegia oTig oXIouEG e€aepiopoU. MNpoaoxr): Autd pTropei
VO TIPOKOAETEI NAEKTPOTTANEia.

* Mnv ayyilete TNV KQUTH €TTIPAVEIR TOU KEPapIKoU Trediou. H eraywyikr) eoTia dev Beppaivetal katd T
BIAPKEI TOU PaYEIPEUATOG, AAAG N BEpUOKPAGCIa TWV OKEUWV PaYEIPEPATOG Bepaivel TV eoTial

*  Mnv Beppaivere KAEIOTA PETOAAIKG KOUTIG OTNV ETTAYWYIKN €0TiA. Eva Bepuaivopevo JETAANIKS KouTi
UTTOPET VO eKpayei. AQQIPEITE TTAVTA TO KOTTAKI TTPIV aTTd TN XPHon.

*  Emotnuovikég oKIUEG EXOUV OTTODEIEEI OTI O ETTAYWYIKES EOTIEG OEV EVEXOUV Kivduvo. QoTéoo, Ta
aropa Pe BnuaToddTn TrPETTEl va dlatnpouv eAdXIOTn atmooTacn 60 cm aTrd T CUOKEUR VW QUTH
AEITOUPVEI.

*  TIPOEIAOTIIOIHZH: Na €i0Te TTPOCEKTIKOI KOTA TO XEIPIOPO NAEKTPIKWV GUOKEUWY, KABWG N eTTIPAvEIa
TOU BepUAvTIKOU GTOIKEIOU TTapapével CeaTr) JETA TN Xpron. OTToIadATIOTE KaKN) XPHon UTTOPEi va
TIPOKOAETEI TPAUUATIOUO OTOV XPAOTN KAl VO KATOOTPEWE TN CUCKEUN.

*  Mnv ayyiete TNV EEWTEPIKN ETTIPAVEIQ TNG GUOKEUNG, KABWG UTTOPET va Yivel TTOAU (e0TA KaTé T
Aerroupyia. XpnaoipotroinaTe avrifera T Aapr f yavTia.

»  [IPOEIAOMOIHZH: Mnv ayyileTe KQUTEG ETTIPAVEIES.

*  [POEIAOTIIOIHZH: Autdg 0 €COTTAICHOG TTPETTEN Va XpnoidoTroleital pe NMPOXOXH, kabwg auth n
NAEKTPIK ouokeur| dIaBETel AsiToupyia BEpuavang. H emi@aveia auTrg TNG GUOKEUNG gival £TTIONG
BIaPOPETIKA aTTd AAAEG AEITOUPYIKEG ETTIPAVEIEG TTOU PTTOPOUV VA TIAPAYOUV UWNAEG BEPUOKPATIES.
Aedopévou 6T o1 Beppokpacieg avTIAapBavovTtal SIaQOPETIKA aTTd SIPOPETIKA ATOUA, O EEOTTAITUOG
TIPETTEl VO ayYieTal HOVO OTIG TIPORBAETTOUEVEG AABEG KO ETTIQAVEIEG TIPOCPUONG LE TN Bondeia
BePUOTTPOCTATEUTIKWY PECWYV, OTTWG YAVTIa A TTApOUOoIa €idN POUXITHOU. AIOQOPETIKG, APAOTE TOV VO
KPUWOEI YIa APKETO XPOVO TIPIV QYYICETE TIG KAUTEG ETTIPAVEIEG.

*  Mnv BuBiCete TN ouokeur o€ vepPd 1 GAAa uypd. Mnv TNV TTAEVETE GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

*  [a va atro@UYETE TNV UTTEPPOPTWON TOU KUKAWHOTOG KATA TN XPrion autou Tou TTPoiovTog, unv
XPNOIMOTTOIEITE AAAO TTPOIOV UWNANG 1I0XU0G OTO i8I0 NAEKTPIKO KUKAWWO.

*  Madi e autd To TTPOIBV TTAPEXETAI VA KOVTO KOAWDIO Tpo®odoaiag. Aev ouviaTdTal n xprion kaAwdiou
TIPOEKTAONG HE AUTO TO TIPOIOV, aAAG av TTPETTEI VO XPNOIKOTIOINOEI:

- H avaypa@opevn nAEKTPIKR 10XUG TOU KOAWSIOU TTPETTEI Va gival TOUAGXIOTOV ion JE QUTH) TOU
TTPOIOVTOG.

- TotmoBetoTE TO KAAWDIO TIPOEKTACNG £TC1 WOTE VO PNV KPEUETOI € ONUEIO OTTOU PTTOPET VA OKOVTAWEI
KATTOIOG 1) VO TPaRNXTEi akouaoia.

*  H Beppokpaoia Twv TTPOCRACIUWY ETTIYAVEIWY PTTOPET Va gival uwnAr éTav n CUCKEUR €ival o€
Aerroupyia.
KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

AvaTp£ETE OTNV EVOTNTA KABAPIGHOU KOl GUVTAPNONG VIO AETTTOUEPEIEG OXETIKA UE TOV KABAPIoHO
TWV ETTIPAVEIWV TTOU EPYXOVTAI OE ETTAPN UE TPOPIHAL.

Mpoooxn, KAuTH EmiIQAveIa
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3. OAHTIEZ XPHZHZ THZ EMIMAOKHZ EMIMAOKHZ:

Mnv XpnoIMOTIOIEITE QUTAV TN CUCKEUR WE TTPIC TOIXOU HE NAEKTPIKA OVOUAOTIKA TIMF HIKPOTEPN
a16 10A. Oa TIPETTEl TTAVTA Va €ival JEyaAUTEPN (TTAPAKAAOUPE XPNOIHOTIOINATE TOUAGKIOTOV
15A €dv n koudiva diaB€Tel dUo Kal TTOAMATTAOUG KAUOTAPEG). ETTiong, yia va atro@uyete

>10a UTTEPPOPTWOT TOU KUKAWNOTOG KATA T XPAoN auToU TOU TTPOIGVTOG, PNV AEITOUPYEITE GAAO
TIPOIOV UWNANG 10XU0G OTO idI10 NAEKTPIKO KUKAWWA.
Kartd n xprion, epovTioTe va 1o diaTnpeite o€ Agia kai opifdvTia em@aveia kai og ammoéaTtacn 10
“Attemle | om a6 Tic TTAEUPEC ToU ToiYOU.
<« MnV XPNOIYOTTOIEITE TNV ETTAYWYIKY £0TIA KOVTA O€ €O0TIO AEPIOU Kal 0TI KNPOLivNG.

Mnv BuBieTe TV eTTaywyIKA €0Tia aTTeudeiag oTo vEPO yia va TNV KABAPIoETE. ZKOUTTIOTE TNV HE
£€va aAaKo Kail uypo Travi.

Mnv ei0dyeTe Ta cuppaTéoyoiva aTnv 6080 aépa Kal aépa, PNV TNV KOAUTTTETE E TITTOTA,
pTTopEi va TTpokANBei nAekTpoTTANGia.

lMa va TTpokaAéaEeTe éykaupa A eykauuaTa otréd TNV uwnAr Beppokpaaia, unv ToTroBETE Te
Kavéva @UAANO oidepou aTTEUBEIOG TTAVW OTNV ETTAYWYIKH £0TIA.

Mnv ToTToBeTEiTE TA OPPAYICUEVA BOXEID UE PayNTO GTNV ETTAYWYIKHA ETTIPAVEIA YIa VA
CeoTaBouv. lNa va atro@uyeTe €KPNEN, AVOIETE TO DOYXEIO, HETAKIVIAOTE TO PaYNTO Kal (EOTAVETE TO
Je Tn BonBeia otrolaodnTToTe KATAAANANG KAToapOAaG.

Mnv XpnOIMOTIOIEITE TNV ETTAYWYIKT) EOTIO TIAVW O€ CIBEPEVIA ETTIPAVEI ] OE OTTOIOBATIOTE

'!7: ETTIPAVEID PE PETAANIKO UTTOOTPWHA ATTO KATW.

- Mnv ToTT0BETEITE AdEIO KATAAPOAES 1) TNYAVIQ OTNV ETTIPAVEIQ TNG ETTAYWYIKAG ECTIAG, KABWG
341_ QUTO PTTOPET VO ETTNPEGOCEI TNV ATTOB00T TOU TTPOIOVTOG.

'_4 _ Aiatnpeite TTAVTO KABapPr TNV ETTIPAVEIN JAYEIPEPATOG KAl NV A@rVETE Vo gUaCWpPEUETal AITToG.
— Mnv ayyiCeTe TNV EMQEAVEIQ JAYEIPEUATOG HE T XEPIA OAG KATA T XPHOT, KaBWG {eaTaiveTal Kal
11 UTTOPEI va TIPOKOAETEI EyKaUOTa. AQACTE TNV va KPUWGE! yia Aiyo TTPIV TNV KaBapioeTe A TN

METAKIVAOETE.

Edv 10 kaAwdio Tpo@odoaiag eival KATESTPAPUEVO, NV TO AAAGEETE JOVOI Oag Kal TINYQIVETE TO
o€ £E0UCI000TNEVO KEVTPO GEPRIG I OE ECEIBIKEUPEVO TEXVIKO YIO VO TO QVTIKATOOTACEL.

Mnv a@rjvere Ta TTaIdIG va XPNOIPOTIOIOUV TNV ETTAYWYIKHA £0TIA.

>€ TTEPITITWON TTOU £XETE BNUOTOSOTN, ETTIKOIVWVIOTE E TOV YIATPO GOG TTPIV XPNOIUOTIOINCETE
TN OUOKEUN).
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4. TEXNIKEZ MPOAIATPA®EZ

Tdon >uxvoTnTa

loxug

220-240 VAC 50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

KatavdAwon 10X00g g KATAoTAON OTTEVEPYOTTOINONG:
KatavdAwon 10X00G € KATAOTAON OVOUOVAG:

XpOvOog PETA TOV OTTOIO TO TTPOIOV EICEPXETAI O€ KATAOTACN ATTEVEPYOTTIOINONG:

To TTPOoioV AUTO CUPHOPPWVETAI ME TOV Kavoviouo 2023/826 tng EE ocuppwva pe Tnv
odnyia 2009/125/EK oXeTIKG ME TIG OTTAITHOEIG OIKOAOYIKOU OXESINOHOU.

5. NEPIFPA®H EEAPTHMATQN

1. TudAivn em@avela

2. Kahwdio Tpopodoaciag

3. MAaoTIKO KAAUPQ

4. Nivakag eAéyxou

A. TIAKTPO KAEIdBWHATOG Yia TTaidid

B. MAAKTPO XPpOVOBIOKOTITN

C. MAAKTPO Peiwong (Meiwaon TG 1oXU0G Kal
NG BeppoKpaciag)

A. TIMKTpO augnong (augnaon Tng 1I0XU0G Kal
NG Beppokpaaiag)

E. MAAKTpO Acitoupyiag

F. MAAKTpO evepyoTToinong/atrevepyoTroinong

Emimeda 10x00g:

0686vn P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
ApioTepn 300 500 | 800 |1000 [ 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
10x0g (W)
Aegid iox0g | 200 400 | 600 |[800 | 1000 |1100 |1200 [ 1300 [ 1500
W)
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Emireda eppokpaciag:

0Bdvn 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240

Ogppokpaoia | 60 90 |120 |140 |160 |180 |200 [220 |240
°C)

EMIAEFONTAZ TA KATAAAHAA MATEIPIKA ZKEYH A ENATQrIKH EZTIA

XPNOIPOTIOIEITE HOVO PaYEIPIKA OKEUN PE BACN KATAAANAN yia
payeipepa e emaywyr). AvalntioTe To oUPBOAO ETTAYWYNG OTN

OUOKEUOoia  0TO KATW PEPOG TNG KATOAPOAAG.
ETiong, ptropeite va eAéyEeTe av Ta Payelpikd okeln oag givai QM

KOTGAANAQ TTPAYHATOTTOIWVTOG Hia SOKIUA PE payvATn. KivioTe évav

payvATn TTPog TN BAcn TnNG KatoapoAag. Av EAKETal, N KatoapoAa eival ldoction
KOTAAANAN yIa ETTAYWYIKN €0TIA. uctio

Y& TTEPITITWON TTOU OEV €XETE PAyVATN:

1. BAATe Aiyo vepd O0TO OKEUOG. 1 ’.
2. EvepyotroinoTte Tn cuokeun yia 3 AeTiTd kai EAEYETE av TO vePO o

CeoTaiveTal.
KATAAAHAA MATEIPIKA ZKEYH:

>Kkeun a1od oidnpo (avogeidwrto atadAl, avoeidwTo aidnpo, XuTooidnpo), Ye ETTITTESO TIATO Kal
O1GueTpo peTagu 16 cm kai 22 cm.

() ] Lo 8
- PR, ey ™ ,..;u.u.;,.:_ PL“"':
O et R R O I W e
vyl cSemeal e mw ) | leesaes | p— H
Stainless Iron Magnetic _Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle
steel pot

MH KATAAAHAA KEYH MATEIPIKHZ:
KaroapdAeg atmd aloupivio, XaAkd, YUaAi, KEpaUIKG, KATOAPOAEG pe dIaueTpo TTUBuEva 10 cm A
MeyaAUuTeEPN aTTO 22 cm

- -, - T
‘ . i - edm, - Ve TN ey ¥
-3 -l W ——tgy pag—— 1 MAeesss e
‘,Jm. l-.l'":""‘w . I.' .‘ ‘- :‘ : lr\

3 £ W L . Ll
Aluminum Heat- Ceramic  Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom

glass pot

Znueiwon: PTTOPEITE VO XPNOIPOTTIOINOETE KATOUPOAEG OTTO 0TTOI0dNTTOTE PETAAAO (eKTOG aTT
avogeidwTo XaAuBa, avogeidwTo Gidepo, xutoaidnpo) A péyebog, pe Tn Borbeia XutooidnpAg N
avogeidwTng TTAAKAG, n oTroia TTPETTEl va XpnaldoTroinBei wg Baan. Autou Tou €id0Ug TIG TTAAKES
MTTOPEITE VA TIG AyOPACETE OE OTTOIOBNTIOTE KOVTIVO KATAGTNHA NAEKTPOVIKWY EI6WV A
HAYEIPIKWV OKEUWV.

Mg va XpnoIUoTToINoEeTE TNV TTAGKA ATTO XUTOOidNPOo: ZUVOEOTE T OCUCKEUN Kal TOTTOBETAOTE
TNV TTAGKO a1 XUTOOiONPO i avogeidwTo XAAUBa OTNV ETTIQAVEIQ TNG ETTAYWYIKAG EGTIOC.
EvepyoTtroinoTe Tnv emmaywyikn €0Tia Kai n TTAGKa o116 Xutoaidnpo Ba (eoTabei. XTnv em@Aveia
QAUTAG TNG TTAGKOG PTTOPEITE VA TOTTOBETHOETE OTTOIOBNTTOTE £i00G KATOAPOAAG i OKEUOUG OTTO
OTTOI0OATTOTE UAIKO KOl VO EEKIVAOETE TO payeipepa. Znueiwon: Mnv xpnoipoTrolgite payeipiké
OKeUn ME aIXPNPEG GKPEG 1) KAUTTUAN BAon.
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BeBaiwBeite 611 N Bdon TnG KaToapOAAG oag ival Agia Kal aKOUMTTA eTTITTESN GTNV YUGAIVN
eTIPAveIa. TOTTOBETAGTE TTAVTA TNV KATGAPOAA OTO KEVTPO TNG {WvNngG payeipépaTog. H didueTpog
Oev TIPETTEN Va gival MIKPOTEPN atrd 12 cm, WoTe va Ea0@AAIOTE N ATTOTEAEGUATIKOTNTA TOU
evepyelakoU Trediou. Mnv xpnoIKOTIOIEITE KATGAPOAEG e OIAUETPO PEYOAUTEPN aTTd 22 cm.

MavTa va onKWveTe T TNYAVIA OTTO TNV ETTAYWYIKA €0TIO — PNV Ta OUPETE, YIATi JTTOPEI va
YPATOOUVIGOUV TO YUQAI.

XelpokivnTeg AcIToupyieg payeipéPaTog: AuTr) n ETTAYWYIKN €0Tia 1aBETEl 3 XEIPOKIVNTEG
AEITOUPYiEG HAYEIPEPATOG, Ol OTTOIEG Eival TNYAVIOHA, (EGTO OKEUOG Kal UTTAPUTTEKIOU QVTIOTOIXA.
O1twg utrodnAwvel To dvoua, ol TINEG AeiToupyiag (100G, XPOVOG Kal BEPUOKPATIa) QUTWY TwV
AEITOUPYIWV PaYEIPEPATOG UTTOPOUV VO OAAGEOUV avaAoya JeE TIG avAyKeS Kal TIG ATTAITACEIG.

Autopartn Asitoupyia payeipéuaTog: Auth n TTaywyIK eoTia d1aBétel 3 autduaTeg AsIToupyieg
payeipéuaTtog, ol otroieg eivar ZouTtra, Nepod kal [aAa. Ze auTéEG TIG AEITOUPYiEG HAYEIPEPATOG, Of
TINEG AsiToupyiag (Xpovog, Oeppokpaaia Kai laxig) dev pmropoulv va aAAGEouv.

Znueiwon: OTTwg uttodnAWVEl TO 610 TO VoA «AUTOUATN», O TIHEG XPOVOU, BEpUOKPATiag Kal
10XU0G dev PUTTOPOoUV va OAAGEOUV O€ aUTEG TIG AciToupyieg payelpépaTog (ZouTtra, Nepo kai 'aAa).

NEPIFTPA®H AEITOYPIIQN

MpoeToipacia: TomoBeTAOTE £va KATAAANAO OKEUOG OTNV ETTIPAVEIQ BEPUAVONG, OUVOEDTE TO
KaAWdIo Tpo@odoaiag TnG £0Tiag o€ pia KatdAAnAn pida. O Axog «Bi» TNG CUOKEUNG UTTOBEIKVUEI
OTI gival evepyoTToINuEVn. Z€ auTd TO onueio, TTatAoTe To TTARKTPo ON/OFF TNng €aTiag eTTaywyng
yia va &ekivoeTe. H 086vn epgavidel «on» PETA TNV EKKIVNON KOl UTTOPEITE va TTATACETE TO
avTioToIXO TTANKTPO AEITOUPYIAG yIa va PTTEITE O€ AgIToupyia.
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MARkTpo | Mepiypa@n AsiToupyiag

Me Tn BorlBeia auToU TOU KOUWTTIOU, ITTOPOUNE VA EVEPYOTTOINOOUME KOl VO
QTTEVEQYOTTOINCOUE TN CUCKEUN ava TTaoa GTIyUr], VW TO i8I0 KOUUTI UTTOPEi

Va XPNOIYOTTOINGEI yIa va B£0€I T GUOKEUN_O€ KATaoTaon avauovig,. Martwviag
auTO TO KOUUTTi, N 08AvN LED avdpel yia 2 SeUTEPOAETITA KOl ENQAVICEl TNV EVOEIEN
«ONy, TT0U OnUaivel OTI N CUCKEUN ucép)ésml o€ AeIToupyia evepyotroinong. AuTh
ON/Off TN OTIYHN TTPETTEN Va ETTIAEEETE TNV TTpoKaBopIopévn AsiIToupyia JayEIpEPOTOS VIO
va B€0ETE O€ AEITOUPYIa TN CUCKEUN. Z€ TTEPITITWON TTOU BEV ETTIAECOUNE KaMia
Aeitoupyia payelpéUaTog eviog 30 SEUTEPOAETITWY, N CUOKEUN EICEPXETAI QUTOUATA
O€ KATAoTAOT OVOUOVAG. ] i ] ]
anslwo%: Eival atrapaitnTo va emmA£EeTe otToIOdNTTOTE AEITOUPYia POYEIPEPATOG
€VTOG 30 OEUTEPOAETTTWY PETA TNV EVEPYOTIOINGN TNG GUOKEUNG, YIA VO ATTOQUYETE
TN METAROON TNG CUCKEUNG O€ KATAGTAON AVOUOVAC.

Omwg £xel AdN avagepBei, uTTApxouy 3 XEIPOKIVNTEG AEITOUpYiEg '\STr]ydwoF(x, ZeaTd
oKkeUOg Kal MTTapuTTEKIoU) Kal 3 auTopaTeg Asitoupyieg (Zoutra, Nepo kai [MdAa).
MTrop€iTe va XpNOIMOTIOINCETE AUTO TO TTARKTPO YIA va ETTIAECETE OTTOIABNTIOTE ATTO
i TIG TIPOPUBUICUEVEG AEITOUPYIEG HAYEIPEUATOG TTOU QVAPEPOVTAI TIAPATIAVW.
Aerroupyia | Ta va €TTIAEGETE OTTOIADNTIOTE TTPOKABOPITUEVN AEITOUPYIO HOYEIDEUATOG, TTATAHOTE
TO KOUWTIi AgiToupyiag kai n evOeIKTIKI) Auxvia Tng Acitoupyiag Hotpot apxier va
avaBogRrVel wg TTPOETTIAEYUEVN AEITOUPYIA UAYEIPEPOTOG KOl N YN@IOKr 086vn
ep}\)aviia TOV TTPOETTIAEYHEVO XPOVO Kal_Tn BEpUOKPaaTia, ol OTToiol HTTopouV va
aMAagouv e T Bor’s\eslc Twv KoupTmiwy Timer kai UP/Down. Ta va aAAGgeTe o€
OTTOI00ATTIOTE AAAN AEITOUPYIO PAYEIPEPATOG, CUVEXIOTE va TTATATE TO KOUMTTi Mode
HEXPI va apxioel va avaBooBrvel n eVOEIKTIKY) Auxvia Tng emMOUUNTAG AcIToupyiag.

XpnalpotroinaTe 1o yia puBuion 10x00g, Bepuokpaaiag kail xpdvou: Me 1 BoriBeia
auTtoU Tou KOUNTTIOU, N 1I0XUG KaI 0 XpOVOG UTTopoUv va aAAdgouy avaloya.
MNa va aAAGgeTe TNV 10X0: 110 TIG XelpoKivnTEG )\snoupyiséopa €IpEParTog, n 10x0
JTTOPEi Va a )\d%wa TNV apiotepr] {wvn amé 300 og 2000 W kai yia TN Oegia éu’)vr]
at6 200 oe 1500 W, ye 9 dlapopeTika eupr 10X00G.
up anslworl\: JTTopEi var aAAGEE! 01|ﬁ_|)\snoupv|sg Hayeipépatog Hot pot kai Fry.
(+) Na va ahAageTe TN Beppokpaaia: H Bepuokpdaoia ptropei va aAagel ammod 60 éwg 240
kai Down | °C. uE 9 BlagopeTikd suk)r] Beppokpaciag.
) 2nuJeiwarn: uopei va aAAagel on Asitoupyia Barbecue.

Ma va ahAagete 1 Bgpuokpaaia: Otav n ouokeun BpiokeTal o€ KATAoTaon ’
QVAUOVAG, TTATAOTE BUO POPEG TO TT)\%KT 0 «Power/Temp». H évdeign Bepuokpaciag
avagga KAl N oeov% LED £pép0(V|§s| «160°C», TTou onuaivel OTI N CUOKEUN AEITOUPYEI
pe Beppokpaaia 160°C. H Bepuokpacia uTropei va puBUICTEN TTATWVTAG TO TTARKTPO
«=-» N «+».
anaiwor}\: H 10x0g dgv ptropei va aAAGEE! on)g\ QAUTONATEG AEITOUPYIEG HAYEIPEUOATOG.
MNa va ahAagete TNV wpa: H wpa ytropei va aAAdgel pe T BorBcia autol Tou
KOUUTTIOU, OTTWG QVa@EPETAl OTN AEITOUPYIO XPOVODIAKOTITN.

Xpovoperpo: Me Tr]\ BorBeia autoU TOU KOUMTTIOU, UTTOPEITE va AAAGEETE TO XPOVO
QYEIPEPATOG TWV AEITOUPYIWY TNYAVIOPATOG, (E0TAG KATOAPOAAG KAl UTTAPUTIEKIOU.
0 XPOVOUETPO PTTOPEL VO pUBUIOTEI HoVo OE AsImoupyia epyaciag. .

Mo’ va aAAGEeTE TOV XpOVO HaYEIPEPATOG OTTOIAGOATIOTE OTTO TIG TTAPATIAVW

AeiToupyieg, €MAECTE TN AgiToupyia, N ETTAYWYIKA €CTia apXilel va AEITOUpYEi Kal

Xpovo- n Ynoiakn 086vn epgavidel TNV 10x0/0epuokpaaia. MNa va aAAGEETE TOV XPOVO,

PETPO TIATNOTE TO KOUUTTI XPOVOBIaKOTITN Kal N yn@lakn 086vn apyidel va epgavicel 0:00.

Me Tn BorBeia TwV KOUUTTIWV TTAVW Kal KATW PTTOPEITE VO AAAAGETE TOV XPOVO O€

£0p0G atT0 1 AETITO £WG 3 WPEG. i . . .

Znueiwon: MarioTe 70 TTAKTPO «+» Kal 0 Xpovog Ba augnBei katd 10 AeTrTd.

MaTAoTe TO TTARKTPO «-» Kal 0 Xpdvog Ba PeIwBEe Katd 1 °AeTTTo.

AUTg n ouokeur] B1a0£Tel pia e181KA AsiToupyia «KAeidwuay, n otroia cag Bondd va
KAEIOWOETE o1'rom68'1'ron A€ITOUpYIa HAYEIPEPATOG YIA VA ATTOQUYETE TO TTAIBIA OOG
va aAAGEouV TIG PUBICEIG UAYEIPEUATOC.

; Mwg va xpnaoigotroingete T Aeitoupyia KAEIBWHATOG: Z& KATAOTOON AEITOUPYIAG,
KAeidwpa | TraTioTE yIa 2 SEUTEPOAETITA VI VA KAEIDWOETE N VA EEKAEIDWOETE TN AeIToupyid.
MOoAIg kKAE1dwBEN, n 086vn Ba epgavioel LOC. Y& karaoTtao K)\£|6wpaT06 o]
TaIdId, 6Aa Ta GAAO KOUPTTIA €lval AKupa €KTOG aTrd Ta «Lock» kar «ON/OFF».
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Inueiwon: MNa Adyoug ao@aleiog, n ouokeun Ba atrevepyoTroinBei autdpaTa PETE aTrd 2 WPEG,
€dv Oev €xel pUBUIOTEI O XPOVOBIAKOTITNG.

Xpovouerpo:

‘Otav n ouokeur) AeIToupyei, TTATAOTE TO TTARKTPO XPOVOBIAKOTITN YIa Va £I0EABETE OTNV KATAGTACN
pUBUIONG TOU XPAVOU ATTEVEPYOTTOINGNG TOUu XPovodiakoTrTn. H 086vn avaBoofrvel Tov xpovo
QATTEVEPYOTTOINONG TOU XPovodIakdTITn «0:00». AUTH Tn OTIYN, UTTOPEITE VA TTATACETE TO KOUMTTI
Up ) Down yia va puBpicete TNV wpa. MeTd atré 5 0euTepOAETTTA, N WpPa €xel pubuioTei. H
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ouokeur] Ba emBefaioel auTtduaTa TNV WPA, N WPa Ba EI0EABEI € KATAOTACN AVTIOTPOPNG
UETPNONG Kal Ba atrevepyoTroinBei auTopaTa 6Tav TEAEIWOEI 0 XPOVOG. AUuTO I0XUE VIa TIG
Aeiroupyieg: Fry, Hotpot kai Barbecue.

NEPIFTPA®H AEITOYPTIAZ

Agitoupyia | Aladikacia AsiToupyiag

Tnyaviopa: MartAoTe 10 TARKTPO «Mode» yia va emAEEeTE TO ﬂgépr(l]:gBa «Fry»
(Tnyaviopa). H avrioToixn evOeIKTIKA Auxvia avapel kai aTnv 086vn L spgav(ﬂgl n
£V snﬁ «1800/1300», TTOU GNuaivel OTI N CUCKEUN AEITOUPYET IE TNV TTPOKABOPICUEVN
10x0 1800W/1300W. MTropeite va puBuiceTe TNV 1I0XU TTOTWVTAG TO TTARKTPO «+» 1)
«-». MTTopeiTe va puBpioeTe GUVOAIKE 9 eTTiTTEdA 1GXUOG . AQOU ETIAEGETE TNV 10X U,

TTOPEITE VA TTATACETE TO TTANKTPO «Timery yia va pUBUICETE TO XPOVO PAYEIPEUATOG.

Qv Bev £Xel PUBUIOTEI XPOVOG PAYEIPEPATOG, N CUOKEUN Ba atrevepyoTroinoei
QUTOUATA PETA OTTO 2 WPEG, . . . . . .
Inueiwon: ZuvioTatal N Xpnon KatoapoAag A Tnyaviou pe eTTiITTESO TTATO yia KAAUTEPN
aTTed00N PAYEIPEPATOG OTAV XPNOIMOTIOIEITE TO TTPOYPAMa Fry.

Aeitoupyia
Tnyaviopatog

Hot-pot: MatAgTe 10 MANKTPO «Mode». H évdeign Hot-pot avapel kai otnv 086vn LED
su(pawéswu n évdeign «1200/1000», TTou onuaivel 6T N OUCKEUN AEITOUPYED PE THV
TpokaBopiouévn 1IoxU 1200W/1000W. MTropeite va }\)UBHIO‘STS TNV I0XU TTATWVTAG

TO TTAAKTPO «+» 1) «-». MTTOPEiTE VO pUBUICETE CUVOAIKG 9 TTITTEDX 10X U0G. AQOU
ETMAEEETE TNV I0XU, UTTOPEITE VA TTATNOETE TO TTANKTPO «Timer» yia va pubuiceTe T0
XPOVO payelpipartog. Eav dev £xel quﬁugTsi XPOVOG POYEIPEPATOG, N CUOKEUR Ba
QTTEVEQYOTTOINBEI QUTOUATA PETA OTTO 2 WPEG. . .

MTropeiTe va ouvexioeTe va TTaTdTe 10 TTANKTPO «Modey yia va eTTIAEEETE AAAES
AeIToupyieg payeipeparog A va ratrjoete 10 TARKTPo «ON/OFF» yia va oTapatrioeTe
TN AEITOUPYia TNG CUGKEUAG.

A&iToupyia
Hot Pot

BBQ: MatAoTe 10 TTANKTPO «Mode» yia va emAéGeTe To TTpoypaupa BBQ. H |
avtioToixn évoeign avaper kai n 08évn LED epgavider « 160C», 110U orl\wmvsl o1 n
OugKeun AsiToupyei aTnv TTpokaBopiopévn Bepuokpacia Twv 160°C. MTopeite va
pubuioeTe TN GEpUOKg(}UiG 'ITGT(.()VTGE\TO TIAAKTPO «+» %«-». Mrropeite va pubuioeTe
OUVOAIKG 9 eTTiTTeda Beppokpaaiag. AQou eTTIAEEETE T BepUOKPATia, UTTOPEITE Va
/\eToupyia TIATAOETE TO TTANKTPO «Timer» yia'va pUBUICETE TO XPOVO PayeIpEPaTOG. EQv dev £xel
UTTGPUTTEKIOU UBUIOTEI XPOVOG PAYEIPEPATOG, N CUCKEUN Ba aTTEVEPYOTTOINBEI AQUTOATA PETG aTTO
WPEG.
anei(f)crn: Omwg urodnAwvel n idia n Aégn «xeipokivnTo», 0 Xpovog, n Bepuokpaacia
Kal n |cx0§ pTTOpOUV va aAAEEouV avaroya PE TIG avAyKeG. AUTO PTTOPET va OAAGEE!
6VO OTN £ITO)UpYiG XEIpoKivnTou payeipepatog (Tnydviopa, KatoapoAa Kai
TTGPMTTEKIOU).

>ouUTra: MatAhoTe 10 TTARKTPO «Mode» yia va eTTIAEEETE TO Trpc’)vzotxblpc oouTtrag. H
avtioToIxn evOEIKTIKN Auyvia avaBel. H 086vn LED epgaviCel «2:00%», Tou anuaivel
OTI N ouokeun Aeitoupyel pe Tnv TTpokaBopiopévn 1IoxU Twv 1600W Kai o xpdvog
Aerroupyia MayeIpEPaTOg eival U0 wpeg. H IOéL’Jg Sev UTTOPET v pUBUIOTET TTATWVTAG TO TTANKTPO
oouTIag «+» A «-». OTav n niun xpoévou «2:00» ava oognva, o §ppvog HayeIpEPATOG UTTOPEI
Va PUBMIOTET TTOTWVTOG TO TTARKTPO «+» ] «-», £WG KAl 3 WPEG.

MaTAOTE TO KOUNTTI XPOVOJIAKOTITN yia va pUBUICETE TNV wpa evepyoTroinong. To
€Upog pUBuIong eival «0:01-3:00».

Nep6: MarroTe 70 TAKTPO «Mode» yia va eTIAEEETE TO TTpOYpappa vepol. H

i avrioToixn evoeign avaBel. H 086vn LED epgavicer “0:30”, Tou onuaivel OTI n cUCKEUN

Aeitoupyia Aeiroupyei pe Ty TmpokaBopiguévn 1axU Twv 2000W Kal 0 xpovog HayEIRENATOC Eival

vepou 30 Aetrta. H |ox06 £V UTTOPEI VO PUBUIOTEN TTATWVTOG Ta TTANKTPA “+” 1 “-". OT1av
avaBooriver 10 “0:30”, 0 XPOVOG HAYEIPEPATOG PTTOPET VO PUBUIOTET TITATWVTAG TO

TRt

TIANKTPA “+” 1 “-”, €éwg 3 WPEG.

[&Aa: MatAoTe 10 TrAf]KT){Jo «/\eIToupyia» yia va TTIAECETE TO TIPOYPAMMA YAAQKTOG.

. H avtioToixn evOeIKTIKr) Auxvia avdga. H 086vn LED gpgavilel «0:20%», TTOU onuaivel

Agitoupyia OTI N OUOKEUN ))snougysi JE TNV TTpoKaBopiopévn) IoxU Twv 800W kai o xpc’)vog\,

YGAOKTOG payelpépaTog eivar 20 Aetrtd. H 1006 dev YTTOPEi va pUBUICTET TTATWVTAG TO TTARKTPO
«t+» ) «-». OTav avaBooPrvel «0:20», 0 xpOVOG HaYEIPEPATOG UTTOPET VO PUBUICTEI

TTATWVTAG TO TTANKTPO «+» N «-», £wWG Kal 3 WPEG.

Znueiwaon: MNa Adyoug aogpaleiag,  GUOKeUr| Ba atrevepyoTroiNBei autopaTa YETA amméd

2 wpeg €Av 0 XPOVOdIaKOTITNG BEV EXEI PUBUIOTEI.

‘Evdeign MeTd T )\slToupa/ia, 6t1av n Bepuokpacia TNG ETMIPAVEING Eival UYPNAR, N EVOEIKTIKN
UTTOAEITTO- Auxvia uywnAng Bepuokpaaiog cxyc’x[g)u Y0 VO UTIEVBUHICEl aTOV XpNnaoTn, OTI N EM@AVEIA
PEVNG gival kauTr). MOAIG n Bepuokpaacia TnNG ETTIQAVEING MEIWOED, N EVOEIKTIKA AuxVvia UpnAng

BepuodTnTag | BepHokpaciag orver.
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Inueiwon: Ze oTroladATIOTE AEITOUPYia XEIPOKIVNTOU HAYEIPEUATOG, O TIPOETTIAEYUEVOG XPOVOG
HaYEIPEPOTOG €ival 2 WPEG. Z€ TTEPITITWON TTOU OV £XEl PUBUIOTEI XPOVOG, N €0Tia Ba AciIToupynael
yla 2 wpeg kal Ba atrevepyoTroinBei.

AENTOMEPEIEZ AEITOYPIIQN MENOY

Neimoupyieg I'Igoem)\svpsvn 10X0g | MpoetmiAeypévog | EUpog 1ox00g/ EUpog
| Qepuokpaaia XPOVOG Bepuokpaciag XPOVOOIOKAOTITN
Tnydviopa 1800/1300 W 120 Aetrtd 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W WPEG
Katoapoha 1200/1000 W 120 Aetrtd 300-2000 / 200- 0:01 —3:00
1500 W WPEG
Mmréputrekiou | 160 °C 120 Aemrtéd | 60 °C — 240 °C 0:01 -3:00
WPEG
>ouTra 1600 W 120 Aett1d - 0:01-3:00
WPEG
Nepo 2000/1500 W 30 Aetrtd - 0:01 —3:00
WPEG
IaAa 800 W 20 Aetrté - 0:01 -3:00
WPEG

KoBapiopog kal cuvtipnon

N

o o A~ WN

. ATTEVEPYOTTOIGTE T CUCKEUN TTATWVTAG TO KOUMTT «On/Offy kau TrepiyéveTe uéExpl va oBAoEl n

evOEIKTIK) Auyvia. AQou of3Rael, atroouvdEéaTe TO KaAWSIO TPOPodOoaiag.

. Mepipévete yia Aiyo Kal a@rjoTe T CUOKEUR VA KPUWOEL.
. MTTopeite va XpnoIYOTIOINCETE ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO 1) UYPO TIATWY HE £va HOAAKO TTavi yia va

aQaIpETETE TN BPwHIC.
MnV XpNOIHOTIOIEITE TIPOIOVTA TIOU TTEPIEXOUV BEVGIVN, VIO VO TIOQUYETE T ¢BOPd Twv
TTAQOTIKWY EEAPTNHATWY, TOU TIEPIBARUATOG ] TOU TTiVOKQ EAEYXOU.

- Mnv 1o kaBapiCeTe pe TPEXOUPEVO VEPO Kal UNV To BUBiCeTe O€ VEPO, KABWG To vePs Ba

EIOXWPNOEI OTO ECWTEPIKO Kal Ba TIPOKAAETEI {NUIG TN GUCKEUN.

. Mpiv 10 payeipepa, BeBaiwdeite TTAVTA OTI N €TTAVW TTAGKA KAl TO TNYAVI/KOTOOPOAQ givail

KaBapd, Kabwg n Bpwuid atrd To Tnydvi/katoapoAa Ba koAAAoel oTnv TTAGKa Kail n TTAdKa Ba
OTTOXPWHATIOTE.

. Mmopeite va kaBapioeTe TOv agpaywyod PE NAEKTPIKI) OKOUTIA YIO VO ATTOPPOPATETE TN BPwId

1 va XPNOILOTIOINCETE BAPBAKI av N BPwHIA TTEPIEXEI AADI.

. Mmropeite €1mioNg va XpnoIUoTIoINCETE Yia 0dovTOBoupToa Pe Aiyo gatTouvi yia va kabapioeTe

TNV EMQAVEIQ, APKEI VO TNV XPNOIUOTIOIEITE ATTAAG TN GUCKEUN.

. Mnv xpnoigoTtroleite AEIAVTIKG ) IXUPA ATTOPPUTTAVTIKG, KOBWG UTTOPET va TTPOKANBET XNUIKA

avTidpaaon.

10.AQoU a@aIpETETE TN BPWHUIA, XPNOIUOTIOINATE £va OTEYVO, HOAOKO TTaVi IO VO OKOUTTIOETE TN

OUOKEUN.
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ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpoBARuaTa

MBavég aitieg

Nuoeig

H ouokeur| dev
EVEPYOTTOIEITAL.

Agv uttdpyel Tpo@odoaia.

* EAéyEre av 1o Buopa cival
OwWOTA OUVOEDEUEVO.

* EAéyETe TO KAAWDIO
Tpo@odoaiag yia va
BePaiwBeite 6Tl gival aBIKTO.

» EAéyETe TNV TTapoxn
peUUATOG.

» EAéyETe TNV TGON, €AV gival
TTIOAU XaunAn.

« Edv éxete eAéyEel Ta TTAVTO
Kal To TTPOBANUa TTapapével,
KOAEOTE TO KEVTPO OEPPIG.

Ta TTAAKTPa AsIToupyiag dev
QAVTATTOKPIVOVTQI.

O mivakag eAéyxou eival
KAEIBWUEVOG.

=eKA€IOWOTE TOV TTiVaKQ
€AEYXOU PE TO TTAAKTPO
KAEIOWUATOG.

H ouokeun kavel 86puo
KAIK.

AuTO pTTopei va o@eileTal oTnv
KOTOOKEUR TWV HAYEIPIKWV
OKEUWV 000G (Ta OTPWHATA aTTO
OIaPOPETIKA PETAAAD dovouvTal
OI0POPETIKA).

AuTO gival UOIOAOYIKO Kal
akivouvo.

Katd 1n Aeimoupyia o€
uwnAn 100 PTTopEi va
aKouoTei évag eEAappUg
BopRog.

AuTo pTTopEi va o@eiAeTal oTnv
TEXVOAOYIQ ETTAYWYNG.

AuTé €ival puaioloyiko,
aAAG o B6puBog pelveTal i
eCapaviCeTal eVIEAWG PE TN
ueiwon Tng 1oxU0G.

Oo6pufog avepioTrpa.

‘Evag avepioTApag wugng
EVOWHATWHEVOG OTN OUOKEUN
QATTOTPETTEI TNV UTTEPBEPOVON
NG povadag. Eav eival
aTapaiTnTo, CUVEXICEl va
A€ITOUpYEi aKOPA Kal JETA TNV
QATTEVEPYOTTOINGN TNG €0TIAG.

AuTo gival QualoAoyIKO

Kal arrapaitnTo yia TV
amrpdoKOTITN AgiToupyia. Mnv
ATTOOUVOEETE TN CUOKEUN ATTO
TNV TTapoxr PEUPATOG EVW O
QAVEUIOTAPOG AEITOUPVEI.

Ta okeln payeIpIKAG dev
Bepuaivovtal

Ta okeun payeipikAg dev gival
KOTAGAANAQ yia eTTaywyn 1 ogv
avixveuovTtal.

XpNOIYOTIOINOTE payeIpIKa
OKEUN KAataAANAa yia eTTaywyr)
o€ KatdAAnAo péyebog yia TNV
€mMOUPNTA {Wvn PAYEIPENATOG
KQI TOTTOBETACTE TO CWOTA.
BA. KEQAAaIO payelpikd okeun.

GRIEGO
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Kwdikog Znuaacia Ti va k@veTe
OQAApATOg
EO Agv evToTTiOTNKE KATAAANAO TomroBeTAOTE KATAAANAQ OKEUN PaYEIPEPATOG OTO
OKeUog KEVTPO TNG avTiIaTOIXNG QWvNnG payelpEpaTog (BA.
KEPAAQIO OKEUN POYEIPEPATOG)
E1 H téon gival TToOAU xapnAn EAéyErte TNV TTapoyr peupatog. Edv givai
(AiyoTepo arré 85 V) KOVOVIKH, EVEPYOTTOINOTE EavaA TNV €0TiA.
E2 H 10N €ival TToAU upnAR EAéyEre TNV TTapoyn peuparog. Edv eival
(uwnAoTePn atrd 285 V) KOVOVIKH, EVEPYOTTOINCTE EavaA TNV €0TIA.
E3 MAvupa o@dApaTog Tou EmikoivwvAoTE e TNV eEUTTNPETNON TTEAATWV 1
a1I0ONTAPA TNG €0TIOG €vav eCeIDIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.
/ BpaxukUKAwPa
E4 MAvupa o@dAparog ETTiKoIVWVAOTE pe TNV €EUTTNPETNON TTEAQTWV 1)
Tou aioBntipa IGBT / £vav eCEIBIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.
BpaxukUkAwpa
E5 YmepBEpuavaon Tng 0Tiag » BeBaiwBeite 611 01 0d0i €¢aepIoHOU deV
eivar paypéveg Kai 6T n Beppokpacia
ePIBAAAOVTOG Oev €ival TTOAU UWNAR.
* BeBaiwBeite 6T Ta oKEUN PaAYEIPEPATOG
Oev TTPOEEEXOUV TTEPQ ATTO TIG EVOEIEEIG TNG
QWvNnG HayeIpEPATOG TTPOG TNV KaTelBuvon
TOU TTIVOKO EAEYXOU, LUOTE VO OTTOPEUXOET N
uTTEPBEPUavVON.
» BeBaiwbeite 6Tl 0 avepioTAPAG AeITOUpYEi.
E6 YmepBépuavon Tou IGBT » BeBaiwBeite 6T 01 S1adpopég egagpiouol
O¢ev gival ppayuEveg kal 6T n Bepuokpacia
ePIBAAAOVTOG Sev gival TTOAU UWNAR.
» BeBaiwBeite 6T Ta OKEUN paYEIPIKAG OEV
TTpoegEXoUV TTEPa atrd TIG eVOEiCeIg TNG dwvng
MaYEIPEPOTOG TTPOG TNV KATEUBUVAON TOU TTiVAKA
eAEyXOU, VIO VO aTTOQUYETE TNV UTTEPBEPUAVOT)
TOUG.
E7 AucAgiToupyia Tou ailoBnThpa ETTiKoIVwVAOTE e TNV €EUTTNPETNON TTEAQTWV 1)
NG €0Tiag évav eCeIDIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.
EC SQAAPQ ETTIKOIVWVIOG PETAEU * EmKoIvwVACTE PE TNV €EUTTNPETNON TTEAGTWYV 1
086vng Kal uNTPIKAG TTAAKETAG £vav eCeEIBIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.
* BeBaiwBeite 6Tl 0 avepIOTAPAG AEITOUPYEI.
GRIEGO




YBeK naXrbMBO NpounTajTe ynyTcTBO npe kopuwhema.
OBa ynyTcTBa MoXeTe Mnpey3eTu ca Halle Be6-CTpaHULLe WWW.S0go.es
CauyBajTe oBa ynyTcTBa 3a 6yayhy ynortpeby.

e o o

2. & Be36eaHoCHe ynyTcTBa 3a KOPUCHUKA

GENERAL
OIMLWUTE MEPE ONPE3A

OnwTe Mepe NpPeaoCTPOXHOCTU Npu Kopuwhewy enekTpuyHe onpeme

*  He kopuctuTe ypehaj y 61no kojy Apyry CBpXy OCUM OHEe OrnmcaHe y OBOM MPYPYYHUKY.

*  He kopuctute nnm cknagmwutute ypehaj Ha oTBOpeHoM.

*  YBek nocraerbajTe ypehaj Ha paBHy 1 paBHOMEPHY MOBPLLINHY.

»  OBaj Nnpov3Bop je HameH-eH 3a ynoTpeby y 3aTBOPEHOM MPOCTOPY, HEMHAYCTPUJCKe U HekoMepLmjarnHe
CBpXe U NCKIby4mMBO 3a kyhHy ynotpeby. He kopuctute ypehaj Ha oTBopeHOM mnm 3a 6uno kojy apyry
cBpXy. 3noynotpeba nnm HenpaBWITHO PyKOBaH-e MOXe 13a3BaTtu kBap ypefaja 1 noBpeay KOpUCHVKa.

*  Ypehaj ce cme KOpPUCTUTM CaMO Yy CBPXY 3a KOjy je HaMenseH. Npor3Bohay He Npey3nma ogroBOPHOCT
3a LWTeTy HacTany HermpaBWUITHOM YNOTPEOOM UM PyKOBaH-EM.

* [pe npukrbyumBara ypehaja, ysepuTe ce Aa HanoH Ha 03HaLW ogroBapa HaroHy y Mpexu.

*  YBeKk M3BaguTe NpuKbyYak U3 yTUYHULIE kada anapart Huje y ynotpebu. He octaersajte anapart
yKIbyyeH 6e3 Hagsopa.

» [loTpebaH je Griickn Haf30p Kaaa anapat KopucTe unu cy y bnmsunm gee.

*  [lpe ynwhera nnn cknaguiTera ypehaja, yBek ra UcCKibyunTe U3 Hanajaka 1 ocTaBuTe Aa ce
oxnagu.

*  Ypehaj Huje NOTNYHO MCKIbYYEH U3 M3BOPA Hanajakea, Yak U HaKoH LUTO je uckrbydeH. [la bucre ra
MOTMYHO VCKIbYYMIN, N3BYLIMTE BULLIKY M3 Hanajaksa.

*  Anapatu H1CYy HameHeHU 3a paj MPEKO CroSbHOT TajMepa unu 3acebHor cucTema 3a AarbHCKO
ynpaerbate.

»  Ogaj ypehaj je HamerbeH 3a KyhHY 1 CIIMYHE NPUMEHE Kao LUTO Cy:

- KyXuhCKa nogpydja ocobrba y npofaBHuLamMa, KaHuenapujama u pyruM pagHuM OKpyXXersrma;

- Ceockvm JoMahrHCTBMMA W Of, CTPaHe KnujeHaTa y xoTennma, MoTenvma u apyrum objektuma
Hameh-eH1M 3a Bopasak;

- O6jekTn TMNa “Hohetbe 1 Jopy4yak’;

- KeTepwHr v cnnyHe HeayTopcke NpUMEHe.

»  W3beraeajTe npocunarse Mo KOHEKTOpy

A OrpaHuuersa y ynotpebu pagm nsderasarba NIMYHMX NoBpeaa

*  He noctaerbajte 1 He kopucTuTe oBaj ypehaj y 6nmnanHu nssopa soge.

*  He nocraBrbajte nnm kopuctute ypehaj n heros kabn 3a Hanajawe Ha unn 6nmay Bpyhrx noBpLUMHa
(HNp. NroYKLe LWnopeTa) UnM oTBOPEHVX MaMeHa.

*  He octaerbajTe kabn 3a Hanajakse Aa BUCK Ha OLLTPUM MBULLI@Ma U ApXKUTE ra Aarbe of Bpyhux
npegmMeTa 1 nnameHa. Hemojte HaBujaTy kabn oko ypehaja 1 He caBujajTe ra.

*  Hwtu ypamsajte kyhiLLTe, KOje CaapX eneKkTpUYHe KOMMOHEHTE Y IPejHe enemeHTe, y BOoAY, HUTU ra
UCTMpajTe Mo CraByHOM.

*  Hvkaga He kopuCTUTe JodaTke Koje npouasohay He npenopyuyje.

*  Kopuwhense gogartaka koje npouasohay ypehaja He npenopyuyje unm He Npoaaje Moxe JA0BECTU A0
noxapa, CTpYjHOT yaapa unv noepesa.

»  Kapa xenure ga n3sagute NpuKbyvak U3 auaHe posete, ypaauTe To Apxehu Npukrbyyak, a He
noenavehm kabn unm ypehaj.

*  [a bucte nsbernm cTpyjHu yaap, yBepute ce Ja Cy BaM pyKe CyBe Npe yMeTaka Unv Bahersa npukrbyydka
U3 yTUYHMLE.

*  He kopuctute ypehaj BnaxkHnmM pykama, Ha BriaxkHUM NoJoBvMa Unn Kaaa je atMocdepa BriaxHa jep
MoCTOjV PU3MK Of, CTPYjHOT yaapa.

»  [Mpunukom kopuihersa ypehaja, ysepuTe ce Aa Kabn 3a Hanajar-e Huje 3arnaBrbeH Unn MPUTUCHYT.

*  He gossonuTe ga MoTopHa jeamHuLa, kabn nnm ytukad 6yay BnaxkHW kako BycTe ce 3aluTuTumm of,
pu3vika ofi CTpyjHOr yaapa.

*  ByawTe onpesnu npu pykoBarby enekTpudHuM ypehajuma, jep noBpLUMHa rpejada 3agpxasa OCTaTouHy
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TOMOTY HakoH ynoTtpebe. CBaka HenpaBwrHa yrnotTpeba Moxe JOBECTM [0 NoTeHUmjarnHe nospene
KopucHuka 1 owtehena ypehaja.

He poavpyjte cnorbaluksy NoBpLUKHY ypehaja jep Moxe BeoMa a ce 3arpeje TOKoM paga. YMecTo Tora,
KOPUCTUTE PYYKY UIN KyXMHSCKE pyKaBuLIE.

Hwvikapa He ypatsajTe ypehaj nnu npukrbyyak y Bofy unv 6uno kojy aApyry Te4HocT. Y criyyajy aa ypehaj
nagHe y BoAy, 0OAMax ra UCKIbyyuTe U3 Hanajara U ogHecuTe oBrnalheHoM CepBMCHOM LIEHTPY Ha
nonpaekKy Mpe MOHOBHOT KopuLLhersa.

He kopvctute ypehaj ako je nao Ha noA, ako nocToje BUArbUBM 3HaUy owTehera Um ako Lypu.

He kopuctute ypehaj ako je kabn nnu npukrbyyak owteheH. Ykonuko je kabn owwteheH, oH Mopa 61Tu
3ameHseH Camo of, CTpaHe npovasohada, HeroBor oBnalLheHor ceparca Uy CIMYHO KBanmuKoBaHMX
n1La Kako 6u ce nsberna onacHoCT.

Y cny4ajy HeucnpaBHOCTY ypehaja nnm ako je Ha 61nno Koju HaumH owwteheH, Bpatute ypehaj y Hajonvxm
oBnaLuheHn cepByvc pagv Nperneaa, nonpaeke Unv nofeLlaBaksa.

AOrpaHuqu’a ynotpe6e npu kopuwwheky ca AeLIOM U cTapujum ocobama

Ypehaj He cme ga kopucTe ocobe (ykrbyuyjyhu geuy) ca cMakbeHnM OU3NYKUM, YyIHUM

UM MEHTanHUM cnocobHOCTMMA, UM HEAOCTATKOM MUCKYCTBA M 3Haka, OCUM ako HUCY Nof,
HaA30poM unu cy fobune ynyTtcrea.

OBuM ypehajeM Mory aa pyKyjy AeLa ctapocTy of 8 roguHa u BuLle 1 ocobe ca cMareHUM
PN3NYKUM, YYNTHUM UM MEHTaNHUM CMOCOBHOCTIMA UM HEAOCTaTKOM MCKYCTBa U 3HaHa
ako cy aobwurne Haasop unu ynytctea o 6e3benHom kopulihery ypehaja n pasymejy nosesaHe
OMacHOCTY.

[Heua He cmejy Aa ce urpajy anapaTomMm

Heuy Tpeba Hagrnenatu kako 6y ce ocurypano ga ce He urpajy ypehajem.

Yuwhere 1 ogpxxaBare He cMmejy Aa obaBrbajy Aeua, OCvM ako HUCY cTapwja of 8 rognHa v nof
HaA30poM.

OpxuTe ypehaj n weros kabn BaH AomMallaja Aele mnahe oa 8 roguHa.

He possonute feun aa kopucte ypehaj 6e3 Hagsopa.

A YnyTcTBa 3a ynorpeby ypehaja

MPEOYMNPEBEHE: Ako je noBpLuMHa nykHaTa, UckrbyumTe ypehaj kako bucte nsdernu moryhHocT
CTpYjHOT yaapa.

YMNO3OPEHSE: MetanHu npeamMeTi Kao LUTO Cy HOXEBW, BUIbYLLIKE, KaLLMKe 1 MOKIONUM He CMejy Aa
ce CTaBrbajy Ha Mnnovy 3a rpejarse jep Mory Aa ce 3arpejy.

YINMO3OPEHSE: Monunmo Bac Aa He CTaBrbarte nanup, neLlknpe 1 gpyre 3anarouee npeamMeTe Ha
rpejHy MOBPLUMHY, jep TO MOXe 13a3saTu noxap.

YNO3OPEHSE: Monumo Bac Aa He kopucTtute ypehaj ako je kyBajyha nospLumHa owwteheHa;
ofHecuTe ra y oBralliheHn CepBUCHN LIEHTap Ha Nonpaeky.

HakoH cBake ynotpebe, BeHTMNaTOp HacTaBmba Aa paay HeKo Bpeme Kako 61 pacnpLumo TommoTy.
Kapa BeHTURNaTop npectaHe Aa paau, MOXeTe Aa u3By4yeTe kabn 3a Hanajake 13 CTpyjHor
NPUKIbYYKa.

He nomepajte MHAYKUMOHY MIoYy TOKOM KyBaHsa Ui Kafia Cy Ha H0j MocTaBrbeHn Bpyhu nocyan.
He cTaBrbajTe npasHe nocyae Ha ypeha;.

He kopucTute ypehaj Ha Bpxy Apyr1x enekTpuuHmX ypehaja Kkao LUTO Cy kepaMuyka nioya 3a KyBarbe
UMK eNeKTPOHCKa pepHa UTA.

He kopuctuTe ypehaj Ha MeTanHym nospLUMHaMa Koje Cy NPEeBULLE TaHe ¥ Nako ce AeopMuLLY.
He 3anywrajte BeHTUnNaunoHe oteope ypehaja. To moxe goBectn go nperpesara. OctaBrbajte
MUHUManHy yaarseHocT o 5 Ao 10 um oa 3aupgosa unm apyrvx npegMeTa.

He cTaBrbajTe nHOYKUMOHY Nody 3a KyBake nopep ypehaja nnm npegmera Koju OCETIbUBO pearyjy
Ha MarHeTHo norbe (HNp. paguja, Tenesn3opa, kacetodoHa nUTa,.).

He cTaBrbajTe MarHeTnyke npeameTe Kao LUTO Cy KPeAUTHE KapTuLe, KaceTe UTA. Ha CTakneHy
MOBPLUMHY AOK je ypehaj y paay.

He noctaBrbajTe MHAYKUMOHY Nody 3a KyBakse y BrM3vH1 OTBOPEHMX BaTPEHUX MECTa, rpejanuua
U Apyrvix n3sopa Tonrnore

MpoBepuTe na kabn 3a Hanajake Huje owTeheH unu NpUTUCHYT ucnog ypehaja.

Boaute pavyHa Aa kabn 3a Hanajarwe He Aohe Y KOHTaKT ca OLUTPMM UBMLaMa u/uni Bpyhim
NoBpLUMHaMA.

He y6alLlyjTe npeameTe Kao LUTO Cy UL Un anatu y oTBope 3a BeHTunaumjy. Maxa: To moxe
13a3BaTy eneKTpUYHK yaap.
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*  He poampyjTe Bpyhy noBpLUMHY kepaMmu4kor norea. HayKUMoHa nnova 3a KyBare ce cama He
3arpeBa TOKOM KyBarsa, Beh Temneparypa nocyha 3a KyBatbe 3arpesa niouy!

*  He 3arpeBajTe OTBOpeHe KOH3epBe Ha MHAYKLMOHOj nroyn. 3arpejaHa KoH3epBa Moxe fa
ekcnnogmpa. YBek NpeTXoaHo YKIMoHMTe noknonad,.

*  HayuHa ucnutuneama cy gokasana Aa UHOYKUMOHE Nrioye He npeacTtaBrbajy pusunk. MehyTtum, ocobe
ca nejcmejkepom Tpeba aa ogpkaeajy MUHUManHy yaarseHocT of 60 um o ypehaja ook je y paay.

*  YINOSOPEHSE: Byaute onpesHu npu pykoBakby enekTpuyHMm ypehajuma, jep nospLunHa rpejaher
eremMeHTa 3aJpxaBa 0CTaTo4Hy TOMNMOTY HakoH ynotpebe. Ceaka HenpaswiHa yrnotpeba moxe
[0BECTU A0 NOTEHUMjanHMX noBpeaa Kop1cHvKa n owwtehera ypehaja.

* He pogvpyjTe cnorbaluksy noBpLUMHY ypehaja jep Moxe Aa ce BeoMa 3arpeje TOKOM paga. YMecTo
Tora, KOpUCTUTE PYYKY UITN KyXUH-CKE pyKaBuLIE.

« TPEOYMNPEBEHE: He noavpyjte Bpyhe nospLuvHe.

»  TPEOYMNPEBEHE: Oa onpema ce mopa kopuctut ONMPE3HO jep oBaj enekTpuyHm ypehaj
nma yHKUmjy rpejansa. MospLumHa oBor ypehaja ce Takohe pasnuvkyje og Apyrmx yHKUMOHAMHMX
MOBPLLMHA KOje MOry NMpomn3BOAUTY BUCOKe Temneparype. [owwTo pasnuunTte ocobe apyravvje
[OXVBIbaBajy Temnepartypy, ypehaj ce cme JoanpuBaTh camo Ha npeasuheHnM pyydkama un
NoBpLUMHaMa 3a XBaTakbe, y3 NoMoh 3aLLUTUTe o TOMMoTe Kao LUTO Cy pyKasuLie unm cnudHa ogeha. Y
CYMpPOTHOM, OCTaBWTE ra ia Ce AOBOIbHO OXI1aav Npe Hero LTO AoAVpHETe Bpyhe noBpLUMHE.

* He ytanajte ypehaj y Bogy nnu gpyre Te4HocTU. He nepeTe ra y MalumHW 3a npake CyaoBa.

»  [a 6ucte usbernu npeontepehetse CTPyjHOr Kora NpUIMkoM kopuiihersa oBOr Npoussoga, He
KopucTuTe Apyrv ypehaj Benvke cHare Ha MCTOM CTPYjHOM KOrTy.

»  OBaj npousBop Ce Mcropyyyje ca kpaTkum kabernom 3a Hanajare. Kopuwwhere npogyxHor kabna Huje
npenopyyrb/BO 3a 0Baj MPOU3BOL, anv ako ce Mopa KOpUCTUTH:

- HaBepeHa enekTpuuHa cHara kabna Mopa 6Ty Hajmakse jedHaka cHasv Npom3soaa.

- [MocTaBuTe npoay»HW kabn Tako Aa He BUCK rae 61 morao Aa byae npenpeka unu Aa ce cryyajHo
noByye.

»  TemnepaTypa LOXBATHUX NOBPLUMHA MOXe BUTU BUCOKa Kada ypehaj paau.
YULUIThEHE U OOPXXABAHE

Monumo norne.qajTe operbak 3a uiwheme 1 oAgpxaBaH-€e 3a AeTarbe O TOMe Kako Aa o4ncTtute
noBpLUUHE KOje Aorna3se y KOHTaKT ca XpaHOM.

Onpe3s, Bpyha nospLunHa @
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3. YNYTCTBO 3A KOPULWIREHE MHOYKUWUOHE MNMMOYE:

He kopuctuTe oBaj ypehaj ca 3MaHOM yTUYHULIOM eNneKTpuyHe cHare Mamnse of, 10A, yBek 61
Tpebano aa 6yae Beha (MonMMo KOpUCTUTE HajMarse 15A ako LLINopeT uMa Ba ropyoH1Ka
1 BuLLIEe ropuoHuka). Takohe, Aa 6ucte n3dernm npeontepeherse korna JOoK KOPUCTUTE OBaj

>0A
NPOW3BOA, HEMOjTE KOPUCTUTY APYr MPOV3BOL, BEMNWKE CHAre Ha NCTOM ENeKTPUYHOM KOrTy.
Jtemfe. | TOKOM yrioTpeGe BoaUTE padyHa fa ra APXUTE Ha r1aTkoj Y XOPU3OHTASHOj MOBPLUMHM 1 Ha
pacTtojarby oa 10 um of 3vaa.
ED |He KOPUCTUTE MHAYKUMOHM LUMOPET Y GrinavHM NIIMHCKOT LUMOPETA W LUMopeTa Ha KEPO3uH.

He notanajte nHAYKLUMOHM LLNOPET ANPEKTHO Y BoAy Aa bucTe ra ounctunn. Obpumte ra
MEKOM ¥ BMaXKHOM KPOM.

Monumo Bac fAa He ybaLlyjeTe xu4aHe npeameTe y oTBOp 3a BETap 1 Ba3ayX, HUTU UX
MOKPUBATE HUYMM, TO MOXE M3a3BaTu CTPYjHU yaap.

[a éucte ce oneknu unu orpebanu o BUCOKe TeMneparype, He CTaBbajTe rBO3aeHN UM
[OVIPEKTHO Ha MHOYKLMOHY MIIoYy 3a KyBakse.

He cTaBrbajTe 3aTBOpEHE KOH3EPBE Ca XPaHOM Ha UHAYKLMOHY MOBPLUMHY Aa ce 3arpejy. Ja
BucTe n3bdernu ekcnnosujy, oTBOpPUTE KOH3EPBY, M3BaAUTE XpaHy U 3arpejTe je nomohy buno
Koje ogroeapajyhe nocyae.

'F—- He KopyCTMTE MHOYKUMOHY MIoYy 3a KyBakse Ha rBO3LEeHO] NOBPLUMHM Wi BUIO Kojoj
MOBPLUMHM Ca METaNHOM MNOAOrOM UCTOA,.

v -

4. | He cTaBrbajte npasHe NOHLE Uy TUrakse Ha MHAYKLMOHY MIiody 3a KyBarbe, TO MOXe YTULaTU
Ha pag Npou3soga.

" | YBek ogpkaBajTe NOBPLUMHY 3a KyBaH-e YMCTOM U He J03BONUTE Aa ce MacHoha Hakymnrba.
—
E—

He noompyjte noBpLUMHY 3a KyBarbe pykama AOK je y ynoTpetu jep ce 3arpesa 1 Moxe
n3asBsarty onexkotuHe. OcTaBuTe je 1a Ce Mario oxraam npe uuiihersa U noMeparsa.

AKo je kabn 3a Hanajane oLTeNeH, HeMojTe ra camv MerwaTu, Beh ra oaHecute y oraliheHn
CEPBUCHW LieHTap 1 KBanMduKoBaHOM TeXHUYapy Aa ra 3ameHe.

He no3BorbasajTe AeLm Aa KOPUCTE MHAYKUMOHY MIIoYy 3a KyBakse.

YKONuKo nmarte nejcMejkep, KOHCYNTYjTe ce ca CBOjUM riekapoM npe ynotpebe ypehaja.
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4. TEXHUWYKE CNEUN®UKALIUJE

HanoH dpekBeHUmja

MohHocT

AC 220-240V 50-60 Hz

2000 W + 1500 W = 3500 W

3axTeBMMa 3a eKOJIOLLKN AU3ajH.
MoTpoLlHa eHepruje y UCKIbYYEHOM Pexnmy:
MoTpollHa eHepryje y pexumy vyekama:

Bpeme HakoH kojer npov3Bog Npenasu y UCKIbyUYeH Pexmm:

OBaj npousBof je y cknapy ca Ypeaoom EY 2023/826 no gupektuu 2009/125/E3 o

5. OMNnucC OEJNTIOBA

1. CTakneHa noBpLUMHa

2. Kaben 3a Hanajare

3. MnacTtnyHo kyhuwTte

4. KoHTponHa Tabna

A. TacTep 3a geunju 3akrbyyaj

B. Tactep Tajmepa

C. Oomwwm TacTtep (Cmametrbe cHare 1
Temneparype)

D. Tactep 3a noeehane (noBehare BpegHoCTn
CHare 1 Temneparype)

E. Tactep pexvma

F. Ayrme YkrbyunBare/ckrbyumBame

HuBowu cHare:

Mpukas P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9
Nesa cHara | 300 500 (800 | 1000 | 1200 | 1400 | 1600 | 1800 | 2000
W)
MpaBunHa 200 400 | 600 |800 |[1000 | 1100 | 1200 | 1300 | 1500
cHara (W)
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HuBou TemnepaTtype:

Mpukas 60 90 120 | 140 | 160 180 200 220 | 240

Tewmn. (°C) 60 90 120 140 | 160 180 200 220 240

N360p npaBux nocyaa 3a MHAYKUUjY

KOpI/ICTI/ITe camo nocyl’]e ca AHOM norogHnm 3a MHOYKUMOHO KyBaH-€.
MoTpaxute cumbon NHOYKUM|Ee Ha NakoBaky UK Ha OHY nocyae. QQ@

Takofe, moxeTe nNpoBepuTK Aa Nu je BaL nocyfhe norogHo
cnpoBofeweM TecTa MarHeToMm. MpnbnmknuTe marHeta AHy nocyae.
Ako ce marHeTa npusy4e, Nocyaa je NorogHa 3a UHAYKUujy. ldietion

Y cnyyajy Aa Hemate marHera:

1. Hanvjte Bogy y Turat. L —-—
2. YkrbyuuTte ypehaj Ha 3 MrHyTa 1 NpoBepuTe Aa N ce BoAa 3arpesa. ﬁ ’
e

MPUMEHJ/bUBO NMNOCYHE:

BoxXhaHu nocyawm 3a kyBawe (Hephajyhu yenuk, Hephajyhu reoxhe, nuBeHun reoxne), AHO nocyae
je paBHO, NpeyvHuK aHa je nsmehy 16 um un 22 um.

i) | e 5
I SIA S il P P’-\n_:
- . < anaate - ' | : i : AR
leeee =w=ssss i ] Rt os =) . e === S L]
Stainless Iron Magnetic _Color Magnetic Iron pan
Steel kettle pot stainless iron pot iron kettle

steel pot

NOCYHE KOJE HUJE NPUKNALOHO:

JloHum o anymuHmjyma, 6akpa, cTakna unm kepammke kao martepujana, NoHUM ca NPeYHNKOM
aHa og 10 um unu Behum oa 22 um

m - -, - Lo
% - ¢‘£- Mo 4-..‘“’."* { ] “l
e NP P T DO - - - 1 N
% ' ' : ' - | I [ . 1
Rewanl U Seeeat o ® s ead
Aluminum Heat- Ceramic Bottom not Bottom  Small diameter
kettle resistant pot smooth with feet of bottom
glass pot

HanomeHa: moxeTe KOPUCTUTU NMOHLEe HanpaBrbeHe of 6uno Koje BpcTe MeTana (ocum
Hephajyher yenuka, Hephajyher reoxha, nueeHor reoxha) nnu BenuunHe, y3 nomoh nnoye of
nuBeHOT 1nu Hephajyher yenuka, Koja ce Mopa KOpUCTUTU kao ocHoBa. OBy BPCTY MIiove MOXeTe
KynuTW y 61no Kojoj obnimkH0j NpoAaBHULIM €NEeKTPOHUKE UM KyXuksCcKor nocyha.

Kako kopuctuth nnoyy on nueeHor reoxha: YkrbyunTe ypehaj n ctaBute nnovy of nveeHor
unu Hephajyher Yyenvka Ha NOBPLUNHY MHOYKUMOHE Mroye. YKIbydmTe MHOYKLUMOHY NioYvy 1 nnodva
of nueeHor reoxna he ce 3arpejaTu, Ha ropk0j CTPaHK a OBe MIove MoXeTe NocTaBuTK Grno
Kojy nocyay wunu npubop oa 6uno kor matepujana n novet ga kyeate. Hanomena: He kopucturte
nocyhe ca HasybrbeH1M nBMLamMa Unu 3akpuBIbLEHNM AHOM.
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YBepwuTe ce Aa je AHO Baller Turakba rmaTko 1 a NEeXU paBHO Ha CTaKIeHoj NOBPLUMHU. YBeK
LieHTpupajTe TUrak Ha KyBajyhoj 3oHuW. MNpeyHnk He cMe 6uTK mareu of 12 um ga 6u eHepreTcko
norbe umano edekar. He kopuctuTe Turawe npedHuka seher og 22 um.

YBeK noguxuTe Turake ca MHOYKUMOHE nno4ve — HeMOjTe NX KNnaaTtu, jep 6ucre mornmn orpe6aTM

S

PyuHe dryHkumje kyBamwa: OBa nHAyKUMOHa nnova nMa 3 pyyHe dyHKumje KyBama, 1 To:
npxeme (Fry), Bpyhu noHau (Hot Pot) n powturs (Barbecue). Kao wto n camo ume rosopw,
BpeOHOCTU nogellaBatka (cHara, Bpeme 1 Temnepartypa) oBux dyHKUMja KyBaka Mory ce
MehaTV npema notpedu.

AyTomaTtcke ¢yHKuMje KyBara: OBa MHAYKLMOHA Mrova nva 3 aytomatcke pyHKumje KyBamsa:
cyna, Bofa v mneko. Y oBuM oyHKLMjaMa BpeaHOCTU pajda (Bpeme, Temneparypa u cHara) He
MOry ce MehaTi.

HanomeHa: Kao wto camo ume dyHkumje “aytomaTtcko KyBare” cyrepuvile, BpeaHOCT! BpeMeHa,
Temrnepartype 1 cHare He MOry ce MewaTu Y oOBUM dpyHKLMjama KyBara (cyna, Boga v MIeko).

OMnuc ®yYHKLUUJA
Mpunpema: CtaBnTe ogroeapajyhn noHaw Ha cTakneHy noBpLUMHY 3a rpejake, yKibyuute kabn
3a Hanajare nnoye y ogrosapajyhy ytnyxumuy. 3syk “bu” ypehaja ykasyje aa je ykibyyeH. Y Tom

TpeHyTKy, nputucHute Tactep ON/OFF 3a nokpetawe. HakoH nokpeTawa, Avcniej npukasyje
“on”, a BM MOXeTe NpUTUCHYTW ofroeapajyhu Tactep dyHkUmMje Aa bucTe ywnu y pexum paga.
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Tactep Onuc cdyHKumja

Momohy oBOr AyrmeTa MOXEMO YKIbYYUTY U UCKIbY4UTH ypehaj y Brio kom
TPEHyTKY, a UCTO lyrMe ce MOXe KOPUCTWUTM 1 3a fpenasak ypehaja y pexum
npunpaeHocTy. Mputnckom Ha oso ayrme JIE[] avucnnej ce nanv Ha 2 cekyHae u
npukasyje “ON”, lWiTo 3HauM Aa je ypehaj ykibyyeH. Y TOM TPeHYTKY je NoTPpebHo

a n3abepete yHanpen nopelleHy yHKLUWjy KyBara Aa bucte nokpeHynu ypehaj.
yKrbyuu/ Konuko y poky op 30 cekyHau He n3abepemo HujeaHy dyHKUMjy KyBarba, ypehaj
MCKIbYUM ayToOMaTCK yrasu y pexum nNpunpaBHOCTM. )

anomeHa: HeonxoaHo je ogabpatu 6mno kojy dyHKUMjy KyBarba y poky og 30

CeKyHAM HaKoH ykIby4mBama ypehaja kako 6u ce usberno aa ypefaj yhe y pexum
NpUNPaBHOCTHU.

Kao wTo je paHuje nomeHyTo, noctoje 3 pyuHe pyHKuUuje (n%»(erbe, XOT MOT U
pomerbf 1 3 ayTomatcke dyHkuumje (cyna, Boga 1 mieko). OB1UM TacTepom MoxeTe
n3abpati 6uno Kojy oa rope HaBedeHWX yHanpes nogelleHnx yHKumja KkyBama.
[a 6ucte nsabpanm 6uno Kojy yHanpen nogeLleHy d:)I_YHKLWIJK KyBaha, MpUTUCHUTE

AyrMe pexvima u nHavkatopcka namnuua dyHkumnje Hotpot he novetu aa
HauUH Tpenepu kao noapadymesaHa dyHKUWja, @ Aurutanyy gucnnej he npykasatm
bana noapasymMeBaHo BpeMe 1 TEMMEPaTypy, Koje MoXeTe MPOMEHWUTM nomohy TacTtepa

3a TajMep u rope/gone. [la 6ucTe NpeLuny Ha Heky Apyry dyHKUuMjy KyBatba,
HacTaBWTe Aa NpUTMCKaTe LyrMe pexuva LOK MHAVKaTOpCcKa namMinula KerbeHe
yHKUMje He MoYHe Aa Tpenepu.

KopuctuTe 3a nogeluasarse cHare, Temneparype v Bpemena: MNMomohy osor ayrmerta
MOXETe MEHATU CHary 1 Bpeme npema notpeou.
3a npomggg cHare: 3a py4He pexuMe KyBakba CHara ce MOXe MogecuTy 3a fesy

30HY 07 0o 2000 W n 3a gecHy 30Hy of 200 go 1500 W, ca 9 pasnuumTmnx
HMBOA CHare. )

rope HanomeHa: moxe ce mewaTtun y pyHkUmMjama KyBana y Hot Pot n npxersa.

(+) 3a npomeHy Temnepatype: TemnepaTypa ce Moxe nogecutu og 60 go 240°C, y 9

1 none a3NIMYNTMX pacnoHa Temneparype.

&) arnomMeHa: MoXxe ce Memath y PyHKUMju poTusba.
[a 6ucte npomeHunu Temnepatypy: Kana je ypehaj y pexumy yekamwa, nputucHuTe

Tactep “Power/Temp” aBa nyra. WAovkaTop TemriepaTtype ce nanu, a Ha

avcnnejy ce npukasyje “160°C”, wrto 3Haun ga ypehaj pagu Ha Temnepatypu o
160°C. TemnepaTypy MOXeTe NoAeCUTU NPUTUCKOM Ha TacTep “-” unm “+”.
HanomeHa: MOhHOCT HE MOXe Aa ce Meha y ayTOMaTCKUM (pyHKLMjama KyBaha.
3a npomeHy BpemeHa: Bpeme ce Moxxe NnpomMeHnTM noMohy OBOr AyrmeTa, Kao LITo
je HaBefeHo y dyHKUMjU Tajmepa.

Tajmep: MNomohy oBor gyrmeta MoXeTe NpOMEHWUTU Bpeme KyBaa 3a pyHKumje
npXeHa, XOT MOT 1 POLLTUIb. TajMep ce MoXe NoaecuTy camMo Yy pagHoO| PeXUMY.
[a 6ucte npomeHnn Bpeme KyBaka 6o Koje yHKUMje HaBeaeHe n3Hag, )
nsabepuvite yHKLW]Y, MHOYKLMOHA NoYa NoYnkee Aa paau n gurutandv gucnnej
npukasyje cHary/Temnepatypy, Aa 6vucTe npeLwnu Ha Bpeme NpuUTUCHUTE Ayrme
Tajmep 3a Taﬁmep 1 gurnTandun gucnnej nounke Aa npukasyje 0:00. Nomohy gyrmagm 3a

noBeharbe U CMaHeHe MOXETE MeraTy Bpeme y pacnoHy og 1 MuHyTa go 3 carta.
Hanowmena: MNputnckom Ha Tactep “+” Bpeme ce nosehasa 3a 10 muryTa.
MpuTnckom Ha TacTep “-” BpeMe ce cMmambyje 3a 1 MUHYT.

Osaj ypehaj nma nocebry (ngKumjy “Ilokan”, koja BaM nomaxe Aa 3akrbyvare 6uno

Kojy pyHKUMjy KyBama Kako bucte cnpeunnu ga Balla Aeua Mewajy Nnofeluasara

3aKb- KyBatba. . . .

\yaBarbe aKO KOPUCTUTM (PYHKLMjY 3aKIbyyaBama: Y pagHoj cuTyaumnjy npuTUCHUTE 1
AOpXvTe 2 cekyHae Aa 3aKibyyvate unu oTkrbydate dyHkumjy. Kaga je sakibyyaHo,

Avcnnej he npukasartn LOC. Y pexwumy fevujer 3akrbydasatba CBU ocTanu ractepu

cy Hesaxehn ocum “Lock” n “ON/OFF”.

HanowmeHa: V13 6e36egHocHux pasnora, ypehaj he ce ayToMaTCku UCKIbYUYMUTU HAKOH 2 caTa ako
TajMep Huje NnoaeLleH.

Tajmep:

Kapa anapat paaw, npuTUCHWUTE TacTep Tajmepa Aa bucte yLwinu y pexum nofeluaBara
BpeMeHa UCKIbyumBara TajMepa. Ha gucnnejy Tpenepu Bpeme UckIbyurBana Tajmepa “0:00”.
Y TOM TPeHyTKYy MOXeTe NPUTUCHYTW AyrmMe rope unu gone aa bucre nogecunu Bpeme, a HakoH
5 cekyHau Bpeme je nofelueHo. MawmHa he aytomaTtcku NOTBPAUTU BpeEMe, BpeEMe yrasu y
dasy oabpojaBarba U ayToMaTCKu ce UCKIby4yje kafga Bpeme uctekHe. OBO Baxu 3a dyHKLMje:
npXeHse, XOTMNOT W POLUTUIb.
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OMNMUC ®YHKUWNJE

dyHKumja

PagHu npouec

PyHKUWja
npxerba

Mpxeme: !'Iﬁmmcnme TacTep “Mode” ga bucte nsabpanu nporpam 3a npxeme.
O,qroaap%]g n nHaukatop he ce ynanutw, a Ha JIE[] ekpaHy he ce nojaButu
“1800/1300”, wto 3Haum aa ypehaj pagu Ha yHanpep nogeiueHoj cHasu og 1800
W/1300 W. CHary MoxeTe nogecuTi nputuckoM Ha Tactep “+” Unu . YKyrnHo

ce Moxe nogecuTn 9 HMBoa cHare 3a npxemne. HakoH nsbopa cHare, MoxeTe )
NpUTUCHYTU TacTep “Tamep” Aa nogecute Bpeme Kyeara. AKO BpeMe KyBakba Huje
noaeLueHo, gpegaj he ce ayTomMaTCKM UCKIbYYUTU HAKOH 2 caTa.

HanomeHa; 3a borbe neé)q)opmche npunukom kopuiihera nporpama npxera,

npenopy4yje ce ynotpeba nocyae unu Turaksa ca paBHUM HOM.

DyHKUMja
Hot Pot

Hot-pot: MpuTtncHute Tactep “Mode”. MHaukartop Hot-pot ce ynanu, a Ha JIE[] ekpany
ce anKasy)e “1200/1000", wro 3Hauu Aa ypehaj paay Ha yHanpes nofaerbeHoj cHasu
% 1200 W71000 W. CHary MoxeTe nogecuTvi MPUTUCKOM Ha TacTtep “+° unm “-".

KYMHO ce Moxe nogecutit 9 HuBoa cHare. HakoH nsbopa cHare, MOXeTe NPUTUCHYTH
TacTep “Tanmep” Aa nogecuTe Bpeme KyBarba. AKO Bpeme KyBaha Huje NoAeLleHo,
Kj)ef]aj he ce ayTomaTCKy UCKIbYYMTU HAKOH 2 caTa.

oXeTe HacTaBWTK Ja nputuckate tactep “‘Mode” ﬁa 6ucte ogabpanu gpyre
dyHKUMje KyBara unu nputucHytv Tactep “ON/OFF” pna 3aycraBute ypehaj.

PyHKUWja
powTurba

BBQ: MpurucHnTe Tactep “Mode” ga 6ucte ogabpanv nporpam powuTuiba.
Ogprosapajyhu nnamkatop ceetnu, a Ha LED ekpaHy ce npukasyje “160C”, wto 3Haum
Aa ypehaj pagu Ha yHanpeq nogelueHoj Temneparypy og 160°C. Temnepartypy
MOXETe NoAecuTV NMPUTUCKOM Ha TacTep “+” unm “-=”. YKyrnHo ce Moxe Nofecutu

9 HMBOa TemnepaTtype. HakoH nsbopa Temnepatype, MOXeTe NPUTUCHYTW TacTep
“TajmMep” fa nofecuTe Bpeme KyBarba. AKO BpeME KyBara Huje nogelleHo, ypehaj he
Ce ayTOMaTCKM UCKIbYYUTN HAKOH 2 caTa.

HanomeHa: Kao wto camo ume dyHkumje ykasyje, BpeMe, Temneparypa v cHara mory
ce nogecutun npema notpebu. OBO ce MOXe MeHaTn camo Y PeXNMY PyHHOT KyBaha
(Npxerse, XOT MOT U POLLTUIb).

DyHKUMja
cyne

Cyna: MputncHute Tactep “Mode” ﬂ? 6ucte ogabpanu npor&)aM 3a cyny.
Ogprosapajyhu nnankatop ceetnu. LED ekpan npmxas)éje ‘2:00”, wro nNpeactaea

na ypehaj ga,qvl Ha NPEeTXOA4HO nofewweHoj cHasw of 1600 W n fa je Bpeme kyBara
ABa cata. CHara ce He MOXe NogecuT! NPUTUCKOM Ha Tactepe “+” unn “-”. Kaga
BpegHocT BpemeHa “2:00” Tpenepu, Bpeme KyBara ce MOXe NogecuTn NPUTUCKOM Ha
TacTtepe “+” unu “-”, no 3 carta.

!‘IQ‘MOTS%:HgTon,gyrme TajMepa Aa nofecuTe BpeMe YKrbyumBakba, PacnoH nogellaBama
je “0:01-3:00".

PyHKkuUWja
BOade

Boga: MputucHute Tactep “Mode” na 6ucte ogabpanu nporpam 3a BoAy. )
Ogrosapajyhu nnavkatop ceetnu. LED ekpan npuvkasyje “0:30”, wito 3Haum Aa ypehaj
paav Ha nogelueHoj cHaan og 2000 W v ga je Bpeme ?Barba 30 MuHyTa. CHary He
MOXeTe NogecuTy NpUTUCKOM Ha TacTepe “+” nunu “-”. Kaga “0:30” Tpenepwu, Bpeme
KyBaha MOXeTe NoAecUTn NPUTUCKOM Ha TacTepe “+” unu “-”, go 3 cara.

dyHKUMja
3a mreko

Mneko: MpuTtncHuTe TacTep “®yHkunja” Aa Gucte nsabpanv nporpam 3a Mneko. )
Ogprosapajyhu nnamkatop ceetnu. LED ekpax npukasyje “0:207, wto 3Haun aa ypehaj
pagu Ha nogetueHoj cHa3n on 800 W u fa je Bpeme kyBara 20 myuryTa. CHary He
MOXeTe nogecuTy NPUTUCKOM Ha TacTepe “+” unn “-”.'Kapa “0:20” Tpenepu, Bpeme
KyBaH-a MOXeTe NnogecuTy MPUTUCKOM Ha TacTepe “+” unu “-”, no 3 cata.

anomeHa: 3 6e3benHocHKX pasnora, ypehaj he ce ayToMaTCKu UCKIbYYUTU HAKOH 2
caTa ako Tajmep Huje nogeLueH

WHoukaTop
ocTarka
TonnoTe

HakoH papa, kaga je Temneparypa noBpLUMHE BUCOKA, YKIby4yje Ce CBETIIOCHU
VWHAMKaTOp BMCOKE TeMnepaTtype Aa NOoACeTU KOPUCHMKa Aa je nospLuvHa Bpyha. Yum
Temneparypa noBpLUVHe onajHe, CBETIIOCHN MHAMKaTOp BUCOKe TeMneparype ce
racw.

SERBIO
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HanomeHa: Y cBUM py4yHVM pexmnmMmnmMa KyBara nogpasyMeBaHO BpeMe KyBatba je 2 caTa.
YKOnNuko Bpeme Huje nogelueHo, nnoya he pagntu 2 cata n UCKIbY4nTU ce.

OETAJbU MEHU ®YHKUNJA

PyHkunje MoppasymesaHa 3apgpxaHo Mopelwasame Oncer Tajmepa
cHara / Temn. Bpeme cHare/
Temneparype
Mpxw 1800/1300 W 120 MuH. 300-2000 / 200- | 0:01 —3:00
1500 W cata
Bpyhu 1200/1000 W 120 MuH. 300-2000 / 200- | 0:01 —3:00
noHay, 1500 W Hrs
PowTturs 160 °C 120 MUH. 60°C -240°C 0:01-3:00
caTta
Cyna 1600 W 120 muHyTa - 0:01-3:00
caTta
Bopa 2000/1500 W 30 muHyTa - 0:01 -3:00
caTta
Mneko 800 W 20 MuHyTa - 0:01 -3:00
catu

Ynwhemre u ogpxaBame

1. Uckrbyunte ypehaj nputmckom Ha ayrme “On/Off” n cavekajte aa ce ceetno yracu. Kaga ce
yracu, u3Byuute kabn 3a Hanajawe U3 CTPYjHOr NPUKIbYYKa.

2. CayekajTe Heko BpemMe v nyctute ga ce ypehaj oxnagu

3. MoxeTe KopucTUTK Bnaru AeTepLIeHT UM TEYHOCT 3a Npake CyAoBa ca MeKOM KproMm Aa
6UCTE YKNOHWUNM NPIbaBLUTUHY.

4. He kopuctute HukakBe 6eH3MHCKe NPOM3BOAE Kako He B1cTe OLWTEeTUNV NnacTu4He Aenose,
KyhuLiTe nnu komaHaHy Tabny.

5. He uuctute ra TekyhoMm BOOOM HUTY ra ypamsajTe y Bogy jep he Boga yhu y ypehaj n owtetutn
ra.

6. YBek npoBepuTe Aa Cy ropksa nrova u Turaks/noHal, YucTu npe Kyeawa, jep he ce
nprbaBLUTUHA U3 TUraka/foHua 3anenuTy 3a nNody 1 NPOMeHnTK joj 6ojy.

7. MoxeTe o4nCTUTU Ba3fyLLHN OTBOP YCUCKBaYeM Aa bucte ynunum nprbaBLUTUHY UMM MOXETe
KOPUCTUTU NamykK aKo je NprbaBLUTUHA MacHa.

8. 3a unwhere NOBPLUMHE MOXETE KOPUCTUTU 1 YeTkuly 3a 3ybe ca mano canyHa, cBe AOK je
HEXHO KOpUCTUTE Ha ypehajy.

9. He kopucTute abpasviee unu jaka aetepLieHTa jep Moxe Aohn A0 xeMujcke peakumje.

10.HakoH WwTo ce nprbaBLUTUHA YKIIOHK, ynoTpebuTe cyBy, MeKy Kpny Aa obpuiete ypeha;.
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OTKNAHKAHE KBAPOBA

Mpobnemn

Moryhu y3pouu

Pelwera

Ypehaj ce He ykibyyyje.

Hewma Hanajana.

* [poBepuTte ga nu je ytukay
NpaBUITHO NPUKIbYYEH.

* [poBepute fa nu je kabn 3a
Hanajare HEeTakHyT.

* [lpoBepuTe Hanajawe.

* [poBepuTe HanoH ako je
npeHun3sak.

* Ako CTe npoBepunu cae u
npobnem u farse nocToju,
No30BMTE CEPBUCHW LIeHTap.

cDyHKI._ll/IOHaJ'IHe TacTepe He
pearyjy.

KoHTponHa Tabna je
3aKrbyyaHa.

OTKIby4ajTe KOHTPOSTHY
Tabny nomohy krby4a 3a
OTKIbyYaBake.

Ypehaj npasu knukose.

OBO MOXe BUTK y3poKoBaHO
KOHCTPYKLMjOM BaLler

nocyha 3a KyBar€ (Crnojesu
pasnuunTMX MmeTana Bmbpupajy
pasnuuuTumM pekseHLmjama).

OBO je HopmarHo u
6e3begHo..

Mpu pagy Ha BENUKOj CHa3m
MOXe ce UyTn Gnaru 3yjarse.

OBO MOXe BUTK y3pOKOBaHO
VHAYKLUVOHOM TEXHOMOMUjoM.

OBO je HopmarHo, anv ce
Byka cmatbyje Unm noTnyHo
HecTaje CMaeH-eM HMBOA
CHare.

EyKa BeHTUnartopa.

MHTerpucaHo xnahewe
BEHTWMNATOPOM cripeyaBa
nperpeBamne ypehaja. Mo
notpebu, BeHTUNATOP
HacTaBrba a pafu N HakoH
VCKIbyyMBaksa nrove 3a
KyBatbe.

OBO je HopmarHo u
HeonxoaHo 3a 6earpeLuHo
dyHKUMOHNUCake. He
NCKIby4yjTe ypehaj ns
Hanajaka AOK BEHTUNaTop
pagv

[Mocyhe ce He 3arpesa

[Mocyhe Huje norogHo
3a MHAYKUMjY Unu Huje
[eTeKTOBaHo.

KopucTtute nocyhe norogHo
3a MHAyKuujy, ogroeapajyhe
BEMUYMHE 3a XXerbeHy

30HY KyBakba U NpaBuITHO
ra noctasuTte. [Mornegajte
nornaerbe o nocyhny.

SERBIO
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KOOOBM NPELLAKA

Kon 3Hauere LWta pa pagute

rpeLuke

EO Hwje npoHaheH HujepaH CraBwuTe npuknagHo nocyhe 3a kyBane

npviknagaH nocyfe 3a kyBare | y cpeavHy ogrosapajyhe 3oHe 3a kyBake

(nornepajte nornasrbe 0 nocyhy 3a KyBawe)

E1 HanoH je npeHnsak (Mane of [MpoBepuTe Hanajake. AKO je HopMarnHo, NOHOBO

85V) YKIbyuuTe nrouy.

E2 HanoH je npeBucok (Buwwn og [MpoBepuTe Hanajawe. AKO je HopManHo, MOHOBO

285V) YKIbYUUTE Mrovy.

E3 Mopyka o rpeLum ceHsopa KoHTakTupajte KOpuCcHUYKY Crnyxoy nnm

nnoye 3a KyBare KBanmukoBaHor enexkTpuyapa.
/ kpaTak cnoj

E4 ObaBeLuTeH€e 0 rpeLuum O6paTtuTe ce KOPUCHUYKOj CyX6u nnm

ceH3opa IGBT / kpaTak cnoj KBanurkoBaHOM enekTpuyapy.

E5 MperpeBatbe « [poBepuTe ga nNv cy BEHTUNALMOHN KaHanm

nrnoye 3a KyBahe OTBOpPEHU 1 Aa nu cobHa TemnepaTypa Huje
npeBuncoka.

* YBepuTe ce ga nocyhe He npenasu o3Hake
30He KyBah-a Y npaBLly KOHTPOrHe Tabre kako
6ucTe cnpeynnu nperpesamse.

« [poBepuTe Aa N1 BeHTURaTop paau.

E6 MperpeBatse IGBT-a » O6e3beanTe Aa BEHTUNALMOHMW MyTEBU HUCY
3anyLweHn n ga cobHa Temnepartypa Huje
npeBuncoka.

* YBepuTe ce a nocyhe 3a kyBawe He npenasu
O3HaKe 30He KyBaha Y npaBLly KOHTPOrHe
Tabne kako 6ucTe cnpeunnu nperpesar-e.

E7 HewncnpaBHocT ceH3opa nnoye | KoHTakTupajTe KOPUCHUYKY Criy>0y nnm

3a KyBake KBanmukoBaHor enekTpuyapa.
EC [Mopemehaj komyHukaLmje » KoHTaKkTMpajTe KOPUCHUYKY Cryby unm
nsmehy gucnneja n matnyHe KBanmukoBaHor enekTpuyapa.
nnoye « [poBepuTe Aa N1 BeHTURaTOp paau.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este dispositivo cumple con la directiva de baja
tension 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilidad Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restricciones a la
utilizacion de determinadas sustancias peligrosas
en aparatos eléctricos.

La directiva 2009/125/CE en los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos
relacionados con la energia.

A/

DECLARATION OF CONFORMITY

This device complies with EU Low Voltage Directive
2014/35/EC.

Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU.
Directive 2015/863/EU on the restriction of the use
of certain hazardous substances in electrical.
Directive 2009/125/EC on the eco-design
requirements applicable to energy-related products.

\/

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo dispositivo &€ conforme alla Direttiva UE sulla
bassa tensione 2014/35/CE.

Direttiva Compatibilita Elettromagnetica 2014/30/UE.
Direttiva 2015/863/UE sulla restrizione dell’'uso di
determinate sostanze pericolose in ambito elettrico.
Direttiva 2009/125/CE sui requisiti di progettazione
ecocompatibile applicabili ai prodotti connessi

all’energia.
\/

PROHLASENi O SHODE

Toto zafizeni vyhovuje smérnici EU o nizkém napéti
2014/35/ES.

Smeérnice o elektromagnetické kompatibilité
2014/30/EU.

Smeérnice 2015/863/EU o omezeni pouZiti
nékterych nebezpecnych latek v elektrotechnice.
Smérnice 2009/125/ES o ekodesignu pozadavky
platné pro vyrobky spojené se spotfebou energie.

\/

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil est conforme a la directive Basse
Tension 2014/35/CE.

La directive Compatibilité électromagnétique
2014/30/UE.

La directive 2015/863/UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses
dans les équipements.

La directive 2009/125/CE électriques et
électroniques sur les exigences en matiére d’éco
conception applicables aux produits liés a I'énergie.

\/

DECLARAGAO DE CONFORMIDADE

Este dispositivo estd em conformidade com a
Diretiva de Baixa Tens&o 2014/35/CE.

A directiva de Compatibilidade Electromagnética
2014/30/UE.

A directiva 2015/863/UE relativa a restrigdo do
uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos eléctricos e electrénicos.

A directiva 2009/125/CE sobre os requisitos de
concepgao ecoldgica aplicaveis aos produto
relacionados com a energia.

CeEV

KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht der EU-
Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EG.

Richtlinie 2014/30/EU zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit.

Richtlinie 2015/863/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter geféahrlicher Stoffe in
Elektrogeraten.

Richtlinie 2009/125/EG Uber die Anforderungen an
die umweltgerechte Gestaltung
energieverbrauchsrelevanter Produkte.

\/

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

Denne enhed overholder EU’s
lavspeendingsdirektiv 2014/35/EF.

Direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet
2014/30/EU.

Direktiv 2015/863/EU om begreensning af brugen
af visse farlige stoffer i elektrisk.

Direktiv 2009/125/EF om miljgvenligt design
krav, der geelder for energirelaterede produkter.

A/
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IZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je v skladu z direktivo EU o nizki
napetosti 2014/35/ES.

Direktiva o elektromagnetni zdruzljivosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektricnih.

Direktiva 2009/125/ES o okoljsko primerni zasnovi
zahteve, ki veljajo za izdelke, povezane z energijo.

CEV

DEKLARACJA ZGODNOSC

To urzadzenie jest zgodne z dyrektywag UE dotyczgca
niskiego napiecia 2014/35/WE.

Dyrektywa kompatybilnosci elektromagnetycznej
2014/30/UE.

Dyrektywa 2015/863/UE w sprawie ograniczenia
uzytkowania niektérych substancji niebezpiecznych w
instalacjach elektrycznych.

Dyrektywa 2009/125/WE w sprawie ekoprojektu
wymagania majgce zastosowanie do produktéw
zwigzanych z energia.

CeEV

OEKINAPALIA NMPO BIANOBIAHICTb

Llei npucTpin Bignosigae Bumoram [AMpeKkTuBm LLoao
HW3bKoi Hanpyrv 2014/35/EC.

[unpekTrBa Npo enekTpomarHiTHy CyMiCHICTb
2014/30/€C.

IupekTtnea 2015/863 €C npo obMexeHHs!
BUKOPUCTaHHSI NEBHUX HeBEe3neyYHnx peyoBuH B
enekTpUYHOMY obnagHaHHi.

OupekTtnea 2009/125/EC wWoao BUMOT eKoan3anHy,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCS 10 NPOAYKTIB, NOB’sI3aHUX 3

eHeprieto.

AHAQZH ZYMMOP®QZHZ

AuTr| N CUOKEUN CUUHOPQUWVETAI LE TNV 0dnyia

XOHNANG

T60ng 2014/35/EK.

Tnv odnyia yia TNV NAEKTPOPAYVNTIKF CUPBATOTNTA
2014/30/EE.

Tnv odnyia 2015/863 EE oxeTIKd pe TOUG
TIEPIOPITHOUG OTN

XPNON OPICUEVWY ETTIKIVOUVWYV OUCIWV

O€ NAEKTPIKEG OUOKEUEG.

Tnv odnyia 2009/125/EK oXeTIKA YE TIG ATTAITACEIG
olkoAoyIkoU oxedlaopoU TTou I0XUO0UV IO Ta TTPOIoVTa
TTOU OXETICOVTAI JE TNV EVEPYEID.

C€
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IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je u skladu s EU Direktivom o niskom napo-
nu 2014/35/EZ.

Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti 2014/30/EU.
Direktiva 2015/863/EU o ogranicenju uporabe
odredenih opasnih tvari u elektricnim.

Direktiva 2009/125/EZ o ekolo$kom dizajnu

zahtjevi primjenijivi na proizvode povezane s energijom.

\/

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest dispozitiv este in conformitate cu Directiva UE
de joasa tensiune 2014/35/CE.

Directiva de compatibilitate electromagnetica
2014/30/UE.

Directiva 2015/863/UE privind restrictionarea
utilizarii a anumitor substante periculoase in
electricitate.

Directiva 2009/125/CE privind proiectarea ecologica
cerinte aplicabile produselor legate de energie.

\/

DECLARACIO DE CONFORMITAT

Aquest dispositiu compleix amb la directiva de
baixa tensio 2014/35/CE.

La directiva de Compatibilitat Electromagnética
2014/30/UE.

La directiva 2015/863 UE sobre restriccions a la
utilitzacio de determinades substancies perilloses
en aparells electrics.

La directiva 2009/125/CE en els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes
relacionats amb I'energia.

\/

OEKINAPALWJA O YCKNABEHOCTU

OBaj ypehaj je y cknagy ca [JUpeKTUBOM O HUCKOM
HarmnoH

2014/35/EY.

[unpekTrBa O eneKkTpoMarHeTckoj
KOMMaTUbnnHoOCTU

2014/30/EU.

IupekTnea 2015/863 EY o orpaHuyewunmva y
ynoTpebu ogpeheHnx onacHux cyncraHum

y eneKTPUYHOj Onpemu.

Oupektnea 2009/125/EC o 3axTeBUMa 3a
€KOSOLLKV AN3ajH

KOju ce Npumemsyjy Ha Npon3Boae y Besn ca
eHeprujom.

RoHS gupektua 2006/66/EC o orpaHuyetry

C€




Este simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no se puede desechar como basura normal o
residuos domésticos. Todos los equipos eléctricos, electronicos y unidades que funcionan con baterias deben reciclarse
de manera adecuada y de acuerdo con las leyes municipales locales. Puede reciclarlos llevandolos a un centro

de eliminacion autorizado por el gobierno o a contenedores especializados que puede encontrar en cualquier gran
supermercado cercano, tiendas de productos electrénicos o electrodomésticos o centros comerciales que tengan este tipo
de instalaciones disponibles.

Disefiado por: SOGO basada en las normas de calidad europeas
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencia, Espafia
Producto fabricado en CHINA. Servicio postventa: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

e

This symbol on the product or on the packaging indicates that this product can’t be disposed as normal rubbish or
household waste. All the electrical, electronic equipment’s and battery-operated units must recycle in proper manner and
according to the local municipal laws. You can recycle them by taking them to government authorized disposal centres or
specialized bins which you can find in any nearby big super markets, electronics or electro domestics products stores or
malls who have these types of facilities available.

Designed by: SOGO based on European quality standards
Imported by: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spain
Product manufactured in CHINA. After-sales service: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Ce symbole sur le produit ou sur 'emballage indique que ce produit ne peut pas étre jeté comme un déchet normal ou

un déchet ménager. Tous les équipements électriques, électroniques et les appareils a piles doivent étre recyclésde
maniére appropriée et conformément aux lois municipales locales. Vous pouvez les recycler en les apportant a un centre
d’élimination agréé par le gouvernement ou dans des poubelles spécialisées que vous pouvez trouver dans tous les grands
supermarchés a proximité, les magasins de produits électroniques ou électroménagers ou les centres commerciaux qui
disposent de ces types d'installations.

Elaboré par: SOGO basé sur les normes de qualité européennes
Importé par: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valence, Espagne
Produit fabriqué en CHINA. Service aprés-vente: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

|8

Este simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto ndo pode ser descartado como lixo normal ou lixo
doméstico. Todos os equipamentos elétricos, eletrénicos e unidades a bateria devem ser reciclados de maneira adequada
e de acordo com as leis municipais locais. Vocé pode recicla-los levando-os a um centro de descarte autorizado pelo
governo ou a lixeiras especializadas que vocé pode encontrar em grandes supermercados préximos, lojas de produtos
eletrénicos ou eletrodomésticos ou shoppings que tenham esse tipo de instalagdes disponiveis.

Desenhado por: SOGO baseado em padrdes de qualidade europeus
Importado por: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valéncia, Espanha
Produto fabricado na CHINA. Servigo pés-venda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

e

Dieses Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler Mdill

oder Hausmilll entsorgt werden darf. Alle elektrischen, elektronischen Gerate und batteriebetriebenen Gerate missen

auf ordnungsgemaRe Weise und entsprechend recycelt werden nach den ortlichen Gemeindegesetzen. Sie kénnen sie
recyceln, indem Sie sie zu staatlich autorisierten Entsorgungszentren oder Spezialbehaltern bringen, die Sie in nahe
gelegenen groRen Supermarkten, Elektronik- oder Elektrohaushaltswarengeschaften oder Einkaufszentren finden kénnen,
die diese Typen fiihren der verfigbaren Einrichtungen.

Entworfen von: SOGO basiert auf européischen Qualitatsstandards
Eingefiihrt von: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt hergestellt in CHINA. Kundendienst: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Questo simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che questo prodotto non puo6 essere smaltito come normale rifiuto
domestico o rifiuto domestico. Tutte le apparecchiature elettriche, elettroniche e le unita alimentate a batteria devono
essere riciclate in modo adeguato e secondo le leggi locali comunali. Puoi riciclarli portandoli in un centro di smaltimento
autorizzato dal governo o in contenitori specializzati che puoi trovare nei grandi supermercati, nei negozi di prodotti
elettronici o elettrodomestici o nei centri commerciali che dispongono di questo tipo di strutture nelle vicinanze.

Progettato da: SOGO basato su standard di qualita europei
Importato da: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valenza, Spagna
Prodotto fabbricato in CHINA. Servizio post-vendita: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

e

Tento symbol na produktu nebo na obalu znamena, Ze tento produkt nelze likvidovat jako bézny odpad nebo domovni
odpad. V8echna elektricka, elektronicka zafizeni a baterie musi byt recyklovany spravnym zpusobem a v souladu

s mistnimi zakony. MUZzete je recyklovat tak, Ze je odnesete do vladnich stfedisek pro likvidaci odpadu nebo do
specializovanych popelnic, které miZzete najit v jakychkoli blizkych velkych supermarketech, obchodech s elektronikou
nebo domacimi elektrospotrebici nebo nakupnich centrech, kde jsou tyto typy zafizeni k dispozici.

Design: SOGO na zakladé evropskych standardl kvality
Dovoz: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valencie, Spanélsko
Produkt vyrobeny v CINE. Poprodejni servis: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Dette symbol pa produktet eller pa emballagen angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som almindeligt affald

eller husholdningsaffald. Alt elektrisk, elektronisk udstyr og batteridrevne enheder skal genbruges pa korrekt made og

i overensstemmelse med de lokale kommunale love. Du kan genbruge dem ved at bringe dem til statsautoriserede
bortskaffelsescentre eller specialiserede skraldespande, som du kan finde i alle naerliggende store supermarkeder, elektronik-
eller elektriske husholdningsprodukter eller indkebscentre, som har disse typer faciliteter til radighed.

Designet af: SOGO baseret pa europaeiske kvalitetsstandarder
Importeret af: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanien
Produkt fremstillet i KINA. Eftersalgsservice: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161
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Ta simbol na izdelku ali na embalazi pomeni, da tega izdelka ni mogoce odvreci med obicajne smeti ali med gospodinjske
odpadke. Vso elektri¢no, elektronsko opremo in enote na baterije je treba reciklirati na ustrezen nacin in v skladu z
lokalnimi ob¢inskimi zakoni. Lahko jih reciklirate tako, da jih odnesete v pooblascene centre za odlaganje odpadkov ali
specializirane zabojnike, ki jih najdete v bliznjih velikih supermarketih, trgovinah z elektroniko ali gospodinjskimi izdelki ali
nakupovalnih srediscih, ki imajo na voljo tovrstne objekte.

Oblikoval: SOGO na podlagi evropskih standardov kakovosti
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF : B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanija
Izdelek proizveden na KITAJSKEM. Poprodajne storitve: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

e

Ovaj simbol na proizvodu ili na ambalazi oznacava da se ovaj proizvod ne moze odlagati kao obi¢no smece ili ku¢ni
otpad. Sva elektricna, elektronicka oprema i jedinice koje rade na baterije moraju se reciklirati na pravilan nacin iu skladu s
lokalnim opéinskim zakonima. Mozete ih reciklirati tako da ih odnesete u ovlastene centre za zbrinjavanje ili specijalizirane
kante koje mozete pronaci u bilo kojem obliznjem velikom super marketu, trgovini elektronike ili elektri¢nih proizvoda za
kucanstvo ili trgovackim centrima koji imaju takve objekte.

Dizajnirao: SOGO na temelju europskih standarda kvalitete
Uvoznik: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spanjolska
Proizvod proizveden u KINI. Postprodajna sluzba: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

=

Ten symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie mozna wyrzuca¢ razem ze zwyktymi $mieciami
lub odpadami domowymi. Caty sprzet elektryczny, elektroniczny i urzadzenia zasilane bateryjnie nalezy poddac¢
recyklingowi w odpowiedni sposob i zgodnie z lokalnymi przepisami prawa. Mozna je podda¢ recyklingowi, zanoszac je
do autoryzowanych przez rzad osrodkéw utylizacji lub wyspecjalizowanych pojemnikdw, ktére mozna znalez¢ w pobliskich
duzych supermarketach, sklepach z elektronikg lub artykutami gospodarstwa domowego lub w centrach handlowych, w
ktérych dostepne sa tego typu obiekty.

Zaprojektowany przez: SOGO w oparciu o europejskie standardy jakosci
Importer: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Walencja, Hiszpania
Produkt wyprodukowany w Chinach. Obstuga posprzedazna: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902

e

Acest simbol de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat ca gunoi normale sau
deseuri menajere. Toate echipamentele electrice, electronice si unitatile care functioneaza cu baterii trebuie sé fie reciclate
n mod corespunzator si in conformitate cu legile municipale locale. Le puteti recicla ducandu-le la centre de eliminare
autorizate de guvern sau la cosuri specializate, pe care le puteti gasi in orice super-piete mari din apropiere, magazine de
produse electronice sau electrocasnice sau mall-uri care au aceste tipuri de facilitati disponibile.

Proiectat de: SOGO pe baza standardelor europene de calitate
Importat de: Sanysan Appliances SL, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2, 46002 Valencia, Spania
Produs fabricat in CHINA. Serviciu post-vanzare: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

3¢

Llevt cumBon Ha B1poGi aBo Ha 1Moo ynakoBLji Bkasye Ha Te, Lo BUPIO He MOXHa yTUIi3yBaTH ik 3BU4aiiHe CMITTS abo nobyTosi
Bigxoay. Bce enekTpuyHe i1 enekTpoHHe obnagHaHHs Ta 6ok, Lo npaLotoTb BiA 6ataperiok, NoBuHHI ByTy nepepobneHi HanexHUm
YMHOM i BIAMOBIAHO A0 MiCLIEBMX MYHILMNanbHUX 3aKkoHiB. By MoxeTe nepepobuTy ix, BinaasLUM iX 0 CXBANEHOTO YpsiioM LEHTPY
yTunisavii abo o criewjanioBaHyx KOHTEMHEPIB, siki MOXHa 3HaTV B ByAb-sIkoMY HaUGIIVXKHOMY BEMMKOMY CynepMapKeTi, MaraaviHi
€neKTPOHIKV 41 MOBYTOBOI TEXHIKV 41 TOPrOBOMY LIEHTPI, A€ € Taki 3acobu.

Po3po6neHo: SOGO Ha OCHOBI €BPOMENCHKUX CTAHAAPTIB SAKOCTI

Imnopt: Sanysan Appliances S.L., NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcis, Icnanis

Tosap BurotoBneHo B KUTAI. MicnanpopaxHe o6cnyroByBaHHA: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034
902 222 161

¢

Aquest simbol en el producte o en 'embalatge indica que aquest producte no es pot rebutjar com a escombraries normals o residus
domestics. Tots els equips eléctrics, electronics i unitats que funcionen amb bateries han de reciclar-se de manera adequada i
d’acord amb les lleis municipals locals. Pot reciclar-los portant-los a un centre d’eliminacié autoritzat pel govern o a contenidors
especialitzats que pot trobar en qualsevol gran supermercat proxim, botigues de productes electronics o electrodomestics o centres
comercials que tinguin aquest tipus d'instal*lacions disponibles.

Dissenyat per: SOGO basada en les normes de qualitat europees
Importat per: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 Valéncia, Espanya
Producte fabricat a LA XINA. Servei postvenda: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222 161

I

AuTo T0 0UPBOAO OTO TTPOIGV 1) OTN CUCKEUATIT TOU UTTOBEIKVUEI OTI TO TIPOIOV QUTO DeV TTIPETTEI VO ATTOPPITITETAI WG KAVOVIKA
amméBAnTa f olkiakd atroppippata. OAog 0 NAEKTPIKAG Kal NAEKTPOVIKOG £EOTTAICHOG Kal OI CUOKEUEG TTOU AEITOUPYOUV e
UTTATaPIEG TTIPETTEI VO AVOKUKAWVOVTAI CWOTA KOl CUPMQWVA WE TOUG TOTTIKOUG SNHOTIKOUG Kavoviopoug. MTropeite va Ta
QAVOKUKAWOETE PETAPEPOVTAG Ta O £va KEVTPO BIABeoNG TTou €Xel eyKPIBET atTd TNV KUBEPVNON 1) O€ €10IKOUG KASOoUG TTou
JTTOpEiTE Va BPEiTe O€ OTTOIOOATIOTE PEYAAO TOUTIEP PAPKET, KATAOTNHA NAEKTPOVIKWYV 1} NAEKTPIKWIV GUOKEUWV I} EUTTOPIKO
KEVTPO TTOU DICBETEI TETOIEG EYKATAOTAOEIG.

Zxedlaopog: SOGO pe Baon Ta eUPWTIAIKE TTPOTUTIA TIOIGTNTAG

Elcaywyéag: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaAéveia, lotravia

Mpoidv kataokevaopévo oTnv KINA. ESutrnpétnon petd Tnv TwAnon: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034
902 222 161

e
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Osaj cuMB01T Ha NPOW3BOAY UMW HEFOBOM MakoBatby ykasyje Aa ce 0Baj NPoM3BOf, He CMe 0AGaLMTH kao oBuyaH oTnaz unu
KkyhHo cmehe. CBa enekTpudHa 1 enekTpoHcka onpema v ypehaju Ha 6arepuje Mopajy GUTI NPaBUIHO PELMKIMPaHN y cknaay
ca fIoKanHUM ONLUTUHCKUM 3aKoHUMa. MoXeTe UX peLmKinpaTi Tako WTo hete X OAHeTW y ApxaBHU oBnalwheHun ueHTap 3a
ofnarare oTnaaa unu y creuvjaniaoBaHe KOHTejHepe koje MoxeTe Hahu y G1Uo KoM BENIMKOM OBMIVKHEM CynepmMapKeTy,
npofiaBHULEaMa eNeKTPOHUKE UK eNeKTPUYHUX Ypehaja, Ui y TpKHUM LIEHTPUMA Koju UMajy Takse oGjekTe.

[AuzajH: SOGO, Ha 0CHOBY EBPONCKVX CTaHdapAa Keanurera

YBe3eHo oa: Sanysan Appliances S.L, NIF: B98753056, C/ Barcas 2, 2 46002 BaneHcuja, LLinaHuja

MpousBoa npousseaeH y KNHWU. Cepeuc nocne npopaje: www.sogosat.com sogosat@sogosat.com / 0034 902 222
161
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