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Producto / Product:
38 x 26 x 34 cm / 4.05 kg
Caja Individual / Gift box:
35.5 x 27 x 28 cm / 4.7 kg
Caja Master / Export Carton:
56.5 x 37.5 x 58.5 cm / 19.7 – 16.2 kg
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ES OLLA A PRESIÓN
RÁPIDA

SCHNELLKOCHTOPF

• Capacidad: 10L
• Diámetro de 24 cm
• Acero inox 18/8
• Válvula de presión
• Presión: 60kPa
• Múltiples dispositivos de 
  protección de seguridad para 
  un uso seguro
• Apta para todo tipo de fuegos, 
  incluso de inducción
• Ahorro de tiempo y energía 
  en cocción
• Conserva los nutrientes y sabor
• Fondo termodifusor para una 
 rápida y uniforme difusión 
  de calor
 

FR COCOTTE-MINUTE
RAPIDE 

• Capacité: 10L
• 24 cm de diamètre
• Acier inoxydable 18/8
• Soupape de sécurité pour 
  la sécurité
• Pression: 60kPa
• Plusieurs dispositifs de 
  protection de sécurité 
  pour une utilisation sûre
• Convient pour tous les types de 
  plaques de cuisson y compris 
  l’induction
• Vous gagnez du temps et de 
  l’énergie dans la cuisine
• Aide à conserver les nutriments 
  et legoût
• Fond sandwich triple pour la 
  distribution rapide et uniforme 
  de la chaleur

DE

• Kapazität: 10L
• Durchmesser 24cm
• Edelstahl 18/8
• Druckventil
• Druck: 60kPa
• Mehrere Sicherheitsschutzvor-
  richtungen für den sicheren 
  Gebrauch
• Geeignet für alle Arten von 
  Bränden, einschließlich 
  Induktion
• Zeit und Energie beim Kochen 
  sparen
• Erhält Nährstoffe und Geschmack
• Thermodiffusionsbasis für eine 
  schnelle und gleichmäßige 
  Wärmed
• Zubehör: Edelstahlzange und 
  Bratkorbpfanne
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Perilla de la tapa Bloqueo de la tapa

Válvula de control 
de presión

Válvula de seguridad



EN OLLA A PRESIÓN
RÁPIDA

PENTOLA A 
PRESSIONE RAPIDA

• Capacity: 10L
• 24 cm diameter
• 18/8 Stainless Steel
• With pressure valve
• Pressure: 60kPa
• Multiple safety protection 
  devices for safe use
• Suitable for all types of cooking 
  hobs including induction
• Save you time and energy 
  in cooking
• Helps to conserve the nutrients 
  and taste
• Triple sandwich base for quick 
  and uniform distribution of heat

 

PT PANELA DE 
PRESSÃO RÁPIDA 

• Capacidade: 10L
• Diâmetro 24 cm
• 18/8 aço inoxidável
• Válvula de segurança para a 
  segurança
• Pressão: 60kPa
• Vários dispositivos de proteção 
  da segurança para a utilização 
  segura
• Adequado para todos os tipos 
  de placas de cozinhar incluindo 
  a indução
• Poupar tempo e energia na cozinha
• Ajuda a conservar os nutrientes 
  e sabor
• Base de sanduíche Triplo para 
  distribuição rápida e uniforme 
  do calor

IT

• Capacità: 10L
• Diametro di 24 cm
• Acciaio inossidabile 18/8
• Valvola di pressione
• Pressione: 60kPa
• Molteplici dispositivi di 
  protezione di sicurezza, per un 
  utilizzo sicuro
• Adatto a tutti i tipi di fuochi, 
  compresa l'induzione
• Risparmiare tempo ed energia 
  in cucina
• Preserva nutrienti e sapore
• Base in termodiffusione, per una 
  diffusione del calore veloce 
  e uniforme
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Lid knob Lid lock

Pressure control valve Safety valve


